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füovvebe  $m*  crfton  ^tutfagc. 


Vei  bem  (ärfdjetnen  eine«  jefccn  SBerfe^  btefev  Slrt  »»erben  ftet«  jwei 
| fragen  aufgeworfen.  9ttan  fragt:  »2Öar  baS  (^rfc^etttett  beS  VSerfeS 
notgwerrbtg,  würbe  ber  fanget  beffelben  fühlbar?“  unb:  »2Öar  ber 
Verfaffer  befolgt,  biefem  fanget  abpgelfen?« 

Urtbeftritten  tft  gewig,  bag  ber  £anbwtrtg  wett  ntegr  als  früher 
1  oon  ben  Vobenprobucten  jugleicg  ben  9tu§en  $u  gte^en  fucgt,  welcgen 
•t  egernalS  ber  gabrifant  oort  ber  weiteren  Verarbeitung,  man  fann 
gfagen  oon  ber  Verebelung,  biefer  ^robucte  jog. 

Slnftatt  bteS  auffallertb  $u  ftnben,  mrtg  man  ftcg  im  (55egent^etl 
frwunbern,  bag  ber  £anbwirtg  fo  lange  biefe  fcgtme  Erwerbsquelle . 

unberücfftcgtigt  lieg.  £)te  guten  alten  3^ten  waren  bie  ltrfactje  ba* 

I  oon ;  bie  je£igen  Vergältniffe  gaben  ign  $ur  Verücfficgtigung  berfetben 
*  gebrängt. 

$ein  Shtberer,  als  ber  £anbwtrtg,  fann  mit  fo  oielent  Vortgeil 
bie  ©ewerbe  betreiben,  bie  unter  bem  tarnen  ber  lanbwtrtgfcgaft* 
liegen  (bewerbe  allgemein  befannt  ftnb.  £)ie  auf  bem  £anbe  wogl* 
feilere  £ocalmtetge,  baS  billigere  £agelogrt,  ber  ntebrigere  $reiS  beS 
Brennmaterials,  bie  goge  Verwertgung  ber,  bei  faft  allen  biefen 
(bewerben  oorfommenben ,  Abfälle  unb  9?ebenprobucte,  bie,  burdg  bie 
Verarbeitung  ber  Vobenprobuete  am  Er$eugungSorte,  gerbeigefügrte 
groge  Erfparnig  an  gugrlogn,  erflären  bteS  oollftänbig. 

Slrt  allen  lanbwirtgfcgaftlicgen  £egrarrftalten  werben  aus  biefern 
®runbe  befonbere  Vorträge  über  bie  lanbwirtgfcgaftlicgert  ©ewerbe 
gegalten.  2ßogl  jtebern  legrer  biefer  (bewerbe  t'g  ber  Mangel  eines 
VucgeS  füglbar  geworben,  welcgeS  er  feinen  Vorträgen  $u  ©runbe 
legen,  ober  auf  welcgeS  er  bei  benfelbert  gin$etgen  fonnte,  unb  eben 
fo  ift  oon  ben  (gegülern  ber  Mangel  eines  VucgeS  gefüglt  worben, 
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burch  beffen  ßtubium  neben  ben  Vorträgen  fte  biefe  (enteren  ergänzen 
tonnten.  2lber  nicht  adein  ben  angetwnben  £anbwirtt;en  auf  ben  tanb* 
wirtt;fd;afttichen  £et;ranftatten ,  auch  ben  bereits  in  ooder  practifcher 
^dtigfeit  beftnbtid;en  £anbwirthen,  fehlte  etn  2öerf,  burd;  weites 
fte  ftd;  über  ben  rationetten  betrieb  ber  tanbwirthfchafttichen  @e* 
werbe  auf  eine  nid)t  $u  fd;wierige  Söetfe  betehren  tonnten.  Dies  jur 
Beantwortung  ber  grage:  ”Ob  baS  <2:rfc^etnen  beS  oorttegenben  3Ber= 
feS  nicht  überftüffig  fei  ?« 

2ßaS  nun  bte  zweite  grage  betrifft ,  närntid;:  »Ob  ber  Berfaffer 
bent  ©egenftanbe  beS  BSerfeS  gewad;fen  ift?«  fo  pofft  er,  btefetbe; 
aderbingS  burd;  baS  Söerf  fetbft  bejahcnb  beantwortet  $u  traben,  Er 
bemerft  nur  noch,  bafj  er  mehrere  3af)re  in  ber,  adgemetn  unb  rü^m=j 
tichft  betannten,  ©ewerbeanftatt  beS  £errtt  9?athufiuS  $u  VittpaU 
benSteben  atS  Ehemifer  fungirte,  unb  atS  fotcher  bte  befte  ©etegentjeit 
hatte,  bte  tanbwirthfd)afttid;en  (bewerbe  ju  ftubtren  unb  fetbft  $u  be* 
treiben,  wobet  £>err  9tatt;ufiuS,  mit  n id)t  genug  gu  rühmenber 
gretgebtgfett,  ade  erforbertichen  Berfuche  unterftü^te. 

6d;on  währenb  feines  5lufentf>atteS  in  2UthatbenSteben  ergingen 
an  ihn  bringenbe,  fehr  efwenoode  Stufforberungen,  feine  Erfahrungen 
über  ben  Betrieb  ber  tanbwirthfchafttichen  (bewerbe  $u  oeröffenttichen, 
unb  biefe  2lufforberungen  ftnb  oft  wteberpott  worben,  feitbem  berfetbö 
an  ber  tanbwirthfchafttichen  £ef)ranftatt  ju  Braunfddtwt'g  atS  £efwer 
ber  tanbwirthfd;afttid;en  ©ewerbe  ttjeoretifd;  unb  practifd;  thätig  iff 

Schon  oor  einigen  fahren  hat  ber  Berfaffer,  gteid;fam  atS  Bor^ 
täufer  $u  bem  oortiegenben  2Berte,  in  bent  00m  #errn  ^rofeffor 
Sprenget  rebigirten  tanbwirthfchafttichen  gournate  einige  ttetne  2lb* 
hanbtungen  ntebergetegt,  unb  bie  fo  aufmunternbe  2lnerfennung  unb 
9ia<hftd;t,  welche  man  benfetben  gefchentt  ^at ,  haben  baS  Erfchetnen 
beS  oortiegenben  SerteS  fetbft  geförbert.  Biöge  man  baffetbe  eben  fo 
woht^odenb  aufnehmen. 

Der  Berfaffer  ertennt  mit  wahrem  Bergnügen  an,  baf?  er  bei 
Bearbeitung  feines  SBerteS  fchäi$enSwerthe  Betehrungen  auS  ben  2Ber* 
fen  gefctyopft  p at,  welche  ausgezeichnete  Biänner,  bte  er  an  ben  ge* 
hörigen  Orten  zu  nennen  nie  oerfäumte,  über  einzelne  tanbwirlhfdmft* 
tiche  ©ewerbe  gefchrieben  haben. 

DaS  2Berf  tann  oon  Ehemifern  oon  ^rofeffton  unb  oon  ^ractifern 
beurttmtt  werben.  gd;  gtaube  nicht,  bafi  Erftere  einen  Berftof?  gegen 
ihre  2ötffenfd)aft  aufftnben,  wte  man  bieS  bei  ^Berten  ähnlicher  2lrt 
fo  häufig  antrifft;  aber  ich  gtaube  auch  fetbft  ^3ractifer  genug  zu  fein, 
um  ben  bidigen  2tnforberungen  ber  Segteren  zu  genügen.  Der  Ditet 
beS  Buches  jeigt  beuttid;,  was  ber  ^ractifer  5U  erwarten  hat;  eS  fod 
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,[  n  £icht  über  bie  bet  ben  x>erfc^tebenett  ©ewerben  vorfommenben 
j  Operationen  verbreiten,  unb  fo  verantajfen,  btefelben  rationett  zu 
betreiben.  9flan  ift,  ©ott'f«  danf!  ziemlich  über  bie  3ett  InuauS, 
ttt  weldjer  man  glaubte,  baß  von  gewiffen  ©ejeimmitteln  baS  günftigfte 
SÄefuttat -ju  erwarten  fei;  man  erfennt  je$t  allgemein  an,  baß  nur 
eine  gleichmäßig  rationette  Ausführung  alter  biefer  einzelnen  Dpera* 
!  ttonen  ben  gewünfcßten  ©rfolg  fiebern  fann. 

£)er  Berfaffer  ^dtte  mit  größerem  pecuniären  Bortheil  über  jtebeö 
j  biefer  im  vortiegenben  2Öerfe  aufgeführten  ©emerbe  ein  befonbereS 
|  Bud;  von  beträcfyttidjer  ©tärfe  fd;retben  fonnett;  zwei  dritthetle  beffet* 
ben  närnltd;  als  (Einleitung ,  baS  anbere  drittheil  als  Anwenbung  ber 
in  ber  (Einleitung  aufgeftettten  ©runbfäge  auf  bie  fpectellen  ©emerbe. 

'  Aber  weil  alte  in  biefer  2Berf  angenommenen  ©emerbe,  mit  AuS* 
nannte  ber  Runfetrübenzuderfabrifation,  gleiche  Materialien ,  nämlid; 
befonberS  bie  ©etreibearten,  verarbeiten,  fo  fönnte  im  B>efentlid)en 
•für  alte  biefe  ©emerbe  bie  (Einleitung  jiemtid)  btefelbe  fein;  fte  märe 
K balb  innerhalb  engerer,  halb  innerhalb  weiterer  ©rennen  zu  Ratten. 

©o  mürbe  baS  in  ber  (Eintettung  für  bie  Branntweinbrennerei  ©efagte 
J  votlfommen  auch  für  bie  £efefabrifation,  Bierbrauerei,  ©tärfefabrtfa* 
;ton,  @tärfezuderfabrifation ,  £iqueurfabrifatton ,  ©ffigfabrifation  ge* 
\  nügen;  alte  biefe  ©emerbe  ftef>en,  man  fann  fagen,  in  einem  natür¬ 
lichen  3ufammenhange.  AuS  bem  ©etreibe  wirb  baS  ©tärfemeht  ab* 
gefcf)ieben,  baS  ©tärfemeht  giebt  beim  Meif^en  3uder,  bie  Meifc^e 
bei  ber  ©ährung  BSeingetft,  biefer  wirb  zu  Piqueur  unb  (Efftg  ver* 
manbt.  dies  ber  ©runb  ber  leichten  ungezwungenen  Bereinigung  ber 
genannten  ©emerbe  in  ein  2Berf,  welkes  ben,  nur  ein  einzelnes  ©e* 
i  werbe  betreibenben  gabrifanten ,  nicht  beträchtlich  teurer  zu  freien 
fomrnt,  als  ein  befonbereS  SSerf  über  bieS  ©emerbe. 

I  diejenigen  Herren  Recenfenten,  welche  glauben,  wichtige  ©nt* 
bedungen  gemacht  zu  ha^en,  wenn  fte  bie  Reihenfolge  ber  ©emerbe 
unrichtig  ftnbett,  welche  vielleicht  ben  Anhang  für  überflüfftg  erachten, 
bitte  ich,  über  biefe  dinge  baS  2Befenttiche  beS  2öerfeS  nicht  aus  ben 
klugen  zu  verlieren,  unb  wenn  fte  zugeftehen,  baß  baS  28erf  tn  ber 
!  £auptfad;e  zwedmäßtg  angelegt  unb  auSgeführt  fei,  fühle  id;  mich 
>  hinlänglich  belohnt. 

Bet  ber  Runfelrübenzuderfabrifatton  befonber^  ift  ber  Berfaffer  ben 
Sßerfett  von  ©d;ubarth  unb  Traufe  gefolgt,  wett  feine  ©rfaßrun* 
gen  hiev  geringer  waren;  aber  man  wirb  nicht  überfeßen,  baß  auch 
hier  bem  dttel  beS  2ÖerfeS  vollfotnmen  entfprod;en  tft.  die  ausführ* 
liehen  ©rflärungen  über  bie  chemtfche  Bftrfung  ber  £äuterungSmtttel  tc. 
.müffen  jlebem  gabrtfanten  erwünfeht  fein. 
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$ort*ebe  jur  erfteti  Auflage. 

«Sollte  baS  23ud;  eine  freunblicfje  Aufnahme  ftnben,  fo  mirb  ber 
$erfaffer  in  einem  ^weiten  23anbe  bie  übrigen  lanbnurthfclmftlichen 
©emerbe,  rote  Dbftmeinfabrifation,  $alf*,  ©9^6  *  unb  3ie&elbrennetet, 
^ottafc^enfabrifation,  53utter*  unb  ^äfebereitung,  Oelbereitung  unb 
Raffination  u.  f.  n>.  abfianbeln,  unb  bemfelben  eine  ausführliche  2ln* 
leitung  $ur  Slnftellung  d)emtfcf)er  Untersuchungen  für  bie  ©emerbe* 
treibenben  beigeben. 

^raunfchmetg,  im  3unt  1837. 
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SJptreöe  jur  ^weiten  2luj!a$c* 


löer  Erfolg  ber  erften  Auflage  btefe^  2Öerfed,  n>eXd)e  im  3afwe  1838 
erfefuen,  hat  meine  tül;nften  Erwartungen  übertroffen.  SBenn  oon 
einem  £ef>rbuche  tiefer  Slrt  nach  Verlauf  oon  taum  ^wei  3<*hren  eine 
neue  Auflage  notfiig  wirb,  fo  barf  mit  Sicherheit  angenommen  wer? 
ben,  baß  baffelbe  einem  wirtlichen  Bebürfniffe  begegnet  fmt,  unb  baß 
bie  Slrt  unb  3Beife  ber  Bef>anblung  beS  ©egenftanbed  ^wectmäßig  ge? 
wefen  fei.  Sitte  Beurteilungen,  welche  mir  ^u  ©efteßt  gefommen  ftnb, 
haben  anertannt,  baß  bie  Darftellung  tlar  unb  oerftänbltch  fei,  baß 
nic^t  unter  ber  girma  oon  populärer  Darftellung  £)berflacßtid)feit  oer? 
borgen  fei,  unb  baß  ba$  Buch  fowoftt  bon  bem  Xfytoutihx  unb  bem 
Schüler  auf  lanbwirthfcfwftlichen  £efwanftalten  unb  ©ewerbefcfmlen, 
al6  auch  bon  bem  in  ber  ^rart$  beßnblichen  ©ewerbetreibenben  gleich 
^weefmäßtg  benutzt  werben  tonne. 

3n  bantbarer  Slnerfennung  beS  allgemeinen  Beifalls,  welchen  fteß 
ba$  ^efjrbucb  erworben  fiat,  füllten  fteß  Berfaffer  unb  Verleger  oer? 
anlaßt,  ber  ^weiten  Slußage  ihre  gan$e  Sorgfalt  ju  wtbmen. 

Diefe  zweite  Slußage  tft  eine  bureßau^  umgearbeitete  unb  fefw 
o  er  mehrte. 

Die  erfte  Slußage  bee  Lehrbuches  umfaßte  bie  Bierbrauerei; 
bie  Branntweinbrennerei;  bie  £efe?,  bie  Liqueur?,  bie 
Effig?,  bie  Starte?,  bie  Startender?  unb  bie  Tuntel? 
rübensueferfabrifation.  ES  lag  in  bem  früheren  $lane,  bie 
übrigen  lanbwtrtßfcpaftlic^en  ©ewerbe  in  einem  ^weiten  Banbe  folgen 
$u  laffen.  Dtefer  *pian  ift  aufgegeben  worben. 

Die  neue  Slußage  umfaßt  außer  ben  angeführten  ©ewerben  alle 
bie  ©ewerbe,  welche  für  ben  ^wetten  Dfeil  beftimmt  waren,  nament? 
litt)  bie  $alf?,  ©ppS?  unb  3i^3^t^tenner ei,  bie  ^ottafeßen? 
fieberet',  baS  £) elr afftntren ,  bie  Butter?  unb  ^ctfeberei? 
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SSorrebe  jur  jto.eiten  Sluflage. 

tu ng,  ba$  $3rotbaden  unb  ba£  ©etfefieben.  £)aS  ertäu* 
ternbe  Sörterbud;  ift  auch  tu  btefer  feiten  Auflage  beibebatten 
Sorbett. 

«hiernach  n>ürbe  bie  gn>ette  Auflage,  bet  gleicher  ^täumtichf  eit  mit 
ber  erprett >  ofmgefäfjr  um  20  23ogen  ftärfer  geworben  fern,  at$  btefe. 
(£tn  größeres  gorrnat  verhütete  febocb  btefe  unbequeme  ©tärfe.  Hnftatt 
ber  nicht  befrtebtgenben  fünf  ©teinbrucftafetn  ber  erften  Auflage,  pat 
bte  zweite  Auflage  ^af>tretü;e,  tu  ben  Ztxt  eingebrudte,  bte  Deutlich* 
fett  ungemein  erfwbenbe,  «hot^fchnitte  oon  au6ge$eid;neter  ©chönbeit 
erbalten,  $u  beren  forgfätttger  2tugfübrung  «herr  53rofeffor  ©d;netber 
btefefbft  bte  ©üte  gehabt  bat,  bebütfticb  su  fein. 

dennoch  bat  bee  Verleger  ben  ^3retö  nur  febr  unbebeutenb  erhöbt, 
unb  wünfcbt  baburcb  bte  Zfytilm\)mt  für  baö  23ucb  31t  oergröfjern. 

(Bett  bem  ©rfcbeinen  ber  erften  Auflage  ftnb  in  ber  ©tabt  23raun* 
fcbwetg  bret  3tunfetrübensucferfabrifen  errietet  worben ;  ich  habe  baber 
in  biefer  neuen  Auflage  bet  btefem  ©ewerbe  mehr  aus  eigener  ©rfab* 
rung  fprecben  fönnen,  at£  in  ber  früheren. 

3n  gotge  ber  erften  Auflage  be3  25ud;eS  btn  tcb  *>on  oieten  ©ei* 
ten  mit  Briefen  beehrt  worben,  wetche  tbeitS  intereffante  50?ittbeÜun- 
gen,  tf;etB  Anfragen  enthielten.  28ie  ungemein  erfreulich  mir  fotd;e 
9)?ittbeitungen  unb  Anfragen  ftnb,  brauche  ich  wobt  faurn  ju  oerftcbern, 
nur  möge  man  baran  benfen,  ba£,  wenn  oon  bunbert  gragern  jeber 
einen  23rtef  ju  fcbreiben  bat,  ich  ©in^etner  bunbert  Briefe  $u  beant* 
Worten  habe,  eS  atfo  wobt  fommen  fann,  bafj  bie  Antworten  nicht  fo 
fchnett  erfotgen,  aU  eS  Manchem  oiettetch t  mögtich  £U  fein  fdjetnt. 
©ottte  ich  Briefe  gan$  unbeantwortet  getaffen  haben,  was  tnbefi  ge* 
wifj  nur  äußerft  fetten  ber  gatt  gewefen  fein  bürfte,  fo  bitte  i<h  bie 
23etreffenben  bienutt  recht  febr  um  $er$eibung  unb  bemerfe,  bafjj  bte$ 
wabrfchetntich  $u  einer  3«t  Bef<$ab,  tt>o  mich  eine  langwierige  $ranf* 
beit  Monate  tang  oon  atter  Dbättgfett  entfernt  btef t. 

23raunfd)Wetg,  im  ©eptember  1840. 


SJorrc&c  jur  ittttfit  Stuffaflc. 


bem  Bergrtffenfetn  ber  jetten  Auflage  hat  baS  Buch  mehrere 
3afjre  lang  im  33u#anbel  gefegt.  3$  $tett  eS  namtich  für  ^3fH d)t, 
»er  ber  Bearbeitung  einer  neuen  Auflage,  mich  erft  mteberunt  einmal 
in  ber  ^rariS  umjnfe^en,  unb  ba$u  moEte  ft'ch  immer  unb  immer 
nicht  bie  erforberlidje  3t\t  erübrigen  taffen.  Da  fid;  bie  Sad;e  f>in- 
Riehen  festen  unb  bie  -ftadjfragen  nad;  bem  Bud;e  bringenber  mur* 
ben ,  erlannte  ich,  in  Uebereinftimmung  mit  bem  Berteger ,  als 
baS  3^edmägigfte,  mich  für  bie  Bearbeitung  ber  neuen  Ausgabe  mit 
einem  auf  ber  #ohe  ber  $raris  fiehenben  Manne  ^u  »erbtnben.  So 
tft  benn  bie  »orliegenbe  Ausgabe  unter  Mitmirfung  meines  greunbeS, 
beS  ^rofefforS  Siemens,  entftanben,  ber  ftd)  in  ber  gtüdttd;en  i*age 
beftnbet,  feine  Bortrage  über  lanbmirthfdwfttiche  ©emerbe  £anb  in 
£anb  gehen  $u  taffen  mit  praettfehen  ©rläuterungen. 

3$  ^atte  eS  für  »öttig  überftüffig,  |>ier  fpecteE  aus  etnanber  ^u 
fe^en,  maS  »on  Siemens  unb  maS  »on  mir  gegeben  ift.  9?ur  fo 
»tel  mag  gefagt  fein,  baß  Siemens  im  5ttfgemeinen  Materialien  für 
ben  praetifc^en  geliefert  hat,  unb  baß  mir  »on  bemfelben,  mit 
nicht  genug  $u  rü^menber  Selbftoerleugnung,  bie  freie  Benu^ung  btefer 
Materialien  jugeftanben  mürbe,  um  ©teiepformigfeit  in  baS  ©an$e, 
namentlich  auch  in  ben  Stpl  $u  bringen.  Einige  ^Ibfcpnitte  beS  Bu- 
^eS,  fo  $.  B.  baS  neu  fiinjugefommene  Kapitel  »on  ber  Gttberfabri- 
fation,  ftnb  »on  Siemens  aEein. 

äSafmenb  beS  ©rfcpeinenS  beS  BitcpeS  mürbe  mir  möglich,  monaep 
iä)  früher  »ergeblicp  getrachtet,  bie  ©tnftept  in  bie  neuere  $rartS  ber 
tanbmirthfd;afttid;en  ©emerbe.  3d)  fonnte  faft  ben  ganzen  £erbft  beS 
3af>reS  1849  bem  Befucpe  »on  gabrtfen  mtbmen,  unb  eS  fanb  fiep 
im  Bertaufe  ber  testen  3dpre  mieberpott  ©elegenpett  für  mich,  bie 
mtdjtigßen  ©emerbe  »on  feuern  grünbtich  $u  ftubtren.  Man  mirb 
bieS  $.  B. ,  mte  ich  hoffe,  aus  bem  Kapitel  über  bie  9tunfelrüben* 
juderfabrifation  erfennen. 
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93orrebe  jui*  brüten  Auflage. 

intelligente  gabrtfanton  fmben  mir  ftetS  ben  (Eintritt  in  ihre  ga# 
brifen  bereitwillig  geftattet,  fte  wiffen,  baß  gute  Dlefultate  fiel)  im 
Allgemeinen  nid;t  auf  ©ehetmntffe  baftren;  fte  fönnen  übrigens  auch 
»erftchert  fein,  baß  tef  btplomatifchen  Daet  genug  bejtße,  um  nicht 
Alles  auS^uplaubern,  was  ich  gefefen.  3n  befonberem  Danfe  bin  tch 
ben  Herren  (Salomen  unb  lautier,  unb  Seeliger  ftefelbft,  ben 
Herren  f>enntge  unb  greife  tn  9)?agbeburg,  ben  Herren  ©cfatten 
unb  2öet>he  in  äßegeteben,  ben  Herren  8 an b er  in  £elmftebt, 
Denrp  Deetfen  in  Bremen  unb  $utf eher  in  ilfenbufg  oerpfltd;tet. 

(ES  fprieft  atlerbingS  fefr  ju  ©unften  meines  Buches,  baß  bajfelbe 
t)on  Anberen,  fowold  bei  ber  Bearbeitung  einzelner  ©ewerbe,.  als  im 
Allgemeinen,  fefr  otel  beäugt  ift,  aber  in  ^üeffteft  barauf,  baß  id; 
mit  ber  gewiffenßafteften  Sorgfalt  bie  Duellen  anführe,  barf  id;  wohl 
fagen,  baß  baffelbe  oiet  weniger,  als  eS  woßl  fein  feilte,  genannt 
worben  ift.  Des  hfyd;ologtfd;en  ^ntereffeS  wegen  will  id;  bewerten, 
baß  bie  befd;eibenen  Autoren,  welche  meinem  2Öerfe  nur  BSenigeS 
entlehnten,  auch  für  bteS  SBenige  ft  cf  banfbar  geigten,  baß  aber  bie 
bünfelfjaften  Autoren,  weld;e  ihre  Arbeit  ganj  auf  mein  Bud;  bajtrten, 
fo  tfun,  als  fennten  fte  baS  Buch  gar  nid;t.  (ES  giebt  Arbeiten  über 
fanbwirtl;fd;afttid;e  ©ewerbe,  bei  benen  namentlich  auch  bie  Jpol$fd;nttte 
aus  meinem  Bud;e  auf  eine  BSeife  benu^t  worben  ftnb,  baß  man  beim 
Auffchlagen  biefer  Arbeiten  mein  Bud;  oor  ftd;  51t  fyäbtn  glaubt. 

9J?öge  bie  oorliegenbe  britte  Auflage  beS  SÖerfeS  mit  gleicher 
üftad;ß'd;t  aufgenontmeu  werben,  als  bie  früheren  beiben  Auflagen  unb 
ebenfo  $ur  Berbreitung  einer  rationellen  bettragen,  als  biefe 

eS-  gethan  fyabtxi.  Sßenn  felbft  ber  ftrengfte  D^ecenfent  gugefteht ,  baß 
baS  Buch  in  feiner  Art  etn  recht  braud;bareS  ift,  fo  bin  ich  soll* 
fommen  ^ufrteben  geftellt.  Sehr  rühmenbe  Beurtheilungen  werben 
wohl  nicht  sunt  Borfchein  fommen,  weit  id;  ungtücflicherweife  ober 
glücfltcherwetfe  nicht  ju  einer  ©Itque  gehöre,  beren  BHtgtieber,  weit 
fte  perfönltch  befreunbet,  wed;felfetttg  ihre  Arbeiten  bis  in  ben  Fimmel 
erheben. 

Braunfchwetg,  im  December  1850. 


Dl  St.  3lil.  ötto- 


3  n  b  a  i  t 


©eite 


35 a§  äSforbraitctt . 

$on  ben  Materialien  jum  23terbrauen 


1 

2 


(betreibe  itnb  Kartoffeln  2.  ©ie  ©etreibefamen  2.  ©tärfemetjl  4. 
9töftgummi  6.  ©ertrin,  ©ertringummi  wnb  ©ertrinjuefer  (©tärfejucfev)  7. 

Kleber  12.  ©iaftab  15.  ©itbeifj  16.  ©ummi  unb  ©alje  17.  Slnaltyfen 
von  ©etreibe  18.  ©erntet  beb  ©etveibeö  22.  Kartoffeln  24.  -  &er 
Hopfen  27.  S3eftanbtf)eile  beffelben  28.  Äenn$etd)en  bet  ©üte  29.  — 

Saö  Serment  30.  Sillgemejneb  bariiber  30.  ®äl)rung  31.  Slnalbfen 
öott  £efe  33.  Untergattung,  £>bergäl)rung,  Unterliefe,  £>bert)efe  34.  23ir* 
fung  bet  $efe  37.  ©ie  #efe  eine  *ßflanje  38.  —  ©)a£  $öaffcr  43. 
Otegenivaffer  43.  Duelltvaffer  unb  Brunnentvaffer  44.  ^lufitvaffer  44. 

$om  Malten . 46 

@in quellen  47.  ©er  Dueöjletn,  bie  2Beid)e  47.  ©pecielleb 
Berfa^ren  47  ©auer  beb  2Öetd)enb  48.  Äennjetd)en  ber  gehörigen  2ßetd)e 
49.  Balling’b  Verfahren  49.  —  ©>aö  ^ßaebfen  unb  Keimen  50.  So# 
cal  baju  50.  sMgemeineb  barüber  51.  Baierfdjeb  SSerfa^ren  54.  ©ngs 
Itfc^eö  Berfal)ren  57.  ©temifdje  Beränberungen  58.  —  3Sont  ^roefs 
neu  unb  Darren  59.  ©er  <Sditveld)boben  59.  ©ab  Suftmalj  60. 

©ie  ©arte  60.  2luftvanb  an  Brennmaterial  69.  ©igenfdjaften  beb  ©arr; 
maljeb  71.  SJiafcfyine  $um  ©ntfeimen  71.  ©temifdjer  Beftanb  beb  ©arr= 
maljeb  72. 

$on  ber  £)arftel(ung  ber  2Sür$e . 72 

^ebroten  bc£  MaljcS  73.  Duetf<Jjmaf<$inft  73.  ©infbren? 
gen  74.  —  (Sintetgen  unb  @inmctfd)en  75.  ©er  2fleifd^ 

bottid)  76.  ©er  2öür$brunnen  79.  ©ie  üerfdjiebenen  2Jteifd)metf)oben  79. 

©ab  Bnfuftonb  verfaßten  81.  ©ab  ©acd)arometer  87.  ©ab  ©ecocttonb? 
»erfahren  ober  Baierfc^e  Berfa^ren  91.  ©ab  2ftünctener  92.  ©ab  Slugb; 
bürget  94.  ©ab  ftränfifdje  97.  ©ab  ^of»ent)eimer  99.  Benufcung  von 
ungemaljtem  ©etreibe  103.  Bon  Kartoffeln  103.  Btafc^ine  $um  Betreiben 
ber  Jtartoffeln  105.  Bovfdjriften  ju  Kartoffelbier  109.  —  35om  Kocfyen 
unb  Stopfen  ber  2ßür$c  111.  ©ie  Braubfanne  112.  ©aiter  beb  Ro: 
djenb  116.  ©ab  <§obfen  116.  üJJtafdjine  jum  Serfletnern  beb  £obfenb  117. 
^obfenbreffe  119.  —  3$on  ber  2lbf’ublung  ber  3ßiirjc  119.  ©ie 
Äüijlfdjiffe  119.  2ßte  erfolgt  bie  Wiiljlung  120.  Äü^lmaf^inen  122. 


XII 


Sn  f)  alt. 


(Seife 

$on  ber  ©äfmtng  ber  ©3ür$e  unb  SlufbetM^rung  beS  25iere6  .  125 
$JUgenteine3  125.  Obergdljrung,  Untergattung  127.  9fad)gatt 
rung  127.  Stille  ©ätjrung  128.  —  Sie  ttuteroäljrung  128.  3u- 
geben  ber  4pe-fe'12S.  ©erlauf  berfelben  129.  ©ergal^rung,  Slffenuafton 
130.  Raffen  beö  ©iereö  131.  ©ie  Sagerfdffer  132.  9fadjgäbrung  133. 

—  Sie  ;Cbcr<3rtl)rmi(}  135  für  ©fdrjbier,  Lagerbier  135,  fur$lafd)en* 


hier  136.  —  SBef)anbluug  bc3  SSiereS  138.  —  ©ejianbttjeile  bes 
©tere6  141. 

Unterfud;ung  be3  23iereS . 144 


3iUgemeine§  barüber  144.  S^cctelleö  145.  ©eftimmung  ber 
$ol)lenfäure  145,  be3  ©faljerttactö  146,  be$  9Ufot)olgel)alt$  147.  3ennecF$ 
©erfahren  150.  ©atling’S  facdjarometrtfdje  ©terbrobe  151.  $udj3’ 
metrifcf)e3  ©erfahren  169.  Steinbeils  cptifd)  -  araometvifd^e  Ipicbe  174.  — 
2ltiatyfen  *?erfd)iebcner  SBierforten  175. 


lieber  bie  Einlage  einer  traueret . 176 

Sie  SBratttttteetn&renttevet  imb  SpmtuSfatmFation  188 

23on  ben  Materialien . 191 

(Betreibe  unb  Kartoffeln  191.  Prüfung  ber  S"auglidf>feit  ber  Kar¬ 
toffeln  191.  SüberSbotff’ö  ©erfahren  192.  Saö  50tal$  194.  $tl$mal$ 

195.  Sa*  Ferment  195.  ©aS  Gaffer  193. 

2)arftel(ung  ber  wetngaliren  Metfd;e . 197 


a)  5iu*  (Betreibe  197.  —  Sa*  Schroten  199.  Sa*  ©ins 
teigen  unb  (Sinmeifdieit  199.  ©er  ©ormeifdjbotfid)  200.  (Stnfetgen 
200.  ©atyibrennen  200.  ©fit  SDafferbambf  201.  Slbgednberte  ©?etl>obe 
203.  —  Sa*  5Ibfüi)len  unb  3ufüf)len  204.  ©erfyättnijj  ber  trocfe^ 
nen  Subftan§  jum  Söajfer  205.  ©öie  ftarf  ift  abjufütjlen  208.  ©abellen 
barüber  210.  ©eredjnung  beS  ©olumenS  ber  ©tetfdje  211.  Unterfcbieb 
jtnif^en  ©feifdje  unb  ©feif^irüqe  212.  —  Sae  5lnftellcn  unb  bie 
(Bäbrung  213.  ©auer  ber  ©afyrung  214.  ©ie  ©dtjrungebottidje  214. 

©er  Steigraum  215.  ©aö  <£efenfajj  216.  ©ie  fünfttid;en  ©aljrungg; 
mittel  217,  ba$  Kittel’fd^e  219,  ba$  ^ijloriuö’fc^e  219.  3ufd|e  2'0. 
(Srfdjeinungen  bei  ber  ©dljrung  221.  ©äbrungSarten  222.  ©ergätjrung  223. 

b)  $ln*  Kartoffeln  225. - SHllgemcitte*  225.  —  Sa* 

9ßafd)en,  Kochen  unb  Serguetfchen  ber  Kartoffeln  227.  ©ie 
9Baf(bmafd)ine  227.  ©aS  ©ambffajj  228.  ©ie  Duetf^maljen  230.  91p* 
barat  ron  Siemens  bem  Weiteren  232.  9lbbarat  ron  Siemens  bem  Süns 
geren  234.  —  Sa*  (£inmeifchctt  237.  ©aS  übli^c  ©erfahren  237. 
9lbgednberte  ©fettjoben  239  Siemens’  9lbba*at  242.  —  Sa*  5lbfühlen 
unb  3ufüf)leit  245.  ©ert)dltni§  ber  trocfenen  Subjtanj  juntSaffer  245. 
(Soncentration  ber  Stteifdjtoürje  248.  —  Sa*  5lnftelleit  unb  bie  (Bähs 
rung  251.  ©ie  ©äfyrungSmittet  251.  ©as  ©umbinner’fcbe  251.  ©as 
^ifcfyer’fdje  253.  (Srfdjeinungen  bei  ber  ©dljrung  255.  ©ergatjrung  256. 

2)arftet(ung  be*  Branntwein*  an*  ber  weingaljren  M  eifere  .  257 

*HllQemeüie*  über  Seftillation  257.  —  Sa*  2llfobolo= 
meter  261,  «on  ©  r  a 11 e  ö  264.  (ScrrectionStabetlen  267.  Oficbter’s 
Sfala  272.  Angabe  b es  9llfcbolget)alteS  in  $ran!reid)  273,  in  (Snglanb 

274.  (gintheilung  ber  Seftillira^barate  275.  Sleltefter  ein* 


Snljalt. 


XIII 


(Seife 

frtcnfter  SWftiUirapbarat  275.  Betrieb  bannt  276.  £)ie  SSlafc 
277.  Berefnung  ber  9Bärmemenge  jur  Seftillation  279.  £)cr  Jpclm 
281.  £)cr  5ibPiil)Ier  282.  Sie  Solange  284.  91blül)ler  non  ©ebba 
286,  non  Sfmarj  287,  non  Babo  288.  —  (£infaci)fter  &eftflUr* 
apVrtfflt  mit  Vorwärmer  290.  Befrigerator  291.  ©rfparnip  an 
Brennmaterial  baburf  293.  SWftiUirabbarat  mit  9tectificator  294. 
Brincip  ber  ötectiftcatoren  295  Sepfjlegmator  296.  Tabelle  non  ©röning 
297.  Sorn’ffer  Apparat  301.  Sie  Neuerung  303.  ©rfparnip  an  Brenn? 
material  burf  Bectiftcatoren  303.  Bifioriuö’  Apparat  307.  Sßirlung  ber 
Sepplegmatcren  312.  £)ic  SmntpfbeftiHation  314.  Ser  Sampfleffel 
315.  Sa$  Siferbeit^oentil  317.  Sa«  Sid)  etfeitöroljr  319.  Sa3  2Jta? 
nometer  321.  Sa$  Suftnentil  323.  Saö  Speiferof>r  324.  Sie  Brobe? 
papne  326.  ©rbfse  beS  Sampfleffel^  327.  2lllgemeine$  über  Sampf? 
beftiüation  328.  —  Apparat  non  $ifiotiu$  331,  non  Sfwarj  333,  non 
©all,  älterer  335,  neuerer  343.  £openl>eimer  Apparat  347,  neuerer  351. 
Apparat  ju  Klofter  ÜBarienberg  358.  ©inridjtung  ber  Brennerei  unb  Be? 
trieb  359.  Apparat  ju  Klofter  £ubgeri  363.  —  ^Jectiftcationöappa? 
rat  366.  4?openbeimer  368.  — •  *Mn$bentc  an  SSrannttoein  373. 

Sabelle  über  Berbünnung  beö  Spiritus  377-  —  Siarftellnng  von 
SSrannttoein  au$  verfdjiebenen  0nbftan$ett  383.  91u6  SBein 
unb  Sßeinpefe  384.  9luö  Slbfälleit  ber  Suderfabrilen  u.  f.  in.  384.  9lu$ 
Btelaffe  385.  91u3  Kirffen  unb  Stoetff  en  387.  9lu$  9lepfeltt  unb  Bir? 
nen  388.  21uö  Bunteirüben  389. 


lieber  bie  Anlage  einer  Brennerei  . 391 

$on  ber  Jabrifatton  ber  $ref$efe . 396 

®ic  ^i^ticurfalbrifatton . 403 

Reinigung  beS  ^Branntweins  . 403 

^InWcnbung  ber  5tol)le  404.  üBaff  ine  jum  Serlleinern  ber  Kopie 
407.  Ser  galfmann’fd)e  Apparat  409. 

$on  ber  £)arftellung  ber  £tquenre  im  Allgemeinen  ....  410 


(Sitttbeiluuß  ber  Piqueure  410.  —  SUcrfüficit  ber  Siqueure 

413.  .Sarftellung  ber  3ucf'erlöfung  413.  Sabelle  über  ben  ßucfergepalt 

414.  Berechnung  ber  Starte  ber  Siqneure  415.  —  färben  ber  1£U 
aneure  418.  Botpe  $arbe  418.  ©elbe  418.  Blaue  419.  ©rüne  419. 
Biolette  419.  Bucfertinctur  419.  Blattgolb  unb  Blattftlber  420. 

$on  ber  £)arftellung  ber  £tqneitre  im  ©peciellen  ....  421 
(£renteS  421.  Slpfelftnen  421.  üBarafcpino  422.  Banilfe  423.  ßis 
quenre  423.  2lni$  424.  ©affee  424.  ©itronen  424.  ©nglifcp  Bitter 
424.  ©rbbeeren  425.  ©olbmaffer  425.  Himbeeren  426.  Kalrnuö  427. 

Kirfcp  en  427.  Kümmel  427.  Bellen  427.  Parfait  Amour  428.  ^3erfico 
428.  Bfeffermünj  428.  f^onteran^en  (©uragao)  429.  Duitten  429.  Boffo? 
liö  429.  Sellerie  430.  SBacppolber  430.  3immet  430.  —  doppelte 
3lquavitc  431.  9lnt$  431.  ©itronen  431.  ©runetoalb  432.  £intbee? 
ren  432  Kirfcp  en  432.  Kräutermagen  433.  Krambambuli  433.  Kraufe? 
münje  434.  Kümmel  434.  Biagen  435.  Bellen  335.  Bup  435.  Iper? 
fico  436.  ^feffermünj  436.  f)3omeran$en,  brauner  436.  fßomeranjen,  mei? 
per  437.  Spanifcp  Bitterer  437.  Söacppolber  437.  Sermutp  438-  ßim? 


XIV 


3nfjalt. 


ntet  438.  —  (Sinfadje  5lguaoite  438.  —  UtenftUnt  fiir  bie  ßt: 
qneurfabrtf:  439.  —  ^fitbang  441  Äünfilidjer  (Sognac  441.  jtünfc 
lieber  9?um  441.  ®rog;@tyrub  443.  ©unfd^@brub  443.  bittere  @fjen$ 
443.  Mageneffen^  444.  5Bifc^offeffen§  444.  Eau  de  Cologne  444. 


Sic  @ffi$fatotfatton . .  .  446 

2ltfgemetue$ . .  .  446 


((Die  (SnftgfSure  446.  ©ntftel)ung  berfelben  au$  Sllfoljol  447.  ©e= 
re^nung  ber  Menge  449.  —  SBebinguttgen  bei*  (Sfftgbtibutig  449. 
3ucferl)altige  ©ubftan^en  $ur  (Sfftgfabrifation  451.  ©tärfemeljlbalttge  @ub- 
jianjen  $ur  (Sfftgfabtifgtion  451.  —  Wirten  beö  (5;ffig£  451.  aßein* 
efftg  451.  ©rannttoeinefftg  451.  Dbftefftg  451  ©ierefftg  451.  —  (Die 
Sßletboben  ber  ©ffigfabrifation  452.  Sleltere  9J?etb>obe  452.  teuere 
Metfyobe  452. 

2>te  ältere  $?etl)obe  ber  (£fftgfabrifatton . 453 

Die  ©fftgftiibe  453.  Die  ©fftgfäffer  454.  Die  @fftg* 
mifcfyung  (^u  SSrannttoeinefftg  455.  ©erlauf  ber  (Sfjtgbilbung  456. 
SBtrfung  ftiäffiopaltiger  (Subftanjen  458.  Seit,  in  toeldjer  bie  (Sfftgbilbung 
erfolgt  459.  Slbgecinberteä  ©erfahren  461.  ßufäfje  ^ur  (Sfftgmtf^ung  465. 

—  Bereitung  be3  4Dbftefftg$  466.  Bereitung  bc£  SSierefftgs 
467.  ^Bereitung  be$  ächten  2öetnefftgö  469. 

£)te  neuere  $fetf)ebe  ber  Gsfftgfabrtfatton  (bie  (Scfmellefftg* 

fäbrtfatton)  . .  471 

$U(gemeine§  barüber  471.  ©cerfyabe’e:  (Sfftgfäffer  472.  (Srläute* 
rung  ifyrer  3ßirfung  473.  —  Die  @fftgbilber  475.  (Die  «Sbäljne  476. 
Slbgednberte  (§'inrid)tungen  479.  ©etrieb  ber  ^abrifation  481.  aßarme* 
uorrtd)tung  487.  Vlbgeänberter  ©etrieb  490.  (Das  ®rabtröerfaf)ren  495. 

Der  @fftgfbvit  499.  (Darstellung  üon  ©ierefftg  unb  Dbfteffig  502, 
(gngUfcbcS  ©erfahren  bei*  (gffigfabrifation  503. 

3$orfd)vifteit  JU  ©ffigmifdbnngen  505.  3u  ©ranntroeinefftg  505. 

3u  Dbftefftg  506.  3«  ©ierefftg  506.  —  ^räuterefftge  519.  £intbeer* 


effig  519.  (Iftragonefftg  520.  ^rduterefftg  620.  Vinaigre  ä  la  Ravigote  520. 

Prüfung  be6  (£fftg3  auf  feinen  (Säuregehalt . 507 

SUlgemeineö  barüber  507.  Prüfung  mit  folflenfaurem  Äali  508.  (Daö 
Slcetometer  511. 

Sie  Jya&rif’ation  bev  (Stdvfc . 523 

Allgemeinem . 523 

©erfd)iebene  Slrten  be3  ©tärfemelfls  523.  Sie  Materialien  524. 

Abreibung  ber  ©tärfe  aum  2Bei$en . 525 


©eftanbtfjcile  be£  2Bei$ett$  525.  Prüfung  beö  £öei$enm 
auf  ben  ^tärfegehalt  526.—  *UUgetneine£  über  bie  ^Bereitung 

527.  —  Daö  (SinqueUen  uub  ©ähren  528.  25ie  Duetf^maf^ine 

528.  ©erlauf  ber  ©älfrung  529.  —  Daö  3lustretcn  ober  21n$s 
toafeben  ber  <©tärfe  531.  ©orrid)tung  baju  532.  —  Da$  5lbfüf?en 
unb  3lbfchlämmett  534.  (Die  Slbfeftfäften  535.  (Die  (Sdflämmfäften  536. 


3  nf)  alt. 

—  &a$  ^rocfncit  ber  Stärfe  537.  ®ie  (Schäfchen  538.  (Schabe* 
fidrTe  538.  —  $lbfd>eibuttg  ber  »Stärf  c  ohne  ©äbruttg  540.  $rii? 
here$  ©erfahren  541.  5>ieuefieö  SSerfa^rett  541. 

Slbftfjetbung  ber  ©tärfe  au$  Kartoffeln . 

2lllgemeineS  542.  —  9teittigeit  utib  3erreiben  ber 

Kartoffeln  543.  —  £>ie  2lbfd)eibiuig  ber  ^tärfe  544.  Sl^parate 
ba$u  545.  —  ©ölfer’3  Verfahren  (bie  ©errcttung)  552.  —  ©arftelluttg 
ooti  Kartoffelmehl  555. 

Sie  JJafcrtfatton  beö  0tät¥eaummt£  unb  0tätfes 
3U<f<?*$ . 

Bereitung  be£  ^töftgummiä  (2etocom6) . 

Verrichtung  jum  Oiöften  559.  £entyeratur  560. 

23erettung  beS  DertringummiS  (£>ertrtn3) . 

a)  SSJlittclft  ^iaftag  560.  Verhältnis  ber  Materialien  561. 
b)  SOlittelft  Säuren  562. 

gabrtfatton  be3  ©tcirfeäucferfyrupg  . . 

SlllgemeiiteS  563.  —  a)  ^JUttelft  0d)toefelfäure  562.  —  Ko* 
eben  ber^tärfe  mit  fdnoefelfäurehalttgcm  Söaffer  565.  Ver* 
fyältnifj  ber  Materialien  566.  —  (gittfernung  ber  <$ddoefelfänre 
568  —  (giitbampfeit  unb  steinigen  ber  jucferhaltigeti  ^lüffig* 
feit  570.  -  b)  Wittelft  &iaftaÖ  572.  9la<h  ^at?en  unb  ^erfoj  572, 
nad)  2)ubrunfaut  unb  ©uertns  Varrei;  572,  nach  £über$borf  573,  nach 
Vieh  unb  Otto  573. 

©te  SltinMtubengucf’erfabtü^atton . 

£tftorifd)eg . 

Marggraf,  Sldjarb  576.  Ufcfdjneiber,  ©rabner,  ©ollorebo,  Metntich, 
Kobtioeip  577.  3ier,  £anemalb  578.  <S<hühenba<h  580. 

$on  ben  23eftanbtl?etlen  berauben,  ber$3a£l,  dultur,  (£rnte 
unb  2lufbetx>af>rung  .  .  .  .  : . 

£)ie  Sluttfelriiben  581.  S3eftanbtf>eiie  ber  ßucferrüben  581.  Ve-- 
fchaffenljeit  ber  guten  9tüben  583.  2öaf)l  be$  35obett$  583..  (Kultur 
584.  (grnte  586.  ^lufbetoahrung  586.  ©rtrag  587.  —  (grmitte* 
Iiutg  be$  SucfergehalteS  ber  Silben  588,  burch  baö  f^ecififche 
©eu?icht  589,  burch  £rocfnen  589,’  burch  2lu3jiehen  mit  Meingeift  590, 
burch  ©ährung  591,  nach  33alling  591,  «Schattend  Metfjobe  591. 

(SHgenfdwfteit  be$  3ucf er3  in  Vejug  auf  bie  Sucferfabrifation  592. 
^lUgenteine^  über  bie  ^arftellung  594. 

2)arftetfung  be£  BucferS  nach  ber  9tetb<  unb  *Pregmetjjobe  . 
£>aS  £öafd)en  ber  9tübeti  595.  Mafchmafchine  oon  ^am}jo^ 
neig  596.  —  £)a$  Verreiben  ber  Stuben  598.  9l<harb’$  Mafchine 
598.  $hien;ty’0  Oieibmafchine  599.  teuere  (Einrichtung  berfelben  601. 
fßoufjoirö  603.  ©obbetreiben  605.  Seijtungäfähigleit  606.  —  i)aS  3lu3s 
preffett  be$  «Saftet  608.  SDie  h^brautifcähe  treffe  608.  ^refitücher, 


xv 

(Seite 

542 

558 

559 

560 

563 

576 

576 

581 

595 


XV  I 


3nt)  alt- 


Seite 

$refifäde  612.  ©ab  Treffen  614.  straft  ber  ^reffen  615.  Slubbeute  an 
(Saft  616.  —  ©ie  Sdjraubenpreffen  617.  —  ©ie  ^refirüdficinbe  617.  — 

Sie  fiäuterutig  ober  ®tf)etbnitg  bcS  Saftcö  618.  Bioed  ber 
Operation  618.  ©ie  öerfcfjiebencn  SÄuterungbmetboben  619.  ©ab  übliche 
Sauterungbberfaijren  ber  (Sölonieit  620.  ©ie  Sdjeibepfannen  620.  ©er 
SJiontejub  622.  ©ie  Sdjetbung  623.  Viettge  beb  Jlaltb  625.  SBirfung 
beb  .ßalfb  626.  ©ab  beutfde  8auterungbPerfal)ren  628.  2öab  mirb  burdj 
bie  Sd)tpefelfäure  begioedt  629.  ©ab  frangöftfdje  £äuterungboerfaf)ren  631. 
Sdjlujibetracbfunqen  633.  &ie  *yilter  635.  ©ie  Veutelftlter  635.  ©ie 
©atylor’fdien  §üter  636.  ©ie  ©umont’fdjen  Sitter  639.  ©ie  jefjt  üblichen 
Sitter  641.  SBivfung  ber  jlof)te  642.  —  ©>a$  Verbampfen  unb  tl= 
triren  645.  Verbampfen  über  freiem  Seuer  648.  Verbampfen  mütetft 
Sßafjerbampf  650.  Pfanne  bon  £attette  650.  Pfanne  bon  Vecqueur  652. 

Pfanne  bon  (Sree^et  653.  Specielleb  über  bab  Vevbampfen  653.  9tbftums 
pfen  ber  atfatifcfyen  9?eaetion  656.  Verbantpfapparat  bon  Vettetan  658, 
bon  SWartin  659.  Verbantpfen  mit  erwärmter  1‘uft  660.  ©ab  ^ittriren 
buvd)  .ftofyte  661.  (Sntfalfenbe  Subftangen  663.  Äotjtenfäure  664.  ^fjobs 
pfyorfäure  666.  *pf)oöpt)ovfauveb  Slmmoniaf  667.  —  ©ab  (Sintoerfen  669. 

—  35crforf)Cii  670.  Slttgemeineb  670.  £angfame  .Krpftaltifation 
671.  '  ©ie  Scpaufetpfannen  673.  Verlocken  mittelft  ©ambf  673.  ©ie 
Vacuumapparate  678.  Slpparat  bon  Otott)  683.  Verbefferter  Slpparat  bon 
9totf>  685.  ©ie  naffe  Luftpumpe  688.  ©ie  trodene  Suftpumpe  690.  31p? 
parat  bon  ©egranbe  690.  Apparat  oon'Veltetan  692.  Apparat  bon  Vrame? 
Güjeoatlier  692.  Sifcpbein’b  Slpparat  693.  Specielteb  über  bab  Verfodjen 
693.  Vtanf  fodjen  694.  .ftodjen  auf  Jtorn  695. 

Von  ber  bretteren  Verarbeitung  ber  gewonnenen  3«cf ermaflfe  696 
©ie  Sültiiube  697.  ©ie  .ftüpler  697.  ©ie  formen  698.  ©ab  fetten 
698.  ©ab  Slubfütttn  699.  ©er  ünabe  699.  ©ab  Otüfyren  699.  ©ab 
©eden  701.  ©er  (Saugapparat  702.  ©ab  £öfd)en  702.  ©ie  Stabe  703. 
Verarbeitung  ber  Vacpprobucte  703.  ©ie  S<fyü$enbad)  704.  ©ab  Sdjmet? 
gen  707.  ©ie  (S'entrifugatniafdjine  708.  ©ab  Diaffiniren  708. 

lieber  bie  ©ewtnnung  beö  TObenfafteg  burej)  SOfaceratton  .  .  709 

Apparat  bon  ©ombaöte  710.  Apparat  bon  Veaujeu  710.  Slpparat 
bori  ÜDiartin  711.  teuerer  Sl4?^arat  bon  ©ombabte  712.  Slpparat  bon 
©djibfof  713. 

@d)üt5Ciibarf)’^  23etfaT)rett  715. 

£)ie  ^noctyertfofrte . 717 

trennen  ber  5£m>d)eit  718.  Verfofytungbofen  718.  ßerftei? 
nern  ber  Jtot>fe  720.-  VSieberbclebuttg  ber  Äofjle  721  Slltgemeineb 
721.  Slnwenbung  ber  Satjfäure  722.  ©ie  ©iiijrung  723.  ©ab  Slub? 
glüfjen  ,725.  Scpaften’b  Verfahren  726.  2Safd)apparat  730.  ©tüljofen  731. 


Sargöfen  733.  «&ol)enljeimer  ©lüpappara.t  734.  —  Prüfung  ber  &of)le 

auf  ben  ßaHrgcftalt  735. 

lieber  bie  Anlage  ber  ^tüben^uderfabrifen . 739 

Sic  (?ibcf:  ober  ©bijimoft&etettun<| . 751 

S3Sapl  ber  Dbftforten . 752 


Srüt)obft  752.  £erbftobft  752.  Süfieb,  faureb  unb  bittereb  06  jl  753. 
Virnenforten  754.  Slepfetforten  756. 


Sntjalt. 


XYII 


(Seite 


$ott  ber  ©etotmtuttg  unb  23e|>anbtung  be6  £)bftfafteg  .  .  .  757 
Slufbbtoäßrttng  beä  DbfteS  757.  Sergnetfdjen  be3  ;©bfteS  758. 
Vorrichtung  baju  759.  ©a$  Sluö^reffen  761.  Slufneßmen  be$  23reie$ 

762.  ©äbrutig  763.  Verbefferung^mittet  be$  Dbftmeinö  764. 


Sa$  Salfs  nnb  @l>pSbteuiten 

£)aS  talfkennen . 


767 

767 


©er  fp^leufanre  ^alf  767.  Mfftatl),  Förntger  JtalF,  jMFflein 
768.  25er  Mergel  769.  25er  25oFomit  769.  2 )ie  hörtet  770.  «uf U 

mörteF,  fybbrauFtfdjet  SJiörteF  770.  £uftFalF,  vaulifcfjer  jtalF  770.  Sets 
ter ,  magerer  ÄaFF  770.  Slnaltyfen  üon  Jtatffteinen  771.  Verhalten  ber 
^alffteine  im  S^uer  775.  ©ie  Äalföfett  777.  $ertobifdje  Defen  777. 
Eontinuirlicfye  Oefen  786.  Vrennen  be$  l)bbrauüfdjen  MFö  792. 

©a3  ©ppgbrennen . 794 

©er  ©typö  795.  9lnF)pbrit  795.  ©pHfpatlj,  S«fe*9k$,  Förniger 
795.  Verhalten  bes  ®bbfe$  beim  ErF;i£en  796.  25a6  Vrennen  beö 
©Wfeö  796.  ©liefen  797. 

Sie  3te^eIfa6nfation . 799 

©er  ^  frort  799.  Setter,  magerer  2fjon  800.  Siußmittel  800.  Ein» 
mertgungen  im  2F)on  803.  ©a£  ©vaben  beö  £frpti$  805.  2)aa  (Sin; 
fumbfen  806.  &leintüble  808.  (Sine  anbere  2lrt  810.  ©a3  Wurmen 
über  Streichen  ber  Riegel  811.  2)a$  2rocfnen  812.  ©a$  3$ren; 
neu  813.  2)ie  3tegelöfen  813.  Setböfen  819. 

Ste  ^Jottafd)enfrtKnfafion . 823 

$nigcmeitie$  823.  ©a£  sUiislaitgett  829.  ©a$  (Sittbampfett 
833.  ©aö  ©alcitürc»  835.  Prüfung  ber  ^ottafefre  838. 

Sas  fieltaffttttreit . 845 

$Ulgemetne$  845.  5$efrattbltut0  mit  Scbtoefelfänre  846.  25ie 
Entfernung  ber  Säure  846.  ©ae>  ^iltrireit  848.  9iaffittiren  mit 
dbromfaurem  5tali  uttb  (Sfrlortalf  852. 

SSott  bet  ä$etettuitg  bet  Glittet  unb  be$  ÄtafeS  .  .  857 

£te  miä)  . 857 

Veftanbtßeite  857.  Einfluß  ber  9tat)rung  858.  25er  Otafjm  861. 

Bereitung  ber  Butter . 863 

©ae  5iu3rafrmen  863.  ©a$  5lbrafrmen  866.  ©a$  ^Buttern 
868.  25aei  Sluömafcfyen,  Salden  unb  Serben  870.  buttern  ber  ?)?ilcb 
872.  ^rommer’^  Verfahren  ber  SSuttergenuitmmg  873. 

Bereitung  beg  $äfeS . 877 

©er  Ääfeftoff  877.  ©a$  Cab  878.  Bereitung  ber  SüßmtFd); 

fafe  880.  25a$  Cfteiftoetben  ber  JUfe  883.  Cimburger  ^äfe  885. 


XYIII  Snfyalt. 

,  Seite 

AppUättbifcbct*  Ääfc  886,  tn  £oljiein  888,  nadj  (Sllerbroof  889. 

dbamcr  5läfe  892.  (Scf>tt>ei$erfäfe  896.  (kljcfterfafe  897. 

©a$  SStotbacfen .  .904 

2Ulßcmcine§  904.  £)er  (Sauerteig,  bte  £efe  906.  &arfteUuti0 


be$  SSrotteifleS  907.  5lu3bacfeti  be$  3$rptteige$  912. 

3)er  33acfoferf  913.  2)ie  $emf>eratur  915.  9lu3beute  an  33rot  917.  3u* 
fä^c  $um  SBrot  919.  Kartoffeln  920.  <$ülfenfrüdi)te  921.  9tunfet* 
rüben  922.  Mdljfcfylamm  922.  Kleie  923. 


35  Seifefteben . 924 

Materialien  924.  2)er  9lefdjer  925.  2)a3  Sieben  927.  $>a$  9lu&= 

fallen  928. 

SatfteHunc*  be$  SWäbenjncferftjrups  in  länblidjen 

A>auc4utituitflen . 930 

©eläutetnbeS  ^Sörterbud) . 935 


Slbbampfen  937.  9lcetometer  938.  2ltfot)olometer  938-  Slnaltyfe  938. 
Unterfudjung  be$  93iere$  939,  ber  ©etreibearten  939,  ber  Kalffteine  944. 
Slnaltyfe  ber  Kartoffeln  945,  ber  Otunfelriiben  946.  Slnaltyfe  beö  SBafferö 
946.  Slräometer  948.  9ltmofyf)cirifd)e  £uft  953.  Sluftöfung  954.  9lu$? 
jieljen  954.  Barometer  955.  ^Brennmaterialien  956.  £>efHllation  959. 
$)igeriren  959.  ftiltriren  959.  ©emicfyte  960.  ^alltymeter  962.  £i?gro- 
meter  962.  Maafe  962.  Maceriren  964.  {Reagentien  964.  Sacdfyaro; 
meter  965.  Sieben,  Kodjen  965.  Sf)ecififcf)e$  ©etoidjt  967.  Sfyermo; 
meter  ,  Sßärmemeffer  968. 


©c*ö  SJtet&touen 


Bier  ift  ein  gegorener  unb  nod;  in  tangfamer  ©äßrung  be* 
fmbtid;er  2titbaug  aub  gefeimtem  (betreibe,  aub  BMa* 

Der  $roceß  ber  Bereitung  beb  Biereb  n>irb  bab  Bierbrauen 
genannt,  worauf  fiep  bie  Benennungen:  Bierbrauer,  Bierbrauerei, 
Brauhaus  bon  fetbft  erftären. 

@cpon  ben  alten  2legpptern  unb  ©rieten,  fomie  ben  alten  Deut- 
fcpen  unb  (55al(iern ,  mar  bab  Bier,  ober  menigftenb  ein  ©etrdnf  be* 
fannt,  auf  metcpeb  fiep  unfer  fe^ige^  Bier  aurüdfüpren  tagt.  Den 
tateinifcpen  tarnen  für  Bier,  cerevisia,  leitet  man  bon  Ceres  ((Göttin 
beb  ©etreibÄ)  unb  vis  ($raft)  ab,  bab  beutfcpe  Sort  Bier  bon  bibere 
(trinfen). 

3n  früherer  3ei*  brauten  bei  unb  bte  £aubfrauen  bab  Bier  für 
bie  eigene  gamttte ;  fpäter  bereinigten  fiep  mehrere  gamitten,  um  ipren 
Bebarf  abmecpfetnb  für  et'nanber  $u  brauen  —  baper  bab  nocp  fe|t 
borfommenbe  ^ei^ebrauen  unb  bie  Braugerecptfame  bieter  Raufer  ■— 
nocp  fpäter  enbtid;  bitbete  ftd;  ber  gemerbbmäßige  Betrieb  beb  Bier^ 
brauenb  aub. 

3m  Mgemetnen  unb  28efentticpen  befielt  bie  $unft,  Bier  au  brauen, 
bann:  Btata  au  bereiten,  bab  peißt,  (betreibe  auf  amecfmäßige  SQSeife 
feinten  au  taffen,  babon  mit  feigem  Saffer  einen  auderigen  2tubaug, 
eine  BSürae,  au  macpen,  biefe,  in  ber  pfleget  menigftenb,  mit  Hopfen 
au  foepen  unb  bann  in  (Mprung  au  bringen.  2Bie,  nacp  2trt  unb  Be= 
fcpaffenpeit  beb  50?at^eb,  n ad)  bem  abmetcpenben  Berfapren  bei  Bereit 
tung  ber  2Bür^e ,  ttad;  ber  berfcpiebenartigen  Rettung  beb  ©äprungb* 
proceffeb  unb  anberen  BZobtftcationen,  bie  mancpfacp  berfcpiebenett  Wirten 
bon  Bier  (Weißbier,  Braunbier,  Lagerbier,  gtafcpenbier  u.  f.  m.)  ent* 
ftepen,  fann  verft  fpäter  aur  ftaren  2lnf<pauung  gebracht  merben. 

Der  ganae  Brauproceß,  bon  ber  Bereitung  beb  Btataeb  an  bib 
3ur  @äprung  ber  Sürae,  umfaßt  eine  D^etpe  bon  d;emifd;en  ^roceffen 
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33ierbtctuen. 


Da  ber  Verlauf  btefer  ^roceffe  oott  getotffen  ftnnlicf)  wafmtefmt* 
baren  ©rfcßeinungen  begleitet  ift,  fc  vermag  aKerbingS  felbft  ber  mit 
ber  £f)emie  ntc^t  Vertraute,  burcf)  bie  ^rari^,  ftd)  eine  eminrifcße 
Kenntniß  berfetben  ^u  oerfcßaffen,  baS  23ierbrauen  §u  erlernen  unb 
felbft  23ier  $it  branen.  Um  aber  biefe  ^rocejje  rationell  letten  $u 
fonnen,  gteicßfam  f>err  berfetben  ju  werben,  baS  SBefentlicße  »on  bem 
Unwefentltcfjen  itnterfdjeiben,  bte  gemachten  ©ntbecfungen  ber  Söiffen* 
fc^aft  mit  9tu£en  anwenben  fönnen,  muß  man  etne  genaue  ©tnftcfjt 
in  baS  SQSefeu  berfetben  ßaben  nnb  btefe  flögt  ftd>  auf  bte  genaue 
Kenntniß  ber  3ufawwenfegung  unb  ber  djemifcßen  ©igenfcßaften  ber 
25eftanbtf>etle  ber  ©ubftan^en,  aus  betten  S3ter  bereitet  wirb.  Die  jum 
SBrauen  erforb  erliefen  Materialien  fotlen  bal;er  £uoörberft  aus  biefem 
©eficßtsipunfte,  ttämlid;  in  D'tücfß'cßt  auf  tßre  25eftanbtßeile  unb  beren 
cfwmifcßeS  SBerjjatten,  in  bem  golgenben  betrachtet  werben. 

SSon  beit  SÄaterialten  jittn  ^tctbrauen* 

©erfte  ober  Seiten,  £>opfen,  germent  (£efe,  3^3/  ©eft, 
tarnte)  unb  baS  als  2lufIofungSmittet  btenenbe  Gaffer  ftnb  bie  $ur 
Bereitung  oon  33ier  erforb erlichen  Materialien.  2lnbere  ©etreibearten, 
wie  f>afer  unb  loggen,  fommen  nur  auSnaßntSweife  ßter  unb  ba 
unb  al$  tßeilweifer  ©rfag  oon  ©erfte  ttnb  28ei$en  in  Gnwenbung; 
baffelbe  gilt  oon  ben  Kartoffeln  unb  bem  3u<fer. 

mn  bem  ©ctrcibe  tittb  ben  Kartoffeln* 

©erfte  unb  ^Beigen,  bie  ©etreibefamen  überhaupt,  enthalten  unter 
einer  f)ütte  (fntlfe)  einen  mehligen  Kern  (Meßlfern,  Mebt* 
förper)  unb  an  beffen  einer  bicßt  unter  ber  £ütfe,  ben  Keim 

((Samenfeim,  ©ntbrpo),  ben  Anfang  ber  jungen  ^flait^e*).  2>te 
«hülfe  beS  (Samens  (beS  ^flangeneieS)  repräfentirt  bie  ©cßate  beS 
5£ogeteteS,  fte  bient  bem  Meßlfente  als  <Scßug  gegen  äußere  (ürinwir* 
fangen;  ber  Meßlfern  gleicht  bem  ©iweiße  beS  SßogeleteS  infofern, 
als  er  bem  ß'cß  entwicfelnben  Qfmbrtw  bie  erfte  9?aßrung  liefert. 

Dte  hü Ife,  welcße  bei  ber  ©erfte  ftroßartig,  bei  bem  Söei^en 
heutig  ift,  beßeßt  faß  nur  aus  55 flan$ enfafer ,  bie  in  ben  ge* 
Woßn liehen  2luftöfungSmitteln,  namentlich)  *  in  Sajfer,  unlöSlicß  tft  unb 
beSßatb  gerabe  auf  bie  oon  ißr  eingefeßtoffene  (Subftan$  fcßügenb 
wirft. 


0  51»  in  Gaffer  etmeidßer  ©erfte  unb  SBetgen  taffen  ft<ß  btefe  Sßeile  gan$  beutlid) 
geigen  unb  mit  einem  gebermejfer  bon  einanber  trennen. 


$)a$  Q3ierf>tauen. 
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Der  föeirn  enthalt  fettet  £>ef,  er  macht,  auf  ^a^ier  ^erbvüdf, 
einen  gettffecf  unb  biefer  döehaft  an  fettem  Del  befähigt  lfm,  bem  er- 
weichenben  unb  jerjiörenben  @influffe  ber  geuchtigfeit  Stberftanb  $u 
feiften.  ^D?an  unterfcheibet  an  bem  Meinte  ben  Xptii,  au$  wefc fym  ft<h 
bie  SQSurjet  bifbet,  ba$  Sür^efchen,  bie  Radicula,  unb  ben  Dfmf/  au6 
welchem  fich  33Iatt  unb  £afm  entwicfefn,  bag  23fattfeber<hen ,  bte 
Plumula. 

Der  Wltplfcvn,  fowofjf  ber  be$3Öet$ett$  unb  ber  ®erfte,  afg  auch 
ber  ber  anberen  ©etretbefamen  (£afer,  $?aiö)  enthält  <Störfemehf 
unb  lieber  in  fefw  überwtegenber  9J2enge,  ja  beftcpt  $unt  größten 
Xpoil  au$  biefen.  -Jhtr  geringe  Mengen  von  @umm i,  Eiweiß  unb 
r> ergebenen  (Balten,  namentlich  ^t;o^ößorfäure^@at ^en,  fontmen 
außerbem  barin  bor.  Der  SDfehffern  ift  berjenige  D(;eit  beö  Samens, 
melier  beim  3^’ntaßten  ba3  Wlopl  giebt,  währenb  £üffe unb  (£mbrt)o, 
wegen  ihrer  jäheren  ^efcßaffenbeit,  unboffftänbiger  gerfbet'nert,  al$  foge^ 
nannte  ßfeie,  abgefcßieben  werben. 

3n  bem  3uftanbe,  wie  ©erfte  unb  Seiten  soerfauft  werben,  ent¬ 
halten  fie,  fo  wie  überhaupt  bie  ®etr eibearten,  ftetö  geucßtigleit  (Gaf¬ 
fer),  beren  SDfeitge  nach  bem  Witter,  nach  bem  Drte  ber  Aufbewahrung, 
nach  ber  geuchtigfeit  ber  ßuft  unb  na(h  ben  wechfefnbett  23erhäftniffen 
ber  übrigen  23eftatfbtheife  berfcf;ieben  ift,  im  Allgemeinen  ^wifcßen  10 
bi$  15  ^3roc.  fchwanft  unb  burchfchnittfich  ^u  11  big  13  $roc.  ange¬ 
nommen  werben  famt.  Dag  $erhäflnt'ß,  in  welchem  bie  übrigen  33e- 
ftanbtheite  borfommen,  wirb  fpäter  befhrocf;en  werben. 

$on  ben  23eftanbtheifen  beg  sD?ehfferng  ift  bag  (Stärfemehf  beg- 
hatb  bon  gan$  befonberer  Sichtigfett  für  ben  23rauhroceß,  weif  faßt 
affe  23eftanbtheife  beg  fertigen  23iereg,  fo  bag  23terertraet  ((SJumntt 
unb  3ucfer),  ber  Seiitgeift  (Affofwf)  unb  bie  ^ohfenfäure,  im  Verlaufe 
biefeö  ^roceffeg  btrect  ober  inbirect  aug  bemfefben  gebifbet  werben. 
AuS  biefem  ®runbe  fajfen  ftcf;  auch  bie  (Betreibearten  beim  23ierbrauen 
burcf)  anbere  ftärfemehfh^Ö^  <Subftan$en,  fo  burch  Kartoffeln,  unb 
fefbft  burcf;  3ucf er  thetlweig  erfe^en,  wie  im  weiteren  Verlaufe  beutlich 
werben  wirb. 

Die  Kartoffeln  beftehen  aug  einem  Aggregat  bon  &lhn,  bte  eine 
eiweißhaltige  gfüfftgfeit  etnfcf;fießen,  worin  <Stä rfemehf  abgelagert  ift. 
(Sie  enthaften  burcf;fchnittfich  70  big  75  $roc.  geucßtigfeit ,  affo  nur 
25  btg  30  $roc.  trocfne  (Subftan^,  unb  btefe  befteht  tm  Sefentltchen 
aug  einem  (Gemenge  bon  (Stärfemehf  unb  gaferftoff,  ber  ©ubftanj 
ber  3ellenwänbe. 

3n  bem  golgenben  foff  nun  bon  ben  (£igenfchaften  unb  bem  $er* 

1* 


4 


$a$-  SierBrauen. 


galten  ber  23eftanbtpeile  bee  9fteplfern3  ber  ©etretbefamen  baSfentge 
mttgetpeilt  werben,  wae  bet  bem  23rauproeeffe  in  23etracpt  fommt. 

Oaö  ©tärfemepl  (©tärfe,  ©afcm e|)t ,  Kraftmept,  Araylum). 
SBetttt  man  2Öetvenmepl  mit  SSaffer  $u  einem  meinen  Oeige  «anrüprt, 
biefen  tn  ein  leinene^  Ou cg  binbet  unb  anpaltenb  nnter  SBaffer  fnetet, 
fo  wirb  baö  SBaffer  mtlcgicgt  trübe  unb  tagt  bet  ruptgem  ©tepen  einen 
33obenfag  falten,  welcper  bao  ©tärfemepl  ift.  ©t egt  man  bte  glüfftg* 
feit  oott  bem  23obenfa£e  ab,  rüprt  biefen  wieber  in  2Öajfer  auf,  tagt 
oon  feuern  abfeijen  unb  wieberpolt  man  biefe  Operationen  einigemal, 
fo  ermatt  man  bae  ©tärfemepl  jtemltcg  rein.  ©ö  mug  bann  auf  einem 
Getier  tn  fepr  gelinber  Söärme  auögetrocfnet  werben.  3Bie  aue  2Öet- 
jenmepf  lägt  ftcg  bae  ©tärfemepl  au  cp  aus  ben  etngewetcgten  unb  $er* 
ftampften  ©etreibefamen  (Seiten,  ©erfte,  #afer  u.  f.  w.)  unb  au$ 
verriebenen  Kartoffeln  —  auö  biefen  befonberä  leicgt  —  abfcgeiben. 
Oie  geringe  Stenge  oon  Kleber,  wetcpe  bem  ©etreibeftärfemepl 
partnäcfig  anpängt,  famt  entfernt  werben,  wenn  man  bem  2Baffer, 
weldpeö  vurn  2luSwafcpen  bejfelben  beftimmt  ift,  ein  wenig  Kaltlauge 
beimengt. 

Oaö  ©tärfemepl,  fo  bereitet,  ober  wie  e£  alö  Seivenftärfemepl 
ober  Kartoffelftärfemepl  in  ben  £anbel  fommt,  ftellt  ein  blenbenb  weigeS 
$uloer  bar,  welcpeS  gebrücft  fnirfcpt  unb  vufammenballt.  Unter  bem 
9)?ifroffope  geigt  e£  fiep  au$  Kornern  beftepenb.  Ofe  gorrn  unb  ©röge 
biefer  Körner  weiegt  naep  ber  2lbftammung  ab.  Oie  Körner  beö  ©e- 
treibeftärfemepl^  ftnb  runblicp,  etwa£  platt  (gig.  1),  bte  Körner  be£ 
Kartoffelftärfemeplö  ftnb  fdnglt'cp  unb  wett  gröger  (gig.  2),  weepalb 
bieö  ©tärfemepl  glänvenber  erfepeint  unb  weniger 
gig.  l.  $ig.  2.  ^ufammenballt,  al£  jteneö.  Oie  Körner  werben 
««&•;  burep  fcpalenartig  über  etnanber  liegenbe  ©epiepten 

'§£'*  %%4*  oon  oerfepiebener  £>icfe  gebilbet,  oon  benen  bte  äugern 

biepter  finb,  al$  bte  innern.  Otefe  ©epiepten  um- 
fcpliegen  meiftenö  im  inneren  eine  Oöplung,  ein  ^uftbläecpen  (©cp  lei* 
ben,  früper  oon  grtfcfcpe  für  einen  Kern  gepalten),  welcpe  bet  ben 
länglicpen  Körnern  an  bem  einen  ©ttbe  begnblicp  ift.  gig.  3  getgt 
ben  Duerfcpnitt  eineö  fepr  oergrögerten  Kartoffelftärfe* 
meplförncgen^.  Oag  lufttrocfne  2ßetvenftärfemegl  entpält 
12  $roc. ,  bao  lufttrocfne  Kartoffelftärfemepl  18  $roc. 
geuepttgf eit.  100  $fb.  ©tärfemepl  unb  100  $fb.  2Bajfer 
nepmen  gufammen  ben  staunt  oon  170  $fbn.  2ßaffer  ein, 
fo  bag  100  $fb.  ©tärfemepl  unter  äöaffer  benfelben  9faum 
erfüllen  wie  70  $fb.  SÖajfer  (Galling). 

33ei  80°  9?.  getroefnet,  beftept  baö  ©tärfemepl  au$: 
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$of)tenftoff  .  .  44,91 
Söafferftoff  .  .  6,11 

Sauerftoff  .  .  48,98 


100,00 


£)ie  chemifche  gönnet  für  baffelbe  ift  C12H10010. 

Säfferige  3obtbfung  färbt  bie  Stärfemehtförnchen  btau,  ix>te  man 
fef;r  fchön  unter  bem  $?ifroffope  beobachten  fann. 

£)ie  äugerfte  Sd;icht  ber  Stärfemehtförnchen  tft  befonber^  bid;t,  fo 
baff  fte  ber  (Jirnuirfung  oon  2Baffer  mtberftet;t  ttnb  bie  barunter  tie* 
genben  (Schichten,  metthe  tu  ^Baffer  ungemeüt  aufquetten,  oor  ber  @:in* 
mtrfung  beS  2Baffer3  fchü£t.  9?üf;rt  man  baher  Stärfemeht  in  faltet 
Gaffer,  fo  fefct  e$  fid;  bet  ^tuhe  unoeränbert  baraus  mieber  ab,  tute 
ftch  fchon  au£  ber  oben  gelehrten  2Ibfchetbung  beffetben  auö  (betreibe 
ttnb  Kartoffeln  ergtebt.  £)iefe  äugerften  hielten  Schichten  ber  Stärfe^ 
mebtforndjen  nennt  man  bte  futtt  fchi  cg  ten  ober  bie  £egu mente 
ber  Hörnchen,  fte  enthalten,  nach  33 anin g,  etma$  Stidftoff,  mit 
fte  uon  (£imeig  burchbruttgen  ft'nb,  ttnb  betragen  1,7  $roc.  vom  @e* 
wiegt  be£  vottfommen  trodenen  Stärfemeht^. 

3erreibt  man  ba£  Stärfemeht  in  einer  9tetbfd)ate,  gwedntägig  unter 
3ufa£  von  etwa3  Sanb,  troefen  ober  feucht,  fo  werben  bie  f)üttfchid)ten, 
hierunter  überhaupt,  jerrtffen  uub  bie  nun  btoggetegten  inneren  Schichten 
quetten  bann  beim  Uebergiegen  mit  falten  2Bajfer  fo  auf  unb  jerthetien 
ftch  f°  fefw,  eine  gtüfftgfeit  entgeht,  wetdje  einer  Slitflöfung  gleicht, 
wetd;e  namentlich  auch  nach  bem  gittriren  burch  3ob  btau  gefärbt 
wirb.  £)ie  genaue  Unterfuchung  unter  bem  $?ifroffope  hat  aber  bod; 
gegeigt ,  bag  nid;t  eigentliche  2tuflofung  ftatt  ftnbet ,  fonbern  nur  ein 
fehr  bebeutenb'eS  Aufquetten  (Schteiben). 

(£rt)i$t  man  Stärfemeht  mit  2Baffer,  fo  entftet;t  befannttich  eine 
burd;fchetnenbe  gelatinofe  Waffe ,  ber  fogenannte  Stärfefteifter,  ober, 
wenn  man  mehr  Gaffer  nimmt,  eine  biefgüfftge  trübe  gtüfftgfeit.  Auch 
bei  noch  fo  groger  33erbünnung  lägt  ftd;  in  biefer,  unter  bem  Wifro- 
ffope,  bie  au$  einem  Stärfeföntdjen  entftanbene  Kletftermaffe  at6 
fammenhängettb  erfennen  unb  nur  btefe  aufgequottene  Jlteiftermaffe  wirb 
burch  3ob  btau  gefärbt,  ba$  gugefefete  SBaffer  erfcheint  farbtob. 
erfolgt  bat;er  in  heigem  Gaffer  ebenfalls  nicht  eine  eigentliche  Aufto- 
fung  be£  Stärfemeht^,  fonbern  nur  ein  fegr  bebeutenbe$  Slufquetlen 


ber  Schichten  ber  Corner;  bie  £uftbtafe  im  inneren 
vergrögert  fieg  $u  einer  grogen  «högtung,  fo  bag  etn 
gan$  aufgequottene^  $orn  auefiegt,  tute  ein  $ufann 
mengefattener  fehr  bidhäutiger  Sacf  (gig.  4),  an  weU 
egem  bie  Umriffe,  bei  längerer  (£inwirfung  be£  Safferö, 


6 


$)a$  93ierbtauen. 


immer  unbeutticper  werben  (Sept  eiben).  33ei  btefern  2lufquelten 
in  peißern  Saffer  $ertpeüt  fiep  bte  Stärfemeplfubftanä  fo  außer- 
orbenttiep,  baß  fte  felbft  burep  güter  geßt,  we^palb  man  gewöpn- 
ticp  oon  einer  2tuflöfung  be6  Stärfemepto  in  petßem  3Baffer  $u 
reben  pftegt.  £egt  man  aber  Stärfefteifter  auf  gtießpapier ,  fo  faugt 
bieö  baO  Sajfer  ein  unb  e3  bteibt  enbltep,  nacp  bem  Trocfnen,  eine 
burepfcpetnenbe  [probe  pornartige  Subftan$  juritcf.  9tacp  25atting  er¬ 
folgt  bie  ^tetfterbitbung  bei  llartoffetftärfemept  fepon  bei  52  biO  56°  9?., 
bet  ©etreibeftärfemept  aber  erft  bei  65  biO  70°  9t 

Seingetft  töft  bab  Stärfemept  niept  auf,  aucp  oerbünnte  Säuren 
unb  2ltfatien  wtrfen  bei  gewöpnltcper  Temperatur  ntcpt  barauf. 

Saßt  man  Stärfefteifter  unb  bte  burep  ©rpt$en  oon  Stärfemept  mit 
Saffer  entftanbene  gtüfftgf  eit  bei  (Sommern arme  einige  3eü  ftepen,  fo 
werben  fte  fauer.  Die  SäurebÜbung  wirb  burep  bie  geringe  2D?enge  oon 
lieber  eingebettet,  weteper  bent  gewöpnliepen  Stärfemept,  oon  ber  ^Be¬ 
reitung  per,  ftetO  betgemengt  ift.  Die  Säure,  wetcpe  pterbei  auO  bent 
©tärfemept  erzeugt  wirb,  ift  9)tilcpfäure,  btefetbe  Säure,  welcpe.  bei 
bem  Sauerwerben  ber  9Mep  fiep  hübet.  Sie  pat  im  wafferfrejett  3u* 
ftanbe  gteiepe  procentifeße  3ufammenfe£uug  mit  bem  bei  80°  9t  ge¬ 
trösteten  Stärfemept,  fann  atfo  aub  Stärfemept  burep  bloße  Um- 
fefcung  ber  2ttome  entftepen.  Die  -gormet  für  bie  wafferfrete  WliUfy* 
fäure  ift  nämtiep:  C6H505;  C12H10O10  ift  aber  2  C6H505. 

©rpigt  man  trocfneO  Stärfemept  auf  einer  statte  bet  opngefäpr 
200°  9t.  längere  3eü,  fo.oertiert  eO  20  (Setsenftärfemepl)  btO  25  ($ar* 
toffetftärfemept)  $roc.  oom©ewteßte,  nimmt  eine  gelbliche  ober  bräunließ* 
getbe  garbe  an  unb  wirb  in  eine,  bem  arabtfepen  ©umrni  äpnticpe,  tu 
fattem  Saffer  töötieße  Subftan^  oerwanbett,  bie  man  Stärfegummi  ober 
£etofom  ju  nennen  pflegt ,  ber  aber  Patting  neuertiepft  bett  tarnen 
9^0  ft  g  umrni  gegeben  pat.  DaO  ©rpt^en  troefner  organifeper  Sub- 
ftan^en  btO  $u  mepr  ober  minber  ftarfer  gärbung  wirb  nämtiep  9^cf1:en, 
aueß  Dörren  ober  ^Brennen,  genannt.  33ei  bem  9töften  in  pöperer 
Temperatur  bitbet  ft  cp  gteiepgeitig  ein  aromattfep  brenjttcper  Stoff 
(33rens* Stroma),  oon  weteßem  ber  aromattfepe  ©erueß  unb  ©efepmaef 
ber  geröfteten  Subftan^  abpängtg  ift  (3uefer  —  gebrannter  3ucfer; 
3D?epl  —  gebranntem  5D?ept,  Kaffee  —  gebrannter  Kaffee).  Die  Umwanb- 
tung  beO  Stärfemept^  in  9töftgummt  erfolgt  nur  burep  2lu$tretem  oon 
SBaffer  auö  ber  3ufamntenfe6ung  beO  Stärfemepte.  35a Hing  giebt 
bem  9töftgummi  bte  gönnet  Ci2H808  (C12H10O10  —  2  HO),  ©3  wirb 
weber  burep  Dtaftaö,  noep  burep  Säuren  in  3«cfer  oerwanbett.  (Siepe 
unten.) 

Senn  man  Stärfemept  mit  fattem  Saffer  $u  einer  bieftiepen 
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$?ttcg  anrügrt,  tiefe  bttrcg  ©tngtegen  t>on  focgenbem  Saffer,  unter 
Untrügren,  tn  (Stärtefteifter  oerwanbett,  ben fetten  auf  60  bi$  48°  9t. 
ertatten  lägt,  bann  einen  concentrirten  5tu^aug  aus  frifcgent,  fogenamt- 
tem  grünen,  ©erftenmatje  $ugiebt*)  unb  mit  biefern  bei  angegebener 
Temperatur  erwärmt,  ober  wenn  man  $u  bern  auf  48  bt$  60°  9t.  er¬ 
wärmten  9)?at$au^uge  bab  mit  tattern  Sajfer  angerügrte  (Btärtemegt 
nacg  unb  nad;  gufe^t ,  fo  erteibet  ba$  ©tärtemegt  eine  für  ben  Vßxcnu 
proceg  göd;ft  wichtige  SBeränberung.  gaft  augenbtidticg  nämticf;  wirb 
ber  (Stärtetteiger  burcg  ben  Ottat^au^ug  in  eine  zottig  bünnftüfftge 
fabefd;medenbe  gtüffigteit  oerwanbett  unb  bei  länger  fortgefegter 
©inwirfung  tritt  attmätig  ber  füge  ©efcgntad  einer  3ucfertöfung  ger- 
oor.  3uerft  entftegt  gierbet  eine  in  geigem  Söaffer  tö^ticge  @ubgan$, 
bie  gtetcgfam  ben  Uebergang  oom  ©tärtemegt  $um  ©ummi  btlbet,  unb 
bie,  oon  einer  optifcgen  (ft'genfcgaft,  Vertritt  genannt  worben  tft; 
attmätig  entgegen  au$  biefem  ein,  aucg  in  tattern  Saffer  töbticgeß 
©untmt,  bab  Dertrtnguntmi  ober  ©tärfegummt,  unb  eine  3u- 
derart,  ber  Dextrin $ud er  ober  ©tärtejuder.  50tan  tarnt  biefe 
Umwanbtung  be$@tärtemegtb  fegr  gut  inittetgSobtofung  oerfotgett.  Der 
(Btärtetteifter  ober  bie  fogeuanute  ©tärfemegttofung  werben,  wie  oben  er- 
wägnt,  burd;  3ob  btau  gefärbt,  gat  ber  OOta^au^ug  bie  59?affe  oergüffigt 
unb  einige  3ed  barauf  gewirft,  fo  färbt  3obtöfung  bie  gdüffigfett  ntd;t 
ntegr  btau,  fonbern  oiotett,  ttad;  tätigerer  ©ittwirfung  entftegt  baburcg 
eine  megr  bräunticgrotge.  gärbuttg  unb  enbtid;  ftnbet  gar  teilte  Färbung 
ntegr  ftatt.  Dieb  ift  ber  3bitpunft,  wo  bad  Vertritt  oottgänbig  in 
©untrni  unb  3utfev  umgewanbett  ift,  wetd;e  beibe  burd;  3obtöfung 
ittcgt  gefärbt  werben,  wägrenb  bad  Dextrin  oiotett  (nad;  Patting 
aucg  btau)  baburcg  gefärbt  wirb. 

Da  in  bem  9)tat$e  fetbft  aucg  @tärtemeg(  entgatten  ift,  fo  ntüffen 
natürtid;  ebenfattb  Dextrin,  ©ummi  unb  3uder  gebitbet  werben,  wenn 
man  baffetbe,  gröblicg  geputoert,  gefcgroteit,  für  ftcg  attein  mit  Säger 
bei  ber  angegebenen  Temperatur  beganbett.  Dtefe  53eganbtung  oott 
5D?at3,  ober  oon  9J?a4  unb  anberen  ftärfemegtgattigen  «Subftan^en,  mit 
Säger,  bei  ber  Temperatur,  wo  ©untnti  uttb  3«der  entgegen,  wirb 
bad  9)?  ei  fegen  ober  ber  50?  eifegproeeg  genannt  unb  bie  ^udertge 
5D?affe  fetbft  geigt  bie  50?  ei  fege. 

Die  oorgegettb  befproegene  Umänderung  beb  ©tärfemegtd  in  Dextrin, 
Dextringummi  unb  Dextxin^uder  bei  bem  5D?eifcgpxoceffe  wirb  bureg  einen 


*)  Tag  ©erftenmatj  wirb  jerftanwft,  mit  ein  menig  faltem  SBager  angerügrt  unb 
naeg  einigen  Minuten  bie  ftlüfftgfeit,  ber  Slugjug,  abfiltrirt  ober  bureg  ein  Tucg 
abge^regt. 
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etgentpümtid;en  (Stoff  be^  ÜftaljeS/  n>elc^er  ben  tarnen  Tiaftab  ermatten 
pat,  bewerfftelltgt  (fiepe  unten  Kleber).  Sie  erfolgt  ^wtfcgen  ben  angege* 
benen  Temperaturgraben  am  boltfommenften  unb  fcpneltften.  Turcp  @r* 
pigett  btö  ^um  (Stebepunfte  bertiert  bab  £)taftab  fetne  2Öirffamfeit 
gän^ticp.  3e  mepr  I)taftab  (^Üfatg,  SD?atgau^gug)  im  33er^äbtntffe  junt 
Stärfemepl  borpanbett  ift,  befto  rafcger  g ept  bie  Umänberung  bor  fiep, 
biefe  erfolgt  ütbejj  niemals  ptöglid;,  wie  biete  anbere  cpemtfcpe  3er- 
fegungen,  fonbern  fcprei tet  immer  allmältg  auf  angegebene  Seife 
bor.  @b  nutfi  aber  bemerft  werben,  bag  aucp  burd;  nocp  fo  lange 
fortgefegte  Gfinwtrfung  beb  Tiaftab  bab  Tertringummi  nicpt  bollftän* 
big  in  Tertrtn^uder  üPergefüprt  wirb ,  fonbern  baf  man  immer  nur 
ein  ©ernenge  beiber  erhält  (Mailing).  Tie  9Äenge  beb  3ucferb  tft 
übrigen^  um  fo  großer,  je  berbünnter  bie  Stärfeflüfftgfeit,  je  mepr 
bie  Temperatur  bem  angegebenen  Minimum  (48  Mb  50°  9t)  ftcp  näpert 
unb  je  länger  bie  ©inwirfitng  ftatt  fanb.  3n  ber  9?äpe  bon  60°  9t. 
unb  etwab  über  biefer  Temperatur  entftept  bor^ugbwetfe  Tertringummi. 
Galling  pat  perft  auf  bie  wefeutlicpe  93erfd;iebenpeit  ^wifcpen  Ter- 
trin  unb  Tertringummi  aitfmerffant  gemacht,  früper  nannte  man  bab 
©ernenge  beiber  Tertrin. 

Tab  Tertrin  quillt  in  faltem  Gaffer  auf,  löft  ftd)  in  peifjent 
Saffer  unb  fd;eibet  ftcp  aub  ber  peifjen  £öfuug  beim  ©r  falten  tpetl- 
weib  wteber  aub.  Tab  Tertringummi  loft  ftcp  aud;  in  faltem  Saffer. 
25eibe  werben  bon  ftarfem  Seingeift  nicpt  gelö.ft,  worin  ftcp  ber  Ter-' 
trtn^uder  ober  Stärfe^ucfer  aufloft.  2luf  bieb  berfcpiebene  93erpalten 
biefer  Körper  pat  Galling  bab  95erfapren,  biefelben  bon  etnanber 
gu  fd;eiben,  gegrünbet. 

Senn  man  bie  petfe  Stärfeflüfftgfeit  fogleid;,  ttacpbem  fie  burd) 
3ufag  bon  9}?at^aub^ug ,  bei  ber  angegebenen  Temperatur,  berflüffigt 
worben  ift,  ^um  (Sieben  erpigt,  um  bie  Sirfuttg  beb  Tiaftab  $u  un* 
•terbred;en,  fo  entpält  bie  glüfftgfeit  bie  grofjte  Sttenge  Tertrtn,  nur 
geringe  Mengen  bon  ©ummi  unb  3ttcfer,  wett  biefe  allmältg  erft  aub 
feuern  entftepen.  $ocpt  man  bie  glüfftgfeit  ein,  fo  erftarrt  fte  beim 
©rfalten  31t  einer  gallertartigen  9ftaffe,  welcpe  aubgetrocfnet  bab  Tertrtn 
barfteKt,  gemengt  mit  einer  geringen  9ftenge  bon  ©ummi  unb  3^*- 
2Bäfcpt  man  baffetbe  ^uerft  mit  Setngeift,  fo  tbft  biefer  ben  3ttcfer, 
tbäfcpt  man  eb  bann  mit  faltem  Saffer,  fo  nimmt  bieb  bab  ©ummi 
weg  unb  eb  bleibt  bab  reine  Tertrin  jurücf  nur  gemengt  mit  ben 
Tegumenten  ber  Stärfemeplförnd;en ,  wetcpe  bon  bem  Tiaftab 
nicpt  beränbert  werben.  Tab  ©ewicpt  beb  Tertrinb  ift  $ientltcp 
gleid;  bem  ©ewicpte  beb  angewanbten  Stärfemeplb  unb  eb  pat 
gletd;e  3ufammenfegung  mit  biefem.  33eim  ©rpigen  im  trodnen  3u? 
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ftanbe  färbt  eg  fiep  gelbltcp  ober  bräunlicp  uttb  wirb  trt  Dtöftgummi 
umgewanbelt.  ©eine  £öfung  rt>ivb  burep  ©erbeftoff  gefällt.  Durcp 
fortgefegte  ©tnwtrfung  beg  £)taftag  wirb  eg,  wie  fcpon  angegeben, 
in  ©ummt  nnb  Bieter  umgewanbelt. 

?ägt  man  bagegen  bte  burep  Dttal^aug^ug  t>erfXöffigte  ©tärfeflüfftg* 
fett  längere  B^t  bet  50  fug  60°  Dt.  fiepen,  fo  oermtnbert  ftcf>  ber  ©e* 
palt  an  Dextrin  immer  ntepr  unb  ntepr,  wie  man  burep  Boblbfung 
ttacpweifen  fann,  unb  wenn  enbliip  Bob  in  einer  $robe  ber  erfalteten 
glüfftgfeit  gar  feine  gärbung  ntepr  peroorbringt,  fo  ift  afieg  Dextrin 
in  Dextringummi  ober  D  ertrinkt  cf  er  umgewanbelt.  Dampft  man  fegt 
bie  ftftrirte  glüfftgf eit  ein,  fo  bleibt  etn  ©t;rnp  (Dextrtnfprup)  äurücf, 
aug  welcpem  Setngeift  oon  90  big  95  %  bei  60°  Dt  bett  Bieter  auf* 
(oft,  wäprenb  bag  ©ummt  ungeloft  bteibt.  Durcp  wteberpolteg  23e* 
panbeltt  mit  Seingeift  (affen  ft  cp  bte  (egten  2lntpetle  oon  Butfer  fort* 
fcpafFen.  Senn  man  bann  ben  Dtücfftanb  in  Saffer  (oft,  bie  £öfung 
ftltrtrt  unb  in  getinbefter  Särme  oerbunftet  unb  eintroefnet,  fo  erpält 
man  bag  ©ummi  in  $ientlicp  reinem  Buftanbe.  ©g  ift  gelblicp,  ge* 
fepmaeflog,  ^erretblicp,  verbreitet  beim  Dtöften  ben  ©eruep  naep 
geröftetem  23rote.  ©g  pat  gletcpe  Bufamntenfegung  mit  bem  ©tärfe* 
mepl  (C12H10O10),  fann  a(fo  burep  Umfegung  ber  ©(erneute  aug  biefem 
entfielen.  100  Dple.  getroefneteg  ©tärfemepl  liefern  baper  100  Dple. 
©tärfegummt;  100  £ple.  ©etreibeftärfemepl  mit  12  $roc.  Saffergepalt 

86.7  Dple. ,  100  Dple.  ^artoffelftärfemepl  mit  18  $roc.  Saffergepalt 

80.8  Dpeile  btefeg  ©umrni’g.  Senn  fiep  bieg  ©ummt  neben  Dextrin* 
$ucfer  in  einer  glüffigfeit  befinbet,  fo  wirb  eg,  ttaep  Fading,  niept 
burep  einen  auep  noep  fo  großen  Ueberfcpup  von  Diaftag  in  B^rfer 
oerwanbelt.  Drennt  man  aber  ben  Bieter  baoon  ober  gerftort  man 
benfelben  burep  ©äprung,  fo  oerwankelt  eg  ftep  bann  burep  gortwir* 
fung  beg  Diaftag  noep  oollenbg  in  3utfer.  ©in  pocpjt  auffallenbeg 
DSerpalten!  Die  £öfung  beg  Dertringummtg,  welcpe  concentrirt  fepr 
fcpleimtg  ift,  wirb  burep  ©erbeftoff  niept  gefällt. 

Sirb  ber  weingeiftige  2lug^ug  beg  Dextrt'nfprupg  oerbunftet,  fo 
bleibt  ber  Dextrin^uefer  obex  ©tärfe^uefer  guxücf ,  welcper  ibentifcp  tft 
mit  bem  Buefex  ber  Seintrauben  (ber  Dtofinen),  baper  auep  Drauben* 
$ucfer  genannt  wirb.  ©r  frpftalltfirt  niept,  fonbern  bilbet  eine  frünt* 
Itepe  DDtaffe,  wegpalb  man  ipn  auep  $rümel,$ucfer  nennt,  ©r  (oft  ftep 
in  Saffer,  aber  weniger  leiept  a(g  ber  frpftallifirte  |)ut^ncfer  (Dtopr* 
^uefer)  unb  fügt  nur  opngefäpr  %  fo  ftarf  wie  biefer.  Die  gormel 
für  ben  lufttroefnen  ©tärfe^uefer  ift  C12H14014,  berfelbe  verliert  aber 
bei  80°  Dt.  Saffer  unb  eg  bleibt  bann  ber  wafferfrete  ©tärfe^uefer 
oon  ber  gormel  Cl2H12012  §urücf,  ttaep  welcper  er  entpält  tn  100: 
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40,00  ^oßlenftoff 
6,66  SBafferftoff 
53,33  ©auerftoff 
100,00  ©tärfe^ucfer. 

Sttan  erfeunt  ßieraub,  baß  ber  ©tärfe^ucfer,  im  Vergleicße  mit 
©tärfemeßl,  auf  biefelbe  Vtenge  ^oßlenftoff  eine  größere  9J?enge  bon 
SÖafferjtoff  unb  ©auerftoff,  in  bem  Verßättniffe,  in  melcßem  biefe  bei* 
ben  (Elemente  SÖaffer  bttben ,  enthält,  baß  er  alfo  au$  (gtärfemeßl 
burcß  2lufnaßme  ber  (Elemente  be£  2Öajfer3  ficß  hübet,  nämlicß: 

162  ©tärfemeßl  ,  18  SÖaffer  _  180  ©tärfe^ucfer 

C12H10O10  un0  2  HO  ~  C12H12012 

162  $fb.  ©tärfemeßl  liefern  ßternacß  180  $fb.  @tärfe$ucfer ; 
100  $fb.  trocfne^  ©tärfcmeßl  111  ^3fb.  @tärfe$ucf  er ,  100  $fb.  ©e* 
treibeftärfemeßl ,  mortn  86,5  s]3fb.  trocfne  ©tärfemeßlfubftan$  unb 
1,5  sJ3fb.  Degumente  enthalten  ftnb,  mußten  96,5  $fb.  biefe^  Bncfere, 
100  $fb.  ^artoffelftärfemeßl,  worin  80,6  $fb.  trocfner  ©tctrfemeßlfub* 
ftan^  unb  1,4  $fb.  Degumente  enthalten  ftnb,  müßten  89,9  $fb.  babon 
liefern,  ©auffure  giebt  in  ber  Dßat  an,  bon  100  ®ewicßt3tßeilen 
wafferfreier  ©tärfemehlfuhftanj  110  ©ewicßtotßeile,  unb  Brunner 
baren  107  ©ewicßtötßeile  ©tärfe^uefer  erhalten  gu  ßaben.  9?acß  33er= 
fueßen  een  Galling  refultiren  aber  ben  100  Dßln.  lufttroefnem  ßar* 
toffelftärfemeßl,  mit  18  ^3rec.  2öaffergeßalt,  burcß  ©inmirfung  ben 
©erftenmal$  nur  82  Dßle.  einer  treefnett  907affe,  bt'e  oßngefäßr  aus 
%  ©tärfegummt  unb  %  ©tärfe^uefer  befteßt,  unb  au£  100  Dßln.  luft^ 
troefnem  ©etreibeftärfemeßl  86,5  Dßle.  einer  felcßen  5D?affe,  fe  baß 
alfe  ßternaeß  nur  ba6  gleite  ©ewteßt  ber  tro  einen  ©tärfe* 
meßlfubftanj  an  ©tärfe^uefer  erßalten  werben  fattn.  9)?an 
ttaßm  bislang  an,  baß  bei  ber  ©inwtrfitng  be£  ^)iafta^  auf  ba$  ©tetrfe* 
rneßl,  außer  ©umrnt  unb  3uder,  feine  anbere  ©ubftanj  entfteße  unb 
barnaeß  bleibt  ber  Verlieft  an  ^eßlenfteff,  welcßer  ttaeß  Valling’S 
Verfließen  fteß  ßerausftellt,  ’unerflärlicß.  Vallittg  (Die  ©äßrungS* 
eßemie  II.  @.  37)  ßdlt  eb  für  waßrfcßeittlicß,  baß  gleichzeitig  bei  bem 
9D?eifcßbrbceffe  9Mcßfäure  fteß  erzeuge,  31t  bereu  Vtlbung  ber  feßlenbe 
^eßlenfteff  btene.  2lber  bie  3Dfileßfcture  mußte  ja  bei  feinen  Ver* 
fließen  bem  ©itmmi  unb  3«der  beigemengt  fein  unb  bereit  ©ewießt 
bermeßren! 

Der  wafferfreie  ©tärfe^uefer  entßält  genau  bie  Elemente  bon  $oß* 
lenfäure:  C02  unb  2llfoßol:  C4H602.  ©g  bilben  nämließ 


11 


<Da$  Sierbrouen. 

©auerftoff  SQöafferfioff 

13,33  mit  35,57  =  48,9  Äo$tcn fäure 

26,67  »  17,77  unb  6,66  =  51,1  Mo^ol 

<g*  ift  aber  40,00  53,34  6,66  —  100  @tärfe$ucfer 

3n  gormeOt: 

©tärfe^ucfer  2ltfohol  ^ohfenfäitre 

Ci2H12012  =  2  C4H602  unb  4  C02 

£)er  ©tärfe^ucfer  ^erfälit  nun  aud;  wirfitd;,  bet  bem  ^roceffe 
welche r  bie  (Währung  genannt  wirb,  burd;  (Etnwtrfung  ron  £efe,  in 
2lffohol  mtb  Äohfenfäure,  unb  e£  tiefem  hiernach  100  $Jfb.  wafferfreier 
©tärfe$ucfer  51,1  $fb.  SUfo^oX  ober  annal;erub  bte  £ätfte  threö  ®e^ 
Wichtel  Sllfohot.  2)a  nun  100  $fb.  ©tärfe^ucfer  au£  100  $fb.  trocf- 
nem  ©tärfemehl  entfielen,  fo  müßten  aus  100  $fb.  trodner  <Stärfe* 
mehlfuKftan^ ,  burch  ben  $teifd)broceg  unb  ©ährungSprocef?,  ebenfalls 

51.1  $fb.  5lXfo|>oX ,  auS  100  $fb.  tufttrocfnem  ^artoffetftärfemehl 

41.1  $fb.,  100  $fb.  tufttrocfnem  ®etreibeftärfemeht  44,2  $fb. 

%\tol)o\  refuttiren,  wenn  bet  bem  9)?eifchbroceffe  bte  Umwanbtung  beS 
(5tärfemehl$  tn  3uder,  bet  ber  (Währung  bte.3^f^ung  beS  3utfm> 
tn  2ltfohol  unb  $ot;lenfäure  oottftänbig  erfolgte. 

£)iefelbe  $eränberung,  wetd;e  baS  (Stärfemehl  burch  (£rhi£en  mit 
SJtatsauSjug  (burd)  2)iaftaS)  erteibet,  erleibet  es  auch  burch  (Srtn^en 
mit  (Säuren.  @e$t  man  nämtich  $u  bünnem  ©tärfefleifter  etwas 
Schwefelfäure,  ofmgefähr  1  bis  2  $roc.  oom  ©erntest  beS  angewanbten 
StärfemehlS ,  fo  rerwanbett  ftd;  berfetbe  nach  einigen  2lugenbltcfen  in 
eine  rollig  bünnflüfftge  glüfftgfett,  weld;e  Vertritt  enthält.  £)affelbe 
gefchiel;t,  trenn  man  tn  burd;  ©chwefelfäure  angefäuerteS  unb  auf 
ofmgefähr  70°  9t.  erl;i£teS  SÖaffer ,  nad;  unb  nach,  mit  Gaffer  ange- 
rührtet  Stärfemehl  einträgt.  $od;t  man  btefe  glüffigfett  einige  3ett, 
fo  rerfchwinbet  baS  Dertrtn  unb  es  entftehen  ®ummt  unb  3«der,  wie 
man  burch  3ob  teid;t  erfenuen  fann.  £)te  @d;wefelfäure  bieibt  bet 
btefern  ^roceffe  unreränbert,  fte  wirft,  wie  man  fagt,  burd;  ihre  ©egen^ 
wart  ober  burd)  eine  ^raft,  welche  ron  23er*eliuS  fatalptifche  Äraft 
genannt  worben  ift.  9tad;  beenbeter  Umänberung  fann  man  fte  aus 
ber  glüfftgfett  burch  fot)lenfauren  $alf  (fein^erriebene  treibe)  entfern 
nen.  9)tan  trägt  in  biefeibe  fo  lange  ron  btefern,  in  fieinett  2lntf)eilen, 
unter  Umrühren  ein,  bis  fte  ntd;t  mehr  fauer  auf  £acfmu$pabier  rea- 
girt  unb  ftltrirt  bie  £öfung  beS  ©ertrink  ober  ©utnrniS  unb  3ucferS 
ron  bem  entftanbenen  fchwefelfauren  $alf  ab.  23eim  ^erbampfen  ber. 
£öfung  bletben  btefe  Körper  ^urüd  unb  fonnen,  wie  oben  (Seite  8  u.  9 
gelehrt,  ron  einanber  getrennt  werben.  2)ie  ©chwefeffäure  rerwanbeft 
ba^  @tärfemehl  resp  ba£  ©tärfegummt  weit  roüftänbiger  in  Stärfe^ 
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juder,  alg  eg  bag  2)iaftag  tgut,  bag  bet §t,  ber  burcg  (gcgwefelfäure 
evl;a(tene  ©tärfejuderfyrup  enthält  weit  weniger  uttberänberteg  ©tärfe* 
gurnntt,  alg  ber  mittelft  Dtaftag,  mittelft  ,  erhaltene  ©^rup;  ja 
ang  Verfucgen  bon  Procter  muß  man  fd;ließen,  baß  eine  bollftänbige 
Umwanblung  in  3uder  erfolgen  fann  (Annalen  ber  ^garmacie  bon 
SMebig  unb  Sögler.  Vanb  58.  ©eite  218). 

£>er  Kleber  (Colla,  Gluten).  Senn  man  bag  21ugfneten  beg  SeG 
jenmegltetgeg  unter  Saffer,  begufg  ber  21bfcgetbung  beg  ©tärfemegfg 
(©eite  4),  fo  lange  fortfegt,  big  bag  erneuerte  Saflfer  nicht  tut  9ftin- 
beften  mehr  bom  ©tärfemegl  trübe  wirb,  fo  bleibt  im  £ucbe  eine 
graugelblicgweiße,  elaftifcge,  jähe,  llebenbe  blaffe  jurüd,  welcge 
beit  jweiten  ^auptbeftanbtheil  beg  sJ>?eglferng  ber  ©etreibefamen  aug* 
maegt  unb  welche  lieber  genannt  wirb,  ©te  erfcgeittt  nad;  bem 
£rodnen  graubraun  gern  artig  fprbbe. 

Diefer  Kleber  (bon  Veccart'a  juerft  auggefegieben  unb  ©luten 
genannt)  ift  ein  ©emenge  berfd;iebener  eiweißartiger  Äbrper,  foge* 
nannter  ^roteinförger,  welcge  neben  ^oglenftoff,  Saferftoff  unb  ©auer* 
ftoff,  aud;  ©tidftoff  unb  fegr  geringe  Mengen  bott  ©cgwefel  unb  $gog* 
ggor  entgalten,  unb  weld;e  bte  eigentlichen  nägrenben  Veftanbtgetle  ber 
^flanjen  ftnb,  biejent'gen  Veftanbtgeile,  aug  benen  fieg  Vlut  unb 
gletfd)  bilben,  wie  beim  igre  3ttfammenfe^ung  in  ber  £gat  bon  ber 
3ufammenfe£ung  biefer  niegt  berfegieben  ift.  97eben  btefen  Protein* 
fordern  gnbet  ft  cg  tn  biefem  Kleber  gelt,  bag  bttreg  Dietger  augge* 
jogeit  werben  fann,  unb  enblt'cg  pgogggorfaurer  $alf  unb  Vtagnefta, 
bie  beim  Verbrennen  beffelbeit  alg  21fcge  jurücfbleiben  unb  im  tgtert* 
fegen  Körper  jur  Vtlbung  bon  ^noegen  berwanbt  werben. 

9?acg  einer  2lnalt)fe  bon  Parcel  beftegt  ber  Kleber  aug: 

55,7  Äoglenftojf 
7,8  Safferftoff 
14,5  ©tidftoff 

22,0  ©auerftoff  (incl.  ©cgwefel  unb  ^gogggor) 
100,00  lieber. 

Mitling  fattb  ben  ©egalt  an  ©cgwefel  ju  1,14  tyxcc. 

Protein  aug  Seijeitfleber  bargeftellt,  beftegt  nad;  TI  ul  ber  aug: 
54,99  ^oglenftoff 
6,87  Safferftoff 
15,66  ©tidftoff 
22,48  ©auerftoff 
100,00  Protein. 

Vetnt  ©rgt^eit  berbreitet  ber  Kleber  ben  ©erueg  ttad;  breitneitben 
gebern,  £ont  ober  gleifd;.  ©r  wirb  in  feuegtem  3uftanbe,  wie  alle 
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5}rotetnför:per ,  fep  letckt  ^erfeöt.  man  tkn  feucht  Bet  gemökn* 

ftcker  gempeuatur,  Befonber£  Bet  Sommewärme,  ftef;en,  fo  fäuert  er, 
oerltert  bte  GrlafHcttät  unb  oermanbelt  ftck  tn  eine  fcfmttertge  üBetrte- 
ckenbe  $?af|e.  @r  löft  ftck  letckt  tn  fekr  oerbünnten  Sauren,  fo  Sfftg* 
fäure  unb  5D?tlckfäure  unb  auck  5ltfalten  löfen  benfelben.  £)te  £ööltd)- 
fett  tn  Säuren  tft  für  ben  33rauprocejr  oott  SStc^ttgfett. 

£)a§  ber  lieber  etn  ©ernenge  oerfcktebener  Subftan^en  tft,  tagt  ftd; 
letckt  bartkutt  unb  erfennen.  23ekanbelt  man  benfelben  närnltd;  mteber* 
ko 1t  mit  ^etßem,  felbft  fod;enbem  2Öetngetfte,  fo  mtrb  baoon  etn  ^ett 
gelöft,  etn  anberer  £f>etl  BletBt  ungelöft.  2öa$  ungelöft  BletBt,  oerkält 
ftd)  tote  geronnene^  Sttoetf  ober  231utfaferftoff  (gtBrtn)  unb  tft  be^kalb 
oon  £tebtg  $PflanjenftBrtn  genannt  toorben.  .Sckeerer  fanb 
tnt  ^flan^enftBrtn: 

54,6  itoklenftoff 

7,3  SBafferfioff 

15,8  Sttdftoff 

22,3  Sauerftoff  (incl.  Sckmefet  unb  53t;oe^^or) 
100,00  $flan$enftBrtn. 

23Sa^  3öetnge(ft  au$  bem  rof>en  lieber  au^gte^t  unb  Betm  33er- 
bampfen  beS  getfttgen  2lu$$ug$  ^urüdbletBt,  fyat  ben  tarnen  ^3  fl  an* 
$enletm  (©Itabtn,  ®luttn)  ermatten.  S3  tft  etne  fekr  flebenbe  metd;e 
50ZafTe,  bte  ^u  etner  kornartigen  Subftan$  etntrodnet.  3ßte  bte  £)arftel* 
lung  jetgt,  unter  fdjetbet  ftd;  ber  ^ftan^enletm  oon  bem  ?5fIan^enftBrtn 
burck  bte  2ö$ltd;fett  tn  ketpnt  Söetngetft.  —  2lu£  btefer  £öfung  fd;et* 
bet  er  ftck  Betm  (Malten  $um  ab  unb  burck  3®affer  totrb  er 
barauS  gefällt,  dx  löft  ftck,  ua<k  Ctebtg,  auck  tn  2lmmontafpfftg* 
fett,  mäkrenb  baö  ^pnjettftbrtn  bartn  unlögltd;  tft.  33erbünnte  ßrfftg* 
fäure  löft  tp  ebenfalls ;  Betm  97eulraltftren  btefer  £öfung  fällt  er  rote- 
ber  nteber.  3one3  fanb  bartn: 

55.2  ^oklenftoff 
7,4  Safferftoff 

15,9  Sttdftoff 

21.2  Sauerftoff  (incl.  Sckmefel) 

100,00  $pn$enletm. 

ul  ber,  melcker  ben  Sdpefelgekalt  Befttmmte,  fanb: 

54,8  ^oklenftoff 
7,0  SÖafferftoff 

15.7  Sttdftoff 

21.7  Sauerftoff 

0,6  Sckmefel _ 

100,00  ^flan^enletm. 
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Sie  SBer^eltub  unb  ©aitffure  ^uerft  beobachteten,  jtet)t 
Seingeift  aub  b£nt  rohen  lieber,  neben  spgan^enleim,  noch  e^e 
anbere  ©ubftan^  aub,  ineiche  ben  tarnen  Titeln  erhalten  gat. 
£)tefelbe  fomrnt  in  bem  Set^enfleber  nur  in  geringer  Senge  oor. 
Sirb  ber  geig  bereitete  tnetngetftige  Aub^ug  beb  rohen  Äleberb  mit 
2Baffer  oermifegt  unb  ettrab  oerbamgft,  um  ben  ^ganjenleim  ab^ 
fegeiben,  fo  bleibt  bab  Sitcin  in  ber  trägerigen  glüfftgfeit  gelbft  unb 
trirb  beim  ^erbarngfett  berfelben  alb  eine  burchfcheinenbe  Sage  erhalt 
ten.  £)ab  Sucin  loft  ft cg  in  Saffer.  £)iefe  Höfling  gerinnt  beim 
(5rgti$en  nicht,  fte  gegt  fcgnell  in  gaulnig  über,  trirb  burch  ©erbeftoff 
gefallt  unb  oerhalt  fid)  im  Allgemeinen  trie  bie  2ofung  eineb  Protein* 
forgerb.  3n  be.r  ggat  wug  bab  Sucin  gleiche  3ufawwenfeöung  mit 
^flan^enleim  unb  ^3flan^enprtn  gaben,  ba  ber  rohe  Kleber  trie  biefe 
pfammengefeßt  ift.  2)ag  bab  Allein,  treldteb  in  bem  Weisen  oor* 
fomrnt,  ftd;  nicht  oollftänbig  bei  bem  Kleber  jtnben  fann,  leuchtet  ein, 
trenn  man  bie  £öblicgfett  beb  Sucinb  in  Säger  unb  bie  Art  unb 
Seife  ber  £)arftellung  beb  ^teberb  berücffichtigt. 

9lnx  ber  aub  Sei^enmegl  abgefchiebene  Kleber  ift  bib  fe£t  genau 
befannt.  (5b  ift  tragrfdmnlicg,  bag  ber  Kleber  aub  ®erfte,  loggen 
unb  £afer  qualitatio  btefelbett  33eftanbtgeile  enthalte,  bag  aber  bab 
quantitative  ^ergältnig  oerfdgeben  ift,  geigt  fegon  bab  Aeugere.  £)er 
aub  ^oggenntegl  abgefdgebene  Kleber  ift  treit  trentger  elaftifcg,  megr 
fegmierig,  unb  entgalt  bager.  tragrfcgeinlid)  megr  ^gan^enteim  unb 
Sucin.  Aub  ©erftenmegt  ergält  man  auf  bem  Sege,  toelcger  für  bie 
Darftellung  oon  Sei^enfleber  gegeigt  trorben  ift,  eine  graue  fur^e, 
nicht  fegr  flebenbe  Sage,  aub  tnelcger  geiger  Seingeift  viel  ^flanjen* 
leim  unb  Allein  (oft.  Um  bager  93gan^enleim  unb  Allein  aub  Sei* 
$en,  ®erfte,  loggen  unb  £afer  oollftänbiger  ab^ufegeiben,  ift  eb  er* 
forberlicg,  biefelbett  gefegroten  mit  foegenbem  Seingeift  trtebergolt  aub* 
jugegen  unb  ben  Aub^ug  ^u  oerbamgfen. 

$on  ben  fticfftoffgaltigen  23eftanbtgetlen  beb  Seglfernb  ift  bab  in 
Säger  (obliege  Sucin  oon  befonberer  Sicgtigfeit  für  ben  SBraugroceg 
unb  eb  fegeint,  alb  ob  bei  bem  $eimgroceffe  (bem  Salden)  bab  s$gatt* 
^engbrin  unb  ber  93ganjenleim  $um  £geil  in  Sucin  umgeänbert,  bab 
geigt,  in  Säger  (oblieg  trerben,  otelletdg  bureg  Gilbung  einer  (väure, 
benn  eine  ?öfung  oon  5Sganjenieim  unb  ^gan^enftbrin  in  fegtrad; 
fauerlicgem  Säger  vergalt  fteg  im  Allgemeinen  trie  eine  Sucintbfung. 

9tacg  ©auffure  oermag  ber  Kleber  bab  (Stärfemegl  in  £>ertrin, 
@ummt  unb  3uder  $u  oertoanbeln,  toemt  er  tangere  3eit  bei  40  bib 
60°  9t.  auf  bagetbe  trirft,  unb  ^trar  foll  bem  Sucin  beb  ^teberb  biefe 
(5igenfcgaft  in  treit  gögerem  (Brabe  ^ufommen,  alb  bem  ^3gan^enletm 
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unb  ^ffatt^enftbrin.  Da  nacp  $0? 1 1 f erlief  unb  Procter  ferne  ©pur 
oon  Dertrin$ucfer  tn  bern  ropen  ©etretbefamett  entsaften  ift  (Annalen 
ber  ^parmacie.  23b.  58.  214),  man  aber  ftet£  bet  ber  23epanbfung 

be£  9D?epf$  ober  ber  geflogenen  ©etreibefamen  mit  SBaffer  einen  ^utfer^ 
pafttgeu  2lug£ug  erhält,  fo  mug  fepon  bet  gembpnfteger  Temperatur 
3ucferbÜbung  ftattg'nben. 

^ebenfalls  erfolgt  bie  Umwanbfung  beS  @tärfemepf$  tn  Sndtx 
burep  ben  Kleber  fepr  unoofffiembtg,  wie  fiep  auep  beim  23rotbacfen  ^etgt, 
fo  bag  fte  für  ben  23rattproceg  wenig  23ebeutnng  f;at.  2lber  bet  bem  kei¬ 
men  ber  ©etreibefamen,  bet  bem  Taljen,  entftept  auö  bem  Kleber  bte 
eigentpümfiepe  (Subftan^,  wefepe  biefe  Umwanbfung  be$  ©lärfemepfo  in 
Dertrin,  ©umntt  unb  3ttcfer  augerorbentftep  fepneff  bewerffteffigt  unb 
welche  oon  $apen  unb  ^3 e r f o  j ,  bte  fie  $uerft  f ernten  feprten,  Dia? 
fta$  genannt  worben  ift.  Die  23ifbung  biefer .  @ubftan$  ift  ber  ^aitpt* 
$wecf  be£  9J?af$tttacpettö.  50?an  fann  fagen,  bag  in  bem  ropen  ©e? 
treibe  jwar  bte  ©ubftan^  oorpanbett  ift,  wefepe  in  ©umnti  unb  3mto 
oerwanbeft  werben  fann,  näntftcp  ba$  ©tdrfemepf,  bag  aber  barin 
bie  6ubftan$  fepft,  wefepe  biefe  tlrawanbfung  perbei^ufnpren  oermag, 
wäprenb  in  bem  gefeimten  ©etreibe,  bem  9tta4e,  fowopf  jene  aU  biefe 
<Subftan$  entpaften  ift. 

Da£  Diafta3  fbft  fiep  feiept  in  SÖajfer,  man  fann  e$  begpafb  au£ 
bem  9J?af$e  feiept  au^iepen;  eo  fbft  fiep  aber  niept  tn  ftarfent  Seingeift. 
©iebt  man  baper  $u  einer  wäjferigen  2luffofung  oon  Dertrin  ftarfen 
SÖeingeift,  fo  wirb  e3  aU  eine  fepfeimige  §äpe  $?affe  abgefcptebeit.  hierauf 
bernpt  baS  2$erfapren  feiner  Bereitung.  9ttan  $erquetfcpl  frifcpeS, 
grüneb,  ©erftenntafj,  ntprt  eS  bann  mit  ber  Jpäffte  feinet  ©ewicpteS 
SBaffer  au  unb  pregt  bie  gfüfftgf  eit  ab.  3«  biefer  giebt  man  pierauf 
fo  otef  28eingeift,  af$  $ur  3^fförung  ber  ^(ebrigfeit  unb  2fu$fcpeibung 
oon  (£iweig  (©nrnmi,  90?ucin?)  erforberftep  ift.  -Wacpbem  bab  2lu$ge? 
fepiebene  burep  giftriren  entfernt  worben,  fefct  matt  31t  ber  gfüfftg? 
fett  noep  mepr  SÖeütgeift  pittp,  woburep  bab  DtajiaS  ttiebergefcpfa* 
gen  wirb.  Durcp  wieberpofteg  2fuflbfett  in  Gaffer  unb  gaffen  mit 
2Beingeift  fann  e£  gereinigt  werben.  2Beif  eS  beim  Trocfnen  feft  auf 
Rapier  paftet,  bringt  man  e£  feuept  auf  einen  ^or^effanteffer  ober 
auf  ©fa6  unb  fügt  e£  auf  biefen  ooffftänbig  unb  bet  geftftber  2Öctrnte 
au^troefnen.  9?acp  $apen  unb  ^3  e r f o 5  ftttben  fiep  in  1000  Tpfn. 
©erftenmafj  nur  1  bi$  2  Tpfe.  DiaftaS.  ©3  fornrnt  nur  um  bem 
$eiut  perunt  oor,  unb  ba$  9)?af$  entpäft  um  fo  tttepr  baoon,  fe 
gfeiepmägiger  bajfefbe  gefeimt  pat.  3tt  ber  teepnifepen  $rart$  wettbet 
man  inbeg  niemals  reinem  Diaftag  an,  fonbern  entweber  einen  faft, 
pocpftenS  lauwarm  bereiteten  9M$au^ug,  ober  aber  ba$  ^afj  fefbft, 
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in  welchem  gälte  baS  Stärfemeßl  beS  9ttat$eS  ebenfalls  $ur  23enu£ung 
fommt.  DaS  ©erftenmat$  befi&t  bie  gumrni*  unb  £ucfer4ilbenbe  ©igen^ 
fcßaft  tn  ßöcßftem  ©rabe,  Söeiaenmatj,  Sttoggenmafj,  f>afermal$  wir* 
fen,  nacß  Patting,  wett  fcßwäcßer.  9?acß  $aßen  unb  er f o ^  oer* 
mag  1  Dßt.  DiaftaS  beS  ©erftenmal$eS  2000  Dßte.  Stärfemeßl  tn 
©urnnti  unb  3ucfev  überpfüßren.  gebenfaltS  fann  baS  DiaftaS,  wet* 
cßeS  tn  einem  gewiffett  ©ewicßte  ©erftenmal$  enthalten  ift,  eine  weit 
größere  üttenge  oon  Stärfemeßt  tn  ©ummt  unb  3ucfer  rerwanbetn 
als  bann  oorfommt.  Daraus  erwäcßft  bte  5D?ögbtd)fet t,  mittetft  9ttatj 
baS  Stärfemeßl  anberer  ftärfemeßlßalttger  Äörßer,  $.  23.  ber  $artof* 
fetn  unb  beS  roßen  ©etreibeS,  tn  ©umrni  unb  3uto  $u  oerwanbetn. 
Daß  bte  2Birffamfeit  beS  DiaftaS  burcß  ßößere  Demßeratur  oernicßtet 
wirb,  ift  fcßott  früßer  angefüßrt  worben. 

9tur  bte  Dßatfacße,  baß  baS  DtaftaS  (ober  ©erftenmal^)  baS  Stärfe* 
meßt  bet  48  bet  60°  9t.  tn  ©ummt  unb  3ucfer  wwanbett,  wtffen  wir, 
wie  btefe  23erwanbtung  $u  Staube  fommt,  auf  wetcße  2Öeife,  woburcß 
baS  DtaftaS  wirft,  ift  uns  gang  unbefannt.  9tacß  ©inigen  (23er$eliuS 
unb  2t.)  wirft  eS  burcß  feine  ©egenwart,  burcß  bie  fatatßtifcße  Jlraft, 
wetcße  es  beßgt  (©ontactfubftan$);  nacß  2tnberen  (£tebig  unb  2t.)  ift 
baffetbe  ein  ßöcßft  teicßt  ^erfe^barer  ^örßer,  wetcßer  baS  Stärfemeßt 
in  bie  Sßßäre  ber  3erfe£ung  ßineingießt,  gteicßfam  atS  2lnftecfungSftoff 
wirft  (fieße  germent). 

DaS  ©tweiß,  ber  ©i  weiß  ft  off,  beS  9)?eßlfernS  ßnbet  ftcß  in 
ber  glüffigfeit  aufgetöft,  aus  wetcßer  ftcß  bet  rußigem  Steßen  baS 
Stärfemeßl  abgelagert  ßat  ((Seite  4).  ©rßifct  man  btefe  gtüffigfett 
3um  (Sieben ,  fo  fcßetbet  ftcß  baS  ©iwetß  in  geronnenem  3uftanbe,  in 
grauen  gtocfen  aus.  2tuf  gtetcße  SBetfe  fann  eS  aus  $?al$auSäug, 
aus  ^artoffelfaft,  auS  bem  Safte  beS  grünen  jungen  ©etreibeSj,  beS 
ßoßleS,  erßatten  werben.  ©S  gteicßt  in  feinem  23erßalten  oöltig  bem 
©iwetß  beS  23ogeleteS.  ©S  ift  nämticß  tn  fattem  SBaffer  letcßt  töSticß 
unb  fcßeibet  ftcß  aus  biefer  £öfuttg,  wenn  fte  nicßt  $u  oerbünnt  ift, 
bei  70°  9t.  in  untöSticßem,  geronnenem  3uftente  aus,  wobei  eS  bie  in 
ber  gtuffigfett  fcßwimmettben,  biefe  trübenben  Dßeitcßen  einßüttt  unb 
mit  nieberretßt,  baßer  atS  ^tärungSmittet  wirft.  $ocßt  man  eS  tim 
geronnenen  3uftanbe  feßr  anßattenb  mit  SBaffer,  fo  erteibet  eS  eine 
23eränberung,  eS  töft  ftcß  wieber  etwas  baoon  auf.  SÖetngetft  unb  ftarfe 
Säuren  fcßeiben  eS  auS  ber  wäfferigen  £öfung  ebenfattS  im  geronnenen 
3uftanbe  ab.  Die  cßemifcße  3ufammenfe§ung  fttmmt  mit  ber  beS 
tßierifcßen  ©iweißeS  überein,  eS  ift  ein  fcßwefetßattiger  ^roteinförßer. 

3oneS  fanb  in  bem  ©iweiß  aus  Seiten: 
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55,01  Äoglenftoff 
7,23  Safferftoff 
15,92  Bttdftoff 

21,80  (Sauerftoff  (incl.  ©cgwefel) 

100,00  (£tweig. 

Sie  alle  ^roteinforper  gegt  eb  fegr  letd)t  in  3evfe§ung,  in  gäul* 
ntg  über  unb  entwicfelt  habet,  wegen  beb  ©elwlteb  an  (Schwefel, 
@d;wefelwafferftoff.  ©fftgfäure  unb  SMcgfäure  wirfen  auf  geronneneb 
(£iweig  auflofenb  unb  verfnnbern  bebljalb  bie  Hubfcgeibung,  bab  ©erimten 
beb  ©iweigeb,  wenigftenb  bte  voliftänbtge  21ubfd;etbung,  wenn  fte  tn 
einer  eiweig^altigen  glüfftgfeit  vorfommen. 

Dab  ©ummt  unb  bte  löblid;en  @alje,  welche  tn  bem  SD7e^t= 
ferne  enthalten  ftnb,  beftnben  fid)  itt  ber  glüfftgfeit ,  aub  welcher  bab 
(£iwetg  burd;  ©rf>i$en  im  geronnenen  3uftanbe  aubgefd;teben  würbe. 
Dampft  man  btefe  glüfftgfeit  tn  geltnber  Sänne  ein,  fo  bleibt  etn 
brauneb  ©rtract  ^urücf,  etn  ©emettge  berfelbett  unb  von  3ucfer,  tvcU 
d;er  fid;  wäjwenb  ber  23efmub(uug  beb  SDtepleb  mit  Saffer  gebtlbet 
pat.  Seingeift  löft  baraub  beit  Sudtx  unb  einen  Dfml  ber  ©al^e 
(fo  bab  $od;falf)  unb  lägt  bab  ©umrni  nebft  bett  anberen  Reifen  ber 
Bal^e  ungelöft.  man  bab  gemahlene  ober  getrodnete  ©etreibe 

anftatt  mit  reinem  Sajfer  mit  Äalfwaffer  aub,  entfernt  aub  bem  2lub* 
juge  ben  $alf  burd;  ^oplenfäure  unb  bampft  iptt  bann  im  Sajferbabe 
ab,  fo  bleibt  ein  völlig  $uderfreieb  ©umrni  $urüd,  bem  ein-  ftidftoffpal* 
tiger  Körper  (2D7ucin  ? )  beigemengt  tft.  Dab  ^alfwaffer  verfnnbert 
närnlid;  bt.e  3uderbitbung  burd;  ben  lieber  (Procter). 

Sie  fd;on  früher  gefagt,  fabelt  bte  ©etreibearten  qualitativ  gleiche 
3ufammenfe£ung,  bab  geigt,  enthalten  fte  ade  bie  nämlid;en  23eftanb* 
tpetle;  fte  ftnb  alfo  nur  burd)  bab  quantitative  $ergältnig  biefer  23e- 
ftanbtgetle  von  einanber  verfcgiebeu.  gn  weld;em  9>?aage  bteb  ber 
galt  ift,  lägt  ftcf)  inbefj  fauin  burd;  3dglen  veranfd;aulid;en,  tgetlb 
weil  eb  an  einer  ginrei^enben  ^In^agl  von  ^tefultaten  genauer  2lna^ 
Ipfen  fel;lt,  tgeilb  weil  bab  $ergältnig  ber  23eftanbtgetle  bet  einer  unb 
berfelben  ©etreibeart  burd;aub  ntcgt  ein  conftanteb  ift,  fonbern  nad; 
verfd;iebenen  ilmftänben  fegr  verhieben  fein  fann,  befonberb  bei  bem 
Setzen.  Die  33efd;affengett  beb  33obenb,  auf  weld;em  bab  ©etreibe 
gebaut  wirb,  bie  Düngung,  welche  ber  23obett  erhält,  bie  Sitterung 
beb  3fl{web,  üben  einen  göcgft  bebeutenben  ©influg  in  biefer  SBe^iegung 
aub,  unb  änbern  namentlich  bab  relative  ^ergältnig  ber  ftidftofffreien 
23eftanbtgetle,  ©tärfemegl  unb  ©umrni,  ju  ben  fticfftoffgaltigen  23e^ 
ftanblgetlen,  Kleber  unb  ©iwetg,  augerorbentlicg  ab.  % ub  Verfliegen 
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twn  2)ubrunfaut  unb  £ermbftäbt  lägt  ftcg  aU  allgemein  gültige 
Siegel  ableiten,  bag  bie  fticfftoffl;alttgen  23eftanbtf)eile  in  bern  9)?aage 
ftch  vermehren,  als  ber  33oben,  auf  welchem  baS  (betreibe  gezogen 
würbe,  reichlicher  fttcfftoffhalttgen  (fogenannten  fnfetgen)  Jünger  enthielt 
unb  bag  tu  bemfelben  SCftaage  bann  bte  fttcfftofffreien  33eftanbtheile, 
namentlich  baS  ©tärfemehl,  ftch  ttermtnbern.  3n  ber  ^gat  fann  man 
fagen :  fc  mehr  (Stärfemehl  baS  (betreibe  enthält,  befto  weniger  Kleber 
ftnbet  ftch  bann  unb  umgefehrt. 

£>ie  folgenben,  *wn  $ermbftäbt  entworfenen  Tabellen,  bewetfen 
bieS  unb  erläuteren  and;  im  Allgemeinen  baS  quantitative  SSer^ältntg 
ber  23eftanbtji>etle  ber  ©etretbearten. 


^eftanbtheile  von  10,000  ©ewichStgetlen  2$ei$en. 
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(Sdjafmtft. 
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72 
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Biegemnift. 
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132 

90 

70 

8 

^ferbemtft. 
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6164 
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168 
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76 
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50 

8 

SJienfdjenfott). 
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130 

110 

60 

8 

£aubenmtft.  • 

430 
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1220 

1400 

192 
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96 

92 

50 

6 

■üJienfdjenbavn. 

420 
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90 

10 

Otinböblut. 
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90 

52 

6 

^ftan^enerbe. 
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80 

98 

48 

6 

Dhne  Junger. 

420 

6666 

920 

1400 

188 

192 

72 

100 

36 

6 

23eftanbtf)etie  von  10,000  ©ewichtstbetlen  ©erfte. 


©ebüngt  mit 

& 

=Ss2' 

S  s 

u 

« 

*§ 

£ 

3 

® 

-1  * 
*ö  3 

IS)  ~ 

«ß-  . 

*S  JJ= 
S  _2 

Q 

faure 

<§at$e. 

di 

3 

J-* 

3 

1036 

5996 

576 

1356 

444 

464 

40 

40 

36 

12 

Biegemnift. 

1020 

5992 

576 

1354 

452 

460 

46 

44 

44 

12 

^ferbcmift. 

1040 

5976 

570 

1356 

452 

460 

46 

44 

44 

12 

.ftutymifi 

1080 

6194 

332 

1360 

458 

480 

20 

30 

30 

16 

SKenf^enfoth. 

1036 

5960 

580 

1358 

436 

450 

56 

50 

60 

14 

Saubenmift. 

1040 

5990 

566 

1356 

452 

464 

44 

46 

38 

14 

9Jtenfä>enbarn. 

1036 

5958 

590 

2)ie  33erfud>e 
mtßatücft. 

442 

56 

40 

68 

12 

Olinböblut. 

1040 

5994 

572 

1360 

440 

460 

40 

40 

38 

16 

^ftanjenerbe. 

■1080 

6224 

292 

1364 

478 

496 

18 

20 

12 

16 

£>bne  Siinger. 

1082 

6248 

288 

1360 

498 

476 

12 

16 

10 

8 

2)a$  SStetbrauert. 
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33eftanbtßeite  twn  10,000  ©ewtcßts fetten  loggen. 


©ebürtgt  mit 

« 

3i  ’S" 
©  2 

J3 

S 

§ 

*1 

3 

® 

1  * 
M 

iS)  ~ 

•SSt 

SrS 
-SJ  <3- 

© 

Ö 

o  _  • 

£  So 

SP- 

<3 

J3 

'Ti 

SP 

(Sdjafmtft. 

1000 

5232 

1196 

1088 

608 

360 

340 

108 

60 

8 

Biegenmtft. 

1002 

5224 

1198 

1088 

600 

348 

340 

98 

86 

12 

^ferbemift. 

1000 

5120 

1198 

1074 

460 

400 

280 

98 

358 

12 

Äußmift. 

1000 

5430 

1080 

1040 

570 

392 

200 

90 

182 

16 

3ftenfcbenfotß. 

1000 

5240 

1196 

1072 

626 

356 

320 

90 

90 

10 

£aubenmijl. 

1000 

5220 

1160 

1050 

476 

376 

370 

96 

238 

8 

SJienfdjenljarn. 

1010 

5020 

1200 

1080 

460 

320 

356 

108 

418 

12 

Stirtbklut. 

1008 

5224 

1200 

1040 

620 

360 

360 

100 

80 

8 

$ftan$enerbe. 

1998 

5512 

880 

1072 

520 

480 

260 

90 

176 

12 

Of>ne  ^Dünger. 

1000 

5628 

860 

1010 

540 

472 

258 

90 

130 

12 

23eftanbtßei(e  *>on  10,000  (Skwicßtstßeiten  £afer. 


($ebüngt  mit 

{== 

n 

3 

S  s 

vO 

3 

'S 

s 

3 

© 

J  & 

w  »ö 

«'S 
i§>  ~ 

X  !3 

Bc3 

© 

Q 

faure 

@alje. 

(Sdjafmift. 

1260 

5400 

400 

1728 

550 

520 

48 

30 

46 

18 

Biegenmift. 

1292 

5320 

430 

1700 

570 

540 

44 

36 

44 

20 

sßfetbemijl. 

1310 

5452 

400 

1604 

560 

520 

48 

36 

56 

18 

Äußmijl. 

1170 

5480 

310 

1510 

734 

680 

32 

28 

36 

20 

SJfenfdjenfotß. 

1210 

5338 

460 

1924 

540 

384 

44 

36 

50 

22 

^aubenmifh 

1230 

5310 

320 

1832 

684 

500 

36 

30 

30 

20 

2Jienf^enbavn. 

1300 

5316 

440 

1700 

568 

500 

50 

44 

60 

'22 

Otinbökut. 

1200 

5310 

500 

1930 

550 

380 

40 

30 

40 

20 

^ftangenerbe. 

1082 

5992 

200 

1300 

698 

638 

24 

26 

20 

20 

Dßne  Junger. 

1080 

5998 

194 

1302 

700 

640 

22 

28 

16 

20 

23emerft  $u  werben  tterbtent,  baß  ber  $u  ber  Unterfucßung  ange* 
wanbte  Söet^en  burcßfcßnittticß  nur  4,3  $roc.  2Baffer  entstell,  alfo 
ftar!  auSgetrotfnet  fein  mußte,  ba  ber  mittlere  Saffergeßatt  beS  fäuf* 
ließen  Seitens  oßngefäßr  10  big  13  $roc.  beträgt,  baß  ferner  bet  bem 
Seiten  bte  99?enge  ber  hülfen  feßr  bebeutenb  erfcßet nt,  unb  baß,  wte 
fcßon  fritßer  gefagt,  ber  gefunbene  3ucfer  bet  ber  Unterfucßung  ft'cß  ge* 
btlbet  ßaben  muß,  ba  in  bem  roßen  (betreibe,  narf;  50? i t f erließ 
unb  Procter,  fein  3ucfer  enthalten  tft. 

£)ie  Otefultate  einiger  Slnafyfen  ber  ©etreibearten  mögen  noeß 
folgen,  nidßt  fo  woßf,  um  eine  2lnftcßt  oon  ber  3ufamntenfe^ung  ber* 
felben  $u  geben,  afg  um  ^u  jkgen,  wie  wenig  ft'd)  aug  benfelben  eine 
Slnficßt  bilben  läßt. 


2* 
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$>a$  33ierbrauen. 


Warf)  ©auffure  enthält  ber  Setzen: 

©tärfemegt  .  .  .  72,72 

Kleber . 11,75 

Dertringummi  .  .  3,46 

Dertrinäucfer  .  .  .  2,44 

©imetg . 1,43 

»  .  .  .  .  .  5,50 


SBerluft  bei  ber  2lna©fe 


97,30 

2,70 


100,00. 

gür  2Öei$en  mit  12  $roc.  geuegtigfeit  berechnet  ftc^  frierauS  bie 
Stenge  be$  ©tärfemehl^  $u  64  $roc.,  bie  Stenge  be6  $leber£  $u  10  $roc. 

|)0v3forb  fanb  in  oerfegiebenen  oon  ^ohenfmm  erhaltenen 
SBeisenforten'  (Dabormei^en,  SÖSJ>tttngtorm>ei5en,  ©anbomier^rnet^en)  ben 
©egalt  an  geuc^tigfeit  oon  14  bt$  15,5  $roc.,  ben  (Defalt  an  Kleber 
unb  ©imetg  j«  14  bi£  14,7  $roc.,  ben  ©ebalt  an  Slfc^e  (unorganifchen 
23  eftaubtf)  eilen)  $u  2  bi$  3  tyxoc.  2Öemt  bie  2fttenge  ber  £ülfe  beftimmt 
märe,  fo  hötte  man  ein  gute$  33ilb  *>on  ber  Bufammenfe^ung  biefer 
2Bet$enforten. 

Suff  analpftrte  brei  ©orten  SSei^en  unb  erhielt  bie  folgenben 
^efultate: 

1.  2.  3. 


SÖaffer  .  .  .  . 

9,38 

8,45 

9,76 

©tärfemehl  •  • 

56,03 

56,67 

58,90 

©ummi  unb  Bucf  er 

1,01 

1,44 

0,98 

lieber  .  .  .  . 

15,04 

19,56 

15,51 

©imeig  .  .  .  . 

0,15 

0,88 

0,30 

©al^e  .  .  .  . 

0,08 

0,06 

0,06 

£ü Ife  unb  gafer 

8,30 

6,66 

6,99 

100,00 

100,00 

100,00. 

9tach  Mailing  giebt  guter  Setzen  fein  gefchroten  mit  bem  glei* 
egen  ©emtegte  ©erftenmal^  bei  55—60°  9t  gemeifegt  im  Mittel  70  tyxoc. 
©rtract.  Die  2Öür$e  fc^eibet  g'cg  babei  fegr  gut  oon  ben  Drehern, 
ift  golbgelb,  angenehm  füg,  bünnflüfftg  unb  fehr  flar. 

£©r$forb  fanb  in  gemeiner  SSinterg erfte  ©on  ©iegen: 


SBaffer . 13,8 

©tärfemegl,  ©ummt  .  61,6 
Kleber,  ©tmetg  .  .  15,3 
^olrfafer  (£ülfe) .  .  4,6 

Slfcge  . . 4,7 


100,0. 


© a$  93ierf>rauen. 
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3n  biefer  ©erfte  beftimmte  $rocfer  ben  ©eßalt  an  Stärfemelrt 
$u  33,3  $roc. ,  fo  baß  alfo  ber  ©eßalt  an  ©ummi  28,3  ^voc.  betra* 
gen  würbe  (!). 

3erufal  ent  g  erfte  au$  ^oßenßeint  enthielt,  ttad)  £or£forb, 
16,8  $roe.  2ßaffer,  12,2  $roc.  Kleber  nnb  ©iwetß,  2,3  $roc.  Hfcße. 

97acß  33  a  H  t  n  3  erhält  man  60  $roc.  wajferfreie^  ©rtract  burcß 
ben  9ftetfd;broceß  aug  ber  ©erfte,  wa£  einem  gleiten  ©eßalte  an 
Stärfemeßl  unb  ©ummi  entfpricßt. 

Der  loggen  enthält  nacß  Dao^: 


Stärfemeßl  .  .  .  61,0 
lieber  ....  9,5 

©iweiß  ....  3,3 

©ummi  ....  11,1 
3  u  cf  er  ....  3,3 


£ülfe  (unb  33erluft)  11,8 

100,0. 

£orSforb  fanb  in  $wei  «Sorten  loggen  (Sd;t'lfroggen  unb  Stau- 
benroggen  au$  £oßenf)eim)  13,85  $roe.  Gaffer,  13,6  unb  15,3  93roe. 
ftidftofffwltige  Subftanjen  unb  2  $roc.  2lfd?e,  fo  baß  für  ftidftofffrete 
Subftan^en  (Stärfemefd,  ©ummi  unb  £ütfe)  70,6  bi$  68,9  ^roc. 
übrig  bleiben. 

9?ad;  Rafting  liefert  ber  loggen  im  Durchfd;nttt  65  $roc. 
Gfrtract  beim  sDZetfd)en;  ber  burd;  ben  $?etfd;broceß  erhaltene  3lu$$ug 
ift,  aud;  wenn  man  ba$  gletd;e  ©ewtd;t  ©erftenmal$  angewanbt  fwt, 
fe|>r  fcßleimtg. 

Der  £afer  enthalt  eine  beträchtliche  $?enge  oon  ftrojmrttger 
£ülfe.  ©r  wirb  be$l;alb  bisweilen  al$  3ufa§  bet  bem  9D?etfcßprocejfe 
benutzt,  um  bie  5D?affe  (oder  $u  erhalten.  Wtit  bem  gletd;en  ©ewicßte 
©erftenmal$  gemeifcßt,  liefert  er  nad;  Galling  einen  bümtflüffigen 
trüben  2luS$ug  unb  giebt  42  $roc.  ©rtraet. 

Setßer  9ügpenßafer  aus  £of>enf>etnt  gab  £or£forb  13  $roc. 
geucßtigfett,  15,6  $roc.  fticfftoffjimltige  Subftan^  unb  3,6  $roc.  2lfd;e, 
fo  baß  alfo  für  Stärfemeßl,  ©umrni  unb  #ülfe  67,8  'Jh'oe.  blieben. 
Die  9)?enge  ber  £ü Ife  betrug  14  $roc. ,  blieben  alfo  für  Stärfemelil 
uub  ©ummi  53,8  $roc.  Procter  beftimmte  ben  Stärfemeßlgeßalt 
biefeö  £afer£  %u  32,1  $roc.,  wottad;  in  bemfelben  21,7  $roc.  ©ummi 
enthalten  gewefen  wäre! 

Luther  giebt  bie  folgenbe  Dabelle  über  ben  relatiben  ©eßalt 
einiger  ©etreibeforten  an  Stärfemeßl  unb  Kleber: 
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2)aS  93  i erb  tauen. 


«Stärfemefjl. 

Jtteber. 

Sinter  wetten  . 

.  77  . 

.  .  19 

(Sommerweizen 

.  70  . 

.  ♦.  24 

©erfte  .  .  . 

.  79  . 

.  .  6 

Ofoggen  .  .  . 

.  61  . 

.  .  5 

£afer  .  .  . 

.  59  . 

.  .  6. 

T)ci$  ba£  ©ewtd;t  gleicher  Volumina  (9)?aage,  ©d;effel,  Zimten  k.) 
ber  oerfduebenen  ©eireibearten  fejw  t>erfcf>teben  fein  muß,  liegt  auf 
bev  £anb.  2lber  aud;  bet  einer  unb  berfelben  ©etreibeart  ift  baS  ©e* 
widjt  eine£  gewiffen  sI)?aage£  nid;t  conftant,  fonbern  oariirt  fefw.  £)a 
nun  ba$  (Betreibe  ntcfd  na$  bem  ©ewic^te,  fonbern  nad)  bem  9)£aafje 
berfauft  tt>irb,  fo  ijt  e3  nottnoenbig,  wenigften$  annätjernb  bie  ©e* 
wid)te  ber  $?aa§einf) eiten  $u  fennen. 

golgenbe  Angaben  liegen  hierüber  bor.  97ad)  ^3  ab  ft  wiegt  ber 
$reufnfd;e  @d;effel: 


Setzen,  guter 

.  .  90  bis 

94  $funb 

»  geringer 

.  .  86  » 

88  » 

Otoggen,  guter  . 

.  .  84  » 

88  » 

»  geringer 

.  .  78  » 

82  - 

©erfte  .... 

.  .  70  » 

74  *» 

»  fleine  .  . 

.  .  60  » 

65  »■: 

£afer  .... 

.  .  50  » 

58  » 

97a$  Schnee: 

SBollfommener  ^)öf)ewei^en 
©eringer  23rud)Wetäen  . 
SBollfommener  #bf)eroggen 
©eringer  23rud)roggen 
©roge  ©erfte  .  .  . 
Steine  ©erfte  .  .  . 
©emetner  guter  £afer 
gaferf)afer  .... 

Wafy  231od: 

Setzen,  burd)fd;nittlid; 

»  guter,  gelber 

loggen,  burd)fcfmtttltcf) 

»  guter  .  .  . 

©erfte,  burdjfdmittlid; 

gute  .  .  . 
£>afer,  burcfyfcfmittlid) 
©uter  Otigipenljafer 


92  $funb 
84 
84 
78 
76 
64 
52 
50 

86  $funb 
92  » 

80  » 

83  bis  85  $funb ' 
70  $funb 
74  » 

50  » 

55  bis  58  53funb. 


97ad)  £)orn  wirb  in  ben  berliner  sD?uf>lentabellen  baS  ©ewid)t 


2)a0  33terfcrauen. 
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ben  Berliner  ©chefein  Setzen  511  85  $fb.,  doggert  su  80  $fb.,  ©erfte 
Su  69  g3fb.r  £>afer  su  45  $fb.  gefegt,  tx>a^ ,  tote  man  ft ef>t,  9fttntma 
ben  ©etbtcptn  ftnb. 

Bel  ber  2Öal)l  ben  ©etretben  jurn  Bterbrauen  beurteilt  man  ble 
£augltddelt  melft  nur  nach  feinem  ?(euge reu  nnb  verlangt  habet  na- 
mentltd;  bon  ber  ©erfte: 

1)  bag  fle  burd;gef)enbn  am  ganzen  ßorne,  felbft  an  ben  ©ptöen,  etue 
hellgelbe  ober  btcf>tgelbe  garbe  heftige,  bag  fte  nicht  rothfpltilg  fei ; 

2)  bag  bte  Körner  bekommen  gefügt,  etman  bauchig,  bon  gleicher 
©röge,  gleld;  reif,  hart,  fetnhülftg  nnb  fd;toer  bon  ©etbtd;t  feien, 
ein  frtfegen  2lnfehen  hufreu  nnb  Int  inneren  loder,  melg,  mehlreich, 
ntcf;t  glanartlg  ober  fpedlg  ftrf>  selgett.  2Me  bottfommen  reifen, 
gefüllten  Körner  ber  ©erfte  ftnfen  su  Bobett,  trenn  man  fte  ln 
SBaffer  fchüttet,  bte  unoollftänblg  enttrtef eiten  tauben  Corner 
f^trtmmen; 

3)  bag  fte  bollfommen  troden  fet ,  man  mau  erfemtt,  trenn  fte  beim 
*2luoleeren  ftciubt  unb  beim  £  ln  eütgr  elfen  ftd;  ntd;t  falt  anfüglt, 

fonbern  nne  trodener  ©anb  burd;  bte  gtnger  rinnt,  man  auch 
ansetgt,  bag  fte  ntd)t  btdl;ülftg  Ift; 

4)  bag  fte  etnen  frlfcgen  gefunben  ©eruch  beftfce; 

5)  bag  fte  reut  bon  anberen  ©etreibearten  unb  frembett  ©amen  (Diabe, 
£renpe)  fet,  ba  btefe  beut  Biere  etnen  unangenehmen  ©efdnnad 
ertfmlen ; 

6)  bag  fte  ntdd  älter  ain  etn  3afm  fet  unb  nad;  bem  ©rnten  trentg* 
ftenn  4  Socken  auf  einem  luftigen  Boben  gelegen  fmbe,  mell  fte 
fonft  nid)t  gletcftmägig  fetmt,  man  auch  ber  galt  tft,  trenn  man 
©erfte  bon  berfdttebenem  Filter  ober  auf  fejtr  berfdjlebenenuBo^ 
ben  gemadfen,  mit  elnanber  berarbeltet. 

©ehr  su  empfehlen  tft  en,  bte  ©erfte  aun  einer  folgen  ©egenb 
laufen,  bte  tregen  ben  aungesetd;neten  Bobenprobucten  fepon  rühm- 
lieh  befannt  tft.  £eld)ter  Boben  liefert  tn  ber  Diegel  ftärfemehlrelcheren 
©etrelbe  atn  fd;merer  Boben,  auf  meinem  ban  ©etrelbe  eine  ftärfere 
fntlfe  erhält.  £)an  gntereffe  ben  ^anbtrtrthe^  fiept  aber  Iner  bem  3n= 
tereffe  ben  Bierbrauern  entgegen.  £)tefer  uutg  banad)  trad;ten,  ein 
mogltcpft  ftärfemeplreldjen  ©etrelbe  su  erhalten,  Jener  rnug  banad; 
trachten,  bon  einer  getrlffen  gläcpe  ben  größten  ©rtrag  su  errieten, 
unb  en  märe£fm*hed  bon  ll;m,  ©erfte  auf  nlcpt  gebüngtem  ober  fd;tecp* 
tem  Boben  su  sieben,  um  fte  ftärfeme^lrelcf er  su  utachen.  ©anblger 
£epmboben  ober  lehmiger  ©anbboben  geben  eine  für  ben  Brauproceg 
fel;r  geeignete  ©erfte.  9?ach  frlfcpem  Jünger,  namentlich  nad;  ©d;af* 
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©ierbra u en. 


bünger,  gebaute  (Serfte  eignet  ftcf>  am  fdjlechteften  $um  23ierbrauen, 
n>et(  fte  weniger  ©tärfemeßl  unb  mel;r  Kleber  enthält  (fte^e  oben). 

23ei  ber  2Baßl  be$  2Öei$en3  gelten  jum  Xfyeil  btef etben  Regeln; 
man  wäßlt  oor^ugöwetfe  ben  mit  fetter  bünner  ©chale,  weld;er  beim 
2)urd;betßen  im  inneren  nicht  braun  unb  kornartig  ift,  fonbern  ftch 
weiß  unb  mehlreich  geigt.  ^Öetgen  oon  fernerem  23oben  ift  bicf^übftg 
unb  reich  an  Kleber.  ©anbiger  £el;mboben  ober  fanbtger  ^ßonboben 
liefern  einen  guten  Setzen,  ben  $unt  23terbrauen  geeignetften  aber 
giebt  ber  fruchtbare  Kalfboben.  / 

Kartoffeln.  £5ie  Kartoffeln,  bie  Knollen  oon  Solanum  tube¬ 
rosum,  befteßen,  wie  fcßon  ©eite  3  angebeutet,  -aug  einem  Aggregat 
oon  3etlen,  bie  mit  einer  glüfftgfeit  angefüllt  ftnb,  welcße  Eiweiß, 
©rtractioftoff,  ©chleint  unb  ©a4e  enthält,  unb  worin  ©tärfemehlfü- 
gelegen  liegen,  gig.  5  geigt  bie  mifroffohifeße  Slnftcßt  etneo  bünnen 


gig.  5. 


Kartoffelabfchnitte^.  3erreibt  man  bie  Kartoffeln 
auf  einer  9?etbe,  fo  werben  bie  3ellen  gerriffen,  unb 
Wäfcf)t  man  bann  ben  23ret  auf  einem  feinen  (^iebe 
ober  in  einem  leinenen  £ucbe  unter  SSaffer  aus, 
fo  werben  bie  ©tärfemehlförnd;en  abgefpühlt  unb 
fegen  ftd;  auß  ber  mlfyifyt  trüben  glüfftgfeit  fe^r 
halb  31t  23oben  (©eite  4).  $?an  erhält  auf  biefe- 
SÖetfe  ohngefähr  14  bi£  16  $roc.  00m  (Gewichte 
ber  Kartoffeln  an  ©färfemeßl. 

2Ba$  in  bem  ©tebe  ober  bem  £ud;e  gurüctbleibt,  ift  eine  weiße 
fafertge  ©ubftanj,  weld;e  oon  (Einigen  für  eine  eigentümliche  Slrt  oon 
gaferftoff  gehalten  wirb,  bie  $wtfd;en  ber  £ol$fafer  unb  bem  ©tärfe* 
mehl  mitten  inne  fteßt  unb  be^ßalb  ben  tarnen  ftärfe  mehl  artige 
gafer  erhalten  hat.  3fw  ®ewid;t  beträgt  6  bi3  9  s$roc.  be$  (Sewicßtö 
ber  Kartoffeln.  SÖenn  man  berüdfichtigt,  baß  burch  3erftamßfen  unb 
erneutet  Stoßwaffen  au£  tiefer  gafer  noch  ©tärfemehlfornd;en  ftd; 
abfeheiben  taffen,  baß  biefelbe  ferner  burd;  gob  wie  bag  ©tärfemeßl 
gebläut  wirb,  baß  fte  bei  bem  Sfteifcßproceffe  unb  bei  ber  23eßanblung 
mit  ©äuren  (Summt  unb  3uder  liefert  unb  baß  enblicß  bie  Sanbun* 
gen  ber  3^ett  ber  Kartoffeln,  weld;e  allein  au£  gaferftoff  beftehen, 
unter  bem  SMroffoße  hochft  bünn  erf feinen,  fo  muß  man,  mit  23 al* 
ting,  glauben,  baß  bie  fogenannte  gafer  ber  Kartoffeln  ein  (Sem enge 
(ft  oon  bem  eigentlichen  gaferftoff  ber  3edenwänbe  mtt©tärf  ent  eh  l, 
ober,  was  baffelbe  ift,  baß  fte  auß  nod;  un^eriffenen  3ellen  ber  Kar* 
toffetn  befteht,  alfo  nicht  eine  ftärf  emeßtartige  gafer,  fonbern  eine 
ftärf  em  ehtßattige  gafer  ift.  23alling  fegt  ben  (Seßalt  an  wirf* 
licßer  gafer  in  ben  Kartoffeln  ju  oßngefäßr  2  big  2,25  sJ3roc. 
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Die  glüfftgf  eit ,  aug  melcper  ftcp  bag  ©tärfemepl  abgelagert  pat, 
unb  melcpe  fiep  an  ber  ßuft,  wie  and;  bte  verriebenen  Kartoffeln  felbft, 
braun  färbt,  läfjt  beim  <^rf>t^en  big  vum  ©ieben  (Bmeifj  im  geron* 
nenen  Buftanbe  faden,  bejfen  Stenge  efma  1  big  1,5  $roc.  beträgt. 
Dampft  man  bann  bte  baoon  abftltrtrte  Jlüfftgfeit  ein,  fo  bleibt  ein 
brauneg,  faltig  fdjmeefenbeg  (Sxtract,  opngefäpr  3  big  5  $roc.  oont 
®emiepte  ber  Kartoffeln  betragenb. 

@e£t  man  piernaep  ben  <25ef>alt  ber  Kartoffeln  an 


©tärfemepl  .  .  * . 15  $roc. 

©tärfefjalttge  Safer  8  gjvoc.j  \  * 

(£tmetf} .  1  » 

©al^en,  (Btractioftoff  nnb  ©epleim  .  4  » 

Summa . 28  $roc. 

©o  bleibt  für 

Gaffer . 72  » 


100. 

Wan  erfemtt,  baf  ber  cpemifcpe  Veftanb  ber  Kartoffeln  ftcp  oon 
bem  ber  ©efretbearten  oor^üglicp  burep  ben  fepr  bebeutenben  ©epalt 
an  äöaffer  nnb  ben  fanget  an  Kleber  unterfepeibet. 

(B  giebt  befanntlicp  oou  ben  Kartoffeln  fepr  ga^lretc^e  ©pielar^ 
ten  (Varietäten),  nnb  ga^lreic^e  Analpfen  berfelben  paben  bemiefen, 
bafj  ber  ©epalt  an  ©tärfemepl  barin  fepr  oerfepteben  fein  fann.  Da 
aber  ber  ©epalt  an  ©tärfemepl,  überhaupt  bag  Verpältntf  ber  Ve* 
ftanbtpeile,  aud;  fepr  abn>eid;t  nad;  ber  Vefcpaffenp  eit  beg  Vobeng,  auf 
meinem  bie  Kartoffeln  gebaut  mürben,  nad;  ber  ^Bitterung  beg  3dp- 
reg  unb  naep  bem  ©rabe  ber  Steife,  fo  haben  btefelben  im  Allgemein 
nen  mentg  SÖertp.  Die  lederen  Umftänbe  influiren  befonberg  auf  ben 

©epalt  an  VSaffer  unb  mit  biefem  änbert  ftcp  bann  natürlich  aud)  bie 

Stenge  beg  ©tärfemeplg.  3m  Allgemeinen  entfepeibet  baper  über  bie 
©üte  ber  Kartoffeln  bie  Stenge  trodner  ©ubftanv,  melcpe  fie  geben, 
unb  biefe  mirb  ermittelt,  inbem  man  eine  Kartoffel  mägt,  bann  in 
bünne  ©d;eiben  fcpneibet,  biefe  in  geltnber  Särrne  böllig  augtrodnet 
unb  mieber  mägt.  Am  päuftgften  veigt  ftcp  ber  ©epalt  an  trodener 
©ubffanv  v^tfcpen  25  big  30  $roc.  liegenb.  ©r  fann  aber  big  20 

$roc.  perabft'nfen  unb  big  35  $roc.  fteigen.  Von  fernerem  Voben 

erpält  man,  befonberg  in  feuepten  Bdpren,  fepr  mäfferige  Kartoffeln,  bie 
ftärfemeplretcpften  geminnt  man  oon  einem  leicpten  rnäfig  gebüngten 
£anbe.  3e  reifer  bie  Kartoffeln,  befto  geringer  ift  ipr  (Gepalt  an 
SBaffer,  unb  bei  gleicher  Dteife  vetgen  fiep  bie  größeren  retd;er  an  VSaff 
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fer  alb  bte  f  feineren.  33eim  lagern  ber  Kartoffeln  oermeljrt  ftd)  ber 
(25e|>alt  an  trodner  ©ubflanj,  burd;  2lubtrodnen,  bib  $u  ber  3ett,  mo 
fte  anfangen  $u  feinten  unb  bab  ©tärfemefd  $ur  33tlbung  beb  Keimb 
oermanbt  rx>trb.  grüner  nahm  man  ben  ©efjalt  an  trocfner  ©ubftan$ 
burchfcbnittltd;  $u  25  $roc.  an  (%  2Q3affer,  %  trocfne  ©ubftan§),  fegt 
hält  man  Kartoffeln  oon  btefem  ©efrnlte  fd;on  für  geringe  unb  fegt 
man  ben  ©efmlt  an  trocfner  ©ubftan^  in  guten  Kartoffeln  $u  28  Mb 
30  $roc. 

33 affin g  fanb  in  einer  anbgereiften  Kartoffef  beren  ©ehalt  an 


fufttrocfner  ©ubftan^  27,5  $roc.,  betrug: 

©tärfemeht  .  ■/ . 21,125 

Bedenftoff  (gaferjioff)  .  .  .  2,250 

©tweig  .  1,000 

©rtractioftoff,  ©chleint,  ©al^e  3,125 

Gaffer . .  .  72,500 


100,000. 

Da  bab  ©tärfemefd  ein  gröfjereb  fpeciftfcf>eb  ©emidjt  beftgt  afb 
bab  SBaffer,  fo  entfprtdd  ein  grbgereb  fpeciftfdjeb  ©emtd;t  ber  Kartof¬ 
feln  aud;  einem  größeren  ©tärfemehlgehalte.  3e  mehr  bab  fpectftfd;e 
©emicht  über  1,100  ftcigt,  befto  mehlretcher  fütb  fie(ftehebab33ranntmein* 
brennen  unb  im  angefmngten  3ßbrterbud)e  bieUnterfuchungberKartoffeln). 

Dab  Kartoffelftärfemehl  ift  in  neuerer  3eit  befonberb  oon  33  at* 
fing  afb  ti;eiüoeifer  ©rfag  beb  ©etreibeb  ^urn  33ierbrauen  empfohlen 
roorben.  100  $fb.  beffelben,  bei  15°  9f.  getrodnet,  geben  mit  bem 
gleichen  ©emicgte  ©erftenmal$  gemtfd;t  142  $fb.  trodneb  ©rtract. 
Da  nun  100  $fb.  ©erftenmal^  für  ftcf)  60  $fb.  folgen  ©rtractb  lie= 
fern,  fo  bleiben  für  bte  100  $fb.  Kartoffelftärfemehl  82  $fb.  beffelbeat. 
100  $fb.  lufttrocfneb  Kartoffelftärfemehl  fonnen,  nach  33alling,  150 
$fb.  ©erftenbarrmal^  bei  bem  33rauproceffe  oertreten. 

Die  in  bünne  (Scheiben  gefd;nittenen  Kartoffeln  trodnen  wegen 
beb  ©efmltb  an  ©iwet£,  ©rtractioftoff  unb  ^erfliefjlidjen  ©aljen  nur 
fefw  iangfam  in  fünftlid;er  Särnte  unb  werben  babei  kornartig 
unb  mififarbtg.  2Öenn  man  aber  biefe  @dj  eiben  oor  bem  Drocfnen 
wieberlwlt  mit  äÖaffer  übergiegt,  fte  aubiaugt,  unb  fo  oon  ben  ge¬ 
nannten  löblichen  33eftanbthetlen  befreit,  fo  trodnen  fie  bann  äugerft 
leicht ,  behalten  bte  weifie  garbe  unb  taffen  ft'd;  bann  auf  einer  WlityU 
in  etn  weigeb  i,  bab  Kartoffelmehl  oerwanbeln,  wel d>eb  aub 
bem  ©tärfemeht  unb  ber  3ellenfubftan$,  ber  $afer,  beftejjt.  97od;  fdfneller 
unb  oollftänbiger  gelingt  bie  ©ntfernung  ber  genannten  33eftanbtheile, 
wenn  man  bem  jum  erften  Slublaugen  beftimmten  Saffer  1  btb  2  $roc. 
beb  ©ewichtb  ber  Kartoffeln  an  ©djwefetfäure  ^ufeöt ,  bte  bann  burcf) 
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bte  fpätern  2lttfgüffe  *>on  reinem  Saffer  faft  oollftänbig  entfernt  wirb 
unb  gan$  fortgefcpafft  ober  bod;  neutralifirt  werben  lann,  wenn  man 
sutefct  bem  SBaffer  etwas  Katlwaffer  $ufe£t.  Patting  erlnett  oon 
100  $fb.  Kartoffeln  mtt  27,5  5^roc.  ©epatt  an  trodner  Subftans 
233/8  $fb.  fepr  fernes  unb  weites  Kartoffelmehl.  gn  100  $fb.  btefeS 
BtepteS  ftnb  9,62  $fb.  gaferftoff  unb  1,27  ©tärlemepltegumente,  alfo 
89,11  $fb.  lufttrodne  ober  73,07  $fb.  wafferfrete  Stärlemehtfubftans 
enthalten. 

3Bte  baS  Kartoffelftärlemept  lägt  ft  cf)  and)  baS  Kartoffelmehl  als 
©rfa§  oon  ©etreibe  beim  trennen  anwenben,  unb  eS  lomrnt  babei 
ber  gan$e  ©epatt  ber  Kartoffeln  an  Stärfemepl  $ur  Benu^ung,  wäp* 
renb  bei  ber  2lnwenbung  beS  KartoffelftärfemeptS,  ber  2lntpe tl  Stärle* 
nt ept  (etwa  6  ^roc.)  unbenu^t  bleibt ,  wetd;er  bett  gafern  partnädig 
anhängt. 

Siemens  oerwenbet  ju  gleichem  3wede  ben  burcp  3^reiben  ber 
ropen  Kartoffeln  erhaltenen  Brei,  nacpbem  bemfelben,  burd;  wteberpol* 
teS  Uebergiefjen  mit  BSaffer,  bie  unangenehm  fcpmedenben  Beftanb- 
theile  beS  Saftes  entzogen  worben  ftnb  (fiepe  Darftellung  ber  2ßür$e). 

Beim  Kod;en  erteiben  bie  Kartoffeln  eine  aus  ihrer  3ufammen- 
fe^ung  leicht  erllärtidje  Beränberung.  Die  Stärlemehltörncpen  in  ben 
3etlen  oerwanbetn  ft'cp  tn  Kteifter,  wobei  bte  glüfftglett  ber  3^ett‘auf^ 
gefogen  wirb  unb  baS  ©iweip  gerinnt.  Das  SBaffer,  in  wetd;em  man 
bie  Kartoffeln  locht,  ober  baS  SSaffer,  welches  anfangs  oon  ben  Kar* 
toffetn  eonbenfirt  abfliept,  wenn  man  mtt  Dampf  locht,  nimmt  etwas 
*>on  ben  löslichen  Beftanbtpetlen  auf,  namentlich  aud;  etwas  ©twei£, 
es  ift  bräunlich  gelb  gefärbt  unb  fchäumt.  Drodnet  man  bte  mit 
Dampf  gelobten  Kartoffeln,  ttachbem  fte  ^erbrücft  ober  verrieben  wor¬ 
ben,  unb  ^ermahtt  man  bie  trodne  Subftan$,  fo  refultirt  ein  gelbliches 
Btept,  beffen  Stenge  im  tufttrodnen  3uftanbe  38  $roc.,  in  bei  80°  9t. 
getrodnetem  3«ftanbe  33  $roe.  ber  gelochten  Kartoffelfubftan^  beträgt, 
baS  aber  $ur  Benu^ung  beim  Brauprocep  untauglid;  ift,  weil  es  we¬ 
gen  ber  Beftanbtpeile  beS  KartoffetfafteS  ber  2Öür$e  einen  unangeneh¬ 
men  ©efcpmad  ertheilt  (Patting). 

Der  Hopfen  ber  Bierbrauer  beftept  aus  ben  weiblichen  Btütpen* 
lägcpen  ber  £opfenpflan$e  (Humulus  Lupulus  L. ),  einer  ranlenben 
^(Tan^e  getrennten  ©efcptedjts,  baS  f >ei@t,  einer  $jkn$e,  bet  ber  fiep 
bie  männlichen  unb  weiblichen  ©efcptecptSorgane  auf  oerfepiebenen  3n* 
bt'otbuen  beftnben.  Der  Hopfen  wäcpft  bei  uns  wilb,  an  £eden  3äu* 
nen,  wirb  aber  $um  Bebarf  ber  Bierbrauer  vielfach  angebaut.  ©r 
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ertljeitt  bem  23iere  nid)t  attein  ben  befannten  aromatifdj)  bitteren  ©e- 
fdnnacf,  fonbern  erflogt  aucf>  beffen  £attbarfeit  im  Jjoben  ©rabe. 

Unter  ben  garten  baduiegetfbrmig  überetnanber  tiegenben  23tättcf>en 
ober  ©djuppen  ber  |>o}>fenfä$d;en  (#opfenbotben,  Hopfen  trotten)  befmbet 
ftd)  eine  getbe  förnige,  fiebrige  (Subftan^,  bie  ntan  burd)  stopfen  unb 
Ubfteben  oon  ben  23tättcf>en  trennen  fann.  (Sie  tjat  ben  tarnen  2u:pu^ 
t in  ober  £  opfenmeftl  ermatten  unb  ift  oor^ug^toeife  reicf)  an  ben 
toirffamen  23eftanbtjmten  beg  köpfend. 

Diefe  ftnb: 

©in  flüchtiges  (ätf)  erifdteS)  £)et,  bad  $opfenöt,  meines 
burd)  Dcftittation  bed  Hopfens  mit  SÖaffer  ermatten  toerben  fann,  ber 
Präger  bcd  eigentümlichen  ©eruch$  beS  £opfen£  ift  unb  auch  bem 
23ierc  oorutgotocife  ben  aromatifchen  ©eruch  unb  ©efdnnacf  miitf>eitt. 
Durchs  Witter,  befonberd  bei  unforgfamer  2tufbetoaf)rung,  totrb  bie$ 
£)et  oerbar^t  unb  übetrtedtenb,  gtetchfam  ranzig,  tote  ein  fettet  £)et. 

(Etn  bitterer  (Er tr actioftoff,  ber  burd)  2Öaffer  ausgewogen 
toerben  fann,  aber  auch  in  2ßeingetfi  toStid)  ift. 

(Etn  bitteres  £>arw,  in  Sßetngeift  toStid),  toetcheS  ftd;  in  ber 
23iertoürwe  burd;  Vermittlung  beS  3utferS  unb  ©ummtS’ ,  toenn  ntd)t 
auftöft,  bod)  emutftonartig  oertfjettt.  (ES  toirb  toätjrenb  ber  ©ätjrung 
^um*^be^  lieber  auSgeftofen,  trägt  aber  bocf)  toat)rfd)eintid),  nebft 
bem  ^opfenote,  fef>r  otet  wurn  tangfanten  unb  regelmäßigen  Verlauf 
ber  ©äftrung  bei. 

©erb  ft  off,  toetdjer  bie  £attbarfeit  beS  23iereS  erf>of)en  fann, 
inbent  er  in  ber  Söürje  enthaltenes  Vertritt  unb  $htcin  £u  entfernen 
oermag  (@ette  9  unb  14). 

97ad)  Sßimmer  enthalten  100  ©etoid)tStf)etle  #opfen  in  ben 


^opfenbolbenblcittern. 

^opfenmebfe. 

£opfenöl  .... 

.  0,12 

bitteren  (Ertractioftoff 

.  .  4,68  .  .  . 

.  3,01 

VittereS  £>arw .  .  . 

.  .  2,60  .  .  . 

.  2,91 

©erbftoff  .... 

.  .  1,61  .  .  . 

.  0,65 

©ummi . 

.  .  5,83  .  .  . 

.  1,26 

sjjflanwenfafer  .  .  . 

.  .  63,95  .  .  . 

.  8,99 

Darin  in  Saffer  lösliches  ©rtract  12,12  .  .  . 

.  4,92=17, 

Die  ©üte  beS  £opfenS  fmngt  fel)r  oon  bem  Voben,  ber  Gfutturart 
unb  ber  Witterung  beS  3af)reS  ab,  oorgüglid)  aber  aud)  oon  ber  forg* 
fättigen  (Ernte,  Drocfnung  unb  Unfbetoalmmg.  5D?an  fammett  ißn  am 
Wtoedmäßtgften,  toenn  bie  ©puppen  anfangen  gelblid;  31t  toerben  unb 
ftcß  unter  benfetben  baS  ermähnte  Lupulin  $etgt.  (Sammelt  man  ben 
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#ogfen  au  früg,  fo  ift  nur  wenig  £ugulin  oorganben,  lägt  man  tgn 
$u  ränge  Rängen,  fo  fällt  ba$  £ugulüt  aus.  £)a$  ßunernten  muß,  wo 
ntöglicg,  bei  trocfner  SÖitterung  oorgenommen  werben,  unb  bie  2)olben 
muffen  aum  oölligen  2lu$trodnen  auf  einen  rec gt  luftigen  23oben 
2  bi£  3  3oü  go d;  au^gebrettet  werben,  ba  fte  ftcg  in  großen  Raufen 
leicht  ergi^en,  eine  bunfle  garbe  unb  (Scgimmelflede  ermatten.  9tad;  bern 
£rocfnen  mug  ber  £ogfen  aur  Slufbewagrung  feft  »ergadt  (ftarf  gegregt) 
unb  gegen  ben  3utritt  ber  £uft  gefcf>ü^t  werben.  23ewagrt  man  ign 
loder  aufgefcgüttet  auf,  fo  vertiert  er  in  fegr  früher  3ett  bett  @erucg, 
unb  bamtt  natürltcg  bie  Slnwenbbarfeit  aum  ^terbrauen. 

SBei  ber  SBeurtgeilung  ber  ®üte  be3  ^o^pfen^  ift  golgenbetf  au  be* 
ritdfid;tigen. 

X)ie  £ogfenbolben  ntüffen  eine  frifcge  glänaenb  gellrotglid;e  ober 
grünlicggelbe  garbe  gaben.  £)ie  garbe  ift  nacg  ber  2lrt  oerfcgieben; 
ber  rötglicggelbe  £ogfen  wirb  bem  grünlicggelben  *>orgeaogen.  23eftßen 
bie  Kolben  eine  au  grüne  garbe,  fo  ift  ber  £ogfen  niegt  reif  gewor* 
ben  unb  er  gat  bann  wenig  £8ertg;  eine  bräunlicge  garbe  aeigt,  bag 
ber  £ogfen  überreif  würbe,  er  wirb  bann  ftangenrotg  genannt  unb 
gat  Wiel  an  ätgerifcgem  £>el  oertoren.  3^3^u  ftcg  äugen  unb  innen 
bunfelrotge  ober  fcgwäralicge  gbecf e,  fo  ift  er  nacg  ber  (£rnbte  auf  bem 
23oben  niegt  gut  beganbett  unb  baburcg,  wie  man  fagt,  bobenrotg 
geworben,  (£r  gat  bann  nur  wenig  2£ertg,  unb  ftnben  ftcg  augerbem 
(Scgimmelflede,  fo  ift  er  gana  unbraud;bar.  2lucg  burcg  Witter  wirb  ber 
#ogfen  bunfler,  befonber$  bei  niegt  fegr  forgfdttiger  2lufbewagrung.  $on 
betrügerifegett  £ogfengänblern  wirb  bie  bunfle  garbe  be£  £ogfen$  burcg 
(Scgwefeln  (23leid;en  mit  fegwegtger  (Säure)  aufgegellt,  wa£  man  an 
bem  fegweftigen  ©eruege  ober  fixerer  baran  erlennt,  bag  man  ben 
£ogfen  mit  ein  wenig  faltem  2Öaffer  übergiegt,  bied  abftbtrirt  unb  eine 
2luflöfung  oon  23argtfala  (dglorbarium)  etntrögfelt,  wo  ein  wetger 
9?ieberfcglag  *wn  fegwefetfaurem  23argt  entftegt,  wenn  er  gefegwe* 
feit  war. 

£)ie  £ogfenbolben  müffen  gefegioffen  unb  niegt  entblättert,  aber 
gana  (Stengein  unb  kanten  befreit  fein,  weil  btefe  ba3  ®ewtcgt 
oermegren  unb  bem  SBiere  einen  gerben  ©efegmad  ertgeiien. 

3wifcgen  ben  blättern  ober  <Sd;uggen  mug  ftcg  otel  £ogfenmegl 
(£ugulin)  begnben,  ba  in  biefem,  wie  gefagt ,  bte  wirffamen  33eftanb* 
tgeiie  ooraug^wetfe  entgalten  g'nb.  9)?an  foll  mitunter  ben  £ogfen 
mit  einer  gelben  garbe  oermifegen,  um  ben  ©egalt  an  £uguün  groger 
erfegeüten  au  lafifen,  welcger  betrug  ftcg  beim  $äuen  einiger  Kolben 
burcg  ^nirfegen  awifegen  ben  3ügnen  au  ernennen  giebt. 

^Beim  3erreiben  ber  Kolben  auf  ber  £anb  mug  ftcg  ein  gelb* 
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grünet  $arg  anfegen,  wetepe^  einen  ftarfen  angenehmen  #opfengerucp 
verbreitet  unb  beim  3ufammenbrücfen  muß  ftcf)  ber  Hopfen  gufammen* 
batten  unb  pargig  anfühlen.  23etrügticper  SBetfe  ertheitt  man  bem  $opfen 
biefe  ßrtgenfcpaft  burcp  33eimtfcpung  oon  fern  gepudertem  55ecp,  23e* 
feuchten  mit  £etmwaffer  ober  etngefocpter  23terwürge.  Grinern  fo  oer* 
fälfcpten  Hopfen  wirb  ba6  etgentpümticpe  Stroma  beg  guten  fetten 
£opfen£  fehlen. 

Der  Hopfen  fett  ntept  ätter  ad  ein  gapr  fein,  ba  er,  auch 
fepr  forgfättiger  Aufbewahrung,  mit  bem  Atter  an  traft  (Aroma)  oer* 
tiert.  SCtfan  erfeunt  bag  Atter  beim  3ewetßen  ber  Dotben,  wobei  ba£ 
l^uputin  unb  bie  etwa  oorpanbenen  ©amenförner  be£  ätteren  Hopfens 
teiept  abfatten,  bei  frifepem  aber  ftgen  btetben.  Aucp  erfepeinen  bie 
^örnepen  be3  £uputüd  unter’m  5D?ifroffope  pettgetb  unb  gtcmgenb,  wenn 
ber  Hopfen  frifcp  ift,  beim  ,atten  bagegen  bunfetgeflecft  unb  bräuntiep. 
Grin  (Gemenge  ungleich  atten  £>opfetd  giebt  fiep  burep  ungleiche  garbe 
beffetben  gu  erfennett. 

Die  £opfenbotben  fotten  niept  viet  ( violette)  ©amenförner  tnU 
patten,  weit  fte  bann  weniger  reiep  an  Aroma  ftnb.  Gd  müffen  baper 
bie  ©tücfe,  welche  männliche  23lütpen  tragen  (tauber  Jpopfen),  au£  ben 
£opfen*Antagen  entfernt  werben. 

Den  beften  Hopfen  liefert  SBöpmen,  befonbeid  bie  ®egenb  um 
(Saag,  gatfenau,  Aufcpa,  £eitmerig  unb  Hilfen;  bann  kapern,  namens 
tiep  bie  ©egenb  um  ©patt,  £erSbrucf,  £auf,  gangengett,  £ocpftebt, 
gürtp  unb  Attborf;  ferner  SBraunfcpwetg,  Dpürtngen  unb  bie  $falg. 
Aucp  ßmglanb  bringt  guten  Hopfen  in  ben  £anbet  unb  feit  einiger 
3ett  fommt  aucp  amerifanifeper  Hopfen  oor,  beffen  ®üte  vietfaep  ge* 
rüpmt  wirb. 


Söotit  Renitent* 

Der  9tame  germent  wirb  in  neuerer  3eit  tm  Allgemeinen  für 
gewiffe  ftiefftoffpattige  ©ubftangen  gebraucht,  wetepe,  inbem  fie  fetbft 
gerfegt  werben,  bie  3evfegung  anberer  organtfeper  ©toffe  oeranlaffen, 
opne  baß  boep  in  bie  ^robuete  biefer  3erfegung  etwas  oon  ipren  33e* 
ftanbtpetten,  oon  ipren  Grtementen,  etngept.  Das  DtaftaS  g.  23.,  wel* 
cpe$  auf  biefe  SBeife  bie  Umwanbtung  beS  ©tärfemepd  in  3^tter  be* 
werfftettigt,  wirb  piernaep  ein  Ferment  fein  (©eite  16). 

3m  23efonberen  nennt  man  germent  bie  ftiefftoffpattige  ©ub* 
ftang,  wetepe  in  gucferpaltigen  gtüffigfeiten  bie  Seingäprung  etngulei* 
ten  oermag,  ben  $roceß,  wobei  ber  3ucdr  in  Atfopot  unb  toptenfüure 
gerfättt  (©eite  11).  Auflöfungen  oon  reinem  Ddprgucfer  ober  ©tär* 
feguefer  palten  fiep  unoeränbert,  baS  peifjt,  erletben  oon  fetbft  feine 
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3erfefcung;  ■  bringt  man  aber  in  biefelben  Ferment,  fo  tritt  fel;r  halb 
eine  2$eränberung  berfelben  ein,  ee  beginnen  23lä3d;en  bon  $ol;lenfäure 
entweichen,  wag  eine  Bewegung  berfelben  beranlaßt,  bie  Dempera* 
tur  erhöht  jtch  bemerfbar,  ber  füge  ©efchmacf  unb  bamit  ba£  fpecijt* 
fd>e  ©ewicht  bermtnbern  fich  mehr  ober  mehr,  ber  fogenannte  geiftige 
©efchmacf  unb  (Geruch  treten  herbor;  allmälig  wirb  bie  ©ntwtcfelung 
ber  tohtenfäure  fchwächer,  bie  Demperatur  ftnft  Wieber  unb  enblid; 
fommt  bie  glüffigfeit  in  9tuhe  unb  wirb  flar.  Der  3ncfer  ift  bann 
bollftänbig  barau£  berfchwunben,  an  feiner  ©teile  ftnbet  [ich  Alfol;ol 
unb  eine  geringe  Stenge  ß’ohlenfäuregaä,  bie  bei  längerm  @teben  ber 
glüffigfeit  allmälig  noch  babon  abbunftet.  Die  glüffigfeit  h eißt  nun* 
mehr  eine  gegoltene  glüffigfeit. 

©ewijfe  23ebtngungen  müffen  erfüttt  werben,  wenn  bte  (Währung 
gehörig  berlaufen  foll.  Die  3utolöfungen  bürfett  nicht  $u  concentrirt 
fein,  nicht  über  25  $roc.  3uder  enthalten.  Die  Denuperatur  barf 
Weber  $u  hoch  noch  t>u  ntebrig,  annähernb  nicht  über  30°  9t  unb  nic^t 
unter  6°  9t  fein. 

ge  mehr  jtch  Temperatur  bem  angegebenen  SDHntmo 
(6°  9t.)  nähert,  befto  langfamer  berfäuft  ber  ©älmtnggprocef} ,  je 

mehr  fte  ftch  bem  9)?arimo  (30°  9t )  nähert,  befto  rafcher  fcfweitet 
berfelbe  bor.  gn  festerem  galle  ft'nb  aber  auch  bie  23ebingungen 
borhanben,  unter  benen  ftch,  beim  freien  3utritt  ber  £uft,  aus  bem' 
Alfohol  reichlich  (üffftgfäure  btlben  fann;  je  höher  baher  bie  Dempera* 
tur  bei  ber  ©ährung,  befto  mehr  ©fftgfäure  ftnbet  jtch  to  ber  gegoh- 
renen  glüffigfeit,  befto  faurer  ift  biefelbe,  wenn  nicht  ber  23tlbung  ber 
©fftgfäure  burch  Auslug  ber  £uft  ober  burch  3ufa£  bon  ©ubftan^en, 
welche  ben  ©fftgfäurebilbunggprocejj  hemmen/  borgebeugt  wirb. 

(Sine  gewtff>  Stenge  germent  bermag  nur  eine  gewiffe  Stenge 

bon  3ucter  ^u  ^erlegen;  fehlt  e£  alfo  an  ber  erforb erlichen  Stenge 

bon  germent,  fo  bleibt  gucfer  unterlegt  in  oer  glüffigfeit  §xtritcf. 

DaS  germent  wirb  nämlich,  wie  fchon  angebeutet,  bet  bem  ©äl;rung£pro* 
ceffe  felbft  aud;  ^erlegt,  ed  bleibt  bann  eine  fticfftofffrete,  ber  ^flan^en* 
fafer  ähnliche,  ©ubftan$  $urücf,  welche  nicht  mel;r  bie  ©ährung  ein^u* 
leiten  bermag,  unb  ber  ©ttdftoff  ftnbet  ftch  *n  ber  glüffigfeit  tn  ber 
gorm  bon  Ammoniaf  (jtehe  unten). 

SÖenn  man  anftatt  einer  reinen  guderlöfung,  eine  guderlöfung, 
worin  ftch  neben  bem  guder  gewiffe  ftidftoffhaltige  Körper  (Protein* 
förper)  beftnben,  $.  23.  23ttrwür^e,  burch  germent  in  ©ährung  bringt, 
fo  berläuft  btefe  im  Allgemeinen  unter  benfelben,  oben  erwähnten, 
fcheinungen,  unb  eg  refultirt  eine  alfoholhalttge,  eine  gegohrene,  glüfjtg* 
feit,  aber  eg  ftnbet  babei  ber  wefentliche  Unterfchieb  ftatt,  bafj  neben  ber 
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3erfe$ung  beS  3ucferS  unb  beS  ^ttgeßebenen  germentö,  auch  eine  3er* 
fegung  ber  aufgelegten  'fticfftoffhalttgen  Körper,  nämlich  eine  AuS* 
fcheibung  berfelben  im  veränberten  3uftanbe,  unb  ^war 
als  germent,  erfolgt.  Diefelbe  @ubftan$  atfo,  welche  ben  ©älwungS* 
proceg  einleitet,  erzeugt  ftch  bet  biefern  55rocejfe  immer  wieber,  wenn  in 
ber  gäprenben  glüfftgfeit  gewiffe  fticfftoffhalttge  Körper  in  Auflegung  ent* 
halten  ftnb,  unb  eS  ift  ba^er,  wie  befannt,  ber  ©ährungSproceg  felbft 
bie  gewöhnliche  Duette  beS  germentS.  gn  biefer  33e$iejmng  gleicht 
baS  germent  auffattenb  manchen  AnftecfungSftoffen.  (dritte  geringe  5Ö?enge 
^ocfenlpmphe  erregt,  wenn  fte  in  ben  tl;te rifc^en  Körper  gebracht 
wirb,  eine  Partien,  unb  als  auSgefcpiebeneS  $robuct  tritt  berfelbe 
Körper  auf,  melden  bie  ^teaction  veranlagt;  ber  gmpfproceg  ift  bie 
Duette  ber  35ocfettlpmphe. 

Wenn  aber  baS  germent  erft  baS  ^robuct  ber  ©ährung  fticfftoff* 
faltiger  3acferlöfungen  ift,  fo  muß  natürlich  bie  (Währung  unter  Um* 
ftänbett  aud;  ohne  3ufa£  *>on  germent  eintreten  fönnen  ober  eS  mug 
fiep  unter  Umftänben  Ferment  vor  bem  Eintritt  ber  (Währung  btlben 
fbnnen.  <Se  ift  eS  auch-  3ucferhalttge  ^flanjenfäfte,  namentlich  ber 
@aft  ber  Weinbeeren,  fommen  befanntlich  von  felbft,  ohne  3ufa£  von 
germent,  in  ©äprung,  ja  felbft  in  23ierwür£*  unb  ©etretbemeifcpen, 
befonberS  in  ungefodjten,  fann  ohne  3ufat$  von  germent  eine  (Währung 
eintreten.  ES  ift  fykx  wieber  wie  bei  AnftecfungSftoffen.  Wenn  bie 
^ocfenlpmphe  auch  im  Allgemeinen  baS  $robuct  einer  9?eaction  beS 
tfnerifcben  DrganiSmuS  ift,  fo  mug  hoch  biefe  D^eactton  unter  Umftän* 
ben  auch  ohne  baS  Einbringen  von  ^ocfenlpmphe  eintreten  fbnnen, 
ober  eS  mug  fiep  baS  ^ocfengift  unter  Umftänben  vor  biefer  Sfteaction 
entwicfeln  fbnnen.  WnS  ben  erften  gmpulS  jur  von  felbft  erfolgenben 
(Währung  giebt ,  ift  noch  nicht  mit  völliger  ©ewigpetf:  $u  fagen,  atme* 
fppärifcpe  £uft  ift  ba$u  erforberltcp,  benn  bei  AuSfcplug  ber  £uft  geht 
auSgepregter  Drnubenfaft  nicht  in  (Währung  über,  fobalb  aber  £uft 
^ugelaffen  wirb,  tritt  bie  (Währung  etn.  Wie  bie  £uft  hierbei  mögli* 
cperwetfe  wirft,  bavon  wirb  unten  bie  9?ebe  fein. 

Da6  bei  ber  ©ährung  auSgefcpiebeue  germent  wirb  im  gewöhnlt* 
chen  £eben  £efe,  23ärme,  ©eft,  ©ähte  genannt;  bie  Bierhefe 
heigt  im  @pectetten  auch  ^opl  ©runb,  in  (gübbeutfchlunb  3eug. 
Die  frifc^e  Bierhefe  erfcpeint  als  etn  gelblid;  weiger,  bidbreüger,  burch 
fleine  33läScpen  gelocf erter  5Deig ,  mit  mehr  ober  weniger  ©eruch  unb 
©efcgmad  nach  ber  glüfftgfeit,  aus  ber  fte  gewonnen,  unb  mehr  ober 
weniger  faurer  9?eactton,  benn  fte  enthält  in  btefem  feud;ten  3uftunbe 
natürlid;  nod;  33eftanbtheile  ber  gegorenen  glüfftgfeit.  Durch  Aus* 
wnfd;en  von  biefen  getrennt  unb  ^wifdjen  gliegpnpier  gepregt,  jeigt 
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fte  ftc^  unter  bem  Vtifroffope  betrachtet,  alö  aut*  Kügelchen  beftepenb. 
((Siepe  unten). 

£)ie  ältefte  (£lementaranalpfe  beriefe  ift  oon  50?arcet.  (£r  fanb 
barin:  Äoplenftoff  .  .  .  30,5 

Safferftoff  .  .  4,5 

(Sticfftoff  ...  7,6 

©au  er  ft  off  .  .  .  57,4. 

(Später  würbe  bie  <g>efe  oon  Duma^  unb  9D? t tfcf> er  ft  dp  unter- 
fucpt.  Dunta^  fanb : 

^oplenftoff  •  •  •  50,6 

2Öafferftoff  ...  7,3 

Sticfftoff  .  .  .  15,0 

Sauerftoff  .  .  .  27,0. 

Sttüfdperlicp  fanb  bte  <g>efe  oon  SÖetfbter  $ufammengefe§t  au£: 
^oplenftoff  ...  47 
SÖafferftoff  ...  6,6 

Sttcfftoff  ...  10 
Sauerftoff  .  .  .  35,8 

Scpwefel  ...  0,6 

$po3ppor  (nt dpt  beftimmt) 

100,00. 

9tacpbem  bte  £efe,  int  Uebermaaß,  £ttr  (Mprung  einer  3ucferlofung 
benupt  worben  war,  geigte  fiep  ber  ßoplenftoffgepalt  oerminbert, 
ber  (Gepalt  an  Safferftoff  auf  7,2  $roc.  erpopt,  ber  Gepalt  an  (Sticf- 
ftoff  auf  5  $roc.  rebucirt. 

Vergleicht  matt  mit  ben  Dtefultaten  biefer  Slnalpfen  bie  21nalpfe 
ber  ^rotetnfubftanj  ((Seite  12): 

ßoplenftoff  .  54,99 
äßajferftoff  .  6,87 

Sticfftoff  .  15,66 
(Sauerftoff  .  12,48 
100,00, 

fo  ergiebt  ftd;,  bap  bie  Jg>efe  weniger  ^oplenftoff,  Söafferftoff  unb 
Sttcfftoff,  aber  mepr  (Sauerftoff  entpält  al£  bie  ^roteinfubftanj ,  unb 
man  pflegt  beSpalb  $u  fagen,  bag  fte  ftep  burep  Drpbation  biefer  (beS 
aupSltdpen  Meber$,  beS  3Äucin$)  bilbe. 

teuere  2lnalpfen,  unter  Verücfficptigung  oon  bem,  was  ba£ 
frofcop  über  bte  Statur  ber  £efe  leprt,  werben  Wetter  unten  ntitge* 
tpeilt  werben. 

3n  Ve^ug  auf  abwetepenbe  (üfrfcpeinuttgen,  welcpe  ftep  bet  bem 
©äprungSproceffe  geigen ,  unterfepeibef  man  Untergäprung  unb 
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£)b  erg  äprung.  Untergäprung  nennt  man  dte  bet  niederer  Tempera* 
tur  langfam  »erlaufende  ©äprung,  bei  melier  fiep  dte  auSgefcptedene 
£efe,  welcpe  Unterliefe  genannt  wird,  am  53oden  ablagert;  Dber* 
gäprung  die  bet  pöperer  Temperatur  raftper  »erlaufende  ©äprung,  bet 
melier  dte  auögefcpledene  #efe,  dte  Dberpefe,  durcp  dte  dopten- 
fäurebtäScpen  pm  Tpetl  an  dte  Dberflätpe  gehoben  wird,  $um  Tpetl 
ju  53 öden  flnft  (53odenpefe).  Dte  auggefcpledene £efe  leitet  nun  Int 
Allgemeinen  tn  $u(ferpaltlgen  glüfftgfetten ,  fo  tu  der  53lerwür$e,  eine 
©äprung  der  Art  ein,  deren  9tefultat  fte  mar,  da$  pelßt,  dte  Unter- 
liefe  »erantaßt  Untergäprung,  dte  Dberpefe  »erantaßt  Dbergäprung. 
2Benn  man  aber  etne  SÖür^e  bet  niederer  Temperatur  (opngefäpr 
6  bt6  8°  9t.)  mtt  Dberpefe  tu  ©äprung  bringt,  fo  entftept  ^war  aucp 
Dbergäpruttg ,  aber  dtefe  »erläuft  langfam,  und  e$  fcpeldet  ft<p  dabei 
der  größte  Tpelt  der  #efe  al$  53odenpefe  au$.  53rlngt  man  mit  der  fo 
erhaltenen  53odenpefe  eine  neue  Quantität  38ür$e  bei  angegebener  Tem¬ 
peratur  tn  ©äprung,  fo  lommt  nocp  weniger  £efe  an  dte  Dberfläcpe, 
und  benu$t  man  die  pierbet  gefallene  53odenpefe  wiederum  als  ger* 
ment,  fo  refulttrt  endlich  etne  £efe,  welcpe  Unterpefe  Ift,  welcpe  näm* 
ließ  etne  regelmäßige  Untergäprung  enthielten  »ermag.  Auf  dtefe 
SBetfe  !ann  man  alfo  allmällg  eine  Dbergäprung  ln  Untergäprung  »er* 
wandeln,  aus  einer  Dberpefe  eine  Unterpefe  bereiten,  und  auf  umge* 
feprte  SÖelfe,  nämllcp  dadurep,  daß  man  mit  einer  Unterpefe  eine  wär* 
ntere  2Bür$e  ln  ©äpruttg  bringt,  dte  bei  dlefer  ©äprung  fallende  £efe 
wiederum  junt  Anftetlen  einer  wärmeren  2Öür$e  benu^t,  und  fo  fort, 
läßt  fiep  etne  Untergäprung  ln  Dbergäprung,  etne  Unterpefe  ln  £)ber* 
pefe  überfüpren.  Die  £efe,  welcpe  auftrltt,  wenn  der  Traubenfaft  oder 
ungefoepte  53lerwür$e  »on  felbft,  opne  3ufa$  »on  germent,  bei  niederer 
Temperatur  tu  ©äprung  fontmen,  Ift,  ttaep  Galling,  Immer  Unterpefe. 

©£  Ift  fepon  oben  gefagt  worden,  daß  eine  gewtffe  Stenge  £efe 
nur  etne  gewtffe  Stenge  3ucfer  h  ^erlegen  »ermag.  9?acp  53a Hing 
erfordern  100  ©ewtcpt^tpetle  3ucfer  10  bl£  12  ©ewlcpt^tpetle  dtef- 
breiige  frlfcpe  53terpefe,  wa$,  mtt  anderen  Angaben  überetnftlntntend, 
2  bt$  3  Tple.  troefne  ^>efe  beträgt. 

100  ©ewtcpt^tpetle  troefner  ©tärfe^uefer  liefern  bet  der  ©äprung 
51,4  ©ewtcpt^tpeUe  Alfopol  und  48,9  ©ewlcptötpetle  ^oplenfäure,  wie 
e6  die  9tecpnung  fordert  (©eite  11). 

C12H12012  geben  2  C4H602  und  4  C02. 

100  ©ewlcpt^tpetle  ^topr^uefer,  deffen  3ufamntenfe^ung,  naep  »le* 
len  überelnftlmmenden  Anatpfen,  durep  dte  gönnet  auSge* 

drüeft  wird,  müßten,  wenn  derfelbe  bet  der  ©äprung  unter  Aufnapme 
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t>on  SÖajfer  (HO)  nur  2llfofml  unb  $of)lenfäure  gäbe,  53,8  ©emtdjt^ 
tfjeile  2llfofml  unb  51,38  ©emicht^tfmle  $of)feufäure  liefern. 
2137,53ucfer  112,5 Saffer  1150  mfofrnl  b  100  Äo$lcnf. 

CLßiLOn  unl>  HO  lie'ern  2  C4HA  4  C02. 


Mailing  ^at  tnbeß  burd;  neue  $erfud;e  bte  früheren  Angaben 
oon  Dbberetner  betätigt,  baß  nämlid)  100  @emid;t$tf)eile  bt'efeS 
3uderd  tu  ber  $rari£  nur  51,2  ®emicht3tf)eile  2llfof>ol  liefern,  unb 
ba£  bie  $?enge  be£  2llfohol3  unb  bte  Stenge  ber  auftretenben  $of;lett- 
fäure  naf)e  gleich  finb  bem  ®emtd)te  be3  jerfeöten  3ucfer$.  fneraud 
folgt  nun,  bafi  entmeber  ba$  SSajfer  feinen  %wfyti\  nimmt  an  ber 
Gilbung  oon  2Ilfoiml  unb  $of)lenfäure  au£  biefem  3ucfer,  ober  baff 
aufjer  3ucJer  unb  2llfofml  noch  anbere  3^f^ung^^robucte  auftreten 
muffen.  DumaS  1)at  in  ber  ^at  nadjgemiefen,  ba£  bei  ber  (Währung 
biefer  3ucferart  ftets  9D?i(c^fäure  gebilbet  mtrb,  bag  nämlich  bie  ge¬ 
goltene  glüfftgfett  milchfaure$  21mmontaf  enthält,  monach  Galling 
oerfud^meife  ba£  folgenbe  (Schema  für  bie  3^fe^ung  biefeö  3ucferS 
bei  ber  (Währung  giebt: 

3ucfer.  SBaffer.  2llfof)ol.  ^ofdenfäure.  sD?ttchfäure. 

24  C12HilOil  unb  22  HO  geben  46  C12Hb02,  92  C02  unb  2  C6H505. 

fnernad;  mürben  alfo  100  @emid;t^t()eile  9tohrzuder  bei  ber  <Mf>- 
rung  4,8  ©emic^t^t^eile  äßaffer  au fnefimen  unb  liefern: 

2llfof>ol  51,612 
^oldenfäure  49,240 
9Mchfäure  3,948 

Zufammen  104,800  ©emichtgtheile  neuer  ^robucte. 

23ei  ber  (Währung  *>on  ^3flangenfäften  ober  sJ)flanzenau3zügen  er¬ 
zeugen  ftd)  gleichzeitig/»  neben  bem  2llfohol  unb  ber  ^ojdenfäure,  flüch- 
tige  riec^enbe  (Stoffe,  bie  ben  gegorenen  glüfftgfeiten  ober  bem  barau£ 
bargefteltten  Deftillate  einen  eigenthümlidjen  ©eruch  erteilen.  28ir 
nennen  biefe  flüchtigen  (Stoffe,  menn  fte  unfer  @erud)$organ  angenehm 
afftcirett,  Slroma,  menn  fte  un$  unangenehm  ftttb,  aber  gufel  (iroma, 
231ume,  be£2öein$;  5lroma  be£  21raf3,  be£  9tumg;  gufel  beS  33rannt- 
meinb). 

21uch  über  bie  ^ttenge  be£  bei  ber  (Währung  neu  gebilbeten  ger^ 
ment£  oerbanfett  mir  Galling  geuaue  Unterfuchungen.  Die  ^ttenge 
ber  neugebilbeten  £efe  ftel;t  nämlich  in  feiner  Beziehung  zu  ber  $?enge 
ber  zum  tüftelten  benufcten  #efe,  mof)l  aber  in  einer  fe|m  conftanten 
Beziehung  zu  ber  9)?enge  be$  z^f e^ten  3uderS  unb  be£  entftanbenen 
2llfof)olS  (natürlich  menn  ftd)  in  ber  gährenben  glüfftgfett  eine  jnuret* 
^enbe  9ftenge  ber  erforberlid;ett  fticfjtoffhaltigen  (Subftanzen  be- 
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ftnbet) ,  fie  ift  nämlich  btefen  proportional  unb  beträgt,  in  bet  80°  9t 
getrocfnetem  3nftanbe,  0,110  beb  gebilbeten  Alfopolb.  gut  j[ebe  100 
93fb.  burch  ben  (Mprungbproceg  entftanbenen  Alfobolb  fcpeiben  fiep  alfo 
bet  ber  (Währung  11  ?5fb.  trocfneb  Ferment  aub  ober,  ba  bie£efe  bab 
günffad;e  btb  ©ecpbfadje  ipreb  ©ewtchtb  glüffigfeit  aufgefogen  enthält, 
für  j[ebe  100  $fb.  Alfopol  refultiren  55  btb  66  93fb.  gewöhnliche  naffef)efe. 

(Eine  gute  Bierhefe  fot(  etnen  angenehmen  reinen  ©eruch  unb  eine 
gelblid;  weige  garbe  beft^en ;  fe  bräunlicher  fte  erfcpei nt,  befto  mehr 
abgeftorbene  Tpeile  enthält  fte.  Dabet  foll  fte  etne  conftftente  blaftge 
SDlaffe  btlben,  bte  feine  Bewegung  jeigt  unb  feine  £uftblafen  entwt 
cf  eit,  wab  bie  golge  einer  nachtheiligen  3erfehung  ift.  ©ie  rnug  tn 
recht  fauberen  ($efägen  an  einem  fühlen  Orte  aufbewahrt  werben ;  foll 
bieb  längere  3eit  gekeimt,  fo  tft  fte  mit  Saffer  ju  oermifchen  unb 
bieb  bon  3eü  3^it  ju  erneuern,  gür  eine  noch  längere  Aufbewah¬ 
rung  gtebt  man  bie  gut  abgewäjferte  f)efe  in  eüt  btd;t  ^u  berfchliegen* 
beb  ©efäg  uub  berfenft  fte  bantit  tu  einen  falten  Brunnen,  bannt  bte 
£uft  bollftänbig  abgehalten  werbe.  Auf  biefe  Seife  bewahrt  man  in 
Maiern  bte  £efe  ober  ben  3eug,  welche  man  bom  ©chluffe  ber  ©ub* 
jeit,  im  grühlahr,  bib  ^m  beginne  beb  neuen  23etriebeb,  im  £erbfte, 
möglichft  gut  31t  erhalten  fucht.  Auch  burd;  $ermtfd;en  mit  9ttehl  ober 
hoffte  (Mailing)  unb  burd;  3ufai$  bon  3ncfer  in  folcher  9ttenge, 
bag  ein  bicfflüfftger  ©prup  entftel;t  (Do  ber  ein  er),  fucht  man  bie 
gut  abgewäfferte  £>efe  längere  3ett  haltbar  ju  machen  (ft ehe  übrigenb 
auch  gabrifation  ber  ^regpefe). 

Um  bie  (Mte  ber  Bierhefe  $u  prüfen,  lägt  man  einige  Tropfen 
berfelben  in  ft'  ebenbeb  Sa  ff er  fallen;  gute  f)efe  gerinnt  barin  wte  gett 
tm  falten  Saffer  unb  bleibt  auf  ber  Oberfläche  fd;wimmen,  fcplechte 
£efe  finft  $u  23oben.  3nberläffiger  erfennt  man  bte  (Düte  ber  £efe 
burd;  einen  fleinen  (Däl>rungbberfucb  mit  einer  pcferpaltigen  glüffigfeit, 
am  beften  mit  SBierwür^e.  Die  Sirffamfeit  ber  £efe  lägt  ft  cp  burch 
^ermifcpen  mit  concentrirter  23terwür$e  unb  3nfai$  bon  feinem  9ttal^ 
fcgrot  am  ^wecfmägigften  erhöhen. 

Die  gährungerregenbe  <2:tgenfc^aft  ber  £efe  wirb  burch  mancher* 
lei  berntcptet  ober  bod;  mehr  ober  weniger  gehemmt.  23et  einer  bem 
(Defrierpunft  nahen  Temperatur  geigt  fid;  bte  $efe  gan$  unwirffam, 
unb  etne  Temperatur  bon  30°  9t  reicht  tyn,  um  ü;re  Sirfung  bebeu* 
tenb  $u  fcpwäcpen  (©eite  31).  ©tärfer  erpifcte  ober  fitrge  3eit  ge* 
lochte  #efe  erlangt  erft  nach  einiger  3eit  ihre  Sirffamfeit  wteber.  Auch 
wieberpolteb  Aubwafchen  unb  Trodnen  fd;wäcpt  bie  Sirffamfeit  ber 
£efe,  webpalb  bie  fogenannte  ^regpefe  unb  trocfne  £efe  weniger  wirf* 
fam  ift  alb  bte  gewöhnliche  flüffige  £efe. 
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(Stoffe,  rt>etcf )t  bie  ^efe  auflöfen,  fo  namentlich  bte  3llfalten,  ober 
rt>etc^e  mit  ber  (Subfianj  ber  £efe  33erbinbungen  eingel;en  unb  il;re 
Statur  oeränbern,  $.  33.  ftarfe  SWüteralfäuren,  flüchtige  ©eie,  nament? 
li d)  bte  fchwefelhaltigen,  ©erbeftoff,  oi eXe  SD^etaXXfaXge ,  Oernichten  ober 
fchwächen,  je  nach  ber  ?0?enge,  in  welcher  fte  oorlmnben  ft'nb,  bte  333irf^ 
famfeii  ber  Jg>efe. 

33egetabtlifd;e  (Säuren,  5.  33.  @Tftgfäure,  (Salp  ber  oegetabilifdjen 
(Säuren,  me  3ß  ein  ft  ein ,  Gutronfäure- ,  31epfelfäure^  unb  3D?tXc^fäure= 
(Salp  u.  a.  fteigern  bte  2Ötrffamfett  ber  £efe.  (£tne  burch  längere 
Slufbewafwung  fehr  fauer  geworbene  £efe  wirb  001t  ber  Säure  am 
beften  burd;  Sföagnefta  ober  treibe,  nid;t  aber  burd)  fofdenfaureS 
Äalt  ober  Patron  befreit,  weil  bt'efe,  wie  gefagt,  bie  £efe  auflöfen 
unb  baburch  bie  gäljrungerregenbe  $raft  oerntchten. 

25er  (MhrungSprocef? ,  bie  31rt  unb  SSeife  ber  28irfung  ber 
£efe,  bte  9?atur  ber  $efe,  ftnb  ©egenftanb  ber  33etrac^tung  unb 
Unterfudjung  auögepichneter  ^emtfer  gewefen.  2)ie  GErfläruugen 
be£  s33roceffe^  aus  ber  /  wo  bie  organtfd;e  @hentie  noch  tu 
ben  SOSinbeXn  lag,  wo  man  namentlich  bie  @lementarpfammenfe$ung 
ber  organtfdptt  Korber  nicht,  ober  nicht  genau,  fannte,  waren  im  3111^ 
gemeinen  nur  poetifdje  Umfdjretbungen  be$  ^roceffeg,  nur  33ilber  für 
bie  sJ3|>antafte.  3ur  Seit,  wo  man  31lleg  burch  ben  ©aloaniömu3  er¬ 
klären  wollte,  1 >ielt  man  auch  wohl  bie  3erfei$ung  be$  3uder$  in  311- 
fohol  unb  ^ohlenfäure  bei  ber  (Währung,  für  eine  burch  galoantfche 
Grleftricität  her& ^führte  3^’feöung.  311e  33erpltu3  baö  2Bort 
Hatalpfe  in  bie  s2öiffenfd;afte  entführte,  nätnlid;  bie  gäfngfeit  mancher 
Korber,  3erfe$uugen  p  oeranlaffen  unb  33erbtnbttngen  etnpleitcn, 
oon  bem  33orhattbenfein  einer  eigentümlichen  $raft,  ber  fatalptifc^en 
Äraft,  erklärte,  würbe  aud)  bie  £efe  oon  ihm  in  bie  Dteibe  ber  fata= 
Iptifdjen  (Subftanpn  ober  Giontactfubftaupn  geftellt.  iMebig  l) ob 
perft  heroor,  baf  bte  ptferprfefcenbe  SSirffamfett  be3  germentg  baran 
geknüpft  fei,  baß  eg  ftch,  pr  3eü  ber  Wirkung,  felbft  in  einem  3^- 
fe^unggproceffe  begriffen  ftnbe.  2)ie  Jpefe  ift  nur  wtrffam,  wenn  burch 
3utritt  ber£uft  £)rpbation,  alfo3^fe^ung,  in  ihr  eingeleitet  worben,  unb 
bie  3wfäjmtg  beg  3uckerg  ift  bie  golge  ber  3erfe£ung  ber  £efe.  2)te 
Sötrfung  ber  £efe,  ber  germente  überhaupt,  kamt,  fo  fagt  £iebig, 
auf  bag  ®efe$  ber  25pnamtk  prütf  geführt  werben,  baß  ein  burch 
irgenb  eine  ßraft  in  Bewegung  gefegter  Körper  feine 
eigene  33ewegung  einem  anberen  Körper,  mit  bem  er 
in  Berührung  kommt,.  mittheilt,  gement,  £efe,  ift  etn 
in  3erfe$ung  begriffener  Körper,  bejfen  ^heilcpen  (3ltome)  (ich  be^aXb 
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im  3up:anbe  ber  23emegung,  ber  Umfe^ung,  beftnben.  bringt  man 
Spt fe  mit  3ucfer  unb  2öaffer  in  Berührung,  fo  mirb  ben  Elementen 
beg  3uderg  bte  33emcgung  mitget^eiit ,  unb  bie  golge  babon  tft,  bag 
fte  ftd)  ^u  neuen  einfacheren  Körpern,  nämlich  $u  2llfohol  unb  Sohlen- 
fäure  gru^iptren.  £)ie  3erfegung  ber  £efe  mirb  alfo  auf  ben  3ucfer 
übertragen,  ber  3uder  mirb  tu  bte  (Sphäre  ber  3erfe|ung  htnetnge^ 
^ogen.  33efmben  ftd;  neben  beut  ^\xdtx  auch  ftidftoffhaltige  (Subftan$en 
in  ber  gährenbett  glüffigfeit  aufgelöft,  fo  erfolgt  neben  ber  3erfe£ung 
beg  3ucf er^  gleichzeitig  and;  eine  3erfe§ung  btefer  (Sitbftanzen ,  bereu 
Dtefultat  bte  2lugfcheibung  oon  neuem  germent  ift. 

£)er  Unterfchteb  zmifd;en  lintergährung  unb  £)bergährung  tft  nad; 
£iebtg  barin  begrünbet,  baf  bet  jener  ber  zur  Ummanblung  ber  fttd- 
ftoffhaltigen  (Subftanzen  tn  £efe,  atfo  ber  zur  £efenfulbung  erforberlid;e 
(Sauerftoff  aug  ber  £uft  genommen  mirb,  mährettb  ihn  bet  btefer  ber 
3ucfer  felbft  liefert.  £)af>er  merbe  bet  ber  Dbergähruttg  weniger  211- 
tohol  aug  bem  3uder  erhalten  alg  bei  ber  lintergährung,  unb  baher 
trete,  alg  $robuct  ber  Sauerftoffentziefmng,  bei  ber  Dbergährung 
gufel  ober  2lroma  auf.  (£g  ift  ittbeft  big  jetzt  noch  nicht  erwtefen,  bafj 
man  burd;  £)bergährung  mirftid;  weniger  2llfohol  aug  bem  3uder  ge¬ 
winnt  alg  burch  lintergährung,  unb  eg  bitbet  ftch  nicht  allein  bei  ber 
Dbergähruitg,  fonbern  auch  ^  ber  lintergährung  gufel  ober  2lroma. 

^:in  23lt'd  burch  bag  $?ifroffop  geigt ,  baß  bte  #e fe  feinegwegg 
aug  einer  ftidftoffhattigen  (Subftanz  oon  unbeftimmter  gönn  befteht, 
ober  ein  ©ernenge  oerfd)iebener  ftidftoffhattiger  (Stoffe  ift,  ft'e  erfcheint 
otelmehr,  wte  fd;on  oben  angeführt,  alg  aug  fleinett  Kügelchen  ober 
23lägd)en  beftehenb,  alg  eine  organtfirte  ©ubftanj.  dagntarb 
be  l  a  £  o  u  r ,  £)egmaciereg,  Füging,  (Sd;wann,Dueoenne, 
5D? itfc^ertict),  $?ulber,  @d;lofjb  erger  erfannten  ober  beftätigten 
bie$.  £)ie  $  ef enfügeld;en  finb,  aug  ifotirten  3  eiten  befte- 
henbe,3rUenhftan5en,  oon  (fagniarb  bela£our,  (Schwann 
tt.  21.  ^eferüpttge,  ®  älmtnggpilz  e,  3uderpilze  genannt.  Dte 
£efenbilbung  bei  ber  (Währung  oon  3uderlbfuttgen,  welche  fttdftoff- 
haltige  (Subftanzen  enthalten,  ift  alfo  ein  23egetationgprocejj,  ein  $flan- 
Zenbtlbunggproce|j. 

sD?it  Dlüdficht  auf  bag,  mag  bag  SD^ifroffop  über  bie  Statur  ber 
£efe  geigt ,  ift  btefelbe  oon  halber  unb  Schlofjberger  unterfud;t 
worben*).  33eiben  gelang  eg,  ben  gnhalt  ber  ^»efengelien  oott  ber 
Umhüllung,  ber  3rllenmembran,  zu  trennen,  Schlofjberger  rührte 


*)  93etfu<h  einer  ^^^ftofogifdhen  (§^emie  non  2Jhrtberf  43.  u.  f.  Slnnaten  ber 
(Sfiemie  unb  !pf)armacie  non  £tebig  unb  3Böf>ler,  23b.  51.  193. 
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gemöpnlid;e  Bierpefe  (Dberpefe  ober  Unterpefe)  mit  otelem  Saffer  an, 
ließ  abfe^ett,  brachte  hierauf  bte  abgelagerte  f>efe  tn  £etnmanb  unb 
fnetete  ober  beutelte  fte  gleicpfatn  burcb  btefe,  unter  SÖaffer,  auf  bte 
2lrt,  me  eS  bet  ber  ©emtnnung  be£  ©tärfemeplg  $u  gefcpepen  pflegt. 
Dte  fmfenfügelcpen  gingen  pterbei  bitrcp  bte  Btafdpen  be$  ©emebeS, 
mäprenb  bte  feinften  mecpanifcpen  Beimengungen  ^urüdgepalten  mürben. 
Die  fo  oott  beigemengten  Unretntgfeiten  befreiten  ^efen^eden  mürben 
bann,  nacp  oorfcptigent  Drodnett,  mteberpolt  mit  faltern  unb  p  eifern 
Seingeift  unb  mit  2(etper  autogen,  meld;e  £ar$,  Bitterftoff  (au$  bem 
Hopfen)  unb  etma$  fettet  Del  aufloften.  Bei  80°  9t.  getrocfnet,  feilten 
fte  bann  ein  gerucplofeS  unb  gefcpmacflofe^  metfeg  mepligeö  $uloer 
bar.  Die  9tefultate  ber  Slnalpfe  oon  nacp  biefer  Seife  gereinigter 
Dberpefe  unb  Unterpefe  marett  bie  folgenben.* 

£>betl)efe.  Unterpefe. 


toplenftoff  . 

i. 

50,05 

II. 

.  49,84 

ßoplenftoff  . 

I. 

.  48,03 

11. 

.  47,93 

Safferftoff  . 

6,50 

.  6,70 

Safferftoff  . 

.  6,25 

.  6,69 

©tidftoff  . 

11,84 

.  12,44 

©tidftoff 

9,80 

.  9,77 

©aucrftoff  . 

31,59 

.  31,02 

©auerftoff  . 

.  35,92 

.  35,61 

100,00 

.  100,00 

100,00 

.  100,00. 

Der  ©epalt  an  2lfcpe,  melcper  bet  ber  Dberpefe  2,5  $roc.,  bei 
ber  Unterpefe  3,5  93roc.  betrug,  ift  pterbet  in  Slbrecpmtng  gebracht  mon 
ben.  ©in  ©epalt  an  ©cpmefel  mürbe  mit  ©icperpeit  nacpgemiefen; 
ob  $po$ppor  in  organifcper  Berbinbung  oorpanben,  blieb  unentfcpteben. 
Die  2lfd;e  entptelt  ppo^pporfauren  $alf  unb  ppoSpporfaure  Btagnefta. 
2113  bie  Dberpefe,  melcpe  12  $roc.  ©tidftoff  entptelt,  mit  etma3  Bier 
bei  8°  9t.  eine  Sod;e  lang  geftanben  unb  riet  itoplenfäure  entmidett 
patte,  mar  ber  ©tidftoffgepalt  auf  9,14  $roc.  perabgefommen. 

2lu3  ben  auf  angegebene  Seife  gereinigten  #efen$  eilen  jog  nun 
fepr  oerbünnte  Kalilauge  eine  ftidftoffpaltige  ©ubftan$  au3,  bie  ftcf  in 
allen  tpren  ©igenfcpaften  an  bie  ©ruppe  ber  ^rotetnförper  anfcplof. 
<©äuren  fällte  fte  au3  biefer  2luflöfung  in  gloden  unb  ©fftgfäure 
löfte  btefe,  menn  fte  tn  Uebermaaf  jugefe^t  mürbe,  mteber  auf.  Dte 
2lnalpfe  ergab  bte  folgenbe  3ufammenfe§ung: 

i.  ii. 


toplenftoff  .  .  .  55,53  ....  55,53 


Safferftoff  . 

.  .  7,50  .  .  . 

.  7,50 

©tidftoff  .  . 

.  .  14,01  .  .  . 

.  13,75 

©auerftoff .  . 

.  .  22,96  .  .  . 

.  23,22 

100,00  .  .  . 

.  100,00. 
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2BaS  kt  mieberholter  Vefjanblung  ber  £efe  mit  Kalilauge,  felbft 
concentrirter  ,  unb  Gffftgfäure  ^urücfblieb,  ermieS  ftch  als  bie  Tim' 
brau,  bte  äußere  £ülle,  ber  #efen§el(en,  unb  patte  bte  folgenbe  3u* 


fammenfe^ung  .* 

i.  ii. 

$ol;tenftoff  .  .  .  45,45  ....  45,09 

2Bafferftoff  .  .  .  6,87  ....  6,60 

©auerftoff.  .  .  .  47,68  ....  48,31 

100,00  ....  100,00, 


unb  ift  baßer  mabrfcheinltch  mit  bem  gemöfmttckn  ^3flangengeI(enf1:off 
(Gfeltulofe)  ober  mit  bem  3ellenftoffe  ber  gleiten  tbenttfcf). 

Luther  ^og  ben  3^^ntn|irlt  aus  ben  f)efen$etten  burcß  ßrfjtg* 
fäure  unb  fällte  ißn  aus  btefer  £öfung  burcß  foßlenfaureS  Amrno* 
ttiaf.  £>te  Slnalpfe  ergab  für  benfelben: 


^ohlenftoff . 54,35 

SBafferftoff . 7,04 

©ticfftoff . 16,03 

©auerftoff . 22,58 


100,00, 

maS,  befonberS  tynfifytliü)  beS  ©eßalteS  an  ©ticfftoff,  nicht  oöltig  mit 
ben  D^efnltaten  ©cßloßbergerB  übereinftimmt. 

3n  ber  3^ttmentbran  fanb  3)?  ul  b  er: 

^oßlenftoff  ....  45,01 
SÖafferftoff  ....  6,11 

©auerftoff  ....  48,48 

100,00. 

(B  tft  alfo  gemtß,  baß  bte  ^efenjelten  aus  einer  fticfftofffreien 
f)ülle  hefteten,  meldk  eine  ftidftoffhalttge  (unb  fchmefelßaltige)  ©ubftan$ 
etnfc fliegt.  Die  3ufammenfe$ung  ber  f>ülte  jmt  bt’e  größte  Aefmlichfeit 
mit  ber  3ufcntmenfe£ung  ber  ^3flangenfafer ,  jEa  ftimmt  bamtt  maßr* 
fä)einlic^  völlig  überein;  bie  3ufammenfegung  beS  3etteninhalteS  nähert 
fuß  ber  3ufantütenfe£ung  ber  ^roteinförper,  ber  eigenartigen  ©ub* 
fanden. 

97ach  3ttit  feierlich  ftellen  bie  £)berßefe  unb  Unterßefe  jmei  oer* 
fcßtebene  Arten  oon  ^>efengellen,  oon  £efenpil$en  bar,  bie  fiep  namentlich 
auf  oerfcßiebene  2Setfe  vermehren.  £)ie  Vermehrung  ber  Dberßefett gellen 
erfolgt  nach  tßm,  tote  bie  alter  g3flangenge(len,  burch  Ausbauchung  ber 
3el(enmänbe  unb  Abfdßnürung,  burcß  ^noSpenbtlbung.  Dte3^n  erhalten 
juerft  an  einer  ©teile  ber  Sanb  eine  Ausbauchung,  bie  anfangs  rnie 
ein  $unft  erfcheint,  bann  nach  unb  nach  großer  totrb  unb  fiep  enblich 
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aU  felbftänbtge  3eüe  an  bie  $?utter$elle  anret^t.  So  gebt  eS  fort. 
Die  Unterliefe  beftefjt  nat  tljm  aus  einzelnen  Äügelten  bon  fet?r  ber* 
fttebener  @röge,  worin  ftcf)  etn  förniger  3nfmlt  befmbet.  Diefe  Äu¬ 
gelten  ^erpla^en  unb  aus  jebem  Äornten  be£  Spalts  btlbet  fit  fejw 
wajwftetnltt  eine  neue  3ette.  Stfb^berger  fonnte  inbef?  niemals 
Weber  entftieben  eine  ÄnoSpenbilbung  not  ein  $fo$en  ber  ^efen^el* 
len  unb  (Ergießen  ty reS  3nljaltS  waf> rneljmen,  fo  bafj  alfo  bte  Anga¬ 
ben  $?itft  erlitt  not  ber  23eftätigung  bebürfen. 

tft  fton  oben  gefagt  worben,  b afj  Sraubenfaft  unb  ^fal^auS* 
$ug  bon  felbft,  baS  fm§t  ofme  3ufa&  bon  £efe,  in  ©ä£rung  fomnten 
fönnen.  Stf°@kerger  beobattete  tn  einem  filtrirten,  böllig  flaren, 
lofe  bebecft  ^ingeftellten  ^al^au^^uge,  ber  frift  feine  3ellen  ent* 
Inei tf  nat  mehreren  Stagen  Trübung  unb  entftiebene  Gilbung  bon 
^efen^ellen.  Dajfelbe  beobatteten  30? itf terlit  unb  2lnbere*).  Die 
grage  über  bie  erfte  (Ümtftefiung  ber  iDefen^ellen  ift  bte  grage  über  bte 
3D?öglit^eit  ber  Generatio  aequivoca.  ßmtftebt  alles  £ebenbe  aus 
fton  borfwnbenen  Samen  oberÄetmen?  ift  bte  SBirffamfeit  ber  früher 
tätigen  ftöpfertft en  Äraft  fe^t  erloften?  ober  fbnnen  fit  $flan$en 
unb  £ltfere  ber  niebrigften  (Stufe  not  i bon  felbft,  baS  jjetfjt  aus 
organiften  unb  anorgantften  temiften^erbinbungen  erzeugen?  Silben 
ftt  ba^er  ^efen^ellen  in  glüfftgfeiten ,  weite  fticfftofffreie  unb  gewtjfe 
fticfftofffwltige  Subftan^en  enthalten,  $.  23.3ucfer  unb  2D?uctn,  aus  biefen 
oljne  weiteres,  ober  finb  bergleiten  glüffigfeiten  nur  ber  23oben,  auf 
bem  bie  ßmtwicfelung  ber  Äeime  rnbgltt  tft?  233ir  f>aben  gefehlt,  bajjj 
bie  atmofb^ärtfte  £uft  3utrttt  $u  biefen  glüffigfeiten  fmben  mufi,  wenn 
bie  ©äfwrntg,  alfo  25tlbung  bon  £>efen$ eilen,  ftatt  fmben  foll  (Sette 32). 
Der  Sauerftojf  ber  atmofplmrtften  ßuft  fann  nun  entweber  ^um  23il* 
buttgSprocejfe  ber  £>efen$ellen  ober  ^efenptlge  notfjwenbige  33ebtnguttg 
fein ,  ober  es  fommen  burt  biefelbe  bte  in  if>r  ftwebenben  Äeime 
in  bie  glüffigfeit.  gür  bie  festere  Söirfung  fpreten  bie  $erfute  bon 
Stuf^e,  St^ann  unb  £elm|)ol§,  weite  ergaben,  bafj  geglühte 
2uft,  tn  weiter  alfo  baS  Drganifte  gerftort  ift,  bie  ©äjwung  nitt 
ein^uleiten  berntag. 

2UleS  Drganifte,  alles  £ebenbe,  ift  einer  fortmä^renben  23eränbe* 
rung  unterworfen,  bie  in  einer  fortftreitenben  SluSbtlbung  $ur  $ol(* 
fommenljeit,  im  allmäligen  3urücfge|>en  unb  enbliter  3erftbrung  (Sob) 
beftef>t.  Seber  in  bem  £eben  beS  2)fenften  not  tn  bem  £eben  ber 


tt)  Seit  jurferbalttgen  ^arn  üon  einem  an  ber  jucterigen  ^arnrubr  ^eibenben  fanb 
it  nat  tangerer  Seit  in  eine  atfobotfiattige,  gegorene,  ^tüffigfeit  umgemanbett. 

D, 
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fteinften  ^ftan^e  giebt  e$  eine  ^eriobe  be6  Stidftanbeg.  2ldeS 
benbe  entfielt,  bitbet  ftd;  au£  unb  oer geht.  3e  niebriger  ba$  £ebenbe 
fteht,  befto  rafd;er  ift  tm  2tdgemeüten  bev  Verlauf  be$  Gebens.  $tt$e 
tn  einer  9?acht  emporgefch  offen  ftnbeit  fid;  bt^meiten  am  attbern  £age 
fc^on  in  $ermefung  übergegangen. 

Gr$  tft  nun  bie  $rage,  fteht  bie  3erfegung  beg  3ucfer$  bet  ber 
©ährung  tn  $erbinbung  mit  ber  ©ntmtcfetung  unb  2tuobttbung  ber 
^efenjedett  ober  mit  bereu  admätiger  3erfegung  mit  betn  Vergehen 
berfetben?  2Öenn  man  baran  benft,  baf  ©ährung,  3erfe$ung  beS  3u= 
cfer£,  ofme  ‘ifteubttbung  oon  ^>efe  in  mit  £efe  oerfetjten  reinen  3ucfer- 
tbfungen  ftattftnbet,  fo  muf  man  bab  £et$tere  für  ba$  mahrfcheintichere 
batten.  2)ie  tn  ber  jmth fien  23tüthe  ber  2tu$bitbung  in  bie  3ucfer* 
töfung  gebrauten  £efett$eden  ober  £efenpit$e  ertetben  ba£  2oo£  adeS 
£ebenben,  fte  fterben  admätig  ab,  fte  merben  gerfe^t  unb  ber  3uder 
mirb,  auf  bie  Söeife,  mte  eg  £iebig  fchon  $u  einer  3ett  auggefpro- 
cfjett,  mo  bie  Statur  ber  £efe  nicht  fo  genau  gefannt  mar  mie  je£t,  tn 
bie  Sphäre  ber  3erfegung  |>tneinge$09en ;  bte  in  23emegung  beftnbttchen 
2(tome  ber  £>efe  treiben  ben  Atomen  beg  3ucferg  bie  23emegung  mit.  33e^ 
megung  ber  2ltome  ift  aber  3erfe$ung  ber  Körper.  25 af  bie  Jg>efe  etmag 
£ebenbeg  fei,  barüber  fann  fein  3d>etfet  obmatten.  2®äre  bie  £efe  nichts 
£ebenbeg,  fo  tiefen  fiep  bieneben  einanber  erfotgenbe3erfe£ung  unb 9teu' 
bitbung  oon  £efe  in  gtüfftgfeiten,  metche  ftiefftoffhattige  Stoffe  entfatten, 
nicht  erftären.  25ie  in  ber  ©ntmiefetung  begriffene,  neu  gebitbete,  £efe 
mirb  burch  bie  gebengfraft  oor  ber  3erfe§ung  gefchü^t,  fte  mitf,  mte 
adeg  £ebenbe,  erft  oodftänbig  ade  ^ert'oben  burchtaufen,  ef>e  fte  fetbft 
mieber  abftirbt,  bag  t;eift,  ftch  serfe^t. 

©egen  biefe  Stnftcht  oott  ber  2Birfung  ber  £efe  ift  oorgebracht 
morben,  baf  bie  £efe,  menn  man  burch  anhattenbeg  3erreiben  bte  or* 
gantfehe  Structur  berfetben  ^erftort  h at,  nicht  mehr  tm  Staube  tft, 
©ährung  ^u  erregen,  mag  hoch,  mte  man  fagt,  ber  gad  fein  rnüfte, 
ba  bte  3erfe^ung  ber  jermatmten  Jpefe  eher  teichter  atg  fchmiertger 
erfotgen  fönne  atg  bie  ber  nicht  jermatmten  £e fe.  hierauf  fann 
ermibert  merben,  baf,  mie  ade  organifchen  Körper,  fo  auch  bie  £>efe, 
fehr  oerfchiebene  Wirten  ber  3erfe^ung  ertetben  fann  unb  baf,  mie 
befannt,  nicht  jeber  3erfe£unggprocef  ©ährung  etn$utetten  oermag. 
2)te  3erfe^ung  ber  ^ermatmten  <g>efe  tft  matmfcheintich  gan^  attberer 
Strt  at$  bie  3erfe^ung ,  metche  ftch  ^tbfterben  ber  ^efen^eden  funb 
giebt,  biefe  fann  bie  ©ährung,  bie  3erfet$ung  beg  3«^er^,  oerantaffen, 
fene  ntd;t.  23atttng  führt  auch  noch  an,  baf  bie^efenfubftanj  noth- 
menbig  tn  ihrer  3ufammenfe^ung  geänbert  merben  müffe,  menn  man 
fte  ftunbentang  unter  3utritt  ber  Cuft  gerreibt. 
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gut  beit  gufammenfiang  bet  3erfe$ung  bed  Sudexö  mit  bem  5lcte 
bet  23ilbung  obet  ©ntwicfetung  bet  £efe  fpricpt  23a Hin 3’$  Angabe, 
baß  bte  Sftenge  bet  neugebitbeten  £efe  tu  einem  beftimmten  SSexpält* 
nijfe  fte^e  ju  bet  2)?enge  be£  getf egten  Sudtvü,  be£  entftanbenen  2ttfo- 
poU  ((Beite  36).  $?an  fiept,  b a6  Söefen  bet  ©äprung  tft  nod)  ntept 
tn  ader  ^tarpeit  ernannt.  Oie  ©äprung  ftidftojfpaitiger  3utfertöfungen 
gepört  ju  beit  päuftgen  ^roceffen,  wo  bte3^fe^uttg  otganifepet  Stoffe 
begleitet  tft  oon  bet  23itbung  oott  Organismen  ttieberer  2lrt,  $u  bem 
23ermoberuttgS-,  23erwefungS^  uttb  gäutntfi^roceffe,  wo  man  oiedeiept 
niemals  jwifepen  Urfacpe  unb  SBttfuttg  wirb  unterfepeiben  lernen.  gm 
oermoberten  £o4e  ft'nben  ftep  gabenptlje  itt  grofjer  9ftenge.  ©int’ge 
behaupten,  wenn  baS  $ol%  oermobert,  entwickeln  ftep  bte  5Jü$e,  anbete 
fagen,  bte  ©ntwtdelung  bet  ^ilje  tft  Urfacpe  bet  2krmoberung  beS 
Oo^eS. 


28a(fer* 

Uebet  beit  ©influf?  beS  SßafferS  auf  baS  23ier  tft  fepr  oiel  gefa^ 
beit  worben.  TOatt  tft  foweit  gegangen,  $u  bepaupten,  ba§  ein  23ier 
feine  ©igentpümlid;feit  ttut  bem  ba$u  benutzten  2öaffer  oerbanfe,  baf 
man  3.  23.  tn  23apern  wegen  beS  guten  SBafferS  oor3üglicpeS  23t er 
brauen  ftfnne.  2Öem  nid;t  unbekannt  tft,  tote  oerfepteben  baS  SBajfet 
nur  wenig  oon  etnanber  entfernter  23rumten  fern  fattn,  unb  tote  äpnltcp 
ftep  int  Allgemeinen  baS  jum  23terbrauett  angewanbte  fliegenbe  SBßaflfet 
tft,  bet  fiept  baS  grrtge  btefer  23epauptung  ein.  keineswegs  tft  aber 
bte  23  efepaffenp  eit  beS  3utn  23rauen  51t  oerwenbenben  2ÖafferS  gleich- 
gültig ,  meintest  tft  bet  bet  Anlage  einer  traueret  ^uoötbetft  bantaep 
3U  fepen,  bag  31t  allen  gapreSseiten  ein  retneS  2öaffer  tn  pinreidjenber 
9)?enge  31t  ©ebote  ftept.  Die  Reinigung  eines  unreinen  SafferS  tft 
immer  minbeftenS  eine  fe|>t  umbequeme  unb  3eitraubenbe  Operation, 
unreines  2Öaffer  beetnträcptigt  aber  bie  ©üte  beS  23iereS  tn  popem 
©tabe. 

OaS  2Öaffer,  als  baS  adgemeinfte  AuflofungSmittel,  kommt  in  bet 
9?atur  niept  abfolut  tetn  00t,  fonbetn  enthält  ftetS  ftembe  23eftattb- 
tpeite  aufgelöft.  Oie  Dualität  fowopl  als  bie  Ouantität  biefet  ent* 
fepeiben  übet  bie  Anwenbbartett  jutn  23tauett. 

OaS  91  egetuo affet  (autf)  Sd^neemaffet),  alfo  ba^  aus  ben 
aufgefttegeiten  Söaffetbünften  ntebetgef^Iagene  Söaffet,  pätt  man  ge- 
möf>n(icp  für  ba$  teinfte  natürliche  Söaffet.  ift  aber  immer,  tta- 
menttid)  beim  23eginn  be^  9^egen^,  mit  ben  tn  bet  2uft  fdjtoebenben 
otganifepen  Stoffen  fo  oerunreinigt,  bafi  e^  beim  2(ufbemapten  fcfmeü 
fault  unb  be^atb  nur  ju  wenigen  Operationen,  wie  3.  23.  ^um  ©tn- 
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quetten  beg  ©etreibeS,  beim  ^ttat^en,  wofür  ein  sott  <£rbfal$en  mbg* 
ttd;ft  freiem  Gaffer  ba$  pajfenbfte  ift,  mit  9ht£en  an$uwenben.  3um 
Vierbrauen  fetbft  eignet  e£  fiep  ntd;t,  weit  eS  bem  Viere  burep  jene 
Verunreinigung  ben  ^eim  jum  Verberben  ^ufüprt.  9kcp  ber  gtttration 
burep  Ä'ieg,  ©anb  unb  $opte  ift  e£  bagegen  jum  Vterbtaueu  fepr  an* 
wenbbar,  nur  aber  nid;t  immer  in  pinreicp*enber  Vfenge  $u  paben. 

Da$  Duettwaffer  unb  Vrunnenwaffer  enthält  immer  rni* 
nerattfd;e  Veftanbtpeite  aus  ben  ©rbfepiepten,  burd;  wetcpe  eS  pinburep 
fiderte,  unb  $optenfäurega$,  wetd;e£  teuere  biefem  SSaffer  ba$  ©rfri* 
fc^enbe  gtebt,  woburep  e6  au£ge$eiepnet  ift.  Die  minerattfcpen  Veftanb* 
tpeite  werben  jum  Dpett  burep  bie  ^optenfäure  in  2luflöfung  ermatten  unb 
fepeiben  ftep  baper  au£,  wenn  bie  ^optenfäure,  beim  ©tepen  be3  2öaf* 
fer$  an  ber  £uft  ober  ©rpiijen  barau$  entweicpt.  Doppett  foptenfau* 
rer  $atf  unb  fepwefetfaurer  $atf  (©pp$)  ftnb  bie  am  päuftgften  oor* 
fommenben  erbigen  ©at^e;  and)  ©puren  oon  boppett  foptenfaurem 
©tfenorpbut  ftnben  ftd;  öftere.  ©ntpätt  ba£  Vrunnenwaffer  ober  Duett* 
maffer  bie  erbigen  ©at$e  in  größerer  V?enge,  fo  nennt  man  e£  part, 
ftnben  fiep  außer  btefen  noep  attbere  ©at^e  in  bebeutenber  Stenge,  fo 
geport  ba£  SBaffer  $u  ben  Vfineratwäffern,  bie  für  unfern  3^ed  feine 
Slnwenbung  ftnben.  @tn  fepr  partes  SBaffer  ift  für  manepe  3^>ecf e, 
namenttiep  311  Sluftöfungen  ober  Stu^ügen  unbrauepbar,  waprfepeintiep 
beepatb,  roeit  bie  erbigen  ©atje  mit  ben  auf^utöfenben  ober  auö^u^ie* 
penben  Veftanbtpetten  unto^tiepe  Verbinbungen  etngepen.  £ütfenfrüepte 
foepen  fiep  tu  parten  SÖaffer  niept  meid;. 

Serben  bie  erbigen  Veimengungen  nur  bitrcp  bie  oorpanbene  $op* 
tenfäure  in  2litflöfung  erpatten,  fo  fd;eibet  man  fte  am  einfaepften  burep 
längerem  ©tepentaffen  be£  2Baffer£  an  ber  £uft  ab,  inbem  wie  angege* 
ben,  bie  ^optenfäure  pierbei  nad;  unb  nad;  entweid;t.  f>at  man  bie 
ba$u  erforberttepen  Vepätter  niept,  fo  muß  man  baö  VSaffer;  $00  feiner 
Venu^ung  $u  Stuflbfungen  ober  2tu3$ügen  einige  3^tt  foepen,  wobei 
man  e£,  wie  fpäter  gegeigt  werben  wirb,  gugteic^  oottftänbig  reinigen 
fatttt.  3ufä£e  twn  foptenfauren  2ttfatien  (£of$afcpe)  unb  oon  $atf, 
burep  wetcpe  bie  2lbfcpeibitng  ber  genannten  erbigen  ©al$e  ebenfattS 
beförbert  werben  famt,  ftnb  mit  großer  Vorftcpt  $u  maepen,  inbem  ein 
Ueberfcpuß  berfetben  fepaben,  5.  V.  bet  bem  Stteifcpproceffe  bie  3«cfer* 
bitbung  pemmen,  bie  SStrfung  be£  Dtafta3  fcpwäcpen  fann. 

Da$  gtußwaffer  ober  fließenbe  2öaffer,  aus  bem  Duettwajfer 
wäprenb  eines  fürjern  ober  langem  Kaufes  entftanben,  unterfepeibet 
ftep  oon  biefem  burd;  eine  geringeren  ©epatt  an  erbigen  ©at^en,  tnbem 
btefe  wäprenb  beS  gtießenS,  in  gotge  beS  2lbbunftenS  ber  Äoptenfäure 
fiep  ntepr  ober  weniger  oottftänbig  barauS  abgetagert  paben.  Daö 
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fltegenbe  Söaffer  ift  bager  weid;  unb  meift  um  fo  meiner,  je  entfernter 
oon  ber  Duelle  eg  gefc^öpft  wirb,  eg  eignet  ftcf>  beggalb,  wenn  eg 
nid^t  bureg  organifcge  ©ubftanjen  oerunreinigt  tft,  beffer  ju  2luflöfun* 
gen  unb  2lug$ügen,  alg  bag  23runnenwaffer.  £)rgantfd;e  ©ubftan^en, 
welcge  bag  äßaffer,  wie  oben  gefügt,  $ur  Fäulntg  geneigt  machen,  fon^ 
nen  aber  in  bag  fliegenbe  äöaffer  oft  in  groger  Menge  gelangen, 
burcg  glac^^rotten ,  burcg  bag  £aub  ber  33äume,  burcg  Abfälle  ber 
(Scglacgtereten ,  Gerbereien,  Färbereien,  burd)  Düngerftätten.  Märe 
mau  auf  ein  auf  biefe  Meife  oerunreinigteg  SQSaffer  angewiefen,  fo 
rnügte  baffelbe  oor  feiner  23enu$ung  burcg  Filtriren  gereinigt  werben, 
wo^u  man  mit  lieg,  @anb  unb  grobforniger  $ogle  angefüllte  SBegäl* 
ter  anwenbet. 

$on  ber  genauen  cgemifcgen  Prüfung  beg  Mafferg  unb  ben  Mit* 
teln  $ur  Reinigung  ift  im  angegängten  Mörterbud;e  bie  9^ebe.  Die 
23raucgbarfeit  beg  Mafferg  $um  23ierbrauen  lägt  ficg  burcg  folgenbe 
einfache  Mittel  erlernten. 

1)  Dag  Maffer  mug  farblos  flar  unb  frei  bott  jebem  befonberen  Ge¬ 
rufe  unb  Gefcgmade  fein;  eg  ift  bann  frei  bon  organtfcgen  @ub* 
ftan$en. 

2)  GS  barf  beim  $ocgen  nicgt  ftarf  getrübt  werben  unb  in  Ten  Maf* 
ferfeffeln  unb  Dgeefeffeln  ber  $ücge  nicgt  febr  biel  Äeffelftein  ober 
^fannenftein  abfe^en.  Gg  ift  bann  nid)t  fegr  gart. 

3)  Mit  (Seifenfptritug  (2luflofung  bon  @eife  in  ^Branntwein)  ober 
mit  @oba*  ober  $ottafcgen*2luflofung  bermifcgt,  barf  eg  nicgt  fegr 
trübe  werben.  3e  trüber  eg  wirb,  befto  gärter  ift  eg. 

4)  Dülfenfrücgte  müffen  bartn  fcgnell  wetcg  focgen. 

sieben  ber  Güte  beg  Mafferg  ift  eine  beträchtliche  Menge  unb 
jwetfmägtge  3uleitung  fegr  wünfcgengwertg,  ja  gur  Grretcgung  ber  bet 
bem  SBierbrauen  überall  fo  nötgigen  ^teinlicgfeit  faft  burcgaug  notg* 
wenbtg. 


9tacg  ber  genauen  33etracgtung  fämmtlicger  jum  53ierbrauen  er* 
forberlicgen  Materialien  wirb  ber  £efer  nun  befägtgt  fein,  bei  bem 
33rauproceg  felbft  leicgt  folgen  ju  fönnen. 

Der  gan^e  $roceg  beg  23ierbraueng  lägt  ficg,  $ur  Grleicgterung 
ber  Ueberftcgt,  in  brei  £>augt*2lbtgeilungen  Verfällen,  nämltcg  tn: 

I.  bie  ^Bereitung  beg  Mal^eg  (bag  Malten), 

II.  bie  Darftellung  eiltet  ^udrtgen  2lug$ugg  (ber  Mür$e)  bon  bem 
Mal$e  (bag  Metfcgen), 

III.  bie  Gägrung  ber  Mür^e  unb  weitere  33eganblung  beg  jungen 
SBiereg. 
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£)ie  Operationen,  wetepe  in  I.  unb  II.  oorfommen,  be^wecfen  etne 
mögtiepft  ooltftänbige  Verwanbtung  bee  (Btärfemept£  be$  ©etretbe$, 
in  (Btärfepcfer  nnb  (Btärfegummi ;  bie  ©äprung,  III.,  be^wecft  etne 
tpeitweife  3erfe$ung  beS  gebitbeten  3uefer$  tn  Sltfopot  unb  dopten* 
fäure  unb  2(u$fcpeibung  ber  ftitfftoffpattigen  Veftanbtpeite  aus  ber 
Sür$e. 

3n  bem  gotgenben  fott  nun  Anleitung  gegeben  werben  $ur  ratio- 
netten  2lu$füprung  btefer,  oott  etnanber  fepr  oerfepiebenen  Operationen. 


I.  SSom  SOlaljeit. 

Oer  3^etf  be6  Sttat^enä  tft:  tn  bem  ©etreibe  burep  ben  $eim* 
procef  ba£  OiaftaS  $u  erzeugen,  bie  (Bubftan^,  burep  wetepe  bie  Um- 
änberung  be£  Btärfemeptd  in  3ucfer  für  ben  Vrauprocefj  bewirft 
wirb. 

Sie  (Bette  3  gefagt,  unterfepeibet  man  an  bem  ©mbrpo,  bem 
Meinte,  ^en  Opett,  wetcper  fiep  $ur  Surret  entwiefett,  bie  Sftabicuta, 
unb  ben  Opeit,  wetcper  fiep  jum  #atm  au^bitbet,  bie  $t umufa. 
Ote  ©ntwief  etung ,  baS  Saepfen,  be$  ©rnbrpo  erfolgt  auf  So¬ 
ften  ber  .(Bubftanj  be£  $D?eptfern3.  Otefer  bietet  iptn  bte  erfte 
^taprung  bar  (©eite  2).  2lber  nur  aufgetöfte  (Btoffe  föniten  burep 
bte  (Baugwar^e,  mittetft  weteper  ber  ©rnbrpo  mit  bem  Sfteptferne  in 
Verbinbung  ftept,  in  ben  ©mbrpo  eingepen.  Oie  Statur  oerwanbett 
beSpatb  bet  bem  ^eimprocejfe,  waprfepeintiep  burep  bie  Vermtttetung 
beS  OtaftaS,  ba$  (Btärfemept  attmätig  unb  tpeitweife  tn  ©ummi  unb 
3uefer.  Sa$  oon  btefen  jur  Gilbung  oon  Sur$etfeim  unb  Vtattfeim 
oerbrauept  wirb,  ift  natürtiep  für  ben  Vrauprocep  oertoren.  ©£  muf 
baper  ber  ^etmproceg  fo  geleitet  werben,  bafj  niept  ju  oiet  für  biefen 
3weef  oerwanbt  wirb.  Oie  epemifepen  Veränberungen  be$  sD?eptfbrper£, 
bei  bem  ^eimprocejfe,  ft'nb  oon  einer  Hufnapme  oon  (Bauerftoffgag  aud 
ber  €uft  begleitet,  für  wetcpeS  etn  gteiepeS  Votum  ^optenfäuregag  ent- 
Wiefett  wirb.  ©$  ftnbet  atfo  bet  bem  ^etmproceffe  eine  Orpbatton, 
eine  tangfame  Verbrennung,  oon  Äoptenftoff  ftatt.  Sie  bei  febem 
Orpbationgprocejfe  wirb  auep  pter  Sänne  frei,  wetepe  ba$  feimenbe 
©etreibe,  fetbft  bis  jur  ©nt$ünbung,  $u  erpipen  oermag,  ober  wetepe 
boep  bie  ©ntwiefetung  beS  VtattfeimS  ungemein  befepteunigt,  wenn  man 
ntept  auf  Abteilung  ber  Samte,  auf  2lbfüptung,  Vebacpt  nimmt. 

OaS  beginnen  beS  ^eintenS,  baS  ©rwaepen  ber  £ebenStpätigfeit 
im  ©rnbrpo  beS  ©etreibe^  ift  an  fotgenbe  Vebingungen  gefnüpft: 
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1)  an  t >aS  $orpanbenfein  »ott  2Öaffer  ober  einer  gewiffen  9)?enge 
»on  geucpttgleit ;  trodne  ©amen  leimen  ntd;t. 

2)  an  eine  Temperatur,  bie  nie pt  unter  6  unb  nie pt  über  30°  9t  be* 
tragen  barf. 

3)  an  ben  3utritt  ber  £uft,  ba  tief  im  33oben  »ergrabene  ober  unter 
SQSaffer  ,  wenn  eS  mit  einer  ©cpicpt  Oet  bebedt  ift,  liegenbe  ©a* 
men  niept  leimen. 

• 

3ur  Hemmung  biefer  £ebenStpätigleit  bepufs  ber  33erminberung  ber 
weiteren  3erfe£ung  beS  gebilbeten  3uderö  burep  bie  fortfepreitenbe 
2luSbilbung  beS  ^et'mS  bienen  baper:  $erminberung  ber  Temperatur 
unb  dnt^iepung  ber  geueptigleit. 

Die  Bereitung  beS  SDMjeS  gerfättt  in  brei  »erfepiebene  Opera* 
ttonen  : 

1)  Das  dütqueften  ober  dinweiepen. 

2)  DaS  äßaepfen  ober  keimen. 

3)  DaS  Trodnen  unb  Darren. 

1)  DaS  ©itiqueUeit  ober  ©imoeiepen  beS  ©etreibeS. 

DteS  be^wedt  bie  3ufüprung  ber  nötpigen  geuepttgleit,  ^ugleicp 
werben  aber  auep  baburep  bem  (betreibe  unb  ^war  namentlid;  aus  ber 
£üffe  ©toffe  entzogen,  welepe  bem  9ttal$e  unb  fo  auep  bem  53iere 
einen  unangenepmen  ©efd;mad  ertpeiten  würben. 

3um  dinquetten  bient  ber  fogenannte  Duettbottiep  ober  bie  2Öetcpe, 
ein  pinreiepenb  grogeS  ©efäg,  welcpeS  man  am  ^wedmägigflen  oon  ©ug* 
eifen  ober  auS  ©teinplatten  $ufammenfügt,  aber  auep  »on  gebrannten 
50?  au  er  ft  einen  mit  dement  ober  ppbrautifepem  hörtet  auffüpren  fann. 
2lm  23oben  erpätt  baffetbe  eine  mit  einem  £apn  $u  »erfcpliegenbe  Oeff^ 
nung,  welcpe  naep  innen  mit  einem  ©iebe  »on  Tupfer  bebedt  wirb, 
woburep  beim  2lblaffen  beS  SßafferS  bie  Körner  jurüdgepatten  werben. 
Die  Söetcpe  fotC  wo  möglicp  in  bemfelben  Raunte  ober  in  ber  9täpe, 
wo  baS  (betreibe  leimt,  aufgeftellt  werben  unb  pier  baS  nötpige  SSajfer 
in  pinretepenber  9)fenge  $u*  unb  abfliegen,  ebenfo  bas  etn^uweiepenbe 
(betreibe  am  einfaepften  burep  einen  ©cplaucp  »om  ©peieper  gugefüprt 
werben  lönnen.  ©an$  $wedmägtg  ift  es,  wenn  man  bie  2Beicpe  fo 
placiren  lann,  bag  baS  eingeweiepte  ©etreibe  burep  eine  grögere  Oeff* 
nung  im  23oben  auS  bem  33epälter  ju  entfernen  ift,  woburep  man  fepr 
»tel  Arbeit  erfpart.  3u  biefem  3ü>ede  mug  bie  Seicpe  oberpalb  ber 
^etmtenne  ftepen,  »on  wo  bann  au<p  in  ber  Siegel  für  ben  Abflug  beS 
SSafferS  geforgt  werben  fann. 
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33eoor  man  bab  gut  gereinigte  (betreibe  in  ben  Üuettbotticß  bringt, 
füllt  man  biefen  jur  Hälfte  mit  3Baffer  unb  rührt  bab  nacß  unb  nacß 
3u$ufcßüttenbe  (betreibe  tüchtig  auf,  bamtt  ftcß  bie  leichteren  Körner  oon 
ben  fcßwereren  abfcßeiben  unb  fpäter  entfernen  taffen,  wab  aber  erft 

4  —  5  (Stauben  nacß  bem  ©tnfd;ütten  gefcßeßen  muß,,  wett  anfangs 
aucß  biete  gute  Körner  burcß  fteine  ^uftbldechen  in  ber  £öße  ober  auf 
ber  Dberfläcße  beb  2Bajferb  gehalten  werben,  webßatb  man  aud;  bie 
•fcßwtmmenben  Körner  bor  bem  Slbfchöpfen  wieberßott  untertaucßen 
muß.  Da  bie  ©erfte  burcß’b  ©intaucßen  ißr  Volumen  um  %  bermeßrt, 
fo  muß  man  bieb  beim  gülten  beb  Dueltbotticßb  berücfficßtigen  unb 
aucß  bafür  forgen,  baß  bab  SBaffer  immer  einige  3ott  ßocß  über  bem 
(betreibe  fteße.  100  $fb.  (betreibe  erforbern  etwa  6  ©.  g.  Duett* 
raum. 

3um  ©tnqueüen  muß  bab  reinfte  unb  weicßfte  ^Baffer  gewählt 
werben,  barnit  eb  bie  Corner  teicßt  burd;brtnge  unb  bie  (Stoffe, 
wetcße  bem  23iere  einen  unangenehmen  ©efcßmad  ertßeiten,  leicht 
tofe.  Dab  2Beicßwaffer  muß  fo  oft  gewecßfett  werben,  bib  eb  un* 
getrübt  abtduft.  ©ewöhnticß  richtet  ficß  bieb  Erneuern  beb  SBafferb 
nad;  feiner  Demßeratur,  je  wärmer  eb  ift,  befto  öfter  muß  eb  gewecß* 
fett  werben,  wab  jebenfattb  täglich  einmat  gefcßehen  fotl ,  weit  bab 
©etjeibe  fonft  leicht  einen  übetn  ©efd;macf  ober  ©erucß  annimmt.  3m 
SBinter  fottte  man  bie  Temperatur  immer  auf  8  —  10°  0t.  erhöhen, 
weit  bab  ©inweid;en  fonft  auf  Äoften  ber  ©üte  beb  Nfat^eb  $u  feßr 
oer^ögert  wirb.  ©in  $u  hdußger  SQSechfet  beb  Safferb  führt  ben  Nacß* 
thetl  herbei,  baß  bem  (betreibe  baburcß  auch  «urbare  Tßei(e  entzogen 
werben,  wte-3ucfer,  ©umrni  unb  namentlich  bab  Ntacin,  ober  ber  im 
roßen  ©etreibe  fcßon  auflöbltcße  Kleber,  aub  wetcßem  ficß  oorjugbweife 
bab  Diaftab  bitbet.  ©b  fotl  baher  bab  2Baffer  nur  fo  tauge  gewecß* 
fett  werben,  atb  eb  gefärbt  erfcßeint. 

Die  3eit  beb  ©inweid;enb,  bab  heißt,  wie  lange  bab  ©etreibe  im 
^Baffer  liegen  folt,  läßt  ftch  nicht  genau  oorßer  befttmmen,  ba  bieb 
non  ber  23efcßaffenheit  unb  Temperatur  beb  äBafferb  unb  oon  ber  35e* 
fcßaffenßeit  beb  ©etretbeb  abhängt.  Nie  fottte  bab  heießen  tänger  atb 

5  Tage  bauern,  ba  im  anberen  gatte  entweber  bab  SBaffer  bagu  nicht 
geeignet  ober  bab  ©etreibe  fehlerhaft  ift.  Namentlich  folt  bab  ©e* 
treibe,  bab  man  $ur  SBeicße  bringt,  oon  gteießer  ^öefd;afenßett  fein, 
ba  frifcheb  unb  feinßütftgeb  ©etreibe  fd;netter  erweießt ,  atb  atteb  unb 
bidßütftgeb.  Die  ©erfte  braueßt  längere  3ed  atb  Seiten,  weit  jene 
eine  btefere  «hälfe  hat. 

Den  richtigen  ©rab  beb  ©inweteßenb  $.u  treffen,  ift  feßr  wießtig,  weit 
bie  ju  lange  im  SBaffer  gelegenen  Türner  entweber  gar  nießt  meßv 
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feinten,  fonbern  fpäter  »erb erben,  fd;immlicßt  kerben  ober  $u  ungletcß, 
metfi  ju  fc^nelJC  (frecß)  kacßfen,  fo  baß  man  tro£  alter  SSorficßt  b aS 
£er»orbrecßen  beS  23lattfetmeS  ntd;t  »erßtnbern  fann.  Aucß  liefert  $u 
ftarf  eingekeilte  ©erfte  beim  Darren  »tel  fogenannteS  @teinmat$ 
ober  ©taSmal^ 

Das  ficßerfte  3eten  ber  richtigen  Söetdje  ift,  baß  bie  Corner, 
mit  ben  ©giften  $kifcßen  bem  3eigeßnger  unb  Daumen  gefaßt,  ftcß 
gufantmenbrücfen  taffen  unb  bie  £ülfe  ftcß  babei  »on  bem  mehligen 
$ern  ablbft.  @S  ricßtet  ftcß  bteS  audf>  feßr  nacß  bem  gaßrgange, 
trodene  gaßrgänge,  kie  1842  unb  1846,  erforbern  eine  ftärfere  SÖetcße 
als  naffe,  kte  1845.  ©erfte  »on  fcßkerem  23oben  muß  im  Allgemeinen 
ftärfer  eingekeilt  kerben,  als  fotcße  »on  teicßtem. 

3n  ber  Sieget  ift  es  bef^er ,  baS  ©etreibe  etkaS  fcßkacß  als  §u 
»tel  ein$uketcßen.  ©ut  gekeicßteS  ©etretbe  foll  ben  ©erucß  beS  reifen 
DbfteS  unb  eine  ntcßt  trübe  garbe  beftijen. 

Stad;  bem  Ablaffen  beS  testen  SBajferS  übergießt  man  bie  Corner 
nod;matS  mit  SÖajfer,  kaS  aber  gletcß  kteber  abfließt,  um  ben  etka 
^urüdgebtiebenen  ©cßlamm  abäufpüßten ;  nad;  3  —  4  ©tunben  bringt 
man  eS  bann  auf  bie  SÖacßStenne. 

Die  Setcße  ober  ber  Duellbotticß  muß  nad)  jebern  ©ebraud;e 
fauber  gereinigt  kerben,  keil  ber  ^urüdbleibenbe  ©cßteirn  bem  nad;* 
fotgenben  S)lat$e  einen  Übeln  ©erucß  mittpeilt. 

Patting,  kelcßer  bem  betriebenen,  nocß  fo  gut  kie  gan^  alt- 
gemein  allein  üblichen  SSerfaßren,  baS  ©etreibe  ju  quellen,  ben  $or* 
kurf  macßt,  baß  bajfetbe  nicpt  naturgemäß  fei  unb  jebenfallS  einen 
SSertuft  an  mfybaux  ©ubftanj,  burcß  Auslaugung,  ^ur  golge  ßabe, 
empfteplt  ftatt  beffen  baS  fotgenbe  $erfaßren.  Sttan  reinigt  baS  ©e* 
treibe  »on  tauben  Kornern,  ©preu  unb  ©taub  burcß  2Öafcßen  im  ÜHtell* 
ftetne  auf  gekößnlicße  Art,  läßt  eS  bann  mehrere  ©tunben  im  frifcpen 
SBaffer  liegen  unb  keicßen,  um  aus  ben  hülfen  ben  gelben  unb  bittern 
©rtractioftoff  $u  entfernen,  kelcßer,  kenn  er  bartn  bliebe,  bem  23iere 
»iet  »on  feiner  getnßeit  neßnten  kürbe,  läßt  bann  aber  baS  SBaffer 
abflteßen,  ktrft  baS  ©etreibe  auf  bie  Sttaptenne  unb  befprengt  eS  ßier 
mittetft  einer  ©ießfanne  unter  fortkäßrenbem  Senben  mit  SBaffer 
unb  kieberßott  bieS  23efprengen,  kenn  baS  28affer  aufgefogen,  fo  oft, 
bis  ber  geßbrige  ©rab  beS  ©rketcßtfetnS  erreicßt  ift.  33ei  btefer  SÖeid;* 
metßobe  kirb  nid;ts  ShtfcbareS  »on  fcem  SÖaffer  aus  ber  ©erfte  gezogen, 
baS  Söaffer  kirb  nur  aufgefogen. 
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8.  Söom  $8ad)Un  unb  keimen« 

Dae  ©eltngen  btefer  Operation  gängt  wefentlicg  »on  bet  ®e* 
fcgtdücgfett  unb  $ünftltd;feit  be3  SD^ätjer^  ab,  fon>ie  »on  ber  23efd;af* 
fen^eit  be3  £oca!3,  ber  28acg3tenne.  Dtefe  muß  gie$u  »or  Widern 
eine  feiere  £age  gaben,  bag  Weber  2Öttterung,  noeg  3agre3$eit  einen 
grogen  Grtnflug  auf  igre  Temperatur,  bie  $wtfd;en  10  bt3  12  ®rab 
betragen  foll,  äugert,  unb  bennoeg  niegt  jn  feuegt  ober  bumpg'g  fein. 
2lm  beften  eignet  fug  ba$u  ein  gewölbter  Sftaum,  ber  nicf>t  über  6—8 
gng  unter  ber  (£rbe  liegt,  unb  mit  mehreren  gut  fcgliegenben  genfter* 
Öffnungen  »erfegett  tft,  fo  bag  er  gehörig  luftig  gehalten  werben  fann. 
Die  £age  ber  genfter  foll  fo  fein,  bag  man  einen  raffen  £uft$ug  be* 
wirfett  fann,  wa3  nad;  jeber  9D?al$ung  nötgig  ift,  um  ogne  groge  2lb* 
füglung  be3  £oca!3  frifege  £uft  ^ufügren  ^u  fönnen.  Die  Jenfter 
muffen  »on  innen  mit  £äben  $u  »erfd;liegen  fein,  bamit  beim  keimen 
ba3  £icgt  abgegalten  werben  fann,  weil  btefe  bie  Grntwidelung  be3 
@ra3feime3  beförbert,  bie  2Gur$elfetme  bagegen  im  Dunfein  beffer  waegfen. 

2Son  befonberer  Sßtegtigfeit  ift  bie  23efegajfengeit  feinet  ^flafterS 
unb  bejfen  Untergrunb,  weld;er  Weber  $u  feucht,  nod;  ju  troden  fein 
barf.  3unt  ?5jTafter  eignen  ftd;  am  beften  bie  befannten  ^eglgetmer 
glatten,  ober  feine,  red;t  glatt  gefd;ltffene  (Sanbjteine,  bie  fegr  biegt 
an  einanber  gefügt  unb  reegt  fatt  ober  feft  in  eine  £age  »on  gpbrau* 
lifd;em  Nortel  liegen  follen.  Sind;  gebrannte  (Steine,  wenn  fte  mit 
(Sorgfalt  gelegt  ftnb,  fbnnen  in  2(nwenbung  fommen.  Dte  glatten 
ober  (Steine  müjfen  reegt  btd;t  an  einanber  gefügt  werben,  bamit  feine 
Körner  in  ben  Sftgen  bleiben,  bie  gier  halb  »erberben,  fcgtmmeln,  unb 
aueg  bie  gefunben  Corner  anfteden,  wa3  »om  grögten  9?acgtgetl  auf 
bie  <$üte  unb  £altbarfett  be3  23tere3  ift.  (£$  ftnb  be3galb  aud?  bie 
(Settenwctnbe  be3  £oca!3  mit  fold;en  gut  gefügten  glatten  1  —  1V2  gug 
god;  $u  befletben,  bamtt  ba3  Sftal^  auf  feine  HÖetfe  »erunretntgt,  unb 
Weber  hatten  nod?  5D?äufe  ftd;  unter  bem  ^flafter  aufgalten  fönnen. 
ferner  müjfen  bie  2öctnbe  be3  £ocal3  glatt  »erpu$t  fein,  um  fte  bureg 
Uebertünd;en  »or  (Sd;immel  $u  fcgüi$en  ober  entftanbenen  (Sd;immel  ba* 
bureg  ^erftören  $u  fönnen.  2113  Unterlage  für  ba3  ^ffafter  eignet  fteg 
eine  £age  »on  altem  23aufcgutt,  unb  gan$  ^wedmägig  ift  e3,  im  gan* 
$en  Umfreife  be3  £oca!3,  biegt  an  ben  SBänben  gerum,  untergalb 
be3  ?5flafter3  eine  fletne  Degle  a-n$ubringen ,  welcge  bie  geuegtigfeit, 
bie  gewögnlieg  gier  »orgerrfegt,  beffer  ableitet.  2111’  bie3  tragt  ba^u  bei, 
ein  gletcgmägtgere3  keimen  be3  <$etreibe3  $u  erreiegen.  Der  Jläcgen* 
raum,  ben  bie  2Bacg3tenne  gaben  mug,  riegtet  fteg  nad;  bem  Dluantum  be3 
@etretbe3,  ma3  ^ufammen  barin  »erarbeitet  werben  foll,  je  gröger  btefe3 
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ift,  befto  mentger  gtädjenraum  braucht  man  tterpättntgmäfftg  für  eine  be* 
fttmntte  9)?enge.  1  baperfcper  ©d;mefet  (opngefäpr  4  preuftfcpe  ©cpejfet) 
©erfte' erforbert  etma  60  □Juß  gtäcpenraum  in  ber  Tenne,  menn  20 
©cpeffet  ^ufammen  gemäht,  unb  70  L]guß,  menn  nur  10  ©d;effet  ber* 
arbeitet  merben. 

Grpe  mir  nun  bie  Rettung  beg  ^eimproceffeg  fpectett  betreiben, 
motten  mir  bag  fotgenbe  2tltgemetne  über  biefen  $roceß  mittpetten. 
£)ag  keimen  unb  SOSacpfen  beg  ©etreibeg,  für  bte  SBermenbung  bejfet* 
ben  $um  Tratten,  megen  ber  23itbung  beg  T)iaftag,  burcpaug  erfor* 
berticp,  fann  tnfofern  ein  notpmenbt'geg  Hebet  genannt  merben,  atg  eg 
mit  einem  SSertufte  an  nutzbarer  ©ubftanj,  an  ©tärfemept,  aug  bem 
9)?eptförper  berfnüpft  ift;  benn  ber  auf  Soften  ber  33eftanbtpeite  beg 
9D2ef)tför!per^  entmicfette  Ä'etm  tiefert  fein  nutjbareg  ©rtract,  mopt  aber 
nacptpeitige  ©toffe  in  bte  28ür$e  unb  bag  ^3ier.  £ternacp  fbnnte  eg 
fdjeinen,  atg  ob  eg  am  ^mecfmäfigften  märe,  bag  ©etretbe  nur  menig 
feimen  $u  taffen,  um  ben  3Sertuft  an  nu^barer  ©ubftanj  mbgticbft  $u 
bermtnbern.  25ie  (Erfaprung  miberfprtdd  bem,  inbern  fte  teprt,  ba§ 
ber  &etm  einen  gemtffeit  pöperen  ©rab  ber  ©ntmtcfetung  erreicht 
pabe n  muß,  memt  bag  9)?at$  bie  $um  trauen  geetgnetfte  23efcpaffen* 
pett  traben  fott.  ©per  barf  man  einen  Tpeit  beg  9)Mseg  burd;  unge* 
matjteg  ©etretbe  erfe^en,  atg  ein  $u  menig  gemadjfetteg  sI>?at$  anmen* 
ben;  fo  meint  man  menigfteng. 

23ei  bem  keimen  beg  ©etretbeg  entmidetn  ftcp  2Öur$etfeim  (Radi- 
cula)  unb  ©ragfetm  ober  23tattfeim  (PJuraula)  nicpt  in  gteidmm  $?aafje, 
fonbern  bie  ©ntmicfetung  beg  2Öur$etfeimeg  beginnt,  mie  eg  natürttcp, 
juerft  unb  fcprettet  bann  aucp  berpättnipmägig  rafcper  bor.  £)urcp 
gemtffe  Umftänbe,  namenttitp  burcp  eine  niebere  Temperatur  unb  £)un* 
fetpett  ift  man  im  ©tanbe,  bte  ©ntmicfetung  beg  ©ragfeimeg  fepr 
Surüc^upatten.  £äfjt  man  bag  ©etreibe  bei  nieberer  Temperatur  fei¬ 
nten,  fo  ift  eg  atg  ob  fiep  bie  97atur  fepeue,  ben  jungen  ©ragfeim,  bag 
junge  ^ftänjcpen,  {n  bie  raupe  Temperatur  pinaugtreten  ju  taffen. 
2)aburcp  nun,  bag  man  bte  ©ntmidetung  beg  ©ragfetmeg  $urücfpätt, 
berminbert  man  am  heften  ben  beim  28ad)fen  beg  ©etreibeg  ntdjt 
bötttg  $u  rermeibenben  SBertuft  an  nutzbarer  ©ubftan$.  (©ette  46.) 

3n  £inficpt  auf  bag  £erbortreten  beg  ©ragfeinteg  geigen  2Öei$en 
unb  ©erfte  eine  mefenttiepe  23erfd;iebenpeit.  23ei  bem  Setzen  breepen 
nämttep  2öur$etfetm  unb  ©ragfeim  an  berfetben  ©tette  beg  ^orneg, 
ba  mo  ber  ©mbrpo  tiegt ,  perbor;  bei  ber  ©erfte  aber  treten  nur  bie 
2öür$etcpen  an  ber  ©tette  beg  ^orneg  pert>or,  mo  ber  ©mbrpo  ttegt, 
ber  ©ragfetm  frted;t  unter  ber  ^ütfe  pitt  unb  fomrnt  an  bem  entgegen* 
gefegten  ©nbe  jum  35orfcpetn. 

4  * 
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gn  ^ücfficpt  barauf,  baß  bie  ertractioen  23eftanbtpette  bed$etme$ 
nie pt  atfein  nt eptg  9?ui$bare3  enthalten,  fonbern  fogar  naeptpeitig  ftnb; 
nämtid;  bie  £attbarfeit  be3  23t'ere3  gefäprben  unb  bemfetben  einen 
frembarttgen  ©efepntaef  erteilen,  entfernt  inan  bte  SÖurjetfetme  nad; 
bem  Trocfnen  be6  Sttat^eg  fe|>r  forgfättig.  2lber  ber  bet  ber  ©erfte 
unter  ber  £ütfe  tt'egenbe  ©ra^feim  tagt  ftep  niept  entfernen,  unb  es 
werben  baper  burep  benfetben  um  fo  mepr  ertraetioe  (Stoffe  tu  baS 
33ier  gelangen,  fe  mepr  berfetbe  in  ber  ©ntwiefetung  oorgefepritten. 
2lbgefepen  atfo  oon  ber  ©rpattung  nu$barer  Subftan^,  welche  burep 
eine  ntinber  oorgefeprtttene  ©ntwiefetung  be$  ©ragfetmeS  erreicht  wirb, 
wirb  baburd;  aud)  eine  größere  geütpeit  unb  £attbarfett  be£  33tereS 
erreiept. 

28enit  man  ba£  in  bem  Dueltfteine  gepörtg  erweichte  ©etretbe 
auf  bie  2ßacp$tenne  bünn  au^breitete,  fo  würbe  baffetbe  wegen  be* 
trädjtticper  SBerbunftung  be£  2öaffer$  $u  fepr  abtrodnen  unb,  tpeit$ 
tn  gotge  biefer  SBerbunftung ,  tpeit£  burep  bie  Steinplatten,  fo  ftarf 
erfättet  werben,  baß  bte  ©ntwiefetung  be£  $etme$  gar  ntdpt  mögtiep 
wäre.  ©$  muß  atfo  ba6  geweifte  ©etretbe  in  pöpere  Raufen,  ober 
beffer  gefagt,  in  23eete  gefegt  werben,  gn  biefen  beginnt  bann  ber 
^etmproceß,  erwart  bte  £eben£tpätigfett  be£  ©mbrpo. 

stiebe  baS  ©etreibe  in  einem  fotd;en  $3eete  tangere  geit  unange* 
rüprt  tiegen,  fo  würbe  ba£  9tefuttat  ein  pöd;ft  ungteiep  gewadffeneS, 
für  ben  23rauproceß  gan$  untaugtiepe^  $?at$  fein.  ©S  ift  früher  ge* 
fagt  worben,  baß  eine  pokere  Temperatur  bag  keimen  begünfttge  unb 
baß  bei  bem  keimen,  wie  bei  bem  Htpmen,  Sauerftoff  au$  ber  2uft 
aufgenommen,  burep  benfetben  ^optenftoff  ^u  «foptenfäure  orpbirt  unb 
in  gotge  baoon  SBctrme  entwickelt  werbe  (Seite  46).  gn  einem  9)?atg^ 
beete  beftnben  fiep  in  gotge  pieroon  bte  etn^etnen  Äbrner  niept  färnmt* 
tiep  unter  bem  ^etmproceffe  gtetep  günfttgen  SSebingungen.  2tn  ber  Ober* 
fläepe  be£  33eete$  werben  bie  Äbrner  burep  2krbunftung  beg  Saffero, 
unten  burep  bie  Steinptatten  erfättet;  bort  trodnen  bie  Konter  über* 
bieS  leiept  $u  ftarf  ab,  pier  patten  ffe  ffcp  51t  feuept.  gn  ber  $?itte 
beS  23eete3  wirb  atfo  bie  ©ntwiefetung  be£  Geintes  $uerft  beginnen, 
weit  pier  bie  Umftänbe  ber  ©ntwtdetung  am  günftigften  ftnb.  £)te  bet 
bem  keimen  freiwerbenbe  2Mrme  wirb  nun  ferner  in  ber  £D?itte  be$ 
23eeteS  jufammengepatten,  niept  abgeleitet,  fie  wirb  an  ber  OberjTäcpe 
burep  bte  £uft  unb  burep  ^erbunftung,  auf  ber  Sopte  be$  23eete£, 
burep  bte  Steinptatten  ber  2ßacp3tenne  gemäßigt.  SÖegeit  biefer  Stei* 
gerung  ber  Temperatur  im  gnnern  be£  23eeteS  muß  pier  ber  ^eimpro* 
ceß  weit  rafd;er  oertaufen,  aiü  oben  unb  unten  im  23eete,  unb  tieße 
man,  wie  gefagt,  ba3  S3eet  unangerüprt  ftepen,  fo  fonnte  im  gnnern 
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beffelben  bie  ©ntwtcfelung  beS  Geintes  fc^ott  btS  $unt  £eroorbred;en 
beS  ©raSfetmeS  oorgefd;ritten  fern,  epe  nod;  bte  oben  unb  unten  trn 
53eete  liegenben  Körner  $u  feinten  angefangen  Ratten. 

Um  nun  $u  oerpinbern,  baß  bte  Temperatur  tut  Innern  beS 
SDMsßaufenS  $u  pocp  fteige,  muß  man  burcp  wteberpolteS  Umfcpaufeln 
Umftecpen,  Umlegen,  für  erforberlicpe  Abfüplung  (Sorge  tragen,  unb 
um  bet  ben  in  ber  2D?ttte  beS  f)aufenS  gelegenen  Körnern  ben  $etnt* 
proceß  $u  oerlangfamen,  bte  oben  unb  unten  tn  bem  Raufen  beftnb> 
fiepen  Corner  aber  tn  eine  bem  ^etmproceffe  günfttgere  £age  $u  brtn* 
gen,  muff  bteS  Umlegen  fo  au^gefü^rt  werben,  baß  jene  tn  bem  neuen 
Raufen  oben  unb  unten  pin,  alfo  an  bte  fäfteren  ©teilen,  bt'efe  tn 
bem  neuen  Raufen  tn  bte  9)?itte,  alfo  an  bte  wärmere  ©teile  $u  liegen 
fornmen.  ©in  ^al^paufen  bttrf  baper  nicpt  bte  gan$e  ©opfe  ber 
9)?af$tenne  bebecfen,  foitbent  nur  einen  Tpetl  berfelben,  eS  muß 
Sftaum  genug  oorpanben  fein,  um  neben  bem  Raufen  einen  neuen  £au- 
fen  auffüpren  ^u  fömten.  3 n  bem  9)?aaße,  als  ber  ^eimproceß  weiter 
oorfcpreltet,  erpbpt  fuß  bte  Temperatur  für  gleiche  3elten  Immer  mepr 
in  bem  Raufen  unb  muß  man  baper  für  immer  ftärfere  Abfüplung 
forgen.  9ttan  macpt  baper  im  Allgemeinen  bet  bem  Umlegen,  nacpbem 
ber  ^etmproceß  tn  gepörtgem  ©ange  ift,  ben  neuen  Raufen  immer  nie- 
brtger  als  ben  früperen,  unb  oermeprt  baburd;  bte  £)berfläd;e  unb  bte 
23erüprungSfläcpen  mit  ben  ©tetnpfatten.  2)eSpafb  nennt  man  baS 
Umlegen  beS  SDM^paufenS  aud;  baS  AuSgiepen. 

T)te  ©efcpidlicpfett  beS  Sttaf^erS  beftept  oor^ugSweife  in  ber 
gertigfeit,  ben  9D?al$paufen  auf  bte  jwedmäßigfte  Sßetfe  umjulegen 
unb  auSw'eßen.  ©S  fann  bteS  mit  $wei  ober  mepr  ©ticpett  gefd;epen. 
33ei  bem  Umlegen  mit  $wet  ©fiepen*  fticpt  ber  Sttul^er  bte  obere  Hälfte 
beS  £aufenS  ab  unb  wirft  baS  Abgeftocpene  oon  ber  ©cpaufel  auf  bie 
Tenne,  woburcp  bie  in  ber  5DUtte  beS  f)aufenS  beftnbltcpen  Corner  auf 
bie  ©ople  ber  Tenne  $u  liegen  fornmen,  bie  oben  liegenben  Körner  in 
bie  9DUtte;  bann  nimmt  er  bie  liegen  gebliebene  Hälfte  auf  bie  ©d;au* 
fei  unb  wirft  fte  barüber,  wobitrcp  bte  Körner,  wefcpe  unten  tm  Rau¬ 
fen  tagen,  tn  bie  5D?itte ,  bte,  wefdje  in  ber  3D?ttte  tagen,  obenauf 
fornmen.  T)a  bie  an  ben  ©etten  beS  £attfenS  liegenben  Kornern  am 
fälteften  finb,  fo  ftidjt  man  btefe  oorper  mit  ber  ©cpaufel  fetcpt  ab 
unb  wirft  fte  in  bte  2)?ttte  beS  £aufenS.  33et  bem  Umlegen  mit  brei 
©ticpen  pebt  ber  9)?al$er  ^uerft  bte  obere  falte  £age  ab  unb  legt  fte 
bei  ©eite;  barauf  nimmt  er  oon  ber  mittleren  wärmeren  ©cptd;t  bie 
Jpälfte  unb  breitet  biefe  als  ©runb  ^u  bem  neuen  Raufen  auS;  auf 
biefen  fommt  nun  ber  bet  ©eite  gelegte  Antpeif;  bte  anbere  £>älfte 
ber  wärmeren  £age  wirb  nun  wieber  bei  ©eite  gelegt,  bie  untere  falte 
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£age  bann  auf  ben  neuen  Raufen  gebracht  unb  herauf  jene  barüber 
gebracht.  Tmburcp,  bag  ber  SOM^er  bte  wärmere  £age  ber  Raufen 
pöper  ober  weniger  poep  wirft,  oermag  er  eine  ftärfere  ober  weniger 
ftarfe  Slbfüptitng  berfelben  ju  erretten,  je  naepbem  bieS  erforberttc^. 

2Bte  poep  man  bte  Temperatur  im  Raufen  ftetgen  (affen  bürfe, 
wie  oft  atfo  ber  Raufen  umjulegett  fei,' barüber  ftnb  bte  Meinungen 
geteilt,  (üftntge  behaupten,  bag  man  bte  Temperatur  fortwäprenb  mög* 
tiepft  ntebrtg  51t  Ratten  pabe,  unb  bag  ber  $?a4er  am  beften  arbeite, 
melier  in  ber  tängften  3^  bte  Heime  bte  gehörige  £änge  erretten 
taffe,  Stnbere  fagen,  man  müffe  wenigftenS  tn  einer  gewtffen  ^ertobe 
beö  HetmenS,  bte  Temperatur  tn  bem  Raufen  etwas  pbper  werben  taffen 

3n  bem  gotgenben  fott  nun  baS  in  23apern  unb  Söürtemberg  faft 
attgemetn  übttc^e  sJflat3ungSoerfapren  fpeeiett  betrieben  werben,  wobei 
ft  cp  paffenbe  ©etegenpett  ftnbet,  noep  mancpeS  attgemetn  (Sättige  ju 
erwäpnen. 

Stuf  bie  fo  rein  atS  nur  mogtiep  gepattene  2Bacp$temte  wirb  baS 
eingewetepte  (betreibe  $unäcpft,  je  naepbem  baS  £ocat  troefener  ober 
feuepter,  baS  betreibe  mepr  ober  weniger  erweiept  ift,  in  einen  4  —  5 
3ott  popen  Raufen  ober  etn  33eet  auSgebrettet,  unb  tn  biefem,  je  na<p* 
bem  es  fepnetter  ober  tangfamer  abtroefnet,  atte  5  —  8  (Stunben,  ober 
fo  oft  gewanbt,  atS  bte  £>berfläcpe  abgetroefnet  erfepeint.  5D?an  tegt 
babei  ben  9tanb  beS  £aufenS  ein  wenig  pöper  ats  bie  9ttitte,  weit 
baS  betreibe  am  9fanbe  fepnetter  abtrodmet. 

T)aS  Söenben,  in  33apern  SÖibbcrn  genannt,  gefepiept  mit  einer 
teiepten  ftaepen  <8cpaufet,  inbem  man  ben  Raufen  bamit  in  $wei  6ticpen 
fo  wenbet,  bag  bie  obere  (Bcptcpte  naep  unten,  bte  untere  aber  naep 
oben  in  bem  neuen  Raufen  ja  ttegen  fommt.  T)abet  pat  man  barauf 
ju  aepten,  bag  bte  untere  @cptcpt  beS  atten  £aufenS  immer  retn  weg¬ 
genommen  wirb,  bamit  niept  51t  ot'et  Corner  vertreten  werben,  bie  fpä- 
ter  fcptmmetn  unb  oerberben. 

9?acp  5  —  6mattgem  SÖenben  werben  bie  Körner  fepon  anfangen 
31t  fetmen,  fpipen  ober  pupen,  wie  eS  bie  23rauer  nennen.  T)aS  28en* 
ben  wirb  nun  fo  tange  fortgefept,  bis  ftep  bte  (üfntwiefetung  ber  28ur* 
jetteime  in  bem  ganzen  Raufen  gtetcpmägtg  oerbreitet  pat  unb  fo  weit 
oorgefepritten  ift,  bag  etwa  bret  SÖüqetcpen  an  jebem  Horne  fteptbar 
finb.  23tS  pierper  fuept  man  jebe  (üfrpöpttng  ber  Temperatur  im  Raufen 
ju  oermetben,  oon  nun  an  mug  biefetbe  aber  burep  Grrpöpung  ober 
burep  baS  fogenannte  3ufamtnenfepen  beS  £aufenS  btS  $u  einem  gewtf- 
fen  ©rabe  gefteigert  werben.  T)er  Raufen,  weteper  pier^u  beim  testen 
SÖenben  auf  9  —  12  3ott  $bpe  jufammengefept  würbe,  btetbt  fo  tange 
liegen ,  btS  er  burep  ben  tebpafter  eintretenben  HeimungSproceg  bie 
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Temperatur  von  18  —  20°  9t.  erreicht  gat.  Durch  btefe  (Umarmung 
fängt  Per  £>aufe  förmlich  an  $u  tranöpirtren,  fo  Pag  ferne  obere  £age 
Purcg  Pte  2luöPünftung  Per  unteren  oPer  mittleren  ganj  Purchnägt  mtrP. 
DerSRal^er  gat  jefct  Parauf  $u  achten,  Pag  Ptefer  fogenannte  ©cgmeig 
tn  gt'nretchenPem  ©raPe  erfolge,  Pte  Temperatur  aber  nicht  meiter  al$ 
göchften£  einige  20°  9t.  erreicht  unP  fämmtltche  Corner  Ptefern  ©chmi* 
§en  auögefe$t  toerPen  oPer  ju  jener  2lu3Pünftung  gelangen. 

Stuf  Pte  23emtrfung  unP  Rettung  Ptefer  2luePünftung  ift  ein  befon* 
Perer  Sßertg  ju  legen,  metl  Pa3  9flal$  PaPurcf)  Ptel  oon  fernem  rangen 
unangenehmen  ^3gangengefcgmacf  perltert  unP  fäglg  mirP,  etn  meit 
feiner  fcgmecfenPeä  23ter  ju  liefern. 

Der  Raufen  mug  nach  Erlangung  Per  ermähnten  Temperatur  aufd 
9teue  gemanPt  oPer  umgefegt  merPen,  melche$  jiefet  aber  nicht  tn  $met, 
fonPern  tn  Pret  ©tichen  gefchtegt,  mobei  jePedmal  Pte  obere  unP  untere 
f ältere  ©chicgt  tn  Pte  9ftitte,  Pte  mittlere  -oPer  märmfte  aber  auf  Pen 
23oPen  unP  Oberfläche  Pe$  neuen  £aufen$  §u  liegen  fommt. 

DteS  mbgllcpft  oollftänPtg  ^u  erreichen,  erforPert,  mte  fcgon  gefagt, 
eine  gemiffe  ©efcgicflichfett  ln  Pem  SenPen,  Pie  nur  Purcg  Hebung  er* 
langt  merPen  lann  unP  mefentltcg  Pa^u  betträgt,  etn  gleichgemachfened 
9)tal3  ju  erhalten. 

Rach  Pem  abermaligen  Eintritt  Pe£  ©cgmetgeS,  Per  in  Per  9tegel 
nach  8  —  10  ©tunPen  ftatt  gaben  foll,  mtrP  Per  Raufen  gum  ^met* 
tenrnal  auf  Pie  angegebene  2öetfe  umgefefct,  mobet  man  mie  PaS 
erftemal  Parauf  $u  achten  gat,  Pag  bet  Pem  nötgigen  3ertg eilen  oPer 
©prengen  Per  mittleren  ©cgicht  Pte  Körner  nid)t  $u  fegr  abgefüglt 
merPen,  metl  Ihre  Meinte  PaPurcg  telcgt  melfen  unP  Pann  nicht  meiter 
fortmacgfen. 

Qrbettfo  Ift  auf  Pte  Reinhaltung  Pe$  ^mlfcgen  Pem  alten  unP  neuen 
Raufen  gebtlPeten  ©angeS  oPer  Bmtfchenraurne^  au$  Pen  fcgon  ange* 
führten  ©rünPen  ftetö  $u  achten,  gerner  tft  Pte  Temperatur  Pe3  £>au* 
fenS  ftetö  mit  (Borgfalt  ju  prüfen,  mell  Purch  eine  ju  groge  @Tgi£ung 
augenblicklich  ein  SelfmerPen  oPer  2lbfterben  Per  Heime  erfolgt,  ©eübte 
Balger  erfennen  Pen  gortgang  tgrer  RJat^ung  an  Per  R?enge  unP 
©röge  Per  ©cgmeigtropfen,  melche  flcg  unterhalb  an  Pte  auf  Pem  9ttal$* 
häufen  gelegte  ©cgaufel  anfeijen.  33ei  Per  Beachtung  Per  Temperatur 
mlttetft  Ped  Thermometer^  mug  man  Parnacg  fegen,  Pag  ftcg  Peffen 
Hügel  an  Per  märmften  £age  Pe3  RfeglgaufenS  beftnPe,  Pte  2  — 3  3oll 
unter  Per  Oberfläche  fein  mlrP. 

Sßemt  Per  Raufen  auf  Pte  angegebene  2Öelfe  jurn  Prittcnmal  um* 
gearbeitet  merPen  mug,  foilen  Pte  ftarf  in  etttanPer  gemacgfenen  2öur* 
^elfctme  Per  ©crftenförner  Pte  £änge  etncö  fcgmacgen  galben  3elle£  er* 
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ret cpt  pabett,  uttb  ipr  23fattfetm  fautn  bt$  $ur  sD?itte  be$  $orne$ 
uorgefcpritten  feilt.  23et  bem  SSei^en  bürfett  bie  Sur^  eff  einte  titelt 
gan$  bte  angegebene  2änge  erretten  uttb  ber  25fattfeim,  tuefeper,  tute 
oben  ernennt,  bet  biefem  betreibe  att  berfelben  @teffe  tute  bte  SBür^ef* 
epett,  aber  ettua£  fpäter  junt  ^orfepetn  fommt,  fautn  uon  btefett  $u 
unterfcp  eibett  fettt. 

£)iefe3  fcptuäcpere  2Bacpfen  beS  äßet^eng  betutrft  man  burcf>  ffacpe$ 
3ufammenfe§en  be£  £aufen$  uttb  öftere^  ober  früpereS  SÖettben. 

25etnt  uierten  Umfe^en  tutrb  ber  Raufen  um  2  —  3  3off  bürnter 
gelegt,  ausgewogen,  bamtt  er  ftep  rttc^t  tueiter  ertuärme  uttb  bte 
noep  niept  pütreiepenb  getuaepfenen  Körner  3eit  bemalten,  fiep  uolffomm* 
ner  auSwubifben. 

OtefeS  2UtSwiepen  beS  $?alwpaufenS  tutrb,  je  naepbem  man  länger 
ober  fürder  getuacpfeneS  $?afw  pabett  tuiff,  2  —  3maf  tuteberpolt,  tuobet 
matt  aber  barauf  aeptet,  bap  fiep  ber  Raufen  niept  ftärfer  ertuärme. 

Sßurbe  baS  (betreibe  tttc pt  pinreiepenb  getuetc pt,  ober  troefnete  ber 
9ftai Raufen  fepneff  ab,  fo  fommt  eS  mitunter  uor,  baff  baS  Saufen 
ber  Körner  aus  fanget  an  geuepttgfeit  ftoeft,  in  einem  folgen  gaffe 
mufj  man  ben  Raufen  uor  bem  Umfefcen  mit  SBaffer  anfeuepten,  atn 
beften  mit  einer  (Btefffamte.  9ttan  barf  aber  baju  fein  faltet  Söaffer 
unb  auf  einmal  niept  $u  uief  antuenben,  beffer  tft  eS,  baS  Ueberfpren* 
gen  uor  bem  naepfofgenben  Umfetjen  ju  tuteberpofett.  -ftadp  biefem  2ln* 
feuchten  beS  2D2atgeö  pat  man  bie  Temperatur  beS  £aufettS  genau  gu 
beachten,  tueif  ftdf>  biefe  baburep  oft  fepr  fepneff  erpopt.  sD?an  tuiff  tu 
dauern  bie  23emerfung  gemacht  paben,  baß  fofcp  genefcteS  Sttafw  ein 
tuettiger  feinet  S3ter  liefere  unb  uermeibet  es  baper  fo  uief  afS  mögfiep. 

Ob  man  baS  9)?afw  fang  ober  furw  tuaepfen  faffen  foffe,  barüber 
ftnb  bie  2lnftcpten  ber  Trauer  uerfepieben.  £)te  (üfrfaprung  jetgt,  bag  aus 
einem  langgetuacpfenen  S^af^e  fetepter  etn  peilet  gfänwenbeS,  aus  einem 
fürder  geträufenen  aber  ein  gepaftuoffereS  23ier  $ u  bereiten  ift,  inbetn 
bei  bem  erfteren  burep  baS  längere  Sßacpfen  fd^on  tnepr  guef erige  TpeÜe 
burep  bie  Meinte  uerforen  gef;en.,  bei  bem  fürder  getuaepfettett  9ftafwe 
aber  noep  tnepr  ©tärfemepftpeife  burcf)  ben  Sftetfcpprocep  in  3uto 
uertuanbeft  tuerben  muffen,  unb  niept  fo  feiept  ein  gattw  peffeS  bfatt* 
feS  33ier  getuonnen  tuirb.  kluger  biefem  beftimmeit  übrigens  noep 
uerfeptebene  anbere  Umftänbe,  ob  man  baS  9ttafw  fang  ober  furw  tuacf>- 
fen  faffen  foff,  um  etn  gfetep  gutes  ^robuct  $u  befommen.  ©erfte  uott 
feptuerent  23oben,  frifeper  Düngung,  überhaupt  biefpüfftge  unb  ffeber* 
reiche  ^erfte  läßt  man  ftärfer  tuaepfen,  afb  mepfreiepe  feinpitfftge, 
namentftep  bebtngt  aber  auep  bte  23efcpaffenpeit  be^  SBafferö  bau  (Jitte 
ober  Anbere,  um  etn  tabeffofe^  ^robuct  ju  erpaften. 
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Den  guten  gottgang  einer  9ttaf$ung  erfennt  man  an  nachfolgend 

ben  Stifyixi: 

1)  wenn  bte  garbe  unoeränbert  bfeibt; 

2)  wenn  alte  Körner  gfeichmägig  feimen; 

3)  wenn  fich  ein  angenehmer  ©eruch  au$  bem  5D?atg^aufen  entmtcfett 

(btefer  ©eruch  wirb  burch  ba$  Entweichen  bet  Äofdettfäure  rer* 
urfad;t,  welche  fid)  burch  Drpbatt’on  bes  ^ofdenftoff^  bet  bem 
^eimunggproceffe  entwicfeit); 

4)  wenn  bte  Meinte  red;t  frtfch,  nicht  matt  ober  weif  erfreuten,  ftch 
bagegen  ftarf  frümmett  unb  eine  groge  Neigung  ^um  3«^inanbetd 
greifen  ober  haften  ^etgen. 

211$  Buchen  ber  hinretd;enben  Keimung  ftnb  an^unehmen: 

1)  wenn  bie  Surfrelfetme  bei  ber  ©erfte  iy3  —  iy2mal  fo  lang  a!3 
baS  $orn  felbft  gewachfen  ftnb;  beim  Sßei^en  fotten  bie  Meinte 
nicht  gan$  bie  angegebene  £änge  erreichen; 

2)  wenn  ber  33Iattd  ober  ©rasfetm  bei  ber  ©erfte  unter  ber  f)ülfe 
oollfommen  bie  Hälfte  be£  $ornS  erreicht  hat;  beim  SBeigen  rnug 
biefer  faum  oon  beit  Sur^elfeimen  ju  unterfcheiben  fein; 

3)  wenn  bie  kräftigen  2Öuqelfetme  fo  ftar!  an  etnanber  haf ten,  baß 
bie  mit  ben  gingern  aufgehobenen  Körner  faft  4  —  8ma(  fo  otel 
nach  ftch  £iehen;  beim  Söeigen  ift  biec?  weniger  ber  galt,  al$  bei 
ber  ©erfte: 

4)  wenn  ftch  9tta4  recht  wollig  ober  ftlgig  angreift; 

5)  wenn  bte  Corner  füg  unb  nicht  mehr  mehlig  fdmtecfen. 

©obalb  biefe  3eicfwn  ber  fertigen  Sftal^ung  oorfwnben  ftnb ,  mug 
ba£  5D?at^  pr  Unterbrechung  beS  weiteren  $etmen£  auf  ben  fogenann* 
ten  ©chwelchboben  ober  auf  bie  Darre  gebracht  werben,  wo  im  erften 
gatte  ba$  Retinen  burd;  ^erminberung  ber  Temperatur  aufhört,  beim 
Darren  aber  burch  baS  Entweichen  ber  geuddigfett. 

3n  ^orbbeutfcglanb  weicht  man  oon  btefem  Verfahren  fyaupt* 
fachlich  barin  ab,  bag  man  ba$  9ftal$  nach  bem  Einquetten  fogteich 
in  einen*  grögeren  Raufen  ^ufammenbringt,  unb  in  biefem  bis  ^urn 
Eintritt  be£  Feimens  unb  ber  baburd)  oerurfacpten  Erwarmung  Ite* 
gen  lägt,  worauf  man  ben  Raufen  erft  wenbet  unb  babei  nach 
unb  nach  niebriger  fe$t,  um  eine  $u  ftarfe  Erwärmung  $u  oergüd 
ten.  D^ach  btefem  Verfahren  famt  aber  fein  fo  gleicpmägige^  Sßach' 
fen  ber  Körner  erlangt  werben,  inbem  ftch  bie  Körner  nicht  unter 
gleichen  Eingüffen  begnben;  bie  äugeren  trocfnen  mehr  ab  als  bie 
innentiegenben ,  unb  btefe  werben  fich  auch  otel  früher  erwärmen,  als 
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bie  erfteren,  namentlich  erweisen  aber  tue  unteren  Corner  $u  fefjr, 
moburd;  atte  ^a^t^ette  etneS  $u  ftarfen  ©tnquetfenS  erfolgen,  -ftach 
bem  betriebenen  Verfahren  barf  oor  ©ntmidetung  beS  $einte3  gar 
fetne  ©rmärmung  $ugelaffen  inerben,  bamit  ber  $eimunggprobeg  mog* 
ftft  tangfam  oeriaufe,  ma$  etne  oollftänbigere  3etfe§ung  ber  23e* 
ftanbtfjeüe  be£  ©etretbeg  bemirft,  fmuptfäddt  bie  23tlbung  be3  £)ta* 
fia$  nnb  be$  3uder£  begünfttgt,  mäjjrenb  bte  ©ntmidefung  be$  ©ra$* 
feintet  baburch  oer$ögert  mirb.  ©rft  fpäter  ift  bann  etne  ftärfere  ©r* 
Innung  b'e$  $?al£eg  für  bte  Feinheit  be$  ©etmarfs  oortheühaft. 
2)teö  ätoetfmctfnge  ^öerfapren  erforbert  aber  aud)  etne  geeignete  £oca* 
tttät,  rnetl  fonft  ba$  keimen  o|me  £emberatur  =  ©rhtun3  n($t  molü 
ober  $u  tangfam  erfolgen,  nnb  man  bann  tiefere  D^efuttate  befom* 
men  mürbe.  23et  fcjtf echter  ungeeigneter  Cocatität  fann  man  beöjmfb 
mofü  genötigt  fein,  ben  9ttal$haufen  gtetc^  non  Anfang  an  fytytx  $u 
feisen,  um  bem  ©an^en  weniger  Oberfläche  $u  geben,  nnb  baburd) 
gegen  bie  nachteiligen  ©inflüffe  be3  £oca($  $u  fd;ü§en. 

2)ie  geeignetste  3a^re^g«t  ^nr  9)?at§berettnng  ift  ber  £erbji  unb 
ba6  grüj?j(af>r;  bet  einem  größeren  betriebe  ift  man  feboch  in  ber  Sieget 
genötigt,  $u  feber  3ahre$$eit  baS  3ÄaI$en  noqune^men,  totfyafb  e$ 
um  fo  mistiger  ift,  ein  ba$u  paffenbeS  £ocaf  ju-bejt$en. 

£)urch  baS  keimen  erietbet  baS  betreibe  einen  ©emiehtSoeriuft, 
ber  bei  ber  ©erfte  etwa  3  $roc.  beträgt,  bagegen  oermehrt  ft  tyr 
Volumen  att  ©rünmal$  faft  um  baS  Ooppefte. 

£)ie  ifymtffytn  $eränberungen,  welche  ba$  ©etreibe  burch  baS  $eri 
men  erieibet,  t^nenftc^auffämmtlic^e33eftanbtf>eitebe|Je(ben^n  erftreden. 

©in  £f>etl  beS  Gebers  wirb  jnr  Gilbung  beS  OiaftaS  nnb  ber 
2öur$elfeinte  oerwenbet.  2lu$  bem  @tärfemef)(  erzeugt  ft  eine  grö¬ 
ßere  ober  geringere  9ttenge  3uder  nnb  ©nmmi,  unb  felbft  ba$  übrige 
bfetbenbe  ©tärfemefü  ermatt  anbere  ©igenfchaften,  inbem  e$  ft  niet 
letzter  aU  baS  ro|>e  ©etreibeftärfemehf  burch  ©chmefeffäure  ober 
DiaftaS  tn  3uder  oerwanbett,  auch  wte  baö  ^artojfetftärfemeht  ton 
bei  52  —  60°  9i  einen  ftaren  burchtetnenben  ^teifter  hübet,  weit 
eS  mit  2)iafta$  getränft  tft.  2)a3  gan$e  ©efüge  ber  Körner  wirb 
toder,  fo  bafi  man  biefe  getrodnet  jmiten  ben  ging  er  n  verreiben  fann. 

lenere  2lnafyfen  ber  xcfytn  nnb  geleimten  ©erfte  festen.  ^3ronft 
fanb  tn  100  ©emic^t^tjieüen  ©erfte: 


93or  i»cm  keimen. 

0iad)  bem  ^etnKn. 

lieber  .  .  . 

.  .  3  .  . 

.  .  1 

Dertrin^uder 

.  .  5  .  . 

.  .  15 

2)ertringnmmt  . 

.  .  4  .  . 

.  .  15 

12  .  . 

.  .  31 
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■  $oit  ©auffure  faben  mir  eine  2lna©fe  beS  rofen  (a)  unb  ge* 
fetmten  (b)  Seitens,  bereit  9tefuttate  {rier  $ufammengefteftt  ftnb. 


100  ©emteftstfeife  enthielten : 

b. 

©tärfemeftf  .... 

72,72  . 

.  .  65,80 

Kleber . 

11,75  . 

.  7,64 

©ummt . 

3,46  . 

.  7,91 

3uder . 

2,44  . 

.  5,07 

^tbumin . 

1,43  . 

.  2,67 

mi* . 

8,50  . 

.  5,60 

97,30  .  .  94,69. 

Söäfrenb  alfo  baS  ungetanste  (betreibe  nur  menig  in  28affer 
löSlicfe  23eftanbtfeite  enthält,  fann  gutes  fd;on  ätemficf  reid)  an 
beitfetben  genannt  merben. 

3«  23om  ^rocfneit  unb  Darren  (dörren)  beS  SJlaljeS* 

2US  ©djmefdtboben  ober  2ßeffboben  bient  ein  tuftiger  9taum,  ber 
fief  mo  mögtid)  tu  ber  9Mfe  ber  2Bad;Stenne  beftnben  ober  $u  meinem 
auS  btefer  ein  Aufgang  ben  Transport  beS  gefeimten  ©etreibeS  er* 
leichtern  foft.  Der  gfäcfenraum  btefeS  23obenS  fottte  für  jfebe  WlaU 
gmtg  mentgftenS  4mal  größer  fein,  atS  ber  in  ber  SSacfStenne  ba$u 
erforb erliefe,  meit  baS  9D?aS  nur  2  —  3  Sott  ftod;  auf  ber  ©dtmeffe 
liegen  fotf.  3^  23emirfung  beS  nötigen  guftmeeffets  muffen  an  ben 
Söanben  ober  ©eiten  ber  ganzen  getnge  nadt,  nafte  am  23oben,  ntebrige 
Deffnungen  angebracht  fein,  bamit  bie  burd)ftreid;enbe  Cuft  baS  9)?aS 
berührt.  Die  Oeffnungen  ftnb  mit  Draftgttter  unb  auf  en  mit  Etappen 
ober  gäben  ju  oerfefen.  Das  SttaS  tnuf  auf  ber  ©cfmelfe  tägtief, 
je  naefbem  baS  Sßetter  troefen  ober  feudft  ober  ber  23oben  luftig  ift, 
4  —  8mal  gemanbt  merben,  mobei  man  baS  $u  23aften  ober  Stumpen 
in  etnanber  geträufene  9ftal$  burcf)  rafdteS  Ummerfen  ober  ©cfaufefn 
rotfftättbtg  auSeinanber  $u  bringen  fueft.  Das  ^ttaS,  tuefefeS  geharrt 
merben  fotf,  bleibt  mo  möglich  fo  lange  auf  ber  ©cfmelte,  bis  es  ben 
gröften  Xl)dl  feiner  geueftigfett  rerforen  fat,  metf  man  baburd;  an 
^Brennmaterial  erfpart  unb  beim  Darren  leichter  ein  gutes  2D?atg 
erhalten  fann.  2Bitf  man  baS  9)?aS  an  ber  £uft  nötfig  troefnen, 
fogenannteS  guftmaS  bereiten,  fo  ift  hierzu  ein  mett  größerer  23oben* 
raum  erforberfief,  ba  baS  Drodnen  auf  ber  ©cfmelfe,  oor^ügtief  trenn 
bie  Cuft  nicht  fefr  troefen  ift,  nur  fangfam  ron  ftatten  geht.  ©etnöhrt* 
litt)  bringt  man  fofcheS  guftmaS  vor  ber  5lnfmafrung  noch  fur^e  3^f 
auf  eine  fdjmacf  gezeigte  Darre  unb  trodnet  es  f;ter  fo  treit,  bis  ftd> 
bie  $etme  burd)  Reiben  von  ben  Körnern  trennen  (affen. 


60 


2)ai  £Bi  er  brau-en. 


3ur  Vereitung  von  £uftmal£ ,  wie  über haupt  $um  Drotfnen  beS 
SD?at5e^  vor  bem  Darren,  pat  man  Vorrtd;tungen  conßruirt,  womit 
bte  geuchtigfett  burch  fünftlichen  £uft$ug  ober  Ventilation  au$  bem 
V?al$e  entfernt  wirb,  welche  Vorrichtungen  bet  einfacher  Eonftruction 
gewiß  mit  9?u£en  angewanbt  werben,  um  fo  mehr,  ba  ba£  V?al$  auf 
ber  Schweife  bei  fanget  an  Otaum  unb  £uftwechfel  ober  bet  feuchter 
Witterung,  namentlich  aber  auch  burch  ba£  Sextxeten  ber  Körner  beim 
Söenben,  bie  bann  batb  fchtmmeln  unb  verberben,  mehr  an  feiner 
Dualität  verlier t,  aU  wenn  eg  fogleich  auf  einer  gut  conftrutrten 
VM^barre  mit  Vorftcht  geharrt  wirb.  Au$  btefem  Erunbe  p alten  e3 
viele  Vrauer  auch  nicht  für  fo  fchäbtich,  baS  5D?at§  aud  ber  Sach^tenne 
fogteich  auf  b&  Darre  $u  bringen. 

100  $fb.  ®erfte  geben  92  $fb.  Üuftmal^.  Von  bem,  (abgefeßen 
von  ber  Abfchößfgerfte,)  8  $fb.  betragenben  ©ewichtsverlufte  fomrnen: 
1%  $fb.  auf  ben  Verluft  beim  Einweichen, 

3  »  »  »  5>  »  keimen, 

3%  »  >>  »  »  burch  bie  abgetroefneten  unb  abfal* 

lenben  VKtrselfeime. 

VSäßrenb  aber  ba£  (Gewicht  ber  Eerfte  abgenommen  p at,  pat  ftch 
ba3  Volumen  baburcf;  oermehrt.  97ach  Valling  lann  btefe  Vermeid 
rung  bi$  20  $roc.  betragen. 

100  $fb.  E5erften*£uftmal$  liefern  ohngefäßr  57  $5fb.  wafferfreieS 
Ertract  (Valling). 

3u  ben  Vieren,  welche  längere  3^1  aufbewahrt  werben  follen, 
muß  baö  50?al$  einer  höheren  Demperatur  auögefe^t,  e$  muß  geharrt 
werben.  Der  3ü>ecf  btefeö  Darrend  ift  nicht  allein  bte  geuddigfett 
au£  bem  50?al^e  vollftänbtger  ju  entfernen,  fonbern  aud;  burch  bie 
höhere  Demperatur  bte  Veftanbtßeile  beffelben  $tt  veränbern,  nämlich 
^töftgummi  unb  Otöftaroma  (Seite  6)  su  erzeugen,  welche  baö  Vier 
tßeild  gehaltvoller,  ipeiU  für  ben  E5enuß  angenehmer  machen,  vor 
Client  aber  bemfelben  eine  wett  größere  £altbarfett  verleihen. 

Um  ^uvörberft  im  Allgemeinen  eine  gbee  von  ber  Einrichtung  einer 
Vfalsbarre  $u  geben,  ift  in  gig.  6  eine  Darre  abgebilbet,  wie  man  fte 
wohl  noch  pin  unb  wieber  in  Keinen  Vrauereien  antrifft.  Vier 
dauern,  von  oßngefähr  3  guß  $$pt,  fdjließen  einen  vielseitigen 
9?aum  ein,  ber  mit  ber  Darrplatte  bebeef t  ift.  Daburch  entfteßt  eine 
Art  ntebere  Kammer,  bereu  gnnereS  burd;  eine  ^analhet^ung  geheilt 
wirb,  gig.  7. 

Die  £au:ptthetle  einer  j[eben  Darretnrichtung ,  einer  j[eben  Vtalj* 
harre,  ftnb:  bie  Darr  fläche,  auf  welker  ba$  V?al$  ju  liegen  fomrnt, 
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unb  bie  Weisung,  öftere  fann  bei  alten  gletd;  confkutrt  fern,  unb 
$ig.  6.  beftept  j 'e£t  au3  einer  pinreicpenb 

großen,  geneigt  ober  ßori^ontaf 
tiegenben  gläcpe  entweber  oon 
burcpföcßertem  C^tfen  =  ober  $u- 
pferblecp,  ober  oon  an  etnanber 
geftodjtenen  Draptftöben  ( a  unb 
b).  grüner  fanb  nt  an  fte  päußg 
nur  oon  Steinplatten,  womit 
bie  pori^ontat  fortgeteiteten 
Vaucpf  anale  ber  ^ejfetfeuerung 
bebedt  waren.  £ollanb  ftnbet 
man  fte  aug  fetn  burcplöd;erten 
gebrannten  gltefen,  bie  ben  Vortpetl  einer 
fepr  gletcpmäßtgen  Srpißung  gewähren. 
$?an  erfennt,  baß  bei  ben  alteren,  nid;t 
burcpbro ebenen  Darrftäcpen,  ba£  2D?atg  nur 
burep  bie  unmittelbare  Verüprung  mit  ber 
gtäcpe  bie  2Öärme  empfing,  wäprenb  bei 
ben  neueren  burepbroepenen  Darrftäcpen  bem 
9)?at$e  bie  Särme  burep  ben  pinburcp$ie* 
penben  peißen  &uftftrom  ^ugefüprt  wirb. 

Die  au£  iy2  —  2  Linien  ftarfen  Dr aßt* 
ftäben  geftoeptenen  Darrftäcpen,  bie  foge* 
nannten  Draßtbarren,  geftatten  ber  ersten  €uft  ben  meiften  Durcp* 
gang  unb  oerbienen  in  btefer  Ve^ießung  ben  Vorzug.  Um  fte  pattbar 
$u  rnaepen,  muffen  bie  feinen  Dräßte,  bie  bie  ftärferen  jufammenpat^ 
ten,  in  biefe  oerfenft  fetn,  bamit  ß'e  niept  peroorftepen  unb  beim 
SÖenben  be6  2tJ?af$eS  niept  abgeftoßen  werben.  Die  Verfenfung  beS 
feinen  DraßteS  tn  ben  ftärferen  rnaept  biefe  2lrt  Darrftäcpen  fepr 
tpeuer. 

Die  Vlecpplatten ,  wenn  man  biefe  gebrauepen  will,  erpatten  auf 
ben  Q3otl  25  Deffnungen  oon  1  ßinie  Durd;meffer.  DaS  Durcplö* 
epern  berfetben  gefepießt  mtttelft  einer  Scßraubenpreffe.  Die  Vlecpe 
werben  babei  tn  einen  Vaßrnen  gefpannt  unb  mit  biefem  unter  ber 
treffe  auf  einer  £eere  burep  eine  Stellung  gleichmäßig  oerfepoben. 
Die  £eere  pat  12  btb  15  Vertiefungen  unb  ber  Stempel  ebenfo  oiet 
Stifte,  fo  baß  bet  feber  ^reffung  eine  größere  2ln$aßl  oon  Deffnun* 
gen  entftept.  Die  Darrßäcpen  au6  ^upferplatten  ftnb  bauerpaft, 
aber  $u  tpeuer.  3e  mepr  bie  glatten  burcplöd;ert  ftnb,  befto  wirf* 
famer  iQ  bie  erßt$te  Cuft  $u  benutzen;  nur  bürfen  bie  Deffnungen 
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nicgt  ju  grog  fein ,  bamit  ftcg  bie  Konter  nicgt  ginein  fterfen,  wo  fte 
beim  SSenben  letcgt  abgeftogen  werben,  wa3  allerbtngg  and)  bei  ben 
£)ragtbarren  gäug'g  gefd;iegt. 

©egenwärtig  ft'nbet  man  meift  nur  gorisontat  Itegenbe  £)arr(Täcgen, 
aufbenen  man  sunt  VSenben  be$  9)?alse$  untgergegen  fann,  wo* 
bei  für  eine  fefte  Unterlage,  gaugtfäcgticg  bet  ben  £)ragtbarren,  geforgt 
werben  mug.  £)ie  fd;räg  ober  geneigt  tiegenben  2)arrfläd;en  ftnb  ent* 
Weber  nacg  einer  ober  nacg  ^met  ©eiten  abhängig,  weggalb  (entere  aucg 
(Battelbarren  genannt  werben.  3um  SBenben  beg  9)?alseg  ftnb  fte 
fegr  bequem,  erforbern  aber,  ba  fte  nur  fcgmal  unb  taug  gemacht  werben 
fönnen,  t>iet  9ftaum  unb  geftatten  fein  fo  gleicgmägtgeg  Darren  wie 
bte  |>ori$ontaI(iegenben. 

£)er  D^aum  oberhalb  ber  £)arrfläcge  ift  entweber  frei,  ober  bef* 
fer  oon  alten  ©eiten  et'ngefc^Ioffen  unb  mit  einem  2lbsuge  für  bie 
feuchte  £uft  oerfegen,  wie  e$  gig.  8  geigt ,  was  einen  raffen  £uft* 
Sig.  8.  werfet  bewirfen  lägt;  biefer  wirb  nocg  oer* 

rrr-j  rnegrt,  wenn  man  bie  feuchte  £uft  au3 

|  \6\  I  bem  gefcgloffenen  9?aume  in  ben  oon  ber 

r"|  rq  Weisung  erwärmten  ©cgornfteüt  leitet,  wag 

j  ^  'n'\n'  |  fegr  ju  empfehlen  ift  unb  faft  überall  leicht 

bewerfftelligt  werben  fann. 

9?acg  ber  oerfcgtebenen  2lrt  unb  SOSeife, 
wte  bte  sum  beirren  s u  benu^enbe  f?uft 
ergibt  wtrb,  unterfcgeibet  man :  9t  a u  d)  b  a r  * 
ren,  £uftbarren  unb  £)am:pfbarr en.  Vet  ben  erfteren  beiben 
gefegtegt  bie  Weisung  entweber  burcg  bie  abgegenbe  fnge  ber  Reffet- 
feuerung,  ober  burcg  eine  befonbere  Weisung,  meift  ftnb  aber  betbe 
©rgt|unggarten  mit  etnanber  oerbunben. 

Söenn  bte  in  ber  befonberen  £>arrfeuerung  oom  geuer  unmittelbar 
ergi^te  f^uft ,  mit  ben  ^robucten  ber  Verbrennung,  ober  bem  9taucge 
unter  bte  2)arrpcge  unb  su  bem  5D?atge  geführt  wirb,  fo  gat  man  eine 
fogenannte  9?  a  u  cg  bar  re.  ©olcge  Darren  waren  früher  auSfcglieglicg 
in  ©ebraucg.  gn  bem  gemauerten  Banate,  wetcger  fiel;  unter  ber  £)arr* 
fläege  ginsog  ober  v>ergwetgte,  würben  an  ben  ©ettenwänben  oben  gie 
unb  ba  ©teine  au^gefpart,  unb  au£  ben  fo  entftegenben  Deffnuitgen 
trat  ber  9taucg  unter  bag  9ftats-  3e£t  ift  bie  ©inrtegtung  meiftenS 
etwas  abgeänbert.  (©tege  unten.)  ©S  ift  flar,  bag  bet  ben  9taucg* 
barren  bte  bureg  Verbrennen  beS  fmsmatertalS  entwtcfelte  2Öärme  reegt 
ooflgänbtg  sur  Venupng  fommt,  aber  fie  gaben  aueg  reegt  bebeutenbe 
9tacgtgeile.  ©ans  abgefegen  oon  ber  grögern  geuergefägrlid;fett,  barf 
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nur  bollfommen  trodneS,  ntc^t  fchwelenbeS  £ol$  in  benfelben  gebrannt 
werben,  wenn  nicht  baS  s3)?al3  einen  fepr  bebeutenben  9tauchgefd>mad 
ermatten  fett*),  unb  ba  ber  stauet)  eine  bebeutenbe  9)?enge  Safferbampf 
enthält,  fo  conbenftrt  ftcb>  btefer  Anfangs  bet  bern  Durchgänge  burch 
baS  aufgefchüttete  falte  unb  macht  eS  noch  feuchter  als  eS 

fcjwn  tft. 

SBtrb  ber  bon  einer  Neuerung  ab,$tehenbe  fjeige  9taud;  burch  'oöU 
lig  gesoffene  Kanäle  ober  Röhren  bon  (Ofenblech  geleitet,  welche 
bie  €uft  unter  ber  Darrfläche  erfüllen,  fo  \ >at  man  eine  £uftbarre 
ober  fogenannte  engltfd)e  Da rre,  auf  weld;er  baS  9J?al$  allein 
bon  ber  erwärmten  £uft  gebörrt  wirb,  liegen  bte  Banate  ober  diöp 
ren  unmittelbar  unter  ber  Darrfläche,  fo  erhält  ip r  Duerburdjfdmttt, 
bamtt  bie  etwa  burchfallenbett  Meinte  nid;t  auf  ben  Röhren  liegen  blei* 
ben  unb  pitx  berbrennen,  in  ber  Siegel  bte  Norm  eines  gleichen!* 
licken  DreiedS,  gtg.  9,  namentlich  bet  größeren  Darren,  wo  bie  9töh* 
ren  eine  ber  ^effelfeuerung  entfprechenbe  Sßette  pabm  muffen.  3n 
München  pahtn  biefe  Lepren  für  Pfannen  bon  80  bis  100  (hinter 
(baprtfcp)  ober  48  bis  60  preujjifche  Tonnen  (a  100  Duart)  Nnpalt 
$ig.  9.  burchfchnittltch  eine  £öpe  unb  SÖeite  bon  2  —  2J/2  gu§.  gür 
Heinere  Neuerungen  macht  man  fte  unten  runb  unb  nur  nach 
A.  oben  fpi£,  gig.  10,  in  welcher  Norm  fte  am  letchteften  an$ufer* 

gtg.  10.  *'9ett  f?nb- 

Um  eine  gleichmäßige  (£rhi#ung  ber  Darrfläche  ^u  erlan* 
A  gen,  leitet  man  bte  ^audjröfjren ,  wenn  fte  unmittelbar  unter 
*  ber  Darrfläche  liegen,  fo,  bafj  bte  feigeren  bon  ber  Darrfläd;e 
entfernter  als  bte  fälteren  liegen,  unb  biefe  fielst  ba  auSmünben,  wo 
jene  in  ben  S^aum  unter  ber  Darrfläche  eintreten;  auch  umhüllt  man 
fte  wopl  in  ber  erften  ©trede  mit  fcplechten  SSärmeleitern ,  mit  £efjm 
ober  mit  bünnen  in  2epm  gelegten  3^0etn,  um  pkx  bte  Temperatur 
$u  mäßigen,  unb  2Öärme  für  bte  teuere  ©trede  außufparen.  Ntt 
Ntg.  6  tft  f  ber  bon  ber  befonbern  Darrfeuerung,  weld;e  aus  einem 
fuppelförmt'g  überwölbten  9tofte  befielen  fann,  unter  bie  Darre  ge= 
führte  $anal;  ber  2lnfa£  g  leitet  ben  stauch  ber  ^effelfeuerung  in 
benfelben.  h  ift  ber  ©chornftein,  tn  welchen  ber  Darrfanal  münbet, 
unb  welcher  auch  bon  $anal  bon  ber  ^effelfeuerung  aufntmmt,  wenn 
bon  btefer  ab  bie  Darre  nicht  gehest  wirb. 


*)  3um  £et}en  ber  (§ic£>orienbarren ,  toeldjeS  Otaudjbarren  jtnb,  benu^t  man  piet  in 
93raunf<ptoeig  allgemein  bas  abgeborfte,  öödtg  auSgetrodnete  (Sicpenhotj  non 
Slefien  unb  bünnen  «Stämmen  (Oteibelpotj). 
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gig.  11,  12,  13  zeigen  bte  (Einrichtung  einer  für  größere  23raue* 
reten  pajfenben  Darre,  nacß  ^3 r  e 1 1.  gig. 
11  ift  ber  ©runbriß,  gig.  12  ber  (entrechte 
Durcßfdjnitt,  gig.  13  ber  horizontale  Durcß? 
fcßnitt  in  ber  (Ebene  ber  Darrplatte.  Dtefel? 
ben  23ud;ftaben  bege icßnett  bte  nämlicßen  Dßeile. 
3n  ber  Sftitte  auf  einem  4  guß  ßoßen  Sttauer? 
merfe,  gtg.  12,  gg,  in  meinem  ber  SIfcßenfall 
h  für  ben  Stoft  ftcß  beftnbet,  rußt  ein  gußetfer? 
ner,  fupp  eiförmiger  Dfen  k,  in  meinem  baß 
geuer  brennt,  unb  auß  melcßem  ber  Siaud; 
bureß  gn>et ,  gleichmäßig  unter  ber  Darrblatte 
oertßeilte  Stößren  in  ben  Staucßfang  tritt.  Die? 
fer  Dfen  ift  mit  oier  Pfeilen  umgeben,  auf 
toelcßen  eine  (Steinplatte  rußt;  c  c  .  .  (gig. 
11  unb  12)  ftnb  btefe  hier  9  3^11  ftarfen  55fet? 
ler  auß  3iegeln,  welcße  bie  Dedplatte  m  (gig 
12)  tragen;  d  d  .  .  .  ftnb  fecßß  9  3^11  ftarfe 
Pfeiler  aud  Siegln /  heieße  bie  Drag?  unb 
Ouerftangen  tragen,  auf  benen  bte  Darrplatte 
liegt;  e  (gig.  12)  bezeichnet  bie  ©emölbebogen 
auf  jeher  ber  x>ier  (Seiten  beß  Dfenß,  bureß 
melcße  ber  unter  ber  glatte  ^u  erßtgenbe  staunt 
in  ber  gorm  etned  umgefeßrten  abgenutzten 
^egeld  eingeengt,  aud)  ber  Staunt  unter  ben? 
felben  gewonnen  mtrb;  fte  rußen  auf  ben 
dauern  g  (gig.  12);/'  (gtg.  11  unb  12): 
ift  ber  S^aum  gmifeßen  bem  Ofen  unb  bem 
(Settengemölbe,  in  melcßem  ber  Arbeiter  $ur 
Slufftcßt  nnb  gur  Steinigung  bbß  Dfenß  ßerum? 
geßen  lann;  bei  k  ift  bte  ^»eigtßür  beo  Dfenß; 
l  l  ftnb  Stößrenanfätze  bed  Dfenß,  um  baran 
bie  betben  Staucßrößren  rr  (gig.  13)  $u  befeftigen,  beren  2Inorbnung 
biefe  gigur  zeigt.  Diefe  Staucßrößren  liegen  etma  3  guß  unter  ber 
Darrplatte  unb  ebenfo  weit  oon  ben  (Seitenwänben ;  fte  werben  bureß 
etferne  Dräger  geßalten,  bte  tn  bem  (Seitengewölbe  befefttgt  ftnb.  3k 
gigur  12  bezeichnet  u  ißren  Durcßfcßnttt;  bei  5  s  (gtg.  13)  treten  fte 
in  ben  Staucßfang,  ber  mit  zwei  Stegtftern  ^erfeßen  tft,  um  ben  3«g 
burd;  betbe  Stößren  geßört'g  zu  regultren.  Die  Decfplatte,  m  in  gig. 
12,  bient  bazu,  baß  bte  £tize  naeß  auswärts  fuß  verbreite  unb  nid;t 
gegen  bte  Sttitte  ber  Darrplattc  anfteige,  aud;  bamit  ber  oon  btefer  fah 


«t8.  13. 
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lento  ©taub  nicht  auf  ben  Dfenfbrper  fallen  fonne;  n  n  bie  Präger 
oon  ©fett  ober  auch  oon  £olz  für  bte  ©taugen  o  o ,  auf  melden  bte 
Darrblatte  p  liegt ;  q  (gtg.  12)  bte  Dunftröhre  tu  ber  $?itte  be6  Da- 
d>e£,  meldje  ben  oorn  9)?atze  aufftetgeubeu  Dampf  fortführt.  Der 
£>fen  fann  mit  ©tetnfofüen  ober  £olz  gepetgt  merben.  Die  ($röge 
btefer  Darre  tft  auf  20  gug  im  ©eoterteu  berechnet,  fte  fann  aber 
nad;  SSerhältnig  oergrögert  ober  oerfleinert  merben. 

Dte  bieder  allgemein  üblidjen  Darretnrichtungen  set3en  faft  alle 
ben  gelter,  bag  bet  t|>nen  eine  fef>r  unoollftänbt'ge  Benutzung  ber  2Öärme 
ftatt  ftnbet,  fytiU  metl  bte  Rauchrohren,  bereu  2Öärme  man  benutzen 
mill,  tut  mittelbar  unter  ber  Darrflddje  liegen,  mo  bem  Raudje 
fetne  Söärrne  nid;t  entzogen  merben  fann,  ba  bie  £uft  fiter  bereite 
ermannt  ift,  in  einem  mar  men  Raume  aber  fetne  bebeutenbe 
Slbfitfdung  etne3  fielen  $örper$,  menn  biefer  nicht  eine  meit  höhere 
Temperatur  befitzt,  erfolgen  fann,  tf>etl6  aber  aud),  metl  bte  ermannte 
Cuft  bei  ber  furgett  unb  unoollfommenen  ^Berührung  mit  bem  DRalze 
nur  ment'g  geudjtigfeit  baoon  aufnimmt,  namentlich  menn  biefer  nur 
noch  menig  feucht  ift. 

Um  bte  2ßärme  be3  Otauch^  oollftänbt'ger  ^u  geminnen,  muffen 
bie  Rauchrohren  mit  fälterer  Suft  in  Berührung  gebracht  merben, 
unb  $u  biefern  3mecfe  in  abgefonberten  Räumen  circuliren,  mo  jene 
Zutreten  fann,  bie  ermärmte  £uft  aber  gleich  abgefonbert  mirb.  9Ran 
erreicht  baburcf)  gugletd)  eine  größere  ©fpautng  an  Grrjngunggrofmen, 
tnbem  bei  einer  folchen  ©nridjtung  auf  1000  Dgug  Darrfläche  600 
□gug  Röfmenfläche  genügen,  mährenb  man  bei  ber  gemöhnlichen  ©n* 
richtung,  mo  bie  Rauchrohren  unmittelbar  unter  ber  Darrfläche  liegen, 
für  eine  gleich  groge  Darrflädje  gegen  1800  Dgug  ©h^un3^ffäche 
ftnbet. 

©ne  noch  oollftänbtgere  Benutzung  ber  SBärrne  ber  ermärmten 
£uft  mirb  aber  burch  bte  Slnmenbung  oon  zmei  Darrflächen  über  ein* 
anber  möglich,  bie  in  neuerer  3^t  immer  mehr  ©ngang  ftnbet.  Die 
gmeite  Darrfläche  liegt  etma  5  bi£  6  gug  über  ber  erfteren,  unb  bag 
auf  biefelbe  gebradjte  feuchte  5D?alg  mirb  burch  bie  marme  £uft  getrocf* 
net,  bie  oon  ber  unteren  Darrfläche  auffteigt  unb  bie  nod)  mett  baoon 
entfernt  ift,  mit  geudjtigfeit  gefätttgt  zu  fein.  Ueber  ber  feiten  Darr- 
fläche  erhebt  fi ich  kann  ker  Slbzug  für  bie  feuchten  Dämpfe. 

3n  München  trifft  man  mehrere  Darrheizungen  in  ber  Sir t,  bag 
bag  abgehenbe  geuer  oon  ber  ©ubpfanne  burch  Röhren  unterhalb  ber 
Darrfläche  fortgelettet  mtrb,  oon  ber  befonberen  Darrheizung  aber  bie 
£ige  mit  bem  fauche  unter  bte  Darrfläche  gelangt,  ohne  bag  baburch 
bag  5D?alz  einen  unangenehmen  ober  auffallettben  ©efchmad  nach  Raud; 
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erhält.  Die$  ift  aber  nur  bet  2lnwenbung  oon  recgt  trocfenem  23ud>en* 
unb  red)t  ftarfem  wie  man  tfm  bet  ben  größeren  Darren 

ftnbet,  ju  erlangen.  23et  ben  Darren  tft  bann  bte  (£tnrtd)tung  fo  ge* 
treffen,  bag  man  bte  £tße  oon  ber  eigentlid;en  Darrfeuerung,  wenn 
ferne  abgegenbe  £>t£e  oon  ber  ^effelfeuerung  $u  benu^en  ijt,  aueg  bureg 
bte  Sftögren  fetten  fann. 

3n  bem  golgenben  tff  bte  (üttnriegtung  einer  folgen  Darrget^ung 
fo  angegeben,  wie  fte  am  $wecfmägigften  in  SSerbtnbung  mtt  ber  $ef* 
feffeuerung  gergeftellt  n>trb. 

gtg.  14  getgt  ben  ©runbrig  naeg  ber  £inie  u  v ,  wo  bte  0?auc^^ 
rbgren  liegen. 


Sifl.  14. 


gtg.  15  ben  Duer* 
burtgfegnitt  naeg  ber 
£ütte  xxj. 

gtg.  16  ben  Durcg* 
ftgnitt  be$  Darrofens. 

V  unb  W  ftnb  bte 
Settenmauern,  welcge 
ben  gemeinfcgaftltcgen 
^etjraum  A ,  über  wel* 
egent  bte  DarrjTäcgen  B 
unb  C  am  ^weefmägig* 
ften  an^ulegen  ftnb,  ein* 
fc^ltegen.  Die  28anb 
V  trennt  baS  23renn* 
lofal,  fo  wie  baS  £ofal 
mtt  ber  fletnen  9?acg* 
y  bterpfanne  unb  bte  2Öanb 
W  baS  Sublofal,  oon 
btefem  £et£raume.  £ier 
ftegt  gugletc^  ber  Darr* 
ofen  D.  SDbergalb  be* 
ftnbet  fteg  gunäc^ft  bte 
Sßärmfammer  E  unb 
ber  Dfaum  für  bte  $or* 
Wärmpfanne  F ,  bie 
bureg  bte  £>tt3e  oon  ben 

(Subpfannen  erwärmt  wirb.  Der  $anal  a  fügrt  bte  abgegenbe  SBärme 
tn  bte  Jf)etgrbf)ren  bb  u.  f.  w,  bte  ben  9?aucg-in  ben  $amin  c  fetten.  Die 
2lbtgetlungen,  worin  bte  feigeren  9fögren  liegen,  erhalten  tgre  Cuft 
bureg  bte  Deffnungen  d  d  aus  bem  £et$raume  A,  wo  jene  bureg  bie 


3)  ö  3  33  i  e  x  h  va  u  en. 
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oerfd;tebenen  Jeuerungen  jum  Sfytil  fdjon  erwärmt  ijt.  £>te  übrigen 

Abteilungen  erhalten  ba* 
gegen  ihre  £uft  burd)  bie 
Deffnungen  eeu.f.w.  aus 
bem  fälteren  Raunte  G  G. 
£)te  oon  ben  Stohren  er* 
pi $te  €uf3t  ftetgt  burch 
bte  £)effnungen  ff  unter 
bte  2)arrfläche  B. 

3?eid;t  bte  abgehenbe 
£i£e  oon  ben  Pfannen# 
feuerungen  ntd)t  aue,  bte 
£)arre  funvetdjenb  $u  er* 
hti$en,  fo  wirb  tn  bem 
eigentlichen  Darrofen  D 
noch  ein  Jener  unterhal* 
ten,  oott  weld;em  bte  er* 
\)\ fete  2uft  burd;  ben 
nal  g  itnb  burd)  bte  2$er* 
theilung^fanäie  h  h  h 
btrect  unter  bte  £)arr* 
fläd;e  geleitet  werben 
lann.  £>iefe  Skrthet* 
lungefanäle,  welche  tn 
Jtg  14.  punfttrt  angege* 
ben  ftnb,  werben  au$ 


Big.  16. 


aufred;tftehenben  23adfteinen,  wooon 
je  jwet  burd)  einen  brttten  bebecft 
ftnb,  tn  ber  Art  hergeftedt,  bafi  man 
btefe  bret  ©teine  bort,  wo  bte  heiße 
Suft  mehr  ober  weniger  au^ftrömen 
fott,  entfernter  ober  näher  an  ein* 
anber  geftedt,  unb  fo  einen  wetteren 
ober  engeren  3ftifdwnraum  lägt,  aus 
wettern  fid;  bann  bte  £uft  in  bem 
Raunte  unter  ber  £)arre  gleid;mäßig 
oerbreitet.  Um  ben  fo  neben  einan* 
ber  aufgeftedten  ©teinen  ober  ben 
babureß  gebdbeten  Kanälen  mehr  Je* 
gigfeit  ju  geben,  bebecft  man  ben 
oberen  3wtfd)enraum  mit  einem  oter* 
5  * 
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ten  ©teilte,  tobourd;  biefe  benn  fämmtlich  mit  einanber  oerbunben  ftnb. 

tim  eine  oollftänbtge  Verbren* 
nung  beg  Manches  in  bem  Oarr* 
ofen  31t  erreichen,  ijt  ber  ^eijrannt 
i,  tote  in  gtg.  16  angegeben,  mtt 
einem  oberhalb  gefd)loffenen  Etetoölbe 
bebecft,  fo  bafj  bie  £ige  pier  nur 
burch  bte  nad;  abtoärtö  gerichteten 
Oeffnungett  k  k  entweichen  lann,  toa£ 
eine  Eoncentratton  ber  £t'fce  im 
Ofen  unb  babttrch  bte  oollftänbtge 
Verbrennung  be$  DtaucheS,  fetbft  toenn 
ba£  Vrennmaterial  weniger  geeignet 
fein  follte,  bewirft.  ferner  tft  ba£ 
geuergewölbe  in  einiger  Entfernung 
noch  einem  jetten  ©ewölbe  über* 
fpannt,  fo  baf  ein  3wifd)enraum 
entjtept,  in  welchem  ftd;  bte  erpt&te  £uft  be$  0fen$  vereinigt  unb  burd; 
bte  Oeffnungen  1 1  mtt  einer  beliebigen  Stenge  falter  £uft  oermengt 
toerben  fann,  bamtt  fte  oon  geeigneter  Temperatur  unter  bie  Oarr* 
fläche  gelangt. 

3m  gall  bte  abgepenben  £t£e  oon  ben  Pfannen  nicht  31t  benutzen 
ijt,  lägt  fid;  auch  bte  £>i$e  be3  OarrofenS  burch  bie  9taud;ropren  b  b 
u.  f.  to.  letten,  3U  toelchem  tn  bem  banale  g,  gt'g.  16,  bte  klappe 
m  angebrad;t  ift,  toomit  ber  3ug  nad;  oben  abgefperrt  unb  burch  ba$ 
9topr  n  tn  bie  b  b  u.  f.  to.  geleitet  toerben  fann. 

Oie  betben  OarrfIäd;en  ftnb  oon  burd)löd;ertem  Eifenblecp,  welches 
auf  1  D3oll  glätte  20  btS  25  Oeffnungen  erhält.  Oie  untere  Oarr* 
fläche  B  ruft  auf  einem  ^ofte  oon  Etfen,  ber  burch  bte  eifernen  95fet* 
ler  00  u.  f.  to.  unterftügt  toirb.  Oie  obere  Oarrffäche  C  toirb  bagegen 
am  3toedmäft'gften  burch  gufetferne  Vogen  pp  getragen.  3 n  ber  Vfitte 
ber  oberen  Ocuwfläche  tft  bie  klappe  q  an3ubringen,  burch  toelche 
baS  $?al3  oon  pter  auf  bie  untere  gläcpe  gelangt,  ©tatt  einer  fön* 
nen  auch  3toei  fold;er  Etappen  angebrad;t  toerben.  2luS  bem  oberen 
Oarrraume  toerben  bie  feud;ten  Oämpfe  burd;  ben  ©cplauch  ober 
Oualtnfang  r  abgeführt,  ber  unterhalb  mit  ber  klappe  F  oerfepen  ift. 

Oie  fogenannten  Oampfbarren,  bet  welchen  bie  Erpttjung  ber 
Cuft  burep  2Öajferbämpfe  gefd;iept,  bie  man  burd)  gufjetferne  Dtopren 
leitet,  ftnbet  man  toopl  nur  tu  Englanb,  too  ft'e  3ur  Er3eugung  etneS 
fepr  blaff  ober  feptoaep  geharrten  V?al3eS,  tote  man  eS  3ur  Vereitung 
beS  Slle’S  bebarf,  angetoanbt  toerben. 


3%  16. 
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Die  ©röge  ber  nötigen  Darrfläd;e  deutet  fid;  nach  ber  21rt  unb 
9D?enge  beS  JftalgeS,  bte  täglich  getrodnet  werben  foll.  33et  gwedntä* 
giger  dtnrichtung  fönnen  auf  100  Ggug  täglich  400  $funb  trodeneS 
$?alg  gewonnen  werben,  wenn  bte  Darre  täglich  nur  einmal  abgeleert 
wirb,  unb  600  $funb,  wenn  in  berfelben  3ed  gwei  Dörrungen  ge* 
macht  werben.  Darf  man  nur  fchwach  {mgen,  wie  g.  B.  gurn  5D?al§ 
für  bte  Brennerei,  fo  fann  man  auf  100  Ogug  Darrfläche  tägltd; 
nur  250  —  300  $fb.  trodeneS  Btalg  gewinnen.  Bet  ber  dtnrtd;tung 
ber  Darren  mit  gwei  Darrflächen  über  einanber  fann  man  baS  Dar* 
ren  ohue*9?ad;theil  fo  befddeunigen,  bag  man  auf  100  G§ug  täglich 
900  $fb.  trodeneS  9ttalg  erhält. 

Der  2lufwanb  an  Brennmaterial  gurn  Darren  ift  fefw  berfchteben. 
dr  ift  gunächft  abhängig  bon  ber  donftruction  ber  Darreinrichtung;  je  mehr 
biefe  eine  boltftänbige  dntwidelung  unbBenußuttg  ber  BSärrne  geftattet, 
befto  geringer  ift  er.  Dann  aber  aud;  bon  £em  Drodenfjettögrabe  beS  SttalgeS. 
2ingeftel(te  Berfucge  geigten,  bag  auf  berfelben  Darre  mit  1  $fb.  £olg 
gegen  3  $fb.  Sßajfer  berbampften,  wenn  baS  2D?alg  noch  gang  feud;t 
auf  bie  Darre  gebrad;t  unb  biefe  langfam  gezeigt  würbe,  wäfwenb  bet 
gut  aufgefd;welftem  9)?alge  unb  ftärferer  Neigung,  wie  eS  rnetft  gefchiefd, 

1  $fb.  Jpolg  fautn  1  $fb.  Gaffer  berbampft,  was  ben  Borget!  ber 
hoppelten  Darrflädjen  erfennen  lägt.  Bei  einfad;er  DarrjTäd;e  unb 
gwedmägiger  Neigung  fann  man  burd;fd;nittlicg  annel;men,  bag  gur 
©ewinnung  bon  100  $fb.  trodettem  Bfalg  25  $fb.  trodeneS  £olg 
erforberltcf)  ft'nb,  wenn  baS  B?alg  bor  bem  Darren  etwa  bie  «pälfte 
feinet  ©ewtd;ts  an  g^euepttgfeit  enthielt.  Durch  bie  21nwenbung  bon 
gwei  Darrflädjen,  wobei  bie  obere  immer  mit  bem  feuchteren  üJttalge 
beb'edt  ift,  will  man  %  an  Brennmaterial  erfparen,  ober  mit  bernfel*  ** 
ben  Brennmaterial  um  bie  Hälfte  mehr  trodeneS  9)?alg  gewinnen. 

3e  mehr  baS  B?alg  an  geudjtigfeit  burd;  baS  ©d;welfen  berloren 
hat,  befto  mehr  fann  man  babon  auf  bte  Darre  bringen,  ©ewöjmlich 
liegt  eS  3  —  4  3oll  pod) ,  fo  lange  baS  3D?alg  noch  feucht  ift,  mug 
nur  mägig  erfn£t  unb  bte  dntfernung  ber  geuchtigfeit  burch  fletgigeS 
Senben  unb  rafd;en  £uftwed;fel  beförbert  werben,  weil  ftep  fonft  biel 
fogenannteS  ©laSmalg  hüben  würbe,  was  entgeht,  wenn  baS  <Stärfe" 
mehl  ber  Körner  bet  höherer  Demperatur  in  ber  borhanbenen  geudj* 
tigfeit  fich  löft  unb  fpäter  gu  einem  unlöslichen  Steiger  erhärtet.  DaS 
SBenben  wirb  anfangs  alle  h albe  @tunbe  wieberholt,  bis  baS  2)?alg 
troden  erfd;eint,  wo  man  eS  weniger  wenbet  unb  bte  £i$e  mehr  ober 
minber  fteigert,  j[e  nachbem  man  ein  fwtfereS  bber  bunflereS  Bier  ge* 
Winnen  will.  @0  wie  bie  geudjtigfeit  aus  bem  9D?alge  berfchwinbet, 
ig  ber  obere  Darrraum  nach  unb  nach  mehr  $u  t>erfchliegen ,  bamtt 
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bte  €uft  3eit  bepätt,  fiep  mepr  mit  geud;tigfeit  $u  fättigen  unb  nicpt 
otet  Sßärrne  unnü§  entit>etc^t ,  wa$  bet  einfachen  Darrfläcpen  bennocp 
unoermeibticp  ift.  tagt  fttp  biefer  SSärmeoertuft,  wenn  bag  Darren 
nicpt  gu  fepr  beeilt  werben  muß,  baburcp  oertntnbern,  baß  man  eine 
©inricptung  trifft ,  woburcp  bie  nicpt  mit  geucptigfett  gefättigte  £uft 
oorn  oberen  Darrraum  nocpmatS  an  ben  Darrofen  unb  unter  bte 
Darrpcpe  geleitet  werben  fann,  oon  wo  fte  bann  abermals  mit  bem 
$?ahe  in  53erüprung  fomrnt  unb  nocp  rnepr  geucptigfeit  aufnimmt.  Die 
baburdp  $u  ertangenbe  ©rfparung  an  53rennmatertat  ift  n icpt  unbe* 
beutenb.  • 

3u  bem  baperfd;en  53iere  wirb  ba3  5D?at$  bei  einer  Temperatur 
geharrt,  bte  70  —  80°  9t.  erretdd.  3n  9D?üttcpen  fteigert  man  bie 
#i$e  nicht  fetten  fo,  baß  bie  Temperatur  in  bem  SDtatje  gegen  100°  9t. 
erret d;t.  grüper  glaubte  man  beim  Darren  eine  Temperatur  oon  50 — 
60°  9t.  nicpt  überfd;reiten  ju  bürfen,  e6  würbe  bteS  wentgftenS  in  ben 
£eprbü,d;ern  fo  angegeben,  weil  bet  einer  poperen  Temperatur  ba$ 
Dtafta3  be£  äfta^eg  feine  ^uderbttbenbe  $raft  oerltere,  bteS  tft  aber 
nur  ber  gatt,  wenn  ba$  90t atj  im  feucpten  3upnbe  fo  ftarl  erpi£t 
wirb;  trodeneS  SOtatj  oerliert  jene  ©igenfdjaft  aucp  bet  pöperer  Tent* 
peratur  nicht  ganj,  felbft  wenn  biefe  über  100°  9t.  beträgt.  Dagegen 
erhält  ba6  9)tat$  burcp  biefe  ftärfere  ©rptpng  eine  größere  Sttenge 
9toftgummi,  bie  e3  ^ur  Gewinnung  einer  fotzen  3öür$e  geeignet  macpt, 
bet  ber  burd;  bie  ©äprung  ba£  fpeetßfcpe  ©ewtcpt  nicht  fo  unbe* 
beutenb  oerminbert  wirb,  tnbent  fiep  ba£  gebitbete  9töftgummi  nicht 
in  3uder  unb  Sttfopot  ^erlegt  unb  baburcp  ber  fubftantiöfe  ©epatt 
be$  23iere3  erpatten  wirb.  Stucp  erzeugt  man  bei  einer  poperen  Tem* 
-  peratur  mepr  oon  bem  eigentpümticpen  Stroma  be£  Darrmat^e^,  was 
ben  2Öoptgefd;mad  be$  53iereg  erpbpt.  Ueberpaupt  braucpt  man  bei 
ber  Bereitung  oon  23rauerei*9Dtah,  wenn  nur  ba3  in  bem  90tal$e  nocp 
oorpanbene  (Stärfemept  attein  jerfeöt  werben  fott,  auf  bte  ©rpattung 
feiner  ^uderbitbenben  Äraft  oiet  weniger  9tüdftcpt  $u  nepmen,  at$  bte$ 
früper  empfopten  würbe,  ba  beim  53rauproceß  bte  oottftänbige  3^fe* 
$ung  be3  ©tärfemeptS  in  3uder  nicht  gewünfcpt  unb  fo  wett  e$  nötpig, 
burd;  eine  weit  geringere  Stenge  Diafta^  atS  tn  bem  9ftat$e  entpatten, 
erreicht  werben  fann.  @epr  wichtig  ift  bagegen  bie  ©rpattung  ber 
juderbitbenben  ^raft  in  fotcpem  90tahe,  womit  eine  größere  90?enge 
©tärfemept  in  ©umrni  unb  3uder  ju  oerwanbetn  ift,  wie  $.  53.  bei 
ber  ^artoffetbierberettung  unb  bet  ber  53erwenbung  beS  9ttat$e6  für 
bie  Brennerei.  3«  po<h  barf  bte  ©rpißung  jebocp  aucp  nicht  gefteigert 
werben,  weit  fonft  ber  innere  ^ern  beS  SDZat^eö  oerbrennt  unb  untb^- 
ttcp  wirb,  fo  baß  man  nur  etn  gepatttofeö  bunfte^  53ter  barau$  ge^ 
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totnnen  fann.  2Btll  man  ein  bunflereg  23ier  erzeugen,  fo  muß  man 
nur  einen  £ßetl  be$  $?at$e3  ftärfer  röften  ober  fogenannteg  garbemal^ 
berei ten,  toa£  am  ätoecfmäßigften  in  einer  frommet  oon  (£tfenblech 
auf  äßttlicße  Sßetfe  toie  man  ben  Kaffee  $u  roflen  pflegt,  gefcßießt. 

gftan  entfernt  bag  $?a4  oon  ber  2)arre,  fobalb  e<3  bie  getoitnfcßte 
garbe  unb  ben  etgentßümlicßen  9fta^geru<f)  in  ßinreicßenbent  ©rabe  er* 
fangt  ßat,  f  ebenfalls  muß  eS  aber  fo  trocfen  fein,  baß  ficß  bte  Meinte 
burcß’S  Reiben  tn  ber  £anb  oollftänbig  oon  ben  Kornern  trennen  baf= 
fen.  (£in  gutes  SOfat^  foll: 

1)  einen  eigentßümlichen  angenehmen  (Geruch  beft^en ; 

2)  beim  Eingreifen  tote  ®erfte  burcß  bte  ginger  rollen; 

3)  ooll  ober  bauchig  unb  fo  leicht  fein,  baß  es  im  Sßaffer  nicht 
unterfinit ; 

4)  beim  3^hetßen  toie  lodere  SSeißbrobrinbe  Irachen,  im  inneren 
noch  fcßön  toeiß  fein  unb  fuß  fcßmecfen; 

5)  ficß  leicht  oon  allen  Meinten  befreien  taffen; 

6)  burcß  längeres  Elufbetoaßrett  n i<ßt  erhärten. 

9?acß  bem  Darren  ift  baS  5D?af$  oon  ben  keimen  ^u  befreien,  toaS 
tu  ber  9?eget  burch  bloßem  treten  mit  £ofäfcßußen,  fo  lange  eS  noch 
toarnt  ift,  gefcßeßen  foll.  3^>^cfmaßiger  oertoenbet  man  ba^u  eine 
fcßräg  liegenbe  (Siebtrommel  oon  8  —  10  guß  £änge,  2  —  3  guß 
Surcßmeffer,  beren  5  —  6  ftarfe  Elcßfe  oon  £of§  mit  aufgeßaue* 
nem  ßrifenblecß  oerfeßen  ift.  3n  btefe  Trommel  fcßüttet  man  oon  oben 
baS  9ttafä,  toäßrenb  bte  Trommel  fangfam  gebreßt  toirb,  toobei  ficß 


bte  Meinte  beim  Umßerfallen  an  ber  raußen  gtäcße  beS  SifenS  abftoßem 
Um  bteS  ^u  befbrbern,  ßat  bie  Trommel  einen  Reiften,  fo  baß  baS  9)?al$ 
beim  Preßen  meßr  geßoben  toirb  unb  beim  £erabfallen  bieElcßfe  trifft 
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Die  abgeftohenen  Keime  faKen  burd;  bag  ©teb  ttt  bag  <35epäufer  meld;eg 
bie  Trommel  umgiebt,  moburd;  aud;  $ugletch  ber  ©taub  abgefwtten  mirb. 

Dag  oon  ben  Keimen  befreite  5D?a4  fallt  bann  unterhalb  aug  bem 
dpltnber  burd;  bie  Deffnung  heg  ©ef;äufeg.  Die  3uteitung  heg  9)?at* 
$eg  gesteht  burd;  einen  ^umpf,  beffen  ©chuh  burch  bie  Dref;ung  ber 
Trommel  auf  ähnliche  S&etfe  in  Vemegung  gefegt  mirb,  mie  m an  eg  an 
febem  V?üt;trumhfe  ftnbet.  Dtc  2lnmenbung  btefer  Vorrichtung  macht, 
fo  mie  bag  bloge  2lbtreten  ber  Keime,  noch  eine  Reinigung  mit  einer 
gemöhnlichen  Kornfege  nbthig,  um  oor  ber  Vermenbung  heg  Vtat^eg 
alten  ©taub  abgufonbern.  Die  Vcenge  ber  getrodneten  Keime  beträgt 
etwa  3  $roc.  oorn  ©emicht  heg  trocfenen  TOal^e^,  fie  bienen  atg  gutter 
für  ©chmeine  unb  alg  ein  mirffameg  Düngunggmittel,  namentlid;  für 
Kartoffeln .  Die  Entfernung  ber  Keime  tft  nbthig,  meil  fte  bie  Viere 
trübe  unb  jum  ©auermerben  geneigt  machen. 

Die  ©erfte  oertiert  bur’chg  Vtal^en  unb  Darren  ohngefähr  205Jroc. 
ihreb  ©emtd;teg,  nimmt  bafür  aber  6  —  8  $roc.  an  Volumen  $u,  mag 
fehr  oon  ber  Demperatur  abhängt,  bei  meld;er  fie  geharrt  mürbe;  je 
höher  biefe  mar,  befto  mehr  oertiert  fie  an  ©erntet,  nimmt  habet  aber 
an  Volumen  $u,  meil  ffd;  bie  Körner  burch  bie  £t£e  etmag  aufblähen, 
mohtngegen  fie  bei  nieberer  Demheratur  mehr  $ufammentrodncn.  Vet 
ber  ^lufbemahrung  sieht  bag  Vtats  fefm  halb  mieber  etmag  ?yeud;tigfett 
an,  moburd)  eg  leicht  oerberben  famt  unb  begjmtb  auf  einem  mögltchft 
trodnen  Voben  aufsubemahren  ift. 

9?ach  Vatling  enthält  gut  abgelagerte^  ©erften^Darrmals  % 
mehligen  Kern  unb  %  #ulfe.  100  ©emtdjtgtheile  liefern  baoon: 

60  Dhte.  mafferfreieö  Ertract  (Vtats  ertract) 

33  »  Dreber. 

Die  fehlenbett  7  sJ)roc.  finb  Söaffer.  Eg  braucht  aber  mohl  fantn 
gefagt  su  merbett,  bah  bte  Vtenge  heg  Sßafferg  größer  ober  geringer 
fein  fann,  unb  bah  hiernach,  fo  mie  nad;  her  Vefchaffenhett  ber  ©erfte, 
bie  2luöbeute  an  Ertraet  oerfdffeben  fein  muh- 

Dag  2)?al$  längere  3ett  oor  feiner  Vermenbung  auftubemahren, 
hält  man  in  Vat;ern  uid;t  für  ^medtnähig,  meil  eg  baburd;  oiel  oott 
feinem  fräftigen  angenehmen  ©eruche  oertiert  unb  beghalb  oor  ber 
Vermenbung  nochmalg  geharrt  merbett  follte. 

II.  SSoit  bev  ©arfteUmtfl  bev 

1 

Dte  smeite  ^auptabtheitung  beg  Vrauproceffeg  umfchftcjjt  bie 
Darftetlung  ber  2Öür$e,  b.  h-  bie  Darftetlung  eineg  mögltchft  jucferrei* 
d;en  2lug$ugeg  aug  bem  Vtalje. 
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3ur  (Meisterung  ber  Ueberftc fyt  fann  matt  in  btefer  2ibtl)eiiung 
bie  folgenben  Operationen  unterfd;eiben : 

1.  ©erröten  be£  ^a^eö, 

2.  (£tntet'gen  unb  (£inmeifd)en, 

3.  $od;en  unb  Hopfen  ber  SÖürge. 

4.  Slbfüpfuug  ber  2Öür$.e. 

1.  0rftroten  be£  9Jlaljc$. 

Um  bte  nutzbaren  23eftanbtfm(e  au3  bem  9D?a^e  geminnen  ober 
ertraptren  gu  fbnnen,  tnufj  man  baffefbe  $erf(etnent,  fcproten,  reiften, 
bredjen,  mie  man  e£  nennt.  Oabet  barf  ba$  !D?at5  aber  nt^t  $u 
einem  feinen  9J?epte  oermapfen  merben,  meit  bteg  bte  ©emütnung  einer 
fiarett  2iuflöfung  ober  2Öitr$e  oerpinbern  mürbe,  inbern  ba$  feine 
SDfept  oor  feiner  2Utflbfung  mit  Gaffer  eine  teigige  ober  breiige  5D?aff e 
hübet,  bon  ber  opne  2htfloderung  fetne  ftare  gdüfjtgfeit  $u  gemimten  tft. 
£>tefe  2luflocferung  erreicht  man  aber  burcp  bte  £uüfe  be£  SD?atge^,  mettn 
biefe  nicpt  fein  verrieben  mirb.  £)te  3erffeinerung  gefd;iept  beopaib  am 
smedmäfngften  $mifd;en  gufjeifernen  Saften,  mobei  ber  tnepfige  Ä'ern 
oodftänbig  jerbrüdt,  bte  £ü(fe  aber  nid;t,  mie  beim  Zapfen  ober  @d;ro* 
ten  auf  einer  gemöpnttcpen  2D?üf>te,  ^erfieinert,  fonbernnurgefpatten  mirb. 

gig.  17,  18  geigen  bte  (£inrid;tung  einer  fotzen  SBaf^en * @d;rot* 
Stg.  17.  tnüple  nad;  $rec ptPd  tecpttologifcper  GntcpÜopcU 
bie.  Ä  ift  ber  £ricpter,  burcf)  melden  ba$  SD?al5 
bon  bem  SDfal^boben  in  ben  Sftüplentricpter  ab  per* 
abgefajfen  mirb  (menn  nändid;  bte  @d;rotmafd;ine 
in  bem  £ofate  be$  23rauer£  feibft  beftnbiid;  ift,  in 
ber  5D?üple  fällt  biefer  £rtcpter  natürttd;  meg),  bon 
mo  e£  nad;  unb  nad;  ^mtfcpen  bte  2Öaf$en  gelangt. 
Diefe  Söafjen  finb  bon  C^ifen ,  bodfommen  cpfin* 
brifd;,  unb  ip re  2lcpfen  rupett  in  3äpfenfagern  bon 
SDfeffing,  bie  in  eifernen  9tapmen  beftnbüd;  finb. 
@ine  ©djraube  gept  burcp  ba3  eine  ©eitenftücf  eiltet 
feben  ^aprnenS  unb  bient  bajn,  bte  3apfenfager 
oormärts  $u  fcpteben,  alfo  bie  2Öaf$en  etnanber 
näper  jn  bringen.  G  ift  bie  Söede,  burcp  metcpe 
eine  ber  SBaijen  if;re  Umbrepung  erhält ;  bie  attbere 
erhält  iftre  Umbrepung  burcp  ein  paar  3^^^räber 
H ,  melcpe  an  bem  anberen  ßmbe  ber  2ld;fen  ber 
3Bat$en  angebrad;t  finb.  d  ift  ein  fteiner  £ebel, 
melcper  ^mifcpen  bie  3äpne  eitteö  3apnrabe3  ein* 
greift,  unb  baper  burcp  btefeö  9?ab  bei  feiner  Um* 


74 


£><iS  93  i  er  brauen. 

brelmng  abwechfetnb  gehoben  wirb.  Otefer  £ebel  beß'nbet  ftc^  an  bem 
Stg.  18.  einen  ©nbe  einer  Stelle,  bte  burd)  baS  fyol%txnt 
©cf teile  geht;  in  ber  SD?ttte  biefer  2Bel(e  tft  etn  ^ebet 
c  (gt'g.  18)  angebracht,  welcher  ben  beweglichen 
£rog  b  trägt,  ber  unter  ber  Oeffnung  beS  Zxify* 
terS  a  hängt.  Oaburch  wirb  btefer  £rog  b  immer 
gerüttelt,  fo  baß  baS  9D?aIg  regelmäßig  aus  bem 
Trichter  a  ^mifcßen  bie  2ßat$en  fällt.  Ourcß  ein 
<Sd;abetfen  oon  ©tfenblech,  welches  an  bte  Oberfläche  ber  BSat^en  mit* 
telft  eiltet  ©ewichteS  gebrüdt  wirb,  werben  bte  gerquetfchten  Körner, 
bte  fich  an  bte  BSat^en  hängen,  entfernt. 

3n  fielen  £änbern  tft  bie  Hnwenbung  einer  eigenen  ©chrotmühle 
ben  trauern,  ber  ©teuer  wegen,  nicht  geftattet  ober  boct>  fo  erfcßwert, 
baß  bie  3erfleüterung  beS  Btal^eS  faßt  üb  er  ad  auf  gewöhnlichen  B?ü  h* 
len  gefchieht.  £tequ  ift  aber  nötßig,  baS  Bfat^  $uoor  an$ufeud)ten 
ober  einjufprengen,  bamit  bte  £ülfe  jäße  unb  beim  ©chroten  nicht  fo 
fein  verrieben  Wirb. 

OtefeS  ©ütfprettgen  ober  -fte^en  gefehlt  tn  größeren  Brauereien 
in  einem  befonberS  baju  eingerichteten  Staunte,  ber  fogenannten  ©in** 
fprettge,  berett  Bobeu  nach  3Äitte  &u  etwas  tiefer  gepflaftert  ift. 
OaS  B?at$  wirb  fytx  $tt  einem  langen  fcßmalen  Raufen  aufgefchüttet, 
bann  auf  ber  ©pi$e  ober  bem  $amme  ber  £änge  nach  e^ne  Vertiefung 
gezogen  unb  in  biefe  baS  jum  ©infprengen  befttmmte  Gaffer  gegoffen, 
währenb  4  Arbeiter  'ben  Raufen  rafcß  umfcßaufeln,  was  fo  oft  $u 
wieberholen  ift,  bis  baS  B?a4  gleichmäßig  burchnäßt  erfcheint,  worauf 
man  bie  $öhe  beS  #aufenS  etwas  oerminbert,  unb  baS  B?at$  nach 
12  —  18  ©tunben  $ur  SDZühlc  bringt.  3e  nachbem  baS  B?al§  auSge* 
barrt  tft,  für^ere  ober  längere  3ett  aufbewahrt  würbe,  oerwenbet  man 
10  —  20  $roc.  feines  ©ewid;ts  an  Gaffer  $um  ©tnfprengen.  3« 
ftarf  barf  baS  B?alj  nicht  angefeueßtet  werben,  wett  es  ftch  bann  fchwerer 
fchroten  läßt  unb  auf  ber  9ftü hte  leicht  erfnfct,  auch  hierburch  unnü^er 
SBeife  ©ewicht  unb  $faaß  oermehrt  werben,  waS  namentlich  ba  $u 
oerntetben  ift,  wo  man  bie  ©teuer  oom  Biere  nad;  bem  ©ewtChte,  wie 
in  Preußen,  ober  B?aaß,  wie  in  SSürtemberg  unb  Bauern,  oon  bem 
jum  ©Broten  befttmmten  902alge  erhebt. 

OaS  Botumen  beS  B^at^eS  oermehrt  fid;  burch’S  ©tnfprengen  um 
14  —  16  sJ)roc.,  unb  burch’S  ©chroten  nod;  um  12  —  18  $roc.  Bei 
ben  tut  £>ofbrauhaufe  $u  BZünchen  oon  ©teinhrit  angefteKten  Ber* 
fuchen  gaben  100  $fb.  trodeneS  Sttatä  burchfchntttliCh  107  $fb.  ©chrot. 

Oie  Sftühlftetne  muffen  für  bte  Oarftellung  beS  ©ChroteS  fcharf 
fetn  unb  luftig  gehen,  ©eht  baS  ©d;roten  $u  tangfam  oon  ftatten,  fo 
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erßifct  fid;  bab  $?atg,  n>te  fcßon  gefagt,  befonberb  wenn  eb  ßarf  ge* 
neigt  war,  unb  bab  baraub  gewonnene  Vier  ift  bann  feßr  gum  ©auer* 
werben  geneigt.  @b  tft  gewiß,  baß  bab  beft  bereitete  9)?atg  burcß  nacß* 
täfftge  Veßanbtuug  in  ber  SMßte  oerborben  werben  fann. 

Vei  toderem  guten  Vfatge  töfen  ficß  aud;  bte  gröberen  9)?eßttßeite 
bet  bem  2)?eifcßen  unb  eb  reicht  bebßatb  aub,  bajfetbe  fooiet  gu  ger* 
ftetnern,  baß  fämmtticße  Körner  gerbrüdt  werben,  aber  eine  Verwanb* 
tung  beb  Sfleßtförperb  in  ein  feinet  $utoer  fcßabet  burcßaub  nicßt, 
wenn  baffetbe  nur  burd;  bte  £ütfe  aufgetodert  ift.  Von  fotcßer  Ve* 
fcßaffenßeit  erßätt  man,  wie  erwäßnt,  bab  ©cßro t  mittetft  ber  Sßatgen* 
©cßrotmüßten ,  unb  ba  ßier  wegen  ber  guten  2Bärmeteitungbfäßigfeit 
ber  Satgen  ein  (Erßitgen  ntcßt  ftatt  ßnbet,  aud;  bab  9D?atg  bagu  oorßer 
nicßt  genest  gu  werben  braud;t,  fo  fönnen  fotcße  ©cßrotmüßten  ntd)t 
genug  empfoßten  werben. 

Dab  Vtatg  muß  oor  bem  3^^inern  gut  gereinigt  werben,  wab 
in  ber  9?eget  mit  einer  ©etretbeftaubmüßte  ober  ^ornfege  gefd;teßt. 
3e  oottftänbiger  bab  SD?atg  oon  atten  Verunreinigungen  befreit  wirb, 
befto  reinfcßmedettber  ift  bte  baoon  gewonnene  2Öürge,  webßatb  man 
aucß  bei  ber  Slufbewaßrung  für  ^einßattung  beb  9flatgeb  ©orge  tragen 
muß  (namentticß  ben  stufen tßatt  oon  $a$en  auf  bem  9ttatgboben  nicßt 
bulben). 

Dab  gewonnene  ©cßrot  fott,  wenn  bab  Vtatg  guoor  aucß  ntcßt 
eingefprengt  würbe,  mögticßft  batb  oerwenbet  werben,  weit  eb  burcß’b 
Stufbewaßren  Met  oon  feinem  feinen  angeneßmen  Stroma  oerttert. 

2*  (gitttetgctt  uttb  (Sitimeifdwtt* 

Die  Operation  beb  C^in metfcßenb  ßat  nt d;t  attein  ben  3toed,  ben 
tn  bem  Vtatge  bereite  oorßanbenen  3«^^  unb  bab  ®ummi  aufgutöfen, 
fonbern  fte  begwedt  oorgügticß  aud;  bab  nocß  ungerfegte  ©tctrfemeßt 
burcß  bte  (ürinwirfung  beb  oorßanbenen  Diaftab  mögtid;ft  oottftänbtg,  in 
®ummt  unb  3utfe*  umguwanbeln.  @b  muß  habet  atfo  b ab  Vtatg* 
ftßrot  mit  VSajfer  auf  eine  Temperatur  gebrad;t  werben,  bei  wetcßer 
jene  Umwanbtung  erfolgt,  unb  biefe  Temperatur  ift  fo  tange  gu  er* 
ßalten,  Mb  bie  Umwanbtung  beb  ©tärfemeßtb  erretcßt  ift.  Debßatb 
beftntrt  man  bab  Vteifcßen  oottfommen  ricßtig  atb  bte  Veßanbtung 
beb  $?atgfcßroteb  mit  2Öajfer  bet  ber  Temperatur,  bei  wetcßer  b ab 
©tärfemeßt  burcß  bab  Diaftab  in  ©umrnt  unb  3«der  oerwanbett 
wirb. 

Dab  ©cßrot  wirb  am  gwedmäßigften  ertraßirt,  wenn  man  eb 
guerß  mit  SSaffer  oott  nieberer  Temperatur  beßanbett,  unb  bann  burd; 
eine  nacß  unb  nacß  ßößer  ftetgenbe  Temperatur  bte  gewünfcßte  Ver* 
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manblung  h^beifüprt;  begatt)  ge^t  bem  eigentlichen  5D?etfc^ert  eine  oor* 
bereitenbe  Dperation  ooran,  baS  ©in  teigen,  bei  melcper  baS  (Schrot 
gleichförmig  mit  Söaffer  befeuchtet,  erreicht  unb  •  $um  Sftetfcpproceß  oor* 
bereitet  wirb.  Sollte  man  baS  SCRal^fcprot  fofort  mit  bem  Reißen- 
Sttetfcpmaffer  bepanbeln,  fo  mürben  ft  cp  leicpt  fleiftrige  Stumpen  hüben, 
beren  3^’tbeüung  unb  oollftänbige  Auflöfung  fcf>u>terig  märe. 

Dbglet'cp  bt'e  ©rtrapirung  ^egetabitifc^er  ©ubftan$en  burch  par* 
tieüe  unb  fuccefftoe  Aufgüffe,  bie  allmältg  bie  ©ubftan$  immer  mehr 
auffcpließeu,  im  Allgemeinen  leichter  unb  oollftänbt'ger  erfolgt,  als  burch 
einmalige  33epanblung  berfelben  mit  einer  größeren  9)?enge  SSaffer, 
unb  man  bemnaep  auch  bei  ber  ©eminnung  ber  nutzbaren  33eftanb* 
tpeile  a-uS  bem  Walgfc^rote  bie  baju  nötptge  Sßajfermenge  nicht 
auf  einmal,  fonbern  in  get^eilten  Portionen,  nach  unb  nach,  anmenben 
feilte ,  fo  gemäpren  bod;  in  ber  $rariö  einige  Abmessungen  oon  ber 
im  Allgemeinen  gültigen  Vorfcprift  fo  übermiegenbe  Vorteile,  baß  fiep 
ber  33rauer  genötpigt  fiel )t ,  btefelben  ju  befolgen.  Auch  machen  bie 
Art  beS  Baljes  unb  bie  verlangte  ©igenthümlicpfeit  beS  erhaltenbett 
^robuctS,  bie  äußere  Demperatur  u.  f.  m. ,  Unterfd;iebe  in  ber  23e* 
hanblung  notpig. 

3um  ©Steigen  unb  ©inmeifepen  bient  ber  fogenannte  9ttetfchfajktt 
ober  ^Jceifcpbottid),  ein  metft  ruttbeS,  mitunter  auch  oiereefigeö  ©efäß 
oon  ftarlem  £o4e,  (Stein  ober  auch  .oon  ©ußeifen.  Die  ©apacität  bie* 
feS  $?eifcpbotticpS  muß  je  nach  he*  2lrt  ber  SSSür^egeminnung  ober 
beS  3Ctfetfd)OerfahrettS  oerfd;ieben  fein,  in  ber  9?egel  muß  aber  biefer 
^Bottich  nahezu  eine  hoppelt  fo  große  sJtfenge  glüfftgfeit  faffen  fonnen, 
als  oon  einem  ©ebräu  an  Vier  gemonnen  merben  foll.  Die  ©röße  bef*  j 
felben  richtet  fid;  natürlich  nach  ber  ©röße  beS  VetriebS,  mächft  aber 
nicht  mit  biefer  in  gleichem  Verpältnijfe.  ©o  ftnb  5.  33.  nach  ^em 
baperfeßen  Vrauo  erfahren  für  100  ^3fb.  9D?a4fcprot  15  ©.  g.  9fteifd)* 
raum  hinreiepenb,  menn  mit  einem  mal  2500  —  3000  $fb.  9ttal$fd;rot 
oerarbeitet  merben,  mäprenb  bafür  20  ©.  5.  5D?eifd)raum  erforberlid; 
ß'nb,  menn  man  nur  400  —  500  $fb.  oerarbeitet.  Die  5D?eifcpbottid;e 
erhalten  nid)t  über  4  guß  Diefe,  metl  fonft  baS  Umrühren  ober  baS 
Verarbeiten  ber  9)?ajfe  erfepmert  merben  mürbe. 

Am  33oben  biefer  V?eif<pbotticpS  ift  ein  $metter  burcplöcperter,  fo* 
genannter  ©eipboben  (©tebboben,  £ofeboben)  oon  £ol$,  ober  befjer 
oon  Tupfer  ober  9fteffing,  angebrad;t,  um  burch  benfelben  bie  Auflö* 
fung  ober  bie  2Bür$e  oon  ben  unlöslichen  Dpeilen  ober  Drehern 
beS  50?al^eS  $u  geminnen.  Diefer  burcplöcperte  Voben  foll  mögtiepft 
nape  über  bem  eigentlichen  ©efäßboben  liegen,  bamit  ber  3üüfd;en* 
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raum  mentg gtüfg'gfett  faßt,  bie  fiter  für  ben  Dftetfcggroceg  unnit§  mirb 
unb  nid)t  fetten  beim  ©rfatten  unb  tangerem  Henrietten  ben  nacgtgei* 
tigften  ©inffug  au$übt,  namentticg  menn  bte  Deffmtngett  be$  ©eigbo* 
benb  fo  grog  ftnb,  bag  feine  ©cgrottgeite  in  biefen,  mit  nettem  9ted)t 
at$  fegäbtieg  begegneten  9taum  getangen. 

Die  gbtgernen  ©eigböben  merben  au$  mehreren  1  —  1%  3^t( 
garten  Hogtenftüden,  bte  fonifeg  burcgtöcgert  ftnb,  gufammengefeöt ; 
oben  ermatten  bte  £)effnungen  etma  1  £iitie  unb  unterhalb  %  3<>tf 
Durd;mejfer,  fo  bag  man  fetten  megr  at£  4  £>effnungen  auf  ben  £lua* 
brat^3ott  gtäcge  ftnb  et.  Die  etngetnen  ©tüde  rügen  auf  Hntertagen, 
burct;  bereu  ©tärfe  bte  £öge  beö  3ü)ifcgenraume£  bebtngt  mirb,  ober* 
gatb  merben  fte  burd;  bte  fogenannten  ©pannftöde  ober  fo  befeftigt, 
tote  es  tn  gig.  19  unb  20  abgebttbet  ift. 

SD2att  tagt  ftd;  au$  mehreren  gut  an  etnanber  paffenben  fetten 
einen  gbtgernen  9ttng  anfertigen  (gig.  19),  genau  non  ber  293ette  be$ 
Big-  19.  Hottid;$  über  bem  ©eigböben.  -ftaeg  bem  ©in* 

tegen  be3  ©eigbobenS  inerben  bie  etngetnen 
Dgette  biefeö  9itnge$,  inte  fte  an  eittanber  paf* 
fen,  eingetegt  unb  bureg,  über  bie  Herbiubungg* 
ftetten  greifeitbe,  mit  einer  ©ptge  tn  ein  £ocg 
be$  ©eigböben^  geftedte  unb  oben  an  ben  Dau* 
ben  befeftigte  eiferne  patter  feftgegatten. .  gtg. 

20  geigt  ben  eifernen  patter  unb 
m  bie  2lrt  unb  2Öeife,  mte  burd; 
p  benfetben  ber  9ting  feftgegatten 
|l|  unb  er  fetbft  an  ber  SBanb  beS 
|LHotttcg$  befeftigt  mirb.  a  ift  ber 
I  Hoben  beö  SftetfcgbotticgS,  b  bet* 
©eigboben,  meteger  auf  ben  Un* 
|||  tertagen  c  auftiegt,  (bie  aber  tn 
ij  ber  gigur  nergättnigmugtg  niet 
gu  god;  ftnb)  d  ift  ber  9fetf,  inet* 
eger  tn  gig.  19  befonber^  abge* 
bitbet  mar,  f  ift  ber  etferne£at* 
ter,  meteger  btefen  9tetf  feftgätt. 

Die  HJetattbbben  bebeden  fetten  bte  gange  Hobengäcge  be6  Seifig* 
faften^.  ©iembgnticg  tiegt  nur  tn  ber  Sföttte  eine  tangere,  ogngefägr 
1  gug  breite  $tatte,  unb  gu  betben  ©etten  nod;  gmet  ober  oier  fürgere, 
meld;e  bte  gtüfftgfett  non  ben  ©etten  naeg  ber  5D?itte  gu  teiten  unb 
ben  Slbguj,  mögtt'cgft  oertgeiten.  gür  gmedrnägt'ger  gätt  man  eine  gro* 
gere  statte,  menn  btefe  aueg  nur  %  ber  Hobengäcge  bebedt.  Die 
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Vertiefung  unterhalb  biefer  ©ethplatte  ift  meig  1  3ott  in  bie  £ol3* 
biete  beg  Vobeng  berfentt. 

Vei  größeren  ®efägen  pat  man  burcg  mehrere  2lb3uggröhrett  mit 
gähnen  für  einen  fcfmetfen  bottftänbtgen  unb  gletchntägtgen  Abflug  ber 
burchgefethten  glüfftgfett  3U  formen,  meggalb  btefe  Dolmen  bon  berfcgie* 
benen  ©teilen  beg  unteren  Vobenraunteg  auggegen  müffen.  Der  ba* 
bitrch  31t  erlangenbe  bottftänbigere  Seifet  ber  glüfggtett  bereutet  bag 
©rfalten  unb  bte  baburch  entgegenben  91achtheite. 

Die  Sttetallböben  fiaben  in  ber  9?egel  eine  ©tcirfe  bon  2  —  3  £i* 
men  unb  12  —  16  Deffnuttgen  auf  ben  £luabrat3ott,  bie  oberhalb 
faurn  %0  Linien  Durcjimeffer  galten  fetten,  unterhalb  ftch  aber  btg  auf 
*4  3^tt  erweitern. 

Der  23oben  ift  burch  Keine  gitge  hinretchenb  31t  unterftü&en,  ba* 
mit  er  geh  nic^t  fenft  unb  recht  feft  liegt,  mosu  er  an  ben  ©eiten  am 
beften  mit  ©Trauben  befeftigt  mtrb,  für  metege  bie  buttern  in  ben 
23oben  berfentt  merben  tonnen. 

Um  bie  mit  bem  ©chrote  31t  bermtfehenbe  glüffigtett  unter  ben  ©eig- 
beben  letten  3U  tonnen,  ben  me  fte  burch  bie  Dejfnungen  biefeg  Vobeng 
gleicbmagiger  mit  bem  ©chrote  bertgeilt  merben  fann,  begnbet  ftch  ge* 
mbgnlich  feitmärtg  ein  Interner  bierfeitt’ger  ©chlaud)  eher  Hanat,  ber 
95 f aff,  melier  bem  eberen  9?anbe  beg  ©ettid^^  btg  unter  bem 
©erbeben  fiinabreic^t  unb  mittelft  einer  ©egraube  an  bem  Vot- 
tiefje  befeftigt  ift.  Diefe  3ulettung  ber  feigen  glüfggteit  ben  unten 
gemährt  3ugleicg  ben  ©ert^eil ,  bag  ber  Dtom  unterhalb  beg  ©etgbo* 
beng  gärfer  ermärmt  mirb,  mag  eine  nachteilige  3^f^«ng  ber  bann 
flcg  abfegenben  9D?e{>ltpeile  berginbert.  ©in  feiger  ©c^laud)  eher  ^3faff 
ift  namentlich  bei  gö^ernen  ©eigböben  nötgtg,  metl  bei  btefen  ber  un* 
fere  D^aum  gröger  ift  unb  burch  bie  gregeren  Deffnungen  3ugletcg 
ntegr  S^egltgetle  unter  ben  23oben  gelangen,  bie  gier  nur  3U  l eicht  ber* 
herben.  (£teraug  ift  auch  ber  9?acbtgetl  ertlärlidg,  ber  burch  ben  @e* 
brauch  entgeht,  unter  ben  ©eihboben  eine  £age  ©trog  3U  legen,  um 
eine  gellere  Söüqe  3U  gemimten,  moburch  g ier  ein  magreg  9ttaga3in 
für  ©aure  etablirt  mtrb,  nicht  3U  gebeuten,  bag  bie  ertractiben  23e* 
ftanbtheile  beg  ©trogeg  bem  Vtere  einen  Veigefcgmact  erteilen  unb 
bie  £altbarfeit  beffelben  gefägrben  tonnen.) 

Um  •  bie  9?acgtgeile  jeneg  Dfcaumeg  31t  bermeiben,  g at  man  auch 
mögt  3mei  ©efäge  in  Slnmenbung  gebracht,  mobon  bag  eine  ogne  ©eig= 
hoben  3ur  ©rreiegung  ber  nötgtgen  3^fe^ung  unb  2lugöfung,  bae 
ift  alfo  3U  bem  eigentlichen  3D2etfc^en,  bag  3meite  aber  nur  baju  bient 
bte  SBüqe  bon  ben  Drehern  3U  trennen,  unb  3U  biefem  ^jmecte  rnt 
einem  hoppelten  Voben  berfehen  ift.  Dag  ledere  mug  bann  am  3mecf 
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tnaßigßen  niebrtger  fielen  aU  ba6  erftere,  um  e$  oßne  Slbfüptung  ber 
Wlt tfcße  ait$  biefem  füttert  $u  fönneu. 

Unter  bem  9ß?eifcßfaften  ober  ©etßbotticß  beß'nbet  fuß  bann  nocß 
ber  fogenannte  Sür^brunnen  ober  ®ranb,  in  meinem  bte^öür^e 
abgeiapn  mtrb,  um  fte,  gemößnficß  burcß  eine  ^umpe,  tn  bie  Brau* 
Pfanne  $u  ßebett.  2)tefer  53ef>ätter  faßt  tn  ber  D^eget  nur  einen  £ßetf 
(etma  y3)  ber  31t  gemtnuenben  2Öürse,  bet  bem  ba^erfcßen  Brauoer* 
fahren  fann  er  noch  bebeutenber  fletner  fein,  (£r  ift  meift  oon  ©tetn 
unb  fottte  mit  ^ußftrbfeeß  aufgelegt  werben,  um  ißn  tetcf>ter  reinigen 
ju  fönnen,  wa$  ßier  um  fo  nötiger  tft,  weil  ferne  SMnt'gung,  ba* 

burcß,  baß  er  jum  größten 
£ßetf  oon  bem  Sftetfcßbotttcß 
bebecft  tft,  feßr  erfcßwert  wirb. 
2)te  größte  9?etnlicßfeit  muß 
aber  tn  biefem  ©efäße  ftatt* 
ftnben,  tnbem  eö  bte  SSür^e 
in  einem  3uftanbe  entßaft,  wo 
fte  nocß  ntcßt  gefocßt  ift  unb 
beSßafb  feicßt  eine  nacßtßettige 
3erfe£ung  erteibet. 

£)ie  @erätße,  bereu  man 
ficß  jum  Bermtfcßen  be$  ©cßro* 
teö  mit  bem  SBaffer  ober  jum 
9D?etfcßen  bebient,  ftnb  feßroer* 
fcßiebener  2lrt.  3n  ben  baper* 
fcßen  Brauereien  befteßen  fte 
faft  fämmtftcß  aus  einem  oft 
3  —  3%  3ott  ftarfen  ©tief 
oon  £amtenßol$,  mtt  einem 
unterßafb  tn  etwas  fcßräger 
DUcßtung  beß'nbftcßen  Brette 
(1%  guß  fang,  4  3ott  breit). 
3n  anberen  Säubern  ßat  man 
fogenannte  9D?etfcßßarfen  ober 
sftüßrfcßeite,  gig.  21. 


£aS  (£inteigen  unb  (ürtnmetfcßen  wirb  auf  oerfcßiebene  SQSeife 
auSgefüßrt,  wonacß  man  bte  Braumetßoben  ^um  £ßetf  oon  etnanber 
unterfcßetben  fann.  £)te  2lbweicßungen  befteßen  tut  2$efentftcßen  bartn, 
baß  man  baS  Sfta^fcßrot,  $ur  (Gewinnung  ber  auftööficßen  £ßetfe,  ent* 
Weber  mit  getßeiften  Portionen  SÖaffer  beßanbett  unb  baburcß 
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mehrere  2lujTöfungen  ober  Stürzen  twn  oerfdiiebener  Qfoncentration 
gewinnt,  ober  baff  man  baS  V?aIzfd;rot  fogleicp  mit  bem  ttn  ©anzen 
napezu  nötpigen  Gaffer  oermifcpt,  unb  baburcp  etne  einzige 
£auptwürze  ergteU. 

Vei  bem  erfteren  Verfahren,  bem  (jnfuftonS*  o b er  21  ufgufi* 
35er  fahren,  wirb  bie  allmältge  (Steigerung  ber  Temperatur  burcp 
bie  nach  etnanber  folgenbett  Slufgüffe  oon  peifem.  Söaffer  erreicht.  (£$ 
entfpricpt  biefeS  Verfahren  zwar  ben  oben  ermähnten  (Srunbfätzen  für 
bte  ßrrtraction  oegetabiltfcper  (Subftanzen,  aber  e$  oerurfad;t  baffetbe 
leid;t  eine  Verzögerung  ber  SÖürzegewinnung,  bte  fiter  um  fo  fd;äblid>er 
wirb,  al$  habet  bte  Vfeifdje,  wentgfteng  anfangs,  etne  Temperatur 
pat,  bet  welcher  bte  Veftanbtpeile  ber  Söürge  fepr  halb  etne  nad;tpet* 
Xtge  Veränberung  erletben ,  namentlich  trenn  bie  Söitrge  nicht  ftarf, 
nid;t  concentrirt  ift.  w erben  nach  Verfahren  bie  metften 

Viere  in  ßmglanb  unb  3?orbbeutfd)Ianb  gewonnen,  wo  man,  nament* 
lieh  in  (£nglanb,  nicht  feiten  au$  ber  erften  ftärferett,  concentrirten, 
2öürze  ein  ftärfere$  Vier,  neben  einem  fcpwäcberett  aus  ber  zweiten 
unb  britten  Söürze  bereitet. 

Vet  bem  zweiten  Verfahren  erreicht  man  bte  nötpige  allmälige 
(Erhöhung  ber  Temperatur  baburcp,  bag  man,  nach  $ermtfd;ung  beö 
Sßafferö  mit  bem  (Schrote  entweber  einen  Tpeil  ber  ganzen  äftaffe  (ber 
Ttcfmeifcpe)  in  ben  ^effel  zurüefbringt,  pier  erpitzt,  unb  mtt  bem  im 
^eifepbotttd;  zurücfgebliebeneit  wieber  vereinigt  unb  bie$  3  —  4mal 
wieberpolt  (wie  bei  ber  altbaperfd;en  ober  böpmifcpen  Vraumethobe), 
ober  bag  man  nur  einen  Tpeil  ber  oon  bem  (Schrote  getrennten  glüf=  j| 
ftgfett  (bie  ?autermeifd;e)  auf  $  9?eue  erptfet  unb  mit  bem  (Sd;rote  wie*  • 
ber  oermifdit  (wie  bei  ber  fränfifepen  Vraumetpobe),  ober  auch,  ba§, 
man  biefe  beiben  (Frpifzung^arten  mit  einanber  oerbinbet  (wie  bet  bem 
2lug£burger  unb  fehwäbtfepen  Vrauo erfahren).  Tiefe  VMpoben,  welcpe 
man  T  ecocttonö^etpoben  ober  $od;*9ftetpoben.zu  nennen 
pflegt,  au d)  baperifd;e  $?etpoben,  weil  fte  oorzug^weife  bei  ber 
Vereitung  ber  baperfd;en  Viere  2lnwenbung  ftnben,  gewähren  ben  Vor* 
tpeil  einer  rafd;en  Söürzegewtnnung,  unb  e$  wirb  babei  bie  SÖürze  oor* 
Zügltd;  baburd;  oor  nad;tpeiligen  Veräitoerungen  gefd;ü£t,  bag  bie  tpeil* 
weife  ftärfere  (£rpttzung  eine  2lu6fd;etbung  ober  günftige  Veränberung  ber 
Uid)t  zerfe^baren  unb  znr  3^f^«ng  anreizenben  Veftanbtpeile  bewirft. 

Tiefe  oerfepiebenen  Vraumetpoben  werben  nid;t  überall  auf  ganz 
gleiche  2Öeife  auggefuprt,  tpet'13  weil  bie  Vefcftaffenpeit  beö  9ftalze£ 
unb  bte  zn  erzielenbe  (£igentpümltd;feit  beö  Viereö  oerfdjiebene  2lbwet* 
cpungen  wirfltd)  erforbern,  tpetlä  weil  man  auö  Vorurtpeil  2lbweid;un* 
gen  für  nötpig  erad)tet. 
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£>ie  (Extraction  beS  93?al$eS  burcß  x>erfrf)teterte  Aufgüfje  ober  burcß 
gnfufton,  weld;eS  33rauv erfahren  man  aucß  jur  Unterfcßeibung  beS 
jetten,  baS,  wie  gefaxt,  vor^ugswetfe  tu  33a^ern  angewanbt  wirb, 
baS  engl  tf  che  nennen  fann,  foll  junäc^ft  betrachtet  werben. 

£)ie  Sftenge  beS  an^uwenbenben  2ÖafferS  richtet  fuß  pvörberft  nach 
bem  ©eßalte  beS  $u  er^eugenben  33iereS  unb  nach  *>tx  3eitbauer  beS 
$ocßenS  ber  Sür^e,  ba  bteö  ntd^t  unwefentlicß  bte  (Eigentßümiicßfeit 
beS  VtereS  bebtngt,  alfo  burcß  biefe  vorgefcßrteben  wirb,  gerner  ift 
habet  $u  berüdftcßtigen,  baß  baS  9tta4fcßrot  nach  *>er  Extraction  (bte 
Treber)  auf  100  $fb.  100  bis  120  $fb.  Gaffer  aufgefogen  ^urücf^ält 
(nach  Patting  100  bis  170  $fb.),  burch  bte  33efcßaffenßei t  beS 
SAal^eS  näher  bebtngt  wirb,  inbem  bte  Treber  von  fur$gewacßfenem 
unb  fcßwacß  geharrtem  SD?at^e  mehr  SBaffer  ^urüdßalten  als  von  lang= 
gewacßfenem,  ftärfer  geharrtem  9ttal$e.  (Enblid;  bebtngt  bte  ©röße  beS 
Betriebes  bte  9D?enge  beS  $ur  (Extraction  erforberlicßen  Söaffer^,  tnbem 
alte  Verlufte  bei  einem  fleinern  betriebe  verßältntßmäßtg  größer  finb 
al$  bei  einem  auSgebeßnteren.  gm  Durcßfcßnitt  ift  anjuneßmen,  baß 
auf  100  $fb.  Sttaläfcßrot  bei  bem  englifd;en  33r  au  Verfahren  180  — 
200  $fb.  Söajfer  meßr  nötßig  ftnb,  als  Vier  bavon  erzeugt  wer= 
ben  fott. 

SÖäßrenb  ber  Ausführung  ber  bem  VMfcßen  vorangeßenben  Ar= 
betten  wirb  baS  erforberlt’d;e  Sßaffer,  entweber  gan§  ober  tßeilweiS,  in 
ber  35raupfanne  erßi|t,  unb  fobatb  bte  £emßeratur  beffetben,  im  ©om= 
mer  auf  40  bis  50°  91,  im  hinter  auf  50  bis  60°  9 1  gefontnten  ift, 
bavon  fo  viel  tu  ben  SDfeifcßbotticß  gelaffen ,  atS  man  pm  Einteigen 
nötßig  h 3n  Einteigwaffer  fc^üttet  man  nun,  nach  unb  nach/ 
baS  in  ©äden  bereit  liegenbe  ©cßrot  unb  verarbeitet  eS  fo  lange,  bis 
nicßt  meßr  trodene  mehlige  Stumpen  waßrpneßnten  finb,  unb  eine 
gleichförmige  flunupenlofe  breiige  Viaffe  entftanben  ift.  £)aburcß  ift 
auch  bte  Stenge  beS  (EinteigwafferS  beftimmt,  weld;e  für  feben  9ttetfcß= 
botttd;  unb  für  jebe  Stenge  beS  barin  $u  verarbeitenben  ©cßroteS  burcß 
einen  Verfucß  gefunben  werben  muß.  9)?an  erlennt,  baß  nur  baS  über 
bem  ©eißboben  fteßenbe  SBaffer  $ur  33enu£ung  fommt,  baß  baßer  für 
gleicße  Mengen  von  ©cßrot  um  fo  meßr  (Einteigwaffer  erforberlid;  ift, 
fe  größer  ber  9ftaum  gwtfcßen  bem  ©eißboben  unb  bem  wirflicßen  330= 
ben,  unb  baß  man  bei  ber  Verarbeitung  größerer  Mengen  von  ©cßrot 
verßättnißmäßig  weniger  (Einteigwaffer  nötßig  ßat,  als  bei  ber  33er= 
arbeitung  fleinerer  Mengen  in  bemfelben  33otticße.  33ebarf  man  g.  33. 
in  einem  Vtetfcßbotticß  für  3000  $fb.  ©cßrot  6000  $fb.  Söaffer  ^urn 
Einteigen  unb  faßt  ber  9taum  $wtfcßen  ©eißboben  unb  wirklichem 
33oben  500  $fb. ,  fo  bebarf  man  pm  (Etnteigen  von  600  $fb.  ©cßrot 
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in  bemfelben  9)teifchbotticbe  fet'neSwegS  nur  — =  1200  gjfb.  2Öaflfer, 

^00 

fonbern  matt  bebarf  1600  $fb.,  nämlich  — g - h  500  $5fb.  GrS  ift 

nun  Har,  baß  in  beut  lederen  gatte  eine  im  ^erhältniß  $u  berfelben 
9)?enge  »on  ©d;rot  weit  größere  Stenge  »ott  9)?eifchwaffer  notßig  ift, 
um  bie  eingeteigte  9)taffe  auf  bie  jur  3ucferbtlbung  erforb erlichen  Tern* 
peratur  $u  bringen,  baß  man  aber  in  biefem  gälte  eine  bünnere 
erfte  2ßür$e  erhält.  Aus  biefem  ©ruube  ift  eS  mt$w  ecf  mäßig ,  in  ein 
unb  bemfelben  9ftetf<hbottid;e  feßr  »erfdtfeben  große  Mengen  »on©cßrot 
$u  »erarbeiten,  wenn  ber  D^aum  ^mifeften  ©eißboben  unb  wirflicßen 
33oben  beträchtlich  ift.  2Birb  baS  ©intetgen  in  einem  gewöhnliche  23ot* 
tic^e  ohne  ©eißboben  ausgeführt,  fo  bleibt  natürlich  baS  SBerßältniß 
beS  ©tnteigwafferS  $um  ©d;rot  für  alle  gälte  baffelbe. 

<£S  ift  eben  gefagt  worben,  baß  man  im  hinter  baS  Grinteigwaf* 
fer  wärmer  $u  nehmen  h abe  als  im  ©ommer.  Die  niebere  Temperatur 
beS  ©cßroteS,  beS  23otticßS,  ber  £uft  im  hinter  erflärt  bieS.  Die 
Temperatur  ber  eingeteigten  SD?affe  feil  im  Allgemeinen  30  bis  40°  9t. 
betragen,  je  hößcr  fw  befto  weniger  Stteifcßwaffer  wirb  matt  nötßig 
haben,  je  weniger  hoch,  befto  mehr,  fte  ift  alfo  ebenfalls  »on  2Öicß* 
tigfeit  für  bie  GToncentrafton  ber  erften  223ürge  unb  fatttt  hiernach,  fo 
wie  aud;  bie  Stenge  beS  ©inteigwafferS,  abgeänbert  werben. 

Die  Operation  beS  ©tnteigenS  hat,  wie  erwähnt,  feinen  anberett 
3wecf,  als  baS  ©d;rot  gletd;mäßtg  mit  SSaffer  ju  betteten,  es  für  bie 
barauf  folgenbe  Operation  »or^ubereiten. 

©obalb  baS  Gaffer  in  ber  23raupfattne  ^um  ©teben  gefommen 
ift,  wirb  nun  pm  Stteifchen  gefd;ritten.  3D?an  läßt  baS  ftebenbe  SSafc 
fer  burd;  ben  Pfaffen  in  ben  9D?eifd)bottid;  fließen,  wo  es,  »on  bem 
Gänteigwaffer  etwas  abgefühlt,  burd;  bie  Oeffttungen  beS  ©eihbobenS 
in  bie  £öße  fteigt,  unb  wenn  baS  ©cßrot  baburd;  gehoben,  mit  biefem 
gut  »ermtfeßt,  aufgemeifeßt  wirb.  3n  welcher  Uflenge  baS  9)?eifd;* 
waffer  anjuwenben  ift,  ergiebt  fid;  aus  bem  3wede  beS  9Dteifd;enS,  bie 
eingeteigte  9J?affe  muß  baburd)  auf.  bie  Temperatur  erhoben  werben, 
bei  welcßer  bie  Umwandlung  beS  ©tärfemehlS  in  3uder  unb  ©utnmi 
bureß  baS  DiaftaS  erfolgt,  alfo  auf  bie  Temperatur  »on  50  bis  60°  9t. 
(Gewöhnlich  bringt  man  bie  5Dteifcße  auf  52  bis  55°  9t.  Die  Gn*ßö* 
hung  ber  Temperatur  foll  aber  nicf>t  fd;nell  erfolgen  unb  namentlich 
hat  man  illetfterbtlbung,  burd)  Gsrtnwirfung  beS  9ÄeifcßwaffcrS  auf  baS 
©d;rot,  auf  baS  ©orgfältigfte  $u  »ermet'ben,  weil  bte  fletftrigen  ftdutn* 
pen  ber  Söt'rfung  beS  DiaftaS  entgehen.  9ted;t  tüchtiges  Durd;arbeiien, 
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mäßrenb  be3  langfamen  3ußießen3  be3  VteifcßmajferS  burcß  ben  $faf* 
fen,  lägt  bte$  am  beften  berßüten. 

ift  fcßon  erläutert  morben,  baß  gur  Hebung  ber  etngeteigten 
9J?aße  auf  bie  $ur  3»cferbttbung  erforberlicße  Temperatur,  unter  berfcßte* 
benen  Umftänben,  eine  berfcßiebene  9)?enge  SD?etfc^>n>aff er  nötßig  fern 
mirb.  £at  man  nämticß  mit  feßr  marnten  Saffer  getetgt  unb  ba* 
bon  nur  ment'g  genommen,  alfo  btcf  etngetetgt,  fo  bebarf  man  mentger 
fUteifcßmaffer,  at£  memt  faltet  Saßer  unb  eine  größere  Stenge  babon 
jum  (£inteigen  bermanbt  mürbe.  Qte  Quantität  be£  ScßroteS  tft  eben* 
falte  bon  Einfluß  ßierbei,  tnbem  beim  Verarbeiten  fleinerer  Stengen 
ber  erfältenbe  Einfluß  ber  £uft  unb  be6  Vottid;$  berßättnißmäßig  ficß 
ftärfer  gettenb  madjt,  ate  beim  Verarbeiten  größerer  Mengen,  Qegßatb 
muß  man  in  ber  Siegel  bei  bem  Slufnteifcßen  fleinerer  Quantitäten  bt'e 
2lbfüßtung  mögtid;ft  bermeiben,  beim  Sßteifcßen  größerer  Quantitäten 
bagegen  für  Temperaturerniebrigung  burcß  ftärfcre^  2lufmeifcßen  (Sorge 
tragen,  ßmbltd;  fommt  natürlicß  aucß  bte  $u  ertßetlenbe  Temperatur  ber 
SDZetfc^e  tu  Vetracßt;  je  meßr  btefe  Temperatur  ßd;  60°  9t.  näßent  foll, 
beftomeßr  9D?etfd;vx>affer  mirb,  unter  fonft  gleichen  Umftänben,  nötßtg  fein, 
je  meßr  bte  Temperatur  ßdj  50°  V.  näßent  foll,  befto  mentger  braucßt 
man  9)tetfd)maßer.  T)te  Temperatur  ber  9Jteifd;e  muß  aber  bei  flet* 
nerer  Senge  ftete  ßößer  fein,  ate  bei  größerer,  meil  bei  jener,  au$  oben 
befprocßenem  @runbe,  bie  2lbfüßlung  beim  Steßen  meit  rafdjer  borfcßret* 
tet  ate  bet  biefer.  9tacß  Valltng  erfolgt  bte  3wtobilbung  in  ber 
9täße  bon  60°  9t.  fcßneller  ate  in  ber  9täße  bon  50°  9t.,  aber  e£  läßt 
ßcß  anneßmen,  baS  bet  jener  ßößern  Temperatur  fcßon  meßr  $ummt 
unb  meniger  3uder  gebilbet  mirb;  bte  üblicße  Temperatur,  auf  melcße 
man  bie  5D?ei fd;e  erßebt,  ift  mt’e  gefagt  52  bis  55°  9t. 

Tie  Urnmanbtung  be3  Stärfemeßte  in  3«^^  burcß  bag  QiaßaS 
erfolgt  aber  nicßt  ptö£licß,  fonbern  e£  ift  eine  gemijfe3eit  baju  erfor* 
berlicß,  baßer  muß  man  bie  Saffe  notßmenbt'g  einige  3^’t  fteßen  laf* 
fen.  Saßt  man  aber  Waffen,  melcße  3utfer,  Qertrin  unb  ßidftoffßaltt'ge 
Subftanjen  entßalten,  im  ßeißen  3nftanbe  längere  3^it  ber  £uft  au£ge* 
fe|t  fteßen,  fo  merben  ft'e  fauer,  e$  bilbet  ficß  in  ißnen  eine  etgentßüm* 
ließe  Säure,  bte  Sifcßfäure.  Tie  Seifcße  ift  nun  aber  eine  Säße, 
morin  3uder,  Vertritt  imb  ftidftoffßaltige  Körper  (GSrtmetß,  Kleber)  bor* 
fommen,  unb  fte  mtrb  beSßatb  natß  längerem  Steßen  fauer,  treber* 
ober  f ei ß fauer. 

San  ßat  baßer  jmei  Klippen  $u  bermeiben.  Sollte  man  nämftcß, 
um  Säuerung  31t  berßüten,  bie  Seifcße  nur  fur$e  %t\t  fteßen  taffen,  fo 
mürbe  ßcß  nur  menig  3uder  gebildet  ßaben,  man  mürbe  eine  ^uderarme 
Sür$e  jteßen;  mollte  man  aber,  um  ber  3ucferbilbung  red;t  biel  3dt 
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gu  geben,  bie  9)?etfcpe  lange  ftepen  taffen ,  fo  n>ürbe  fte  feipfauer,  unb 
man  aöge  eine  2ßür$e,  bie  fern  paltbareä  33ier  liefern  fönnte. 

Qte  pängt  aber  seit  oerfepiebenen  Umftänben  ab,  wie  lange  bie 
•3)?eifd;e  im  2)?etfcpbottid;e  bleiben  fann,  opne  bap  fte  fäuert.  Arbeitet 
man  mit  ftarf  braunem  9}?alje,  fo  ift  bie  Sfteifcpe  weit  weniger  aum 
©auerwerben  geneigt,  als  wenn  man  Luftmala  gu  Sßeipbteren  oerar* 
beitet,  weil  ba6  erftere  Dftöft  *  2lroma  enthält.  T)ieö  aromattfepe  brena* 
liepe  £)el  beS  9D?alge^  wirft  conferoirenb,  opngefäpr  ebenfo,  wie  baS 
brenaltcpe  £>el  be$  9taud;e$  conferotrenb  wirft;  ed  oerpinbert  ober  oer- 
gögert  boep  bie  ©äurebilbung.  Ueberbieg  bebarf  baS  T)arrntala  nt'cpt 
fo  lange  3^t  aur  3ucferbitbung,  aU  ba£  Luftmala,  w>ei(  eö  weniger 
unoeränberte£  ©tärfemepl  ald  bag  lefctere  enthält,  weil  alfo  nicf;t  fo 
Otel  ©tärfemepl  in  3uder  umauwanbeln  ift.  3n  bem  £)arrmalae  ift 
näntlicp  fcf)on  bei  bem  T)arrproceffe  ein  Tpeil  be3  ©tärfemepld  in  £)er* 
tringummt,  ^bftgummi  unb  3uder  umgewanbelt  worben. 

©epr  fcf>nel(  wirb  bie  9)?eifd;e  feipfauer,  wenn  bie  Temperatur  ber 
Luft  potp  ift,  im  ©ommer  alfo  oiel  eper  al3-im  hinter,  unb  bieö  ijf 
mit  bie  Urfacpe,  weepalb  man  Lagerbiere  im  ©ommer  nid;t  gern  braut. 
2lucp  fdjetnt  ein  etgentpümlid;er  (eleftrifcper?)  3uftaub  ber  2ltmofppäre 
ba$  ©auerwerbett  ber  9)?ei fepe  an  gewiffen  Tagen  fepr  $u  begünftigen- 

2Öenn  man  bie  9J?ei fepe  beim  SDteifcpen  auf  bie  gehörige  Tem* 
peratur  gebracht  pat,  unb  wenn  man  tüchtig  unb  anpaltenb  burep* 
arbeitete,  fo  wirb  naep  einer  ©tunbe  bie  3ucferbtlbung  fo  weit 
borgefd;ritten  fein,  als  e$,  opne  nacptpetlige  Sßeränberung  befürdK 
ten  au  bftrfen,  pier  gefepepen  fann.  T)te  Umänberung  be3  ©tärfemepl^ 
in  3ucfer  giebt  fiep  bann  am  2leuperen  ber  ;3)?etfcpe  au  erfennen;  biefe 
ift  nämlid;  jept  aientltcp  bünnflüffig  geworben,  wäprenb  fte  au  Anfang 
beS  $?eifcpen6  fleifterartig  war;  fte  tft  bräunlicp  flar,  nid;t  mepr  weif * 
liep  trübe;  ber  anfangs  fabe  fcpleimige  ®efd;macf  ift  oerfcpwunben  unb 
an  feine  ©teile  ift  etn  intenfto  fitper  ®efcpmacf  getreten.  Um  bie 
3uderbilbung  au  beförbertt,  wirb  e3  nt d;t  unaweefntäpig  fein,  bie 
9ftei  fepe,  wäprenb  fie  ft  dp  im  9fteifcpbotticpe  beftnbet ,  einige  9D?ale  um* 
aurüpren.  T)aS  gortfd;reiten  ber  ©ummi*  unb  3ucferbtlbung  Ictpt  ftd> 
mittelft  wäfferiger  goblöfung  oerfolgen,  welcpe  auerft  eine  bunfelblaue, 
fpdter  eine  oiolette,  bann  nun  eine  weinrotpe,  unb  enbücp,  nad;  ooll* 
enbeter  Umänberung  be£  T)ertrin3  in  ©ummi  unb  3ucfer,  gar  feine 
gärbung  mepr  in  ber  flaren  SBürae  peroorbrtngt.  9)?an  giebt,  für 
biefe 35erfucpe,  ein  wenig  ber  flaren  Söürae  tn  bie  goblöfung  (Mailing). 

9tad;  einftünbiger  9^upe  alfo  öffnet  man  ben  f>apn  ober  3upfen 
be$  5D?eifcpbotticp£,  unb  lapt  oon  ber  entftanbenen  Sluflöfung  ober 
S2Ö ü r 5 e  ben  gröperen  Tpetl  ablaufen;  wa£  babei  anfangs  trübe  er* 
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fcpeint,  ßtebt  man  tu  ben  sD?eifd;botticp  ^untd.  Um  fcpneller  eine  flare 
2Bür$e  $u  ermatten,  öffnet  man  ben  £apn  ober  3<*Pfen  anfangs  etwas 
weiter,  fo  baß  burcp  ben  ßärferen  Abflug  bte  in  ber  -ftäße  ber  £)eff? 
ttung  Itegenben  sD?epltßeite  mit  fortgeriffen  werben,  was  bie  fpätere 
2öitr$e  gegen  biefe  Verunreinigung  mepr  fcpü$t.  9^ec^t  ^wedmäßig 
fann  man  auch  fcpon  eine  palbe  ©tunbe  oor  bem  3iepen  ber  äöttr^e 
bie  unter  bem  ©eipboben  ßepenbe  trübe  2Öür$e  abtaffen  unb  in  ben 
Votticp  ^urütfgeben,  wonach  bann  bie  2Öür$e  fogleicp  flar  ^um  Vor? 
fd;ein  fomrnt. 

£)ie  Stenge  ber  gewonnenen  2öür$e  wirb  etwa  fo  oiel  betragen, 
al$  ber  erfte  Aufguß  $um  Sfteifcpett.  £)urd;  fepr  oorftd;tt'geS  2lufpar? 
fen  ber  Treber,  wäprenb  beS  2lbßießenS  ber  SBürje,  fann  bie  Sftenge 
ber  abßi  eßenben  SBürge  oermeprt  werben,  ba  bie  Treber  um  fo  mepr 
baoon  £urüdpalten,  fe  weniger  fte  ungerührt  werben.  £ier  unb  ba 
befdjleunt’gt  man  bte  Trennung  ber  2Öür$e  bdburcp,  baß  man  wäprenb 
beS  SlbßteßenS  ^gleich  geflochtene  $örbe  in  bie  9D?eifcpe  brücft,  nad)? 
bem  man  biefelbe  mit  (Spreu  beftreut  pat,  unb  bie  einbrtngenbe  SBürje 
auSfcpopft.  £>ie  erfte  2öür$e  bleibt  in  ber  Dtegel  fo  lange  int  ©rattbe, 
btö  baS  Söaffer  jum  ^wetten  unb  britten  ©uß  oerwanbt  ift.  Vejfer 
ift  eS,.wenn  eine  zweite  Pfanne  $u  ©ebote  ftept,  worin  bte  erfte 
Sföürje,  wenn  nur  eine  ©orte  Vier  gebraut  wirb,  bis  $ur  ©ewt'n? 
nung  ber  ^weiten  235ürge  erwärmt  werben  fann,  ba  ein  langfameS 
drfalten  ber  2$ür$e,  aus  angebeutetem  ©runbe,  fepr  nachteilig 
einwirft. 

£ält  ber  Reffet  nicht  gan$  bie  ^um  erften  unb  ^weiten  ©uffe  er? 
forberliche  Sftenge  SÖaffer ,  fo  wirb  berfelbe  nad;  bem  erften  Sfteifdjen 
fogleich  wieber  mit  SBaffer  gefüllt,  weld;eS  bann  bis  jum  2lblaffen 
ber  erften  2®ür$e  bereits  $um  $od>en  gebracht  fein  fann. 

2Äit  biefem  Sßajfer  wirb  nun  ber  zweite  ©uß,  ber  erfte  üftach* 
guß,  gemalt,  um  bie  oon  ben  Trebern  aufgefogene  Sür^e,  welche 
natürlich  btefetbe  doneentration  wie  bte  abgeßoffene  erfte  SBür^e 
hat,  tpetlweis  $u  gewinnen,  unb  wo  rnögltd;  bte  lebten  2lntpetle  oon 
Dextrin  in  ©ummi  unb  3nder  ^u  oerwanbeltt.  $tan  oermifcpt  bte 
Treber  mit  bem  VSafjer  auf  befchriebene  äßetfe,  läßt  bie  9D?affe,  welche 
nun  eine  Temperatur  oon  annähernb  60°  9i  beft §t,  eine  palbe  ©tunbe 
ober  eine  ©tunbe  lang  fiepen  unb  jtept  bann  bie  zweite  2Bür$e,  nacpbem 
man  $wedmäßig  ebenfalls,  eine  viertel  ©tunbe  oor  bem  3 ttpen,  ben 
unter  bem  ©eipboben  beßnblicpen  trüben  2lntpeil  über  bie  Treber  ge? 
gojfen  pat. 

dntpält  ber  Reffet  nod;  SOSaffer  5U  einem  britten  Aufguß  unb  iß 
nur  eine  Pfanne  oorpanbett,  fo  bringt  man  biefeS  in^wifcpen  in  ein 
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anbered  ©efäg ,  bamit  ber  Äeffel  gereinigt  unb  mit  ber  erften  2Öür$e 
gefüllt  werben  famt. 

£)a$  Slbfltegen  ber  ^wetten  ^Bür^e  erfolgt  fdmeller  al$  ba£  ber 
erjten,  ba  fte  weniger  concentrirt  ift,  ober  weniger  gummtge  unb  fd;lei* 
mtge  Tjjeile  enthält,  aucf)  bie  Treber,  wegen  ber  fwljeren  Temperatur 
ftd)  ntejw  jufantmengesogen  Ijaben,  weoljalb  »on  btefen  aud)  eine  ge* 
ringe  B?enge  2öür§e,  —  auf  100  $fb.  angewanbten  ©dwoteS  etwa 
100  5Jfb.  SBür^e  —  surücf  gehalten  werben. 

©obalb  bte  zweite  2Bür$e  gewonnen  tfl,  übergtegt  man  bte  im 
SD^eifc^botttd)  pritcfgebltebenen  Treber  mit  bem  nod)  oor^anbenen 
2Baffer,  $u»or  entfernt  man  aber  ben  auf  ben  gröberen  ©cprottjwilen 
abgelagerten  3ftaläfd)lamm  ober  Teig,  ber  au3  Kleber,  un^erfefc* 
ten  Sttejrttyetlen  unb  ben  füllen,  ben  Tegumenten,  be£  ©tärfemel)l$ 
befielt,  tiefer  ©cfylamm  würbe  baö  gleichmäßige  X)urd;$iel)en  be$ 
brüten  SlufguffeS  »erßtnlfern,  wobet  man  bag  20?algfc^rot  gewöhnlich 
nicht  mehr  aufmetfc^t.  %n  einigen  Brauereien  wirb  ba£  ^al^fc^rot 
»or  bem  Ueberfdjwenfen  beS  2öajfer$  noch  einmal  umgeftocpen,  ber 
©chlamrn  aber  juoor  bennod)  abgenommen,  weil  btefer  aud;  bie  ©e* 
winnung  einer  Karen  SBürge  f)inbern  würbe, 

©3  leud;tet  ein,  wie  fejw  »erfchieben  ba3  3nfujtonö»erfahren  auö* 
geführt  werben  lann,  in  D^ücfftcfyl  auf  bie  2ln$ahl  ber  $u  macpenben 
©üjfe,  auf  bte  Bertheilung  beS  2Öaffer3  $u  benfelben  unb  auf  bie 
Temperatur  be3  2Bajfer$.  Sftan  fann  §wet,  bret,  ja  felbft  »ier  ©üffe 
machen,  bag  Söaffer^  für  bie  <25üffe  ungentein  »erfchieben  »erteilen, 

—  woburd;  natürlich  ^Öürjen  »on  »erfdnebener  ©oncentratton  refultiren 

—  uttb  burch  »ergebene  Temperatur  ber  ©üffe  bie  Temperatur  ber 
^Dfetfcpe  h»her  ober  niebriger  fein  laffen,  was  natürlich  »on  ©in* 
fluß  auf  bie  Befc^affenfwtt  beS  $robuct$  fein  muß.  Rechnet  man  nun 
noch  ^tn^u,  baß  entweber  alle  2öür$en  pfammen  $u  einem  Biere,  ober 
jebe  SQSürge  für  ftch  $u  einem  Biere,  ober  bie  $wei  erften  Söürjen  $u 
einem  Btere  u.  f.  w.  »erarbeitet  werben  fönnen,  fo  wirb  e3  flar,  welche 
9)?and)faltigfeit  »on  Bieren  ftd)  nach  bem  ^nfufton^oerfa^ren  barftel* 
len  tagt. 

Um  nach  einem  unb  bemfelben  Berfaßren  Bier  »on  gleicher  ober 
hoch  fepr  annaljentb  gleicher  Befdjaffenheit  $u  erhalten,  ift  e£  »or  allen 
Gingen  erforberlich,  ftet$  28ür$e  »on  etn  unb  berfelben  ©oncentratton 
$u  »erarbeiten. 

Sßenn  ba6,  Sttal^  in  feiner  Befd;affenheü  nicht  »ariirte,  wenn 
ein  befttmmteg  ©ewtcht  beffelbett  flet^  biefelbe  Stetige  »on  Sftal^ertract 
lieferte,  fo  würbe  bte  ©oncentration  ber  ba»on  $u  er^telenben  2Bürje 
allein  burd;  ba6  Berfmltniß  be$  $?al$e$  $u  bem  ©uffe  bebingt  fein. 
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Dies  ift  aber,  wie  fd)on  oben  gejagt,  nicht  fo,  bie  Ausbeute  an  9)?a4* 
ertract  wed;felt  nicht  unbebeutenb,  befonberS  nach  ber  Befch  aff etth  eit 
beS  ©etreibeS,  aus  bem  baS  Sttalä  erhalten  würbe.  ©S  ift  beSfjalb 
fc^on  aus  btefem  ©runbe  bem  Bierbrauer  baS  3nftrument  unentbehr¬ 
lich,  burcp -welches  er  bie  ©oncentratton  einer  SJÖürge,  baS  tft  ben  ©e* 
halt  einer  28ür$e  an  TI al$ ertract,  leicht  unb  ftc^er  $u  ermitteln  oer¬ 
mag.  Dies  3nftrument  ift  baS  Saccharometer,  ein  Aräometer, 
weld)eS  in  3ucferlöfungen  ^rocente  an  3ncfer  an^eigt,  ba,  nach 
Balltng’S  Berfuchen,  Reifungen  Oon  wafferfreiem  9Jtalj ertract  mit 
gfetchprocentigen  3ncferlöfungen  gleite  fpeciftf^e  ©ewichte  beft^en. 
(Stehe  im  2Öörterbuche:  Spectftfc^e^  ©ernte f)t,  Aräometer  unb  Saccha* 
rometer.)  ©in  genaues  Saccharometer,  —  weld;eS,  beiläufig  gefagt, 
für  unfern  3wed  nur  bis  für  20^  ober  30procentige  £öfungen  con* 
jtruirt  ju  fein  braucht,  —  ift  fnernad;  eine  genaue  Bterwaage,  ober 
richtiger  ein  genauer  SSürseprober,  ober  ein  ^al^ertractmejfer,  welcher 
^rocente  au  Sflat^ertract  angetgt.  Die  allgemeine  ©inführung  beS 
Saccharometers  in  ben  Brauereien  fann  nicht  bringenb  genug  empfoh¬ 
len  werben,  ba  bie  gewöhnlich  üblichen  Bterwaagen  gar  feinen  wijfen- 
fcf>aftlicf>en  SSerth  ha^en,  weil  fte  Bergletdmngen  unmöglich  machen. 


Die  folgenbe  Dabelle  getgt  bie  ben  oerfchtebenen  ^rocentgehalten 
entfprechenben  fpeciftfchen  ©ewid;te  ber  2Öür$e. 


$>vocente 

an 

«Sfta^ertract. 

0 

(Speciftfdjeö 

©etotdjt. 

^rocente 

an 

■Uftaljertract. 

SpecififcbeS 

©enndjt. 

1 

1,0040 

16 

1,0657 

2 

1,0080 

17 

1,0700 

3 

1,0120 

18 

1,0744 

4 

1,0160 

19 

1,0788 

5 

1,0200 

20 

1,0832 

6 

1,0240 

21 

1,0877 

7 

1,0281 

22 

1,0922 

8 

1,0322 

23 

1,0967 

9 

1,0363 

24 

1,1013 

10 

1,0404 

25 

1,1059 

11 

1,0446 

26 

1,1106 

12 

1,0488 

27 

1,1152 

13 

1,0530 

28 

1,1200 

14 

1,0572 

29 

1,1247 

15 

1,0644 

30 

1,1295 

Die  ^enntniß  beS  fpeciftfdjen  ©ewtehts  ber  SBür^e  bei  ihrem  oer- 
fdjiebenen  sJ5rocentgehalte  ift  erforberltd)  gur  Berechnung  beS  ©ewichtS 
ber  3>?aageinheit  berfelben,  3.  B.  eines  DuartS,  eines  DuartierS,  einer 
Donne.  Tlan  hat  nämlich  nur  baS  ©ewtd;t  ber  Sttaafjeinheit  Söajfer 
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mtt  bem  fpectftfchen  ©ettrichte  bet  SÖürge  gu  multtpltetren,  um  ba$ 
©erntet  ber  SDZaagein^ett  2Öürge  gu  erfahren.  ©tu  23raunfchtt>etger 
Duartter  Saffer  mtegt  g.  23.  2  $fb.,  etn  folcheS  Duartter  23ürge  t>ott 
12  $roc.  totest  bähet  2  X  1,0488  =  2,0976  $fb.;  100  Duatttet  tvie* 
gen  bähet  209,76  $)fb.  unb  enthalten  25,17  $5fb.  DJWgetttact  (100  :  12 
=  209,76  :  x.) 

bem  (Saccharometer  tn  ber  £anb  tjt  man  leicht  im  (Staube, 
bie  allmählige  ©tfchopfung  be$  <Sd;toteS  butch  bte  oerfchiebenen  ©üffe 
gu  oerfolgen,  auch  gu  beftimmen,  welche  ©oncenttatton  bie  oerfchtebe* 
nen  Bürgen,  j[e  nad;  ber  23erthetlung  ber  ©efammtmenge  be$  2Öaf[et$, 
geigen  wetben,  wenn  ber  ©ehalt  beS  SD^algeö  an  Gtrtract  burch  einen 
oorlduftgen  $?etfhwetfuch  im  kleinen  ermittelt  wotben  ift  *). 

(Se£en  mir,  nad;  23alltng  (®ährung$chemie  H.  @.  188.)  bag  für 


*)  3u  biefer  vorläufigen  Prüfung  iverben  10  Sott)  be$  SD7at§e3,  gerjto^en  ober  $ermaf>* 
len,  mit  oljngefähr  40  Soll)  SÖaffer,  in  einem  paffenben  ©efäfie  angerüljrt,  bamtt 
allmälig  auf  60°  9t.  erljiijt  unb  bann  eine  Stunbe  ruhig  fte^ea  gelaffen,  monad) 
alles  SluflöSlihe  ausgewogen  ift.  «ftlärt  ftd)  babei  bie  glüfftgfeit  gut,  fe£en  ftd)  bie 
Treber  fhnetl  ab,  fteljt  bie  glüfftgfeit  an  ber  Oberfläche  bunfel  ober  fcfymarj  aus, 
fo  ift  bieS  ein  3eihet0  bafi  baS  9Jial$  gut  geleimt  hat  unb  ftd)  gut  meinen  taf¬ 
fen  mirb.  3ur  (Ermittlung  ber  (Soncentratton  giebt  man  nun  fo  viel  SÖaffer  $u 
ber  SJteifdje,  baf  baS  ©emidjt  berfelben  53l/3  Sotlj  beträgt  (man  fann  jmecfmäßig 
bas  ©efäfi  vorder  tariren)  rnt)rt  um,  läfit  abfefjen,  gieft  von  ber  flaren  Söurje 
fo  viel  in  baS  Sacd)arometer;®efäfi,  als  nötljig  ift,  unb  füf)tt  burd)  (Einfietlen  in 
falteö  Sßaffer  bis  auf  14°  9t.  ab,  ober  auf  bie  auf  bem  (Saccharometer  bemerfte 
Temperatur.  T>urd)  (Einfenfen  beS  Sacd)arometerS  mirb  bann  ber  $rocentgel)alt 
erfannt.  T)a  man  in  ben  10  Sott)  SJialj  bur^f^nittlidh  3%  Sott)  Treber  anneh- 
men  fann,  fo  beträgt  bie  3Jtenge  ber  SBürje  50  £otf>  unb  man  hat  alfo  bie  Sac* 
djarometer?2lngabe  ju  halbiren,  um  bie  Sotfje  332aljertract  ju  erfahren,  metdje 
aus  10  Soth  üDtalj  erhalten  merben.  eingenommen,  bas  Saccharometer  $eige  ben 
12 

©eljalt  ju  12  fproc.  an,  fo  ftnb  —  =  6  £ot(j  Sttatjertract  aus  10  Soth  9J?atj  in 

bie  SQöürje  gefommen,  unb  100  fßft>.  beS  93? a tjeS  liefern  alfo  60  fßfb.  Staljertract. 

11 

3eigte  baS  Sacharometer  nur  11  fßroc.,  fo  mürben  =  5,5  Sott)  SJtaljertract 
aus  ben  10  Soth  SDTal^  erhalten  morben  fein,  baS  9Jtatj  mürbe  alfo  nur  55  fßroc. 
(Ertract  geben.  3ft  nun  bie  Slusbeute  t>eS  9J?at§eS  an  (Srtract  befannt,  fo  fann 
man  einen  Tljeil/  etma  bie  Hälfte  berfelben,  burd)  anbere  jiärfemehlhattige  Subs 
fian^en,  ober  burdj  Stärfemehl  felbft  erfe^en,  unb  fo  bie  Stenge  an  ©rtract  erfah¬ 
ren,  meid)*  barauö  refuttirt.  ©efefst,  man  habe  5  Soth  ©erfienmatj  von  60  fßroc. 
©ehalt  mit  5  Soth  lufttrodfnem  ^artoffelftärfemehf  auf  betriebene  SBeife  gemeint 
unb  bas  Sacharometer  habe  in  ber  Söürje  14,2  f|}roc.  ©ehalt  nahgemiefen,  fo 
hätten  bie  10  Soth  beS  ©emifheö  7,1  Soth  (Ertract  geliefert.  T)avon  fommen 

3  Soth  auf  t>ie  5  Soth  ©erfienmalj,  e$  bleiben  alfo  4,1  Soth  für  bie  5  Soth  Äar? 

toffetjiärfemehl  unb  biefeS  liefert  baher  82  $roc.  ©rtract  (5  :  4,1  =  100  :  82) 
(nah  29 altin g). 
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bte  b er fcgieb ertett  ©üffe  ^ufammen  auf  100  Darrmal$  750  gjfb.  SBaffer 
genommen  werben,  bag  baS  7  $roc.  SQSaffer  enthalte,  60  $roc. 
©rtract  unb  33  $roc.  Treber  liefere  unb  bag  bie  Treber  bon  100  $fb. 
2D?al$  bon  ber  erften  SBür^e  120  $fb.,  bon  ber  fetten  2Öür$e 
100  $fb.  2Bür$e  ^urucfgalten,  fo  gellen  ficg  Stenge  unb  ©rtractgegalt 
ber  2Öür$en,  wenn  baS  gan^e  Duantum  SÖaffer  $u  brei  gletcgftarfen 
©üffen  b erlaubt  tt>irb,  wie  folgt,  gerauS. 

©rfter  ©ag  mit  250  $fb,  Gaffer.  C^rfte  2öür$e  197  $fb.  bon 
18,92  $roc.,  barin  alfo  im  ©anjett  37,32  ©rtract. 

Bretter  ©ug  mit  250  $5fb.  Saffer.  Brette  2Öür $e  370  $fb.  bon 
6,13  $roc.,  bartn  alfo  tut  ©an^en  16,57  $roc.  ©rtract. 

dritter  ©ug  mit  250  $fb.  28affer.  Dritte  Sür^e  250  ^3fb.  bon 
1,75  $roc.,  bann  aXfo  im  ©an^en  4,38  $fb.  Gsxtract. 

Der  ©efammtertrag  an  ©rtract  ift  bager  37,32  +  6,13  -f-  4,38 
=  58,25  $fb.  au6  ben  100  $fb.  SD?atg ;  eS  gegen  1,75  $fb.  ©rtract 
berloren,  meiere  in  100  $fb.  ber  britten  2Öür$e  begnblicg  ftnb,  bte  bon 
ben  Drehern  aufgefogen  ^urücfgegalten  werben.  2öte  fteg  biefe  Data 
beregnen,  braucht  naeg  grünerem  wog!  faurn  erläutert  $u  werben. 
100  $fb.  sD?al$  unb  250  $fb.  erfteS  9tteifd)mafferS  (incl.  ©tntetgwaffer) 
ftnb  $ufammen  350  $fb.  Sftetfcge.  Darin  ftnb  enthalten  257  $fb.  Dßaf 
fer  (7  $fb.  aug^bem  59?al$e),  60  $fb.  ©rtract  unb  33  $fb.  Dreher. 
2$affer  unb  ©rtract  $ufantmen  bilben  bie  2öür$e  im  betrage  bon  257 
4-  60  =  317  $fb.  Der  ^rocentgegalt  beregnet  fteg:  317  :  60  = 
100  :  x;  x  =  18,92  $roc.  $on  biefer  Söür^e  werben  120  $fb  bon 
ben  Drehern  surücfgegalten,  fliegen  alfo  nur  317  —  120  =  197  $fb. 
ab,  welcge  37,32  $fb.  ©rtract  entgalten  (100  :  18,92  =  197  :  37,32.) 
—  Der  gn>eite  ©ug  bon  250  $fb.  SBaffer  gtebt  mit  ben  120  $fb.  erfter 
2Sür$e,  bie  äuritcfgegalten  ftnb,  370  $fb.  äBür^e,  beren  ©egalt  natür* 
18  02  V  120 

lt(g  ~~~  3^q -  =  6,13  $roc.  fein  mng.  Dabon  gtegen  270  $fb. 

mit  16,55  $fb.  ©efammtgegalt  ab,  weil  nur  100  ^5fb.  $urücfgegalten 
werben.  —  Der  britte  ©ug  bon  250  ^3fb  Gaffer  enbltcg  gtebt  mit 
ben  aurütfgegaltenen  100  $fb.  Sür$e  bon  6,12  55roc.  350  $fb.  2Öür$e 

bon  3^  *QQ  =  1,73  ^rocentgegalt,  wobon  250  *pfb.  aU  britte 

28ür$e  abgtegen. 

$on  bem  ©egalte  ber  203ür§e  gängt  natnrlicg  im  Allgemeinen  ber 
©egalt  be$  53tere^  an  Alfogol  unb  ^al^ertract  ab,  bag  ma^  man  bie 
@tär!e  beö  53iereö  nennt.  3u  *>zn  ftarfen  Vieren  fann  man  fol^e 
retgnen,  bte  an^  einer  3Bürge  bereitet  werben,  beren  ©egalt  über  13  $roc. 
beträgt;  jn  ben  mittel  ftarfen  Vieren  foltge,  bie  man  au$  einer 
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11*  bt$  13procentigen  Sitr$e  braut;  $u  ben  letzten  33teren  fotc^e, 
ju  bereu  Darftetfung  eine  9*  bt$  llprocentige  Sür^e  »erlaubt  n>trt> ; 
ju  ben  Dünnbieren  enbiicg  folcge,  beren  Sür$e  7  bt6  9  $roc.  $etgt. 

Die  angegebene  Rettung  ber  gefammten  Saffermenge  tu  bret 
gleiche  Tgetle,  ,$u  bret  gleicgftarfen  ©ügen,  mirb  bager  tu  ber  ^raris  nur 
auSnagntSmeife  gu  befolgen  fein ,  namticg  nur  bann,  menn  man  fegr 
ftarfe  33tere  bereiten  mitt.  Sie  ftcg  unter  ben  eben  befprocgenen  Voraus* 
gelungen  ber  ©egatt  ber  Sürßen  ftetft,  menn  man  jum  erften  ©uffe  bte 
Hälfte  (%)  beS  ganzen  SafferS,  jurn  gn>etten  ©uffe  (erftem  9tacgguffe) 
%  unb  ^um  brttten  ©ujfe  (fettem  9?acggufje)  %  nimmt,  t'ft  au£  bem 
golgenben  51t  erfegen. 

©rfter  ©ug  mit  375  $Jfb.  Säger.  ©rge  Süqe:  322  $fb.  bon 
13,57  $roc. 

Breiter  ©ug  mit  250  $fb.  Säger.  3*neite  Sürje:  270  $fb. 
bon  4,4  $roc. 

Dritter  ©ug  mit  125  $fb.  ÜÖaffer.  Dritte  Sür^e:  125  $5fb.  bon 
1,95  $roc. 

Semt  man  bei  btefer  $ertget(ung  bte  erfte  unb  $meite  Sür$e  ge* 
mein  feg  aftticg  ju  einem  gemögnltcgen  mittetftarfen  23iere  berfocgen  moüte, 
fo  patte  man  ba$u  592  $fb.  Sür$e  bon  7,7  $roc.  unb  e$  mügte  atfo 
nocg  eine  beträc^tticpe  ©oncentratton  (bt$  auf  11  bi$  12  $roc.)  burcg 
©tnfocgen  borgenommen  merben. 

23ei  einer  $ertgetfung  tn  bem  2krgctftntge  bon  5/12,  %2  unb  3/12 
refufttren  259,5  $fb.  erfte  SBürge  bon  15,81  ^3roc. ,  270  $fb.  $meite 
Sür^e  bon  5,12  $roc.  unb  187,5  55 fb.  brttte  Sür$e  bon  1,78  $roc. 
Die  erfte  unb  ^mette  293ürge  $ufamnten  mürbe  atfo  529  $fb.  betragen, 
unb  tgr  ^rocentgegaft  mürbe  amtägernb  10  $roc.  fein,  fo  bag  gier 
für  bie  Sßermenbung  $u  einem  mittelharten  23iere  nur  fegr  menig  Sah 
fer  p  berbampfen  märe.  Da  ber  britte  2iufgug,  ber  gn>eite  9tacggug, 
megen  be$  geringen  ©egafteS  nicgt  ^ur  Bereitung  bon  33ier  taugt,  fon* 
bern  aU  ©fftggut  ober  in  23ranntmetnbrennereien  bermertget  merben 
mug,  fo  gegen  giernacg  ogngefägr  55  $roc.  gJta^ertract,  bon  ben 
60  $roc.  tro  Darrma^e  entgaltenen,  in  bie  für  23ier  beftimmten 
Sür^e  etn.  -gnbeg  bürfte  in  ber  $rart$  bag  ©rgebnig  burcgfcgnittlicg 
nocg  geringer  fein,  benn  feibft  Mailing  fügrt  an,  bag  febeg  ^rocent 
©rtractgegaft  in  100  $fb.  iiermür^e  1,92  $fb.  Darrmal$  erforbert, 
mag  einer  2lugbeute  bon  nocg  nicgt  bötfig  52  $roc.  entfpricgt. 

23  a  Hing  empfteglt  für  bte  Bereitung  gemögnltcger  23iere  nacg 
bem  3nfufion^berfagren  auf  100  $fb.  @^rot  200  53fb.  Säger  bon 
55°  9t.  jum  ©inteigen  ju  negmen.  Unter  ber  23orauöfeöung,  bag  gcg 
baö  ©intetgmaffer  tm  53otticge  auf  50°  9t.  abfüglt,  bag  bie  Temperatur 
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bed  (Bc^roteö  10°  9t  unb  bie  fpectftfcpe  Sßärrne  beffetben  0,42  fet*) 
wirb  bte  Temperatur  ber  etngetetglen  SDtaffe  betragen: 

200  X  50  +  42  X  10  _  /<on 
242 

3um  erjten  ©uffe  fetten  bann  220  $3fb.  ftebenb  peigeS  SÖaffer  ge* 
nommen  werben,  wonaep  bte  Temperatur,  unter  ber  Veräußerung, 
bap  bte  eingeteigte  9)taffe  ftep  auf  41°  9t  abgefüplt  pabe,  fern  wirb: 

242  X  41^+2»  X  80  =  ^  „ 

Oie  erfte  Söürje,  beren  Stenge  367  $fb.  beträgt,  jetgt  bann  einen 
©epatt  oon  12,3  93roc.,  an  9tacpwürsen  werben  350  $fb.  erpatten. 

3n  ben  engttfepen  Vraueret'en  wirb  bte  Operation  be£  ©inteigeng 
ganj  umgangen.  9ftan  fepüttet  ba^  9)?atßcprot  in  ben  mit  ©etpboben 
oerfepenen  SOteifcpbotticp,  täpt  bann  bag  SOteifcpwaffer,  welcpeg  ntept  ge* 
foept  ift,  mtt  einer  Temperatur  oon  66  big  70°  9t.  oon  unten  pin$u* 
treten,  metfept  unb  beeft  ben  9tteifcpbotttcp  ju.  Oie  betben  9tacpgüffe 
maept  man  ftebenb  peig.  6ot(  nur  eine  2Irt  oott  53ier  bereitet  werben,  fo 
mtfept  man  bte  brei  2Öür$en  $ufammen;  wirbpingegen  Site  ober  porter, 
unb  (Scpmalbier,  ober  Oünnbier  bargeftellt,  fo  wirb  entweber  bte  erfte 
SÖürge  allein,  ober  bie  erfte  unb  zweite  2Bürge  jufammen,  ^u  ben  erfteren 
Vierforten,  bie  brttte  SBür^e'^u  Oünnbier  oerwanbt.  Sluf  100  $fb. 
SOtatg  fomrnen  im  ©an$en  opngefäpr  750  $fb.  SSaffer  unb  biefe 
tpeitt  man  ^u  ben  brei  ©üffen  entweber  in  brei  gletcpe  Tpeite, 
ober  man  oertpeitt  fte  ba$u  tn  bem  Verpättniffe  oon  300,  250  unb 
200  $fb.,  ober  oott  350,  250  unb  150  $fb.,  worauf  man  naep  bem 
TOgetpeitten  letept  ben  ©epatt  ber  brei  Sür$en  bereepnen  famt  (Val* 
ttng,  bie  ©äprunggepentte  II.  150). 

2Ötr  gepen  nun  $u  bem  Oecoctiong  *  Verfapren,  ober  bem  Paper* 
fepen  9)teifcpoerfapren  über. 

Vei  ber  ©ewtnnung  ber  2öür$e  naep  bem  baperftpen  Vrauoerfap* 
ren  unterfepeibet  man  1.  bie  9ttüncpener  ober  attbaperfepe,  2.  bie  2lugg* 
burger  ober  bag  trauen  auf  @a£  unb  3.  bte  fränfifepe  Vraumetpobe, 
welcpe  Verfaprunggarten  pier  fpeciett  angegeben  werben  fotten,  wett 
fte  bet  ber  immer  allgemeineren  Verbreitung  ber  baperfepen  Viere  be* 


*)  Tte  fyeciftfcpe  5Barme  be$  (2><prote$  ift  0,42  peifit:  mtt  berfelben  SJtenge  SBärme, 
mit  toelcper  man  0,42  ©emicptötpeile  SÖaffer  um  eine  beftimmte  $ln$ap(  £permo? 
metergrabe  erpifcen  fann,  »erntag  man  1  ©emicptötpeit  <S<prot  um  biefelbe  2ln$apl 
öon  Spermometergraben  ju  erpi^en.  100  ißfb.  (Sdprot  ftnb  beöpalb  gleitp  42  ißfb. 
Sßaffer  ju  fe&en,  in  Oiücfftcpt  auf  bie  QBärmemenge,  roetepe  $um  Gfrtoarmen  um  bie¬ 
felbe  Slnjapt  üon  ®rabett  nötpig  ift.  (<$iepe  Üöörterbucp.) 
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fonberg  Sntereffe  paben,  unb  ipre  $or$üge  mit  9tecpt  bie  größte  33e* 
acptung  mbtenen. 

9?acp  ber  9D?üncpener  33raumetpobe  nimmt  man  auf  100  $fb. 
9D?al$fcprot  etma  800  $fb.  Söaffer ;  bon  btefen  fomrnt  %  Mg  %  Tpeil 
gemöpnlicp  gan$  fatt  unb  nur  bei  ftrenger  $älte  etmag  ermärmt,  in 
ben  9)?eifcpbotttcp,  unb  bag  Uebrige  in  bie  Pfanne  (Je  naepbent  bte  erfte 
9)i'etfcpe  eine  Temperatur  bon  30  ober  nur  24°  9t  erreichen  foll).  £>ag 
Glrinteigen  ober  Gtinfcpütten  gefepiept  in  ber  9tegel  3  —  4  ©tunben 
bor  bem  (Sieben  beg  SSafferg,  bamtt  bie  ©cprottpeile  3eit  bemalten, 
fiep  mit  Saffer  ^u  tränten,  mag  ft'e  $ur  fcpnelleren  3erfe$ung  unb  2luf* 
löfung  borbereitet.  ^ermenbet  man  marrneg  SÖaffer,  fo  barf  bag  (£in* 
fepütten  nur  furje  3eit  bor  bem  9D?etfcpen  gegeben,  metl  bie  mörmere 
2D?affe  leicht  fäuert.  ©obalb  bag  2Öaffer  ftebet,  fepöpft  man  unter  flet* 
ßt'gem  2lufmetfcpen  fo  biet  bon  bemfelben  in  ben  9D?eifcpbotticp,  big  bag 
(Schrot  eine  Temperatur  bon  24  big  30°  9t  erreicht.  Dag  SBaffer 
mtrb  babei  burep  ben  Pfaffen  unter  ben  ©etpboben  geleitet,  bamtt  eg 
bag  üJttaläfcprot  reept  gleichmäßig  burcpbrtnge.  23ei  fupfernen  ©eip* 
hoben,  mo  man  ntept  immer  einen  Pfaffen  ftnbet,  meil  btefer  beim 
Sttetfcpen  ptnbert,  ift  eg  bortpetlpaft,  über  ben  Sftetallboben  noep  einen 
pöl^ernen  ©eipboben  ju  legen,  ber  naep  bem  erften  SDteifcpen  mteber 
entfernt  merben  fattn.  Die  3ufeitung  beg  SÖafferg  bon  unten  rnaept 
eine  gleichmäßigere  SSertpeilung  beg  ftebenben  Safferg  möglich,  ber* 
ptnbert  baburep  auep  mepr  bte  33ilbung  bon  Äletfter  *)  unb  bag 
Durchfällen  ber  9ttepltßetle  burep  ben  ©eipboben  beim  erften  5D?et* 
fepen.  Jpat  man  bte  obige  Temperatur  erreicht,  mo$u  bag  in  bem 
Reffet  borpanbene  2Öajfer  faft  fämmtlicp  nötptg  fein  mtrb,  fo  bringt 
man  fogletcp  bon  bem  bteferen  Tpetl  ber  COteifcpe  etma  y3  beg  ®an$en 
in  ben  Reffet  gurücf.  £at  man  feinen  Pfaffen  unb  nur  einen  ©etpboben, 
fo  mirb  noep  bent  Ueberfcpöpfen  ber  Dicfmetfcpe  burep  ben  3^Pf^i 
ober£apn  fo  btel  glüffigfeit  abgelaffen,  alg  ber  9taum  unter  bem  ©etp* 
hoben  opngefäpr  faßt,  bamtt  bte  glüffigfett  auep  pier  mecpgle  unb 
niept  ^u  fepr  erfalte;  mag  abfließt,  bringt  man  fogleicp  in  bte  Pfanne, 
fo  baß  btefe  niept  lange  leer  ftept.  Dag  Slblaffen  ber  glüffigfeit  aug 
bem  bejeiepneten  9taume  tft  naep  febent  9fleifcpen  aug  bem  angeführten 
©runbe  $u  mteberpolen. 

£at  man  einen  ^meiten  ©etpboben,  fo  mtrb  biefer  naep  bem  lieber* 
fepöpfen  ber  erften  Dtcfmeifcpe  aug  bem  23etttcpe  entfernt.  Da  bie 


*)  £>ie  SSermeibung  ber  jtleifterbiibung  ( ijt  bon  ber  größten  3©icptigfeit ,  ba  fiep  aus 
bem  im  ftebenben  SBaffet  jubor  gelöften  (Stärfemepfe  burcpauS  feine  fo  flare 
Slufföfung  gewinnen  (aft.  («Siemens). 
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glüfftgfeit  unter  btefern  33oben  wärmer  iß,  fo  wirb  bie  Temperatur 
ber  Sfleifcpe,  wenn  j[ene  naep  ber  Entfernung  be£  33obenS  bamtt  oer- 
mifcpt  wirb,  um  fo  riet  wieber  erhöbt,  aU  fte  burd)  bte  2lPfuplung  beim 
Sluöfcpöpfen  ber  Ttcfntetfcße  oerloren  pat. 

£)ie  £)iefmeifcpe  wirb  im  Reffet  unter  ßeißtgem  Umrüpren,  wo$u 
man  einen  fupfernen  Spaten  anwenbet,  mögltcpß  fcpnell  erpt %t  unb 
ba^  Reepen  etwa  %  Stunbe  unterpalten.  hierauf  Bringt  man  bte 
erfte  Dicfmetfcpe  in  ben  SJteifcpbotticp  surücf  unb  fegt  ba$  2lufntetfcpen 
aut p  naep  bem  UePerfcpopfen  noep  y4  Stunbe  fort,  bamtt  bte  letzteren 
unb  feineren  Sfleßltpetle  oon  ben  fcpwereren  Scprottpeilen  oollßänbtg 
getrennt  werben.  T)a3  ©an$e  foll  burep  btefe  erfte  Dtdntetfcpe  eine 
Temperatur  oon  36  bis  40°  9t.  erretepen. 

©letcp  naep  23eenbigung  beS  SfleifcpenS  wirb  abermals  etwa  % 
ber  T)tcfmetfcpe  jum  Sieben  gePracpt  unb  bt'eS  wieber  eine  palbe  Stunbe 
unterpalten,  wonaep  bie  gefoepte  Dicfmeifcpe  in  ben  35ottiep  jurücf^ 
fommt,  unb  pter  bie  Temperatur  auf  48  Pis  50°  9t.  erpöpen  foll.  9tad) 
tücptigem  2lufmetfcpen  wirb  nun  bte  fogenannte  £autermeifcpe  in  bte 
Pfanne  gePracpt,  ba^u  aPer  niept  bie  glüfftgf eit  burep  ben  SeipPoben 
aPge^ogen,  fonbern  nur,  ftatt  baß  man  %etm  UePerfcpopfen  ber  fritperen 
Stteifcpen  mepr  baS  T)tcfere  beS  ScproteS  in  bie  Pfanne  $u  bringen 
fuepte,  bieömal  baS  glüfftgere  üPergefcpopft,  unb  bte  Pfanne  bamtt  faß 
big  $ur  Hälfte  gefüllt,  ober  fo  oiel  baritt  erptgt  als  nötpig  ift,  baS 
©anje  burep  biefe  legte  Stteifcpe  auf  eine  Temperatur  oon  60°  9t.  $u 
bringen.  -Die  £autermetfd;e  läßt  man  nur  y4  Stunbe  fteben,  ba  leine 
weitere  £ofung  beS  SeproteS  beredt  wirb. 

9tacp  biefem  lebten  Stufmeifepen,  was  aus  bem  früper  angefüprten 
©runbe  anpaltenb  fort^ufegen  ift,  bleibt  bte  Stteifcpe  etwa  iy2  Stunbe 
tn  9tupe,  wäprenb  Pfanne  unb  ©ranb  red;t  fauber  gereinigt  werben. 
Erftere  wirb  bann  mitunter,  bis  eine  größere  Stenge  ber  Töür^e  ab* 
gelaufen  ift,  sur  Erpigung  beS  TÖafferS  Penugt,  was  $unt  2luSfüßett 
ber  Treber  ober  $ur  ©ewimtung  einer  fcpwäcperen  TBür^e  jutn  Stacp* 
Pier,  fowie  §ur  Steinigung  ber  gäffer  unb  23ottiepe,  2lbbrüpen  ber 
ßüple  u.  f.  w.  etwa  nötptg  tft.  3n  ber  Stege!  pat  man  pierju  eine 
Heinere  Pefonbere  Pfanne.  Stacp  Verlauf  jener  läßt  man  bte 
llare  TÖürje  in  ben  ©ranb  unb  bringt  fte  oon  pter  gewöpnliep  mittelft 
einer  $untpe  in  bie  Pfanne.  Sollte  bte  TBür^e  anfangs  etwas  getrübt 
erfepetnen,  fo  giebt  man  biefe  in  ben  SfteifcpPotttcp  jurittf;  bei  gutem 
5Dtalje,  $wedmäßigent  SeipPoben  unb  rieptiger  23epanblung  wirb  bieS 
3urücf$ugebenbe  fepr  wenig  fein. 

3ft  bie  TÖür$e  fo  wett  abgewogen,  baß  bie  Treber  oberpalb  troden 
erfepeinen,  fo  werben  bie  feinen  Sftepltpeile  ober  ber  Teig  abgenommen. 
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23et  ber  ^Bereitung  »on  ©ommerbier,  ober  ber  (tarieren  (Sorte 
ber  baperfcßen  23iere,  »erwenbet  man  ^um  21udfüßen  ber  Treber 
näcßft  auf  100  $fb.  SD?at§fdf)rot  etwa  30  $fb.  2öajfer,  bie  man  mög* 
ttc^f t  gleicßmäßig  auf  bad  (Schrot  gießt.  23etm  SÖinterbter,  ober  ber 
fcßwäd;eren  ©orte  bed  baperfdßen  Stereo,  wirb  aber  eine  hoppelt  fo 
große  Stenge  Söaffer  jum  Ueberfd;wenfen,  ober  ^Infcßwän^en,  wie  man 
ed  nennt,  genommen.  23etnt  ©ommerbier  werben  bte  Treber,  nacßbem 
bte  SÖürje  »om  2lnfdßwänäwaffer  abgelaufen  ift,  nocßmald  mit  50  bid 
60  $fb.  Söajfer  auf  100  $fb.  üb  erg  offen,  unb  bte  ba»on  gewonnene 
fcßwäcßere  SÖür^e  ^u  einem  9^acf>biere,  in  9i)füncßen  <©cßepd  genannt, 
»ermenbet.  97acßbem  auch  btefe  2Öür^e  »on  ben  Trebern  abgelaufen, 
übergießt  man  fie  gewöhnlich  nocß  mit  30  btd  40  $fb.  (auf  100  ^3fb- 
bed  angewenbeten  ©cßroted)  faltem  Gaffer,  unb  erhält  baburd;  bad  fo* 
genannte  ©lattmajfer,  Wad  entweber  an  ^Branntweinbrenner  »erlauft 
ober  tu  ber  ^Brennerei  felbft  mit  bem  gewonnenen  9ttal$tetge  »ermtfcßt, 
auf  ^Branntwein  »erarbeitet  wirb. 

97ad;  ber  2lugdburger  50? e t p o b e  ober  bem  trauen  auf  ©ag, 
»erfährt  man  in  folgenber  Slrt: 

Stuf  100  $fb.  50?atgfd;r^t  bebarf  man,  ba  bte  50?eifc^en  weni¬ 
ger  gefod;t  unb  auch  weniger  bearbeitet  werben,  ald  bei  ber  »orßer* 
ge^enben  50?et^obe,  nur  6  —  700  $fb.  2öajfer,  je  nachbem  man  ©om* 
mer*  ober  $3tnterbier  ber eiten  will.  23on  btefem  2öaffer  wirb  fo  »iel, 
meift  falt  ober  bei  ftrenger  teilte  etwad  erwärmt,  in  ben  50?eifdf)botticf> 
mit  bem  ©erröte  »ermifeßt,  baß  biefed  nach  bem  Umrühren  ober 
(£inteigen  »öllt'g  burd;näßt  ober  ^u  einer  gleichmäßigen  50?affe  »erar> 
beitet  werben  fann.  @eßr  ßäuß'g  gefeßteßt  bted  21nfeud;ten  bed  ©cßroted 
auch  auf  bie  2lrt,  baß  man  sunäd;ft  etwad  £opfen  auf  ben  ©eißboben 
ftreut,  bad  trorfene  50?algf4>rot  gleichmäßig  barüber  audbreitet,  unb 
biefed  bann  mit  bem  Söaffer  übergießt,  oßne  ed  bamtt  bureß^uarbei* 
ten.  £)en  Hopfen  »erwenbet  man,  tßeild  um  ^u  »ermeiben,  baß 
bad  feinere  ©cßrot  bureß  bie  Deffttungen  unter  ben  ©eißboben  fällt, 
ßauptfäcßlid;  aber,  um  eine  fd;nel(e  ©äuerung  ber  ^teßltßeile  $u  »er* 
ßüten,  bie  fteß  bennoeß  unter  bem  ©eißboben  abfetjen;  bad  übrige 
^Baffer  wirb  im  $ejßel  ^um  ^oeßen  gebracht.  4  —  5  ©tunben  naeß 
bem  (üintetgen  öffnet  man  ben  3<*ßfett  ober  £aßn  bed  9tteifcßbotttcßd 
unb  läßt  bie  unter  bem  (©eißbobett  beftnblicße  unb  aud  bem  50?alge 
ablaufeube  glüfftgfett  in  ben  ©ranb  ober  SSürjbrunnen.  $on  biefer 
glüfß'gfeit,  welcße  man  ben  falten  ©a§  nennt,  worin  Eiweiß,  3ucfer, 
©ummi  unb  £)taftad  aufgeloft  enthalten  ftnb,  gtebt  man,  fo  halb  bad 
Sajfer  ftebei,  einige  sItfaaß  in  ben  Reffet  unb  läßt  bad  Söaffer  bamit, 
je  nad)bent  ed  ald  härter  ober  weteßer  51t  be$et'd;nen  ift,  längere  ober 
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fördere  &\t,  gewöpnftcp  aber  etne  pafbe  ©tunbe  jteben,  woburd;  beim 
(Gerinnen  be$  GuwetßftoffeS  bte  Verunreinigungen  beS  Söaffer^  abge* 
fc^tebett  werben. 

9iacp  bem  Sfbfcpöpfen  biefer  Verunreinigungen  bringt  man  bon  bem 
ftebenben  SBaffer  fo  bief  burd;  ben  Pfaffen  in  ben  9J?etfcpbotticp,  baß  baS 
©cprot  baburcp  etne  Temperatur  bon  48  bi$  50°  9t.  erretcpt.  Da$ 
2fufmeifcßen  gefegt ept  habet  auf  bte  fd;on  angegebene  Sößetfe;  mag  ar* 
bettet  ba£  (Schrot  erft  burep,  naepbem  e3  bon  bem  bon  unten  aufftet* 
genben  Gaffer  gan$  gepöben  mürbe,  unb  beeift  ba$  Ueberfcpöpfen  beS 
SßajferS  ntept  fepr,  bamtt  bte  Temperatur  retpt  atfmöfig  ftetge.  S3tete 
Trauer  unterbreepen  beöpafb  auep  wopf  bte  Arbeit,  bamtt  ba6  ©cprot 
3eit  bepafte,  fiep  bejfer  $u  tbfen. 

9tad;  erlangter  Temperatur  unb  tücpttgem  2fufmeifcpen  bleibt  bte 
9)?e ifepe  %  ©tunbe  tu  9tupe,  wäprenb  man  ben  Votticp  bet  einem  ffet* 
neren  betriebe,  wo  bte  äußere  2lbfüp(ung  größer  ift,  aueß  wopf  bebedft. 

3u  btefem  erften  9)?eifd)en  wirb  man  ba$  borgefeprtebene  Ouantum 
Sßajfer  bebürfen;  fobatb  bie  nötptge  Stenge  babon  übergefepöpft,  aus* 
gezogen  tft,  gtebt  man  ben  D^eft  beö  faften  ©a|eS  in  bte  Pfanne, 
hierauf  wirb  bte  erfte  2Bürje  tn  ben  ©ranb  gefajfen  unb  bon  pter 
tn  bte  Pfanne  gebrad;t.  Um  red;t  halb  etne  ffare  VSür^e  ^u  erpatten, 
läßt  man  fte,  wie  fepon  früper  angegeben,  anfangs  etwas  ftärfer  ab* 
fließen,  fo  baß  bte  mepftgen  Tpetfe  rnepr  mit  fortgerijfen  werben.  Von 
ber  gewonnenen  ffaren  SBür^e  werben  bann  auf  100  $fb.  ©d;rot  etwa 
15  —  20  SDtaaß  ungefod;t  auf  bte  $üpfe  gebracht  unb  pter  mögttcpfi 
fepneff  abgefüptt,  um  fte  gegen  einen  nacptpeift'gen  Einfluß  $u  fepü^en. 
Tiefe  Sür^e,  wefepe  man  ben  warmen  ©a§  nennt,  wirb  fpäter,  bor 
bem  Äocpen  mtt  Hopfen,  mtt  bem  Uebrtgen  wteber  bereinigt.  3pve  bor* 
läufige  Slbfonberung  be^wedt,  bem  $u  gewtnnenben  Viere  etne  größere 
50?tlbe  unb  etnen  erpöpten  ®fan$  $u  berfepaffen,  was  fte  burep  Ve* 
wirfung  einer  fräftt'geren  (Mprung  $u  berurfaepen  fd;etnt.  Die  (Mte 
btefer  Sür^e  bebtngt  bte  beö  VtereS;  fte  folf  gan$  pell  unb  glänjenb 
ober  Hanf  fern  unb  etnen  reuten  fußen  ©efepmad  beß'^en;  man  erfennt 
an  tprer  Vefdwffenpett  bte  ©üte  beS  angewanbten  SD^alge^  fepr  genau. 

Vtan  faßt  gewöpnftcp  nur  %  ber  erften  2ßür$e  bon  bem  ©dprote 
abfließen  unb  bringt  fte  tn  ber  Pfanne  fangfam  $unt  $ocpen.  Der 
©epaunt,  wefd;er  ftep  habet  bilbet ,  wirb  fo  lange  abgenommen,  als  er 
jtd)  in  größerer  SJtenge  ^eigt ,  bte  2Bür$e  fontmt  pterauf  burd)  ben 
Pfaffen  tn  ben  Vtetfdjbotttcp  $uritd  unb  wirb  pter  mit  bem  ©eprote 
wteber  gut  bermtfept,  woburep  etne  Temperatur  bon  50  bis  52°  9t.  er* 
fangt  werben  foff.  Das  Durcparbeiten  ober  2lufmetfcpen  tft  anpaftenb 
fort^ufe^en,  tpetfö  um  bte  Temperatur  fd;on  wäprettb  beö  Ueberfcpö* 
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pfert^  ber  2Öür$e  $u  mäßigen,  tfwilS  aber  aucf>  bamtt  bte  £f)etle  um 
tereinanber  recfjt  in  33erüf)rung  fontmen,  was  bie  Sluflöfung  berfetben 
wefenttid)  beförbern  fdjeint.  3?acf>  fleißigem  2lnfmetfd)en  bringt  man 
bann  fogleid)  ben  btcferen  £f)etl  ber  SD?etfc^e  tn  ben  ^  eff  et  surücf. 
©oftte  ber  Reffet  nid)t  bie  fämmtlicfye  50?etf4)e  faffen,  fo  lägt  man 
etwas  von  ber  glüfftgfett  tn  ben  ©ranb,  bamtt  von  bem  ©djrote 
nichts  jurüctbletbt. 

£)ie  £>tcfmetfd)e  wirb  tm  Reffet  mögtidjft  rafcf>  jum  $odjen  ge* 
bratet  unb  habet  fletfKg  gerührt,  bamtt  fte  nt'djt  anbrennt;  man  lägt 
fte  gewöfmlicf)  nur  eine  ©tunbe  fteben.  211S  Stifytn  beS  fnnreidjenben 
©iebenS  ftnb  an^unefmten:  wenn  ftd)  fein  ©cfmunt  rnelw  bilbet,  wenn 
fiel)  eine  fleine  ^3robe  ber  glüffigfett  fcfmell  flärt,  unb  wenn  biefe  eine 
bunflere  garbe  geigt. 

•ftad)  fnnreicfwnbem  ©ieben  wirb  baS  geuer  gebämipft  unb  bie 
£)icfntetfcf)e  in  ben  $D?eifc^  ober  ©etf)bottid)  jurücfgebrac^t ,  wo  fte  mit 
ber  etwa  nod)  ^urücfgebliebenen  SSürje  aus  bem  ©ranbe  fleißig  auf- 
gemeint  wirb.  2)iefeS  anfjattenbe  ^lufntlwen  ber  5Dtaffe  begweeft  vox* 1 
$ugSweife  bte  Trennung  ber  fdjwereren  gröberen  £f)etle  *>on  ben  leic^^ 
teren  unb  feineren,  welche  erftere  fttf)  früher  tn  ber  D^ulje  auf  ben 
(Seif>boben  ablagern,  unb  baburd;  bte  ©ewütnung  einer  ftaren  fdjnetl 
abftiefjenben  SBür^e  beförbern. 

3ft  ber  Reffet  teer,  fo  wirb  er,  wenn  nic^t  nod)  eine  zweite  flau* 
termetfdw  gemalt  werben  fotl,  fauber  gereinigt  unb  bann  mit  bem 
©a|e  von  ber  $üf)te  gefüllt.  Äommt  nocf>  eine  zweite  £autermeifd)e, 
was  aber  überflüfftg  unb  aucf>  feiten  ber  galt  t ft,  fo  wirb  gleich  naef) 
bem  Ueberfefwöfen  ber  gXcfmetfdw  bie  SSür^e  abgetaffen  unb  biefe 
nochmals  bis  ^um  ©teben  ermißt,  bann  aber  fogteid;  wteber  mit  bem 
©dwote  im  5D?eifc^)botticf>  oermifcfyt,  wo  baS  ©an^e  1  —  t%  ©tunben 
in  9^u^e  bleibt. 

28ctl)renb  btefer  3^1  werben  Reffet  unb  ©ranb  fauber  gereinigt, 
unb  wie  fdwn  angegeben,  ber  ©a$  oon  ber  $ül;te  in  ben  Reffet 
gebracht.  SDtit  bem  ©a$e  giebt  man  aud;  fogleicf)  ben  nötigen 
Hopfen  in  bie  Pfanne,  -ftad;  Verlauf  von  1%  ©tunben  lägt  man  bie 
flare  fertige  Söitrge  mit  3Sorftd)t,  baß  nichts  £rübeS  abläuft ,  in  ben 
©ranb  unb  bringt  fte  von  fner  in  ben  Reffet,  wo  fte  mit  bem  ©a§e 
unb  Hopfen  tangfam  ermißt  unb  %u  33t'er  »erfocht  wirb. 

£)aS  2tuSfüßen  ber  Treber,  ober  bte  oollftänbt'ge  ©ewinnung  ber 
^Bür^e  gefefnefjt,  wie  bereits  angegeben,  burcf)  mehrere  Slufgüffe  t>on 
f altem  ober  auef)  feigem  äßaffer,  nadjbem  tforßer  ber  3C^algtetg  abge* 
nommen  würbe.  35et  ber  Bereitung  beS  ©ommerbtereS  oerwenbet  man 
von  ber  burd)  biefe  ^lufgüffe  gewonnenen  28ür$e  nur  wenig  unb  be* 
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nugt  fte  gerno gnticg  jit  einem  fcgmäcgeren  53iere.  3um  Sinterbiere  mirb 
bagegen  iuegr  baooit  genommen.  Sag  gute^t  abfliegt,  mirb  alg  ©latt* 
mager  oermertget.  $on  100  $fb.  SD?algfc^vot  erhält  man  einige  30  $fb. 
trocfene  Treber,  bt'e  im  feuchten  3uftanbe  circa  80  $fb.  SBaffer  ent¬ 
halten. 

Dag  bter  befcgriebene  Verfahren  gnbet  bie  rnetge  Slnmenbung  in 
Schmähen,  mo  man  aber  fepr  gäugg  oon  bev  erften  2öürge  nicgtg.auf 
bie  Äügle  bringt,  metl  man  bie  ^acgtgetle  fürchtet,  bie  namentlich  bei 
marinerer  Witterung  burcg  bie  Hufbemagrung  einer  ungefocgten  Sür^e 
entgehen  fönnen,  bie  aber  bei  groger  ^teinlicgfeit  unb  namentlich  bei 
ber  SBermutbung  eineg  guten  ftärfer  geharrten  Sttal^eg,  mie  eg  $ur 
Bereitung  beg  baperfcgen  23iereg  nötgtg  ift,  nicht  fo  leicht  eintreten. 

*Die  britte  Sttetgobe  beg  baperfcgen  23rauoerfagreng  ift  bie  frän- 
ftfcge,  mobei  man  gembgnlicg  auf  nachfolgenbe  Seife  oerfährt:  Dag 
SDtatsfcgrot  mirb  trocfen  eingefcgüttet;  fobalb  bag  Säger  im  $egel 
gebet,  mirb  biefeg  mit  f altem  Säger  abgefcgrecft,  bag  geigt  auf 
66°  bis  70°  9?.  abgefüglt,  bann  burcg  ben  $fagen  in  ben  5D?eifchbottich 
gegeben  unb  mit  bem  $?at$fcgrote  geigig  burcggearbettet.  Dag  lieber- 
fcfmpfen  beg  Sägern  barf  habet  nicht  $u  rafch  erfolgen  unb  eg  mitg 
tüchtig  aufgemetfcgt  mcrben,  bamit  bie  Temperatur  nicht  $u  fchnell  fteige, 
meggalb  man  auch  Su  btefem  erften  sH?etfcgen  fchon  ben  ganzen  Saf- 
feroorratg  bebarf,  ber  gier  auf  100  Scgrot,  je  nach  ber  Stärfe 
beg  23tereg  6  —  700  $fb.  beträgt.  Die  Temperatur  ber  sD?eifcge  foll 
50°  dt.  geigen.  Die  erfte  Sür^e  mirb  nach  fur$er  9tuge  in  ben  ©ranb 
abgclagen  unb  in  ber  Pfanne  $um  Sieben  gebracht,  mag  man  in  ber 
9tegel  %  Stunben  unterhält.  -ftacg  biefer  3wt  bringt  man  biefe  £au* 
termeifche  burch  ben  ^fagen  nocgmalg  in  ben  ^etfcgbotticg  jurüd,  fo 
bag  bag  Schrot  baburcg  eine  Temperatur  oon  60°  dt.  erlangt,  dlad) 
tüchtigem  2lufmeifcgen  bleibt  bie  dftti fege  1  Stunbe  auf  ber  Otuge,  mie 
man  eg  nennt,  monaeg  bie  fertige  Sür^e  abgelagen,  ober  ber  foge- 
nannte  £opfenfegel  gezogen  mirb.  (23ei  biefer  2D?etgobe  mirb  ber 
Hopfen  fegr  gäugg  mit  einer  fleinen  Portion  ber  auerg  abgiegenben 
Sür$e  im  Reffet  eine  galbe  Stunbe  allein  gelocgt,  mag  bem  23iere 
einen  eigentgümlicgen  ©efegmaef  ertgetlt.) 

3um  Slugfügen  beg  Scgroteg  oermenbet  man  tn  ber  9tegel  nur 
falteg  Säger  unb  bereitet  bort,  mo  biefe  9ftetgobe  gäugger  2lnmenbung 
ftnbet,  mie  $.  23.  in  Bamberg  unb  Umgegenb,  aug  ber  babureg  gemon* 
neuen  Sür$e,  bie  bort  ben  tarnen  |)anfla  führt,  unb  mooon  man 
faft  bie  Hälfte  ber  erhaltenen  23termettge  gemimtt,  ein  fegmäegereg 
23ier. 
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2Benn  auß  bie  ^ter  angegebenen  Rraumetpoben  manche  Rerfßte* 
ben^ett  geigen,  fo  werben  baburß  boß  nißt  ber  #auptfaße  naß  fepr 
ungleiche  ^efultate  erhalten,  fobalb  nur  baS  Rkfentliße  gur  @rret* 
ßung  beg  ßtotätf  habet  im  2luge  begatten  wirb.  Tiefer  3wed  tfk 
aber,  wie  fßon  angegeben,  bte  3^fe§ung  be$  StärfemepIS  in  ®ummt 
unb  Suätx  unb  bte  2luflöfung  unb  ©ewinnung  btefer  Reftanbtpeile, 
ober  völlige  ©rtraction  be£  sD?aIgfßrote3.  Tie  £öfung  unb  3^f^6ung 
werben  aber  am  ftßerften  burß  etne  langfame  (Steigerung  ber  Tempe* 
ratur  unb  bte  ©ewinnung  ber  gelbften  Tpeile  burß  etne  gwecfmäfjtge 
Repanblnng  be£  Rfalgfßroteg  am  vodftänbigften  erreicht.  2BeIc pe  von 
btefen  angegebenen  sD?etpoben  tn  btefen  Regierungen  ben  Rorgug  ver* 
bient,  tft  opne  Rerüdftßtigung  ber  näperen  Rerpctltniffe  ntc pt  gu  ent* 
fßetben,  ba  fte  alte  unter  Umftänben  ben  verlangten  2lnforb  eräugen 
entfpreßen  fbnneri. 

TaS  engXtfc^e  Rrauverfapren  geftattet  fowopl  bie  nötige  attmäftge 
Steigerung  ber  Temperatur,  als  aud;  namentltß  bie  vodftänbige  ©e* 
wtnnung  ber  getoften  Tpetle,  inbem  ba£  9)?alg  guleigt  mit  einer  größer 
ren  9)?enge  SÖaffer  bepanbelt  werben  fann.  Widern  bie  letßte  Sciue* 
rung  ber  ungefaßten  9fteifßen  maßt  bteS  Rerfapren  bei  au$* 
gebepnterem  betriebe,  wo  baS  Abläufen  ber  2Bürge  etne  längere 
3eit  erforbert,  weniger  empfepIenSwertp.  Turß  bie  fpdteren  fßwci* 
ßeren  ^Bürgen  werben  bte  guerft  gewonnenen  beferen  metffc  ver* 
borben,  fo  bafj  naß  btefem#  Rer  fahren  nißt  wort  ein  fßwäßereS 
Rter  reßt  paltbar  pergitf retten  ift.  ©in  2tnbereS  tft  e$,  wenn  au£  ben 
guerft  gewonnenen  ^Bürgen  etn  ftärfere£  Rier  gebraut  werben  fall;  wag 
barauS  von  vorgügltßer  ©üte  gu  gewinnen  tft.  2lu$  ben  fpäteren 
^Bürgen  tagt  ftß  bann  aber  nur  etn  fßnett  gu  confuntirenbeS  ©etränf 
bereiten,  wie  bte$  in  ©nglanb  unb  9?orbbeutfßIanb  fepr  päujtg  ber 
galt  tft. 

Tag  baperfße  ^etfß verfahren  foftet  bagegen  wett  mepr  Arbeit 
unb  burß  bie  2lnwenbuttg  einer  großen  Stenge  SBafer,  was  beim 
$oßen  unb  bem  päuftgen  $?etfßen  wteber  verbunftet,  mepr  Rrennma* 
teriat,  ftßert  bagegen  aber  auß,  burd;  ba$  $od;en  ber  9tteifßen,  viel 
mepr  bte  ©üte  ber  ^Bürgen,  tnbem  biefe  burß  bte  popere  Temperatur 
von  ben  letßt  gerfe^baren  Stofen  (Eiweiß,  Kleber  u.  f.  w.)  mepr  be* 
freit  werben.  Tte  Trennung  btefer  Reftanbtpeile  ober  bte  Reränberung, 
weiße  fte  bet  ber  pbperen  Temperatur  erleiben,  maßt  e$  auß  mögliß, 
naß  biefern  Rerfapren  etn  fßwäßereS  Rier  paltbar  gu  ergeu* 
gen.  3ugletß  bewirft  ba$  $oßen  be$  9J?aIgfßrote$  eine  letßtere 
unb  vodftänbige  Trennung  ber  aufgelbften  Reftanbtpeile  von  ben  un* 
gelöften  Trebern,  woburß  bie  gange  Operation  fßneller  unb  ftßerer 
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oon  (Statten  geht.  Die  metße  Stc^er^ett  im  ©rfotge  gemät;rt  in  biefer 
Begießung  tue  attbat>erfdf>e  Braumetfmbe,  metd;e  man  beSfmtb  auch 
am  haußgften  bet  größeren  ^Betrieben  angemanbt  ftnbet.  Bte  foftet 
mehr  Strbet t  unb  Brennmaterial  atS  bie  Augsburger  unb  fränftfdje, 
nad;  metd;en  man  ein  ferneres  ^robuct  3U  gemimten  glaubt,  unb  metd;e 
ftd;  beffer  für  einen  feineren  betrieb  eignen.  AuS  Beobachtungen  oon 
6  (Buben  im  Äönigt.  ^ofbraitßaufe  $u  Pfünchen,  metd)e  Bocfbier,  Dop* 
petbter  unb  Bommerbier  lieferten,  hat  ftch  f>erau^.gefi:ettt,  baß  bei  bem 
Pfündjener  Brauoerfahren,  nad;  Ab^ug  ber  Padjbiere  :c.,  im  Durch- 
fchnttt  48,71  nufjbare  ©emtchtSprocente  beS  troden  Pfades  (sic) 
übergingen  in  bte  ftare  2Öür$e  (Steinzeit.  Dingt  er ’S  *)3o©t. 
gourn.  Bb.  105.  B.  377). 

Die  Augsburger  Pfetfmbe  oerbinbet  jum  Dßeit  bie  Bortheite  ber 
engtifchen  Braumethobe  mit  benen  ber  batmrifchen,  inbem  bet  ihr  burch 
bett  3ufa$  ber  ungefochten  Sürje  (ben  mannen  Ba§)  ein  mitbereS, 
fchön  gtän^enbeS  Bier  erhatten  mtrb  unb  baS  Wochen  ber  Dicfmeifche 
bte  fchnettere  ©eminnung  ber  ^Bür^e  geftattet.  Die  fränftfche  Pfe* 
thobe  ftnbet  bte  menigfte  Anmenbung,  ba  fte  ftd)  nur  für  einen  fotzen 
Betrieb  eignet,  mo  man  eine  größere  Pf  enge  Pachbier  gemtnnen  mitt 
unb  baS  beffere  Bier  einen  größeren  ©eßatt  haben  fott.  ©S  merben 
nach  biefer  Pfetfmbe  in  grauten  oiete  ber  Btere  bereitet,  bie  man 
ats  renommtrt  oon  bort  tn’S  AuStanb  fenbet,  mie  $.  B.  baS  ©utm* 
badter  Bter. 

gn  ber  £ojmnheimer  Brauerei,  mo  für  ben  Unterricht  bie  oerfd;ie* 
benen  Braumethoben  fährtid;  in  Anmenbung  tommen ,  'mürbe  bis  je§t 
tritt  mefentticher  Untersteh  burch  bie  Art  beS  Pfeifchens  in  Beziehung 
auf  Quantität  unb  Dualität  ber  gemonnenen  2öür$e  bemertbar,  ber 
Betrieb  ift  aber  befchräntt,  inbem  ju  febern  ©ebräu  nur  500  $fb. 
Ptat$fd)rot  oermanbt  merben,  mobei  ftch  ^iz  Bortheite  unb  Palette, 
met(he  bte  eine  ober  anbere  Pfethobe  beim  Betriebe  tm  ©roßen  yz\> 
gen,  nicht  in  gleicher  Art  herauSftetten ,  menn  fte  auch  nicht  gan$  un^ 
bemertt  btetben.  Bei  einem  ©ebräu  nach  bem  engtifchen  Berfafmen 
iß  tu  ber  Pegel  bie  28ür$e  innerhalb  10  Btunben  mit  einem  Auf^ 
manbe  oon  600  (Bt.  Dorf  gemonnen,  mäßrenb  fte  nach  bem  altba^er* 
fd;en  unb  bem  Brauen  auf  Ba§  innerhalb  8  (Btunben,  aber  mit  einem 
etma  y3  größeren  Aufmanbe  an  Brennmaterial  erhalten  mtrb.  Poch 
fchneüer  unb  mit  noch  geringerem  Aufmanbe  an  Brennmaterial  erfolgt 
bie  ©eminnung  ber  2Öür$e  nach  einem,  aus  betben  Bfetßoben  jufam^ 
mengefeijten  Berfahren,  maS  ausgeführt  mtrb  mte  folgt: 

Die  mit  bem  Pfeifchbottidm  in  gleicher  £öf>e  ßeßenbe  Pfanne 
faßt  670  Ptaaß.  Der  Pfetfcßbottich  hält  1300  Ipaaß  unb  hat  einen 
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Seihboben  oon  V?efft'ng,  über  n>eld^en  —  bis  pm  erften  5D?eiften  — 
not  etn  hölzerner  fetter  Seihboben  mit  einem  Pfaffen  gelegt  werben 
fann.  Der  Otaum  unterhalb  beS  erften  VobenS  faßt  nur  etwa  15  3)?., 
ber  unterhalb  beS  (enteren  not  35  50?.,  fo  baß  betbe  mit  50  50?.  2Q3af^ 
fer  gefüllt  werben.  2lbenbS  guoor  wirb  baS  grob  geftrotene  50?al$  mit 
faltem  Söaffer  eingefc hättet  ober  eingeteigt  unb  habet  auf  500  $fb. 
©c^rot  350  50?aaß  =  1400  $fb.  Söaffer  oerwanbt.  DaS  Stvot 
wirb  tut  Vottit  nur  geebnet,  ntcf)t  gemetftt,  bamit  feine  TltyltytiU 
unter  ben  Seihboben  gefangen.  Das  28affer  beb ecft  anfangs  baS 
@d;rot  eine  £anb  hot/  nat  4  Stunben  ift  baffelbe  aber  oon  bent 
festeren  größtenteils  aufgefogen. 

Vier  Stunben  nat  bem  ©intetgen  wirb  bie  oon  bent  30?al$e  ab* 
laufenbe  glüffigfett,  ber  falte  Sag,  abgelaffen  unb  ber  Reffet  gehet jt; 
eS  werben  oon  bem  falten  Sage  etwa  80  —  90  50?.  gewonnen.  S o* 
halb  baS  SBaffer  ftebet,  gtebt  man  etwa  bte  Hälfte  btefer  glüfftgfett 
tu  bte  Pfanne,  woburt  aus  bem  ftebenben  2öaffer  einige  Verunreinig 
gungen  abgefcfneben  werben.  Das  50?al^ftrot  wirb  inbeß  mit  einer 
ftarfen  Schaufel  im  30?etftbotttd;  umgeftod;en,  barntt  ntd;t  etwa  tro* 
cfene  mehlige  klumpen,  bie  ftd;  febot  faft  nie  ftnben,  barin  gurucf- 
bleiben,  hierauf  ftöpft  man  oon  bem  fiebenben  SÖajfer  fo  oiel  burt 
ben  Pfaffen  in  ben  V?eiftbottit ,  bis  baS  @d)rot  nat  unb  nat  eine 
Temperatur  oon  48°  9?.  erreicht,  gür  bie  allmältge  Steigerung  ber* 
felben  wirb  burt  langfameS  Unterfd;öpfen  beS  SÖafferS  Sorge  getra* 
gen  unb  btefeS  ^u  bem  3ü>ecfe  einigemal  unterbrochen,  barntt  bte  gan$e 
Operation  beinahe  eine  Keine  Stunbe  3eK  erforbert.  DaS  fleißige 
21ufmetfchen  wirb  zugleich  fo  auSgeführt,  baß  baburch  möglttft  wenig 
äußere  2lbfühlung  entfielt.  50?an  bebarf  auf  biefe  Söeife  4  —  500  50?. 
beS  oorrätßigen  SafferS  ^u  bem  erften  50?eiften.  3ft  bie  erforberltche 
90?enge  übergeftöpft,  fo  entfernt  man  ben  oberen  hölzernen  Seihboben 
unb  metfcht  not  einigemal  tüchtig  auf,  worauf  baS  ©an$e  etwa  % 
Stunbe  t'n  9?ul;e  bleibt,  währenb  man  ben  Votttch  gut  oerfchließt,  um 
j[ebe  2lbfühlung  $u  oermeiben. 

üftad;  biefer  3eit  öffnet  man  ben  £>alm  beS  unteren  SeißbobenS 
unb  läßt  bie  2autermeifd)e  ober  bie  2Öür$e  möglichft  fd;nell  abflt'eßen. 
Sie  wirb  anfangs  nod;  etwas  trüb  erfcheinett;  fo  wie  ft'e  heller  fließt, 
oerfcßließt  man  ben  £afm  etn  wenig,  bamit  fte  langfamer  abläuft,  unb 
man  eine  gan$  glän^enb  helle  2Sür$e  gewinnt,  ©rfteint  fie  rein,  fo 
giebt  man  baS  Trübere  mit  bem  9?efte  oom  falten  Sage  in  bte  Pfanne 
unb  läßt  bie  blanfe  2ßür$e  in  ben  mtt  Tupfer  auSgefchlagenett  fauber 
gereinigten  ©ranb  abfließen,  oon  wo  fte  gleit  mit  einer  Keinen  Duan* 
tität  Hopfen  oermiftt  auf  bte  ^ühle  fommt. 
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$on  ber  ^uerß  gewonnenen  trüberen  SSür^e  erhält  man  etwa 
100  $?. ,  fo  baß  in  ber  Pfanne  etwa  350  5)?.  glüfftgfett  $ufammen* 
fommen,  bie  man  langfam  erßifct.  #at  man  etwa  200  9}?.  oon  ber 
flaren  Sffiür^e  gewonnen,  fo  fcßöpft  man  bte  bideren  Sdßrottßeile  aud 
bern  9J?eifd;botttcß  tn  bte  Pfanne,  wonacß  etwa  bte  £älfte  (200  9)?.) 
äurüdbleibt.  3u  bent  Ueberftßöpfen  ber  £)idmetfcße  benu£t  man  eiferne 


Sig.  22. 


burcßlöcßerte  Scßopfen,  wie  gig.  22  ^eigt,  womit  man  bte  Scßrottßeile 
aud  ber  glüfftgfett  am  fd;n ellften  trennen  fann.  3um  Transport 
tn  bte  Pfanne  benu£t  man  feine  9tinne,  fonbern  füllt  bte  Scßrotmaffe 
tn  einen  £anbfübel.  Tie  SDtetfcße  tn  ber  Pfanne  wirb  unter  fleißigem 
Umrüßren  fcßnell  ^tttn  (Sieben  erßifet  unb  bieS  fo  lange  lebßaft  untere 
ßaltett,  MS  ftd;  feine  Scßaumtßeile  rneßr  ^etgen  unb  bie  glüffigfett  tn 
einer  $robe  ficß  gut  flärt  ober  fd;eibet,  wad  burd;fcßnittlicß  ein  ßalb* 
ftünbigeg  ®od;en  erforbert. 

Tte  Ttdmeifcße  fommt  nun  in  ben  Sfteifcßbottid;  $urüd,  ber  in* 
^Wtfcßen  nid;t  bebecft  würbe,  weil  bie  barin  $urücfgebliebene  bünnere 
Sfteifcße  weniger  letcßt  in  einem  offenen  ald  bebedten  ©efäße  einen  nacß* 
tßeiligen  (Einfluß  erleibet,  unb  ßter  oßnebieg  eine  ftärfere  Hbfüßlung  we* 
niger  fd;abet.  (£benfo  ift  e$  aucß  oortßeilßafter,  bte  auftubewaßrenbe 
erfte  äßür^e  (bei  ber  Augsburger  3D?etßobe  ber  warme  Sa£)  auf  bte 
$üßle  51t  geben,  alö  in  einem  bebedten  ©efäße  gegen  £uft  unb  Abfüß* 
lung  $u  fd;ü£en,  inbem  bie  2öitr$e  in  gefcßloffenen  ©efäßen  leicßt  einen 
naddßet'ligen  ©efd;mad  befommt.  Dtacß  bem  Ueberfd;öpfen  ber  Tid* 
meißße  foll  bie  ganje  3D?affe  eine  Temperatur  oon  60°  9t.  erretcßen. 

TaS  ^ocßen  ber  Tidmeifcße  wirb  ßter  angewanbt,  weil  baburcß 
eine  größere  $?euge  ®ummt  erzeugt,  bie  bem  23tere  rneßr  ftubftantiöfe 
Tßeile  giebt,  unb  weniger  fd;nell  oergäßrungsfäßig,  baßer  ßaltbarer 
mad;t,  ^ugletd;  ftnb  aber  aud;  bie  gefocßten  Scßrottßeile  fpäter  weit 
oollftänbt'ger  oon  ben  aufgelöften  Tßeilen  $u  befreien,  inbem  fte  oiel 
Weniger  oon  benfelbett  auffaugen,  bte  geformte  Sövtr^e  bünnflüfftger 
unb  weniger  fcßletmig  ift,  unb  baburcß  fcßneller  oon  bett  Trebern  ab* 
läuft.  Tte  gerügten  9tacßtßeile  ber  Tidmetfcßfodjung  ßnbett  nur  ba 
ftatt,  wo  man  baffelbe  länger,  ald  nötßig  ift,  fortfe^t  ober  wteberßol t, 
unb  ^ugleid;  ein  fd;led;te£  sJ)ial$  anwenbet,  beffen  unreine  hülfen  ober 
tterborbene  Körner  bei  ftärferer  (Extraction  aud;  berSÖür^e  rneßr  nacß* 
tßeiltge  Stoffe  abgeben.  23et  rationeller  23eßanblung  werben  bte  burcß’S 
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Äo^en  getüften  ober  ntcf;t  ^erfegten  ©tärfemeßltßeile  (b aS  Dextrin) 
burS  bie  ^wertmäßige  2öieberoeretnigung  tritt  ungelöster  glüffigfeit 
ober  SfteifSe,  tote  oben  angegeben,  noS  eine  Sttenge  £)iaftaS  ftnben, 
um  in  ©ummi  unb  3«tfer  umgewanbelt  ju  werben. 

©obalb  bte  £>icfmeifSe  aus  ber  Pfanne  gebraut  ift,  wirb  biefe 
fattber  gereinigt  unb  mtt  ber  SÖürje  oon  ber  $üßle  gefüttt,  mit  wel* 
d;er  man  bann  auS  ben  noS  ^ufegenben  Jpopfen  oermtfSt.  (£ine 
©tunbe  naS  bem  testen  HufmeifSett,  wäßrenb  man  ben  23otttS  bebecft 
gehalten,  wirb  bte  Kare  2Bür^e  abgetaffen  unb  aus  bem  ©ranbe  fo* 
gtetS  tu  bte  Pfanne  gebraSt.  2$aS  anfangs  trübe  abtäuft,  gtebt  man 
oorftSttg  tn  ben  5D?eifSbottiS  $urücf.  Dte  Sür^e  fließt  rafS  ab;  fo* 
batb  ber  SD^atgtetg  abgenommen  tft,  werben  bte  Treber,  bte  ftS  am 
Otattbe  beS  33ottiS$  abgelöft  gaben,  geebnet  unb  etwas  feft  gebrücft, 
unb  tn  2  Portionen,  je  mit  60  9)?aaß  Söaffer  übergojfen.  ®te  SSür^e, 
bte  baoott  abfließt,  wirb  ber  bereits  foSenben  2Öür^e  im  Reffet  $u* 
gegeben. 

£)a  gier  auS  500  $fb.  Wat^fSrot  4  Gunter  ober  640  $?aaß  23ter 
gewonnen  werben  fotten,  woju  gegen  800  9Q?aaß  2Bür$e  auf  bte  ß'ügle 
gebraSt  werben  muffen,  tn  ber  oorpanbenen  Pfanne  aber  nur  9taum 
für  etwa  600  9)?aaß  Sßürje  tft,  fo  wtrb  etn  £getl,  etwa  200  SDtaaß 
ber  gefoSKn  2Bttr$e,  welSe  fS^n  gan$  gell  erfSetnt,  ege  noS  bte 
burS’3  Zinsfüßen  beS©StoteS  gewonnene  fSwäS^re 2Bürge  ba^ufommt, 
fSon  früher  auf  bte  büffle  gebraSt,  was  bis  fegt  feinen  ^aStgetl 
bewerten  ließ. 

91aS  bem  UeberfSwenfen  beS  geißen  SßafferS  ^urn  fogenannten 
2lnfS^änjen  ober  SluSfüßen  ber  £reber,  werben  btefe  noS  mit  einer 
größeren  Portion  falten  SßafferS  jur  (Gewinnung  beS  fogenannten 
©lattwafferS  übergoffen,  wo^u  man  etwa  100  9J?aaß  Söaffer  oer* 
wenbet. 

©oll  außer  bem  gewögnliSen  23tere  noS  ein  ftärfereS,  Doppelbier 
ober  23ocfbier,  wie  man  in  neuerer  3eit  in  ©itbbeutfSlanb  alle  ftär* 
feren  23tere  $u  nennen  pflegt ,  bereitet  werben,  fo  wirb  eine  größere 
Stenge  ©S?ot,  ftatt  500  $fb.  700  $fb.  oerwenbet,  unb  $u  bem  erften 
50?etfSen  ift  bann  auS  megr  SSaffer  erforberliS*  ber  juerft  ge* 
wottnenen  Karen  2Öür§e  werben  bann  nur  etwa  100  $?aaß  $u  bem 
gewögnliSen  23iere  auf  bte  $ügle  gebraSK  250  55iaaß  berfelben  2Öür$e 
aber  tn  einem  befonberett  Reffet  $u  jenem  touSbiere  ocrfoSt.  Da 
man  jum  erften  2D?etfSen  ben  ganzen  Vorrat!;  oon  geißern  SSaffer  be* 
barf,  fo  wirb  ber  ^effel  foglet'S  Wteber  mit  ungefägr  300  $?aaß  f al* 
tem  SÖaffer  gefüllt,  unb  bann  ber  falte  ©ag,  fowte  bte  DicfmetfSe 
bamtt  gefoSt. 
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(ES  iß  fcßon  ©eite  51  auSgefprodwn  worben,  baß  bte  $erwanb* 
lung  beS  ®etretbeS  tn  bet  bem  23ierbrauen,  obgleich  unerläßlich 
wegen  ber  23tlbung  bon  Dtafta^,  boct>  tnfofern  als  ein  notßwenbigeS 
Uebel  angefeßen  werben  muß,  als  btefelbe  bon  einem  nid;t  unbebeu* 
tenben  ©ubftanäberlufte  begleitet  ift.  100  *Pfb.  roße  ©erfte  geben  bei 
bem  SD?eifcf>en  60  $fb.  (Ertract  (©eite  21);  in  ^ftal^  berwanbelt  liefern 
100  $fb.  ®erfte  80  $fb.  Darrntal$  unb  biefe  geben,  a  65  $roc., 
52  $fb.  (Ertract.  (Es  ftnbet  alfo  bei  bem  Taljen  ein  SBerlufi  an  ertrac* 
tiber  ©ubftanj  im  betrage  bon  8  $roc.  patt ,  unb  es  finb  100  $fb. 
roße  ©erße  gleich  fe£en  92  ^3fb.%)arrmalj.  Dies  ßtmrnt  mit  ber 
Angabe  überetn,  baß  100  $fb.  gewöhnliches  bon  circa  7  ^3roc. 

SÖajfergeßalt,  ebenfo  btel  (Ertract  geben,  wie  100  $fb.  roße  ©erße, 
nämlich  60  $fb.  (©ette  72). 

Die  (Erfahrung  ^eigt  nun,  baß  man,  ohne  bte  (Eigenthümlicßfett  beS 
23iereS  wesentlich  ^u  beeinträchtigen,  bie  Hälfte  beS^aljeS  burch  roheS 
©etretbe,  wie  bieS  auch  in  Belgien  gefchieht,  erfeljen  fann,  bap  ftch  alfo 
ber  burch  baS  9ttal$en  entßeßenbe  33erlup  wentgftenS  tßeilweis  berntei* 
ben  läßt.  Seiten,  502atS  unb  ©erfte  feilen  ftch  am  beßert  eignen, 
unb  100  $fb.  ber  erften  beiben,  nad)  Mailing,  70  sJ3fb.  ber  festeren, 
Wte  oft  erwähnt,  60  $fb.  wafferfreteS  (Ertract  liefern.  2öie  ftch  bie 
Ausbeute  an  (Ertract  aus  rohem  (betreibe  im  $erßältniße  ^um  ^ttalj, 
bem  SD?aage  nach,  ergiebt ,  ift  hiernach  leicht  $u  beredeten.  1  ©d;effel 
©erftenmal^  fann  annähernb  burd;  %  ©d;effel  rohe  ®erfte  erfe^t  werben, 
ba  bie  Volumina  bon  100  $fb.  ®erfte  unb  92  $fb.  ©erftenmal^  tn  bem 
SBerßältntffe  bon  3/4  :  1  $u  etnanber  ftehen. 

Die  ^ttöglicßfett,  einen  Dßetl  beS  SOfal^eS  bureß  ungemal^ 
teS  ©etretbe  $u  erfe^en,  ift  bartn  begrünbet,  baß  fd;wad;  gebarr* 
teS  ©erftenmal^  bebeutenb  mehr  DiaftaS  enthält,  als  jur  3er* 
fe^ung  beS  barin  noch  börl;anbenen  ©tärfemeßls  nötßtg  iß.  Die  2ln* 
wenbung  beS  rohen  ©etreibeS  macht  weiter  feine  wefentliche  2lbwet* 
chung  bon  ben  gegebenen  $orfd;riften  erforberlicß.  (ES  ift  babei  nur 
bem  DtaftaS  §ur  3erfe£ung  ber  größeren  20?enge  ©tärfe  mehr  3eü 
geftatten,  weshalb  man  beim  Sttetfcßen  bor  Eltern  auf  eine  allmältge 
(Erhöhung  ber  Demperatur  $u  achten  hat  unb  bte  3erftörung  ber  $ucfer* 
bilbenben  Kraft  beS  DiaftaS,  bebor  alles  ©tärfemeßl  $erfe$t  würbe, 
bermeiben  muß. 

3n  neuefter  3af  hat  man  aud;  bielfad;  Kartoffeln  als  tßeil* 
meifen  (Erfa£  beS  ©etreibeS  bet  bem  23rauen  angewanbt.  Die  23enu* 
fcung  berfelben  gefeßießt  auf  berfeßiebene  SÖeife.  9J?an  fann  junäcßß 
aus  ben  Kartoffeln  baS  reine  ©tärfemeßl  gewinnen,  unb  btefeS  als 
folcßeS  berwenben,  wobei  aber  etn  nicht  gan$  unbebeutenber  Dßet’l  ber 
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nugbaren  @ubftans  für  ben  23rauproceß  verloren  geht,  weil  ftd;  ba3 
(Stärfemehl  auf  mecfyamfdjem  28ege  nld;t  oollftänbtg  oon  ben  übrigen 
23eftanbthetlen  ber  Kartoffeln  trennt  (@ette  24).  gerner  lägt  ftd;  aus 
ben  Kartoffeln  $uoor  etn  trodeneS  93?ehl  bnrd)  3erfd;nelben,  irodnen 
itnb  Wahlen  berfelben  bereiten  (@ette  26),  wa3  aber  tl;etlö  umftänbllch, 
fytiU  beohalb  wenig  swedntäßlg  tft,  well  fleh  baö  getrodnete  Kartoffel* 
mefrt  fchwerer  loft,  unoollftänblg  tu  ©nimm  unb  3uder  oerwanbelt,  nnb 
baS  unserfetste  ferne  3>?ef>l  bte  (Extraction  oerfnnbert  (@tenten$).  5lm 
SWedmäßlgften  unb  elnfad;ffen  benu^t  man  bte  Kartoffeln,  wenn  man  fte 
gereinigt  $u  einem  feinen  23ret  treibt,  unb  oon  blefem  auf  geeignete 
Sßelfe  ba3  unangenehm  fd;medenbe  grud;twaffer  burch  2luslaugen  ent* 
fernt,  fnerauf  ben  gereinigten  25rel,  wie  unten  angegeben,  mit  bem 
jujnfe^enben  93?alsfchrote  oermtfcht  unb  ble  3etf^ung  be$  oorhanbe* 
neu  (Stärfemehl^,  fomle  ble  möglldfft  oollftdnblge  ©rtractton  ber 
93?affe  bewirft. 

37ad;  23  all  Ing  geben  100  $fb.  lufttrodne^  Kartoffel*@tärfemehl 
(=  600  bt£  700  $ft>.  rohe  Kartoffeln)  nad;  2lbjng  aller  23erlufte 
660  $fb.  Sönrge  oon  12  $roc.,  nnb  ba,  nad)  Ihm,  100  5ffb.  gelbem 
©erftenmals  ln  gleicher  2lrt  440  ^3fb  einer  folgen  2öür^e  liefern,  fo 
entfpred;en  für  ben  23rauproceß  100  $fb.  lufttrodneg  Kartoffel*@tärfe* 
mehl  150  $fb.  ©erftenbarrmals  oon  60  ^roc.  ©el;alt.  2Ble  früher 
mltgetpellt  worben  («Seite  10  nnb  24),  gewinnt  man  au£  bem  lufttrod* 
nen  Kartoffelftärfemehl  bnrd;  ben  9)?elfchbroceß  82  ^3roc.  ©rtract,  näm* 
lld>  genau  foolel  att  trocfneä  Kartoffelftärfemehl  ln  bem  lufttrodncn  ent* 
galten  Ift,  unb  e£  würben  filernad;  100  $fb.  btefe$  ©tärfemehleo  nur 
136,6  spfb.  Darrmals  erfegen  fbnnen  (62  :  100  =  82  :  136,6)  aber 
mit  23erüdftchtlguitg  be£  23erlufteo,  welchen  man  bet  ber  2lnwenbung 
oon  $?ats  babnrd;  erlelbet,  baß  bte  Treber  einen  anfehnllchen  Zfytil 
SÖür^e  äurüdfmlten,  —  ein  23erluft,  ber  bet  bem  (Stärfemehl  nicht 
ftattflnbet  —  [teilt  ftd)  baö  23erbältnlß,  wie  eben  angegeben,  beraud. 
2lu3  bemfelben  ©runbe  flnb  and;  100  $fb.  Kartoffelmehl  (=400  $Jfb. 
Kartoffeln)  eben  fo  au^gtebtg  wte  133  $fb.  ©erftenmals,  währenb  ftch 
au$  ber  relatloen  2lu$beute  an  ©rtract  bered;net,  baß  100  $fb.  blefeö 
SDMseg  ein  2lequloalent  für  nur  124  $fb.  ©erftenntal$  barftellen. 

23et  ber  2lnwenbnng  be6  an^gelaugten  25rete$  au£  rohen  Kar* 
toffetn  geben  100  $fb.  Kartoffeln  fo  Otel  ©rtract,  alg  25  $fb.  3Äalj. 
£terau6  wirb  ble  2Bld)tlgfelt  einer  fold;en  23erwettbung  ber  Kartoffeln 
erfldfflld;,  namentlich,  wenn  man  berücfftdfflgt,  baß  auf  einem  borgen 
Kartoffeln  ba$  2lequloalent  für  4000  s$fb.  9)?ats  gewonnen  wirb,  wäbs 
reitb  bte  ©erfte  oon  einem  borgen  nur  etwa  1100  $fb.  93? als  liefert. 

Daß  außer  ben  angeführten  and;  nod)  manche  anbere  ftärfentebO 
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haltige  grumte  5 ur  ©ewinnung  einer  sucfert'gen  £bfung  unb  be$fwK> 
aud;  su  Ster  anwenbbar  jtnb,  braucht  faum  gefagt  $u  werben,  bid 
fegt  fmbett  aber  nur  bie  genannten  eine  lojmenbe  SKtwenbung  ge- 
funben. 

Son  ben  empfohlenen  SereitungSarten  beS  Kartoffelbtereä  wirb 
in  Hohenheim  ba$  nachfolgenbe  Verfahren  oorsngeweife  in  Slnwenbung 
gebracht : 

S$ie  oben  gefagt,  werben  bort  $u  einem  ©ebräu  SM^bier 
500  $fb.  trocfene$  S?als  oerwanbt.  (Soll  Kartoffelbier  bereitet  wer¬ 
ben,  fo  wirb  nur  bte  Hälfte  oon  jenem  genommen  unb  250  $fb. 
9ttals  burch  20  Strnri  ober  1000  s))fb.  Kartoffeln  erfefct. 

£)a$  attsuwenbeube  ©d;rot  ift  sur  einen  Hälfte  att£  fchwach  ge* 
barrtem  9Jla tge,  sur  anbern  Hälfte  au£  fet;r  ftarf  geharrtem  S?al$e 
ermatten,  gene  Hälfte  fott  oorjüglich  $ur  3«f^«n9  beS  @tärfemehl$ 
bcr  Kartoffeln  bienen,  biefe  hat  ben  3w>ecf,  ben  Otbftgummigehalt  unb 
ba$  bem  geharrten  Stalle  etgenthümlidje  Stroma  in  bem  su  gewinnen* 
ben  Stere  su  oermehren,  welche  betbe  burd;  bte  Kartoffeln  bem  Siere 
nicht  erlheilt  werben  fbnnett  unb  hoch  sunt  Xl)til  bie  ©tgenthümltchfett 
biefe©  ®etränfe£  besetdmen. 

£)ie  Kartoffeln  werben  £ag6  suoor  fauber  gewafchen,  unb  auf 
einer  ähnlichen  Vorrichtung ,  wie  man  fte  su  ben  Drüben  anwenbet,  $u 
Srei  gerieben,  gig.  23  seigt  eine  folche,  womit  für  einen  Keinen  Se* 

trieb  2  S?amt 
1000  $fb.  binnen 
3  bt$  4  Stunben 
jerretben  fbnnett. 

2luf  einer  Un* 
terlage  oon  etwa 
12'  £änge  unb  2' 
Sreite  att$  s^^i 
Satfen  mit  oter 
ftarfen  güfjen  ruht 
an  einem  ©nbe 
her  9?eibect>linber 
a  oon  £ols  ober 
©tfett,  mit  feinen 
(Sägeblättern ,  in 
mefftngeneu^fan* 
nentagern ,  mit 
bcr  Oücmenfdjetbe 
b  auf  her  oerlätt* 
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8ig  24.  9«ten  ?W)fe  be« 

(fpltnberS.  Diefer 
wirb  von  bern  ®e* 
häufe  c  umgeben, 
unb  |>at  vorne  ben 
Stumpf  d  zur  2Iuf* 
nannte  ber  Kar* 
toffetn.  2)er©chuh 
e  btefe$  Rumpfes 
ift  von  ©ifen,  unb 
fann  burcg  bie 
(Schraube  f  ganz 
nahe  gegen  bie^e* 
rtpfjerte  be3  @9* 
lütberS  gebracht 
werben,  fo  bag 
ntd)t  leicht  ©tüde 
von  ben  Kartoffeln 
mit  burd;gehen. 
3ur  Aufnahme  beS 

33reie£  geht  augerhalb  be3  9^etbec^>Xtnberö  ber  Behälter  g,  ber  feitwärtS 
offen  tft,  um  ben  23ret  fogleicg  entfernen  zn  lonnen.  2lm  anberen  (üntbe 
ber  23anf  ober  Unterlage  tft  ba£  ©cgwungrab  h  angebracht,  mit  ber  9Ke* 
menfchetbe  i,  welche  etwa  8mal  mehr  Umfang  ^at,  aU  bte  Keine  D^olle 
b  auf  ber  2ld;fe  be$  D^eibecptinber^.  £)te  2lchfe  be£  ©chwungrabeö  pat 
an  betben  ©nben  Kurbeln  jum  Dreien.  £)ie  Bewegung  wirb  fyicx 
ZWed-mägtger  burcb  ein  ©eil  aU  burch  einen  Sternen  auf  ben  D^eibe^ 
ctdinber  übertragen,  ba  ba6  ©eil  mehr  Reibung  auf  ber  Keinen  9?olle 
hat,  ohne  eine  ftärfere  2lnfpannung  nothtg  zn  mad;en. 

£)er  gewonnene  23ret  wirb  nun  tn  vier  ber  vorhanbenen  2)om^ 
ba  Sie’ fegen  SttacerattonSfübel  vertfmlt,  worin  -iftetze  au£  groben  gäben, 
bie  etwa  2  ginien  groge  Deffnungen  ober  SD?afc^en  haben,  liegen.  3n 
biefen  Kübeln  wtrb  ber  23rei  mit  SSaffer  übergoffen,  nach  4  bis  6  ©tun* 
ben  ba$  Saffer  bavon  abgelaffen,  unb  bie  -ifteize  mit  bem  Kragnen 
aufgezogen,  bamit  ba£  SSaffer  rein  abfliegt.  Waty  btefent  wtrb  wieber 
frtfcgeS  ^Baffer  aufgegoffen  unb  baS  21u3fügen  ober  HuSwafcgen  be3 
25reie6  im  (Ganzen  3  mal  wieberholt.  2Öo  man  eine  folcge  $orr ich' 
tttng  mtt  Hetzen  nicht  hnt,  lägt  ficg  ba6  2lu3fügen  auch  in  jebern  an* 
beren  23otttcg  mtt  einem  ©eigboben  verrichten.  9D?an  legt  bann  auf 
letzteren  eine  ganz  bünne  gage  23efenreifer,  bebedt  btefe  mtt  grober 
getnwanb  unb  bringt  auf  btefe  ben23rei.  £>aö  aufgegoffene  Saffer,  fowie 
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baS  gruchtwaffer  t>er  Kartoffeln  $1 ept  bann  fchnetl  ab.  28aS  ß'ch  an 
@tärfe  auf  ben  23oben  beS  35ottlchS  abfe$t,  tagt  ftch  fpäter  fammetn 
unb  mit  bem  23ret  oerwenben. 

3um  9)?e Ifchen  werben  tn  ber  Pfanne  600  9ttaaß  Saffer  bis  auf 
45°  9t.  erf>l$t  unb  bte  Hälfte  baoon  tn  ben9)?etfchbottlch  geköpft,  baS 
fcpwaih  geharrte  50?atgfd)rot  mit  bem  tn  ber  Pfanne  $urücf  gebliebenen 
Sßaffer  oernttfeht,  unb  hierauf  bte  auSgetaugten  Kartoffeln  sugefegt 
unb  fleißig  gerührt.  T)le  Temperatur  ber  20?  affe  pat  fiep  baburep  auf 
einige  20°  9t.  oermlnbert,  ftetgt  aber  ofme  befonbere  #ei$ung  burep 
bte  nocp  oorpanbene  Sßärme  nach  unb  nach  wleber  btS  auf  etntge 
40°  9t.  ©twa  nach  etner  patben  ©tunbe  fängt  man  aufs  9teue  an 
ju  f»etjen,  ftetgert  habet  aber  bte  Temperatur  fo  wenig,  baß  bte  9Dtaffe 
erft  nach  Verlauf  etner  wetteren  ©tunbe,  wäprenb  fle  fortwäprenb  tn 
Bewegung  erhalten  wirb,  eine  Temperatur  oon  60°  9t.  erreicht.  95ott 
nun  an  wtrb  aber  bte  @rhtt$ung  bis  jum  ©leben  fcpneller  bewirft,  unb 
baS  ©leben  etwa  eine  halbe  ©tunbe  unterhalten. 

©obalb  bte  Sttetfcpe  anfängt  $u  flehen,  wtrb  aud;  bte  zweite 
Hälfte  2QM$fcprot,  bte  ftärfer  geharrt  würbe,  tut  Sttelfcpbottlcp  mtt 
bem  anfangs  übergefepöpften  SÖaffer  oermlfcpt,  unb  nach  etner  halben 
©tunbe  bte  Tlcfmetfcpe  unter  reept  tüchtigem  Umrühren  ln  ben  SDtetfcp* 
bottlcp  gebracht.  2)le  9Dtaffe  muß  habet  fo  fleißig  aufgemetfept  wer* 
ben,  baß  fte  tut  53ottlci)  feine  pblwre  Temperatur  als  50°  9t.  erreicht. 
£)te  Arbeit  erforbert  etwa  1  ©tunbe,  benn  baS  2lufmeffcpen  wirb  auch 
nad;  Ueberfcpöpfen  ber  Dtcfmetfcpe  y4  ©tunbe  lang  fortgefe^t.  ©o 
wie  ble  Pfanne  leer  Ift,  wirb  fle  mit  etwa  300  SDtaaß  frlfcpent  äBaffer 
wleber  gefüllt  unb  gehest.  9tad;  fmftßünbtger  Sftupe  $lept  man  bte 
Söür^e  ab,  was  anfangs  trübe  abflleßt,  glebt  man  ln  ble  Pfanne-,  es 
beträgt  bteS  ln  ber  9tegel  über  100  9ttaaß.  glleßt  ble  2£ür$e  fydl, 
fo  fchwenft  man  ben  ©raub  fauber  aus  unb  läßt  ble  SBür^e  etwas 
fcpwäcper  taufen,  bamlt  fte  recht  retn  bleibt.  T)er  23otttcp#lft  ln$Wt* 
fchen  gefchtoffen,  um  febe  2lbfüplung  $u  oerhüten.  2)te  fertige  2öür$e 
bleibt  Im  ©raube,  ©obatb  baS  SBaffer  mit  ber  ^uerft  abgetaufenen 
trüben  2öür$e  flehet,  unb  etwa  %  ber  flaren  2Öür$e  abgelaufen  Iß, 
fcplteßt  man  ben  £afm  unb  bringt  ble  flebenbe  glüfftgfett  aus  ber 
Pfanne  ln  ben  Sttetfcpbotttcp,  wo  bte  gan^e  SDfaffe  nun  wleber  anhaltenb 
aufgemelfd;t  wirb.  @S  fotl  babel  wo  möglich  etne  Temperatur  oon  60°  9?. 
erreicht  werben,  unb  es  muß  beSpalb  ble  pelße  glüfflgfelt  rafch  überge* 
fepöpft  werben.  T)aS  längere  2lufmelfcpen  foll  pl^  oor^ugSwetfe  bte 
Trennung  ber  feineren  Tpetle  bewirten,  bamtt  fiep  bte  gröberen  tn  ber 
9tupe  junäcpß  abfefcen,  unb  bte  2öür$e  bann  fchnetler  unb  reiner  ab* 
fließt.  Dies  bewtrft  auch  ber  nachträgliche  3ufa$  beS  frtfepen  2Baf* 
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ferS,  woburd;  man  bie  erfte  Söürje  concentrirter  unb  faltbarer ,  unb 
buvd)  bie  fd;wäd;ere  2Bür$e  zugleich  eine  befere  ßwtractton  ber  $urücf* 
blet'beuben  Treber  ttnb  Kartoffelfafer  erreicht.  Sobalb  bte  Pfanne  leer 
unb  gereinigt  ift,  fiitCt  man  fte  mit  ber  erften  2Bürge,  melier  man  in* 
$wifd;en  fdwn  im  ©ranbe  etwas  Hopfen  beigemifdd  fyat 

£)a  bte  3ucferbilbung  bereite  oollftänbig  erreicht  tft,  fo  $i e^t  man 
bte  jweite  Süqe,  fobalb  fte  f;el(  abfliegt;  waS  $uerft  getrübt  abläuft, 
gtebt  man  tn  ben  9J?etd;bottich  $urücf.  Dte  flar  ablaufenbe  2ßür§e 
fommt  fogleicp  tu  bte  Pfanne,  bte  nun  aud;  wt'eber  gel;ei jt  werben 
tarnt,  ba  bte  zweite  Sßüqe  binnen  1V2  Stunben  gewonnen  tjt.  £)aS 
2luSfügen  ber  Treber  gefcpiept  jner  mtt  ^etgent  2Öajfer.  (£he  bte 
sJtad;würäe  Dom  21uSfügen  tn  bte  Pfanne  fomrnt,  giebt  man  einen  Ztytil 
ber  fd;on  gefod;ten  28ür$e  auf  bte  Kühle,  unb  oerwenbet  bann  oon 
jener  fo  Dtel  jum  23tere,  btS  im  ©ändert  bte  nötigen  800  9)?aag  2öürje 
gewonnen  ftnb. 

Mailing  emfte^tt ,  bte  Kartoffeln  nur  in  gönn  oott  Kartoffel 
Stärfemehl  ober  oon  Kartoffelmehl  als  tgeifwetfen  @rfa£  beS  @etrei* 
beS  in  ben  Brauereien  $u  benutzen.  211S  baS  paffenbfte  Bergältnig 
ft'ttb  auf  150  bis  100  $fb.  £)arrmals  100  $fb.  Kartoffel  *  Stärfemehl 
ober  eine  äquioalente  Stetige  Kartoffelmehl  ju  nehmen;  bt'e  Umwanb* 
lung  beS  StärfemehlS  tu  ©untmi  unb  3uder  burd;  baS  £)iaftaS  erfolgt 
bann  innerhalb  1  bis  2  Stunben,  währettb  mehr  3ei*  ba^u  erforberlid) 
ift,  wenn  man  bie  Stenge  beS  StärfemehlS  ober  Kartoffelmehls  f UU 
gert.  £)aS  Stärfemehl  unb  bie  $ur  SDfehlbereitung  befttmmten  Kartof* 
felfchnitte  muffen  auf  baS  forgfältigfte  auSgewafcpen,  bte  lederen  na* 
mentlt'd;  oott  ben  bei  bem  21uSlaugen  benuöten  c^emifc^en  21gentieit 
(Seite  26)  oöllig  befreit  werben.  £)aS  Stärfemehl  fann,  wenn  man 
es  felbft  bereitet,  im  feuchten  3#<tttbe  tn  21nwenbung  fommen,  aber 
man  mug  bann  burd;  einen  £rocfmtngS*Berfud;  im  Kleinen  ben  ©ef>alt 
an  lufttroditem  Stärfemehl  beftimmen,  ba  biefer  $wifd;en  52  bis  66  $)roc. 
fcpwanft.  £)aS  für  bie  Kartoffelbierbereitung  erforberlicpe  9D?al$  lägt 
mau  etwas  ftärfer  feinten,  eS  mug  fogenannteS  ftarfgewacpfeneS  5D2alg 
fein.  2öte  aud;  fcpott  oben  erwähnt,  barrt  man  ernen  net!  baoott  nur 
fepr  fdjwach,  um  bem  £)taftaS  bie  2Öirffamfeit  $u  erhalten,  ben  anberen 
Stgeil  barrt  man  ftärfer,  um  bem  Btere  baS  2ltoma  unb  bie  garbe  $u 
geben.  £)aS  Schroten  wirb  wie  gewöhnlich  auSgeführt.  Bortheilhaft 
tft  eS,  neben  bem  ©erftenmaljfchrot  eine  fletne  Stenge  Schrot  aus  un* 
gemalzten  BSet^en,  ©erfte  ober  £afer  an^uwenben,  etwa  auf  10  $fb. 
Stärfemepl  %  bis  1  $fb.  £ie  Süi^e  foll  baburch  füger,  bünngüfftger 
unb  flarer  werben  unb  leichter  oon  ben  Trebern  abfliegen.  X)aS  |)afer- 
fcgrot  befonberS  macht  bie  Treber  locferer  unb  um  benfelben  3tt>ccf  $u 
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erretten,  fami  unter  Umjiänben  ein  3ufa&  oon  abgebrühten  Strob> 
hädfel  ratf;fam  fern. 

£)a  bet  bem  2lbflie§en  ber  SÖitrje  bte  Treber  als  gtltrationSmit* 
tet  bienen  unb  eine  Sein d)t  oon  gewiffer  btlben  muffen,  wenn 
bte  VSür^e  flar  burch  bt'efelben  abfliefien  foE,  fo  ift  bet  ber  tlmlwetfen 
Vertretung  beS  V?al$eS  burch  ß'artoffel^Stärfemehl  ober  Kartoffelmehl, 
wo  bte  2D?enge  ber  Treber  geringe  tft,  eine  befonbere  Einrichtung  beS 
(gethbottid)S  nötfng/  um  bte  £reber  auf  einen  Keinen  9?aum  $ufammen* 
jubrängen  unb  eine  fnnretchenb  hoho  £reberfchicht  erhalten.  3«  bie^ 
fern  3toec!  werben  bie  (metallenen)  Seihblatten  in  bte  TOitte  beS  Sei h* 
bottichS  gebracht  unb  ber  9?aum  banebett  burch  eingelegte  93foftenftücfe 
auf  4  bis  6  3oE  erhöht,  fo  bafj  über  ben  Seihblatten  eine  Vertiefung 
entftebt,  in  welcher  fich  bie  Treber  in  höhooor  (Schicht  ablagern  muffen. 

97ur  unter  gewtffen  itmftänben  taffen  fich  öei  bem  V?al$*Kartof* 
fel^Vierbrauen  V?eif<hbottid;  unb  Seihbottich  in  einem  einigen  ®efä£e 
oereinigen,  nämlich  mx  bann,  wenn  man  bie  5luflöfung  beS  Kartoffel* 
StärfemehlS  in  ber  Vraupfanne,  beim  V?eifchfod;cn,  bewerfftelligt,  alfo 
wenn  man  baS  £)ecocttonS*  Verfahren  befolgt.  Vei  bem  3nfuftonS* 
Verfahren,  bem  V?eifchen  im  Votttche,  mürbe  baS  Kartoffel*Stärfemehl 
jum  fcheil  burch  bie  Deffnungen  ber  Seihblatten  faEen,  ber  Etnwtrfung 
beS  £>iaftaS  entgehen  unb  baS  ^Ibfliegen  einer  trüben  28ür$e  $ur  golge 
haben.  Vei  btefem  Verfahren  muf?  man  in  einem  gewöhnlichen  Vot* 
tid;e,  ohne  Set'hboben,  meifchen  unb  bie  V?eifd;e  bann  fogleich  in  ben, 
wie  betrieben  eingerichteten  Seihbottich  überfdwbfen,  wie  eS  tjte  unb 
ba  and;  bet  bem  VM^Vierbrauen  gedieht  (Seite  78). s 

£>ie  folgenben  fpecteKen  Vorfchrtftett  $ur  £)arftelluttg  ber  SBürge, 
fowol;l  nach  bent  3nfufionS*Verfahrett,  als  and)  nach  bem  £)ecoctionS* 
Verfahren,  ftnb  oon  Valling,  —  ber  ftch  etn  fehr  großes  Verbienjt 
erworben  hat,  fyin\id)tlid)  ber  Verwenbung  ber  Kartoffeln  ^urn  Vrauen 
—  mitgetheilt  worben. 

a.  57ach  bem  (JnfufionS*  Verfahr  en.  3ur  £)arftellung  oon 
450  $fb.  SÖSürge  oon  12%  $roe.  unb  wenn  auf  100  spfb.  Stärfemehl 
150  $fb.  V?al$  genommen  werben  follen,  ftnb  erforberlich : 

650  $fb.  SÖaffer,  wooon 

450  $fb.  ^um  Meifchen  unb 

200  »  »  97achgu$  oerwenbet  werben, 

32  »  gelbem  ©erftenbarrmalj, 

16  »  braunes  >»■ 

4  »  ©erften*,  £afer*  ober  2Öet$en*S<hrot, 

35  »  lufttrocfneS  Kartoffel*Stärfcmehl, 

1  bis  2  $fb.  £obfen. 
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3n  ber  33raupfanne  werben  300  $fb.  Gaffer  bi*  55°  9t.  erpi$t, 
baoon  200  $fb.  tu  ben  9)?eif(pbotticp  gelaffen ,  wo  e£  bi*  $u  50°  ab* 
füplt.  3n  bie6  SÖaffer  wtrb  baS  ©erftenma%  unb  ©etreibe*@cprot 
an^gef(f)üttet  unb  3llle$  gut  gemetfc^t,  wöbet  bie  Temperatur  auf  etwa 
45°  9t.  perabfommt.  9tacp  %  ©tunbe  wirb  ba3  tartoffel-@tärfemepl 
ober  ^artoffelmepl  zugegeben  uub  eingerüprt,  worauf  bte  SDteifcpe  bis 
40°  3t.  abfüplt,  wäprenb  tnbeffen  bte  23raupfanne  mit  250  $fb.  2Saf* 
fer  gefüllt  uub  bteS  btS  $um  $ocpen  ermißt  worben  tft.  @o  wte  baS 
$artoffet=(5tch:femepl  tu  ber  9)?eifcpe  gletcpmäfHg  oerrüprt  tft,.  lägt  man 
unter  fortwäprenbem  üDtetfdpen  b a*  fod;enbe  2ßaffer  ^ufliefen,  bi*  bte 
Temperatur  ber  9)tetfcpe  auf  55°  9t.  uub  nad;  10  Minuten  bis  nape 
60°  9t.  gefttegen  tft,  wo$u  baS  gan^e  SSaffer  oerbraud)t  fern  wtrb. 
Die  Pfanne  wtrb  wteber  mit  200  $fb.  SBaffer  pm  9tacpgug  gefüllt, 
bte  9)teifcpe  aber  fogletcp  tu  ben  (Seipbotttcp  gebracht,  btefer  bebedt 
unb  1  bis  2  (Stunben  rupig  ftepen  gelaffen,  worauf  $um  2lb$iepen  ber 
erften  2öür^e  gefcpritten  werben  fann;  nacp  bereu  ^Ibfltefen  tu  ben  ©ranb 
wtrb  ber  9tacpguß  mit  bem  ftebenb  Reifen  SBaffer  auf  bte  Trebern  ge* 
macpt,  bte  erfte  SBürse  aber  $um  Soeben  mit  £opfen  in  bte  23raupfanne 
aufgepumpt. 

b.  9 taep  bem  X  ecoctionS  *  $erfapr  en.  Die  angegebene 
9)tenge  ber  Materialien  bUibt  btefelbe.  gn  ben  Meifepbotttcp,  wel* 
(per  jugletd)  ber  (Betpbotticp  tft,  werben  150  $fb.  faltet  Söaffer  ge* 
braept.  300  $fb.  SSaffer  erpi pt  man  im  23raufeffel  btS  auf  etwa  7,7°  9t. 
unb  läfjt  es  bann  tn  ben  Meifcpbotticp ,  wo  eS  bte  Temperatur  beS 
bartn  beftnbücpen  SBaffer^  auf  50°  9t.  ergeben  wirb.  3n  baS  SSaffer 
wtrb  nun  baS  Malj*  unb  ©etretbefeprot  auSgefepüttet,  eingemetf(pt, 
unb  pterauf  footel,  befonberS  ber  btden  Metfcpe,  tn  bte  Pfanne  ge* 
braept,  bafj  bartn  etwa  bte  Hälfte  ber  Metfepe  oorpanben  tft,  tn  welepe, 
beren  Temperatur  etwa  45°  9t.  fern  Wtrb,  baS  $artoffel*@tärfemepl 
etnjurüpren  tft,  was  ftep  fepr  letept  gertpetlt,  worauf  man  bte  ©rpi^ung 
unter  beftcinbtgem  Umrüpren,  bamtt  fiep  baS  ©tctrfemepl  ntept  ^u  23oben 
fe$e,  bi*  ^um  ^oepen  ber  glüffigfeit  ftetgert.  Snbent  bte  Temperatur  habet 
auf  50°  ik.  unb  bann  auf  60°  9t.  ftep  allmältg  erpöpt,  welcpe  ©rpöpung 
man  burep  fcpwäcpere  ^etjung  abftcptltcp  oerlangfamt,  erfolgt  2luflföfung 
ntept  nur  beS  MeplfernS  beS  2D2atgfcprote^,  fonbern  auep  beS  ^ugefepten 
Kartoffel*  ©tärfemeplS  unb  tpetlwetfe  3uderbilbung,  unb  fo  wte  btefer 
foepenbe,  auep  wopl  einige  3nt  gefoepte  Meifd;antpetl  wteber  tn  ben 
Meifcpbottid)  prüdgelaffen  wtrb,  worin  bie  bafelbft  oerbliebene  SOtetfcpe 
auf  40°  9t.  ftd;  abgelüplt  pat,  wirb  bte  Temperatur  ber  gan3en  ^eifepe^ 
auf  60°  9t.  gebrad;t,  wobei  $emllftänbigung  ber  ^luflöfung  be^  mep* 
ligen  ^ern^  be^  noep  oorpanbenen  9)tat5feprote^  unb  ©etreibefeprote^, 
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fo  wie  SBollenbung  ber  3uderbilbung  erfolgt,  welkem  23el;ufe  man 
ben  9)?etf$&otttdj  bebedt  unb  bte  9J?etfc^e  ber  9^u|>e  überläßt.  SBd^ 
renb  btefer  3etf  wtrb  ba$  ^adhgußwaffer  (200  $fb.)  in  bie  Pfanne 
gebracht,  bartn  ^urn  Wochen  erfnijt;  unb  fo  wie  bte  erfte  28ür$e  in  ben 
®ranb  abgefloffen  ift,  baS  fiebenbfjeiße  9?achgußwaffer  auf  bte  £reber 
gelaffen.  Dte  erfte  2Öür$e  lomrnt  bann  tn  bte  Pfanne,  um  gelocht, 
überhaupt  weiter  verarbeitet  ju  werben. 

3D?an  erhält  bet  bem  3nfufton^$erfaf;ren  ofmgefähr  450  $fb.  erfte 
233i'trge  von  11,58  $roc.,  bet  bem  £)ecoction^$erfahren,  tvo  etwas 
Saffer  verbunftet,  von  11,82  $roc.  (Btractgehalt  unb  210  ^3fb.  jmette 
Söürge  von  3,06  ^rocent  ®ehalt. 

@tne  burch  ^wedmäßigeS  SDfetfchen  erhaltene  SSür^e  ftellt  eine 
2lußöfung  von  @tärle$uder,  (Stärlegummi  (£)ertrtn=  unb  9?öft*®ummi) 
tn  SQSaffer  bar,  bte  noch  Eiweiß,  ober  ettvetf artige  (Stoffe,  wie  $le* 
ber,  Diaftaö,  etwas  Dertrtn,  fowte  bte  bem  9J?a4e  eigentümlichen 
(Btractiv*  unb  garbeftoffe  enthält  unb  von  einer  ©äure  OHMchfäure, 
moburch  auch  ^er  Kleber  barin  gelöft  wirb)  fcßwacß  fauer  reagirt. 

£)aS  quantitative  SSerf>ältni@  btefer  23eftanbtheile  ftnbet  man  burch 
eine  chemtfche  Unterfuchung.  £)urd)  Wochen  werben  ber  <£iwetßftojf  unb 
bte  bemfelben  verwanbten  (Stoffe  gefällt,  coagultrt;  be^^atb  enthalten  bie 
fchon  beim  ^etfcßen  gelochten  2Bür$en  weniger  von  jenen,  als  bie  burch  bloße 
Hufgüffe,  burch  Snfufton,  gewonnenen;  baS  ®ummi  wirb  aus  ber  ftar! 
etngebampften  SIBürge  burch  einen  3ufa§  von  5llfo|>oi  abgefchieben.  (B 
enthalten  bte  beim  Reiften  gelochten  SSür^en  tn  ber  Siegel  eine  größere 
Stenge  ®ummt,  woburch  bie  barauS  gebrauten  23iere  viel  länger  ihren 
fubftanttöfen  (behalt  behalten,  tnbern  ftch  nur  etn  Zfytil  beS  ©umnti'S 
wäfwenb  ber  Währung  noch  tn  3uder  unb  2lllohol  $u  verwanbeln 
fchetnt,  bie  mehr  suderreichen  SÖßüqen  aber  fchneller  vergähren.  2luS 
btefem  ©runbe  eignen  ftch  gelochten  Reiften  mehr  pr  Bereitung 
ber  länger  aufsubewaßrenben  23iere.  £)er  tn  ber  2Öür^e  enthaltene 
3uder  löft  ftch  tn  Sßetngetjt,  unb  iß  auf  biefe  2Beife  feine  9)?enge  ju 
beßimmeit;  etwa  vorßanbeneS  £)ertrin  wirb  burch  bie  farbige  ^eaction 
mit  3obtinctur  ange^etgt. 

3*  23om  Wochen  uttb  ^opfctt  her  28ürse* 

£)te  von  bem  SDfetfchbottich  gezogene  293ürge  muß  gelotfjt  werben, 
theilö  um  Gaffer  barauS  $u  verbampfen,  um  fte  concentrirter  tna* 
chen,  theilS  um  fte  von  einer  beträchtlichen  SD?  enge  ftidßoffjmltiger  (Sub* 
ßanjen,  wie  Eiweiß  unb  ^ßanjettleim,  welche  bie  Jpaltbarleit  beS  23te* 
teS  gefährben  würben,  $u  befreien.  23ei  bem  Wochen  erfolgt  auch  noch 
eine  SBeränberung  mancher  anberer  33eßanbtheile  ber  3Öü r$e,  eine  $e r* 
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änberung,  n>eld>e  burd;  bie  fwgere  Temperatur  attein,  ats  aud), 

mogtidjerweife,  burd)  bie  »ortmnbenen  organifdwn  Säuren  bemtrft 
wirb  unb  n>etcf>e  auf  bte  33  efd;  affend  eit  bee  $robuct6  »on  großem  (£in* 
flug  ift.  @o  entfielt  au£  ®ummi  3uder  unb  »erwanbett  ftd;  ber  Stär* 
kejucker  jum  Tgett  in  ben  fügeren,  fogenannten  Sprupjuder ,  unter 
bemerkbarer  Dunketfärbung  ber  SSürje  unb  SBeränberung  tgree  @e* 
fd)mad$. 

Durd)  ba6  Hopfett  ber  SBürje  bewerft  man:  bem  33ier  einen 
eigentgümtidjen  aromattfd;  bittern  ©efd;mack  ju  geben  unb  baffetbe  gatt* 
barer  ju  ntacgen.  Der  erftere  wirb  bem  33iere  burcg  b a6  ätgerifcge  Det 
be£  |)opfenö  unb  burd;  ba£  ^opfenbitter  ertgettt.  Die  Haltbarkeit  wirb 
tgeit£  burd;  bte  gägrungggentmenbe  Wirkung  be$  unb  DeteS, 

t>or5ügXicH  aber  burcg  ben  (begatt  an  ©erbeftoff  bebt'ngt,  ber  ftd;  beim 
$od;en  mit  bem  etwa  »organbenen  Dextrin  »erbinbet,  wetd;e  Serbin* 
bung  fid;  beim  (Matten  ber  Söürje  au$fd;eibet.  2tud;  fott  ber  @erbe* 
ftoff  bie  2öieberauflÖfung  be£  in  ber  Stebegtije  gewonnenen  (£iweig* 
ftoffe3  »erginbern. 

3um  ^oegen  ber  SBürje  bienen  fowogt  flacge  at3  tiefe  kupferne 
©efäge.  Die  erfteren,  wetd;e  man  Pfannen  nennt,  werben  ba  mit 
23ortgett  angewanbt,  fto  man  ba£  33ier  ober  bie  28ürje,  wie  bei  bem 
baperfd;en  33rau»  erfahren,  fd;nett  erdigen,  nur  kürzere  3et*  fod;en  unb 
»erbantpfen  witt.  £e£tere,  ober  bte  megr  tieferen  ©efäge  ober  Ref¬ 
fet  ftnb  bagegen  für  fotege  33iere,  welche,  wie  bie  meiften  engttfegen 
unb  norbbeutfd;en,  tangere  3^t  gekocht  werben,  ogne  bag  ft'cg  t'gre 
Duantttät  beträcgtticg  »erminbern  fott. 

3$ortgeitgaft  tft  e$,  über  jwei  Pfannen  bieponiren  ju  körnten, 
wo»ott  bie  eine,  wetege  jebergeit  megr  flacg  at3  tief  fein  kann,  nur 
ben  gatben  Sngatt  ber  grögeren  ju  gaben  braucht.  —  Die  Reffet 
unb  Pfannen  müffen  mit  gut  fegtiegenben  Dedetn  »ergeben  fein,  »on 
wetten  au£  bie  Kämpfe  burd)  Sd;täucge  abgeleitet  werben.  33et 
bem  baperfd;en  33r  au»  erfagren  benui$t  man  biefe  Decket  febod;  nur 
beim  erften  Sieben  be£  2Saffer£  unb  beim  ^oegen  ber  fertigen 
SBürje. 

Die  Soften  für  33rennmateriat  betragen  in  ber  ^Bierbrauerei  etwa 
Vio  be$  ganjen  2tufwanbe$,  wa£  eine  (£rfparung  un  biefetn  $?atertate 
niegt  unwefenttid;  erfd;einen  tagt,  bie  burd)  eine  jwedntägige  $tu 
jung  ertangt  werben  kann.  (£ine  fotd;e  gewinnt  gier  aber  einen  um 
fo  gogeren  28ertg,  wenn  g'e  jugteid;  eine  fd;  nette  (ürrgtfcung  geftattet, 
weit  burd)  biefe  ba6  (Gelingen  be6  ganjen  $roceffe£  jum  Tget't  bebt'ngt 
wirb.  Um  biefe  fd;  nette  (£rgt$ung  ju  erreid;en,  g'nbet  man  bie  gelte* 
ruttgen  meift  fo  grog,  bag  fte  jum  btogen  Sieben  ber  2öürje  unjwed^ 
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rnägig  finb,  namentlich  für  bt’e  2lnmenbung  eines  tntnber  guten  Brenn* 
materialS,  mübei  ein  richtiges  Berfmttnifj  ber  Zäunte  unb  beS  £uft$u* 
tritts  notiger  mirb,  als  bet  einer  gemütlichen  £o^feuerung. 

B?tt  ber  in  bem  gütgenben  betriebenen  (£tnrtd;tung  einer  $fan* 
nen*geuerung  läßt  ftd)  eine  fütche  f cf) nette  unb  f  h  a  r  f  a  nt  e  Bringung 
auch  bet  ber  2lnmenbung  eines  weniger  guten  Brennmaterial,  j.  B. 
Dürf  ober  Braunfühle,  erreichen. 

gig.  ‘25  §eigt  ben  ©runbrtf?,  gig.  26  ben  Durchfchnitt  nach  ber 
25.  Cinie  x  y  unb  gig.  27  bte  Derbere 

2lnfid)t  einer  folgen  Ä'effetfeuerung. 

Die  Pfanne  A  ru t)t  mit  ihrem 
unteren  D^anbe  auf  bem  ganj  gefct)tof- 
fenen  $ran$e  a  a  unb  wirb  in  ber 
Bfttte  burd)  bie  aus  feuerfeften  Ste t* 
nen  aufgeführten  ^fetier  b  b  unter* 
flögt  Die  geuerung  befielt  aus  ben 
beiben  ^>et§räumen  B  unb  C.  Der 

ffig.  26.  Big.  27. 

r'l 
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erftere  bient  für  etn  leicht  ent^ünblidjeS,  mehr  D^aunt  erfürbernbeS 
Brennmaterial,  ber  zweite  für  fermeren  Dorf,  Stein*  ober  Braunfühlen. 

3u  biefern  ^weiten  ^eijraume  gehört  ber  eiferne  9?ofl  c,  ber  eorn 
höher  liegt  als  hinten  unb  hter  mit  einem  SchtacfenabpgSfanale  d 
berfehen  ift,  im  galt  ftd)  eine  größere  Btenge  Schlade  im  geuer  bitben 
füllte.  Der  ^aum  ift  mit  einem  ©ewölbe  aus  feuerfeften  Steinen 
überfpannt,  was  überhalb  ganj  gefd^tüffen,  fettwärts  aber  mit  ben  D eff* 
nungen  e  e  . .  jc.  üerfe^en  ift.  D  ift  ber  2lfchenfall,  wetd;er  burd)  bte 
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Deffnung  f  bie  nötige  £uft  erpält.  £)te  Vertiefung  E  iff  mit  einer 
bunplöTerten  glatte  ober  einem  D^ofie  bebecft  unb  bient  $ur  Vergröße* 
mg.  28.  mg-  29. 


rung  beS  2lfd;enbepälterö.  £)urd;  bte  £)effnungen  g  tagt  ffT  ber  9?off 
unb  ber  ©Tlacfenfanal  d  rein  erhalten,  h  ift  bie  ©Türöffnung  für 
bte  untere  £et$ung,  i  für  bie  obere.  £e£tere  iff  mit  jmet  Tpüren  oer- 
fepen,  um  nad;  Vebürfntß  burd;  ben  unteren  Tpeil  ber  Türöffnung  eine 
größere  5D?enge  2uft  in  ben  £ei$raum  treten  $u  taffen,  &/r  (gig.  29)  iff 
ber  leere  staunt,  weld;er  ba$  £>et$gewölbe  oon  C  umgiebt,  in  meinem 
bie  Deffnungett  ee . . .  ein-  unb  au^münben.  DurT  1 1  fann  pier  noT 
eine  größere  9ttenge  Suft  ^ugelaffen  werben,  fe  nad;bem  bteS  bie  ©röße 
ber  geuerung  nötptg  mad)t.  2lu6  bem  Raunte  B  gelangt  bte  ab^ieffenbe 
geuerluft  mit  bem  SftauTe  burd)  bte  Deffnungen  mm  naT  abmärt^  tn 
ben  ^anal  n  unb  auö  biefem  burT  ben  $anal  o  in  ben  3ug,  melcßer  bie 
©eitenwäitbe  ber  Pfanne  A  umgiebt.  £)tefer  ©eitenjug  ift  burT  bie 
glatte  p  port$ontal  in  $wei  Tpeile,  q  unb  r  geteilt,  bte  naT  #orn  in 
beit  Mtmin  auömünben.  2)urT  bte  Oeffnung  s  finb  biefe  ©etten^üge 
mit  einanber  $u  oerbtnbett  unb  burd)  ben  ©c^ieber  t  t>on  etnanber  ab* 
$ufperre'n.  £)urT  bte  Mappe  u  tff  bie  ab^iepenbe  £>iße  entweber  nacp 
aufwärts  in  ben  Äamtn  v  ober  burT  ben  $anat  w  unter  bie  VSärrn- 
Pfanne  unb  in  bte  ^et^ropren  ber  £)arre  $u  leiten. 

©o  lange  feine  fd;nellere  ©rpiijung  ber  Pfanne  nötpig  wirb ,  ge= 
ffpiept  bie  ^et^ung  nur  in  bem  Raunte  C  mit  Torf,  ©teüu  ober  Vraun* 
fople,  wobei  bie  ©Türöffnungen  i  gefTloffen  bleiben,  gn  biefem  über* 
wölbten  Raunte  wirb  burd;  bte  pope  Temperatur,  weld;e  pter  erzeugt, 
eine  lebpafte  unb  oollffänbige  Verbrennung  erreiTt.  2)iefe  pope  Tem* 
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peratur  wirb  oorzugSweife  baburch  hergebracht,  tag  bie  £u§e  nur 
fettwärtö  aus  ben  tiefer  liegenben  Hoffnungen  e  e . . .  entweichen  famt, 
bie  #ige  ftcß  alfo  in  bem  geuerraume  fetbft  meßr  concentrirt.  Durtß 
bie  rieten  Heffnungen  e  e  wirb  zugleich  bie  £i$e  mehr  oertßeilt  unb 
eine  gteid;mäßigere  Erhitzung  ber  Pfanne  erreicht,  was  biefe  Einricß* 
tung  fowoßl  für  größere  als  Heinere  Pfannen  feßr  empfiehlt 

Durch  bie  nach  ubwär tS  geführten  Kanäle  m  wirb  bem  geuerraume 
B  nur  bie  fcßwerere  ober  weniger  heiße  Luft  mit  bem  9?aucße  entzogen*). 

gft  ber  Reffet  nur  zum  Dßeil  angefüllt,  fo  läßt  man  burch  Ber* 
fchließen  ber  Heffnung  nur  ben  untern  Dßeil  beS  ^effelS  oon  ber  ab* 
Zießenben  28ärme  berühren;  fobalb  aber  eine  ftärfere  Erhitzung  notß* 
wenbt'g  wirb,  wobei  ber  Reffet  in  ber  9?egel  ganz  gefüllt  ift,  ftellt  man 
bie  Berbinbung  ber  Zäunte  q  unb  r  her,  fo  baß  nun  eine  größere 
3)?enge  Luft  burch  ben  geuerraum  gießen  tann.  3ugletd)  wirb  bann 
auch  in  bem  oberen  geuerraume  B  geßeigt,  inbem  man  hier  £olz  ober 
Seifig  (Sffiellen)  ober  auch  leid^teren  Dorf  gulegt,  was  burch  bie  E)lutl; 
beS  unteren  geuerS  unb  burd;  einen  htnreicßenben  Luftzutritt  hier  fcßnell 
oerbrennt.  Um  (enteren  zu  erreid;en,  bleibt  nur  ber  obere  Dßeil  ber 
©cßüröffnung  i  gefcßloffen,  zugleid,)  werben  bie  Heffnungen  e  fo  weit 
als  möglid;  geöffnet,  bamit  auch  oon  unten  eine  ßtnreicßenbe  Stenge 
Luft  zutreten  fann.  ©obalb  bie  fd;nel(e  Erhitzung  ber  glüfftgfett  er* 
reicht  ift,  wirb  bie  Setzung  in  B  eingefteüt  unb  ber  ftärfere  Luftzutritt 
oerßinbert. 

Das  Wochen  ber  Stürze  mit  Dampf,  wie  man  eS  in  Engtanb 
häufig  treffen  foll,  hat  bis  fegt  in  Deutfcßlanb  wenig  2lnwenbung  ge* 
funben.  Da  baS  $od;en  hier  nur  mit  gefpannten  Dämpfen  gefcßeßen 
fann,  fo  oerurfad;t  biefe  ErßitzungSart  bei  ber  Anlage  einen  größeren 
^lufwanb,  unb  erforbert  meßr  Brennmaterial,  als  eine  birecte  Reizung, 
©elbft  baS  Erhitzen  ber  2Öürze  mit  etnftrömenbem  Dampf  ftnbet  wenig 
Entlang,  weit  eS  bie  fo  wichtige  gteid;mäßige  Bertßeitung 
ber  Särme  nicht  in  ber  gewünfdden  2lrt  mit  einfacher  Einrichtung 
geftattet.  9tur  bei  einem  großartigen  Betriebe,  wo  bei  allen  möglichen 
Arbeiten,  Bfetfchen,  jumpen,  Spin*  pb  ^»erfchaffen  oon  gäffern,  5D?alz 
unb  (betreibe  auch  bie  mechantfd;e  $raft  beS  Dampfes  benutzt  wirb, 


*)  (Sitten  folcßen  nad)  abtoärtä  gebenben  3ug  batte  man  vor  etma  10  fahren  in  ber 
9lctien*93rauerei  zu  (Stuttgart  unter  ber  bortigen,  über  60  Dßnt  b&ttenben  Pfanne 
auf  biefclbe  2lrt  eingerichtet,  mie  fte  Galling  in  feiner  ©äbrungöcßemie  ales  ibm 
eigentümlich  angiebt.  ©ie  (Einrichtung  jeigte  aber  bort  bei  einer  fo  großen  Pfanne 
ben  üftacbtbeil,  baß  bie  <§te  burd)  bie  bem  fteuer  junäcbfi  liegenben  Deffnuttgen 
§u  fcßnetl  abgefübrt  tourbe,  foeSbulb  in  ber  hier  angeführten  (Einrichtung  bie  geuer? 
luft  nur  burd)  jtüeiin  gleicher  Entfernung  liegenbe  Deffnungen  entließen  tann  (<S.). 
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mag  oßneßin  bte  2lnfcßaffung  Don  Dampffeffefn  nötßig  macßt,  fann  eg 
^mecfmäßig  fein,  aucß  bag  Gfrßi^en  unb  ©teben  mtttelft  Dampf  $u 
oerricßten. 

23ei  bem  engfifcßen  33rauo  erfaßten  beginnt  bag  ß'ocßen,  fobafb  bte 
erfte  nnb  $mette  Sür^e  im  Reffet  oereinigt  ftnb.  Der  ficß  habet  bif* 
benbe  ©cßaurn  mtrb  forgfäftig  abgenommen.  ©oft  mit  ber  erften  unb 
jetten  Sür^e  nocß  bte  brüte,  ober  ein  Dßeif  baoon,  oermifcßt  mer* 
ben,  fo  mirb  btefe  nacß  unb  nacß,  fo  tute  fte  Don  ben  Drehern  abläuft, 
ber  focßenben  Sür^e  gugefe^t ,  unb  baburcß  bag  ©ieben  gemäßigt,  fo 
baß  bte  ©cßaumtßeüe  reiner  ab^uneßmen  ftnb.  33et  ben  metften  23ie* 
ren,  bte  nicßt  über  5  btg  6  ©tunben  focßen  foften,  gtebt  man  nacf) 
bem  2lbfcßäumen  ben  £opfen  ßin^u,  unb  fäßt  fte  bamtt  big  ^urn  2lb* 
fauf  ber  feftgefeiüen  3^/  Dber  big  jum  (üftnfocßen  auf  etn  beftimm* 
teg  ?!)?aaß,  ober  au<ß  btg  jur  ©rfanguttg  eineg  beftimmten  fpectftfcßen 
©emtcßtg  fteben.  3ebenfaf(g  foft  bte  Sür^e  fo  fange  mit  bem  fmpfen 
gefocßt  merben,  big  bte  ficß  augfcßeibenben  Dßetfe  in  einer  ßeraugge* 
nommenen  ^3robe  mäßrenb  beg  ©rfafteng  fcbneft  $u  25oben  fenfen,  unb 
bie  Sür$e  ffar  unb  glän^enb  erfcßeint.  Diefe  (£tfcßetnung  ift  bie  2ln* 
$etge,  baß  aug  ber  Sür^e  afteg  abgefcßteben  ift,  mag  burcß  focßen 
bataug  abgegeben  merben  fann,  unb  bie  Sür$e  mtrb  bann  gaßr 
genannt. 

Sie  fange  man  bte  Sür^e  überhaupt  fteben  taffen  foft,  ßängt 
Don  ber  2lrt  unb  33efttmmung  beg  23tereg  ab.  25raunbiete  unb  fofcße, 
mefcße  länger  aufbemaßrt  merben,  erforbern  etn  fängereg  focßen,  afg 
Seißbtete,  metf  bag  53ier  burcß1  g  focßen  bunffer  gefärbt  mirb,  unb 
feine  23eftanbtßeife  meniger  feiert  jerfefebar  merben. 

Da  bte  nacß  baperfeßet  2Irt  gewonnene  Süt^e  feßon  beim  $?et* 
feßen  big  §um  ©iebepunfte  erßtfct  mürbe,  fo  ftnbet  bei  ißr  burcß’g 
focßen  nur  eine  geringe  2lbfcßeibung  Don  (£imeiß  unb  bergfeießen 
ftatt,  etn  2lbfcßäumen  tft  baßer  aucß  nicßt  nöt^ig ,  unb  ber  3«ft$  beg 
fmpfeng  fann  fogfeteß  erfolgen.  2Utcß  mirb  bte  Süt$e  $u  ben  baper* 
feßen  Vieren  nteßt  fo  fange  geformt ,  afg  bie  ^u  ben  metften  norbbeut* 
feßen,  mag  $um  großen  Dßeil  ijmen  reinen  unb  feinen  ©efeßmaef  be* 
btngt.  3n  ber  D^egef  läßt  man  bte  Süqe  ^um  ©eßenf*  ober  Sinter* 
biete  1  big  1%  ©tunben  unb  ^urn  ©ommerbiere  2  big  3  ©tunben 
foeßen. 

Dte  9D?enge  beg  pjufe^enben  f)opfeng  richtet  fteß  nacf)  ber  Slrt 
beg  53iereg,  naeß  ber  ©emoßnßeit  ber  Drinfer  unb  ber  ®üte  beg 
fjopfeng.  3e  länger  etn  33ter  aufbemaßrt  merben  foft  unb  fe  feßmä* 
^er  .eg  babei  tft,  befto  meßr  Hopfen  muß  gugefe^t  merben.  Dte  ftar* 
fen  engfifeßen  23iere,  mefeße  fteß  3aßre  fang  ßaften,  befommen  auf 
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100  s]5fb.  ©d;rot  2  ^3fb.  Hopfen.  Die  baperfcpett  ©ontnterbtere  auf 
eine  gletd;e  ©chrotmenge  1%  bte  2  $fb.,  je  nad;bent  ba$  Bier  ben 
©ommer  über  länger  bauern  f oü,  ober  bie  §3efd;affenf)ett  bed  $eller3 
e$  oerlangt.  Die  Sinterbiere  erhalten  bagegen  nur  bte  Hälfte.  Botn 
alten  Hopfen  ntuf?  man  mehr  amoenben  ate  oorn  neuen.  Bortheilhaft 
ift  e$,  bte  fwpfenbolben  oor  ihrer  21moenbung  &u  äerfletnern,  weil  fte 
baburd;  fchneller  $u  ertralnren  ftnb.  Das  3en*etf?en  gefd;iel )t  am 
$We(fmäfttgfteit  mit  einer  Borrichtung,  wie  gig.  30  ^etgt.  Der  etwa 


§ig.  30.  a. 


$ig.  30.  b. 


2  bte  3  guß  lange,  1  guß  breite  Oturnpf  a  bient  $ur  Aufnahme  beS 
£opfen3,  fein  etwaö  gewölbter  Boben  ift  roftarttg  oon  (£ifenftäben, 
bte  etrna  4  £ütien  bott  etnanber  entfernt  ftnb.  Unter  biefent  Boben 
liegt  ber  tätige  ttad;  bte  hölzerne  Seile  b,  mtt  3  bte  4  3ol(  langen, 
nad;  formen  gebogenen  ©tiften  ober  3äl;tten.  Daö  ©an$e  ruht  auf 
bem  haften  c.  Die  2Xd;fe  wirb  burd;  bie  Kurbel  d  gebre^t,  wobei  bie 
3ä|me  bie  Dolben  burd;  bie  Deffttungen  be£  OUtmpfeö  Rieften,  uttb  fte 
babei  zerreißen. 

3n  einigen  Brauereien  bringt  man  ben  fwpfett  erft  mit  ein  we* 
nig  Sür^e  in  bie  Pfanne,  fod)t  einige  3ett  unb  giebt  bann  erft  bie 
übrige  Sür$e  fm^u.  Durd;  biefeö  Ä'oc^en  ober  Dtoften  glaubt  man 
bie  wtrffamett  Beftanbtheile  beS  foopfens  oollftänbiger  ^u  gewinnen. 
Diefer  oerliert  habet  aber  oiel  oon  feinem  angenehmen  21roma,  uttb 
tjjetlt  bem  Biere  einen  eigenthümltd;ett  ©eruch  uttb  ©efd;macf  mit,  bie 
nur  burd;  ©ewofmhett  l)itx  unb  ba  beliebt  ftnb. 

Um  bad  2lronta  beö  ftopfenS,  weld;eö  burd;  anl;altenbeö  Hod;ett  pm 
Dheil  oerlorett  gel;t,  bem  Btere  mehr  $u  erhalten,  fd;eiitt  eö  oortfteite 
haft,  ben  ftopfett  oor  feiner  Berwettbung  in  einer  Deftillirblafe  mit 
Sajfer,  oielletch t  aber  aud;  bejfer  mit  Sür^e,  $u  crl;i£eit  uttb  ba$ 
übergehenbe  Deftillat,  wa$  (etted  2lronta  gröj3tentl;eite  enthalten  wirb, 
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bem  Btere  erft  nad)  ber  ftürmifchen  (Währung,  ben  ^ücfftanb  auS  ber 
Btafe  aber  ber  fod;enben  äöür^e  $u$ufefeen. 

Die  fd;on  oft  oorgefchtagene  2lnmenbung  eine£  ^opfenertracteS 
unb  be3  Oete^  (ober  ^opfenätherg  unb  £>ohfenbatfam$)  ftatt  ber  un* 
mittelbaren  Slmoenbung  be$  Hopfens,  f>at  ftch  bte  fefct  nicht  bewährt. 
(£benfo  ftnb  ade  Berfud;e,  bett  Hopfen  burd)  ein  btttigereS  Surrogat  — 
5-33.  burd)  äBermutt;,  Bitterftee,  (^n^tamourjet,  Duaffta  — £u  erfefcen, 
ofme  Erfolg  gebtieben.  Da$  ^opfenaroma  unb  ba6  ^opfenbitter  ftnb 
fo  etgentf)ümttd)er  2lrt,  bag  jebeö  anbere  2lroma  unb  /eher  Bitterftoff 
baoon  unterfdjteben  werben  fann.  Sluc^  oerntag  feüte  ber  genannten 
Surrogate  ben  £opfen  f>tnft(f)tttc^  feiner  chenttfchen  Sßtrfung  auf  bte 
Sßür^e  ju  erfe$en. 

Bet  ben  obergäjwigen  Steren  werben  mitunter  oerfd;tebene  $tä* 
runggmtttet  angewanbt,  oon  melden  etn  *wn  ^ätberfügen  unb 

eine  2tuftofung  oon  £aufenbtafe  in  Sßeinfäure  bte  wtrffamften  fein 
fotten.  Vlifyt  fetten  wirb  bem  Btere  auch  ^ocf>fatg  beim  Sieben  äuge* 
fe£t,  was  $ur  Gärung  unb  £attbarfeit  beffetben  betträgt. 

Sobatb  nun  ber  £opfen  gehörig  ertrat;irt  ift,  bie  2Bür$e  bie  er- 
forbertidje  @oncentration  erreicht  hat  unb  gat)r,  baS  pcifjt  ooltfommen 
ftar  geworben  ift,  wirb  fte  aite  ber  Pfanne  gebraut  unb  burch  ben 
£opfenforb  gegeben,  in  wetdjem  ber  £opfen  jurüdbtetbt.  £opfen* 
forb  oerwenbet  man  in  ben  beffer  eingerichteten  Brauereien  ein  fein 
burchtöcherteS  fupferneg  ober  auch  etferne£  ©efäg,  was  in  ber  £fteget 
auf  ber  $üf)te  ftefrt,  fein  Snfjatt  rnug  für  2$fb.  Hopfen  etwa  1  $ub.* 
gug  betragen.  Die  SÖür^e  wirb  burch  eine  D^enne  aite  ber  Pfanne  tu 
biefen  fogenannten  £opfenfeiher  geleitet. 

Beg'nben  ftch  mehrere  fügten  über  einanber,  fo  fteht  gewöhntich 
neben  ber  unteren  $üt)te  etn  (35efäg  mit  einer  $umpe,  womit  bte  burd)- 
gefeilte  SBür^e  auf  bte  h#her  ftehenben  Mühten  gejumpt  wirb.  3« 
bie  teere  Pfanne  wirb  nun  bte  2Öür$e  $um  9tad)bier  gebracht,  unb  btefe 
auf  btefetbe  SÖetfe  wie  bie  erfte  2Öür$e  bte  ^ur  erforbertichen  doncen* 
tration  unb  bte  sur  ^tarheit  gelocht. 

Der  in  bem  £opfenforbe  bteibenbe  Hopfen  hält  eine  beträd)ttid)e 
Stenge  SSür^e  jurüd  unb  befi^t  nod;  einen  ^iernttch  ftar!  bittern  @e* 
fchmad;  man  fod;t  ihn  mit  bem  Dfauhbiere,  wetd)e£  baburch  Ipinretc^enb 
bitter  unb  etwas  ftärfer  wirb.  Braut  mau  fein  -ftachbier,  fo  fann 
ber  Hopfen,  um  bie  aufgefogene  SSür^e  nicht  $u  vertieren,  auSgebrücft 
ober  auSgepregt  werben.  £ter$u  ift  entweber  auf  bem  £opfenforbe 
fetbft  fd;on  eine  etnfadje  Borrichtung  oorhanben,  wie  Jig.  31  a  $etgt, 
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ober  eS  ftept  aucp  wopl  ber  £opfenforb  unter  einer  einfachen  (Spütbel* 

gig.  31  b. 


preffe,  ron  n>eld;er  bann  bie  28ür$e  auf  bte  $üple  fliegt  (gtg.  31  b.). 


33oit  ber  5lbfüplutig  &*r  Tßürje, 

Um  ein  haftbares  23ter  $u  erzielen,  ntug  bie  ®äprung  ber 
2Q3 ü r 5 e  bei  einer  ntebern  Temperatur  ror  fiep  gepen,  unb 
bei  einer  um  fo  nieberern,  je  längere  3^t  baS  23ter  trinfbar  blet* 
ben  foll. 

(£pe  bie  Sönr^e  baper  burep  baS  Jerment  in  ©äprung  gebraut 
Wirb,  mug  fte  btsS  $u  ber  erforb erlichen  niebern  Temperatur  abgefüplt 
werben.  2£emt  man  fiep  erinnert,  bag  bte  2öür$e  $war  bei  einer  bem 
(Btebepunfte  napen  Temperatur  feine  nachteilige  ^erönberung  erleibet, 
bag  fie  aber  bei  einer  Temperatur  ron  20  bis  50°  fepr  halb  rer* 
birbt,  fo  fiept  man  leiept  ein,  bag  baS  2lbfüpleit  fo  fepr  als  möglich 
befcpleuntgt  werben  mug,  wenn  man  niept  eine  fepon  rerborbene  2Öür$e 
in  ben  (MprungSbotttcp  bringen  will. 

T)aS  2lbfüplen  ber  2Öür$e  wirb  allgemein  auf  ben  fogenannten 
$üplfcpiffen  ober  $üplftöcfen  rorgenommen,  auf  welcpe  man  fie 
fogletcp  bringt,  naepbem  fte  ron  bem  £opfen  getrennt  worben  ift. 

Tie  ^üplfcpiffe  finb  groge,  flacpe,  rierfeitige  ©efäge,  aus  ftarfen 
Kopien  gufammengefefct.  3pr  9?anb  ift  opngefäpr  6  bis  8  3oll  poep, 
unb  fte  müfien  fo  rtel  23obenfläcpe  paben,  bag  bie  fämmtltcpe  SGßür^e 
eines  ©ebräueS,  bet  einer  £öpe  ron  2  —  4  3rll,  in  benfelben  $la£  pat. 
Tie  preug.  Tonne  2Öüqe  (100  Duart;  ^u 3% ^ubiffug  gerechnet)  erforbert 
alfo  für  2  30II  £öpe  3V2:V6=21Duabratfug ;  für  3  3^11  £)öpe  3%: 
Vi  =  14  Duabratfug;  für  4  3oll  £öpe  31/2:1/3  =  10%  Duabrat* 
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fuß  23obenßücße.  20  dornten  (75  ^ubiffuß)  für  3  3oft  £öße  75  :  % 
=  300  Duabratfuß  gtäcße;  bieg  wäre  ein  ^üßtfcßtß  von  20  guß?änge 
unb  15  guß  Brette.  3n  neuerer  3et*  verfertigt  man  ^üßtfcßiße  aug 
Grtfenbtecß,  bte  reiner  $u  erßatten  finb  unb  faft  eine  um  %  fcßnettere 
2lbfüßtung  geftatten.  (Sie  ftnb  etwag  foßbar,  inbem  ber  Duabratfuß 
fammt  Untertage  in  $?ünct)en  etwa  2  ff.  foftet. 

9D?an  ftettt  bie  ^üßtfcßiße  am  swedmäßigften  an  einem  Orte  auf, 
wo  bie  atmofpßärifcße  2uft  über  btefetben  ßinwegßreicßen  fann,  baßer 
gewößnttcß  im  obern  Tßeite  beg23rautofateg  ^wifcßen  gegenübertiegenben 
genftern,  ober  aucß  in  einem  anbern  luftigen  £ofate,  ja  fogar  außerhalb 
beg  ©ebäubeg  unter  einem  teilten  ßöt^ernen  Dacße.  ©teßen  bie^üßt* 
fcßtße  in  bemfetben  Sofate,  wo  bie  Pfanne  ft'cß  beß'nbet,  fo  muß  über 
biefer  ein  ßöt^erner  9D?antet  unb  ©cßtaucß  (ein  23robenfang)  $um  2tbtei* 
ten  ber  entweicßenben  SBaßerbämpfe  angebracßt  fein,  ba  eine  trocfne 
2ltmofpßäre  eine  £auptbebingung  jum  fcßnetten  Hbfüßten  ber  2Öür$e 
auf  ben  ^üßtfcßißen  ift. 

Die  2lbfüßtung  erfolgt  nicßt  auf  bteSSeife,  wie  eine  in  einem  be- 
becften  (Gefäße  ßeßenbe  ßeiße  gtüfftgfeit,  burcß  bie  SÖSänbe  beg  @efäßeg 
ßtnburcß  tßre  2öärme  nacß  unb  nacß  ber  umgebenben  £uft  mittßeitt, 
unb  fo  big  auf  beren  Temperatur  erfattet,  verßättnißmäßig  um 
fo  fcßnetter,  fe  niebriger  btefe  iß.  Die  2Öänbe  ber  Jlüßlfcßiße 
müßten  viet  beßere  Särmeteiter  fein,  wenn  bte  SBür^e  auf  biefe  Sßetfe 
Sßärme  vertieren  fottte;  aucß  füßtt  ficß  bie  Söür^e  nicßt  um  fo 
fcßnetter  ab,  je  fätter  bie  umgebenbe  £uft  iß,  unb  fie  füßtt 
ficß  unter  günftigen  Umßänben  meßrere  ®rabe  unter  bie  Tern* 
peratur  ber  atmofpßärifcßen  £uft  ab,  wag  bei  ber  in  einem 
bebecften  (Gefäße  beßnbttcßen  gtüffigfett  niematg  gefcß>eßen  fann. 

Die  äÖürje  vertiert  auf  ben  ^üßtfcßtßen  ben  größten  Tßett  tßrer 
Stürme  burcß  bie  ftattßnbenbe  $erbampfung  eineö  Tßettg  ißreg  SÖaßerg. 
SÖaßerbampf  iß  anjufeßen  atg  ßüffigeg  äöaßer  mit  2öärmeftoß  ver* 
bunben,  tßeitg  mit  freiem,  tßeitg  mit  tatentem.  28o  baßer  28aßer  ver* 
bampft,  muß  ber  Umgebung  SBärme  entzogen  werben;  eg  muß  atfo 
$ätte  entßeßen,  wenn  man  nicßt,  wie  eg  beim  $ocßen  gefcßießt,  2Öärme- 
ßoß  immer  von  feuern  burcß  geuer  gufüßrt.  23eweife  bafür  ßnben 
ficß  in  großer  Stenge;  fo  empßnbet  man  Stätte,  wenn  man  mit  feucß^ 
tem  Körper  in  bte  freie  £uft  geßt;  fo  befprengt  man  an  warmen  Tagen 
ben  gußboben  mit  28aßer,  um  bte  £uft  ber  3intmer  ab^ufüßten;  fo 
wirb  bie  ©cßwüte  eineg  ©ommertageg  burcß  Otegen  fogtetcß  gemttbert. 
3n  atten  btefen  gatten  entfteßt  $ätte  burcß  ^erbamßfen  beg  SBaßerg. 

Da  aber  burcß  bag  SBerbampfen  einer  beßtmmten  Quantität  28af- 
ferg  bie  Temperatur  nur  um  eine  beßtmmte  2In$aßt  von  (traben  er- 
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niebrigt  tvtrb,  tveil  btefe  Quantität  SÖaffer  ftetä  etne  unb  biefelbe  Ouan* 
tität  Särmeftoff  sunt  Verbampfen  nötpig  pat,  fo  muß  natürlich  von 
ber  Sür$e  ftetS  eine  beftimmte  Stenge  verbampfen,  um  bte  surücfblei- 
benbe  Sürse  auf  etne  getviffe  Temperatur  ju  bringen,  Dtefe  Stenge 
beträgt  opngefäpr  V10  bis  %,  fo  baß  16  Tonnen  peiße  Sürse  nacp  bem 
Abfüplen  nur  etwa  14  Tonnen  betragen. 

Da  alfo  bte  fcpnelle  Abfüplung  ber  Sürse  auf  ben  ^üplfcpiffen 
von  ber  fcpnellen  Verbampfung  abhängig  tft,  fo  muß  man  btefe  teuere 
fo  fepr  als  mögltd)  ^u  befdjleuntgen  fucpen;  bteS  gefdjiept  nun  baburcp,  t 
baß  man  bte  Dberfläcpe  ber  Sürse  vergrößert,  weil  bet  jieber  Verbain- 
pfung  unter  bem  ©tebepunfte  unb  in  freier  £uft  bie  $?enge  ber  in  gtei- 
c^er  3eit  verbantpfenben  glüffigfeit  mit  ber  ©röße  iprer  Dberfläcpe  tn 
gerabem  Verpältnijfe  fiept.  Mietet  bte  Sürse  ber  Cuft  1000  Duabrat* 
fuß  Dberßäcpe  bar,  fo  tvtrb  in  berfetben  3ei*  gerabe  nod;  einmal  fo 
viel  verbampfen,  alö  tvenn  fte  500  Duabratfuß  Dberfläcpe  beft$t;  bar- 
um  .eben  nimmt  man  bie  ^üplfcptffe  fo  geräumig,  baß  bte  Sürse  in 
benfelben  nur  2  —  3  3<>tf  pocp  su  ftepen  fomrnt. 

Die  ©cpnelligfeit  beS  Verbampfenö  ridjtet  ftd;  aber  befottberö  aucp 
ttad)  ber  Stenge  von  Safferbampf,  tveldje  in  ber  Atntofppäre  fcpon  ent- 
palten  ift.  3e  tveniger  nämltd)  geucptigfeit  in  ber  £uft  ft  cp  beßnbet, 
j(e  trodner  btefe  tft,  befto  leichter  nimmt  fie  Sajfcrbampf  auf,  befto 
fcpneller  verbampft  alfo  baS  Gaffer.  Die  Stetige  beS  in  ber  £uft  ftets 
enthaltenen  SafferbampfeS  tft  nun  ungemein  verfdjieben,  im  Allgemei¬ 
nen  aber  um  fo  bebeutenber,  fe  tvärmer  biefe  ift,  weil  mit  ber  Tem¬ 
peratur  bte  Stenge  beS  entftepenben  SafferbampfeS  tväcpft;  fte  ift  ba* 
per  im  ©ommer  am  größten,  hiernach  tvirb  im  (Sommer,  wegen  ber 
Senge  beö  fcpon  ttt  ber  £uft  beftnblic^en  Safferbampfeö,  bte  Verbänt- 
pfung  fepr  langfam  vor  fiep  gehen,  ober  waS  baffelbe  petßt,  bte  Sürse 
wirb  ftep  fepr  langfam  abfüplen,  unb  gans  befonberS  langfam  vor  einem 
Remitier,  wo  bte  £uf t  getvöpnlicp  am  feuepteften  tft.  3m  hinter  tft 
bte  Senge  beS  in  ber  Atntofppäre  beßnblicpen  SafferbantpfeS  im  All¬ 
gemeinen  am  lletnften,  unb  man  fönnte  glauben,  baß  tn  btefer  3apreS* 
^eit  bie  Abfüplung  am  fdmellften  vor  ftep  ginge;  bteö  ift  niept  ber  gall, 
benn  eben  tvetl  jteß  überhaupt  nur  fepr  tvenig  Safferbampf  bei  ntebe* 
rer  Temperatur  in  ber  Atmofppäre  aufpalten  fann,  wirb  an  falten 
Sintertagen  Saffer  ebenfaES  nur  langfam  verbampfen.  Daper  finb 
fotvopl  bte  tvarmen  ©ommertage  als  auep  bte  fepr  falten  Sintertage 
bem  Abfüplen  ber  Sürse  nid;t  günftig.  Am  geeignetften  ft'ttb  bte  $rüp- 
lingS-  nnb  £erbftmonate,  namentlich  tvenn  troefne  Sinbe,  alfo  bei  uns 
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Ofttrinbe  perrfcpen*),  unb  bte£  ift  ror$ügficp  Urfadje,  baß  tn  biefen 
gapre^eiten  bie  rortreffltd;ften  33iere  gebrauet  Serben.  Setf  tn  einer 
fepr  feuchten  2uft  trentg  ober  faft  feine  33erbantpfung  ftattftnbet,  muß 
aud;  über  ben  ^üplfcpiffen  fortträprenb  ein  £uftftrom  unterhalten  trer* 
ben,  trefd;er  bie  ron  benfefben  aufftetgenben  Safferbämpfe  fogfeicp  treg* 
füßrt,  baher  eben  muß  man  fte  an  einem  mögücpft  freien  Orte  auf* 
ftelfen,  $.  33.  ätrtfcpen  gegenüberfiegenben  genftern,  unb  aug  btefem 
®runbe  ift  e$  überhaupt  gut,  trenn  ba$  33raupauS  nicht  $u  fehr  mit 
©ebäuben  umgeben  ift,  unb  trenn  e£  eine  pope  ^aÖe 
.  Oa  in  heden  Mächten  bie  irbifd;en  Körper  gegen  ben  $tmmeBraum 
eine  bebeutenbe  ^enge  Särme  au^ftrapfen,  fo  fann  man  pierron 
jur  21tbfüplung  ber  Sür^e  einen  guten  ©ebraucp  machen,  trenn  man 
bie  Äüplfcptffe  im  greten  anbringt  unb  fte  mit  einem  betregficpen  Dacpe 
rerfiept,  trefdjee  man  in  peffen  unb  ffaren  9Mcpten  entfernt,  gn  Sng* 
faitb  gefcptept  bie$**). 

Seif  überhaupt  bie  33erbantpfung  be6  Borgens,  gegen  Slufgang 
ber  (Sonne,  am  ftärfften  ift,  fo  benutzt  man  getrbpnfich  bie  92äcpte*  jum 
2fbfüpfen  ber  Sür^e;  unb  bei  einer  trgettb  popen  Temperatur  ber  £uft 
tft  e3  affetn  träprenb  ber  92acpt  ntögüd),  bie  Sür$e  auf  bie  erforber* 
ft cpe  Temperatur  $u  bringen.  Oie  Settemränbe  ber  Zäunte  ober  be$ 
©ebäubeS,  trortn  bie  Hüpfen  aufgeftefft  ftnb,  müffen  mit  gafouften  rer* 
fepen  fein,  bamtt  man  fte  nacp  belieben  tnepr  ober  treniger  fcpfießen 
fann. 

(£$  ift  fcpon  oben  erträpnt  trorben,  trte  tntcpttg  eS  ijf,  bie  2lbfüp* 
lung  ber  Sür^e  in  mbgficpft  fur^er  gett  $u  ©tanbe  $u  bringen,  treif  fie 
traprenb  fangen  Stepen3  bei  einer  Temperatur  ron  20  —  40°  fauer 
trirb.unb  rerbirbt;  man  pat  fiep  baper  rieffaep  bemüpt,  bte  Slbfüpfung 
auf  fünftftepe  Seife  $u  befepfeuntgen.  So  pat  man  einen  ftarfen  £uft* 
$ug  über  bern  ^üpffcptffe  mit  £üffe  ron  mit  Stnbffügefn  rerfepenen 
3)Zafcptnen  perrorgebrad;t. 

gig.  32  jeigt  eine  fepr  gtreefmäßige  5D?afcpine  biefer  2lrt. 

Our  cp  eine  potente  Trommel  ron  opngefäpr  4  guß  Ourcpmeffer 
unb  4  guß  33reite  gept  eine  2fcpfe,  an  trefd;er  fecp$  Stnbflügef  befe* 
fügt  ftnb.  gig.  33  $eigt  ben  Ourcpfcpnitt  biefer  Trommef.  2ln  bem 


*)  ©ie  Snftrumente,  mit  betten  man  ben  fteucptigfeit$juftanb  ber  £uft  miftt,  nennt 
man  befanntltcp  ^pgrometer  ($eu<ptigfeit$ntejfer).  deinem  Trauer  fottte  ein  fo U 
c pees  Snftrument  fehlen. 

**)  ©er  burtp’ef  9tu$ftraftlen  entfteftenbe  SBärmeoerfuft  tft  fo  bebeutenb ,  baft  matt  in 
Oftinbien  toaprenb  einer  Dtacpt,  bei  einer  ©emperatur  oon  +  4  btä  8°,  eine  ©epiept 
(Siö  auf  SBaffer  erzeugen  fann ,  toenn  man  2öaffer  in  einem  ftaepen  ®ef<pirre  auf 
eine  Unterlage  oon  (Strop  in'$  ftreie  ftettt. 
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einen  ©nbe  ber  Sld;f e  befmbet  ftd;  ein  fletneä  34nrab  (oon  £ol$  ober 
©fen),  in  b te  3äj)ne  eine*  größer«  3a$nrabe*  eingreifen  (gtg. 

32).  2(n  bem  anbern  Qntbe  ber  21d;fe,  auf  weld;er  bteo  größere  34n2 
m-  32. 


rab  ftfet,  beftnbet  ftd)  bte  Kurbel  mtb  ein  etferneö  ©d;wungrab.  SSirb 
bic  Kurbel  gebreßt,  fo  wirb  burd)  bie  3afmrctber  bie  2ld)fe,  an  wcU 
Sig.  33.  d)er  bie  SÖinbjTitgel  ft'^en, 

fel;r  fd;nell  untgebreßt,  bie 
€-uft  wirb  burd)  bie  £)eff* 
nungen  in  ber  9)?itte  ber 
(Settenwänbe  ber  Trorn* 
mel  aufgefogen  unb  bureß 
ben  2lnfa£  an  ber  Trom* 
mel,-weld)er  ebenfo  breit 
al*  bie  Trommel  ift,  gletd) 
einem  ©türme  über  ba$ 
Äüf)lfd)iff  bingeblafen. 

3n  Bapern  Mit  man  e£  allgemein  für  gwedmäßig,  bte  Slöürge  auf 
ber  $üßle,  beoor  fte  auf  +  30  bt6  +  40°  abgefüßlt,  oott  3^t  $u  3^it 
itm^urübren,  unb  glaubt  baburd;  namentlich  ein  glän^enbercö  Bier  $u 
gewinnen,  was  oielleid)t  mit  ber  in  neuerer  3^^  au*gefprod;enen  21n* 
ft d)t  überetnftimmt,  baß  bie  Berührung  mit  ber  £uft  eine  oollftänbigere 
Orpbatton  unb  Hbfcßeibmtg  ber  ftidftoffbaltigen  Beftanbtl;eile  gudertger, 
in  ©äfnrung  $u  bringenber  glüfftgfeiten  bewirte,  ftünftlicße  &ül;loor* 
rtd)tungen,  wobei  bao  Bier  in  größerer  sD?cnge  in  etng efd;l offenen 
(Gefäßen  betfammen  gebalten  wirb,  fo  lange  eo  nod)  eine  mittlere  ober . 
höhere  Temperatur  beftfct,  ßaben  ftd;  uid)t  alö  geeignet  gegeigt ,  wie 
j.  B.  ber  2lbfüßlcr  oom  Dr.  Sßagemann,  ber  in  ben  Brennereien 
Slnwenbung  gefunben. 
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Da  bte  SOSür^e  auf  bem  ßüplfdjiffe  ftd)  biö  auf  opngefäpr  +  40°  $tent; 
to  fd;net(  abf üplt,  unb  ba  bet  ber  flogen  Temperatur  n>ä|>renb  btefer 
^eriobe  ber  21bfüplung  fetn  SSerberben  $u  befürd;ten  ift,  fo  mirb  man 
am  smedmäjjigften  bte  Sür^e  auf  ben  ^üplfcpiffen  juerft  bte  $u  ber 
genannten  Temperatur  ftc^  ruhig  abfüfilen  lajfen  unb  bann  erft  burcp 
fünftlicpe  Mittel  bte  meitere  2lbfüplung  bemirfen,  meldje  auf  ben  $üpU 
fddffen  tmrner  langfamer  oorfd;r  eitet,  je  ntefir  bte  Temperatur  ber  5ßür$e 
ber  Temperatur  ber  2uft  näher  fornrnt.  3ft  tnbeffen  bte  3apre$jeit 
ntd)t  gan$  mtgünftig,  fo  ton  bte  21bfüplung,  opne  23etpülfe  oon  StifyV 
mafcptnen,  auf  bem  Mdfcptffe  angefangen  unb  oollenbet  merbet,  toemt 
bte  Söür^e  felbft  oon  guter  ^efcpaffenpei t  tft*).  _3ft  «ber  bte  2öürse 
fcplecpt  getobt  ober  fcpott  beim  9)2etfdien  oerborben,  enthält  fte  nocp 
unoeränberteö  Dertrtn  unb  fttdftoffpaltige  (Subftan^en  ((ümoeifj, 
lieber),  unb  tft  fte  nicpt  mit  ßopfen  gefocpt,  ober  toaren  enblicp  bte 
^üplfcpiffe  nicpt  oollfommen  gereinigt,  fo  pält  e$  fermer,  eine  tabellofe 
2Bür$e  in  ben  ©äprungöbottiep  ^u  bringen.  ßierauö  ergtebt  ft'cp,  bafj 
bte  2Bür$en  $u  Weißbieren  bem  SSerberben  auf  ben  &üplfd;tffen  am 
metften  auögefeßt  finb,  toetl  btefe  getoöpnlicp  nocp  Dertrin  enthalten 
unb  nicpt  geßo^ft  toerben.  3e  concentrirter  bie  3öür$en  ftnb,  aus  je 
bunflerem  5Q?aIje  fte  gezogen  mürben,  unb  je  inepr  ßopfen  fte  erhalten 
ßaben ,  befto  weniger  fiat  man  für  fte  $u  fürchten,  wett  baS  bren^Iid;e 
Del  bee  Darrntalje^  unb  baö  ätßerifc^e  Del  be$  £opfen$  conferotrenb, 
(Säuerung  oerpinbernb,  totrfen. 

9)2 an  erfennt  feßott  im  Stetigeren,  ob  bie  auf  ben  ^üplfcpiffen  fte* 
penbe  2Bür$e  oon  guter  S3efd;affenpeit  ift;  fte  ift  bann  oollfommen  flar 
unb  erfeßeint  aI6  ein  fd;toar$er  (Spiegel,  felbft  wenn  fte  SSeigbtermür^e 
tft.  3ft  fte  aber  trübe,  toie  £epmwajfer,  fo  erfdjeint  fte  gelblicp,  unb 
man  wirb  nte  ein  gutes  23ier  baoon  erhalten. 

Söäprenb  beS  Slbfüplenö  auf  ben  ^üplfcpiffen  fe§t  bie  2Bür$e  nocp 
einen  geringen  gelblichen  23obenfa$  ab,  ber  tßeitö  auö  noch  *n  $x  fu^? 
penbirt  gewefenen  fleinen  gloden  oon  geronnenem  ©twetgftoff  unb  ä'U* 
ber  beftept,  tßeit^  aber  bte  in  ber  äöärrne  auflöSfidje,  in  ber  Äälte  utt- 
IöSltd;e  SSerbtnbung  beö  ©erbeftoffs  (oom  ßopfen)  mit  (Stärfentepl  ift. 
Dtefer  23obenfa§  paftet  f°  fef*  am  ^oben  beS  SBotttcpS,  bag  bie  2Öür$e 
oottftänbt'g  oon  tpm  ablaufen  ton,  wenn  man  bte  SSorficpt  braucht, 
baS  in  $üplfd;iffen  beftnbltcpe  Bapflod;  nicpt  §u  weit  ju  öffnen.  Um 
bie  au£gefd;iebenen  Dpetle  auf  ber  tüple  beim  ^blaffen  ber  SSür^e 

*)  £>ie  lederen  @rabe  üon  äöärme  fann  man,  too  man  einen  ©iöfeUer  bat; 
3Bürje  buvd)  ^ineimnerfen  einiger  @iöftü(fe  entjie^en;  idi  f)a^e  ^ie^  in  9Utf>aü' 
benölebeh  mit  Eitlen  au^gefüfivt.  gefcpie()t  bieö  aud)  in  kapern  mit  günjtigmi 
(Erfolge. 
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$urüd$upalten ,  umgiebt  matt  bte  Deffnung  mit  einem  fCetnen  (Tplütber 
oon  feinem  Meffingbrapt.  3ur  ®eminnung  beg  BtereS  aug  ben  p* 
rüdbletbenben  Berunretnigungen  ober  bem  fogenannten  Äitplgeläger, 
rntrb  b aS  le£te  oon  ber  lüple  tu  leinene  (Spi^beutel  gefüllt,  oon  mel* 
cpen  bte  2öür$e  pell  abfliegt;  mag  in  ben  (Baden  ober  deuteln  $urüd* 
bleibt,  mirb  tn  ben  Brennereien  $u  Branntwein  benu&t. 

Die  Temperatur,  bi$  $u  melier  bte  SBür^e  abgefüplt  werben  mug, 
ift  fepr  oerfepieben,  unb  rieptet  fiep  barnaep,  ob  man  etn  fcpnell  $u 
oertrtnfenbeS  ober  etn  Lagerbier  bereitet,  ob  man  £)be r*  ober  Unterpefe 
anwenbet,  ob  bie  ©äprung^bottiepe  gröger  ober  Heiner  finb,  unb  bar* 
n ad),  welcpe  Temperatur  ba$  £ofal  beftßt,  in  welcpem  bie  (Mprung 
oor  fiep  gegen  foll.  3e  pbper  bte  Temperatur  btefeS  £o taU  ift,  unb 
Je  gröger  bte  ©äprungSbotttcpe  finb,  befto  füpler  rnug  bie  2öür$e  in 
ben  ®äprung$botttcp  fommen;  $u  Lagerbier,  weld;eS  lange  3eit  ft  cp 
palten  foll,  unb  bei  ber  Anwenbung  oon  Unterpefe  muß  bte  Süqe  bei 
ntebriger  Temperatur  bie  (Mprung  burcplaufen,  als  $u  Bier,  weld;e£ 
halb  oertrunfen  werben  foll.  3n  bem  folgenben  Abfcpnitte  werben  bie 
fpeciellen  Angaben  barüber  gemaept  werben. 

III.  SSoit  bev  ©äl)tmt$  bet  £Bür$e* 

Alle  in  ben  betben  erften  £aupt*Abtpeilungen  be$  Brauproceffeä 
oorfommenben  Operationen  beredten,  birect  ober  inbirect,  bte  rnög* 
liepft  oollftänbige  Umwanblung  be$  @tärfemepl$  ber  ftärfemeplpaltigen 
Materialien  in  @tärfe$uder  unb  ®ummt  unb  bie  Darftellung  eine$ 
Auösug3,  einer  2Öür$e  oon  befttmmter  doncentration. 

Die  Beftanbtpeile  ber  gefoepten  unb  gepopften  2Bür$e  finb:  3  u  cf  er, 
D^öft*  unb  D ertrin*® umtnt,  fogenannte  Protein! br p er  (ge* 
löfter  Kleber,  DtaftaS,  Muctn),  «£)ar^,  Oel  unb  (£rtract  be$ 
£opfen£  (©erbftoff),  fo  wie  baS  SÖaffer,  worin  jene  gelöft. 

Durcp  ben  ^roeeg  ber  ©äprung,  welcper  Beite  30  u.  f.  aus* 
füprltcp  im  Allgemeinen  befproepen  worben  ift,  rnug  nun  ein  Tpetl  be$ 
in  ber  2Bür$e  entpaltenen  3uderö  in  Alfopol  unb  Kopien  fäure 
verlegt  werben,  um  ^unätpjt  alle  bte  Beftanbtpeile  in  ba£  ^robuct  $u 
bringen,  bte  ipm  bie  GHgenfcpaften  ertpeilen,  welcpe  e£  al$  Bter  epa* 
rafterifiren. 

Der  Alfopol  rnaept  ba$  Bier  belebenb  unb  beraufepenb;  bie  $op* 
lenfdure,  wooon  nur  ein  Tpetl  abforbtrt  bleibt ,  ertpeilt  bem  Btere 
ben  erfrtfepenben  ©efepmad  unb  bie  (£igenfcpaft,  $u  moufftren.  Da$ 
un$erfe$te  Maljertract  maept  baS  Bter  fubftantioö  unb  näprenb  unb 
ba$  Aroma  beS  £opfen£  erpöpt  bte  2ieblicpfeit  beg  ©efcpmadS. 
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SSenn  man  autß  gewoßnlid;  aU  £aupt§wecf  ber  ©äßrung  ber 
2öür$e  bte  Beugung  oon  OToßol  unb  ^oßlenfäure  ju  nennen  pflegt, 
fo  ift  bocß  bon  faum  mtnberer  2Bicßtigfeit  bte  2hwfcßeibung  bed  groß* 
ten  Tßeil$  ‘  ber  55roteinförper  M  berfelben,  welcße  nämltd;,  wie  mir 
aud  grünerem  wißen,  pr  23ilbung  bon  neuem  germent  oerwanbt 
werben.  Dtefe  2ludfd;etbung  bebingt  bor  allem  bte  £altbarfeit  be3 
23iered  unb  ba£  23ier  wirb  um  fo  länger  faltbar,  je  bollftänbtger  biefe 
2lu$fcßeibung  erfolgt.  Der  burcß  bte  ©äßrung  entftanbene  2llfoßol 
fo  wie  ba£  Stroma  bed  £opfen£  erßößen  ebenfalls  bte  Daltbarfeit. 

Da  bte  ^oßlenfäure  nacß  unb  nacß  au3  bem  25ier.e  entwetd;t  ober 
ft d;  berftüc^ttgt  unb  biefe$  baburcß  unfcßmadßaft  unb  $ulegt  ungenieß¬ 
bar  werben  würbe,  fo  ßat  man  bte  ©äßrung  ber  33terwür^e  fo  $u 
letten,  baß  ftcß  ftetd  neue  ^oßlenfäure  entwtcfelt  ober  ber  oorßanbene 
3uder  erft  nacß  unb  nacß  gerfe^t  wtrb.  Da£  23ter  famt  nicßt,  wte 
ber  Sein,  ein  bollfommen  audgegoßrened  ©etränf  genannt  werben, 
fonbern  eg  tft  etn  ©etränf,  welcßeg  wäßrenb  ber  legten  langfamen 
^eriobe  ber  ©äßrung  bertrunfen  werben  muß;  wobott  unten  meßr. 

Den  größten  ©inßuß  auf  ben  ©ang  ber  ©äßrung  äußert  bte 
Temperatur,  bet  weld;er  bte  SBür^e  mit  bem  nötigen  germente  ber- 
fegt  wirb,  ge  wärmer  bte  SSürje  tft,  befto  rafcßer  unb  bollftänbtger 
wtrb  bte  ©äßrung  bor  ftcß  geßen.  ©oll  btefe  baßer  recßt  (angfam 
unb  regelmäßig  berlaufen,  fo  muß  bie  SBür^e  ftarf  abgefüßlt  unb  an 
einem  Drte  in  ©äßrung  gebracht  werben,  beffen  Temperatur  ißre 
3erfegung  weber  ßemmt,  nocß  befd;leunt'gt.  Ueberbied  ftnb  bet  ber 
©äßrung  in  ßößerer  Temperatur  immer  bte  33ebingungen  oorßanben, 
unter  benen  ftcß  aud  bem  entfteßenben  2llfoßol  ©fßgfäure  bilben  fann, 
unb  biefe  oerßinbert  bie  2lugfcßetbung  fcer  ^rotetnforper ,  weil  fte  als 
fräftigeg  2lußofnnggmtttet  für  btefelben  bient. 

Sefentlicßen  ©inßuß  ßat  ferner  bie  2lrt  ber  £efe  auf  ben 
©ang  ber  ©äßrung.  ©ine  £efe,  welcße  bei  einer  rafcßen 
fegung  ber  SBürge  entftanb,  bewirft  aucß  eine  fold;e  rafcße  3etßegung 
in  einer  neuen  Portion  2Bür$e  biel  leichter,  ald  eine  £efe,  bie  ftcß  bei 
einer  langfamen  3^fegung  ober  ©äßrung  abgefd;ieben.  Da  erßere 
wäßrenb  ber  ©äßrung  ober  iß  rer  Gilbung  faß  fämmtltcß  auf  ber 
Dberßäcße  ber  gäßrenben  28ür$e  erfd;eint  unb  bon  'ßter  genommen 
wirb,  fo  nennt  man  fte  Dberßefe.  Soßingegen  btejenige  #efe, 
weld;e  tn  einer  langfatn  gäßrenben  2öür$e  gebtlbet  unb  in  biefer  ntcßt 
oollftänbig  auf  bte  £)berfläd;e  getrieben,  fonbern  ftd;  fcßon  früßer  ge- 
fenft  unb  nacß  bem  Abläßen  ber  gegoßrenen  2öüqe  ober  beg  23iereg 
bont  23oben  beg  ©efäßeg  gewonnen  würbe,  Unterßefe  genannt  wirb 
(©eite  33  unb  34). 
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Die  Anwenbung  tiefer  »erfcptebenen  £efenarterf  unt  tie  Strfung 
einer  pöperen  ober  nieberen  Temperatur  machen  bie  Unterfcpeibung 
zweier  ton  etnanber  »erfcpiebener  ®äprung£arten  notpwenbig.  Dte* 
fent'ge  ©äprung,  bei  meiner  man  bie  fogenamtte  Unterpefe  benufet, 
unb  welcpe  man  bei  einer  möglicpft  ntebrigen  Temperatur  »erlaufen 
lägt,  nennt  man  Untergäprung.  @ie  wirb  »or$ug$weife  bet  folcpen 
Sürßen  angewanbt,  welcpe  bei  einem  geringeren  (Gepalte  an  3ucfer 
bennocp  ein  53ier  »on  größerer  £altbarfeti  liefern  follen,  wie  g.  53.  bie 
Sür^e  $u  ben  baperfcpen  53ieren.  Durcp  bie  Art  ber  J£>efe  unb  niebrige 
Temperatur  wirb  bie  »ölttge  3e?fe$ung  be3  3ucfer3  möglicpft  »er^ögert. 

(£tn  folcpeS  53ter  ift  baper  aucp  erft  meprere  Socpen  ober  Monate 
nacp  feiner  Anfertigung  ^urn  ($enuffe  braucpbar,  unb  fann  ber  erfor- 
berlicpen  ntebrigen  Temperatur  wegen  nur  im  Sinter  gebraut,  aber 
in  guten  Kellern  längere  Stit  aufbewaprt  werben. 

Die  Dberpefe  »erwenbet  man  bagegen  jur  ©äprung  »on  folcpen 
Sürßen,  bie  ein  fcpnell  trinfbare$  53ter  liefern  follen  unb  bei  einer 
pbperen  Temperatur  mit  #efe  »erfetjt  werben  fömten;  aber  aucp  bei 
folcpen  53teren,  bie  fo  »tel  3^cfer  entpalten,  tag  fcpon  burcp  bie  3^* 
fe^ung  etneg  Tpetlö  beffelben  bie  ^ur  @onfer»irung  be$  53tere£  erfor- 
berlicpe  Senge  Alfopol  erzeugt  wirb.  San  nennt  tiefe  ledere  (Mp* 
rung:  Obergäprung,  fte  gept  »iel  rafcper  unb  fräftiger  »on  ©tat* 
ten,  al£  bie  Untergäprung  unb  wirb  be^palb  aucp  nocp  bei  folcpen 
Sürßen  notpwenbt’g,  beren  53eftanbtpeile  burcp  bie  Art  tprer  Durftet 
lung  ober  53eimifcpungen  wegen,  weniger  leicpt  ^erfeisbar,  unb  baper 
burcp  bie  fcpwäcper  wirfenbe  Untergäprung  ntcpt  fo  »ollftänbig  aU 
nbtptg  ^erlegt  werben,  wie  5.  53.  bie  Sür^e  ^um  Porterbier ,  ober  bie 
au6  länger  gefocptem,  ftärfer  gebörrtem  Sal$e  (a.  a.  £).). 

Der  ^roceg  ber  (Mprung,  fowopl  bei  ber  Dber*  aU  Untergäp* 
rung,  verfällt  in  3  perioben ,  welcpe  bei  ben  betten  (Mprung^arten 
»erfcptebene  (£rfcpetnungen  ftcptbar  werben  laffen  unb  eine  »erfcpiebene 
53epanblung  be$  53iereS  notpwenbig  macpen,  baper  baS  9?äpere  bar* 
über  »on  feber  (Mprunggart  nocp  befonber$  angefüprt  werben  mug. 

Dte  erfte  periobe  ber  (Mprung  beginnt  halb  ttacp  bem  3ugeben 
ber  £efe,  in  ipr  ftnbet  »or^ug^wetfe  bie  3^8ung  3ucfer£  burcp 
bie  gugefeöte.  £>efe  unb  bie  53ilbung  ber  neuen  £efe  ftatt,  bei  ipr  wirb 
eine  ßrrpopung  ber  Temperatur  burdp  bie  ftattftnbenben  rafcpen 
fefeungen  bemerfbar,  baper  man  fte  aucp  bie  rafcpe  ober  wilbe  (Mp* 
rung  nennt.  Auf  tiefe  folgt  bie  fogenannte  9?acpgäprung,  bei 
welcper  bie  3erfe$ung  be3  3ucferS  wopl  nocp  fortbauert,  »or^ug^wetfe 
aber  eine  Abfonberung  ber  gehüteten  $efentpeile,  welcpe  ba£  53ter 
biöper  trübten,  erfolgt  unb  baburcp  eine  Klärung  be$  53tere3  bewirft. 
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9?ad;  33ollenbung  ber  ^atgäßrung  ober  erfolgter  Klärung  be£ 
33tere$,  bauert  bie  nettere  3^feöuttg  be£  nod;  barin  enthaltenen  3u* 
cferS  fort,  bte  33ilbung  oon  neuer  £efe  erfc^etnt  habet  fo  gering,  baß 
faunt  eine  Abfonberung  berfelben  bemerfbar  »trb;  man  nennt  beößalb 
auch  biefe  »eitere  3erfet$ung,  bte  ftille  ober  unmerflite  ©äßrung. 

33 ei  ber  näheren  Angabe  ber  Art  unb  SBeife,  »ie  bte  oerfdjiebetten 
©äßrung^arten  ju  be»irfen  unb  $u  letten  ft'nb,  foll  junächft  baS 
Nähere  über  bie  Untergährung  angeführt  »erben. 

£)a£  ©ährlocal,  fo»oßl  für  bie  Ober-  aU  Untergährung,  foll 
burd)  feine  £age  fo  oiel  al$  möglich  unabhängig  oott  bem  Setfel  ber 
äußeren  Temperatur  fein  unb  biefe  in  bemfelben  ntd)t  über  10° 
betragen,  gerner  foll  eS  ftet$  luftig  unb  reinlich  erhalten  »erben  fön* 
nen,  ba  eine  unreine  £uft  fehr  nachteilig  auf  bte  £altbarfeit  unb  ben 
©eftmaef  be£  33tere3  etn»irft.  ©3  foll  fit  »o  möglich  tn  ber  97ä he 
be$  Wühlers  beftnben,  bamit  bte  Sür^e  nicht  $u  »eit  ^u  tranöpor* 
tiren  ift. 

33et  ber  Untergährung  »irb  bte  Sür$e,  natbern  fte  auf  ben  nö¬ 
tigen  ©rab  abgefühlt  ift,  tu  bte  Bottiche  geleitet,  »eiche  im  ©ährlocale 
aufgeftellt  ftnb.  3e  größer  ba£  Duantum  tft,  »elcße^  man  jufammen  tn 
©äßrung  bringt,  befto  rafeßer  unb  gleichmäßiger  oerläuft  btefelbe  im  All¬ 
gemeinen.  gebod;  barf  bie^  Ouantum  aut  nicht  ju  groß  fein,  »eil  fonji 
bte  ©rßößung  ber  Temperatur,  »eld>e  burt  ben  3^fe^,ung^hroceß  felbft 
be»trft  »irb,  nattßetlig  »trfen  fann.  Am  geetgnetften  ßnbet  man  Duan* 
titäten  oon  10  —  15  »ürtemberger  ©intern  (ober  40  —  60  baperft«0/ 
bei  falter  Sitterung  »äßlt  man  lieber  größere,  bei  »armer  Sitterung 
fletnere  Ouantitäten.  T)e£ßalb  ßnbet  mau  aud;  tn  ben  9D?ünd;cner 
33rauereten  größere  unb  fleinere  33ottite;  bte  größeren  ju  100  unb 
mehr  baperften  ©imern  »erben  nur  bei  ftrenger  $älte,  »o  aut 
ba3  33rauen  ftärfer  betrieben  »irb,  gebrautt.  ge  natbern  baS  33ier 
längere  ober  für$ere  3^t  aufäube»aßren  ift,  muß  bie  Sür^e  mehr 
ober  »entger  abgefühlt  fein ,  »obet  bie  33eftaffenßeit  ber  £agerfeller 
3U  berüdfteßtigen  ift.  3u  bem  baperftett  33iere,  »elte$  fton  3  —  4 
Sot^n  nat  bem  33rauen  getrunfen  »erben  foll,  fühlt  man  bte  Süqe, 
fe  nat  ber  Temperatur  be£  ©äßrlofaB  unb  ©röße  ber  ©äßrgefäße, 
auf  6  —  9°  9i ,  §u  bem  baperften  Sommer  *  ober  Lagerbier  aber 
auf  4  —  7o. 

£>aS  Sieben  ber  £efe  geftießt  auf  oerftiebene  Setfe.  9ftante 
33rauer  oermtften  bie  £efe,  ehe  bte  Sür$e  oon  ber  $üßle  fommt, 
mit  einer  Heineren  Portion  Sür^e,  unb  geben  biefe  erft  bann  ber 
übrigen  $u,  »enn  tn  ber  Heineren  3)?enge  bie  ©äßrung  begonnen  ßat. 
Anbere  oermiften  bie£efe  nur  mit  »enig  Sür^e  unb  geben  fte  foglett 
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t>er  übrigen  ($u.  ©ine  oollftänbige  :Bertpeilung  ober  $ermtfcpung  ber 
jpefe  erlangt  man  burep  bab  fogenannte  Außiepen,  wobei  man  bie 
ßefe  mit  etwab  ^Bür^e  fo  lange  aub  einem  ©efäße  in’b  anbere  gießt, 
Mb  ftd>  eine  rec^t  gleichmäßige  flaumige  iDfaffe  bilbet,  bte  man  bann 
mit  ber  übrigen  Söur^e  nocp  gut  oermifcpt.  Mitunter  wieberpolt  man 
bab  Aufrüpren  ber  2öür$e  in  ben  erften  12  (Stunben  einige  9ftal,  ba? 
mit  bie  ©äprung  in  ber  ganzen  2ß?affe  gleichmäßig  beginne.  Die 
$?enge  ber  $u$ugebenben  ßefe  richtet  ftcß  naep  ber  23efcpaffenpeit  ber- 
felben,  naep  ber  Temperatur  unb  bem  Duantum  ber  2öür$e.  ©ewopn- 
ließ  rechnet  man  auf  100  >D?aaß  SSür^e  %  —  %  9D?aaß  ßefe.  3e 
länger  bab  23ier  aufbewaprt  werben  foll,  befto  weniger  ßefe  barf 
man  $ufe$en.  ©in  Uebermaaß  .ift  $u  oermeiben,  weil  bab  23ier  fepr 
leidet  einen  unangenehmen  ©efepmaef  baoon  erpält. 

Auf  bie  ©üte  ber  ßefe  ift  fepr  $u  achten,  fie  feil  frifcp  unb  rein, 
namentlich  recht  bt'cf  (fur$)  unb  blaft'g  fein,  habet  eine  möglicpft  pelle 
garbe  unb  einen  fräftt'gen  ©eruep  beftpen.  3ft  fte  fepon  älter,  fo 
muß  fie  utoor  mit  faltern  ^Baffer  abgewäffert  werben. 

Um  möglicpft  wenig  ßefe  $u  oerwenben,  füllt  man  mitunter  bie 
SBotticpe  nur  palbooll  mit  2Bür$e  unb  oerfe^t  fte  mit  einer  angemeffe^ 
neu  sJ)?enge  ßefe,  füllt  bann  aber  Tagb  barauf  bte  33otticpe  oollftänbig, 
opne  neue  £>efe  $u($ufe$en,  woburep  man  etn  retnfcpmectenbeb  23ier 
erßält ,  wab  aber  etwab  fcpneller  oergäpren  foll.  Debpalb  tft  bieb 
Verfahren  für  länger  außubewaprenbe  23iere  niept  $u  empfeplen. 

Der  Verlauf  einer  regelmäßigen  Untergäprung  geigt  folgenbe  ©r* 
fepeinungen. 

9?acp  ber  Aufteilung  beberft  fiep  innerhalb  8  —  12  @tunben  bie 
Dberfläcpe  ber  SBürge  mit  einem  leiepten  weißen  (gepaume  (9tapm), 
in  golge  ber  beginnenben  ©ntwitfelung  oon  ^oplenfättregab.  Diefer 
(Scpaunt  wirb  naep  weiteren  12  (gtunben  burep  einen  eonfiftenteren 
Sepaunt,  welcper  in  eigenb  geformten  (Streifen  (^räufen)  oom  Dtanbc 
beb  23otticpb  per  aub  ber  SBür^e  peroorguillt,  naep  ber  Glitte  $u  o er¬ 
brängt  ,  unb  bie  ©ntwictelung  ber  ^oplenfäure  maept  fiep  nun  burep 
ben  fteepenben  ©eruep  auf  ber  Dberßäepe  bemerfbar.  Die  Käufen  oer* 
mepren  unb  erpalten  fiep  bei  einer  kräftigen  ©äprung  2—4  Tage,  oer* 
einigen  fiep  bann  aber  rnetft  ju  einer  fepaumigen  Pfaffe,  bie  mit  bem 
Sepwäcperwerbett  ber  ©äprung  ttaep  unb  naep  oerfepwinbet  unb  nur 
eine  bräunlicpe  bünne  (Scpaitmbecfe  gurürfläßt.  Diefe  beftept  ^um  Tpeil 
aub  hopfenparj,  welepeb  fiep  bei  ber  ^räufengäprung  in  großer  $8er- 
tpeilung,  alfo  mit  weißer  garbe,  aubfepeibet,  unb  ben  ^räufen  ben  ftar! 
bittern  ©efepmaef  ertpeilt,  fpäter  aber  ^u  größeren  Waffen  ^ufammen* 
gept  (Mailing).  $on  ber  gebilbeten  ßefe  beßnbet  fiep  eine  unbe* 
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beutenbe  ÜRenge  in  btefer  ©dmumbecfe,  ba  bie  (angfam  uttb  tn  ffetnett 
531äöd;en  entmeid;enbe  $o(;tenfäure  bie  £efenfüg eichen  ntd;t  in  bie  £öt;e 
ju  {leben  vermag.  Oie  gegoltene  Sür^e,  meld;e  nun  grünet  ober 
3ung*53ier  ^etf t ,  mirb  nad;  53odenbung  ber  erften  heftigen  ©äjirung 
immer  fetter,  inbem  ftd>  bie  au£gefd)iebenen  £efentf>etfe  $u  53oben  fegen. 
@obalb  bte$  eintritt,  ift  bas  53ier,  mie  ed  bie  53rauer  nennen,  fäffig, 
b.  e£  mufj  $ur  ^ac|gä{)rung  oon  ber  abgelagerten  f)efe  auf  reine 
gäffer  gezogen  merben.  ©emöjwüd;  erfennt  man  bie  53ol(enbung  ber 
erften  ©äfirung  ober  bie  3oit  bed  gaffend,  menn  eine  fleine  $robe 
bed  53iere3  an  einem  märmeren  Orte  ftd)  fd;nett  ttärt  unb  nur  menig 
£e fe  abfegt.  3e  abgefdiiebener,  gröber  unb  fefter  habet  bie  fteincn 
£efejTocfen  erfdjetnen,  bejto  fdjö.ner  mar  bie  ©äjirung.  Sicherer  erfennt 
man  bie  5$ottenbung  ber  erften  fturmifd;en  ©ä{>rungöperiobe  burd;  Un* 
terfudjung  bed  fpeciftfdjen  ©emiddeS  ober  ber  Oid)ttgfeit  ber  gegofire* 
neu  2Bür$e,  fobatb  biefe  feine  er{)eblid)e  Abnahme  bei  ber  Prüfung  mit 
bem  ©acdwrometer  geigt. 

Oie  53erminberung  beS  fpectftfciien  ©emid;tö  ber  2Bür$e  burd)  bie 
©ä^rung  f)at,  mie  man  teid)t  jtefd,  einen  hoppelten  ©runb,  nämlid) 

1.  bie  3orfegung  beS  3ucfer3  unb  Ausleihung  ber  getöften  fticfftoff- 
faltigen  Körper  als  £efe,  2.  bie  53itbung  oon  Atfopot,  einer  gtüfftgfeit, 
beren  fpeciftfcped  ©erntet  geringer  tjl,  alb  baS  beö  Söafferd.  53  affin  g 
nennt,  nad;  Of>omfond53organge,  bteauö  biefen  beiben  Urfad;en  refutti* 
renbe  53erminberung  beS  fpeciftfdjen  ©en>id;ts  ober  ber  @acd;arometeran* 
geige :  bie  fcpeinbare  Attenuation.  Angenommen,  bie  Sßüqe  pabe 
oor  ber©äprung  am  (5acd;arometer,  bei  14°  9t.  (ber  auf  bem  3nftrumente 
bemerften  Temperatur)  12  ^roc.  gegeigt ,  nad)  53eenbigung  ber  erften 
ftürmtfd;en  ©äprungSperiobe  aber  geige  fte  5  $roc.,  fo  beträgt  bie 
fcpeinbare  Attenuation  12  —  5  =  7  $roc.  Oer  5$ergäprung$* 
grab  beö  53iered  ift  |>ierburc^>  7/12  ober  0,5833,  bad  peipt  oott  \ 
1  TpL  ^at^ertract  ift  fd;einbar  0,58  Tpl.  (58  5Jn>c.),  bitrtp  bie 
©äprung  gerfe^t  morben.  $D^uttipticirt  man  bie  fcpetnbare  Attenuation, 
in  ©accparometer  ^rocenten  auögebritcft,  mit  0,42  (bem  Atfopotfactor 
für  bie  gemöpntid;en  53iere),  fo  erhält  man  fepr  nape  ben  Alfo^olge^alt 
beS  53iered  in  ©emicptöprocenten.  3n  uttferm  53etfpiele  mtrb  atfo  ber 
Atfopotg epatt  beS  53iere3,  nad)  ber  erften  ^ertobe  ber  ©äprung,  7  X  0,42 
=  2,92  ^}roc.  betragen  (53a Hing).  Sßetter  unten  rntrb  pieroon  aud^ 
füprltcp  bie  9t  ehe  fein. 

Oer  ©rab  ber  53ergäprung  ober  bie  bei  ber  erften  ©äprung  > 
burd)  3erfefeuug  bed  3ucferd  erfolgte  Attenuation  ober  53erbünnuug  ber 
5Öürjen  ift  fel;r  oerfcf)ieben.  SBürsenaubftärfer  gebörrtem  3)ta4e,  bte  riet 
9töftgummt  enthalten,  unb  morin  bie  3orfe^iung  bed  3uderd  burd;  ben 
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größeren  ©epalt  an  breitjlicpem  Del  mepr  gehemmt  mürbe,  fo  toie 
attcp  längere  3eit  gefönte  BSür^en  verlieren  feiten  bte  Hälfte  iprer 
@accparometer'$rocente,  roopingegett  In  BSür^en  au6  ropem  ©etreibe, 
Kartoffeln  unb  fcpmäcper  gebörrtem  SD^al^e  mopl  bt£  %  berfelben  oer- 
fcptoinben.  3n  ben  Bh'tncpener  Brauereien,  too  man  ba$  Bcal^  ftarl 
borrt,  geigten  bte  BSür^en  oon  12  —  13  $roc.  am  (Saccharometer,  beim 
gaffen  in  ber  9?egel  6  —  7  $roc.  gn  Nürnberg,  Bamberg  unb  Kulm' 
ba<p,  mo  man  ein  fd;toäd;er  gebörrteg  B?alj  amoanbte,  bie  Sürßen 
eine  gleiche  ©oncentralion  p alten,  maren  bte  Btere  beim  gaffen  meift 
unter  bie  Hälfte  oergoprett,  ma£  btefe  Biere  allopolreicper  a!3  (ene 
macht.  3m  Mittel  tarnt  man,  nach  ^Batting,  annehmen,  baß  B$ür* 
^en  aub  gelbem  BM^e  burd)  bie  Hauptnahrung  0,60  bi£  0,56,  jene 
aue  braunem  B?al$e  aber  nur  elma  0,5  ihrer  ursprünglichen  Saccparo' 
meteranjeige  einbüßen. 

Die  Dauer  ber  erften  ^ertobe  ber  ©äprung  beträgt  opngefäpr 
7  bt£  10  Dage.  früher  ba£  Bier  abgewogen  ober  gefaßt  mirb, 
beßo  fchnetler  tritt  bte  Bad;gäprung  ein,  unb  befto  früh  er  totrb  ba£  33ter 
trinlbar,  mebpalb  man  auch  w  ber  Siegel  bad  fogenannte  baper' 
fcpe  SOStnterbier  ober  Scpenlbier,  toeld;e£  3  —  4  Blochen  nach  bem 
Brauen  getrunlen  toerbett  foll,  fritper  auf  anbere  gäffer  füllt,  al3  baö 
Sommer*  ober  Lagerbier,  toa$  erft  fpäter  trinlbar  rntrb.  Bor  bem 
Ab^apfen  entfernt  man  bte  auf  ber  Oberfläcpe  be$  Bt'ered  fcpmimmenbe 
braune,  bünne,  fcpautnige  Dede,  toeil  biefe,  tote  gefagt,  oon  bem  in  ber 
Söür^e  gelöften  unangenehm  bitter  fcpntedettben  Hepfenpar$e  (Har$* 
bitter)  entpält,  toa6  bem  Biere  einen  toiberlicp  btttern  ©efcpntad  ertpetlt. 
Bei  bem  Ab^apfett  be£  grünen  Bieren  pat  man  barauf  ^u  acpten,  baß 
nicpt  ju  oiel  oon  ber  am  Boben  liegenden  Hefe  mit  in  bte  £agerfäffer 
gebraut  toirb,  toeil  fonft  bie  Bad;gäpruttg  $u  fcpnell  oerläuft  unb  ba$ 
Bier  weniger  haltbar  bleibt. 

B$a$  beim  gaffen  ober  fiepen  beS  gungbterd  gule^t  oon  ber 
am  Boben  liegenben  Hefe  $u  fepr  getrübt  erfd;eütt,  toirb  oorläußg  in 
einem  Kübel  aufbetoaprt,  bi$  fiep  bte  Hefentpeile  beffer  abgefonbert 
paben,  worauf  ba£  Hellere  bem  Uebrtgen  beigemifept  toirb.  Bon  ber  ttn 
©äprbotticpe  ^urüdbletbenbett  Hefe  oerwenbet  matt  nur  bie  reinfte  unb 
fonftftentefte  jur  Aufteilung  neuer  BSür^e.  Bei  ber  ©ewinnung  biefer 
bejferen  Hefe  (in  Bapern  ber  3eug  ober  ©runb  genannt)  entfernt  man 
pnäd;ft  bie  bünnere,  oberhalb  fd;wtmntenbe  Hefe  uttb  fuept  hierauf 
bie  beffere  mit  ber  Borftcpt  ju  gewinnen,  baß  fie  nicpt  burep  bie  nape 
am  Bobett  liegenbe  alte  ober  gugefe^te  Hefe  oerunretnigt  werbe.  Diefe 
legiere  erlernt!  man  an  iprer  bunlleren  garbe,  inbem  fte  $unt  Dpeil 
in  braunen  gloden  ober  Klümpdten  erfepeint.  Btan  gewinnt  oon 
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einem  @ub  aub  11  —  12  (Ftr.  Lcalw  etwa  60  batjerfcße  Ltaaß  confi* 
ftente,  wieber  511  bemtfcenbe  £efe,  fogenannten  3^9  unb  40  —  50 
Lfaaß  bünnere  £>efe,  bie  gewöhnlich  jum  23ranntweinbrennen  be* 
nußt  wirb  ((Stemenb).  33ei  beit  fcf)Ott  ernannten  33erfud;en  oon 
(Steinbeil  (@.99)  refultirten  tu  etnem  gälte  oon  16  ©cheffein  Lfalw 
(3330  $fb.)  159  $fb.  $efe,  baoon  100  $fb.  gute;  jugefetwt  waren 
54$fb.£efe;  in  einem  anbern  gälte  bcn  12  (Scheffeln  9Lalw  (2483  $fb.) 
94,5  $fb.  J£>efe,  babon  64,5  brauchbare;  3U9efe^t  waren  50  ^3fb.  Lad) 
33  all  tn  9  beträgt  bte  SLettge  ber  £efe  (troden)  0,11  beb  bet  ber 
(Währung  entftanbenen  TOofwlb,  ober  0,55  btb  0,66  im  feuchten  3u* 
ftanbe,  ba  nad;  ihm  100  Söürweertract  bet  ber  (Währung  liefern :  48,497 
2llfohol,  46,168  ^ohlenfäure,  5,335  Jg>efe.  (33ergl.  ©e ite  36  n.  unten.) 

9Lan  füllt  bab  SÖtnterbter  gewöhnlich  auf  Heinere  2agerfäffer  alb 
bab  ©ommerbier,  weil  bie  Lachgälmtng  auf  Heineren  gäffern  biel 
fchneller  berläuft  alb  auf  größeren.  Uebrigenb  richtet  fich  bie  @rößc 
ber  gäffer  nach  bem  Umfange  beb  33etriebb  ober  bem  21bfa£e,  ba  fpäter 
bab  abgewogene  33t'er  halb  fchnell  getrunlen  ober  abgegeben  werben 
muß,  wenn  eb  nicht  fehr  biel  bon  feiner  Dualität  berlieren  foll;  wo 
alfo  lein  fchneller  21bfa9  Wu  erwarten  ift,  muß  man  Heinere  £agerfäffer 
wählen.  Die  £agerfäffer  werben  in  33at>ent  faft  allgemein  bor  bem 
güllen  immer  mit  einer  bünnen  £age  *pech  ober  £arw  überwogen  ober 
aubge^id)!/  bamit  bie  £uft  nicht  burch  bab  £olw  auf  b ab  33ier  ein¬ 
wirft,  bezüglich  aber,  um  jt'ebe  (Säuerung  burch  bie  größte  Let'nlid)feit 
wn  bermetben;  außerbem  tft  bab  $ed)  ein  fdjlecßter  Leiter  ber  2Bärme 
unb  Lichtleiter  ber  (Eleftricität,  eb  fehlet  baburch  bab  25ier  bor  f fytteU 
len  2lbmed)blungen  ber  Dentheratur  unb  bor  eleftrifchen  (ürinwirfungen, 
auch  trägt  bab  brenwliche  Del  beb  £arweb,  bon  bem  ft'ch  immer  etwab 
tu  bem  33tere  auflöft,  $ur  £>altbarfeit  bejfelben  bei  unb  erteilt  ihm 
ben  befannten  ^echgefchmad,  welcher  bon  einigen  Drtnfern  geliebt  wirb. 
Diefer  sJ)ecbgefchmad  wirb  aber  leicht  wu  borherrfchenb,  wenn  bie  gäf¬ 
fer  mit  33ier  gefüllt  werben,  e(;e  fie  nach  bem  21ubptd)en  bollftänbtg 
erfühlten.  2Iuch  fehr  alfoholreiche  33tere  erhalten  bon  bem  $ecße  fehr 
halb  einen  w«  ftarfen  23etgefchntad,  webl;alb  man  wu  biefen  bie  gäffer 
nicht  attbhid)t,  fonbern  gewöhnlich  bor  bem  güllen  anbfchwefelt.  Die 
Wu  weiterem  Dranbporte  beftimmten  gäffer  fönnett  ebenfallb  nicht  aub- 
gehißt  werben,  weil  bab  $ech  W  uach  unb  nach  ublöfen  würbe. 

Dab  ^lubpichen  ber  £agerfäffer  genießt,  wenn  biefe  neu  ft'nb, 
gewöhnlich  auf  bte  SÖeife,  bah  man  gelbeb  £arw  unb  lolophont'um 
wufammenfd;mtlwt,  ftarf  erln$t  unb  burch  bab  ©punbloch  in  bte  gäffer 
gießt,  biefe  bann  fleißig  umwälwt,  bamtt  bab  £arw  fid;  gleichmäßig 
bertheilt.  hierauf  nimmt  man  einen  ber  23öben  hevaub  unb  wünbet  in 


$aei  53 i e v b rauen. 


133 


bem  gaffe  fetbft  nocg  eine  neue  Portion  £ar$  an,  wobei  bie  gatt^e 
glätte  beg  gaffeg,  bte  bereite  mit  sJ3ecg  überzogen,  ficg  ent^ünbet  unb 
biefeg  überall  burd;  bte  £t$e  5 um  Scgmel$en  bringt.  Sobalb  bag 
gag  burcb  bag  brettnenbe  sJ3ed>  fo  weit  ergibt  tft,  bag  bajfelbe  an  ber 
ganzen  inneren  gläcge  im  gtuffe  erfcgeint,  tft  bag  gag  fcgnell  ju  oer? 
fcgltegen,  b.  I;.  bev  23oben  etnjufefcen,  unb  auf  alten  Setten  umger^u? 
wälgen.  3uoor  giegt  man  aber  etwag  Sajfer  (gewögnlicg  33ter)  in 
bag  gag,  woburcg  Dämpfe  in  bemfelbeit  entgegen,  bte  bag  flüffige 
53ecf>  in  bem  oerfcgloffenen  gaffe  in  alle  gugen  treiben.  Der  Spmtb 
mug  halb  wieber  geöffnet  werben,  weil  man  fonft  @efagr  läuft,  bag 
bag  gag  burcg  bt'e  entwicfelten  Sajferbätnpfe  $erfprengt  wirb.  Dag 
gag  mug  bann  nocg  fo  lauge  itmgergewä($t  werben,  btg  bag  $ed)  fo 
wett  erfaltet  ift,  bag  ee  nicgt.megr  gufammenfliegen  fann. 

3wecfmägiger  alg  bte  gier  befdwtebene  gewögnlidje  2lrt  beg  2lug^ 
pidjeng  gefcgtegt  bieg  auf  folgenbe  Sßetfe: 

Die  gäjfer  muffen  giequ  im  oorberen  23oben  mit  einem  Dgürcgen 
oerfegen  fein,  burcg  weldjeg  man  eine,  an  einem  laugen  Stiele  begnbltcge 
Hoglenpfanne  tu  bag  gag  bringen  fann.  sD?tt  btefer  Pfanne  ergibt  man  bag 
gag  innen  fo  ftarf,  bag  äugen  bie  eifernen  9?eife  faunt  angaltenb  mit 
ber  £anb  ju  berühren  ftnb.  Dag  gag  mug  $ur  gletcgmägigen  (£rgt? 
$ung  fleigig  gewanbt  werben,  weil  bte  grögere  2öänne  immer  ober- 
galb  ber  (Slügpfanne  fern  wirb.  SSägrenb  biefer  3bit  wirb  eine  grö? 
gere  $?enge  gelbeg  #ar$,  wag  nocg  mögltcgft  oiel  Derpentin  entgalten 
foll,  weil  eg  baburcg  bünngüfftg  wirb,  ,5 um  Sieben  ergibt.  Sobalb 
bag  gag  ginreidjettb  erwärmt  ift,  bringt  man  bieg  ftebcnbe  sJ3ecf>  gtneitt, 
fcglägt  eö  ju  unb  wäl$t  eg  nacg  allen  Setten  umger,  bamit  ficg  bag 
s]3ed;  überall  gletd;mägig  oertgeilt,  worauf  man  ben  nocg  flüfftgett  Hntgeil 
wieber  aug  bem  Sputtblod;e  abfliegen  lägt.  (£g  bleibt  bann  nur  eine 
ganj  bütttte  Hrufte  oon  $ecg  in  bem  gaffe  jurücf,  bie  ficg  aber  mit 
bem  ergtfcten  £o4e  weit  inniger  oerbunben  gat,  unb  baburd;  nid;t 
fo  leicgt  wieber  abfpringt,  wie  bieg  bet  ber  gewögnlicgen  Slrt  beg  2Utg? 
pügeng  ber  galt  *ft. 

Dag  23ter  mug  ,$ur  9tad;gägrung  unb  $u  längerer  2lufbewagruttg  in 
möglid;ft  falte  Kelter  gebrad;t  werben.  &  fälter  biefe  ftnb,  befto  lang? 
farner  oerläuft  bie  ©ägrttng  unb  befto  länger  bleibt  bajfelbe  auftitbe? 
wagren;  mau  bringt  beggalb  aud)  bag  Sommerbier  tn  bte  fältereit 
Heller.  3Öo  feine  Heller  ttntergalb  beg  23obeng  an^ulegett  ftnb ,  fann 
man  foldje  aucg  obergalb  ber  (£rbe  anlegett  unb  burcg  (£ie  igre  Dem? 
peratur  oerntinbern.  lieber  bie  $wecfmägige  Anlage  ber  Heller  unb 
fogenaitnten  ß-tgpäufer  foll  fpäter  bag  9tötgige  gefagt  werben. 
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Oelm  gaffen  beg  Olereg  tft  nocß  p  ertoäßtten,  baß  man  »cm 
Slnterbtere  bte  gäffer  gte t'cß  gan$  füllt,  oom  (Somnterbler  aber  meh¬ 
rere  ®ebräue  ln  eine  größere  äupßl  gäffer  oertßetlt,  toag  x>erfd)tebene 
Oortßetle  gemährt.  £ßetlg  tft  baburcß  fpäter  etn  glelcßereg  231er  ab* 
pgeben,  toorauf  bet  größerer  donfumtton  etn  befonberer  2öertß  p 
legen,  tßellg  tolrb  eg  bem  Iraner  baburcß  mbgltcß,  auf  ben  Oer* 
lauf  ber  97acßgäßrung,  ber^fo  toefentllcß  bte  £altbarfelt  beg  Olereg 
bebtngt,  etnptotrfen;  Inbem  er  bag  97acßfülten,  j (e  nacßbent  eg  nötßlg 
tolrb,  mit  meßr  ober  toenlger  gegoßrenent,  fälterem  ober  toärnterent 
Otere  oerrlcßten  fann,  toobel  Ißrn  ber  ©ebraucß  beg  ©accßarometerg 
pr  Oeurtßetlung  beg  (Mßrunggoerlußeg  bte  poerläfftgften  Dtenfte 
lelftet.  Um  auf  btefe  SQSetfe  ben  Verlauf  ber  97acßgäßrung  regultren 
p  fonnen,  totrb  bte  oollftänblge  gftllung  ber  £agerfäffer  oft  2  —  3 
Monate  oerpgert. 

9^acf>  bem  güllen  glebt  flcß  bte  9?acßgäßrnng,  je  nacßbent  bag  Oter 
früher  ober  fpäter,  ober  tote  eg  bte  Trauer  nennen,  grüner  ober  reifer 
gefaßt  tourbe,  früßer  ober  fpäter  burcß  bag  2lugftoßen  etner  toelßen 
fcßaumlgen  £efe  p  erfennen.  £)te  gäffer  ft'nb  bann  ftetg  ool(  p  er* 
ßalten,  bamit  bte  auggeftoßenen  Oerunreinigungen  entfernt  toerben. 
2Öäßrenb  ber  97acßgäbrung  tolrb  bag  Oter  Immer  ßeller  unb  mtt  bem 
£ellertoerben  totrb  aucß  bte  Ibfonbernng  ber  £efe  immer  fcßtoäcßer. 
GErfcßetnt  bag  Oter  ganj  ßell,  fo  fann  man  bte  gäffer  oerfpunben 
ober  pfcßlagen,  too  eg  bann  nacß  8  —  14  £agen  trtnfbar  fern  totrb- 
£) er  Oergäßrungggrab  nacß  beenbeter  97acßgäßrung  fann  burcßfcßnlttllcß 
p  0,8  genommen  toerben.  (£tn  Oter  aug  etner  13,88  procentlgen 
2öürp  ptgte  nacß  beenbeter  97acßgäßrung  2,76  $roc.,  etn  anbereg  aug 
etner  13,4  procentlgen  SSürp  2,97  $roc.  am  ©accßarometer  (Mailing), 
ge  älter  bag  Oter  oor  bent  3ufßuttkett  tft,  ober  je  fcßtoäcßer  bte  97acß* 
gäßrung  nocß  Iß,  befto  länger  muß  eg  oor  bem  Slugfcßenfen  gefcßloßen 
bleiben.  £)egßalb  fonnen  bte  2Ötnterblere  ßäußg  nur  toentge  £age  ge* 
fpunbet  bletben,  toäßrenb  man  bte  gäffer  mtt  (Sommerbier  oft  meßrere 
2Bocßen  oor  bem  2lugfcßenfen  blcßt  oerfcßlteßt.  • 

£mrcß  bag  Oerfpunben  totrb  bag  (£nttoelcßen  ber  ^oßlenfäure 
oerßtnbert  unb  btefe  baburcß  oon  bem  Olere  oblttg  abforbtrt,  toag  tßm 
fernen  £rteb  ober  bte  ©genfcßaft  p  moufftren  ertßetlt. 

Oet  p  fpät  gefaßtem  Otere  fommt  eg  mitunter  oor,  baß  bte 
97acßgäßrung  ntcßt  elntreten  tolll,  bag  Oter  ftcß  alfo  autß  nlcßt  flärt. 
gn  einem  folcßen  gälte  muß  man  ettoag  aug  bem  oollen  gaffe  abp* 
ßen  unb  blefeg  mit  fogenanntem  ^räufenbtere,  b.  ß.  folcßem,  toag  ln 
oolter  ©äßrung  Ift,  toleber  füllen. 

einige  Orauer  füllen  ble  gäffer  mtt  Ä'räufenbler  oor  bem  3**- 
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funken  unb  erteilen  bem  Stere  baburcg  einen  flatteren  Srieb,  ba«  ijl 
bie  ©genfcgaft,  ftävter  $u  moufffren.  3n  Stltbasjern  wirb  faft  fämmtltcge« 
Stntertier  auf  ä^ntidje  Seife  befmnbett,  eö  werben  bort  »on  bem 
©rauer,  bet  ber  Abgabe  be«  Siere«  an  bie  Striae,  auf  jeben  baperfcgen 
©mer  etwa  10  baperfcfte  Staag  Äräufettbier  jugefe^t.  ©te«  gefreut» 
feite  Ster  bleibt  bann  bet  ben  Strtgen  noeg  fo  lange,  etwa  3  —  5 
jage  offen  auf  bem  Säger,  bi«  c«  ganj  bell  erfegeint,  wo  e«  »erfpun» 
bet  unb  naeg  4  —  6  »lagen  jurn  Svunf  taugltdj  ijl.  Statt  erhält  auf 
tiefe  Seife  ein  äugerff  angenehme«,  fogenannte«  füffgeö  Sier,  wa« 
fräftig  unb  erfrtfcgenb  fegmeeft.  ®teS  Serfagren  rnadjt  e«  aber  nötgig, 
tag  ber  Sirtt;  mit  ber  nötftigen  Scganblung  be«  Siere«  »ertraut  fei. 

Setnt  äbjapfen  ber  gefpunbeten  Stere  muff  man  sunäcgff  ba«  gag 
mit  SSorftcfjt  öffnen  unb  bann  ben  £agn  jum  älblaffen  etnfcglagen, 
bamit  eö  fiel)  niegt  trübt  ober  wirft.  3e  naegbem  baö  Ster  fcgneller 
ober  lattgfamer  Slbfag  ffnbet,  tnug  e«  auf  größere  ober  Heinere  Sranö* 
port»  ober  älttefd)enf»gäffer  gezogen  werben,  ba  eS  »on  biefen  in  ber 
Siegel  fogteid;  jum  unmittelbaren  ©enug  äuögefcgenft  wirb  unb  bann 
um  fo  angcitefmter  fegmeeft,  je  weniger  lange  bdö  gag  bereit«  ange* 
bretgen  (angeffocgen)  lag.  3m  ben  Sierlänbem  ffnbet  man  beö» 
galb  ntd;t  feiten  Sluöfcgenffäjfer,  bie  nur  6  —  8®taag  galten,  wo  bann 
ber  ©einig  be«  frifegett  Slnftid;«  ben  ©äffen  um  fo  öfterer  ju  Sgetl 
mirb. 

£)a£  33ter ,  ma3  oon  einem  angefto ebenen  gaffe  nicht  foßleic^  ge* 
tvunfen  n>trb ,  foll  auf  glafd^en  gefüllt  merben,  bamit  e£  nicht  $u  t>iel 
an  ®üte  vertiere. 

$3et  bem  Lagerbiere  mug  man  nach  33ollenbung  ober  (Schwächer* 
merben  ber  ^acf)gai;rung  ben  (Spmtb  fefter  aufbrel;en,  bamit  bie  Luft 
beffer  abg efialten  wirb,  ein  SCJeil  ber  gebitbeten  ^ohlenfäure  aber  noch 
entweichen  fann.  SBollte  man  bie  gäffer  früher  gan$  feft  o erstiegen, 
fo  märe  man  ber  ©efafm  auSgefegt,  bag  bie  fiel)  entwicfelnbe  $oh* 
lenfäure  bad  gag  $erfprengte;  auch  trübt  fiep  ein  $u  lange  oer* 
fd)loffene6  L3ier  n icf)t  feiten.  33ef$affen$eit  beS  23iereS  unb  JMerS 
wirfen  f>ter  fepr  oerfchieben  unb  machen  eine  befonbere  23ehanblung 
nötfng. 

L3ei  ber  2lnmenbung  oon  £)berf>efe  fann  man  $wei  Wirten  oon 
Übergährung  unterfei^eiben :  bie  für  Lagerbier  (23ottichgährung)  unb 
bie  für  folcpe  25iere,  welche  wenige  Tage  nach  bem  S3rauen  fepon 
trinfbar  fein  follen  (gaggährung). 

3u  ben  Lagerbieren  fühlt  man  bie  2Öür$e,  je  nad;  ber  @tärfe 
be$  53iereö  ober  Temperatur  be6  ($ährungblocal$,  auf  8  —  12°  9t 
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ab  unb  lägt  ble  erge  ober  rafcge  ©ährung,  wie  bet  ber  Untergährung, 
tu  23otttd)en  oerlaufen. 

Oab  3u3e&cn  ber  £efe  ober  bte  2lngellung  wtrb  habet  auf  an* 
gegebene  Sßetfe  aubgeführt.  Oie  ©rfchelnungen  ber  Obergägrung 
unterfd;elben  ftch  .nur  baburd)  oon  ben  früher  angeführten  ber  Unter* 
gäfmtng,  bag  fte  fd;neller  auf  etnanber  folgen,  unb  bag  bte  £>efe  ln 
grögerer  SDtenge,  nicht  aber  tn  fo  regelmägtg  geformten  Traufen,  fon* 
bertt  megr  tn  welgen  grögeren  glocfen  auf  ber  Oberfläche  erfcgemt. 
Oer  grögeren  3)?enge  wegen  bürfen  bte  Bottiche  für  Obergährung 
aud;  nicht  fo  wett  mit  ber  28ür je* angefüllt  werben,  wie  bet  ber  Unter* 
gäbrung,  wo  ein  leerer  9taum  einen  3wälftel  beb  33ott{c3^ö  alb 
©tetgraum  für  ben  ©cgaum  genügt. 

3e  nach  ber  äugeren  Setwperatur  unb  ber  2lnftellung  ober  2lrt 
ber  Sßürje  wirb  bte  erfte  ober  rafd;e  ©ährung  binnen  4  —  8  Sagen 
beenblgt  fein.  9D?an  unterbrld;t  btefe  ©ährung  burch  2lb$lehen  beb 
Sungbtereb  früher  alb  bei  ber  Untergährung ,  lägt  bte  ^acggährung 
aber  nicht  auf  ben  £agerfäffern  felbft  oor  g'd;  gehen,  fonbern  auf  gäf* 
fern,  welche  Im  ©äl;rfeller  lagern  unb  ble  blb  sur  SSollenbmtg  ber 
9tad>gährung  ober  völligen  Klärung  beb  35lereb  Immer  ooll  erhalten 
werben.  Oab  gang  h eile  23ler  wirb  bann  ohne  ©efahr  in  ble  2ager* 
fäffer  gebracht  unb  tn  guten  Kellern  anfbewahrt.  ©b  fann  hier  fo* 
gleich  oerfhunbet  werben,  wenn  bte  Semperatur  beb  Ä'ellerb  nicht 
über  4  —  5°  beträgt,  geigt  ber  Heller  eine  fwhere  Semperatur,  fo 
bürfen  bte  Jäger  nicht  fobalb  feft  gefchloffen  fern.  3e  älter  bab  23ter 
wirb,  befto  länger  fann  man  eb  oor  bem  2lbgeben  fpunben. 

©old;e  auf  Obergäbrung  gebraute  23lere  fönnen  glelchfallb  wie 
bte  auf  Untergährung,  nur  tn  ber  fälteren  gahreb^ett  gebraut  werben. 
3n  9torbbeutfd;lanb  braut  man  fte  oor^ughwetfe  nur  tm  5D?ärg ,  web* 
halb  fte  bort  auch  ben  tarnen  50?  ä  r  g  b  I  e r  e  führen. 

Ourd;  ble  frühere  Unterbrechung  ber  erften  ©ährung  unb  baburd;, 
bag  man  bab  25ler  oott  ber  aubgefchlebenen  £efe  oölllg  trennt,  bleibt 
eb  längere  3ett  füg  unb  bei  einer  grögeren  Stenge  Sllfofwl  aud;  halt* 
bar.  Oie  £agerfäffer  werben  $u  blefen  23leren  nld;t  aubgeptcht,  fonbern 
nad;bem  fte  gut  gereinigt,  fürs  bem  Süllen  aubgefchwefelt,  wab 
ble  weitere  3e*fe§ung  unb  ©äuerung  beb  $3tereb  oerlnnbert  ober  bod; 
^ergögert. 

Ote  Sürge  su  ben  Steren,  welche  wenige  Sage  ttad;  bem  23rauen 
fd;ott  trtnfbar  fein  follen,  fühlt  man  nur  auf  14  —  20°  9t.,  weshalb 
fle  auch  su  lieber  Jahreszeit  gebraut  werben  fönnen.  9tad;  ber  2lb* 
fühlung  gtebt  man  bte  falte  25$ürge  tn  einen  grögeren  Bottich  (©am* 
mel*  ober  ©tell*23otttch)  unb  oermlfcgt  fte  barln  mit  ber  ansuwenben* 
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bett,  gewöhnlich  guoor  mit  wärmerer  Söitrge  bermifchtett  Hefe-  Slitf 
100  Pfaaji  28ürge  rechnet  man  gewöhnlich  1—2  P?aag  Hefe.  sJtad; 
tüchtigem  Hufrülwen  bleibt  bann  bie  SÖürge  fo  lange  in  bem  Pottid;e, 
btS  bte  ©äbrung  begonnen  ober  bte  Sürge  rahmt.  hierauf  wirb  fte 
entweber  fogletd;  an  bte  Abnehmer  auSgefcbenft,  bon  welchen  fte  bann 
auf  oerfd;tebene  SÖetfe  befianbelt ,  ober  fte. fommt  auf  gaff  er ,  welche 
tut  ©äl;rlocale  auf  ftetnernen  trögen  liegen.  Ptan  füllt  biefe  gäffer 
mit  ber  gährenben  Sürge  gang  boll,  bamit  ftcf>  bte  halb  aus  bem 
Spunblocbe  herborquellenbe  Hefe  oollftänbtg  abfonbern  fantt.  £)ie 
gaff  er  liegen  ^tergu  n  ad)  einer  Seite  etwas  geneigt,  bamtt  bte  Hefe 
nicht  gu  beiten  Seiten  beS  gajfeS  herabläuft.  P?tt  ber  Hefe  wirb  aud; 
eine  größere  Picttge  Pier  aus  bem  Spunblocbe  getrieben,  waö  fid;  in 
bem  gemeinfd)aftlid;en  £rogc  bon  ber  Hefe  abfonbert  unb  bott  f>ier 
gum  äuffütlen  ber  gäffer  wieber  berwanbt  wirb,  bamit  biefe  möglichft 
t>ol(  bleiben.  Die  ®äl;rung  bauert  1—2  £age,  worauf  baS  Pier 

gum  Verlauf  abgelaffen  unb  bott  bett  Käufern  gewöl;nlid;  fogleid;  auf 

glafd;en  gegogett  wirb.  £)iefe  werben  in  ber  Siegel  erft  bann  berforft, 
wenn  bie  Pachgähruttg  begonnen  unb  baS  Pier  noch  etwas  J£>efe  auS- 
geflogen  i)at.  3>bölf  bis  oteruttbgwangtg  Stunben  ttad;  bem  Perforiert 
ift  baS  Pier  fcfwit  trtnbar  unb  ftarf  ntoufft'renb,  feiten  aber  f>el(.  Um 
bieS  gu  erlangen,  tttufi  man  baffelbe  nad)  ber  erften  raffen  (Währung 

noch  1  —  2  £age  auf  bem  gaffe  liegen  lajfen,  bamit  ftd)  bie  Hefe 

bollfontnten  abfetU  unb  es  bann  erft  auf  glafd;ett  gtel;en,  auf  weld;en 
eS  bann  aber  erft  ttad;  einigen  £agett  trittfbar  ober  moufjtrettb  wirb. 
Sluf  biefe  äöetfe  bel;anbe(tt  bie  Hausfrauen  im  Königreich  Saufen  bett 
HauStranf  in  il;ren  Kellern.  Sie  erhalten  baS  angegobrene,  fd;wacf) 
gehopfte  Pier  in  gäffern  bon  ben  Prauern,  laffett  eS  in  benfelben 
bollfontnten  nad;gäf)rett  (aufftoßen),  ittbetn  fte  bie  gäffer  ftetS  burd) 
Pachfüllett  mit  reinem  auSgefocbten  unb  wieber  erfalteten  äöajfer  boll 
erbalten,  oerfpttnbett  bann  bie  gäffer,  fted;en  fie  att  (ftecfeit  ben  Spafyn 
an)  unb  gieren  nach  einigst  £agen  baS  bollfomtnen  flare  Pier  auf 
reitte  fteingeugene  Prüfen  ober  glafd;cn,  auf  betten  eS  ttad;  of;ngefälw 
4  bis  8  £agen  ntoufftrettb  wirb. 

Hier  in  Praunfcbweig  füllt  man,  im  ©egettfag  ^»tergu ,  baS  meift 
in  Sintern  aus  bem  Praubaufe  geholte  angegobrene  Pier,  fogleich 
auf  glafcben,  berforft  biefe  entweber  fogleid;  ober  lägt  fie  erft  einige 
3eit  offen  fteben,  nicht  feiten  auf  bem  geuerbeerbe  ober  itt  ber  Sonne, 
bamit  bie  Hefe  auSgeftogen  werbe.  2luf  bem  Poben  ber  glafd;e  f efct 
ftcb  natürlich  hierbei  eine  bebeutenbe  Ptettge  Hefe  ab,  welche  bie  Pad;- 
gäbrung  heftig  unterhält  uttb  baS  Pter  ttad;  einigen  £agett  fauer  macht. 
Deffnet  man  eine  fold;e  glafd;e  mit  Pier,  fo  rührt  bie  in  großer 
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Selige  entmeid;enbe  ^optenfäure  ben  23obenfag  oon  £efe  auf  unb  man 
pat  ein  trübes  mtbrigeS  ©etränf,  oon  meinem  oft  nur  bie  Hälfte 
genießbar  ift.  Oft  muß  man  ft'd;  fogar  beim  ©infcpenfen  burd;  einen 
im  £atfe  ber  gtafdjen  ft^enben  pfropf  oon  <g>efe  burcparbeiten,  epe 
baS  23ier  jum  2(uSfliegen  gebrad;t  merben  fann! 

3m  2lttgemeinen  oergäpren  bie  28ür$en  burcp  bie  Obergäprung 
nid;t  fo  meit  wie  burcp  bte  Untergattung ,  tnbem  tm  T)urd;fcpnitt  ber 
$ergäprung$grab  für  bt'efetben  nur  0,66  beträgt 

T)a3  burcp  Obergäprung  gewonnene  23ter,  atfo  baS  bet  einer  toteren 
Temperatur  gegoprene  23ier  ent^ätt  nacp  beenbeter  ©äprung  nocp  mit 
mepr  ftidftoffpaltige  Subftan^en,  atfo  atS  germent  mtrfenbe  <Subftau' 
^en,  in  2luflbfung  jurüd,  atS  baS  untergäprige  23ter,  entmeber  meil 
ftcp  bet  ber  Dbergäprung  immer  eine,  memt  aucp  nur  geringer  $?enge 
@äure  bilbet,  bte  ats  äuftofungSmittet  für  btefetben  mirft,  ober  tuet! 
bet  ipm  nicpt  fo  ooltftänbtg  mie  bet  bem  untergäprigen  23tere  baS 
aufgetöfte  germent  tn  unauftöSticpeS  oermanbett  mtrb.  Das  $orpan* 
benfein  oon  aufgetoftem  germent  tm  obergäprigen  25tere  tft  bte  Urfa* 
d;c,  bag  ftcp  baffetbe  weniger  lange  pätt,  atS  baS  untergäprige  23ier, 
baß  fiep  oiet  tetepter  als  tn  btefem  ©fftgfäure  aus  bem  2llfopot  erzeugt. 

Die  ©äprung  ber  53termürje  unterfd;eibet  ftd;  oon  ber  ©äprung 
ber  gtüffigfetten,  auS  benen  man  Branntwein  bereiten  mttt,  wefenttiep 
baburep,  bag  man  bei  tpr  nur  einen  Tpeil  beS  3ncferS  gerfeg,t ,  einen 
anberen  Tpeil  aber  in  ber  gegoprenengtüfftgfeit  un^erfegt  erpätt,  unb  baß 
man  biefen  3ü>ed  burcp  eine  geringere  B?enge  germent  unb  burd;  eine 
niebere  Temperatur  erreicht  Der  in  bem  Biere  jurüdbteibenbe  3nder 
unb  bie  geringe  Stenge  oon  germent,  metepe  nod)  barin  aufgetoft  ift, 
unterpatten  nun  auf  ben  2agerfäffern  fortwäprenb  bie  ©äprung,  aber 
in  einem  pöcpft  geringen  ©rabe.  Durcp  biefe  ©äprung,  bte  man,  wie 
gefagt,  bie  unmerftiepe  ober  ben  brüten  ©rab  ber  ©äprung 
nennt  ((Seite  128),  wirb  baS  Bier  ftetS  mit^oplenfäure  oerfepen,  unb 
fte  muffo  lange  an  patten,  als  ba|  53  i  er  tritt  f  bar  fein  foil. 

OaS  Bier  gleicht  einem  tebenben  äöefen,  tn  wetd;em  fortwäprenb 
etn  3etfe6utt93pwej;  oorgept.  Die  tangfame  ©äprung  ift  ber  £eben$* 
proeeß.  jpört  baper  biefer  £ebenSproceß  auf,  baS  peigt,  port  biefe 
©äprung  auf,  fo  ift  baS  33ter  gteiepfam  tobt,  eS  matten  in  ipm  batb 
anbere  cpemifd;e  Kräfte,  eS  mirb  erft  fepat  (arm  an  Äoptenfäure)  unb 
bann  fauer,  ed  abforbirt  bann  nämtiep  bte  atmofppärifd;e  €uft,  beren 
(Sauerftoff  ben  ^Itfopot  tn  ©fftgfäure  ummanbett. 

hieraus  gept  peroor,  bag  eS  für  bie  ©üte  beS  Bieres  feine  $eriobe 
beS  StittftanbeS  giebt.  T)er  pbd;fte  ©rab  Der  ©üte  beS  23tereS  mirb 
burep  baS  pajfenbfte  SSerpättnig  ^mifepen  Watgertract ,  Sttfopot  unb 
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ß'ogtenfäure  bedingt.  (Sofort  nacg  beendeter  9tacggägrung  fcgmecft  ba6 
junge  23ier  meiften^  nocg  ^u  füg,  in  gotge  be^  nocg  bebeutenben  ©e* 
gattS  an  Su&tx,  ber  (Scgaunt  beffelbeit  ift  eongftent  getbticg,  ^äge,  mit 
einem  SSorte  geftg.  2Öägrenb  ber  tangfamen  ©ägrung  auf  gaffern 
ober  gtafcgen  oertiert  ficg  ber  SSür^egefcgmacf  immer  megr  unb  megr 
unb  ber  getftige  ©efcgmacf  tritt  geroor.  3m  weiteren  Verlaufe  btefer 
tangfamen  ©ägrung  fommt  nun  ber  3eitpunft,  mo  ber  geizig  -  bittere 
©efcgmacf  beg  23tereö  nicgt  megr  gehörig  gemttbert  mirb  burcg  ben 
©efcgmacf  be£  3ucfer£,  baö  23ier  mirb  gart.  3ft  enbticg  ber  3ucfer* 
gegatt  faft  gan$  ober  gan$  burcg  bie  ©ägrung  gertegt ,  fo  erfeßt  ficg 
bie  «fogtenfäure  nicgt  in  bem  9D?aage  alü  fte  aug  ben  £agerfäjfern  ab* 
bunftet,  baö  23ier  mirb  fcgat  unb  bann  ift  bie  3eit  nage,  mo  e$  fauer 
werben  fann.  23i£  $u  bem  Tage,  wo  ficg  baS  $ergättnig  ^wifcgen 
3ucfergegatt,  Sltfogotgegatt  unb  ^ogtenfäuregegatt  immer  pajfenber 
ftettt,  ergögt  ftcg  bie  ©üte  be£  23iere3,  oon  bem  Tage  ab,  wo  baS 
paffenbfte  $ergättnig  erretcgt  ift,  oerminbert  ficg  bie  ©üte  beffetben. 

(B  ift  nun  ft ar,  bag  ba£  33ier  um  fo  tanger  trinfbar  unb  gut 
btetben  wirb,  je  tangfamer  bie  teßte  $eriobe  ber  ©ägrung,  bie  un* 
merfticg  ftitXe  ©ägrung  oertäuft,  unb  ba  biefetbe  um  fo  tangfamer 
oertäuft,  je  ntebriger  bie  Temperatur  beS  £ocat$  ift,  in  wetcgem  ba£ 
53ter  tagert,  fo  ergiebt  ftcg  gterauö  oon  fetbft  bie  -ftotgwenbigfeit,  für 
Lagerbier  fügte  fetter  ju  gaben;  bager  ber  groge  9ht£en  ber  getfen* 
fetter.  (Setbft  in  ben  beften  Lettern  aber  mug  einmal  bie  tangfame 
©ägrung  igr  ©nbe  erreicgen,  unb  ^mar  entweber  weit  fein  wirffameS 
germent  megr  oorganben  ift,  ober  weit  ber  3ucfer  oottftänbig  $er* 
fe§t  ift. 

2)a  auS  ben  gtafcgen  bie  ^ogtenfäure  nicgt  entweicgen  fann,  fo  wirb 
ein  auf  biefen  tagernbeö  23ier  reicger  an  $ogtenfäure,  e$  wirb  ftärfer 
mouffirenb,  unb  ba  bie$  mitunter  gettebt  wirb,  gie^t  man  bie 
SBiere  oor  igrem  2luöfcgenfen  auf  gtafcgen;  auf  biefen  fcgreitet  bie 
©ägrung  ebenfalls  fort,  unb  ift  bie  Temperatur  be£  2lufbewagrungS* 
orteö  ju  gocg,  bie  ©ägrung  $u  ftarf,  fo  ^erfprengt  bie  in  groger  Stenge 
ftcg  entwicfetnbe  ^ogtenfäure  bie  gtafcgen. 

2lbgefegen  oon  ber  nteberen  Temperatur,  wirb  natürticg  bie  tangfame 
©ägrung  um  fo  tanger  angatten  fönnen,  je  megr3utfer  oorganben  ift, 
Wetcger  gerfe^t  werben  fann,  bager  mug  man  bie  2Öür$e  $u  £ager* 
bieren  immer  ftarfer  macgen,  atg  ^u  anberen  Vieren,  unb  bie  £ager* 
btere  fetbft  werben  um  fo  ätter  werben  fönnen,  je  ftarfer  biefetben 
finb. 

Sitte  bie  @ubftan$en,  wetcge  auf  bie  fcgnette  ©ägrung  gemmenb 
mirfen,  fo  ba$  ätgerifcge  Det  beö  ^)opfen^,  baS  bren^ttcge  Stroma  be^ 
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sJJ?a4e3,  oeqbgern  aud;  bte  langfame  ©äßruttg,  besfmlb  werben  bie 
Lagerbiere  ftarf  gehopft,  unb  ftnb  bte  au$  ftarf  geharrtem  3»atje  bar* 
geftellten  Rötere  faft  in  ber  Sieget  faltbarer,  al£  bte  aus  fcßwad)  gebarr* 
tem  9J?a4e  bereiteten.  2lu£  Luftma4  bargeftedte  23tere  fonnen  nur 
bann  gelagert  werben,  wenn  fte  eine  bebeutenbe  ©tärfe  ßaben,  fo  baß 
bie  9)?enge  be3  oorßanbenen  2llfoßolS  unb  be$  3uder$  fetbft  bann  ^ur 
Gattung  beiträgt*).  ©in  foldjeS  feßr  ßaltbareg  23ter  aus  Luftmals, 
nocß  ba$u  größtenteils  aus  SSeigenmatg  bereitet,  ift  baS  2lle  ber 
©nglänber. 

9ftan  wirb  leid;t  erlernten,  baß  eS  gans  in  ber  2D?ad;t  beS  23rauerS 
liegt,  25ier  oon  irgettb  einer  beliebigen  £altbarfeit  $u  erzielen;  er  ßat 
nur  nötßtg,  bie  ©äßrung  langfam  oorfd;rciten  su  (affen.  Sßoburd; 
biefer  3^^  erreicht  wirb,  ift  ßtnglängltcß  erörtert.  £)aßer  fann  ber* 
felbe  bei  oorfid;tiger  35eßanblung  unb  bei  2lnwenbung  oon  etwas 
Hopfen  red;t  gut  ein  @d;ntalbter  barftellen,  was  4  —  6  äöocßen, 
felbft  nod)  länger,  trtnfbar  bleibt.  £)ie  ©ewofmßett  an  einem  Orte 
muß,  wenn  fte  eine  aud;  nod)  fo  fd;lecßte  ift,  leiber  aber  ben  Trauer  oft 
befttmmen,  ein  23ier  $u  brauen,  was  nacß  einigen  £agen  fd;ott  in  ©ffig 
ftcß  umwanbelt,  unb  in  oielett  ©egenben  wirb  baS  befte  oom  Trauer 
bargeftellte  23ter  burd)  bte  23eßanblung  in  ben  ^rioatßäufern  oerborben. 

9?ad)  Galling  liefern  106  ©ewicßtStßle.  2Bür^e  100  ©ewicßtS* 
tßeile  untergäriges  23ier.  2)er  $erluft  wirb  burd;  bie  entweicßenbe 
^oblenfäure,  burd;  bie  auSgefcßtebene  £efe  unb  baS  baoott  surüdge* 
ßaltene  23ier  oerurfad;t.  2luf  ben  $erluft  burd;  Vergießen  beim  2luf* 
füllen  ift  ßierbet  nicßt  ^tüdficßt  genommen,  23ei  obergäßrtgen  Vieren 
ift  ber  SBerluft  nod;  um  1  bis  2  $roc.  größer,  weil  bie  bei  ber  9?ad;* 
gäßrung  auSgeftoßene  Dberßefe  ebenfalls  eine  nicßt  unbeträd;tlid;e 
9)?enge  23ter  mit  wegfüßrt. 

2luf  bie  $olum*$erntinberung  ßat  bie  bei  ber  ©äßruttg  auSge* 
fd;iebene  ^oßlenfäure  wenig  ©tnßuß,  inbem  biefer  ©influß  nur  etwa 
%  $roc.  beträgt,  ©rößer  unb  beSßalb  wichtiger  ift  bie  $olum*$er* 
mtnberuttg  burd;  bte  £efe  unb  baS  baoon  surüdgeßaltene  23ier. 
$on  100  $fb.  trtnfbarem  23tere  stt  4  fxox.  Sllfoßolgeßalt  entfteßen 
3,08  $fb.  bitnnbretige  £efe  (oßne  baS  ^efenabfeißebter  bet  ber  gaß* 
gäßrung),  was  auf  100  23ol.  23ier  3  $ol.  £>efe  auSmad;t.  3nclufioe 
beS  $erlufts,  welcher  burcß  bie  Ä'oßlenfäure  bebingt  wirb,  beträgt  alfo 
bie  $olum*$erminberung  3%  $roc. ,  unb  burd)  baS  £efenabfeißebier 
fteigert  ftd;  biefer  $erluft  auf  oßngefäßr  5  $roc.  bei  ber  gaßgäßrung. 


*)  (SsS  ift  feefannt,  bap  concentrirte  3udevlöfungen  nicf)t  feiert  oerberben,  baf)er  mac^t 
man  u.  f.  t».  in  3udev  ein;  9l(fol)ol  mivft  auf  äf}itlid)e  Söeife  conferoirenb. 
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(Patting;  berg(eid;e  aucß  (gteinßetl  in  ber  eben  0ette  99  ange* 
$ogenen  2(bßanbtung). 

Die  SBeftanbtßcite  bee  fertigen  23ieree,  fei  ee  nun  Lagerbier  ober 
ein  23ier,  mae  fcßnelt  bertrunfen  tverben  muff,  ft'nb  oor^ügtief):  2Ufo  = 
ßol  (SÖeingeift),  3utfer/  ©ummt,  ^oßtenfäur  e;  ferner  noeß 
etmae  9)? nein  unb  g  er  ment,  23itterftoff  unb  2lroma  bee  Spo- 
pfene  unb  bie  früher  feßon  ermähnten  ©atje  ber  ©etreibeförner.  Diefe 
L5eftanbtßeite  ft'nb  fämmtticß  in  Sßaffer  getöft.  2Bäßrenb  bie  berfeßte* 
benen  23tere  quaiitatib  im  Sefentticßen  tiefeibe  3ufantmenfei$ung  ßaben, 
unterfeßeiben  ftd;  biefetben  aber  ungemein  in  fnnfteßt  ber  Duantität 
ber  23eftanbtßeile. 

23iere,  metd;e  berßäitntßmäßig  reich  an  St If ot  ft'nb,  nennt  man 
fiarfe  23tere,  ba  ber  Sttfofiot  bae  beraufeßenbe  5}rincip  bee  23ieree  ift. 
(£$  gehören  f)ter|>er  bie  meiften  Lagerbiere,  beren  £attbarfeit  eben  mit 
bureß  bie  größere  sD?en$e  bee  Sttfofiote  bebingt  mirb.  Die  $?enge  bee 
TOoßote  ift  im  Mgemeinen  um  fo  bebeutenber,  fe  älter  fte  geworben 
ftnb,  unb  fe  größer  bie  Stenge  bee  2Ufoßote,  befto  Keiner  wirb  natür* 
ließ  bae  fpectß'fd;e  ©ewießt  bee  23ieree,  befto  bebeutenber  ift  ber  $e r- 
gäßrungegrab.  2Bie  ber  SBergäßrtmgegrab  beim  Lagern  bee  23ieree 
gunimmt,  jeigt  bie  fotgenbe,  bon  ©cßubartß  entlehnte  fabelte. 


2lm  ©aeeßarometer  zeigte 


£>ie  2Bürje  im  Äüf>i= 
fd^iffe. 

£Da$  93iev  na<ß  l>er 
©äfji’Uttg  im  33otti(ße. 

3)aes  93ier  nad)  (5  9Jto? 
ttaten  auf  ben  Säger.' 
fdffern. 

tyrecente. 

’brccente. 

<Drccente. 

28,4 

13,4 

9,2 

25,12 

11,1 

7,2 

22,14 

9,4 

6,2 

17,8 

8,2 

3,25 

.  3n  ben  ftarfen  engtifeßen  Vieren,  porter  unb  Stle,  fomrnen  5  bie 
8  $roc.  mtoM  bor,  in  ben  baperfeßen  ^Bieren  3  bie  4,5  $roc.,  in 
ben  gewößntidjen  einfachen  L3ieren  gegen  2  *ßroc. 

@o  berfeßieben  ber  ©eßatt  an  Sltfopot  in  ben  oerfeßiebenen  Sorten 
bee  23ieree  ift,  fo  berfeßieben  ift  aud;  ißr  ©eßatt  an  ^oßtenfäure, 
aber  immer  ift  berfetbe  feßr  gering,  er  feßmanft  nämtieß  im  2lttgemet* 
neu  amifdjen  l/L0  bie  2/10  ^rocent  born  ©ewießte  bee  S3ieree. 
Die  rußig  unb  bottfommen  auegegoßrenen  Lagerbiere,  befonbere  bie 
untergäßrtgen,  entßatten  nur  eine  mäßige  Duantität  btefer  gaeförmtgen 
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(Säure,  «>ä^renb  bie  auf  glafdjen  gezogenen  einfachen  33tere  oft 
fegr  otel  baoon  entgalten.  2Begen  biefeg  grogen  ©egalteg  an  $og- 
lenfäure  blägen  btefe  mouffirenben  33tere  ben  SDfagen  auf;  man 
oermifcgt  fte  beggalb  oor  bem  Drinfen  gäugg  mit  3uder,  burcg  melcgen 
ein  großer  Dgetl  ber  ^oglenfäure  entmidelt  mirb,  monad;  fte  natürltd; 
mentger  aufblägettb  mirfen  fönnen. 

©ine  anbere  33 er fcgtebeng eit  ber  33iere  mtrb  bürd;  bie  Duantität 
beg  in  benfclben  unjerfe^t  gebliebenen  SQfal^ertractg  bebtngt.  3n 
fe  größerer  Stenge  fte  bieg  enthalten,  befto  btdgüfftger  finb  fie,  befte 
megr  fättigen  fte.  Dergleichen  an  3fta4ertract  reiche  33iere  nennt  man 
gemögnlicg  fubftan^iöfe  33iere  (fette  33iere);  eg  gehören  ^ier^er 
bie  ftarfen  englifchen  35tere,  porter  unb  311  e,  unb  bie  meltbefannte 
braunfd)tt>eigtfd;e  fumme  fann  alg  ooqüglicgeg  dufter  biefer  3lrt 
oon  35teren  bienen.  3lud;  unter  ben  einfachen  35ieren,  melcge  man 
nicht  gehörig  gat  auggähren  taffen,  ftnbet  man  fubftangidfe  33iere;  fo 
gehört  bag  bunfetbraune  braunfcgmeigifdm  ©ügbter,  bet  meinem  man, 
um  eg  füg  unb  bid  (fraftooll,  mte  bie  £eute  fagen)  ,$u  erhalten,  bte 
Währung  halb  unterbricht,  ^u  biefer  klaffe  oon  Vieren. 

Die  Stenge  beg  9ttat$ertractg,  umlege  man  burd)  3lbbamgfen  beg 
fubftanjiöfen  SBiereg  enthält,  beträgt  gn>ifd^en  8  unb  15  $roc. 

Die.  nad;  ootlenbeter  ©ägrung  nur  menig  9ftal$ertract  entgalten^ 
ben  33iere  nennt  man  gemögnlicg  trodnene  35iere;  fte  finb  in  ber 
Sieget  geiler  unb  fättigen  nicht  fehr.  Die  baierfcgen  33tere  gegoren 
$u  biefer  Ätaffe.  33eim  3ibbgmgfen  ergält  man  4  —  6  $roc.  fegen 
Sftüdftanb. 

(Starte,  bag  geigt  alfogolretcge  unb  zugleich  fubftan^iöfe  33iere  er- 
forbern,  mie  letcgt  etn^ufegen,  bie  grögte  5Pfenge  95?dt§;  ftarfe  unb 
ntd;t  fubftan^iöfe  33iere  erforbern  aber  nic^t  megr  alg  fcgmacge  unb 
fubftan^töfe  33tere.  ©o  macgt  man  $u  bem  bicfen  braunfcgmetgifcgen 
(Scgmalbtere  bfe  2Bür$e  eben  fo  concentrirt,  fa  concentrirter  alg  gu 
ben  baierfcgen  Vieren.  3n  ben  ^rioatgäufern  oerbünnt  man  biefeg 
23ier  aber  oft  mit  gleichen  Dgetlen  SBaffer. 

(So  mie  man  in  älteren  3eiten  ben  fubftan^iöfen  Vieren  ben  33or- 
jug  einräumte,  gat  ficg  in  neuerer  3et.t  bte  5D2obe ,  jum  33ortgetl  ber 
23iermirtge,  ju  ben  trodnen,  man  fann  fagen,  meinartigen  33teren 
gemenbet. 

2öenn  fämmtlicge  beim  33raugroceffe  oorfommenbe  Dgerationen  smed* 
mägtg  auggefügrt  morben  finb,  unb  bie  Umftänbe  nicht  ganj  ungunfttg 
maren,  fo  mirb  bag  23ter  nach  beenbeter  sJ?acggägrung  bollfommen  flar. 
(Sollte  bieg  ittbeg  nicht  ber  galt  fein,  fo  mug  man  $u  ^(ärunggmitteln 
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ferne  3ufM>t  nehmen.  Unter  btefen  oerbient  bte  £>aufenbfafe*)  ben 
33or$ug.  9)?an  arbeitet  mit  tpr  auf  fofgenbe  SÖeife:  ©ie  mtrb,  um 
fte  leicht  ^erfepneibbar  §u  macpen,  opngefäpr  24  ©tunben  in  meines 
Söaffer  gelegt,  naepbem  fte  oorper  breit  geffopft  morben,  menn  fte  puf* 
eifenfbrmig  mar.  -ftacp  biefer  3^^  $erfcpneibet  man  fte  in  fieine  ©tücfen, 
gtebt  biefe  in  einen  reinen  ©teintopf,  übergießt  fte  mit  etmag  SSein 
ober  fepr  fcpmacpen  23ranntmetn,  unb  lägt  fte  in  geftnber  Särme  fiep 
auflbfen,  ma$  bet  ofterm  £2utrfen  ober  9tü|>ren  naep  einigen  Dagen  ge* 
fepiept.  2luf  2  £otp  £aufenbfafe  tann  man  1—2  9flaaß  beg  stufte* 
fungomtttef^  reepnen,  meniger,  menn  bie  ^luflöfung  bei  pbperer  Dem* 
peratur  oorgenommen  mtrb,  mo  fte  bann  beim  ©rfaften  einer  ®af* 
lerte  gerinnt. 

3u  ber  pm  klären  erforberiiepen  Sftenge  biefer  ^uftofung  miftpt 
man,  naepbem  fie  ermannt  morben,  naep  unb  naep  tn  einem  geräumigen 
(Gefäße  mittetft  etne6  ©cpaumbefen$  ober  Duirt3  einige  9)?aaß  beg  $u 
ffärenben  33tere3,  giebt  bann  bte£  ©emifcp  $u  bem  übrigen  gu  ftärenben 
SBiere  unb  oereinigt  e6  burep  ©cpüttetn  ober  Folien  ber  gäffer  reept 
innig  mit  btefem.  9tacp  einiger  3^1  ünrb  fiep  bie  f)aufenbtafe  in  33er* 
binbung  mit  ben  trübenben  ©toffen  gu  23oben  gefenft  paben,  man  japft 
bann  ba$  fiare  33ier  fogletep  ab.  Die  trüben  9?ücfftänbe  aug  mepreren 
gäffent  fann  man  pfammen  auf  ein  fieine^  gaß  bringen  unb  oon 
biefen  naep  einigen  Dagen  noep  etma$  ffare£  23ier  erpatten. 

Die  $um  klären  erforberiiepe  Slftenge  fmufenblafe  rieptet  fiep  naep 
ber  ©tärfe  ber  Drübung;  man  fann  auf  3  Donnen  23ier  1  —  3  £otp 
berfefben  reepnen. 

Slnftatt  ber  fmufenbfafe  fann  auep  ber  fegt  unter  bem  tarnen 
(Gelatine  im  £>anbef  oorfontmenbe  farblofe  £eün  genommen  merben, 
auep  ba£  ^ßerfmoog,  (üarragapeen,  pat  man  ba$u  oorgefepfagen. 
Die  (Gelatine  mirb  in  SOSaffer  ermeiept,  au3  bem?5erfmoo$  mit  peißern 
28ajfer  ein  fepfeimiger  2fo$$ug  gemaept.  Daß  man  JMfberfüße  jum 
klären  ber  2Öür$e  benugt,  mürbe  fepon  oben  ©eite  118  angefüprt. 
£)pne  2luSnaßme  muß  ein  geftärteg,  gefepönteg,  33ier  mögfiepft  bafb 
oertrunfen  merben. 

Ueber  bie  SSieberperftetfung  eines  oerborbenen  33iereS  lägt  fiep 
niept  oief  fagen.  3ft  baS  23ter  fepaf  gemorben,  maS,  mte  oben  bemerft, 
bartn  feinen  ©runb  pat,  baS  entmeber  burep  große  Äätte,  ober  burep 
Mangel  an  germent  bie  langfame  ®äprung  aufgepbrt  pat,  fo  ift  baS 


k)  $ie  £>aufenMafe  ift  bte  getroefneie  ScfymtmmMafe  mehrerer  ©töravien,  namenttttp 
beö' gemeinen  ®töv«  unb  be$  <§aufen$,  $if<pe,  bie  ftc^  befonberö  im  fcpnutr$en  unb 
faöpifcpen  SJieere  unb  in  ben  ftd)  tn  biefe  ergiepenbett  gtüffeit  finben. 
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33efte,  ein  fotcgeß  33ier  einem  anbent  eben  oom  ©ägrungßbottüge 
fommenben  Rötere  ppfegett. 

(Bauer  geworbeneß  33ter  foll  baburd;  x>erbeffert  werben  fönnen,  bag 
man  atntofpgärtfd;e  2uft  mtttelft  eineß  ^togreß  mtb  eineß  33lafebalgeß 
bnrd;  baffelbe  treibt;  bicfe  fott  ft d)  nämticg  bei  bent  Durcggange  burcg 
baß  33ter  mit  ber  ©fftgfäure  beffelben  belaßen.  3wetfwägtg  ift  eß,  etn 
fotd;cß  33 ier  p  33ierefftg  p  benutzen.  ©ne  Spur  Säure  (ein  Stieg) 
lägt  ft  cg  burcg  2lußfpügfett  ber  gäffer  mtb  gtafcgen  mit  oerbümtter  $ott- 
afcgenlöfung  (auf  baß  Ouart  Gaffer  1  £otg  ^pottafcge)  entfernen. 
2lber  alte  burcg  fünftlid;e  Mittel  oerbefferte  33iere  galten  fteg  niegt  lange 
uttb  muffen  beßgalb  fo  fcgnell  alß  mögltd;  oertrunfen  werben.  . 

Sollte  ft  cg,  wägrenb  bie  2öürp  noeg  auf  bent  $üglfd;iffe  ftegt, 
wegen  ungünstiger  Umftänbe  beim  9)?etfd;en  ober  5lbfügten,  befürchten 
taffen,  bag  fte  ein  let'cgt  fäuerttbeß  33ier  geben  wirb,  fo  bereite  man 
ftd;  eine  2lbfod;ung  oom  £opfen,  fefee  berfelbctt  auf  bao  9)?aag  1  £otg 
33ottafd;e  p  unb  gebe  oon  biefem  ©emifege  ber  oon  bem  $üglfcgtffe 
fommenben  Sürp,  atfo  twr  ber  ©ägrung  berfetben,  auf  bie  Dornte 
%  —  Vs  Quart  su. 


Unterfudjung  beß  33tcreß.  ©ne  Unterfucgung  beo  35iereß 
fatttt  etttweber  bie  33efttntmung  ber  Sftenge  ber  toefentlicgen  mtb  er¬ 
laubten  33eftanbtgeile  beffelben  besweefen  ober  fte  fann  bie  Ermittelung 
fretnbartiger  unerlaubter  3«fä£e  pm  ©egenftanbe  gabelt. 

Die  erftere  2lrt  ber  Unterfudpng  ift  befonberß  oon  SBicgtigfeit 
für  biefenigen  Räuber,  in  benen  bie  Scgüttung,  baß  getgt  baß  93ergätt- 
ntg  beß  ;iD?al$eß  p  bent  33iere,  gefe^ttid;  oorgefdpieben  ift,  «teil  biefe, 
ober  boeg  bie  Eoncentration  ber  2öürp  auß  bem  ©egalte  beß  33tereß 
ft  cg  mit  £eicgtigfeit  bereegtten  lägt.  5lnßgeptcgnete  Egentifer  gaben  fteg 
beßgalb  mit  berfetben  befdpftigt  mtb  äftetgoben  su  ftnbett  gefud;t,  welcge 
fetbft  in  ben  £änben  oon  9ticgtd;emifern  genaue  D^efultate  geben.  Die 
tarnen  33alltng,  gud;ß,  $aifer,  Steingeil,  3e»itecf  muffen 
gier  genannt  werben. 

Der  egentifegen  Unterfucgung  mug  bie  Prüfung  burd;  bie  Sinne 
sorangegen,  ba  megrere  33eftanbtgetle  beß  33iereß  nur  burd;  biefe  naeg- 
gewtefen  unb  annägentb  tgrer  Stenge  naeg  befttmmt  werben  fönnen.  Die 
ntegr  ober  weniger  bunfle  garbe  beß  33iereß  entfegeibet  über  ben  ©rab 
ber  Dörrung,  welcge  baß  9)fafs  erlitten,  ober  bod;  über  bie  9ttettgc  beß 
Darrmalsfarbftoffeß  unb  Darrntalpromaß,  and;  wogt  über  bie  2lrt 
unb  Dauer  beß  2Öürpfocgenß.  Der  Scgaum  beß  33iereß,  welcger  ftd) 
beim  ©ttfd;enfett  pigt,  wirb  nad;  ber  2lrt  beß  33iereß,  nad;  bent  Witter 
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teffelben  unb  ob  eS  auf  gäffern  ober  aufglafd;en  gelagert,  verfcßteben 
ftarf  fetn.  23et  Lagerbieren,  welche  ftc^  im  haften  ©rabe  ber  ©üte 
beftnben,  iß  er  rein  weiß,  mildßcht;  er  befiehl  nämlich  auS  feßr  flehten 
23läSd;en,  bte  ftch  lange  galten.  junges,  einige  auf  glafcßen  ge¬ 
lagerte^  23ier  gtebt  einen  gelben  fiepgen  (Schaum  unb  fchmecft  noch 
ftarl  nach  Särge.  Sittel,  ftar!  vergoßreneS  23ier  giebt  einen  großbla* 
ftgen  lodern  (S(ßaum,  ber  um  fo  letzter  gufammenfäEt,  je  weniger 
Salgertraet  barin  enthalten  iß.  Leichte  glafcßenbiere  moufftren  feßr 
ftarf.  Der  ©erud)  beS  23t'ereS  ift  ein  fef>r  gemifcßter,  inbem  er  von 
bem  fwpfenöle,  bern  Darrmalgaroma,  bem  Seingeifte  unb  ber  Roßten* 
fäure  ßerrüßrt;  bie  geinßeit  beS  DarrmaljaromaS  unb  bte  ©üte  beS 
£opfenS  taffen  ftch  burcß  ben  ©eruch  erfennen.  Der  d5efc^ntacf  belehrt, 
ob  baS  23ier  fubftantiöS  ift  ober  nt cßt,  ob  eS  viel  ober  wenig  Hopfen 
erhalten,  ob  eS  auf  geptcßten  gäffern  gelegen,  ob  ein  gutes  23erßältntß 
gwifc^en  ©rtractgeßalt  unb  2llfoßolgeßalt  ftattfinbet,  ob  eS  jung,  h art, 
fcßal  ober  fauer. 

Die  23eftanbtßeile  beS  25iereS,  welche  gewöhnlich  aEeüt  genau  quan^ 
titativ  beftimmt  Serben,  ftnb:  baS  ättalgertract  unb  b  er  5t l f  oßol, 
woraus  fuß  bann  auch  We  9ttenge  beS  SafferS  ergiebt  Die  ßoß* 
len  fäure  fommt,  wie  fchon  früher  gefagt,  in  verßältnißmäßig  feßr 
geringer  Stenge  vor  (0,1  bis  0,2  $roc.),  bei  bem  Öeffnen  ber  glafchen, 
UntfüEen  beS  23tereS  unb  2lbwägen,  behufs  ber  Unterfucßung ,  ent* 
weicht  ein  fo  beträchtlicher  Dßeil  tiefer  geringen  Stenge  unb  eS  lann 
auf  ben  größeren  ober  geringeren  ©eßalt  an  berfelben  aus  bem  ßärfe* 
cen  ober  fcßwäcßeren  Moufftren  fo  leicht  gefc^loffen  werben,  baß  man 
eine  quantitative  23efttmmung  berfelben  gewöhnlich  unterläßt. 

@oE  bie  Stenge  berß'oßlenfäure  beftimmt  werben,  fo  fann  bieS 
auf  verfcßiebene  Seife  geßheßen.  «Sie  ergiebt  ficß  aus  bem  ©ewicßts* 
öerlufte,  wenn  man  baS  23ter  fo  erwärmt,  baß  ber  2llfoßol  unb  baS 
Saffer  nicht  gleichzeitig  entweid;en.  $?an  wägt  eine  beliebige  Stenge 
beS  23iereS  in  einer  Digerirßafcße  ober  in  einem  fleinen  Kolben  ab, 
verfließt  bte  glafcße  mit  einem  $orfe,  worin  eine  mit  ©ßlorealctum* 
ftüden  gefüllte  ©laSrößre  befeftigt  ift,  bringt  fie  nun  auf  ber  Saage 
genau  in’S  ©letchgewicht  unb  erwärmt,  unter  vorftcßtigem  öfteren  23e* 
wegen,  anfangs  feßr  gelinbe,  $ule^t  etwas  ftärfer,  bis  baS  @cßäumen 
beS  Bieres  völlig  aufgeßört  ßat.  Das  ^oßlenfäuregaS  entweicht,  ber 
TOoßolbampf  unb  ber  Safferbampf  werben  von  bem  ©ßloreatctum 
gurüdgeßalten.  Der  ©ewicßtsverluft,  welchen  ber  Apparat  nach  23e* 
enbigung  beS  3Serfud>S  unb  nad;  voEftänbigem  (£rfaltem  ^eigt,  ift  gleid; 
bem  ©ewicßte  ber  ^oßlenfäure.  (Sinb  3.  23.  in  bie  glafcße  2000  ©ran 
23ier  gebradß  worben  unb  betrug  ber  ©ewid;töverluft  beS  Apparates 
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3  ©“ran,  fo  iß  ber  ©epalt  an  $oplenfäure  0,15  $roc.  ober  1%  pro 
mille  (2000  :  3  =  100  :  0,15). 

9?acf)  §ucf)$  n>ägt  ntan,  3ur23eftimmungber$oplenfäure,  1000  ©ran 
33ter  nnb  330  ©ran  ^oc^fat^  genau  ab,  fcfrattet  ba$  ©al$  in  ba£  23ter, 
mortn  e3  fiep  unter  ©ntmetcpen  ber  $oplenfäure  auflöp.  £)er  ©ett>tc|)t^= 
oerlup  ^eigt  bie  9ftenge  ber  ^oplenfäure  an.  (Siepe  unten:  «haltyme* 
trifcpe  23ierprobe.) 

3u  bentfelben  3ti>etfe  erpi£t  ntan  aucp  mopl  eine  gemogene  2?enge 
be6  25tere$  in  einem  Kolben  ober  einer  Retorte  unb  (eitet  ba3  entmei* 
cpenbe  $oplenfäurega$  tn  mit  Ammontaf  oermifcpte  ^ar^tfal^löfung 
ober  $alffal$löfung.  ©£  fällt  foplenfaurer  23arpt  ober  foplenfaurer 
$alf  nteber,  ber  auf  einem  gilter  gefammelt,  getrocfnet  unb  gemogen 
mirb.  Aus  bem  ©emicpte  bejfelben  berechnet  ftcf)  letcpt  bao  ©emicpt 
ber  ^optenfäure.  9?ur  ber  in  anatyttfcpen  Arbeiten  ©eübte  oermag 
auf  biefem  Sege  etn  ^efultat  ^u  erhalten,  melcpeS  3wtrauen  oerbient. 

3ur  ©rmittelung  beS  ©epalteg  an  Sfta^ertract  bampft  man  eine 
gemogene  9D?enge  33ier  tn  einem  tarirten  ^or^ellanfcpälcpen,  in  getinber 
28ärme,  am  beften  im  SBafferbabe  ober  £)ampfbabe  ein  unb  trocfnet 
ben  DKtcfpanb  forgfältig  aus,  fo  lange  nocp  ©emicpt^oerluft  ftattftn* 
bet.  man  oon  bem  ©erntete  be$  Scpälcpenö  mit  bem  etngetrocK 
neten  SD^at^ertracte ,  baS  ©erntet  be£  Scpälcpcng  ab,  fo  erfährt  man 
baS  ©emicpt  bc£  ©rtracteS.  Angenommen,  ba$  Scpälcpen  möge  600 
©ran,  e£  mären  in  bajfelbe  500  ©ran  23ter  abgemogen  unb  barin  ein* 
gebampft  morbett,  unb  baS  Scpälcpen  mit  bem  trocfnen  ©rtract  möge 
620  ©ran,  fo  betrüge  ba3  ©erntest  beö  ©rtracte$  620  —  600,  ba$ 
ift  20  ©ran,  ba£  ®ier  enthielte  4  $roc.  ^a^ertrac*  (500:20  =  100:4). 
&  bebarf  großer  SBorficpt  unb  (Sorgfalt,  um  auf  btefem  23 ege  über* 
etnfttmtnenbe  ^efultate  $u  erhalten,  fo  einfach  berfelbe  aucp  tft.  £)ie 
oollftänbige  Au^trocfnung  beS  ©rtracteg  im  Scpälcpen  erfolgt  äuperp 
langfam,  man  raup  baS  ScpnKpen  ^u(e|t  oorftepttg  im  Sanbbabe  er* 
pi£en,  mobei  man  ftcf)  oor  bem  Anbrennen  fepr  51t  püten  pat. 

23eit  bequemer  beftimmt  man  baper,  naef)  3ennecf’$  SBorfcplage, 
ben  ©rtractgepalt  be£  23teree  bureb  ba$  fpectftfcpe  ©emicpt  ober  burep 
baS  (Sacharometer,  naepbem  man  barauS  ben  Alfopol  entfernt  f rat. 
$?an  mägt  eine  ntept  ju  Keine  ©emicpt&nenge  be$  23tere$  (etma 
5000  ©ran)  in  einem  ^effelcpen,  einem  Kolben  ober  einer  55or3ellan* 
fcpale  ab  unb  foef )t  btefelbe  opngefäpr  bis  auf  bie  Hälfte  ober  bis  auf 
ein  drittel  ein,  monaep  ber  Alfopol  oollftänbtg  verflüchtigt  fein  mirb. 
3u  ber  etngefoepten  ^lüfftgf eit  giebt  man  nun  fo  viel  2ßajfer,  bap  baö 
©emtept  berfelben  genau  mteber  auf  ba£  angemanbte  ©emicpt  beS  23te* 
reS  gebracht  mirb.  9D?an  pat  nun  ein,  bem  angemanbten  ©emicpte  bee 
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33iereb  gletcpeb  ©ewicpt  alfopolfreier  glüfß'gfett,  alfo  gletcpfam  eine 
23ierwür$e,  in  meiner  ber  $rocent*©epaIt  an  ^al^ertract,  nacpbem 
biefelbe  auf  bie  erforberlicpe  Temperatur  gebracht  worben,  Uid)t  errntt* 
telt  werben  fann,  entweber  birect  burep  bab  Saccharometer  ober  inbi* 
rect  burep  35efttmmung  beb  fpectftfcpen  ©ewicptb,  nnb  bte  Sette  47  mit* 
geteilte  Tabelle,  weld;e  unten,  S.  160,  in  größerer  Aubbepnung  nocpmalb 
folgt.  Angenommen,  man  pabe  5000  ©ran  25ier  bib  auf  opngefäpr 
2000  ©ran  eingefocpt,  —  natürlich  unter  SBermeibung  oon  $erluft 
burep  SBerfprt$en,  —  man  pabe  bann  bte  etngefocpte  glüfß'gfett  burd; 
3ugteßen  oon  Saffer  genau  wteber  auf  5000  ©ran  gebracht  unb  tu 
btefer  2Bür§e  pabe  nun  bab  Saccharometer  bet  14°  9t  3,5  $roc.  ange* 
getg t,  fo  enthält  bab  33ter  3,5  ^3roc.  ^al^ertract.  £)ber:  bab  fpectftfcpe 
©ewic pt  btefer  Sür$e  fet  ^u  1,0140  gefunben  worben,  fo  beträgt  ber 
©epalt  anSttal^ertract,  nach  ber  erwähnten  Tabelle,  ebenfallb  3,5$roc. 
Senn  bab  Saccharometer- nicht  befonberb  genau  für  btefe  ©rmittlung 
conftruirt  tft  unb  man  nicht  an  bentfelben  bib  auf  %  $joc.  genau 
abtefen  fann,  fo  tft  eb  am  beften,  bab  fpectjtfdpe  ©ewtcpt  burd;  Ab* 
wägen  in  bem  fogenannten  Taufenbgratt*gläfcßd;en  ober  in  einem 
anbereu  paffenbett  gläfd;d;en  su  beftimmen,  wie  eb  im  Artifet  »Spe* 
ctftfcpeb  ©ewtcht“  aubfüprlicp  befc^rteben  ift. 

©ine  nähere  Unterfucpung  beb  9)?a(^ertracteb  ift  nur  feiten  erforber* 
lieh-  Tte  £auptbeftanbtpetle  beffelben,  Stärfe^ucfer  unb  Stärfegummi, 
(affen  ftep  burep  mäßig  ftarfen  Seingeift  trennen.  9ftan  bampft  ba$u 
eine  gewogene  Sftenge  beb  23tereb  btb  $ur  Sprupbconfiftenj  ein,  ober  wet ept 
bab  erhaltene  trodne  ©rtract  mit  Saffer  $u  einem  bünnen  Sprup 
auf>  unb  fe$t  nad;  unb  naep,  unter  Umrühren,  jtarfen  Seingeift  ptngu, 
fo  lange  Aubfcpeibung  oon  ©ummi  erfolgt.  Tte  flare  braune  3uder* 
löfung  läßt  ftep  (etept  oon  bem  $äpen  ©ummt  abgteßen  unb  festeres 
fann  burep  wie berpolteb  Aufweid;en  in  wenig  Saffer  unb  Abfd;eiben 
burep  Seingeift  faft  oollftänbig  twn  bem  3ucfer  befreit  werben.  Tab 
in  bem  Scpälcpen  getrodnete  ©ummt  unb  ber  naep  bem  SBerbunften 
beb  Seingeifteb  jurüdbleibenbe  3udzx  fönnen  beibe  gewogen  werben, 
©rpigt  man  eine  gewogene  Stenge  beb  2??a4ertractb ,  ober,  wab  baf* 
felbe,  bab  ©rtract  oon  einer  gewogenen  9ttenge  23ier  bib  $um  SBerfoplen, 
unb  äfd;ert  man  bte  Ä'ople  in  einem  93IattntiegeI  ober  ^oqellanttegel 
ein,  fo  erfährt  man  ben  ©epalt  an  unorganifd;en  23eftanbtpeilen.  Tiefe 
ftttb  namentlid;  ppobpporfaure  Sttagnefta  unb  $alf  aub  ben  ©etretbe* 
famen,  burep  bie  Säuren  in  Auflofung  erpalten. 

Tie  53efttmmung  beb  Alf opolgepaltb  beb  SBiereb  pat  in  ge* 
übten  £>änben  feine  Scpwierigfeit.  9)tan  unterwirft  eine  gewogene, 
niept  ju  fletne  Stenge  beb  23iereb  (etwa  5000  ©ran)  aub  einer  Retorte 
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ber  Dejtttfation,  mögt  ba$  Dejtttfat  unb  ermittelt  nun  burcf)  ba$  fpe* 
ctftfdje  ©erntet,  ober  mit  £ut( fe  etneg  genauen  Kfoljotometerg,  ben 
IIfo|>ofgef>a'(t  bejfelben. 

Die  fotgenbe  ftetne  Tabelle  oon  9D?etffner  tfl  hierfür  $u  benufcen. 
<Spectftf<$eS  C55en>ict)t  bei  14°  9t., 


wenn  bte  sj?roeente  ftnb 


SUfoljofyrocente. 

®eiüicf)t0ptocente. 

ffiolumprccente. 

24 

0,9660 

0,9717 

23 

0,9673 

0,9728 

22 

0,9686 

0,9738 

21 

0,9699 

0,9749 

20 

0,9712 

0,9759 

19 

0,9725 

0,9768 

18 

0,9738 

0,9775 

17 

0,9751 

0,9786 

16 

0,9763 

0,9795 

16 

0,9775 

0,9804 

14 

0,9786 

0,9814 

13 

0,9796 

0,9824 

<*>  12 

0,9806 

0,9834 

11 

0,9817 

0,9846 

10 

0,9830 

0,9859 

9 

0,9844 

0,9873 

8 

0,9860 

0,9887 

7 

0,9878 

0,9901 

6 

0,9897 

0,9915 

5 

0,9914 

0,9929 

4 

0,9931 

0,9943 

3 

0,9948 

0,9957 

2 

0,9965 

0,9971 

1 

0,9982 

0,9985 

Ingenommen,  eö  Ratten  5000  ©ran  23ter  2400  ©ran  Deftttfat 
oon  0,9830  fpec.  ©em.  gegeben,  fo  enthält  bag  Deftttfat  nacf)  ber 
bette  10  ©em.^roc.  Kfo^ol.  3n  2400  ©ran  Defttttat  ftnb  Ijternad) 
240  ©rau  Ilfo^ol  enthalten  (100  :  10  =  2400  :  x)  unb  btefe  ©e* 
mtdjtSmenge  Itfofxtt  !am  natürltd)  tu  ben  angemanbten  5000  ©ran  23ter 
oor ;  ber  ^ttfo^otge^att  beffetben  tft  4,8  tyxoc.  (5000 :  240  =  100  :  x). 
Ober:  ba$  Ilfofwlometer  getgte  in  ben  2400  ©ran  Defttttat  11  gjroc. 
nacf)  3: r  a  (t  e 0 ,  fo  tft  bas  fpectftf(jj)e  ©en>idf>t  beffetben  nacf)  ber  Tabelle 
bet  14°  9t.  0,9846;  btefent  fpectftfcf)en  ©erntete  entfprtdjt  etn  ©efjalt  an 
9  ©enucfjtgprocenten  Ilford,  unb  e3  ftnb  bafier  tn  2400  ©ran  De* 
ftiü'at  216  ©ran  Ilford  enthalten  (100  :  9  =  2400  :  x);  ber  lifo* 
i?dgefjatt  be3  23tere3  beträgt  4,4  $roc.  (5000  :  216  =  100  :  x ). 

3u  btefer  Defttttation  be£  23tereS  benußt  man  am  beften  ben  tn 
gtg.  34  abgebttbeten  Deftttttrapparat  rntt  $üfttrofjr,  ober  einen  äfmlicfjen. 
Die  9tetorte  h  ijt  burcf)  ba£  ©fadofir  i  mittetft  burcbbofjrter  $erfe 
mti  bem  gfäfernen  $üf)lrof)re  a  in  ^erbinbung  gefegt,  unb  btefeS  reicht 
tn  bte  tarirte  ©fagflafc^e,  meldje  jur  lufnafwie  be$  Deputats  bient. 
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2htS  bem  2öaferbef>älter  fliegt  burd;  e  faltet  Söafer  tu  ben  $uf)lap* 
parat,  baS  erwärmte  Söaffer  fliegt  oben  bet  c  burd;  f  tn  ein  unterge* 


gelltet  <35efdg  ab.  Dte  Retorte  liegt  am  beften  auf  einem  Draptne^e 
(Siebne^e)  über  bem  fleinen  d;emtfd;en  £)fen,  auf  ben  juerfl  etn  D^ing 
oon  pafenber  @röge  gelegt  ift,  unb  mirb  burcp  gut  ausgebrannte  $op* 
len  erpi£t.  Anfangs  muf?  man  fegr  oorficptig  erpi#en,  metl  baS  33ier, 
tn  golge  beS  (£ntmeid;enS  ber  $oplenfäure  unb  ber  21uSfcpeibung  fttd* 
ftoffgalttger  Subftan^en,  einen  ftarten  gelblichen ,  fleinblaftgen  r  §dgen 
©d;aum  btlbet,  ber  {ebenfalls  tn  bte  Jtüplröpr e  überftet'gt,  menn  man 
ntd)t  fofort  burcp  Söegnepmen  oon  Kopien  ober  $erfcplie£en  ber  3ug* 
tpür  beS  £)fenS  bte  £tl3e  mäßigt.  tiefer  Iletnblaftge  geige  Sd;aunt 
oerfepminbet  bann  nad)  einigen  ^lugenblicf en  r  wenn  baS  23ier  gut  oer* 
gopren  mar,  bie  fticfftofpaltigen  (Stofe  legen  fttg  in  $äpen  gäben  an 
bte  ©laSmanb  an,  baS  23ter  foegt  rugig  fort,  ber  Schaum  ift  grog* 
btaftg  unb  ftnft  letegt  jufammen.  9tur  bet  ber  Unterfucpung  eines 
fegr  alfopolarmen  23iereS  mtrb  eS  erforberlicg  fein,  baS  erhaltene 
Deftillat  burd)  D^ectiftcation  $u  oerftärfen,  ba  tn  bem  auffteigenben 
galfe  ber  Retorte  eine  Slbfüglung  ber  Dämpfe  unb  baburep  eine 
$erftärfung  beS  DeftillatS  burep  Depplegmation  ftattfinbet.  £>bne 
allen  35erluft  ift  eine  folcge  9?ecttftcation  niegt  auS^ufüpren,  beögalb 
ntöcpte  icp  btcfelbe  niegt  $ur  Siegel  mad;ett.  itfaum  brauchte  mopl 
gefagt  ju  merben,  bag  ber  Dtücfftanb  in  ber  Retorte,  baS  g e  1  o cg t e 
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33 1  e  r ,  benu^t  werben  fann  $ur  Beßimmung  beS  BM^ertract* 
ge^aXt^ ,  nach  3ufa£  oon  SÖajfer  bis  jurn  angewanbten  ©ewicht  beS 
33tereö ,  baß  ftcf)  alfo  aus  einer  unb  berfelben  3>?enge  33ter  unb  burcß 
etne  unb  btefelbe- Operation  fowoßl  ber  ©eßalt  an  3XXfo^oX  als  aud) 
ber  (Begatt  an  BM^ertract  ermitteln  taffen. 

3ennef  wanbte  baS  ^3rinct!p  beS  SDenometerS  (äBeinproberS)  bon 
£abarie  $uerß  auf  bie  Ermittelung  beS  AlfofwlgehaltS  beS  Bieres 
an,  er  beßimmte  nämlich  perft  ben  3(Xfo^oXgef>att  beS  33iere^  aus  ber 
^iffereng  ber  feigen  beS  33  e  <f  ’  fc^ en  Aräometers  pro  aceto  im  mt* 
gelobten  atfojwttmltigen,  aber  entfohlenfäuerten  33iere  unb  im  gefegten 
alfoholfreten  33iere.  £)ie  Differenz  geigt ,  nach  ißm,  bie  ©rabe  an, 
welche  ber  3XXfof>ot  ber  gXüfßgfeit  ortjmlt  (3Dingt.  Jpofyt.  3ourn.  33b.  48. 
@.  427.).  3<t)  (Otto)  brüefte  bteö  fo  auS:  baS  fpecißßhe  ©ewicht  beS 
BtereS  ijt  bor  bem  Wochen  um  benfelben  betrag  geringer,  um  welchen 
baS  fpecißßhe  ©ewicht  eines  Branntweins,  bon  gleichem  3ltfo^oXge^atte 
mit  bem  Biere,  geringer  als  baS  beS  3BafferS  iß.  B?an  entfernt  nad) 
btefem  Berfaßren,  ^ur  Beßimmung  beS  AlfoßolS,  bie^oßlenfäure  aus  bem 
Biere  burdj  @d;ütteln  unb  gelinbeS  Erwärmen  unb  ermittelt  bann  baS 
fpeeißfeße  ©ewicht  mit  größter  ©enauigfeit  bei  14°  9i ;  hierauf  focht 
man  baS  Bier,  wie  oben  angegeben,  ein,  bis  ^ur  Berechtigung  beS 
AlfofwlS,  berbünnt  ben  ^tücfßanb  mit  BSajfer  genau  btS  ^um  ange* 
wanbten  ©ewießte  beS  Bieres,  ßltrirt,  wenn  eS  nötßig,  in  einem  be* 
beeften  Trichter,  um  Berbunftung  beS  SajferS  $u  berßütbern,  unb  er* 
mittelt  nun  baS  fpeciftfcfw  ©ewicht  btefer  glüfftgfeit  ebenfalls  genau 
bei  14°  9t.,  woburd;  man  zugleich  ben  ©eßalt  an  Btal^ertract  erfährt. 
AuS  ber  Differenz  beS  fpeeißfeßen  ©ewicßtS  berechnet  man  bann  ben 
Alfoholgeßalt  wie  angegeben,  unb  wie  eS  baS  folgenbe  Betfptel  lehrt. 
Angenommen,  baS  fpecif.  ©ew.  fei  gefunben  worben  $u  *1,0250,  unb 
nad)  bem  Etnfocßen  unb  Berbünnen  mit  SBajfer,  bis  pm  urfprünglicßen 
©ewießte:  1,0320.  Einem  fpecif.  ©ew.  bon  1,0320  entfprießt  ein  ©eßalt 
an  SDtalsertract  bon  8  ^Jroc.  (@.87;  genauer 7,950 $roc.,  f.  unten);  bie 
Differenz  junfeßen  ben  fpeeißfeßen  ©e Wichten  beträgt  0,0070(1,0320  — 
1,0250);  um  biefen  Betrag  ift  ein  2öetngeiß  bon  gleichem  Alfoßolge* 
halte  mit  bem  Biere  leichter  als  Söajfer;  er  wirb  alfo  ein  fpectßfdjes 
©ewic^t  bott  0,9930  (1,0000  —  0,0070)  haben.  Ein  fpecißfcßeS  ©ewid;t 
bon  0,9930  entfprießt  aber  einem  Alfoßolgeßalte  bon  4©ewid;tSprocenten 
ober  5  Bolumprocenten,  wie  eS  bie  oben  @eite  148  mitgetßeilte  Tabelle 
geigt.  ES  iß  gewiß,  baß  biefeBtetßobe  berBeftimmungbeS  AlfoßolgeßalteS 
in  ihren  ^rämtffen  meßt  böllig  richtig,  alfo  aud;  im  9tefultate  nicht  böllig 
genau  ift,  aber  fte  giebt  hoch  bei  Bieren  bon  gewöhnlichem  Ertract* 
gehatte  unb  Alfoßolgeßalte  feßr  annäbernbe  Dtefultate,  unb  in  ^rer 
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53eroollfammung  fc^etnt  fte  baS  befte  53erfaf>ren  ber  Prüfung  be$  53ie* 
reS  ju  fern*). 

•  $at  man  auf  eben  betriebene  SBetfe  bie  £)tfferen$  beS  fpectft^ 
fßen  ©emißfa  be3  ungefaßten  unb  gefaßten  53iere3  gefunben  unb  ben 
Alfajmlgefiatt  53iereS  in  ©emißfaprocenten  burß  bie  £>efHllatton 
genau  ermittelt,  fo  tagt  fiß,  tnbem  man  ben  Alfafjotgefwlt  burß  bie 
2)ifferen$  bfaibirt,  bie  3<ßlr  ber  gactor  ftnben,  mit  metßem  man  bie 
Oifferen^  $u  multipticiren  fiat,  um  ben  5ltfo{>otge^aXt  be3  53tere£ 
erfahren.  Angenommen,  bie  DejltKatton&probe  fiabe  ben  Alfofiotgefiaft 
be$  in  9iebe  ftefienben  53tere6  $u  3,8  $roc.  ergeben,  fo  ift  biefer  gac* 
3  8 

tor  ~y  =  0,543,  menn  man,  um  grofie  53rüße  $u  oermetben,  ba£ 

fpecif.  ©em.  beS  2Bajfer$  =  1000  fe^t  (afa  gan^e  3<ß0-  fpe* 
cif.  ©em.  be£  gefaßten  53tereS  mar  närntiß  1032,0,  ba$  be£  unge¬ 
faßten  1025,0,  bie  £)tfferens  ift  atfo  1032,0  —  1025,0  =  7.  £)ie* 
fer  gactor  ift  nißt  eine  conftante  3<#f  (ftefie  unten  53a ding1 6 
faeßarometrifße  53ierprobe),  fonbern  er  oarürt  naß  ber  3uftwwen5: 
fe£ung  be£  53iere£,  aber  für  53iere  oon  äfmtißer  53 efß aff ent? eit  ift  er 
fe^r  anncßernb  gleiß  groß.  9)?an  erfährt  alfo  ben  Alfafjotgel^alt  fofa 
ßer53tere,  menn  man  bie  auf  angegebene  2Betfe  gefunbene  unb  au$ge* 
brücfte  £)ifferen$  im  fpectf.  ©em.  mit  0,543  muttipticirt.  3*  23-  sw 
53ier  (Ate)  geigte  gefaßt  ba£  fpectf.  ©em.  1065,3,  ungefaßt  ba$  fpe- 
cif.  ©em.  1050,3,  fo  ift  bie  £)ifferen$:  15,0;  biefetbe  muttipticirt  mit 
0,543  (15,0X0,543)  ergtebt  ben  Alfa^olge^alt  bejfelben  31t  8,14  $roc., 
unb  fo  groft  ift  er  auß  in  ber  £ßat.  Ober:  ein  53ier  zeigte  gefaßt 
ba$  fpectf.  ©em.  1022,2,  ungefaßt  baS  fpecif.  ©em.  1017,0,  fo  ift  bie 
Otferenj:  5,2,  biefe  muttipticirt  mit  0,543,  ergiebt  ben  Alfofiotget?alt 
==  2,82  $rrc. 

53alting  ift  eg  nun,  melßer  bie  9ttetf)obe,  au$  ber  fragtißen 
£)tfferen$  ber  fpectftfßen  ©emtßte  ben  Alfafiotgefiatt  beS  53iere3  §u 
bereßnen  —  bie  er  bie  fpecififße  5D? e t ^ 0 b e  nennt  —  auf  eben 
befproßene  unb  noß  auf  anbere  SBeife  oeroottfammt  fiat,  ©r  giebt 
biefer  oeroollfammneten  2)?etf>obe,  metl  er  bie  fpeciftfßen  ©emtßte  auf 
©acßarometer-^rocente  übertragt,  ben  tarnen:  faeßarometrifße 
53terprobe.  @ie  foll  in  bem  gotgenben,  fo  fur$  afa  eS  gefßefien 


*)  (Sin  fftecenfent  Be^au^tete :  iß  f>ätte  biefe  SJleßobe  $ur  33eftimmung  beö  2llfof}ol; 
gehalten  hinter  bem  ©ßreibtifße  erfunben,  unb  behauptete  bieö  ju  einer  Seit,  mo 
üon  Sennecf  fßon  eine  ganje  Oteße  öon  Unterfußungen  naß  biefer  SJteßobe 
»eröffentlißt  morben  mar.  ©erfetbe  Otecenfent  bfltte  früher  al$  unertcifiliß  »er? 
langt,  man  muffe,  menn  man  über  einen  ©egenftanb  fßreiben  mctle,  mit  allen, 
biefen  ©egenftanb  betreffenben,  noßergegangenen  Slrbeiten  befannt  fein. 
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famt,  erläutert  werben,  ittbem  wir  übrigens  auf  Balling’S  oft  ge* 
nannteS  2öerf  unb  auf  ben  befonberen  5lbbrucf  »bie  faccharometrifche 
Bierprobe«  aus  ber  encpclopäbifchen  3wtf#rtft  beS  ©ewerbewefenS/ 
$rag,  tu  Eommiffton  bet  Borroßh  unb  Anbre,  1843,  oerweifen. 

Den  Bfalzertractgehalt  ber  Bierwürzen,  in  ©ewtchtSprocenten  aus* 
gebrüdt,  bet  14°  9?.  burd;  ein  genaues  (Saccharometer  ober  burch  Be* 
ftimmung  beS  fpecißfd;en  ©ewid;tS  mtttelft  SBägung  unb  bte  öfter  er* 
wähnte  fabelte  ermittelt,  bezeichnet  33a Hing  mit  p. 

Bet  ber  ©ährung  ber  Bierwürzen  oerminbert  ficß  bte  Saccharo* 
meterangabe,  baS  fpecißfcße  ©ewicßt,  wie  fcf>on  Seite  130  befprochen, 
tf)eilS  weit  ein  Anteil  Dttalzertract  aus  ber  glüfftgfeit  oerfcpwinbet,  thetlS 
weit  Alfohol  entfteht,  eine  glüfftgfeit,  beren  fpectftfc^e^  ©ewidjt  geringer 
ift,  als  baS  beS  SBaffer^.  Diefe  Berminberung  beS  fpectßßhen  ©ewicßtS, 
bie  Attenuation,  läßt  ftd;  natürtich,  in  bem  SD ?aaße,  als  fte  bei  ber 
©ährung  ftattßnbet,  burch  baS  Saccharometer  ober  burd)  SSägung 
erfennen  unb  beftimmen.  3D?an  muß  zu  tiefer  Befttmmung  bie  gäh* 
renbe  ober  gegohrene  Stürze  f^nett  ßltrtren,  burch  Schütteln  in  einer 
gtafche  bie  ^oßlenfäure  barauS  mögtichft  oollftänbig  auStreiben,  unb 
nun  bei  14°  entweber  mit  bem  Saccharometer  fetbft  ober  burch 
SQSägung  auf  ihre  Saccharometerangabe  prüfen.  Diefe  Sacharometer* 
anzetge  beS  entfohlenfäuerten  BtereS  wirb  mit  m  bezeichnet.  Sie  ent* 
fpricßt  feinem  wtrfltchen  ©ehatte,  fonbern  tft  bloß  Anzeige  einer  be* 
fttmmten  Dichtigfeit. 

3teht  man  oon  bem  Dttalzertractgehalte  ber  Stürze,  in  Saccharo* 
meter*$rocenten  auSgebrücft  (p),  bie  Sac^arometeranzeige  beS  ent* 
fohtenfäuerten  Bieren  (m)  ab,  fo  ergiebt  bie  Differenz  p  —  m  bie 
fcheinbare  Attenuation,  auSgebrücft  tn  einer  gewiffen  3«hf 
Sacd;arometer*93rocenten  (Seite  130).  3e  mehr  bie  ©ährung  oorge* 
fchrttten,  befto  mehr  Ertract  tft  zerf^t,  beßo  mehr  Alfohol  tft  gebttbet, 
befto  fletner  wirb  bie  Saccharometeranzetge  unb  befto  größer  bie  fd)ein* 
bare  Attenuation  p  — m.  Der  Atfohotgetmtt  ber  Biere  ftet)t  baher  mit 
ber  burch  bie  ©ährung  erfolgten  fchetnbaren  Attenuation  ber  SBürze 
in  gerabem  Berhältntffe.  ES  läßt  fid;  nun,  wie  oben  angebeutet, 
etn  gactor  =  a  benfen,  unb  fein  3nhlenwerth  beftimmen,  ber,  wenn 
man  if>n  mit  ber  fchetnbaren  Attenuation,  auSgebrücft  in  einer  Anzahl 
Saccharometer*9)rocenten,  multiplicirt,  ben  Alfofwlgehalt  beS  Bieres, 
=  A,  in  ©ewid;tSprocenten  als  $robuct  giebt. 
hiernach  iß  A  =  (p  —  m)  a. 

3ur  Ermittelung  biefeS  Alfohol  factorS  für  bie  fcheinbare 
Attenuation  =  a  finb  oon  Balltng  zahlreiche  Berfuche  ange* 
ßellt  worben,  unb  es  Imt  ftch  ergeben,  baß  berfelbe  um  fo  größer  wirb, 
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je  größer  bte  urfprüngficpe  doncentration  ber  BSürze  war.  $ür  Bter* 
würzen  zwifcpen  6  bis  30  $roc.  ©rtractgepalt  fteigt  berfetbe  oon  0,4079 
bis  0,4588.  9)?an  ftnbet  tfm  nacp  obiger  (Sleicpung  leidet,  wenn 

bei  ®äprungSoerfu(pen  bie  fcpetnbare  Attenuation  =  p  —  m  unb  ber 
Allopolgepalt  ber  gegorenen  SÖürze  in  ©ewtcptsprocenten  =  A ,  be* 
ftimrnt  werben,  benn  eS  tft 


£)ie  Äenntntg  beS  AllopolfactorS  a  für  bte  fcpetnbare  Attenuation, 
für  jeben  urfprüglicpen  $rocenten*(£rtractgepatt  ber  Bierwürze,  ift  bem 
Bierbrauer  beSpalb  oon  2Bic|>tigfett ,  weil  er  mit  £ülfe  bejfelben  beit 
sJ3ro centgepalt  beS  Bieren  an  Alfopol  beregnen  lann.  £)ie  unten  ©eite  159 
mitgetpeilte  Tabelle  enthält  in  ber  ^weiten  ©palte  btefen  Allopolfactor  für 
einen  urfprünglicpen  (£rtractgepaft  ber  28ür$e  oon  6  bis  30  $roc.  (ürüte 
Bierwürze  oon  j.  B.  13$roc.  (£rtractgepatt  =p  oergäpro  btS  zu  einer 
©accparometeranzeige  oon  4  $roc.  =  m,  fo  tft  bie  fcpeinbare  Atte* 
ttuation:  p  ~  m  =  13  —  4  =  9,  unb  ba  für  btefen  gall  nacp  ber 
Tabelle  ber  2Bertp  oon  a  =  0,4215,  fo  tft  ber  Allopolgepalt  beS  BtereS 
in  ©ewicptSprocenten,  ^4  =  9X0,4215  =  3,7935  $roc.  (©eite  130).  gür 
bie  gegoprene  Branntwetnmeifipe  ift  btefer  Atlopolfactor ,  beiläufig  ge* 
fagt,  berfelbe  wie  für  bie  Bierwürzen  unb  eS  lann  baper  ber  Bräunt* 
weinbrenner  mit  #ülfe  beffelben  ben  Atfopotgepalt  ber  gegoprenen 
Stteifcpe  unb  bte  zu  erwartenbe  Ausbeute  berecpnen. 

2Öenn  man  eine  gewogene  5D?enge  ber  gegoprenen  SBürze,  beS  tla* 
reu  Bieren  etnlocpt,  um  ben  Alfopol  barauS  zu  oerflücpttgen,  ben  9tü(f* 
ftanb  wieber  mit  SSaffer  bis  genau  zum  angewanbten  @ewtcpte  beS 
Bieres  oerbünnt,  fo  erfäprt  man  aus  bem  fpectftfcpen  ©ewicpte  btefer 
glüfftgfeit,  ober  burcp  baS  ©accparometer,  ben  wtrllicpen  (ürrtractgepalt 
beS  Bieres  in  ^rocenten,  wie  oben  auSfüprlicp  befprocpen.  liefen 
(£rtractgepalt  bezeicpnet  Balling  mit  n. 

3iept  man  oon  bem  urfprünglicpen  (£rtractgepalte  ber  Bierwürze 
p  ben  (£rtractgepalt  beS  Bieres  n  ab,  fo  ergiebt  bte  Differenz  p  —  n 
bie  wtrllicpe  Attenuation,  in  einer  Anzapl  ©accparometerprocen* 
ten  auSgebrücft*). 


*)  2)ic  mtrflicpe  Slttenuation  §eigt  nic^t  ganj  bie  abfolute  ©emidptgmenge  9Jlaljertract 
an,  meldpe  burbp  bie  ©äprung  in  SUfopol,  Äoptenfäure  unb  «.^efe  zerfefjt  morben 
ift,  benn  moUte  man  biefe  Slnjeige  erpalten,  fo  müßte  man  ba$  abfolute  ©emicpt 
be$  gefönten  Siereö  auf  bas  abfolute  ©emidpt  ber  2öütje  bringen,  auö  meldper 
jeneä  Sier  entjianben  ift.  allein  bieö  ift  nidpt  ntöglidp,  meil  feneg  ©emidpt  ber 
SBürje  unbefannt  ift;  eg  ift  aber  nidpt  notpmenbiy,  meil  für  ben  audp  pier* 
mit  gebient  ift. 
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lägt  ftcf)  nun  ein  5actor  =  b  Renten  uub  fcefttmnten,  womit  bte 
wirfltcge  Attenuation,  au^gebvücft  in  ©acchavonteter?33rocenten,  multi* 
pltctrt,  ebenfalls  ber  Alfogolgegalt  be£  53iere^  =  A,  in  ©ewtchtspro* 
centen,  erhalten  n>irb ;  es  tg  bemnacg 

A  =  (p  —  n)  b 

unb  bafjer  ber  Alf ogolfactor  b  für  bie  wirfitcge  Attenuation 


Auch  für  biefen  Alfogolfactor  finb  bott  23alltttg  bie  Sofytimttfyt 
burd)  ^erfucge  für  23terwür$en  oon  6  MS  30  ^3roc.  (£rtractgegalt  er* 
mittett  worben,  ge  geigen  oon  0,5004  Mg  0,5735.  Die  unten  mitge* 
tgeilte  Dabelle  enthält  in  ber  brttten  ©patte  ben  Alfogolfactor  b  für  ur* 
fprüngltche  (Toncentration  ber  Sföür^en  bon  6  bis  30  $roc.  Dtefer 
Alfogolfactor  b  ig  für  feben  ®ährunggganb  ber  glüfftgfeit  gleich  grog, 
wägrenb  ber  Alfogolfactor  a,  für  bie  fcgeinbare  Attenuation,  im  An* 
fange  ber  ©äfmtng  gröger  ig  unb  ftcg  erft  in  ben  fpäteren  (Mgrungg* 
gabien  unb  nach  ber  £auptgäf>rung  auf  eine  giemticf)  gleiche  (Droge 
gellt.  Dager  ig  ber  Alfogolfactor  für  bie  fcgetnbare  Attenuation  $ur 
genauen  33eftimmung  beg  Alfogolgegalteg  gägrenber  glüfftgfetten  in 
ben  erften  (Dägrungggabten  unbrauchbar*). 


*)  Auch  burcg  Ote^nung  fann  ber  Alfogolfactor  für  bie  mirftiche  Attenuation  =  b 
gefunben  merben.  £>a$u  ift  nothtoenbig,  ju  migen,  toie  öiel  ©eioidgötljeUe  Alfohot, 
Jtohtenfäure  unb  trocfne  <£jefe  100  £tge-  burch  bie  ©ätjrung  §erfej}te$  9Jtal$ertract 
tiefem,  unb  in  loetdjem  ^Sergättnige  bie  ütJtenge  ber  Jtotgenfaure  unb  ber  auoge; 
fdjiebenen  $efe  ^ur  9J?e nge  be$  geBitbeten  Alfogote  fielen?  ©enaue  ©erfucfye 
haben  93  a  Hing  gezeigt,  bag  100  ©emidgötheite  SBürjeertract  Bei  ber  ©ägrung 
tiefem : 

48,497  ®etoi<ht$theile  Alfohot 
46,168  »  Hogtenfäure 

5,335  »  trocfne  £efe. 

2)ie  ÜSJienge  ber  j?of)tenfäure  Beträgt  hiernach  0,954,  bie  SD7enge  beriefe  0,110 
von  ber  SJJenge  be$  geBitbeten  Alfogotg,  unb  eö  ift  nad)  ooltenbeter  £auptgährung, 
fo  mte  Bei  ber  bann  entgegenben  Dtacggägrung ,  bie  SJtenge  ber  neugeBitbeten  £efe 
mit  jener  be$  erzeugten  Atfogolä  immer  proportional  *). 

Sn  biefer  23orau$fe£ung  lägt  ficg  nun  ber  Alfogolfactor  b  burch  fotgenbb  Otecg* 
nung  ermitteln: 

100  ©emicgtatgeife  93ier  fefcen  ju  ihrer  (Erzeugung  eine  ©etoicgtämenge 
93iertoürje,  in  benfetBen  ©emidgätgeiten  auSgebrücft,  oorauS: 


*)  $ie  Angabe  Sßafling’ö,  baft  Bie  Stenge  ber  gebifbeten  #efe  fletö  birect  proportional 
fei  ber  SDtenge  be$  gebifbeten  Affohofc»,  erfcheint  mir  im  hoben  @rabe  auffaffenb  unb  ich 
fann  mich  oon  ber  oölligen  DUchtigfeit  berfefben  nicht  überjeugt  haften,  2Benn  sur  £arftelfung 
einer  Q3ierwürie  bie  öaffte  beö  SKafjeß  burdi  ©tarfemehl  erfetjt  ift,  foö  bei  ber  @ähs 
rung,  für  biefefbe  Siftenge  Alfohol,  ebenfo  oief  Jpefe  gebilbet  werben,  af£  wenn  feine 
fofche  theifweife  fBertretung  ftattgefunben  h«f-  ®ieö  fann  ich  mir  nicht  erffaren. 
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Setttt  man  tton  bet  fc^etnbaren  Attenuation  beS  33tereS  =  p  —  m, 
bte  mirfltcf)e  Attenuation  —  p  —  n  fuf>tra|urt,  fo  erhält  man  bte 


==  100  -f-  bem  ©emtdjte  be$  bet  ber  ©äljrung  enttt>icfetten  Äoljlenfäure; 
gafeS  =  K 

-f-  bem  ©emidjte  ber  babei  au$gefd)tebenett  «§efe  =  H. 

©$  fei  baö  abfolute  ©emtdjt  ber  23iermürge,  meldje  ber  ©atyrung  untermorfen 
merben  muß,  um  100  93ier  gu  erzeugen  =  W,  fo  ift 
w  =  100  +  IC  -f  H. 

23egeidjnet  man  bie  burdj  bte  ©aljrung  gebilbete,  in  100  ©emidjtöljeilett  93ier 
enthaltene  Alfoljolmenge  mit  =  A,  fo  fann  man  nadj  ben  oorjteljenben  ©rfalj* 
rungen  bie  ©roßen  K  unb  H  burdh  Functionen  oon  A  auSbrütfen,  inbem 
K  =  0,954  A  unb 
H  =  0,110  A  iji. 

$>iefe  SÖertlje  in  bte  obige  ©leidjung  fubftituirt,  ifl 
w  =  100  +  0,954  A  +  0,110  A, 

W  =  100  -j-  1,064  A. 

93egeidjnet  man  ben  ©rtractgeljalt  ber  2Öürge  =  W  in  ©etoidjtgbrocettten  mit 
=  p,  ben  abfoluten  ©eljalt  an  ©rtract  in  berfelben  mit  =  E,  fo  iji 


unb  ftatt  W  beffen  SBertf)  gefegt,  ift 

*  ^100  +  1,064 

E  ~  \  100  )V'  (I.) 

hiermit  mürbe  eine  ©leidjung  aufgeftellt  gur58efiimmung  jener  ©emidjt^rnenge 
5T?alj-  ober  SÖürge^Qrrtract  =  E,  meldje  in  ber  Duantitat  2Öürge  =  XV  aufgelöfi 
unb  enthalten  mar,  moraug  100  ©emidjtötljeile  23ier  erzeugt  mürben. 

©$  läßt  ftdj  bafür  nodj  eine  gm  eite  ©leidjung  ableiten. 

£at  man  nämlidj  ben  ©rtractgetyalt  beä  93iere$  (ber  gegoltenen  Flüfftgfeit) 
ber  mit  n  begeidjnet  ijt,  nadj  ber  oben  im  Allgemeinen  gegebenen  Anleitung  ermit? 
telt,  fo  ift  offenbar  audj 

E'm  A  +  K  +  H  +  n, 

meil  alle  biefe  2Bertlje  ftdj  in  jenem  oon  E  bereinigen;  benn  auö  bem Atalgertracte 
=  E  ift  ber  Alfoljot  =  A,  bie  Äof>lenfäure  =  K  unb  bie  .§efe  =  H  entftanben, 
fomie  audj  Otejt  be$  ungerfe^ten  ©rtracteS  =  n  in  ben  100  ©emidjtätljetlen 
be$  gemonnenen  93iere$  gurücfgeblieben.  fubftituirt  man  in  biefer  ©leidjung  ftatt 
K  unb  H  if)re  Sertlje,  fo  Ijat  man: 

E  =  A  +  0,954  A  -f  0,110  H  -f  n 

ober 

E  =  2,064  A  +  n  (II.) 

9tadj  biefen  gm  ei  ©leidjungen  für  E  iji  audj: 

onß.  ,  .  /100  +  1,064  A\ 

2,064  A  +  n  =  ( - jjg - )p, 

morauä  ber  2ßertf>  für  A: 

.  ( p  —  n)  100 

~  206,4  —  1,064  P 

3ur  ©eftimmung  ;be3  Alfoljolgeljaliea  in  100  ®emitht$tf}eilen  ber  gegorenen 
Flüfjtgfeit  =  A  aut  ber  erfolgten  mirflidjen  Attenuation  mürbe  oben  bie  fol* 
genbe  ©leidjung  aufgejtellt: 


A  —  (p  —  n)  b ; 
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£)tfferen$  bette r  Attenuationen,  aubgebriteft  in  ©aeeßarometer  ?  $rocen* 
ten ,  bieg  iß  bie  Attenuattong*2)tffer en$,  fte  \vixX>  mit  d  be* 
jeießnet.  (£$  ift  baßer 

d  =  (p  —  m)  —  (p  —  n)  ober 
d  =  n  —  m 

bag  ^etgtr  man  ßnbet  bte  Attenuationg^tfferen^,  menn  man  non  bem 
@rtractgeßatte  beg  23iereg  =  n  bte  ©aeeßarometer*  Anzeige  beg  frtfeßen 
entfoßtenfäuerten  53tere^  =  m  fubtraßtrt;  fte  tß  basier  teteßt  bet  jiebent 
23iere  ju  ermitteln.  ge  nteßr  Atfoßot  ein  23ier  enthalt,  befto  größer 
tft  bte  Attenuationg^ifferen^. 

(£g  (aßt  fteß  nun  mteber  etn  gactor  =  c  benfen  unb  beftimmen, 
»eitler  mit  ber  Attenuationg*£)tfferen$  beg  23iereg  =  n  —  m  multt* 
pticirt,  ben  Atfoßotgeßatt  beffetben  =  .4  tn  ©emicßtgprocenten  gtebt. 
@g  tft  mitßüt 

A  —  (n  —  m)  c 

moraug  man  btefen  Atfoßolfactor  für  bte  Attenuattong* 
£)tfferens  c  ftnbet ,  benn: 

__  A 
(n  —  m) ' 

£)te  mögltcßß  genaue  23eßimntung  biefeg  Atfoßotfactorg  tft  für  bte 
faeeßarometrifeße  33ter^robe  non  größter  äBicßttgfeit.  (£r  iß  naeß  ber 
ürfprüngticßen  Otoncentration  ber  SÖür^en  oon  6  btg  30  ^3roc.,  oor* 
^ügtieß  aber  naeß  bem  ®äßrunggftanbe  etmag  oerfeßteben.  Altein 
für  eine  $ergäßrung  berfelben  big  0  $roc.  ©aeeßarometer  *  Anzeige 
beg  23iereg  meeßf ett  er  nur  oon  2,200  btg  2,280,  unb  fann  tm 
Mittel  =  2,240  angenommen  m  erben.  £)tefer  mittlere  2ßertß 
genügt  für  ben  3wecf  bottfommen. 

9ftit  $ül fe  biefeg  gactor^  läßt  ßcß  nun  aitg  ber  Attenuationg*£)iffe* 
ren$  eineg  23iereg,  aueß  menn  ber  Sflat^ertractgeßalt  ber  2Öür$e,  mor* 
aug  bag  23ter  gewonnen,  ni(ßt  befannt  tft,  fein  Atfoßotgeßatt  an  na* 
ßerungg  weife  befttmmen;  nie ßt  gan$  genau,  weit  $ur  Augwaßt  ber 
rtcßtigßen  SafyUntvtxtyt  für  btefen  gactor  tu  jiebent  oorfontmettbett 
gatte  ber  Anßaltgpunft  fet;tt. 


folglid)  ijt  au<ß,  ba  jtdj  in  betbett  ©teießungen  ber  SUfoßol  =  A  auf  100 
tßeite  ber  gegoltenen  glüfftgfeit  (f ier  be$  S3iereö)  Begießt: 

(■ P  n)  b  ~  206,4  —  1,064  p' 

loorauO  ber  2Bertf>  beö  SUfoßotfactorä  =  b 
/  100  \ 

\206,4  —  1,064  PJ  '  (III.) 

£>ie  20ertf)e  ber  fo  bereeßneten  2Ufoßolfactoren  ftimnten  mit  ben  oureß  93er? 
fueße  gefunbenen  genau  .überein  (93atting  a.  a.  £).). 
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2Ötrb  bie  fcpet'nbare  Attenuation  =' p  —  m  burcp  bie  wirftidje 
Attenuation  =  p  —  n  btotbirt,  fo  erhält  man,  wenn  bie  (Mjmtng 
bereite  fo  wett  oorgefcßritten  ift,  baß  bie  AttenuationS  *  2)tfferen$  ficß 
=  1,000  nähert,  eine  3$l  dB  Duotient,  welche  für  bte  nun  Wetter 
fortfcßrettenbe  23ergäßrung,  wobet  bte  AttenuationS  *  Differenz  immer 
größer  wtrb,  aiemtitp  conftant  bleibt,  bte  aber  nacp  ber  urfpritngltcpen 
doncentration  ber  Sürßen  etwas  oarttrt,  nctmttd;  fteiner  ift  bet  gerät* 
gerent,  größer  bet  größerem  (ürrtractgeßatte  ber  SSürjen.  £>iefe3aßt  tft 
ber  AttenuationS*Duotient,  er  wtrb  mit  q  be$eid>net.  @S  iß 
mithin: 

p  —  m 

q  —  - - . 

3  p  —  n 

£)ie  mögtid)ß  genaue  23eftimmung  ber  3ajdenwertße  für  bie  At* 
tenuationS*Duotienten,  fe  nad)  ber  urfprüngtidjen  doncentration  ber 
53terwürjen,  begrünbet  bie  genaue  Prüfung  ber  23iere  auf  ipre  we* 
f entließen  23eftanbtßeite,  mittetft  beS  ©acdjarometerS,  mithin  bte  sjttög* 
lifyUit  ber  faccparometrifcßen  23ierprobe. 

gür  bie  urfprüngttcße  (foncentration  ber  3öür^e  oon  6  bis  30 
$roc.  @rtractgeßatt  wecfyfett  biefer  Ouotient  oon  1,226  bis  1,250  unb 
er  ftnbet  ftd;  für  biefe  in  ber  vierten  ©patte  ber  unten  mitgetßeitten 
£abette.  £)te  3<*fdett  ftnb  ^ittetjaßten  aus  ben  ^efuttaten  ber  oon 
23a Hing  angeftettten  2$erfucf>e. 

9)?tt  £ütfe  beS  AttenuationS  *  Duotienten  ftnbet  man  nun  burep 
^edjmung: 

1)  ben  Affofwlfactor  für  bie  fcpetnbare  Attenuation  =  a  unb 

2)  bie  urfprüngtiepe  @oncentration  ber  SSür^e,  worauf  ein 
23ier  erzeugt  würbe. 

grüner  würbe  namtieß  befttmmt: 

A  =  (p  —  m)  a  unb 
A  =  (p  —  n)  b. 

£)ioibirt  man  biefe  beiben  ©leißmngen  mit  etnanber,  fo  ermatt  man 

A _ (p  —  m)  a 

A  ~  (p  —  n)  bf 

woraus 

b  _ p  —  m 

a  p  —  n 

unb  ba  bie  (entere  ©röße  =  q ,  fo  ift  aud) 


unb  baraus 
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bad  man  erhält  ben  Alfojmlfactor  für  bie  fctjetnbare  Attenua* 

tton,  menn  man  ben  gactor  für  bte  mirfltcge  Attenuation  mit  bem 
jufommenben  Attenuation^Duotienten  bibibirt.  Die  fo  erhaltenen 
D'tefultate  fttmmen  mit  ben  burd)  bte  Erfahrung  gefunbenen  bollfont* 
men  überein. 

Au£  ber  für  bte  Attenuationg*Duotienten  aufgegellten  gorntel: 

(p^ü£) 

*  i>=C^f)- 

3n  btefer  ©leicgung  fontmen  bte  ©rügen  n,  m  unb  q  oor.  Der 
Sertfj  bon  q  tg  aber  für  feben  urfprünglichen  $?al$ertract'$rocentge* 
halt  ber  Sürßen  bon  Mailing  beftimmt,  bte  Berthe  bom  m  unb  n 
ftnb,  mie  oben  gelehrt,  leicht  $u  ermitteln,  unb  fo  ftnbet  man  $unächft 
ben  ^al^ertractgehalt  ber  Sür^e,  moraug  bas  23ier  bargeftellt  mürbe, 
unb  menn  biefer  befannt,  barau£  alle  übrigen  berlangten  ©rügen.  Um 
aber  biefen  Serth  bon  p  genau  berechnen  $u  fünnen,  tft  es  normen* 
big,  bte  Scfyltmvctyt  bon  q  für  feben  borfontmenben  galt  ber  23ier= 
probe  richtig  au^umäf;len. 

Da  ber  Serth  bon  q  burd;  ben  Serth  bon  p  bebingt  mirb,  fo 
rnug  man  juerg  annäherung^metfe  p  begtmmen,  mag  mit  £ülfe  ber 
©letchung  für  bte  23eftimmung  be£  Alfoholgehalte^  im  23tere,  aug  ber 
ermittelten  Attenuation^^Differen^,  gesehen  fann.  ©3  mar  närnlid;: 

A  =  (n  —  m)  c, 

mobei  für  ben  Alf oholfactor  c  fein  mittlerer  Serth 
=  2,24  genommen  mirb.  Senn  man  nun  ben  annähe* 
rung^meife  ermittelten  Al f ohbl gehalt  ^meimal  nimmt, 
fo  erhält  man  beiläufig  bie  Stenge  SD? al^extract  ber 
Sür$e,  moraue  jene  9ttenge  Alfohol  mit  ber  entmin 
cfelten  ^ohlenfäure  unb  mit  ber  auSgefcgieb enen  e f e 
entftanben  ift,  unb  abbirt  manba^u  ben  noch  im  23 i er e 
befinbltchen  ©r tractgehalt,  fo  erfährt  man  annähernb 
ben  9)?al$ertractgehalt  ber  Sür^e  in  ^rocenten.  £at 
man  biefe  annäherung^meife  23efttmmung  g  ent  ad;t,  fo 
ftnbet  man  in  ber  unten  mitgethetlten  Dabelle,  ben, 
btefen  ©rtractgeljalten  $ufontmenben  A  ttenuattond* 
Duotienten  q,  mobei  man  bie  Decimalen  unter  0,7  ber* 
nachläffigt,  über  0,7  für  ein  ©an$e$  red; net.  £at  man 
fo  ben  mähren  Serth  für  q  gefunben,  fo  ig  ber  Serth 
für  p  nach  ben  oben  bafür  gegebenen  ©leichungen: 
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3  ft  tiefe  23efttntmung  gemalt,  fo  ftntet  man  ten 
^rocentgeljalt  beS  53 1 e r e ^  an  abfolutem  5t K f o ^ o I  aus 
ter  ©letchung  für  tie  wirftid)e  Attenuation: 

A  =  (p  —  n)  b, 

wobet  ter  Alfoholfactor  b  auS  ter  fabelte,  tem  9J?al$* 
ertractg  eljalte  nad;  auSgewählt  wirb.  £at  man  auf 
tiefe  Seife  ten  @ef>alt  an  Gfrtract  unt  ten  (behalt  an 
Alfohol  gefuttbeit,  fo  ergiebt  fich  ter  ©ehalt  an  Saffer 
oon  felbft. 

(ürhe  wir  baS  eben  im  Allgemeinen  53efproc^ene  burch  etn  53etfpiet 
erläutern,  (affen  wir  tie  oft  ange^ogene  Tabelle  für  tie  Atfojwlfactoren 
unt  AttenuationS^Duotienten  folgen,  fo  wie  eine  neuerliche  oon  53  al  ^ 
Itng  berechnete  Tabelle,  welche  tie  ten  oerfchtebenen  fpectftfchen  ®e- 
‘wirten  ter  Sür$e  entfprechenben  Saccharometer- Anzeigen  angtebt. 
£)iefe  (entere  Tabelle  ift  eine  weitere  Ausführung  ter  S.  87  gegebenen. 

Tabelle 

ter  Alfoholfactoren  unt  AttenuationS-Duotienten  für  tie  Währung 
ter  Söterwür^en  oon  6  bis  30  $roc.  ^rtractgehalt  terfelben. 


Urfyrünglihe 
(Soncentration 
ber  33iertoür§en 
in 

«Sacharometers 

$rocenten. 

Sllfobolfactoren  für  bte 
fheinbare  |  mirflthe 
Slttenuation. 

SUtenuattonäs 

Duottenten. 

6 

0,4079 

0,5004 

1,226 

7 

0,4098 

0,5031 

1,227 

8 

0,4117 

0,5058 

1,228 

9 

0,4137 

0,5085 

1,229 

10 

0,4156 

0,5112 

1,230 

11 

0,4176 

0,5140 

1,231 

12 

0,4195 

0,5169 

1,232 

13 

0,4215 

0,5197 

1,233 

14 

0,4235 

0,5226 

1,234 

15 

0,4255 

0,5255 

1,235 

16 

0,4275 

0,5285 

1,236 

17 

0,4296 

0,5315 

1,237 

18 

0,4317 

0,5345 

1,238 

19 

0,4338 

0,5375 

1,239 

20 

0,4360 

0,5406 

1,240 

21 

0,4381 

0,5437 

1,241 

22 

0,4403 

0,5469 

1,242 

23 

0,4425 

0,5501 

1,243 

24 

0,4448 

0,5533 

1,244 

25 

0,4471 

0,5566 

1,245 

26 

0,4493 

0,5599 

1,246 

27 

0,4517 

0,5633 

1,247 

28 

0,4540 

0,5666 

1,248 

29 

0,4564 

0,5701 

1,249 

30 

<3,4588 

0,5735 

1,250 

160 


'  fabelte 

$ur  ^ebuctton  ber  fpectftfdjen  ©ernste  auf  ©acdjarometer  ==  ^rocente 
für  tue  faccfjarometrifcfye  23terprobe. 


(Spect-- 

ftfdjeö 

©etoidjt 

©iefem 
erttfytcs 
d)enbe 
@accfycttv 
2ln$eige 
in  $roc. 

(Speci* 

fifcbeS 

®etotdj)t 

®iefem 
entfpre* 
djenbe 
(gaedjar.; 
Sinnige 
in  $roc. 

®ennd)t 

Stefem 
entfyre; 
d^enbe 
(Sacdjar.? 
Sinnige 
in  $roc. 

< Sfceci? 
fifdjeb 
($ett>icbt 

liefern 
entfpre? 
d)enbe 
(Sacdjar.? 
Sinnige 
in  $roc. 

1,0000 

1,0001 

0,000 

0,025 

1,0051 

1,275 

1,0101 

2,525 

1,0151 

3,775 

■  2 

050 

52 

300 

102 

550 

152 

800 

3 

075 

53 

325 

103 

575 

153 

825 

4 

100 

54 

350 

104 

600 

154 

850 

5 

125 

55 

375 

105 

625 

155 

875 

6 

150 

56 

400 

106 

650 

156  • 

900 

7 

175 

57 

425 

107 

675 

157 

925  • 

8 

200 

58 

450 

108 

700 

158 

950 

9 

225 

59 

475 

109 

725 

159 

975 

1,0010 

250 

1,0060 

500 

1,0110 

750 

1,0160 

4,000 

11 

275 

61 

525 

111 

775 

161 

025 

12 

300 

62 

550 

112 

800 

162 

050 

13 

325 

63 

575 

113 

825 

163 

075 

14 

350 

64 

600 

114 

850 

164 

100 

15 

375 

65 

625 

115 

875 

165 

125 

16 

400 

66 

650 

116 

900 

166 

150 

17 

425 

67 

675 

117 

925 

167 

175 

18 

450 

.  68 

700 

118 

950 

168 

200 

19 

475 

69 

725 

119 

975 

169 

225 

1,0020 

500 

1,0070 

750 

1,0120 

3,000 

1,0170 

250 

21 

525 

71 

775 

121 

025 

171 

275 

22 

550 

72 

800 

122 

050 

172 

300 

23 

575 

73 

825 

123 

075 

173 

325 

24 

600 

74 

850 

124 

100 

174 

350 

25 

625 

75 

875 

125 

125 

175 

375 

26 

650 

76 

900 

126 

150 

176 

400 

27 

675 

77 

925 

127 

175 

177 

425 

28 

700 

78 

950 

128 

200 

178 

450 

29 

725 

79 

975 

129 

225 

179 

475 

1,0030 

750 

1,0080 

2,000 

1,0130 

250 

1,0180 

500 

31 

775 

81 

025 

131 

275 

181 

525 

32 

800 

82 

050 

132 

300 

182  • 

550 

33 

825 

83 

075 

133 

325 

183 

575 

34 

850 

84 

100 

134 

350 

184 

600 

35 

875 

85 

125 

135 

375 

185 

625 

36 

900 

86 

150 

136 

400 

186 

650 

37 

925 

87 

175 

137 

425 

187 

675 

38 

950 

88 

200 

138 

450 

188 

700 

39 

975 

89 

225 

139 

475 

189 

725 

1,0040 

1,000 

1,0090 

250 

1,0140 

500 

1,0190 

750 

41 

025 

91 

275 

141 

525 

191 

775 

42 

050 

92 

300 

142 

550 

192 

800 

43 

075 

93 

325 

143 

575 

193 

825 

44 

100 

94 

350 

144 

600 

194 

850 

45 

125 

95 

375 

145 

625 

195 

875 

46 

150 

96 

400 

146 

650 

196 

900 

47 

175 

97 

425 

147 

675 

197 

925 

48 

200 

98 

450 

148 

700 

198 

950 

49 

225 

99 

475 

149 

725 

199 

975 

1,0050 

1,250 

1,0100 

2,500 

1,0150 

3,750 

1,0200 

5,000 

161 
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(Speci* 

©ettncfyt 

T>tefem 
.entfrre; 
cfyenbe 
@acc^av.s 
91tnetge 
in  $toc. 

ftfdjeS 

®elind)t 

tiefem 
entfpre* 
cfyenbe 
@acd)ar  ? 
Slnjetge 
in  $roc. 

m*. 

®ett>id)t 

tiefem 

eittfpres 

(fyenbe 

Slnjeige 

in 

<Speci? 

©etoidjt 

liefern 
entfprc-- 
(fyenbe 
@acd)ar.^ 
Slnjetge 
in  $rcc. 

1,0201 

5,025 

1,0251 

6,268 

1,0301 

7,488 

1,0351 

8,706 

202 

050 

252 

292 

302 

512 

352 

731 

203 

075 

253 

316 

303 

536 

353 

756 

204 

100 

254 

341 

304 

560 

354 

780 

205 

125 

255 

365 

305 

584 

355 

804 

206 

150 

256 

389 

306 

609 

356 

828 

207 

175 

257 

413 

307 

633 

357 

853 

208 

200 

258 

438 

308 

657 

358 

877 

209 

225 

259 

463 

309 

681 

359 

901 

1,0210 

250 

1,0260 

488 

1,0310 

706 

1,0360 

925 

211 

275 

261 

512 

311 

731 

361 

950 

212 

300 

262 

536 

312 

756 

362 

975 

213 

325 

263 

560 

313 

780 

363 

9,000 

214 

350 

264 

584 

314 

804 

364 

024 

215 

375 

265 

609 

315 

828 

365 

048 

216 

400 

266 

633 

316 

853 

366 

073 

217 

425 

267 

657 

317 

877 

367 

097 

218 

450 

268 

681 

318 

901 

368 

122 

219 

475 

269 

706 

319 

925 

369 

146 

1,0220 

500 

1,0270 

731 

1,0320 

950 

1,0370 

170 

221 

525 

271 

756 

321 

975 

371 

195 

222 

550 

272 

780 

322 

8,000 

372 

219 

223 

575 

273 

804 

323 

024 

373 

244 

224 

600 

274 

828 

324 

048 

374 

268 

225 

625 

275 

853 

325 

073 

375 

292 

226 

650 

276 

877 

326 

097 

376 

316 

227 

675 

277 

901 

337 

122 

377 

341 

228 

700 

278 

925 

328 

146 

378 

365 

229 

725 

279 

950 

329 

170 

379 

389 

1,0230 

750 

1,0280 

975 

1,0330 

195 

1,0380 

413 

231 

775 

281 

7,000 

331 

219 

381 

438 

232 

800 

282 

024 

332 

244 

382 

463 

233 

825 

283 

048 

333 

268 

383 

488 

234 

850 

284 

073 

334 

292 

384 

512 

235 

875 

285 

097 

335 

316 

385 

536 

236 

900 

286 

122 

336 

341 

386 

560 

237 

925 

287 

146 

337 

365 

387 

584 

238 

950 

288 

170 

338 

389 

388 

609 

239 

975 

289 

195 

339 

413 

389 

633 

1,0240 

6,000 

1,0290 

219 

1,0340 

438 

1,0390 

657 

241 

024 

291 

244 

341 

463 

391 

681 

242 

048 

292 

268 

342 

488 

392 

706 

243 

073 

293 

292 

343 

512 

393 

731 

244 

097 

294 

316 

344 

536 

394 

756 

245 

122 

295 

341 

345 

560 

395 

780 

246 

146 

296 

365 

346 

584 

396 

804 

247 

170 

297 

389 

347 

609 

397 

828 

248 

195 

298 

413 

348 

633 

398 

853 

249 

219 

299 

438 

349 

657 

399 

877 

1,0250 

6,244 

1,0300 

7,463 

1,0350 

8,681 

1,0400 

11 

1  9,901 
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Speck 

ftfdje* 

©eroidjt 

tiefem 
entfpre.- 
djenbe 
Sacdjar.-' 
2ln$etge 
in  $roc. 

Speck 

©enud^t 

tiefem 
entfpre; 
d)enbe 
Saccfyar  ; 
Sinnige 
in  $toc. 

Speck 

ftfdje* 

©etoicfyt 

©iefern 
entfpre; 
djenbe 
Saccfyar.; 
Sinnige 
in  $roc. 

Speck 

jtfdje« 

©eroidjt 

liefern 
entfpre; 
d)enbe 
Sacd)ar.; 
Slnjeige 
in  $toc. 

1,0401 

9,925 

1,0451 

11,119 

1,0501 

12,309 

1,0551 

13,500 

402 

950 

452 

142 

502 

333 

552 

523 

403 

975 

453 

166 

503 

357 

553 

547 

404 

10,000 

454 

190 

504 

381 

554 

571 

405 

023 

455 

214 

505 

404 

555 

595 

406 

047 

456 

238 

506 

428 

556 

619 

407 

071 

457 

261 

507 

452 

557 

642 

408 

095 

458 

285 

508 

476 

558 

666 

409 

119 

459 

309 

509 

500 

559 

690 

1,0410 

142 

1,0460 

333 

1,0510 

523 

1,0560 

714 

411 

166 

461 

357 

511 

547 

561 

738 

412 

190 

462 

381 

512 

571 

562 

761 

413 

214 

463 

404 

513 

595 

563 

785 

414 

238 

464 

428 

514 

619 

564 

809 

415 

261 

465 

452 

515 

642 

565 

833 

416 

285 

466 

476 

516 

666 

566 

857 

417 

309 

467 

500 

517 

690 

567 

881 

418 

333 

468 

523 

518 

714 

568 

904 

419 

357 

469 

547 

519 

738 

569 

928 

1,0420 

381 

1,0470 

571 

1,0520 

761 

1,0570 

952 

421 

404 

471 

595 

521 

785 

571 

976 

422 

428 

472 

619 

522 

809 

572 

1,4000 

423 

452 

473 

642 

523 

833 

573 

023 

424 

476 

474 

666 

524 

857 

574 

047 

425 

500 

475 

690 

525 

881 

575 

071 

426 

523 

476 

714 

526 

904 

576 

095 

427 

547 

477 

738 

527 

928 

577 

119 

428 

571 

478 

761 

528 

952 

578 

142 

429 

595 

479 

785 

529 

976 

579 

166 

1,0430 

619 

1,0480 

809 

1,0530 

1,3000 

1,0580 

190 

431 

642 

481 

833 

531 

023 

581 

214 

432 

666 

482 

857 

532 

047 

582 

238 

433 

690 

483 

881 

533 

071 

583 

261 

434 

714 

484 

904 

534 

095 

584 

285 

435 

738 

485 

928 

535 

119 

585 

309 

436 

761 

486 

952 

536 

142 

586 

333 

437 

785 

487 

976 

537 

166 

587 

357 

438 

809 

488 

12,000 

538 

190 

588 

381 

439 

833 

489 

023 

539 

214 

589 

404 

1,0440 

857 

1,0490 

047 

1,0540 

238 

1,0590 

428 

441 

881 

491 

071 

541 

261 

591 

452 

442 

904 

492 

095 

542 

285 

592 

476 

443 

928 

493 

119 

543 

309 

593 

500 

444 

952 

494 

142 

544 

333 

594 

523 

445 

976 

495 

166 

545 

357 

595 

547 

446 

11,000 

496 

190 

546 

381 

596 

571 

447 

023 

497 

214 

547 

404 

597 

595 

448 

047 

498 

238 

548 

428 

598 

619 

449 

081 

499 

261 

549 

452 

599 

642 

1,0450 

11,095 

1,0500 

12,285 

1,0550 

1,3476 

1,0600 

1,4666 

$)a$  33ierbrauen. 
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«Spect- 

©ennd)t 

liefern 
entere* 
cf>enbe 
@ac<fyat\; 
Sinnige 
in  *j3vcc. 

(Specü 

®ehnd)t 

tiefem 
entfpre^ 
cfyenbe 
(Saccfjar.^ 
Sinnige 
in  9$toc. 

(Specf; 

ftfcbeö 

®eftud>t 

©iefem 
entfpre; 
(fyenbe 
©acdjar.? 
^nuige 
in  $roc. 

ftfd)e3 

©enudjt 

tiefem 
entere- 
$enbe 
@acd>ar.= 
Sln&eige 
in  $roc. 

1,0601 

14,690 

1,0631 

15,395 

1,0661 

16,093 

1,0691 

16,790 

602 

714 

632 

418 

662 

116 

692 

814 

603 

738 

633 

441 

663 

139 

693 

837 

604 

761 

634 

464 

664 

162 

694 

860 

605 

785 

635 

488 

665 

186 

695 

883 

606 

809 

636 

511 

666 

209 

696 

907 

607 

833 

637 

534 

667 

232 

697 

930 

608 

857 

638 

557 

668 

255 

698 

953 

609 

881 

639 

581 

669 

278 

699 

976 

1,0610 

904 

1,0640 

604 

1,0670 

302 

1,0700 

17,000 

611 

928 

641 

627 

671 

325 

701 

022 

612 

952 

642 

650 

672 

348 

702 

045 

613 

976 

643 

674 

673 

371 

703 

067 

614 

15,000 

644 

697 

674 

395 

704 

090 

615 

023 

645 

721 

675 

418 

705 

113 

616 

046 

646 

744 

676 

441 

706 

136 

617 

070 

647 

767 

677 

464 

707 

158 

618 

093 

648 

790 

678 

480 

708 

181, 

619 

116 

649 

814 

679 

511 

709 

204 

1,0620 

139 

1,0650 

837 

1,0680 

534 

1,0710 

227 

621 

162 

651 

860 

681 

557 

711 

250 

622 

186 

652 

883 

682 

581 

712 

272 

623 

209 

653 

907 

683 

604 

713 

295 

624 

232 

654 

930 

684 

627 

714 

318 

625 

255 

655 

953 

685 

650 

715 

340 

626 

278 

656 

976 

686 

674 

716 

363 

627 

302 

657 

16,000 

687 

697 

717 

386 

628 

325 

658 

023 

688 

721 

718 

409 

629 

348 

659 

046 

689 

744 

719 

431 

1,0630 

15,371 

1,0660 

16,070 

1,0690 

16,767 

1,0720 

17,454 

@o((  ein  23ter  nad;  bern  facdjarometrifdjen  $erfafjren  unterfudjt 
Herbert,  fo  ift  $u  ermitteln: 

1)  bte  ©acdjarometer^Ansetge  beS  von  ber  ^ofrtenfäure  be^ 
freteten  23iere£  =  m, 

2)  bte  ©accfyaronteter  -  Anzeige  beS  gefönten  23iere$  =  nf 
morauö  ficfy 

3)  bte  Attenuation^  *  2)tfferen$  =  n  —m  ergiebt. 
Angenommen,  m  fei  ==  4,250  $roc.,  n  =  5,550  $roc.  gefunben, 

fo  tft  n  —  m  =  1,25  ^3roc. 

$tan  befommt  nun  attnäljerunggmeife  ben  Atfo^otgefiatt  auö  ber 
gormel : 

11« 
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A  =  («  —  m)  c, 

tnbent  man  fi'iv  ben  Sllfobolfactor  c  feinen  mittieren  Werth  2,24 
nimmt,  nnb  erhält  fo  für  biefen  galt: 

A  =  (5,50  —  4,25)  X  2,24, 

A  =  1,25  X  2,24, 

A  =  2,912  frocent. 

£er  »tfobolgebalt  ift  alfo  annäberttb  2,912  fProc.  Serboppett 
man  btefc  ,3af)t :  =  5,824,  fo  erhält  man  atmäbetnb  bie  Wenge 
Waljertract  ber  Würje,  au«  melier  jene  Wenge  2Ulo£)ot ,  mit  ber 
entwictelten  toblenfäurc  unb  au«gef<j>iebenen  £efe  entjlanben,  unb 
abbirt  man  baju  ben  grtractgebalt  beb  Stereo: 

5,824  +  5,550  =  11,374, 

fo  erhält  man  als  Summe  11,374  froc.,  ben  annäfternben  Srttact» 
geaalt  ber  Wütje,  au«  bem  ba«  Ster  entftanben.  pr  biefen  ©rtract» 
gepalt  geigt  nun  bie  fabelte  ben  Attenuation« » Quotienten  —  1,231, 

unb  ber  wahre  Werth  für  p  ift  bann  nach  ber  ©fetdntttg  p  =  g_  t  ■  = 


5,550  X  1,231  —  4,250 
P  —  1,231  —  1,000 

2,58205  _  .  m 
p  ~  0,231  —  U'  ' 

b.  b-,  bet  wirtliche  Srtractgebatt  ber  Würje,  morau«  baS  Ster  bar» 
gefteiit  war,  ift  11,177  $roc.  Watt  berechnet  nun  bcn  wirtlichen  211* 
fohotgepalt  au«  ber  ©leidjung  A  =  (p  —  n)  b,  inbem  man  für  b 
ben  Werth  nach  bem  ©rtractgeljalte  ber  SQBürge  au«  ber  Säbelte  nimmt. 
Wan  bat  alfo 

A  =  (11,177  -  5,550)  X  0,5145 
A  =  5,627  X  0,5145 
A  =  2,895  $ rocent. 

Sa«  Sier  enthält  hiernach  in  100  ©ewicbtstbeilen: 

Jllfohol . 2,895 

©rtract . 5,550 

Waffe . 91,555 

100,000 


Ser  ftattgebabte  SergährungSgrab  ift  11,177  —  4,250  —  0,927  fProe. 
6  927 

@acd)arometer^n$etge,  ober  jfjfj  —  0/619  (Seite  130). 

£)er  $ur  faccfyarometrtfcfyen  Prüfung  be$  23tere$  erforberltcpe  Ap¬ 


parat  befielt  tn  bem  golgenben: 

1.  C^in  genaues  ^3rocent*@accJ)avometer,  oon  0  btS  30  sJ3roc.r  an 
meinem  nocp  y10  ^3roc.  abgutefen. 
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2.  ©ine  genaue  Söaage  für  eine23e(aftung  oonopngefäpr  2000  ©ran 
(120  ©rm.),  n>elc^e  auf  jeder  28aagfcpa(e  nocp  V10  ©ran  (ober  0,01  ©rrn.) 
anjetgt,  mit  einem  ©infafc  £aufenb*©ran*©emicpten  (ober  mit  ©ram* 
mengewtcpten  bid  100  ©rrn.)  unb  $tncette  jum  Slnfaffen. 

3.  ©in  ©(adfläfcpcpen  $ur  23eftimmung  bed  fpectftfc^en  ©emicpted 
burcp  Sägung.  (@tepe  fpectfi'fcped  ©emicpt.)  2)af fefbe  famt,  um 
9tecpuungen  $u  oermeiben,  bei  14°  9?.  500  ober  1000  ©ran  faffen, 
(ober  50  ©rm.).  @tept  eine  feinere  2öaage  $u  ©ebote,  mie  in  cpe* 
mifcpen  Laboratorien,  fo  reicht  man  mit  einem  gläfcpcpen  oon  20  ©rm. 
recpt  mop(  aud.  3«  dem  ©(adfläfcpcpen  ift  ein  £ara^  ©emicptdftütf 
oon  9ttefft'ng  ober  beffer  oon  ©(ad  oorpanben. 

4.  ©in  ©infocpfeffelcpen  oon  5D?efftngblect>  auf  ber  Drepbanf  ge* 
brücft,  mit  eingebrücftem  23oben,  oon  3  bid  3%  3o((  Durcpmeffer,  1% 
bid  2  3^((  £>öpe,  opngefäpr  3000  ©ran  (ober  200  ©rm.)  SBaffer  faf* 
fenb,  um  barin  1500  ©ran  (ober  100  ©rm.)  23ter  bequem  abwägen 
unb  einfocpen  $u  fbnnen,  fammt  £araftücf  oon  $?efftng  unb  einem 
©tattfe  $um  2luffte((en  beim  $ocpen. 

5.  ©tue  gläferne  Seingeiftfampe. 

6.  ©ine  ©(adftafcpe,  um  bad  ju  prüfende  23ter  in  btefetbe  ftltrt- 
ren  unb  barin  burcp  (Schütteln  oon  ber  abforbirten  $op(enfäure  mög* 
(icpft  befreien  ^u  fönnen,  nebft  gfäfernem  £rtcpter  unb  ©(adplatte  jum 
23ebecfen  bejfelben. 

7.  ©tu  ©plinber  ober  ein  L3ecperg(ad  nebft  £rtcpter,  um  bad  ge= 
focpte  23ter  in  baffetbe  ftftriren  ^u  fönnen. 

8.  ©tu  £permometer  mit  einrabirter  ober  in  ©(ad  eütgefcpfoffener 
@ca(a,  a(fo  ein  £permometer  für  glüfftgfeiten. 

9.  ©in  Löffefcpen  $ur  2ludg(eicpung  ber  gfüfjtgfeitdgewicpte  auf 
ber  2Öaage;  weißed  Drucfpapier  unb  ein  gefrümmter  £ornfpate(,  um 
mit  bemfefben  bad  gtäfcpcpen  £ur  33eftimmung  bed  fpectftfcpen  ©ewtcptd 
mit  Drucfpapier  audtrocfnen  $u  fönnen. 

2)ad  fpecteKe  23erfapren  ^ur  Prüfung  ift  bad  folgende: 

a.  2ßenn  bad  23ier  ootffommen  f(ar  ift,  gtebt  man  baoon  opnge* 
fäpr  3000  ©ran  (200  ©rm.)  in  die  trocfne  ©(adflafcpe  ( b )  unb  fcpüt* 
te(t  ed  darin  unter  öfterem  Lüften  bed  $orfed,  bid  ed  die  $op(enfäure 
mögficpft  ootfftänbig  entlaffen  pat.  3ft  bad  23ter  trübe,  fo  mufj  man 
ed  in  die  gfafcpe  ftftriren,  wobei  ^erbunftung  burcp  L3ebecfen  bed  £ricp* 
terd  mit  einer  ©(adpfatte  $u  oerpüten. 

b.  $on  dem  entfoplenfäuerten  23tere  werben  in  bad  ©ütfocpfefc 
fetcpen  1500  ©ran  (100  ©rm.)  genau  abgemogen,  in  dem  ßeffefcpen 
über  ber  @pirttud(ampe  erpi£t  unb  auf  V3  bed  $o(umend  eingefocpt, 
mo^u  etwa  20  bid  25  Minuten  erforberficp  ftnb.  Infangd  fcpäumt 
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ba£  23ter  fefw  unb  man  ntug  burcg  Tteferftellen  ber  gampe,  aud)  wog! 
Entfernen  ber  £antpe  unb  231afen  auf  bie  Dberfläcge  be$  23tereg,  bte 
Temperatur  mägtgen,  um  bag  Ueberftetgen  beg  btcgten  $ägen  (Scgau* 
meg  51t  oerlnnbent;  fpäter  wirb  ber  (Sdjaum  locferer  unb  fällt  letcgt 
pfantmen,  ba$  23ter  fod;t  rugtg  ein  (oergl.  ©eite  149).  $e  j[ütt= 
ger,  j[e  weniger  oergo|wen  baS  23ier  tft,  befto  länger  bro^t  bte  ©efafw 
be6  UeberftetgenS,  befto  länger  gält  ftd)  ber  (Sdjaurn  ^äge  unb  biegt. 
T)aS  ginretd;enb  etngefodjte  23ier  wirb  bann  ber  21bfül)lung  überlaß 
fen,  wa3  burd)  Etnftellen  be£  $effelcgen$  tn  faltet  Söajfer  $u  befdjleu- 
ntgen  tft. 

c.  Sägrenb  ba£  23ter  abfüfdt,  wirb  ba£  fpeciftfc^e  ©ewicgt  beg 
entfofilenfäuerten  23tere£,  welcge£  genau  auf  bte  Temperatur  non  14°  91 
gebracht  worben  tft  (burcg  Etnftellen  tn  fältere^  ober  wärmere^  Gaffer), 
tn  bem  ba^u  befttmmt  nollfommen  aiWgetrocfneten  *)  gläfd;d)en  errntt* 
telt.  sDtan  füllt  bg$  Jläfcgcgen  mit  bem  33tere  ooll,  ober  bt$  gu  ber 
fü?arf e ,  wtfd;t  e£  forgfälttg  ab,  bringt  eo  auf  bie  Saage,  legt  baS 
Taraftüd  unb  baS  2Öaff erg ewid;t  auf  bte  anbere  (Schale  unb  fügt  nun 
fo  otel  ©ewtd;l  lnn$u,  bi£  ba6  ©leid)gewtd;t  gergeftellt  tft.  51ngenom^ 
men,  ba£  Taufenbgran^gläfcgcgen  faffe  1025  ©ran  23ier,  fo  ift  baS 
fpectftfcge  ©ewicgt  be$  35tere3  1,0250.  T)ie3  fpeciftfc^e  ®ewid)t  ift  nun 
tn  (Saccharometer  ^  ^rocente  um^uwanbeln,  wo^u  bie  (Sette  160  u.  f. 
mitgetgeilte  Tabelle  gegeben  ift  (m  =  6,244). 

d.  2)ad  $ejfeld;en  mit  bem  abgefühlten  eingefocgten  23iere  wirb  nun, 
nad;bem  ber  etwa  angefe^te  9?ug  baoon  abgewifd)t  tft,  auf  bte  eine 
2Öaagfd)ale  gebracht,  unb  auf  bte  anbere  bte  Tara  be3  $ef[eld;en6  unb 
ba£  ©ewtcgt  be£  pm  Einfodjen  etngewogenen  33iere3  gelegt  (b),  unb 
nunmehr  fo  ntel  retneg  beftilltrteS  Gaffer  (in  Ermangelung  bejfelben 
flare^  D^egen*  ober  glug  *2Bajfer)  ^ugegoffen,  ba$  ©ewtdjt  be$ 
23tere6  wteber  gergeftellt  ift.  Um  bte$  g'cgerer  $u  erretten,  legt  man 
oorläug'g  ein  fletneS  ©ewtd)t$ftüd  (etwa  50  ©ran)  auf  bte  2Baag* 
fetale  ju  bem  Äejfelcgen,  unb  gtegt  oorftc^tig  fo  oiel  Söaffer  $u,  bi$ 
bte  SBaagfdjale  ftcg  fenlt.  9?un  wirb  bieg  ©ewtcht^ftücf  wteber  weg* 
genommen,  unb  ba£  noch  feglenbe  SBaffer  mit  bem  £>ornlöffeld)en 
tropfenwetfe  bi$  $unt  völligen  ©letcpgewicht  ^ugefe^t.  (Sollte  ^u  otel 
jugefe^t  fein,  fo  rnügte  man  ben  Ueberfc^ug  burcg  Erwärmen  oer= 
bampfett. 

e.  3ft  nun  ba$  eingefocpte  53ier  auf  ba$  urfprünglicbe  abfolute 
©ewic|)t  bee  frtfcgen  53iereö  gebracht  worben,  fo  wirb  baö  ^effelcgen 


*)  !paö  2lu$tvocfnen  fann  baburc^  umgangen  inerben,  ba^  man  bab  meiere: 

mal  mit  bem  93ieve  auöfpü^tt. 
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oon  ber  2Öaage  genommen,  bab  gelobte  23ter  bann  mit  bem  ©ttele 
beb  £orntöffetd)enb  $ur  gleichförmigen  SSermtfcbung  mit  bem  $ugefe$ten 
Gaffer  umgerübrt  unb  babei  gugteic^  2llleb  abgeftreift  unb  abgefpübtt, 
wab  ftcf;  beim  $od;en  an  ber  28anb  beb  $ejfetd;enb  angefe^t  \ )at,  um 
eb  in  ber  glüfjtgfeit  auftutbfen.  33ei  bem  Soeben  ^aben  ftcb  gtoden 
aubgefcfneben,  melcbe  bab  geformte  23ier  trüben.  Um  bab  fpectftfcbe 
©emicbt  bejTelben  $u  beftimmen,  mug  baffelbe  balier  ftltrtrt  merbett,  mo* 
^u  ber  ©tabeplinber  unb  bab  33ecbergtab,  ber  ©labtricbter  unb  bie  ©lab* 
blatte  bienen.  ©obalb  fo  otel  flar  abgeftoffen  ift,  alb  $ur  güllung  beb 
gläfd;d)enb  für  bie  23eftimmung  beb  fpeciftfc^en  ©emtcbtb  erforberltd), 
wirb  bab  fpeciftfd;e  ©erntet  bei  14°  9i  genau  fo  ermittelt,  mte  eb 
oben  in  c.  betrieben  morben.  eingenommen,  bab  £aufenbgran*gtäfcb- 
d;en  faffe  1032  ©ran  beb  gelobten  33iereb,  fo  tft  bab  fpeciftfd)e  ©e* 
mid;t  1,0320.  £)tefeb  fpeciftfd;e  ©emicbt  entfprid)t,  nad;  ber  Tabelle, 
einer  ©accbarometer*2ln$eige  ober  einem  ©rtractgefmlt  oon  7,950  $roc. 
s=  n  (fte^e  c.). 

hiermit  ftnb  alle  23eftimmungen  $ur  Berechnung  ber  3ufam- 
menfe^ung  beb  Biereb  gemacht,  ©te  fomrnen,  mie  fcpon  oben  gelehrt, 
auf  folgenbe  2Öeife  in  einmenbuttg. 

£)ie  eittenuationb  *  £)ijferen$  d  =  n  —  m  ift  int  oorliegenbett 
gälte  7,950  —  6,240  =  1,710.  2ßenn  man  nun  n ad;  ber  ©teü&ung: 
A  =  (n  —  m)  c 

biefe  eittenuationb  *  £)ifferen$  mit  bem  mittleren  eilfo^olfactor  für  bie* 
felbe  c  =  2,24  multipticirt,  fo  erhält  man  anna^ernb  ben  2llfof>otge* 
halt  beb  Biereb  =  A.  ©b  ift  ftonad): 

A  =  1,710  X  2,24 
A  =  3,821 

unb  mettn  man  biefe  mit  2  muttiplicirt,  erfährt  man  annähernb 
bie  jerfegte  9)feng,e  sDfat$ertract,  moraub  btefer  eilfobol  entftanben: 
3,821  X  2  =  7,642. 

eibbirt  man  baju  ben  gefunbenen  ©rtraetgefmtt  beb  geformten  Biereb, 
fo  jeigt  bie  Summe  amtäl;ernb  ben  ©rtract*$rocentgehatt  ber  2ßür$e 
an,  aub  meldet*  bab  Bier  bereitet  mürbe: 

7,642  +  7,950  =  15,592  ^rocent. 

2lub  biefen  annähernben  Beftimmungen  lägt  fid;  nun  ber  2ltte* 
nuationb*£luotient  =  q,  nach  ber  fabelte,  ©eite  159,  richtig  aubmäfj- 
len,  eb  ift  ber,  meld;er  einem  ©rtractgehaltc  ber  SÖüqtoon  15,5  $roc. 
entfpridjt.  £iernad;  ift 

q==  1,2355. 
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2ht$  ber  EHeidjung 

n  q  —  m 

1  q  —  1 

fuc^t  man  nun  ben  magren  28ertf)  oon  p,  ba$  tft  ben  ^rocent^Ertract* 
geaalt  ber  Sür$e,  morauä  bag  25ier  entftanben,  atfo: 

_  7,950  X  1,2355  —  6,244 

P  ~  1,2355  —  1,000 

3,578 

p  =  0/2355  =  15'19  ^rCC' 

3ft  fo  ber  mafme  2Bertf>  für  p  gefunben,  fo  ergebt  ftd;  teid;t 
atte$  Uebrtge. 

2)er  5(IfopoIge|>aXt  be£  23tereö  tft  nctmlid): 

A  =  (p  —  n)  b, 

mo$u  ber  2llfof)otfactor  b  für  ben  Ertractgejmtt  oon  15  $roc.  au£  bei¬ 
nah  eile  genommen  mtrb.  Er  tft  0,5255,  unb  man  fmt  bafrnr 
A  =  (15,19  —  7,95)  X  0,5255 
A  =  7,24  X  0,5255 
A  =  3,8  $roc.. 

Sftttfrin  enthält  ba£  33ier  in  100  ®emid)t$tl)eilen : 

Hlfojol . 3,80 

Ertract . 7,95 

Saffer . 88,25 

100,00. 

2)er  $ergäf)rung3grab  tft  15,19  —  7,950  =  7,24  $roc,  ©ac* 
djarometer*  ^In^etge  ober  0,555. 

$lb\\d)tüd)  tft  tn  bent  23etfpiete  btefelbe  £)tfferen$  ber  fpectftfdjett 
©emtdde  gemäht  roorben,  meldje  tn  bem  23etfoiele  für  bte  23eredmung 
be$  2ltfof)olgef>a(teg  be£  25tere6  nad)  ber  f^eetftfe^en  Sftetfwbe,  ©eite 
150,  genommen  mar.  Wad)  btefer  $?etf)obe  bered;nete  fid)  ber  Sttfoljol* 
geaalt  $u  4  $roc. ,  n ad)  ber  facd)arontetrtfd)en  ftetft  er  ft 6),  mte  mir 
eben  gefefmn  fmben,  auf  nur  3,8  $roc.*)  j>erau£. 

£)ie  Sßtjfenf^aft  unb  bte  $rart£  ftnb  Mailing  großen  Danf 
fd;ulbig  für  bte  mirflidj)  auferorbentlidjen  ^Benutzungen  jur  Ermittlung 
einer  ftd;eren  unb  leicht  au^ufüjmenben  23terprobe. 

£)ag  man,  nad)bem  bte  urfyüngtidje  Eoncentratton  ber  2Q3ür$e 
burd;  ba$  ^BaUing’fc^e  SBerfafmen  erfannt  morben  ift,  barauS,  menig* 


')  53a Hin g  giebt  an,  nach  ber  fpeciftfctjen  2Jietf)obe  erhalte  man  ben  ©etjatt  an 911; 
fofjol  ju  niebrig,  er  fei  für  bie  fragliche  $>ifferen$  4,3  $roc.  3d?  »crjie^e  nt^t, 
mie  Mailing  ju  biefer  Steuerung  gefommtn  (©äljrimgöcfyemie ,  53b.  I.  <S.  226). 
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fteng  annäjjernb,  bte  Schüttung,  ba6  peifjt  baS  gur  Ergielung  ber  5öürge 
angemanbte  ©emiStöquantum  $?atg  beregnen  fann,  liegt  auf  ber  #anb, 
berbient  aber,  at6  ein  pöSft  mefentlid;er  53orgug  biefe6  5krfafmen3, 
perborgepoben  gu  merben.  E3  ift  bagu  aber  erforberltcf),  für  jebeS  be* 
fonbere  SftetfSberfalmen  bte  Quantität  SD?at§ertract  51t  ermitteln,  meld;e 
auö  100  $fb.  $?atg  in  bte  £auptmürge  eingept.  53ei  bern  bö(;mifd;en 
33raub erfahren  fomrnen  nad)  Patting  bon  bern  burc^f^ntttiidj)  in 
100  $fb.  $?atg  enthaltenen  60  $fb.  Ertract  51,75  $fb.  tu  ber  £aupt* 
mürge  gur  53enu£ung  (Seite  90);  nach  Steinzeit  bei  bem  tyflün* 
ebener  53rauberfahren :  48,71  $ fb  (Seite  90,  nad)  3tetl’6  53erfud;en 
o|mgefä^r  50,5  $roc.  3mrt  erhielt  nämlich,  bei  einem  53erfud)öbrauen, 
bon  100  $fb.  Sftalg  403  $fb.  53ier,  melche  ofmgefähr  420  $fb.  Sürge 
entfpredmn.  Angenommen,  bte  facd;arometrtfd)e  Prüfung  be$  53tere6 
hätte  ben  urfprünglidmn  Ertractgehatt  ber  38ürge  gu  12  sJ3roc.  erlen* 
nett  taffen  unb  100  $fb.  9)?atg  lieferten  50  $fb.  (Srrtract  tn  biefer  5Bürge, 
fo  mürben  100  $fb.  9D?atg  ofmgefähr  416  $fb.  fotcper  28ürge  liefern 
fönnen,  entfpredjenb  ofmgefähr  400  $fb.  53ier. 

gud)3  $at  etn  Verfahren  gur  Ermittelung  ber  mefentltdjen  53e* 
ftanbtf>eile  be$  53iereS  erfonnett,  metcheS  er  ba£  h allein etrifd;e  nennt, 
metl  e£  ftd;  auf  bie  53eftintntung  ber  9ttenge  bon  $od)falg  grünbet,  bie 
bon  bem  ungelösten  unb  gelobten  53tere  aufgetöft  mirb  (2)  in  gl  er’ $ 
!polt;ted;nifSe$  Journal,  53b.  62,  Seite  302  u.  f. )  *).  100  ©emtd)t$- 
Seile  28ajfer  löfen  nach  Jud^  genau  36  ©emtcbtStheile  $ocf)falg 
auf;  1  £frt-  $od;fatg  bebarf  atfo,  um  getöft  gu  merben,  2,778  ZfyU. 
2Öajfer.  Eine  Auflöfung  bon  9J?atg  ertract,  alfo  53termürge,  ober  ge* 
tod)te$,  atfo^otfreie^  53ier  töft  eine  ihrem  SSaffergefmlte  entfpred;enbe 
9ftenge  ^oc^fat3  auf;  1000  ©ran  berfelben,  bon  10  $roc.  Ertractge* 
halt,  g.  53.  fobtel  als  900  ©ran  Gaffer  löfen.  2Benn  man  atfo  tn 
1000  ©ran  53iermürge  eine  gemogene  5D?enge  $o<hfalg,  bte  fo  groß 
fein  rnufj,  bajj  fie  nid;t  botlftänbig  aufgetöft  mirb,  3-53.330  ©ran  etn* 
trägt,  burd;  UmfSüttetn,  9tüf>ren  unb  fefm  getinbeg  Ermannen  bie  Auf* 
töfung  bemerfftetligt ,  unb  bann  bie  Stenge  beö  ungelöft  gebliebenen 
^ocpfalgeS  beftimmt,  fo  erfährt  man  bte  9ttenge  be£  aufgelöften  SatgeS. 
£)tefe  fiat  man  mit  2,778  gu  muttipticiren,  um  ben  äöajfergepalt  in 
1000  ©ran  53ier  in  ©ranen  gu  erfahren.  Söären  3. 53.  bon  ben  330  ©ran 


*)  3)aö  ffiort  baUpmetrifS  ift  aub  «A?,  ©a^,  Atlw,  td;  töfe,  unb  /ungia),  icb 
meffe,  gebtlbet,  unb  bes^atb  opponirt  ftd;  ftudS,  trenn  man,  inie  eö  nidjt  fetten 
gefc^iebt,  b^thtnetvifS  ober  balometrifS  fdjveibt.  Uebrigenö  ift  bie  ©btbe  bat 
gebebnt  ju  fpred>en. 
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14  ©ran  ungetöft  geblieben,  fo  betrüge  bie  Stenge  beS  auf; 
getüften  ©al^eS  330  —  14  =  316  ©ran;  biefe  multtpltcirt  mit  2,778, 
giebt  877,8  ©ran  Sajfer  in  1000  ©ran  ber  Sür$e,  bleiben  atfo  für 
©rtract  1000  —  877,8  =  122,2  ©ran.  Der  ©eßalt  ber  Sür$e  an 
©rtract  beträgt  baßer  12,2  $roc. 

Die  Stenge  beS  bei  biefen  33erfucßen  ungetöft  gebliebenen  tocßfat* 
9e^  U)irb  nid)t  burcß  Tagung  beftimmt,  fonbern  fte  mirb  gemeffen.  3u 
biefem  3*>ecfe  bringt  man  bie  glüffigfeit  mit  bem  ungelöften  &ocßfat$e 
in  baS  £  altern  et  er,  gig.  34  eine  9  3<>tt  lange  ©taSrößre,  metcße 
oben  etma  1%.  3o((  meit,  in  ber  |)ötfte  ißrer  £änge  aber  tricßterför; 
mig  bis  %  3od  3Beite  ^ufammengejogen  unb  unten  nur  runb  ^u; 

Sig.  35.  gig.  34.  gefcßmotsen  ift.  Die  untere  Hälfte  beS 
engeren  DßeitS  beS  £atti;meterS  mirb  nun 
grabuirt,  fo  baß  bie  größere  Slbt^eilung 
5  ©ran,  bie  Heinere  1  ©ran  ungetöften 
$ocßfat$eS  entfpretßen  unb  man  oon  bem 
teueren  nocß  y10  ©ran  abfcßäfcen  fann. 
5D?an  fcßüttet  j.  33.  in  einem  ftetnen  $otben 
(gig.  35)  in  600  ©ran  Sajfer,  metcße  nacß 
Obigem  216  ©ran  $ocßfal$  töfen,  216  +  5 
atfo  221  ©ran  $ocßfal$,  bemirft  bie  Auf; 
töfung  unb  bringt  bie  gtüfftgf  ett  mit  bem  un* 
getüften  ^ocßfatj  in  baS  £atfymeter,  läßt 
bie  5  ©ran  ungetöfteS  ©atj  ftcß  ßier  ab - 
fe$en,  inbem  man  baS  gnftrument  öfters 
oorficßtig  aufftüßt,  unb  erßätt  fo  bie  erfte 
größere  Abtßeitung.  Durcß  Anmenbungoott 
216  +  10  ©ran  ßocßfalä  erßätt  man  bie 
zweite  größere  Abtßeitung,  u.  f.  f.  8  bis  9 
fotcßer  Ableitungen  reichen  auS;  btefteinen 
macßt  man,  bei  gteicßer  Seite  ber  9tößre, 
mit  ber  Dßeitmafcßtne  ober  bem  3tvfet.  3ft  etnmat  ein  Normal  J&alfy; 
meter  auf  btefe  Seife  grabuirt,  fo  fann  man  bie  anberen  letcßt  mit* 
tetft  DuecffilberS  grabutren. 

Das  $u  benui$enbe  ^ocßfats  muß  ootlfommen  reines  unb  trocfneS, 
nicßt  gemößnticßeS  fäuflicßeS  fein  unb  eS  muß  Körner  oott  einer  be? 
ftimmten  ©röße  barftetten,  bamit  gletcße  ©erntete  baoon  beim  Abtagern 
in  bem  3nftrumente  ftets  gteic^en  Dlaum  einneßmen.  9ftan  erßätt  eS, 
inbem  man  eS  burcb  ein  fteineS  Dr aßt*(5ieb  fcßlägt,  beffen  $?afcßen 
eine  befttmmte  ©röße  beß'^en. 

Senn  man  in  1000  ©ran  23ier,  atfo  atfoßolßattige  gtüffigfeit, 
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eine  gemogene  SD?ettge  ß'onfalä,  $.  33.  330  ©ran,  eintrügt  unb  bte 
9}?enge  be6  ungelbften  ©al^eö  ermittelt,  «um  bte  gelöfte  Stenge  beweiben 
uttb  barau$  burc^  9ftultiplication  mit  2,778  bte  Stetige  be3  SafferS 
$u  erfahren,  fo  entfpric^t  bte  Differenz  ^mtfc^en  btefer  9)?enge  3Baffer 
unb  bem  ©erntete  beS  33tere$  (1000  ©ran)  ntd;t  bem  ©eljalte 
be6  33iereS  an  ©rtract  unb  2llfolmi.  Der  3llfoj>ol  binbet  nümlin  eine 
gemiffe  3ttenge  SQSaffer ,  ba£  Jtetftt,  benimmt  einer  gemiffen  5D?enge 
Sßaffer  bte  2tuflöfung$füpigfett  für  ^oc^falg ;  bie  fragliche  Differenz 
ift  bafier  gleich  bem  ©ernste  beS  ©rtractö,  plus  bem  ©emi^e  etneö 
SÖetngeifteS,  ba$  Jjetfjt,  etneg  mafferfjal ttg en  3llfoj)oH. 
Da  man  bie  Sflenge  beg  @rtracte$,  mie  oben  gelehrt,  au$  bem  gefön¬ 
ten  33iere  ermittelt,  fo  erfährt  man,  nad)  Slbgng  ber  9D?enge  beS  ©xtracteS, 
bte  Stenge  biefe^  2Öetngetfte£.  Dtefer  SBeingeift  f)at  aber  nid;t  unter 
allen  Umftänben  einen  unb  benfelben  3llfofmtgef>alt ,  fonbern  e£  tft 
bte  Stetige  oon  SBajfer,  meine  oon  bem  3llfof>ol  gebnnben  mtrb,  n an 
ber  Sftenge  be$  oorftanbenen  3llfo{ml6  »erfnieben  unb  feine£meg$  btefent 
proportional,  fo  bafj  biefelbe  burn  befonbere  33erfud;e  für  oerfniebene 
55rocentgef?alte  an  3llfojml  ermittelt  merben  mußte.  33ejt$t  $.  33.  bie 
mit  bem  £atlpnteter  $u  prüfenbe  getfHge  glüfftgfeit  (alfo  etma  33ier) 
einen  3ltfofmlgef>alt  Don  1  $roc.,  fo  betrügt  ber  ^rocentgeßalt  beS  3Öetn* 
getfteS,  meiner  fin  ber  ©al^auflbfung  gegenüberftellt,  37,18,  ift  Jener 
5  93roc.,  fo  betrügt  btefer  46,10,  ift  Jener  18  $roc.,  fo  tft  btefer  48,86 ; 
für  33tere  oon  3  btS  4  $roc.  3llfofml  betrügt  ber  3llfofmlgef>alt  biefeö 
2öeingeifte£  im  Mittel  44,4  $roc.  ©teinßetl  ßat  bie  folgenbe 
Dabelle  entmorfen,  meine  ben  3llfofmtgef>alt  ber  bet  ber  ßallpmetrifdjen 
33ierprobe  ermittelten  9ftenge  SÖeingeift  angiebt  unb  aun  bie  übrigen 
bei  biefer  $robe  oorfommenben  Nennungen  überflüfftg  mad;t. 


£aktte  über  ben  ©e| >att  an  Grrtract  unb  Mofyot 
tn  1G00  ©ran  23ter. 
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©in  23eifpiel  mtrb  rtun  bag  ballpmetrifdm  Verfahren  unb  ten  ©e* 
^rauc^  t>er  »orfteftenben  Tabelle  »eranfc^ault^en. 

1000  ©ran  23ter  mürben  auf  %  eingelegt,  um  ben  5llfo^oI  unb 
bie  ^ofrtenfäure  $u  oerflüd)ttgen,  ber  Otücfftanb  mürbe  btS  gu  1000  ©ran 
mit  SÖajfer  in  einem  fletnen  Kolben  oerbünnt  (gucj)6  lägt  nur  bi£ 
500  ©ran  oerbünnen),  bann  360  ©ran  $od)fa($  etngefcfjüttet  unb  bte 
2luflöfung  bemtrft.  Die  £öfung  mit  bem  ungelbften  ^ocfjfal^  in  ba£ 
Jfmltymeter  gebracht  unb  burcf)  ^lufflopfen  baS  ©al^  tn  ber  grabuirten 
Dtbpre  oerbtd)tet.  ©3  mürben  erhalten  13  ©rab  =  13  ©ran  $otf;fa^. 
2lufgelöft  maren  bajjer  360  —  13  =  347  ©ran;  btefe  multiplicirt 
mit  2,778,  ergeben  ben  28ajfergef)alt  be£  gelobten  23iere$  =  964  ©ran, 
alfo  gleidj  96,4  $roc.,  unb  fornit  ben  ©efialt  an  ©rtract  gu  36  ©ran 
==  3,6  tyxoc.  2)affelbe  jetgt  etn  231icf  auf  bte  Tabelle.  3u  ber  3<S1 
13  ber  ©olumne  A.  gehört  tn  ber  ©olumne  II.  bte  3^1  36. 

gerner  mürben  gu  1000  ©ran  beS  ungelösten  23iereS  tn  bem 
ftetnen  Kolben  330  ©ran  $oSfal$  gegeben  unb  bte  2luflbfung  be- 
merfftelligt.  ©S  fanb  etn  ©emicl)t3berluft  im  betrage  oon  1,5  ©ran 
@tatt,  burS  baS  ©ntmeidjen  ber  $of)lenfäure  oerurfa^t  (0,15  $roc.). 
2)ie  21uflbfung  mit  bem  ungetbften  ©al$e  tn  ba$  £>allt>meter  gebraut, 
betrug  bte  Sttenge  beS  ungelöften  $oSfal$eg  10  ©ran,  ftnb  alfo  getbft 
320  ©ran.  liefern  entfprecfmn  (320  X  2,778)  889  ©ran  SÖaffer, 
mottaS  für  ben  ©efamnttgejmlt  an  Söetngetft.,  ©rtract  unb  $o|>lett= 
fäure  biteben  111  ©ran,  mte  e£  mteberum  bte  Tabelle  leimt,  melcfm 
neben  ber  3^1  10  tn  ber  ©otumne  A.  bte  3uf>l  1H  tn  ber  ©olumne 
I.  geigt. 

9ttan  fjat  alfo : 

©efammtgetmtt  an  SBetngetjl,  ©rtract, 


Ä’ofrtenfäure . 111  ©ran 

£)aoon  ab  für  ^oblenfäure  ....  1,5  » 

331etben  für  SSetngetft  unb  ©rtract.  .  109,5  ©ran 

£)aoon  ab  für  ©rtract . 36  » 

231etben  für  SÖeingetjl . 73,5  ©ran. 


3u  ber  3<S1  73,5  ber  ©olnmne  III.  ber  fabelte  gejmrt  bte  3a$t 
33  ber  ©olumne  IV.;  ba£  fyeiftt,  bte  73,5  ©ran  SSetngetft  enthalten 
33  ©ran  2llfof>ol  unb  e$  bleiben  bafrnr  73,5  —  33  =  40,5  für  ge* 
bunbeneS  SBaffer. 
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£>ternacf)  würben  tn  1000  ©ran  beS  23teree  nacbgewtefett : 


©rtract  . 
3lIfofwl  . 
^oftfenfäure 


36  ©ran 
33,0  » 

1,5  » 


greteg  SBaffer  .  .  889  ©ran( 
©ebunbeneS  Saffer  40,5  »  j 


929,5  » 


1000,0  ©ran. 


2Ba$  tn  ^rocenten  beträgt: 


©rtract  .  . 

^ofjtenfäure  . 


3,60 

3,30 

0,15 

92,95. 


Söaffer 


9?adj)  bern  fjatfpmetrtfcfwn  33erfafwen  ftnb  befonberS  »on  $atfer 
Sa^lretc^e  Unterfucfmngen  oon  33ter  au^gefütwt  worben. 

@tetn#eir$  33erfafjren  ^ur  Unterfuc^ung  be3  33tere3  grünbet  ft fy 
trn  3U(gemetnen  auf  bte  ©rmtttetung  ber  burcf)  ben  ©efialt  beS  33tereö 
an  ©rtract  unb  an  3ttfofwl  abgeänberten  ltcf)tbred)enben  $raft  beffetben. 
£>  er  ©r  ftnb  er  nennt  btefetbe  bte  opttfc^aräometrtfdje  $robe.  3$ 
ntug  tut  Setteren  auf  bte  barüber  erfctnenenen  3lbf)anblungen  oerwetfen. 
(23a9erfcbeg  $unjl*  unb  ©ewerbe-33tatt  1844.  @.  227;  tyotyttfyntffytö 
©entralblatt  1844.  33b.  2.  117;  ©e^altöprobe  für  33tere  tc.  :c. 

oon  Gt.  31.  ©tetnjjeil,  $?itnd)en  1847.) 

£)te  folgenbe  fabelte  enthält  bte  9tefuttate  ber  Unterfucfmng  oer- 
fcfnebener  33terforten. 
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lieber  Anlage  einer  Bierbrauerei.  £>ie  ©röße  ben  erfor* 
berlid;en  Anlage'  unb  Betriebncapitain  richtet  fiep  bei  ber  5fanbepnung 
ben  Betriebe  $unäcpft  nacp  ber  ©cpnelligfeit  ben  Umfaßen,  inbem  in  einer 
Brauerei,  bereu  Betrieb  hinter  unb  ©ommer  fortgefe$t  wirb  unb  welche 
nur  obergäprigen  Bier  erzeugt,  wobei  ban  Material  innerhalb  weniger 
2Öod;en  ft  cp  wteber  ju  ©elbe  macpt,  ber  Umfa§  berfelben  ft cp  jäf>rXtcf) 
mepremal  wteberpolt,  wäprenb  bte  Grqeugung  einen  untergärigen  Bie* 
ren  einen  folgen  Umfa§  faß  nur  einmal  ben  3apr^  möglicp  macpt. 

Bei  einer  Brauerei,  worin  nur  untergäprigen  Bier  erzeugt  werben 
foll,  atfo  eine  größere  B?enge  Lagerbier  auf$ubewapren  ift,  wan  foft* 
bare  Lagerleiter  erforbert,  wirb  ftcp  ban  Anlage  Kapital  pro  Gitnr. 
ben  p  oerarbeitenben  B?at$en  auf  circa  20  fl.  belaufen  unb  ein  Be* 
trieb^=(^apitaX  oon  4  —  5  fl.  pro  Gitnr.  nötpig  machen.  Bei  ber  Be* 
reitung  oon  nur  obergäprigem  Bier  bürfte  biefer  Betrag  faurn  % 
erretten,  ba  bie  jur  5tufbewaprung  ben  Lagerbieren  nötigen  gäjfer 
unb  Heller  ben  größten  ^fietl  ben  erforb erlichen  5lnlage*Gtapitatn  in 
5lnfprucp  neunten. 

£)ie  ®röße  ben  Betrieben  richtet  ftcp  nacp  bem  ju  erwartenben  5lb* 
fage,  wöbet  bie  doncurrenj,  bie  (Mte  ben  btnper  erzeugten  ^robucten 
ober  bte  5lnforberung  ber  Gtonfumenten  $u  berücfftdßigen  ift.  ©o  leidet 
en  aud;  wirb,  tn  einer  ©egenb  einen  pinretcpenben  5lbfa£  $u  ftnben, 
wo  binper  ein  Bier  berfelben  51  rt,  aber  oon  tabetnnwertper  Be* 
fcpaffenpett  ju  |>aben  war,  fo  fdjwer  palt  en,  bort  5lbfa$  $u  erpalten, 
wo  bte  Glonfumenten  berettn  größere  5lnforberungen  an  bie  ©üte  ben 
Bieren  macpen.  Bet  bem  Btere  ift  en  nicpt  wopt  möglicp,  burcp  ge? 
rtngeren  ^3rein  einen  größeren  5lbfa$  $u  erlangen,  ba  biefer  nur  burcp 
bie  (Mte  ben  sprobucten  bebt'ngt  wirb.  5lucp  bie  5lrt  ben  5lbfa£en  ift 
in  Grrwägung  ju  fiepen;  Brauer,  welcpe  auf  ötnen  erpebticpen  Detail* 
oerfauf  recpnen  fönnen,  erlangen  baburd;  in  ben  meiften  gälten  bte 
pöcpfte  Berwertpung  ipren  Bieren.  Bet  bem  5lbfa$e  an  SÖSirtpe  ift  bie  üb* 
ticpe  Borgfrad)t  unb  ban  ^ugebenbe  Uebermaaß  $u  beacpten.  3n  Bauern 
unb  2Öürtemberg  bejaplen  bte  BStrtpe  in  ber  9?eget  bei  Empfang  einer 
neuen  3«fupr  bte  $uoor  erpaltene;  beim  Sötnterbier  wirb  benfelben  in 
Bauern  4  B?aaß  pro  Grüner  oergütet,  wenn  fie  ban  Bier  nicpt  gan$ 
lauter  (gleicp  nad;  bem  träufeln)  übernepmen. 

gerner  ift  bie  ©etegenpeit  $um  5lnfauf  einer  geeigneten  ©crfte 
ober  bie  Bobenbefdjaffenpeit  ber  (Mgenb,  fowie  ber  $rein  ben  Brenn* 
matertaln  nid;t  %vl  überfepen. 

©epr  wtcptig  bleibt  enblicp  bie  Berwertpung  ber  Braueret*5lbfälle, 
ber  Treber  unb  ben  $u  gewinnenben  ^albbieren ;  erftere  werben  in  ber9?e* 
gel  in  ber  9?äpe  ber  ©täbte  am  beften  bejaplt.  3pr  gutterwertp  wirb  in 
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ber  £of>enf;etmer  Söirthßhaft  3U  133  $fb.  Treber  =  100  $fb.  SQStefett^ 
l;eu  angenommen,  wonach  ihr  pecuniärer  28erth  für  verfcßiebene  5$er* 
hältniffe  ftcf)  berechnen  läßt. 

@in  größerer  5lbfai$  von  £albbier  gewährt  ben  53ortheil,  bte  be f* 
fere  ©orte  53ier  von  vor3üglicher  @üte  ^erfteüen  $u  fömten,  weil  man 
3u  btefem  in  einem  folgen  galle  bann  weniger  von  ber  beim  2lu3füßen 
ber  Treber  erhaltenen  Nachwür3e  $u  verwenben  hat.  Bamberg,  wo 
etn  fotc^e^  Nachbter,  ber  fogenannte  £anfel,  tn  größerer  9ttenge  abju* 
fefcen  iß,  verbanft  baSNenommee  feinet  55tere$  ßdjer  bem  hier  erwähn* 
ten  SBorthetft.  2luch  bte  £efe  ftnbet  nach  Umftänben  eine  höhere  ober 
geringere  33erwerthung. 

Nad;  Erwägung  btefer  SBerhältnijfe  hat  man  bte  .pajfenbße  Sage 
ber  traueret  p  fuchen.  Bunächft  foll  btefe  etn  geeignete^  Gaffer  in 
reichlicher  Stenge  barbieten.  28a3  bte  Dualität  bejfelben  betrifft,  fo 
iß  barüber.  bereits  baS  Nötige  erwähnt.  Die  Duantität  iß  n id>t  min* 
ber  wichtig,  wenn  baS  ©efdjäft  in  feber  33e$tehung  rationell  betrieben 
werben  foll.  2ßo  täglich  40  —  50  @tnr.  SD?al$  verarbeitet  werben, 
ba  bebarf  etn  folcher  betrieb  täglich  gegen  200  3ö:  hinter  (500  Don* 
nen)  28affer,  was  bte  2Öid)tigfeit  erfennen  läßt,  über  ein  fo  beben* 
tenbeS  Duantum,  ba  wo  man  eS  braucht,  ohne  große  Soften  verfügen 
SU  fömten.  Näcßft  bem  Söafferbebarf  ift  baS  Derrain  in  23e^iehung 
ber  felleranlage  31t  unterließen  unb  Inet  wünfcßenSwerth,  biefe  mög* 
Itchft  trocfen  3U  erhalten,  was  in  ber  5Dähe  eines  $ügelS  ober  an  einem 
Abhänge  am  häußgfien  3U  ßnben  ift.  können  bie  Heller,  wenn  auch 
nur  theilweife,  unmittelbar  unter  ber  Brauerei  angelegt  werben,  fo 
geftattet  bieS  manche  jwedmäßtge  Einrichtungen. 

5luf  bie  Anlage  geeigneter  Heller  hat  man  namentlich  bei  ber  53e* 
rettung  von  Lagerbier  Nüdficßt  3U  nehmen,  worüber  fpäter  noch  baS 
Nähere  anjugeben  iß. 

Die  Sage  ber  53raugebäube  foll  wo  möglich  fw^  °^er  ^em  ßuft* 
juge  auSgefe$t  fein  unb  eine  folche  Ntd;tung  haben,  baß  feine  Sängen* 
fetten  gegen  Dften  unb  SBeßen  gerietet  ßnb,  woburcß  namentltd;  bie 
fühle  unb  aud)  bie  feiler  Öffnungen  mehr  ben  jwßhenben  Söinben 
auSgefe^t  werben. 

3ß  eS  bei  einer  größeren  Anlage  mögltd;,  bie  £auptgebäube  fo 
aufpfüßren,  baß  fie  einen  £ofraum  etnfcßließen,  fo  läßt  ficß  baburch 
bie  wünfcßenSwerthe  Trennung  gewiffer  Näume,  wie  bie  beS  ©iebelofalS 
von  ben  fühlen,  unb  bocß  eine  pajfenbe  53erbinbung  beS  ©anpn  er* 
reichen.  Namentlich  3Wecfmäßig  bürfte  bie  Sage  ber  ©ebäube  fein, 
ivenn  3.  53.  baS  SSohnhauS,  womit  vielleicht  eine  größere  ©aßwirtß* 

12 


178  23terbrauen. 

• 

fd>aft  oerbunben,  mit  feiner  fronte  gegen  ©üben,  bas  (StebegauS  in 
ber  9ticgtung  ttad)  korben,  mit  ber  gronte  gegen  Söeften,  bgS  SltyU 
gebäube  mit  bem  ©ägr*  unb  Stnterbterfetfer  ftd;  in  gleicher  Oticgtung, 
aber  nad;  Dften  an  baS  2ßogngebäube  anfcgttegen  mürben.  Durd;  biefe 
@tetfang  ber  ©ebäube  märe^bem  oorgerrfd;enben  £uft$uge  ber  3utritt 
au  bem  JMgtgaufe  geftattet  unb  btefeS  oon  bem  (Subgaufe  bocg  ntcgt  fo 
getrennt,  bag  bie  nötige  Verbtnbung  erfcgmert  mürbe.  Die  Vobenräume 
ber  getrennten  ©ebäube,  bie  ben  £ofraum  einfcgttegen,  taffen  ftd)  in 
einem  fotzen  gatte  burcg  eine  Vrücfe  amecfmägig  oerbittben,  burd;  met* 
cgeit  Vau  aud;.  ein  Dgett  beS  £ofraumeS  bebectt  mtrb.  Enbticg  gemährt 
biefe  (Stetfung  ber  ©ebäube  eine  bequeme  Verbtnbung  beS  Sßinterbier* 
felterS  mit  bem  ©ägrtofate  unb  ben  ^etterräumen  beS  VSogngebäubeS, 
namentlich  meun  in  biefen  ein  2tuöfd)anf  beö  VtereS  ftattgnbet. 

Ueber  bie  innere  Einrichtung  ber  ©ebäube,  mit  Angabe  ber  nöti¬ 
gen  ^äumtid^ett  für  eine  beftimmte  ©rüge  beS  Vetriebeö,  fotf  gier 
baS  2Befentticgfte  angeführt  merben,  mobei  bie  gabrication  eines  bat>er* 
fd;en  ober  untergägrtgen  ^Biereö  angenommen  mirb.  Die  ©rüge  beS 
Betriebes  fotf  gier  auf  bie  täglicge  Verarbeitung  oon  40  Etnr.  Sttata 
=  66  preugifcgen  =  16  ba^erfdjen  =  20  mürtemberger  Scgejfel  trocf- 
tteS  Stflata  feftgefe^t  merben. 

Die  VetriebSaett  für  untergägrtgeS  Vier  erftrecft  gcg  oorn  Dctober 
bis  9D?at  ober  innerhalb  7  Monate,  auf  etma  200  Dage  beS  3agreS, 
fo  bag  tu  btefer  3eü  circa  8000  Etnr.  $?ata  au  oerarbeiten  mären. 
5tugerbem  fann  aber  baS  ©eggäft  ber  Sttalabereitung  nocg  3  Monate, 
im  V?at,  3uni  unb  (September  betrieben  merben,  fo  bag  in  btefer  3ett 
nod;  2  —  3000  Etnr.  5g?ala  au  gj*mtnnen  gab  (bie  beim  Veginn  beS 
VetrtebeS  im  Vfonat  Dctober  oorrätgig  fein  mürben). 

Ein  fold;er  2)?ataoorratg  ig  ermünfcgt,  inbem  ber  bar>erfcge  Vier* 
brauer  feinen  Vetrteb  bei  ungüngtger  Söttterung  mögticgg  befcgränfen, 
bei  günftiger  aber  möglid;ft  auöbegnen  mug,  unb  gierbei  burd;  ben 
fanget  an  $?ataoorratg  nicgt  geginbert  merben  barg 

Eine  grogere  StuSbegnung  beS  VetrtebeS  mirb  burd;  baS  foge- 
nannte  iteberfieben  mögticg,  baS  geigt,  bag  tägticg  ober  binnen  24  (Stutt* 
ben  mit  einer  Pfanne  ^mei  ©ebräue  gemacgt  merben.  ©eiten  tagt  gcg 
febod;  baS  ©efcgäft  fo  beeilen,  bag  man  auf  megr  als  aegn  ©ebräue 
in  einer  2Öocge  recgnen  bürfte.  gmmergirt  mürbe  bie  gier  angenommene 
Einrtcgtung  es  mögticg  macgen,  tu  einer  ©tebeaeit  gegen  10,000  Etnr. 
Attala  au  oerarbeiten. 

Ein  fotcger  Vetrieb  gegört  au  ben  auSgebegnteren,  tu  ben  meiften 
gälten  mtrb  er  nur  bie  £älfte  jener  2luSbegnung  erreichen. 
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gn  beti  nebenjM;enben  gtguren  ftnb,  um  ben  Ueberbttcf  bev  gn>ecf- 
mäßigen  $erbinbung  ber  x> er fd;t ebenen  9täume  erleichtern,  bte  ©runb* 
flächen  berfetben  neben  etnanber  (t'egenb  angegeben. 

gig.  36  enthält  baö  untere 
(£rbgefd)0§  mit  bem  £au$fetter  A, 
bem  Stta^Mter  B  mit  bem  Raunte 
G,  mo  bte  Reichen  ftef>en,  untere 
halb  ber  erften  ^Durchfahrt ;  bem 
23ranntmein-  nnb  (Mhrfeller  D  für 
bte  Brennerei;  bem  Raunte  EunttX' 
fiabb  beS  ^et^lofal^  nnb  bem  eigent* 
Itc^en  ©tebefmufe;  bem  ®ährfeller 
F  nnb  bem  SÖinterbierMer  G. 

gn  gig.  37  bezeichnet  A‘  ben 
unteren  ber  Wohnung  (SBtrt^ 
fdmft),  meld)e  jtd)  juer  oberhalb  be$ 
£au3feller6  unb  eines  beS 

50?atgfeUer^  befmbet;  B '  bte  erfte 
Durchfahrt,  bon  melier  au£  etn 
Eingang  zu  ben  Sohnungen  nnb 
ber  £rep:penraum  auf  bte  23oben 
unb  in  ben  ^atjfeüer  zu  ben  Sei* 
chen  füf>rt ;  C '  bte  (£tnfprenge;  /)' 
bte  Sohnung  be$  23raumeifter$ ;  E ' 
ben  ©cfjtaffaal  für  bte  23raufnechte; 
Fl  ba$  ©pülhauS,  mc  bte  Keine 
9?acf)bierpfanne  fte^t,  G'  bie  23renne* 
ret ;  H*  ben  £ei$raum  für  feimmt- 
Xicb>e  Neuerungen,  über  meldjent  ftch 
hier  zunächft  bie  Särntefammer  für 
bie  9J?alzbarre,  ferner  bie  $or* 
märmepfanne  unb  and)  mehl  eins 
ber  SafferreferootrS  beftnben;  K‘ 
baS@iebetofal;  L '  bie  zweite  Durd;* 
fahrt;  'M*  ben  ^ühlraunt;  N*  bie 
^üferei  unb  0  ben  9?aum  oberhalb 
beS  StnterbierfellerS,  ber,  wenn 
btefer  ftd;  ntd)t  mieber  an  baS 
Solwgebäube  anfd)lieft,  älS  gag* 
magajin  jit  benutzen  tft. 
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gig.  38  enthält  Au  Sofmungen;  Bu  (55erfte^  ober  Bkl^böben;  C" 
bte  Btal^barre;  D "  ba$  ©iebelofal,  ba  ficfi  biefeö 
burch  ^wei  Etagen  erftredt ;  Eu  Durchfahrt,  bte  gleidie 
£öhe  mit  bem  ©ieberaume  t)at;  F"  bie  fühlen;  G" 
Sofmung  beS  $üfer6;  Z7"  ben  Dacbboben  beS  ange* 
nommenen  Btaga^ing. 

Die  Zäunte  unter  Dach  ftnb  al$  ©cfiwelfe  unb 
$ur  Aufbewahrung  beö  oorrätfiigen  5ß?at$eg  ober  ber 
©erfte  $u  benu^en  unb  fiter  nicht  weiter  angegeben. 

gn  bem  entworfenen  $lane  werben  bte  bret 
,£>auptgebäube  ber  ganzen  Anlage  burch  bte  betben 
Durchfahrten  oon  etnanber  getrennt,  wag  auch  auf 
bte  fcfwn  angegebene  SBetfe  gefcfiehen  lönnte. 

Bet  ber  f)ter  angenommenen  ©röße  beS  Betrie* 
beS  gtebt  man  ben  ©ebäuben  am  oortfmtfmfteften  eine 
Diefe  oon  40  —  45  guß,  tnbem  btefe  Dimenfton 
namentlich  für  bte  fetter  bte  paffenbften  Bräunte 
liefert. 

kluger  ben  fiter  erwähnten  £au:ptgebäuben  wer¬ 
ben  nocfi  einige  -iftebengebäube  notfi ig,  bte  $ur  Auf- 
bewafirung  beg  Brennmaterials,  äu  ©tallungen  unb 
bergletchen  ben  er  forb  erließen  Bräunt  enthalten. 

Die  nähere  ©tnrtchtung  beS  SofmgebäubeS  wirb 
burch  bte  obwaltenben  Berfiältntjfe  bebtngt,  eS  tagt 
ficfi  barüber  fiter  ntcfit^  weiter  bemerfen.  ginbet  barin 
ein  AuSfdjanf  beS  Bieren  ftatt,  fo  ift  eS  mit  ben  er* 
forberltcfien  ^ellerräumen ,  namentlid;  mit  bem  foge* 
nannten  gauterfeller  ^u  oerfefien,  immerhin  wirb  eS 
noch  einen  £fietl  beS  B?alsfellerS  enthalten  fönnen, 
ba  ju  biefem  ein  oerfiältntßmäßig  großer  gläcfien* 
raum  nötßig  wirb,  ber  unter  bem  eigentlichen  Brau* 
gebäube  allein  nicht  wofil  ^u  gewinnen  (teilt. 

DaS  Braugebdube  enthält  oor^ugSweife  bie  Be* 
trtebSräume  ber  Anlage.  3u  biefen  gehört  gunächft 
ber  TOalgfelter.  Senn  ber  tägliche  Aufwanb  an 
Ettals  40  @tnr.  ober  20  würtemberger  ©cheffei  beträgt, 
fo  ftnb  ba$u  oier  Seidien,  febe  ^u  36  würtemberger 
=  120  preußifcfien  ©Reffet  nötfiig,  bie  eine  Seiche 
oon  12  guß  £änge,  8  guß  Breite  unb  4  guß  Diefe 
faßt.  Dtefe  ftnb  tytx  unter  ber  erften  Durchfahrt,  welche  baS 
Sofmgebäube  oon  bem  ©iebegebäube  trennt,  fo  aufgeftellt,  baß  fie 
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oom  oberen  33oben  burcg  ©cgläucge  ober  audg  gletd^  unten  tn  ber  (^in=* 
fagrt  mit  ber  ©erfte  gefügt  werben  lonnen.  £)te  SBeicgen  fielen  tm 
Heller  fo  gocg,  bag  bie  gequollene  ©erfte  burd;  eine  Oeffnung  im  23o* 
ben  gerau^ubrtttgen  iff,  unb  mittelft  $örbe,  bte,  wie  aug  betfolgenber 
gig.  39  erftcgtlicg,  auf  9toEen  rügen,  auf  bte  ß'etmtenne  geführt  wer* 
gig.  39.  ben  lann,  bag  gier  etn  gtnrei* 

d;enber  3u-  unb  Abflug  oon  2Öaf* 
fer  notgig  wirb,  iff  fcgon  früger 
angegeben  worben. 

Die  SBacgStenne  foll  $u  obiger 
Quantität  einen  gläd;enraunt  oon 
circa  7000  [jgug  entgalten,  wa$ 
bet  ber  angenommenen  Brette  ober 
Dt'efe  be$  ©ebäubeS  eine  £änge 
oon  180  gug  erforberte,  wobei  ber  9taum  für  bie  2Öetcgen  mit  einbe* 
griffen  ift. 

Die  eine  £älfte  biefeS  OtaumeS  liegt  unter  bem  SÖogngebäube, 
bte  anbere  unter  bem  ©tebegaufe.  gebe  2lbtgetlung  ift  mit  einem  Sluf^ 
$uge  für  ba6  geleimte  (betreibe  oerfegen. 

Die  £>öge  beg  Mal^leKerS  beträgt  10  gug  bid  jum  ©cgettel  be3 
©ewölbeg  unb  iff  nur  etwa  6  gug  in  ben  33oben  oertieft,  bamit  er  burcg 
genfteröffnungen,  wenn  e$  notgig  ift,  luftig  ergalten  werben  lann.  Die 
^flafterung  foll  mit  ben  befannten  ©ofengofer  ©cgieferpl atten,  ober 
einem  bicgten  ©anbfteine  gefcgegen,  womit  aud;  bie  ©ettenwänbe  etwa 
1  gug  $u  belleiben  ftnb.  Dte  weiteren  Slnforberungen  an  eine  $wed* 
mägige  ©tnriddung  beg  fD^algleüer^  ftnb  bereite  erwägnt. 

gm  ©tebegaufe  beffnbet  ftcg  obergalb  beS  Mal^leKerd  unb  mit  einem 
3ugange  oon  ber  erften  Durcgfagrt  bte  Gnnfprenge,  in  welker  ju* 
gletcg  bie  2lnnagme  unb  Abgabe  beS  ©etreibeg  unb  3>?alge^  ftattfmbet, 
bie  ftcg  bager  in  ber  97äge  ber  $erwaltung3lolale  beffnben  unb  beren 
(£tnrtcglung  baS  herbei-  unb  gortfcgaffen  biefer  Materialien  erleichtern 
foll.  ©ie  erforbert  für  ben  gier  angenommenen  betrieb  einen  gläcgen* 
raum  oon  1200  — 1600  Q gug.  ggr  25oben  ift  mit  glatten  ^u  belegen, 
bie  bort,  wo  baS  (^tnfgrengen  be£  Malzes  oorgenommen  werben  föE, 
nacg  ber  Mitte  $u  etwas  oertieft  gelegt  werben  müffen.  Dbergalb  ber 
(£infgrenge  beffnbet  ftd;  ber  Malj-  unb  ©erfteboben,  wo  bte  $or* 
rtdffungen  $um  Peinigen,  Meffen  unb  SÖägen  ber  genannten  Materialien 
nicht  feglen  bürfen.  $on  gier  fäEt  baS  gereinigte  unb  $ur  $erarbei* 
tung  beftimmte  Mal$  tu  bte  (£infprenge  unb  bte  ^u  mäljenbe  ©erfte  tn 
bie  2Beid;en.  Der  notgige  ^aum  für  bte  2lufbewagrung  beS  fertigen 
Malzes  unb  ber  ©erfte  bürfte  immer  gegen  4000  Dgug  betragen, 
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wobon  ein  Dpetl  gleich  tn  ber  Stäpe  be$  pter  be^etcpneten  Stauntet, 
oberpalb  beg  VSopngebäubeo  $u  gewinnen  ftept. 

Sieben  ber  ©infprenge  ift  bie  VSopnung  für  ben  Vraumeifter  ober 
©efcpäftgfüprer,  woburcp  btefent  bte  Ueberft cpt  über  bie  Zäunte  erletcp* 
tert  wirb,  bte  feine  ©egenwart  am  päußgften  nötpig  machen;  btefer 
SÖopnuttg  sunacpft  beftnbet  fiep  aucp  ber  ©cplaffaal  für  ba$  ^irbett^per^ 
fonal,  wa3  in  ben  anftoßenben  hemmen  bor^ug^wetfe  befepäftigt  ift. 
3ur  ©rletcpterung  ber  ©ommunication  fü|>rt  bon  pier  eine  gvneite  kreppe 
auf  bie  Vöben  unb  $u  ber  Darre,  fo  wie  eine  flehte  Dreppe  $u  bem 
Vtal^feller  unb  bem  nape  gelegenen  ©äprfeller  für  bie  Brennerei,  fer¬ 
ner  beftnbet  ftep  pter  aucp  ber  Staunt  F‘ ,  wo  bte  Reinigung  ber  gäffer 
borgenommen  wirb  unb  ^ugletcp  bie  flehte  Stacpbterpfamte  anfgeftellt 
ift,  bie  nebenbei  sunt  ©rpi£en  beS  Ueberfcpwenfwaffero  unb  be6  sur 
Reinigung  ber  gäffer  nötpigen  2öaffer£  benu^t  wirb.  ©in  Nläcpenraum 
bon  8000  DNuß  wirb  pier  genügen,  ba  bie  Steinigung  ber  größeren 
Näffer  außerhalb  beS  ©ebäube3  boräunepnten  ift. 

2lnftoßenb  ift  etn  gleich  großer  gläcbenraum  für  bie  ^lufftellung 
be$  Vrennapparateg  angenommen,  um  fäntnttltcße  Neuerungen  mit  ein* 
anber  31t  berbtnben.  Der  ©äprraunt  für  bte  Brennerei  foll  fiep  un* 
terpalb  berfelben  beftnben  unb  ben  pter  §ur  Verarbeitung  gebrachten 
Abfällen  mepr  Veaeptung  gefepenft  werben,  wie  bte£  in  ber  Stegei  ber 
gall  ift,  was  belopnenb  fein  wirb  unb  worüber  bei  ber  Vrentteret 
StäpereS  angegeben  werben  foll. 

Der  Vranntweinfeller  tft  pter  unterpalb  be6  ©cpwelflofale^  an* 
gegeben,  ba  er  mit  einem  befonberen  2lu3gange  bon  außen  berfepen 
fein  foll.  Der  gewonnene  Vranntwetn  ift  bom  Apparate  fogleicp  in 
ben  Heller  su  leiten. 

Da6  ©ewblbe  be£  Vranntweinfeller^  muß  oberpalb  mit  einer 
wafferbiepten  £age  bon  ©ement  berfepen  werben,  um  e$  gegen  ba3  btele 
Gaffer  $u  fepü^en,  wa$  oberpalb  berfepüttet  wirb. 

Von  bem  £et$raume  H '  au^  werben,  wie  bereite  erwäpnt,  färnrnt* 
Itcpe  Neuerungen  beforgt.  Der  Staunt  liegt  ziemlich  bertteft,  bamit  bie 
2lfd)enfäl(e  ber  Neigungen  mbgltcpft  poep  gu  maepen  ftnb.  Dberpalb  biefeö 
Stauntet,  ber  burep  ftärfere  Sänbe  abgefcploffen,  bie  gugleicp  bte  Kamine 
ber  berfepiebenen  N^^ungen  enthalten,  befhtben  ftep  bie  beiben  Darr* 
fläcpen  mit  iprer  2Bärmefammer  ober  £uftpet$ung. 

Von  ber  ©inrieptung  ber  Darr*  fo  wie  ber  ^ejfelfeuerung  ift  fepon 
fritper  au^füprlicp)  bie  Stebe  gewefen.  Die  Nfäcpe,  bie  biefer  Staunt 
bebarf,  ift  pier  $u  18  Nuß  Vreite  unb  30  N«@  ?ättge  angenommen, 
fo  baß  $u  betben  ©eiten  in  ber  Vreite  be$  ©ebäubeS  noep  Durchgänge 
^u  ben  anftoßenben  £ofalett  übrig  bleiben. 
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Dad  ©iebelofal,  worin  bie  beiben  $od;pfannett,  j(ebe  $u  250  @.^uß 
Inhalt,  unb  bte  9)?etfd;botttche,  jeber  $u  350  @.  ^guß,  nebft  ©ranb, 
oon  30  @.*guß  Inhalt,  geftetlt  ftnb,  ermatt  hier  einen  Dtautn  oon  etwa 
250  Dguß,  bte  £öhe  bed  ©ieberaumed  ret d;t  burd;  ^wet  Etagen,  um 
ben  s]3fannenbecfeln  unb  Dampfabsitgen  (;tnretd;enben  Otautn  $u  ge- 
ftatten.  • 

Die  Durchfahrt  treunt  fyiev  bad  ©iebetofat  oon  beut  Raunte,  wo 
bte  Mühten  tu  ^wet  £agen  über  einander  aufgeftellt  ftnb.  gür  btefe 
ift  fner  ein  Otaurn  bon  60  guß  2änge  unb  45  gug  Brette  berechnet, 
gür  febe  Pfanne  werben  $wet  fühlen,  febe  $u  450  Dguß  gläd;e  nötßig 
fein.  3um  9tad;bier  werben  bann  noch  jwet  Heine  fühlen,  j'ebe  §u 
etwa  100  Dguß,  fmtretd;en,  ber  übrige  Dtaum  bient  $ur  Aufteilung 
bed  £opfenfetherd  mit  ber  £opfenpreffe,  für  ein  Oteferbotr  ^u  SBaffer,  an 
bem  f?ier  fern  fanget  fern  barf,  unb  für  einen  23el;älter  $ur  Aufnahme 
bed  Ä’ühtgelägerd,  bon  .welchem  aud  bajfelbe  ^urn  gtltrtren  in  ben  ©äfw- 
feiler  gelangt.  Unterhalb  ber  fühlen  liegt  ber  ©ähr  feiler,  ber  f>ier 
nur  wie  ber  9)?aljfel(er  6  —  8  guß  tief  in  ben  23obeu  bertieft  liegen 
foll  unb  bet  ber  angenommenen  23reite  bed  ©ebäubed  eine  £attge  bon 
80  guß  erhält.  Da  tägtid;  gegen  40  würtemberger  firner  (100  $reuß. 
Tonnen)  Sur^e  gewonnen  werben,  fo  erforbert  (eher  <8ub  mit  beibett 
Pfannen  jwet  größere  ober  hier  Heinere  ©älwgefäße.  ©d  wirb  itötbig 
bon  beiben  ju  beftgen,  ba  bet  ftrenger  teilte  bie  größeren  unb  bet 
wärmerer  SBitterung  bie  Heineren  ©ährgefäße  ^weefmäßig  an&uwen- 
ben  ftnb.  Die  Dauer  ber  ©äßrung  ift  jwar  burtßfcßnittlicp  $u  8  bid 
10  Dagen  anjuneßmen,  bennod;  bürfte  ed  ratßfam  fein,  ßtnreid)enbc 
©ährgefäße  auf  12  Dage  bidpontbel  ^u  ßaben,  fo  baß  für  ben  ange¬ 
nommenen  betrieb  24  25otticße  a  10  würtemberger  (hinter  ober  25 
Donnen,  unb  12  23ottid)e  a  20  würtemberger  firner  ober  50  Donnen 
borßanben  fein  follen,  bte  im  ©ährfeller  einen  D^aum  bon  3200 Dguß 
gläeße  erforbent.  Da  ftd;  bie  ©äßrung  bed  Dßinter-  ober  ©epenfbiered 
woßl  fo  letten  läßt,  baß  fte  binnen  6  Dagen  beenbigt  ift,  fo  wirb 
bie  fner  angegebene  3<*ßl  *>on  ©ährfriften  auch  jureidjen,  wenn  gün^ 
fttge  Witterung  ein  Ueberftebett  ober  ftärferen  ^Betrieb  erlauben  follte. 

2Birb  eine  größere  9J?enge  9?ad;bier  gewonnen,  fo  muß  bied  Hier 
berücffid;tigt  werben,  ©an$  ^wertmäßig  ift  ed,  tu  einem  folgen  gälte 
für  bad  23ter  einen  befonberett  ©äf;rraunt  gu  ßaben. 

Der  Sinterbierfeller  G  ift  hier  in  gleicher  £öhe  mit  bem  ©äßr* 
feiler  unb  ber  3taum  über  bemfelben  ald  ^aga^in  jur  Aufbewahrung 
ber  gäffer  tc.  angenommen,  stießt  feiten  ßnbet  man  aber  aud;  biefen 
JMlerraum  unterhalb  bed  ©ährfellerd,  wenn  btefe  Zäunte  nicht  gur 
Lagerung  bed  ©ommerbiered  benupt  werben  fönnen. 
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Die  ©röße  ben  nötigen  Sötnterbierf eUerö  richtet  fiep  nacp  bem 
5lbfa^e  btefen  23ieren.  Obgleich  matt  im  ^Durc^fcfjnttt  ebenfo  tuet 
Sinter*  aln  ©ommerbier  confumirt,  tnbern  fiep  bie  SÖtnterbiersett  auf 
7  Monate  erftrecft,  fo  bedürfen  x>tele  Trauer  bemtoep  raep r  ©ommer* 
Her,  meit  en  ot eie  Sirtpe  giebt,  bie  nur  tu  ben  ©ommermonaten 
einen  23ieraunfd;anf  paben. 

Angenommen,  bie  ©r^eugniß  einer  ©tebe§eit  betrage  8000  mindern* 
berger  firner  =  20,000  Tonnen,  unb  oon  btefen  merbe  bie  ^>äifte 
atn  Sinterbier  abgefe&t,  fo  mürbe  oon  biefem  innerhalb  brei  So# 
epen,  mo  baffetbe  ^um  Aunfdjanf  fommt,  etwa  ber  sepnte  Tpett  ben 
ganzen  SBinterbiere^ ,  atfo  etma  400  ©imer  auf  bem  Lager  fid;  beftn^ 
ben  unb  btefe  etma  100  gaß  a  4  ©imer  erforbern.  gitr  100  gaß  ift 
eine  ^edertänge  oon  120  guß  nötßig,  menn,  mte  pier,  4  Meißen  btefer 
gaff er  in  ber  23rette  ben  federn  gelagert  merben  fönnen.  ©in  Auf# 
einanberlegen  ift  bei  ben  Sinterbierfäffern  nie ßt;  tßunlicß,  menpatb  aueß 
bie  £öße  biefen  federn  nteßt  über  10  —  11  guß  $u  betragen  braucht. 
So  ban  Sinterbier,  mie  in  Attbapern,  geträufelt  mirb  unb  tmn  bem 
Trauer  pm  Tpett  tauter  (nad;  ber  Gärung)  abgegeben  mirb,  ift  in 
ber  9?äße  ben  Stnterbterfedern  ein  Lofat  für  jenen  23ier  nötßig.  ©n 
eignet  fteß  ^ier^u  ein  Dlaum  im  ©outerrain  ober  aud;  ein  ßet^baren 
Lofat  oberßatb  ber  ©rbe,  beffen  Temperatur  auf  biefe  Seife  regutirt 
merben  fann.  Die  ©röße  ben  Lauterbierfedern  richtet  fi<ß  nacp  ber 
5D?enge  ben  abjugebenben  23teren.  ©tu  3?aum  oon  1600  □  guß  bürfte 
moßt  in  ben  angegebenen  gäden  genügen. 

3e  nad;bem  en  bie  $erßättniffe  erforbern,  muß  bei  einer  smeef* 
mäßigen  ©tnnd;tung  für  bie  Aufbemaßrung  ben  £atbbieren  noeß  ein 
weiterer  fetter  oorßanben  fein.  • 

3nr  ©onferoirung  ben  Lagerbieren  ift  ein  geeigneter  fetter  atn 
mefenttießfte  23ebingung  an$ufüßren,  feine  Anlage  erforbert  bie  größte 
23ead)tung. 

3ft  en  mögtieß,  tßn  gan$  in  ber  9täße  ber  Brauerei  ober  unter 
berfetben  an^utegen,  fo  gemäßrt  bien  bie  größte  23  equemtießf  eit. 

Der  ^eder  muß  mögtitßft  troefen  fein  unb  feine  Temperatur  fetbft 
im  Reißen  ©ommer  4  bin  5°  nic^t  überfteigen.  ©oteße  falte  $eder 
ftnbet  man  in  ber  Dteget  nur  ba,  mo  fte  in  getfen  geßauen,  jeboeß 
mirb  bie  Temperatur  ben  federn  ni(pt  immer  burep  bie  Tiefe  beffetben 
adein  bebtngt,  fonbern  mepr  burep  bie  ©igenfepaft  ben  ©efteütn,  bie 
SBerbunftung  ber  geucßttgfett  ju  beförbern,  meit  burd;  23erbunftung  eine 
größere  9ftenge  Särrne  abforbirt  mirb.  Aun  biefem  ©rmtbe  geigen  auep 
fetter  fübtießer  Lage  ntd)t  fetten  eine  niebrigere  Temperatur  ain  nörb* 
tieper  gelegene,  menn  ban  bie  erfteren  bebeefenbe  ©eftein  burep  bie 
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(Sonnenwärme  eine  fcßnede  SBerbunftung  ber  geud;tigteit  oerurfacßt. 
3ft  baS  ®eftein  feß,  fo  lägt  ft(ß  mitunter  bte  Anlage  oßne  tünfttidje 
2Mbung  ober  Ausmauerung  bewerfftedigen.  3n  tofem  ©eftetu  ober 
33oben  werben  bte  erforbertid;en  Zäunte  in  ber  Siegel  oon  oben  ganj 
auSgegraben  unb  auSgemauert.  2Ö0  ein  fotd;eS  AuSgraben  nicßt  auS* 
geführt  werben  tarnt,  muß  ber  fetter  ftüdweife  auSgegraben  unb  fo# 
gteicß  gemauert  werben,  was  in  ben  metften  gäden  einen  größeren 
$oftenaufwanb  oerurfacßen  wirb.  3m  nörbtid;en  33apern  ftnb^  man 
bie  beften  fetter  in  ©anbftein  oßne  tünftticße  SÖbtbung.  Die  auSge* 
ßauenen  ^äume  ermatten  bort  in  ber  9?eget  eine  Brette  oon  10  —  12 
guß  ober  eine  £öße  oott  7  guß,  fo  baß  barin  nur  tteine  gdjfer  $u 

lagern  ftnb.  9Äan  $aßtt  bort  für  baS  AuSgraben  ober  AuSßößten 

eines  fotcßen  Leders  in  angegebener  Breite  unb  £oße  für  ben  taufen* 
ben  guß  2  gt.  42  3£r.  3n  ber  ©egenb  oon  SOfüncßen  ftnbet  ttmn  in 

bem  bortigen,  meift  nur  auS  $teS  unb  (Veröde  befteßenbem  25oben, 

bie  fetter  ganj  auSgegraben  unb  gemauert.  Dort  er ßatten  fte  in  ber 
9?eget  eine  Breite  oon  18  —  20  guß  uub  eine  £öße  oon  12  —  15 
guß,  fo  baß  mehrere  gäjfer  über  einanber  gelagert  werben  tonnen. 
Da  biefe  fetter  im  ©ommer  ntd;t  fetten  eine  ßößere  Temperatur  ats  6° 
geigen,  fo  fud;t  man  tßre  Temperatur  burd;  @tS  $u  oerminbern.  grü* 
ßer  brad;te  man  bteS  in  ßöt^erne  Säften,  bte  int  fetter  fetbß  pajßenb 
aufgeftettt  waren.  Der  ßäußge  2uftwed;fet  beS  Leders  bewirkte  aber 
ein  batbigeS  ©djutet^en,  eße  nod;  bie  wärmere  ©ommer^ett  eintrat; 
man  bringt  baßer  gegenwärtig  baS  (£tS  in  befonbere  ganj  abgefcßtof* 
fene  Zäunte*  bie  nur  bttrcß  Deffnungen  mit  bem  fetter  in  $erbtnbung 
gefegt  werben  tonnen.  Dtefe  SBerbinbung  wirb  aber  nicßt  früßer  ßer* 
geftettt,  atS  bis  ftcß  bie  Temperatur  im  33ierteder  anfängt  ju  erßoßen, 
wo  bann  bieS  oon  ber  Suft  abgefd;toffene  (£tS  auSreid;t,  eine  wei* 
tere  (£rßößung  ber  Temperatur  51t  oerßüteu.  Da  ftd;  bie  Temperatur 
ber  fetter  ßauptfäcßticß  burcß  ben  £uftwecßfet  ttad;  unb  nad;  erßoßt, 
fo  muß  biefer  bei  ber  wärmeren  gaßveS^ett  oor  Adern  oermteben  wer* 
ben.  Iner^u  ift  eS  junäcßft  notßig,  bet  bem  £agerteder  oerfcßtebene 
Abtßettungen  ^u  madßen,  bie  oon  einanber  oodig  $u  trennen  ftnb,  ba* 
mit  bie  Abgabe  beS  23iereS  nur  immer  auS  einer  Abtßeitung  beS  $et* 
terS  gefcßteßt  unb  ber  ßierbet  unoermeibticße  £uftwed;fet  nur  ben  ßier 
gelagerten  Tßeit  beS  25iereS  berüßrt.  Der  beifotgenbe  ©runbriß  eines 
©ommerbiertederS  geigt ,  wie  biefe  Abtßeitungen  am  ^wectmäßigften 
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anplegen  ftnb.  AA  ftnb  bie  Zäunte,  m  fiep  bie  2luf$üge  unb  bie 

Dreppen  beftnbett.  ß  B  . . . 
ftnb  bte  Slbtpetlungen ,  n>o^ 
*>on  je  vier  etnen  gemein* 
fd;aftltd;en  2luf$ug  unb  (Ein* 
gang  paben.  bb  . . .  ftnb  bte 
Abteilungen  für  ba$  (Et$, 
fte  merbett  burcp  eine  Stauer 
unter  ft  cf;  unb  von  beit  $el* 
lerabtpetlungen  getrennt,  ftnb 
aber  burcp  Deffnungen,  me 
fc^on  angegeben,  mit  btefen 
in  $erbinbung  $u  bringen.  Die  ändere  Sanb,  melcpe  bte  (EiSbepälter 
umgiebt,  ift  hoppelt  gemauert  unb  fcpließt  baburd;  eine  £uftfcpid;t  ein, 
um  bie  äußere  (Erbmärme  bejfer  ab^upalten.  Der  pople  D^aum  f;at 
nacp  oben  für  jebe  2lbtpeilung  eine  Öeffnung,  bie  bet  ftrenger  Ääfte 
geöffnet  bleibt,  um  fpäter  recpt  falte  £uft  etttäufcplteßen.  Dberpalb 
bee  £agerfel(er6  beftnbet  ftcp,  menn  biefer  ntcf>t  unter  ber  Brauerei  an* 
^bringen  ift,  ein  ©ebättbe,  melcpe^  ben  nötptgen  9?aum  für  bie  gäf* 
feraufbemaprung  unb  tu  ber  Siegel  aucp  eine  Sopnung  enthält.  Die 
(Et^bepälter  an  ber  einen  £ängenfette  be£  ©ebäubeg,  bie  womöglich 
gegen  C  gerichtet  fein  foll,  ftnb  burd;  einen  Hnbau  überbecft.  gebe 
^ellerabtpetlung  pat  auf  betben  (Enben  eine  Deffnung,  tvoburcp  bei 
fälterer  Witterung  ein  £uft$ug  bewirft  werben  fann,  wa£  e£  möglid; 
macpt,  im  Sinter  ben  £agerfef(er  fo  weit  ab^ufüßlen,  faß  felbft  in 
beträcptlid;er  Diefe  eine  Demperatnrverminberung  unter  0  erreicht  wirb. 

9)Zit  bem  Eintritt  ber  männeren  Sitterung  ftnb  fämmtlicpe  £uft* 
jüge  ^u  fcplteßen  unb  einzelne  nur  -iftacptg  bei  fälterer  Sitterung  mte* 
ber  $u  öffnen.  Um  einen  btepteren  3Serfdf>tuß  fdjnell  erreichen  ju  fön* 
iten,  liegt  neben  jieber  Deffnung  etn  Raufen  @anb,  womit  man  9)?or* 
gen3  bte  £uftflappe  leiept  bebeeft  unb  Slbenb^  fcpnell  mteber  baven 
entfernen  fann.  gür  bie  regelmäßige  25eforgung  biefer  wichtigen 
pflege  beS  £agerfetler£  ift  ein  9)?ann  befonber^  verpflichtet.  3^  fee¬ 
ren  25eurtpeilung,  wenn  e$  ^weefmäßig  tft,  jenen  £uft$ug  ju  bewirfeit, 
ftnb  fowopl  in  jeber  Ä'ellerabtpeilung  al$  and)  außerhalb  be6  ©ebäu- 
beS  Dpermometer  vorpanben,  um  jebe  Dentperaturveränberung  genau 
erfennett  gu  fönnen.  -ftaep  bem  ©epluffe  ber  @iebe^eit  unb  nach  bem 
völligen  Unfällen  fämmtlicher  £agerfäffer  werben  bie  einzelnen  2lbtpei* 
lungen  gan$  gefchloffen  unb  ihre  (Eingänge  ^ugemauert. 

Die  Lagerung  ber  23ierfäffer  ift  verfepieben. 

35et  pinreiepenber  |>öpe  unb  Seite  be$  hellere  lagert  man,  tvenn 
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man  im  9?aum  nid;t  feßr  befc^ränft  if bie  größeren  gäffer  $u  12  btö 
15  Gunter  in  $met  Meißen  ber  £ange  nacß,  fo  baß  smtfcßen  ben  beiben 
Meißen  tn  ber  SD?ttte  nocß  ein  @ang  oon  etwa  5  —  6  guß  bletbt. 

2(uf  biefe  größeren  gäffer  legt  man  bann  nod;  eine  9?etße  etma$ 
Heinere,  je  nacßbem  e3  bte  Sölbung  be£  $elter6  erlaubt,  ©tnb  betbe 
Meißen  gefüllt,  fo  fdnn  and)  nocß  ber  ®ang  mit  gäffent  aufgelegt 
merbett.  So  man  mtt^^rn  Raunte  meßr  ju  fparen  ßat,  legt  man 
bte  größeren  gäffer  ber  innere  nad)  burcß  ben  Heller  tn  jmet  Meißen 
übereinanber,  gemößnlicß  unterhalb  oter  unb  bret,  etma£  Heinere  oben. 
23ei  bem  2lufetnanberlegen  ber  gäffer  muffen  bte  oberen  befonbere 
£ager  erßalten,  bamtt  fte  nt'cßt  etnanber  berüßren. 

£>te  erftere  21rt  ber  Lagerung  gemäßrt  ben  ^ortßetl,  baß  man 
nacß  bem  £>effnen  einer  neuen  ^elterabtßetlung,  fobalb  bie  gäffer, 
melcße  ben  mittleren  ®ang  au^füllen,  junäcßft  abgegeben,  alte  übrigen 
gäffer  $ugängltcß  merben,  mag  bet  ber  Lagerung  ber  Breite  nacß  ntcßt 
möglicß  mirb. 

23ermenbet  man  gäffer  *>on#  8—12  Gunter  ober  20  —  30  £on* 
neu  ©eßalt,  fo  bebarf  man  jur  21ufbemaßrung  oon  5  —  6000  hinter 
Lagerbier  eine  ^ellerlänge  oon  650  guß  bet  einer  23reite  oon  18  guß, 
monad;  etn  Kelter  tu  ber  angegebenen  2(rl  gebaut,  mit  8  ^Ibtßeilungen 
jiebe  80  guß  £änge  erßalten  müßte,  mo$u  für  febe  2lbtßetlung  in  ber 
angegebenen  Breite  ein  Gngbeßälter  oon  20  guß  £änge  nötßig  merben 
mürbe. 
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®er  53ranntmein  ift  im  S&efentltcßen  etn  @emtfcß  oon  235 a f f er 
unb  oßngefäßr  40  ©emicßt^procenten  ober  50  53olumßrocenten  Süfoßot. 

2)ie  £)arfteftung  beg  23ranntmein3‘ im  ©roßen  mtrb  ba$  53 rannte 
metnbr ernten  genannt,  baßer  bte  5lu-3brücfe:  53ranntmeinbren* 
n e r ,  55ranntmeinbrennerei. 

grüßer  mar  bte  ©emtnnung  be$  sunt  ©etränf  beftimmten  55rannt* 
meiit3  ba$  allgemeine  unb  faft  au^fcßließlicße  3kl  ber  33ramttmetn* 
brcnneten,  j [egt  ift  bte  £)arftellung  alfoßolreicßerer  glüfftgfeiten,  melcße 
man  (SptrttuS  nennt  unb  bte  bi$  gegen  90  proc.  Hlfoßol  entßal* 
ten,  ba6  £außtstel,  menigften$  ber  größeren  53ranntmeinbrennereten. 
£)iefe  führen  be^ßalb  aucß  ricßtiger  ben  tarnen  @ptritu$brenne* 
reten  ober  @ptritu$fabrtf en.  5lbgefeßen  baoon,  baß  folcße  atfo^ 
ßolreicßere  glüfftgfeiten  bte  mancßfacßfte  Slnmenbung  erleiben,  —  fo  al$ 
53rennfpirttu3,  Piqueuren,  sunt  23erfe£en  ber  2Öeine,  sur  9tacßaßmung 
oon  9tum,  su  SpirituSlacfen,  su  Parfümerien  u.  f.  m.,—  tft  bte  btrecte 
©rsieluttg  berfelben  be^ßalb  swecfntäßig,  meil  fte  billiger  sn  bemerfßet* 
ltgen  tft,  als  bte  tnbtrectere  Bereitung  aus  23ranntmetn,  unb  metl  btefe 
alfoßolretcßen  glüfftgfeiten  otel  metter  ßin  oerfanbt  merben  fönnen  als 
ber  53ranntmetn,  bet  beffen  53erfenbung  bte  gracßt  für  3/5  beS  ©emicßtS 
Gaffer  besaßlt  merben.  muß,  baS  an  ben  £>rte  beS  53erbraucßS  in  jeber 
beliebigen  erforb erließen  Sttenge  betgegeben  merben  fann. 

Dte  £)arftellung  oon  53ranntmetn  unb  6ßirttuS  grünbet  ß'cß  im 
Sßefentltcßen  barauf,  baß  ©entifeße  oon  5llfoßol  unb  Söaffer  beim  $o* 
eßen  Kämpfe  geben ,  melcße  alfoßolretcßer  als  bie  surücfbletbenbe  glüf* 
figfeit  ftnb,  unb  smar  tm  Anfänge  beS  Grrßt^enS  am  alfoßolreicßßen, 
baß  folcße  ©enttfeße  atfo  nteßt  unoeränbert  oerbampfen.  Ueberßeigt  ber 
2llfoßolgeßalt  folcßer  ©emifeße  nießt  einen  beftimmten  betrag,  fo  fornrnt 
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enbtich  ein  3eüpunft,  mo  aller  5Hfohot  oerflüd)ttgt  tji,  tt>o  ftd)  in  bem 
9tücfftanbe  alfo  gar  fern  Stlfohol  mehr  ftnbet.  tiefer  3ett^unlt  tritt 
um  fo  früher  ein,  Je  ftetner  ber  2(lfohotgehatt  be3  angemanbten  ®e* 
mifcheg  mar.  Wenn  man  3. 53.  bte  Hälfte  einer  10  $roc.  ent# 

hattenben  glüfftgfett  oerbampft  hat,  fo  enthält  bte  äurüdbtetbenbe  Hälfte 
gar  feinen  5llfohof  mehr,  atter  llfohol  ift  berflüdjtigt. 

£)a$  @rhtfcen  nimmt  man  nun  in  Apparaten  *>or,  in  benen  man 
bte  Kämpfe  mteber  oerbtc^ten  unb  ba3  5$erbicptete  auffangen  fann, 
mit  einem  2® orte  in  T)eftilltrapparaten.  Senn  baper  in  einem 
£)efttlttrapparate  aus  einer  10  $roc.  5llfohol  entpattenben  glüfftg* 
fett  bie  Raffte  abbeftittirt  ift,  fo  muß  baS  Ueberbeftittirte,  ba£  £)e* 
fit  Hat,  nun  20  $roc.  5Itfopof  entsaften.  @otd;e  wieberpotte  ©efitlla* 
ttonen  atfopolpalttger  gfüfftgf eiten ,  um  baraud  immer  atfopotreicpere 
£)eftittate  $u  gewinnen,  nennt  man  9t  ec  tift  catton.  £)aper  bte  tarnen: 
recttftctrter,  pocpft  rectiftcirter  @ptritu£  ober  Wetngeift. 

£)ie  festen  5lntpeite  be$  SBaffer^  taffen  fiep  au$  biefen  ©emifcpen 
aber  nicpt  burcp  bloße  2)eftit[atton  trennen,  nur  auf  opngefäpr  95  $roc. 
TOopotgepalt  fann  man  biefetben  burcp  wieberpolte  9tectift'cationen  brin* 
gen.  (£$  gelingt  aber  aucp,  bte  festen  5lntpeile  Waffer  $u  entfernen,  wenn 
man  bei  ber  T)eftittation  eine  <8ubftan$  $ufe^t,  bie  fiep  cpenttfcp  mit  bem 
Waffer  oerbtnbet,  bte  ba£  Waffer  gleicpfam  oon  bem  Sltfopol  lo^reißt 
unb  bei  ber  Temperatur,  bet  melier  man  beftittirt,  nicpt  mieber  entläßt, 
dergleichen  @ubftan$en  ftnb  *>or$ügticp:  gebrannter  $atf  unb 
Gthforcalcium  (geglühter  fal^faurer  $alf),  burcp  beren  £ütfe  man 
fiep  alfo  ben  ttottfommen  mafferfreien  Wetngeift,  ben  5llfopol 
(Alcohol  absolutum)  barßetlen  fann. 

dtefer  ift  eine  farblofe,  bünnftüfftge,  fepr  brjjtnbare,  angenehm 
erqutcfenb  riecpenbe,  brennenb  fcpmedenbe  unb  beraufcpenbe  gtüfftgfett. 

£)a$  fpeciftfcpe  ©etw'cpt  beffelben  ift  bei  -f-  16°  9t.  0,7913,  bei 
14°  9t.  0,7932  (Meißner),  bet  14%°' 9t.  0,7925  (£)uma$  unb 
53  0  u  11  a  p ) ,  bei  +  12°  9t.  0,7947  (@a?*€uffac). 

(£r  fiebet  bet  28  3olt  53arometerftanbe  bet  +62y30  9t.;  bei  —  49 °9t. 
wirb  er  nocp  nicßt  feft,  gefriert  er  nod;  nicht. 

die  fpeciftfcpe  Wärme  beS  HlfopolS  tft  geringer  als  bie  beS  Waß 
fer$,  fie  beträgt  nämticp,  wenn  bie  be3  WafferS  =  1,000  gefegt  wirb, 
nur  0,630.  9)ttt  berfetben  9)tenge  Wärme,  alfo  53rennmatertat,  bie  nö* 
tpig  ift,  um  63  $fb.  Waffer  um  eine  gewiffe  5ln$apt  oon  Thermometer* 
graben  $u  erpt^en,  fann  man  100  $fb.  5ttfopol  um  btefetbe  ^In^ahl  bon 
Thermometergraben  erwärmen,  unb  nennt  man  eine  9teaumür,fcpe 
Wärmeeinheit  (9t.  W.  Gr.)  bie  99t enge  bon  Wärme,  wetcpe  erfor* 
berltch  ift,  um  1  $fb.  Waffer  um  1°  9t.  ju  ermärmen,  fo  bebarf  man 
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um  1  $5fb.  2llfogol  um  1°  9t.  erwärmen,  nur  0,63  einer  fofct>ett 
28ärmeeingeit. 

£)te  latente  2Öärmebe$  28afferbampf3,  beim  ©iebegunfte  beo  2Baf- 
fer£  (80°  9t.),  =  440  2B.  d.  gef  egt,  ift  bie  latente  28ärme  be3  2llfo* 
golbamgfe#  beim  ©iebegunfte  beg  klfogolä  (63°  9t.)/  nad;  Defprefc 
unb  23rir  171  2Ö.  d.,  nacg  ©all*)  200 2B.  (^.  9tad;  legerer  Angabe 
vermag  bemnacg  biefelbe  2Sctrmemenge,  weld;e  1  $ft>.  SBajferbampf 
$u  bilben  vermag,  2%  $fb.  2llfogolbam:pf  ^u  bilben  unb  mit  1  $fb. 
2öafferbamgf  wirb  man  im  ©tanbe  fein,  2%  $pfb.  ftebenben  2llfogol 
^u  oerbamgfen. 

23ermifcgt  man  2llfogol  mit  2öaffer,  fo  ftnbet  eine  ^olumenoer^ 
minberung  (Statt,  ba£  geigt,  fo  ift  ba£  Volumen  be3  ©emifd)e£  niajt 
megr  fo  grog,  all  ba$  Volumen  be'$  2llfogolS  unb  beg  2Baffer3  iw* 
fammen;  gugletc^  jetgt  ficg  beträc^tlxc^e  Erwärmung  unb  ßmtwicfelung 
oon  vielen  2uftbläScgen.  9?ad;  9J?  eigner  geben  3.  23.  50  9)taag  211* 
fogol  unb  50  SDtaag  28affer  oon  14°  9t.  nur  96,377  9)?aag  ©emifcg, 
e3  ftnbet  eine  23erbicgtung  im  betrage  oon  3,633  g3roc.  ftatt.  2lu3 
biefem  ®runbe  geigen  bie  ©emifd;e  au$  2llfogol  unb  SBaffer  nicgt  ba$ 
mittlere  fpeciggge  (Gewiegt  ber  beiben  23eftanbtgeile,  fonbern  ein  grb* 
gere£.  d$  wirb  fgeiter  baoon  weiter  bie  9tebe  fein. 

£)er  2llfogol  beftegt  in  100  teilen  aus 
52,18  ^oglenftoff, 

13,04  SBafferftoff, 

34,78  ©auerftoff, 

100,00  2llfogol. 

dx  ftnbet  ftd^  nicgt  in  ber  9tatur  gebilbet,  fonbern  ift  ftet6  ein 
^robuct  be£  <5)ägrung$:proceffe$,  bei  weldjem,  bureg  ba£  germent,  ber 
3ucfer  in  2tlfogol  unb  ^oglenfäure  gerlegt  wirb  (fiege  ^Bier¬ 
brauerei  ©.  11  unb  34.). 

100  ©ewicgt^tgetle  ($.  23.  $funb)  oollfommen  trodner  ©tärfe^uefer 
geben  babei  51,1  $fb.  2llfogol. 

100  55fb.  frpftalltfirter  (waffergaltiger)  ©tärfe^uefer  geben  47,12  $fb. 
Sllfogol  (a.  a.  £).). 

100  $fb.  9togr^uder  geben  51,2  $fb.  2llfogol  (©eite  35). 

23et  ber  3erfe£ung  be£  3uder3  in  2l(fogol  unb  ^oglenfäure  bureg 
bie  ©ägrung  entgegen  gleicg^eitig  bie  rieegenben  (Stoffe ,  welcge  wtr 
Sroma  ober  gufel  nennen  (Seite  35). 


*)  ®ie  eingg  rtdgtgen  *)3rinctyien,  toonad)  bie  3)amrf6rennawarate  ju  conjkuiren 
ftnb,  wort  Dr.  8.  ©all,  Stier,  $.  51.  ©alt,  1842.  ©eite  85. 
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tilget  ber  ^bfc^etbiutß  beS  2ltfopotS  aus  gegoprenen  Waffen  burcp 
Deflittation  {ft  baper  bie  Aufgabe  beS  Branntweinbrenners :  jutferpal* 
tige  Waffen  4n  ©äprung  $u  bringen ,  imb  snnxr  in  eine  ©äprung,  bei 
welcher  aUer  oorpanbene  3uto  mögticpft  ooltftänbig  gerlegt  wirb. 

Da  aber  Subftan$en,  treibe  tn  beträcptticper  Stenge  3«^^  ent* 
patten,  tn  einigen  £änbern  fiep  ntept  ftnben,  fo  ftettt  man  fiep  in  btefen 
gänbern  aus  ftärfemeptpattigen  Subjlanjen.,  burcp  fyixt fe  ber  Diaftafe 
beS  9)?at$eS  (Sette  7  u.  f.),  jueferpattige  Waffen  bar.> 

3i)?an  fann  baper  unterfepetben:  1)  Die  Darftettnng  oon  Vrannt* 
mein  aus  in  ber  97atur  oorfontmenben  ^nef  erpattigen  Sub* 
ftan^en,  unb  2)  bie  Darftettnng  oon  Branntwein  aus  ftärfemept* 
pattigen  Subftan^en.  Da  in  nnferen  ©egenben  faft  auSfcptieß* 
ttep  bie  tegteren  $ur  Vranntweinfabrifation  oerwanbt  werben,  fo  fett 
uns  beren  Verarbeitung  auep  oor^ugSweife  befepdftigen,  unb  nur 
anpangSweife  wirb  etwas  über  bie  Vranntwetnfabrifation  aus  in  ber 
■ftatur  oortommenben  jueferpattigen  Subftan^en  anjufüpren  fein. 

33ott  bett  SOlaterialieit  jur  Brarnttweittbereitaitg* 

Von  ben  ftärfemeptpattigen  Subftansen  ftnb  es  bie  ©etreibear* 
ten  unb  bei  uns  namenttiep  bie  Kartoffetn,  wetepe  man  auf  Vrannt* 
mein  oerarbeitet,  bie  tetjtern,  weit  fte  oerpättnißmäßig  bie  größte  Stenge 
(Stärfemept  oon  einer  gewtjfen  gtäcpe  2anb  gewinnen  taffen. 

Die  anatomtfepe  Structur  ber  ©etreibearten,  bie  3ufammenfe£ung 
berfetben,  baS  epemtfepe  Verpatten  ber  Veftanbtpeite,  ben  ©inftuß,  wet* 
epen  Voben,  Dünger  unb  ^Bitterung  auf  baS  retatioe  Verpättniß  ber 
Veftanbtpeite  auSüben,  baS  ©ewiept  ber  V?aaßeinpeiten,  bie  Kenntet* 
epen  ber  ©üte,  finb  bei  bem  Vierbrauen,  Seite  2  unb  23  auSfüprttcp 
befproepen  worben  unb  atteS  bort  ©efagte  pat  auep  bei  bem  ^rocejfe 
beS  VranntwetnbrennenS  ©ettung. 

Hucp  über  bie  Kartoffetn  ift  bem  Seite  24  u.  f.  SO?itgetpeitten  nur 
Weniges  pinjujufügen.  Die  Kartoffetpftan^e  entpätt  einen  narfotifepen 
Stoff,  baS  Sotantn;  er  fommt  aber  in  ben  reifen  Knotten  in  fo  ge* 
ringer  Vfeitge  oor,  baß  bei  mäßigem  ©enuß  berfetben  für  bie  ©e* 
funbpett  baoon  ntept  $u  fürsten  ift,  befonberS  ba  fiep  ber  tßiertfepe 
Organismus  bei  fortgefefjtem  ©ebrauepe  an  giftige  organtfepe  Sub* 
ftan^en  gewöpnt.  gür  bie  ©ewinnung  oon  Branntwein  muß  bemerlt 
werben,  baß  baS  Sotantn  ntept  flüeptig  ift  unb  baß  eS  in  ben  Meinten, 
metepe  ftep  gegen  baS  grüpjtapr  aus  ben  Kartoffeln  entmtefetn,  in  nam* 
pafter  Bfenge  oorfommt 

lieber  bie  Daugticpfeit  ber  Kartoffetn  ^um  Bramttweinbrennen  ent* 
fepetbet  im  5lt(gemetnen  ber  ©epatt  an  troefner  Subftan$,  fe  großer 
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berfelbe,  bejto  beffer  ftnt>  fte  (©et te  25).  Hütf)  auö  bent  fpeciftfchen 
©ewid )te  tagt  ftch  bte  ©üte  ermejfen.  ge  mehr  ba6  fpeciftfdje  ©erntest 
über  1,100  ftetgt,  befto  mehlreicher  ftnb  fte  (©eite  26).  * 

Um  ba$  fpectftfche  ©enucf;t  einer  Kartoffel  zu  ftnbcn,  btnbet  man 
biefelbe  an  ein  ^ferbefmar  unb  befeftigt  bteö  an  ber  ©chale  einer 
2Saage,  welche  zu  biefern  auf  ber  unteren  ©eite  mit  einem 

f  leinen  £äfchen  x>erfef>en  fein  fann.  9J?an  wiegt  nun  bte  Kartoffel  ge* 
nau  unb  nottrf  ft'd)  ba£  ©erntet,  fenft  fte  bann,  an  bemgpferbehaare 
fchwebenb,  in  etn  ©efäg  mit  beftilttrtem  2öajfer  ober  9?egenwajfer,  fo 
bag  fte  ntrgenb^  an  ben  2Öänben  ober  an  bem  Boben  be6  ©efäge£ 
anftögt.  Die  Kartoffel  wiegt  im  SSajfer  weniger  al$  in  ber  2uft;  man  be* 
ftimmt  biefe$  Stttnb erg ewid;t,  baS  ift,  ben  ©ewt d)Ho erluft,  weichen 
fte  im  2öaffer  erleibet.  fßlit  btefer  3af>f  bioibtrt  man  in  baS  ©ewiefit, 
welkes  bte  Kartoffel  beim  2Öägen  tn  ber  Cuft  geigte ;  ber  Duottent 
(bis  auf  bret  Dectmalftellen  berechnet)  brücft  baS  fpeciftfe^e  ©ewiebt 
ber  Kartoffel  aus. 

3-  53.  bte  Kartoffel  wiegt  tn  ber  £uft  450  ©raue;  im  2Öaffer 
wiegt  fte  402  ©rane  weniger,  fo  ift  ~  =  1,110  bas  fpeciftfc^e  ©e* 

Wt(f)t. 

5Wan  fann  ftch  ^ur  ©rletd;terung  eine  beträchtliche  5lnga|>l  gleich 
fermerer  unb  gietnlich  fieiner  5D?etallftücfe  machen  taffen,  5.  33.  auS  5D?ef* 
ftngblech ,  unb  biefe  anftatt  ber  ©ewtdjte  für  unfern  3ü>ed  benutzen. 
Sluch  gleich  fd)Were  ©d;rotforner  fann  man  benutzen. 

(£$  wiegt  z-  23.  eine  Kartoffel  in  ber  £uft  150  ©chrotforner,  tm 
Sßajfer  nur  16  ©dwotförner,  fo  ift  ber  ©ewichtsoerluft  150  —  16  = 

150 

134  ©chrotforner,  unb  man  hat  =  MIO,  als  baS  fpectftfche  ©e* 
xotyt  ber  Kartoffel. 

Da  bie  Kartoffeln  um  fo  mehr  ©tärfemehl  enthalten,  je  grd* 
ger  ihr  fpectftfcheS  ©ewiegt  ift,  fo  lägt  ftch  auS  btefem  mit  £ülfe  ge* 
Wtffer  gactoren  ber  ©tärfemehlgehalt,  fo  wte  auch  bte  Drocfenfubftanz 
ftnben.  £üb er Sborf  unb  Berg  haben  biefe  gactoren  für  gewtjfe  9?ei=* 
hen  ober  Differenzen  im  fpeciftfchen  ©ewichte  in  einer  fleinen  Dabelle 
Zufammengeftellt.  Balltng  gtebt  tm  zweiten  Banbe,  ©eite  53,  feiner 
©ährungSchemte  jene  Dabeile  mit  ben  gactoren  für  bie  Ausbeute  an 
Kartoffelmehl ,  fo  wie  einige  Gtorrectionen  ber  älteren  Angaben  oon 
£überSborf  wie  folgt : 

I.  gactoren  zur  Berechnung  ber  Drocfenfubftanz- 

II.  »  »  »  beS  ©tärfemehieS. 

III.  >>  »  .»  ber  SlnSbeute  an  Kartoffelmehl. 


2Jt  a  t  e  v  i  a 

lien  ba$u. 
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28 

27 

26 

24 

22,5 

20 

18 

16 

I. 

33on  1,129 

1,119 

1,114 

1,106 

1,096 

1,082 

4,074 

1,068 

m  1,120 

1,115 

1,107 

1,097 

1,083 

1,075 

1,069 

1,061 

21 

20 

19 

17 

15,5 

13 

11 

9 

II. 

23 

22 

21 

19 

17,5 

15 

13 

11 

III. 

Um  mit  |)ülfe  btefer  Tabelle  beit  ©tärfemehlgehatt  ic.  einer  Kar* 
toffel,  bereit  fpeciftfd)e£  ©ewidjt  ermittelt  worben  ift,  $u  ftnben,  fud;t 
man  innerhalb  meiner  Differenz  ber  fner  berechneten  fpeciftfchen  ©e* 
wtd)te  ba$  gefunbene  fpectftfcf>e  ©ewid;t  tte^t ,  unb  multiplicirt  bann 
baffetbe  mit  bem  entfprechenben  gactor  au£  ber  ©palte  1.,  II.  ober 
III.,  j[e  nachbem  ptan  ben  Drodengepalt,  ba£  ©tärfemehl  ober  bie  2lu^ 
beute  an  Kartoffelmehl  ju  höben  wttnfd)t. 

3-  33.  ©3  fei  bag  fpectftfche  ©emtcht  ber  Kartoffeln  im  Mittel 
gefunben  worben  $u  1,117,  fo  beträgt  igr  ©epatt  an  troditer  ©ubftan$ 
1,117  X  27  =  30,15  fvcc.,  ihr  ©epatt  an  ©tärfemepl:  1,117x20 
=  22,34  $roc.  33emerft  $u  werben  oerbtent,  bag  ftetg  ba$  fpcciftfcpe 
©ewtcpt  bon  mehreren  berfd;ieben  grogen  Kartoffeln  ermittelt  werben 
muh  unb  bag  man  ba6  mittlere  fpeciftfcpe  ©erntet  bei  ber  Slecpnung 
ju  nehmen  pat. 

Da  auf  gletd;em  33oben  ber  ©rtrag  ber  berfcpiebenen  Kartoffel^ 
forten  fepr  berfcpteben  ift,  fo  hat  ber  £anbwtrtp,  welker  Kartoffeln  be* 
puf*  ber  ^ranntweinfalrifation  bauet,  auf  bt'efen  ©rtrag  gang  befonberä 
mit  ju  achten,  unb  ber  ©rtrag  einer  ©orte  pro  borgen,  multiplicirt 
mit  bem  ^rocentgepatte  an  ©tärfemepl,  entfcpetbet  tpren  Söertp.  ©in 
33eifpiet  möge  bte^  b.erbeutticpen;  1000  Duabratfug  33obenfläcpe  lieferten 
762  $fb.  bon  ber  grogeit  engtifd;en  3wcferfartoffel,  weld;e  20%  $roc. 
©tärfemepl  enthielten;  bie  1000  Duabratfug  23obenfläd)e  gaben  alfo 

762  X  20%  1KQ.mek 
- — — ^  =  158  $Jfb.  ©tärfemepl. 

Die  gelbe  italientfcpe  Kartoffel  ergab  bei  ber  Unterfud)ung  21%  $roc. 
©tärfemepl;  tpr  ©rtrag  war  aber  nur  578  $fb.  pro  1000  Ouabrat* 

fug  33obenfläcpe,  wonach  biefe  glacpe  alfo  nur  — ==  124  $fb. 

©tärfemepl  geliefert  hat. 

.  lieber  bie  3lu$wapt  ber  $u  bauenben  Kartoffel  für  einen  gegeben 
nen  33oben  lägt  fiep  nur  burd;  33erfucpe  entfcpetben,  meift  g'nbet  man 
in  einer  ©egenb  befttmmte  ©orten  bor$ug$wetfe  gebaut,  wie  $.  33.  in 
ber  2D?arf  eine  rotpe  ©orte,  bie  in  einem  kräftigen  ©anbboben  in  ber 
Sieget  einen  reifen  ©rtrag  mit  bebeutenbem  ©tärfemepigehatt  liefert. 
Huf  leichteren  £epmboben  ftnbet  man  bagegen  berfcpiebene  wet'ge  ©or* 
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ten  am  ergiebigften,  wie  5.  33.  tue  Döllifche  ober  @intöch’fd;e,  auf 
fd;wererem  Boben  ift  bagegen  bie  fogenannte  £erd;enfartoffel  unb  auch 
bie  9?oßan  empfehlen. 

Da  ber  @rab  ber  Düngung  einen  bebeutenben  Einfluß  auf  ben 
©tärfemehtgehatt  auMbt,  fo  baut  man  in  ben  rationell  betriebenen 
2Öir.tl;fd;aften  gegenwärtig  einen  großen  Xl)di  auf  nicht  gebüngtem 
£anbe,  fo  weit  bieö  bie  übrigen  2öirthfd;aft6oerhältniffe  geftatten. 

Allgemein  ftnbet  man  bie  runben  Kartoffeln  mit  rauher  (Sd;atc 
mehliger  atö  bie  langen  mit  glatter  ©d;ale,  we^ßalb  man  in  ber  B?arf 
nur  runbe  Knollen  $ur  2lu$faat  $u  oerwenben  fud;t,  ba  ofme  bieö  bie 
bort  am  fmuftgften  gebaute  Kartoffel  auf  fernerem  Boben  gern  eine 
längliche  gorrn  erhält  unb  bann  weniger  ftärfemehlreid;  wirb. 

Die  dwmtfdje  3wfammenfe^ung  ber  Kartoffeln  unterfcßeibet  ftch 
oon  ber  chemtfd;en  3ufammenfeßung  ber  ®etr  eibearten  befonberS  burch 
ben  Mangel  an  Kleber  unb  burd;  ben  bebeutenben  ©eßalt  an  Saffer. 
Die  trodne  Subftang  ber  Kartoffeln,  burdffcßnittltd)  etwa  28  $roc.  be^ 
tragenb,  befteßt  311  ofmgefähr  23  $roc.  aus  (Stärfeineffl  unb  ftärfe* 
mcßtßaltiger  gafer,  oon  weld;er  lederen  nur  etwa  2  $roc.  etgent* 
lieber  gaferftoff  ftnb.  Durd;fd;nittltd;  fommen  alfo  in  ben  Kartoffeln 
21  $roc.  pdergebenbe  ©tärfemeßlfubftau^  oor.  Die  Stenge  ber  @aft* 
beftanbtt;eile  beträgt  hiernach  etwa  5  ^3roc. 

Da3  ©tärfemeßl  ber  Kartoffeln  tft  in  feinen  chemifd;en  ewigen- 
fdjaften  bem  ©tärfemeßl  auö  (betreibe  äßnlid;,  im  2teußern  erfd;etnt 
es  grobförntger,  bie  Körner  gletd;fam  glasartig  burd;fid;ttg ,  unb  mit 
heißem  3Öaffer.  gtebt  e£  einen  burd;fd;etnenben  Kleifter.  (Eine .  wefent* 
tid;e  Berfd;tebenf)eit  §eigt  eö  in  Begießung  feiner  leichteren  Urnmanb- 
luttg  in  3uder  burd)  baö  DtaftaS  be£  9Äalge&  9iad;  £iiber3borf*) 
werben  100  $fb.  Kartoffelftärfe  burd;  25,6  sJ3fb.  trodned  9ttats,  wenn 
btefeö  im  grünen  3«ftanbe  oerwanbt,  oollftänbig.  in  3uder  oerwanbelt, 
wohingegen  100  $fb.  äöei^enftärfe  90,5  $fb.  feneö  B?al$eö  ba$u  be^ 
bürfen. 

&in  notßwenbigcö  Material  jum  Branntweinbrennen  ift  baö  B?al$, 
weit,  wie  bei  ber  Bierbrauerei  fd;ott  erwähnt,  burch  ba£  Diafta$  beff 
fetben  ba$  ©tärfemeßt  be£  rohen  ($etretbe6  ober  ber  Kartoffeln  am 
geeignetften  in  Sudcv  umgeänbert  wirb.  ben  meiften  gälten  benu^t 
man  baS  ®erftenmat$,  welcße£  aber  aud;  burd;  Seiten-  unb  loggen- 
SD^atj  äu  erfe^en  ift.  (@ieße  unten.)  Die  Befcßaffenßett  be£  9ttal$e$  übt 
einen  bebeutenben  (Einfluß  auf  bie  2luöbeute  an  Branntwein.  Da  burch 
ein  ftärfere^  Darren  bie  Sötrfung  be£  Diaftaö  gefchwächt  unb  ein  brenj* 


*)  $tflonu3’  ^raftifc^c  Stnleitung  $um  23vannttt>eint>rennen,  «Sette  89. 
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tt'd;eS  Det  erzeugt  wirb,  n>etc^c^  bte  oottfMnbtge  unb  fdmette  3evfefsung 
beS  3»derS  t'tt  ber©äfwung  ftbrt,  fo  fett  baS  Darren  nur  bet  fefw  mäßiger 
Temperatur  oorgenommen,  ober  beffer  nod),  burd;  bie  fofortt'ge  Berwen* 
bung  beS  grünen  9)?atseS  .  gans  oermieben  werben.  Die  2tnwenbung 
btefeS  teueren  mad;t  es  aber  notjng,  baß  ftets  baS  erforberttd^e  Quan¬ 
tum  an  jnnreidjenb  gewadjfenent  B?atse  oorfmnben  fet  itnb  biefeS  auf 
einer  basu  geeigneten  Borrtdjtung  mbgtid;ft  fein  gerqixetfcf>t  werbe. 

DaS  B?ats  für  bte  Brennerei  mug  mögticjjft  lang  gewacfifen  fein, 
wett  baburd),  wie  es  fdjetnt,  mefw  Dt'aftaS  erzeugt  txnrb.  Die  Meinte 
braunen  niefd  entfernt  su  werben,  ba  fte  gteidjfattS  suderbt'tbenb  wir* 
fen  fotten.  Um  ein  reef )t  gleichmäßiges  keimen  aucf>  bet  wärme* 
rer  SBttterung  su  erretten,  bei  melier  eine  su  ftarfe  ©rfn&ung  beS 
9fMsf>aufenS  fefw  (eic^t  etntrilt,  ift  bt'e  Bereitung  beS  fogenannten 
gitsmatseS  su  empfehlen;  man  ermatt  bteS,  inbem  man  baS  fchwad)  etn* 
gemeinte  betreibe  tu  einem  temperirten  £ofate  (ntcf)t  unter  12°  9?.)/ 
baS  nt'dd  su  troden  fein  barf,  nt d)t  jwf>er  als  4  3cd  fwdj  aus* 
breitet  unb,  ofme  eS  gu  wenben,  fo  tauge  Hegen  tagt,  bis  bie  Meinte 
gans  tu  einanber  gewadjfen  jtnb;  fottte  eS  bis  batnn  auf  ber  Ober* 
flddje  su  fefw  abtrodnen,  fo  fjat  man  eS  mit  einer  ©teßfanne  teid;t  su 
überfprifsen.  Beim  BSenben  fttdjl  man  bett  Raufen  mit  einer  fd;arfen, 
aber  fwlsernen  ©Raufet  tu  größere  (Stüde  unb  fefwt  bt'efe  einsetn  um; 
bte  habet  abfattenben  Corner  werben  in  einen  befonberen,  etwas  fwfteren 
Raufen  gefegt,  worin  fte-  fo  tauge  liegen  bteiben,  bis  atte  Körner  gleich* 
mäßig  unb  fnnreichenb  taug  gewachfen  ftnb.  Die  Bereitung  beS  gtts* 
rnatseS  ift  befonberS  bet  ber  Berwenbung  ats  ©rünmats  su  entpfe^ 
ten,  wenn  basu  ein  geeignetes  £ofat  su  ©ebote  ftefd.  2luch  aus 
beut  9toggen  gewinnt  man  auf  bie  Iner  angegebene  BSetfe  am  ft d) er* 
ften  ein  gutes  BZats,  weit  bei  biefer  grucf)t  fefw  teid;t  eine  su  fwfw 
©rfufsung  beS  £aufenS  eintrttt,  woburd;  biefetbe  ihre  ^eimfraft  fefw 
batb  oertiert.  100  $fb.  ©erfte  geben  nad;  £überSborf  150  $fb. 
©rünmats  ober  80  $fb.  trodneS  B?ats,  nad;  Batttug  125  btS  140  $fb. 
(Sjrünmats ;  1  Bol.  ©erfte  1%  btS  2  Bol.  ©rünmats.  100  ^3fb.  9tog* 
gen  fotten  148  $fb.  grünes  unb  83  ^fb.  trodneS  SDfats  liefern. 

Bon  bem  g  er  mente  (£efe,  Bärme),  wetcßeS  bei  ber  Bräunt* 
wetnbrennerei  benufet  wirb,  gilt  ebenfalls  Wittes,  waS  barüber  bet  ber 
Bierbrauerei  mitget^eitt  würbe. 

Söct^renb  ber  Bierbrauer  aber  nur  baS  germent  benu^t,  wetd;eS 
bet  ber  ©äfwung  ber  Bierwürse  ftc^  bitbet.,  bie  fogenannte  Bierhefe, 
Wenbet  ber  Branntweinbrenner  feist  gewöjmtid;  entweber  baS  bei  ber 
©äfwung  ber  Branntweinmetf^e  ftd)  bt’tbenbe  germent,  weites  ats 
$re($efe  ober  trodne  |)efe  in  ben  Raubet  fommt,  an,  ober  er  benufst 
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ait  gewtent  eine  tu  votier  ©afwung  beftnbiiche  B?affe,  tue  fogenannten 
fünftüchen  ©ährungtmittei,  von  benen  fpäter  bie  D^ebe  fettt  wirb. 

2tuch  bet  Saffert  fann  ich  auf  bat  bet  bem  Bier* 

brauen  ©efagte  verwetfen.  £)ie  Befdjaffenheit  bet  Saffert  ift  bet 
feiner  Berwenbung  jurn  Branntwetnbrennen  nicht  ohne  ©infiuf?,  vor* 
Sügiich  ba,  wo  et  $ur  Siuftofung  bienen  foil,  nttnber  mistig,  wo  et 
nur  ait  Berbünnungtmtttei,  ait  2)ambf  ober  gur  2ibfühiung  benufct 
wirb.  Die  erbtgen  Berunreinigungen  hinbern  nicht  aiiein  bte  2iufiöfung 
ber  $u  gewimtenben  StytiU,  tnbent  fte  btefeiben  bet  ihrer  Siutfchetbung 
umhüllen  ober  ftch  bamtt  chemtfch  verbinben,  fonbern  fte  wirfen  auch 
ba  nachtheüig,  wo  fte  bte  giächen  ber  ©efäfje  bebecf en ,  burch  welche 
bem  Sajfer  Särme  mitgetheiit  werben  foii,  wett  fte  ait  fc^tec^te  Sänne* 
fetter  ben  Durchgang  ber  Samte  verzögern.  tiefer  9Zad)t^eÜ  ftnbet 
fowofrt  beim  ©ringen  bet  Saffert  ait  auch  bort  ftatt,  wo  et  jur  2lb* 
fühiung  btenen  foii.  3um  Berbünnen  ber  feigen  5D?eifc^e  eignet  ftch 
ein  an  fofrtenfaurem  $aife  rettet  Saffer  rec^t  gut,  wenn  et  ntc^t  ju* 
gietch  ©ppt  enthält.  £)ie  ^ohlenfäure  fchetnt  ben  ©ährungtproceh 
förbern.  2)er  $aif  im  fohienfauren  $aife  fann  bie  etwa  entftanbene 
(gäure  neutraüfiren  unb  baburch  unfc^äbbic^  machen;  ber  ©ppt  aber 
wirb  bei  ber  ©ährung  feiert  ^erlegt,  et  entfielt  gchwefeiwafferftoff, 
welker  bem  Branntwein  einen  höchft  unangenehmen  ©eruch  ertheüt.— 
B?an  will  bte  Erfahrung  gemacht  haben,  bafj  etfenh aitiget  Saffer 
ftch  gan$  befonbert  jum  Brennereibetriebe  eigne.  2)iet  ift  nicht  unwahr*, 
feheiniiet),  benn  et  tft  befannt,  baff  ©ifenfai^e  fehr  conferoirenb  (ber 
Säuerung  unb  gäulntg  entgegen)  wirfen;  et  fann  bafter  wofti  eifen* 
haittget  Saffer  bte  BÜbung  von  ©fftgfäure  bet  ber  ©ährung  verhin* 
bem  ober  hoch  verringern.  Einige  Brenner  fe£en  aut  biefem  ©runbe 
ber  $?eifcbe  vor  ber  ©ährung  ©ifenvitrioi  aüetn,  ober  beffer  ©ifen* 
Vitriol  unb  ^otafche  51t.  —  3um  ©intetgen  unb  ©inmeifchen  jiehe 
man  ein  weiches  Saffer  vor,  ober  man  nehme  ba^u  burch  Wochen 
von  bem  größten  StytiU  ber  erbt'gen  (gai^e  befreitet  Saffer,  5.  B. 
Saffer  aut  bem  ©am^ffejfel.  2im  fehäbiiehften  für  ben  $rocef?  bet 
Branntweinbrennent  ift  etn  mit  leicht  fauiettben  organifchett  @ub* 
ftan^en  verunreinigtet  Saff er,  biefem  siehe  man  felbft  bat  h ärtejie 
Saffer  vor. 

9?ac£)  biefen  einiettenben  ©rorterungen  wirb  ber  £efer  in  ben 
@tanb  gefegt  fetn,  burrf;  bie  verriebenen  ^roceffe,  wef^e  bei  ber 
Bramttwetnfabrifation  vorfommen,  ohne  ©dhwierigfett  §u  folgen. 
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9)?ait  fann  baS  gan§e  Verfahren  ber  53ranntmeinfabrtfation  tri 
$mei  ^auptabfchnitte  fetten.  ©S  umfaßt  nämlich : 

A.  Die  Darfteltung  einer  gegofirnett  5D?affer  einer  metngahren 

SD?etfrf)e. 

B.  Die  5luSfcheibung  beS  35rantttmeütS  aus  btefer  9J?etfcf>e 

burcf)  bie  Deftütatton. 

A.  ®<t?fteftung  ber  ipetitgrt^ren  20letfd)e* 

©S  iß  fctyon  oben  ermähnt,  baß  mir  fiter  bte  Darfteltung  einer 
toetngafiren  Sttetftye  auS  Stärfentehl  entßattenben  ©ubftan^en,  nnb 
$mar  auS  bem  (betreibe  nnb  auS  ben  .Kartoffeln  tut  5tuge  fiaben. 
Senn  nun  aud;  baS  Verfahren  ber  Darftettung  einer  folgen  9J?eif$e 
auS  btefen  betben  genannten  (Subftan^en  int  Slttgein  einen  5lejmlichfeit 
hat,  fo  geigen  ftcf>  bodf>  babei  fo  oiete  23erfchiebenhettett,  baß  mir  smecf* 
mäßiger  ein  jiebeS  berfelben  für  ftch  betrachten. 

a.  51  uS  Oetret-be* 

Senn  man  ftch  erinnert,  baß  bei  bem  23rauproceffe  t>ie  Darftet* 
lung  einer  mögtichft  ^ucferhattigen  glüfftgfeit  auS  bem  (betreibe  be* 
$mecft  mürbe,  bie  man  bann  tn  ©äßrung  brachte,  ober  maS  bajfetbe 
fagt,  tn  metcßer  man  bann  5llfohol  bitbete,  fo  ergtebt  ficß  .uttge^mun? 
gen,  baß  man  ^unt  23efmf  ber  33ranntmetngeminnung  benfetben  Seg 
etnfchlagen  fann.  Dies  gefcßteßt  nun  auch  in  ber  Xfyat  tn  ©ngtanb; 
man  matjt,  teigt  unb  meifcßt,  jietjt  bte  Sür$e  uttb  bringt  fte  in  Wäh¬ 
rung,  bie  man  aber  natürlich  fo  feitet,  baß  fein  3udtx  un$erfefct 
bteibt,  rnäfirenb  bei  ber  (Währung  ber  5Öürje  $ttm  53ter  bie  ©rhctttung 
eines  5tnthettS  3uto  befannfltch  mefenttid;  nottjmenbig  mar.  5tud) 
bet  uns  befolgt  man  tm  Sefentticßen  benfetben  Seg,  aber  mit  beit 
5lbmetchungen,  bte,  ohne  9tad)theit  für  unfern  3wecf,  $ur  ©rfparung 
an  Arbeit  unb  3tit  ^uläffig  finb. 

$ott  ben  ©etreibearten  merben  oor^ügttd;  2Ö e i 3  eit,  loggen 
unb  ©er fte,  fettener  £afer  benu§t,  entmeber  gemalzt  ober  als  ©e* 
menge  oon  Sttat^  unb  nicht  gematztem  ©etreib-e.  Der  Seiten,  fo  mie 
auch  ^er  SMiritf  (@pel$)  tiefem  einen  oorjügttdien  53ranntmein.  3Der 
loggen  mar  früher  tn  otelen  ©egenben,  mo  fern  Einbau  im  $e r* 
hättniß  gu  ben  übrigen  ©etreibearten  auSgebeßnt  ift,  baS  atn  fmußg* 
ften  angemanbte  9J?atertat.  Der  barauS  gemonnene  53raitntmeitt  un* 
terfcßeibet  ftch  oon  bem  aus  Seiten  burch  einen  etmaS  h oberen 
©eruch  u«b  ©efcßmad.  Die  ©er fte,  metcße  tnetft  nur  im  gemalt 
ten  3ußanbe  angemanbt  mirb,  eignet  ftch,  als  roße  grucht  benu£t, 
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weniger,  ba  tßr  $retö  im  Verßältntß  pr  Stetige  beS  2llfoßolö, 
ben  fte  liefert,  tn  ber  9?egel  $u  ßocß  ift.  2)affelbe  tft  aud)  beim 
£>afer  ber  gall,  obgleid;  btefer  einen  f eßr  rein  unb  angenehm  fcßme* 
cfenben  Vramttwetn  liefert.  sJ>?an  oermenbet  if;n  beim  ©etretbebren* 
nen  als  3ufa£,  Wett  er  burd;  feine  ftarfe  Jpü Ife  bie  ^Operation  be£ 
sD?eifcßend  erleichtert  unb  eine  oollftänbigere  Vergäßrung  bewirft.  3^ 
gleicß  oerurfadjt  er  ein  ftärfere$  perlen  ober  @d;äumen  be6  Vrannt^ 
wettw,  maö  als  ein  Vewetö.  ber  ©üte  be$  £rinfbranntmetn3  angefe* 
ßen  wirb. 

Da  bie  ©rfal;rung  geteert  ßat,  baß  ans  einem  ©entenge  oon 
oerfcßtebenarttgent,  ungemal$tem  unb  gemalztem  ©etreibe  bie  größte 
Slitöbcute  an  Vranntmein  gewonnen  wirb,  fo  oerarbeitet  man  feine 
©etreibeart  für  fid)  aliein,  fonbern  immer  in  Vermengung  mit  einer 
anberen;  am  gewößnlicßften  loggen  gemengt  mit  ©erften*  ober 
28ei$enntal$,  ober  SSei^en  gemengt  mit  ©erftenmalj.  3wei 
£ßeile  loggen,  ein  £ßeil  SSeijen  unb  &mei  £ßetle  ©erftenmalj  geben 
eine  für  bie  2luöbeute  an  Vranntwetn  ’  feßr  günftige  9D?ifd;ung. 

2Bettn  man  gleiche  ©ewicßte  ©er fte  mit  bem  erforberlidwn 
9Ääljjufa§e,  unb  reineö  ©erftenmal^  oerarbeitet,  fo  erhält  man 
swar  oon  bem  letzteren  eine  größere  2luö.beute  an  Vranntwetn,  aber 
man  ßat  ^u  berüdftd;tigen ,  baß  bem  Taljen  bie  ©erfte  20  $roc.  am 
©emid;te  oerlt'ert,  baß  alfo  100  $fb.  ©erftenmatj  125  $fb.  ©erfte 
gleich  finb.  beträgt  nun  aud;  bie  2luebeute  in  biefem  Verßältniffe 
mehr,  fo  ftnb  bocß  nun  nod;  bie  Soften  ber  9J?atjbereitung  in  2lnfd;lag 
$u  bringen.  9?ad;  in  ©cßottlanb  angefteltten  Verfud;en  foll  man  aber 
bod;  aus  ©erftentuftmat^  eine  um  16  $roc.  größere  2luöbeute  an  211* 
foßol  erhalten,  aU  auö  ber  jur  £erftel(ung  be£  S^al^eS  erforberltd;en 
Stenge  ©erfte,  wonad;  bie  Verwanbluug  ber  ©erfte  in  $?at$,  abge* 
feßen  oon  ber  Vilbung  be$  Diaftaö,  nocß  in  9tüdftd;t  auf  ben  ©rtrag 
an  Vranntwetn  oortßeilßaft  märe.  Da  bei  bem  Taljen  jiebenfalle 
ein  Verluft  an  ©ubftan^  ftattfmbet,  fo  muß  ber  ßößere  ©rtrag  be3 
gemalzten  ©etretbeö  in  ber  größeren  Vergäßrungefäßtgfeit  ber  barauS 
erhielten  9)?eifcße  ißren  ©runb  ßaben  (Vergletd;e  Valting’3  ©äß* 
rungöd;entie,  III.  289). 

£>a£  quantitatioe  Verßältntß  beS  5D?at$e^  $u  bem  ungcmat^ten 
©etreibe  wirb  $war  feßr  oerfd;ieben  angegeben,  aber  tn  ber  9?egel 
nimmt  man  anf  bret  Dßeile  roßeö  ©etreibe  einen  Dßeil  9)?ats,  ober 
auf  $wei  Dßetle  roße£  ©etreibe  einen  Dßeil  ^atj.  gür  bie  Vcitu^ung 
be$  Vfal^eg  int  grünen  3nftanbe  ift  $u  bemerfen,  baß,  tote  oben  an¬ 
gegeben,  100  $fb.  ©erfte  125  btö  140  $fb.  ©rünmal$  liefern*  ttnb 
baß  baö  Volum  beo  ©rüttmal^eö  oßngefäßr  bas?  doppelte  oon  Volu- 
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men  ber  ($erfte  beträgt:  2tm  befielt  tft  eg  für  biefen  $att,  bte  Vtenge 
ber  @erfte  a^ugeben,  wetd;e  3ur  Darftettung  beg  V?at3eg  btent. 

3nr  befferen  Ueberftcgt  fattn  man  bet  ber  Darftettung  ber  weüt- 
gagrett  SDfetfcge  aug  bem  (betreibe  bte  fotgenben  Operationen  unb  $ro- 
ceffe  unterfcgeiben  : 

1)  Dag  ©erröten. 

2)  Dag  ©intetgen  unb  ©tnmetfcgen. 

3)  Dag  Hbfügten  unb  3ufüf>ten  ber  V?etfd;e. 

4)  Dag  2tnftetten  unb  bte  ®ägrung  ber  Vfeifcge. 

1)  Dag  ^d^rptem 

©owogl  bag  3D?at3  atg  aud;  bag  ungemat^te  ©etretbe  muffen  oor 
ber  ferneren  Verarbeitung  gefdwoten  werben.  Da  eg  nun  nicgt  ber 
3wed  tft,  aug  bem  ©erröte  eine  ftare  SÖür^e  3U  3tegcn,  fo  wirb  fegr 
fein  getreten;  benn  man  er^äU,  fe  feiner  bag  (betreibe  gefegroten, 
eiite  befto  größere  2lugbeute  an  Vranntweiu.  2lber  j[e  feiner  bag 
©egrot,  befto  fd;wteriger  tagt  fttg  bte  Vfaffe  beim  Vtetfcgen  beganbetn, 
eine  befto  größere  (Sorgfalt  tft  auf  ben  9ttetfd;proceß  31t  oerwenben. 
VSemt  man  nicgt  aug  fpecietten  ©rünben,  3.  V.  wegen  gtetrf>3eitiger 
Bereitung  oon  ^reßgefe,  etn  fegr  fetneg,  gebeutetteg  ©egrot  anwenben 
muß,  fo  fann  man  bag  ungemat3te  (betreibe  fein  fd;roten  unb  beuteln, 
bag  ©erftenmat3  aber  3Wifcgen  ben  beim  Vierbrauen  ©ette  73  erwähn¬ 
ten  2Öa(3en  3erquetfcgen  taffen,  wobureg  man  etn  beim  9ftetfcgen  Uifyt 
3u  bearbeitenbeg  ®emtfcg  ergätt. 

Die  Ouetfd;mafd;tne  3um  3^3uetfcf>en  beg  frtfegen  feuegten  sJ)?at3eg 
tft  ber  gatt3  ägntieg,  wetd;e  man  3um  3^tquetfd;en  beg  trodnen  V?at3eg 
benu^t.  ©ott  bte  2lnwenbuug  beg  grünen  V?at3eg  ein  günfttgeg  SJtefuttat 
liefern,  fo  mug  eg  fo  oottftänbig  3erquetfd;t  werben,  bag  eg  tetegt  wie 

©cgneeftoden  bureg  bie  28al3en  fättt,  benn  eg  fegeinett  nur  bte  oott* 

ftänbig  3erbrüdten  3^^n  bag  Dtaftag  beg  V?at3eg  3ur  Sßirfung  ge- 

taugen  31t  taffen.  Dag  3erquetfd;te  VM3  ift  fogteid;  3ur  weiteren 

Verarbeitung  31t  bringen,  weit  eg  feg  nett  fauer  wirb.  Um  bieg  3U 
oernteiben,  tägt  man  eg  aud;  wogt  oott  ben  V$at3cn  fogteid)  in  einen 
Äübet  mit  fattenf  VSaffer  fatten. 

Vei  ber  (^etreibebrennerei  ftnbet  bag  grüne  V?at3  weniger  2tnwen- 
bung  atg  bei  ber  Verarbeitung  oon  Äartoffetjt. 

2)  Dag  ©Intrigen  nnb  ©tnmcifc^cn* 

Der  3tned  btefer  Operationen  ift,  wie  bei  bem  Vrauproceffe,  bie 
Umwanbiung^beg  ©tärfemegtg  in  3uder  burd)  bag  Diaftag,  unb  fie 


200 


33rattn  tum  »brennen. 


werben  trn  2tttgemetnen  gan§  fo  au^gefüßrt,  wie  bei  bem  Bterbrauen 
geteert  worben. 

Tte  ©efäße,  in  wetcßen  man  baS  (£tntetgen  unb  (Einntetftßen 
bornimmt,  werben  Bormetfcßbotticße  genannt.  Um  bie  Arbeit  $u 
erteicßtern,  bürfen  fte  nid;t  feßr  groß  fetn ,  unb  man  nimmt  fte  beg* 
halb  and;  nteßr  ftacß  aU  ßocß,  unb  obat,  bamit  man  ber  tu  benfetben 
beßnbticßen  Btaffe  bon  atten  (Setten  tetd;t  bekommen  famt.  2Öenn 
man  eine  Tampfmafcßine  ober  anbere  ntedmntfcß  bewegenbe  ßraft  jum 
Turd;arbeifen  ber  B?etfd;e  anwenbet,  braucht  man  natürticß  biefe  9tücf* 
fisten  ntd;t  31t  neunten. 

Beim  beginn  be£  BtetfcßenS  giebt  man  etwa  ba3  ß:tn*  bi$  Hubert? 
patbfac^e  born  @ewtcßt  be£  anjuwenbenben  @cßrote$  an  Gaffer  tn  ben 
Bormeifcßbottid;.  Tie  Temperatur  biefeg  B>affer£  fann  36  bt6  48°  9t. 
betragen,  j[e  nacßbem  bte  äußere  Temperatur  ober  bte  be3  (ScßroteS 
nteßr  ober  weniger  beträgt.  Btit  biefem  SBaffer  bermengt  man  $u* 
rtäcßft  ba£  5D?atgfc^rot  attein  unb  fcßüttet  bann  nad)  unb  nacß  baS 
<Sd;rot  bom  roßen  (betreibe  ßin^u.  Tie  ftcß  bttbenbe  ftetfe  Tetgntaffe 
muß  fo  tauge  burd;gearbettet  werben,  bi$  feine  meßttge  Stumpen  nteßr 
ftcßtbar  werben,  wetcße  Arbeit  man  ba£  Teigfcßtagen  ober  (£tn* 
t  et  gen  nennt;  fte  erforbert  einen  nicßt  unbebeutenben  ^raftaufwanb, 
weit  bie  Btaffe  einen  rec^t  ftetfen  Teig  bttben  muß,  worin  ftcß  bie 
Bteßttßette  am  bottftänbigften  jertßetten  taffen.  9Tadf>  btefem  bteibt  bte 
Btaffe  eine  ßatbe  ©tunbe  bet  gefcßtoffenem  Botttcße  rußtg  fteßen,  ba* 
mit  bag  2öaffer  bte  Bteßttßeite  geßortg  aufweicße.  hierauf  bermtfd;t 
man  nacß  unb  nacß  unter  fleißigem  Untritßren  fo  biet  ftebenbeg  Söaffer 
mit  bem  (Scßrottetge,  btS  btefer  bie  Temperatur  bon  48  btS  52°  9t. 
erreid;t.  Btan  nennt  btefe  Operation  beS  ®aßr brennen;  bon  tßrer 
SWecfntäßigen  SluSfüßrung  ßängt  wefentticß  bte  $u  erwartenbe  Ausbeute 
an  Branntwein  ab. 

(Geübte  Brenner  erfennen  bte  richtige  Temperatur,  bet  wetcßer  bie 
3ucferbitbung  am  bottftänbigften  bor  ftcß  geßt  unb  bte  nacß  ber  Be* 
fcßaffenßeit  be.d  ©etretbe^  unb  be3  BSafferS  berfcßieben  tft,  burd;  2Baßr* 
neßmung  bon  Beränberungen,  wetcße  bte  Btaffe  bet  btefer  Tentpe* 
ratur  erteibet.  Tiefe  Beränberungen  befteßen  etwa,  tn  gotgenbem: 
Ter  Tetg  ober  bie.  Bte tfcße  befommt  bet  ber  ertangten  Temperatur 
eine  bunftere  garbe,  fte  wirb  auffattenb  bünnftüfß'ger,  fo  baß  fte  bon 
bem  aus  tßr  ßerborge^ogenen  9tüßrfcßeite  fcßnett  abfließt ,  wobei  bte 
surüdbteibenben  Keinen  weißen  Meinte  beS  ®etretbe$  beutttd;  waßr* 
juneßmen  ftnb.  2tuf  ber  Tberftäcße  ber  Btaffe  bitbet  ftcß  etn  teicßter 
weißer  ©cßaunt  mit  Keinen  gtän$enben,  nicßt  trüben  £uftbtäScßen.  Stucß 
ber  ©efcßmacf  be£  Teigen  wirb  immer  füßer  unb  berttert  nad;  unb 
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ttacp  ba$  2D?ep(i ge,  ma£  er  anfangs  befafb  ebenfo  mirb  ber  ®erud; 
beffefben  bem  be£  frifcpen  VroteS  immer  äpnttcper.  Die  pier  ange* 
führten  Stifyw  merben  ftd;  beim  2öeigen  früher  a(6  beim  loggen  unb 
bei  einem  feinpütfigen  meptreicpen  ©etretbe  früher  a(£  bei  einem  t(e* 
berreicpett  ober  bidpütffgen  waprnepmen  (affen,  biefe$  a(fo  eine  pöpere 
Temperatur  gurn  ©aprbrennen  erforbern  a(3  jenes.  ©epr  micptig  ift 
eS  ferner,  bie  ©teigerung  ber  Temperatur  recpt  a((mäp* 
Itg  ein  trete  n  31t  (affen,  weit  bann  fpäter  bte  ^uffofung  beS 
©etretbe^  oie(  ooftftänbiger  erreicht  wirb.  (£$  ift  aus  biefem  ®runbe 
ntcpt  ungwedntägig,  bie  Operation  beS  ©aprbrennenS,  wenn  baS  ©cprot 
etwa  eine  Temperatur  oon  43  bis  45°  9t  ertangt  pat,  eine  ((eine 
2Bet(e  (15  —  20  Minuten)  gu  unterbred;en.  Vtan  bebarf  gum  @apr* 
brennen  in  ber  9tege(  nid;t  gang  baS  Doppefte  an  2öaffer,  was  gum 
Grintet'gen  angewanbt  mürbe.  Die  Temperatur  beS  3D?a(gfc(>roteö  nnb 
t*S  ßrinteigmafferS,  mefenttid;  aber  and;  baS  gur  ßrinmeifcpuug  (om* 
menbe  Onantnm  bebingen  bie  SDtenge  beS  9J?etfcpwafferS,  ba  bei  ((et* 
deren  Ouantitäten  ber  Vertuft  an  2Öärme  immer  bebentenber  ift,  a(S 
bei  größeren.  Die,  wie  fpdter  gezeigt  werben  wirb,  fo  wicptige  rnbg* 
(tcpfte  Vefd;rän(ung  ber  Vtenge  beS  VSafferS,  gntn  dünn-teigen  nnb  (£in* 
meifcpen,  (äfjt  fiep  burcp  (Erwärmung  ber  ©efäjje  nnb  beS  ©cproteS 
bei  ber  Verarbeitung  ((etnerer  Ouantitäten  erreid;en. 

2(nftatt  baS  mitSöaffer  oon  obiger  Temperatur  etngetetgte  ©tf;rot 
bnrd;  oon  ftebenbem  SSaffer  auf  bie  gur  3uierbi(burtg  er* 

forberticpe  Temperatur  gu  bringen,  gefd;iept  bieö  bei  auSgebepnterem 
betriebe  gwedmäjjig  burdj  Dämpfe,  me(d;e  man  in  bie  geteigte  9)taffe 
treten  (ägt.  Dies  9)teifd;en  mit  Dampf,  baS  ftcp  natürftd;  nur  ba 
mit  Vortpeif  anwenben  '(äfjt,  wo  man  bie  Deflation  mit  Gaffer* 
bämpfen  betreibt;  wo  man  a(fo  einen  Dampffeffet  pat,  gefd;iept  es 
auf  fotgenbe  2öetfe : 

9)tan  (äfjt  burcp  ein  gotfweiteS  (upferneS  9topr  bie  Söafferbämpfe 
aus  bem  Dampffeffet  an  ber  ©eite  in  ben  Vormeifcpböttid;  treten, 
wäprenb  man  unauSgefe^t  bie  an  biefer  ©te((e  erwärmte  fftfaffe 
burcp  90? eifcp (rüden  nnb  9^üprpö(ger  mit  ber  übrigen  sDtaffe  oermengt, 
©obatb  ber  gange  3npa(t  beS  VormeifcpbotticpS,  nacp  forgfäftigem 
Dnrcparbeiten,  bie  Temperatur  oon  48  bis  52°  9t.  geigt,  werben  bie 
Safferbämp'fe  abgefperrt  unb  bie  5Dtaffe  gur  3«^^^ibnng  bann  eben* 
fa((S  in  Dtnpe  getaffen  *). 


*)  3<P  ntujj  bet  bem  (Sinmeiftpett  mit  SDampf  auf  eine  93orftcbtgmafireget  aufmerffam 
ma^en,  bereit  Unterlaffung  ieicpt  9la^tpei(e  perbeifüf>ren  Fan».  3ßenn  namltd) 
bie  Steifte  auö  bem  33onneif£pbptti^e'  entfernt  ijt,  mujj  man  bur^  baö  Otof»r, 


202 


©a$  Vrannttveinbrennen. 


Da3  ($aprbrennen  mit  Safferbantpf  pat  mehrere  53ortpei U,  bte 
e£  ratpfam  fd;ritten  (affen,  bajfelbe  unter  paffenben  Umftänben  päuftger 
anpwenben,  at$  e3  bt£  fegt  gefd;epen  tft.  53rennt  man  närnltd;  mit 
focpenbent  Saffer  gapr,’fo  tft  baoon  eine  oerpältnifmäfjig  bebeutenbe 
9)tenge  erforberltd;.  Dte  Quantität  ber  9)taffe  wirb  alfo  baburd;  fepr 
oermeprt,  unb  man  rnufi  entweber  einen  befonberett  Reffet  paben,  in 
wetdwrn  man  ba$  SBaffer  ftebenb  matpt,  ober  man  mug  bte  93teifcp* * 
btafe,  Seinbtafe,  ober  ben  Dampffeffel  ba^u  benugett.  gm  erfteren 
gatte  erletbet  man  53ertuft  an  Brennmaterial,  in  ben  (enteren  gatten 
Berluft  an  geit,  weil  bie  Deftittatton  aufgepalten  wirb.  Segen  ber 
großen  sD?ettge  tatenter  tarnte,  welcpe  ber  Safferbampf  enthält  *), 
fann  man  mit  einer  geringen  Btenge  Dampf,  ober  wa£  baffetbe  faßt, 
mit  bem  Kampfe  oott  einer  geringen  Btenge  Saffer3,  eine  fepr  bebeu* 
tenbe  Quantität  oon  SD? eifere  erpigen;  e3  wirb  atfo  bie  Quantität  ber 
93teifd;e  in  bem  Bormeifcpbotttd;e  wett  weniger  oergrögert,  al$  beim 
®at;rbr ernten  burep  Saffer,  unb  biefe  geringe  Stenge  oon  Safferbampf 
lann  ber  Dampffeffel  rec^t  gut  entbehren,  opne  baff  bte  Deftittatton 
ber  9)?eifcpe  unterbrod;en  wirb,  wenn  irgenb  feine  bem  geuer  auege* 
fegte  gtädje  nic^t  ju  flettt  ift. 

Die  ^ppftf  (eprt,  bafj  man  mit  einem  $funbe  Safferbampf,  ober 
wa$  baffetbe  ift,  mit  bem  Dampfe  oon  einem  $funbe  Saffer,  wenn 
btefer  wieber  tropfbar  flüfftg  wirb,  opngefäpr  5%  $fb.  Gaffer  oon  0° 
btd  sunt  (Stebepunfte  (100°  @etf.  80°  9t.)  erpigen  fann,  ober  baß  ein 
$funb  Safferbampf  550  ^3fb.  Gaffer  um  1°  detf. ,  ober  440  «pfb. 
SBaffer  um  1°  9t.  erwärmen  fann.  $at  man  baper  $.  53.  lOO.Btaaf^ 
tpetle  (Duart)  Saffer  ober  SD?ei fepe  **)  oon  30°  9t.,  unb  man  wollte 
biefe  auf  50°  9t.,  .atfo  um  20°  9t.  erwärmen,  fo  tft  baju  ber  Dampf 
oon  opngefäpr  4%  Btaaff  Saffer  erforberlid;,  unb  man  erpätt  im 
©an^en  104%  9)?aa§  SDteifcpe  oon  50°  9t.  Sollte  man  bie  100  Btaaf? 
9)?eifd;e  001t  30°  9t.  mittetft  ftebenben  Saffer£  auf  50°  9t.  erpigen,  fo 


tt>et(d^eö  bie  Sarnpfe  in  Hefen  Vottidj  leitet,  einige  Minuten  lang  bie  SBaffer? 
bämpfe  ftreid)en  laffen ,  um  bie  im  9tof>re  ftg»en  gebliebene  SJleifdje  Ijerau^utrei? 
ben.  @3  ift  in  fyieftger  ®egenb  ber  ftall  Porgefommen,  bafi  bte  9Jteifd)e  im  Oteljre 
eingetrodnet  trar,  baburd)  ben  Sämpfen  ber  Sluögang  öerftploffen  ttmrbe,  unb 
biefe  ftep  benfelben  burd)  Serfprengen  be3  ütopr$  oerfd)afften ,  meburdj  bie  Um? 
ftebenben  nid)t  unbebeutenbe  Verlegungen  baöon  trugen. 

*)  Sag  fjeifit:  VMrtne,  bie  innig  gebunben,  bie  nidjt  burdftf  ®efüt)l  unb  Sljermo? 
ineter  tnaf)rnel)mbar  ift,  unb  bie  nur  frei  hnrb,  ioenn  ber  Sumpf  tuieber  ju  tropf? 
bar  flüfftgem  SBaffer  toirb.  (@iefie  SÖörterbudf) 

**)  Seren  fpeciftfd)e  äödrnte  ber  beö  2Öafferö  glei^  geregnet,  mao  in  ber  äßitfli^? 
feit  nid)t  ber  §all- 
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(tut  ba^u  67  Duart  erforberltd;,  unb  man  erjmtt  alfo  167  Duart 
9)t'eifd;e  *).  gür  je  100  $fb.  fod;euben  Sajferg  pm  ®ahrbremten 
märe  baßer  tut  Mgemeiueu  nur  ber  £)ambf  oott  15  bi$  16  $fb. 
SBaffer  erforberlid;.  Sie  oortßeitßaft  eö  aber  ift,  nur  roeuig  3ftetfd;e 
iu  bem  ^ormeifcßbotticße  ^u  ßabeu,  mtrb  fpdter,  menn  oou  bem  3u* 
füllen  bie  Siebe  iß,  flar  merben. 

barf  inbeß  mcßt  oerfcßwtegeu  merben,  baß  mau  in  ber  $rart3 
eine  größere  Sttfnge  £)amßf  o  erbraust,  at£  bie$  ber  £ßeorte  uacß  fetn 
fotfte,Ara£  auö  ben  ftattßubeubeu  uuoermeiblicßett  Sarmeoerluft,  na* 
mentticß  bet  Heineren  Quantitäten,  erHärticß  tft.  ferner  ftettt  ficß 
ber  SSortßetl  einer  (£rfyarung  an  fiebenbem  SÖaffer  mcßt  fo  erßeBtid) 
ßerau$,  ba  man-prn  ßrinteigen  eine  größere  Sftenge  Sajf er  an* 
menben  muß,  um  nur  eine  burcß  eine  Stüßroorricßtung  bewegbare 
3D7affe  $u  ermatten,  unb  aud;  fetbft  bann  noch  $etgt  ftd^  teid;t  ber  -ftach* 
tßeii  einer  ungleichmäßigen  Srßitsung  ber  Scßrotmaffe.  2)te  33enugung 
beO  Sajferbantpfe^  ^unt  ©aßrbrennen  bürfte  baßer  nur  bei  einem  aug* 
gebefmteren  betriebe,  wo  bie  £erbetfchaffung  einer  größeren  geeigneten 
Stenge  fiebenben  SafferS  ferner  fällt  unb  woburcß  bie  Hnwenbung  oott 
Safcßinen  (Stührwerfen)  an  Arbeitslohn  erfyart  werben  foll, 
hfefden  fein. 

Um  an  Sajf er  $u  fparen,  umgeht  man  aud;  wofd  in  einigen  <Se* 
genben  baS  Cürintet'gen;  man  bringt  nämltd)  in  ben  SBormeifcßbotticß 
baS  gunt  (£inmeifd;en  beftimmte  Sajf  er,  im  (Sommer  mit  einer  £ent* 
peratur  oon  58°  St.,  tm  Sinter  oon  65°  St.  (inbem  man  focßenbeS 
Sajfer  mit  faltem  Sajfer  oermifdd),  unb  fd;ii ttet  nun  nad)  unb  nad; 
baS  dJlaib'  unb  @etreibefd;rot  unter  fortwäßrenbem  Umrüßren  ßtnsu, 
Wonach  man  mit  ben  Stüßrßöl^ern  nod;  eine  3eit  tang  tüchtig  burcß* 
arbeitet,  bis  eine  gan^  gleichförmige  SJtajfe  entftanben  tft.  2)ie  £em* 
beratur  muß  nad;  oollenbetem  Sfteifcßen,  wie  oben,  5it>ifcf>en  48  btS 


*)  ®emt  man  Qßaffer  von  einer  nieberen  £emberatur  burdj  SBaffer  von  einer  höheren 
£emberatur  auf  eine  mittlere  £emberatur  Bringen  Witt,  fo  fubtrafjirt  man  bie 
gefugte  £emberatitr  yon  ber  höheren,  unb  ermatt  alö  9teft  bie  Stenge  SSaffer  yon 
nteberer  £emberatur,  bie  ju  nehmen  ift;  bann  fuBtrahirt  man  bie  niebere  £embe= 
ratur  yon  ber  gefuchten,  unb  erhalt  baburdj  bie  Stenge  SÖajfer  yon  höherer  £em= 
berätur.  3*  33-  man  hat  SBaffer  yon  30°  9t.  unb  SSaffer  yon  80°  9t. ,  man  will 
SBaffer  von  50°  9t.:  fo  hat  man  80  —  50  =  30  üStaafj  2Baffer  von  30°  9t.  mit 
50  —  3Q  =  20  üDtaafi  Söaffer  yon  80°  9t.  ju  yermifd)en.  ■  ^at  man  eine  Beftimmte 
üDtenge  von  3Öaffer^  fo  läßt  fid)  hterauö  bie  nötige  Stenge  beö  SBafferö  von  ber 
anberen  ^'embevatur  Beregnen.  93ei  oBigent  ^eifbiele,  mo  man  100  Staaß  hat, 
ift  bie  9ted)nung:  30  Staajj  SÖaffer  von  301  9t  erforbern  20  Staap  28gffer  von 
80°  9t.;  wie  viel  100  Staaf  Sßaffer  von  30°  9t.  =  662/3  Staaf. 
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52°  9 ft.  betragen.  2Öenn  man  bet  einem  Berpältniße  oon  einem  Tpetf 
trocfner  Subftan^  auf  8  Tpetfe -iföaffer  ^urn  Einteigen  unb  Einnteifcpen 
faft  bie  Hälfte,  aXfo  4  Tpetle  Söaffer  nötpig  pat  (befonberS  menn  man 
fepr  füpl  tetgt),  fo  reicht  man  bet  bem  gulefet  angeführten  Etnmeifcpen 
mit  opngefäpr  3  Tpetlen  2öaßer  aus,  fo  baß  noch  faft  5  Tp eile  203af^ 
fer  jum  Hbfüplen  übrig  bleiben.  2)ie  Umgehung  beS  EinteigenS  tß 
aber  $u  oermerfen,  meil  baburch  bte  f°  wichtige  allmälige  (Steige¬ 
rung  ber  Temperatur  nicht  p  erreichen  fteht. 

B?ag  man  nun  gemeint  haben,  nach  welcher  BJetpobe  mat*  wolle, 
fo  hat  man  oorpglid;  baptn  p  fehen,  baß  baS  Schrot  gan^.gletepför* 
mig  gertheilt  fei ,  baß  feine  klumpen  fiel)  wahrnehnten  laßen;  ferner, 
baß  bie  ßftetfepe  bte  (TonftfXeng  eines  Breies  beßöe-  unb  bie  oft  er* 
mahnte  Temperatur  geige.  9ftad;  ber  Erfahrung  faft  aller  Bräunt* 
metnbremter  tß  oon  ber  Temperatur,  welche  beim  Sfteifcpproceße  ftatt* 
ftnbet,  gan$  oorpgltch  bie  Ausbeute  an  Bramttmetn  abhängig,  unb  bie 
meiften  Erfahrungen  fttmmen  barin  überetn,  baß  eS  $ur  ©ewtnnung 
ber  möglicpften  Ausbeute  oortheilhafter  fei,  bie  Temperatur  ber  B?af* 
fen  nur  auf  48  btS  49°  9i,  als  auf  50  bis  52°  9i  p  bringen,  baß 
biefe  popere  Temperatur  bagegen  ben  Erfolg  mehr  fixere,  weil  bte 
bei  nteberer  Temperatur  gaprgebrannte  5D2eifcpe  leichter  eine  nad;tpei* 
lige  Säuerung  erleibe,  baßer  einer  fcpnetlern  2lbfüptung  bebürfe.  T)ie 
höhere  Ausbeute  an  Branntwein  wirb  burep  bie  ftärfere  Bergäprung 
einer  fepmaep  gahrgebrannten  Bfeifcpe  oerurfaeßt.  Sollte  beim  ülftei* 
fepen  baS  Entftepen  oon  klumpen  ntept  oerntieben  fein,  fo  muffen  bie 
entftanbenen  klumpen  mit  einem  Draptßebe,  baS  an  einem  Stiele  be* 
feftigt  ift,  perauSgeßfcßt  unb  oollftänbig  gerfleinert  werben.  T)er  SEfteifd)* 
proceß  ift  gut  auSgefüprt,  wenn  bie  BZetfcße  ntept  meißltcß  trübe, 
fonbern  bräunltcß  flar  fiep  geigt,  feinen  mepligen  faben,  fonbern  einen 
füßen  Ekfcßntacf  befind,  nießt  fleifterartig  fabe,  fonbern  füßlicp,  bem 
frifepen  Brote,  ober  frifepem  iftoggenmepl,  ober  getroefnetem  Kleber 
äpnficp  rieept. 

3)  T)aS  5lbfiplett  ober  3ufitplett  ber  SÖ'teifdte* 

T)ie  biefe  Befcpaffenpet t  ber  Btetfcße  würbe  bie  ©äprung  berfelbett 
nur  fepr  unoollfommen  oertaufen  taffen,  ße  muß  baßer  notpmenbt'g 
oor  bem  2lnftellen  mit  Gaffer  oerbümtt  werben.  9)?an  fiept  teiept  ein, 
baß  bet  2lnmenbung  einer  großen  Beenge  oott  fattem  ^üptmaßer  bie 
Bteifcpe  pgteiep  auf  bte  für  bie  ©äprung  erforbertid;e  Temperatur 
gebraut  werben  fönnte,  baß  man  atfo  ntept  nötpig  hätte,  bie* 
fetbe,  mie  bie  Bierwürp,  in  «füptfcßißen  ober  fünßltcßen  ^üßtappara* 
ten  ab$ufüplen.  Taburcp  mürben  natürlich  alle  9ftad;tpeile  oerntiebett, 
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bie  eine  tangfame  2lbfühfung  nach  ftd;  $i eßt.  £)ie  Sftettge  be3  bte 
9fteißhe  oerbümtenben  3ufühftoaffer3  fann  aber  nid;t  ohne  anbertoettt'ge 
bebeutenbe  9?ad;thetfe  bettebtg  oermehrt  werben,  unb  bte  an^utoenbenbe 
Stenge  iß  nur  unter  genügen  befcßränften  Umftänben,  bte  fe£t  fetten 
ober  nte  meßr  oorfomnten,  $ur  gehörigen  ^Ibfüßfung  htureicßenb,  baßer 
tft  etne  Slbfüßfung  ber  9tteif<he  oor  bem  3ugeben  be£  tüßftoafferö  ge* 
toößnficß  nicht  $u  umgeben. 

(£$  brdngt  ftdf>  nun  $unäcßß  bte  grage  auf,  toefd)e$  tft  ba6  $toed* 
ntäßtgße  Verßäftntß  bed  ©cßroteS,  ober  tote  matt  fagt,  ber  trocfenen 
@ubßan$  $u  bem  SGSaffer  tu  ber  in  ©äßrung  $u  brtngenben  Sttetfdje? 
d$  toirb  nämlich  baö  ©d;rot  für  trodne  ©ubftans  genommen,  obgleich 
baffetbe  oßngefäßr  10  $roc.  SSaffer  enthält.  $?an  fießt  feicßt  etn, 
baß  bet  2lntoenbmtg  eineö  ftetneren  Verßäftniffeö  SBaffer,  äunäcßft  an 
2lnfage*(£a!pitaf,  9taum,  geuermatertaf  unb  3ett  erfßart  totrb.  $?an 
retcßt  bann  näntftcß,  für  baffetbe  ©etoicßt  ©cßrot,  mit  ftetneren  ©äßr* 
bottic^en  unb  ftetneren  £)eftitttr*2lhharaten  aus,  hat  toentger  Weifc^e 
$u  beftiriiren  unb  erjtätt  etn  affoßofretcßereg  £)eßtf(at,  toeif  bte  gegoß* 
rette  Sttetfcße  fetbft  fcßon  affoßofretcßer  tft.  £ter$u  fommt  noch,  baß 
toentger  oerbünnte  9ß?etfd)en  bet  ber  ©ährung  nityt  fo  leicht  fäuren 
afd  oerbünntere,  unb  baß  burch  Veßhränfung  ber  5D?enge  beS  2öaf* 
ferö  an  ©teuer  erfpart  totrb,  ba  too  bte  ©teuerbeßörbe  bte  ©teuer 
nad;  ber  ©röße  ber  ©äßrbottiche  ergebt,  tote  e£  5.  V.  tut  3oüoeretne 
ber  galt  tft.  £)te  ©teuerbeßörbe  fragt  bann  nid)t  barnacß,  ob  tn  bem* 
fetben  ©äßrungöbotticße  600  ober  900  ^3fb.  ©cßrot  beftnbttd;  ftnb,  unb 
man  f;at  ttt  bem  teueren  gatte  für  ben  Vrannttoeüt  au$  900  $fb.  @e* 
treibe  ntd)t  meßr  ©teuer  befaßten,  tote  für  ben  Vrannttoein  au$  600  $fb. 
©etreibe. 

3n  früheren  3^ten  touxbe  faß  allgemein  baS  Verßäftniß  oon  1  £ßf. 
©d;rot  auf  8  bis  9  £ßfe.  SÖaffer  genommen,  unb  $toar  erftere$  int 
äßtnter,  festeres  tm  ©ommer;  fpäter  fann  man  $u  bem  Verßäftniffe 
oon  1  Styl  ©cßrot  auf  6  unb  5  Sty\t.  Söajfer  unb  jefct  totrb,  namentlich 
bet  ber  Verarbeitung  oon  Kartoffeln,  noch  toentger  SXBaffer  genommen. 

©3  toäre  unnötig,  ^u  gtauben,  baß  bte  Verntinberung  beS  2öaf* 
ferS  fernen  ©ütßuß  hätte  auf  ben  Ertrag  an  Vrannttoeüt  ober  ©pin* 
tuS.  3ltte  Erfahrungen  hüben  gezeigt,  baß  bte  ©ährurig  einer  fehr  btden 
SDfetfcße  nicht  oottfommen  oor  ftcf>  geht,  mtt  anberen  2Öorten,  baß 
man  au$  $u  bicfer  9tte tfcfte  oerßältnißmäßig  toentger  Vrannttoeüt  er* 
hätt,  at$  au^  bünner,  bte  etne  größere  Vergährungöfähtgfett  beft|t. 
9)tan  totrb  atfo  abptoägen  h <tben,  ob  btefer  3)ftnberertrag  mehr  aU 
aufgehoben  totrb  burd)  bte  Erfbarntß  an  ©teuer  unb  bte  attbern  Vor* 
thetfe  be$  Dtdmetfchen^,  toobet  aud)  tn  Hnfcßfag  ju  bringen  iß,  baß 
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baö  in  ber  gegoltenen  SD?aff e  un^erfeßte  Grrtract,  bet  bent  Verfüttern 
ber  ©cptempe,  bent  Viep  31t  (Bute  fornrnt. 

T)ie  ©rfparntg  an  ©teuer  gab  bie  erfte  Verantaffung  $tt  mögticp* 
fter  Vermtnberung  be$  2Öaffer3  tn  ber  gäprenben  9D?eifd;e,  sunt  fege- 
nannten  T)idmeifcpen;  bte  (üfinfüprung  ber  T)atnpf  *2)eftiEir-Stpparate, 
wetd;e  bte  DeftiEation  btefer  V?etfd;en  mögtid;  mad;te,  trug  j ur  Ver^ 
brettung  be3  £)idmeifd;en3  fepr  bet  ttnb  bte  j[e£t  faft  aEgemetne  Ve^ 
nu^ung  fräftiger  fünfttieper  £efen,  burep  wetd;e  and;  oon  T)idntetfd;en 
ein  fepr  bebeutenber  (Ertrag  refuttirt,  paben  ba£  btde  5D?eifd;en  fo  gut 
tute  aEgentetn  gemad;t. 

2Öte  poep  man  bte  (£rfparnig  an  ©teuer  burd;  Vermtnberung  ber 
Vtenge  be3  SÖaffer^  im  Verpättnig  put  ©d;rote  anfd;tägt,  baoon 
sengt  am  Veftett  bte  Slrt  unb  SÖeife,  wie  man  j(e£t  ben  ©rtrag  an 
Vramttwein  unb  ©pirttuS  angiebt.  3n  frühem  3eiten  fagte  man:  td; 
Siepe  t>om  ©epeffet,  ober  bon  100  ^3fb.  ©d;rot  ober  Kartoffeln,  fo  unb 
fo  oiet  Duart  Branntwein  ober  fo  unb  fo  otet  Ouart^rocente  Stt* 
fopot,  feist  fagt  man :  td)  stepe  bon  Duart  5!fteifd;raum  ((Bäprraum) 
fo  unb  fo  btet  ^rocent  Sttfopot,  wobei  atfo  auf  ba$  Duantum  beS  tn 
ben  V?eifd;raunt  gebrad;ten  ©d;rot£  ober  Kartoffeln  gar  ferne  9tüdftd;t 
genommen  wirb. 

£)te  tterpättnigmägig  geringe  Stenge  bon  3ufüptmaffer,  mit  mU 
d;er  bet  bem  fe$t  aEgentetn  übtiepen  in  (Bäprungbrtngett  btder  SWetfdjen 
bte  tm  Vormctfcpbottid;  beg'nbticpe  Stteifcpe  ju  berbünnen  tft,  mad;t  e£, 
wie  fepon  angegeben,  notpwenbig,  biefe  V?eifd;e  bor  bem  3wfEt)ten  erjt 
bis  auf  eine  gewtjfe  Temperatur  abrupten,  bamtt  fie  burd;  baS  3^ 
ftiptwaffer  auf  bte  Temperatur  fomme,  bei  wetd;er  fte  angefteEt,  baS 
ift,  mit  £efe  berfe^t  werben  foE. 

T)teS  Slbfüpten  ber  50? eifepe  wirb  nun  entweber  perbeigefüprt  burep 
btogeS  ©tepentaffen  berfetben  in  bem  Vormetfd;bottid;e,  inbent  man 
btSweiten  umrüprt,  ober  aber  fd;neEer  baburd;,  bag  man  bie  V?eifd;e, 
naepbent  bie' 3uderbitbung  atS  boEenbet  an^unepmen,  atfo  etwa  naep 
anbertpatb  ©tunben,  in  ein  Küptfd;iff  bringt  ttnb  auf  bemfetben  fort^ 
wäprenb  mit  9^üprpö(gern  burcprüprt,  woburd;  natürltd;,  wegen  ber- 
meprter  Dberfläcpe,  bie  Slbfüptung  befepteunigt  wirb. 

©o  wie  aber  bie  jttnt  Biere  beftimmte  Bteifcpe,  wenn  »fie  warm 
tangere  3ei*  ber  £uft  auSgefetst  tft,  fauer  wirb,  fo  gept  auep  mtfere 
9}?eifd;e  tn  ©äuerung  über,  unb  swar  noep  tetepter  atS  bie  Btermeifcpe, 
weit  fie  aus  ropem  (Betreibe  unb  £uftmats  ober  fcpwacp  geharrtem  Btatse 
erpatten  wirb,  baS  conferoirettbe  Stroma  beS  DarrmatseS  barin  atfo 
feptt.  £)a  bie  ©dure  aub  bem  ©tärfentept  unb  bem  3uder  g'd;  bitbet, 
fo  mug  f^on  au^  biefem  (Bntnbe  bte  ©ättrebitbung  eine  Veränberuttg 
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beö  (Ertragt  an  Branntwein  jur  golge  haben,  aber  ber  Berluft  wirb, 
baburrf)  noch  vergrößert,  baß  bie  tn  ber  $?etfcße  entftanbene  Säure  ■ 
bet  ber  (Währung  al£  (£fß'gferment  wirft,  ba3  ßetßt,  bte  Umwanblung 
beo  2llfoholö  tn  Grfftgfäure  einleitet.  (£$  braucht  wohl  faurn  er* 
wähnt  werben,  baß  bte  Neigung  ber  Branntweinmeifd;e,  faner  jn 
werben,  nicht  immer  gleich  ift;  eö  gilt  für  btefelbe,  waö  beim  Bter* 
brauen  S.  84  erwähnt  würbe,  baß  bte  Säuerung  berfelben  nämlich 
um  fo  et;er  etntritt,  fe  ßößer  bte  Temperatur  ber  2ltmofphäre  tft,  uttb 
'  vielleicht  bet  einem  eigentümlichen  eleftrifcßen  3uftanbe  berfelben.  3n* 
beß  läßt  ftd;  ßter  bie  etwa  etngetretene  Säuerung  burch  einen  gerin* 
gen  3ufa§  von  gereinigter  sJJotafcße,  foßlenfaurem  Patron,  fohlen* 
faurem  2lmmontaf,  treibe  ober  Zalf  leicht  entfernen,  uttb  $ur  Beret* 
tung  von  Preßhefe  läßt  man  abficßtlich  bie  Reifte  im  Bormetfchbot* 
ticße  etne  burd;  ben  ©efcßmad  erfennbare  Säure  annehmen,  burd; 
welche  ber  Kleber,  welcher  bei  ber  (Währung  bte  £efe  gtebt,  gelöft 
unb  eine  ^temltd;  flare,  feßr  fchletmige  ^etfcße  gebtlbet  wirb.  Ster¬ 
bet  bebedt  ftch  häuß'g  bie  Oberfläche  mit  fogenannten  puppen  *>on 
(5d;aum,  entftanben  burch  etae  entweichenbe  ®a$art;  e$  tritt  fd)on 
hier,  mit  anberen  Porten,  Währung  ein,  etn  Beweis,  baß  germent 
ftch  gilbet  hat. 

Um  bte  Nachteile  einer  Säuerung  gan$  $u  verntetben,  wirb  ba6 
TOüblen  ber  B?etfd;e,  befottberö  wäfwenb  ber  warmen  3ahre^eit, 
burd;  fünftliche  Zählapparate  bewerfftelligt.  Sehr  jwecfmäßtg  hat  ftd; 
ber  mit  HÖinbffügeln  verfehene  fd;on  bet  ber  Bierbrauerei  S.  123  er* 
wähnte  unb  befd;rtebene  Zählapparat  gig.  41  erwiefett. 

S%  41. 


Oie  Btetfcpe  wirb  in  baö  flad;e  Zühlfchiff  gebracht,  neben  weld;e3 
biefer  Zählapparat  geftellt  ift,  unb  biefer  bann  etwa  eine  Stunbe  lang 
in  £l;ätigfeit  gefegt.  (£$  bewirft  in  einer  Stunbe  bt'efelbe  ßrrniebri* 
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.  gung  ber  Temperatur,  wetcpe  opne  feine  2lnwenbung,  nämticp  burcp 
bloßem  ©tepentagen  ber  5D?ei fcpe  tu  bem  ßuptfcpige  unb  öfterem  Um* 
ritpren  in  brei  ©tunben  erreicht  totrb.  2lucp  ber,  ©eite  123  erwäpnte 
Sagen  mann’ fcpe  Apparat  pat  päugg  2lnwenbung  $um  Slbfüpten 
ber  9)tetfcge  gefunben. 

@s  ift  fcpon  oben  ermäpnt,  bag  bte  9)?eifcge  fo  weit  abgefüptt 
werben  rnttg,  bag  naep  bem  3ugeben  SBcifperö  baS  ©emifcp  bie 
jnm  2Inftetten  erforberticpe  Temperatur  beft'gt.  Dtefe  Temperatur  rtcp* 
tet  fiep  naep  ber  Temperatur  beS  ©äprungStofateS,  je  poper  biefe  ift, 
befto  ntebriger  nutg  jene  fein;  fte  rieptet  fiep  aber  anep  naep  ber  Dauer 
ber  ©äprung,  ob  man  nämttep  3*  ober  4täßt^e  ©äprmtg,  ober,  wie 
man  gewöpnticp  fagt,  3*  ober  4tägige  9)teifcpe  paben  witt.  3m  erften 
gatte  muß ,  wie  tetept  etn^ufepen,  etwas  wärmer  ätS  in  bem  testen 
gatte  gegetit  werben.  Durcpfcpnittticp  fann  man  an nepmen,  bag  man 
bei  fogenannter  3tägiger  ©äprung,  baS  geigt,  wenn  man  bie  Sttetfcpe 
am  borgen  beS  britten  Tages,  atfo  naep  36  bis  48  ©tunben,  begitti* 
ren  witt  (baper  rieptiger  bei  2tägiger  ©äpruttg),  im  Sinter  mit  18 
bis  20°  9t.,  im  ©ommer  mit  16  bis  18°  9t.,  bei  fogenannter  4tägi* 
ger  ©äprung,  baS  geigt,  wenn  man  bie  50teifcpe  naep  60  —  70.  ©tun* 
ben,  nämtiep  am  9Dtorgen  beS  oierten  Tages,  beftittiren  witt,  im  Sin* 
ter  mit  16  bis  18°  9t.,  im  ©ommer  mit  14  bis  16°  9t.  bie  £efe  $u*  i 
fegen  mug.  ©emögnlicp  muß  ein  33erfucp  über  bie  ^wecfntägigge  Tem*  1 
peratnr  entfepeiben,  unb  man  pat  biefetbe  naep  ber  2lrt  beS  ©tnmet* 
fcpenS,  naep  ber  ©röge  ber  ©äprbotticpe  unb  naep  ber  ©üte  beS 
©äprungSmittefS  ab^nänbern. 

2tuS  *bem  Üöefprocpenen  ift  teiept  eingnfepen,  bag  ber  $unft,  bis  i 
$u  wetepem  man  abfügten  mug,  niept  immer  berfetbe  fein  wirb;  er 
tg  abpängig 

1)  oon  ber  Stenge  rbeS  jn^nfegenben  SafferS;  fe  mepr  fatteS 
Saffer  man  sugiegen  barf,  befto  weniger  brauept  oorper  bie  $teifcpe 
gefüptt  jn  fein; 

2)  oon  ber  Temperatur,  wetdje  bie  9)tetfcpe  beim  2tnftelten  geigen 
fott ;  fe  pöper  biefe  fein  fann,  befto  weniger  pat  man  wieber  nötpig, 
bie  gtfeifepe  oor  bem  3ugeben  beS  SafferS  abgufüpten ; 

3)  oon  ber  Temperatur  beS  3nfüptnngSwafferS;  fe  fnpter  baffetbe 
tg,  befto  weniger  brauept  ebenfatts  bie  9Dtetfcpe  gefüptt  jn  fein. 

DaS  Säger,  wetcpeS  man  jum  3ufnpten  anwenbet,  pat,  wenn 
eS  33runnenwager  ig,  eine  Temperatur  oon  8  bis  10°  9t.;  gtngmager 
tg  aber  bebentenb  grögerem  Temperaturwecpfet  unterworfen,  im  2lttge*; 
meinen  oon  1  bis  20°  9t.  Senn  in  ber  warmen  gapreSjeit  baS  gtug* 
Wäger  eine  fepr  pope  Temperatur  beftgt,  wirb  eS  immer  oortpeitpafter 
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fern,  baS  füttere  23runnentbaffer  angutbenben;  im  Sötnter  aber,  mo 
baS  glußmaffer  fälter  ift,  als  baS  33runnentbaffer,  n>trb  erftereS  beit 
$orgug  berbienen. 

<Sepr  ftarf  nurb  man  alfo  bte  3D?etf(^e  füllen  muffen,  wenn 
man  nur  tbent'g  Saffef  gufe^en  bavf,  tbentt  baS  Saffer  nicpt  fef>r  falt 
tft  unb  menn  bte  Temperatur  beim  ^InfteKen  fef>r  ntebrtg  fe^n  fott- 
9Hcpt  fehr  ftarf  tbirb  man  gu  fügten  nötptg  {taben ,  menn  man  btel 
Saffer  gufefcen  barf,  menn  bieS  fe^r  faft  tft  unb  menn  bte  Tempera' 
tur  beim  Elnftellen  ntd;t  fehr  ntebrig  fetn  muß. 

3m  (Sommer,  mo  bte  Temperatur  beS  3ufüpiungStbafferS  tu  ber 
$egef  poper  tft,  unb  mo  bte  Temperatur  beim  Elnftellen  ntebrtger  fetn 
muß,  als  tm  Sinter,  tbirb  man  baßer  bet  Elntbenbung  gletcper  Duan* 
tttdten  3^ü^fmaffer^  bte  $?et'fcpe  borper  auf  eine  meit  nt'ebrtgere 
Temperatur  bringen  muffen,  als  im  hinter;  ba  aber  bteS  opne  Ein* 
menbung  bon  fünftlicpen  Zählapparaten  nicht  leicht  ohne  ^acptpetl  für 
bte  $?e tfcpe  gefcpepen  fann,  fo  nimmt  man  bet  Ermangelung  berfelben 
getbopnlicp  tm  (Sommer  ettbaS  mehr  3ufüpfJbajfer,  als  im  Sinter,  bamt't 
man  ntcpt  nötptg  pat,  borper  bie  bide  SD?eifcf>e  fehr  ftarf  abgufüplen, 
verarbeitet  man  alfo  im  (Sommer  ettbaS  bünnere  Sfteifcpen  als  im 
Sinter.  £>at  matt  fehr  faltet  3ufühltx>affer ,  ober  rnenbet  man  fünfte 
lid;e  Zählapparate  an,  fo  fann  man  ftets  mehr  (Schrot  in  ben  ©ähr* 
botttd)  bringen,  als  tbenn  man  weniger  faltet  Züpltbajfer  unb  feine 
Züptntafdjine  pat,  too  man  alfo  bie  $?etfcpe  bor  bettt  Sutifyicn  burep 
@tepentaffen  tm  23otticpe  ober  auf  ben  Zählfc^tffett  abfühlen  muff 

Um  in  bem  gälte,  wo  man  eine  bide  SD?etfd)e  gur  ©ährung 
bringen  will,  bod;  noep  möglicpft  biel  3ufüpltbaffer  gufefsen  gu  fön* 
nen,  muß  man  bon  ber  gangen  Sajfermenge  einen  möglicpft  fletnen 
Tpetl  gum  Eimneifcpen  anwenben.  9D?an  muß  baper  mit  Dampf  ein* 
metfd;en  ober  boep  baS  Etnteigen  umgepen,  woburd;  ftd;,  tbie  oben 
S.  202  geleprt,  eine  concentrtrtere  $?etfcpe  barftellen  läßt.  £terbet 
tft  aber  etn  lange  anpattenbeS  tücpttgeS  Durd;arbeiten  gang  utterläßlid;, 
trenn  bie  3uderbilbung  fo  genägenb  bor  fiep  gepen  foll,  baß  man 
nicpt  einen  bebeutenben  ESerluft  an  Branntwein  erleibet. 

Dte  Deftillation  über  freiem  geuer  berlangt  übrigens,  tbie  leicpt 
eingufepen,  bünnereS  Setfcpett  als  bte  Dampfbeftittation ,  tbenn  man 
niept  bei  jener  bte  gegoprene  bide  $feifcpe  bor  ber  Defttllation  mit 
Sajfer  berbärtnen  tbill,  um  baS  Einbrennen  gu  berpüten. 

ES  ftnb  Tabellen  entworfen  toorben,  tbelcpe  angeben,  bis  gu  tbel* 
eper  Temperatur  bie  9D?ajfe  burep  Umräpren  u.  f.  tb.  abgefäplt  werben 
muß,  bamtt  burep  baS  3u9teßen  bon  3nfüplwajfer,  bon  berfepiebenen 
Temperaturen,  bie  gum  Elnftellen  erforberlicpe  Temperatur  entftept.  ES 
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tfl  flar,  tag  für  jebeS  x>erfcf)tebene  $erpciltni£  ber  feften  ©ttbjian$  $um 
Gaffer,  unb  für  jtebe  tterfcptebene  Temperatur,  melcpe  bie  59?etfcpe 
beim  2lnjtellen  paben  mufj,  aucp  biefe  Tabellen  tterfcpteben  fetn  müffen. 
©in  einiger  SBerfucp  belehrt  ben  23ranntmeinbrenner  fo^leicp  über  bte* 
fett  ©egenftanb,  bamtt  aber  ber  £efer  bocp  einen  2lnpaltgpunft  pafre, 
will  icp  eine  Tabelle  btefer  2lrt  t>on  ©all  ntittpetlen. 


Tabelle  t>on  ©all. 

(93erpältnijj  ber  fefien  ©ubfian^  gurn  5Baffer,  opngefäpr  l  :  6.  Temperatur  beim  Situ 
Men  16  biö  18°  9t.) 


3fi  t>ie  Temperatur 

fo  mufs  bie  9Jteif(pe  nor  bem  Sufüpien 

be3  jtüplmaffers 

gebraut  rnerben  auf 

16°  9t.  .  . 

. 19°  9t. 

15°  .  .  . 

. 20° 

14°  .  .  . 

.....  21° 

13°  .  .  . 

.  22° 

12°  .  .  . 

. 23° 

11°  .  .  . 

. 24° 

10°  .  .  . 

. 25° 

9°  .  .  . 

. 26° 

8°  .  .  . 

...  27° 

7°  .  .  . 

.....  28° 

6°  .  .  . 

. 29° 

5°  .  .  . 

. 30° 

4°  .  .  . 

. 31° 

3°  .  .  . 

. 32° 

2°  .  .  . 

.....  33° 

1°  .  .  . 

.  34° 

9?acp  £über$borf  ntufi,  bet 
(BcproteS  pm  SBaffer  mie  1  :  41/ 


einem  opngefäpren  33er^dltntffe  be3 
unb  wenn  bte  Temperatur  beim 


Slnftellen  18°  9t.  fein  foll,  bie  3>?eifd)e  bei  folgenben  Temperaturen  be$ 
3ufüpltt>ajfer$ : 

14  13  12  11  10  9  8  7  6  5  4  3  2  1°  9t. 


abgefüplt  merben  btS  auf 

2034  21%  22  22%  23%  24  24%  25%  26  26%  27%  28  28%  29%°  9t. 


@obalb  alfo  bte  5D?eifc^e  »or  bem  3ufüplen  bte  erforberltcpe  Tem* 
peratur  erreicht  pat,  mirb  btefelbe  mit  einem  Tpeile  beS  3ufüplmajfer$ 
»erbünnt  unb  in  bie  ©äprun^botttcpe  gebraut;  mit  bem  nocp  übri* 
Qen  3nfüplmajfer  fpüplt  man  bann  ben  $ormetfcpbotticp ,  baS  $üpl* 
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Goncentration  ber  9)?eif(ffe. 

fc^tff  unb  bie  .füßtmafdnne,  menn  btefe  benu $'t  mürben,  nacß,  unb 
bringt  biefe3  ©püßtmajfer  bann  ebenfatt^  $u  ber  im  ©äbrungobotticße 
beftnbltc^en  Sfteifdje. 

brauchte  moßl  faum  bemerft  §u  inerben,  baß  baö  3ufüßlmaffer 
nie  gemejfen  rnirb,  fonbern  baß  man  non  bemfetben  fo  tange  ber 
9fletfcße  gugtebt ,  bis  biefetbe  bte  gehörige  £>oße  tm  ©äßrunggbotticße 
erreicht  ßat,  unb  nacß  btefem  9taume  mtrb  norßer  bte  erforberltc^e 
3)?enge  non  ©cßrot  für  ein  beftimmteS  SBerßättniß  ber  trocfnen  ©ub* 
ftanj  ^um  Saffer  berechnet. 

Da  100  55fb.  ©cßrot  nac^  bem  ©inmetfcßen  ben  9taum  non  75  $fb. 
ober  30  Duart  Sajfer  eimteßmen,  fo  geben  100  $fb.  ©cßrot  bem 
9)?aaße  nacß  an  5D?eifcf>e  bet  einem 
$erßättniß  be$  ©cßrot$  $um  Saffer  non: 

1  :  9,  1:  8,  1  :  7,  1  :  6,  1  :  5,  1  :  4,  1  :  3 
^reuß.£}uart$?eifcße*)  390,  350,  310,  270,  230,  190,  150. 

Angenommen  nun,  man  ßabe .  einen  ©äßrbotticß  non  3000  Duart 
Dfauminßatt,  fo  fommett  in  benfetben,  toemt  man  Vio  ©teigraum  läßt, 
2700  Duart  Sftetfcße;  bet  etnem  SBerßättniffe  be£  ©cßrote6  $unt  Saf* 
fer,  mie  1  :  6,  mürben  tn  btefem  Raunte  baßer,  nacß  ber  Dabette, 
1000  $funb  ©cßrot  gemeifcßt  merben,  bettn  100  $fb.  ©d;rot  geben 
mit  bem  fecß^facßen  SBaffer  270  Ouart  Sßtetfcße,  1000  $fb.  atfo  2700. 
—  Sie  nie!  Schrot  mürbe  man  in  ben  9taum  non  2700  Duart 
meinen  bürfen,  menn  ba$  SBerßältniß  sum  SBaffer  mte  1  :  4 y2  fein 
fottte?  AuS  ber  Dabette  ergiebt  ftcß,  baß  bei  einem  fotdjen  $erßättnijfe 
210  Üuart  5D?eifc^e  100  $5fb.  ©cßrot  entßatten.  (£$  ift  nun  210  :  100 
=  2700  :  1286,  atfo  mürben  1286  $fb.  ©cßrot  etn^umeifcßen  fein. 

(£$  läßt  ftcß  nun  nacß  ber  Keinen  Dabette  teicßt  beregnen,  mie 
otel  Duart  5D?eifcl;e  non  bem  ©cßeffel  be6  angemanbten  ©etreibeS 
ermatten,  menn  man  ba$  ©eite  22  mitgetßeitten  ©emtd;t  eines  ©cßef* 
fetö  berfelben  berücfftcßtigt. 

97ocßmatS  muß  ßier  bemerft  merben,  baß  baS  SBerßättniß  beS 
©cßroteS  ^um  Saffer  ftreng  genommen  nid;t  baS  $erßctltniß  ber  trocf¬ 
nen  ©ubftan$  ^um  Saffer  ift,  ba  baS  ©cßrot  oßngefäßr  10  $roc. 
geucßtigfeit  enthält.  Serben  baßer  auf  100  $fb.  ©cßrot  100  $fb. 
Saffer  genommen,  fo  ßat  man  auf  90  $fb.  trodne  ©ubftan$  410  $fb. 
Saffer,  maS  bas  SBerßättniß  non  1  :  4%  tft. 

Der  ©eßatt  an  ©rtraet,  bte  (foncentration ,  metcße  bie  $?eifd;e 
bet  ben  nerfcßtebenen  $erßättnt)fen  beS  ©cßroteS  $um  SafTer  beft£t,  ift 
natürlich ,  bei  gteid;  forgfattiger  AuSfüßrung  beS  9)?eifcßprocejfeS,  ab* 


*)  1  ^reuff  Ouart  2%  *ßfunb  'Baffer. 
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^än^tg  x>on  ber  2lrt  beg  angemanbten  ©etreibee,  ber  33efd)affenpett 
beffetben  uttb  bern  SSerpältniffe  be$  ropen  ©etreibeä  ^urn  5D?aI§e.  £)ie 
mittlere  2lu3beute  ber  ©etreibearten  an  drtract  ift  (Sette  30  u.  f.  nad; 
23alltng  mitgetpeilt  worben;  ba$  ©erftenmals  gtebt  60  $roc.  drtract. 
dtne  $eränberung  in  bem  2D?engenoerpältnih  jwifepen  loggen  unb 
©erftenmalä  pat  feine  bebeutenbe  $eränberung  im  drtractgepalte  $ur 
golge,  weil  ber  größere  geuchtigfeitggepalt  beö  Roggens  feine  größere 
drgtebigfeit  an  drtract  au^gleicpt.  •ftad;  Mailing  liefern  100  $fb. 
eine3  ©emengeö  aus  $?al£  unb  loggen  im  Mittel  63,25  $fb.  drtract. 

S3ei  einem  2krpältniffe  beg  Scproteä  jurn  2Öaffer 

U)ie  1 :6  1:5  1:4 

ijl  bafjer  ber  Grrtractgejjatt  ber  SÄetf^wurje  9,38  11,0  13/35^°“"^“^ 

2Bie  biefe  3<tpto  berechnet  finb,  brauet  mopl  faum  ermähnt  $u 
werben.  100  $fb.  Schrot  oon  10  ^3roc.  SBaffergepalt  unb  63,25  $roc. 
drtractgepalt  liefern  mit  400  $fb.  Saffer  :  400  +  10  +  63,25  = 
473,25  $fb.  drtractlöfung,  ba$  ift  2D?eifcpwür3e;  barin  finb  63,25  *Pfb. 
drtract,  in  100  $fb.  alfo  13,35  $fb. 

9)?an  erfennt  au£  biefen  bah  felbft  in  ^ttetfcpen,  welche 

man  fepr  biefe  $u  nennen  pflegt,  ber  ©epalt  ber  2)?eifcpmur^e  an  auf* 
gelöften  Stoffen  gar  niefit  fo  fepr  beträchtlich  ift.  33et  einem  Verhält*  j 
niffe  be3  Schrotet  ^um  Söaffer  wie  1  r  4  pat  bie  9ttetfd;)Wür$e  nur  bie 
doncentration  einer  SÖür^e  ^um  baperfepen  25iere. 

2)ie  doncentration  ber  SDfeifdjwür^e  wirb  burch  ein  genaue^  Sac* 
charometer  ermittelt,  unb  e$  reicht  ba$u  aus,  bie  9)?ei fche  burch  ein 
£ud;  $u  gtegen,  um  bie  gröberen  £peile,  hülfen  :c.  aurucfaupalten. 
£)ie  abgelaufene,  $u  prüfenbe  9D?eifchvt>ürge  braud;t  feütegwegS  oollfont* 
men  flar  $u  fein,  ba  ba£  Saccharometer  nur  bie  wirflid)  aufgelöften 
Stoffe  an^etgt.  Sollte  man  ba6  fpeciftfcpe  ©ewiept  ber  Sftetfcp  würge 
mit  Jg>ülfe  beö  £aufenbgran*gläfcp(pett3  befttmmen,  wie  man  fo  bae 
fpectftfdie  ©ewiept  ber  25ierwürge  befttmmt,  um  bie  doncentration  31t 
erfahren,  fo  mühte  biefelbe  aber  oollfommen  flar  fein,  alfo  ftltrtrt 
werben. 

d£  ift  wopl  gu  unterfd;eiben  gwifepen  sJi)?eifd;e  unb  SD?  ei  fd;  würge. 
£)ie  lelgtere  ift  bie,  oon  bem  Sßaffer  unb  ben  auflö^ltcpen  Subftangen 
entftanbene  drtractlöfung  (fiepe  oben);  bie  erftere  ift  ba$  ©ernenge 
aus  btefern  unb  ben  unaufgelöften  Subftangen,  ben  hülfen,  Trebern. 
3n  weld;em  ©ewtdjtS*  unb  $?aahoerpältnijfe  betbe  gu  einanber  ftepen, 
lägt  fiep  wenigftenS  annäpernb  ber ed;nen.  d3  ift  oben  beregnet  wor* 
ben,  bag  100  $fb.  Schrot  oon  10  $roc.  Söaffergepalt  unb  63,25  $roc. 
drtractgepalt  (alfo  26,75  $roc.  ©epalt  an  Trebern)  mit  400  $fb. 
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Söajfer  473,25  ^5fb.  ©rtractlöfung  ober  9fleifd)Würje  geben ;  natürlid; 
geben  btefelben  aber  500  $fb.  $?eifdj)e.  Daburcß  ift  baS  ©ewicßtsoer* 
hältntß  jwifcßen  ätteifcße  unb  9)?etfcf)Würje  au6gebritdt.  100  $fb. 
$tetfd;e  enthalten  fnerna-dh  94,65  $fb.  SO^etfc^ttntr^e  unb  5,35  $fb. 
Trebern.  100  $fb.  ©cßrot  unb  400  $fb.  Gaffer  geben,  nad;  ber  oben 
(Bette  211  mitgetfmlten  Keinen  fabelte,  190  Duart  5D?etfc^e.  3n  bte* 
fen  ftnb  26,75  $fb.  Trebern  enthalten,  weld;e  beit  9taum  oon  26,75 
X3/4=:20  55fb.  2Öajfer  erfüllen.  20  $fb.  SSaffer  ftnb  aber  8  Duart, 
unb  e£  beträgt  baßer  ba$  Bolurn  ber  Trebern  tn  190  Duart  9D?etfc^e 
8  Duart;  tu  100  £luart  SDfetfcße  4,2  £luart.  100  Duart  Sttetfcße 
enthalten  baßer  95,8  Duart  2ttetfd)Würje;  1000  Duart  SOtafcße  958 
Ouart  9fletfchwürje.  @3  leuchtet  etn,  baß  bag  Berßältntß  ber  ^DZetfc^e 
ju  ber  ^tteifcßwürje  mit  bern  Berßältniß  ber  trodnen  Bubftanj  junt 
SBajfer  wedßfelt,  baß  nämlich  bie  relatioe  Sftenge  ber  $?eifd)Würje  grö¬ 
ßer  wirb,  wenn  bte  Stenge  be3  2Bäjferö  oermeßrt  wirb.  Balltng, 
welcher  ben  ©eßalt  be$  (Schrotes  an  hülfen  ju  20  $roc.  annimmt, 
berechnet  ben  ^taumoerluft  burcß  bte  hülfen,  bet  einem  Berßältniffe 
ber  trodnen  Subftanj  jum  Saffer,  wie  1  :  4,  j.u  3,15  $roc.  (©äß* 
rungöchemie  III.  ©.  90). 

©S  ift  (Beite  8  bei  bem  Bierbrauen  angeführt  worben,  baß  bas 
Dt'aftaö  baS  Stärfemeßl  niemals  oollftänbig  in  3uder  5U  oerwanbeln 
oermag,  fonbern  baß  ftets  etn  ©emenge  oon  3uder  unb  ©umrni 
erhalten  wirb.  2lucß  bie  Stteifctnoürje  ift  beößalb  niemals  eine  bloße 
StärfejuderjTüfftgfett,  fonbern  eine  2öfung  oon  Stärfejuder  unb  Stärfe* 
gumnti.  er  Bergäßrungögrab  btefer  9)?eifchwür$e  beweift  nun,  baß 
wäßrenb  ber  (Währung,  in  bem  $?aaße,  als  ber  3uder  in  2llfoßol  unb 
foßlenfäure  jerfällt,  baS  oorßanbene  Dertringummi  ebenfalls  noch 
3ucfer  umgewanbelt,  alfo  in  alfoßolgebenben  3uft<*nb  oerfe^t  wirb, 
was  für  bte  Bereitung  beS  Branntweine  oon  ber  größten  SStcßtigfeit 
ift  (Balling). 

4)  DaS  ^Inftelleit  unb  bic  ©ä^rung  ber  9Jteifd)e. 

äßäßrenb  eS  bei  ber  ©äßrung  ber  Bterwürje  3*oed  war,  nur 
einen  Dßeil  beS  w  berfelben  beßnblidjen  3uderS  burcß  baS  germent 
in  2Ilfoßol  unb  ^oßlenfäure  ju  jerlegen,  muß  man,  wie  leicht  ein* 
jufeßen,  bet  ber  ©äßrung  ber  Branntwetnmeifdw  möglidßft  allen 
3uder,  weld;er  in  berfelben  enthalten  ift,  ju  gerlegen  fucßen,  weil  jia 
baburdßein  größerer  Ertrag  an  Branntwein  gewonnen  wirb. 

Daher  nimmt  man  jum  Branntweinbrennen  niemals  baS  bie 
©äßrung  oerjögernbe  Darrmalj,  unb  be^halb  wenbet  man  eine  be* 
träd)ttidß  große  Quantität  £efe  an  unb  läßt  bie  ©äßrung  bei  höherer 
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Temperatur  oor  ftd>  gepen.  gnbeß  barf  biefe  legte,  welcpe  befannt* 
licp  oor$ügltcp  auf  bte  ©äprung  befcpleunigenb  wirft,  eine  gewiffe 
©ten^e  nicf>t  überfcpreiten,  wenn  mau  nicpt  bebeutenben  $erluft  au 
2ltfopot  erteiben  will.  Saft  mau  näntlicp  bte  ©äprung  bet  poper 
Temperatur  oor  ftcp  gepen,  fo  verflüchtigt  ft  dp  mit  ber  peftig  ftcp  ent* 
wicfelnben  ^oplenfäure  bet  btefer  eine  große  Stenge  2llfopolbampf,  unb 
außerbent  wirb  burcp  bte  pope  Temperatur  ber  tu  ber  Stteifcpe  aufgetöfte 
Sllfopol  bi^ponirt,  fiep  tu  ©fftgfäure  $u  oerwanbetn. 

©3  tft  fcpon  oben  S.  208  gefagt  worben,  baß  man  bte  ©äprung 
entweber  nacp  36  —  48  Stunben  ober  nacp  60  —  70  Stunben  be* 
enbet  fern  läßt,  baß  bte  -ättet'fcpe  alfo  am  ^weiten  ober  brüten  Tage 
(breitägige  ober  viertägige  ©äprung  ober  WVe tfdpe)  nacp  bem  ©inmet* 
fcpen  reif,  baS  peißt,  beftilltrbar  tft,  unb  bafetbft  rourbe  auep  ange* 
geben,  bet  weteper  Temperatur  ba$  germent  gugefe^t  werben  müßte, 
um  ben  einen  ober  anberen  3*nect  gu  erretepen.  23emerft  muß  pier 
noep  werben,  baß  etne  bebeutenbe  SBernteprung  be$  germent^  lange 
ntept  ben  ©influß  auf  bte  £>aiter  unb  £efttgfett  ber  ©äprung  pat,  at$ 
eine  Temperaturerpöpung  oon  auep  nur  einem  ©rabe. 

T)ie  ©äprung  ber  SBranntweiitmeifcpe  läßt  man  tn  SBotticpen  oor 
fiep  gepen,  bte  mit  ben  ©äprung^bottiepen  für  bte  23ierwür$e  fepr  viel 
Slepnltcpfeü  paben.  $?an  pat  fie  oon  (2rtcpenpolg  runb  ober  ooat,  ober 
auep  viereckig  oon  Sanbfteinptatten  ^ufammengefegt,  in  wetepem  gälte 
gewbpnlicp  etne  28anb  $wet  33otticpen  gemeinfcpaftlicp  ift;  inbeß  paben 
bte  fteinernen  glatten  ben  9?acptpeit,  baß  au6  ben  $oren  berfetben 
bie  Säure  fc^tver  ju  entfernen  ift,  unb  baß  bie  in  ipnen  beß'nblicpe 
SQietfcpe  mepr  bem  Temperaturwecpfel  au^gefegt  ift,  weil  «Stein  ein  j 
befferer  Seiter  für  2Bärme  ift  aU  $oly,  man  muß  bei  2lnwenbung 
oon  ßetnernen  ©äprung^gefäßen  gewöpnltcp  bie  Stteifcpe  etwa6  wärmer 
anftetlen. 

grüper  würben  bte  ©äprbotticpe  päuß'g  in  bemfelben  Raunte  auf 
gefeilt,  in  wetepem  ftcp  ber  £)eftitlation£apparat  u.  f.  w.  befanb,  alfo 
in  einem  über  ber  ©rbe  beß'nbltcpen  Sofate,  in  wetepem  bie  Temperatur 
nacp  ber  Temperatur  ber  JÜmofppäre  fepr  oerfepteben  ift.  ^Beit  gn>ecf=  , 
mäßiger  aber  nimmt  man  fegt  ba^u  ein  befottbere$  fetlerartige$  ©äp* 
rungSlofat,  weil  für  bie  ©äprung  ber  33ranntwetnmeifcße  baffetbe  gilt, 
wa3  in  btefer  23e$iepung  über  bie  ©äprung  ber  23terwüt$e  Seite  126 
u.  f.  gefagt  worben  ift. 

lieber  bie  ©roße  ber  ©äprungöbottiepe  ift  viel  gefproepett  worben. 
2lm  ^weefmäßigften  nimmt  man  fte  2000  bis  3000  Ouart  faffenb.  3n 
§u  großen  23otticpen  erpopt  fiep  bie  Temperatur  ber  9)?eifcpe  beim 
©äpren  teiept  $u  fepr,  tn  51t  fleitten  ift  bte  SDfeifcpe  fepr  bem  Ternpe* 
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raturn>ed>fel  ber  2ltinofpßäre  auggefegt,  unb  bie  sD?eifcße  erhält  fieß 
nießt  gut  auf  ber  $um  regelmäßigen  gortgange  ber  ©äßrung  erforber* 
ließen  Temperatur,  tveil  bte  Dberfläcße  be£  33otttcß6  nießt  in  bemfelben 
9)taaße  abnimmt,  at3  fein  dubifinßalt ;  baßer  muß  man  bei  3lmven* 
buttg  feßr  großer  23otttcße  ettva$  fälter,  bei  2lmvenbung  Heiner  33oH 
tieße  ettvaS  tvarmer  anftellen.  £)te  £>öße  ber  (Säßrbotticße  beträgt 
gmtfeßen  3  unb  5  guß. 

Da  tväßrenb  ber  ©äßrung  bie  9D?eifcße  in  ben  33ottießen  jteigt, 
tveil  bie  in  große  Olafen  fieß  enttvicfelnbe  ^oßlenfäure  ißr  Volumen 
vergrößert,  fo  bürfen  btefelben  nur  fo  tveit  mit  3D?etf4)e  angefüllt  tver* 
ben,  baß  biefe  bei  ißrem  ßöcßften  ©taube  ben  53otticß  gerabe  au^füllt; 
wollte  man  bie  23otticße  ßößer  auf üllen,  fo  mürbe  ein  Tßeil  ber  Wltu 
feße  tväßrenb  ber  ®äßrung  aus  bem  33otticße  fließen  (überfteigen),  was 
SSerluft  an  Branntwein  naeß  fieß  goge ,  ba  bie  ©teuerbeßörben  baS 
Sluffangen  beS  überlaufenben  TßeileS  nießt  geftatten. 

Da  bie  ©teue rbeßörbe  einen  gewijfen  D'taum  beS  BotticßS  (mei- 
ftenS  Vio  feinet  3nßaltS)  als  ©teigraum  unoerfteuert  läßt,  fo  ge* 
wtnnt  man  natürlich  an  ©teuer,  wenn  man  btefen  D^aum  möglicßft 
Hein  nimmt,  bamit  man  in  ben  Bfeifcßbotttcß  eine  größere  Duantität 
©cßrot  bringen  fann,  als  bie  ©teuerbeßörbe  annimmt. 

(£S  ßängt  von  mancherlei  Umftänben  ab,  wie  ftarf  bie  SD?ei feße 
tväßrenb  ber  ©äßrung  fteigt.  2Öar  baS  (betreibe  feßr  reteß  an  Kleber 
(auf  ftarf  gehängtem  Boben  gewaeßfen),  nimmt  matt  viel  ungemal^teS 
betreibe  im  Berßältniß  ^um  5D?alge ;  ließ  man  bie  BJetfcße  im  Bor* 
meifeßbottieße  fauer  tverben  (wobureß  viel  Kleber  in  2luflöfung  fommt), 
ßat  man  warm  angeftellt  unb  ift  baS  ®äßrungSmittel  ftarfwirfenb,  ober 
ßat  man  bavon  viel  gugefe^t,  fo  fteigt  bie  2D?etfcße  feßr  ßoeß,  unb  man 
reteßt  oft  mit  bem  gefeglicß  angenommenen  ©tetgraum  nießt  auS;  man 
muß  bettfelben  auf  %  bis  y7  vom  gnßalte  beS  BotticßS  vergrößern, 
fo  &.  B.  bei  ber  Darstellung  ber  ^reßßefe.  gn  ben  ben  angefüßrten 
entgegengefegten  gälten  fteigt  bie  Bfetfcße  oft  nur  ein  paar  3<>H  ßoeß, 
unb  e&  genügt  y14  btS  y16  ©tetgraum;  baßer  fann  man  in  ber  Siegel, 
bei  fogenannter  viertägiger  ©äßrung,  benfelben  iveit  Heiner  laffen, 
als  bei  breitägiger  ©äßruttg.  ©ollte  bureß  trgenb  einen  unvorßerge- 
feßenett  3«fall  bie  Bfetfcße  fo  ßocß>  ftetgen,  baß  Ueberlaufen  berfelben 
§u  befüreßten  ift,  fo  beftreießt  man  ben  D^anb  beS  BotticßS  mit  Talg, 
aueß  tvoßl  mit  fettem  DHtßrn,  unb  tröpfelt  auf  btefelbe,  ba  wo  fie 
fteigt,  etwas  Del  ober  gefcßmol^enett  Talg,  wobureß  bie  mit  Roßten* 
fäure  angefüllten  Olafen  feßneü  gerpla^en.  DaS  wirffamfte  Mittel 
gegen  baS  Ueberlaufen  ober  Uebergäßren  ber  ei  feße  ift  ein  3ufag 
von  ein  wenig  3llaun,  ber  beim  Anftellen  zugegeben  wirb. 
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germent  benugte  man  in  früherer  3ett  nur  tue  Bierpefe,  unb 
aitcp  jieijt  nocp  wirb  biefeibe  an  ben  Orten,  wo  fte  bidig  nnb  gut  511 
paben  tft,  mit  35ort|>etI  angewanbt.  2im  päuftgften  wirb  bte  Bierpefe 
oott  ben  Bierbrauern  im  ftüfftgen  3nftanbe,  bdb  peifjt,  mit  etwas 
Bter  angerüprt,  oerfauft;  (Eonftften$,  garbe  unb  ©erucp  entfd;etben, 
wie  bei  ber  Bierbrauerei  angegeben,  über  bie  ®üte  ber  anjumenbenben 
£efe.  lieber  bie  Beenge  ber  $ur  ©äprung  ber  Branntweinmeifcpe  er* 
forberitdjen  Bierhefe  tagt  fiep  nur  fepr  2ldgemeineS  fagen;  fie  wirb, 
wie  eS  aud;  bei  bem  Biere  ber  galt  ift,  nietet  in  bemfelben  Bereit* 
niffe  oermeprt,  in  meinem  bie  Btenge  ber  Btetfcpe  ftc^  oermeprt;  benn 
wenn  man  auf  1000  Quart  $D?eifd)e  8  bis  10  Quart  $efe  brauet, 
reicht  man  auf  3000  Quart  Btetfcpe  mit  15  bis  20  Quart  £efe  aus. 

grüner  glaubte  man,  bap  nur  bie  Oberpefe  geeignet  fei,  bie  Bräunt* 
weinmetfepe  in  ©äprung  ju  bringen,  jietjt  benu^t  man  ba,  wo  bie  Un* 
terpefe  reiepftep  abfäüt,  auep  biefe  mit  ntept  geringerem  Erfolge.  Btan 
ftedt  bamit  bei  nieberer  Temperatur  (ipngefäpr  12°  91.)  an  unb  erhält 
eine  fräftige  Untergäprung ,  bie  ebenfads  in  brei  Tagen  oodftänbig 
verlauft. 

Slnftatt  ber  flüfftgen  Bierhefe  nimmt  man  auep  bie  fogenannte 
^3re@f>efe,  bie  Jg>efe  im  trodnen  3nftanbe,  wie  man  fie  burep  2lbpreffen 
ber  Bierpefe  ober  burd;  Stbprejfert  ber  bei  ber  ©äprung  ber  Brannt* 
wetnmeifepe  obenauf  fommenben  £efe  in  großen  Quantitäten  barftedt. 
Dtefe  55regpefe,  wetepe  fiep  jum  Transport  bejfer  eignet,  als  bie  flüffige, 
unb  welcpe  fid;  bei  mittlerer  Lufttemperatur  2  btS  3  2Öod;en  unoeränbert 
erpäit,  wirb  oor  iprer  2luwenbwtg  in  tauroarmem  äöaffer  jerrüprt.  Sluf 
1000  Quart  Bteifdje  fann  man  1  ?5fb.,  auf  3000  Quart  2  $fb.  biefer 
troefnen  £efe  oerwenben.  Die  2lnwenbung  oon  Bierpefe  unb  aud;  bie  ber 
^refpefe  ift  befonberS  bei  fernerem,  nid;t  ganj  regelmäßigem  Betriebe 
$u  empfehlen,  ba  fie  oon  guter  Qualität  unb  in  reichlicher  Stenge 
(ju  oiel  fepabet  pter  weniger  atS  51t  wenig)  angewanbt,  bte  Ausbeute 
am  meiften  fiepert.  Batling  mad;t  barauf  aufmerffam,  baß  burd; 
eine  #efe,  wetepe  oon  einer  gelochten  SBürge  ftel,  $.  B.  ber  Bierwürze, 
niematS  eine  fo  ftarfe  Bergäprung  erreiept  werbe,  als  bitrcp  eine  #efe 
aus  ungelösten  SÖSürgejTüfftgfeiten. 

Das  3wßcPcn  ber  £efe  $u  ber  gefüptten  2D2eifchc ,  baS  Slnftetten, 
gefchtept  auf  eine  äpntichc  SBeife ,  wte  baS  Slnfteden  ber  Bierwürze, 
baS  peißt,  bte  £e fe  muß  erft  vorbereitet  werben.  2Benn  näm* 
lieh  bie  Btetfcpe  oor  bem  3wfüplen  auf  opngefäpr  36  bis  40°  9t. 
abgefüplf  ift,  nimmt  man  4  bie  6  (Eimer  berfelben ,  bringt  biefe 
in  einen  fleinen  Bottich  ober  in  etit  aufred;t  ftepcnbeS  gaß,  baS 
£efenfaß,  fuplt  fte  burep  3»g^ßen  001t  Saffer  auf  22  bi£  24°  9t. 


217 
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ab  unb  feöt  bann  bte  für  bie  gan$e  SD^etfc^e  erforberliche  B?enge  ber 
flüfftgen  33terJ>efe  o'ber  ber  in  taumarmeS  äSaffer  gerührten  ^3re^efe 
jn.  Söegen  ber  lwhen  Temperatur  unb  ber  Stenge  ber  »orf>anbenen 
£efe  beginnt  in  btefer  2D?affe  bte  ©ährung  fef)r  fchnell;  fobalb  btefe 
recht  fräftig  ju  merben  anfängt,  mtrb  bte  B?ajfe  burchgerührt,  ber  üt- 
bej?  in  ben  ©ährungSbottid;  gebrachten  gugefü^tten  9)?eifche  $ngefe£t 
unb  mit  btefer  burch  recht  anhaltenbeS  führen  auf  baS  ^nnigfte  »er- 
mifcht. 

Um  aber  bte  Ausgabe  für  Bierhefe  ober  ^3re^^efe  ganj  ober  tpciU 
metfe  ju  erfparen,  unb  metl  bie  Bierhefe  unb  $ref$efe  and;  nicht  an 
allen  Orten  ftetS  gut  ju  h aben  ftnb,  ftellt  man  ftch  in  vielen  Brenne¬ 
reien  bie  fogenannten  fünft  liehen  ©  äh  rungS  mittel  bar,  burch 
meld;e  man  bei  richtiger  Befmnbtung  eine  pöfyeve  Ausbeute  an  Brannte 
mein  erlangt,  inbem  fie,  mie  ermähnt,  eine  »ollftänbigere  Bergähruttg 
ber  9)?etfd;e  bemtrfen. 

Otefe  fünftlichen  ©ähningSmittel  beftehen  tut  Allgemeinen  auS 
einer  noch  gährenben  ober  einer  gegohrenen  SJtajfe,  metc^e  nun  felbft 
als  ©ährungSmtltel  rntrft,  meil  bei  jieber  ©ähruttg  neues  gement  aus 
ben  aufgelöften  fticfftoffhaltigen  Subftan$en  gebilbet  rntrb.  Seicht  fetten 
befepränft  fiep  bie  Bereitung  berfetben  bloß  barauf,  bah  man  ber 
angeftellten ,  baS  tmft  mit  gement  »ermifchten  üDi'eifche,  fobalb  ftch 
ihre  Oberfläche  mit  einem  meinen  (Schaume  bebedf  hat,  etma  ben  $man- 
jigften  Thetl  ber  bünnen  sJftetfche  abfdjopft,  ober  bejfer,  bei  bünner 
Gmtmeifchung,  mittetft  eines  £eberS  ab^ieht,  h ter  ohne  weiteren  3nfa§ 
gähren  lägt  unb  am  folgenbett  Tage  ber  anjuftellenben  füfjcn  Sttetfche 
jugiebt.  2flan  trennt  alfo  einen  Thetl  ber  SDfeifdjwür^e  von  ben  Tre¬ 
bern  unb  lägt  in  btefer  burd;  ©ährung  £efenbtlbung  erfolgen. 

Mitunter  »erfeßt  man  auch  wohl  btefe  bünne  9ttetfd;e  mit  etwas 
falter  fldrer  Schlempe,  um  ihre  gährungSerregenbe  $raft  baburd;  $u 
vermehren,  hierbei  ift  aber  fehr  auf  bte  Ouatität  ber  ^upfe^enben 
Schlempe  $u  achten,  ba  bie  SD?eifche  burch  biefe  fehr  letd;t  eine  nad;- 
tpeittge  Säuerung  erleibet.  (Ueber  bte  Bereitung  ober  Behanbtung 
einer  hierzu  geeigneten  Schlempe  wirb  bet  ber  £efenbereitung  baS  9M* 
hcre  angegeben  werben.) 

3n  Berüdfichtigung,  bah  &ei  ber  ©ährung  ber  Branntweinmeifche, 
eben  fo  gut  wie  bei  ber  ©ährung  ber  Bierwürze,  neues  Ferment  fid;  biU 
bet  unb  bah  biefeS  bei  ber  lebhaften  Obergährung  an  bte  Oberfläche 
gepöben  wirb,  fchbpft  man  von  ber  in  »oller  ^efengährung  beftnblicheu 
SJceifche  einen  Theit  von  ber  Oberfläche  ab  unb  »ermifd;t  ihn  mit  einem 
Theite  ber  5D?eifct>e  aus  bent  Bormetfd)botttd)e,  ben  man  bis  auf  ofm- 
gefähr  15°  9?.  rafch  abgefühlt  hat,  tu  einem  befonbern  £>efenfaffe.  Oie 
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©äl;rnng  beginnt  pitx  halb  unb  nach  einigen  ©tunben,-  wenn  biefetbe 
lebhaft  geworben,  ftellt  man  mit  biefer  gägrenben  5D?affe,  bie  wägrenb 
ber  3eit  gehörig  abgefü|>tte  unb  gugefü^tte  unb  in  ben  @>äpxMt\ü)  ge* 
brachte  Fetfd;e  an.  ®tefe^  Verfahren  ift  fefw  rationell,  wenn  bei 
bem  Abfdwpfen  ber  3atyMft  gehörig  beachtet  wirb,  wo  bie  Stuefc^ei^ 
bung  ber  £efe  ftattfinbet;  eg  pat  auch  ben  Vorzeit,  bag  man  aug 
bem  @ährunggbottid;e  jur  3^^/  tt>o  beffen  Inhalt  leicht  überfteigen  fann, 
einen  Tgelt  beffetben  entfernt.  3wecfmafng  fann  man  bag  Abge* 
fcgöpfte  burd;  ein  ©ieb  gieren,  um  bie  Trebern  ^urücf  ^galten,  wo  man 
bann  eine  Feifcgwürse  erhält,  in  welcher  bie  £efe  fcgwtmmt.  Die 
Treber  giebt  man  bann  natürtid;  in  ben  Votticg  ^urücf.  Vei  btefem 
Verfahren  »erwenbet  man  gletcgfam  bie  ^reghefe  in  bem  fräfttgften 
3uftanbe,  wie  ftd)  fpäter  ^erau^ftellen  wirb. 

Da  bie  £efe  nur  aug  ben  aufgelöften  fticfftoffhaltigen  ©ubftanjen 
ftdf>  bilbet,  unb  fcgwad;e  ©äuren,  namentlich  5D?i(c^fäure,  ein  fräfttgeg 
Auflöfunggmittet  für  biefe  (Subftanjen  abgeben,  fo  wenbet  man  in  neuerer 
3eit  fegr  häugö  ©ährunggmittet  eine  Feifcge  an,  in  ber  biefe 
@äure  burd;  längere  Aufbewahrung  erzeugt  würbe.  3u  biefem  3wede 
nimmt  man  V.  oon  ber  fügen  Feifd&e,  gletd;  nach  ker  3uderbilbung, 
eine  fletne  Fenge,  etwa  %0  beg  ©an^en,  fühlt  fte  möglid;ft  fcgnetl  auf 
10  big  20°  9?.  unb  ftellt  fte  ohne  weiteren  3ufa§  an  einen  Drt  oon 
gleicher  Temperatur  b.tg  ^um  folgenben  Tage,  »erfeijt  fte  bann  aber 
mit  V20  i^rer  Faffe  guter  Bierhefe,  ober  wenn  man  fcgon  im  Veft$e 
beffetben  ©ährunggmittelg  ift,  mit  einer  gleichen  Stenge  »on  biefem. 
Die  Anwenbung  beffelben  ftnbet  erft  am  folgenben  Tage  ober  am  brit* 
ten  ber  3ubereitung  (Statt,  wo  bann  ^ur  Anftellung  beg  ©ährungg* 
mitteig  für  ben  folgenben  Tag  eine  fleine  Duantität  (V10)  baoon  alg 
fogenannte  Futterhefe  ^urücfbehalten  wirb. 

Vei  ber  Anwenbung  fold;er  ©ährunggmittel  rnug  man  auf  groge 
^etnlicgfett  ber  ®efäge  achten,  um  bie  Gilbung  oon  @fftgfäure  $u  »er* 
nteiben,  welche  alg  Gsfftgferment  wtrfen  würbe,  unb  forgfälttg  barauf 
$u  fegen,  bag  fte  gan^  »orfcgriftgmägig  bereitet  unb  angewanbt  werben, 
wett  eg  oor  Allem  3^^  ift,  fte  gerabe  bann  ber  Feifcge  ju^ufe^en, 
wenn  ber  in  ber  Faffe  fortfd;reitenbe  ©ährungg*  ober  £efenbilbungg* 
proceg  fte  am  geeignetften  macht  alg  germent  $u  bienen.  Um  bie  Vtf* 
bung  ber  fd;ablicg  wtrfenben  (ürfg'gfäure  ju  oermeiben,  wirb  eg  mit* 
unter  nötpt g,  ber  fäuernben  Feifcge  mit  ber  Futterhefe,  ober  auch 
fcgon  früher,  eine  fletne  Fenge  foglenfaureg  Patron  ober  @oba  ^uju* 
fe$en  (auf  20  $fb.  bartn  entgalteneg  @cgrot  etwa  4  —  6  £otg). 

(£g  jeigt  ftcg  bie  Anwenbung  eineg  folcgen  fünftticgen  ©agrungg* 
mittetg  bei  ber  Verarbeitung  »on  (betreibe  weniger  »ortgeilgaft  alg 
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2)  t  e  ($  d  1)  v  u  tt  g  $  m  t  i  t  e  l. 

beim  $artoffelnbrennen ;  eg  fd;eint  bie  ftärfere  £öfung  be3  JlleberS, 
bie  burd;  bie  (Säuerung  oerurfacgt  mirb,  tu  ber  fleberretcgen  ©etreibe* 
m etfc^e  meniger  notfng,  al£  bet  ber  ©ägrung  ber  Heberarmen  ^artof* 
felmeifcfye.  33et  btefer  mirb  oor  ber  Slnferttgung  btefer  ©ä|)rungg* 
mittel  augfüjmlt'cg  bte  9?ebe  fein. 

3n  bem  golgenben  fetten  nun  nadj  go r ft  e r  einige  ber  befannt 
gemorbenen  ©äjmungSmittel  mitgetfietlt  merben.  3u  bem  $itterfd;en 
©äjmunggmtttel  ft'nb  ^met  ©efä§e  erforberlid),  bereu  ©röfe  ftd;  nad) 
bem  3nfmlte  ber  9J?etfcgbottid)e  richtet.  £)a£  eine  btefer  (Gefäße  bient 
gunt  21ufbemal)ren  ber  ©cglempe  unb  fann  augerjmlb  ber  Brennerei 
fielen,  ba£  $meite  ftnbet  fernen  $lag  in  bem  ©äfmungSfeller  nafte  bet 
ben  ©äljrung^botticgen  unb  mo  mbglid;  an  einem  bem  £uft$uge  aus* 
gefegten  fünfte.  Stuf  4  Zentner  (Schrot,  meiere  man  meifegt,  merben 
hon  ber  erften  2fleifcgblafe,  bte  gemöfmlicg  ben  bünnften  ©pültticgt 
(©cglemge)  liefert,  naegbem  berfelbe  abgetaffen,  6  ©imer  (ju  12Duart) 
hon  ber  bünnen  glüfftgfeit  meggenommen  unb  tn  bag  erfte  ber  er* 
malmten  ©efäfe  gegoffen.  28enn  am  folgenben  borgen  etngemetfd;t 
unb  baS  ©ut  mit  23iergefe  geftellt  ift,  fo  merben  6  ©imer  äöaffer 
mel;r  al£  gemögnlicg  gugelaffen.  £)ann  nimmt  man  in  berfenigen 
^eriobe,  mo  bie  !D2eifd>e  $u  rahmen  anfängt  unb  bie  £)berfläcge  ber* 
felben  mit  einem  bünnen  metgen  ©d;aume  bebeeft  ift,  6  ©imer  ber  fri* 
fc^en  Stteifcge  oben  ab  unb  gieft  fte  $u  bem  ©püglidjt  beS  vorigen 
£age£.  £)a3  51b nehmen  ber  9)?eifcge  gefd;iegt  am  beften  mit  einem 
heber,  bamtt  bie  ©ägrung  bureg  23emegung  ber  3D?affe  ntd;t  geftort 
merbe.  £)ie  Sfttfcgung  hon  btefer  abgefegogften  SD^eifc^e  unb  ber 
©cglempe  hont  hörigen  £age  btlbet  ba$  ©ägrung^mittel  für  ben  fol* 
genben  £ag,  mo  man  bann  bte  23tergefe  ntd;t  megr  braudjt.  Sirb 
nun  alle  2  bt£  3  £age  genteifd;t,  fo  mufj  man  bagin  fegen,  baf  bie 
©ägrung  in  biefen  £efengefä$en,  melcge  nad;  10  —  12©tunben,  unb 
trenn  ber  ©pügltd;t  laumarm  mar,  früher  beginnt,  unterbrod;en  mtrb, 
bamtt  ba£  ©ägrungSmtttel  fpäter  nod;  hinlänglich  ftarf  mtrfe.  9ftan 
bemtrft  bieS  babureg,  baf?  man  täglich  2*  3mal  e^nen  ^Iben  ober 
ganzen  ©imer  faltet  SBaffer  girgiebt ,  mobureg  bie  ©ägrung  unterbro* 
d;en  mirb.  Um  bte  31t  ftarfe  (Säure  ab^uftumpfen,  fegt  man  auch 
rnoftl  täglich  V4  ?5funb  ?5otafc^e  $u.  3)?an  manbte  btefer  ©ä|)rung^* 
mittel,  nad;  gor  ft  er,  unau^gefegt  in  ^torbjmufen  an,  meld;e  ©tabt, 
ihreö  guten  23ranntmein£  megett,  belanntlid;  einen  D^uf  erlangt  hat ; 
ob  eS  noc^  j [egt  augemanbt  mtrb,  tjl  un^  nicht  befannt. 

?HftortuS,  aB  intelligenter  ^ed)ntfer  hinlänglich  befannt,  em* 
pftehlt  folgenbe^  ©ägrung^mtttel :  9)?an  meifegt  tn  einem  befonberen  ©e* 
fäjje,  ol;ngefägr  eine  halbe  ©tunbeoor  bem  ©inmeifegen  tnbem33ormeifcg* 
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Bottiche,  einen  ©cßeffel  oon  bemfelben  ©cgrot,  n>elc^ee  man  $ur  23ramtt* 
meinfabrifation  benugt,  unb  lägt  btefe  5Dtetfche  btg  auf  36°  9t.  ftd)  ab* 
fügten.  Oann  toerben  bret  ©inter  faltet  SBaffer  unb  etn  firner  falte 
bümte  ©chlentpe,  toeld;e  oont  oorigen  Tage  fteht,  jm^ugegoffen,  burch* 
gerührt,  7  —  8  Ouart  gute  33tergefe  gugefe^t  unb  abermals  burch- 
gerührt,  btg  bte  Temperatur  auf  25°  9t.  gefunfen  tft.  9tach  einer 
©tunbe  fängt  bie  9flaffe  an  ju  gähren,  man  fcgüttet  bann  2  —  3  ©i* 
mer  falte  ©chlentpe  jnu$u,  monad;  bte  ©ährung  unterbrochen  toirb, 
aber  halb  oon  9teuent  beginnt,  unb  ftcf>  gerabe  am  beften  geigt,  toenn 
bte  SQteifcpe  beg  Tageg  gum  Slnftellen  fertig  ift,  $u  melier  man  nun 
oon  biefer  gährenben  9iftaffe,  ftatt  ber  ^Biergefe ,  auf  einen  ©cheffei 
(betreibe  12  —  13  Ouart  gitgiebt.  $tan  ftegt,  baß  bei  ber  Bereitung 
biefer  ©ährunggmtttelg  bie  53iergefe  nicgt  gan^  erfpart  mtrb. 

Slußer  bem  t>ux  (Währung  erforberlid;en  germente  p at  man  ber 
23ranntmeinmetfd)e  noch  p te  unb  ba  ©ubftan^en  ober  ©emtfche  oon 
©ubftan$en  gugefegt ,  welche  bte  2lugbeute  an  Branntwein  oermehren 
follen,  entweber  weit  fte  bie  (Währung  recgt  regelmäßig  oertaufen  ma* 
d;en,  bie  oollftänbt'ge  35ergagrung  befbrbern,  ober  weit  fte  bie  Umän* 
berung  beg  entftanbenen  Söeingeifteg  in  ©ffigfäure  oerfnnbern  follen. 
©in  folcge^  oon  9t  eufch  etngefügrte^,  oon  ©all  oor  einigen  fahren  em¬ 
pfohlene^  ©emifd;  tft  bag  folgenbe.  50tan  fod;t  2  $fb.  fwpfen  eine 
©tunbe  lang  mit  40  Ouart  2Saffer,  feigt  burd;,  gtebt  bie  glüffigfett 
wteber  in  ben  Reffet  unb  fegt  5  $fb.  gereinigte  $otafd;e,  1  $fb.  grü¬ 
nen  Vitriol  (reinen  ©tfenottriot)  unb  %  $fb.  (©almiaf  fm^u,  vorher 
in  10  Ouart  Sßajfer  aufgeloft,  worauf  man  nod;  %  ©tunbe  focpen 
lägt.  9tad;  bem  ©rfatten  füllt  man  bte  glüfftgfett  in  ein  reineg  gaß, 
bag  man  gut  oerfpunbet.  2luf  1000  Ouart  ^Dteifcge  fegt  man  oor 
ber  ©ährung  1  Ouart  oon  bem  ©emifcpe  ju,  tnbent  man  baffelhe  in 
bag  £efenfaß  $u  ber  beljmfg  beg  2lnftelleng  oorberetteten  £efenmaffe 
gießt,  aber  nicpt  eher,  alg  big  btefe  ber  ganzen  2D?eifche  jugegoffen 
werben  foll. 

Oie  wtrffamen  Beftanbthetle  in  btefer  S02ifchung  ftnb:  bag  fohlen* 
faure  ß'alt  unb  bag  entftanbene  fohlenfaure  ©tfenorpbul  unb  Orpb; 
ben  ©alrntaf  fattn  man  wegtaffen  ober  man  muß  bag  borgen  untere 
laffen,  weit  bag  aug  bemfelben  freigeworbene  2tmmoniaf  burd;  bag  $o* 
d;ett  verflüchtigt  wirb. 

2luch  gerbeftoffpaltige  ©ubftanjen,  fo  $.  23-  2lbfochungen  oon 
©ichenrinbe,  pat  man  ber  Bte ifcge  ^ugefegt,  um  bte  2lugbeute  an 
Branntwein  ju  oermehren.  Ote  Bßtrfung,  tvelcge  ftch  baoon  ab* 
leiten  läßt,  fann  nur  bie  fein,  baß  ber  ©erbeftoff  ebenfallg,  wie  bte 
©tfenfage,  bag  ©auerwerben  ber  Btei fcße  wäfwenb  ber  ©ährung  oer* 
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pt'nbert,  unb  fo  fann  bteö  bittet  atlerbinßS  bie  Ausbeute  an  23ramtk 
mein  rermepren.  3<P  fetbffc  pabe  bei  rieten  33erfucpen  fein  fold;eS  Dk* 
fultat  ron  ber  ©tcpenrinbe  ermatten,  baffetbe  ntug  tcp  audp  ron  ber 
©d;trefetfäure  faßen,  n>etc^e  man  iprer  tonifdpen  S&irfunß  meßen  eben¬ 
falls  als  3ufag  anßetranbt  pat.  (Eine  Möge  2lbfodpunß  ron  £opfen 
setgt  ft  dp  baßeßen  befonberS  trirffam  jur  33ermeibunß  einer  fdpäblicpen 
©äuerunß  unb  ift  beSpatb  $u  entpfeplen. 

Da  nacp  33  alt  in  ß  9}?at$ rnepl  bte  33erßäprunß  im  popen  ©rabe 
befbrbert,  fo  bürfte  ein  3ufag  baron  bet  ber  33orberettunß  ber  £efe 
fepr  paffenb  fein. 

33alltnß  empgeptt  in  feiner  ©äprunßScpemie  33b.  III.  52  ben 
3ufag  ron  abßerapmter  SD2iIc^  beim  Stteifcpen  $ur  ©r^eußunß  einer  ßrb- 
geren  sItfenße  9Mcgfäure,  burcp  tuelcpe  bie  SDfetfcge  ntepr  ßetoften  $le* 
ber  ermatte,  ber  eine  rermeprte  £efenbitbunß  unb  baburd;  audp  2llfo- 
potbilbunß  ßeftatte.  ©benfo  empgeptt  33atlinß  $ur  2lugofunß  beS 
Klebers  einen  3ufag  ron  ^poSpporfäure.  Dtefe  33orfcpläße  fcpeinen 
beacptenStrertp. 

3g  nun  bte  auf  bie  er forb erliche  Temperatur  abßefüptte  unb  $uße* 
füptte  9)?etfcpe  auf  oben  befdpriebene  2Öeife  mit  bem  germente  x>ermifcf>t 
worben,  fo  beßtnnt  bte  ©äprunß  im  ©an^en  unter  benfetben  ©rfcpek 
nunßen,  wetcpe  ftd;  bei  ber  ©äprunß  ber  ^iermür^e  ^etßen,  aber  weßen 
ber  bebeutenb  pöperen  Temperatur  unb  ber  ßrögeren  9)tenße  beS  $uße* 
fegten  germentS  rtel  fcpnetter,  ßetnöpnlidp  fcpon  nacp  1  bis  3  ©tunben. 
©S  btlbet  ftcp  ebenfalls  anfanßS  ein  treigltcper  9knß  am  9?anbe  beS 
33otticpS  ron  ben  pier  ^uerft  ftdp  entwicfetnben  33läSdpen  ber  ß'optenfäure, 
halb  aber  Reißen  ftdp  biefe  33läSdpen  an  ber  ßan^en  Dbergädpe  ber 
9)?et fcpe,  unb  fte  reigen,  fobatb  fte  ßrbger  werben,  bte  feften  ©ubgan* 
$en  ber  9D?eifcpe  an  bte  Dbergäcpe,  woburcp  eine  ftarfe  Decfe  entftept, 
burcp  wetcpe  pie  unb  ba  aus  keinen  Deffnuttßen,  bie.  ben  Kratern  ber 
Tukane  ßteicpen,  bte  $oplenfäure  ftcp  einen  2luSweß  rerfdpafft.  3ebe 
btefer  Deffnunßen  ift  mit  einem  erpöpten  9tinße  ron  wetgem  ©d;aunte 
umßeben,  woburcp  bie  Dbergäcpe  mit  keinen  £üßetn  bebedt  erfcpeint 
(5)uppenßäprunß);  bie  aus  ben  Kratern  perrorbrecpenben  unb  jerpta- 
genben  Olafen  ron  ^optenfäure  rerurfadpen  etn  eißentpumticpeö  ©e* 
räufg),  e^  ^etßt  fiep  etn  ftedpenb  ßetfttß  fctuerlidper  ©eruep,  unb  bie  Tem* 
peratur  ber  9ttetfcpe  erpbpt  fiep  um  4  bk  12°  9t  3lde  biefe  ©rfepei» 
nunßen  paben  ben  pödpften  ©rab  erreidpt,  menn  bte  ©äprunß  ben  pöcp^ 
ften  53unft  erreicht  pat;  fte  Serben  fepmäcper,  menn  bie  ©äprunß  iprent 
©nbe  napt,  unb  pbren  jutegt  auf,  trenn  biefe  beenbet  ift  Die  9Äeifdpe 
ig  bann  metnßapr,  ba^  petgt,  eö  ift  in  berfelben  alter  3udfer  tn  Sltfo- 
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pol  unb  $optenfäure  $ertegt  worben,  fte  ift  gitr  2(bfcpetbung  be£  Brannt* 
weütg  reif.  Die  Dberftäcpe  ber  auggegoprenen  Wetfc^e  t ft  gewopnlicp 
nocp  mit  ber  ftarfen  Decfe  bebetft,  unter  weicher,  wenn  man  fte 
burcpbrt'cpt,  eine  ftare,  getfttg  rtecpenbe  unb  fcpmecfenbe  gtüfftgfeit 
peroorquitlt.  Die  B?eifcpe  pat  burcp  bie  3evfefcung  if>reö  3ucfer6  in 
^ttfopol  unb  ^oplenfäure  enblicf)  aucp  eine  Berminberung  ip reg  fpect* 
ftfc^en  ©ewtcpt$  erlitten,  aug  welcher  ber  p  erwartenbe  Ertrag  an 
Branntwein  annäpernb  p  beregnen  tft.  f©tepe  unten.) 

B*enn  aucp  bei  ber  ©äprung  feber  Branntwetnmetfcpe  ftcp  tm 
SÖefentttcpen  bie  betriebenen  ©rfcpeinungen  geigen,  fo  treten  bocp 
päuftg  aucp  anbere  auf,  benn  biefe  ©rfcpetnungen  ftnb  abhängig  oon 
ber  Temperatur  beim  2tnftetten,  2trt  unb  Bfenge  beo  ©äprungömtt* 
tel£,  3ufawtttenfei$ung  unb  BÜfcpung  ber  angewanbten  ©etretbearten 
u.  f.  w.  ©o  bitbet  ft  batb  nur  eine  fepr  geringe  Decfe,  batb  eine 
fepr  ftarfe  Decfe,  welche  an  feiner  ©tette  burcpbrocpen  wirb,  batb  er* 
\ wpt  ft  ber  ©cpaurn  nur  wenig,  batb  Witt  bie  Btetfcpe  überfliegen, 
batb  bteibt  bie  £)berftäcpe  rugig ,  batb  wät^t  ftdg  über  biefetbe  ber 
©cpaurn  oon  einem  ©nbe  be£  BotticpS-pm  anberen.  3nt  2lltgemeinen 
ift  bie  rupige,  jebocp  fraftoolte  ©äprung  bte  befte,  unb  bie  ©äprung 
um  fo  ruhiger,  bei  je  nieberer  Temperatur  angeftettt  worben  ift,  ba* 
per  bei  fogenannter  biertägiger  Btetfcpe  weit  rupiger,  al$  bei  brettägt* 
ger.  doncentrtrtere  BZeifcpen  gäpren  biet  rupiger  unb  namentltcp 
regelmäßiger  al3  bie  berbünnteren,  bei  wetten  bie  ©äprung  fepr  teicpt 
p  plö^ttcp  Oitb)  unb  unregelmäßig  wirb. 

•ftacp  Banin g  ift  btejentge  ©äprung  bie  ergiebigste,  bei  wetcper 
bie  gäprenbe  2ß?etfcpe  nicpt  pocp  fteigt,  bie  Bewegungen  ber  Decfe  an 
ber  Dberftäcpe  nicpt  peftig  ftnb,  bie  Decfe  nicpt  burcpbrocpen  wirb,  fon* 
bern  fiep  gewtffermaßen  burcpeinanber  wät$t,  inbem  bie  Trebern  in  einer 
2lrt  rottenber  Bewegung  an  einer  ©eite  nteberftnfen,  an  ber  anberen 
©eite  aber  wteber  emporgepoben  werben,  ober  bei  welcher  bie  Bteifcpe 
ftcp  wie  ein  gäprenber  Bteptteig  aufbtäpt,  fteigt  unb  ptö#licp  lieber 
pfammenfältt,  inbem  bie  Äoptenfäure  ptö^ticp  einen  2lu3weg  ftnbet. 
3ene  ©äprung  nennt  man  bie  ©äprung  mit  wälpnber  Decfe,  biefe 
bie  ©äprung  mit  fteigenber  unb  fattenber  Decfe  (©bbe  unb  glutp). 

Unregelmäßig  unb  minber  ergiebig  ift  nacp  Batting  bie  @äp* 
rung,  wenn  bie  Decfe  faft  rupig  liegt  (©äprung  unter  ber  Decfe); 
wenn  bie  Decfe  an  mepreren  ©tetten  burcpbrocpen  wirb  unb  ftcp  bie 
obenerwäpnten  Keinen  Krater  geigen ,  (©äprung  mit  burcpbrocpener 
Decfe)  unb  enbltcp,  wenn  ftcp  gar  feine  Decfe  bitbet,  fonbern  nur 
©cpaum  obenauf  fommt  (©äprung  opne  Decfe). 

Sßar  bie  pnt  2lnftetten  oerwanbte  £efe  nicpt  gut,  fo  tritt  bie 
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®äprung  erfl  tangere  3eU  nad;  bem  2infteden  ein,  fte  gept  fcpmacp 
oormärt£  unb  pört  batb,  oft  ptb$ttcp  auf,  man  mug  bann  burd;  Um* 
rühren  unb  burcp  3ugeben  oon  guter  £efe  unb  etwas  marinem  2ßaf* 
fer  bie  (Mprung  wieber  in  ®ang  $u  bringen  fucpen;  aber  bet  etnt* 
ger  2lufmerffamfett  wirb  bteS  in  einer  Brennerei  in  3apren  nicpt  por* 
fommen. 

$?an  T^at  Piel  baräber  gefprocpen,  ob  eS  jmedmägtg  fei,  bie  ®cipr* 
botttcpe  wäprenb  ber  ®äprung  $u  bebeden  ober  nicpt.  DteS  ift  leicht 
gu  entfcpetben.  (Bobaib  bie  Sfttetfcpe  geftedt  ift,  palte  man  bie  Botticpe 
bebedt,  bannt  bie  Temperatur  berfelben  nicpt  ftnfe,  bis  bie  ®äprung 
im  ®ange  ift,  bann  entferne  man  bie  Bebedung,  um  eine  ju  ftarfe 
Erwärmung  ^u  permetben;  pbrt  bie  ©äprung  halb  auf,  fo  legt  man 
bie  Bebedung  wteber  auf,  um  bie  atmofppärtfcpe  Cuft  ab$upalten, 
beren  (Bauerftoff  in  btefer  $eriobe  (eicpt  eine  bebeutenbe  Quantität 
2llfopol  tn  <£fftgfäure  umwanbelt. 

Ueber  ben  Verlauf  ber  (Mprung  ber  $?etfcpe  unb  ben  Erfolg 
berfelben  entfd;etbet  mepr  als  adeS  2lnbere  bie  fortfcpreitenbe  unb  enb* 
licpe  Berminberung  ber  ©accparometer*2lnäeige,  bie  fcpeinbare  2lttenua* 
tion,  ber  BergäprungSgrab.  (£s  gilt  in  biefer  Be^iepung  im  2U(ge* 
meinen  2ldeS,  was  bei  ber  ©äprung  ber  Bierwürze  (Beite  130  u.  f. 
unb  bei  ber  faccparometrifcpen  Bierprobe  (Bette  152  u.  f.  gefagt  wor* 
ben  ift.  (£s  muf  baper  in  ben  Brennereien  $ur  ^egel  gemacht  werben, 
bie  Stteifcpe  fogletcp  nacp  bem  3ugeben  beS  ®äprungSmittelS ,  wte  es 
oben  (Beite  212  gefagt,  mittelft  eines  genauen  (BaccparometerS  auf  ben 
(£rtractgepalt  $u  prüfen,  btefe  Prüfung  etwa  ade  12  (Btunben  $u  wie* 
berpolen  ober  bocp  wenigftenS  nacp  bem  Hufpören  ber  ©dprung,  Pot 
bem  2lbbeftidtren  ber  $?etfcpe  wieber  Por junepmen *). 

Die  Berminberung  beS  fpeciftfcpen  ©ewtd;tS  ber  9)?eifcpe,  ber 
(Baccparometer*2ln$eige,  pat,  wie  fcpon  ©eite  130  angefüprt,  einen 
hoppelten  @runb,  nämlicp:.  1)  bie  3^fe^ung  beS  3uderd  unb  2luS* 
fcpeibung  ber  getüften  ftidftoffpaltigen  (Bubftan^en  als  £>efe,  unb  2). 
bte  Btlbung  pon  Sllfopot,  einer  glüffigfett,  beren  fpeciftfcpeS  ($ewicpt 
geringer  ift,  als  baS  beS  BSafferS.  3tept  «tan  Pon  ber  (Baccparome* 
ter*2tn$eige  t'n  ber  ungegoprenen  $?etfcpe  bie  <Baccparometer*2lnsetge  in 
ber  gegoprenen  SCRetfcpe  ab,  fo  erfäprt  man  bte  fcpeinbare  2lttenua* 


*)  3h  miß  hierbei  bemerfen,  bafi  in  5Uti)aibenöieben ,  jur  Seit  mo  ich  bort  mar,  auf 
Slathufiuö’  Slnorbnung,  {eben  borgen  bie  abjutreibenbe  unb  bie  angeftelite 
SDieifdje,  mittelft  beö  bamalö  üblichen  ^ermbfiabt’fchen  (Sacharometer^,  auf  if>r 
fbectjtfcpeö  ©eloiht  geprüft  mürben  unb  bajj  man  bie  Angabe  beö  Sacchavometerö 
in  bem  ^agebu^e  ber  ^Brennerei  notirte. 
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tion,  auggebrücft  in  ©acc^arometer^rocenten,  unb  btnibirt  man  btefe 
burd;  bie  ©acd)arometer*An$etge  in  ber  ungegoljrenen  9)?e tfd;e,  fo  er¬ 
fährt  man  ben  $ergäf>rungggrab.  Angenommen,  baS  ©accfyaro* 
meter  f)ätte  tn  ber  eben  geftedten  9)?eifd)e  13  $roc.  gezeigt ,  nad)  be* 
enbeter  ©äfmung  2  $roc.,  fo  märe  bte  fcfyetnbare  Attenuation  = 

11 

11  ©acdwrometer^rocenten,  ber  33ergäfmung$grab  =  =  0,846. 

2Öenn  man  nun  bte  erfolgte  fdjetnbare  Attenuation,  tn  ©acc^aro* 
meter^rocenten  auögebrüdt,  mit  bem  tfm  nad;  bem  ©rtractgefmlt  ber 
3)?etf^mürje  ^ufontmenben  Aifofmtfactor  muttipticirt,  fo  erhält  man 
aU  ^robuct  eine  Styl,  meiere  anjetgt,  mte  biel  $funb  abfoluter 
Alfofml  tn  100  $fb.  ber  gegorenen  S^eifc^mür^e  enthalten  ftnb,  ba3 
tjeigt,  fo  erfährt  man  ben  Atfojmlgefialt  ber  gegorenen  3)?etfc^mür^e 
tn  ©emi(f)t3procenten.  2Bte  33aHtng  gefunben,  ftnb  bte  Atfofmlfac' 
toren  für  bte  fdjetitbare  Attenuatton  ber  ^etfc^mür^en,  btefelben  mie 
für  bie  SBiermür^en,  unb  man  ftnbet  fte  begatt)  tn  ber  ©eite  159  ge* 
gebenen  fabelte,  aus  melier  i$  £ur  23  equemtic^f  eit  ber  2efer  einen 
Au^ug  jner  mittfmiten  mttt. 


fabelte 

ber  Atfojmlfactoren  für  bie  fc^einbare  Attenuatton,  für  bte  ©äijrung 
ber  23ramttmeinmeif<f)en  bon  9  btS  18  $roc.  ©rtractgefmtt. 


Urfbrüngüd)er  (Ertractgetyatt 
in  (Saccharometer  ?  *J3rece’nten. 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 


SUfotjiolfactoren 

für  bie  fcf>etnbare  Slttenuation. 

0,4137 

0,4156 

0,4176 

0,4195 

0,4215 

0,4235 

0,4255 

0,4275 

0,4296 

0,4317. 


3n  bem  angenommenen  23etfpiete  mar  ber  urfprüngtidje  ©rtract* 
geaalt  ber  Stteifcfye  13  g3roc. ;  ber  ba$u  gehörige  Aifopolfactor  tft 
0,4215;  mit  btefent  bie  fc^einbare  Attenuation  in  ©ac$araometer*$ro* 
centen  =  11  multiplictrt,  erhält  man  11  X  0,4215  =  4,6,  al$  ben 
Atfo^otge^att  ber  5D?etf^mür5e  in  ©emid;t£procenten.  3n  100  $fb. 
ber  gegorenen  SD?eifc^mürge  ftnb  atfo  4,6  $fb.  Atfofml  enthalten. 
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ain?  itartoffetn. 

1  $reug.  $funb  (0,467  Kilogramm)  2llfofml  Ift  faft  genau  tu  1  s]3reug. 
Guart  23ranntmetn  bon  50%  Gralted,  bad  tft  bon  50  $olum!procenten, 
enthalten,  Segt  man  bafjier  100  $fb.  9J?ctfc^n>ürse  =  40  Guart,  fo 
merben  40  Guart  berfelben  4,6  Guart  23ranntmetn  bon  50%  Gratled 
ober  50  X  4,6  =  2300  Guart?$rocente  Htfogot  geben:  1  Guart 
2300 

$?et'fd)tbürge  atfo  =  5,75  Guart?$rocente. 

2tud)  gier  gat  man  natürlich  mteber  ben  Unterfcgleb  gnufegen  ge? 
gogrener  iD?elfd;e  unb  gegogr.ener  90?elfcgtbürge  gu  beachten,  nue  ed 
(Bette  212  audfügrtt'cg  befgrocgen  worben.  100  Guart  gegorener 
$?etfd;e  ftnb  ntd)t  100  Guart  5D?etfcgnntrge,  fonbern  nur  etwa  96  Guart 
nad;  ber  a.  a.  G.  angeftellten  23ered;nung.  9?acg  23alltng  ftnb  für 
100  Guart  5D?etfcge  99  Guart  $?elfcgnntrge  gu  nehmen  (©ägrungd? 
cremte  111.  «Sette  127  unb  130).  Gad  SBergältnlg  ber  $?elfd;e  gur 
$?etfcgwürge  berbtent  fef>r,  burd;  23erfucge  feftgeftellt  gu  werben. 

6.  Gauftellung  ber  roeingagren  Sftetfcge  aud  Kartoffeln. 

Ga  ble  Kartoffeln,  wie  bad  roge  ©etretbe,  nur  bad  gucfergebenbe 
Stärfemegl,  ntd;t  aber  gugletcg  ben  gucferbltbenben  Stoff,  bad  Glaftad 
enthalten,  bted  (entere  aucg  nld;t  tu  benfelben  erzeugt  werben  fann,  fo 
muffen  btefelben,  wie  bad  (betreibe ,  unter  3ufag  bon  9)?atg  berarbel? 
tet  werben.  9)?an  fegt  bager  ben  Kartoffeln  beim  ©Inmetfcgen  ©er? 
ftenmalg,  aucg  wogt  ©erftenmalg  unb  etwad  Selgenmalg 
gu,  beren  Glaftad  gütrelcgenb  tft,  eine  wett  größere  Stenge  Stärfe? 
megt  tn  3ucfer  umguwanbefn,  atd  fte  felbft  enthalten. 

Ger  Unterfcgleb  gwtfd;en  ber  Garftellung  einer  welngagren  5D?etfc^>e 
aud  Kartoffeln  unb  ber  Garftellung  berfelben  aud  ©etretbe  liegt  faft 
nur  tu  ben  borbereltenben  Arbeiten,  welcge  gurn  3*uecf  gaben,  bte  Kar? 
toffeln  ln  eine  30?affe  gu  berwanbeln,  auf  ble  bad  Gtaftad  bed  50?alged 
gehörig  gu  wtrfen  vermag. 

2Öte  bad  ©etrelbe  bor  bem  (ürlnmetfcgen  gerfletnert,  gefcgroten 
werben  muß,  bamlt  bad  Gtaftad  elnwtrfen  fann,  muffen  aud)  bte  Kar? 
toffeln  gerfletnert  werben.  2luf  brel  oerfd;tebene  2lrten  lägt  ftcg  bt'efe 
3erflelnerung  bewerfftelllgen: 

1)  2D?an  fann  ble  Kartoffeln  tn  Scheiben  ober  ^rtdrnen  fd;nelben, 
jbtefe  trocfnen  unb  bann  auf  gewögttltcgen  5D?ügten  germaglen. 

•2)  50? an  fann  ble  Kartoffeln  rog  gerrelben ,  etwa  burd;  ble  bet  ber 
9?unfelrübengucferfabrtfatton  jum  3en*elben  ber  9?üben  ange? 
wanbte  50?afcglne  bon  Gglerrg. 
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Dag  93tannth)einbrennnt. 

3)  B?att  kann  bie  Kartoffeln  kocßen  unb  bann  bttref;  geeignete  Bor* 
ricßtungen  jevqnetfdjen. 

Bon  btefen  brei  genannten  3et,fleinerungSmetßoben  rt>trb  nnr  bie 
leßte  fefet  allgemein  in  ben  Branntweinbrennereien  befolgt.  (£s  würbe 
von  bem  entfdnebenften  Bortßeile,  ntd)t  allein  für  baS  Branntwein* 
brennen,  fonbern  aucß  in  anberer  Begießung  fein,  wenn  bte  erfte  ber 
angeführten  B?etßoben  mit  Leichtigkeit  auSgeführt  werben  könnte;  ber 
Sertß  ber  Kartoffeln  würbe- baburcß  unenblicß  erhöbt,  weit  man  bte 
getrocknete  Subftanv  bann  mit  bebeutenber  ©rfparntß  nnb  in  alle  Län* 
ber  oerfahren  unb  3aßre  lang  aufbewahren  konnte.  Aber  baS  Trocknen 
ber  Kartoffeln  foftet  eine  große  B?enge  Brennmaterial,  ba  fte  70  bis 
75  $roc.  Feuchtigkeit  enthalten,  unb  bte  getrockneten  roßen  Kartoffeln 
Riehen,  weil  fte  Eiweiß  unb  gerftießlic^e  Salve  enthalten,  halb  wieber 
Feuchtigkeit  an;  man  muß  fte  baßer  $uoor  burcß  (^inwei^en  unb  AuS* 
taugen  mit  Saffer,  auch  wo ßl  unter  3ufa#  von  etwas  Sd;wefelfäure 
von  btefen  befreien,  wonach  fte  auf  einer  Darre  leicßt  trocknen,  unb 
Vermaßlen  ein  weißet  Bteßl  geben,  baS  ftcß,  oßne  31t  oerberben,  auf* 
bewaßren  laßt,  unb  als  3«fa^  junt  gewößnlicßen  Brote  ju  3'eiten  mit 
Bortßetl  benu$t  werben  kann.  ((Seite  26.) 

DaS  auf  btefe  Seife  erhaltene  Kartoffelmehl  läßt  fuß,  tote  woßl 
kaum  erwäßnt  $u  werben  brauchte,  gleich  beut  ©etretbefcßrote,  mit 
einem  3ttfaß  von  B?alv  etnmeifcßen.  5lber  fo  leicßt  bieS  Drocktten  ber 
Kartoffetfcbeiben  tut  Kleinen  ausführbar  ift,  fo  bebeutenbe  Schwierig* 
ketten  ftellen  ftcß  ber  Ausführung  im  ©roßen  in  ben  Seg.  Abgefeßett 
von  ben  Bfafcßtnen,  welche  jum  3^fchnetben  ber  Kartoffeln  erforber 
ließ  wären,  unb  ben  nötßigen  AuSlaitgeaßßaraten,  müßten  gang  aus* 
gebeßnte  Drockenanftatten ,  Darren,  oorßanben  fein ,  wenn  man  nur 
eine  mäßige  Quantität  Kartoffeln,  täglich  5-  33*  einen  StSpel,  ju 
Branntwein  verarbeiten  wollte,  benn  bte  Demßeratur  ber  3aßreSveit 
geftattet  baS  Drocknen  ber  Kartoffeln  auf  luftigen  Bobett  meßt.  9?acß* 
tßeilig  würbe  babei  fein,  baß  baS  Kartoffelmehl  $u  feiner  Urnwanb* 
lung  tn  3ttcker  eine  weit  größere  Beenge  5D7alg  erforbert,  als  baS 
Särkemeßl  in  einer  entfßrecßenbe  Beenge  Kartoffeln. 

Die  zweite  ber  angeführten  3^kleüterungSarten ,  nämlicß  bie, 
bie  Kartoffeln  roß  vu  reiben,  feßeint  burd;  £ülfe  ber  angegebenen  9)?a* 
fc^inen  leicßter  ausführbar;  ber  erhaltene  Brei  wäre  bureß  AuSwafcßen 
ober  AuSßrejfen,  wenigftenS  von  bem  größten  Dßetle  beS  etweißßalti* 
gen  SafferS  51t  befreien,  unb  auf  bie  bei  ber  Kartoffel  *  Bierbrauerei 
angegebene  Seife  vu  einer  vuderreteßen  sD?etfd;e  vu  oerwanbeln. 

Sie  fd;on  erwäßnt,  werben  in  allen  Brennereien  bis  fefct  bie 
Kartoffeln  gekodjt  unb  bann  verkleinert.' 
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9ßafcpen  bev  Kartoffeln. 

3ur  bequemeren  Ueberftcpt  tarnt  man  bet  bev  Oarftellung  ber 
weingapren  Vtetfcpe  am  beit  Kartoffeln  bie  folgenben  Operationen  utt- 
terfcp  eiben  : 

1)  OaS  Safcpen,  Kocpen  unb  3erquetfcpen  ber  Kartoffeln. 

2)  OaS  (Einmeifcpen. 

3)  OaS  Slbfü^ten  unb  3ufüplen  ber  SDteifcpe. 

4)  OaS  2lnftelten  unb  bte  ©äprung  ber  Sttetfcpe. 

Von  btefen  Operationen  werben  nur  bte  unter  1)  unb  2)  näper 
$u  befepretben  fetn,  benn  bte  Operationen  unter  3)  unb  4)  werben 
gan$  auf  biefetbe  Seife  auSgefitprt,  wie  breS  oben  bet  ber  Verarbei¬ 
tung  oon  (betreibe  geteert  würbe,  icp  werbe  atfo  im  ^lllgemetnen  ba^ 
piit  oerweifen  tonnen. 

1)  Oa$  SÖafdpcti,  Kocpett  ttttb  3erguetfcpcti  ber  Kartoffeln* 

@inb  bte  Kartoffeln  gehörig  abgetroetnet  unb  auf  nic^t  ju  tpottigem 
Vbben  gewaepfen,  fo  ift  etn  oorpergepenbeS  Safcpen  berfelben  niept 
nbtptg,  bie  anpängenbe  (Erbe  wirb  burep  baS  Umfcpaufeln  unb  bei  bem 
OranSport  gro^tentpeilS  abgerieben,  unb  eine  geringe  Sttenge  berfelben 
bringt  bei  feiner  ber  folgenbett  Operationen  Stacptpetl,  fte  fe£t  fiep  im 
©äprbotticpe  ober  in  bem  ©cplempebepälter  ab. 

©inb  aber  bie  Kartoffeln  auf  fepr  fcpwerem  Voben  gewaepfen, 
ober  bet  fepr  fepmu^igem  Setter  etngebraept,  fo  ift  eS  unerläglicp, 
btefelben  bor  bem  Kocpen  $u  wafepen.  Vtan  pat  pier^u  meprere  Vor- 
rieptungen :  ©o  benu^t  mau  baju  bei  unbebeutenben  Quantitäten  einen 
flacpen  Votticp  ber  einige  3bll  über  feinem  Voben  einen  ^weiten,  aus 
hatten  gebilbeten  fogenannten  fatfepen  Voben  pat.  5luf  biefen  hatten* 
hoben  werben  bie  ^u  retnigenben  Kartoffeln  gefepüttet,  bann  ber  Vot^ 
ttep  mit  Sajfer  bis  etwas  über  bie  Kartoffeln  angefüllt  unb  btefe  bann 
mit  ©cpaufeln  unb  ftumpfen  Vefen  umgerüprt.  Oie  abgeriebene  (Erbe 
gept  burep  ben  fatfepen  Voben  unb  fliegt  burep  ein  über  bem  unteren 
Voben  angebracpteS  3<*Pfltocpr  man  sotlenbeter  Reinigung 
öffnet,  mit  bem  Sajfer  ab. 

gaft  allgemein  oerwenbet  man  baju  gegenwärtig  äpnlicpe  2atten- 
trommeln,  wie  fte  bei  ber  3uderfabrtfation  ^ur  Steinigung  ber  Stüben 
betrieben,  nur  ba§  $ur  Steinigung  ber  Kartoffeln  bie  hatten  näper 
anetnanber  liegen,  (©iepe  Stunfelrübenjuderfabrifation.)  Oie  tätige 
ber  Orommel  rieptet  ftep  auep  pier  naep  ber  Vefcpaffenpeit  beS  VobenS, 
ob  biefer  mepr  ober  weniger  feft  an  ben  Knollen  liebt.  V?an  ftnbet 
bte  Safcptrommeln  rneift  oberpalb  ber  Kartoffellocpfäjfer  placirt,  fo 
ba£  bie  gewafepenett  Kartoffeln  fogletcp  oon  ber  Orommel  tn  bte  gäg 
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3) a 6  Bvannttoeinbvennen. 


fer  gefangen,  was  ben  läftigen  DranSport  bei*  n affen  Kartoffeln  un* 
nötpig  macht. 

Das  Kochen  bei*  Kartoffeln  wirb  allgemein  burd)  BSafferbampf 
bewerfftelligt,  fetbfit  in  ben  Brennereien,  wo  man  bie  Deftillation  nicht 
burch  Kämpfe  betreibt.  3unt  Kod;en  bienen  einfache,  mehr  fwhe  als 
weite  aufrechtftehenbe  gäffer,  meiere,  sweefmäßig  oben  weiter  als  unten, 
aus  2%  —  3  ftarfen  Stäben  Don  bannen  *  ober  Kiefernholz  an* 

gefertigt  werben.  3fwe  ®röße  richtet  ftch  natürlich  nach  ber 

®roße  beS  Betriebet;  wo  biefer  fe|)r  bebeutenb  ift,  nimmt  man 
beren  zwei.  3m  oberen  Boben  erhalten  bie  gäffer  eine  Deffnung 

Zum  (£infülten  nnb  untcü  fettwärts  eine  fotdw  jum  £erauSnehmen 
ber  Kartoffeln.  (Einige  3oft  über  bem  unteren  Boben  beS  gaffeS 
beftnbet  ftch  ein  burddöcherter  Boben,  auf  wetd;en  bie  Kartof* 

fein  ju  liegen  fomnten;  um  baS  £erauSbringen  berfetben  511  erleid* 
tern,  tieg-t  biefer  Siebboben  nach  ber  Settenöffnung  $u,  etwas  geneigt, 
ober  er  muß  fo  eingerichtet  fein,  baß  man  ißn  hetauSnehmen  fann, 
um  ben  D^aunt  unterhalb  beffefben  Don  3^1  3^t  reinigen  j.u  fbnnen. 

Den  bienten  Berfcßtuß  ber  Deffnungett  jum  ßunfüllen  unb  2luS* 
teeren  ber  Kartoffeln  erlangt  man  baburch,  baß  fte  mit  einem  nach 

außen  etwas  fwrDorftehen* 
ben  eifernen  Dringe  ober 
Nahmen  auSgefüttert  wer* 
ben,  auf  welchem  ber  fwt* 
Zerne  Decfel  mittefft  einer 
Schraube,  bie  Don  einem 
eifernen  Bügel  gehalten 
wirb,  bampfbteht  feftge* 
fchroben  wirb  unb  burch 
Deffnen  ber  (Schraube  leicht 
wieber  baDon  ju  entfernen  ift,  wie  bteS  aus  ber  beiftehenben  gigur 
beutlid;  werben  wirb. 

gerner  beßnbet  ftch  bicht  über  bem  unteren  wirtlichen  Boben  beS 
gaffeS  ein  etwa  zollwetteS  £od;,  burch  welches  baS  SBaffer,  wetd;eS  auS 
ben  zu  Anfänge  beS  Kochens  conbenfirten  Dämpfen  entfteht,  auSflteßt; 
unb  über  bem  Stebboben  beß'nben  ftch  über  etnanber,  in  einer  @mtfer* 
nung  Don  ofmgefähr  einem  guß,  nod>  3  btS  4  ähnliche  Locher,  burd; 
welche  man  mittetft  eines  fpigen  etfernen  Stabes  unterfueßt,  ob  bie 
Kartoffeln  gafw  getobt  ftnb.  Diefe  festeren  Locher  ftnb  währenb  beS 
Dämpfens  burch  ^afffenbe  3apfen  gefd;loffen. 

Bon  bem  Dampffeffef  ab,  geht  in  bie  B?itte  beS  oberen  Drit* 
theits  beS  gaffeS  ein  ohngefähr  golbwetteS  fupferneS  D^ohr,  burch  wet* 


fft*.  42. 
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£>a$  Kochen  feer  Kartoffeln. 

tpeb  bie  Dämpfe  aub  bem  Dampffeffel  einftrömen,  unb  melcpeb  burcp 
einen  £apn  oott  btefent  abgefperrt  merben  fantt. 

Die  gäffer  merben  montöglicp  in  ber  9läpe  beb  Dampferzeugerb 
meift  außerpalb  beb  53renngebättbeb,  aber  fo  aufgeßellt,  baß  bie  ge* 
festen  Kartoffeln  unmittelbar  auf  ben  Duetfcpapparat  gebraut  mer* 
ben  fönnen. 

San  leitet  bte  Dämpfe  tu  bab  obere  Drittpeil  beb  gaffeb,  ba* 
mit  bab  oon  ben  Dämpfen  entftepenbe  marme  SOSaffer  ben  größeren 
Tpeil  ber  Kartoffeln  oormärme,  moburep  bab  ©aprfoepen  befcpleunigt 
mirb. 

©obalb  nun  bab  gaß  mtt  Kartoffeln  ganz  angefütlt  morben  unb 
alle  Deffnungen  gut  oerfcploffen  ftnb,  läßt  man  bte  Safferbämpfe  aub 
bem  Dampffeffel  tn  baffelbe  (frönten,  mo  bann  naep  1  —  1%  ©tun* 
ben  bte  Kartoffeln  gapr  gefoept  ftnb,  menn  bab  gaß  1  —  ll/2  Stbpel 
entptelt  unb  bte  Kartoffeln  ntept  zu  falt  ober  fepon  gefroren  maren. 
Segen  b-eb  geringen  fpectftfcpen  ©emieptb  ber  Safferbämpfe  merben 
bte  Kartoffeln  tut  oberen  Tpeile  beb  gaffeb  zuerft  gapr,  unb  man  barf 
baper  bab  ßrinftrömen  ber  Dämpfe  erft  bann  unterbreepen,  menn  man 
mtttelft  beb  ermäpnten  fpßzen  etfernen  ©tabeb,  ben  man  tn  bab  btept 
über  bem  9tofte  beßnbltcpe  £ocp  floßt,  bte  pter  Itegenben  Kartoffeln 
meiep  gefoept  gefunben  pat. 

Dte  Kartoffeln  bebürfen  zum  Dämpfen  etma’fo  otel  Dampf,  alb 
nötpig  ift,  ein  gletcpeb  ©emiept  Saffer  btb  zunt  ©tebett  zu  erpt^en, 
moztt  etma  ber  fünfte  Tpeil  jener  Saffermengc  in  Dampf  zu  ber* 
manbeltt  märe,  nnb  monaep  man  bte  Stenge  beb  nötptgen  Safferb 
ober  Dampfeb  unb  bte  ®röße  beb  Dampferzeugerb  annäßentb  bereep* 
nett  fantt.  ©ollen  §.  53.  3000  ^fb.  Kartoffeln  binnen  einer  ©tunbe 
gebämpft  merben,  fo  ftnb  bazu  mlnbeftenb  600  $fb.  ober  240  Duart 
Saffer  ln  Dampf  zu  oermanbeln.  Senn  nun  10  □  guß  bem  geuer 
aubgefe^te  Keffelßäcpe  in  ber  Minute  1  $fb.  ober  in  ber  ©tunbe 
60  $fb.  Dampf  liefern,  fo  merben  zu  600  $fb.  Safferbampf  100  □* 
guß  bampfbilbenbe  gläepe  nötpig.  San  menbet  jeboep  momöglicp 
Keffel  mtt  einer  größeren  ©iebeßäcpe  an,  bamit  bie  Dampfentmicfelung 
bet  mtnber  ftarfer  @rpt£ung  erfolgt,  alb  nötpig  tft,  auf  10  □  guß  in 
ber  Minute  1  $fb.  Dampf  zu  erzeugen.  5lucp  bebarf  man.  eine  größere 
Stenge  Saffer  bebpalb,  meil  burcp  ben  Dampf  immer  mepr  ober  me* 
tttger  oon  biefem  mit  fortgertffen  mirb. 

©obalb  bie  Kartoffeln  gapr  gefoept  ftnb,  merben  bte  Dämpfe  mit* 
telft  beb  £apneb  faß  ganz  abgefperrt,  fo  baß  nur  eine  fepr  geringe 
Senge  berfelben  noep  etnßrömt,  um  bte  Temperatur  immer  gleicp  poep 
Zu  erpaltett;  bann  öffnet  man  bte  untere  Tpür  mtb  bringt  bie  Kar* 


230  93  v  anntto  et  n  brennen. 

toffetn  burcß  eiferne  Warfen  in  ben  ^umtof  ber  Duetfcßmafcßine.  3unt 
3erfletttern  btenen  fa ft  allgemein  ein  $aar  Salden  oon  f>ol$,  ©tein 
ober  Grtfen.  2lnt  ßäuftgften  werben  bte  legieren  ßoßl  unb  oon  @uß' 
etfen  angewanbt;  fte  ermatten  bet  einer  tfänge  oon  1  —  1%  guß  einen 
£>urcf)mejfer  oon  2  —  2 %  $uß,  bamit  fie  bie  Kartoffeln  beffer  faffen. 

©tet'nerne  unb  ßöl^erne  Taljen  be* 
bürfen  feinen  fo  großen  £)urcf)meffer 
unb  erforbern  be^ßalb  toeniger  Kraft, 
ftnb  aber  ntcf;t  fo  bauerßaft  al$  bie 
etfernen.  lieber  ben  £luetf$wal$en 
ift  ein  Stumpf  angebracht,  welcher 
bte  2Öal$en  gan$  einfcßlteßt,  unb  nur 
mit  SDejfnungen  für  bie  Slcßfen  oer* 
feßen  ift;  er  ift  in  ber  2lbbilbung, 
unt  bie  Salden  burcß  benfelben  nicßt 
$u  oerbecfen,  nicht  abgebilbet.  (£$ 
braucht  btefer  Stumpf  nt^t  feßr  fwd> 
ju  fein,  ba  er  feinen  anberen  3^ecf 
hat,  aU  $u  oerfunbern,  baß  bte  Kar* 
toffeln  an  ben  Salden  ßerabfallen. 
3ft  ber  Stumpf  Ijoch,  fo  muß  an  ber 
©eite  bejfelben  eine  burch  einen  Stie* 
gel  $u  oerfcpließenbe  breifettige  Klappe  beßnbltcß  fein,  um  snufcßeu  bie 
^Öal^en  gefommene  ©teine  entfernen  ju  fottnen.  £)te  ^erquetfcßte  Stfaffe 
fällt  unter  ben  Taljen  entweber  auf  eine  fcßtefe  gläcpe,  auf  welcher  fie 
nach  oorn  ßerabrutfcßt,  unb  oon  ßier  mtttelft  ©cßaufeln  in  ben  Sftetfch* 
botttch  gebracht  wirb;  ober  in  einen  Kaften,  in  meinem  man  fte,  wenn 
berfelbe  gefüllt  ift,  nach  bem  Bteifchbotticfw  trägt.  £)ie  an  ben  2öal$en 
flebenbe  Btaffe  wirb  burcß  jmei  Keffer  oon  ber  2änge  ber  Salden, 
bte  an  bem  ®eftelle  ber  Sttafchüte’  befeftigt  ftnb  uttb  bie  burcß  einen 
Jeebel  unb  burcß  (Gewichte  an  biefelbe  gebrücft  werben,  abgeftrtcßen. 
Bet  fleinerem  betriebe  unb  ber  2htwenbung  hölzerner  ober  ftetnerner 
^öal^en  oott  geringerem  £)urchmef[er,  gefäneßt  ba3  3^qwetfd;en  in  ber 
$ig.  44.  Siegel  mit  ber  £anb.  2öo  habet  bie 

Taljen  einen  größeren  2)urchntcffer 
haben  unb  baburch  mehr  Kraft  erfor* 
bern,  benu^t  man  auch  wohl  foge* 
nanntet  Vorgelege  ober  Borlege^eug, 
wa£  baö  Umbreßen  auf  Koften  ber 
$efchwinbigfeit  fel;r  erleichtert.  3n  ben  größeren  Brennereien,  wo 
man  gegenwärtig  ^entlief;  allgemein  2)ampffraft  anwenbet,  benutzt  man 
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©■a$  Berq  uetf<f>en  bev  .Kartoffeln. 

biefe  aud;  ^um  Hapten  ober  nuetfcpen  bev  Kartoffeln  Dte  Salsett 
liegen  f>tcr  rnctft  unmittelbar  auf  beut  $ormeifchbottid)e  unb  e£  wirb 
bannt  tu  ber  9tegel  eine  Vorrichtung  tu  Verbtnbuttg  gebracht,  burdj 
welche  'ba£  (Sinnteifcpett  ober  bie  Vermeidung  ber  gemahlenen 
Kartoffeln  mit  bem  5D?algfc|>rote  erreicht  wirb.  Die  gußeifernen  SaH 
seit  fertigt  man  basu  von  einer  folgen  ©tärfe  an,  baß  Heinere  ©teilte 
bavoit  ohne  -ftacptpeil  jerbrüdt  werben,  größere  ©teilte  fchabeit  aber 
nicht  leicht,  ba  fte  von  ben  Satten  nicht  gefaßt  werben. 

3n  granlreid;  pat  ntan  anftatt  ber  betriebenen  einfachen  Ouetfd;- 
malten  h opte  ßplinber  aus  geflochtenem  ©tfenbrapte  angewanbt,  bereit 
Safcpen  eine  palbe  £inie  im  Viered  paben,  nnb  bte  fich  mit  unglei¬ 
cher  ©efdiwinbigfett  gegen  eütanber  brepett  unb  habet  einanber  beH 
nal;e  berühren.  Durch  btefe  ßpltnber  werben  bie  gelochten  Kartoffeln 
gleicpfam  verrieben  unb  ber  Vret  wirb  burd;  baö  metallene  ©ieb  in 
baö  gttnere  berfelbett  gebrüeft,  wo  er  auf  einer  etwas  geneigten  gläd;e, 
an  ber  ©eite  ber  (Tplinber,  in  baS  untergeftellte  ©efäß  fällt. 

©S  tft  nicht  su  leugnen,  baß  unfere  feigen  Duetfdworrtdttungen 
noch  höchft  unvollfommene  Apparate  ftnb;  benn  wenn  biefelbett  auch 
Kartoffeln  von  fehr  mehliger  Vefcpaffenpett  fo  serbrüefett,  baß  bie 
Sajfe  ein  gröbliches  Pulver  barftellt,  fo  serfleinern  fte  bod;  Kartof= 
fein,  welcpe  fcßlieftg  ober  burch  ©rfalten  etwas  sähe  geworben  ftnb, 
nur  fehr  unvotlftänbig,  ße  btlbett  Vättber  unb  snfamntengequetfehte 
Waffen,  bie  ß'd;  beim  ©inntetfepen  nicht  sertheilen  taffen  uttb  beren 
inneres  alfo  ber  ©in wirf ung  beS  DiaftäS  entgeht.  Dajfelbe  gefchieht, 
wenn  bie  Salsen  sn  nahe  an  etttanber  geftellt  ftnb.  Da  bte  (Entfer¬ 
nung  ber  Salseit  für  verfepiebene  Kartoffelforten  verfd;teben  fein  muß, 
fo  müffen  bie  2lcpfentager  ber  einen  Satse  burch  ©chrauben  geftellt 
werben  föntten.  (Eine  $?afcpine,  burch  welche  bte  Kartoffeln  mehr 
Serrieben  ober  sevrijfen  als  s erquetfept  würben,  tft  für  bte  VrannH 
weiitfabrifanten  etn  pöcpft  nötptger  Apparat,  benn  man  fann  annep* 
men,  baß  burch  unsutängtiepe  3etHetneruitg  oft  eitt  35iertheil  ber  Kar' 
toffelmaffe  unveränbert  in  bie  ©chletttpe  geht  uttb  alfo  nur  beut  Stelle 
SU  ©ute  fornrnt.  3nr  vollftäitbigen  2luflöfuttg  ber  Kartoffeln  ift  es 
wefentlicp  nöthig,  baß  fte  bei  einer  poperen  Temperatur  setftetner.t 
werben,  weil  fte  nur  in  btefer  sn  einem  feinett  Pulver  sevfallen,  was 
Sur  genügenben  ©inwtrfung  beS  DiaftaS  nötpt'g  sn  fein  fcpeütt.  Sie 
fepr  eine  Termin  ber  ung  ber  Temperatur  beit  3nfamnteithang  ober  bas 
Erhärten  ber  Kartoffelfubftans  vermehrt,  ift  eine  atlgeitiein  befannte 
(Erfcheiitung. 

Dte  ^totpwenbigfeit  einer  völligen  3evfleitterung  ber  Kartoffeln 
bei  möglichft  poper  Temperatur  tag  ber  gbec  sunt  ©runbe,  woitad; 
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fegon  oor  30  hagren  oom  Amtmann  oon  (Siemens,  bamalS  $pr* 
ntoitt,  ein  Apparat  conftruirt  würbe,  ber  biefen  3wecf  tn  gogem  ®rabe 
erretten  lägt.  (£$  beftegt  fetn  3erfleinerung£*2lpparat,  wie  gtg.  45 
$ig.  45  $eigt,  aus  einem  cpltnbrt' 

fegen,  aufrecgtftegenben 
gaffet,  was  auf  etn  Drit* 
tgetl  feiner  £öge  bureg 
einen  gugeifernen  Stebbo* 
ben  a  gort^ontal  getgeilt 
tft.  -fteben  biefem  ftegt 
ein  jwetteä,  faft  ebenfo 
gogeS  gag  B  oon  gerinn 
gerem  Duregmeffer.  Durcg 
bie  'Dritte  beS  oberen  Dgeü 
leS  oorn  erften  gaffe  tft 
eine  eiferne ,  oerticale 
(Stange  b  bewegltcg,  an 
weleger  untergaib  4  glü* 
gel  befeftigt  ftnb,  wooon 
^wei  mit  fletnen  Keffer* 
egen  oon  Stag!  befe^t  ftnb, 
bie  betben  anberen  gtüget 
aber  nur  aus  fe  $wei  ne* 
ben  einanber  Itegenben 
Staglfegtenen  beftegen. 
^ittelft  einer  an  ber  $er* 
iängerung  ber  Stange  be= 
ftnbltegen  Scgraube  fönnen 
bie  giügei  in  bem  oberen 
Dgeile  beS  gaffes  auf  unb  nieber  gefegroben  werben,  fo  bag  fie  ben 
ganzen  Otaurn  beS  gaffet  beftreiegen. 

tiefer  DgetI  beS  gaffet  wirb  mit  ben  $u  oerarbeitenben  Kartof* 
fein  gefüllt,  unb  biefe  naeg  biegtem  Sßerfcglug  bureg  obergalb  ^utreten* 
ben  Dampf  gagr  gefoegt.  Das  babei  fteg  conbenftrenbe  SÖaffer  gelangt 
bureg  ben  Siebboben  in  ben  unteren  DgetI  beS  gaffet  unb  wirb  oon 
gier  bureg  einen  £agn  entfernt.  (Sobalb  auS  bem  £agne  ftatt  bes 
SBaffer^  Dämpfe  ftromen,  wirb  bie  3u^tlung  berfelben  oon  oben  ge* 
fperrt,  unb  biefe  in  ben  unteren,  bann  aber,  aueg  gefcgloffenen  Dgeil 
beS  gaffet  geleitet.  $on  gier  bringen  bie  Dämpfe  bureg  ben  (Sieb* 
hoben  oon  unten  gu  ben  Kartoffeln  unb  werben  oont  oberen  ^Öoben 
aus  bureg  bas  D^ogr  c  bis  auf  ben  23oben  beS  nebenftegenben  mit 
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3)  ab  3«rquetfcpen  ber  Kartoffeln. 

Gaffer  gefügtem  gaffe  B  gefettet.  Die  pieburcß  $u  ertangenbe  ©pan* 
ttuttg  ber  Dämpfe  erpöpt  tu  gleichem  Sftaße  bie  Temperatur  berfet- 
ben  unb  fo  aucß  bte  ber  Kartoffeln.  Weitere  werben  baburcp  geeignet, 
burcp  bloße  Veritprung  fiep  oottftänbtg  putoeriß'ren  $u  taffen,  waö 
burcp  baö  £erauffcprauben  beö  Kreu^eö  ober  ber  ginget  erreicht  wirb. 
3n  btefem  fein  puloertftrten  3uftanbe  werben  bte  Kartoffeln  beim  £in; 
unterfcprauben  beö  Kreuzes  mit  ftebenbem  Gaffer  oermifcpt,  waö  burcp 
eine  Drucfpuntpe  aus  bem  nebenffepenbett  gaffe  $ugefüprt  wirb.  ©o* 
batb  baö  Kreu$  auf  bem  unteren  ©tebboben  antangt,  unb  man  burcp 
^>tn=  unb  £erfcpaben  mit  ben  ©taptfcpienen  bte  £öcper  beo  ©iebbabettö 
offen  pätt,  waö  aucp  ^um  Tpeit  burcp  ben  oon  unten  auöftrömenben 
Dampf  gcfcpiept,  fliegt  bte  oerbünnte  Sttaffe  tn  ben  unteren  TpetI  beö 
gaffet,  oott  wo  fte  abgetaffen  wirb,  wäprenb  bib  gütfen  ober  ©cpteuen 
ber  Kartoffeln  auf  bem  ©tebboben  surüctbtetben. 

Stuf  btefe  SOSetfe  erpätt  man  einen  gan$  gtetcpmäf?igen  oöttig  po* 
mogonen  Kartoffetnbret,  ber  bet  geeigneter  Temperatur  mit  Sttat^  oer* 
fegt,  eine  oottftänbige  Stuftöfung  beg  ©törfemeptö  erreichen  tagt*).  (B 
erforbert  aber  btefe  Slrt  ber  3erfteinerung  (namentticp  weit  faft  bie 
gan$e  $?affe  ber  Kraft  entgegentritt)  einen  größeren  Kraftaufwanb 
unb  bte  Stuöfüprung  wirb  babei  burcp  bte  @röße  befcpränlt,  tnbem  ftcp 
größere  Quantitäten  in  einem  unb  bemfetben  gaffe  nicpt  wopt  oerarbei* 
ten  taffen;  am  metften  tritt  aber  ber  attgemeineren  Verbreitung  btefer 
3ertteinerungöart  bie  ftarfe  Verbannung  ber  9tte tfcpe  entgegen,  inbem 
btefe,  fetbft  bet  ber  Stnwenbung  guter  Küptoorrtcptungen,  fo  oerbünnt 
wirb,  baß  fte,  abgefepen  oon  bem  9tacptpette  bet  einer  Sftetfcpraumoer* 
ffeiterung,  bie  gepter  einer  $u  bünnen  ßrinntetfcpung  bei.  ber  ©äprung 
getgt,  unb  beöpatb  ntcpt  ben  $u  erwartenben  Sltfopotertrag  tiefer t. 

Durcß  ben  3etfteinerungöapparat,  wetcper  feit  einer  D^eipe  oott 
gaprett  in  ber  tecßnifcpen  SBerfftatt  oon  £>openpetm  tn  ©ebraucp  ift, 
pat  man  bie  hänget  ber  btöpertgett  Apparate  auf  befriebt'genbe  SBetfe 
befeitigt.  ©eine  Einrichtung  beftept  in  gotgenbem: 


*)  Anfangs  glaubte  man  burcp  einen  3ufa£  oon  Sleglauge  beim  ©urcpreibeit  eine 
oollftanbigere  iÄuflöfung  ber  Karto  jfelnmaffe  ju  erreichen,  tnbem  ba$  Slefffatt  bas  bte 
©tarfemeptfügelcpen  untpüllenbe  (Simeif  föfe  unb  bann  jene  ber  (Sinroirfung  beö  üJlaljeS 
fper  juganglicp  mürben,  allein  bie  Sluöbeute  ftellte  ftcp  habet  nicpt  beffer,  toeil  bte  9le^ 
lauge  bie  (Stnmtrfung  beb  ‘Diaftab  fcpmäcpt;  bie  pope  Temperatur  ift  eb  baper  allein, 
toelcpe  eine  üollftänbige  ^uioeriftvung  unb  Slußöfung  ber  Kartoffeln  mögltdp  macpt. 


m 
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Unter  bem  2)ambffaffe  A,  gtg.  46,  ftefd  ber  etgentticbe  3erf(etne^ 
$ig.  46. 


rungeapparat  B,  ein,  am  swedmdfngften  au3  ©ugetfen  angeferttgter 
Gpttnber,  beffen  ^ortjontaljCtegenbe ,  bewegliche  2td;fe  a  mit  ben  gtü* 
geln  b  b  unb  6'  6'  t>erfef>en  tft.  5D?it  ben  erfteren  werben  bte  burcb 
ben  £ricf)ter  G  aub  bem  gaffe  A  angeführten  Kartoffeln  ^erfdffagen, 
unb  burcf)  bte  an  ben  tangeren  gtügetn  Wb*.,  beftnbbt^en  Taljen 
burcb  ben  ftebarttgen  ober  burc^to eierten  Xfytil  be$  Onfftuber^  gerteben, 
oon  wo  fte  tn  ben  23otttcf)  D  gelangen.  £>te  regelmäßige  3*dettung 
ber  gelobten  Kartoffeln  gefegt ef>t  burd;  bte  fed)£lantigen  2Öat$en  cc 
tm  £rtd)ter  C,  welche  man  an  einer  Kurbet  mit  ber  £anb  nad;  23e- 
bürfntß  bret)t.  £)te  beim  £)urd;reiben  oon  ben  metfftgen  £ßetten  9e? 
trennten  hülfen  ober  @d;aten  werben  bureb  bte  (Btettung  ber  Sßat^en 
nach  unb  nach  au$  ber  £)effnung  d  entfernt  unb  tn  bem  @efäße  E 
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aufgefangen.  Die  obere  Hälfte  beö  netteren  23oben$  f  ift  mit  6d)ar* 
nt'erbänbern  oerfepen,  fo  baß  ber  Apparat  oollftänbig  $u  reinigen  fiept. 
SÖäprenb  ber  3erfleinerung  wirb  aub  bem  Kübel  F  burcp  ben  £apn  e 
eine  geringe  Stenge  SD?at$it>affer  ^ugeleitet ,  woburcp  bie  ^erfleinerten 
Kartoffeln  bie  Eigenfcpaft,  beim  Erfalten  $u  erwarten,  vertieren;  eine 
Umwanblung  in  3ucfer  wirb  burcp  biefen  $?al$$ufa£  nocp  nicpt  be- 
SWedt.  £ner$u  fommt  fpäter  ba$  erforberlic^e  SDfaläfcprot  in  bem 
23otticpe  D,  wo  e$  opne  größeren  Kraftaufwanb  mit  ben  burd;gertebe- 
nen  Kartoffeln  $u  oermifcpen  ift,  ba  biefe  burcp  ba£  ^geleitete  $?al^ 
wajfer  tpre  3äßiöfeit  bereite  oerloren.  Dag  ^at^majfer  wirb  einfach 
auf  bie  Söeife  gewonnen,  baß  man  oon  bem  jum  Einmeifcpen  befttmm* 
ten  5D?atse  etwa  %  $fb.  auf  100  $fb.  Kartoffeln  mit  Gaffer  oon  30 
big  40°  9^.  oermtfd;t,  pterauf  burcp  ein  6teb  giebt  unb  bie  SDfepltßetle 
mit  SSaffer  oon  berfelben  Temperatur  oon  ben  jurüdbletbenben  Wul¬ 
fen  trennt.  3m  E5an$en  bebarf  man  für  100  $fb.  Kartoffeln  16  — 
20  $fb.  (4  —  5  9D?aaß)  3Baffer.  2ßefentlicp  ift  bie  Einrichtung  ber 
an  ben  längeren  glügeln  beßnblid;en  SSal^en,  weld;e  bei  ber  Urnbre* 
pung  ber  2lcpfe  mepr  brüden  alg  reiben,  unb  baburcp  bag  Durcpbrin^ 
gen  ber  Kartoffelmajfe  burcp  ben  ©iebboben  fepr  befcpleuttigen.  Die 
näßere  Einrichtung  btefer  2Bal$enflügel  $etgt  ber  Durcpfcpnttt,  gtg.  47. 
Die  Salden  werben  oon  einer  ©abel  gepalten,  ledere  iß  mit  einem 


«ig.  47. 
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ßrinfcßnitte  oerfeßen,  fo  baß  ftcß  bte  SKal^en  bann  auf  unb  nteber  be- 
wegen  fönneu.  Dte  2ld)fen  ber  VSal^en  laufen  tn  einem  Vügel,  ber 
burch  eine  geber  gehalten  wirb,  bte  bte  VSal^en  gegen  bte  Peripherie 
be6  Gfpltnberä  brücft. 

V$ie  au6  bem  Durcßfchnttte  ferner  erftcßtlich,  erhalten  bte  glügel 
in  ber  2lcßfe  eine  folcße  ©tellung,  baß  fte  beim  Dreßen  eine  ©cßrau* 
benltnie  bilben,  wa£  bte  9)?a(fe  oon  bem  engeren  nach  bem  weiteren 
Dßeile  beS  ßpltnberö  förbert  unb  fo  auch  bie  nicht  burch  ba$  ©ieb 
geriebenen  ©chalen  (uttb  erhärteten  ©tücfe  ber  franfen  Kartoffeln)  aus 
ber  Deffnung  entfernt. 

Der  5lp^oarat  gen>ä^x*t  ben  Vortßetl,  beliebig  große  Quantitäten 
o erarbeiten  $u  fönnen,  ohne  ettten  größeren  Kraftaufwanb  erfor* 
bern,  al£  biefer  bei  ben  3LÖatgen  nötßig  ift,  wenn  zugleich  bag  (£in* 
meifchen  bamtt  oerbunben  wirb.  3n  ber  Iwßenßeimer  Brennerei  er- 
forbert  bie  Verarbeitung  oon  40  ©intri  =  20  Zentner  30  —  40  2)?i* 
nuten.  Da  bie  Kartoffeln  ohne  eine  Slbfüßlung  erleiben  gerfteinert 
werben,  unb  burch  baS  bamit  oermifchte  9D?a4waffer  bte  (Sigenfcßaft 
ju  erhärten  oertieren,  fo  gewimtt  man  eine  gan$  feine  gleichartige 
SOfetfcße,  fetbft  oott  weniger  guten  Kartoffeln.  Die  2lbfonberung  ber 
©cßalen  unb  namentlich  auch  btx  erhärteten  Dßeile,  wie  fte  bet  ber 
herrfchenben  Kranfheit  ber  Kartoffeln  fo  häufig  oorfommen,  gewährt 
eine  erhebliche  (Erfpa'rung  an  Vfeifcß*  unb  Vrennraunt.  Durch  bie 
(eichte  Verarbeitung  ber  burchgeriebenen  V?affe  lägt  ftcß  ber  Sttalssu* 
fag  bet  geeigneter  Temperatur  oollftänbig  bamit  oermifcßen,  fo  bah 
eine  gleichmäßige  Vertheilung  beö  9ttal$eö  erreicht  unb  fein  Verbrenn 
nen  ober  ©chwäcßung  burch  $u  hohe  Temperatur  ftattftnben  fann.  Die 
(Gewinnung  einer  concentrirten  $?etfche  fteht  babei  in  einem  9)faaße 
^u  erreichen,  wie  bteS  nur  bei  ber  2lnwenbuttg  oon  Vtaljen  jwecfmä- 
f!«8  ift. 

Die  gehörige  3^W^erung  ber  Kartoffeln  ift  oott  ber  äußerften 
Söicßtigfeit,  man  wirb  baßer  entfcßulbigen,  baß  wir  unö  fo  lange  ba* 
bei  aufgeßalten  haben. 

@ße  wir  nun  $u  bem  ^inmetfcßen  übergeßen,  fei  eg  nocß  erlaubt, 
einige  VSorte  über  bie  Veränberungen  $u  fprecßen,  welcße  bei  bem 
Kocßen  in  ben  Kartoffeln  twrgegangen  ßnb. 

Die  roßen  Kartoffeln  enthalten  bie  Kügelcßen  oon  ©tärfemeßl  in 
3el(ett  eingefcßloffen,  bte  oom  gaferftoff  gebilbet  ftnb;  in  btefen  StUzn 
beftnbet  ftcß  gugleicß  eine  eiweißhaltige  glüfftgfeit.  Vei  bem  Kochen 
äerplaijen  bte  ©tärfemeßlfügelcßen,  ißr  gnßalt  faugt  bie  eiweißhaltige 
glüffigfeit  auf,  er  gtebt  Kleifter,  inbem  zugleich  baö  Eiweiß  ber  glüf- 
ftgfeit  gerinnt.  Die  innige  Vermengung  beg  Kleiftere  mit  geronnenem 
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(Eiweiß  ift  Urfacpe,  baß  ß'cp  bie  Kartoffeln  beim  Kocpen  niept  in  ge* 
wöpnliepen  burcpfcpetnenben  Stärfefleifter  berwanbeln,  fonbern  eine 
trotfene  letept  ^erbröcfelnbe  5D?affe  barftellen.  Die  gefegten  Kartoffeln 
beßepen  alfo  im  äöefentltepen  aus  einem  Aggregate  bon  gerpla^ten 
Stärfemeplfügelcpen,  bte  burep  geronnenes  (Eiweiß  unb  burep  3ettenfa^ 
fer  $ufammengepalten  werben.  Stnb  bie  Kartoffeln  fepr  wafferretep, 
fo  fann  baS  SSaffer  bon  bem  Stärfemepl  nnb  (Eiweiß  niept  böllig  ge* 
buttben  werben,  ß'e  erfepetnen  bann  naep  bem  Koepen  feud)t ,  feplteßg. 
Der  ©ewieptSberluft,  melden  bie  Kartoffeln  beim  Kochen  erleiben,  be* 
trägt  etwa  2  $roc. ,  er  wirb  tpeils  baburep  berurfaeßt,  baß  etwas 
SÖaffer  auStritt,  tpeilS  baburep,  baß  bon  ben  Dämpfen  auS  ber  Sepale 
ber  Kartoffeln  etwas  @ummi,  (Eiweiß  unb  garbeftoff  aufgelöft  wer* 
ben,  bie  ftep  in  bem  conbenß'rten  Gaffer  aufftnben  laffen  (Seite  27). 


8.  Das  (Sittmeifdßen. 

(ES  ift  fepon  oben  gefagt  worben,  baß  bie  Kartoffeln,  wie  baS  rope 
(betreibe,  unter  3ufa§  bon  $fat$  gemetfept  werben  muffen,  um  barauS 
eine  gucfer^altige  3D?etfc^e  ju  erzielen. 

DaS  23erpältniß  beS  SD^algfc^roteS  $u  ben  Kartoffeln  wirb  fepr 
berfepteben  angegeben.  (ES  leucßtel  ein,  baß  eine  befttmmte  Sftenge 
DtaftaS  nur  eine  beftimmte  30?enge  bon  Stärfemepl  tu  3ucfer  um^u* 
wanbeln  berrnag.  9)?an  tput  wopl,  niept  baS  Minimum  bon  SWal^, 
welkes  pier^u  nötptg  ift,  anjuwenben,  opngeacptet  bteS  in  pecuniärer 
£unftcpt  ratpfam  wäre,  ba  bureß  bermeprten  2D?al^ufaß  eine  SSertpeue* 
rung  beS  ^robults  ßerbeigefüßrt  wirb.  Sollte  man  nämlicp  baS  $ur 
3ucferbilbung  erforberlicpe  Minimum  bon  5D?algfcprot  ^ufe^en,  fo  würbe 
§ur  ^ollenbung  beS  3ucferbtlbungSproceffeS  lange  3etl  gepören,  was 
wegen  meprerer  Urfa(pen  bermieben  werben  muß;  je  mepr  man  aber 
5D?al$  int  SBerpältniß  $u  ben  Kartoffeln  nimmt,  befto  fcpneller  ift  bie 
3ueferbilbung  bollenbet.  ©ewöpnliep  nimmt  man  auf  ben  $reuß.  Scpeffel 
Kartoffeln  (100  $fb.)  4  —  6  $fb.  ©erftenmal^fcprot.  Das  Scprot 
muß,  aus  ©rünben,  bie  Seite  194  erörtert  ftnb,  ftetS  bon  £uftmal$ 
unb  möglicpft  frtfep  fein.  2D?it  ^Sortpetl  wenbet  man  pter  frifcpeS,  niept 
getrocfneteS,  ^wifepen  2Öal$en  ^erquetfcpteS  9fla4  an  (S.  195  n.  199). 

DaS  (Einmeifcpen  wirb  nun  gewöpnlicp  auf  folgenbe  SÖeife  borge* 
nommen.  (Etwa  eine  palbe  Stunbe  jubor,  epe  bie  Kartoffeln  gapr  ftnb, 
werben  in  ben  3$ormeifcpbotticp,  auf  ben  SÖiSpel  ber  ^n  berarbeitenben 
Kartoffeln,  (2400  $fb.)  opngefäpr  15  bis  20  (Eimer  (a  10  Duart) 
SÖaffer  bon  20°  9t  gebraept,  unb  in  biefe  baS  fein  gefeprotene  ®er* 
ftenmalj  (100  —  175  $fb.)  gepörig  bertpeilt. 
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3n  bem  9ftaage  nun,  alb  bte  gahrgefoZten  Kartoffeln  unter  beit 
2ßal$en  heroorfommen,  werben  btefelben  in  bad  etn geteilte  9ttalsfZrot 
eingetragen  (wedhalb,  tute  Uid)t  etn^nfepen,  ber  BormetfZbotttZ  tn  ber 
9?ähe  ber  Ouetfdjmafcfnne  ftZ  befinden  muff)  unb  burZ  mehrere 
bett-er  fogleid;  mit  biefem  tüchtig  burd;gearbettet.  3m  Anfänge,  wo 
fefw  »tel  glüfftgf  eit  im  SSer^dttniffe  $ur  feften  @ubftan$  »erlauben  ift, 
geht  bied  Kurzarbeiten  Uid)t  »on  (Statten ,  aber  in  bem  9)?aage,  ald 
man  mehr  Kartoffeln  in  ben  BormeifZbotttZ  bringt,  wirb  bie  £)pera* 
tion,  wegen  ber  fteifen  donftfteu$  btefer  SD?etfct>e  immer  fZwieriger  aud- 
füf>rbar.  (Sollte  wegen  gu  bider  Befd;affenhett  ber  9D?eifZe  bad  KurZ* 
arbeiten  gar  ntd;t  mehr  rnögliZ  f«n,  fo  barf  man  btefelbe  nur  einige 
Minuten  ruhtg  ftel;en  taffen,  wonad;  bann  burZ  erfolgte  ©umrni*  unb 
3uderbilbung  bie  SftetfZe  bünner  geworben  tft,  unb  ftZ  nun  wteber 
letdder  bearbeiten  tagt. 

@inb  fo,  naZ  unb  nact> ,  alte  Kartoffeln  in  ben  BormeifZbottiZ 
eingetragen,  fo  unterftü^en  bie  Arbeiter,  weld;e  bei  ber  £>uetfZnta= 
fd;tne  angefteltt  waren,  jene,  weld;e  am  sDfetfdjbotttZe  befd;äftigt  ftnb, 
um  eine  red;t  gut  »erarbeitete  flumpenlofe  9)?etfd;e  $u  ermatten. 
Kie  Temperatur  ber  -üfteifZe  ntujj  48  bid  52°  9?.  betragen. 

Ktefe  Temperatur  tft,  aud  früher  angegebenen  (Gründen,  genau 
inne  $u  t;atten,  unb  man  f)at,  um  fie  ju  bekommen,  btdwetlen  einige 
Abänderungen  in  bem  (£tnmetfZ»erfaf)ren  oorjune^men.  2Öenn  $.  B. 
bie  Temperatur  bed  B?alsfd;roteb  unb  bed  BormeifZbotttZ^  gtemtiZ 
hod;  ift,  wie  im  (Sommer,  unb  bte  Kartoffeln  fejw  pei$  gerquetfc^t 
unb  fZnett  in  ben  Bormetfd;botttZ  gebraZt  werben,  fo  fönnte  ed  leid;t 
gefZef)en,  bafj,  nad;bem  alte  Kartoffeln  eingetragen  worben  ftnb,  bie 
9D?etfZe  eine  Temperatur  befäße,  bie  weit  fwt;er  alb  bie  oben  angege¬ 
bene  wäre,  unb  bied  wäre  ftetd  nad;tf)eilig.  B?an  rnufj  baffer  während 
bed  (ürintragend  ber  jerquetfZten  Kartoffeln  bad  Thermometer  bei  ber 
£anb  hu^en,  bie  Temperatur  ber  B?affe  einige  B?ale  unterfnZ^n,  unb 
wenn  biefetbe  %u  fwd;  werben  fotlte,  bad  3ufe£en  ber  Kartoffetnmaffe 
einige  3^1  unterbreZen,  aud;  wof>(  etwad  faltet  SSaffer  $ugeben,  ober 
aber  man  mufi  ^urn  (üfinwetZen  bed  (SZvoted  mehr  Söaffer,  unb 
SBaffer  »on  nieberer  Temperatur,  ja  felbft  gan$  falted  SSaffer  an^ 
wenben.  3^er  Branntweinbrenner  wirb  in  folZon  fällen  aud 
einem  BerfuZe  fogleiZ  bie  für  feine  Totalität  günftigfte  Temperatur 
bed  Grintetgwafferd  erfefwn,  berüdfid;tigt  er  aber  bie  Temperatur  nid;t, 
fo  lann  bad  SZr°t  oerbrannt  ober  oerbrüht  werben,  wie  man 
ed  nennt,  ed  fantt  närnlid;  bte  Temperatur  ber  sD?affe  fo  IwZ  fteiqen, 
bafj  bad  Kiaftad  bed  5D2algfd)roted  $ur  3ucferbilbung  untaugltZ  wirb, 
ober  bag  bod;  eine  an  (Stärfegummt  retd;e  B?eifZe  erhalten  wirb,  bettn 
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je  göger  bte  Temperatur,  befto  megr  bitbet  ftd;  bon  biefent,  befto  me* 
ntger  entftegt  3uder. 

Dag  eben  betriebene  Bfetfcgberfagren  ift,  mte  gefaxt,  bag  jetgt  ge* 
brämglicgfte,  unb  tft  aucg  in  fernem  Erfolge  ft  er;  eg  erietbet  aber  bieg 
Berfagren  in  berfdjiebettenBrennereien  berfd;iebenesD?obtg'eationen,  bietd; 
in  bem  golgenben  betreiben  mtd.  @o  mirb  g.  B.  bte  unter  ber  Duett* 
mafcgine  borfontntenbe  Kartoffetmajfe  in  ben  Bormetfdjbotttd;  gebrad;t, 
tn  melcgem  ftcg  nur  bag  gurn  Grinmeifdjen  erforberlicge  SÖajfer  bon 
ogngefägr  20°  9t.  beg'nbet,  unb  mit  btefern  tüchtig  burcggearbet'tet,  fo 
bag  eine  mögtidjft  gletcgartt'ge  btde  9)?ajfe  entgeht-  2Öägrenb  ber  3eit 
tft  bte  nötige  Btenge  Btatgfcgrot  in  einem  befonberen  ©efäge  mit 
SQSaffer  bon  40  big  50°  9t.  51t  einem  bünnen  Brete  angerügrt  morben. 
©obatb  ade  Kartoffeln  in  ben  Bormeifcgbotttcg  eingetragen  finb,  mirb 
bag  eingetetgte  ©cgrot  ebenfadg  in  ben  Bormeifcgbottid;  gebrad;t  unb 
mit  ber  Kartoffetmajfe  türgtig  verarbeitet.  Bei  btefern  Bteifd;berfagren 
ift  bte  £auptfad;e  ebenfadg  nur  bte  gehörige  Berüdftcgttgung  ber  Tem* 
peratur.  Dte  Bteifcge  mug,  menn  fte  mit  bem  Schrote  gemengt  ift, 
bie  Temperatur  bon  48  big  52°  geigen.  (Sollte  bager  bte  Kartoffel* 
majfe  bor  bem  3ngeben  beg  (Scgroteg  gu  marm  fein,  fo  mug  biefetbe 
gubor  etmag  abgefüglt  merben.  3n  falt  mirb  bte  9ttajfe  mögt  niematg 
merben;  fodte  biefer  galt  tnbeg  eiutreten,  fo  mug  man  igre  Tempera* 
tur  burcg  geigeg  B$ajfer  ergögen. 

Dieg  Berfagren,  bte  Kartoffeln  erft  für  ftcg,  ogne  3nfat$  bon  SD?atg, 
in  eine  mogticgft  gcrtgeilte  (Stärfemegtmaffe  51t  bermanbetn,  famt  fegr 
rationed  genannt  merben  unb  märe  fegr  gu  empfegten,  menn  eg  ftcg 
teicgt  augfügren  liege  unb  nicgt  mand;e  Unbequemlid;feit  im  (befolge 
gatte.  Der  borger  betriebenen  gemognltcgen  Bteifd;metgobe  ift  näm* 
lid;  ntit  9ted)t  ber  Bormurf  gu  rnadjen ,  bag  bei  bem  Einträgen  ber 
geigen  Kartoffetnntaffe  in  bag  eingeteigte  B?alg,  ein  Tgeit  beffetben, 
aucg  bei  mogticgft  rafcger  Bertgeitung,  atfo  bei  angattenbem  unb  tücg* 
gern  Durd;arbeiten ,  big  51t  einer  Temperatur  ergibt  mirb,  melcge  bie 
Sßirffamfeit  beg  Diaftag  berminbert  uub  bag  ein  Tgeil  ber  Kartoffel* 
majfe/  nämtid;  bie  guerft  eingetragene,  mit  einer  fegr  beträchtlichen 
9)?en ge  mtrffamen  Diaftag  gufammentrifft,  bie  gutefct  eittgebradde,  aber 
nur  Diaftag  ftnbet,  metcgeg  fcgon  guderbtlbenb  gemtrft  gat.  5lde  (£r* 
fagrungen  getgen  aber,  bag  eg  gur  bodftänbtgen  3uderbilbuttg  am  beften 
ift,  bte  (Stärfemegtmaffe  auf  Einmal  mit  bem  nötgt’gen  Diaftag,  atfo 
9Watg,  gufammengubringen.  Diefen  llebetftanb  geigt  nun  bag  eben  be* 
fcgriebene  Btetfd;berfagren  nicgt,  aber  bie  Bermanblung  ber  gerquetfd)* 
ten  Kartoffeln  in  eine  breiartige  ober  teigartige,  gleicgförmige  Bfaffe, 
ogne  3ufag  bon  9)?alg,  nur  mit  3ufa$  bon  SÖajfer,  ift  eine  göcgft  an* 
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ftrengenbe-  Arbeit,  bie  bocp  fauin  einen  bollfommenett  (Erfolg  gtebt, 
wenn  man  ntct>t  eine  berpältnifmäjffg  beträcp titele  9J?enge  SÖaffer  an= 
wenbet,  unb  nur  unter  beffen  2lnwenbung  burep  9Dtafcptnen  bewerfftel- 
ligt  werben  fann.  ©in  bebeutenber  3ufa§  an  Gaffer  liefert  aber  eine 
berbünnte  3D?etfc^e  in  ben  S3ormetfc^botttcf) ,  wag  aug  früher  ange* 
führten  ©rünben  bon  Dtacptpetl  ift  ((Seite  205). 

SDtan  pat  übrigeng  nie pt  nöt^ig,  bag  9)?al$fcprot,  welcpeg  ber  ge^ 
porig  ^ertpeilten  Kartoffelnmaffe  gugefefet  werben  folt,  borper  mit  2öaff 
fer  bon  ber  angegebenen  popen  Temperatur  $u  teigen,  man  fann  weit 
weniger  warmem  SBaffer  ba^u  nehmen.  T)ag  23erfapren,  bag  90 tal$* 
feprot  bor  bem  3«öe^Ctt  $u  bzx  Kartoffefmaffe  mit  SÖaffer  bon  pöperer 
Temperatur  (48  big  50°  9t.)  $u  bepanbeln,  patte  feine  ©ntftepung  ber 
21nftcpt  berbanfen,  bag  bag  5D2aIgfd;rot  $ubor  gapr  gebrüpt,  bagpeigt, 
bag  eg  ^ubor  felbft  auf  bie  ^ur  3«cterbitbung  erforberlicpe  Temperatur 
g.ebracpt  werben  muffe.  2)egpalb  pat  man  auep  wopl  bag  SDtaljfcprot 
erft  mit  tauwarmem  SSaffer  eingeteigt,  unb  bann  naep  einiger  3ei* 
burep  foepenbeg  äöaffer,  auf  48  big  52°  9t.  gebracht,  eg  gapr  gebrannt. 
Dieg  ift  tnbeg,  wie  gejagt,  niept  nötpig;  fetbft  gan$  falteg  2öaffer  loft 
mit  £eicptigfeit  aug  bem  SOtal^fcprote  bag  Tuaftag  auf,  unb  bieg  ift 
jum  ©elingen  beg  9tteifcpprocejfeg  bag  9tötpige.  9tttt  Söortpeit  Witt 
man  bem  ©intet'gwaffer  5^otafd>e ,  %  big  3/4  53fb.  auf  ben  SBigpel  Kar* 
toffetn,  gugefe^t  paben,  wag  unwaprfcpeinlicp,  ba  ^Italien  bte  SBirfung 
beg  Tuaftag  fteptbar  pemmen. 

T)ag  fotgenbe  Stteifcpberfapren  pat  ©att  empfopten.  ©g  werben 
eingemetfept  1100  $fb.  Kartoffeln,  60  53 fb.  ©erffenmatgfeprot,  30  $fb. 
£aferfcprot,  5  53fb.  £aferfpreu. 

£)pngefäpr  eine  patbe  Stunbe  ^ubor,  epe  bie  Kartoffetn  gapr  wer¬ 
ben,  wirb  bag  ©erftenmatjfcprot  tu  bem  SSormeifcpbotticpe  an  einer 
©eite  beffetben  mit  30  Duart  SÖaffer  bon  35°  9t.  eingeteigt,  unb  bann 
bag  £aferfcprot  mit  ber  Spreu  in  bemfetben  23otttcpe,  aber  an  einer 
abgefonberten  Steife,  mit  20  Ouart  foepenben  SSafferg  gebrüpt. 

hierauf  werben  bon  ben  gaprgefoepten  Kartoffeln  opngefäpr  350 
53ft>.  gemapten  unb  mit  bem  Scprote  lücpltg  opne  atten  3ufa$  bon 
Sßaffer  burepgearbeitet,  big  ein  ftetfer,  ftumpentofer  23ret  entftanben 
ift.  £)iefett  tagt  man  rupt'g  fiepen,  big  er  ffüfftg  ju  werben  anfängt, 
wag  naep  4  —  6  Minuten  erfotgt;  bann  werben  aufg  9teue  350  $fb. 
Kartoffeln  gemaplen,  unb  $u  ber  im  2$ormeifcpbotticpe  beftnblicpen 
9Dtaffe  gebraept,  u.  f.  w.  So  fäprt  man  fort,  big  alte  Kartoffeln  ber* 
arbeitet  finb.  Söäprenb  beg  Stepenlaffeng  ber  93tetfcpe  unb  beg 
mapleng  rnug  man  bie  Kartoffeln  im  T)ampffaffe  baburep  peig  erpal* 
ten,  bag  man  fortwäprenb  eine  geringe  Stenge  Söafferbämpfe  in  bag* 
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felbe  ftrömen  lägt  Dur d;  tiefe  Wobtftcatton  beSSttetfcpoerfahrenS  n>trb, 
mte  man  geht,  bte  5lrbett  erleichtert  merben,  aber  fte  hat  alle  oben 
ermähnten  9?ad)tf)etle. 

Dies  fan.n  nid )t  oon  ber  burd;  ©umbtnner  empfohlenen 
Sftetfchmethobe  gefagt  werben.  9Jtan  bringt,  nach  ©umbtnner, 
fobalb  bte  Kartoffeln  gagr  gefocpt  ftnb,  in  ben  35ormetfcf)bottic^ 
einige  @imer  faltet  ober  bocg  nur  fegr  wenig  warmes  Gaffer, 
unb  trägt  oon  ben  ^erquetfcpten  Kartoffeln  unter  tüchtigem  ‘Durch* 
arbeiten  fo  lange  ein,  bis  eine  bicfe  n fegt  mehr  leicht  ^u  bear* 
beitenbe  $?affe  entgeht,  weldje  bie  Temperatur  oon  40  bis  48°  9?.  be* 
figt.  3«  biefer  fegt  man  ben  oterten  Tgeil  beS  erforberlid;en 
$tal$fd;roteS ,  inbem  man  baffelbe  über  bie  Kartoffeln  ftreut, 
unb  arbeitet  eS  mit  ber  Kartoffelmaffe  auf  baS  3nntgffe  burd) 
einanber,  mäprenb  mit  bem  3erquetfd;en  ber  Kartoffeln  inne  gegal* 
ten  unb  bie  Thür  beS  KartoffelfaffeS  gefcgloffen  wirb.  9tacg  jmet 
bis  bret  Minuten  beginnt  baS  3etguetfcgen  Kartoffeln  unb  baS 
Einträgen  ber  Kartoffelmaffe  in  ben  SSormetfcgbottich  oon  feuern,  eS 
wirb  fo  lange  fortgefefct,  bis  bie  9Jtaffe  im  SSormeifcgbottidj  auf  bie 
Temperatur  oon  48  bis  50°  9t.  gefommen  ift,  wo  man  bann  baS 
zweite  Viertel  beS  5D?algfc|>roteS  jufe^t  unb  auf  angegebene  SSeife  mit 
ber  fcgon  im  23ormeifd;botttche  beftnblicgen  9Jtaffe  oerarbeitet.  2Öäg* 
renb  biefeS  35erarbettenS  wirb  baS  3^quetfcgen  ber  Kartoffeln  wteber 
unterbrochen.  @o  trägt  man  nun  auch  baS  britte  unb  oierte  Viertel 
beS  5D?algfchroteS  ein,  unb  ^war  immer  bann,  wenn  bie  9)?affe  tm 
$ormeifchbotttd)e  auf  bie  Temperatur  oon  48  bis  50°  9t.  gefommen 
ift,  welche  bann  burch  baS  gugefe^te  falte  (Sdwot  um  3,  4,  ja  5  (9rab 
abgefühlt  wirb.  Die  Temperatur  ber  ÜÖteifcge  barf  50°  9t.  nie  über* 
ff  eigen,  ja  eS  bürfte  $wecfntägig  fein,  fie  nicht  pöpev  als  49°  9t.  fom* 
men  $u  laffen.  (Sollte  bie  9)teifcge  ^u  1 mg  burd)  bie  Kartoffelmaffe 
werben,  fo  rnug  man  baS  Einträgen  ber  letzteren  einige  3^it  un* 
terbrecgen  unb  bie  9ttaffe  im  SBormeifchbotttche  tüchtig  burd;arbeiten, 
woburcg  fte  fid;  htnretcgenb  abfüglt.  (£S  ift  nidjt  fo  gut,  bie  21bfüg* 
lung  burch  3ufe£en  oon  faltem  Gaffer  $u  bewirfen.  9tach  beenbetem 
Einträgen  ber  Kartoffeln  unb  beS  SdhroteS  lägt  man  nocg  einige  3eit 
burcgarbetten,  wonach  bie  5D? affe  bie  Temperatur  oon  49°  9t. 
haben  mug.  9)tan  nottrt  bie  3eit  genau  unb  bebecft  ben  ^ormetfcg* 
bottich  mit  einem  gut  fcgliegenben  Dedel.  9tach  Verlauf  einer  falben 
Stunbe  wirb  bte  nun  fcgon  bünnflüffige  ÜJtetfcge  wteber  einige  Minuten 
lang  burcggerügrt ,  jebocg  fo,  bag  man  fie  baburcg  nicht  fegr  erfältet; 
bie  Temperatur  ber  9)?affe  wirb  ofmgefägr  46°  9t.  betragen.  9)tan  lägt 
fte  nun  eine  Stunbe  lang  offen  gegen,  inbem  man  fie  noch  einmal 
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burcprüprt,  bo cp  fo,  ba§  2lbfüplung  möglicpft  oermteben  wirb.  Dte 
Sei fcpe  pu*  bann  im  (Ganzen  1V3  Stunbe  geftanben  unb  fann  nun 
abgefüplt  werben.  Das  Slnftellen  gefegt  naep  ©umbtnner  mit 
bem  weiter  unten  zu  erwäpnenben  ©äprungSmittet. 

Die  Arbeit  beS  (£tnmetfcpenS  tagt  f up  erleichtern,  wenn  man  jwei 
Bottiche  bazu  oerwenbet  unb  bie  zerfletnerten  Kartoffeln  abwecpfelnb 
in  baS  eine  unb  anbere  ©efäfj  giebt.  Die  geringere  Senge  in  febem 
ift  letzter  burepzuarbetten  unb  bie  Seifcpe  behält  mehr  3eit/  naep  unb 
nach  5ur  3u(ferbilbung  nötpige  Temperatur  zu  erreichen. 

Der  Vorzug,  burch  Wellen  bie  ® umbinner’fcpe  Seifcpmetpobe 
ausgezeichnet  ift,  ift  ber,  baS  bie  naep  unb  nach  in  ben  Vormetfcpbot* 
ttep  gelangenbe  Kartoffetmaffe  immer  neue  Mengen  DtaftaS  oorftnbet; 
aber  baS  2lufftreuen  beS  Falzes  im  troefnen  3uftanbe  bürfte  bem  oor* 
pergehenben  (ürinmetfepen  ober  Ofinteigen  beffetben  nacpzuftellen  fein. 
Die  Tpeilung  beS  Falzes  in  mehrere  Portionen  bietet  alte  Vorteile 
eines  rationellen  Verfahrens  bar  unb  ift  zugleich  leicht  praetifcp  ausführ* 
bar.  San  teigt  einen  Tpeil  bee  SD^alzfc^roteS ,  etwa  %  bis  %,  mit 
Saffer  in  bem  Vormeifcpbotticpe  auf  gewöhnliche  Seife  ein,  bringt 
auf  oben  betriebene  Seife  bie  zerquetfepte  Kartoffetmaffe  bazu,  unb 
oerarbeitet  fie  zu  einer  mogtiepft  gleichförmigen  Saffe,  was,  wegen 
ber  Verflüfftgung  berfelben  burep  baS  DiaftaS,  feine  Scpwiertgfeiten 
pat.  3u  biefer  gehörig  oerflüfftgten  Saffe  fe$t  man  nun  ben  9teft  beS 
oorher  ebenfalls  eingeteigten  SD?alzfcproteS  pützu,  ftobei  zu  beaepten, 
ba§  bie  Temperatur  ber  Seifte  naep  biefem  3ufa$e  bie  oft  erwäpnte 
oon  48  bis  50°  9?.  fein  muß. 

Vei  biefem  Verfahren  wirb  ein  Theil  beS  Satzes,  beS  TtaftaS, 
pauptfctcplicp  zur  Verflüfftgung,  zur  ooltftänbtgen  3ertheilung  ber  Kar* 
toffetmajfe  oerwanbt,  ber  anbere  Theil  pat  bann  in  biefer  Saffe  ben 
3ucferbilbungSprocefj  zu  bewerffteltigen. 

Siemens  unterftü^t  bie  oerflüffigenbe  Strfung  beS  DiaftaS  noep 
burch  eine  meepanifepe  Vorrichtung,  wetepe  gig.  48  abgebtlbet.  ift.  AB  CD 


^ .  48. 


ift  ein  runber  Kübel,  3%  gug  tm  Durcp* 
meffer,  2  gu§  welcher  unten  einen 
Stebboben  EE  oon  ftarfem  (ürifenbtecp 


1 


B  h ut,  beffen  £öcper  oben  gut  %  3ol( 
Durcpmeffer  hüben,  unb  naep  unten  zu 
fiep  etwas  erweitern.  Der  Kübel  ift 
burep  einen  Decfel  gefcploffen.  Durcp 
bie  Sitte  beffetben  gept  eine  per pen- 


n  biculare  Seile,  beren  unterer  3apfen 
fo  mit  bem  Siebboben  oerbunben  ift, 
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bag  bte  SBelXe  fiep  treten,  aber  nicht  emporpeben  fann.  Oben  xft  fte 
mtt  einer  Kurbel  G  oerfepen.  Unten  an  ber  28elle  ift  etn  liegenber 
potenter  Kegel  /  mtttelft  3^fen,  unb  burcp  ben  eifernen  33üget  H  fo 
befefftgt,  bag  ftdf>  berfelbe  beim  Umbrepen  ber  2öelle  rollenb  mtt  be* 
wegt.  2ln  ber  bem  Kegel  entgegengefefcten  ©ette  tft  eine  ©taplfeber 
K  angebracht,  welcpe  ba$u  btent,  beim  Dreien  ber  28elle  bte  Locher 
be$  ©iebbobenS  offen'  $u  palten.  Oer  Kübel  pat  im  Oecfel  feitwärts 
eine  Oeffnung  L,  burcp  welcpe  mtttelft  einer  9tinne  ober  9^öf>re  ba$ 
9)?etfcpgut  einfliegen  fann.  Oer  Kegel  /  hat  an  ber  23ap  6  Soll,  an 
ber  ©pttje  2 %  3oll  Ourcpmeffer. 

Oie  Slnwenbung  biefeg  Apparates  gefcf )iept  nun  folgenbermagen. 
Oie  Raffte  be£  anjuwenbcnben  5D?atgfc^>rote^ ,  wo$u  ftcp  am  beften  % 
®erftenmal$  unb  %  9toggenmal£  eignen,  wirb  in  bem  3Sormetfcf)bottic^e 
mit  SBaffer  oon  32°  9t.  $u  einem  ftetfen  Teige  gefcplagen  unb  V4  ©tunbe 
tang  ber  9tupe  übertaffen,  barauf  mtt  gleichen  Tpetlen  2Baffer  oerbünnt. 

3n  biefer  ©c^rotbrü^e  werben  bte  $erquetfcpten  Kartoffeln  nach 
unb  nach  verrührt,  ©inb  bte  Kartoffeln  fepr  peig,  fo  ftetgt  bte  Tem* 
peratur  batb  bis  auf  einige  50°  9t.,  bei  melier  Temperatur  bie  9)?affe 
wäprenb  ber  ganzen  Operation  burch  faltet  Saffer  erhalten  werben 
muff  (9tach  ©iemen$  fann  bte  Temperatur  ohne  9tacptpetl  bis  auf 
58°  9t.  ffetgen,  wo  bie  3erffetnerung  ber  Klumpen  am  letcpteffen  oor 
ftcp  gept.)  Ourcp  bie  ftattffnbenbe  3ucferbilbung  wirb  bie  SDtaffe  immer 
bümtflüfftger.  3ft  nach  unb  nach  bie  gan^e  Kartoffefmaffe  mit  bem 
©chrote  oereinigt,  fo  wirb  ber  SBormetfcpbotticp  jugebecft.  9tun  gellt 
man  bie  betriebene  ©teboorricptung  über  einen  23otticp  in  ber  9täpe 
beS  SSormetfcpbotticpS,  am  bequemften  fo,  baß  bie  SDtaffe  aus  biefem 
in  baS  ©teb  fliegen  fann.  ®ept  bieS  aber  nicht  an,  fo  fügt  fiep  int 
9totpfall  bie  99taffe  auep  burep  eine  93umpe  tn  bie  £ö ge  bringen. 

3n  bem  23otttcpe,  über  welcpen  bte  ©teboorrieptung  gegellt  tft, 
wirb  bie  anbere  Hälfte  beS  2Dtal$fcproteS ,  tute  oben  angegeben,  mit 
SÖaffer  oermifept,  nur  mit  bem  Unterfcpiebe,  bag  bte  zweite  # äffte  beS 
BafferS  ftatt  32°  9?.,  60°  9t.  warm  fein  mug. 

SÖägrenb  nun  bie  mit  ©eprot  gemifepte  Kartoffefmaffe  in  baS  ©ieb 
fliegt,  brept  ein  SDtann  mittelft  ber  Kurbel  ben  Kegel,  woburep  fämrnt* 
fiepe  jufammengeballte  Kar toffelf lumpen  $erbrücft,  unb  fo  bet  einer  gün* 
ftigen  Temperatur  ber  ©tnwirfung  beS  OtagaS  bargeboten  werben; 
jur  oermeprten  unb  befepfeuntgten  3uderbtlbung  beflnbet  ftcp  tn  bem 
23otticpe,  welcper  bie  abfliegenbe  23rüge  aufntmmt,  ber  anbere  Tgetf 
beS  9ftal$fcproteS.  9tacp  einiger  3^t  unb  naep  einige  9)?ale  wieberpol* 
tem  Umrüpren  erfepeitt t  bte  9Jtaffe  in  bem  23otttcpe  als  ein  bünner  bräune 
lieper  ©prup.  3n  bem  ©iebe  bleiben  bie  ©cpalen  ber  Kartoffeln  $um 
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größten  Theile  $urücf;  fte  muffen  beim  £)urd;retben  oon  einem  VSiepel 
Kartoffeln ,  3-  bt3  4  mal  herauögenomnten  werben,  nacpbem  man  fte 
Suoor  mit  fmgem  VSaffer  abgefpühtt  T^at.  T)a$  Turcpreiben  erforbert 
bei  ber  angegebenen  Duantität,  unb  wenn  ber  Arbeiter  einige  Hebung 
erlangt  hat,  eine  halbe  Stunbe  2Bie  Su  erfehen,  ift  ber  oon 

Si ernenn  in  ber  £ot;enhetmer  Brennerei  eingerichtete  3erfleinerungg* 
Apparat  eine  Verbollfommnung  ber  hier  angegebenen  Vorrichtung,  bie 
namentlich  für  einen  Heineren  Betrieb  ohne  erhebliche  Soften  her^u* 
ftellen  ift. 

Bei  bem  3D?eifcf> ^ ^3roceffe  ift,  wenn  berfelbe  oollfommen  gelingen 
foll,  immer  baran  $u  benfen,  baß  bie  mit  (Schrot  gemengte  5D?affe  ftch 
ftetö  auf  ber  ber  3tuf erbtlbung  günftigften  Temperatur  oon  48  bi$  52°  9t. 
beftnben  mufj.  3n  ben  größeren  Brennereien,  wo  gegenwärtig  tn  ben  meiften 
gälten  eine£)ampfmafchine  $u  Gebote  fteht,  oerrichtet  manba^3erfleinern 
unb  Ginnteifcpen  mittelft  5D?afchtnen,  bie  burch  jene  in  Bewegung  gefegt 
werben.  £luetfchwal$en  unb  bie  Gtnmetfcboorrtchtung  ftnb  bann  gleich 
mit  einattber  oerbunben,  tnbern  ftch  jene  oberhalb  be3  Ginmetfchbottich$ 
beftnben.  Gewöhnlich  trifft  man  $ur  Vermischung  ber  Kartoffeln  mit 
bem  Bial^fchrote,  in  ber  5D?ttte  be$  Vormeifdjbottid;^  nur  eine  einfache 
ftehenbe  SÖelle  mit  etfernen  glügeln;  oberhalb  hat  bie  2BeKe  etn  font* 
fcpeS  Trtebrab,  in  welcheö  etn  gteidjeö  9tab  eingreift,  wa£  aufberoer- 
längerten  2ld)fe  eineö  ber  Duetfchwat^en,  ober,  wenn  biefe  burch  ein 
Triebwerf  bewegt  werben,  an  ber  2lchfe  oon  btefern  befejtigt  ift.  (Solche 
einfache  Vorrichtungen  erfüllen  nur  fef)r  unoollfommen  ihren  3*oecf, 
inbem  fte  bie  in  ber  SDtetfche  beftrtbüchen  klumpen  ntd;t  gehörig  $er* 
thetlen,  waS  baburch  unmöglid;  wirb,  weil  ftch  biefe  klumpen -bei  ber 
ungleichen  Bewegung,  in  welker  bie  50teifche  burch  bie  Drehung 
fommt,  nach  unb  nach  um  bie  2Öe((e,  wo  bie  Bewegung  ber  Btajfe  am 
fchwäd)ften  ift,  lagern.  3ufammenßefe^tere  Btaf^inen,  bie  ben  3tt>ecf 
oollftänbtger  erretten  taffen ,  ftnb  in  ben  Sßerfen  über  Brennerei  oon 
£über£borf  unb  Gumbinner  näher  befchrieben. 

9Dtag  man  nun  baö  Gmtntetfchen  auf  irgenb  eine  ber  erwähnten 
Bfetfwben  auSführen,  fo  ift  ftetö  etn  recht  anhaltenbeä  Durcharbetten 
ber  $artoffetmaffe  mit  bem  Schrote,  unb  eine  genaue  Beobachtung  ber 
Temperatur  $um  guten  Getingen  beS  ^rocejfeS  burch*au£  erforberltch- 
3«  allen  Brennereien,  welche  ftch  burch  einen  lwhen  Ertrag  an 
Branntwein  befonberS  au^^eichnen,  wirb  ftetö  auf  bie  angeführten  Um* 
ftänbe  bie  größte  Sorgfalt  oerwanbt;  man  ftellt  4  btö  6  Arbeiter  an 
ben  Vormeifchbottich,  unb  nimmt  ftch  bm  Banken  Bfeifchprocejfe  2 
btS  3  Stunben  3eit ,  wobei  man  fortwährenb  mit  bem  Thermometer 
bie  Temperatur  ber  B?eifcpe  unterfud;t. 
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@obalb  baS  @inmeifd)en  beenbet  t ft,  mug  man  bie  9D?affe  einige 
3eit,  gemöfmlid)  1  bis  1%  @tunbe,  in  9fote  (affen,  metl,  mie  oft  er* 
malmt,  bie  3nderbilbmtg  nid)t  plofcltd)/  fonbern  nur  na$  unb  nad)  er* 
folgt.  @S  gilt  fuer  gan$  baffelbe,  maS  über  baS  ©telmnlaffen  ber  23ter* 
metfdf)e  unb  ber  ©etreibemeifcfje  gefagt  morben  ift.  50?an  fann  aud) 
|uer  $ur  Beurteilung  beS  3nderbilbungSproceffeS  eine  Prüfung  ber 
Seifte  burt  3ob(bfung  oornefmten,  mo$u  man  eine  Keine  Senge  ber 
2D?eifc^e  $ur  Abfonberung  ber  ©täte  unb  Kartoffelftüde  burt  ein  lei* 
neues  ©äderen  brüdt,  baS  Durtgebrüdte  burd;  £bftpapier  ftTtrirt, 
um  eine  £elle  glüffigfett  $u  ermatten,  bie  bann  mit  ^oblöfung  $u  pr ü* 
fen  ift,  ob  nod;  un$erfe£teS  ©tärfemejrt  oorfmnben  fei.  3ebod)  f>at 
eine  fo(d)e  Prüfung  menig  prafttften  Serif? ,  ba  fte  nid;t  immer  $u* 
oerläffig  ift,  baS  peifjt,  fein  gteid;eS  D^efuttat  liefert,  mogegen  ber  ®e* 
ftmad,  bie  garbe,  ber  ©erud;  unb  bie  donfiftenj  ber  5D?etfc^e  bem 
geübten  Brenner  ftcfyrere  AnfwttSpunfte  über  ben  ®rab  ber  erreidden 
3erfefeung  geben,  um  bie  ©üte  beS  SateriatS,  namentlit  beS  Satzes 
ober  bie  ridffige  Ausführung  ber  Operation  banaep  $u  beurteilen. 
Die  fernere  Befmnblung  ber  Kartoffelmetfte  ift  oon  ber  Behanblung 
ber  ©etretbemetfte  nid)t  fef>r  oerftteben.  ©o  mirb 

3)  baS  SlbfiÜjleu  unb  $ufüt)Un  ber  Reifte 

gan$  auf  btefelbe  Seife  auSgefüfmt,  mie  bteS  oben  ©eite  204  u.f.  ausführ* 
(id;  angegeben  morben  ift,  unb  id)  oermeife  beSljatb  auf  baS  bort  ®e* 
fagte;  nur  über  baS  SSerpättnig  ber  Kartoffelmaffe  $ur  glüfftgfeit  mirb 
not  cttt>aö  jjinjujufügen  erforberlt't  fein. 

@S  ift  oben  ©eite  25,  als  oon  ben  23 efianb teilen  ber  Kartoffeln 
bie  9^ebe  mar,  angeführt  morben,  bag  bie  Kartoffeln  ojmgefähr  70  bis 
75  $roc.  Saffer,  alfo  nur  25  bis  30  $roc.  trodne  ©ubftanj  entjmt* 
ten.  Sollte  man  baf?er  baS  Berfmltnig  oon  trodner  ©ubftan$  $u  bem 
Sajfer  in  bem  ©ä^rbottidje  mie  1:4  f)aben,  fo  bürfte  man  nie^t  auf 
100  $fb.  Kartoffeln  400  $fb.  Sajfer  jurn  Seifd;en  unb  3nfü^len  neh¬ 
men,  man  hätte  bann  auf  25  bis  30  $fb.  trodne  ©ubftan^  475  ober  470 
$fb.  Sajfer,  maS  ein  Berhältnig  mie  1 : 19  ober  1 : 15,6  märe.  San 
muß  alfo  nur  bie  trodne  ©ubftan$  ber  Kartoffeln  in  Dünung  brtn* 
gen,  unb  man  mug  ben  Saffergefmlt  ber  Kartoffeln  bem  3ufühtmaffer 
Suredmen. 

Die  9tetnung  ift  fe|>r  einfach  Angenommen,  man  molle  1000  $fb. 
(lO^reuff  ©djeffel)  Kartoffeln,  bie  30$roc.  trodne  ©ubftan$  enthalten, 
nat  bemBerhältniffe  oon  1 : 4  etnmeiften,  fo  fiat  man  300,  als  bie  3<tl 
ber  $funbe  ber  trodnen  ©ubftanj,  ju  multiplictren  mit  4,  unb  erhält 
fo  1200,  als  bie  $?enge  beS  erforberlic^en  SafferS  in  s]3funben.  23on 
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biefer  9D?enge  ftnb  tn  ben  1000  $fb.  Kartoffeln  700  $5fb.  enthalten, 
e£  bleiben  alfo  1200  —  700  =  500  s$fb.  (£tnm  eifern)  aff  er  unb  3 u- 
fül;ln>ajfer.  gür  baS  $usufej$enbe  ©chrot  berechnet  man  natürlich  be* 
fonber£  bie  $?enge  beS  erforberltchen  äßafferS.  ©efe$t,  man  patte  ber 
obigen  Quantität  Kartoffeln  60  $fb.  ©chrot  zugegeben,  fo  patte  man 
noch  60  X  4  =  240  $fb.  SÖaffer  mehr  regnen. 

&  fragt  ftch  nun,  melden  Dtauin  erfüllt  bte  au£  bieftr  Quantität 
Kartoffeln,  nach  angegebenem  Berhältniffe  bargeftellte  9)?eifche.  £)ie  in 
ben  1000  $fb.  Kartoffeln  enthaltenen  700  $fb.  Sajfer,  unb  bte  er* 
forberlichen  500  $fb.  @inmeifch-  unb  3ufühltuaffer  betragen  ^ufammen 
1200  1200  V  2 

1200  $fb.;  fte  ftnb  gleich  ober  —  5  —  =  480  ghreuß.  Duart 

(a  2%  $fb.)*).  grüher  (©eite  211)  ift  angegeben,  baß  bie  troefne 
©ubftan$  in  ber  Sttetfche  nur  3/4  be£  Raumes  entnimmt,  melden  ein 
gleichet  (Vernicht  Saff er  erfüllt;  (£überSborf  berechnet,  beiläufig  ge* 
fagt,  für  bie  gerquetfehte  Kartoffelmajfe  9/10  oom  Volumen  be£  gleichen 
©ernicht^  SQSaffer);  e£  merben  alfo  bie  300  $fb.  troefner  Kartoffelfub* 
ftan$  nur  ben  staunt  oon  300  X  3/4=225  ^3fb.  =  90  Duart  2Öajfer 
erfüllen.  £)ie  gan$e  eingemeifchte  Kartoffelmajfe  mirb  baher  480  -|- 
90  =  570  Ouart  9taum  in  bem  ©äßrbottiche  einnehmen,  gür  ba£ 
$ugefeßte  ©d;rot  ift  bie  Berechnung  ebenfo. 

£)t'e  60  $5fb.  (Schrot  erfüllen  ben  9taum  oon  60  X  %  =  45  sJ5fb. 
=  18  Duart  SSaffer;  bie  für  bte  60  $pfb.  (Schrot  erforb erlichen  240  $fb. 

240  V  2 

SÖaffer  betragen - - -  =  96  $reuß.  Ouart;  bie  ©chrotmeifche 

bebarf  alfo  ben  9taum  oon  96  18  =  114  Duart. 

1000  $fb.  Kartoffeln  mit  60  $fb.  ©chrot  in  bem  Berl;ältniffe  tute 
1  :  4  eingemetfeht,  nehmen  alfo  im  (Mhrungebottiche  ben  Staunt  oon 
570  +  114  =  684  Duart  Saffer  ein. 

(£$  ift  flar,  baß  biefer  9taum  bei  gleichem  Berhältniß  ber  trode* 
nen  ©ubftan$  5um  Gaffer  etmaö  oerfchieben  fein  muß  nach  bem  grö* 
ßeren  ober  geringeren  ©eßalt  ber  Kartoffeln  au  troefener  ©ubftanj 
unb  nach  bem  größeren  ober  geringeren  3ufa&  oon  3D?al$fchrot. 

gür  ben  mittleren  (Behalt  ber  Kartoffeln  an  £rocfenfubftan$,  27,5 
^rocent,  unb  für  ben  burchfchntttlid;en  3ufafc  oon  5  $fb.  s^algfchrot 
auf  100  sj3fb.  Kartoffeln  berechnet  ftch  ber  dtaum  bet  bem  mechfelnben 


p)  Um  bie  tßfunbe  Gaffer  in  £luart  umjuroanbein ,  f)at  man  nämlich  biefelben  mit 
bem  ©ettnehte  eineä  Duartä  5Baffer,  alfo  mit  2y2  ju  binibiren.  3lnftatt  mit  21/ 2 
fann  man  auch  mit  s/2  biüibiren,  too  man  nur  not^ig  ba**  mit  2  ju  multipliciren 
unb  baö  *ßrobuct  mit  ö  »u  btöibtren. 
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SSerhältntffe  ber  £rocfenfubftan$  $um  SSaffer,  wte  es  bte  folgenbe 
fletne  Tabelle  $etgt. 

100  gjfb.  Kartoffeln  unb  5  $fb.  9ttal$fihrot  neunten  bet  entern 
$erhältntg  ber  £rocfenfubftan3  pm  Söaffer  n>te : 

1:7  1:6  1:5  1:4  1:3 

ben  9taum  etn  oon: 

101  88  75  62  49  Duart 

Die  27,5  $ffb.  troctene  ©ubftan$  ber  Kartoffeln  erfüllen  ben 
9taum  oon  8A/2  Duart,  bte  5  ^Jfb.  sjflaläfchrot  ben  staunt  oon  1% 
Duart,  betbe  genommen  alfo  ben  9iaum  oon  93/4  Duart.  @tn  gleiches 
©erntet  äöaffer  mürbe  ben  9taum  oon  13  Duart  erfüllen  (93/4  y  4/3). 
*D?an  ^at  baher  nur  notfng,  btefe  3aj)l  mtt  7,  6,  5,  4  u.  f.  f.  p 
multtpltctren  unb  bem  $robucte  93/4  p  abbtren,  um  baS  93olum  ber 
Wetfc^e  für  bte  oerfchtebenen  SBerhältntffe  ber  £rocfenfubfian$  pm 
Saffer  p  erfahren.  3-  33.  33er^ältnt@  oon  1:4;  13  X  4  =  52, 
bap  93/4,  gtebt  613/4,  wofür  tu  ber  Tabelle  62  gefegt  tft. 

Der  (Gebrauch  btefer  Tabelle  bebarf  faurn  ber  ©rflärung,-  ange* 
nommen,  man  wolle  3  Mispel  Kartoffeln  (7200  $fb.)  mit  5  ^rocent 
932algfc^rot  (360  $fb.)  täglich  oerarbelten,  unb  baS  $erhältntg  ber 
£rocfenfubftan$  pm  Gaffer  folle  wte  1  :  4y2  fetn,  welche  @rb£e 
muf  ber  (Mjjrbottlch  erhalten?  23et  bem  2krjmlttttffe  oon  1  :  4%  neh' 
men  100  $fb.  Kartoffeln  unb  5  $fb.  ©chrot  ben  9taum  oon  68% 
Duart  etn.  Dte  7200  $fb.  Kartoffeln  erfüllen  alfo  mtt  bem  9ftal^ 
fc(;rote  ben  9taum  oon  68y2X  72.=  5932  Üuart.  Rechnet  man  y15 
©tetgraum,  fo  erhöht  ftch  btefer  9taum  auf  6256  Duart.  *D?an  wirb  alfo 
2  23ottid?e  a  3178  Duart,  ober  3  53otttc^e  a  2119  D.  nötjf)tg  haben. 
3n  ber  Siegel  regnet  man,  bet  einer  23efteuerung  beS  9)?elfchraumeS, 
für  100  $fb.  Kartoffeln  incl.  beS  notigen  ^DZalgfc^rote^  70  —  75 
Duart  23ottt$raum,  wobei  ber  (55äJ>r ^  ober  ©tetgraum,  ber  ftch 
auf  %6  beS  ganzen  Raumes  befchränf en  lagt,  mtt  einbegriffen  tff  ©tn 
blcfereS  ©tnmetfchen  wtrb  unter  ben  angegebenen  ©teueroerhältntffen 
nur  bann  oortfjellhaft  fern,  wenn  ber  Söerth  beS  211foh0loerlufteS 
burch  bte  ©rfparung  an  ©teuer  ausgeglichen  ober  überzogen  wtrb. 

©tne  anbere,  burch  obige  Tabelle  leicht  p  erleblgenbe  grage  fann 
bte  folgenbe  fein:  9ttan  hat  einen  (Mhrbottlch  unb  will  wtffen,  wte 
olel  ln  bemfelben,  nach  btefern  ober  jenem  $erhältntffe,  elngemelfcht 
werben  fönne?  3-  33-  ber  33ottlch  ha&e  2500  Duart  ^apacl^ 
tat,  er  bürfe  aber  wegen  beS  ©tetgenS  nur  mit  2330  Duart  $?etfche 
gefüllt  werben,  wte  olel  Kartoffeln  unb  ©chrot  fönnett  tn  blefem 
$aume  gemetfcht  werben,  wenn  man  baS  $erhältn!g  ber  trocfnen 
©ubjtanj  p  bem  2Baffer  wie  1  :  4  haben  will.  Die  Tabelle  lehrt, 
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$>aö  53rannttoetnbrennen. 


Pag  bet  t>em  SBerpättntffe  oon  1  :  4,  62  Duart  5P?etfcpraum  oon  100 
$ft>.  Kartoffeln  unb  5  $fb.  !D?aI$fcf)rot  erfüllt  werben;  tn  2330  Duart 
Sftetfcpraum  fönnen  alfo  gebraut  werben:  an  Kartoffeln  3758  $fb., 
an  9M$f<prot  188  $fb.,  ba  62  :  100  =  2330  :  3758  unb  62  :  5 
==  2330  :  188. 

2Bte  bet  ber  ©etretbentetfcpe  tft  aucp  bet  ber  Kartoffelnmetfcpe 
ba£  nacp  Beenbtgtem  Gmtmetfcpen  ^ur  33erbünnung  erforberltcpe  3ufüpl* 
n?  aff  er  ntcpt  ptnretcpenb,  bte  9)?affe  auf  bte  ^unt  2lnftellen  notpmenbtge 
Temperatur  peraf^ubrtngen ;  fte  mug  ^ubor  entmeber  auf  einem  fla* 
cpen  35otttcpe  burcp  Umrüpren,  ober  burcp  5ll>fügtung3mafcgtnen,  $.  53. 
burcp  bte  (Sette  207  gewidmete,  abgefüplt  merben;  bt$  gu  melier 
Temperatur  $etgen  bte  (Seite  210  aufgefüprten  Tabellen  *). 

(Sobalb  nun  bte  oorper  auf  bte  gehörige  Temperatur  abgefüplte 
$?etfd)e,  bte  pellbräunltcp  flar  fein  unb  einen  angenepmen  fügen  ®e* 
fcprnad:  paben  mug,  mit  ber  notpigen  Stenge  3ufüplma(fer  tn  ben 
©äprbotttcp  gefpüplt  morben  tft,  fann  ^um  5lnftellen  berfelben  gefd;rtt* 
ten  m erben. 

T)ie@oncentration  beö  (^rrtractgepalt^  ber  gugefüplten  in  ben  ®äpr* 
botttd;  gebrauten  2)fe tfcpe  ober  rtcpttger  ber  ^etfcpmür^e  —  benn  man 


*)  3cp  Witt  bter  nocp  anfüfjren,  bafj  man  biefe  Temperatur  au<fy  feicfyt  bur<p  9te<p* 
nung  ftnben  fann.  Ütttan  muitiplicire  bte  3apf  ber  Duarte  beö  gefammten  SJteifcp* 
quantumö  mit  ber  3apf  ber  Temperaturgrabe,  wef(pe  fte  erpalten  foU  ( QT ): 
bann  muitiplicire  man  bte  3 af)l  ber  Duarte  be$  3ufüf)ltt>afferö  ebenfalls  mit  ber 
3al)l  feiner Temperaturgrabe  ( qt ):  biefeö  le|te  ^robuct  wirb  oon  bent  erfteren  ab-- 
gezogen  unb  bie  gefunbene  Tifferenj  (9teft)  bur<p  bie  Duartjafyl  (q‘)  ber  int  $or= 


meifcpbotticpe  eingemeif(pten  SWaffe  btoibirt. 


(2llfo  - — —  —x .  x  bie 3^61  ber 

q‘ 


Temperaturgrabe,  bi$  auf  welcpe  bie  2Jteifd>e  oor  bem  3ufüf)len  gebraut  werben  mufj .) 
3-  53.  ba3  gefammte  SJteifcpquantum  beträgt  2250Duart,  e$  fottbeim2lnjietten20°  9t. 
geigen,  fofjaben  mir  Q  T=2250  x  20=45000.  Tie  2Jtenge  be$  3ufitfylwaffer3  beträgt, 
wie  fetcfjt  auä  ber  im  $ormeif<pbotticpe  beftnblidjen  Duartjafyl  gefunben  Werben 
fann,  1300  Duart,  e$  fott  8°  9t.  geigen ,  fo  ift  (qt)  1300x8  =  10400.  Tie 
Tifferenj  beiber  ft3robucte  bafjer  45000  —  10400  =  34600.  Tie  im  SSormeifd^ 
botticfye  befinblidje  Sttteifcfje  beträgt  955  Duart  ( q‘ ),  nämlicp 
119  Duart  (Sinteigwaffer  beg  ©cproteä, 

603  Duart  Ößaffer  ber  Kartoffeln, 

233  Duart  9taum,  melden  bie  trocfne  <Subftan$  ber  Kartoffeln 
_ _  unb  baö  (Scfyrot  einnef)men. 


©urnrna  995  Duart. 

9iun  ift  =  36,1.  Tie  üöieifc^e  mur  alfo  üor  bem  3«fü^fen  auf 

362/10°  9t.  burtp  9tüf)rett  ober  Kii^fabbatate  gebraut  merbett.  @of(  bie  Temper 
ratur  beim  Slnjtellen  -f-  15°  9t.  fein,  fo  mufj  biefefbe  auf  of)ngefäf)r  24°  9t.  ab^ 
gefügt  werben. 
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(5 o n c e n t r a  1  i o n  ber  SO1?  e  i  f  cf)  e. 

mug  natitrltc^  aueg  gte x  jnnfcgen  belben  unterfcgelben,  nne  e6  (Bäte 
212  gelehrt  Sorbett  tft,  —  lägt  fteg  mteber,  nne  bet  ber  ©efretbe* 
metfege,  mit  $ü Ife  be£  ©aeegarotneterö  ermitteln.  £>te  (Toncentratlon 
tft  oerfcgleben  naeg  bem  ®egalte  ber  Kartoffeln  an  £rocfenfubftan$, 
naeg  ber  oollfommenen  ober  unoollfommenen  3etflelnerung  ber  Kar* 
toffeln,  naeg  ber  oollfommenen  ober  unoollfommenen  3ucferbtlbung  bet 
bem  Sftelfcgen,  naeg  bem  23ergältntg  ber  £rocfenfubgans  ^um  Söaffer. 

2)te  27,5  $roc.  £roctenfubftatt$  ber  Kartoffeln  beftegen  naeg  23  al* 
ltng  au$ 

21,125  ©tärfemegl 
2,258  3ellenftoff  (gafer) 

4,125  ©aftbeftanbtgetlen, 

mte  eg  ©eite  26  angegeben.  23on  ben  ©aftbeftanbtgetlen  lomrnt  1 
©emcgtgtgell  auf  bag  @tmetg,  melcgeg  beim  Kocgen  ber  Kartoffeln  ge* 
rinnt  unb  babureg  unlMteg  mtrb.  23on  ben  übrigen  3,125  ©emtegtg* 
gellen  ber  ©aftbeftanbtgetle,  ©cgletrn,  (£rtractloftoffe,  ©al^e,  mlrb 
beim  Kocgen  ber  Kartoffeln  ogngefägr  y3  auggelaugt,  fo  bag  alfo  ln 
ble  Sftetfcgmüräe  übergegen:  bag  ©tärfemegl  (alg  ©umml  unb  3ucfer) 
unb  %  ber  ©aftbeftanbtgetle,  2,082  ^3roc.  ber  Kartoffeln.  2)a  blefe 
lederen  ein  grögereg  fpectftfcgeg  ©enuegt  beft^en  alg  $?a4ertract,  fo 
werben  fte  oom  ©aeegarometer  ju  3  ^rocenten  angegeigt.  3e  naeg 
bem  23ergältnlg  ber  £rocfenfubftan$  ^um  Saffer  oon  1  :  9  big  1  :  4 
gaben  blefe  ©aftbeftanbtgelle,  welcge  bei  ber  ©ägrung  ntcgtg  $ur  211* 
fogolaugbeute  beitragen,  einen  (rinflug  oon  0,93  btg  2,4  $roc.  ber 
©accgarometeranjelge.  £)ag  lufttroefne  Kartoffelftärfemegl  liefert  82 
$roc.  feinet  ©ewtcgtg  wafferfreteg  ©rtract  ln  ble  ^elfcgmür^e,  ble 

21,125  $roc.  ©tärfemegl  ron  100  $fb.  Kartoffeln  geben  alfo  17,32 
$fb.  folcgen  ©rtractg,  bte  5  $fb.  ©erftenmalä  liefern  a  60  $roc.  3 
5ffb.  blefeö  ©rtraefg.  100  $fb.  Kartoffeln  unb  5  $fb.  ©egrot  bringen 
alfo  jufammen  20,32  $fb.  alfogolgebenbeg  ©rtract  ln  ble  Sttetfcgwür* 
$en.  3n  bem  ^ergältniffe  oon  17,32  :  3  wirb  man  alfo  ble  Ausbeute 
an  23ranntwetn  aug  ber  SWelfcge  auf  bte  Kartoffeln  unb  bag  Sttalj  &u 
oertgellen  gaben.  £)a  ble  27,5  $fb.  £rocfenfubftan$  ber  Kartoffeln 
17,32  $fb.  nu^bareg  ©rtract  geben,  100  $fb.  irocfenfubftan^  =307,6 
$fb.  Kartoffeln,  alfo  63  $fb.  baron  liefern,  unb  ba  100  $fb.  SD?alg 
60  $fb.  ©rtract  geben,  fo  weiegt  bte  2lugbeute  an  nuijbarem  ©rtract 
oon  100  $fb.  £rocfenfubftan$  ber  Kartoffeln  unb  100  sJ3fb.  9)?al$ 
ntegt  fegr  oon  etnanber  ab,  unb  eg  änbert  fteg  beggalb  ble  CToncentra- 
tton  ber  $?eifcgwür$e  ntegt  fegr,  wenn  bag  ©ewlcgtgoergältntg  ber 
Kartoffeln  $um  ©egrot  oeränbert  mtrb. 


SaUtng  giebt  feie  fofgenbe  Stafette  übet  ben  frocentgejmlt  ber  tartoffetmetfd>tt>ürje  bet  »ergebenem 
SBerJmltmfj  bet  tvcdenen  ©ubftans  511m  äSaffev: 
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93rannhüeinbrennen. 
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$Retf$tt>ür$e,  100  £luart  9D?etfcf)e  97,3  Duart  3D?etfc^n)ür5e. 


T>a$  Sin fielt en  ter  9Jieifd)e. 
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3lnftcüen  unb  bie  ©äfmtttg* 

2lud)  tnev  fönnen  wir  auf  baS  bei  bet  Darffellung  bet  weingafwen 
Setfcpe  aus  ©etretbe  unter  betfelben  Uebetfc^ttft  ©efagte  berwetfett. 
DaS  3ugeben  bet  £efen  gefd^te^t  gan$  auf  bie  bo rt  befcprieben e  Seife, 
nämlich  mau  nerfegt  etwas  bet  5D?etfcJ>e  tu  einem  befoubeten  ©efäge 
bei  ofmgefähr  24°  9i  mit  beut  germente,  unb  giebt  biefe  B?affe,  nach- 
bem  fte  tu  lebhafte  ©ährung  gefontmen,  bet  ^gefühlten  9fteifcpe  im 
©äprbo ttic^e  fun^u.  Bei  concentrirten  5Dfeifchen  ift  eS  ^weefntäffig,  baS 
gement  auf  bet  Kühle  äu^ufegen,  weit  man  baburch  eine  tecf>t  nett* 
ftänbtge  33ett|ieilung  beffelben  erlangt. 

211S  ©ährungSmittel  ift  au  et)  fjiet,  untet  ben  früher  angegebenen 
Berhältniffen ,  gute  Bierhefe,  in  reichlicher  Sttenge  angewanbt,  ^u  em* 
Pfeilen;  man  nimmt  auf  ben  SiSpel  Kartoffeln  12  btS  18  Ouart; 
abet  man  fann  auch  gute  troefne  £efe  obet  Preßhefe,  unb  ^war  auf 
ben  SiSpel  Kartoffeln  olwgefäht  1  */2  btS  2  $fb.  anwenben,  ober  fict) 
bet  ©ährungSmittel  bebienen,  bie  früher  betrieben  ftnb,  unb  bie  man 
für  ben  norliegenben  3^^  etwas  abanbert  (bergt  ©eite  216  u.  f.). 

@o  fann  man  non  bet  in  ©ährung  begriffenen  Sfletfche,  fobaitb 
bie  £efe  an  bie  Oberfläche  fommt,  6  bis  8  hinter  (a  10  Ouart) 
herausnehmen,  in  baS  £efenfaf?  bringen,  unb  wie  norhtn  ermähnt, 
einen  &h eil  bet  reinen  9tteifche  gufchütten ,  wonach  halb  eine  lebhafte 
(Währung  in  btefem  ©emtfehe  eintritt,  baS  bann  bet  übrigen  2D?eifc^e 
als  ©ährungSmittel  bient,  ©ollte  man  bon  bet  gähtenben  SDZeifche 
lange  3eit  bot  bem  2lnftellen  abfepopfen  muffen  (man  barf  nämlich 
ben  günftigen  Moment  nicht  botübetgehen  laffen,  wo  fiep  bie  £efe  an 
bie  Oberfläche  begiebt),  fo  muß  man'  in  bet  abgefepöpften  9ftaffe  bie 
©ährung  burep  einen  kirnet  falteS  Saffet  unterbrechen,  man  muff 
bie  (Währung  fehteefen. 

3n  einigen  Brennereien  fegt  man  fogat,  ohne  ein  £efenfaß  ju 
benugen,  bet  im  ©äprungSbotticpe  beftnbltcpen  unb  anjuftellenben 
Setfcpe  birect  10  bis  12  hinter  bon  bet  in  bollet  ©äprung  begriffe^ 
neu  Sfleifcp e  beS  nötigen  DageS  pttW  inbeff  tft  baS  notige  Berfapren 
not^u^iehen. 

©ept  swecfmäfng  ift  eS,  bet  im  £efenfaffe  beftnblichen  2D?aflfe  etwas 
Bierhefe  ^ufegen,  unb  ihr  etwas  gahrgebrüpteS  ^toggenfeprot,  ©erften* 
maläfcprot  obet  ^alsmepl  ^upgeben,  um  bie  Beenge  bet  fticfftoffhaltigen 
©ubftanjen  $u  betmehten,  ba  bie  Kartoffeln  fo  wenig  banon  enthalten. 

2)a6  non  ©umbtnner  empfohlene  ©ährungSmittel  ift  biefet  Slrt. 
Opngefäpt  36  —  40  ©tunben  bot  bem  ©inmeifepen  bet  Kartoffeln 
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werben  auf  feben  2Bi$pet  berfelben  34  —  40  $fb.  gutes  ©erftenmat$ 
mit  ebenfo  treten  Duart  SBaffer  non  58°  9t.  eingemeifcpt.  9tacp  ge^ 
poriger  Verarbeitung  muß  bte  9ttaffe  bte  Temperater  oon  50  bis  51°  9t. 
beft^en.  hierauf  läßt  man  biefe  Waffe  unberührt  unb  unbebecft  bis 
jum  fotgenben  Tage  ftepen  unb  arbeitet  fie  bann  mit  bem  Wei fcp* 
f>otge  gut  burcp.  Tie  Temperatur  fot(  bann  15  bis  18°  9t.  betragen, 
meSpatb  man  baS  ®efäß  an  einem  Orte  oon  entfprecpenber  Ternpe* 
ratur  aufftetien  muß.  Tie  2lbfüptung  bis  ^u  biefer  Temperatur  fann 
nbtpigenfaltS  bitrcp  Umrüpren  perbeigefüprt  merben,  nicpt  aber  burcp 
3ugießen  oon  fattem  SÖaffer.  Tie  Weifc^e  mirb  nacp  biefer  grift  oon 
24  —  26  ©tunben  einen  angenepmen  meinfäuerttcpen  ©efcpmacf  $ei* 
gen.  9)?an  gtebt  ipr  nun  12  —  16  2otp  gute  frifcpe  ^reßpefe  ober 
eine  entfprecpenbe  9)?enge  guter  23ierpefe  unb  rüprt  tücptig  burcpein* 
anber.  Dtacp  1—2  ©tunben  erpeben  ftcp  hülfen  unb  anbere  unge* 
lofte  Tpette  beS  ©cproteS,  es  bitbet  ftcp  eine  Tecfe,  melcpe  nacp  12 
©tunben  4  —  6  3 oft  buf  ift.  3e  biefer  biefe  Tecfe  ift,  befto  fräfti- 
ger  foft  fpäter  bie  £efe  mtrfem  23et  einem  regelmäßigen  Verlaufe 
barf  biefe  Tecfe  niept  einmal  burep  baS  2luffteigen  eines  metßen  ©epau* 
meS  unterbroepen  merben.  9tacp  12  —  18  ©tunben  ift  nun  bie  Waffe 
Sunt  2lnf teften  ber  Wetfcpe  geeignet,  unb  fte  foft  bann  fogteiep  t>er* 
brauept  merben,  meSpalb  man  bte  3eit  gepörig  abmeffen  muß;  man 
muß  baS  (£tnmetfcpen  beS  ©eproteö  36  —  42  ©tunben  ror  ber  3oit 
auSfüpren,  in  melcper  baS  (MprungSmittel  benutzt  merben  foft;  3.  23. 
9tacpmittagS  ^mifepen  5  —  7  Upr  baS  ©eprot  t'n  bem  £efengefäße 
9tro.  1  mit  SBaffer  bon  58°  9t.  eingetetgt;  bleibt  unbebecft  unb  un* 
berüprt  ftepen  bis  $um  anberen  Tage  9tacpmtttag  6  —  8  Upr,  mo  eS 
bie  Temperatur  oon  16  ober  18°  9t.  bei  großer  Kälte  unb  bei  fepr 
partem  Söaffer  auep  mopt  t>on  20°  9t.  paben  muß ;  man  gtebt  bann 
bie  £efe.  2ln  bem  gn>eiten  Tage  mtrb  mteber  ^mtfepen  5  unb  7  Upr 
©eprot  in  bem  $efegefäße  9tro.  2.  etngeteigt.  2lm  9Dtorgen  beS  brit* 
ten  Tages  ift  bte  £efe  norn  £efenfajfe  9tro.  1  reif  unb  wirb  $um  2ln* 
fteften  benugt.  deinen  fteinen  Tpeit  baoon  (auf  ben  SöiSpet  ^artof^ 
fetn  12  Ouart)  nimmt  man  meg  unb  pebt  ipn  in  einem  befonberen 
fteinen  ©efäße  bis  jum  9tacpmittag  auf,  mo  berfetbe  $um  % nftetten 
ber  Waffe  in  9tro.  2  anftatt  ber  ^reßpefe  ober  23ierpefe  oermanbt 
mirb.  2luS  biefen  ©rünben  nimmt  man  beim  erften  deinmeifepen  10 
$fb.  Watg  mepr,  als  eigentlich  für  ben  Wippet  Kartoffeln  erforber* 
ttep  ift. 

©orgfättige  2luSfüprung  atter  Operationen  unb  genaue  23eacptung 
ber  Temperatur  ift  $ur  dertangung  eines  guten  9tefultateS  burcpauS 
erforbertiep.  (£s  pat  ftcp,  nacp  ©umbinner,  öftere  ereignet,  baß 
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baS  elngetelgte  5D?aXgfc^rot ,  wenn  eS  14  —  16  ©tunben  nacp  bem 
Grtnmelfcpen  etne  Temperatur  bon  35  btS  40°  9t.  erlangt  patte,  von 
felbft,  opne  ^efen^ufafc,  in  etne  formltcfte  ©äprung  gertetp,  wobel'ftcp 
ebenfaES  etne  fefte  Teere  btlbete.  3mmer  |>at  fiep  bann  burep  ®erud; 
unb  ©efepmad  bte  Btlbung  bon  Grfftgfäure  ^u  erfennen  gegeben.  Um 
$u  wtffen,  wie  bte  2lbfüplung  erfolgen  muffe,  pat  ©umbtnner  etne 
fletne  TabeEe  entworfen.  Tie  mit  Söaffer  bon  58°  9t.  bargefteEte 
5D?etfc^e  foE  $elgen: 


97ad)  3 

(Stmtben  bte  Semreratur  von  45°  9t. 

»  6 

» 

» 

» 

»  40° 

»  9 

» 

>»  35° 

»  12 

.  » 

» 

» 

»  31° 

»  15 

» 

» 

» 

»  27° 

»  18 

» 

» 

» 

»  23'' 

»  21 

» 

» 

» 

»  20° 

•  24- 

-26  » 

» 

» 

«  18°— 16' 

9)tan  wirb  am  beften  burep  etn  paar  Berfucpe  auSmltteln,  an  welchem 
Drte  baS  £efengefä{?  angefteEt  werben  mitf,  bamtt  bte  2lbfüplung  tn 
ben  angegebenen  2lbftufungen  erfolge.  2luf  bte  9telnlgung  ber  £efen* 
gefäjje  mtttelft  $alf  u.  f.  w.  Ift  bte  größte  ©orgfalt  $u  oerwenben. 
Tiefe  ©umblnner’fcpe  9ttalspefe  tft  fepr  $u  empfehlen.  3n  einigen 
Brennereien  oerwenbet  man  ba$u  ftatt  beS  troefnen  9)tal$eS  aud;  grü* 
neS,  füplt  bann  aber  ble  9)tetfcpe  nacp  bollenbeter  3uteWtwng,  etwa 
1  ©tunbe  nacp  bem  ©aprbremten,  foglelcp  burep  fünftllepe  TOüplung 
(burep  £tnetnfteEen  bon,  mtt  2öaflfer  gefüEten  Blecpflafcpen)  bis  auf 
17  btS  18°  9t.,  weil  fte  fonft  bis  $ur  2lnfteKung  $u  ftarf  fäuern  würbe. 

TaS  2lnjMen  mtt  btefer  Ä'unftpefe  gefeptept  auf  gewopnllcpe  -ÜÖelfe. 
GrS  wirb  nctmUcp  blefelbe  ntept  unmittelbar  ln  ben  ©ctprungSbottlcp 
gebraept  unb  ber  ungefüllten  Eflelfcpe  $ugefe$t,  fonbern  man  ftellt 
einige  3ett  borper  einen  flelnen  Tpell  ber  59tetfcpe  mtt  ber  £efe  an. 
£ter$u  benutzt  man  ein  brltteS  £efengefäfi,  welcpeS  genau  hoppelt  fo 
gro§  Ift  als  ble  $ur  Beugung  ber  #efe  felbft  benu^ten  ©efäjje. 
sDtan  nimmt  einige  Grüner  warmer  SOtelfcpe  aus  bem  Bormelfcpbottlepe, 
fetjt  bte  £>efe  ptn^u  unb  berbünnt  mtt  2öaffer  bis  $ur  Temperatur 
bon  25°  btS  21°  9t.,  je  naepbem  bte  Temperatur  ber  £uft  ntebrtger 
ober  pöper  Ift.  9tacp  1  —  iy2  ©tunben  beginnt  ln  blefer  SDtaffe  ble 
©äprung.  Tiefe  fünftllepe  $efe  fann  ebenfo  gut  auep  für  ©etretbe* 
melfcpe  wie  für  totoffelmelfcpe  benufct  werben.  TaS  angegebene 
Ttuantum  reiept  für  opngefäpr  800  $fb.  ©etretbe  put. 

Unter  ben  blelen  empfoplenen  (BäprungSmttteln  pat  baS  unter 
bem  9tamen  beS  gif  dp  er’fdjen  befannte  bte  melfte  21nwenbung  gefun* 
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ben.  Q£$  wirb  bte^  ©äßrunggmittel  nacß  folgenber  Sßorfcßrtft  in  ber 
£of>enßeimer  Brennerei  mit  günftigem  Erfolge  angewanbt. 

gür  23otttcße  bon  circa  2000  tluart  gnßalt  werben  aug  bem 
!8ormeifc^botttc^e  unmittelbar  nacß  bem  (ürtnmeifcßen  ber  Kartoffeln 
25  Duart  ber  SDtetfcße  genommen  unb  in  bem  £efengefäße  mit  12  $5fb. 
©erftenmalg,  6  $fb.  9toggenmalg  unb  8  $fb.  roßem  loggen,  alleg 
rec ßt  fein  gefcßroten,  bermtfcßt.  ©ollte  ftcß  bag  germent  öfter  bon 
felbft  anftellen  ober  gu  fcßnell  in  bie  faure  ©äßrung  übergeben,  fo 
fann  man  bie  Stenge  beg  ©erftenmalgfcßroteg  berringern  unb  burcß 
D^oggenfc^rot  erfeigen,  fteßt  febocß  bag  ©äßrunggmtttel  erft  feft,  b.  ß. 
geigt  eg  bie  fpäter  gu  erwäßnenben  ©rfcßeinungen  regelmäßig,  fo  geßt 
man  mit  bem  Bufage  beg  ©cßroteg  big  auf  24*  $fb.  gurücf ,  unb  be* 
reitet  bann  bie  SDtifcßung  aug  16  $fb.  ©erften*  unb  8  $fb.  9toggen* 
malg. 

9tacß  ber  93ermtfcßung  beg  ©cßroteg  mit  ben  Kartoffeln  werben 
24  —  25  Tuart  ftebenbeg  Saffer  nacß  unb  nacß  gugegeben,  wobei 
man  bieg  an  ben  9tanb  beg  ©efäßeg  ßerumgießt,  bamtt  ftcß  ber  an* 
flebenbe  Teig  leichter  abloft.  Tie  9)teifcße  foll  burcß  biefen  2öaffer* 
gufafc  einer  Temperatur  bon  50  big  54°  9?.  erlangen,  9tacßbem  bie 
9D?etfcße  ßterauf  eine  ©tunbe  gugebecft  geftanben  ßat,  öffnet  man  bag 
©efäß  unb  trocfnet  ben  9tanb  recßt  fauber,  bamtt  ftcß  ßier  feine  fcßäb* 
ließe  ©äure  btlbe,  läßt  ßterauf  bag  ©efäß  einige  3^1  geöffnet  unb 
fcßlteßt  eg  erft  bann  wieber,  wenn  bie  Temperatur  ber  9)?e tfeße  feßnell 
unter  18°  9t.  ftnfen  follte.  —  Tie  9)tei feße  bleibt  bann  34  ©tunben 
rußig  ßeßen,  wonaeß  man  berfelben  2  $funb  in  lauwarmem  Söaffer 
gelöfteg  foßlenfaureg  Patron  gufelgt.  Am  anberen  borgen  nimmt 
man  12  —  16  £)uart  btg  auf  26°  9t.  abgefüßlte  99?etfcße  bon  ber 
Küßle,  bermifeßt  fte  mit  ber  ©etreibemeifeße,  bie  man  bann  naeß  eint* 
gen  ©tunben  alg  germent  benulgen  fann.  Bubor  beßält  man  aber 
10  —  12  Ouart  alg  9)tutterßefe  babon  gurücf.  3n  ben  erften  Tagen 
muß  man  außer  biefer  fünftlicßen  £efe  noeß  33ierßefe  gur  Aufteilung 
ber  SDteifcße  berwenben,  btg  bag  ©äßrunggmittel  feine  geßörige  ©äß* 
runggfäßtgfett  erßalten.  Bur  Aufteilung  für  ben  gwetten  Tag  gtebt 
man  gu  bem  ©äßrunggmittel  ftatt  2  nur  1%  ?ffunb  foßlenfaureg  9ta* 
tron  unb  bie  bom  erften  gurücfbeßaltene  9)?utlerßefe.  Be  naeßbem  bag 
©äßrunggmittel  fräftiger  wirb,  mag  leießt  an  ber  größeren  Bewegung 
ber  5Dtaffe  furg  bor  bem  ©ebraueße,  an  bem  fteeßenben  ©erueße  unb 
ßetten  231ägcßen  gu  erfennen  ift,  braueßt  man  immer  weniger  23ierßefe 
außer  bem  ©äßrunggmittel  anguwenben.  Bene  foll  jeboeß  ftetg  gefon* 
bert  borgeftellt  unb  tn  ben  9)tetfcßbotticß  gebraeßt  werben,  ©obalb  bie 
©äßrung  ftcß  regelmäßig  geigt,  fann  man  autß  ben  3ufa£  bon  foßlett* 
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faurern  Patron  auf  4  £otp  oerminbern.  3n  ber  #openpeimer  SBrenne* 
ret  wirb  bte  2tnwenbung  be$  foptenfauren  Patrons,  fobatb  -  ber  23e* 
trteb  regetmäfjig  tut  @ange  ift,  gan$  untertajfen.  9teinerpattung  ber 
®efctpe  tft  oon  befonberer  2$icptigfett ,  fte  werben  beSpatb  aucp 
gtetcp  nacp  bem  ©ebraucpe  mit  fattem  2Öaffer  gereinigt,  mtt  Dampf 
au^gebrüpt,  wo$u  fte  feitwärtS  am  25oben  etne  Deffnung  paben,  bte 
beim  Umftürjen  be£  @efäjje$  oberhalb  ftcp  beftnbet  unb  bann  jur  3u* 
lettung  be$  Dampfet  bient.  -ftacp  bem  Grrfatten  werben  bte  ®efäf?e 
mtt  ßatfmitcp  au^geftricpen,  fobatb  btefe  trocfnet,  mtt  fattem  28ajfer 
fauber  abgebürftet.,  herauf  mtt  oerbünuter  Scpwefetfäure  au^gewifcpt 
unb  oor  bem  ©ebraucpe  nocpmat$  mtt  fattem  Söajfer  au$gefcpwenft. 
auf  ganj  gteicpe  2Betfe  werben  aucp  bte  größeren  ©äprbotticpe  gern* 
ntgt.  3ur  tägticpen  (£inmeifcpung  oon  ^wet  23otticpen  ftttb  6  £e* 
fenfübet  in  ©ebraucp,  fo  baff  jebeä  ©efäg  faft  24  Stunben  teer 
btetbt.  Die  @rfaprung  geigt,  ba§  bte  9)?etfcpe  jum  germent  bet  iprer 
©äuerung  um  fo  tetcpter  tu  ©etbftgäprung  ober  tu  etne  $u  fcpnette 
Säuerung  übergept,  fe  oerbünnter  fte  tft,  je  tangfamer  fte  erfattet  unb 
bet  je  ntebrtger  Temperatur  bte  Sttetfcpe  gaprgebrannt  mürbe.  Stärfereö 
©arbrennen,  weniger  SSajfer  unb  fcpnettere  2tbfüptung  ftnb  baper  bte 
bittet,  wobutcp  ftcp  jener  nacptpeitigen  (ürrfparung  am  ftcperften  begeg* 
neu  unb  überpaupt%ber  (Eintritt  ber  gewünfcpten  Säuerung  reguttren 
lägt.  3n  ber  £>openpeimer  Brennerei  wirb  baper  aucp  bte  ätfetfcpe  §ur 
Äartoffet  *#efe  ober  bem  gifcper’fcpen  ®äprung$mittet  tu  ber  Sieget 
mittetftDampf  gaprgebrannt,  ober  bocp  nacp  berSSermtfcpungbegScproteS 
mit  ber  ^artoffetmeifcpe  bte  Temperatur  burcp  Dampf  auf  50  bis  54°  9?., 
je  nacpbem  bte  3D?affe  teicpter  fäuert,  erpöpt,  bet  wärmerer  Witterung 
atfo  ftärfer  gaprgebrannt  aU  bet  fätterer  ^Bitterung,  was  aucp  $um  Tpeit 
burcp  bte  23efcpaffenpett  be$  ScproteS  unb  ber  ^artoffetn  bebtngt  wirb. 

TOt  ber  23enu$ung  ber  fünftticpen  £efenfä$e  in  ben  Äartoffet^ 
branntweinbrennereten  pat  ftcp  ber  Ertrag  an  2ltfopot  auffaltenb  gegen 
früper  oermeprt.  Dtefetbeu  bewirfen  nämticp  etne  fepr  oottftänbige 
35ergäprung  unb  tiefem  eine  gegoprene  90?eifcpe,  bte  nur  fepr  wenig 
fäuer  ift. 

Die  ©äprung  ber  $artoffetmetfcpe  geigt  im^lttgemeinen  btefetben  (£t* 
fcpeinungen  wie  bte  ©äprmtgber  ©etreibemeifcpe.  2lm  einftujjretcpften  bar* 
aufwtrfen:  bie^trt  ber  £efe,  bte  Temperatur  ber  2lnfteltung,  bte@oncen* 
tratton  ober  bte^enge  be$  gugefe^ten  SBaffer^,  baS  in  ®äprung  gebracpte 
Duantum,  bie  mepr  ober  weniger  oottftänbig  erreicpte  3uderbitbung, 
bie  SBefcpaffenpeit  ber  ©äprgefä^e  unb  bie  äußere  Temperatur  ober 
bie  be$  (^äprtofat^.  53ierpefe  unb  aucp  ^refjpefe,  fo  wie  eine  größere 
9)?enge  Söaffer  unb  pöpere  Temperatur  bewirfen  meift  eine  fcpaumige 
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©äßrung,  bet  toeld;e r  eine  bebeutenbe  Sßolumoernteßrung  ftattftnbet 
unb  f eiton  eine  befrtebigenbe  Ausbeute  an  23rannttoetn  gewonnen 
toirb.  23et  oollftänbiger  3utobtlbung,  größerer  ©oncentratton  unb 
fälterer  Aufteilung  erfolgt  ein  toent'ger  ßoßeS  ©mporfteigen  ber  9>?eifcße 
unb  es  btlbet  ftcß  bann  oft  nur  eine  btcfe  ©eßleuenbede,  aus  toel cßer 
bte  fuß  enttoicfelnbe  Äoßlenfäure  auS  fleinen  frateräßnlicßen  £>effnun* 
gen  enttoeicßt.  Die  Temperaturerßößung  ber  9)tetfcße  ift  bet  btefer 
5lrt  (Mßrung  fcßon  bebeutenber,  oft  6  bis  8°  91,  fo  tote  aucß  bte  Aus* 
beute  loßnenber.  ©ine  fräftige  ^unftßefe  bringt  in  einer  fußen,  con* 
centrtrten,  bet  12  btS  14°  9?.  angeftellten  9)?eifcße  nacß  einigen  ©tunben 
eine  23etoegung  ßeroor,  bet  toeldßer  bie  9)tetfcße  auf  oerfcßiebenen 
©teilen  emporquilli  unb  an  anberen  toieber  nieberftnft,  toorauf  bet 
einer  normalen  ©äßrmtg  nacß  12  —  15  ©tunben  bte  SJtaffe  gan$  re* 
gelmäßig  fteigt  unb  fällt,  unb  ^toar  fo,  baß  ftcß  bie  SD?ei fcße  innerhalb 
8—10  Minuten  langfam  ßebt,  bann  aber  plöfclicß  unter  lebhaftem 
©nttoeicßen  ber  ^oßlenfäure  toteber  ftnft,  toelcße  ©rfcßeimtng  mit  bem 
©cßtoäcßerto erben  ber  ©äßrung  nacß  unb  nacß  ftd;  oerminbert,  unb 
mit  ©bbe  unb  glutß  oerglicßen  ju  toerben  pflegt,  ©ine  folcße  9)tei fcße 
ober  .©Jäßrung  lieferte  aud;  in  ber  £oßenßet'mer  Brennerei  bte  befte 
Ausbeute  an  23rannttoetn,  man  bemerfte  habet  nid;t  fetten  eine  Tern* 
peraturerßößung  oon  8  bis  12°  9?.,  fo  baß  eine  btt  14°  9t  angeftellte 
9)?e tfcße  nacß  24  —  30  ©tunben  eine  Temperatur  oon  26°  9i  geigte. 
9tacß  Verlauf  oon  48  ©tunben  toerben  bte  ©rfcßeinungen  ber  ©)äß* 
rung  immer  fcßtoäcßer,  fo  baß  bie  9ttetfcße  nacß  60  —  70  ©tunben  $ur 
Seftillation  gebracht  toerben  fann  (oergt.  ©eite  221  u.  f.). 

lieber  bie  33ergäßrung  ber  ^artoffelmetfcße  gilt  im  Allgemeinen 
ebenfalls  alles  baS,  toaS  ©eite  223  u.  f.  über  bie  SSergäßrung  ber 
©etreibemeifcße  gefagt  toorben  tft.  SaS  ©accßarometer  beleßrt  am 
beften  über  ben  Verlauf  ber  ©Jäßrung  unb  aus  ber  erfolgten  fcßetn* 
baren  Attenuation  fann  man  toenigftenS  annäßernb  bte  aus  ber  sDtei* 
fcße  $u  ertoartenbe  Ausbeute  an  Alfoßol  berecßnen.  23emerft  $u  toerben 
oerbient,  baß  bie  £auptgäßrung  ber  ^artoffelmetfcße  fcßon  nacß  oßn* 
gefäßr  48  ©tunben  beenbet  ift,  baß  innerhalb  48  ©tunben  bie  bei 
toeitem  größte  9ttenge  b'eS  oorßanbenen  3uderS  gerfe^t  toirb.  Dltcß 
Galling  geigte  eine  ^artoffel^eifcßtoür^e,  bereit  ©oncentration  bei 
14°  9t.  16  $roc.  toar,  nacß  24  ©tunben  10  $roc. ,  nacß  48  ©tunben 
2  $roc.,  nacß  60  unb  66  ©tunben  1  $roc.  am  ©accßarometer.  Sie 
erfolgte  fcßeütbare  Attenuation  toar  alfo  16  —  1  =  15  $roc.  ©ac* 

15 

cßarometeran$et'ge,  ber  SBergäßrungSgrab  baßer  =  0,937.  Sie 
©JäßrungSform  toar  bte  fteigenbe  unb  fallenbe;  bie  Temperatur  toar 
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n)äf;retib  ber  ©abrung  oon  14°  9t.  auf  26°  9t.  (nach  40  ©tunben) 
geftiegen.  £)a  ber  OTobolfactor  für  eine  16procentige  9)?eifcbtoür$e 
0,427  ift  (Beite  221),  fo  entfielt  bie  au^gegobrette  99?eifcbtoüqe 
15  X  0,427  =  6,4  $roc.  WÜQfyol  £>a,  tote  Beite  225  gefügt, 

1  ^reufj.  $fb.  2llfobol  faft  genau  tu  1  $reuff  Huart  33rannttoetn 
von  50%  SEr.,  ba£  tft  oon  50  33olumprocenten,  enthalten  tft,  uttb  100 
g3fb.  9Dteif<btoür$e  ol;ugefä^r  40  Duart  betragen,  fo  toerben  40  Duart 
tiefer  SDteifcbtoür^e  6,4  Ouart  33rannttoetn  oon  50%  £ralleg,  ober 
50  x  6,4  =  320  DuarHProcente  2llfobol  geben;  1  Ouart  steift- 
320 

toür$e  alfo  =  8  Duart^rocente.  9tacb  33alling  oergäbrt 

Äartoffelmeifcbtoürse  oon  17  bis  18  $roc.  ©rtractgebalt  unter  günftt* 
gen  Umftänben  fetbft  bt$  ju  0%  ©accbarometeran$eige  (©äl;rung^ 
cremte.  III.  B.  74). 

B.  &<trffettung  be$  33rannttt>em3  au$  bev  tt>eut$al)ten 
JOletfdje* 

Dte  9)?e tfd;e  tft,  tote  ernannt,  toetttgabr,  baS  peifjt,  bte  ©cüj* 
rung  tft  beenbet,  toenn  fte  im  33otticbe  ruhig  tft,  bte  £)ecfe  bon  enU 
toeicbenber  ^oblenfäure  nicht  mehr  burebbroeben  totrb,  bte  unter  ber 
Detfe  fte^enbe  glüfft'gf  eit  nicht  fcbleimig  trübe,  fonbern  bet  oerbünn- 
teren  9D?etfc^en  flar  erfebetni,  unb  ficb  bon  ben  feften  ©ubftan$en  letebt 
beirrt  HuSbrücfen  trennt. 

2öäf>renb  bte  5D?etfcbe  bor  bent  2lnftellen  im  3öefentttd;en  eine 
Slupfung  bon  ©tärfe^uefer,  ©tärfegummi  unb  Intibin  in  SSaffer  tft, 
gemengt  mit  ©cbrotbülfen,—  unb  ^artoffelftücfen,  toenn  fte'auS  ^artof 
fein  bargeftellt  toar,  —  enthält  fte  nach  beenbeter  @af)rung  anftatt  be£ 
©tärfepcferS  2llfobol;  ferner  ettoa£  $obl enfäurega^  unb 
ettoa6  ©ffigfäure,  bte  aus  einem  Xfyeile  2llfobol  bureb  ben  ©auer- 
ftoff  ber  atmof^^drtfe^ert  £uft  entftanben  tft;  ferner  neu  gebtlbeteS 
germent,  unb  enbltcb  einen  eigentümlich  rieeftenben  ©toff,  bad 
fogenannte  gufelol,  toelcbeg  bem  33rannttoeine  ben  eigentümlichen 
©erueb  unb  ©efebntad:  erteilt. 

33on  biefen  33 eftanb teilen  ber  toetngabren  Reifte  ftnb  einige  flüch¬ 
tig,  ba£  b^ft,  laffen  ficb  einige  tn  Kampfe*)  oertoanbeln,  anbere  ftnb 

*)  Obgleich,  ftreng  genommen,  fein  Unterfchieb  jmifeben  ©a$  unb  3)ampf  ifi,  fo  nennt 
man  bod)  Kampfe  gemöf>nit<h  biejentgen  ©afe,  reelle  ftd)  fh°n  burch  ntäfige  ©r^ 
fattung  toteber  ju  tropfbaren  ftlüffigfeiten  ober  feiten  Körpern  oerbihten:  baljer 
SBajferbampf  —  ^of)lenfäurega3.  9Bir  fbnnen  Kämpfe  betrachten  al$  gtüfjtg* 
feiten,  perbunben  mit  latentem  ffiärmeftoff.  ((Siebe  oben  S.  202). 
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nicpt  flüc^ttg.  3u  ben  erfteren  geboren  ber  2llfopot,  bie  ©fft'g- 
fäure,  baS  gufelöl  unb  bag  aU  2lugbfung3mittel  bienenbe  SÖaffe'r. 
Die  Zoplenfäure,  melcpe  ebenfalls  fe^r  flüchtig  tg,  fomrnt  frier  nt cpt 
in  23etracpt,  toeil  fte  au3  bem  Degtllirapparate  aU  ©a$  entweicht, 
unb  feinen  ©tngug  auf  ba6  Deftillat  au$übt.  3n  frinftcpt  auf  bie 
£etcptigfett,  mit  weiter  fiep  biefe  Körper  bergücptigen,  ba£  peigt,  tn 
fringcpt  auf  bte  9)?enge  bon  Dampf,  n>etd>e  ftcp  bet  einer  unb  berfel* 
ben  Temperatur  aus  jebem  berfelben  bttbet ,  getgt  fiep  eine  groge 
Sßerfcpiebenpeit,  weil  ber  ©iebepunft  berfelben  fepr  berfcpteben  pocp 
liegt.  2lm  gücptiggen  ift  ber  Ilfopol,  bann  folgt  ba$  SÖaffer,-  bann  bte 
Grfftgfäure,  gube^t  bag  gufelöl. 

9)?an  fiept  leicpt  etn,  bag  man  alte  bte  genannten  gücpttgen  ©ub* 
ganzen  bon  ben  nicpt  flüchtigen  baburcp  trennen  fann,  bag  man  fte  in 
Kämpfe  berwanbelt  unb  biefe  Dämpfe  wieber  bur^)  2lbfüplung  ber- 
bittet.  Die  Operation  wirb  Deftillation  genannt,  unb  bte  2lppa* 
rate,  tn  benen  man  fte  au^füprt,  beigen  Degilltrapparate. 

geber  Degillirapparat  beftept  im  2Befentlicpen  auS  swei  Tpetlen, 
nämlicp  aus  bem  Tpeile,  in  melcpem  man  burcp  Sßärme  bte  flüchtigen 
©ubftan^en  in  Dämpfe  berwanbelt,  unb  au£  bem  Tpeile,  in  welcpcm 
fiep  bte  Dämpfe  burcp  Abgabe  bon  SBärmegoff  ttrieber  berbicpten.  Der 
erfte  Tpetl  Wtrb  bei  ben  grogen  Deftillirapparaten  bie  33 1 a  f e  ge¬ 
nannt,  er  beftept 
au6  einem  feffet^ 
förmigen  fupfer- 
nen  ©efäge  (gig. 
49  A) ,  baö  mit 
einem  ^luffaße 
unb  2lb$ugropre 
für  bie  Dämpfe, 
bem  f)  el  m  e,  />’, 
berfepen  ift;  ber 
gtt>eite  Tpetl  peigt 
ber  Äüplappa- 
rat;  er  begept 
gewöpnltcp  au3  ei¬ 
nem  fupfenten  ©cplangenropre,  ba£  in  einem  mit  faltem  SSaffer  ge¬ 
füllten  ©efäge  ftept,  C. 

2öirb  nun  bie  weingapre  Stteifcpe  in  einer  Degilltrblafe  erpigt,  fo 
bergücptigen  ftcp  au$  berfelben  2ltfopol,  SÖajfer,  ©fggfäure  unb  gufelöl 
in  Dampfgeftalt;  bte  Dämpfe  werben  in  bem  ©cplangenropre  $ur  tropf 
baren  glüfftgfett  berbicptet,  unb  biefe,  baö  Degtllat,  ig  ein  ©ernenge 
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oon  ben  genannten  Subflanjen;  eg  wirb  Butter  ober  Häuter  ge* 
nannt.  Serben  oon  btefern  Butter  wieber  opngefäpr  %  abbeftillirt,  fo 
ermatt  man  ein  Deftillat,  welcpeg  weniger  Söaffer,  Sfflgfäure  unb  gu* 
felöl  im  $erpältntß  jum  Alfopol  enthalt,  unb  fo  fann  man  burep  wie* 
berpolte  Deftillation  bt'e  testen  brei  Körper  immer  ntepr  entfernen, 
nämltcp,  enblicp  etn  Deftillat  enthalten,  welcpeg  neben  Alfopol,  nur 
wenig  Saffer  unb  aucp  nur  fepr  wenig  Grfflgfäure  unb  gufelöl  ent# 
pält.  Aber  eg  gelingt  fo  nicpt,  ein  oon  btefen  Körpern  gan$  freiem 
Deftillat,  bag  ^ei@t  reinen  Alfopol,  ju  ermatten,  weit  ftetg  etwag  oon 
benfetben  mit  überbeflilltrt.  Senn  man  nämltcp  ein  ©emtfcp  oon 
ntepr  ober  weniger  (Tüchtigen  Subflan^en  jurn  $ocpen  ermißt ,  fo  oer* 
flüchtigen  fleh  gleichzeitig  alle  biefe  ©ubflan^en,  aber  nicht  in  gleicher 
Stenge,  fonbern  oon  ber  flücpttgßen  Subftans  (beren  Siebepunft,  wie 
oben  ermähnt,  am  niebrigften  liegt)  oerbampft  oerpättnißmäßig  bag 
Seifte,  oon  ben  übrigen  nur  eine  oon  ber  £öpe  beg  Siebepunfteg  beg 
®emtfcpeg  abhängige,  unb  ber  Senge  beg  oerbampfenben  flüchtigeren 
ßörperg  entfprechenbe  Senge.  Angenommen,  man  erpi£e  ein  ©ernifcp 
oon  Alfopol,  Saffer,  (£fflgfäure  unb  gufelöl  big  ^um  Sieben,  unb 
bie  Temperatur  beg  flebenben  ®emifcpeg  (welcpe  natürlich  oon  bem 
$erpättnijfe  biefer  bei  fepr  oerfepiebenen  Temperaturen  flebenben  glüf* 
flgfeiten  abhängig  ift)  fei  70°  91.,  fo  wirb  oon  bem  Alfopol  bie  größte 
Senge  in  Dampfgeftatt  entweichen,  wett  beffen  Siebepunft  ber  nie* 
brigfte  iß;  oon  bem  Saffer,  beffen  Siebepunft  bei  +  80°  9t.  liegt, 
wirb  nur  fo  oief  oerbampfen,  alg  wenn  burep  70°  petßeg  Gaffer  ein 
Strom  oon  atmofppärifcper  2uft  geleitet  mürbe,  benn  ber  entmeiepenbe 
Atfopolbampf  oerpält  fiep  hierbei  gan$  wie  bie  atmofppärifcpe  £uft, 
er  belabet  fiep  bei  bem  Durchgänge  burep  bie  glüfflgfeit  mit  einer  oon 
ber  Temperatur  abhängigen  Stenge  Safferbampf.  Da  aber  bie 
5D7enge  beg  Dampfet,  melcpe  aug  einer  glüfflgfeit  entweicht ,  um  fo 
größer  ift,  je  pöper  bie  Temperatur  ber  glüfflgfeit  ift,  fo  muß  bie 
Senge  beg  in  unferem  53eifpiele  in  gleicher  3eit  entftepenben  Saffer* 
bampfeg  immer  oerpättnißmäßig  größer  werben,  je  mepr  fiep  ber  Sie* 
bepunft  beg  ©emtfepeg  erpöpt,  unb  bieg  gefepiept  in  bem  Saaße,  alg 
aug  bemfelben  ber  Alfopol  entweiept.  Daper  wirb  im  Anfänge  ber 
Deftillation,  wo  ber  Siebepunft  beg  ®emtfcpeg  ber  nie.brtgfte  ift,  oiei 
Alfopol  unb  wenig  Saffer  überbeflilltren,  bie  Stenge  beg  Sajferg 
wirb  fiep  im  Verlaufe  ber  Deftillation  fortwäprenb  oermepren,  big 
bag  Deftillat  enblicp  aug  fepr  wenig  Alfopol  entpaltenbem  Söaffer, 
ober  faß  reinem  Saffer,  beflept. 

Alleg,  wag  fo  eben  oon  ber  Senge  beg  beim  (Jntweicpen  beg 
Alfopotbampfeg  gleichzeitig  entftepenben  Sajferbampfeg  gefagt  worben 
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ift,  gilt  and;  für  bie  Efftgfäure  unb  baS  gufelcl,  nur  tft  bie  gleid^ 
^eittß  oon  btefen  gebilbete  Stenge  oon  Dampf  nocp  met't  geringer, 
metl  ber  ©tebepunft  btefer  betben  glüfftgfetten  nocp  pbper  al3  ber  bee 
2Öaffer$  liegt ,  unb  rt>etl  aucp  oon  benfelben  überhaupt  nur  eine  fepr 
geringe  Sftenge  in  bem  ©emtfcpe  oorfommt. 

?D?an  fann  alfo,  mie  piernad;  ber  £efer  letd;t  erfennen  mirb,  t>er? 
bampfbare  ©ubftan^en  oon  n icpt  oerbampfbaren  burcp  Deftidation  tren¬ 
nen,  aber  e$  fann  baburcp  bie  Trennung  ber  leicpter  oerbampfbaren  von 
ben  minber  leicpt  oerbampfbaren  nicpt  bemerfftedtgt  werben,  tt>eit  felbft 
bei  fepr  niebriger  Temperatur  bocp  eine  gemiffe  Sttenge  oon  ben  minber 
leicpt  oerbampfbaren  mit  überbefttdirt.  (£$  ift  baper  nid;t  mögticp, 
burcp  blope  Deftidation  einen  oon  2Öaffer,  Efjtgfäure  unb  gufelöl 
t>ddig  freien  Sltfopot  barjufteden,  man  rnitp  jur  Entfernung  jener  Kör¬ 
per  amoenbett,  bie  ftd)  cpemtfd)  mit  benfelben  oerbinben,  unb  ipnen 
baburcp  bie  glüd;tigfeit  benepmen  (oergleicpe  ©eite  189). 

9J?an  fann  aber  mopl,  burcp  bie  Deftidation,  oon  minber  feicpt 
oerbampfbaren  einige  flücpttgere  oodftanbig  abfcpetben,  menn  fie 
§ur  gepbrigen  3eit  unterbrocpen  mirb,  e£  mirb  bann  bab  Deftil* 
lat  bie  ganje  3)?enge  be6  flüchtigeren  ^örperb  nebft  einem 
Tpeile  oon  ben  minber  flüchtigen,  ber  ^tüdftanb  tu  ber  33lafe 
gar  ntcptb  von  ben  flüchtigeren  unb  ben  anberen  Tpett 
oon  ben  minber  flüdjtigen  ©ubftan$en  entpalten.  ©o  gelangt  man 
5.  33.  bei  ber  Deftidation  be£  £utterb  auf  einen  $unft,  mo  aller 
fopol  im  Deftidate  ft  cp  beftnbet,  unb  bie  in  ber  33lafe  nocp  beftnbltd;e 
glüffigfeit  faft  feine  ©pur  beffelben  mepr  entpält,  bei  biefem  fünfte 
fann  man  natürtid;  bie  Deftidation  unterbrechen,  ba  ja  bie  ©enuunung 
be$  %\M)oU  ber  ß^ecf  ber  Deftidation  mar  (a.  a.  £).). 

Da  ber  2Öertp  ader  ©emifcpe  au6  Sllfopol  unb  3Baffer,  bie  unter 
ben  tarnen  33ranntmein,  rectificirter  unb  pbd;ft  rectificir* 
ter  ©piritub  in  ben£anbel  fommen,  oorjüglid;  mit  burd)ben@epalt 
berfelben  an3llfopol  befttmmt  mirb,  fo  leuchtet  eb  ein,  bap  eb  für  ben 
Käufer  fomopl,  alb  für  ben  33er fäufer  oon  großer  3ßid;tigfett  fein  mug, 
biefen  (Gepalt  genau  unb  fcpned  ermitteln  $u  fonnen.  ©erucp  unb  ©e- 
fcpmad,  33rennbarfett  unb  einige  anbere  früper  pieju  benugte  Mittel 
ftnb  trügerifch,  unb  fonnen  nur  anndpernbe  9tefultate  gemäpren.  3egt 
benagt  man  allgemein  bab  fpectftfcpe  ®emid;t  biefer  glüfftgfetten  alb 
Erfennungbmittel  ipreb  2llfopolgepalteb. 

Der  ganj  mafferfrete  3llfopol  beft'gt  bei  12%°  9t  (15%  Eelf. 
60°  gapr.)  ein  fpeciftfcpeb  (Semicpt  oon  0,7939,  menn  bab  fpectftfcpe 
©emtcpt  beb  3Bafferb  bei  feiner  größten  Did;tigfeit  =  1,0000  gefegt 
mirb  (Trailer). 
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Die  fpectftfchen  ®eu.ud;te  ber  ©emifche  aug  2lffohof  unb  2Öaffer, 
uub  bergfeichen  ©emifche  ftnb  ber  Butter,  33ranntmein  unb  ©ptrttug, 
muffen  atfo  natürlich  jmtfcfjeu  Jenen  ßofyUn  liegen,  unb  ^uar  ber  er- 
ftent  um  fo  näher,  Je  mef?r  fte  2fffohof,  ber  ledern  um  fo  näher,  Je 
mehr  fte  Saffer  enthalten. 

Da  man  nun  für  ©emifd;e  oon  affen  ^rocentgehaften  an  3lffohof 
bie  fpeciftfchen  ©erntete  erforfcfjt  hat,  unb  Dabetten  bafür  rorfmnben 
ftnb,  fo  tft  eg  flax,  bag  man  $.  33.  bet  einem  fäufftchen  33ranntmetne 
nur  bag  fpeeiftfche  ©erntet  aug$umittefn  f;at,  neben  mpfchem  man  auf 
ber  Dabette  ben  ^rocentgehaft  ftnben  mtrb.  Dag  etwa  ^ugfeich  oor* 
l;anbene  gufeföf  unb  bte  dffigfäure  haben,  ba  ihre  9ttenge  immer  nur 
fehr  gering  ift,  auf  bag  Otefuftat  tu  ber  9tegef  feinen  dinffuß. 

3ur  2fugmittefung  beg  fpectftfchen  ©emichteg  fann  man  ficb  nun 
Jebeg  3fräometerg  bebtenen,  bag  für  gfüfftgfeiten,  bte  leichter  afg 
Söaffer  ftnb,  conftruirt  ift;  eg  mtrb  bag  3nftrument  um  fo  tiefer  ein* 
finfeu,  Je  mehr  2lffohof  in  bem  31t  prüfcnben  ©emifd;e  enthaften  ift. 
Da  'ftd>  befamttfid;  bag  fpcctftfche  ©emid)t  eineg  ^örperg  mit  feiner 
Demperatur  oeränbert,  nämlich  um  fo  geringer  mtrb,  Je  hbher  biefer 
festere  mirb,  fo  muß  man  bet  drforfdmttg  beg  fpectftfchen  ©emid)tg, 
um  richtige  D^efuttate  $u  ermatten,  bem  $u  prüfenben  ©emifd;e  bie  Dem- 
peratur  geben,  für  mefd;e  bte  Dabette  berechnet  ift,  ober  man  müßte 
dorrectionen  in  biefer  23e$ief>ung  oornehmen. 

Um  aber  bie  angegebenen  Dabetten  gan$  unnötig  31t  machen,  con* 
ftruirt  man  ftc^  für  unfern  fpectetten  3ü)ed  Aräometer,  an  beren  ©cafa 
an  bie  «Stette  beg  fpeciftfchen  ©emid;teg,  fogfetd;  ber,  biefem  fpecift* 
f<hen  ©emichte  entfprechenbe  3fffof;ofg ehaft  in  ^rocenten  angegeben  tft, 
fo  baß  atfo  burch  bfoßeg  Hbfefen  an  ber  «Scala  ber  2fffobofgebaft  ge* 
funben  mtrb.  Dergleichen  Ardometer  nennt  man  bann  Sfffohofome* 
ter,  (Spiritus  ober  33ranntmeinmaagen.  (Siehe  3Öbrterbuch.) 

Der  $rocentgehaft  an  2lffohof  fann  aber  aug  ^oet  oerfdjiebenen 
©eftd;tgpunftett  betrachtet  merben.  9)?an  fann  närnftd;  fragen:  mte 
oiet  ^funbe  51  ff  oh  of  finb  in  100  $  funben  etneg  33  rannt* 
meing  enthaften?  ober  mie  oief9flaaße2lffohof  finb  in  100 
Sftaaßen  beg  33ranntmeing  enthaften?  3eneg  ftnb  bte  ©e* 
michtgprocente,  btefeg  bte  2J?aaß*  ober  33ofumenprocente, 
unb  eg  lenktet  etn,  bah  betbe  fehr  oerfchteben  fein  mü|fen,  meif  bag 
fpectftfche  ©emicht  beg  2fffohofg  oon  bem  beg  38afferg  fehr  oerfd;ieben 
ift.  din  33etfpief  mirb  bag  ©efagte  beutftcher  machen.  33ermtfcht 
man  100  9D?aaßtheife,  3.  33.  100  Duart  Gaffer  mit  100  Duart  2fffo* 
f;of,  fo  mirb  begreiflicher  Seife  bag  ©emtfd)  50  33ofumprocente  3lffo‘hof 
enthaften,  bag  tytifyt,  in  100  Duart  beg  ©emifcheg  merbett  50  Duart 
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3)0$  ©ranntmeinbrennen. 


Sllfogol  enthalten  fein.  SDte  100  Duart  SBaffer  Stegen  etwa  250 
$5funb;  bie  100  Duart  211fogol  werben  aber  natürlicg  wett  weniger, 
nämlicg  nur  ogngefägr  198%  $funb  wiegen*),  unb  eS  ig  nun  ffar, 
ba§  tn  100  $funben  ber  SDttfcgung  ntcgt  50  55funb  2llfogol  enthalten 
fein  fbnnen,  fonbern  nur  ogngefägr  44  $funb,  benn  250  +  198,5 
ba£  ift  448,5  :  198,5  =  100  :  44,2  **). 

£)a  alte  9J?ifcgungen  au£  2llfogol  unb  2Baffer  tn  ber  Siegel  nacg 
bem  üDtaage  unb  nicgt  nacg  bern  ©ewtcgte  »erlauft  werben,  fo  tg  e$ 
bequemer,  ben  Sllfogolgegalt  tn  sprocenten  beS  Volumens  $u  wtffen; 
man  regnet  beSgalb  gewognlicg  nacg  93olumprocenten.  9Dteigner  unb 
Tr  a  lieg  gaben  Tabellen  entworfen,  welcge  bte  fpectgfcgen  ©ewicgte 
ber  TOfcgungen  au$  Sllfogol  unb  SBajfer,  bet  bem  »ergebenen  $o* 
lum*$rocent*@egalte,  angeben.  Tie  Tabelle  »on  9Jt  eigner  gilt  für 
bte  Temperatur  »on  14°  9t.  unb  e$  ift  bet  btefer  ba$  fpecigfcge  ®e* 
wiegt  be$  Saffer£  =  10000,  baS  fpecigfcge  ©ewicgt  beS  abfofuten 
211fogol6  =  0,7932  gefegt;  bte  Tabelle  »on  Tr  alles  gtU  für  bte 
Temperatur  »on  12°, 5  9t.  (genauer  144/9°  9t.  =  60°  gagrengeit  = 
15%°  (£.),  unb  eS  tft  bet  btefer  baS  fpecigfcge  Gewiegt  beS  2öafferS 
=  0,9991  (bei  beffen  größter  Ticgtigfeit  =  1,0000),  baS  fpecigfcge 
Ökwtcgt  beS  abfoluten  SllfogolS  =  0,7939  gefegt. 

3n  ber  folgenben  Tabelle  ftnb  bte  Angaben  »on  Trailer  unb 
9)t  eigner  ^ufammengeftellt. 


*)  üftämiieg  250  multiplicirt  mit  bem  jpeciftfcgen  ©emiegte  bee  Sllfogolö,  alfo  250  x 
0,7939,  bieö  tft  198,47. 

**)  3cg  betnerfe,  bafj  biefe  SWetgobe,  bie  ©eroidjtöbrocente  auö  QSolumprocenten  ju  be? 
regnen,  nicgt  bolffommen  genau  ift,  useil  babei  bie  fiattftnbenbe  ©erbiegtung  utt* 
beriicfftdjtigt  bleibt,  bte  richtigere  mirb  unten  angegeben  toetben;  ba$  93eifpiel  ifi 
nur  gur  ©rfäuterung  aufgeführt.  50  ©ofumprocente  ftnb  g(eid)  42,5  ©etoiegtä? 
procenten. 
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fetc^unß  be3  2ltfof>o(ge^aIt3  ber  9D?t  fauligen  aus  unb 

n  $o(umprocenten  au^gebrücft,  mtt  bem  fpectftfdjett  ©etbt d;te 
9t  nach  unb  bet  14°  9t  ttac^>  9ttet$tter;  bott 

ba$  fpecif.  ®etb.  beS  2öaffer3  bet  12°, 5  9t  =  0,9991,  bon 
£eöterem  bet  14°  9t  =  1,0000  gefegt. 


<Specif.  ©ett>. 

ber  gliifftgfeit 

100 

2ftaaf3e  ber 
glufjtgfeit 
enthalten 
2Jiaaj?e  QIU 
fo  f)Ol. 

@*>ecif.  ©eit), 

.  ber  ftiüfjtgfeit 

nadj  Uralte« 
bei  12°, 5  üt. 

n.  97J  eigner 
bei  14°  9?. 

nadj£iallee 
bei  12°, 5  91. 

in.  Seifner 
bei  14°  9i. 

0,9991 

1,0000 

51 

0,9315 

0,9320 

9976 

0,9985 

52 

9295 

9300 

9961 

9971 

53 

9275 

9279 

9947 

9957 

54 

9254 

9257 

9933 

9943 

55 

9234 

9236 

9919 

9929 

56 

9213 

9214 

9906‘ 

9915 

57 

9192 

9191 

9893 

9901 

58 

9170 

9169 

9881 

9888 

59 

9148 

9147 

9869 

9873 

60 

9126 

9123 

9857 

9860 

61 

9104 

9101 

9845 

9847 

62 

9082 

9078 

9834 

9835 

63 

9059 

9056 

9823 

9824 

64 

9036 

9033 

9812 

9814 

65 

9013 

9011 

9802 

9804 

66 

8989 

8987 

9791 

9795 

67 

8965 

8964 

9781 

9786 

68 

8941 

8940 

9771 

9775 

69 

8917 

8917 

9761 

9768 

70 

8892 

8892 

9751 

9759 

71 

8867 

8867 

9741 

9749 

72 

8842 

8841 

9731 

9738 

73 

8817 

8813 

9720 

9728 

74 

8791 

8786 

9710 

9X17 

75 

8765 

8757 

9700 

9706 

76 

8739 

8728 

9689 

9695 

77 

8712 

8700 

9679 

9683 

78 

8685 

8672 

9668 

9672 

79 

8658 

8645 

9657 

9662 

80 

8631 

8619 

9646 

9651 

81 

8603 

8593 

9634 

9641 

82 

8575 

8568 

9622 

9632 

83 

8547 

8535 

9609 

9621 

84 

8518 

8508 

9596 

9609 

85 

8488 

8480 

9583 

9596 

86 

8458 

8452 

9570 

9582 

87 

8428 

8424 

9556 

9567 

88 

8397 

8396 

9541 

9551 

89 

8365 

8367 

9526 

9534 

90 

8332 

8338 

9510 

9517 

91 

8299 

8306 

9494 

9501 

92 

8265 

8272 

9478 

9485 

93 

8230 

8235 

9461 

9469 

94 

8194 

8196 

9444 

9442 

95 

8157 

8155 

9427 

9435 

96 

8118 

8110 

9409 

9416 

97 

8077 

8064 

9391 

9397 

98 

8034 

8026 

9873 

9378 

99 

7988 

7986 

9354 

9359 

100 

7939 

7932 

9335 

9340 

! 
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33rannttoetnbrertnen. 


T)te  bet  uns  übttcfjen  2ltfoßotometer  ttad;  dralle?  [tut  für  bt'e 
Temperatur  oon  12°, 5  9t  conftruirt,  fte  finb  genaue  SSolum'* 
procent*2ltfo£otometer,  geigen  atfo  an,  wie  x>te(  9)?aaße  Wih* 
bot  tu  100  9)?aaßen  oon  ber  atfofwlifcßen  gtüfß'gfeit  enthalten  ftnb. 
Branntwein  oon  50  %  Uraltes  ift  baf>er  Branntwein,  ber  tu  100 
Ouart  50  Ouart  2ltfofwt  enthält,  ober  aus  meinem  oon  100  Ouart 
50  Ouart  2ltfofwl  ermatten  werben  fonnen.  2Öenn  man  berücfficptigt, 
baß  bet  bem  Bermifcfjen  oon  2ltfof>ol  unb  Saffer  eine  bebeutenbe  33er- 
bicßtung,  Bernttitberung  beS  BotumenS,  ftattftnbet,  fo  erfennt  man, 
baß  100  Ouart  eines  fotct;en  Branntweins  nid;t  ermatten  werben  burct) 
Bermtfcfwn  oon  50  Ouart  2ttfofwt  unb  50  Ouart  2Öaffer.  2Ötc  ©eite 
190  angeführt  worben,  geben  50  Ouart  2ltfot)ot  unb  50  Ouart  2Saf* 
fer  nur  96,377  Ouart  Bftfcpung,  fo  baß  atfo  in  100  Ouart  einer 
fotcf;en  B?ifd;ung  51,88  Ouart  2ttfofwt  oorfommen. 

Oie  mitgettjeitten  Tabctten  bienen  aud)  ba^u,  um  ben  Sltloßotgepatt 
in  ©ewidjtsprocenten  $u  berechnen.  9ttan  barfnämtid)nurbaSfpecif.©ew. 
beS  wafferfreten  2ltfoßotS  atfo  7939  (nad;  TralteS),  burcf)  baS  fpecif.  ©ew. 
beS  gerabe  oorltegenben  28etngeifteS  büubtren,  unb  ben  Ouotient  mit  bem 
Bolum^rocentgeßalt  biefeS  BSeingeifteS  multtpticiren.  3-  53*  wie  ^>tel 
©ewidjtSprocente  2ltfobol  ftnb  in  Seingeift  oon  40  Bolumprocent,  atfo 

70QQ 

oon  9510  fpecißfcfjent  ©ewid;t,  entßatten?  X  40  =  33,39,  atfo 

33,39  ©ewtd;tSprocente,  baS  f >eißt,  100  ^funbe  eines  BSetngeifteS  oon 
9510  fpeciftfdjem  ©erntet  ober  40  Botumprocenten  2ttfofwt  entßatten 
33,39  $funbe  2ttfojwt.  —  ©S  fattn  auct;  fo  oerfaßren  werben:  9J?an 
muttipticirt  bie  2lnja^t  ber  B?aaße  2Ilfot;ol,  wetcjie  bte  Tabelle  für  baS 
fpeciftfcße  ©ewtd)t  beS  oortiegenben  SßetngeifteS  angtebt,  mit  bem  fpe- 
ctftfcßen  ©ewtc t;te  beS  reinen  2ltfof>otS,  atfo  mit  7939;  man  multtpti* 
cirt  ferner  baS  oorttegenbe  fpectftfdje  ©ewtd;t  mit  100.  Ote  erft  er* 
tjattene  3at)l  ^eigt  bie  2tnjat;t  ber  $funbe  2llfof>ot,  bie  in  fo  oiet  $fun* 
ben  BSeingeift,  als  bte  tefet  erf)attene  3a^t  angtebt,  enthalten  ift.  Bei 
oorigem  33eifpiet  ßat  man  atfo  7939  X  40  =  317560  unb  9510  X 
100  =  951000.  OaS  t?eißt  in  951000  ^funbett  beS  SÖetngetfteS  ftnb 
317360  ^funbe  2ltfofwl  enthalten.  3n  100  ^funben  atfo  33,39  $funbe, 
benn  951000  :  317560  =  100  :  33,39. 

Oie  folgettbe  Tabelle  nad)  Meißner,  oott  Patting,  mad;t 
biefe  8led;nung  über  ßitfftg : 
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Sllfofyolometev. 

Tabelle, 

welche  ba6  f^ectftfc^e  (55eit)tc^>t  bet  OTfc^ungen  aus  Wo^ol  unb  Gaf¬ 
fer  bet  t^rem  refp.  betriebenen  ©emdjt&ptocent*  unb  SMumptocent* 
@ef>afte  angtebt. 


$Uol)oIge^ 
fyatt  in 
^rocenten. 

@pecif.  ©etp 
tvenn  bie 
©oiumpro; 
cente 

.  bei  14°  9t, 
rocente  ftnb 
@ennd)tötrO' 
cente 

Sltfo^olge? 

halt  in 
^rocenten. 

|  «Stectf.  ©eit 

tnenn  bie  i 
93oiumbro^ 
cente 

bei  14°  m., 
ßrocente  ftnb 
©etmdjtöprc; 
cente 

0 

1,0000 

1,0000 

51 

9320 

9150 

1 

0,9985 

9982 

52 

9300 

9127 

2 

9971 

9965 

53 

9279 

9104 

3 

9957 

9948 

54 

9257 

9082 

4 

9943 

9931 

55 

9236 

9060 

5 

9929 

9914 

56 

9214 

9038 

6 

9915 

9897 

57 

9191 

9016 

7 

9901 

9878 

58 

9169 

8994 

8 

9888 

9860 

59 

9147 

8971 

9 

9873 

9844 

60 

9123 

8948 

10 

9860 

9830 

61 

9101 

8925 

11 

9847 

9817 

62 

9078 

8902 

12 

9835 

9806 

63 

9056 

8879 

13 

9824 

9796 

64 

9033 

8855 

14 

9814 

9786 

65 

9011 

8831 

15 

9804 

9775 

66 

8987 

8806 

16 

9795 

9763 

67 

8964 

8781 

17 

9786 

9751 

68 

8940 

8755 

18 

9775 

9738 

69 

8917 

8729 

19 

9768 

9725 

70 

8892 

8704 

20 

9759 

9712 

71 

8867 

8680 

21 

9749 

9699 

72 

8841 

8657 

22 

9738 

9686 

73 

8813 

86.35 

23 

9728 

9673 

74 

8786 

8613 

24 

9717 

9660 

75 

8757 

8590 

25 

9706 

9647 

76 

8728 

8567 

26 

9695 

9634 

77 

8700 

8543 

27 

9683 

9621 

78 

8672 

8519 

28 

9672 

9608 

79 

8645 

8494 

29 

9662 

9594 

80 

8619 

8470 

30 

9651 

9578 

81 

8593 

8446 

31 

9641 

9561 

82 

8568 

8422 

32 

9632 

9543 

83 

8535 

8399 

33 

9621 

9524 

84 

8508 

8376 

34 

9609 

9505 

85 

8480 

8353 

35 

9596 

9486 

86 

8452 

8329 

36 

9582 

9467 

87 

8424 

8304 

37 

9567 

9448 

88 

8396 

8279 

38 

9551 

9429 

89 

8367 

8252 

39 

9534 

9410 

90 

8338 

8225 

40 

9517 

9391 

91 

8306 

8196 

41 

9501 

9371 

92 

8272 

8166 

42 

9485 

9350 

93 

8235 

8135 

43 

9469 

9329 

94 

8196 

8104 

44 

9442 

9308 

95 

8155 

8074 

45 

9435 

9286 

96 

8110 

8045 

46 

9416 

9264 

97 

8064 

8016 

47 

9397 

9242 

98 

8026 

7988 

48 

9378 

9219 

99 

7986 

7960 

49 

9359 

9196 

100 

7932 

7932 

50 

9340 

9173 
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$3rannttvetnbrennen. 


©S  tjt  fcpon  eben  ernannt,  baß  baS  2ltfopotometer  nur  für  eine 
befttmmte  Temperatur  conftruirt  merben  fann.  23ei  bem  ©ebrauipe 
btefeS  (ynftrumenteS  tjt  eS  baper  burcpauS  notpmenbig,  baS  $u  prüfenbe 
©emtfep  auf  bie,  auf  bem  gnftrumente  bemerfte  Temperatur  (gemöpn* 
tiep  60°  g.,  12,44°  9t.)  $u  bringen,  meSpatb  bei  ben  befjeren  2ltfopoto*- 
metern  fiep  ftets  ^ugtetep  ein  Tpermometer  befinbet.  2luf  bie  Angabe 
biefer  Tpermometer,  baß  für  feben  ©rab  über  ober  unter  ber  9tormat* 
temperatur  (gemopntiep  mit  0  bejeiepnet)  ein  ^rocent  naep  9ttcpter’S 
Scata  abgereepnet  ober  ba^u  gerechnet  merben  müjfe,  fann  man  ftep 
niept  oertaffen. 

grancoeur  pat  eine  gormet  gegeben,  naep  meteper  bie  ©orrec* 
tionen  für  bie  Temperaturen  fepr  leiept  auSgefüprt  merben  fonnen.  Die 
51ngapl  ber  Temperaturgrabe,  um  metepe  ber  23ranntmetn  ober  Spirt* 
tuS  bei  ber  Prüfung  mit  bem  2ttfopotometer  m  arm  er  ober  fätter  ift 
a  16  12°  9^.,  mirb  mit  y2  (0,5)  muttipticirt,  baS  $robuct  biefer  9D?ut^ 
tipfication  mirb  ben  burep  baS  2ttfopotometer  gefunbenen  2üfopotpro* 
centen  abbirt,  memt  ber  Spiritus  fätter  mar  atS  12° 9t. ;  es  mirb 
oon  ben  gefunbenen  2ttfopotprocenten  abgewogen,  menn  ber  Spiritus 
m  ärmer  mar  als  12°  9t. 

3-  23-  ©in  23ranntmein  jeigt  bei  18°  9t.  50  ^rocent  TratteS,  met* 
epe^  ift  ber  2ltfoßotgepatt  bei  ber  Dtormattemperatur  oon  12°  9t.?  Der 
33ranntmein  ift  um  6  ©rab  märmer  atS  12°  9t.  (18  —  12);  man  pat 
atfo  6  X  %,  baS  ift  3,  ab^iepen  oon  50°,  unb  erpätt  baburep  ben 
mirftiepen  2Ttfopotgepatt  bei  ber  9tormattemperatur  su  47  $h:oc.  TratteS. 
—  Ober:  Spiritus  geigt  im  hinter  bei  4°  9t.  einen  2ttfopotgepatt 
oon  86  $roc.  TratteS,  metcpeS  ift  ber  mapre  Sttfopotgepatt.  Der  (Spiritus 
ift  um  8  ©rab  fätter  atS  12°  9t.  (12—4);  man  pat  atfo  8  X  V2 
=  4  $u  86  abbtren,  unb  erpätt  baburep  90  $roc.  DratteS  atS  ben 
mrftiepen  2ltfopotgepatt. 

$ur$  meg  fann  man  atfo  fagen,  für  jieben  ©rab  9teaumur  über 
ober  unter  12°  mirb  %  $roc.  naep  TratteS  abgereepnet  ober  £uge* 
reepnet. 

2Mt  man  mit  ©raben  naep  ©etftuS  reepnen,  fo  ift  bie  9tormat* 
temperatur  15°  ©. ,  unb  ber  conftante  9)tuttipticator  mirb  4/10  (0,4), 
anftatt  5/10  (0,5). 

Um  aber  (eher  9teepnung  überpoben  ^u  fein,  iß  oon  ©ap*2uffac 
eine  Tabette  entmorfen  morben,  metepe  unmittetbar  ben  mtrftiepen  ?)ro- 
centgepatt  (baS  pet ßt  ben  93tocentgeßatt  bei  ber  Temperatur  oonl5°©. 
ober  12°  9t.),  naep  ben  bei  anberen  Temperaturen  oon  einem  gtäfer* 
nen  2tlfopotometer  angegebenen  ^focentgepatten,  anjeigt. 


9Ufo$oIometer. 
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®  a  ä  33  v  a  rt  n  t  ft  e  t  n  b  x  e  n  ti  e  tt. 


5 

|  nH  ifltNOO  COO)rf  (D  H^COO)^  lflHtOM  OO^OißiH  ^  CO  CO  'J'  CO 

Isssss:  33333  SSSSSSSSSSISSSSSSSSSSS? 

8 

(OCN  CO  ^  05  ^  (ß  HINCOCO'#  lOr- icooq  OOtJ(  lO  i—i  ISCOO)in-H  CO 

33333  53333  3S38S  8SSSS  SgSSS  SSS8S  S 

s 

INCNCO  -^CT>^  (O  HSCOCO^  lOHCOCS  OO'#  IßrH  Ncooi  WH  (O 

33333  33333  3SSSSS  g  ISS  SS  SSS3  3  SSSSS  5 

s 

LOrHlSCOCO  CO  rH  fN  CO  CO  ^  LO  I — I  CD  (M  CO  ^  LO  r-l  IN  CO  CT)  LO  t-h  [N 

S3gS;;°?°ggSg!;KSSSS!SSSSSSSSS3Sg 

g 

LO(MI>COCO  COO)^  CO  rH  N  CO  CO  ^  iß  H  CD  CS  CO  ^  CD  H  tsCOO)LOH  N 

S  a)  co  co  m  o?5  co  m  co  co  co  co  co  c£  co  co  co  co  co  co  co  co  co  oq 

s 

lOCNNCOCO  COO)^  LO  1-H  I>  CO  OO  ^  lO  H  CD  05  CO  ^  CO--H  I>  CO  O)  lO  -H  t>. 

mcomcoco  co  m  m  co  co  co  a!>  co  cr5  co  cococococo  co  co  cn  ?q  oq  cn 

's 

CO  > — i  IN  CO  CO  CO  CD  ^  CT)  uo  rH  fs  CO  CO  LDHCOOI  CO  ^  CO  CO  O  CO  CT)  iß  rH  |>. 

5  S  m  n  co  cococococo  cococococo  cococococo  cococococo  cn  cn  cn  cn  cn  cn 

s 

CO  rH  N  CO  IN  COOO^aOLO  H  N  CO  OO  rti  Lß-HNCq  CON<  COCS  CO^mißrH  IN 

COCOCOCOCO  COCOCOCOCO  COCOCOCOCO  COCOCOCOCO  co  co  co  cq  oq  CN  CN  CN  CN  CN  cn 

s 
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Dte  Benu^ttng  biefer  Tabetten  wirb  Uid)t  oerjlanben.  Btan  fud;t 
in  ber  oberften  Duerfpatte  bte  ^rocente,  n>etc^e  b a$  TOopotometer  an¬ 
gegeben  pat;  barauf  fuc p,t  man  tn  ber  erften  £cmggfpalte  bie  Tempera? 
tur  naep  ©etfiug  ober  tn  ber  jetten  bte  Temperatur  naep  9teaumur, 
wetepe  ber  Bkingeift  bet  ber  Prüfung  befi^t,  gept  oon  pier  ab  quer  bt3 
JU  ber  £äng£fpalte,  wetdje  mit  ben  gefunbenen  ^rocenten  überfeprieben 
ift,  unb  ftnbet  pier  ben  wirfttepen  2Itfopolgepatt. 

3-  B.  ©in  Branntwein  getgt  50  $roc.  bet  18°  9t.,  wetcpeS  tft  ber 
wtrftidje  Sttfopotgep att?  9)?an  fuept  alfo  tn  ber  oberen  Duerfpatte  bte 
Angabe  be6  SltfopotometerS :  50%;  bte  Temperatur  18°  9t.  ftnbet  fiep 
ntept  tn  ber  ^weiten  £ängSfpatte,  fte  liegt  genau  $wtfd;en  17,6  unb  18,4; 
ba  wo  ftep  bte  mit  50  überfepriebene  £cmg£fpatte  unb  bte  gu  17°, 6  9t.  unb 
18°, 4  9t.  gepörtgen  Ouerfpatten  fd;netben,  ftepen  refp.  bte  ScfyUn  47,1 
unb  46,7,  ber  wirfttepe  2ltfopotgep alt  ttegt  atfo  genau  $wtfd;en  btefen 
47  1  4-  46  7 

3apten,  er  tft  — - — — —  =  46,9  ^rocent.  —  ©in  (Spiritus  getgt 

86  93roc.  bet  4°  9t.,  welcpeS  tft  ber  wirfttepe  53rocentgepatt?  Da  wo 
ftep  bte  mit  86  überfd;rtebene  £ängSfpatte  unb  bte  ^u  4°  9t.  gepörenbe 
Ouerfpatte  fd;netben,  ftnbet  man  89,9  als  ben  wirfliepen  ^rocentgepalt. 
Die  formet  oon  grancoeur  ergab  für 'jenen  Branntwein  47  ^roc., 
für  btefen  Spiritus  90  $roc.,  toaS  faft  genau  bajfetbe  tft  (Sette  266). 

3ep  empfepte  brtngenb,  btefe  Tabelle  beim  Einlaufe  unb  Berfaufe 
oon  Branntwein  unb  SptrttuS  $u  9tatpe  $u  giepen,  unb  fid;  niept  auf 
bie  Angaben  beS  tn  ben  Stlfopotometern  etngefeptoffenen  TpermometerS 
$u  oertaffen. 

Sämmttiepe  ^rocente  ftnb  Botumprocente,  ober  ^3rocente  naep 
TralteS,  unb  es  tft  fepon  oben  erwäpnt,  baf  man  ben  ©epalt  ber  fpi? 
rttuöfen  glüffigfeiten  am  ^wedmdpigften  naep  biefen  ^rocenten  beftimmt, 
weit  fte  nad;  bem  9)?aafe  oerfauft  werben,  ©tn  anberer  ©runb  bafür 
ift  aber  auep  ber  Umftanb,  bafj  rid;tige  ©  ewtcptSprocent?2llfo? 
potometer  bis  jeöt  ntept  oorfommen. 

Dte  ^rocente  ber  9ticpter’fcpen  Scata,  wetd;e  man  auf  ben  ge? 
brcmd;tid;en  guten  ^ttfopotometern  neben  ben  ^rocenten  naep  TratteS 
noep  ftnbet,  bte  fogenannten  ^rocente  ober  ©rabe  na  cp  9tid;ter, 
fottten  $war  urfprüngtid;  ©ewteptSprocente  fein,  aber  fte  ftnb  eS  nid;t, 
wentgftenS  niept  opne  ©orreetton,  bte  9teepnungen  naep  benfetben  ftnb 
gan$  unrteptig,  unb  man  oerbannt  bte  9ttcpter,fepen  ^Itfopotometer  ba? 
per  mit  9ted)t  immer  mepr.  gotgenbe  Tabette  wirb  ben  Unterfd;ieb 
^wtfd;en  ben  9?td;ter’fepen  ^rocenten  unb  ben  wirfliepen  ©ewieptS? 
procenten  geigen. 
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Temperatur  12,44°  9t 


$tocente  narf)  £ratteö. 
S3otunU)roccntc. 
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35 

28,99 

23,50 

40 

33,39 

27,95 

45 

37,90 

32,30 

50 

42,52 

36,46 

55 

47,29 

41,00 

60 

52,20 

45,95 

65 

57,25 

51,40 

70 

62,51 

57,12 

75 

67,93 

62,97 

80 

73,59 

69,20 

85 

79,50 

75,35 

90 

85,75 

81,86 

95 

92,46 

89,34 

100 

100,00 

100,00 

T)er  Untersteh  beträgt  an  mannen  (Stellen  gegen  6  ^rocent.  3n 
Saufen  mürbe  tn  früheren  3^ten  faft  nur  nad?  ^ttc^ter’fctyen  $ro* 
centen  gerechnet;  (Stoppant  tn  ^eipgtg  mar  ber  £aupt*>erferttger  ber 
TOofmlometer  na$  btefer  Scala,  ba£er  nennt  man  bte  D^tdjter’fdmn 
53rocente  aud)  mo^t  ^rocente  nad)  Stopp  ani. 

3n  granfretc^  tft  ba$  2IIfofmlometer  oon  @ap'£nffac  gefe$Itd> 
etngefüfmt;  e£  gletd)t  bem  oon  Trailer,  ba  e£  mte  btefeg  etn2}oIum* 
procent^tfojmtometer  tft.  £äuftg  aber  rechnet  man  bafetbft  aud)  nad)  beut 
früher  fejjr  gebrauchteren  2ItfoIjoIometer  oondartter.  3um ^ergtetc^e 
ber  ©rabe  bejf eiben  rntt  ben  $oIumprocentenfüj)retd)foIgenbe  Tabelle  auf. 


©rabe  nac^ 
kartier. 

S3otum^ro>- 

cente. 

©vctbe  nad) 
©artter. 

$olumrro- 

cente. 

©rabe  nad) 
©artier. 

SSolumrro; 

cetife. 

15 

31,6 

23 

61,6 

31 

80,5 

15,5 

34,5 

23,5 

63,0 

31,5 

81,5 

16 

37,0 

24 

64,3 

32 

82,5 

16,5 

39,5 

24,5 

65,5 

32,5 

83,5 

17 

41,6 

25 

66,9 

33 

84,4 

17,5 

43,7 

25,5 

68,1 

33,5 

85,3 

18 

45,5 

26 

69,4 

34 

86,2 

18,5 

47,5 

26,5 

70,6 

34,5 

87,1 

87,95 

19 

49,2 

27 

71,8 

35 

19,5 

50,9 

27,5 

73,0 

35,5 

88,8 

20 

52,5 

28 

74,1 

36 

89,6 

20,5 

54,1 

28,5 

75,2 

36,5 

90,4 

21 

55,7 

29 

76,3 

37 

91,17 

21,5 

57,2 

29,5 

77,4 

37,5 

92,0 

22 

58,7 

30 

78,5 

38 

92,7 

22,5 

60,1 

30,5 

79,5 

18 
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sD?au  benennt  and;  wotd  tn  granfreid)  bte  23ranntweinforten  itad; 
ber  ©tärfe  atfo :  Eau-de-vie  preuve  d’HolIande,  fpectjrfd;e$  ©ewid;t 
=  0,9462  (ofmgefäjjr  43  53rocent  £rade£;  18°  nadj  23aume’$  2lräo* 
meter),  nnb  Eau-de-vie  preuve  d’huile,  f^ectftfc^e^  ©ewtd)t  —  0,9151 
(ofmgefäfw  59  $rocent  DradeS,  23°  23.)-  Die  ftärferen  28einget'ft* 
forten  bezeichntet  man  bnrd)  23ruc()ptften ,  welch)  e  bte  Stenge 
beg  28etngetfteS  anbenten,  bte  nötßig  ift,  um,  mit  SBaffer 
oerbünnt,  einen  Dßeit  23ranntweiu  nach  ber  fjottänbifdjen 
yrobeiuKefern:  Z-23.%,  %,  %,  %,  %,  %,  %,  V  %  (80-81% 
Zxam),  %  (88,5%  Dr.),  %  (91%  fcr.),  %.  -  2öeingeift  oon  % 
tft  atfo  fotdjer,  rwn  melden  3  Dfjeite  gemengt  werben  muffen  mit 
4  Steifen  2$ajfer  (3/7  +  %),  um  23ranntwein  oon  ber  f>odänbtfd;en 
$robe  (0,9462  fpeciftfcßeS  ©erntet)  p  geben. 

Dte  23eptd;nung  unb  bte  ©tarfe  be$  23ranntwetn$  unb  ©pirttud 
in  ©ngtanb  tft  ber  (extern  23ezeicpnung$wetfe  äfmtid)  unb  ergtebt  fid> 
au £  bem  gotgenben.  Der  $robefpiritu£  ber  ©teuerbefwrbe  (proof  spi- 
rit),  nach)  welkem  bte  ©teuer  pr.  ©adone  erhoben  wirb,  bejtfct  ba$ 
fpecif.  ©ew.  oon  0,918633  (bet  60°  g.).  Söenn  man  nun  fagt,  baß 
etn  ©pirituS  trgenb  eine  3aX)\,  $.  23.  zejjn,  über  $robe  tft  (over 
proof),  gtebt  man  an,  baß  p  100  ©adonen  bejfetben  nod)  10  ©ado- 
nen  SBajfer  gefegt  werben  fönnett,  um  ißn  auf  bte  ©tärfe  be$  $robe* 
fpirttuö  51t  bringen,  baß  man  atfo  barauö  110  ©adonen  93robefpiritug 
bereiten  fann.  ©ptritu3  oon  zeßn  unter  ^3robe  (under  proof)  ift 
baf;er  etn  fotcßer,  au£  wettern  man  oon  100  ©adonen  10  ©adonen 
Söajfer  entfernen  müßte,  um  ißn  pr  ^robeftärfe  p  ergeben  ober  oon 
wettern  100  ©adonen  nur  90  ©adonen  ^robefpiritug  enthalten. 

©0  oft  tn  bem  gotgenben  ber  ^Itfofwtgeßalt  in  ^rocenten  ange* 
geben  wirb,  ftnb  barunter  23otumprocente  ober  ^rocente  nad) 
Dr  altes  p  oerfteßen.  Söett  auf  oen  2ltfot)otometern  bie  Entfernung 
ber  ©rabe  bet  ben  nieberen  3dbten  feßr  gering  ift,  unb  baburcß  ba$ 
Slbtefen  unficßer  wirb,  fmt  man  für  ben  Butter,  atd  einer  gtüffigfett 
oon  geringem  2ttfofwtgef)att,  befonbere  ftetne  2ltfo|>otometer  mit  fefw  bün* 
nem  £atfe  conftruirt,  um  größere  ©rabe  auf  benfetben  p  erlangen; 
man  nennt  fte  ^utterwaagen,  fte  müjfen  mit  ben  größeren  ^llfoßolo- 
metern  correfponbt'ren. 

9tad;  btefen  einteitenben  23enterfungen,  welche  ben  rattoneden 
23ranntwetnbrenner  intereffiren  müjfen  unb  wetd;e  pm  23erftef)en  bed 
golgenben  notßwenbtg  ftnb,  fann  p  ber  näheren  23efd)reibung  ber 
Deftidation  ber  ^tteifcße  übergegangen  werben. 
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($$  gtebt  eine  fo  große  Stenge  mehr  ober  mentger  oott  einanbcr 
oerfchtebener  SBranntmeinbefttllirapparate,  baß  bte  SBefcßretfmttg  ber* 
felbett  allein  ein  ootuminbfeö  28erf  liefern  mürbe. 

(Sämmtliche  Apparate  taffen  fid;  eintheiten  tn  Apparate,  meldm  erft 
Butter  liefern,  unb  tn  Apparate,  burcß  meldm  man  fogieicß  23rannt* 
mein  ober  <S p ir i tuö  erhält  3n  biefen  Apparaten  fann  bte  $?eifdje 
nun  entmeber  burch  unter  ber23lafe  angebrachtes  geuer,  burch  birec* 
teS  geuer,  erjn^t  merben,  ober  man  fann  fie  burch,  tn  einem 
Dampffejfel  entmicfelte,  Sßafferbämpfe  erfri^en,  morauS  atfo  eine 
anbere  ^erfcßiebenßett  heroorgept. 

Dßne  je£t  über  btefe  oerfcptebenen  Apparate  etmaS  Allgemeines 
ju  fagen,  motten  mtr,  oon  ben  einfacheren  $u  ben  compticirteren  über* 
gcpenb,  einige  berfetben  betreiben,  unb  an  biefe  ^Betreibungen  bte 
manchfalttgen  Betrachtungen  über  ihr  55rinctp,  über  3medmäßig* 
feit  u.  f.  m.  anfnüpfett. 

51  et  t  er  er  einfach  fter  D  eftit  ttra^par  at.  gtg.  50.  dx  be* 
fteht  aus  ber  Btafe,  bem  barauf  geftecften  feinte  (£ut)  unb  bem 
§ig.  so.  *  mit  fabtem  Saf* 

fer  tn  bem  ^ühl- 
faffe  umgebenen 
(Schlangen* 
rohre,  in  met* 
cheS  ber  Schnabel 
beS  £etmeS  etn* 
rnünbet.  Derglet* 
chen  einfache  Ap* 
parate  haben  ß'd; 
lange  tn  einigen 
Stabten  erhalten, 
bieburch  bte  ©üte 
ihreö  Brannt* 

metnö  einen  bebeutenben  D'tuf  befi^en,  fo  namentlich  in  üftorbpaufen  unb 
tUteblinburg ;  fte  merben  fe§t  moht  auch  burch  anbere  Apparate  oerbrängt 
fein  ober  oerbrängt  merben.  B?an  ergtelt  in  btefem  Apparate  erft  Butter, 
melier  bann  burch  mieberholteDeftillation,  entmeber  aus  berfetben Btafe, 
ober  aus  einer  befonberen  Btafe,  ber  Sßetnblafe,  tn  Branntmetn 
oermanbott  mirb.  Die  £utterbtafe  mirb  auch  sum  (£rhi£en  beS  £um 
^tnmetfchen  er forb erlichen  SBaffer^  benutzt.  3$  mtll  ben  betrieb  einer 
mit  fotzen  Apparatenoerfepenen  Brennerei  nac|  gor  ft  er  hier  mittheilen. 

Die  Btafe  enthalt  in  ben  genannten  Stabten  burcpfchrottlicp  smi* 
fcpen  700  bis  800  Duart.  Die  SD?eifche,  m eiche  täglich  abbeftillirt 
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(abgetrieben)  tturb,  beträgt  3400  bis  4000  Duart,  fo  tag  alfo,  außer 
bem  Safferfocpen  $um  ©tnmeifcpen  unb  außer  ber  Darßellung  beS 
Branntweins  aus  bem  Butter  (bem  BSeinmacpen),  fünf  Olafen  mit 
$?etfcpe  abgetrieben  werben  muffen.  B?an  arbeitet  baßer  in  biefen 
Brennereien  Tag  unb  9?ad>t  oßne  Unterbrechung,  gür  febe  Blafe  ftnb 
^wet  Bfenfcpen  angefteKt. 

9tacpbem  wäßrenb  ber  9^acf)t  Branntwein  aus  bem  Butter  gemacht 
worben,  unb  ber  Nachlauf  abbeftitlirt  ift,  wirb  gegen  4  bis  5  Uhr  beS 
Borgens  ber  £  eint  abgenommen,  unb  ju  bem  in  ber  Btafe  beßnblicpen 
BSeinwajfer  fo  oiet  ßeißeS  BSaflfer  auS  bem  ß'üßlfaffe  gegeben,  baß  bie 
Btafe  oötlig  gefügt  ift.  BSäßrenb  burch  ftarfeS  geuer  baS  SÖaffer  tnS 
(Sieben  gebraut  wirb,  legen  bie  Arbeiter  bie  Scprotfäcfe  unb  bie  2Öaf^ 
ferrinnen  auf  ben  9?anb  beS  B?etfcßbotttcßS ;  bann  bringen  fie  etwas 
faltet  Söaffer  in  benfetben,  unb  barauf  fo  inet  oon  focßettbem  SSaffer, 
baß  eS  bie  jum  @inteigen  ber  12  bis  16  Scheffel  ©etreibe  erforber* 
ließe  Temperatur  erhätt.  Die  nun  tßetlweis  entleerte  Blafe  wirb 
wieber  mit  Saffer  gefüllt,  baS  geuer  oerftärft,  unb  wäßrenb  baS 
2Öaffer  ftch  £um  Siebepunft  erßtfct,  baS  Scßrot  etngetetgt.  Dies  ©e* 
fcßäft  ift  nad;  einer  ßnlben  Stunbe  beenbet,  wo  bann  baS  SBaffer  in 
ber  Blafe  bereits  focht;  es  wirb  mit  bemfelben  baS  etngeteigte  Schrot 
gargebrüht  unb  bann  tüchtig  bearbeitet. 

Bon  bem  2lbftoßen  beS  £etmS  btS  $ur  beenbeten  (ürinnteifcßung  ift 
eine  Stunbe  3ett  oerßojfen,  fo  baß  ^wifepen  4  bis  6  Ußr  Borgens 
bie  Btafe  jum  erften  9)?ate  mit  ab^utretbenber  B?etfcße,  unb  $war  bis 
opngefäpr  6  3otl  oon  ber  £alSmünbung,  gefüllt  n>irb. 

BSäßrenb  fiep  bie  B?etfcße  in  ber  Btafe  erwärmt,  wirb  fte  mit 
einem  potenten  D^uber  öfter  umgerüprt,  bamit  bie  feften  Beftanbtpetle 
berfetben  fiep  ^u  Boben  fenfen  unb  anbrennen;  erft  wenn  bie  üJttetfcpe 
halb  anfangen  will  $u  fieben,  wirb  ber  £etm  aufgefeijt  unb  bie  gugen 
$wtfcßen  ber  Btafe  unb  bem  ^üptropre  mit  5epmteig  ober  mit  einem 
Teige  aus  Scprot  oerßrtcßen.  Bon  ber  güllung  ber  Btafe  mit  falter 
Bfetfcße  bis  ^um  ^oeßen  berfetben  oergept  eine  Stunbe  3ett. 

Die  Deßtllation  beginnt,  wenn  ber  ber  B?ünbung  beS  £etmfcßna* 
bets  junäepft  beftnblicpe  Tßetl  beS  ScßtangenroßreS  fo  ßetß  geworben 
ift,  baß  man  bie  £anb,  opne  fte  $u  oerbrennen,  niept  baran  palten 
fann;  baS  geuer  wirb  bann  burep  ben  Scpieber  u.  f.  w.  gemäßigt. 

1%  Stunbe  naep  bem  Anfängen  beS  ^ocpenS  iß  bie  Deßtllation 
beenbet;  es  ßnben  fiep  in  ber  Borlage  (bem  ©efäße,  in  welcßeS  baS 
oerbieptete  Deftillat  fließt)  120  bis  140  Duart  Butter.  Der  £etm  wirb 
nun  abgeßoßen,  unb  ber  D^ücfftanb  in  ber  Blafe  (ber  Spüpticpt,  bie 
Scptempe)  auSgefcpöpft.  Dies  2luSfcßöpfen  unb  baS  güllen  ber  Btafe 
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mit  neuer  50?etfc^e  bauert  15  Knuten,  fo  bag  $ufantmengenommen 
baS  2tbtreiben  jeher  Btafenfüdung  oon  650  bis  750  Üluart  tu  2% 
bis  3  Stunben  x>olXenbet  tft.  günf  Btafenfüdungen  erforbern  baper 
12%  bis  ^öc^ften^  15  Stunben  3^t. 

97ad)bent  bie  Sddempe  ber  lebten  Btafe  auSgefcpbpft  worben, 
muß  biefe  mtt  Saffer  gefügt  unb  im  Innern  fpiegetbtanf  gefd;euert 
werben.  Senn  bann  aud;  baS  Scptangenropr  unb  ber  #ut  burcp 
(Scptempe  unb  Saffer  gereinigt  ftnb,  wirb  ber  gewonnene  Butter,  opn* 
g  efäpr  600  Duart  betragenb,  nebft  bem  97acptaufe  oon  ber  oort'gen 
Defttdation  beS  £utterS,  auf  bte  Btafe  gebradjt.  Sammt  ber  güdung 
beS  ^üptfajfeS  mtt  neuem  falten  Saffer,  neunten  ade  btefe  Arbeiten 
2  Stauben  3^t  in  2tnfprucp,  unb  um  ben  Butter  ins  Soeben  $u  brin¬ 
gen,  bebarf  es  einer  Stunbe,  fo  bag  affo  15%  bis  18  Stunben  nad; 
ber  güdung  ber  erften  Btafe  bie  Deftidation  beS  Branntweins  be* 
ginnt  unb  am  borgen  beenbet  tft,  wo  bann  baS  dinmetfepen  u.  f.  w. 
oon  feuern  beginnt. 

3um  2lbtreiben  erforbert  eine  Setnbfafe  jwar  niept  mepr  als  bie 
boppette  3ei*  einer  £utterbtafe,  bod;  fügt  ber  Brenner  gewöpntid)  ben 
Batpgang,  97ad;tauf,  fo  tauge  in  bie  Bortage  taufen,  bis  er  am  an* 
beren  borgen  ben  £etm  abntmmt.  2lm  erften  £age  wirb  p alb  er 
Sein  gemadd,  unb  beSpalb  baS  ganje  Defttdat  in  einer  Bortage  ge* 
fammett.  2tm  anberen  2lbenbe  wirb  ber  palbe  Sein  mit  bem  an  biefem 
£age  gewonnenen  Butter  wieber  auf  bte  Btafe  gebradd,  unb  nuntnepr 
ganzer  ober  guter  Sein,  bag  petgt  Branntwein,  bereitet.  Die 
Deftt'dation  mug  bann  natürtiep  unterbroepen  werben,  wenn  baS  De* 
ftidat  tn  ber  Bortage  bie  erforberlid;e  (Starte  (52  bis  55  $roceut 
£radeS)  geigt ;  bann  wirb  etn  anbereS  @efäg  oorgetegt,  in  weites 
ber  97ad;gang  tauft. 

Der  betriebene  Apparat  tft  ber  einfaepfte  Defttdirapparat,  unb 
auS  ipnt  g'nb  bte  untätigen  mepr  ober  weniger  $wecfmägtgen  Apparate 
nadp  unb  nad;  entftanben. 

Beoor  wir  gur  Betreibung  ber^ufammengefe^teren  Deftidir* 
apparate  übergepen,  mug  pier  nodp  Einiges  über  bie  donftruction  ber 
einzelnen  Dp eite  ber  einfaeperen  Apparate  gefagt  werben. 

1)  Die  Btafe  ober  ben  Deftidirfeffel  fertigt  man  tm  2ldgentet* 
neu  aus  Tupfer,  unb  giebt  tpr  eine  iprem  3tuede  entfpred;enbe  gorrn. 
Säre  bteS  bie  Berbampfung  ber  gtüffigf eit  adetn,  fo  würbe  man  ipr 
eine  mögtid)ft  groge  bem  geuer  auSgefegte  gtädje  geben  mttjfen,  ba  nur 
biefe  bte  Bfenge  ber  ftep  bitbenben  Dämpfe  bebtngt.  gtaepe  Btafen  paben 
aber  ben  97acptpeil,  bag  bie  Bfetfcpe  barin  Uidjt  anbrennt,  weit  ftd;  bte 
fefteren  Dpette  pier  tetepter  $u  Boben  fegen,  was  bei  tieferen  ®efägen 
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weniger  ber  galt  ift,  weil  in  biefett  burd;  bte  entwickelten  Kämpfe 
ein  ftärfereö  21ufrüf;ren  ber  2D?affe  erfolgt.  Shtßerbem  ftnb  ©efäße 
oon  größerem  Durchnteffer  weniger  haltbar  alö  tiefere  oon  gleichem 
3nl;alte,  ober  erforbern  ein  ftärfereS  Material,  woburch  mef>r  23renn* 
material  oerloren  geht,  wa$  auch  bei  einer  serhältnißmäßig  größeren 
2(uöbefmung  be3  geuerraumeS  meift  ber  galt  ift.  Dann  taffen  höhere 
©efäße  in  ber  9tegel  eine  beffere  23enu£ung  be$  geuer$  ^u.  21u$ 

btefen  ©rünbett  unb  ber  (Erfahrung,  baß  feßr  flache  Reffet  ein  weniger 
retneö  ^robuct  tiefem,  giebt  man  ben  231afen  für  birecte  geuerßetjung 
einen  Durchnteffer,  ber  ftcf>  $u  tßrer  £öhe  bei  kleinen  wie  5  :  2  unb 
bet  größeren  wie  3  :  1  oerhält. 

2Saö  bte  weitere  gönn  unb  (Einrichtung  ber  231afe  betrifft,  fo 
muffen  bei  ihr  fcßarfe  kanten  oermieben  werben,  wett  ftch  hier  bte 
feften  ZfyziU  antegen  unb  (eicht  anbrennen.  Deckel  unb  23oben  er* 
hatten  eine  kleine  Sötbung,  woburch  fte  an  ©lärke  gewinnen.  Dte 
231afenöffnung  tm  Deckel,  bte  mit  einem  2  biö  3  3ott  fwhen  9tanbe 
ober  £alfe  oerfefjen  ift,  erhält  in  ber  9tegel  eine  Sßeite,  bie  ein  Drittel 
be£  23tafenburchmeffer3  beträgt,  gür  ben  ungehinberten  Stbjug  ber 
Kämpfe  wäre  eine  kleinere  Deffnung  genügenb,  attein  bte  größere 
Sßette  wirb  burch  bte  3toecfmäßigfeit  ber  21nwenbung  etne£  wetteren 
Velins  gerechtfertigt  unb  erleichtert  namentlich  auch  baö  Steinigen  ber 
231afe.  2tm  23oben  ber  231afe  beß'nbet  ftch  ein  2  bt3  3  3ott  weitet 
Stohr  mit  einem  mögltchft  großen  £ahn  $um  21blaffen  beö  abbefttllir* 
ten  Stüctftanbeö,  ber  ©chlempe. 

Die  ©röße  ber  53tafe  richtet  ftch  ttacß  ber  Sttenge  ber  bamit  ju 
oerarbeitenben  Stteifdje  ober  ber  bamit  in  einer  gegebenen  3eü  ju 
entwictetnben  Kämpfe,  wobei  man  anntmmt,  baß  §ur  oölligen  2lb* 
fcßeibung  ber  Slltoholtheile  ber  vierte  btö  brüte  Dtmf  ber  3>?etfct>e  in 
Dampf  ^u  oerwanbetn  ift,  ober  genauer  nad;  ©alt  auö  100  $funb 
einer  3%  3flei fche  20  $fb.  wobei  mit  1  $fb.  Sllkohol  5%  $fb.  Saffer 


4% 

»  25  » 

»  »  1  » 

>.  5%  » 

» 

5% 

»  29  » 

»  »  1  » 

• 

»  4%  » 

» 

6% 

»  33  » 

»  »  1  » 

,  4%  » 

» 

abgefchieben  werben. 

©alt  geigt  -ßterburch  gugteic|>  ben  23ortheil  ber  ©ewtmtung  einer 
atfohotretcheren  Sttei fd;e,  tnbeut  bei  biefer  mit  bettt  Alkohol  eine  gerinn 
gere  SJtenge  Saffer  tn  Dampf  ju  oerwanbeln  ift,  waö  eine  (Erfpa* 
ruttg  an  Brennmaterial  ^ur  gotge  (;at. 

Dte  (Erfahrung  l)at  gelehrt,  baß  1  Duabratfuß  bent  geuer  (ber 
geuertuft)  auögefe^te  gläd;e  eiltet  Dampfteffelö  tn  einer  ©tunbe  burch* 
fchnittttch  etwa  2640  Särme^lEtnhetten  hinburchtäßt,  atfo  bern  in  bent 
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Sie  23lafe. 

Reffet  bejtnblichen  SBaffer  5ufüf>rt  (Gßall,  a.  a.  £).  62).  Stimmt 

man  baffelbe  für  bie  Blafe  an  unb  ft eßt  man  baoon  ab,  baß  bie  fpe* 
ctftfd;e  SBärme  ber  SOteifche  mtb  bte  latente  SBärme  ber  g  eifrigen 
Kämpfe  oerfdneben  ftnb  oon  ber  beS  SBafferS,  fo  fann  1  0.*guß 
bem  geuer  auSgefefjter  Stäche,  tn  ber  (Stunbe  etwa  40  ^3fb.  3D?etfdje 
oon  15°  9t.  bis  $um  (Sieben  (um  65°  9t.)  erfn^en  unb  btefelbe  gläche 
tn  berfelben  3rit  6  $fb.  Dampf  liefern.  9tedmet  man,  baß  oon  40 
sPfb.  9)te tfc^e  12  $fb.  (oljngefähr  %  ihres  (Gewichts)  abbefrilltrt  wer* 
beu  muffen,  um  allen  Sllfofwl  baoon  $u  gewinnen,  fo  bebarf  man  $um 
Berbampfen,  baS  tft  $ur  Defrillatton  ber  Bteifdje,  hoppelt  fo  btel  3rit 
(unb  natürlich  auch  hoppelt  fo  btel  Brennmaterial),  als  $um  Griffen 
berfelben  btS  ^urn  Siebepunfte  nötßig  tft.  9timmt  man  au,  baß  bott 
40  $fb.  9)te ifche  nur  10  $fb.  (%)  abgubefttlUren  ftnb,  fo  fte|»en  btefe 
3eiten  natürlid;  tu  bem  Berhältniffe  bott  10  :  6,  baS  tft  5  :  3.  3n 
9tücfftd)t  barauf  aber,  baß  bte  latente  SBärme  beS  2llfoholbampfeS  be= 
träd;tlich  geringer  ift  als  bte  beS  SBafiferbampfS ,  unb  wett  mehr  bon 
btefer  abmeidjt  als  bie  latente  SBärme  beS  SllfoholS  bon  ber  beS  2Baf- 
ferö  abmeicf)t,  wirb  ftc^  bieS  Berhältntß  etwas  anberS  ftellen,  wirb 
bie  DefrillationS$eit  geringer  fein. 

gür  bie  gewonnene  Berechnung  ber  Sttenge  bott  SBärme,  welche 
^urn  Griffen  ber  3D?eifc^e  unb  $ur  Defrillatton  erforberltch  ift,  muß 
tu«  GSebächtniß  gerufen  werben,  baß  1  $fb.  SBaffer  bon  80°  9t.  80 
SBärme*Grinheiten  frei  enthält ,  unb  baß  in  1  $fb.  SBafferbampf  bon 
80°  9t.  440  SB.  d.  latent  enthalten  ftnb;  ferner:  baß  ber  (Siebepunft 
beS  TOofwlS  bet  63°  9t.  liegt  unb  bte  fpeciftfd;e  SBärme  beS  SllfofwlS 
0,63  betragt,  —  bie  fpectßfcße  SBärme  beS  SBafferS  =1  gefegt,  —  baß 
mithin  jurn  Griten  bon  1  $fb.  ^llfoßol  bon  0°  9t.  bis  $um  ©iebe* 
pttnfte  (um  63°  9t.)  63  X  0,63  ==  39,7  SB.  d.  erforberltd;  ftnb,  wo* 
für,  ber  Bequemlichfett  beim  9ted)nen  wegen,  40  SB.  d.  gefegt  werben 
fönnen*),  baß  enblich  Sllfoholbampf  bon  63°  9t.  200  SB.  d.  latent 
enthält  ((Seite  189  unb  190). 


*)  Sn  bem  oft  ertoaf>nten  Sßerfe  Pon  ©all:  »Sie  einzig  nötigen  *ßrincipien  tc.« 
futbet  ftdj  ein  fcemerfenämertfier  Srrtljum.  ©all  läft  nämlidj  bte  fpeciftfdje 
SBarnte  beö  9Ufol)ol$  ganj  außer  SSetradjt  ober  pertoedjfett  oielmef)r  ben  (Siebe? 
punft  beö  Sllfofjolö  mit  beffen  fpeciftfdjer  SÖärnte.  ©r  fagt  näntlid):  ba  ber  Sie? 
bepunft  beS  Sllfoljotö  63°  9i.  ift,  fo  toirb,  um  1  $fb.  Sllfofyol  jum  Sieben  ju 
bringen,  fo  oiet  5ßdrme  erforbert  alö  nötljtg  'näre,  1  ^fb.  SBaffer  üon  0°  biö  63° 
ju  etfji&en.  Sieö  ift  grunbfalf^  unb  btefer  Srrtljum  jiept  ftt^  burd^  ba3  ganje 
2Berf.  ©ö  ift  reiner  3ufaU,  bap  bie  3iffern,  treidle  ben  Siebepunft  beö  SUfo^olö 
unb  bie  fpecififdje  SBarme  be^  Sllfo^olö  bejeic^nen ,  genau  biefelben  ftnb ,  ndmtid> 
63  unb  0,63. 
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Angenommen  nun,  eg  fetten  1000  $ft>.  SDtetfcfje  Don  4  %  Atfo* 
twtgetjatt,  worin  atfo  968  $fb.  SBajfer  unb  40^3fb.  Sltfo^ot  en Ratten 
ftnb,  oon  15°  9t  Mg  $um  ©teben  ertn^t  werben  unb  bann  fotte  y4 
baoon,  atfo  250  $fb.,  worin  210  $fb\  Gaffer  unb  40  $fb.  Atfofwt, 
abbeftttttrt  werben,  fo  würbe  ber  SBärmebebarf  ber  fotgenbe  fern. 

3um  Grillen  *wn  960  ^3fb.  oon  15°  dl.  Mg  80°  9t ,  atfo  um 
65°  9?.,  ftnb  erforberttef)  960  X  65  =  62400  SB.  <£. 

3nm  Grrtn$en  oon  40  $fb.  Atfotjot 
oon  15°  Mg  63°  9?.,  atfo  um  48°  9t. 

ftnb  erforberltd)  40  X  48  X  0,63  =  1200  SB.  <£. 

3ufammen  63600  SB.  Gr.  *). 
3um  S3erbambfen  bon  210  $fb.  SBajfer  ftnb  erforberttef) 

21Ö  X  440  =  92400  SB.  <£. 

3um  S3erbambfen  bon  40  ^3fb.  AM 

fo^ot  ftnb  erforberttef)  40  X  200  =  8000  SB.  Gr. 

3ufammen  100400  SB.  Gr. 

*)  Bei  biefer  Berechnung  ift,  wie  man  erfennt,  PorauSgefeijt  toorben,  bafi  ber  (Siebe* 
punft  eines  ©emifcheS  aus  SUfotjot  unb  SBaffer  baS  für  baS  retatioe  Berljattnifi 
berfelben  berechnete  Strittet  fei  Pon  bem  Siebepunfte  beS  2BafferS  unb  SUfo^otö, 
unb  bajj  ebenfo  bie  fpeciftfche  Sßärme  eines  fotzen  ©emifcheS  bie  mittlere  ber  Be* 
ftanbt^eite  fei.  ^Deshalb  ftnb  bie  960  Bfb.  äßaffer  mit  bem  «Siebepunfte  80°  9t., 
bie  40  Bfb.  Sllfofiol  mit  bem  (giebepunfte  63°  9t.  in  9te<f)nung  gebraut,  unb  ift 
für  bie  40  Bfb.  Silfohot  bie  fpecif.  SBarme  beS  2ltfol|ots  0,63  in  3lnfd)tag  gebraut 
morben.  Betbe  BorauSfe|ungen  ftnb  aber  jttdjt  genau  richtig.  9ta<h  einer  £a* 
belle  pon  ©röning,  Welche  toeiter  unten  folgen  ttürb,  ift  ber  (Siebepunft  eines 
©emtfdjeS  aus  9llfohot  unb  Söaffer  niebriger  als  er  ftd)  aus  bem  Berhältniß  beS 
SlllopolS  jum  SBaffer  beregnet,  unb  nad)  33a Hing  fteigt  bie  fpeciftfc£)e  2ödnne 
ber  ®emifd)e  aus  Sllfofiol  unb  B3affer  in  einem  gröfern  Berhältniffe  als  in  bem 
Berljattniffe ,  in  meinem  ftdj  bas  SÖaffer  oermehrt.  bie  Sirfungen  biefer 
beiben  Urfadjen  ftef) ,  menigftens  tljeittoeife ,  aufheben,  fo  fann  barüber  hintregge* 
gangen  lüerben  bei  Berechnungen,  bie  mit  ber  fßraris  niemals  tn  genaue  Ueber* 
einjlimmung  ju  bringen  ftnb.  Baltin  g  fe£t  fogar  bei  ber  Beregnung  ben 
(Siebepunft  ber  ©emtfehe  aus  Sllfotjol  unb  B3affer  immer  =  80,  nämlich  =  bem 
Stebepunfte  beS  Sßaffers,  unb  bringt  bafjer  für  1  Bfunb  Sllfohol  Pon  80°  9t. 
80  x  0,63  =  50,4  2D.  @.  in  9ted)nung  (©ährungschemte.  III.  192),  fo 
$.  93.  in  obigem  Beifpiele: 

jum  ©rhifcen  Pon  960  Bfb.  ©affer  um  65°  9t.  (pon  15  bis  80°  9t.)  ftnb 
erforberlid)  960  x  65  =  62400  9B.  @. 

junt  (Srf)t^en  Pon  40  Bfb.  9ilfol)ol  um 

65°  9t  (oott  15  bis  70  :  9t.)  ftnb  erforberlid)  40x75x0,63  =  1600  2Ö.  ®. 

ßufammen  64000  3Ö.  (§. 

roas  gegen  obige  Beregnung  eine  ©tfferenj  Pon  400  2Ö.  giebt,  alfo  eine  2)if* 
ferenj  pon  nod)  nicht  1  Btoc.  ©all  in  bem  oben  angegebenen  Streunte  befan* 
gen  beregnet  65000  2ß.  (5. 
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$>er  <£elm. 

3m  ©ans eit  fwb  alfo  63600  -f  100400  =  164000  2Ö.  ©.  erforb er¬ 
ließ  unb  bte  sur  Depilation  nötßt'ge  SBärnte  oerßält  ft cß  su  ber  sunt 
©rßigen  nötigen  SÖärme  wie  10  :  6,4. 

23et  ber  23erecßnung  ber  nötigen  23lafenfüllungen  für  eine  gewtjfe 
2(uöbeßnung  beö  25etriebeö  pat  man  su  berücfflcßtlgen,  ob  mit  berfelbett 
23lafe  innerhalb  ber  gegebenen  3^t  aucß  bte  9?ecttftcatton  ober  wie* 
bereite  Deftillation  beö  gewonnenen  £utter$  erreicht  werben  foll,  wo* 
bet  sur  oölltgen  Slbfcßetbung  beö  TOopolö  etwa  bte  Hälfte  beö  Cutters 
wteber  tn  Dampf  su  oerwanbeln  ift. 

(£$  folle  s-  33.  binnen  10  ©tunben  ber  Butter  aus  4000  $fb. 
Sfteifcße  gewonnen  worben,  fo  bletben  tn  %  ber  angegebenen  3eit*) 
ober  tn  6  ©tunben  etwa  1000  *ßfunb  glüffigfelt  su  oerbampfen,  wo$u, 
tn  ber  $orauöfe£ung,  baß  1  Üuabratfuß  bem  geuer  auSgefe^ter  gläcße 
in  ber  ©tunbe  6  $fb.  glüfftgfett  oerbampft,  etne  23lafe  oon  27  bi$ 
28  Üuabratfuß  2lbbampffläcße  nötpig  wäre,  ©te  würbe  biefe^lbbampf* 
ßäcße  bet  einem  Durcßnteffer  oon  5  guß  nnb  1%  biö  2  guß  £öpe 
erpalten,  unb  fte  würbe  baö  $u  beßtllirenbe  9)?etfcßquantum  bann  tn 
bret  güllungen  fajfen. 

Ueber  bte  ©onftructton  ber  sur  Dampfbeftillatton  geetgnetften 
33fafen  wirb  fpäter  ba$  97ötptge  gefagt  werben. 

2)  Der  £elm.  @r  oerfcßlleßt  bte  Decfelöjfnung  ber  23lafe  unb 
pat  sunacpft  ben  3wecf,  bte  entwtcfelten  Dämpfe  tn  ben  2lbfüpler  su 
letten.  £iersu  wäre  etn  ntcpt  fepr  wettet  gebogene^  D^opr  fcpon  pin* 
retcpenb,  allein  man  befänte  baburcp  etn  fepr  wäjfertgeg,  mit  $?eifcße* 
tpetlen  oerunretnigteö  Defttllat  tn  bte  Vorlage.  Um  bteS  su  oerntet* 
ben,  ift  e$  für  folcpe  einfacße  Deftillirapparate  swecfmäßtger, 
bem  feinte  einen  größeren  9?aumlnpalt  su  geben,  woburcp  eine  ooll* 
ftänblgere  2lbfcßeibung  ber  burcß  ble  Dämpfe  mit  fortgertjfenen  Dpetle 
bewirft,  unb  jugletcp  ein  alfopotpaltigereö  $robuet  gewonnen  wirb, 
Inbem  burcß  ble  größere  Dberfläcße  etne  Slbfüplung  ber  Dämpfe  er* 
folgt,  bte  ble  gortlettung  ber  (elcßter  conbenftrbaren  SBajferbämpfe 
oerplnbert.  3ugletcß  ftcßert  etn  größerer  3nßalt  beö  £elm$  gegen  baS 
Ueberftetgen  ber  9)?etfcße,  waö  bei  unoollfommener  ©äprung  beim  23e* 
ginn  ber  Deftlllatlon  burcß  plötsltcßeS  ©ntwetcßen  ber  surücfgepaltenen 
^oplenfäure  mitunter  ftattßnbet. 

Da  bte  Dämpfe  beim  Slbfüßfen  einen  fletnern  Sftaum  elnneßmen,  fo 


*)  £>a  oßne  SSonrdrmer  %  ber  ßett  füu’ö  (Sinfüllen  unb  (Srßifjen  nötpig  Serben. 
23ei  ber  Slntoenbung  eineä  SSonoärmerö  ift  bagegen  nur  '/5  ber  jur  ©eftitlation 
gegebenen  3eit  fiir’ö  (Sinfütlen  unb  Slblaffen,  fo  wie  jur  rolligen  (Srbi^ung  in  3tb- 
jug  ^u  bringen. 
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wäre  bte  natürlicße  gönn  be£  £elm£  bie  eines  Hegels,  welcßer  gorm 
aucß  bte  ber  bejfer  conftruirten  Seltne  naße  fomrnt,  man  müßte  benn 
burcß  bte  umgefeßrte  gorm  eine  ftärfere  Slbfüßlung  be^wecfen  motten. 
3m  Allgemeinen  ift  e£  oortßeilßafter,  ^ur  Deftittation  ber  9)?etfcße 
einen  Heineren  #el m  an^uwenben,  a U  $ur  9tecttftcatton  bes  ^utter^, 
weil  bet  erfterer  bloß  bte  Abfcßetbung  ber  geifttgen  Tßeile  £aupH 
$wecf  tft,  woßtttgegen  bet  teuerer  aucß  auf  bte  9teütßeit  beS  ^robuctS 
md\id)t  genommen  werben  muß ,  größere  £elme  aber  auö  ben  ange* 
führten  ©rünben  ein  wett  reinere^  ^3robuct  liefern  als  Keine. 

3)  Der  Abfüßler  (conbenftrenbe  Refrigerator  naeß  ©alt). 
(Bein  3wecf  tft,  bte  ißm  ^ugefüßrten  Dämpfe  nic^t  allein  $u  conben^ 
ftren,  fonbern  fte  aucß  fo  wett  abjufüßten,  baß  oon  bem  Deftittate 
tttcßtS  oerbunftet,  wo^u  beffen  Temperatur  14°  R.  nießt  überfteigen 
barf. 

Die  Abfüßtung  ber  Dämpfe  ßängt  ab  oon  ber  ©röße  ber  £)ben 
fläeße  beS  ©onbenfatorö,  unb  oon  ber  Temperatur  beö  28ajferö,  wet* 
cßeS  biefe  Dberfläcße  utngtebt.  Die  Abfüßtung  tft  bemnaeß  um  fo 
ftärfer,  fe  größer  bte  Dberfläcße  unb  f e  f älter  baS  SOSajfer  tft. 

Racß  angeftettten  SBerfucßen  fott  1  Ouabrat^guß  ©onbenfatorfläcße, 
wenn  bte  (Btärfe  beS  Tupfers  1  bis  iy2  Knie  beträgt,  ben  Dämpfen 
tu  ber  Minute,  bet  ber  mittleren  Temperatur  beS  ^üßtwajferS  oon 
20°  R.,  132  3Q5ärme*(£inßettett  (<Beite  189)  entließen 

bet  ber  mittleren  Temperatur  oon  30°  9?.  88  SB.*®. 

»  »  >,  »  »  40°  »66  »  » 

»  »  »  »  »  50°  »  53  »  » 

»  »  »  »  »  60°  »  44  »  » 

woitacß  10  DuabraHguß  AbfüßtungSßäcße  tu  ber  Minute  3  $3funb 
SöSajferbampf  verbüßten,  wenn  bte  mittlere  Temperatur  beö  $üßtwaf* 
ferS  20°  R.,  unb  2  $funb  SÖajferbampf,  wenn  biefe  Temperatur 
30°  9t.  beträgt. 

Die  ßiernaeß  bereeßnete  ^üßtfläcße  fott  feboeß,  nacß©att*),  wegen 
ber  unoottftänbtgen  23erüßrung  beS  conbenfirten  Deftitlatö  mit  ber  Ab* 
füßtungSßäcße  unb  wegen  ber  allmäligen  Abnaßme  ber  ftattß'nbenben 
Temperaturbifferen^  aus  erfterem  ©runbe  mit  5  multtplicirt  unb  b aS 
^robuct  aus  legerem  ©runbe  notß  oerboppelt  werben;  fo  baß  alfo 
50  ^3fnnb  eines  40%  35ranntwetnbampfed,  welcßem  binnen  60  Minu¬ 
ten  17,200  latente  (20  X  200  +  30X440)  unb  2600  (20  X  31  **) 


*)  ®al(,  sjtrinctpien,  ©.  162. 

**)  9tacß  Slnmerfung  auf  «Seite  280:  ben  SUfoßcl  mit  bem  Siebepunfte  63°  9i.  ange^ 
nommen,  ift  ber  9ltfoßol  von  63°  9t.  auf  14°  9t.,  atfo  um  49°  9t.  abjufüßleti, 
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+  30  X  66)  freie  2Ö.* *(£.  $u  entstehen  wären,  gegen  30  O.  g.  APfüp- 
lungSfläcpe  erfordern*). 

3n  ber  gopenpeimer  Brennerei  werben,  mit  einem  fpäter  $u  Pe* 
fctjreibenben  Abfüpler,  oon  15,68  £X*g.  ^üplfläcpe  ftünblicp  60  $fb. 
(50  %)  Defüllat  mit  einer  Temperatur  oon  12  PtS  14°  9t.  gewonnen, 
unb  habet  beträgt  hie  mittlere  Temperatur  beS  ÄüptwajferS  20  bis  35°  9t. 
(£$  bürfte  baper  bte  Angabe  oon  @alt  nur  bei  einer  mangelhaften 
APfüptungSoorricptung  richtig  fein,  unb  bei  einer  ^wecf mäßigen  (ürtnrtcp- 
tung  nur  bte  gätfte  jener  oon  (55  a  1 1  angegebenen  AbfüptungSfläcpe 
nötptgf  werben. 

Der  erforberltcpe  SBafferPebarf  ergtebt  fiep  aus  ber  9)tenge  ber  ben 
Dämpfen  §u  ent^iepenben  Sßärmeetnpeiten  unb  2Öärntegraben,  bte  baS 
SÖaffer  in  ber  ^üploorrtcptung  aufntmmt.  Angenommen,  ben  Dämpfen 
feien  binnen  1  Stunbe  50,000  $u  ent^iepen,  unb  baS  SBajfer  fliege 
um  50°  wärmer  ab  als  es  $uf liegt,  fo  werben  ftünblicp  1000  $fb.  SÖaffer 
notpig  werben.  Das  wenigfte  Mptwaffer  wirb  baper  auep  bie  93orricp^ 
tung  bebürfen,  wetepe  bei  pinretepenber  APfüplung  baS  Sajfer  am 
ftärfften  erwärmt.  23ei  bem  gewopnltcpen  Scptangenropre  fliegt  baS 
Sßaffer  auf  40  Pis  45°  9t.  erwärmt,  ab,  fo  bag  bie  9)tenge  ber  aug 
genommenen  2öärme  für  febeS  $funb  Sßaffer  nur  etwa  36  Pis  40 
beträgt**). 

(ürtne  wettere  Anforberung,  bte  an  eine  jweefmägige  ^üploorricp^ 
tung  ju  maepen  ift,  beftept  barin,  bag  fie  ben  Dämpfen  feinen  unno* 
tpigen  (Spielraum  geftatte,  weil  biefer  burep  eine  grogere  sDtenge  £uft 
ausgefüllt  wirb,  bte  fiep  mit  Alfopolbämpfen  betabet,  unb  beim  Aus¬ 
tritt  ober  Sedpfet  einen  Alfopotoerluft  unoermetbltcp  maept.  ferner 
folt  eine  Mploorrieptung  innen  unb  äugen  eine  letzte  unb  oollftän* 
bige  9tetnigung  jutajfen,  wett  fiep  innen  teiept  ©rünfpan  unb  gufetol 


ma$  burep  (Sntjiepung  öon  49  x  0,63  =  31  58.  (§.  gefiept;  man  pat  alfo 
20  x  31  38.  @.  jur  Slbfüplung  öon  20  ^fb.  $Ufopot  ju  entjfepen.  Mailing 
fefct,  mie  fiep  au$  berfetben  Slnmerfung  ergiebt,  20  x  50,  meit  er  ben  «Siebepunft 
beb  SUfopotb  in  bem  ©emifepe  $u  80°  9t.  annimmt. 

*)  33alltng  giebt  ©.  175.  33b.  3.  [einer  ©dprungbepemie  in  ^Betreff  ber  nötpigen 
3ibfüptungöftäepe  alb  Slnpaltb^unft  an:  »bap  für  je  5  $fb.  (müpte  aber,  ber  non 
ipm  juöor  aufgeftetlten  33ereepnung  naep,  10  ^Pfb.  peipen)  in  1  «Stunbe  ju  conben* 
ftrenben  Tarnbf  eine  .ftüplfläepe  non  1  0.;$.  erforberliep  fei;«  bieb  mürbe  für  bie 
oben  angenommenen  50  $fb.  Tanwf  10,  ober  rieptiger  ber  33ere<pnung  naep,  nur 
5  £1.;$.  9lbfüplungbgciepe  notpig  maepen. 

**)  33ei  bem  £openpeimer  Separate  erreiept  bab  jlüplmaffer  eine  Temperatur  oon 
65  bib  70°  9t.,  unb  man  bebarf  baper  faum  bie  batfte  ber  fonft  gemöpnliep  nb; 
tpigen  38affermenge. 
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anfegen,  woburd;  baS  Deftitlat  auf  eine  für  bie  ©efunbhett  fepr  nach¬ 
teilige  SÖetfe  oerunreintgt  werben  fann,  eine  äußere  Verunreinigung 
aber,  j.  V.  burch  bte  ftd;  abfchetbenben  mineraltf^enißeiie  (foplenfaurer 
$atf,  E)ppS  unb  Etfenorpb)  beS  ^üptwafferS,  bie  2Ötrfung  ber  legieren 
bebeutenb  oermtnbert.  Enbticp  foll  eine  ^ühtoorrichtung  möglichst  ein* 
fad;  unb  foltb  conftrutrt  fein,  bamit  nicht  leicht  Reparaturen  noth- 
wenbig  werben,  unb  jeher  Vertuft  an"  211 fopot  oerpütet  wirb. 

Um  biefen  2lnforberungen  $u  entfprecpen,  pat  man  bereits  bie 
mannichfaltigften  Vorrichtungen  in  Vorfcptag  unb  2lnwenbung  ge* 
bracht.  Der  ättefte  unb  etnfacpfte  2lbfüpter  beftept,  wie  fchon  angege¬ 
ben,  aus  einer  fptralförmtg  gebogenen  Rohre,  ber  fogenannten 
Schlange,  gt'g.  51,  fie  entflicht  bei  einem  richtigen  Verpättniß 
ihrer  £änge  unb  3Beite  $ur  Ehwße  ber 
Vlafe  ober  üRenge  ber  ab£ufüplenben 
Dämpfe  ben  meiften  ber  gefteliten  2ln* 
forberungen.  Vei  einem  einfachen 
Deftillirapparate  erhält  ihr  Durcpmef* 
fer,  ber  fiep  bis  $um  2luSfluß  auf 
1  3od  oerjitngen  fann,  oben,  wo  bie 
Dämpfe  etntreten,  etwa  ben  zwölften 
Dpeil  beS  Vlafenburd;mefferS.  Um  bie 
notpige  Hänge  $u  ßnben,  muß  man 
ipren  mittleren  Durd;meffer  mit  3,141 
multipliciren  unb  mit  bem  erhaltenen 
^robucte  bie  3apl  *>er  notpigen  2lb* 
füptungSfläd;e  btoibiren.  Die  übrige  Einrichtung  biefer  befannten  &'üpl* 
oorrid;tung  wirb  bie  gigur  hinreichenb  ernennen  taffen.  DaS  falte  28af* 
fer  fließt  burch  ein  Rohr  (ben  9>f aff)  auf  ben  Voben  beS  ^üptfaffeS, 
oon  wo  baffetbe  burch  bie  Erwärmung  fpeciftfd;  leichter  geworben,  in 
bie  £öpe  fteigt  unb  oberhalb  abgeleitet  wirb.  £at  man  bei  biefer 
Einrichtung  fein  fortwäprenb  jußießenbeS  SÖaffer,  fo  muß  ber  Raum 
oberhalb  ber  Solange  groß  genug  fein,  um  eine  pinreid;enbe  SRenge 
beS  auffteigenben  warmen  SBafferS  faffen  $u  fönnen,  bamit  baS 
Sd;tangenropr  nicpt  baoon  umgeben  ift,  gig.  52.  Um  an  ^üplwaffer  $u 
fparen,  pat  wan  auch  tt>oht  bte  oberen  VUnbungen  beS  Schlangen* 
roßreS  mit  bem  SSaffer  gar  nicht  in  Verührung  gebraut  unb  bie 
2lbfüptung  ^um  Dpeit  burch  bie  Huft  ^u  erreichen  gefugt,  was  aber 
nur  im  hinter,  unb  wenn  baS  ^üplfaß  im  greieit  aufgeftellt  ift, 
einen  erheblichen  Rügen  gewährt. 

Diefetbe  Erfahrung  machte  man  auch  bem  Verfuge:  burch  bie 
ben  Dämpfen  ^u  entgtepenbe  28ärme  Räume  $u  erwärmen  ober 


ftig.  51. 
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$tg.  52. 


Darren  J^en,  vt>obet  noch 
burch  beit  größeren  Rauminhalt 
fotd>er  ©inrichtungen  aug  bern  oben 
angeführten  ©runbe  biel  SlXfo^ot 
oerbunftete. 

Von  ben  geftellten  2lnforberungen 
erfüllt  baS  Schlattgenrohr  bie  ©in* 
fachheit  unb  bte  Dauerhaftigfeit  auf 
eine  befriebigenbe  ÜÖetfe,  maö  bem* 
f  eiben  auch  oor^ug^metfe  fetne  allge* 
meine  Verbreitung  berfcfwfft;  ba* 
gegen  gehört  baffelbe  $u  ben  foft* 
Stetigeren  Vorrichtungen,  inbembie 
Viegung  ber  metten  Röhren  ein  ftar* 
fereg  Material  erforbert.  Daburch 
mtrb  nun  eine  bebeutenbere  Stenge 
$ühtn>affer  nöthig,  weil  baS  bicfere 
5D?etg((  bte  SÖarme  fchtechter  leitet  unb  bte  bem  äöaffer  rnitge* 
feilte  VSctrme  in  bem  größeren  Duantum,  momit  baS  ^ühlfaß 
gefüllt  ift,  ficß  oertheilt  unb  baburch  auch  bie  unteren  VSafferfchichten 
eine  höhere  Temperatur  behalten.  Um  btefen  Racbtheil  ju  befeittgen, 
hat  Valling  S.  181  Vb.  3  feiner  ©ährungSchemie  ben  Vorfchlag 
gemacht,  »ben  inneren  Raum  ber  Ä'ühlftanbe  auf  irgenb  eine  2lrt  fo 
auö$ufül(en,  baß  baS  $ühln>affer  nur  in  bem  Raunte  ^mifcßen  biefer 
Sluöfüllung  unb  ber  VSanb  beS  $ühlfajfe$,  atfo  gerabe  nur  ba,  m 
bie  ©cßlangenröhre  liegt,  aufftetgen  fann,«  unb  fo  ber  Heinere  Raum 
bttrch  ben  3nßuß  beS  frifchen  2&afferö  fälter  erhalten  ift.  gerner 
bieten  runbe  Röhren  ber  ab^ufühtenben  glüfftgfeit  ohnehin  eine  oer* 
hättnißmäßig  feßr  geringe  Verühr  ungleiche  bar,  megfmlb  man  auch 
mohl  platte  Röhren  ftatt  ber  runben  in  2lnmenbung  gebracht,  bie  aber 
gefrümmt  fchmierig  an^ufertigen  ftnb.  DerVorttmrf,  baß  baö  Schlau* 
genropr  feine  Reinigung  plaffe,  ift  bei  fortgefetjtem  ©ebraucpe  me* 
niger  gegrünbet,  ba  btefelbe  mit  einiger  Sorgfalt  burch  2lnfüllen  mit 
Schlempe,  2lfchenlauge  unb  Rachfpüfilen  mit  reinem  Sßaffer  mohl  $u 
erreichen  ftept.  ©ine  ganj  fixere  mechanifche  Reinigung  ift  bagegen 
bei  bem  Schlangenrohre  nicht  möglich,  wa$  namentlich  nach  längerem 
Richtgebrauche,  mo  ftd)  bie  Verunreinigung  mehr  feftgefe^t,  aU  ein 
großer  Uebelftanb  erfcßeint. 

Da  baS  ^üßlfaß  einen  bebeutenben  Raum  einnimmt,  fo  fucpt  man 
eö  außerhalb  be$  Vrenngebäubeö  auftuftellen ,  moburcß  man  jugletd; 
ben  9^ad)tX>eil  befettigt,  ben  bie  auffteigenben  Dampfe  au£  bem  er* 
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lärmten  ^ühlmaffer  bern  ®ebäube  nach  unb  nad;  $ufügett;  and;  ge* 
mährt  bte  2lufftellung  im  treten  mährenb  be$  Sintert  eine  belfere 
2lbfühlung. 

3u  ben  einfacheren  ^ühtapparaten  gehört  ber  nicht  fetten  ange* 
manbte  ©ebba’fdje  2lbfüf;ler.  ©r  begeht,  mie  gig.  53  geigt ,  aus 
gifl.  53.  $mei  abgeftumpften  $e* 

getn  oon  oerfdnebenem 
£)urchmeffer,  welche  con* 
centrifch  in  etnanber  ge* 
ftecft  unb  an  beiben  ©n* 
ben  burch  Dringe  mit  ein* 
anber  oerbunben  .ftnb,  fo 
baß  baburch  ber  3wi* 
fchenraum,  ben  bte  beiben 
Äegel  btlben,  oerfchloffen 
wirb.  gn  biefen  3^i- 
fchenraunt,  beffen  obere 
Seite  bie  untere  um  baö 
dreifache  überfteigen  fott, 
treten  bie  £)äntpfe  ober* 
halb  ein  unb  fliegen  con* 
bengrt  unterhalb  ab.  £)a 
jebod;  bie  £)äntpfe  in  bie* 
fern  Separate,  fobatb  fte 
ihre  etaftifch  güfftge  gorm 
oertoren,  fofortinbenun* 
teren  Zfytil  gelangen  fön* 
neu,  unb  fo  nicht  3 eit  behalten,  ftd)  an  ben  äugeren  glädjen  gehörig 
abpfühten,  fo  fliegt  ba$  2)egitlat  noch  warm  tu  bie  Vortage.  Diefer 
gehler  lägt  ftch  jeboch  baburcg  leidet  befeitigen,  wenn  man  in  bent 
3wtfchenraum  einen  fptralförmtg  gewuttbenen  53techftreifen  anbringt, 
ber  bie  conbenfirte  glüffigfett  htnbert,  fofort  ab^ugiegen.  begeht  ber 
obere  9?tng  ober  QSerfchtug  beö  3wifd)enraume£  au3  einer  auftufd;rau* 
benben  glatte,  unb  läuft  ber  untere  Zfycil  be^  5l^>parate^  fo  wett 
oerjungt  $u,  bag  bie  ©pt|e  ober  ber  33oben  beg  inneren  $egel$  burch 
bie  ©pi§e  beg  äugeren  ftch  in  einem  9tohre  enbt'gt  unb  fyicv  beibe 
'itytxit  oertötget  ober  burd;  eine  ©Traube  mit  einanber  oerbunben 
finb,  fo  lägt  ftch  ber  Apparat  aud;  fegr  Uid)t  unb  oollftänbig  reini* 
gen,  unb  gemährt  bann  burd;  baö  bünne  Metall  eine  fd;nelle  unb 
oollftänbige  2lbfühlung,  wa$  ihn  namentltd;  für  einen  fleinen  betrieb 
empfehlen  lägt. 
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Beuger (i  tturffam  unb  pgletcg  als  ein  fegr  güb fd>eö  ®erätg  ^eigt 
ftcf)  ber  oom  ^rofeffor  Scgmar^  in  $opengagen  angegebeneRefrigerator 
ober  2lbfügler,  giß.  54.  d$  befielt  berfelbe  au£  ben  bret  fd;atenartiß 


«<fl.  54. 


über  etnanber  liegenben,  linfenformigen  35etfen  aaa.  3n  bem  inneren 
unb  äugeren3mifcgenraurne,  ben  btefe23ecfen  etnfcglieg en,  wirb  ba^ügl* 
taffer  oon  unten  nacg  oben  burcg  ba£  Rogr  b  ^ugeteitet  unb  ftetgt  ermärmt 
burcg  ba$  Rogr  c,  melcgeS  ba£  Rogr  d  umgiebt,  empor,  oon  mo  e$  au6 
bem  Rogrcgen  e  mieber  abfliegt.  Die  Dämpfe  treten  au$  bem  £elme 
f  burcg  baS  Rogr  d  nacg  abwärts  in  ben  mittleren  3tt>ifcgenraunt  gg 
unb  ba$  Deftillat  fliegt  burcg  ba3  Rogr  h  in  bie  Vorlage  i.  Durcg  bie 
Deffnungen  ober  SBerbinbunggrögrcgen  kk  ...  gelangt  ba3  oon  b  igelet* 
tete  SBaffer  aucg  in’ 3  innere  ber  23ecfen,  oon  mo  e$  ftcg  obergalb  mit  bem 
ermannten  Saffer  beS  äugeren  3mifcgenraumeö  rnteber  oereinigt.  Der 
Apparat  rügt  auf  einem  etnfacgen  Ringe  oon  ©ugetfen  mit  oier  gügen. 
Diefer  Slbfügler  gemägrt  eine  bebeutenbe  (£rfparung  an  ^üglmaffer, 
inbent  baffelbe  faft  bt£  $u  berfelben  Temperatur,  mit  melcger  bie 
Dämpfe  eintreten,  ermärmt  mieber  abfliegt.  Dabei  geftattet  er  ben 
Dämpfen  nur  einen  geringen  (Spielraum  unb  bocg  eine  oergältntg* 
mägtg  fegr  groge  idtglfläcge.  Der  gan^e  Apparat  nimmt  nur  einen 
fletnen  Raum  ein,  unb  serviert,  fauber  gearbeitet  unb  ergalten,  bie 
Qrinricgtung  einer  Brennerei.  (£r  erforbert  aber  eine  recgt  foltbe  2ln* 
ferttgung  unb  lägt,  mie  ba$  Scglangenrogr,  feine  ft  cg  er  e  Reinigung 
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$u,  man  mügte  bemt  ben  Umfreiö  ber  53ecfen  mittelft  einer  33erfchrau*# 
bung  fließen,  mag  bie  Einrichtung  aber  fehr  verteuern  mürbe. 

gaft btefelbe Erfparung  an  ^ühlmajfer,  mie  burch  btefen <8 d> mar 
fchen  2lbfühler,  erlangt  man  auch  burch  ben  mehr  verbreiteten  33  ab  o1* 
fchen,  ber  zugleich  eine  vollftcmbige  unb  fixere  Reinigung  julägt. 
gig.  55  jetgt  bie  Einrichtung  beffetben ,  mie  er  mit  einigen  33erbeffe= 


rungen  in  ber  techntfchen  Sßerlftatt  $u  £ohenhetm  in  5lnmenbung  gebracht. 

£>ie  mefentttche  Einrichtung  biefeg  2lbfühlerg  mtrb  fchon  aug  ber 
3eichnung  verftänblich  fein.  2)ie  Kämpfe  treten  oberhalb  in  bag  nach 
ahmärtg  genutete  3tcfgacfrohv ,  beffen  gerabe  fortlaufenbe  Xfy eile 
a  a  a  a  a  burch  bie  Änterohren  b...  verbunben  unb  burch  bie  meiteren 
Röhren  c —  umgeben  ftnb.  3n  bem  burch  btefe  legieren  gebilbeten 
3mtfchenraume  circulirt  bag  ^ühltvajfer  von  unten  nach  oben,  inbem 
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burcg  bas?  9togr  d  $ugeleitet,  burcg  bte  3mtfcgenrogren  e...  ttt  ben 
fuglraum  ber  übrigen  9tögren  gelangt  unb  bet  f  Steher  abftiegt.  Um 
ben  Apparat  oollftänbig  reinigen  $u  fönnen,  ftnb  bte  9togrftücfe  b... 
burcg  Verfcgraubungen  mtt  ben  geraben  9togren  oerbunben,  melcge 
Verfcgraubungen  aber  aucg  $ugleicg  bte  äugeren  ^ögrenjoerfcgliegen,  fo 
bag  ntan  baburcg  tut  Stanbe  ift,  bte  inneren  ^tögren  au£  ben  äugeren 
geroor^tegen,-  unb  fte  aucg  äugen  $u  reinigen.  Durcg  btefe  ^teini* 
gung  mirb  bte  SÖtrfung  ber  2lbfüglung3ftäcgen  ungemein  beforbert, 
tnbent  fcgon  eine  bünne  Trufte  oon  erbigen  Dgetlen  ben  Durcggang 
ber  Söärnte  bebeutenb  belagert.  Hu  ben  Verfcgraubungen  mirb 
ein  bitter  Verfcglug  ber  bret  legren  baburcg  erlangt,  bag  bte 
inneren  9tögren  an  ben  ßrnben  naeg  äugen  mit  einem  fletnen  Vorbe 
ober  Dringe  oerfegen  ftnb,  ber  ben  3mifcgenraunt,  mortn  bag  SBaffer 
etreulirt,  nage^u  oerfcgliegt,  aber  boeg  bag  £eraug$iegen  ber  D^ögren 
niegt  ginbert;  auger  biefem  läuft  bag  naeg  abmärtg  gertegtete  Qrnbe 
ber  9tögren  etmag  oerjüngt  $u  unb  fteeft  mtt  biefer  Verjüngung  in 
bem  oberen  Dgetle  beg  ^nterogreg,  beffen  untereg  (£nbe  mteberum 
tn  bem  näcgftfolgenben  9togre  fteeft.  Der  Vorb  an.  ben  $nterbgren 
gat  mtt  bem  am  äugeren  9togre  gleicgen  Durcgmeffer,  fo  bag  mit 
einer  Verfcgraubung  betbe  ^tögren,  mte  bie  (£rfagrung  $etgt,  bauergaft 
oerbiegtet  merben. 

Um  bie  Verügrunggfläcge  ber  runben  9tögren  mtt  ber  conben- 
ftrten  glüfftgfeit  $u  oergrogern,  gat  man  ben  ^tögren  untergalb  ganj 
etnfaeg  oon  äugen  naeg  innen  eine  fl eine  Vertiefung  gegeben,  fo  bag 

tgr  Durcgfcgnttt  fo(^)  erfegeint,  unb  bie  an  ben  VSänben  fteg  nteber- 

fcglagenbe  glüfftgfeit  niegt  in  ber  5D?itte  jufammenlaufen  fann,  fonbern 
tn  $met  getrennten  Vertiefungen  abfliegt.  Die  Neigungen  beg  2lppa* 
ratg  ftnb ,  mie  Sette  283  fcgon  angegeben,  fo  befriebigenb ,  bag  feine 
2lnmenbung  mit  Sicgergeit  empfoglen  merben  fann,  namentlicg  mo  eine 
(ürrfparung  an  ^üglmaffer  ermünfegt  ift,  unb  bie  ftarfe  (ürrgifcung 
beffeben  eine  Grrfparung  an  Vrennmatertal  bei  feiner  weiteren  Ve* 
nujjung  jur  golge  gat. 

Die  Vefcgretbung  oerfegiebener  anberer  $ügloorricgtungen  fann 
gier  wogt  übergangen  werben,  ba  beren  (üfinriegtung  niegtg  Velegren* 
beg  barbietet. 

2ln  ber  Sttünbung  beg  $ügterg  pflegt  eine  Vorrtcgtung  angebraegt 
$u  fern,  wetege  ben  SBecgfef  ber  €uft  im  inneren  beg  2lbfüglerg 
oergtnbern  unb  bennoeg  ber  fieg  entwiefetnben  it'oglenfäure  ben  2lug* 
tritt  geftatten  foll.  Die  Vorricgtung  beftegt  gewögntieg  in  einem 
gleicgfcgenfligen  naeg)  abwärtg  gebogenem  9togre,  wetegeg  bte  gtüfg'g* 
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fett  oon  bem  unteren  Steife  be£  2lbfiihferS  aufnimmt  unb  fte  tn  ben 
£rid;ter  ber  Vortage  fettet,  waßrenb  bie  entwicfeften  ©afe  burch  ein 
ungfetchf<henfftge6  D^oßr  oom  oberen  ZfyziU  ber  $?ünbung  abgefettet 
werben.  £)en  fängeren  (Scßenfef  btefeö  C^oßre^  tagt  man  tn  einen 
$übef  mit  SÖajfer  tauchen,  um  bte  äußere  £uft  ab^ußaften,  oßne 
hoch  ben  ©afen  ben  Austritt  $u  oerßinbern  (fte|>e  unten  bet  bem  2lp? 
parate  oon  $iftoriu£).  3n  bem  D^oßre  $ur  5fbfettung*  ber  gfüfftgfett 
bringt  man  pgfetcß  ein  2fffoßofometer  an,  woburcß  jeber  3eit  bte 
©tärfe  be£  abfließenben  £)efttffatS  ju  erfennen  t'ft.  3n  bem  £rtcßter  ber 
Vortage  fiegt  bann  nocß  ein  gfanefitucß,  um  etmaige  Verunreinigungen 
beS  DefttffatS  ^urücfgu^alten ,  namentftcß  baS  burch  bte  2ibfüßtung 
erftarrte  gufefbf,  wefd;e£  wie  eine  fetfenarttge  Sftaffe  auf  bem  £ucf>e 
erfcheint  (@temen£). 

(Einfacher  Defttff  attonSap  parat  mit  Vorwärmer.  Vetm 
©ebraud;e  be3  oben  betriebenen  einfachen  £)eftidatton3apparate3 
machte  ftch  bafb  bemerfbar,  baß  bebeutenb  an  3eit  unb  Vrennmateriaf 
erfpart  werben  würbe,  wenn  man  burd)  baS  geuer  ber  Vfafenßet$ung 
Wäßrenb  ber  £)eftiffatton  einen  anberett  £ßeif  5D?eifcf>e  erßi^te,  unb  btefe 
oorgewärmte  $?eifche  bann  tn  bte  Vfafe  jur  Deftiffation  bräd)te. 
2luf  $wet  2Öegen  war  biefer  3wecf  erreichbar.  ?D?an  bradjte  entweber 
neben  bte  £)efttffirbfafe  etn  metafteneS  ©efäß,  baS  man  mit  fafter 

eifere  füftte,  unb  unter 
wefd;e£  man  ben  oom 
geuer  ber  Vfafe  abgte^ 
ßenben  ßet'ßen  stauch  fet? 
tete,  ober  man  fettete  bie 
au£  ber  Vfafe  entweih 
djenben  Kämpfe  burch 
fupferne  D^ößren  ober 
3e(fen,  wefeße  tn  einem 
mit  9D?etfcße  angefütften 
Veßäfter  beftnbfic^  wa¬ 
ren.  gigur  56  macht 
bie  erft  genannte  2lrt 
unb  SÖeife  ber  (Erwär? 
mung  ber  9)?etfche  beut? 
Xich ;  fte  geigt  einen  Vor? 
wärmer,  wefd;erburd) 
ben  oon  ber  3)?eifth? 
bfafe  ab$teßenben  heißen 
Vaucß  erwärmt  wirb, 


3)  er  33  onr  armer. 
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er  mug  natürltcp  gan$  oon  Tupfer  ober  (£ifen  fern.  Der  bet  c  oon 
ber  53Iafe  b  ab^tepenbe  Raucp  fann  pier  entmeber  btrect  in  ben  ©cporn* 
ftein,  ober  $uoor  um  ben  Borwärmer  perurn  gebettet  werben,  je  na  cp* 
bem  bte  an  einem  etfernen  ©tabe  bewegtic^  befefttgte  klappe  d  bte 
Deffnung  $u  btefern  ober  jenem  »erfcpltejjt.  2Bie  fie  in  ber  ^Ibbtlbung 
fiept,  mug  ber  Raucp  erft  ben  Borwärmer  umfpielen,  unb  er  tritt  bann 
bet  e  tn  ben  ©cpornfteüt. 

Die  zweite  ber  genannten  2lrt  unb  SÖetfen,  bte  B?etf(pe  oorjuwär* 
men,  ift  aber  weit  gebräucpltcper,  ober  man  fann  fagen,  ift  jegt  faft 
allein  nocp  gebräucpltcp ,  fte  bewirft,  neben  ber  (£rfparntjj  an  3^^ 
unb  Brennmaterial,  nocp  auferbem  @xfparntjj  an  födtplwajfer,  weil, 
wte  leicpt  ein^ufepen,  bie  Bfetfcpe  gleicpfam  einen  Dpetl  beb  $üpl- 
wajferb  oertritt.  Debpalb  nennt  man  bte  Borwärmer  biefer  2lrt  and) 
Refrigeratoren  (2lbfüpler).  gigur  57.  A.  u.  B.  geigen  gn>ei  folcper 


Sin-  57. 


Bor  mär  nt  er.  ©t'e  bebürfen  faum  einer  (Erläuterung.  Die  aub  ber 

19* 
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9tteifcf)btafe  fommenben  Dämpfe  treten  bet  a  in  baS  fupferne  ©cßtangenrofw 
ober  baS  ringförmige  fupferneVecfen,  geben  pter  einen  DljetfifweS  2Bärme* 
fioffS  an  bie  falte  Vtetfcße,  bie  ftcp  in  bem  potenten,  aucß  wofü  mit  ftupfer 

«tg.  58. 


auSgefcßfagenen  ©efäße  beftnbet,  worin  baS  ©^fangenroßr  ober  Vecfen 
befeftigt  ift,  unb  erwärmen  fte  auf  oßngefäßr  60°  bis  70°  9?.  3ft  bteDefiü* 
fatton  einer  Vtafe  beenbet,  fo  wirb  aus  btefer,  burcß  ben  £a|m  d,  bie 
©djfempe  abgetaffen,  unb  nun  burcß  ben  #afm  b  beS  Vorwärmers 
bte  Vfafe  wteber  mit  ber  erwärmten  $?et fcpe  aus  bem  Vorwärmer 
gefütft;  burcp  c  wirb  biefer  wieber  mit  fafter  3D?etfcpe  aus  bem  ®äß* 
rungSbotttcße  oerfeßen. 

Sßeif  bie  warme  9)?eifcße  fpectftftß  letzter  als  bie  falte  ift, 
baßer  immer  ben  oberen  Dßeif  beS  Vorwärmers  einneßmen  unb 
ßter  $u  ftarf  erßt£t  werben  würbe,  wäßrenb  bie  unten  fteßenbe 
Vtetfcße  faft  bliebe,  fo  muß  im  Vorwärmer  baS  abgebtfbete  Dtüßrwerf 


$  er  Q3  o  rh)ä  rrn  e  r. 
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»orpanben  fein ,  um  bte  Btetfcpe  »on  3ert  bn  3^  burcpeinanber  $ u 
rüpren. 

Da  bte  Grrmärmung  ber  5D?etfd;e  natürlicp  »on  ber  ®röße  ber 
ermärmenben  gläcpe  uttb  ber  Bebauer  ber  (^r^tfeung  abpängt,  fo  muß  bie 
Göröße  ber  ermärmenben  gtäd>e  im  Bormärnter  tu  einem  befttmmten  33er^ 
pältn ijfe  fielen  $u  ber  Btenge  berSDtetf(pe,mel(pe  innerhalb  einer  gegebenen 
3ett  auf  einen  beftimmten  Temperaturgrab  gebracht  merben  foll.  Hnge* 
nommen,  eS  follen  binnen  60  Minuten  1000  $fb.  9D?eifc^>e  »on  10  btS 
70°  9t.  erptjt  werben,  fo  ftnb  bagtt  60,000  SB.  -Gr.  erforb  erließ ,  alfo 

tn  jeber  Minute  =  1000  SB.-(£.  ber  SD?etfc^e  mit^utpeilen.  Bei 

ber  mittleren  Temperatur  bon  40°  9t.  ftnb  aber,  wie  oben  angegeben, 
burcß  1  Duabrat^guß  $üpl-  ober  SBärmfläeße  ben  Dämpfen  66  3B.*Gr. 
in  ber  Minute  $u  entgiej>en ,  e£  werben  bemnacß  für  1000  SB.# (5. 

“g-g—  =  15  Duabrat-guß  nötpig.  Diefe  gläcpe  wirb  aber  nur  bei  ber 

Grrwärmung  einer  glüfß'gfeit  genügen,  bie  eine  fcßnelle  Bertpeilung  ber 
mitgetpetlten  SBärnte  geftattet,  fo  baß  bie  SBärmfläeße  immer  mit  fäl* 
teren  Teilen  ber  glüfß'gfeit  in  Berttprung  ftänbe;  bieö  tft  bei  einer 
concentrirten  Bteifcße  aber  n teßt  ber  galt,  tt>aö  eine  wett  größere  Grr* 
wärmungöjTäcße  nötpig  macßt,  bie  wenigften^  baö  Doppelte  ber  »orpin 
berecßneten  betragen  foll.  gerner  wirb  bieGrrpi^ung  ber  Bteifcße  nocß 
wefentlicß  burcß  bie  Temparatur  ober  ben  2llfopolgepalt  ber  eintreten- 
ben  Dämpfe  unb  burcß  bie  Gtonftruction  ober  gorrn  beg  GrrwärmerS 
bebingt,  bte  bet  concentrirter  Btetfcße  namentltcß  bie  fcßnellere  Ber* 
tßetlung  ber  SBärnte  beförbern  foll,  worüber  fpäter  SBeitereö  angeführt 
werben  fann. 

Der  tßeorettfcße  betrag  ber  Grrfparntß  an  Brennmaterial  (unb  an 
3eit),  welcßen  bte  Slnwenbuttg  eineö  BorwärnterS  jur  gotge  ßat,  läßt 
fiep,  wenigftenö  annäpernb,  leteßt  auö  bem  bereepnen,  waö  (Seite  280 
über  ben  SBärmeaufwanb  $unt  Grrßt^en  unb  Defttlliren  ber  SDtetfcße 
gefagt  worben  ift.  63600  SB.  Gr.  waren  nötpig,  um  1000  $fb.  SD tei* 
fepe  »on  15°  9t  biö  pm  (Stebepunfte  $u  erßt$en.  9tepmen  mir  nun 
an,  baß  fämmtlicße  SDteifcße  naep  unb  naep  in  bem  Borwärnter  »on 
15°  9t.  auf  65°  9t.,  alfo  »on  50°  9t.,  erpifet  wirb,  unb  fepen  wtr  »on 
bem  »erfepiebenen  (Siebepunfte  beö  Sllfopol^  unb  ber  »erfepiebenen 
fpeciß'fcßen  SBärnte  beö  2llfoßolö  ab,  fo  ftnb  »on  ben  63600  SB.  Gr. 
ab$ureeßtten :  50  X  1000  =  50000  SB.  Gr.,  unb  man  wirb  alfo,  an* 
ftatt  ber  SDteifcße  jum  Grrßi^eit  unb  Deftillirert  164000  SB.  burep 
Brennmaterial  gufüpren  ^u  müjfcn  nur  114000  SB.  Gr.  auf  biefe  SBeife 
$u$ufüpren  nötpig  paben,  was  eine  Grrfparniß  »on  30  $roc.  Brenn* 
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matertat  beträgt  3n  ber  $rari$  wirb  fiel)  biefe  (£rfparntß  befonberö 
bann  geringer  perauSftetlen,  wenn  bie  Bfeifepe  pr  erften  Btafenfül* 
lung  niept  oorgewärmt  wirb,  unb  bann  um  fo  geringer,  je  größer  bie 
Btafe  ift*). 

Stucp  bei  ber  Stnwenbung  etne£  Borwärmer^  wirb  mit  einem  ein* 
faepen  Apparate,  wo  bie  im  Tormänner  oerbieptete  gtüfftgfett  in  baS 
$üpl faß  getaugt,  nur  Butter  gewonnen.  X)er  p  Anfänge  ber  Tefttt* 
1  tatien  einer  Btafe  übergepenbe  Butter  ptgt  einen  ©epalt  oon  30  bi$ 
40°  Tr.,  je  geringer  aber  ber  Sltfopotg epatt  ber  Bfeifcpe  wirb,  befto 
mepr  Söaffer  gept  mit  über.  B?an  fegt  bie  2)eftiltation  fo  tange  fort, 
bi$  ba3  taufenbe  £>eftittat  2  bis  3  ^rocent  am  Sltfopotometer  ptgt; 
bte  bann  noep  in  ber  B?etfcpe  entpatte ne  fepr  geringe  Stenge  Sttfopot 
mürbe  ba£  geuermateriat  niept  bepptt  maepen.  £)er  gewonnene  Butter 
wirb  burep  wieberpolte  £>efttt(ation  au$  einer  ^weiten  Btafe,  ber 
2Ö  ein  btafe,  in  Branntwein  umgewanbett.  9D?an  füttt  biefe  Btafe, 
wetepe  ber  Bfeifcpbtafe  gteiept,  nur  fteiner  at3  biefe,  unb  natürtiep  auep 
mit  bem  erforbertiepen  ©cplangenropre  oerfepett  ift,  btS  auf  einige 
oon  ber  Deffnung  mit  bem  Butter  an,  unb  beftittirt  bei  gemäßigtem 
geuer.  £)a$  p  Anfang  ber  £>eftitlation  Uebergepenbe  ift  weit  ftärfer 
aB  ber  gewöpnticpe  Branntwein;  fobatb  e$  burep  ba3  fpäter  überge* 
penbe  fcpwäcpere  T)eftiltat  bi£  pr  ©tärfe  be$  Branntwein^  (48°  Tr., 
36°  9t)  oerbünnt  ift,  nimmt  man  baö  untergelegte  ©efäß  weg,  unb 
fammett  ba£  nun  noep  Uebergepenbe  (ben  9?acplauf)  in  einem  befon* 
bereu  ©efäße,  ee  wirb  pm  Butter  gegeben,  unb  atfo  mit  biefem  noep 
einmal  beftittirt.  £)te  T)eftiltation  wirb  beenbet,  wenn  ba6  Ueber* 
gepenbe  ft  cp  burep  ba£  Sltfopotometer  aU  SGßaffer  pigt. 

©ejiittati on^app arat  mit  dl ectift cator.  Sitten  Deftittir* 
apparaten,  wetepe  bei  ber  T)eftittation  erft  Butter  tiefem,  ben  man 
burep  eine  wieberpolte  £)eftit(ation  in  ©cpenfbranntweüt  umwanbetn 
muß,  fattn  man  ben  Borwurf  maepen,  baß  fte  bebeutenben  Stufwanb 
an  Brennmaterial  oerurfaepen.  T)er  ®runb  baoon  ift  teiept  etnpfepen. 
Tie  geiftt'gen  Kämpfe  werben  burep  ben  9fefrigerator  unb  ba£  ilüpl* 
ropr  niept  attetn  pr  glüfftgfeit  oerbieptet,  fonbern  biefe  wirb  auep  noep 
biö  pr  Temperatur  be$  ^üptwafferS  abgefüptt;  bei  ber  wteberpotten 
Teftittation  muß  aber  biefe  fatte  gtüfftgfeit  wieber  biö  pm  ©ieben  er* 
p ipt  unb  oerbampft  werben.  9ttan  war  baper  halb  barauf  bebaept, 
biefen  Uebetftanb  p  oermetben,  unb  Apparate  barpftelten,  wetepe  fofort 


*)  $)ient  bte  2Jfeifcpblafe  jugleitp  alö  SBeinbtafe,  [c  fann  bie  erfte  3Jieif<pfüllumj 
beim  SÖeitten  vergemiirmt  merbett. 
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aug  ber  9)?eifd;e  oerfäuflicpen  Branntwein  lieferten.  Um  wenigjteng 
einen  Tpeit  beg  Brennmateriatg  ju  erfparen,  tag  eg  fepr  nape,  ben 
conbeng'rten  Butter  nicpt  ooltfommen  abrupten,  fonbern  ipn  mit  einer 
Temperatur  oon  opngefäpr  50°  9t  fogteid;  in  bte  Söetnbtafe  treten  $u 
raffen,  unb  bann  fofort  wteber  ju  beftittiren;  inbeg  finb  Apparate  biefer 
2lrt  nicpt  fepr  gebräuchlich  geworben.  Der  erwäpnte  3tt>ecf  warb  auf 
anbere  SBetfe  erreicht. 

leitet  man  bie  aug  einer  mit  Sfteifcpe  gefügten  Btafe  A  (gtg.  59) 
etttweicpenben  geiftigen  Dämpfe  in  ein  teereg  fatteg  ©efäg  B ,  fo 


«tfl.  59. 


werben  btefetben  hier  anfangg  $ur  Jtüffigfeit  conbenftrt,  weiche 
ftd;  in  bem  ®efäge  B  anfammett.  Die  fortwäprenb  nacpftromenben 
Dämpfe  erpifcen  aber  bie  conbenftrte  gtüfg'gfett  batb  wieber  big 
3'am  (Sieben,  unb  bie  je#t  aug  B  entweicpenben  Dämpfe  gelangen  nacp 
C,  wo  fte  wteber  anfangg  $ur  gtüffigfett  oerbtcptet  werben;  aucp  btefe 
gtüffigfeit  wirb  burcp  bie  nacpftromenben  Dämpfe  ^um  Sieben  erpi#t, 
eg  entweichen  Dämpfe,  wetcpe  in  ein  britteg  ©efäg  D  geteitet  werben 
foniten,  ober  wetcpe  man,  wie  eg  bie  gtgur  geigt ,  in  bag  Scptangen* 
rot;r  beg  ^üptfaffeg  treten  taffen  fann.  2tnftatt  bag  man  atfo, 
wie  bei  ben  älteren  Apparaten,  ben  aug  bem  Sfteifcp* 
botttcpe  A  entw  eicg  enb  en  Dämpfen  bie  latente  Söärrne 
bureg  ^üptwaffer  ent$iept,  benutzt  man  btefe  tatente 
Söärme,  um  ben  in  2?conbenfirten2tntpeit  begDeftittatg 
wieber  jum  Sieben  ju  erpi^en  unb  fo  fort. 

(£g  ift  fegon  Sette  188  gefagt  worben,  bag  atfopotpa’ttige  gtüfft'g^ 
fetten  ftd;  nicht  unoeränbert  verflüchtigen ,  fonbern  bag  beim  Sieben 
berfetben  ftetg  $uerft  ein  an  2ltfopot  reicherer  Dampf  übergept  (weteper 
ft  cp  natnrttep  einer  atfopotreieperen  gtüffigfett  verbieptet),  bag  pterauf 
an  2Itfopot  ärmerer  Dampf,  unb  guteßt  nur  SÖafferbampf  fotgt.  Die 
aug  einer  fiebenben  gtüffigfett  ^u  Anfänge  entweicpenben  Dämpfe  g'nb 
natürtiep  um  fo  reicher  an  2ltfopot,  je  reicher  biefe  glüfftgfeit  fepon 
fetbft  baran  war.  Daper  werben  bie  aug  ber  Btafe  A  (wetcpe  3D?etfche 
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enthalten  mag)  $uerft  entmeicpenben  Dämpfe  ftcp  tn  B  ju  einer  gfüf- 
ftgfett  berbicpten,  metcpe  atfopotreicper  ift,  alg  bie  3D?etfrf>e  fetbft  mar; 
biefe  burcp  bie  nacpftrömenben  Dämpfe  mieber  511m  ßocpen  erbitte 
atfopolretcpere  gtüffigfett  tn  B  mirb  nocp  alfopotretcpere  Dämpfe  aus* 
geben,  bie  ftcp  $u  etner  ftärfer  geiftigen  gtüfftgfett  tn  C  berbicpten, 
unb  bon  pter  aucp  merben  nocp  ftärfer  geiftige  Dämpfe  tn  bas  $upt* 
faß  gelangen. 

Seil  nun  auf  btefe  Seife  tn  ben  3^fcp^gefäfeh  eine  Recttft* 
catton  ber  getfttgen  gJüfftgfett  bor  ft'cp  gept,  fo  nennt  man  btefetben 
Rectificator  en.  Depptegmatoren  merben  fte  genannt,  memt 
ba£  Ropr,  metcpeS  bte  Dämpfe  tn  btefetben  Jettet ,  ntcpt  bi$  tn  bie 
anfangs  berbtcptete  glüfftgfeit  ptnabretcpt,  menn  atfo  bte  Dämpfe  ntcpt 
burcp  btefe  glufftgfett  ptnburcpgepen  fonnen.  Denlt  man  ftcp  tn  gtgur 
60  tn  ben  3tbtfcpengefägen  B  unb  C  bte  punfttrten  hinten  meg,  fo 
ftnb  btefetben  ntcpt  mepr  Rectiftcatoren ,  fonbern  Depptegmatoren. 
gig.  60. 


Die  mefentlicpe  ©inrtcptung  ber  Rectiftcatoren  unb  Depptegmatoren  ift 
immer  biefetbe;  fte  enttaffen  nur  Dämpfe,  nicpt  aber  aucp  conben- 
ftrte  glüfftgfeit,  mie  bte  Refrigeratoren  ((Seite  291  u.  f.).  ©anj 
äpnticp  mürbe  fidp  bte  (Sacpe  berpatten,  menn  bie  ©efäge  B  unb  C  nicpt 
(eer  mären,  fonbern  ebenfalls,  mte  baS  ©efäg  A,  SReifcpe  entpietten. 

Senn  man  bet  biefen  mieberpotten  Deftittationen  bte  Dempe* 
ratur  in  ben  ©efäfen  A,  B  unb  C  unterfucpt,  fo  mtrb  man 
jtnben,  bag  fte  tn  B  niebriger  als  tn  A,  unb  in  C  mieber  niebriger 
als  in  B  ift*),  metl,  mte  fritper  ermäpnt,  ber  (Siebepuntt  eines  ®e* 
mtfcpeS  aus  Sltfopot  unb  3Baffer  um  fo  niebriger  liegt,  je  mepr  baffetbe 
bon  erfterem  entpätt. 

(Se$en  mir  ben  (Stebepunft  beS  SafferS  bet  80°  R. ,  fo  tiegt 
ber  beS  2llfopolS,  mie  oft  ermäpnt,  bet  63°  R. ;  bie  (Siebepunfte 


*)  @3  öerftept  ft(p,  baß  bür  immer  ber  ßeityunft  angenommen  wirb,  wo  in  ber 
glüfftgfeit  aller  ©efaße,  ober  bocp  in  B  unb  C,  nocp  Sllfoßol  entpalten  ift,  benn 
fept  man  bie  $)efiiltation  lange  genug  fort,  fc  muß  auö  A  unb  B,  unb  enblicp 
aucp  au$  C  aller  Sllfoßot  entweihen. 
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ber  $?tfchungen  aus  2llfohot  unb  Sajfer,  uttb  begleichen  ©emifche 
ftnb  hoch  Butter,  Branntwein  unb  Spiritus,  werben  alfo  awifcpen  biefen 
©raben  liegen,  unb  ^war  bern  ßocppunfte  beS  2llfoholS  um  fo  näher, 
je  mehr  fte  2llfohol  enthalten,  bem  beS  SafferS  um  fo  näher,  je 
wafferreicher  fte  ftnb.  hieraus  ergtebt  fich,  bajj  aus  ben  ©efäjjen  B 
unb  C  noch  weit  alfoholreichere  Kämpfe  entwirf  eit  werben  fbnnen,  wenn 
man  biefelben  wälwenb  ber  Oeftillation  auf  einer  etwas  niebrigern 
Temperatur  f >ält;  bieS  gesteht  nun  auch  auf  bte  Seife,  baf}  man  btefe 
©efäge,  bie  9?ectificatoren  ober  2)  epplegmator  en  in  einen 
mit  Sftetfcpe  angefüllten  Gepalter  bringt,  fte  alfo  ^gleich  als  Bor* 
wärmer  benu$t  ober  mit  Saffer  oon  einer  befttmmten  Temperatur 
umgtebt.  2luf  biefe  Seife  wirb  eS  möglich,  mit  einem  einigen  ober 
mit  ^weten  btefer  Dtectiftcatoren  benfetben  3wed  $u  erfüllen,  ben  man 
fonft  nur  mit  bebeutenbem  Slufwanbe  an  Brennmaterial  (wegen  ber 
Ableitung  ber  Särme  bur<h  bte  vergrößerte  Oberfläche)  burch  mehrere 
9tectiftcatoren  erretten  fönnte. 

©ine  son  ©röning  entworfene  Tabelle  wirb  baS  (55efagte  noch 
beutlicher  machen.  Sie  lehrt  uns  ben  Siebepunft  ber  ©emifche 
aus  mfohol  unb  Saffer  *> on  beftimmtem  ^rocentgehalt, 
fo  wie  ben  ^rocentgepalt  ber  beim  Sieben  aus  biefen  ©e* 
mifchen  entweichenben  Kämpfe,  ba  btefe,  wte  oft  erwähnt, 
immer  alfoholret'cher  ftnb,  als  eS  bie  ftebenbe  glüfftgfeit  tft. 


Sllfohotgcbatt 
ber  ftebenben 
Slüfftgfeit. 

©tebebunft 

berfelben. 

SUfotjolgeljatt 
ber  entrceicpens 
ben  Kämpfe. 

92 

61%°  m. 

93 

90 

62 

92 

85 

62  % 

91 

80 

62% 

90% 

75 

63 

90 

70 

63% 

89 

65 

64 

87 

50 

65 

85 

40 

66 

82 

35 

67 

80 

30 

68 

78 

25 

69 

76 

20 

70 

71 

18 

71 

68 

15 

72 

66 

12 

73 

61 

10 

74 

55 

7 

75 

50 

5 

76 

42 

3 

77 

36 

2 

78 

28 

1 

79 

13 

0 

80 

0 
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Der  2llfoholgel ;alt  ift  bet  ber  9tormattemperatur  t>on  12%°  9?. 
nad;  Dralle^  Hfoholometer  beftimmt.  3«  bemerfen  tft  nod),  baß  ber 
©iebepunft  nur  für  einen  beftimmten  53arometerftanb  (28")  gültig  tft, 
ba  berfetbe,  wie  überhaupt  ber  ©tebepunft  einer  feben  glüffigfett,  oon 
biefem  abfmngt,  nämlid;  f>ö^er  biegt ,  wenn  bad  Barometer  tyod>  fteßt, 
ntebriger,  wenn  bie$  ntebriger  fteßt.  2luch  brauste  woßl  faum  er* 
ioähnt  ju  werben,  baß  ber  2llfoholgehalt  ber  fiebenben  glüfftgfeit,  unb 
baburcß  bereu  ©iebepunft  unb  ber  Hlfoholgehal t  ber  Dämpfe,  nt cßt 
einen  Slugenbticf  gleich  bteiben,  fonbern  ftd;  in  jebern  2lugenblicfe 
änbern  muffen. 

Der  97u£en  biefer  Dabelle  gttr  drflärung  beg  früher  ©efagten  ift 
augenfcf)eintid).  Deftiltirt  man  $.  53.  aud  einer  53lafe  eine  geiftige 
gtüffigfett,  welche  15  ^rocent  Sllfofwl  enthält,  etwa  Butter  oon  biefer 
©tärfe,  bereu  ©tebepunft  alfo  bet  72°  9t.  liegt,  unb  leitet  man  bie 
entmeidjenben  Dämpfe  burd)  einen  9tectiß'cator,  weld;er  auf  einer  Dem* 
peratur  oon  65°  9t.  burd)  Umgebung  oon  Sapr  ober  9D2eifct>e  ermatten 
wirb,  fo  werben  ftch  aus  biefem  9tectiftcator,  wie  bie  Dabelle  getgt, 
nur  Dämpfe  oon  85%  Dr.  2llfofwlge{>alt  0 er fXü tätigen  unb  in  beit 
Mßlapparat  gelangen,  eine  gtüfftgfeit  oon  50%  Dr.  wirb  ftch  bei  ber 
genannten  Demperatur  oerbicpten,  unb  tm  9tectiftcator  ^urüdbletben, 
man  erhält  atfo  burd;  eine  Deftillatton  aud  15procenttgem  SSetngeift 
fogteid;  85  procentigen.  Deftiltirt  man  au$  ber  9)?eifd)btafe  9ttetfd)e, 
unb  leitet  man  bie  entweidjenben  Dämpfe  tu  einen  9tectiftcator,  ber 
fortwäßrenb  auf  einer  Demperatur  oon  75°  9t.  erhalten  wirb,  fo  wirb 
ald  Deftillat  eine  geiftige  gtüfftgfeit  oott  50%  Dr.,  bad  ift,  gewöhn* 
lid;er  ©chenfbranntwetn,  erhalten  werben,  unb  eine  glüfftgfeit  oon 
7%  Dr.  wirb  fid)  im  9tectiftcator  oerbid;ten,  biefe  fann  burd;  etn 
9iol;r  jur  wteberf)olten  Deftillation  in  bie  9tteifchblafe  gurücfgefü|>rt 
werben. 

50?an  wirb  ftch  erinnern,  baß  fdjon  oben  ©eite  281  erwähnt  wor* 
ben  ift,  baß  man  fcßon  früher  oon  biefem  9tectiftctrung^principe  ober 
otelmehr  Dephlegmirung^prineipe  ©ebrauch  machte,  inbem  man  bem 
23lafenhelme  einen  fef>r  großen  Umfang  erteilte,  ober  ißn  gar  mit 
2Saffer  umgab.  Der  £etm  mirfte  f>ier  ganj  lote  ein  Dephlegmator,  er 
füllte  nämlich  bie  Dämpfe  ab,  tooburd;  geifttgere  Dämpfe  entwichen, 
unb  eine  weniger  geiftige  glüfftgfeit  tn  bie  53lafe  ^urücftropfte.  Daher 
mad;t  man  felbft  je$t  noch,  obgletd;  aud;  noch  au^  änbern  ©rünbett, 
bei  einfachen  Apparaten  ben  f)etm  ber  53lafe  fehr  groß. 

Stuf  ben  genannten  pl;pftfaltfd;en  sJ3rincipien  berußt  nun  bie  den* 
ftruction  ber  großen  93tenge,  oft  mit  oielem  ©charfftnne  erfonnener 
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©  te  Otectificatoren. 

unb  ^medntähig  angeorbneter  £)efiidationbapparate,  bie  fogletd;  aub 
ber  atteifche  ißranntmein  ober  ©piritub  liefern.  D^ne  oiete  (Xrörte^ 
rungen  gu  machen,  irirb  bab  23efie  fetn ,  einige  ber  bemährteften  2tp- 
parate  btefer  5trt  ab^ubttben  unb  $u  befdmeiben,  um  bte  (Xtnführung 
biefer  principe  tu  bte  $rarib  bem  £efer  anfchaulich  machen.  3u* 
oor  ertauben  mir  unb  bte  fotgenbe  33enterfung.  2)er  immerfort  rege 
(Xrftnbungbgetft  beb  atten fchen,  mit  bem  23eftehenben  nie  Trieben,  fat 
'  an  bem  einfadjften  oben  betriebenen  £)eftidtrapparate  fefm  oiete  mehr 
ober  mentger  ^mecfmdfige  2lbänberungen  angebracht,  j[e  nachbem  er  eine 
oott  ben  phpftfatifchen  ©efe$en  mehr  ober  meniger  ^medmä^ig  in  ber 
$rari3  in  2htmenbung  brachte;  baburch  ftnb  nach  nnb  nad;,  inbem 
bab  mentger  ©ute  ober  gar  @chled)te  oon  bem  ©uten  gefonbert  mürbe, 
bie  j [egt  oorfommenben  oft  oortrefftichen  Apparate  entftanben,  bereu 
donftructton  auf  ben  erften  Slnbtid  fo  compttcirt  erfcheint,  ba§  ber 
£aie  eb  für  faurn  gtanbtich  p ätt,  fiep  bnrch^nftnben.  Ser  $uerft  einen, 
auf  trgenb  eine  Seife  mobijtctrten  Apparat  anmanbte,  ober  an  einem 
fd;on  befannten  Apparate  eine  oft  |md;ft  unbebentenbe  2lbänberung  an¬ 
brachte,  bie  ber  inbiotbueden  2lnftcht  beb  attanneb  atb  ^medmägig  er= 
fd;ien,  ber  benannte  ben  Apparat  nach  fiep,  ober  nach  bem  mürbe  ber 
Apparat  benannt.  £)aburd)  ift  nun  häufig  bte  Ungerecptigfeit  begangen 
morben,  baf  ber  -Iftame  beb  aftantteb,  ber  einen  fefm  mefentticp  oer- 
befferten  Apparat  einführte,  bnrch  ben  tarnen  bebjenigen  oerbrängt 
,  morben  ift,  ber  an  biefern  Apparate  eine  oft  unmefenttiche  ^Beraube* 
rung,  oiedeidd  fetbft  oft  nur  eine  SSeränberung  in  ber  ©tettnng  ber 
©efäße  anbführte,  inbem  nun  ber  Apparat  nicht  mehr  nach  jenem, 
fonbern  nach  biefern  benannt  morben  ift. 

a)?an  fei  oerftcpert,  baf  mir  bet  btefer  5tenfernng  bab  ©t  beb  ©o* 
tuntbub  ntd;t  oergejfen  habe,  nnb  eb  freut  nnb,  befennen  $u  müffen, 
bag  einige  ber  beften  Apparate  ben  tarnen  berjentgen  Männer  fort 
unb  fort  tragen,  bie  fte  im  Sefenttichen  auf  btefe  6tufe  ber  $o d* 
fommenheit  gebracht  haben. 
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gl.  Betraeptet  man  ben  fepon 

früher  gigur  58  B.  abgebilbe* 
ten  Bormärmer,  fo  ft egt  man 
tetcf)t  ein,  bag  baS  fupferne 
Reefen  beffelben,  meld;eS  in 
ber  2lbbilbung  nur  als  (£r* 
märmer  ber  5D?etfcpe  unb  als 
9?  efrtgerator  (2lbfügler) 
ber  Kämpfe  bient,  meil  bie 
bartn  conbenftrte  glüfftgfeit 
unoeränbert  oom  Boben  bef* 
felben  in  baS  ^üglrogr  fliegt, 
fogletcp  in  einen  9tectificator  umgernanbelt  merben  fann,  mennman 
baS  2lbfüprungSropr  naep  bem  $üglfajfe,  niept  bicf)t  über  bem  Boben 
anbringt,  fonbern  am  oberen  Dgetle  bejfelben,  fo  bag  nur  Kampfe, 
aber  feine  glüfftgfeit,  in  baS  Seplangenrogr  beS  ÄüglfaffeS  gelan* 
gen  fönnen.  Das  Beelen  mürbe  bann  etma  bte  (Einrichtung  befommen, 
rnt'e  gig.  62  geigt.  Dag  in  btefem  Beefen  nun  eine  9tectiftcation  ber 
8i0.  62. 


geiftigen  Dämpfe  bor  ftep  gept,  ift  naep  früger  ©efagtem  flar.  Die 
guerft  aus  ber  $?etfegblafe  in  baS  Reefen  tretenben  Dämpfe  merben 
gier,  metl  baffelbe  mit  f alter  Wl eifege  umgeben  ift,  sur  tropfbaren  glüfjtg* 
feit  oerbtegtet,  bie fteg  am  Boben  beS  BedenS  anfammelt.  Balb  aber  fommt 
bie  glüfftgfeit  burep  biefortmägrenb  etnftrömenben  DämpfeinS  Sieben,  unb 
giebt  nun  geifttgere  Dämpfe  aus,  bie  burep  baS  9togr  in  baS  Seglan- 
genropr  beS  ßüglfaffeS  treten.  Sobalb  fiep  $u  biel  glüffigfeit  (93ptegma) 
in  bem  Beden  anfammelt,  mtrb  btefelbe  burep  baS  9togr  S  in  bie 
SDfetfegblafe  gurücfgeleitet. 

$?an  benu$t  alfo,  mie  fepon  ermägnt,  bei  btefer  9?ectig'cation  bie 
latente  SOSärme  ber  Dämpfe  j um  @rgi£en  beS  conbenftrten  2lntgeilS 
beS  DeftillatS,  anftatt  bag  man  bei  ben  älteren  Deftillirapparaten  bte 
latente  SOSärme  burep  falteS  ^üglmaffer  megnapm,  mo  man  bann  baS 
abgefüplte  Deftillat  beim  Setnmaegen  mieber  burep  2lufwanb  an  Brenn¬ 
material  erwärmen  mugte. 


@trt  Separat  biefer  Slrt  ift  ber  fogenannte  Dorn’fcf>e  Apparat  (gtg.  63),  ber  aub  Dorn’«  Stntettung  gum 
Sierbrauen  unb  SBranntweinbrennen  abgebilbet  ijt.  Diefer  Apparat  tfi  einfach  unb  ctnpfeblenbtoertb.  Die  meifteit 
Steile  bef[elben  ftnb  aub  ber  Jlbbilbmtg  obtte  Erläuterung  leitet  »erftänbticp.  Der  SBormärmer  tft  bitrc£>  eine 
borijontale  ©^etbetnanb  in  bie  obere  Slbtfmlung  C  unb  bie  untere  älbtpeilung  D  geteilt. 

2»an  arbeitet  mit  biefem  Apparate  auf  folgenbe  SBeife.  9tad)fcem  fdmmttict;e  £äf>ne  bib  auf  m  gefc&toffen, 
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wenn  man  Einbrennen  befürchten  feilte. 
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Q3(afen  Neuerung. 

Da  bet  biefen  Apparaten  mit  birecter  geuererpipung  ber  erfor* 
betitele  21uftoanb  an  ^Brennmaterial  toefentlicp  burep  eine  gute  geuer^ 
gig.  65.  einrieptung  bebingt  toirb, 

fo  mögen  hierüber  noep 
einige  Sorte  gefagt  toer* 
ben.  Der  9ri>ft  mup  bte 
gehörige  ®röfje  beftgen, 
er  fann  eper  ettoaS  gu 
grog  als  ^ultetnfetn.  Die 
Dtoftftäbe  nimmt  man  breri 
fettig  unb  legt fte  mit  ber 
breiten  ©eite  na  cf) 
oben,  fo  baf?  ft  cp  bie 
Deffnungen  naep  unten  $u 
erweitern.  ge  naepbem 
man  ^>ot§ ,  Dorf  ober 
©tetnfoplen  brennt,  rnufj 
ber  0?oft  tiefer  ober  weniger  tief  unter  ber  Vlafe  liegen,  für  bie  erfte* 
ren  etwa  14  bis  16  god,  für  bie  le&teren  12  btS  14  3^*  @ept 
^wedmäpig  tft  es,  wenn  ber  9^oft  etwas  oor  bte  Vlafe  tritt;  es  wirb 
bann  ber  gan$e  Voben  berfelben  oon  ber  glamme  beftriepen.  sD?an 
leitet  bte  glamme,  naepbent  fte  pinten  oon  bem  Dtofte  lomtnt,  in  eri 
nern  Buge  um  bte  Vlafe,  gewöpnlicp  oon  reepts  naep  linfS,  wo  bann 
ber  Otaucp  pinten  tu  ben  ©epornftein  tritt,  ober  man  bringt  pinten 
im  Buge  eine  fogenannte  Bunge  an,  bie  glamme  tpeilt  ftep  bann 
unb  gept  reepts  unb  linlS  um  bte  Vlafe  unb  tritt  oorn  in  ben  ©eportt* 

|  ftein,  wie  bei  ber  geuerung  ber  ^iftoriuS’fcpen  Vlafen.  ©epr  $u  ent* 
pfeplen  tft  bte  in  oorpergepenber  gtgur  abgebtlbete  geuerungS*21nlage. 
[  Die  glamme  gept  pier  $uerft  gerabe:  unter  ber  Vlafe  ptn,  beugt  ftep 
'  bann  um  bie  in  ben  geuerraum  ptnetngemauerte  Bunge  unb  tritt 
oorn  tu  ben  Bug,  welcper  um  bte  Vlafe  gept.  Der  D^aitcp  gelangt 
oorn  in  ben  ©epornftein.  Die  Dticptung  ber  Pfeile  geigt  ben  ©ang 
ber  glamme  unb  beS  DtaucpeS  an.  23ei  ber  2lnmenbung  oon  ©tein- 
foplen,  fernerem  Dorf  ober  Vraunfoplen ,  bte  ju  iprer  ooKftänbtgen 
Verbrennung  einen  pöperen  £tgegrab  erforbern,  ift  eine  geueretnrteptung 
3u  empfehlen,  tote  fte  ^u  btefem  B^ecfe  bei  ber  Vterbrauerei  ©eite  113 
bereite  angegeben  ift;  inbep  toirb  pier  nur  etn  geuerraum  nötpig. 
Die  näpere  (rinrieptung  einer  folgen  geuerung  foll  fpäter  bei  ber  3u? 
eferfabrifatton  genauer  befeprieben  toerben. 

Sie  bebeutenb  bet  Venu#ung  ber  Apparate  mit  Dtectiftcatoren 
bie  ©rfparnig  an  ^Brennmaterial  unb  natürlicp  auep  an  B^t  ift,  lä@t 
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ft  cf)  fetcpt  beranfd;auficpen.  3tt  bem  ©eite  280  gewäpften  Beifpiefe 
werben  aug  1000  $fb.  9Jteifd;e  bon  4%  5lffopofgepaft  250  $fb.  £ut* 
ter  bon  16%  5fffopofgepaft  burd)  Teftiffation  gewonnen.  ©epen  wir 
^u,  wie  btef  233ärme  burcp  ba$  ^üpfwaffer  —  tpetfwetS  burcp  bte 
SDfetfcpe  int  Borwärmer,  wo  etn  fofcper  borpanben  —  entzogen  wer¬ 
ben  mufj,  um  bte  £utterbämpfe  berbicpten  unb  bett  berbicpteten 
ter  auf  bte  Temperatur  be£  $üpfwaffer$  abäufüpfen. 

£)ie  250  $fb.  £utterbampf  bon  16%  äffopofgepaft  beftepen  au£ 
210  $fb.  2Safferbampf  unb  40  $fb.  Slffopofbampf.  müjfeu  affo 

gunäcpft,  $ur  Berbicptung,  entzogen  werben: 

bem  233afferbampfe  an  latenter  233ärme:  210  X  440  =  92400  233.  (£. 

bem  5fffopofbampfe  an  latenter  2ßärme:  40  X  200  =  8000 

jufammen  100400  233.  d. 
£>a6  aus  bem  203afferbampfe  burcp  (ürnt^iepung  ber  latenten  2Särnte 
entftanbene  ffüfjtge  233affer  pat  aber  bte  Temperatur  80°  9t.,  ber  auf 
gleiche  233eife  entftanbene  ffüfjtge  5fffopof  bte  Temperatur  63°9t.  Um 
baper  beibe  auf  bte  Temperatur  be£  $üpfwajjer£,  bte  10°9t.  betragen 
mag,  ab^ulüplen,  muffen  nod;  entzogen  werben: 
bem  233affer  an  freier  233ärme:  210  X  70  =  14700  203.  d. 

bem  5lffopof  an  freier  2Ö3ärme:  40  X  53  X  0/63  =  1335  233.  d. 

$ufammen  16035  2®.  d. 

3m  (Sanken  ftnb  atfo  100400  +  16035  ==  116435  2®.  d.  ju 

ent^iepen,  um  bt'e  250  $fb.  £utterbampf  bon  16%  ju  conbenftren  unb 

ba$  @onbenftrte  auf  bie  Temperatur  be3  ^üpfwafferö,  10° 9t. ,  ab^u* 
tupfen.  9tepmen  wir  nun  aucp  an,  bafj  bon  bett  116435  233.  d.  ein 
Tpetf,  nämficp  50000  203.  d. ,  £ttm  Borwärmen  bon  1000  $fb.  £D?eif d;e 
berwanbt  würbe  (@.  293),  fo  bleiben  bocp  nocp  66435  233.  d.,  bte  auf 
ba3  Äüpfwajfer  übertragen  werben-  unb  fo  gfeidjfam  berforen  gepen. 

Sepen  wir  nun  $u,  wie  b’ief  233ärme  erforbert  wirb,  um  burcp 

eine  zweite  T)efttffation  au£  bem  Butter  bon  16%  eine  ftärfer  geifttge 
gfüffigfeit,  j.  B.  einen  fcpwacpen  Branntwein  (£afbwetn)  bon  32% 
2lffopofgepaft  bar^ufteffen.  Btan  pat,  um  biefen  3wecf  ^u  erreicpen, 
bte  250  $fb.  Butter,  au$  210  $fb.  2Ö3affer  unb  40  $fb.  5fffopof  be* 
ftepenb,  in  einer  Bfafe,  bon  10°  9t.  bib  jum  (Sieben  erpif$en  unb 

bann  bie  Raffte,  affo  125  ^3fb. ,  ab^ubeftifftren,  wo  bann  im  £)eftiffate 
85  $fb.  233affer  unb  40  $fb.  Hffopof  entpaften  ftnb. 

3um  (£rpißen  bon  210  $fb.  2Ö3affer  bon  10°  9t.  auf  80° 9t.,  affo 
um  70°  9t.,  ftnb  erforberficp  210  X  70  ==  13700  2 23.<£. 

3um  @rpt£en  bon  40  $fb.  5fffopof  bon  10°  9t.  auf 
63°  9t.,  affo  um  53°  9t.,  ftnb  erforberficp 40  X  53  X  Q/63  =  1335  233.  d. 

^ufammen  16035  2 33.  (£. 
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Qh'f>anuf?  an  Brennmaterial  burep  Otectificatoren. 

3um2krbampfeitron85$fb.28affer  ftnb  nötpig: 85X440  =  37400 28.(5. 
3um  Berbampfen  ton  40  $fb.  Alfopol  werben  erforbert: 

40  X  200  =  8000  28.©. 
^ufammen  45400  20.(5. 
3m  ®an$en  ftnb  alfo  16035  +  45400  =  61435  28.  (5.  erfor* 
berlicp,  um  burep  mieberpolte  Tefttllatton  au$  250  s)Jfb.  16procenttgem 
Butter  125  $fb.  32procentigen  23ranntmein  bar^ußelten.  hieraus  er* 
giebt  fiep,  baß  bie  28ärme,  melcpe  ben  250  ^funben  16prccentigen  £ut* 
terbampfeS  noep  burep  ^üplmaffer  entzogen  merben  mußte,  naepbem 
baten  fepon  50000  28.  (5.  auf  $?etfcpe  übertragen  marett,  nämlicp 
66435  28.(5.  ntept  alt  ein  pinreiepenb  ift,  um  bte  $meite  Deftillatton, 
bte  9tectiftcation  tu  einem  ^tectißcator,  ju  bemerfftelligen,  fonbern  baß 
i  tto4>  5000  28.(5.  sur  weiteren  23enut$ung  übrig  bleiben,  mtb  eg  beftä* 
tigt  fiep,  mie  fepon  oben  ©ette  295  peroorgepoben  morben,  baß  man 
bei  ben  Apparaten  mit  9tectißcatoren  biejenige  28ärme  $u  mieberpolter 
Deftillation  benutzt,  melcpe  man  bei  ben  älteren  eütfacpen  Apparaten 
burep  ^üplmaffer  entzog  unb  fo  gleicpfam  terloren  gepen  ließ. 

£)ie  ©rfparniß  an  Brennmaterial  unb  an  3^1/  melcpe  bie  Benu* 
$ung  etneg  Apparateg  mit  Bormärmer  itnb  ^ectiftcator  gegenüber  ei* 
nent  Apparate  opne  Bormärmer  unb  Dtectiftcator  jur  Jolge  pat,  be* 
trägt  naep  ben  angegebenen  Beifpielen  opngefäpr  45  $rocent.  (5g 
maren  nämlicp  jur  £)eftil(ation  ber  Bfeifcpe  erforberlicp  164000  28  .(5. 
■©ette281),  gur  Deftillation  beg  £utterg,  mte  eben  gezeigt,  6143528.(5., 
jufammen  alfo  225435  28.(5.  £)urcp  ben  Tormänner  merben  erfpart 
50000  28.(5.  (©eite  293),  burep  ben  9tectißcator  61435  28.(5.,  $u* 
Rammen  alfo  111435  SS.  (5. ,  mag  45  ^rocent  augmaept. 

Bei  meprmalg  mieberpolter  9tectißeation  ftellt  fiep  bie  ©aepe  eben 
fo,  ober  ttelmepr  noep  günftiger  für  bie  D^ectiß'cation ,  metl  nun  fein 
Tpetl  ber  28ätme  ber  Kämpfe  auf  Bfetfcpe  $u  übertragen  tft,  fonbern 
metl  alle  28ärme  berfelben  $ur  mteberpolten  £>eftiüatton  oermanbt 
merben  fann.  Angenommen,  eg  folle  aug  ben  125  $funb  32procenti* 
gen  Branntmetu  80  sJ3funb  50procentiger  ©piritug  burep  eine  mieber* 
polte  £)eftillation  bereitet  merben.  (5pe  mir  bie  ba$u  erforberlicpen 
28ärmemengen  bereepnen,  motten  mir  mieber  ermitteln,  mie  ttel  28ärme 
ben  125$funb  32procentigen  Branntmeinbämpfen,  morin  alfo  85$funb 
28affer  unb  40  $funb  Alfopol  entpalten  ftnb,  burep  28affer,  bepttfg 
ber  ©onbenfatton  unb  Abfüplung  $ur  Temperatur  beg  Ä'üplmajferg,  ent* 
Sogen  merben  muß.  (5g  müjfen  entzogen  merben: 
bem  28afferbampfe  an  latenter  28ärnte:  85  X  440  =  37400  28.(5. 
bem  Alfopolbampfe  an  latenter  28ärme:  40  +  200  —  8000  28.(5. 

jufammen  4540028.(5. 
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2)ag  Srannttteinbrennen. 


bern  2®ajfer  an  freier  2®ärme:  85  X  70  =  5950ÜÖ. 

beut  2llfopol  an  freier  2®ärme:  40  X  53  X  0/63  =  13352®.©. 

aufammen  7285  2®.©. 

im  ©anaen  atfo  45400  +  7285  =  52685  2®.©. 

3ur  Umwanblung  bt'efer  125  $funb  Branntwein  in  80  $funb 
@pirttu^  oon  50%,  worin  40  $funb  2®ajfer  unb  40  $funb  2((fopol 
enthalten  finb,  burcp  wieberpolte  Deftillation  bebarf  man: 
aum  ©rpi£en  bon  85  $fb.  SOSaffer  bon  10°  auf  80°: 

85  X  70  =  59502®.©. 

aum  ©rpi£en  bon  40  $fb.  2llfopol  bon  10°  auf  63°: 

40  X  53  X  0,63  ==  13352®.©. 

aufammen  72852®.©. 

aum  Berbampfen  bon  40  $fb.  2®affer  40  x  440  =  176002®.©. 
aum  Berbampfen  bon  40  $fb.  5l(fo|>oX  40  X  100  —  80002®.©. 

aufammen  25600  2®.©. 

im  ©anaen  alfo  7285  +  25600  —  32885  2®.  ©.  2®äprenb  baper  ben 
125  $funben  32procentigen  BranntwetnbampfeS,  aur  ©onbenfatton  unb 
Slbfüplung,  52685  2®.  ©.  entaogen  werben  muffen,  pat  man  nur  32885 
2®.©.  nötptg,  um  au$  bem  23ranntmein  burcp  wieberpolte  Def tiüa* 
tion  50procentigen  (Spiritus  barauftellen,  unb  es  reicht  alfo  bie  burcp 
^üplwajfer  entaogene  2®drme  nicpt  allein  auS,  um  biefe  Deftillation 
au  bewerffteliigen ,  fonbern  eS  bleiben  nod;  19800  2®.©.  übrig,  welcpe 
mit  ber  früher  überfcpüfftgen  5000  2®.  ©.  au  einer  neuen  Ofectiftcation 
bermanbt  werben  fönnen.  Dies  unb  weiter  nid;ts  follte  burcp  oorftepenbe 
Beregnungen  geaeigt  werben,  benn  bag  ftcp  bie  3^1enber^ältntffe  in  ber 
Praxis  etwas  anberS  ftellen  werben,  bebarf  wopl  faum  ber  ©rwäp* 
nung.  3ft  bod;  nid;t  bie  minbefte  9tücfftd;t  genommen  auf  bie  mancp* 
faltigen  Duellen  ber  2®ärmeablet'tung  unb  barauf,  bap  man  bei  wie= 
bereiten  Deflationen  ben  9?ad;lauf  (b.  p.  fcpwacp  getftige  geucptigfeit) 
befonberS  aupngt,  fo  wie  baß  man  bie  glüffigfeit,  we(d;e  ftd;  in  ben 
9tectipatoren  anfammelt,  nicpt  böllig  burd;  Deftillation  entgeiftet,  fon* 
bei  ber  näcpften  Deftillation  in  bie  Blafen  aurücfläßt! 

Die  9tectiftcationS-Borrid;tungen ,  bie  Otectiftcatoren,  fönnen  nur 
bann  iprem  3tuede  böllt'g  entfpred;en,  wenn  fte  mepr  tief  als  weit 
finb.  Dagegen  wirb  in  ber  $rariS  fepr  gewöpnltd;  gefehlt.  3ft  ein 
Bectificator  fepr  flacp,  fo  fommt  nie pt  ber  ganae  3npalt  beffelben  mit 
ben  etnftrömenben  Dämpfen  in  Berührung  unb  bie  Dämpfe  paben 
nicpt  3^t t,  beim  Durcpgange  burd;  bie  glüffigfeit  ipre  2®ärme  abau- 
geben;  ber  9tectiftcator  Wirft  bann  nicpt  fowopl  wie  ein  Dampfbefttl' 
lationSapparat,  wie  er  eS  foll,  fonbern  nur  wie  ein  Depplegmator. 

Die  ©röße  ber  0?ecttftcatoren  muß  natürlicp  ber  Beenge  ber  glüfftg* 
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fo  wirb  ber£afm,  wetdier  5u  bem,  neben  ber  elften  Stafe  ftebenben  ©d;(attgenrof)te  fübvt,  ber  fegenannte  frobe» 
ftafm,  geöffnet,  unb  bte  abtaufenbe  glüfffgfett  geprüft,  um  ju  fegen,  ob  alter  älfogot  aub  ber  Wetfdje  ber 
erften  ®lafe  entfernt  tft;  fobalb  bteb  ber  galt  tft,  wirb  bab  geuer  burd;  ben  ©dfeber  ganj  gebämpft,  bte  ©tglempe 
ber  erften  ®tafe  abgelaffen;  bie  erfte  Slafe  mit  bet  Weifdte  ber  jweiten  Stafe  gefüllt,  tnbem  man  ben  mit  einem 
Dtinge  oerfeftenen  ©topfet  in  bie  füge  gebt;  ber  Cutter  aub  bem  Cutterbegälter  wirb  burd)  bab  fftogr  x  unb  ben 
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^ifloriud’f^cr'DcftUtattonöa^ijarat. 

£apn  y  tu  bie  jivette  Vlafe  ßelaffen  r  t>e^gtet<J)en  bte  im  Vorwärmer 
beßnblicpe  Vfeifcpe  burcp  bag  9topr  y  uttb  ben  £>apn  d;  unb  frtfd;e 
ffftetfcpe  in  ben  Vorwärmer  gejumpt.  9?acß  10  big  15  Minuten  be* 
ginnt  bte  Defttllation  von  feuern,  fo  baß  regelmäßig  alle  1  big  iy2 
Stunben  bie  erfte  Vlafe  abgetrieben  ift.  9tacßbem  3  big  4  Olafen 
abgetrieben  worben,  wirb  faltet  Safer  burcp  einen  Pfaffen  in  bag 
Äüplfaß  gepumpt,  fo  lange  nocp  mannet  Safer  von  bemfelben  abläuft. 
Söcpentlid;  einmal  werben  bie  Vlafenpelme  abgenommen,  unb  ber 
gan$e  Apparat  gereinigt. 

Durd)  ben  eben  betriebenen  fogenannten  großen  ^iftortug1*- 
fcpen  Apparat  erhielt  man  Seingeift  von  80  big  90%  Dr. ,  je 
nad;bem  man  fcßneder  ober  langfamer  beftillirt,  unb  tnepr  ober  we* 
niger  faltet  Safer  auf  ben  Vedenapparat  leitet ,  wag  aug  früher 
erörterten  Umftänben  einleucptet. 

3)? an  erlernt!  leicpt,  baß  bie  zweite  Vlafe  beg  2lpparatg  von^tg* 
toriitg  einen  mit  fftfeifcpe  gefüllten  9?ectiftcator  barftellt  (Sette  296). 
3n  9tüdftcpt  pterauf  ift  ipre  gorm  nicpt  jwecfmäßtg,  ift  fte  viel  %u 
flad;.  Die  zweite  ^tectißcation  erfolgt  tn  bem  unter  beut  Vorwärmer 
beftnblicpen  9tectißcator,  fobalb  ftcp  barin  fovtel  glüfftgf  eit  angefüllt 
pat,  baß  bte  $appe  baburcp  abgcfperrt  wirb,  anfangs  ßnbet  nur  De* 
pplegmatton  Statt.  Die  wettere  Depplegmation  gept  in  ben  Veden 
vor  unb  fann  natürlich  burcp  ben  Saffer^ufluß  regulirt  werben. 

Da  ber  fubtfcpe  gnpalt  etneg  @efäßeg  in  größerem  Verpältniffe  $u* 
nimmt,  alg  feine  Dberflädje,  fo  wirb,  bet  ber  befdjriebenen  Gfinrtcptung 
beg  Vorwärmerg,  wenn  btefer  eine  bebeutenbe  ®röße  erpalten  muß, 
bie  untere  wärme^ufüprenbe  gläd;e  bef eiben  leicpt  ^u  fletn  werben, 
unb  bie  Vorwärmung  ber  SDfetfcpe  alfo  unvollfommen  erfolgen,  eg  fei 
benn,  baß  man  ben  Durcpnteffer  ungebüprltcp  vergrößerte.  2lug  biefem 
©runbe  pängt  man  wopl  ben  Vorwärmer  fo  in  ben  D^ectiftcator,  baß 
bie  Sänbe  gan$  von  ben  petßen  Dämpfen  getroffen  werben,  ober  läßt 
man  vom  Voben  beg  Vorwärmerg  ab  9töpren  burcp  bie  fftfeifcpe  gepen, 
weld;e  oben  unb  unten  offen  finb,  über  ber  9)?etfcße  augutünben  unb 
welcpe  bie  Särme  gletcpfam  tnö  innere  ber  Vfetfcpe  füpren ,  wie  eg 
unten  bei  bem  Sd;  war$ffcpen  Apparate  gezeigt  werben  wirb.  Daß 
bann  ber  Vorwärmer  oben  gan$  bicp)t  gefcploffen  ift,  verftept  ßcp  von 
felbft.  Dag  9tüprwerf,  wenn  etn  foldjeg  angewanbt  werben  foll,  wag 
jebod;  nidff  notpwenbig,  muß  in  btefent  galle  aug  einer  pori^ontalen 
21re  mit  4  ober  6  glügeln  beftepen.  Vei  biefer  abgeänberten  (ümtrttp* 
tung  beg  Vorwärmerg  wirft  berfelbe  aucp  bebeutenb  bepplegmtrenb, 
wag  bei  ber  älteren  ntd)t  ber  gabt  war  unb  wag  eine  fepr  große  De* 
pplegmationgfläcpe  ber  Veden  nötpig  macpte. 
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$ a $  23  r  a  n  n  t  W  e  i  n  b  r  e  n  n  e  n. 


Durcp  eine  unootlftänbige  (üfrfnfeung  ber  Weifc^e  im  Vorwärmer, 
mte  fte  bet  beffen  urfprüngticper  (Einrichtung  leicht  ftattfant,  n>trb  nt cpt 
nur  eine  Unterbrechung  ber  Deftitlation  oerurfacpt,  fonbern  auch 
oollftänbige  2lbfcl)eibung  beg  Sllfo^oTC^  oer^ögert.  3ft  eg  nämlich  nö* 
tlng,  bie  Nfeifcpe  in  B  erft  burcp  bte  Dämpfe  aug  A  big  jum  Wochen 
p  erfnisen,  metl  fte  nicht  gehörig  oorgemärmt  mar,  fo  merben  fich 
aug  B  anfangg  feine  Dämpfe  entmicfetn,  fonbern  bte  aug  A  überge* 
t;enben  Dämpfe  merben  ft  cp  oollftänbtg  conbenftren,  baburcp  mirb  aber 
ber  2llfoholgehalt  ber  SD^eifcpe  in  B  größer  unb  biefe  50?eifcpe  gelangt 
bann  atfohoiretdper  nach  A,  mo  fte  $ur  oollftänbtgen  Slbfc^etbung  beg 
Sltfopolg  mepr  3^1  erforbert.  ftommt  bio  Ntetfcpe  bagegen  fcpon  fte* 
benb  in  bte  33lafe  B,  fo  merben  burcp  bie  übe rgehenben  Dämpfe  aug 
A  auch  fogleicp  ^llfoholtheile  aug  B  abgefcpieben  unb  bie  Ntafcpe  tn  B 
baburcp  fcpon  jum  größten  Dpeit  entgetftet,  mag  bann  in  A  einen 
fcpttelleren  Abtrieb  berfelben  möglich  macht.  2lug  einem  ähnlichen 
©runbe  ift  eg  auch  un^mecfmäßig,  ben  Snfwlt  beg  Nectiß'catorg ,  nach 
beenbeter  Defttllatton ,  mit  ber  Nfeifcpe  aug  B  tu  bie  23tafe  A  ab^u* 
taffen,  mie  eg  früher  gefcpap.  Die  5D?eifcpe  aug  B  fornrnt  nach  ^4;  # 
mirb  mit  ber  SDTeifcpe  aug  bem  Tormänner  unb  bem  Snpalte  beg 
Nectiftcatorg,  beg  £utterbedeng,  mie  man  gemöhntich  fagt,  gefpeift. 

3n  ^Betreff  ber  Dephtegmattong*^orrichtungen ,  metdpe,  mie  oben 
ermähnt,  sJHftoriug  $uerft  in  bie  $rarig  eingeführt  l) at,  mag  noch 
bag  folgenbe  Mgemeine  gefagt  merben.  Die  Dephlegmatoren  müjfett 
fo  conftruirt  fein,  baß  bte  $u  bephtegmirenben  Dämpfe  mögticpft  ooll* 
ftänbig  mit  ben  Depplegntirflächen  in  Berührung  fomrnen,  meit  fonft 
letcpt  etn  Dt;etl  ber  Dämpfe  ber  2lbfühlung  entgeht.  Namentlich  barf 
bie  gortleitung  ber  Dämpfe  ober  ihre  ©efcpminbigfeit  burcp  enge  Näurne 
nicpt  befcpleunt'gt  merben,  meit  fonft  bte  conbenftrten  SBaffertpeite  alg 
23lägcpen  ober  Dunft  ntcpt  3eit  behalten,  fiep  abjufcpeiben,  unb  bann 
burcp  ben  Dampfftrom  ntechanifch  mit  fortgertjfen  merben*). 

2lucp  follen  bte  Dämpfe  fo  geleitet  merben,  baß  fte  nach  unb 
nad;  tn  immer  f ältere  Näume  gelangen  ober  fo  baß  ihre  Dem* 
peratur  fiep  allmältg  oermtnbert,  ba  bie  mehr  mäffert'gen  Dämpfe  fiep 
fepon  bei  geringerer  Slblüplung  conbenftren.  Nfan  orretept  bieg  ba* 
burcp,  baß  man  bag  $ur  Depptegmirung  an^umenbenbe  Gaffer  ben 


')  ®tefe  meepanifepe  ^ortretpung  feer  feurtp  Slbfüptung  bereits  ju  S3lä$cpen  ober 
2)unji  conbenftrten  Speite  beS  DamfefeS  wirb  überhaupt  bis  |e£t  ju  wenig  bei  feer 
(Sonfiruction  unfe  23eurtpeilung  oon  '©efHllirabparateit  beamtet  unfe  eS  ift  feieö 
bo<p  jum  Speit  feie  Urfacpe,  weSpalb  bas  Olefultat  ober  feie  Stiftungen  unferer 
23rennabfearate  fo  wenig  mit  feem  tpeoretifepen  (Srgebniffe  büereinftimmt. 
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Dämpfen  entgegen  fitegen  lägt,  fo  bag  bie  ftärffte  2lbfüglung  b  a  f iatU 
ftnbet,  wo  bte  Kämpfe  bereite  ben  grögten  Dgeil  igrer  Safferbämpfe 
mtb  burd;  biefe  igre  gbgere  Temperatur  verloren  gaben. 

©nblicg  feilen  btefe  23orrtcgtungen  wo  ntöglid;  fo  conftrutrt  fein, 
bag  fte  eine  oodftänbige  ftcgere  Steinigung  geftatten,  bte  gier  um  fo 
nötgiger  wirb,  al$  eine  Verunreinigung  be£  $robuet£  burcg  ba$  ftcg 
am  Depg legmator  letcgt  btlbenbe  efftgfaure  ^npferorpb  ber  ©efunbgett 
gbcgft  gefägrlid;  werben  fann  (©i ernenn). 

Vei  ber  weiter  unten  folgenben  33efd;reibung  nnb  2lbbilbung  oer* 
fcgtebener  Apparate  wirb  ftcg  zeigen,  wie  ntan  »erfucgt  gat,  ben  De- 
pglegntatoren  bte  ©eftalt  $u  geben,  tu  melcger  fte  tgrem  3wecfe  am 
beften  ^n  genügen  oermögen.  Senn  matt  ba£  Stectig'cationöprincip 
mtb  Depglegmation^princip  oergteicgenb  betrachtet ,  fo  ergtebt  ftcg  ba£ 
golgenbe.  2Iu£  ber  ©.  297  mitgetgeilten  Tabelle  oon  ©röning  ift 
erftcptlicg,  bag  ftcg  au$  alfogolärmeren  glüffigfetten  oer* 
gältnigmägtg  alfogolretcgere  Dämpfe  entwicfeln,  a!3  au$ 
glüffigfeiten  mit  megr  2IIfogoI,  ittbern  etne  7%galtt'ge  glüfft'gfeit  Dämpfe 
oon  50%  SUfogol  liefert,  wägrenb  au£  einer  70%galtigen  glüfjtgfett 
nur  Dämpfe  oott  89%  gewonnen  werben.  ©S  folgt  gterau$,  bag 
ba$  Stectification^^Prtncip  oor^ügltd;  ba  mit  Vortgeil 
angewanbt  wirb,  wo  e£  ficg  um  bte  ©ewinnung  ober  2lb* 
fcgeibung  beS  2lIfogoI6  au6  alfogolärmeren  glüffigfei* 
ten  ganbelt.  33 ei  ber  2lbfüglung  berDämpfe  werben  mit 
ben  233 a f f er  -  um  fo  megr  2lfogoI-Dä  tupfe  niebergefcgla* 
gen,  jie  alfogolärmer  bteDämpfe  fittb  unb  ji  e  ftärfer  ba$ 
^robuct  fetn  foll,  wag  man  baraue  gewinnen  will,  be£* 
galb  wirb  bteDepglegntirung  nur  ba  mit  IBortgeit  ange  = 
wanbt,  wo  e£  ficg  um  bte  2lbfcgeibung  nur  nocg  weniger 
Saffertgeileganbelt,  waSburcgwiebergoIteDeftillation 
ntcgt  fo  oortgeilgaft  $u  erreichen  ftegt  (©temeng). 

233ie  ©all  richtig  bemerft,  tft  bie  Depglegtnation  burcg  SBaffer, 
in  ben  $  t  ft  ortuS*  fegen  unb  ägnltcgen  Vecfenapparaten,  immer  als 
ein  notgwenbt'ge^  Hebel  bei  ber  Darftedung  goeggräbigent  (Spiritus  $u 
betr adjten,  benn  wägrenb  bei  ber  Stectiftcation  bie  latente  Sänne  be£ 
Dampfet  immer  wieber  51t  erneuerter  Deftidation  benu^t  wirb,  alfo 
ntcgt  oerlorett  gegt,  wirb  bet  ber  Depglegtnation  bie  latente  Sänne 
tgetlweig  burcg  Saffer  entzogen.  9)?an  gat  nun  bagin  $u  trad;ten,  bag 
biefer  Särmeoerluft  wenigftenS  jum  Tgeil  baburd;  aufgegoben  wirb, 
bag  man  ba£  warme  Saffer  ber  33ecfen  ^unt  ©petfen  ber  Dampffef* 
fei  unb  für  anbere  3wede  oerwenbet. 

Die  2lrt  unb  Seife,  wie  bie  Stectig'cation  unb  Depglegtnation 
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bet  ben  oerfdnebenen  Elpparaten  jur  (Gewinnung  x>ort  Branntwein  ober 
(SptrituS  tu  Elnwenbung  gebracht  ftnb,  bebingt  nur  größtenteils  bie 
größere  ober  geringere  3wectmäßigfeii  ihrer  donftructton. 

(£tne  fefw  wefentlicpe  Beroollfontmnung  ber  Deftillation  ßat  man 
burd;  bie  Elnwenbung  ber  SÖafferbämpfe  jum  (£rhi$en  ber  Meifcpe  ober 
ber  ln  beftillirenben  alfoßolifcßen  glüffigfett  erlangt.  Matt  erreicht 
btefelbe  rneift  ganj  einfad;  auf  bie  BSetfe,  baß  man  bie  in  einem  Dampf* 
Jeffel  erzeugten  S&afferbämpfe  unmittelbar  tu  bie  3U  erln$e nbe 
glüfftgfeit  leitet,  woburcp  biefe  fefw  halb  jum  (Sieben  erßi^t  unb  bie 
Elbfd;eibung  beS  EllfofwlS  burd;  Mitteilung  ber  gebunbenen  äöärme 
beS  äBafferbampfS,  bie  biefer  in  größerer  Menge  enthält,  als  fte  $ur 
Elbfd;eibung  beS  EllfolwlbampfS  nötßtg  wirb,  erfolgt.  Durch  ben  Ber* 
Inft  an  SBärme,  ben  bie  ^geleiteten  Dämpfe  erleiben,  bleibt  bann 
eine  entfprechenbe  Menge  beS  Dampfes  conbenfirt  in  ber  ersten 
glüfß'gfeit  äurücf. 

Die  Vorteile,  welche  biefe  (£rln#ungSart  barbietet,  ftnb  etwa 
folgettbe: 

1)  (Steht  fein  Einbrennen  ber  Meifd;e  3U  befürchten,  woburd;  eine  con* 
centrirtere  Metfd;e  3ur  Deftillation  gebracht  werben  fann  unb  ein 
reineres  ^robuct  gewonnen  wirb; 

2)  fömtett  mit  einer  geuerung  mehrere  Deftülirapparate  ^ufammen  be* 
trieben  werben,  was  eine  ßwfparung  an  Brennmaterial  möglich 
macht,  inbern  ber  Berluft  bei  mehreren  fleineren  geuerungen 
größer  ift,  als  bei  einer  größeren,  wobei  metft  auch  eine  sollfom* 
mene  Berbrennung  3U  erlangen  fteht  unb  jt'ebe  Elrt  oott  Brenn* 
material  31t  oerwenben  ift; 

3)  laffen  ftch  Dampfbeftillirapparate  oon  fd)Wächerent  Material,  alfo 
auch  billiger,  unb  bennod;  bauerfmfter  als  bet  birecter  geuerer* 
Innung  herftellen; 

4)  fönnen  mit  bem  oorftanbenen  Dampffeffel  oerfdnebene  anbere  (£r* 
htungen,  namentlich  baS  Dampfen  ber  Kartoffeln,  ©afwbrennen  ber 
Metfdje  oorgenommen  werben; 

5)  fann  man  bie  Deftülirapparate  aud;  ba  aufftellen,  wo  eS  eine  bi* 
recte  geuererhtmtg  nicht  möglich  machen  würbe,  unb  eS  famt  bie 
geueranlage  für  ben  Dampffeffel  mit  mehr  (Sicherheit  gegen  geu* 
erSgefaßr  angebradd  werben; 

6)  wirb  baburch,  oor^üglid)  bet  größeren  Brennereien,  fefw  oiel  Elr* 
beit  erfpart,  weil  bie  Deftülirapparate  weit  weniger  3U  reinigen 
unb.  leichter  3«  beforgen  ober  3U  bebienen  ftnb; 

7)  läßt  eine  Dampfbeftülatton  eine  größere  9?einlicf)feit  3U,  woburch, 
wenn  audj  nic^t  btrect,  hoch  inbirect  oiel  gcfpart  wirb. 
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2l(g  97acptpeile  ber  Dampfbefttllatton  ift  bagegen  anzufüpren: 

1)  Dafj  burcp  ben  birect  zugeleiteten  Dampf  bie  B?eifdpe  ober  bte  zu 
beftittirenbe  glüffigfeit  immer  ntepr  oerbünnt  wirb,  namentltd;  wenn 
eine  ftärfere  2lbfüplung  bon  klugen  ftattfinbet,  bie  pier  nur  burcp 
bte  SÖärme  beg  Dampfeg  erfe£t  wirb  unb  babei  eine  größere  Btenge 
bon  glüfigfeit  zufüprt,  bie  aucp  nod;  burd;  bie  med;anifd;  bon  ben 
Dämpfen  mit  fortgeriffenen  Söaffertpetlen  berntepr t  wirb.  ©tne 
folcpe  Berbünnung  ber  SD^eifc^e  berurfacpt  aber 

2)  eine  Verzögerung  ber  Deftillation  unb  größeren  Slufwanb  an 
Brennmaterial,  inbem  mit  bem  Sllfopolbampf  um  fo  ntepr  Sßajfer* 
bäntpfe  abgefcpieben  werben,  je  berbünnter  ober  alfopolärnter  bie 
ZU  befttlltrenbe  glüffigfeit  ift  (@.  278); 

3)  macpt  bie  ©ewinnung  eineg  alfopolärmeren  Defttllatg  (ober  alfopol* 
ärmerer  Kämpfe)  eine  ftärfere  S'fectiftcation  nötpt'g,  bie  größere 
9?ectificattong*Borricptungen  erforbert. 

Die  Berbünnung  ber  (Schlempe,  weld;e  man  alg  -ftacptpeil  auffü^rt, 
ift  alg  folcper  nic^t  zu  begrunben,  ba  man  nicpt  im  @tanbe  ift,  mit 
birecter  geuererpttzung  eine  fo  concentrirte  äfteifcpe,  wie  fte  bei  ber 
Dampfbeftillation  aud)  nocp  alg  ©cplentpe  erfcpeint,  opne  ©efapr 
beg  ^Inbrennend  zu  beftilliren.  Durcp  btefe  mögliche  ftärfere  Gioncen* 
tration  ber  SD?eifc^e  lägt  fiep  btefe  aucp  alfopolr eid;er  zur  Deftilla* 
tion  bringen,  wag  eg  bann  wieberum  ntögltcp  macpt,  mittelft  Dampf 
ebenfo  alfopolreicpe  £utterbämpfe  zu  gewinnen,  alg  bei  birecter  geuer* 
erpttzung  zu  erreichen  ftänben. 

Dte  Vorteile  ber  Dampfbeftillation  paben  fo  allgemein  2lnerfen* 
nung  gefunben,  bafj  man  gegenwärtig  zur  Deftillation  ber  sD?eifcpe 
faum  nocp  einen  Apparat  mit  birecter  geuererpttzung  antreffen  wirb, 
unb  zwar  um  fo  weniger,  alg  bie  Slnwenbung  beg  Dampfeg  feine  fo 
wefentltcpe  Beränberung  früherer  Apparate  erforbert,  um  wentgfteng 
bte  £>auptbortpeile  feiner  2lnwenbung  zu  erlangen. 

3ur  Deftillation  mittelft  Dampfeg  bebarf  man  zuerft  etneg  ©efäfjeg, 
in  welchem  ber  Söajferbantpf  erzeugt  wirb ;  bieg  ©efäg  wirb  ber  Dampf* 
erzeug  er,  berDampffeffel  ober  bie  D  ampf  bla  fe  genannt.  ©g 
beft^t  entweber  bie  ©eftalt  einer  gewöpnlicpen,  nid;t  fepr  flauen  B?eifcp* 
blafe  unb  ift  bann  t'n  ber  Siegel  bon  Tupfer,  ober  aber  eg  befiijt  bte 
cplinbrifd;e  gönn  ber  zum  Betriebe  bon  Dampfntafcpinen  gebräucplicpett 
Dampffeffel,  unb  ift  bann  rneift  aug  ©ifenbled)  angefertigt  unb  mit 
einem,  im  unteren  Drittpeile  burcp  ben  äßaffereimer  gepenben  9?opre, 
bem  geuerropre,  berfepen,  um  bie  @iebejTäd;e  zu  bergröfiern.  ©letcpt 
ber  Dampferzeuger  einer  gewöpnlicpen  9)?etfcpblafe,  fo  ift  bie  geuerung 
Zu  bemfelben  ganz  wie  bte  einer  $tfeifd;blafe;  ift  er  aber  ein  (Tplinber 
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fo  n>trb  t>ie  »om  D^ofte  fjt’nten  aö^teßenbe  ßeiße  £uft,  bte  geuertuft, 
ber  9?aucß,  burcß  ba$  geuerroßr  nad)  »orn  ^urüdgefüßrt ,  mo  fie  ftcß 
bann  tßeilt  unb  $u  beiben  ©eiten  be£  EplütberS,  burd;  3üge  nacß  j nn* 
ten  in  ben  ©cßornftein  geßt. 

gig.  67  jetgt  ben  Durcßfcßnttt  etne£  folgen  fteffelS,  mit  ^met 
geuerrößren,  welcße  tnbeß  in  Brennereien  fettener  »orfommen  merben. 

Big  -76.  Bei  fteineren  cplinbrtfcßen 

Ueffeln  bürfte  bte  »onBal* 
U  n  g  empfohlene  Einmaue* 
rung ,  monacß  bte  ganje  un¬ 
tere  Hälfte  bem  geuer  bar* 
geboten  unb  bte  ©eiten^üge 
gan$  Wegfällen,  »ortßeilßaft 
fein  *). 

Die  Entfernung  be$9fo* 
fte£  »on  bem  Reffet  ift  nad) 
ber  97atur  be6  Jf)et^matertal^ 
»erfdjieben.  gür  ©tetnfoßlen 
fattn  fte  13  btg  15  3<>tf  be- 
tragen  unb  srnar  um  fo  meßr 
j[e  meßr  btefe  badenb  ftnb. 
Braunfoßle  in  $lö$en  be* 
barf  12  3oll;  erbtge  ftaubige  Braunfoßle,  weld;e  in  gan$  bünnen 
©d)td)ten  brennen  muß,  nocß  größerer  SWße.  3m  ©egenfa^e  ßter^u 
muß  ein  £ol$roft  18  bi$  24  3od  unter  bem  Reffet  liegen. 

Die  ©röße  be$  ^tofteö  richtet  fid;  natürlich  nad)  ber  Beenge  be$ 
Brennmaterial ,  melcße  in  einer  gemiffen  3eit  »erbrannt  werben  foll. 
Die  Erfahrung  ßat  gegeigt ,  baß  1  Duabratfuß  glädje  für  (ebe  12 
spfunb  bacfenbe  ©tetnfoßle,  bie  in  einer  ©tunbe  »erbrannt  werben  fol* 
len,  augreicßen.  Die  SRojlfpalten  fallen  für  ©teinfoßlenfeuerung  % 
ber  ^oftßäcße  betragen.  3ft  baßer  bie  Entfernung  zweier  ^toftftäbe 


*)  Sn  feiner  Brennerei,  ivo  mit  einer  £)ambfmafcf}tne  ober  aud)  nur  mit  einem 
JDampffeffel  gearbeitet  mirb,  feilte  baö  Söerfcßen  bon  B-  @d)oII  fehlen:  «ber 
Büßrer  beö  SRafdjinijien«,  33raunfd)meig ,  bei  Br.  SSielneg  unb  <So!jn,  baö  9lnleü 
tung  giebt  jur  ©afjl,  Anfertigung,  Wartung ,  Snftanberfjaltung  unb  Säuerung 
ber  ©amipffeffel  unb  !Dambfntaf(f)inen,  unb  ein  mal)re3  <§anbbud)  unb  «pülfäbud) 
für  £eijer ,  $ambfmafd)inemoarter  u.  f.  m.  ift.  3d)  fanlt  beffen  Anfdjaffung 
nid)t  bringenb  genug  emßfeßien;  ber  niebrige  $reiö  (1%  $f)lr-)  ma<ßt  e$  attge; 
mein  jugang(id).  3®ünfd)en  muß  td)  aber ,  baß  baffetbe  ntdjt  bloß  in  ber 
bliotfyef  ber  Bdbrifßerren  figurire ,  fonbern  baß  es  in  bte  «panbe  beö  9ftafd)itten' 
märterS  unb  ^eijerö  fomnte,  bie  eö  in  jeber  freien  ©tunbe  ftubiren  mögen. 
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*4",  waS  baS  Minimum,  fo  ermatten  bie  (Stäbe  eilte  ^Brette  oott  %" 
Erbt’ge  ftaubtge  SBraunfopten  verbrennt  man  auf  %"  breiten  Stäben, 
bte  Vs"  breite  Spalten  taffen;  erbige  23raunfopten  in  Mö&en,  wetcpe 
oiet  2tfd;e  unb  Sd;(ade  geben,  befontnten  % —  1"  breite  Stäbe  unb 
4'"  bis  6"'  breite  Statten.  3e  mepr  fiel;  bie  SBraunfopte  bem  $ot^e 
nähert,  befto  mepr  muß  ber  D'toft  bem  für  £ot$feueruug  gleichen, 
wo  VijoKige  Entfernung  ber  Stäbe  ju  nehmen  ift,  unb  wo  bie  Deff* 
nungen  beS  Sofies  nur  y5  bis  V?  ber  ganzen  gtäd;e  ju  betragen  brau* 
(pen,  natürtiep  weit  baS  £ot$  *>iet  (öderer  liegt  ats  Steinfopten  unb 
23raunfopten  (Sd;ott  a.  a.  £).). 

9^ac^  beut  Dampfbrud,  wetdjen  bie  Dampffejfet  ^u  ertragen  pa* 
beit,  unterfd;eibet  man  9?ieberbrucf *,  SWittetbrucf * ,  £od;brud*  Reffet 
3n  ben  erfteren  werben  Dämpfe  erzeugt,  wetcpe  ben  Drud  einer  %U 
mofppäre  nur  wenig  überfteigen,  in  ben  anberen  werben  Dämpfe  oott 
mepr  ober  weniger  ftärferem  Drude  gebitbet. 

grüner,  atS  man  bte  Dampffeffet  nur  $um  $ocpen  unb  Deftittiren 
benu^te,  fantett  tn  ben  ^Brennereien  nur  -ftteberbrud^teffet  oor,  unb  biefe 
waren  bann  metftenS  oon  Tupfer ;  j (efct,  wo  alte  größeren  ^Brennereien 
eine  Dampfntafd;ine,  atS  bewegenbe  $raft,  anwenben,  ftnbet  man  fepr 
gewöpntid;  Reffet,  in  benen  Dämpfe  oott  3  bis  4  2ltmofppären  entwi* 
dett  werben,  unb  biefe  jtnb  bann  oott  Etfen  unb  paben  bie  oben  be* 
fproepene  Eptinberform. 

3n  bem  Jotgenben  fotten  bie  ntanepfaep  oerfeptebenen  33orrtcp^ 
tungen  befproepen  werben,  wetepe  an  ben  Dampffeffetn  angebraept  ft'nb, 
um  ben  ^Betrag  beS  DampfbrudeS  $u  ertennen  unb  $u  regutiren,  ben 
Söafferftanb  ju  beobatpten  unb  ju  reguttren  u.  f.  w. 

Eine  ber  wtcpttgften  SBorricptungen  am  Dampffejfet  ift  bie,  burep 
wettpe  ber  Dampfbrud  reguttrt  unb  bei  $u  ftarf  werbenber  Spannung 
ber  Dämpfe,  btefen  ber  2tuSgang  aus  bem  Reffet  geftattet  wirb,  um 
baS  fonft  mögtiepe  3erfp*ingen  beffetben  ju  oerptnbern;  fte  wirb  baS 
@icperpetts*23entit  genannt.  s$?an  benfe  ftep  auS  bem  Dampfe 
f  eff et  ein  mepr  ober  weniger  großes  Stüd  fepräg  perauSgefcpnttten, 
unb  in  bie  baburep  entftanbene  Deffnung  baS  perauSgefd;nittene  Stüd 
tofe  eingetegt,  fo  wirb  baffetbe,  fobatb  baS  SSaffer  in  bem  Dampffef* 
fet  fiebet,  fogtetep  abgeworfen  werben.  SBetaftet  man  bieS  perauSge* 
fepnittene  Stüd  aber  mit  einem  mepr  ober  weniger  fcpweren  ©ewt'cpte, 
fo  werben  bie  Dämpfe  in  bem  Reffet  erft  eine  mepr  ober  weniger  große 
Spannung  annepmen  rnüffen,  um  baS  Sid; erpeits  *  $ entit, 
benn  ein  fotd;eS  ift  biefe  SBorricptung,  auftupeben,  unb  biefe  Spannung 
Wirb  für  ein  beftimmteS  aufgetegteS  E)ewid;t  immer  gteiep  groß  fein. 
SDttt  oermeprter  Spannung  ift  aber  gteidjbebeutenb  pöpere  Temperatur 
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beb  Dantpfeb,  unb  eb  mirb  alfo  bte  Temperatur  im  Reffet  ftcp  erft  um 
eine  gemtffe  2ln$apl  oon  Tpermometergraben  über  80°  9t  erpeben  müf* 
fen,  epe  bab  ©icperpeitb^enttl  abgemorfen  mtrb.  3ft  bab  ©tcperpettb* 
SSentib  gar  nicpt  belaftet,  fc  rnirb  eb  nur  burcp  ben  Drucf  ber  2ltmo- 
fppäre  gebrücft,  unb  biefern  Drucfe  fommt  ber  Drud:  beb  SBafferbam- 
pfeb  fcpon  beim  ©teben  tn  offenen  ®efä£en,  alfo  bet  80°  9t,  gletcp,  er 
beträgt  auf  (eben  Duabrat^oll  gläcpe  opngefäpr  15  $funb;  febe  23ela- 
ftung  beb  ©icperpeitb-^entilb  oergrögert  alfo  btefen  Drucf  um  fo  oiel, 
alb  bte  23elaftung  beträgt  9)?an  fann  baper  burcp  eine  gemtffe  23ela* 
ftung  beb  ©icperpeitb*2knttlb  einen  gemiffett  Drucf  (Spannung)  ber 
Kämpfe  tn  bem  Dampffeffel  perbetfüpren ;  man  ift  aber  aucp  ficper,  bag, 
fobalb  btefer  Drucf  ber  Dämpfe  ftärfer  mtrb,  bab  Ventil  fiep  öffnet 
nnb  bte  Dämpfe  aub  ber  entftanbenen  Deffnung  entme icpen.  3ft  öer 
überfcpüfftge  Dampf  bann  aubgeftrömt,  fo  fcptiegt  fiep  bet  gehöriger 
SBorricptung  bab  23enttl  oon  felbft  mieber.  Sftan  gtebt  ben  Dampf- 
brucf  entmeber  in  93funben  (auf  ben  Duabrat^oll)  ober  tn  2ltmofppären 
an  unb  berücfficpttgt  habet  gemöpnlicp  ben  Dampfbrucf  ntcpt,  melcper 
burcp  ben  Drucf  ber  atmofppärifcpen  £uft  aufgepoben  mirb,  man  nennt 
nur  ben  Iteberbrucf.  Dampf  oon  30  $funb  Spannung  ober  Drucf  tft 
folcper,  melcper  auf  (eben  Duabrat^ofl  ber  ^ejfelmanb  effectto  mit  30 
$funb  $raft  brücft,  unb  ba  15  $funb  gletcp  ftnb  einer  2ltmofppäre, 
fo  ift  Dampf  oon  30  $funb  ©pannung  gleicp  Dampf  oon  2  2ltmo* 
fppären  u.  f.  m. 

Um  bte  gläcpe  beb  freibrunben  ©tcperpettb  *$entilb  $u  berecpnen, 
pat  man  nur  ben  Durcpmeffer  beff eiben  mit  ftcp  felbft  unb  bab  5ko* 
buct  mit  0,785  $u  multtpliciren ,  ober,  mab  baffelbe,  bab  Dua* 
brat  beb  Durcpmefferb  mit  0,785  ^u  multtpliciren  (d2X  0,785).  2luge* 
nommen  alfo,  ber  Durcpmeffer  beb  Sentilb  fei  3  3oür  fo  ift  bab  £tua* 
brat  oon  3,  alfo  9,  $u  multtpliciren  mit  0,785,  unb  bieb  gtebt  opn* 
gefäpr  7;  bab  SSentil  pat  alfo  7  Ouabratsoll  gläcpe;  rnirb  baffelbe 
mit  49  $funb  belaftet,  fo  ift  ber  Drucf  bann  auf  feben  Duabrat^oil 
7  $funb  über  ben  Drucf  ber  2ltmofppäre;  bei  21  $funb  23elaftung 
3  $funb  über  ben  Drucf  ber  2ltmofppäre.  beträgt  ber  Durcpmeffer 
beb  ^entilb  2V2  3ol(  =  30  Linien,  fo  tft  bte  gläcpe  900X0,785=706 
Duabratlinten ;  ba  144  Ouabratlinien  einen  Duabrat^oll  geben,  fo  pat 

man  ~  =  4,9,  alfo  opngefäpr  5  tUtabrat^oll  gläcpe;  bei  21  $funb 

33elaftung  beb  93enttlb  märe  piernacp  ber  Drucf  mepr  alb  4  $funb  über 
ben  Drucf  ber  2ltmofppäre.  3n  ber  9tegel  ftellt  man  nun  nicpt  bab 
©emtcpt  auf  bab  Ventil,  fonbern  man  lägt  einen  £ebel  auf  einen,  auf 
bem  Ventil  befeftigten  ©tift  brücfen,  gtg.  68  ß,  unb  pängt  nun  an  ben 
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3)et  £>ampffeffer. 

jg>ebet  bie  ©emtcgte.  Sterbet  ift  $it  erinnern,  bag  ber  Drucf  beg  ©e* 


$ig-  68. 


michtegg'ch*>ergro* 
gert  in  bern  $?aa* 
ge,  atgbaffetbeauf 
bem  £ebet  m etter 
oon  bem  SSentite 
meggerücft  mtrb, 
bag  man  atfo  mit 
einem  fleinen  ©e* 
mtcgte  unb  langen 
Debet  benfetben 
Drucf  aufbagVen* 
til  an^uben  fann, 
afg  mit  einem 
grögerett  ©emtcgte 
nnbfürjeren^ebet. 
Die  gebräuchlichen 
Uen^elmaagen  ftnb 
etn  Vetfhtel,  bag 
man  täglich 
Singen  haben  fann. 
Die  Vermehrung 


beg  Drucfeg  burch  ben  Debet  geht  nach  8anS  einfachen  Verfiältniffen 
oor  ft<h;  ift  bag  ©emicgt  viermal  metter  entfernt,  fo  tft  auch  ber 
dermal  gröger,  unb  man  braucht  $.  V.  bei  biefer  Entfernung  für 
21  $funb  Vetaftung  beg  Ventilg  nur  ein  ©erntet  oon  5%  $funb; 
unb  menn  bte  Entfernung  fiebenmal  fo  grog  ift,  nur  etn  ©emicgt  oon 
3  $fttnb.  Die  Einheit,  um  bte  Entfernung  beg  ©emtcgteg  $u  meffen, 
tg  bie  Entfernung  00m  Vefeftigungg^unfte  beg  Debelg  big  ju  bem 

fünfte,  mo  berfelbe  auf  ben  (Stift  beg  Venttlg  brücft,  atfo  oon  a  btg  b. 

Slngenommen,  oon  a  btg  b  mären  2  3elt  Entfernung,  fo  mirb  2  3ott 
oon  b,  bei  c,  etn  ©emicgt  oon  4  ^funben  einen  Drucf  oon  2X4 

atfo  oon  8  ^funben  augüben,  noch  2  3oü  netter  oon  12  ^funben, 

noch  2  3ell  meiter  oon  16  $funben. 

Eg  ift  flar,  bag  bei  bem  fanget  etneg  Venttfg  unb  bem  ootl* 
ftänbigen  Verfcglojfenfetn  beg  $ejfefg  bie  (Spannung  ber  Dämpfe  fo 
ftarf  merben  fbnnte,  bag  bte  28änbe  beg  $effetg  fetbg  gerfprengt  mer* 
ben  mürben. 

Dag  eben  betriebene  (Sicgerhettgoentil  fann  tn  manchen  gäl# 
len  recht  ^mecfmägig  burch  etn  fogenannteg  (Sicgergeitgroht  er- 
fegt  merben.  Dieg  ift  eine  fenfrechte,  oben  unb  unten  offene  9?öhver 
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bte  tn  baö  SBaffer  beö  $effe(S  taucht,  gig.  68  y;  fte  tft  unten  umgebo* 
gen,  bamit  fein  Dampf  oon  bem  23oben  beS  $effe(ö  in  biefelbe  auf* 
ftetgen  fann,  unb  baö  untere  @nbe  öffnet  fiep  einige  3otf  unter  bem 
SÖaffer.  Die  SBtrffamfett  beS  9fopreS  ift  (et cpt  einpfepen.  Erlangt  ber 
Dampf  im  Reffet  eine  Spannung,  bte  großer  tft  a(S  ber  Drucf  ber 
Sltmofppäre,  fo  mirb  burep  biefen  Drucf  Söaffer  tn  ber  9töpre  tn  bte 
£öpe  getrieben,  unb  $mar  um  fo  pöper,  je  ftärter  ber  Drucf  mtrb. 
2Öäre  baö  9topr  opngefäpr  32  guß  pocp,  fo  mürbe  baS  SBaffer  tn 
bemfetben  auf  biefe  £öpe  getrieben  merben,  menn  ber  Drucf  beS 
SöafferbampfeS  eine  2ltmofppäre  über  ben  Drucf  ber  2ltmofppäre  märe, 
maS,  mie  fiep  auö  grüperent  ergiebt,  gfeiep  ift  einer  23e(aftung  bee  23en* 
ti(S  oon  15  $funb  auf  jeben  Duabrat^ott  gläepe  beffetben,  monaep  alfo 
für  jebeö  $funb  23e(aftung  etmaö  rnepr  a(ö  2  guß  £öpe  ber  Dföpre  ju 
reepnen  finb.  $Öo((te  man  baper  im  $effe(  feine  größere  Spannung 
ber  Dämpfe  a(ö  4  $funb  auf  ben  Ouabrat^oft  paben,  fo  müßte  bteS 
9^opr  opngefäpr  9  guß  poep  genommen  merben;  fobaXb  bann  ber  Dampf* 
bruef  größer  mürbe,  mürbe  ^uerft  2Öaffer,  guXeöt  Dampf  aus  bem  Dfopre 
getrieben  merben.  23ei  ber  btrecten  3u(eitung  beö  Dampfet  in  bie  Wetfcpe 
rieptet  ftep  ber  im  Dantpffeffef  entftepenbe  Drucf  pnäcpft  naep  ber  £)öpe 
ber  g(üfftgfeitsfäu(e,  bie  ber  Dampf  auö  bem  eintauepenben  Dfopre  $u 
oerbrängen  pat.  Sollte  ber  auö  ber  9D?eifcpe  auffteigenbe  Dampf  noep 
in  eine  mettere  glüfß'gfeit  geleitet  merben  unb  pier  mieber  einen  Drucf 
$u  überminben  paben,  fo  mtrb  burep  biefen  ber  erftere  um  eben  fo  oiel 
oermeprt.  Die  ©efammtlänge  ber  eintauepenben  9föpren  beftimmt  ba* 
per  ben  Drucf  beö  eintretenben  2öafferbampfeö ;  biefem  entfprecpenb 
mirb  baper  auep  bie  glüfftgfeit  beö  Dampffeffelö  in  bem  SicperpeitS* 
ropr  in  bte  £öpe  fteigen  unb  pieburep  bie  £änge  beffelben  bebingt  mer* 
ben.  23?an  pat  biefe  £änge  aber  noep  um  ein  23eträcptltcpeS  ju  oer* 
großem,  ba  bie  Spannung  beS  Dampfes  burep  mepr  ober  mentger 
(ebpafteS  geuer  fepneft  meepfett.  Um  baS  Umperfprißen  beS  ftebenben 
2ÖafferS  %u  oermetben,  ift  meiftenS  oben  am  DXopre  etn  2luöflußropr 
angebraept,  aus  metepem  baS  etma  auSgetriebene  2Öajfer  in  einen 
23epälter,  j.  23.  einen  2öajfer*23ormärmer,  ober  eine  9tinne  fließt. 
Sßenit  man  burep  baS  StcperpeitSropr  gan$  geftepert  fein  mi((,  fo 
barf  baffelbe  niept  mit  einem  £apne  oerfepen  fein,  metl  bie  2lrbet* 
ter  biefen  gar  &u  gern  fcplt'eßen.  ©(eicpmopl  beßnbet  ftep  ein  folcper 
gemöpnltcp  an  bemfetben,  um  biömetlen  eine  ftärfere  Spannung  ^u  er* 
zeugen;  jebenfaftö  muß  bann  noep  etn  Sicperßeitöoentit  oorpanben  fein, 
gür  Dantpffeffel,  metepe  Dämpfe  oon  popem  Drucf e  erzeugen  foKen, 
müßte  natürfiep  baS  SicperpeitSropr  eine  fepr  bebeittenbe  tätige  erpal* 
ten,  5.  23.  für  Dampf  oon  3y2  2(tmofppären  Spannung  eine  £änge 


3)  er  3)cunt>ffeffel. 
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oon  32  x  3%  =112  gup,  man  menbet  eo  beepalB  Bet  btefett  ntcpt 
mepr  an. 

£)urd;  bag  ©tcperpett$-2$enttt.  ober  bae  ©td;erpettoropr  mtrb  oer* 
ptnbert,  bap  bte  ©pannnng  be3£)ampfe£  tn  bem  Reffet  etn  BefttmmteS 
Sftartntum  üBerftetgt,  aBer  man  erfährt  burd;  btefelBeit  tücpt  bte  %t\U 
metttge  ©pannung  beg  £)ampfe6.  £)a$u  btent  ber  £>am:pf  m effer  ober 
ba$  Manometer.  9ttan  pat  $met  oerfcptebene  Wirten  berfetBen.  £>te 
etne  5lrt  tft  at3  etn  ©tdjerpettöropr  Betrad;ten,  metd;e£  DuecffttBer 


mg  69. 


gig-  m 


anftatt  2Baffer  enthält.  X)a  ba3  DuecffttBer 
13y2mal  fd;merer  (btcpter)  at£  SSaffer  tft,  fo 
fann  bte  £änge  be$  9toprcd  13y2mal  geringer 
f etn,  fo  tft  etner  2ßa(f er fänte  oon  30  §up  f)öpe 
etne  DuecffttBerfäute  oon  28 3ott  opngefäpr  gtetd; 
£u  fe$en.  gtg.  69  $etgt  einen  fotd;en  2)atnpf* 
meffer  —  metcpen  man  au3  Uid)t  Begretfttdjer 
Urfatpe  aucp  mopt  etn  Barometer  nennt  — 
für  9tteberbrucf Reffet.  23et  A  tft  ba£  ge^ 
frnmmte  fd;mtebeetferne  9topr  B  an  ben  ß’ef* 
fet  gefcprauBt.  5t uf  ben  geraben  offenen  ©d;en* 
fei  oon  B  tft  etne  23üd;fe  aufgefcprauBt,  an 
metdjer  ftcp  bte  emgetpettte  Statte ,  ©cata 
C ,  Beftnbet.  £)a$  9topr  B  tft  fo  mett  mtt 
Ouecfft'IBer  gefüllt,  bap  e£  tn  bem  ©dientet  /?' 
Bt£  an  bte  23tegung  ftept ;  eBettfo  pocp  ftept 
e6  natürttd;  tn  bem  anbern  ©dientet  Df  menn 
tn  bem  Reffet  ber  £)rucf  nt'cpt  ftärfer  tft  at£ 
ber  ber  5ttmofppäre.  gtnbet  aBer  UeBerbrud 
ftatt,  fo  prept  btefer  ba$  DitecffttBer  tn  B‘ 
herunter  unb  tnt  an  bereit  ©cpentet  mtrb  e$ 
eBen  fo  f>od?  ftetgen.  3n  btefetn  ©c^enfel 
fcpmtmmt  etn  |>ölgertteö  ©täBdien  (Bet  D)  auf 
bem  DuedfttBer,  beffen  $0Bf  mtt  etnem  2)?ef? 
ftngpfette  burd;ftocpen  tft,  ber  nun  auf  ber 
©catä  glettet ,  mte  baö  DuectfttBer  ftetgt  unb 
fallt.  Söenn  fetn  £)ampfbrucf  ba  tft,  ftept  ber 
$fett  auf  0;  bte  Rettung  ber  ©cata  tft  nun 
ntetftcnd  fo  gentadit,  bap  fcber  @rab  1  $funb 
UeBerbrucf  an^etgt.  ©tept  baper  ber  ^fett 
auf  5,  fo  pat  man  tnt  Reffet  5  sJ3funb  Ue^ 
Berbrud  (l/3  Sttmofppäre),  ba3  petpt,  fo  ftept 
tn  bem  tätigem  ©cpentet  rott  B  ba3  Duect* 
21 
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ftlbev  2%  =  9y3  fyöfyzx  als  in  bem  für^ern.  gür  £od;brud4hjfel 
bleibt  bie  (Einrichtung  im  SÖefentltchen  btefelbe,  nur  muffen  bie'Sdjen* 
fet  ber  etfernen  Otö^re  natürlich  eine  größere  £änge  erhalten,  wie  eS 
gig.  70  zeigt.  28te  ber  (Schwimmer  mit  bem  pfeife  ber  ©cala  in 
93erbinbung  fteht,  ergtebt  ftch  ooit  felbft. 

£)te  §tt>ette  2lr t  ber  Dampfmeffer  ober  Manometer  grünbet  fich 
auf  baS  ^Äariotte'fche  ©efeö,  bag  baS  Volumen  oon  eingefdjloffener 
unb  gepreßter  £uft  ftd;  umgefehrt  oerhält  wie  bte  ©röfje  beS  £)rudeS. 
gig.  71  geigt  einen  aufrechten  £>urcf)fchnitt,  gig.  72  bie  äußere  ^Inftcht 
eines  folgen  Manometers.  3n  bem  ©efäge 
A,  oon  23ronze  ober  ©djmiebeetfen,  welches 
auf  bem  2)amhffeffel  ober  Dampfrohre  befe* 
fügt  ift,  fteht  .ein  oben  offenes  ©efäjj  B  oon 
©chmiebeetfen,  baS  Duedftlber  enthält,  in 
welches  bie  oben  zugefchmolzene  ©laSrofwe  C 
taucht.  £)iefe  ©laSröhre  geht  burch  ben  obern 
£lmf  beS  ©efäjjeS  A  bampfbtcht  fu^urch, 
inbem  baS  gabelförmige  ©tüd  D  bort  einge^ 
fchraübt  wirb.  £)aS  gnnere  beS  ©efäfjeS  A 
fteht  mit  bem  £>ant:pffeffel  ober  Dampfrohre 
burch  ben  Gfanal  r  in  $erbinbung,  welker 
ftd;  unter  B  oerzweigt.  2ßenn  in  bem  $ef= 
fei  fein  Ueberbrud  ftattfinbet,  fteht  baS 
Duecfftlber  in  bem  fchmiebeeifernen  ©efäge 
unb  in  ber  ©laSröhre  bis  zur  SHnie  x—y; 
fo  wie  aber  Dampffpannung  eintritt,  wirb 
baS  Duecfftlber  in  ber  ©laSröhre  hinmfet' 
trieben,  inbem  bte  in  btefer  beftnbltche  2uft 
jufammengebrängt  wirb,  unb  zwar  natürlich 
um  fo  ftärfer,  je  ftärfer  bieDam^ffpannung  ift. 
3ft  bie  £uft  bis  auf  bte  Hälfte  ihres  Volumens 
in  ber  Dtöhre  zufammengebrüdt,fo  tft  ber  2)ampfbrucf  gleich  1  Htmofphäre 
Ueberbrud,  alfo  15  $funb,  unb  an  bie*  ©teile,  wo  bann  baS  £lued* 
ftlber  fteht,  fommen  bie  3u^len  1  (21tmofphäre)  unb  15  ($funbe);  ift 
bie  £uft  auf  y3  beS  Volumens  zufammengebrüdt,  fo  beträgt  ber  lieber^ 
brud  2  ^Itmofphären,  unb  biefer  Duedftlberftanb  wirb  bäher  mit  2 
unb  30  bezeichnet,  unb  fo  entfprechen  weiter  %,  V5,  %  beS  urfprüng* 
liehen  Volumens  ber  £uft  in  ber  ©laSröhre,  resp.  3,  4  unb  5 
mofhhären  Ueberbrud.  kuf  biefe  2Öetfe  ift  bte  ©cala  btefeS  Mano^ 
meterS  eingerichtet,  wie  eS  bie  2lbbilbung  geigt. 


St®.  71.  $ig-  72. 


a  a 


r 
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$>er  Siampff effel. 

©o  mie  baS  ©iipergeits*  Ventil  borpanbett  fern  mug,  um  baS 
3erfprengtmerben  beS  $effe(S  $u  berpinbern,  menn  bie  Dämpfe  eine 
gu  ftarfe  (Spannung  erlangen,  fo  ift  es  aucp  notpmenbig,  eine  anbere 
SBorricptung  ansubrtngen,  melcpe  baS  3ufammengebrü(ftmerben  beS 
$effe(S  berptnbert,  tut  galt  ber  Drucf  ber  2ltmofppäre  beu  Drucf  im 
Innern  beS  ßeffelS  übermiegt.  3ft  uämlicp  ber  Reffet  einige  3eit  in 
Dpätigfeit  gemefen,  fo  ift  bie  früher  über  bem  Gaffer  beftnbtic^e  at* 
ntofppärifcpe  £uft  auSgetrieben,  nnb  eS  beftnbet  g'cp  an  bereu  ©tetfe 
nur  SÖafferbampf;  finb  alte  £äpne  gefcpfofien,  nnb  mirb  bann  auf* 
gehört  sw  feuern,  fo  merben  ft  cp  natürlicp  bie  über  bem  Sßajfer  beg'nb* 
(icpen  Söajferbämpfe  mieber  su  tropfbarfTüfftgem  SÖaffer  berbicpten,  es 
mtrb  im  Reffet  etn  leerer  D^anm  entgegen;  nnb  bie  ändere  atmofppä* 
rifcge  Cuft  mtrb  mit  einem  ©emtcpte  bon  opngefäpr  15  $funb  auf  ben 
Dnabratsoü,  auf  ben  Reffet  brücfen.  2öäre  nun  ber  Reffet  niept  fepr 
flarf  gearbeitet,  fo  mürbe  er  biefen  Drucf  niept  ertragen  fönnen,  er 
mürbe  sufammengebrücft  merben,  ober  bon  äugen  nacp  innen  aufreigen. 

$tg.  73.  Um  bteS  sn  ber* 

m eiben ,  ift  ein 
f.  g.  2uft*$en* 
t\l  ober  etnfprtn* 
genbeö  Sentit  an* 
gebracht,  melcpeS 
bei  ber  ftattgnben* 
ben  donbenfatton 
ber  Dämpfe,  bon 
ber  atmofppäri* 
fegen  £uft  nacp  in* 
nen  su  aufgebrücft 
mirb,  nnb  fo  ber* 
fetben  ben  (£üt* 
tritt  in  ben  ß'ef* 
fet  geftattet;  eS 
mirb,  mie  gig.  73 
d  setgt,  burcp  ein 
f  (eines  ©emicpt 

bon  innen  nacp 

äugen  su  angebrücft.  53eftnbet  fiep  am  Dampffeffet  ein  (SicperpettS* 
ropr,  fo  tg  bieS  Suftbentü  ftreng  genommen  übergüfftg,  eS  bringt 
bann  bie  £uft  bnrep  bieS  Dftopr  in  ben  Reffet,  inbeg  ift  immer  su  be* 
rücfftcf)tigen ,  bag  bie  €uft  burcp  ein  niept  fepr  meiteS  9topr  oft  niept 
fcgnell  genug  einbringt. 


21  * 
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Um  frag  aug  einem  97ieberfrrucf  *Dantpffeffe1(  oerfrunftenfre  Gaffer 
ju  erfeßen,  t>erft egt  man  frenfetben  mit  einer  Vorrichtung,  frurd;  metcge 
frag  SÖaffer  tu  frem  WVafje  immer  guf liegt,  atg  eg  oerframpft,  fo  frag 
frer  ©tanfr  freffetben  im  Reffet  immer  gtetcg  bleibt.  Grt'n  auf  frem  Söaffer 
fr  eg  $effetg  fd;mimrnenfrer  Körper  (frer  ©cgmtmmer),  metcger  mit  einem 
#agne,  ofrer  mit  einer  oentitarttgen  Etappe  communicirt,  frie  ft  cg  in  frem 
3togre,  burcg  metcgeg  frag  VSajfer  ^uftieft  (in  frem  ©peiferogre),  beftn* 
fr  et,  fteltt  frtefe  Vorrichtung  frar.  ©o  mte  frag  SBaffer  im  Reffet  oerframpft, 
ftnft  frer  ©cgmintmer  a  (eine  hegte  fupferne  $uget,  gig.  73),  frafrurcg 
öffnet  ftd;  frag  in  6  beftnfrtid;e  Ventil,  unfr  tagt  aug  frer  9tögre  c  fo 
lange  VSaffer  in  freu  Reffet  fliegen,  big  frafrurcg  frer  ©egmimmer  fo 
god)  gegoben  nurfr,  frag  frag  Ventit  fteg  miefrer  fd;tiegt.  Die  3uflug* 
rögre  fr  eg  SSafferg  mug  siemtid;  goeg  fein,  framit  frie  Sßafferfäute  freu 
Drucf  freg  2Öafferframpfeg  im  Reffet  übeminfren  fann;  fte  gegt  oon  et* 
Sis-  74.  nem  in  frer  #öge  angebrad;ten  Vafftn  aug,  frag 

mittetft  einer  $umpe  mit  frem  mannen  2Saf* 
fer  freg  Mglfaffeg  ofrer  freg  Vecfeng  oerfegen 
merfren  fann.  Die  gier  angegebene  2trt  frer 
©etbftfpeifung  ift  infreg  freggatb  niegt  gu  em* 
pfegten,  meit  frag  Ventit  in  b  frurd;  freu  2Öaf* 
ferftetn  tetd/t  unfrtegt  mirfr,  unfr  gier  niegt 
tetd;t  $u  reinigen  ift.  3tt>ecfmäf!iger  ift  t>a* 
ger,  frag  Ventit  oben ‘in  frem  Drtd;ter  frer 
güttrögre  anjubringen  unfr  frureg  eine  ©tauge 
ofrer  einen  Dragt  mit  frem  ©egmimmer  $u  oer* 
binfren,  mte  frteg  ingig.74  angegeben.  Durd; 
frag  ®emid;t  h  mtrfr  frag  Ventit  gefegtoffen 
unfr  nur  bei  ©tnfen  freg  ©d;numnterg  f*  gege¬ 
ben  r  mo  frann  frag  nötgige  VSaffer  aug  frem 
Drtcgter  ^uftieft.  Die  Deffnung  im  Dampffeffet, 
frurd)  metd;e  frie  ©tauge  f  tauft,  mirfr  einfaeg 
frurd)  frie  fruregbogrte  (£tfen*  ofrer  Vtcifuget  g 
gefrgtoffen,  mo$u  frie  Durd;bogrung  untergatb 
ein  menig  erweitert  unfr  friefe  |)ögtung  mit 
etmag  2®erg  auggefüttt  ift.  Dur  eg  frag  ©enriegt 
frer  ^uget  mtrfr  frag  mit  gett  (Datg)  getränfte 
VJerg  nur  fo  oiet  $ufammengepreßt,  fra§  frie  Deffnung  frampffriegt  ge* 
fcgtojfen,  frie  ©tauge  f  ftd>  aber  auf  uufr  ntefrer  bemegen  fann. 

Dag  ©petferogr  freg  Dampffeffetg  dürft  natürtt'eg  aud;  mie  frag 
©eite  321  befegrtebene  ©id;ergeitgrogr ,  tnfrern  bei  fidrferem  Druefe 
frag  Söaffer  frartn  in  frie  £>öge  fteigt  unfr  frag  Ventit  gebt,  wenn 
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btefeb  nid;t  unnötßiger  SBeife  $u  frf>n>cv  betaftet  fern  fotfte ;  aber  e3 
fann,  wegen  biefe£  Ventile,  wie  tetcßt  etn^ufeßen,  nic^t  ba£  £uftventit 
er  feiert  (Seite  324). 

2tnftatt  burcß  bie  continutrtidje  Setbftfpeifung  erfe^t  man  auch 
woßt  ba3  aug  bem  Dampffeffet  verbampfte  Saffer  periobifcß  nach  bern 
2tbtreiben  einer  Vtafe,  tnbem  man  bann  wm  oberen  Dßeite  bed  $üßt* 
faffeö ,  von  ben  Veden  ober  einem  Vorwärmer  burcß  eine  D^ößre 
wteber  fo  viel  Saffer  in  benfetben  bettet,  atS  wäßrenb  ber  Deftittation 
verbraucht  ift,  wag  man  an  bem  2lu6fließen  be$  293afferö  au£  einem 
tn  gehöriger  £öße  beg  $effet£  angebrachten  £aßtte  erfennt  (fteße  unten). 
Diefer  £aßn  muß  auch  fcßon  t>e^^atb  geöffnet  werben,  wett,  fo  tauge 
er  gefcßtoffen  tft,  bte  (Spannung  ber  Kämpfe  tut  Innern  be£  $effet$, 
ba3  (Einbringen  be3  Saffer$  verßinbent  tonnte,  Durd;  biefe  2lrt  ber 
Spetfmtg  beS  $effet$  erfpart  man.  $war  bte  Vorrichtung  ber  Setbft^ 
fpetfung,  welche  fortwäßrenbe  2lufmerffamfeit  erforbert,  ba  fie  tetcßt  tn 
ttnorbnung  geratßen  fann;  aber  man  vertiert  an  unb  and;  an 
Dampf.  brauet  woßt  faum  erwähnt  $u  werben,  baß,  wenn  burch 
ben  Reffet  ba3  (oben  (Seite  315)  erwähnte  9?oßr  ^ur  Vergrößerung  ber 
bem  geuer  au£gefe$ten  gtäcße  geht,  ber  Reffet  fo  viet  Gaffer  faffen 
muß,  baß  nad;  Veenbigung  einer  Deftittation  btefed  Dtofw  nod;  immer 
mit  Sajfer  bebedt  bteibt;  unb  baß  auch  ber  Safferfpteget  nie  fo  tief 
finfett  barf,  baß  bte  um  ben  Reffet  geßenben  Sandte  nicht  immer  unter 
Saffer  beftnbttd;  wären. 

gür  Reffet,  weiche  Dämpfe  von  ßößerem  Drucf  geben  fotten,  etg= 
net  f ich,  tvie  teicßt  $u  erfennen,  Weber  bie  Setbftfpeifung  burcß  ein 
(gpetferoßr,  noch  W*  pertobifcße  Spetfung.  Denn  ßätte  man  tm  Reffet 
auch  mx  e*ne  Sltmofphäre  Ueberbrud,  fo  müßte  ba$  Speiferoßr  eine 
£öße  von  über  32  guß  erßatten,  unb  wottte  man  periobifcß  fpetfen, 
fo  würbe  eine  enorme  V?enge  Dampf  .verloren  geßen.  gn  fotcße  $ef* 
fet  wirb  ba$  (Speifewaffer  burd;  eine  Drudpumpe  gepumpt,  weiche 
von  ber  Dampfmafdjüte  bewegt  wirb,  wenn  eine  fotcße  vorßanben. 
Sie  fann  beliebig  abgeftettt  werben,  wenn  man  fein  SBaffer  im  Reffet 
bebarf. 

SD?ag  man  nun  bie  Speifung  be$  $effet$  auf  bie  eine  ober  bie 
anbere  Seife  augfüßren,  fo  ift  jur  (Erfparntß  an  Vrennmateriat  notß* 
wenbtg,  baß  ba£  Speifewaffer  nicßt  fatt  fei.  V?an  benutzt  beößatb, 
wie  auch  fcßon  erwäßnt,  ba3  warme  Saffer  vom  oberen  £ßeite  bed 
^üßtfcßip,  ober  ba$  von  ben  Depßtegmir  *  Vorrichtungen  fommenbe 
warme  Saffer,  bringt  auch  woßt  in  bem  (Scßornfteine  einen  befonberen 
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eifernen  ober  fupfernen  2Öaffermärmer  an,  tote  e6  eine  weiter  un* 
ten  fotgenbe  ^tbbitbung  be$  ©atTfcpen  2tpparate3  erftcptticp  machen 
wirb. 

Um  ben  Sßajferftanb  im  Reffet  ftc^er  $u  erlennen,  ift  etn  ®ta3* 
ropr  an$ubrtngen,  wetcpe^  unterhalb  mit  bem  SOSaffer^  unb  oberhalb  mit 
bem  Dampfraume  communtcirt,  ein  fogenamtter  2Öafferftanb 5 etger 
ober  3nber.  ^lußerbem  beftnben  ftcp  für  btefen  3^ecl  an  bem  Reffet 
bie  fogenannten  ^robepäpne,  nömticp  ^wei^äpne  in  einer  gewiffen 
(Entfernung  übereinanber,  oon  betten  ber  untere  ftetg  unter  bem  2ßaf* 
ferfpieget,  ber  obere  ftetg  über  bemfetben  fein  muff,  ©iebt  ber  obere 
£apn  beim  Oeffnen  Dampf,  ber  untere  SBaffer,  fo  ift  ber  Reffet  bis 
Sur  erforb erlichen  £öpe  mttSaffer  oerfepen;  gtebt  ber  untere  Dampf, 
fo  feptt  eö  an  äöaffer,  giebt  ber  obere  SBaffer,  fo  ift  poiet  2Baffer  tm 
Reffet.  Diefe  |>äpne  ftnb  ütbeß  nur  bei  Ueffeln,  wetepe  wenig  ge* 
fpannte  Dämpfe  geben,  mit  einiger  ©ieperpett  $u  befragen,  wett  ftcp 
baS  aus  einem  £ocpbrucffeffet  burep  ben  93robepapn  auStretenbe  2Saf* 
fer  faft  augenbtteftiep  in  Dampf  oerwanbett.  2lucp  maept  fte  peftigeS 
2lufwatten  beS  SÖafferö  im  Reffet  tm  ^(((gemeinen  unfteper. 

Um  ben  Reffet  oon  3eit  Su  3eü  oöltig  teeren  51t  fönnen  unb  bie 
erbigen  Dpeite,  bie  ftd>  aus  b  etn  2Ö affet  abfepetben,  $u  entfernen,  muß 
an  ber  tiefften  ©tette  beffetben  etn  ^iemtiep  weites,  mit  einem  £apne 
§u  oerfcptießenbeS  9topr  angebracht  fein. 

2Öenn  baS  Sßaffer,  mit  wetepem  ber  Reffet  gefpetft  wirb,  ein  par* 
teS  ift,  fo  bitbet  ft  cp  tn  bemfetben  ttaep  tangerer  ober  für^erer  3^t 
eine  3ncruftation  oon  foptenfaurem  unb  fcpwefetfaurent  Ä'atf,  ber  fo* 
genannte  $effetftein.  Dttrcp  btefen  erwaepfen  bebeutenbe  9tacptpeite. 
(Er  erfepwert  ben  Durchgang  ber  Stßärme,  oerurfaept  atfo  oermeprten 
2lufwanb  an  ^Brennmaterial  (Er  oerpinbert  bie  2tbfüptung  ber  (Eifen* 
ptatten  beS  $effets  burep  baS  SSaffer,  fo  baß  biefc  fogar  gtüpenb  wer* 
ben  fönnen  unb  bann  natürlich  fepr  tetben,  abgefepett  noep  baoon,  baß 
auep  ipre  geftigfeit  bei  ber  ©tüppii$e  geringer  wirb.  ©pringt  bann 
oon  ber  glüpenben  ^effetftäcpe  gufättig  ein  ©tücf  Äeffetftein  toS,  fo 
fann  eine  (Erptofton  burep  3ufantmentreffen  beS  SBaffer^  mit  ber  gtü* 
penben  gtäcpe  erfotgen. 

Um  ben  ^effetftetn,  wenn  es  erforbertiep,  mit  Jammer  unb  9JleU 
ßet  toSfcptagen  ^u  fönnen,  unb  unt  überhaupt  in  ben  Äeffet  fommen 
^u  fönnen,  beftnbet  fiep  an  bemfetben  eine  größere  Deffnung,  bie  burep 
eine  aufgefepraubte  statte  oerfcptojfen  werben  fantt,  baS  fogeitannte 
Scannte  cp. 

@S  ftnb  fepr  otete  bittet  oorgefcptageit  worben,  unt  bie  2luSfcpei* 
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buttg  ober  bo<f)  ba$  geftfegen  beS  ^effelftetnö  $u  oertnnbern.  ©ub* 
fanden,  metche  ba6  SÖSaffer  fd;letmtg  machen,  haben  guten  Erfolg  ge* 
.  \ mbt,  fo  $.  B.  Kartoffeln,  ©ehr  empfohlen  n>trb  aud;  £of)brübe.  ©tn 
Slnftrtch  au£  Datg  unb  ©rapht't  oerfunbert  fet;r  gut  baS  fefte  Slnfegen 
be3  ©tetnö.  ©att$  oerßlnbert  wirb  bte  Sluöfdjetbung  oon  Keffelftetn 
buvcb  etnen  3ufa£  oon  ©atrnlaf  ju  bem  2öaffer,  tnbern  bann  lö£ltd;e 
Katffatge  entfteben  unb  fohlenfaure^  Simmental  entmetd;t.  ©3  muß 
tnbeß  mtt  ber  größten  Borftd;t  ermittelt  merben,  ob  nicht  bte$  entme t* 
cbenbe  Slmmonlatfat^  nachthettlg  auf  baS  ^robuct  mlrft,  ba  bte  B?ö g= 
lld;felt  bortlegt,  baß  e$  baburd;  antmonlafaltfch  unb  fupferhaltt'g  tblrb. 

2Öaö  ble  ©röße  beS  DampffeffetS  für  eine  Brennerei  betrifft,  fo 
rtd)tet  fld;  blefelbe  natürlld;  nach  ber  B?enge  ber  ln  einer  gekniffen  3elt 
ab^utrelbenben  B?etfd;e.  ©3  tft  nld;t  ble  B?ajfe  be£  2Bajfer3,  melcße 
ber  Dampffeffet  $u  faffen  ttn  ©tanbe  Ift,  ble  ttt  betracht  fommt,  fon* 
bern  ble  gläd;e,  metd;e  er  bem  geuer  barbtetet,  ba  bon  blefer  ble 
Stenge  beS  Kampfes,  welche  ftd)  ln  einer  gewtffen  3el*  bitbet,  bad 
tft,  ble  Sölrffamfett  beS  Dampffeffet^  abhängig  tft.  Slber  bamt't  btefe 
gtäd;e  eine  getblffe  ©röße  haben  fömte,  muß  ber  Dampffeffet  fetbft  ber- 
hättnlßmäßlg  groß  fein.  3e  größer  tnbeß  bte  bem  geuer  auögefegte 
gtäd;e  Im  Berhättnlffe  $u  bem  Inhalte  beg  DampffeffelS  tft,  befto  oor* 
gügtld;er  Ift  blefer  tm  Slttgemetnen.  ©eine  bem  geuer  auegefegte  gläcße 
muß  für  eine  beftlmmte  Quantität  Btelfcße  menlgftenö  ebenfo  groß 
fein,  atö  bte  bem  geuer  au^gefegte  gtäcße  einer  mit  blrectem  geuer 
gefelgten  3D?elfcf>btafe ,  ln  welcher  man  blefetbe  Duantttät  $D?elfc^e  In 
gteld;er  3elt  abbeftlttlren  wottte.  nichtiger  mt'rb  ble  ©röße  ber  nötpU 
gen  Slbtampffläche  nad;  ber  ln  einer  gegebenen  3e*t  erforbertld;en 
Dampfmenge  berechnet.  Die  größte  Stenge  Dampf  benugt  man  beim 
Kämpfen  ber  Kartoffeln  unb  ba  bleö  nicht  maßrenb  ber  ganzen  Be* 
trlebogelt  ßattßnbet,  fo  ßat  man  für  bte  Deftlttatton  nur  bann  etnen 
größeren  Keffet  ober  mehr  ^etjftäcße  nötßtg,  wenn  bte  Deftlttatton 
mäßrenb  beö  Dämpfend  ber  Kartoffeln  nicht  unterbrochen  werben  fott. 
3n  einem  folgen  gatte  hat  man  ble  g  t et d;  5  e 1 1 1 g  nötht'ge  Dampfmenge 
$u  beredten  unb  ht^nach  ble  ©röße  be$  Keffet^  $u  beftlmmen.  3n 
größeren  Brennereien,  wo  jwet  Kartoffetbampffäjfer  unb  eine  Dampf* 
mafcßlne  oorßanben  ftnb,  gefcßleßt  e$,  baß,  wätwenb  ein  Dßelt  ber  Kar¬ 
toffeln  gebämpft,  ein  anberer  burd;  Borrtd;tungen  oerftelnert  unb  ge* 
melfd;t  wtrb,  ble  burd;  bte  Dantpfmafchtne  betrieben  werben,  In  wel* 
d;eut  gatte  gtetd^eltlg  ein  nod;  größere^  Duantum  Dampf  erforbertld; 
Ift.  hierbei  werben  bann  aber  auch  ble  Dämpfe,  bte  511m  Betriebe 
ber  Btafcplne  gebleut  haben,  noch  j$ur  Deftlttatton  ber  B?elfd;e  oer- 
menbet. 
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©peciellere  Angaben  über  bie  ©rüge  beS  DampffeffetS  werben 
wettet*  unten  bet  Befcgreibung  oerfcgiebener  Dampf^DeftillinUpparate 
gemacht  werben.  £ier  mag  nur  baS  gotgenbe  barüber  gefügt  fern. 
®att  nimmt  an,  bag  10  Duabratfug  bem  geuer  auSgefetUe  gläcge 
in  einer  (Stunbe  ogngefägr  60  spfunb  fiebenbeS  BSaffer  oerbampfen, 
in  jieber  Minute  atfo  1  spfunb,  ober,  was  baffetbe  ift,  bag  1  Dua- 
bratfug  bem  geuer  auSgefe^te  glätte  tn  jeber  Minute  2640  (E. 

ginburcgtägt.  -iftad;  Ruberen  faun  man  auf  10  Duabratfug  £ei§fläcge 
in  ber  ©tunbe  nur  ogngefägr  50  $funb  beimpf  rechnen,  für  2  spfunb 
Dampf  tn  ber  Minute  25  Duabratfug  foteger  gläcge. 

©eg r  gewögnltcg  pflegt  man  bie  Stiftungen  etneS  KeffetS  in  $fen 
befragten  au^ubrüefen.  Um  für  eine  spferbefraft  auSreicgenb  Dampf 
ju  erzeugen  ((Spannung  unb  Temperatur  gaben  wenig  (Einflug),  müf* 
fett  für  Keffet  oon  6—10  ^ferbefraft  15  Duabratfug  ^etjgäcge  oor* 
ganben  fein.  2ln  Steinfoglen  ftnb  ba^u  erforberltcg  pr.  (Stunbe  ogn* 
gefagr  10  $funb.  9tad;  ©all  lann  man  reegnen,  bag  1  $funb  (Stein* 
fogten  mittlerer  Dualität  6,4  $funb  Dampf  geben  unb  bag  19  $funb 
©te tnfoglen  gleid;  $u  fe§en  ftnb  35  $funb  £ot$.  3n  beutfegen  Berg* 
werfreoieren  gilt  als  SßerfmannSregel :  für  1  55ferbefraft  1  Duabrat* 
fug  9toftfläd;e,  10  Duabratfug  (!)  feuerberügrte  gläege,  10  $funb 
Voglen  in  ber  ©tunbe. 

gür  grögere  Brennereien,  weld;e  ogngefägr  10  Simpel  Kartoffeln 
tägfid)  oer  arbeiten,  wirb  ein  Keffet  oon  8  btS  10  ^ferbefräften  aus* 
retegen,  für  Heinere  ein  Keffet  oon  4  bis  6  ^ferbefräften.  Die  Dampfe 
mafegtne  (SOHttelbrud*  unb  £ocgbrud*$?afcgine)  gat  bann  bie  Kartof* 
fel*2Öafcgmafcgtne,  bie  Kartoffel*Duetfcgwal$en,  bie  B?at$*Duetfcgwal* 
Sen  unb  bie  2D?eifcgoorrid;tung  in  Bewegung  ju  fe$en;  bie  füge  Sfteifcge 
auf  baS  Küglfcgtff,  bie  faure  $D?eifcge  tu  baS  9teferooir  $u  pumpen, 
bie  Benttlatoren  $u  treiben,  SBaffer  $u  pumpen  u.  f.  w.  Dte  Deftilla* 
tion  wirb  tgeilS  bureg  B?afcgtnenbampf,  tgeilS  bureg  birecten  Dampf 
betrieben. 

Bei  ber  Dampfbeftillatt'on  giebt  man  ber  Bfeifcgblafe  eine  grögere 
£öge  $u  igrem  Durd;meffer;  man  mad;t  fte  ogngefägr  ll/2  btS  2  mal 
fo  gotg  als  weit,  unb  man  leitet  baS  aus  bem  Dampffeffet  fommenbe 
9togr  bis  auf  einige  3olt  ootn  Boben  berfelben.  ©an$  jwedmägig  ift 
eS,  ben  Boben  ber  Blafe  in  ber  BTitte  $u  oertiefen  ober  igr  bte  gönn 
eines  (EieS  $u  geben  unb  in  btefer  Bertiefung  baS  Dampfrogr  auSmün* 
ben  ju  taffen,  wobureg  ein  oollftänbtgereS  2lufrügren  ber  9ttetfcge  unb 
babureg  eine  oollftänbigere  unb  fd;nel(ere  (Entgeiftung  bureg  ben  Dampf 
erfolgt.  Dag  ber  Abflug  für  bie  ©cglempe  oon  biefer  Bertiefung  aus 
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$)te  33Iafen  Bei  ber  ©amb fbe ft t Kation, 
ftattfmben  muß,  ift  erftärtid;;  fte  macßt  bamtaucß  bie  Anbringung 
einer  befonberen  D^üßroorriifdung  unnötig,  ba  bie  ©ddempe  fcßnett 
unb  oottftänbig  abläuft.  Das  Dantpfroßr  muß  ftd;  unten  in  ber  V?etf(ß* 
btafe  erweitern,  um  baS  heftige  Stoßen  beim  Anfänge  ber  Defttltation 
Zu  oermeiben,  im  ©anzen  aber  braucht,  wegen  ber  ©efd;winbt'gfett  beS 
Dampfes,  btefeS  9?of)r  nid;t  fe|>r  weit  zu  fein,  1  bis  1%  3oü  Durd^ 
nteffer  ift  für  gewötmtid;e  gälte  oottfommen  ßtnretd;enb.  gft  eine  Ver¬ 
tiefung  ober  VSölbung  ber  Vtafe  ntd)t  anzubringen,  fo  ift  bte  VMnbung 
beS  DantpfroßrS  etwas  fettwärts  zu  biegen,  barnit  bte  V?etfd;e  in  ber 
Vtafe  burcß  ben  Stoß  ober  Drud  ber  Dämpfe  in  eine  fretfenbe  Ve* 
wegung  gebrad;t  wirb,  unb  immer  neue  Portionen  ber  V?eifd;e  ber  ©in* 
Wtrfung  beS  Dampfes  bargeboten  werben. 

Dje  jwedmägige  3uteitung  ber  Dämpfe  ift  bei  ber  Deftitfatton 
confi  ft  enter  $?eifd;en  feßr  wichtig,  weit  ftd)  tn  biefen  bie  SBärnte 
feßr  fd;wer  oertßeitt,  woburd;  eine  Verzögerung  beS  Abtriebes  ober  eine 
unoottftänbige  Abfcßeibung  beS  AtfoßolS  oerurfacßt  wirb. 

3wedntäßig  läßt  man  aud;  bei  ber  Dampfbeftittation  bte  Vtafen 
oon  Tupfer  ntadjen,  man  umgtebt  fte  ajfrer,  um  bie  28ärme  zufammen* 
Zußalten,  mit  einem  ßötzernen  ober  gemauerten  ©eßäufe,  nimmt  aucß 
wof;l  baS  ©eßäufe  nid;t  ganz  anfd;tießenb,  fonbern  etwas  Wetter, 
unb  füttt  ben  3wtfcpenraum  mit  einem  fcßlecßten  Sßärmeletter ,  z*  23- 
mit  Afcße  auS,  ober  man  oerfcßl ie@t  atte  gugen  z^tfc^ert  bem  kan¬ 
tet  unb  ber  Vtafe  red;t  oottftänbig,  wo  bann  bte  et'ngefcßloffene  £uft, 
atS  ber  fd;ted)tefte  Wärmeleiter,  bte  Wärme  nicßt  burd;täßt. 

Sttan  ßat  aud;  woßl  bte  Vtafen  ganz  *&otz  angeferttgt,  ißnett 
bie  ©eftalt  eines  aufredjtfteßenben  gaffeS  gegeben,  unb  oom  oberen  Vo* 
ben  beffetben  ein  gelrümmteS  weites  9?otw  zum  Abteiten  ber  Dämpfe 
abgefüfwt,  atfo  aud;  ben  £etm  ganz  erfpart.  3«  biefem  gatte  muß 
bie  Vtafe  aber  bocp  eine  etwas  größere  ©apacttät  enthalten,  um  etn 
Ueberftet'gen  ber  5D?eifd>e ,  was  inbeß  bei  ber  Dampfbeftittation  weit 
weniger  zu  befürd;ten  ift,  zu  oermeibett.  Diefe  ganz  ßölzernen  Vtafen 
Zeigen  aber  feßr  geringe  Dauerßaftigfeit,  namenttid)  wirb  ber  obere,  ben 
geiftigen  Dämpfen  auSgefeizte  Dßeil  berfetben  feßr  fd;net(  mürbe,  unb  eS 
tft  beSßalb  z^edntäßig,  biefen  Dßetl  fowte  ben  Voben,  um  Iner  eine 
Vertiefung  zu  ermatten,  oon  Tupfer  unfertigen  zu  taffen,  wo  bann  bte 
Vtafe  fo  auSfießt,  wie  eS  gig.  75  (auf  folg.  (Seite)  zeigt,  ©alt, 
welcher  früher  bie  ßötzernen  Vtafen  feßr  empfaßt,  ßat  ftcß  burcß  bie 
(Erfahrung  oon  ißrer  Unzwedmäßigfeit  überzeugt. 

gn  ber  neueften  3^t  werben  bte  Vtafen  aucß  ßäuß'g  oott  Sanb* 
ftein  angefertigt.  9)?att  bittet  auS  6  Sanbfteinptatten  (4  (Beitenftüden 
unb  2  Vobenftüden)  mittetft  gehauener  gugen  unb  römifd;en  ©ementS 
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eine  diftente,  welcher  man  burcp  eiferne  Räuber,  bte  burd;  ©cprauben. 

gi0.  75.  sufammengepatten  merben,  eine  größere 

geftigfett  giebt.  gtt  bem  oberen  23obenftüde 
befinbet  ftcp  bte  mit  Tupfer  auSgefütterte 
Oeffnung  für  bnt  £etm  it.  f.  m.  Die 
Tormänner  nimmt  man  bann  ebenfalls  oon 
©anbftein.  2tud)  oon  fteineren  ©teilten 
fit^rt  man  bie$3tafe  t'nruttber  gönn  auf  unb 
legt  habet  innen  bte  gttgen  mtt  3tunftreifen 
aus,  bte  anfangs  etmaS  oorftepen,  burcp 
Klopfen  (@taud;en)  bann  aber  bte  gugen 
btd;t  unb  bauerpaft  fcpließen,  maS  beim 
dement  ntd;t  ber  galt  ift,  ba  ftd;  btefer 
n ad;  unb  ttad;  löst.  dnblid;  paben  aucp 
eiförmige  gußeiferne  Olafen  in  neuerer 
3ett  päuß'g  2lnmenbung  gefunben.  23et  ber 
23erecpnung  ber  nötigen  ($röße  einer  Dampfmeifcpblafe  tft  $u  berüdftd;* 
tigen,  baß  ftd)  baS  su  fajfenbe  Duantunt  mäprenb  ber  Deputation  nid;t 
oerminbert,  fonbertt  um  fo  ntepr  vergrößert,  je  ftärfer  ber  2öärmever< 
tuft  ttacp  außen  ift,  ber  pier  nur  burd;  Dampf  erfefet  mirb  unb  beSpalb 
SBaffer  sufüprt.  &  ttad;bem  bteS  ftattß'nbet,  barf  aud;  bie  gültung 
nic^t  über  %  — %  Dpetl  ber  23lafe  betragen. 

Um  biefen  SÖärnteverlufi  möglid;ft  gn  vernteiben,  fteltt  man  bte 
$3lafett  mopl  fo  auf,  baß  fte  burcp  bie  abgepenbe  2Bärme  von  ber 
Dantpffejfelfeuerung  ttocp  ermannt  merben,  ober  man  bringt  fte,  mie 
mir  unten  fetten  merben,  in  bem  Dampffeffet  fetbft  an,  mo  ß'e  bann 
Sunt  Dpeil  von  bem  ftebenbcn  Söaffer,  sunt  Dpeif  von  Dampf  umgeben 
fütb. 

dS  ift  fd;ott  frttper  angefüprt  morben,  baß  bte  Dämpfe  beS  Dampf* 
feffelS  ebenfalls  sunt  Kocpen  ber  Kartoffeln  unb  aucp  mopl  sunt  dtn* 
meifcpen  vermenbet  merben;  su  alten  biefen  3u>ecfen  müffen  D^öpren  an 
bte  geeigneten  Orte  vom  Dampffeffel  abgefüprt  merben;  unb  btefe 
fäntmtlicpen  9?öprett  müffen  burcp  £>äp ne  bicpt  verfcploffett  merben  fött* 
nen.  Diefe  |)äpne  fittb  befonberS  aud;  notpmenbt'g,  um  bte  9ftenge  beS 
auSftrömenben  Dampfes  regultrett  su  fönnen,  namentlicp  menn  matt 
gleid;seittg  benfetben  tu  verfcpiebene  (Gefäße  leitet,  leitet  man  nämlid; 
Dampf  in  smet  ©efaße,  in  betten  bie  barin  beftnbltd;e  gtüffigfeit  gteicp 
pocp  fiept,  fo  mirb,  vorauSgefeöt,  baß  bte  D^öpren  gleid;  meit  ß'ttb,  in 
betbe  eine  gleicpe  sJftenge  Dampf  ftrömen.  ©tept  aber  in  bem  einen 
(Befäße  bte  gtüffigfeit  nt'ebrtger,  fo  paben  fte  itt  biefem  einen  geringeren 
Drud  su  übermtnbett;  eS  mirb  baper  in  biefeS  dtefäß  alter  Dampf 
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De^jteömtruttß  ange^anbt,  bie  9ietntguttg  beS  5)vobucte^  aber  baburc^  erreicht ,  bag  ttad;  ^eber  2)efttllatton  ber 
£utterbef?ä(ter  mit  etma^  reinem  Söaffer  gefüEt  mürbe,  metct;e^  bie  gufett^eüe  beffer  jurötf^ieW,  bte  rectijtctrten 
Kämpfe  aber  burc^  dplinber  geleitet  mürben,  bie  mit  ben  erforbertidjen  Kräutern  angefüüt  marcn. 

%on  ©umbinner  (fiefm  beffen  ^anbbnc^  ber  Jpraitif^en  33ranntmeinbrennerei,  Berlin  1843)  ift  ein  fefm  etn^ 
factjer  X)ambfbrennapparat  conftruirt,  bejfen  3)?eif(i;btafe  ftd)  gleichfalls  im  Dambfleffel  beftnbet.  Der  Tormänner 
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bient  habet  augleicp  als  ^oeite  -Jttetfcpblafe,  oon  mo  bte  Dämpfe  burcp 
einen  ©pltnber  ftreicpen,  in  meinem  4  @d;alen  fo  über  einanber  auf* 
geftellt  ftnb,  baß  bie  oon  bem  oberpalb  beg  ©plinberS  beß'nbltcpen 
^tflortu^’fc^en  Depplegmtrbecfen  conbenffrte  glüfffgfett  ntcpt  birect  in 
bie  Stteifcpe  $urücffließen  fann,  fonbern  burd;  bie  Detter  ober  <8d;alen 
aufgepalten,  oon  ber  28ärme  ber  natpfolgenben  Dämpfe  ^uoor  nocp 
entgeiftet  ioerben.  Der  Apparat  fott  oor^üglicp  in  ©cpmeben,  mo  bie 
2lnmenbung  etne$  bloßen  VormärmerS  ber  Vefteuerung  unterliegt  unb 
tn  otelen  ©egenben  9?orbbeutfcplanbP  unb  53olen6  eine  größere  Verbrei¬ 
tung  gefunbett  paben. 

©all  pat  in  neuerer  feine  Vrennapparate  in  ber  2lrt  con* 
ffruirt,  baß  er  ^mei  unb  aud;  brei  Sfletfcpblafen  im  Dampffeffel  an* 
bringt  unb  burcp  bie  birecte  Verbinbung  ber  Olafen  mit  bem  Dampf* 
feffel  unb  ber  SÖecpfeloerbtnbung  biefer  Olafen  unter  ft  cp  eine  ununter* 
brocpene  Defttttation  erlangt,  bte  eS  möglicp  macpt,  mit  einem  ge* 
ringeren  Vlafeninpalte ,  nur  burcp  oerpältnißmäßige  Vergrößerung  ber 
bampfbtlbenben,  bampfconbenftrenben  unb  abfüplenben  gläcpen  beg 
2lpparate3,  alfo  unabpängtg  oon  ber  ©röße  ber2}?etfd;blafen,  beliebige 
Ouantttäten  Sföetfcpe  $u  befttlliren. 

©all  giebt  bie  fpecielle  Vefcpretbung  biefer  Apparate  in  einer 
Darftellung  feinet  ©pftemo,  bte  oon  tpm  aU  9ttanufcript  gebrudt  ber 
$erfammlung  ber  2anb*  unb  gorftmirtpe  tn  Slltenburg  oorgelegt  mürbe. 
2öir  entnepmen  pterauS  bie  Vefcpreibung  eines  fogcnannten  Dampf* 
9)fartenbab*DuplicatorS  mie  folgt: 

gig.  81.  ©runbrtß  unb  2lnfi(pt  oon  oben. 

gig.  82.  2lnficpt  oon  pinten. 

gig.  83.  unregelmäßiger  fenfrecpter  £ängenburcpfd;nitt. 

A  ber  tm  Duerfcpnitt  ettipttfcp  geftaltete  walzenförmige  Dampf* 
feffel. 

B  unb  C  ^oet  ©tnpängblafen. 

D  bte  ©mporblafe,  pier  als  eine  wtrflicpe  Vlafe  $u  einer  brtt 
ten  Deftittation.  btenenb. 

E  ber  £utterfammler,  als  Dtectiftcator  unb  $ur  6petfung  beS 
DampffeffelS  mit  Butter  btenenb. 

F  unb  G  zwei  reinigbare  Depplegmatoren. 

H  etn  oerfcploffeneS  ^üplfaß. 

J  ein  barin  entpaltener  fcplangenförmtger  düpier. 

K  bie  geuermauer.  (gig.  81). 

L  bie  Ummauerung  beS  DampffeffelS. 

a  SSaffer^ulaßröpre  mit  bem  £apn  a*  zur  Dtegulirung  beS  2Baf* 
ferzufluffeS.  Durd;  biefe  Dtöpre  ftept  baS  Äüplfaß  H  mit  bem,  pier 
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nid)t  abgebilbeten,  etwaö  h^er  alö  ber  Dephlegmator  G  plactrten 
allgemeinen  ^altwajferbehälter  in  23erbinbung.  2Ötrb  ber  £ahn  a 4  ge* 
öffnet,  fo  fteigt,  nacpbem  ba$  $üf)lfag  fiep  gefüllt  pat,  baö  Söaffer 
auö  bem  oberen  9taume  bejfetben  (alfo  wäprenb  be£  Betriebes  erwärm* 
te$  SBajfer)  burd;  bie  ©teigröpre  b  auf  ben  Dephlegmator  G,  oon 
weld;em  e$  burd;  bte  Ueberlaufröhre  c  auf  ben  Dephlegmator  F  ge* 
taugt,  um  oon1  btefern  burd;  bte  Ueberlaufröhre  c4  ft d)  tu  ben  23er* 
theilungotricpter  d  ju  ergiegen,  welcher  bte  sD?ünbung  ber  ©peiferögre 
e  btlbet.  3ft  ber  ©petfehafm  e4  (gtg.82)  geöffnet,  fo  fitest  baS  2öaf* 
fer  tu  ben  Dampffejfel;  ift  Jener  £af>n  aber  gefperrt,  fo  tritt  ba3 
äÖajfer  burch  bte  Ueberlaufröhre  f  in  bte  SÖarmwajferleitung  f4,  um 
bem  2®ajferfocpfag  ber  ^Brennerei  angeführt  $u  werben. 

g  (gtg.  83)  tft  bie  Dille  ber  bi$  ^ur  $Utte  ber  (£mporblafe  D 
in  biefetbe  pinabreicpenben  güllröpre,  burch  welche  bie  9J?eifcf>e  tu  bte* 
fetbe  gelangt.  21u$  ber  (£mporblafe  werben  bie  (Sinpängblafen  mittetft 
ber  ^fteifcpablaghähne  a  unb  &  gefüUt,  bte  ^apne  c  unb  b  bienen  jum 
Entleeren  ber  (£üthängblafen. 

h  Dampfttlle  mit  ber  Dampfröhre  /i'>  burd;  welche  ber  Dampf 
aus  bem  Reffet  tn  ben  breiwegigen  Dampftpeilungöhahn  e  getaugt, 
welcher  fo  conftruirt  tft,  bag  ber  Dampfftrom  abwecpfelnb  burch  eine 
ber  betben  Grintaud;röhren  ü  in  bie  eine  ober  bte  anbere  ber  betben 
Grinpängblafen  ober  in  bie  Dampfleitung  k  (gig.  81)  ober  auch  gleich* 
zeitig  in  bie  Dampfteitung  k  (weld;e  nach  ^en  Äartoffetbämpfern,  bem 
äöajferfocpfag  u.  f.  w.  führt)  unb  tpeilweife  in  eine  ber  betben  (£in* 
hängbtafen  gerichtet  werben  fann. 

f  ber  2Sed)fetoerbinbungöhahn,  burd;  ben  bte  beiben  (rinpängbla* 
fen  bergeftatt  mit  etnanber  oerbunben  ftnb,  bag  ber  £utterbampf  ab* 
wecpfelnb 

auö  B  burd;  bie  ^elmröpre  l  unb  bie  Grintaucpröhre  m  in 
bie  231afe  C 

ober  umgefeprt 

au$  C  burch  bie  £>elmröhre  n  unb  bie  (£intauchröhre  o  in  bie 
23tafe  B  geleitet  werben  fann. 

d  ber  ©ammethahn,  wettern  bie  ^atbwetnbämpfe  abwechfetnb 
burch  bie  ^elmröpre  p  auö  ber  23tafe  B  ober  burch  bie  ^elmröpre 
p4  auö  ber  23tafe  C  angeführt  werben  unb  welcher  btefelben  auä  ber 
23erbtnbungöröhre  q  unb  bie  @tntaud;röhre  q4  in  bie  Gnnporblafe  ge* 
langen  lägt,  au£  welcher  bie  hier  fleh  entwicfelnben  23ranntweinbäm* 
pfe  bann  burd;  bte  23erbtnbungöröhre  r  unb  bie  Grintaucpröhre  r*  in 
ben  Sutterfammler  unb  ^ectiftcator  E  übergehen. 

s  unb  -9'  ftnb  23erbtnb,ungöröhren  $wifcpen  bem  D^ectiftcator  unb 
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bem  ergen  Deflegmator  Ff  jttrigg  en  biefent  unb  bem  jetten  Dephleg¬ 
mator  G  ,  burcp  melcpe  fomopl  bie  fptrttuofen  Dämpfe  emporftetgen, 
als  aucp  baS  terbtcptete  ^Jgtegma  tu  ben  £utterfammler  abfliegt. 

p,  £utterablagpapn,  um  ben  Butter  aus  bem  £utterfammler  tn 
bie  <£mporblafe  ab^ulajfen  (gig.  83). 

i,  £utte rfpetfepapn,  um  ben  Dampffeffel  mit  Butter  ^u  fpetfen, 
mit  ber  £utterfpetferbpre  t  unb  bem  ©perrpapn  f.  —  Der  papn  p  ift 
fo  burcpboprt,  bag  ber  Butter  fomopl  in  bie  Gnnporblafe,  als  aucp, 
nacpbem  bie  päpne  t  unb  f  torper  geöffnet  morben,  burcg  bie,  unter 
ber  Grmporblafe  burcp  baS  Sftauertterf  gtnburcggefügrte  Dtöpre  t  in 
ben  Dampffejfel  abgelajfen  merben  fann.  3ur  Bereinigung  ber  9töp* 
ren  t  unb  V  bient  bte  (£inftecffcpraube  c. 

uu‘ uu  Berbinbuugröpre,  burcp  melcpe  bie  unterbietet,  burcg  ben 
Depglegmirapparat  gegangenen  ©ptrituSbömpfe  in  ben  ftüpter  J  ge* 
langen,  aus  ttelcgem  ber  oerbicptete  unb  abgefüplte  Spiritus  burcp 
ben  2luSlauf  v  auSfltegt.  SÖäprenb  beS  Betriebes  ift  an  ben  EluSlauf 
m  ber  ©pirttuSpofal  (fogenannte  ^üplfcglangenterfcglug)  angefcgraubt. 

n '  (inb  ^robirgägncgen ,  um  burcg  bie  (Snt^ünbungSprobe  ober 
nocg  ftcperer  burcg  ben  (Serucg  ben  gortgang  unb  baS  (£nbe  ber  De* 
gtllatton  $u  erfennen. 

x  bie  Elblagröpre  beS  DampffejfelS  mit  bem  Elblaggagn. 
y  y  ©laSrögren  pr  (£rfennung  beS  glüfftgfeitSftanbeS  im  Dampf* 
fejfel  unb  tn  ben  DefttllationSgefägen  (gig.  82  unb  83). 

*  ein  Dampft entil  (gtg.  81  unb  82). 
z*  %*  £ufttenttle. 

1,  1  hülfen,  ttelcpe  ben  aus  bem  Körper  beS  DampffejfelS  pertor* 
ragenben  Dpetl  ber  ßrinpängblafen  in  einem  Elbftanbe  ton  %  3^^ 
umgeben  (gtg.  83),  unb  an  melcpe  bte  Blafen  auf  bie  2Beife,  mie  eS 
gig.  82  §etgt ,  mittelft  ©cgraubenfrän^en  unb  ©cgrauben  befefttgt  g'nb. 

2,  2'  Elblagröpren  ber  (£ingängblafen,  mit  ttelcpen  btefelben  mit* 
telft  etgentgümlicger  Berfcpraufmngen  p  terbunben  werben. 

3,  3'  ©cpu^röpren,  melcge  bie  Elblagrögren  in  einem  Elbftanbe 
ton  1%  3oll  umfcgliegen,  um  baS  Einbrennen  ber  9)?etfcge  in  bem  bem 
geuer  auSgefe^ten  Dpeite  berfelben  ju  terpüten  unb  burcg  etgentpüm* 
liege  Berfcgraubungen  q  bte  Bereinigung  ber  Elblagröpren  mit  ben 
©cglempablaggägnen  termttteln. 

4,  4'  Dtöpren,  burcg  welcge  bie  @laSrögren  y  y  mit  bem  inneren 
Raunte  ber  @ütgängblafen  contmuntctren. 

5,  5'  mefftngene  ©laSröprenpalter ,  ^ur  Berbtnbung  ber  barin 
etngefitteten  ©laSröpren  mit  ben  Dtöpren  4,  4'  ober  aueg  birect  mit 
ben  Dtöpren,  woju  fie  gegoren  (roie  j.  B.  D  unb  E).  ©ie  g'nb  fo 
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etngertc^tet,  baß  bie  ©tatröhren  unb  SSerbinbungtröhren  4,  4'  bequem 
gereinigt  unb  erftere  nötlngenfatlt  leicht  burch  anbere  erfe£t  werben 
fönnen. 

6,  6  Feuerrohren  tm  Sampffeffet  £ur  Erhöhung  ber  Sirffamfett 
beff eiben  (Fig.  83). 

7,  7  ©abelverfchraubmtgen  $ur  23efefttgung  ber  23lafenbedet  in 
ihren  $?ünbungen. 

8,  8  wulftförmige  ober  $apfelverfd;raubungen. 

9  Flantfcben'2krfchraubungen  (f.  g.  ©dringen  ober  ©efchtinge) 

(Sifi.  83). 

10,  10  ©chraubettfränge,  mittet]!:  beren  bte  Olafen  mtt  ben  hülfen 
ber  Sampffeffet  verbunben  ftnb. 

11,  11  $ra$en  am  SDampffeffet,  $ur  befferen  23efejHgung  beffelben 
tm  Sttauerwerf  (Fig.  83). 

12  @d)teber  tm  ©chornfietn  $ur  9tegutirung  bet  ^ufouget. 

13  $u£röhren  tm  sD?auerwerf,  welche  mtt  ben  Feuerrohren  bet 
Sampfteffett  communtctren. 

14  2tnbeutung  ber  Sede  ober  S&ötbung  ber  23rennftube,  blog  um 
barauf  aufmerffam  ju  machen,  baß  bte  £)epjrtegmatoren  ft<h  auf  bent 
^obett  über  ber  23rennftube  beftnben. 

Für  3  23tafen  ober  ^rtplicatoren  wenbet  ©alt  mehr  hatbtugetför* 
mige  Sampffejfet  an,  um  mehr  staunt  für  jene  ju  gewinnen.  Sie  2tn* 
wenbung  von  3  Olafen  unb  mehr  erfdmnt  nicht  praftifd),  weil  et 
nicht  vorteilhaft  fein  fann,  alfoholretcbere  Kämpfe,  wie  fte  nach  «tt# 
mal  wieberfwlter  Seftillatton  gewonnen,  in  eine  fo  bebeutenb  alfohot* 
ärmere  F^öfftgf eit ,  wie  bte  2D7ei fche,  $u  letten,  aut  weld;er  mit  bent 
Sllfohol  um  fo  mehr  28ajfer  verbampft,  je  alfoholärmer  fte  ift. 

Sie  2lnwenbung  von  geraben,  runben  9töfwen  $ur  Se^ßlegnttruttg 
unb  2lbfühtung,  wie  fie  <35  a  1 1  angiebt,  tft  aut  ben  früher  fchon  ange* 
gebenen  ©rünben  ntd;t  ^u  empfehlen.  ber  oben  erwähnten  23e* 
fchretbung  unb  23eurthetlung  bet  ©djwar^fchen  23rennapparatet, 
fpricht  ftch  ©alt  ©eite  231  fetbft  tabelnb  über  bte  Hnwenbung  ruttber 
9tohren  $ur  Sephleöntinmg  ber  Sämpfe  aut. 

Mailing  hat  tm  23.  III.  feiner  ©ährungtd;emte  ber  ©atffchen 
Sarnpf  -  9ttarienbab  Apparate  fehr  tobenb  erwähnt,  weit  eine  über 
ihre  £eiftungtfahigfeit  von  <35 al  1  aufgeftellte  23ered;nung  ihreö  2öärme* 
verbrauchet,  bie  ftch  auf  eine  Sttenge  bloßer  Annahmen  ftü$t,  ein  gün- 
füget  SRefultat  liefert  (©iernent). 

3u  ben  Apparaten,  welche  im  23erhät tniß  ihrer  £eiftungtfähigfeit 
mit  einem  geringen  ^oftenaufwanbe  he^uftellen  ftnb,  gehört  auch  ber 
tn  ber  technifchen  Serfjtatt  ^u  Hohenheim  aufgeftellte  23remtapparat  ,uv 
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Grrjeugung  »on  Sranntwein  unmittelbar  aus  ber  SWeifepe.  gig.  84. 
jeigt  einen  Sängenburcpfepnitt  unt>  gig.  85.  Sie  ©eitenanficpt  bef* 
felben. 

Ser  Sampflejfel  A  ift  pier  aus  einer  gewöpnticpen  flauen  ©renn*  . 
blafe  auf  bie  SBeife  pergeftellt,  baff  man  nur  bie  ©eitenwünbe  biefer 
©lafe  erhöbt  unb  jur  ©ergröfjerung  ber  ©iebejläepe  bas  Stobr  B  uit* 
t erbalb  beö  teffelö  anbrad;te.  Surep  a  ftebt  biefeö  ©ieberopr  mit 
bem  oberen  Speile  bes  Steffels  in  ©erbinbung,  um  ben  Sümpfen  aud; 
pier  einen  Jluöweg  51t  geftatten;  bei  b  ift  baö  Stobt  burep  ben  be* 
fannten  ©erfcplufj  mittelft  einer  ©diraufce  $ur  Steinigung  leicpt  311 
öffnen.  3m  «Kaffer*  ober  Sampflejfel  bängt  bie  SKeifepblafe  C,  un* 
t erbalb  bes  ScdelS  ganj  einfad;  burd;  Stiele  befeftigt,  ber  Sedel  ift 
bagegen  burd;  bie  S3erfd;raubuttg  c  c  mit  bem  Stanbe  beS  Sampf* 
feffelö  »erbunben.  Unmittelbar  auf  ber  S)teifd;blafe  ftebt  ber  Butter* 
laften  D  unb  über  bemfelben  baö  ßelmropr  E,  meines  00m  ©orwürmer 
F  umgeben  ift.  Saö  fbelmropr  E  münbet  in  baö  33eden  G.  Sin  baö 
Seelen  fepliejjt  ftd;  ber  Sedel  bes  ©orwürmerö  unb  über  bemfelben 
erbebt  ficb  ber  (fplinber  H,  »on  welcpent  baö  Stobr  1  bie  Sümpfe  jutn  21  b* 

I  fflpler  K  leitet.  L  ift  ein  Steferootr  für  warmeö  SKaffer.  ©lafeuitb  Sut* 
terbebälter  ftnb  hier  nur  baburep  mit  einanber  »erbunben,  baf;  leitetet 
etwa  1—  2  3oll  tief  in  bem  hälfe  ber  Stafe  ftedt,  jusor  aber  mit 
einem  titte  beftricben  wirb,  ber  auö  talfpuloer,  Seinöl  unb  fein  ge* 
fcpntttenem  28 erg  (gtaepö)  burd;  anpaltenbeö  tneten  ober  tlopfen  311 
einem  gleichmäßigen  Seige  jubereitet.  Siefer  Äitt  wirb  fo  bauerpaft 
feft,  bafj  er  bie  tbeuern  ©erfcpraubungeit  erfparen  lägt.  Stuf  gleiche 
Seife  ift  aud;  ber  Sedel  unb  ber  (fplinber  H  mit  bem  Vorwärmer 
»erbunben,  was  es  mögltep  ntaept ,  btefe  Spotte  öfter  unb  leid;t  3U 
reinigen.  SaS  Stobr  1  ift  oberhalb  burd)  eine  3Becpfel»erfcpraubung 
mit  bem  Gtpltnber  H  »erbunben,  unterhalb  ftedt  es  aber  nur  in  ber 
SJiünbung  bes  SlbfübterS  unb  ift  pier  mit  jenem  ftitte  »erbid;tet. 

Ser  ©orwärmer  wirb  burd;  baö  Stopr  d  mit  ber  SDtetfd;e  gefüllt, 
beffen  gütlung  man  burd;  ben  ©epwtmmer  e  erfennt.  Surtp  ben 
jbolben  f  ift  bie  SJteifcpe  auö  bem  ©orwürmer  in  bie  S3(afe  C  abju* 
laffen.  Sie  ffiafferbümpfe  treten  burd;  ben  hapn  g  auö  bem  Sampf* 
teffel  in  bie  S)ietfd;b(afe,  bie  »on  pier  auffteigenben  Sümpfe  burd)  bie 
Stöpren  h  h  in  ben  Sutterfaften  D  unb  bie  pier  erfi  conbenfirten  Sümpfe 
burd)  baö  helmropr  in  baö  33eden  G.  Saö  burep  bie  SJtitte  beö 
Sedenö  etwa  5  —  6  Soll  poep  peroorftepenbe  hetmropr  ift  pier  mit  einer 
oben  gefcploffenen  Stapfet  »  umgeben,  unb  baburd;  bie  Sümpfe  »eran* 
lagt,  bie  gtüffigfeit  ju  burd;ftreid;en ,  wetepe  fiep  in  G  fammelt.  Sie 
auö  bem  SSeden  wieber  auffteigenben  Sümpfe  werben  burep  bie  Sttnge 
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k  k  genötigt,  bie  glüffigfeit  $u  berühren ,  tt>elc^e  fiep  ttt  ben  beibeit 
Sd;alett  l  l  fammelt.  @pe  bie  Kämpfe  au3  bem  (üplinber  burd;  bad 
Sfapr  /  ^ur  oölligen  2lbfüplung  gelangen  fönnen,  tnüffen  fte  $uoor  ben 
mit  SBaffer  gefüllten  Decfel  m  berühren.  Unterhalb  biefeS  Dedeld 
beftnbet  ftep  ju  btefem  3tt>ecfe  ber  mtt  2öaffer  gefüllte  9^tng  n,  ber 
23oben  biefed  Ringes  fepließt  ftep  an  bte  Innere  ^eripperie  be$  dp* 
ltnber$  uttb  bilbet  baburcp  ben  unten  gefcploffenen  3ü)tfd;enraum  o. 
3n  btefen  3^tfd;envaum  fönnen  bte  Kampfe  nur  burd;  eine  Deffnung 
gelangen,  melepe  jicnfeitS  ber  TOnbung  be$  Sftoprö  /,  oon  btefer  5D?ün* 
bung  burep  etne  Sd;eibemanb  in  bent  3ü>tfcpenraunte  0  getrennt  ift,  fo 
baß  bte  Dämpfe,  melcpe  bon  unten  burep  jene  Deffnung  tn  ben  3wG 
fepenraunt  0  etntreten,  gelungen  merben  ben  Dftng  n  ju  umftretcpen, 
epe  fte  bte  $?üttbung  beö  D^opreö  /  erreichen.  3pre  ftärfere  Deppleg* 
rntrung  erfolgt  pier  aber  baburcp,  baß  man  burep  baö  S^opr  p  SBaffer 
tn  ben  D^tng  leitet,  maö  pter  ben  Dämpfen  entgegen  fließt  unb  bann 
erpt^t  aus  bem  D'topre  q  mieber  abläuft.  Damit  aber  ba6  fältere 
28affer  ben  Dämpfen  entgegenfließt,  ift  ber  0^ing  gleichfalls  smtfcpen 
ben  betben  Lepren  p  unb  q  burep  eine  Scpeibemanb  getrennt,  tute  bieS 
au$  bem  port^ontalen  Durcpfd;nttte,  gig.  86,  ftd;tbar  mirb.  Um  bte 
glüfß'gfett  naep  beenbigter  Deftillation  aus  ben  beiben  SBecfen  ober 
Scpalen  l  l  $u  entfernen,  laffen  ftd;  bte  im  23oben  angebraepten  $en* 
ttle  burd;  bte  Stange  r  öffnen.  Die  Stange  läuft  oberpalb  burep 
etne  Stopfbücpfe  unb  ift  burep  einige  ^ettenglieber  mit  jenen  Ventilen 
berbunbett.  23etnt  £inunterbrüdett  ber  Stange  r  fließen  fiep  bte 
Ventile  burep  bte  ©emtepte,  meld;e  unterpalb  au$  fleitten  3^«^geln 
angebrad;t  finb.  (Sollte  fiep  tbäprenb  ber  Deftillation  $u  biel  glüfftg* 
feit  in  ben  Scpalen  fammeln,  fo  fann  btefe  burd;  bie  9töpren  5  s  in 
bie  näcpft  untere  Sd;ale  unb  in  ba$  Reefen  G  abfließen.  (Sammelt 
fiep  aud;  pier  eine  größere  3D?enge  glüfft'gfett,  fo  ftnbet  biefe  burep 
ba£  0^opr  u  einen  Abfluß  in  ben  $ortbärmer.  Um  u  ftetd  burep 
glüfft'gfett  gefeptoffen  $u  palten,  tauept  baS  9topr  ttt  bie  £ülfe  v.  Den 
Dämpfen  unb  ber  ^oplenfäure,  melepe  ftep  im  Tormänner  allenfalls 
entnuefeln,  ift  burd;  ba$  Otopr  x  etn  5luStt>eg  geftattet.  2lud;  bieS 
9^opr  ift  tn  bem  Reefen  G  gegen  ben  ^üeftritt  ber  Dämpfe  burd;  eine 
£ütfe,  bte  ftep  mtt  glüfftgfeit  füllt,  gefd;ü£t. 

3um  -  lintrüpren  ber  SDfetfepe  beim  Hblaffen  au£  bem  $ormärmer 
in  bie  23lafe,  bienen  bie  Stangen  yy  (4  Stüd),  meld;e  ba^  £elmropr 
umgeben  unb  oberpalb  mit  bem  9)? enft'ngr ab e  s  oerbunben  ftnb.  Diefed 
D^ab  brept  fid;  auf  einem  ^tnge,  ber  ben  oberen  Dpetl  bed  |)elmroprö 
umgtebt,  unb  greift  in  baö  fonifepe  9tab  z* ,  meldjeö  burep  ben  Driebel  zn 
in  ^Bemegung  gefegt  rntrb.  Die  5lcpfe  beö  lepteren  9^abeS  läuft  fciG 
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wär ts  burcp  etne  ©topfbücpfe  unb  wirb,  wie  aus  ber  3eicpitung  erfic^t^ 
(tcp,  tunen  burcp  einen  23ügel  gehalten. 

gür  ben  galt,  bafj  ftcp  in  D  eine  größere  Stenge  glüfftgfett  eon> 
benftren  foUte,  bient  baS  9?opr  d\  fte  tn  bte  23lafe  äurücfsuleiten.  9tacp 
bev  Deftillatton  n>irb  bie  in  D  gefammelte  glüfftgfett  burcp  ben  £apn 
a'  tn  ben  Dampffeffel  abgelaffen,  ber  aucp  nocp  burcp  ben  £apn  b‘ 
aus  bem  SGSafferfaffe  C  mit  feigen  Sßaffer  &u  fpetfen  tft.  Durcp  ben 
£apn  c'  tft  aus  betnfelben  gaffe  SBaffer  in  bie  9ttetfcpblafe  $u  letten. 
du  tft  ein  £uftventtl,  e*  etn  ©tcperpeitSventil  für  ben  Dampffeffel,  /*' 
tft  ber  Slblaffpapn  für  bie  $?eifcpblafe,  g'  ein  folcper  für  ben  Dampf¬ 
feffel.  Das  D^opr  h!  leitet  bte  Dämpfe  nacp  bem  Kartoffelfo Pfaffe,  es 
tritt  ^unäcpft  in  bte  Zapfet  i\  unt  pier  bie  Saffertpetle  ab^ufe^en,  bte 
ber  Dampf,  bet  bem  befcpränften  3taume  beS  DampffeffelS ,  mit  fort^ 
geriffen.  Die  Zapfet  tft  $u  btefent  3ü)ede  t'n  ber  S0?ttte  oberhalb  bem 
9topre  burcp  eine  portsontale  ©cpetbewanb  bis  $ur  £älfte  getpetlt,  ba-' 
mit  bte  Dämpfe  nicpt  birect  aus  bem  oberen  91opre  entwetcpen  fonnen. 
Das  von  ben  Dämpfen  ^urücfgetaffene  SÖaffer  fliegt  burcp  baS  9?opr 
k*  in  ben  Dampffeffel  §urücf,  wo^u  bieS  9?opr  bis  unter  baS  -ftiveau 
beS  28afferS  retcpen  mu§.  Durcp  bteS  weite  3topr  h‘  füprt  pier  $u* 
gletcp  baS  engere  sJtopr  V  baS  aus  bem  Decfel  beS  QfplinberS  H  ab* 
ftiefjenbe  peige  2Öajfer  in  ben  Dampffeffel,  fobatb  baS  oben  int  Dricp* 
ter  beftnbltcpe  Sentit  burcp  bte  mit  einem  ©cpwimmer  in  $erbtnbung 
ftepenbe  ©tauge  m'  gepöben  wirb.  Die  näpere  (Einrichtung  einer  fol* 
tpen  ©elbftfpeifung  beS  DampffeffelS  ift  früper,  ©.  324,  fcpon  ange* 
geben.  DaS  nicpt  vom  Dampffeffel  aufgenommene  SÖaffer  wirb  burcp 
baS  9topr  n*  tn  bte  SÖafferffanbe  L  geleitet.  Die  näpere  (Einrtcptung 
ber  Küplvorricptung  ift  ©.  288  bereits  erläutert. 

9D?tt  btefetn  Apparate  finb  innerpalb  24  ©tunben  40  Zentner  Kar* 
toffeln  mit  bem  ba$u  nötpigen  $?al$fcprote  ju  verarbeiten,  ©ne  Dänt* 
pfung  faßt  jebeSmal  20  Zentner  Kartoffeln,  bte  mit  100  $fb.  50^ctl^ 
fcprot  circa  1000  2Ö.'9)?aaft  ober  1600  Duart  ÜJttetfcpe  liefern,  fo  bafi 
jnfammen  etwa  2000  Sttaaf  ober  3200  Duart  TOeifcpe  $u  beftilliren 
finb. 

4000  $fb.  Kartoffeln  $u  bämpfen,  erfordern  etwa  800  $fb.  Dampf, 
bie  pier  innerpalb  2  ©tunben  geliefert  werben  follten,  was  eine  bantpf* 
bilbenbe  gläcpe  von  minbeftenS  66  £guff  nötpig  macpt.  Der  pieftge 
Dampfleffel  entpält  aber  bei  nur  4  gug  Durcpmeffer  tuet.  beS  ange^ 
bracpten  ©ieberoprS  faum  25  □  fener  glä^e,  tveopalb  pier  ^um  Däm¬ 
pfen  ber  Kartoffeln  5—6  ©tunben  unb  mit  ber  3ei*  &utn  ©nmeifcpen 
immer  8  ©tunben  tn  Slnfpruch  genommen  werben,  fo  baf  jur  Defla¬ 
tion  allein  faum  16  ©tunben  bleiben.  (£$  wirb  aber  burcp  baS  ©n- 
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fließen  ber  Blafe  Im  Dantpffeffel  möglich,  wäprenb  be$  Dämpfend 
unb  ElnmelfchenS  ber  Kartoffeln  ^wet  Blafen  SC^etfc^e  ab$utretben,  ju 
welchem  ble  Blafe  x>ox  beginn  beö  Dämpfend  frlfcß  gefüllt 

unb  bann  ofme  btrecte  3ulettung  beg  Dampfes ,  fo  lange  bte  Kartof* 
fein  gebämpft,  burcß  bte  äußere  Erlegung  fo  wett  abbeftllllrt  tft,  baß 
tn  ber  3ü>tfd;enjett,  wo  ba£  Etnmelfchen  ber  erften  Kokung  gefegt egt, 
nur  eine  fur$e  btrecte  3ulettung  beö  Dampfes  genügt,  bte  Defttllatton 
^u  oollenben.  BIS  ^ur  gn>eiten  Dämpfung  ift  bte  Blafe  aufs  97eue 
mtt  frlfcger  9ttetfche  $u  füllen,  bte  bann  wäprenb  beS  feiten  Etnmel* 
fcgenS  ttollenbS  abgetrieben  Serben  tarn. 

Eine  Blafenfüllung  faßt  etwa  160  B?aaß  (ctrca  250  Duart)  B?et* 
fege,  wooon  ßter  binnen  einer  ©tmtbe  15—18  Sttaaß  Branntwein  ge* 
Wonnen  werben.  Die  Deftlllatlon  beginnt  15—20  Minuten  nach  bent 
Etnfüllen ;  eine  ^ectlß'catlon  burcg  Gleitung  oon  Gaffer  Ift  erft  Int 
legten  drittel  ber  DefiilfationS$elt  nötgtg.  9?ach  Beenbtgung  etneS 
BlafenabtrlebeS  wtrb  ^uttäcßft  aufs  97eue  gefcgürt,  was  bte  EHutg  beS 
geuerS  wägrenb  ber  neuen  güllung  mäßigt,  bann  aber  eine  lebhaftere 
Ergtgung  unb  fcgnellen  Beginn  beS  neuen  Abtriebes  erreichen  läßt.  SD?lt 
bem  2lblaffen  ber  ©cglempe  wirb  zugleich  auch  ber  ^agn  a‘  geöffnet 
unb  ble  glüfftgfett  aus  D  ln  ben  Dantpffeffel  geleitet,  wo$u  auch  ^er 
£agn  o',  ber  $um  Dantpffeffel  führt,  geöffnet.  Die  $?enge  ber  tn  D 
beftnbltcgen  glüfftgfett  beträgt  etwa  20  Btaaß  unb  genügt  mit  bem  jur 
Dephlegmlrung  nötgtgen  SÖaffer  $ur  hütrelcgenben  ©pelfung  beS  Dampf* 
feffelS.  Durch  baS  Slufgtehen  ber  ©tauge  r  werben  bte  Bentlle  ln  ben 
Becfen  ee  geöffnet,  bamlt  fte  bet  ber  nacgfolgenben  Deftlllatlon  an* 
fangS  feine  glüfftgfett  enthalten,  gn^wlfcgen  Ift  ble  ©cglempe  aus  ber 
Blafe  abgelaffen  unb  eS  wirb  nun  $ur  oollftänbtgen  Reinigung  ber  Blafe 
burcß  ben  £ag n  c '  nocg  etwas  Söaffer  aus  bem  ^teferootr  L  ^ge¬ 
leitet,  was  ben  Oteft  ber  blcferen  Bfetfcgthetle  fortfpüglt  unb  hier  bei 
ber  nicht  gan$  ^wecfmäßlgen  gorm  ber  3D?etf^>bIafe  ble  2ltwenbung 
einer  Otügroorrtcgtung  entbehren  läßt,  -ftacg  Entleerung  ber  Blafe  wtrb 
ble  SQ?elfche  aus  bem  Borwärmer  burch  tüftle gen  beS  ©töp  elS  f  ab* 
gelaffen,  wobei  benn  baS  D^ügrwerf  ln  Bewegung  ju  fegen  tft,  was 
auch  wägrenb  ber  Deftlllatlon  mehrmals  gefcgegen  muß,  um  bte  2luf* 
naßme  ber  Söärme  $u  beförbern,  bte  bei  einer  fo  conftftenten  2D?elfd^e 
opne  Bewegung  nur  unoollftänblg  erfolgt. 

Der  Abtrieb  einer  Blafe  (250  Duart  üJttetfcge)  erforbert  hier 
60—70  $fb.  £ol$  ober  80—100  5>fb.  mittel  guten  Dorf  (mit  20—30% 
2lfcße),  was  bet  einem  fo  fleltten  Betriebe  als  ein  günfttgeö  9tefultat 
angefehett  werben  famt,  unb  geigt,  baß  ble  Eonftructlon  beS  Apparates 
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unnüge  Depptegmirung  mogticpft  oerpütet.  Die  2tnwent>ung  oon  awet 
Sfletfcpfctafen  mit  einer  ©atTfcpen  Secpfetoerbintmng  mürbe  btefen 
Apparat  aur  Verarbeitung  größerer  Quantitäten  unb  Darftettung  oon 
©piritu^  gana  geeignet  machen*).  Die  wieberpotte  Verübung  ber 
Kämpfe  mit  ber  gtüffigteit,  wie  fie  bei  biefern  Apparate  ftattpnbet, 
bemirft  bie  jwetfmäfjtöe  Depptegmirung  unb  größere  9?einpeit  be3 
$robucte6,  inbem  bie  Dämpfe  ipre  wäfferigen  unb  fufeltgen  Dpeite  pier* 
bei  weit  oottftänbiger  verlieren,  atö  bei  einer  9lectiftcation  burcp  Ptope 
Depptegmirung  ober  Slbtüptung,  wo  immer  ein  Df) eit  ber  Dämpfe 
ber  D^ectiftcalion  entgept. 

Der  in  gt'g.  87,  88  u.  89  abgebttbete  Apparat  ift  für  eine  tägttcpe 
Verarbeitung  oon  100  $reufj.  ©cpeffetn  (4%  SOßtöpeX)  Kartoffeln  pro* 
fecttrt,  f >at  awet  5Dfeifcpt>tafen  im  Dampfteffet  mit  einer  Vkcpfetoer* 
btnbung  nacp  ©alt,  Vorwärmer  unb  Dephlegmator  nacp  ©iemenS 
conftrutrt  unb  ber  2lbtüpter  be£  oben  gigur  85  abgebttbeten  $open* 
peimftpen  2lpparat$.  L  ift  ber  Dampfteffet.  MM  bie  beiben  V?eifcp* 
btafen.  N  ber  ^utterbe^ätter.  0  Vorwärmer,  P  Dfteferooir  für  ben 
Butter  aur  '©petfung  beS  Dampfteffet^  mit  bemfetben.  Q  Depptegma* 
tor  auv  ©ewtmtung  oon  ©ptriiuS.  R  ^eferooir  für  bie  im  De* 
pptegmator  conbenftrien  Dämpfe.  S  2tt>tüpter. 

Die  ©rlfenoerpättniffe  eine£  fotcpen  Apparates  ftü^en  ftcp  auf  bie 
nacpfotgenbe  Verecpnung.  Der  Dampfteffet  pat  aum  Dämpfen  oon 
100  ©cpeffet  Kartoffetn  in  4  güttungen  febe  innerhalb  40—45  Wlixm* 
ten,  atfo  binnen  3  @tunben  ben  5ten  Dpeit  be6  Kartoffetgewicpt#  an 

Dampf  au  liefern  —  2000  $funb  ober  ftünbticp  circa  666  $fb., 

bie  eine  bampfbitbenbe  gtäcpe  oon  111  □gufj  notpt'g  macpen.  gür 
ben  Vetrieb  ber  Dampfmafcpüte  ift  btefe  gtäcpe,  wenn  bie  9)?afcpine 
nur  für  bie  3ü>ecfe  ber  Vrennerei  benu&twirb,  etwa  nocpunty5auoer* 
gröfjern,  fo  baf;  bem  Keffet  eine  2lbbampffläcpe  oon  140—150  Ggug 


*)  2)ie  Slnfcpaffung  eines  entfpvedjenb  größeren  DambffeffetS  würbe  bis  jeijt  in  <§obenbeim 
burd)  bie  im  ißlane  liegenbe  Slufjtetlung  einer  Sampfmafcbine  für  bie  tec^nifc^e 
SBerfjiatt  öerfcpoben,  ba  man  beabftcptigt,  ben  für  eine  foicpe  SJftafdjine  nötbi* 
gen  ©ambffeffet  in  ber  9lt*t  mit  bem  93rennaröarate  in  33erbinbung  ju  bringen, 
büß  im  Samßffeffel  $Wei  2fteifcbbtafen  mit  einer  ©aH’fcpen  SÖedjfeWerbinbung 
angebracpt,  ber  23orwarmer  mit  Sutterfaften  unb  ©eübiegmator  aber  feitwärts 
jmiftben  ben  Vlafen  aufgeftellt  Werben  füllen.  £>en  SJieifcpblafen  unb  Sutterfa-- 
fien  Wäre  bann  nocp  eine  für  bie  ©ampfbefiillation  jwecfmäßigere  tiefe,  unten 
verjüngt  julaufenbe  $orm  ju  geben. 
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ju  geben  tft.  @r£äft  er  bet  einem  £)urd)tneffer  tton  4%  gug,  mte 
für  t>en  sotfiegenben  gatt  §n>ecfmägtg  tft,  eine  £änge  t>on  20  gug, 
fo  bietet  er  obige  gfäcge  bar  unb  n>irb  bann  aucg  in  ber  $ur  Defttf* 
fation  übrtgbletbenben  3et t  bie  gie$u  erforberttc^e  Stenge  ^ampf  fie* 
fern  *). 

£)te  9tteifd)btafen  bebürfen  gier  fernen  größeren  Dlaumtngalt,  at$ 
$ur  güttung  mit  500  Ouart  (19(£.*gug)  nötgig  mirb,  babaS^glegma 
ntd;t  tn  bte  33tafe,  fonbern  tn  ben  2)ambffeffel  geleitet**)  unb  von  äugen 
feine  Ableitung,  fonbern  eine  3ufet’tung  oon  2Öärme  erfolgt,  moburcg 
bie  oon  ben  Kämpfen  mecganifdg  mit  übergerijfene  2Baffermenge  auf^ 
gemogen  mirb. 

3u  ben  Vortgeifen,  mefcge  bie  Ableitung  be$  $g(egma’3  in  ben 
£)ampffejfef  gemährt,  gehört  nicgt  nur  bie  (ürrfparung  an  Sfteifcgraum 
in  ber  Vfafe  unb  bte  ®eminnung  eineg  atfogofreidjeren  unb  fufeffreie* 
rett  gutterbamgfeg  (ba  fitg  btefe  Verunreinigung  nicgt  in  ber  5D?etf^e 
concentrirt,  oom  2Öaffer  beg  £)ampffejTefg  aber  beffer  ^urücfgegaften 
mirb),  fonbern  ft'e  fügt  aud;  eine  für  bte  (Sefunbgeit  beg  Vtegeg  $U' 


*)  Angenommen,  mir  gemimten  au£  100  <Scgeffel  Kartoffeln  mit  500  Vfanb  SD'talj- 
fd)rot  7000  Duart  2Jieif$e ,  bie  l>ier  in  14  Füllungen  febe  $u  500  Duart  (circa 
1250  39funb)  abjutreiben  marett,  fo  mürbe  für  feben  Abtrieb  etma  45  Minuten 
$u  beregnen  fein.  Der  Abtrieb  oon  1250  Vfb.  einer  5—6%  battenbett  üPtetfche,  morin 
etma  70  $funb  Alfoljol,  mirb  bie  (Erzeugung  oon  %  fo  oiel  Dampf,  nöthig  ma¬ 
chen,  f)ier  alfo  =  413,3  $funb,  bie  innerhalb  45  Minuten  non  91  D^uf 

Abbambffiä(f)e  geliefert  metben,  bei  ber  angenommenen  ©röfje  be$  Dantpffeffel$ 
alfo  reichlich  gemonnen  merben  fönnen.  Die  berechnete  Stenge  Dampf  reicht  bei 
unferer  (Einrichtung  aber  um  fo  eher  hin,  al$  hü*  ben  SJteifchblafen  auch  öon  au' 
ffen  ein  Dhed  feer  nötigen  Sßarme  jugeführt  mirb. 

**)  @o  lange  eine  meitere  Venufjung  ber  SBafferbampfe  jum  Ko<gen  ber  Kartoffeln 
ober  jum  ^Betriebe  ber  Dampfmafchine  ftattfxnbet ,  läfft  ft<h  bas  Vhügma  in  bem 
Veljalter  P  fammeln ,  pon  meinem  aber  auch  fonft  bie  (Speifung  beö  Dampffeffelä 
mit  biefer  $lüfftgfeit  erfolgt.  Der  33ehalter  befommt  hürju  bie  (Einrichtung  eines 
ftüllfeffelS  (retour  d’eau)  ber  mit  höhe*em  Drucf  arbeitenben  Dampffeffel,  ma$ 
biefe  Sutterfpeifung  auch  ba  anmenbbar  macht,  mo  ber  Drucf  ber  Kampfe  ein 
^entlieh  bebeutenber  ifi  Die  Leitung  beS  Vhügma’S  in  ben  Dampffeffel  fiatt  in 
bie  3)7eif(hblafe  mürbe  bereite  1837  bei  ber  (Einrichtung  beS  h°herthetmer  33*enn^ 
ahbn*nteö  jur  (Erfparung  beS  VieifchraumeS  eingerichtet  unb  üon  Siemens  in  ber 
Vefchreibung  einer  neuen  Vorrichtung  junt  Berfleinern  unb  (Einmeifchen  ber  Kar^ 
toffeln,  Stnttgart  1840,  angegeben.  (Spater  ftnb  bie  Vortheile  biefer  (Einrichtung 
Pon  ©all  als  eigene  (Erfinbung  mehrfach  herttor9e^°^en /  ev  bat  feüfelbe  aber  bei 
Dampffeffeln  mit  höhevem  Drucfe  bis  iejjt  nidht  mit  (Erfolg  in  Anmenbuttg  ju  brin? 
gen  gemufft. 
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träglicpere  ©cplempe  geminnen,  inbern  man  meprfeitig  bie  Vemerfung 
gemacht  pa t,  baß  bie  gütterung  ber  mit  bem  ^plegrna  oermifcpten 
Schlempe  nacptpetlig  fei  unb  begpalb  aucp  mopl  eine  abgefonberte 
Defttllation  beg  gefammetten  ^ßplegmg’g  oeranftaltete,  mag  ftcp  pier, 
im  galt  bie  SBafferbämpfe  längere  3^*  sunt  betriebe  ber  Dampfma* 
fd)ine  notpig  merben  feilten,  leicht  bemerfftelligen  lägt. 

Die  28ecpfeloerbinbung  ber  Olafen  unter  ftd>  unb  mit  bem  Dampf* 
feffel  tft  fo,  mte  fte  ©all  in  ber  ermähnten  Darftellung  feinet  ©p* 
ftemg  ©eite  17  näper  betreibt,  unb  mie  fie  aug  ber  2lnficpt  beg 
Slpparateg  F  erftcptlicp. 

Die  Kämpfe  treten  aug  ber  je  ^meiten  Vlafe  in  ben  unteren 
Tpetl  N  beg  Vormärmerg  0. 

Die  (£rmärmunggfläcße  beg  Vormärmerg  foll  pier  1250  $funb 
9tteifcpe,  mortn  etma  70  $funb  Sllfopol  enthalten  ftnb,  innerpalb  45 
Minuten  oon  15°  9t.  auf  minbefteng  75°  dl.  erpt^en,  mag  eine  ddliU 
tpeilung  oon  38  y  70  -f  60  X  1180  28.  d.  erforbert  unb  bei  ber 
mittleren  Temperatur  ber  9)?eifcpe  oon  45°  dl.  eine  SBärmeffäcpe  oon 
mentgfteng  50  Cguß  nötpig  maept  (©eite  293),  bie  pier  ber  Vormär* 
mer  bei  ber  in  gig.  88  näper  angegebenen  donftruction  erpält. 

Der  Vormärmer  beftept  aug  bem  cpltnbrifcpen  Tpeile  aa  mit  ber 
fcpalenförmigen  Vobenfläcpe  bb,  bie  unten  noep  eine  Vertiefung  c  pat. 
3n  bem  cplinbrifcpen  Tpeile  aa  fteeft  ber  engere  untere  Tpeil  dd  beg 
eigentlichen  2tteifcpbepälterg  mit  bem  2Bärmeropre  ee.  Den  oberen 
Tpeil  beg  Vormärmerg  btlbet  ber  ^ranj  ff  nebft  Decfel  mit  einer  met* 
teren  Deffnung  $um  steinigen  beg  Sfteifcpbepälterg.  Der  2Becpfelring 
gg  oerbinbet  ben  £)ber*  unb  Untertpeil  beg  Vormärmerg.  Dag  2Bär* 
meropr  ee  münbet  in  bie  ©eitenmanb  dd  unb  fann  baburep  beim 
£eraugnepmen  begSDteifcpbepälterg  auf’g  Vollftänbtgfte  gereinigt  merben. 
Dag  £eraugnepmen  mirb  baburep  erleichtert,  baß  bie  Dtöpren  gg  $ur 
Ableitung  ber  2ttetfcpe  mittelft  einer  oon  ®all  angegebenen  einfaepen 
Verfcpraubung,  gig.  89,  mit  ber  Vobenfläcpe  beg  3D?eifcpbepdlterg  oer* 
bunben  finb.  h  iß  ein  gemöpnlicpeg  Dtüprmerf,  mit  melcpem  bie  biefe 
^etfepe  $ur  befferen  Vertpeilung  ber  28ärme  mäprenb  ber  Defttllation 
mieberpolt  in  Vemegung  $u  fe$en  ift;  $u  melcpem  3mecfe  bie  @nben 
ber  5lrme  beg  Dtüprmerfg  naep  aufmärtg  gebogen  fein  follen,  mag  auep 
an  ben  ©eitenfläepen  eine  28eepfelung  ber  glüfftgfett  bemirft.  Durcp 
bag  9topr  i  merben  bie  Dämpfe  aug  ber  zweiten  Vlafe  in  bie  Vertier 
fung  c  geleitet.  Um  pier  bie  Dämpfe  mit  bem  sJ5plegma  in  oollftän* 
btge  Verüprung  %\x  bringen,  ift  bie  Vertiefung  mit  bem  ©iebe  c‘  be* 
betft,  mag  bie  Dämpfe  beffer  oertpeilt.  Diefe  umgeben  ben  ganzen 
unteren  Tpeil  beg  5ßteifcpbepälterg  unb  treten  feitmärtg  in  bag  28är* 
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nterolw  e,  bon  wo  fte  burd)  bab  2tofw  k  in  ben  unteren  (Tpltnber  beb 
Depfffegmatorb  gelangen.  Dab  ^ßtegma,  wet d;eb  fid;  int  unteren  Dtjette 
beb  Vorwäntterb  fammett,  ift  burd)  bab  2tobr  l  tn  ben  güdfeffet  P 
ab^uletten.  Unterbett  uttb  Dbertßeit  btefeb  Vorwärmerb  taffen  ftcf)  feßr 
gut  bon  ©ußeifett  fjerfteden,  nur  bie  innere  Voben*  unb  (hwärmungb* 
flächen  ftnb  bon  Tupfer  an^uferttgen. 

Die  bodftänbtge  (£rf)i£ung  ber  2)?eifd)e  burd;  bte  gtetd)mäßigere 
Verkettung  ber  28ärme  unb  bte  2)?ögtid)feit  einer  letzten  unb  ficfw* 
ren  Reinigung  taffen  bie  Grinriddung  btefeb  Vorwärmerb  mit  9^ecf)t 
empfeßten.  Durd)  bte  leitet  zu  bewerfffedigenbe  Reinigung  wirb  nidd 
nur  bte  2teint;eit  beb  ^robucteb,  fonbern  aud)  bte  28trfungbfäf>tgfeit  oer 
28ärmeffäd;e  ermatten,  bte  im  anberen  gatte  burd;  bab  21nfet$en  einer 
für  bte  28ärme  unburdjbrtngttcfyen  Trufte  fd;ned  abntmmt.  Die  bott- 
ftänbtge  Grrwärtnung  ber  50?etfcf>e  gewährt  aber  ben  großen  Vorzeit 
etner  fdjnederen  Gfntg  eiftung  ber  2fteifd)e;  benn  werben  bte  etntre* 
tenben  2ltfopotbämpfe  bon  btefer  zunäcpft  bodftänbig  conbenffrt,  fo 
bermetjrt  ftd)  aud)  tf>r  2Itfot;otgef)att  unb  berurfacfd  baburd;  eine  be= 
träd;ttid)e  Verzögerung  ber  Deftidatton.  Die  ©ewtnnung  etneb  atfo* 
fwtretdjeren  £utterbampfeb  (womit  man  ftd)  bieder  über  ben  entftanbe- 
tten  ©djaben  tröftete)  wiegt  aber  obigen  9tacf)kett  ntcfd  auf.  Der 
Vorzeit  tff  aud;  bei  zufammengefefcten  D  efttttirapparaten 
nur  fd;etttbar,  tnbern  bie  zur  Grntgeiftung  einer  atfoßotärmeren  V?eifff>e 
erforberticfje  Spänne  fcfwn  bottftänbig  für  bte  weitere  9?ectiffcation  fetbft 
atfotwtärmerer  Kämpfe  tffnr eid;t.  Die  Bereicherung  beb  2ttfojwtgej)attb 
ber  SD?eifche  auf  hoffen  weit  a ( f o p o t rettetet  Kämpfe,  bie  ba* 
burcf)  berbünnt,  einen  größeren  28armeaufwanb  zu  tfjrer  abermatigen 
GToncentration  erfjeifken,  famt,  teic^t  begreiflich ,  feinen  Vortfmt  ge* 
währen. 

Die  ftärfere  Gfrfnßung  ber  2)?etfd)e  mad;t  für  bie  ftd;  etwa  ent* 
widetten  ^Ufohotbämpfe  bte  2lbteitung  berfetben  burd;  bab  2tof)r  m  in 
ben  unteren  Dßett  beb  £utterbefmtterb  n  nötlng. 

Die  Stenge  ber  im  Vorwärmer  fid;  nteberfdffagenbett  gtüfffgfeit 
(53t)tegma)  fjängt  ab  bon  ber  zur  Erwärmung  ber  B?eif che  nötigen 
unb  ber  burd;  äußere  2lbfüf)lung  entzogenen  28ärme.  gene  beträgt  hier 
73460  28.  (£. ,  zu  wetdjeu  für  ben  28ärmebertuft  nod)  wojd  10  %, 
atfo  7346  28.  Qr.  tnnzuzuredjnen  ftnb ,  fo  baß  fiter  zufammen  80806 
28.  Gf.  bertoren  getjen.  Da  bie  eintretenben  413,3  $)fb.  Dämpfe  etwa 
aub  70  $fb.  2ltfot)ot  unb  343,3  55 fb.  28affer  hefteten,  jebeb  55fb.  btefeb 
Dampfeb,  ber  V5  2ttfotwt*  unb  4/s  28afferbampf  entfmtt,  aber  bentnad; 
ofmgefätw  400  28.  Gf.  abzugeben  bermag,  fo  werben  für  obige80806  28.  Gr. 
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fiter  ^qq~  =  202  $fb.  Phlegma  in  ben  Mterfaften  surücfblet'ben,  bte 
berfelbe  faffen  muß  *). 

@o 11  mit  bern  Separate  ein  90%  haltenber  (Spiritus  gemomten  mx* 
ben,  moson  bei  70  $fb.  2ltfofiot  81,7  $fb.  Dejiillat  ermatten fleht,  fo 
ftnb  noch  211,3  —  81,7  =  129,6  $5fb.  glüfftgfeit  burch  bert  Dephleg* 
mator  absuf<hetben,  bte  ber  Epltnber  R  aufne|mten  muß.  Die  SBär- 
memenge,  bte  ben  bephlegntirenben  Dämpfen  frie^u  aber  nod^  gu 
entstellen  ftnb,  mirb  nicht  rnefir  als  129  X  400  =  51600  SB.  E.  be* 
tragen.  Vet  ber  mittleren  Temperatur  beS  DephlegmtrmafferS  von 

40°  9?.  mären  ^itegu  für  bte  Minute  ■  =  781,8  □  guß  ober  in 

781  8 

40  Minuten  —  =  19,5  □  guß  ^epfitegmtrfTäc^e  nötfiig,  bte  bte 


hier  angenommene  Vorrichtung  bei  3  guß  Durcfimejfer  unb  15  3ott 
£ö he  reiflich  erhält. 

Vet  ber  ©emtnnung  oon  Vranntmetn  tft  eine  mit  geringere  De* 
phlegmtrfläche  nötlng,  fo  baß  in  biefem  galle  bie  Vorrichtung  |uer 
SUglet'cp  als  2lbfü|iter  bienen  fann. 

Die  ©röße  beS  2lbfüf>lerS  S  ift  bagegen  für  bie  ©emtnnung  oon 
Vranntmetn  su  berechnen,  ba  Iner^u  mieber  eine  größere  Kühlfläche 
nöthig  mtrb,  als  bei  ber  ©eminnung  eines  ftärferen  (Spiritus. 

2luS  70  $fb.  SWfohol  ftnb  an  Vranntmein  t>on  50%  nach  Tral* 
leS,  ober  42,25  ©en>icht^pvocenten  165  $ft>.  su  erhalten.  Diefen  märe 
SU  entstehen: 

für  70  $fb.  Sllfohol  70  X  244  =  17880) 

.  «  95  »  SBaffer  95  X  510  =  48450) 

Die  mittlere  Temperatur  beS  KüplmafferS,  s«  35°  V.  angenommen, 
entsteht  1  Dguß  Kühlfläche  in  ber  Minute  77  SB.  E.  ober  in  40  Vtte 
nuten,  bie  piex  sur  2lbfü|itung  beS  DefttllateS  bletben,  40X^7  =  3080 

ßf^QO 

SB.  E. ,  maS  sur  Entstehung  oon  65530  SB.  E.  3Q8Q-  =  21  Dguß 


65530  SB.E. 


ergiebt,  bie  hier  nur  3mal  größer  su  nehmen  tft,  um  mit  ber  hier  an¬ 
genommenen  Vorrichtung  eine  hiureicpenbe  2lbfühlung  beS  DeftillateS  s« 
erreichen. 

Die  gläcpe  t>on  3  X  21  =  63  CJguß  mirb  ein  folcher  Kühler 


*)  ©er  im  ^3^>legma  jurücfbleibenbe  9Ufof|ol  ifl  hier  überall  außer  Sicht  gelafien,  roeil 
er  bet  ber  nachfolgenben  ©ejtillation  trt  bem  2llfoholget)atte  ber  übergehenben 
Dämpfe  enthalten  ifl,  bie  bafür  eine  gleite  Stenge  für  bie  folgenbe  ©ejtillation 
jurüeflaffen. 
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mit  7  ^öpren  a  10  Dguß  gerabe£änge  unb  2,5  3ot(  mittleren  Durd;* 
rneffer  napegu  ermatten  unb  bei  biefer  ®röße  um  fo  ftcperer  baS  De* 
ftillat  pinreicpenb  akuten,  als  §ur  ©emtnnung  von  ©ptrituS  feine  fo 
große  2lbfüplungspäcpe  nötpt'g  ift,  bie  Vrannttveinbämpfe  aber  fcpon, 
tvte  angegeben,  im  Dephlegmator  einen  Tpeil  ihrer  2Bärme  ver* 
lieren. 

Der  pier  angegebene  53 rennap parat,  bejfen  pier  nicf>t  fpectell  be* 
getcpnete  Tpeile  als  pinreicpenb  kfannt  angunepmen,  mirb  bte  7000 
DuartSfleifcpeftcper  binnenlO— 12 ©tunben meinem 90% paltenben  @pi* 
rttuS  ober  trinfbaren  Vramthvein  verarbeiten  (affen,  fo  baß  bertäglicpe 
betrieb  fiep  auf  14—16  ©tunben  befd;rättfen  fann.  Die  Soften  eines 
folgen  Apparates  lajfen  pep  je  naep  ber  2öapl  beS  Materials,  ob  eiferne 
ober  fupferne  5D?etfd;blafen  unb  Vorwärmer,  aus  ber  gegebenen  @röße 
berechnen. 

kleinere  Vlafen,  als  pier  angenommen,  mürben  ntept  gu  ernpfep* 
len  fein,  ba  mit  ber  vermehrten  2lngapl  von  Abtrieben  auep  bte  $?ög* 
Itcpfeit  etneS  VerlufteS  burd;  ungeittge  ober  verfpätete  Unterbrecpung 
ber  Deputation  ftep  vermehrt,  was  ben  möglichen  97u$en  fleinerer 
Vlafen  halb  aufwiegen  fann. 

Ueber  ben  betrieb  bleibt  nur  noep  wenig  gu  fagen:  grüp  V?or* 
genS  beginnt  baS  Dämpfen  ber  Slbenbö  guvor  mit  Kartoffeln  gefüllten 
gäffer.  Vtan  (eitet  bie  Dämpfe  gunäepft  nur  tu  eins  ber  gäffer,  bamit 
fte  naep  einanber  fertig  werben.  @o  wie  bte  Dämpfe  aus  bem  erften 
gaffe  unterhalb  auSprönten,  fd;reitet  man  gum  (£inweicpen  beS  V?a  lg* 
fcproteS  unb  gurVereitung  beS  nötpigen  VtalgwafferS,  womit  ber  Kü* 
bei  D '  angefüllt  wirb.  Verwenbet  man  grünet  9)?alg,  fo  muß  biefeS 
guvor  gequetfept  werben.  2Bäprenb  ber  3etfletnerung  ber  Kartoffeln 
aus  bem  erften  gaffe  leitet  man  bie  Dämpfe  tpetlwetfe  in  baS  gwette, 
wogu  auep  bie  gum  betriebe  ber  Dampfmafd;tne  benutzten  Dämpfe  gu 
verwenben  pnb.  Dte  3evfleinerung  ber  erften  25  ©cpeffel  Kartoffeln 
wirb  längpenS  binnen  30  Minuten  erfolgt  fein,  worauf  bann  gleicp 
auep  bte  ingwifepen  im  2ten  gaffe  gebämpften  Kartoffeln  gur  weiteren 
Verarbeitung  fomnten.  DaS  gur  Grinntetfcpung  vorbereitete  Vtalgfcprot 
wirb  tpeilwetfe  fepon  wäprenb  ber  3etfteinerung  gugefe£t  unb  bie  gur 
3uderbilbung  günptge  Temperatur  burep  fleißige^  ^üpren,  fowieburep 
bte  Temperatur  beS  guguleitenben  SDtalgwafferS  regulirt.  @ine  palbe 
(Stunbe  naep  Veenbigung  beS  GrinmeifcpenS  bringt  man  bte  V?eifd)e 
mittelft  ber  $untpe  F ,  beren  ©augropr  mit  bem  Vormeifd;botttcp  in 
Verbtnbung  gu  feßen  ip,  auf  bte  beiben  erften  Küplen  G.  G. 

Gcine  @tunbe  nad;  bem  erften  Gcinmeifcpen  fann  bie  3^fl^inerung 
ber  Kartoffeln  gur  gweiten  Gcinmetfcpung  vorgenommen  werben,  bie 
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bann  nacp  1  —  1%  Stunbe  oollenbet  tfi,  fo  baf?  btefe  Operation  etwa 
4  Stunben  erforbert  beginnt  baper  bie  erfte  3er!lettterung  etn>a  4 
Upr  Borgens,  wirb  man  ficper  bis  9  Upr  früp  mit  betben  (Eittmei* 
[jungen  fertig  fein.  Säprenb  biefer  3et*  fonnen  aber  aucp  fcpon 
2  —  3  23lafenfültungen  abgetrieben  werben.  Stnb  beibe  Stteifcpblafen 
fcpon  2lbenbS  ^uoor  gefüllt  unb  nur  ber  Vorwärmer  erft  am  borgen, 
wie  bieS  bte  ©efefcgebung  oft  ntcpt  anberS  geftattet,  fo  werben  j [ene 
betben  Olafen  fcpon  wäprenb  beS  OämpfenS  ber  Kartoffeln  gröptentpetlS 
entgeiftet  fein  unb  ipr  oolltger  Abtrieb  nur  nocp  fur^e  3ett  eine  birecte 
3uteitung  ber  Oäntpfe  nötptg  ntadjen,  was  bei  ftärferer  Neigung  bie 
äuoor  angegebenen  Operationen  nicpt  oergögert.  3ft  bie  $?eifcpe  in 
ber  erften  23lafe  abgetrieben,  was  man  an  ben  ^3robe^>äf>nen  n  n  er* 
fennt,  fo  füllt  man  bie  23lafe  nacp  bem  2lblaffen  ber  Scplentpe  mit 
ber  oorgewärmten  Sfteifcpe.  Oie  güllung  beS  Vorwärmers  gefcptept 
aus  bem  9teferooire  K  burcp  baS  9topr  o,  an  bem  Schwimmer  p 
(gig.  88)  ift  bie  pinreid;enbe  güllung  $u  erlernten.  So  wie  bie  erfte 
Vlafe  nad;  bem  2lblajfen  ber  Schlempe  wieber  gefüllt  ift,  leitet  man 
bie  Oämpfe  aus  ber  ^wetten  Vlafe,  eine  Orepung  beS  £apnS  r  tn 
bie  früher  erfte  nun  als  zweite  geltenbe  Vlafe,  oon  welker  bann  bie 
Oäntpfe  burcp  eine  Orepung  beS  £apnS  s  in  ben  unteren  Opetl  beS 
Vorwärmers  übergepen.  9tocp  epe  bie  Oämpfe  pier  etntreten,  lägt  man 
baS  ^plegma  burcp  baS  9topr  l  in  ben  güllfeffel  P  abflteften,  worin 
fiep  auep  noep  baS  ^plegrna  oon  ber  lebten  Oeftillation  beS  oorper* 
gepenben  OageS  beftttbet.  3m  galt  bie  Oarnpfe  beS  OampffejfelS  jum 
betriebe  ber  Oampfntafcpine  ober  fonjt  eine  längere  Venußung  ftnben 
unb  ftep  baburep  int  güllfeffel  P  mepr  als  4  Portionen  oon  bem  auf* 
^unepmenben  $plegma  fammeln  follte,  fo  fann  bieS  aucp  pier  burcp 
birect  $ugeleitete  Oämpfe  abgetrieben  werben,  $u  welcpem  baS 

9?opr  t  bie  Safferbämpfe  gufüprt,  wäprenb  bie  alfopolpaltigen  Oärnpfe 
burcp  baS  9topr  u  in  ben  Vorwärmer  gefüprt  werben  unb  ber^robepapn 
v  bie  oölltge  ßrntgetftung  beS  35piegnta’S  erfennen  lägt.  9?acp  bem  2lb* 
lajfen  beS  ^plegma’S  aus  N  naep  P  wirb  bie  im  dplinber  R  gefam* 
melte  glüfjtgf  eit  burcp  ben  £apn  w  ttaep  n  geleitet,  wo  ipre  2llfopol* 
tpetle  burcp  bie  pier  eintretenben  Sutterbämpfe  aufs  9?eue  abgefepieben 
werben. 

Oie  Gmtricptung  unb  ber  ©ebrautp  beS  OepplegmatorS  q  ift 
Seite  348  bereits  angegeben,  feine  donftruction  ift  pier,  wie  ber  Ourcp* 
fepnitt,  gig.  88,  geigt,  nur  in  ber  2lrt  oeränbert,  baf?  bie  rectiftcirten 
Oämpfe  burdp  $wet  etnanber  gegenüberftepenbe  Lepren,  bie  fiep  ttaep 
bem  ^Ibfüpler  ju  wieber  oereintgen,  abgeleitet  werben.  OaS  oom  Oe* 
pplegmator  abfliegenbe  SÖSaffer  wirb  gunäepft  in  ben  Oricpter  Der 
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©elbgfpetfung  be£  DampffeffelS  unb,  was  biefer  baoon  nicht  aufntmmt, 
in  ba£  Dteferootr  v  für  hetgeS  2Baffer  geleitet.  Ebe n  bahin  fliegt  auch 
ba£  oorn  2lbfühler  S  erwärmte  SBaffer.  Die  nähere  Einrichtung  be$ 
f)ier  angenommenen  2lbfühler6  ift  (Seite  288  betrieben;  baS  Degtllat 
fammelt  man  entweber  in  ber  Vorlage  T  ober  leitet  e£  oon  ber  Hün* 
bung  beS  2lbfühler£  fogletü;  in  ben  unterhalb  begnblidjen  Branntwein* 
feiler.  Die  (Spetfung  beS  DampffejfelS  mit  SBaffer  fann  bei  ber  Be* 
ntt^ung  einer  Dampfmafchine  mittelft  einer  mit  biefer  oerbunbenen 
Drucfpumpe  ober  auch  geringerem  Drucfe  burch  eine  Selbftfpeifung, 
bie  thr  SBaffer  oorn  Dephlegmator  erhält,  wie  ^ter  angegeben,  eütge* 
richtet  werben. 

•ftacl;  Beenbigung  beS  lebten  Slbtriebe^  ift  bie  Neuerung  beS  Dampf* 
feffelS  mbgltchft  btcpt  zu  fliegen,  um  allen  Suftwechfel  unb  ben  bamtt 
oerbunbenen  BSärmeoerluft  zu  oerhüten.  Der  ©cpornftein  z  foll  zu  bie* 
fern  Bwecfe  nicht  nur  unterhalb  mit  einem  (Schieber,  fonbern  wo  möglich 
auch  oberhalb  mit  einer  klappe  zu  oerfcpttegen  fein;  auch  ber  Slfcpenbe* 
hälter  fcgltegbar  fein.  Bei  einem  täglich  unterbrochenen  betriebe  ift 
bie  jneburch  zu  erlangenbe  Erfparnig  nicht  unbebeutenb  ((Siemens). 

Die  Apparate,  welche  man  *e£t  in  ber  9tä he  oon  Braunfchweig 
unb  £alberftabt  ftnbet,  fönnen  als  eine  Eombination  einzelner  ZptiU 
ber  Apparate  oon  ©all,  spiftoriuS  unb  (Sch mar z  angefegen  wer* 
ben,  fo  bag  eine  Betreibung  berfelben  ohne  Slbbilbung  recht  wohl 
oerftänblicl;  ift.  (Sie  begehen  entweber  aus  ben  beiben  nebenetnanber 
gegellten  ©all’fchen  Olafen  mit  SBechfeloerbtnbung  ober  ben  überein* 
anberftegenben  (Schwär z1  fegen  Blafen,  einem  5Hgoriu3*<Schmar$’* 
fchen  Borwärnter  mit  D^ectigcator  unb  brei  ^HgoriuS'fchen  Werfen. 
Eine  £>ochbrucf*Dantpfmafchtne  als  bewegenbe  Äraft  fehlt  in  ben  gro* 
gen  Brennereien  nie,  unb  wo  fte  in  ben  fletneren  Brennereien  fehlt, 
ift  hoch  eine  burch  Henfchengänbe  ober  ein  ©öpelwerf  in  Bewegung 
Zu  fe^enbe  mechantfche  Borrichtung  zum  Einmeifchen  im  Bormetfchbot* 
ticf>  oorhanben,  ähnlich  ber,  wie  fte  bei  Benu^ung  einer  Dampfmafchine 
im  Gebrauche  tft. 

3n  ber  Brennerei  ober  vielmehr  (SpirituSfabrif  beS  £errn  2lmt* 
mann  (Sanber  $u  $lofter  Hartenberg  bei  £elmftebt  begnbet  ftch  ein 
folcper,  oon  Boigtlänber  in  £alberftabt  fepr  elegant  angefertigter 
Apparat,  ber  fich  bei  zweijähriger  Benu^ung  bewährt  p at.  3cp  will 
benfelben  tn  bem  golgenben  mit  ber  übrigen  Einrichtung  ber  Bren* 
nerei,  welche  mufterhaft  genannt  werben  fann,  furz  betreiben,  unb 
befonberS,  als  Betfptel,  bie  ©rögenoerhältniffe  unb  bie  Sage  ber  ein*  , 
Zeinen  Sofale  angeben. 
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D ie  Dampfmafchtne  ift  eine  aiertidje  £ochbrudmafchine  bon  etwa 
8  ^ferbefräften ,  aus  ber  $?afd)t'nenfabrif  ju  Vudau  bet  ^ttagbeburg. 
©ie  gebt  tu  bemfetben  £ofate,  in  welchem  ftd)  ber  DeftidationS-Appa* 
rat  befmbet,  uttb  ift  nur  burd)  eine  28anb  bon  bem  £ofale  getrennt, 
worin  bie  $artoffet*Dampffäffer  unb  ber  Vormeifd)botttch  aufgeftedt 
ftnb.  Um  bte  Brette  btefeö  teueren  totales  tft  fuer  baS  ©ebäube 
breiter  als  im  weiteren  Verlaufe  feiner  £änge  ober  bieS  £ofat  bitbet 
einen  befonberen  Anbau  beS  eigentlichen  JpauptgebäubeS. 

Der  Dampffejfel  Hegt  neben  btefen  betben  totalen,  außerhalb  beS 
£auptgebäubeS,  an  beffen  fchmater  ©et te,  tn  einem  leichten  ^effethaufe. 
©S  tft  etn  ©ptinber  mit  Rauchrohr,  ben  bte  ©teuerbehörbe  ju  7696 
23raunfd)weigfd)en  Duartteren  (11  Vraunfd)W.  Duartier  =  9  $reuß. 
Duart)  bermejfeit  l)at.  DaS  ^uft ^ Manometer,  an  einer  VSanb  im 
£ofate,  wo  bie  9)?afd;ine  fte^t,  atfo  im  Vrennlofale,  angebrad;t,  fyat 
eine  ©cata  btS  $u  6  Attnofphären  Ueberbrud,  aber  man  arbeitet  nur 
mit  3 — 4  Attnofphären  Drud. 

Aus  bem  totale,  worin  Vrennapparat  unb  Dampfmafchtne  fielen, 
getaugt  man  tn  ber  wetteren  Verlängerung  beS  £auptgebäubeS  burcg 
einen  furzen  ^entlief)  breiten  ©ang  in  ben  geräumigen  gewölbten  ©äh* 
rungSrautn,  welcher  fner  bie  ganje  Breite  beS  ©ebäubeS  einnimmt 
unb  12  obale  Vottidje  bott  4024  btS  4140  Duartter  ©apacität  ent¬ 
hält.  An  benfetben  ftößt,  in  weiterer  Verlängerung  beS  ©ebäubeS, 
fchtießtich  ber  Aufbewahrungsort  beS  fertigen  ^robucteS.  3uv  ©eite 
beS  ©angeS,  welcher  baS  ©äfmmgStofal  bon  bem  Vrennlofale  trennt, 
liegt  auf  ber  einen  ©eite  ein  Treppenaufgang  ^utn  ^weiten  ©tod, 
auf  ber  anbern  ©eite  eine  Kammer  für  ben  Brenner  unb  bie  $am- 
nt  er  für  bie  £efengefäße. 

3n  ber  ©de,  weld;e  baS  Vormeifchlofat  —  wie  gefagt  eine  Ver¬ 
breiterung  beS  DauptgebäubeS  —  mit  bem  fchntälern  Zfyzilt  beS  £aupt* 
gebäubeS  btlbet,  ift  bie  befannte  $artoffel*2Bafchmafd;ine  unter  einem 
teilten  Anbau  aufgeftedt.  Die  Trommel  berfetben  ift  gan$  bon  ©ifen. 

Der  Ä'artoffelbampffäffer  tn  bem  Vorntetfchlofale  ftnb  $wet  bor* 
hattben,  jebeS  $u  retddid;  2%  VSiSpel.  Vor  benfetben  unb  unter  ben* 
fetben  fyat  ber  runbe  Vormeifchbottid;,  4625Duartier  faffettb,  mit  ben 
barauf  tiegenben  Duetfd)Wal$en  unb  bem  9tüfwwerfe  feinen  ^3tag.  Die 
Duetfcbwatjen  finb  lwfrt/  bon  ©ußetfen,  äußerft  glatt,  unb  fte  werben 
feßr  nahe  aneittanber  geftedt.  3fw  Durcpmeffer  beträgt  minbejtenS 
einen  guß.  An  ber  einen  ©eite  beS  VormeifchfofafeS,  bon  ber  Dampfe 
ntafdmte  nur  burch  eine  28anb  getrennt,  flehen  bie  jumpen  für  füge 
unb  faure  $?eifche,  unb  in  einer  ©de  ein  V$ajfer-$ochfaß. 

3n  bem  ^weiten  ©todwerfe  bes  ©ebäubeS  beftnbet  ftch,  über  bem 
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(3)ägrung$raume,  ba$  groge  mit  3tnfblecg  auggefcglagene  ^üglfcgtff, 
bi$  auf  einen  ®ang  um  baffelbe  bie  gan$e  23reite  be$  ©tocfwerB  ein* 
negntenb.  3og(reicge  einander  gegenüberliegenbe  £ufen  geftatten  bem 
£uft$uge  gütretcgenben  3utritt  unb  augerbem  fann  nocg  mitteig  zweier 
eiferner  Ventilatoren ,  bie  auf  bem  £repgenplaj$e  ror  bem  Raunte, 
meiner  baS  ^üglfcgiff  entgalt,  igren  $lag  gaben,  au$  $wet  gacgen 
Kanälen  ein  äugerft  geftiger  £uftftrom  über  ba$  ßüglfcgiff  getrieben 
w  erben. 

2luf  bem  Vobenraume  be$  ©ebäubeS  enblicg  ftnb  ein  grogeg  Saf* 
ferreferbotr  unb  ein  grogeS  9^eferx>otr  für  bie  faure  2Vetfcge  aufgegellt 
unb  beg'nben  ficg  bie  glatten  Duetfcgwal^en  für  ba6  grüne  SD?alg,  weil 
btefer  Voben  gugleit^)  als  SlufbewagrungSort  btefe$  9ftal$eS  bient.  £)er 
eigentliche  SD^algfelter  liegt  in  einem  benachbarten  ©ebäube,  beffen 
fcgöne  Heller  bie  Anlage  befonberer  Heller  unter  bem  Vrenneretgebäube 
übergüfgg  erf<f)einen  liegen. 

£)er  £)egil(ation6*  Apparat  beftegt  pnäcgft  au$  $wei  eiförmigen 
fugfernen  Olafen  ron  3240  Duartter  Gtapacität,  beren  unterer  £geil 
mit  Sftauerwerf  umgeben  ift,  unb  in  melden  bürg)  $wei  D^ögren,  bie 
ficg  nacg  jeher  Vlafe  r erzeigen,  fowogl  birecter  ^ejfelbamgf  al$  aucg 
2)?afcginenbampf  geleitet  werben  fann.  Augerbem  beg'nben  ficg  an  ben 
Olafen  bie  beiben  jur  Secgfeloerbinbung  er forb erliegen  9iögren  mit 
ben  notgigen  £ägnen.  3ttnfcgen  ben  Olafen  unb  neben  benfelben  ftegt 
in  geeigneter  £öge  ber  fugferne  cglinbrifcge  gan$  gefcglojfene  Vorwär* 
mer.  £)er  untere  £getl  beffelben  beftegt  aus  einem  9tectigcator,ober 
£utterbegälter,  ber  obere  £geil,  1785  Duartier  fajfenb,  entgalt  bie 
3D?eifcge,  bureg  welcge,  um  bie  Erwärmung  $u  beförbern,  ron  bem  £ut* 
terbegälter  ab  jaglretcge  Sftögren  gtnburcggegen,  wie  bei  bem  ©cg  war  $** 
fegen  Vorwärmer  (gig.  76),  bie  nacg  oben  ju  enger  werben  unb  über 
ber  Sttetfcge  au^münben.  Ueber  bemVorwärmer  begnbet  ficg  ein 
ter  beefenförmiger  begglegmtrenber  Sftectigcator  (ein  ^ectigcator,  wel* 
eger  pgletcg  bureg  Saffer  gefüglt  wirb)  ron  gleicger  Seite  mit  bem 
Vorwärmer,  unb  über  biefem 9?ectiftcator  enblicg  noeg  brei  ^iftoriuö^ 
fege  Vecfen  ron  bemfelben  Durcgmeffer.  2)er  Vorwärmer  mit  feinem 
9?ecttgcator ,  ber  über  bem  Vorwärmer  ftegenbe  S^ecttgcator  unb  bie 
brei  Vetfen  bilben  alfo  gletcgfam  einen  gogen  Gtplinber  ron  gleicger 
Seite,  ber  an  rerfegiebenen  ©teilen  etngefegnürt  ift,  fo  bag  fünf  2lb* 
tgetlungen  ron  rerfegtebener  £öge  entgegen.  Von  bem  obern  Vecfen 
leitet  ein  9?ogr  bie  Kämpfe  in  baS  ^üglfag,  wclcgeä  augergalb  be6 
©ebäubeg  feine  ©teile  gat,  unb  baS  gefüglte  $robuct  fliegt  in  ei¬ 
nen  tut  Vrennlofale  ftegenben  oralen  auSgemeffenen  Vegälter  mit 
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gläfernem  9tiveau  feiger,  auS  welcpem  eS  burcp  etne93umpe  in  baS  groge 
9tefervoir  beS  VorratpSlolaleS  befördert  werben  fann. 

9)?it  biefern  Apparate  taffen  g'cp  7%  S&tSpel  Kartoffeln  täglicp 
bequem  verarbeiten;  von  SDtorgenS  5  Upr  bis  2(benbS  9  Upr  aud)  10 
SötSpel  mit  6  btS  7  Leuten.  Da  febeö  ^artoffelbampffag  reicplicp 
2a/2  SSiSpel  (60  unb  einige  ©Reffet)  faßt,  fo  ftnb  für  te^te  Stenge 
4  Dämpfungen,  für  erftere  3  Dämpfungen  erforberlicp.  Die  2tteifcpe 
von  feber  Dämpfung  mit  bem  ba$u  gehörigen  grünen  9)?al$e  —  man 
nimmt  beit  fünften  Df ml  beS  von  einem  VSiSpel  ©erfte  refultirenben 
-I^al^eS  —  giebt  eine  33ottid;füllung  unb  jeber  Votticp  jmet  ftarfe  ober 
brei  fcpwacpe  Vlafenfüllungen. 

3n  ben  Vormeifcpbotttcp  fomnten  guerft  200  Ouartier  falteS  2öaf* 
fer;  in  biefeö  werben  bie  möglicpft  petg  ^erquetfcpten  Kartoffeln  burcp 
baS  9tüprwerf  eingerüprt  unb  fiepenweife  wirb  baS  ^erquetfcpte  grüne 
9ttal$  in  bie  9)teifd;e  eingetragen.  Die  Temperatur  ber  9tteifcpe  mug 
49°  9t.  betragen  unb  wirb  erforberlicpen  gallS  burcp  £inleiten  von 
Dampf  fo  weit  gebracht.  9tacp  beenbetem  Stteifcpen  bleibt  bie  30teifc|>e 
bebecft  eine  ©tunbe  ftepen.  hierauf  wirb  fte  burcg  bie  ©ügmeifcp* 
93umpe  auf  baS  Kü^tfd>iff  gebracht  unb  mit  £ülfe  ber  Ventilatoren 
unter  fortwäprenbem  Untrüpren  btS  auf  18°  9t.  abgefüplt.  ©ie  be* 
trägt  bann  opngefäpr  2800  Duartier  unb  wirb  nun  mit  ber  notigen 
9)tenge  SßajferS  in  ben  ©äprungSbotticp  gefpüplt,  wo  man  fte  bei  15 
bis  16°  9t.  mit  bem  gt  fcper’ fcpen  ©äprungSmittel  anftellt.  Die 
©äprungS$eit  ift  bie  fogenannte  viertägige.  Die  gegoprene,  fogenannte 
faure  50?eifcf>e  wirb  in  baS  auf  ben  Vobeit  ftepenbe  9tefervotr  gepumpt 
unb  von  pier  ab,  nad;  Vebarf,  in  ben  Vorwärmer  gelaffen,  um  von 
ba  bepufS  ber  Deftillation  in  bie  Vlafen  $u  gelangen. 

Vei  ber  Deftillation  wirb  ftetS  eine  Vlafe  burcp  bie  anbere  abge* 
trieben.  DaS  ^robuct  gept  mit  opngefäpr  90  $roc.  Dralles  an,  unb 
man  befttllirt,  bis  eS  mit  opngefäpr  75  $roc.  Dralles  abfliegt,  wo  baS* 
felbe  bann  burcgfcpnittlicg  82  93coc.  jeigt,  auf  welcpem  man  eS  in  bem 
grogen  9tefervator  erpält.  9ttan  glaubt  eS  übergüfftg,  von  3^t  $u  3^t 
prüfen  $u  müffen,  ob  bie  Vlafe,  welcpe  btrect  betrieben  wirb,  bie  als 
erfte  Vlafe  fungirenbe  Vlafe,  abgetrieben,  baS  peigt  alfopolfrei  fei, 
man  bepauptet,  eS  gäbe  fiep  biefer  3eitpunft  burcp  bie  rafcpe  Slbnapme 
beS  2llfopolgepaltS  im  Deftillat  funb.  ©obalb  nun  biefer  $unct  etnge* 
treten,  lägt  man  bie  ©cplempe  aus  biefer  Vlafe  ab,  füllt  fte  mit 
9)?eifcpe  aus  bem  Vorwärmer  unb  mit  bem  Butter  auS  bem  2utterbe* 
pälter.  Die  anbere  Vlafe  wirb  nun  $ur  erften.  9tacp  einer  palben 
©tunbe  beginnt  bie  Deftillation  unb  bann  pat  man  eine  gan^e  ©tunbe 
&um  21btreiben  nötpig.  Slnftatt  ben  Butter  auS  bem  £utterbepälter 
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(^ecttftcator  fceS  $omctrmer$)  tn  bte  23tafe  gu  (affen,  treibt  man  tfm 
auch  mofft  birect  tn  bem  D^ectificator  burch  emgetetteten  äöafferbampf 
ab,  mo^u  etma  fünf  Minuten  3^tt  erforberttcb  ftnb. 

2U3  tcf)  mtch  tn  btefern  ^>erbfte  (1848)  tn  ber  befcfjrt ebenen  33ren* 
neret  aufhtclt,  ^etßte  bte  -Jttetfche  oon  nicht  guten  Kartoffeln  n ad)  bem 
5lnftet(en  16  $roc.  am  ©acharometet ,  unb  nach  beenbeter  ©afnrung 
(fte  mar  äufjerft  fchäumenb)*)  ofmgefähr  2  $roc.  Der  Ertrag  mar 


*)  3cb  muß  mir  bie*  eine  Bemerfung  ertauben.  $>ie  Steuerbebörbe  belegt  befannt* 
tidb  diejenigen  mit  b°ber  Strafe,  Welche  auö  ben  (SJa^vbctticben  üDteifche,  bie 
überjufließen ,  alfo  werteren  $u  geben  brobt,  burd)  5lu$f<höbfen  $u  retten  ftcf>  un; 
terfangen,  ja  welche  auch  nur  bureb  5tuftegen  von  einem  Stücfe  <§oti  auf  benütanb 
beö  Bottich^  ba$  Ueberfließen  an  einer  Stelle  btnbern  wollen.  ©iefe  ftrenge  üJJtaß* 
reget  wirb  bei  ber  ftattftnbenben  Beteuerung  beö  ÜDieifchvaumeä  für  notbwenbig 
getjalten,  um  ju  verbinbern,  baß  5Jteifcbe  in  unverteuerten  tftaum  fomme,  baß 
man  bie  Bottiche  ungebührlich  fülle  ober  baß  man  ju  bief  meifche.  (Sine  böcht 
bebeutenbe  (Summe  müßte  alljährlich  im  ßollvereine  in  ber  ©efiatt  von  gdbrenber 
SJteifdbe  gerabeju  vernichtet  ober  weggeworfen  werben,  menn  in  atten  Brennereien 
ber  Maßregel  firenge  ftolge  gegeben  mürbe ,  bemt  bei  gemiffer  Befhaffenbeit  ber 
SJteifdbe  resp.  ber  Kartoffeln  unb  be$  ®äf)rungömittel$  ift  bie  ©übrung  fo  f<hau* 
menb,  baß  in  einer  ^eriobe  berfelben  ber  vierte  ober  britte  &beil  vom  Inhalte 
be$  ©äbrung3botti<h$  überfliegt ,  menn  man  nicht  in  biefer  ^eriobe  einen  dbeil 
bavon  auöfchöpft.  SBeit,  mie  ich  glaube,  bie  Brennereien  nicht  ber  Steuerbebör; 
ben  megen ,  fonbern  bie  Steuerbebörben  ber  Brennereien  megen  ba  finb,  fo  müjfeit 
ftcb  bie  Steuerbebörben  nad)  ben  Brennereien  geniren,  nicht  biefe  nach  jetten,  unb 
e$  erfcheint  mir  beöbulb  böd)t  unpaffenb,  menn  bureb  Steuergefe^e  auf  irgenb 
eine  Söeife  auf  ben  praftifeben  Betrieb  influirt  mirb.  Derjenige  Brenner,  melier 
bie  fchaumenbe  ©äbrung  für  bie  befte  bült ,  muß  fte  heutigen  fönnen,  ohne  beS* 
halb  gezwungen  gu  fein,  bie  ©äbrungöbotticbe  nur  ju  %  ober  %  anjufüllen,  e$ 
muß  ihm  geftattet  fein,  für  einige  Stunben  einen  $beit  bet  9?Jeifc^e  auajufchövfen. 
Sßitt  t<h  bie  Steuerbebörbe  vor  Uebervortbeilung  f^ü^en,  fo  mag  fte,  mie  in 
ben  {Runfelrübenjucfetfabrifen,  einen  Dfftcianten  gang  in  bie  Brennerei  fiatto; 
niren,  bem  bann  eine  mirflicbe  3)efraubation  nicht  entgehen  faitn.  3luf  ber  anberett 
Seite  batte  ich  eine  Erhöhung  ber  Steuerquote  für  ben  9Jteif<hraum  für  völlig 
gerechtfertigt ,  eö  fei  benn,  baß  man  ba$  jeijt  gettenbe  B*incip  ber  Beteuerung 
ganj  aufgeben  moilte.  9Bie  !ann  man  noch  annebmett,  baß  auö  15  —  16  Duart 
5D2eifch>e  1  Ctuart  Branntmein  refultire,  menn  faft  burebgebettbö  ba$  ^Do^^elte 
barau$  gezogen  mirb!  Ü)er  Staat  fontmt  babei  in  bie  Sage,  bei  bem  (Srport  von 
Spiritus  mehr  an  Boniftcation  ju  jablen,  alö  er  an  Steuer  erhalten  but.  @ine 
Beteuerung  beS  ©emichtö  ber  Kartoffeln  unb  be3  SJJatje^  anftatt  be^  ©äbrungs? 
räumet  mürbe  leicht  ju  übermalen  fein  unb  nur  in  fofern  auf  ben  Betrieb  iru 
tuiren,  alö  man  t<h  bemühen  mürbe,  möglicbt  ^iel  ^robuct  gu  erhalten,  maS 
offenbar  ermünfeht  mare.  Sie  bat  aber  gegen  ftc^,  baß  babureb  leicht  bie  Berar^ 
beüung  felbt  ermadbfener  fchlecbter  Kartoffeln  untbuntich  merbett  fann.  ®ie  Be? 
teuerung  ber  üJJenge  beö  ^Srobuctö ,  be$  Sbivituö  ober  Branntmeinö,  erfcheint 
am  natürlichen .  te  influirt  in  fofern  noch  meniger  auf  ben  Betrieb ,  al$  von 
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»om  23otticp  (4044  Ouartier)  31160  Duartierproc.  2llfopol,  nämlicp 
380  Duartier  @ptritu$  sott  82  $roc. ;  ber  (Ertrag  »om  Thtart. 
raum  alfo  7,7  $roc.,  wa$  in  DKtcfftcpt  auf  bie  33efcf>affenf)ett  ber 
Kartoffeln  (e$  waren  »tele  franfe  barunter)  ein  recpt  guter  genannt 
werben  fann.  2luS  beffent  Kartoffeln  patte  man  über  8%  gezogen. 
23on  jebem  Ouartter  @piritu$  a  82%  Tr.,  wetcpe$  über  7,5  $roc. 
aus  bem  Sfletfcpraume  gezogen  würbe,  erpielt  ber  Brenner  eine  ®ra* 
tiftcatton  »on  »ier  Pfennigen. 

Da$  £efenmi ttel,  welcpe3  man  tn  ber  Brennerei  benutzt,  ift,  wte 
fc^on  angeführt,  baS  gtftfp er’fctye,  int  Söefentlicpen  fo  bereitet,  Wte 
e$  Seite  254  u.  f.  betrieben  würbe.  Die  £efenfäffer  paben  307 
bi$  311  Duartier  Gfapacttät.  Sie  werben  auf  ba$  forgfälttgfte  gerei¬ 
nigt,  namentlich  burch  2lbbremten  »on  Scfm>efel  auggefchmefelt.  $?an 
metfdjt  in  benfelben  be3  Borgens  gegen  10  Upr  60  $fb.  Scprot  (log¬ 
gen*  unb  ©erftenmalj)  mit  focpenbent  SSaffer,  fo  bag  bie  Temperatur 
b£r  $?eifcpe  51  bt$  52°  9t  beträgt.  Die  ^etfcpe  bleibt  bann  btS  am 
anbern  Tag  2lbenbS  10  Upr  rupig  ftepen,  m o  man  bie  am  borgen 
abgenommene  50?utter^efe  gufe^t  nebft  30  £otp  Soba.  2lm  anbern  Wlcx* 
gen,  wo  bte  Temperatur  ber  Sttaffe  26°  9t,  gtebt  man  baoon  36  Duartier 
al$  5D?utter^efe  in  einen  Keinen  Kübel,  mäßigt,  wenn  nötptg,  bie  Tem¬ 
peratur  burch  Umrüpren,  fe#t  hierauf  6—8  Tragetmer  5D?eif<i>e  »out 
Küplfchtff  ba$u  unb  »erwenbet  bte  gäprenbe  Sflaffe  gegen  Mittag  ^urn 
Slnftellen. 

3n  ber  gan$  neu  unb  fepr  awecfmäfng  angelegten  Brennerei  be$ 
£errn  Slmtmann  Kunt$en  $u  Klofter  £ubgeri  bet  £elmftebt  ftnbet 
fiep  ein  Apparat,  welcher  als  dufter  ber  ^weiten  2lrt  »on  Apparaten 
gelten  fann,  bte  in  piefiger  ©egenb  angetroffen  werben,  (Er  ift  »on 
bem  Kupferfc^mtbt  £>immel  tn  23raunfcpwetg  angefertigt,  einfacher, 
al$  ber  »orper  betriebene ,  unb  be^{>alb  auch  billiger.  Der  gan^e 
Apparat  erfcf)eint  al$  ein  aufrechter  (Eplinber,  ber  au£  »erfcpiebenen 
2lbtpetlungen  beftept.  Die  untere  2lbtpeilüng  wirb  »ott  $wet  überetn* 
anber  ftepenben  33lafen  gebilbet,  äpnlicp,  wte  fie  an  bem  Scpwar$’* 
fcpen  Apparate  gig.  78  »orfommen.  Unmittelbar  über  btefen,  ntcpt 
baneben,  ftept  ber  Vorwärmer,  unb  über  btefent  beftnben  fiep  bie  brei 
^tftoriu^fcpen  23ecfen.  Diefer  Apparat  gleicht  baper  bem  $ifto* 
riu^’fcpen,  benn  bie  unterfte  23lafe  bleibt  ftetS  bte  erfte,  wäprenb  ber 
»orptn  betriebene  Apparat  bem  ©alffcp^  9 letcpt,  inbem  bei  bem* 

einem  geringeren  (Ertrage  geringere  ©teuer  begapit  wirb.  (Sine  teiept  ju  contro- 
lirenbe  rationelle  ben  betrieb  nietet  fiörenbe  Befteuerung$weife  ber  Brennereien  ge; 
Port  no(p  ju  ben  frommen  SBiinfcpen.  BieUei(pt  ertoiidjfe  etwas  ©uteö  auä  einer 
^rei^aufgabe.  (O.) 
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fetben  batb  tue  eine,  batb  bte  anbere  33tafe  bie  Sftotte  ber  erften  fptett 
(Otto). 

33ei  ber  äöaßt,  welchen  oon  ben  oerfcßtebenen  SBrennapparaten  man 
anwenben  fott,  ßat  man  oor  Ottern  bte  SBerßättntjfe  ju  berüdftcßttgen, 
unter  melden  bte  Brennerei  $u  betreiben  iß.  (Botten  baburcß  nur  bte 
@r$eugntffe  beS  23oben3  oerfäußicß  unb  tetcßt  transportabel  gemacht 
werben,  fo  ift  bte  2tnwenbung  eines  (BpirituS*2lpparateS  oor3U3teßett; 
fommt  habet  bte  9?einßeit  beS  ^robucteS  nicßt  feßr  in  33etra<ßt,  fo  tft 
bem  ber  $or3ug  3U  geben,  ber  unmittelbar  aus  ber  -ütteifcße  mit  bem 
wentgfien  ^Brennmaterial  unb  2lrbettSaufwanb  baS  atfoßotretcßfte  $ro* 
buct  ficßer  liefert,  namentticß  aber  aucß  feine  forgfätttge  23eßanbtung 
nötßtg  rnacßt,  um  (Begaben  ju  oerßüten.  £at  man  bagegen  £rtnf* 
branntwein  ßerjuftetten ,  fo  muß  man  bte  ©ewoßnßett  ber  Strtnfer  be* 
rüdfießtigen.  £aben  fieß  bte  SBranntweintrinfer  an  bureß  birecteS  geuer 
abgetriebenen  Branntwein  gewößnt,  fo  oerwerfen  ft'e  in  ber  Sieget  ben 
bureß  £)ampfbeftittation  gewonnenen,  unb  fo  umgefeßrt.  Oertticße  Ber* 
ßältntffe  entfeßeiben.  £)ieS  gitt  auc^  ^inftc^tticf)  ber  grage:  ob  eS  oor* 
3U3ießen  fei,  fofort  Branntwein  aus  ber  B?eifd;e  $u  gieren ,  ober  er  fl 
Butter  barjuftelten  unb  biefen  ju  weinen,  grüner  rneßr  als  jefet 
würbe  oon  ben  Printern  ber  Branntwein  borge^ogen,  welcher  burd; 
eine  wieberßotte  £)eftittation  beS  ^utterö  gewonnen  war,  unb  jwar 
gewiß  borgügtic^  aus  bem  ©runbe,  wett  fie  fieß  an  benfetben  gewöhnt 
ßatten;  inbeß  ift  boeß  befannt,  baß  ber  aus  Sutter  beftittirte  Brannt* 
wetn  angenehmer  feßmedt  als  ber  birect  auS  ber  SWetfcße  gezogene, 
welcßem  tange  3eit  ßinburtß  ber  fogenannte  Btafengefd;mad  an* 
ßängt  *).  £)te  Bor3ügticßfeit  beS  ^torbßäufer  unb  Öueblinburger 
Branntweins  feßetnt  borgügtieß  mit  baßer  3U  fomrnen,  baß  man  in  bie* 
fen  (Btäbten  auS  bem  Butter  ßatben  2ßetn,  unb  auS  btefem  erft  ganzen 
Sein  maeßt.  £)er  bureß  bie  Oampfbeßtttation  birect  aus  ber  Sfteifcße 
gewonnene  Branntwein  befi£t  nteßt  fetten  einen  eigentßümticßen  ©e* 
feßmaef  unb  berurfaeßt  bann  naeß  bem  ©ettuß  teießt  $opffd;mer3en  unb 
Uebetfeit.  £>iefe  ©igenßßaft  geigt  ber  Branntwein  borjugewetfe,  wenn 
er  bet  gu  rafeßer  £)eftit(ation  gewonnen,  wobet  man,  wie  au(ß  bet  einer 
3u  rafeßen  btrecten  geuererßigung  überhaupt,  etn  weniger  retn  feßmeden* 
beS  ^robuct  erßätt.  £)te  Verunreinigung  ift  atfo  bte  gotge  einer  31t 


*)  911«  icß  in  SUtßaWenSleben  mar,  mo  man  in  Per  Brennerei  erji  Satter  $og,  mürbe 
in  «punbioburg  ber  ®atrf<ße  Apparat  aufgefieUt:  ber  mit  btefem  erhielte 93rannt? 
mein  beßagte  inbeß  anfangs  ben  Printern  unb  €>cßenfmirtßen  niet  meniger  al« 
ber  33ranntmetn  öon  SUtßaibenöleben,  fo  baß  i(ß  ben  größten  Sßeii  beffelben  in 
ber  Siqueurfabrif  »ermenben  mußte.  (0.) 
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heftigen  Dampfentwicfefung,  bie  meßr  fogenannte  Jufeftßeife  burch  ben 
Dampf  mit  fortreißt  ober  ttt  bie  Vorlage  bringt  Da  nun  bei  ber 
Dampfbeftiffation  oßne  ©efaßr  beS  Einbrennens  eine  'rafcfjere  Deftiffa* 
tton  ftattfinben  fann,  fo  wirb  man  auch,  wenn  für  bie  Elbfcheibung  jener 
Verunreinigungen  burch  bie  Gfonftructton  beS  ElpparateS  nicpt  geforgt, 
hier  ep er  ein  mit  fotzen  feilen  verunreinigtes  Deftiffat  erhalten. 

3n  ben  ©egenben,  wo  man  auf  bie  D^ein^eit  beS  Trinfbrannt* 
weinS  befottberS  ^u  achten  hat,  ift  es  ju  empfehlen,  aus  ber  9)?ei fcße 
mtttefft  Dampf  sunäcßft  nur  einen  ftarfen  Butter  ober  fogar  ßafben 
Sein  su  gewinnen,  unb  aus  biefem  bann  nach  geeigneter  Reinigung 
burcf)  $oßfe,  burch  nochmalige  Deftiffatton  mit  birecter,  aber  fangfamer, 
namentlich  gleichmäßiger  geuererßiijung  ben  Branntwein  ßersufteffen. 
EluS  biefem  ©runbe  verwenbet  man  $u  biefer  Deftilfation  gern  ein 
Brennmaterial,  welches  eine  recht  gleichmäßige  ©rßi#ung  gut äßt,  wie  j.B. 
fcßweren  Torf  ober  Braunfoßfen,  bie  anerfannt  ein  reineres  $robuct 
gewinnen  taffen  afS  Jg>otg. 

Um  mittefft  Dampf  einen  feßr  reinen  ©pirituS  su  gewinnen,  wirb 
in  ben  Piqueur  *  ober  fogenannfen  ©pritfabrifen  feßr  häufig  ber 
Safferbampf  nicht  meßr  birect  in  bie  gfüfftgfeit  gefettet,  fonbern  btefe, 
wie  in  ben  3#tf erfabrtfen ,  entweber  burcß  äußere  ©rßiöung  ber  Bfa* 
fen,  ober  burch  £tnburchfeitung  von  D'tößren,  in  welchen  Dampf  von 
höherer  Temperatur  ctrculirt,  verbampft. 

D^ocß  weniger  afS  ber  aus  ber  B^eifcße  birect  gezogene  Brannte 
wein  beßagt  in  ber  pfleget  ben  Trinfern  ber  Branntwein,  welcher  aus 
©ptrituS  burch  Bermifchen  beffelben  mit  Saffer  bargeftefft  worben  ift. 
Einern  fofchen  Branntwein  feßtt  baS  eigentümliche  Efroma  (gufetöt), 
wefcßeS  ben  Trinfern,  wenn  eS  nicht  in  ju  großer  Stenge  vorfommt, 
angeneßm  ift,  unb  es  wäßrt  siemfich  fange  3*it,  bis  ftcß  Saffer  unb 
©pirttuS  fo  vereinigt  haben,  baß  man,  wie  man  su  fagen  pftegt,  nicßt 
ben  ©pirituS  unb  baS  Sajfer  befonberS  fcßmecft. 

Sir  wieberßofen  nocß  einmaf:  örtliche  Verßättniffe  entleiben.  ©S 
giebt  ©egenben,  in  wefcßen  man  faft  nur  mit  Etpparaten  arbeitet,  bie 
Branntwein  tiefem,  unb  ©egenben,  wo  man  immer  erft  Cutter  gießt. 
3n  btefen  festeren  ©egenben  würbe  ber  aus  Sttetfcße  birect  gezogene 
Branntwein  faurn  verfäußicß  fein,  wenn  man  benfefben  nicht  vor  bem 
Verlaufe  fange  3^t  fagern  fieße ,  wonach  er  von  bem  aus  Butter  be* 
ftiffirten  Branntwein  nicht  leicht  su  unterfcheiben  ift.  3«  ©egenben 
aber,  wo  man  für  £iqueurfabrtfanten,  für  ©fftgfabrifanten  ober  über¬ 
haupt  für  anbere  3toecfe  afS  sunt  Trinfen,  Branntwein  ober  ©pirituS 
SU  bereiten  ßat,  wirb  bie  Efnwenbung  ber  neueren  contpficirteren  Elp* 
parate  von  großem  -ftu^en  fein,  ba  burch  fie  aus  früher  angefüßr* 
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ten  ©rünben  eine  nicfd  unbebeutenbe  5D?enge  Brennmatertaf  erfpart 
wirb. 

3Ber  an  £)rten  ft  cf)  beftnbet,  wo  er  fowofjf  für  £rinfer,  afS  aud) 
für  anbere  3^ecfe  Branntwein  bar^uftelfen  f)at,  ber  rnug  ficf)  ben  2au* 
nen  ber  £rinfer  fügen,  ober  er  rnuf}  feinem  DeftiffationSapparate  bie 
©inriddung  geben,  bag  mit  bemfefben  bafb  für  ben  einen,  bafb  für 
ben  anberen  3ü)ed  gearbeitet  werben  famt;  bteS  fann  burd)  Benutzung 
ober  9?tcf)tbenu$ung  ber^ectificatoren  unb  ber  ^iftor iuS’fcpen  Beden 
in  ber  Sieget  mit  £eid)tigfett  gefcpeljen. 

$ann  man  mit  Bortfieif  ftarfen  (Spiritus  (75  bis  85%  £r.)  ab* 
fe$en,  oon  wefcpem  bie  äugerfte  D^etn^eit  oerfangt  wirb,  $.  23.  an  Sipo* 
tfjefer,  an  28einfmnbfer,  £iqueurfabrtfanten  ic.,  fo  barf  man  benfefben 
ebenfaffS  ntc f)t  btrect  aus  ber  $?etfd)e  gieren,  weif  ber  fo  erfwftene 
(SptrituS  nicpt  frei  oon  gufef,  nnb  bie  Befjanbfung  eines  fo  ftarfen 
(Spiritus  mit  9teinigungSmittefn  fein  genügenbeS  S^efuftat  gtebt;  man 
muß  ficfy  |)iegu  erft  Butter  ober  Branntwein  barfteffen,  biefen  mit  ben 
9feinigungSmtttefn  befwnbefn  unb  bann  erft  aus  bemfefben  (Spiritus 
bereiten. 

£at  man  eine  Sßeinbfafe,  fo  fügt  fid)  biefe  redd  ^wedmägig  ba* 
burd)  jur  gabrifatton  beS  (Spiritus  gefd;tdt  machen,  ba£  man  fte  mit 
2  ober  3  ^iftoriuS1  fcpen  Beden  oerbtnbet,  auf  wefdje  man  00m  ßübf* 
waffer  fortwäfwenb  eine  ju  regefnbe  Stenge  fafteS  SSaffer  feitet,  gt'g.  90 
Sig.  90. 


jeigt  einen  |fofd;en  Spiritusapparat.  ©iebt  man  ben  oorfjer  burcf)  9fei- 
nigungSmittef  gut  00m  gufeiöf  befreiten  Butter  in  bie  Bfafe,  fo  erftäft 
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matt  burcg  #ütfe  ber  Veden  Vranntmein  t>ott  60%  Dr.,  metcger,  nocg 
einmal  auf  berfetben  Vtafe  beftittirt,  @pirttu$  von  80%,  75%  unb 
70%  Zx.  giebt.  Vet  btefer  Einrichtung  ift  nicht  $u  oergeffen,  bag  man 
oon  bem  £etm e  ber  Vtafe  ab  bie  entmetcgenben  Dämpfe  nach  Sßtttfur 
burcg  bie  Veden,  ober  birect  tn  baS  ^h'tgtrogr  mug  gehen  taffen  fön* 
neu.  ES  mürbe  nämlich  groge  Verfcgmenbung  be£  jeuermateriatS  fein, 
menn  man  bie  gute^t  entmetcgenben,  nur  mentg  2ttfogot  entgattenben 
Dämpfe  bie  Veden  paffiren  liege,  mett  fte  ftetS  faft  oottftänbig  mteber 
oerbicgtet  merben  mürben;  man  mug  biefe  birect  au£  bem  feinte  tn 
bie  @cgtange  treten  taffen,  unb  bie  gterau£  conbenftrte  gtüfftgfett,  ben 
9tacgtauf,  giebt  man  bei  ber  fotgenben  Deftittation  mteber  in  bie  Vtafe. 
2lucg  ift  biefe  Einridffung  fcgon  beggatb  notgmenbig,  bantit  man  mit 
ber  Vtafe  gemögnticgen  ©cgenfbranntmetn  beftittiren  fönne,  mo  bie 
Vtafe  atfo  at6  gemögnticge  Sßeinbiafe  mtrfen  mug. 

3u  Anfang  ber  Deftittation  bleibt  ber  £afm  a  gefcgtoffen,  bie 
Dämpfe  aus  ber  Vtafe  müffen  bann  bie  $i ft  ortuö1  fegen  Veden  burcg* 
mattbern.  ES  braucht  mögt  faum  ermägnt  $u  merben,  bag  ber  $uerg 
übergegenbe  «Spiritus  ber  gärffte  ift;  man  tägt  ba$  Deftittat  ftetö  fo 
lange  in  eine  unb  biefetbe  Vortage  taufen,  biö  ber  -3ngatt  berfetben 
bie  gemünfcgte  @tärfe  $eigt.  <So  fann  man  bei  einer  Deftittation  @pi* 
ritug  oon  85,  75,  70  unb  60%$ä\  abttegmen,  unb  ber  fcgmäcgere  ift 
an  mieten  Drtrn  an  Siqueur*  unb  Efftgfabrifanten  eben  fo  gut  oer* 
fäugicg  atö  ber  ftärfere.  (Sobatb  aber  bie  Deftittation  ^u  tangfam  $u 
gegen  anfängt,  (bei  gehörigem  3ugug  oon  Sßaffer  auf  bie  Veden),  mirb 
ber  £agn  a  geöffnet  unb  ber  £agn  b  gefcgtoffen,  morauf  bie  getftt'gen 
Dämpfe  aus  ber  Vtafe  birect  in  ba$  ^ügtrogr  treten;  bie  gierauä  oer* 
bicgtete  gtüfggfeit  mirb,  mie  fcgon  bemerft,  befonberg  aufgefangen,  unb 
bei  fotgenben  Deflationen  mit  in  bie  Vtafe  gegeben.  3Öitt  man  au$ 
Butter  gemögnttdjen  Drinfbranntmein  beftittiren,  fo  bteibt  ber  £agn  b 
ebenfalls  gefcgtoffen.  Das  Sfogr  c  bient  ba$u,  bie  Veden  mit  ber 
burcg  £ägne  $u  reguttrenben  Stenge  falten  2öafferS  oom  unteren  Dgette 
beS  $ügtfaffeS  $u  oerfegen.  Das  9?cgr  d  (eitet  baS  ermärmte  SBaffer 
oom  oberen  Dgeite  ber  Veden  ab.  Durd;  baS  9logr  e  fliegt  baS  in 
ben  Veden  abgefonberte  ^gtegma  $urüd,  menn  ber  Apparat  nicgt  fo 
conftruirt  ift,  bag  baffetbe  burd;  baS  Dampfrogr  $urüdgtegen  fann. 
■äflan  gat  aucg  ben  Veden  bie  Einrichtung  gegeben,  bag  baS  abgefcgie* 
bene  ^gtegma  nicgt  in  bie  Vtafe  ^urüdgiegen  fann,  fonbern  ftd;  in 
benfetben  anfammett  unb  bann  abgetaffen  mirb.  Die  punftirten  hinten 
jetgen  eine  Vorrichtung  btefer  2lrt;  man  ergätt  burcg  biefetbe  ein  ftär* 
fereS  Deftitiat.  Ein  fotcgeö  Veden  ift  bann  ntd;t  btog  Depgtegntator, 
fonbern  ein  mirfiid;er  Sftectigcator.  Die  in  bem  Vegätter  angefammette 
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gfüfftgfeit  n>trb  tn  tue  23fafe  gefaffen,  menn  man  bie  Dämpfe  ntcpt 
rnepr  burcp  bie  Söecfen,  fonbern  auf  birectem  28ege  tn  ba$  ^üpfropr 
gepen  tagt. 

Die  2fnfcpaffung  eines  ^mecfmäßigen  ©ptrituSapparateS  mirb  bafb 
affen  23ranntmetttbrennern  unerfäfffitp  fetn,  ba  je£t  mett  bebeutenbere 
©efcpäfte  mit  (Spiritus  afS  mit  23ranntmein  gemalt  merben. 

£at  man  einen  DefttffationSapparat,  wefcper  aus  ber  99?etfcpe 
33ranntmetn  liefert ,  unb  miff  man  btefen  fßranntmetn  auf  Spiritus 
verarbeiten,  fo  bepanbeft  man  benfefben  mtt  ben  ^einigungSmittefn, 
-unb  bringt  ipn  tn  ben  betriebenen  Apparat,  ber  bann  nur  2  33etfen 
3u  paben  braucht.  33ei  ber  erften  Defttffatton  erpäft  man  Spiritus 
non  60  bis  80%,  unb  btefer  liefert  bet  mteberpofter  Deftiffation  mtt 
£etcpttgfett  Spiritus  Don  80  bis  90°  Dr.  5D?an  fonnte  autp  burcp  23er* 
grögerung  per  23ecfen  unb  23ermeprung  beS  SÖafferffuffeS  btrect  aus 
bem  SBranntmetn  Spiritus  non  70  bis  80%  barfteffen. 

3n  ber  tecpnifcgen  Söerfftabt  $uf)openpeim  mirb  $ur  Darfteffung 
eines  ftärferen  SptrttuS  ber  gig.  91.  im  Durcpfcpnitt  angegebene  Apparat 
m  91.  gtg.  92. 


angemanbt.  A  ift  eine  gemöpnftcpe  SÖetnbfafe,  über  berfefbett  ergebt  jtcp 
ber  £utterbepäfter  B  unb  über  btefem  ber  Deppfegmator  D.  GfS  tft 
festerer  etn  Gfpft'nber  mtt  mehreren  concentrifcpen  Doppefringen,  wovon 
ber  oben  gefcpfoffene  Dring  h  h  auf  bem  unteren  33oben,  bie  unten  ge* 
fcploffetten  Dringe  i  i  unb  g  g,  fottne  baS  Dfapr  k  aber  am  Decfef  be* 
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feßt’gt  ftnt>.  DieferDecfel  Btlbet  burch  einen  3  3»ft  h^en  9tanbeeein 
flacpeb  23ecfen,  mortn  nod)  bie  beiben  Dtinge  ll  nnb  nn,  j[eber  engere  um 
%  niebriger,  enthalten  ftnb.  Die  Doppelringe  im  Innern  be3 
@pltnber£  fließen  ben  9taum  ein,  ben  bte  $u  rectiftcirenben 
Kämpfe  burchftr  eichen  fyabtn.  Diefe  treten  burch  ba£  9tohr  a  aus 
bem  £utterfaften  in  jene  3mifchenräume  unb  muffen  b>m  bie  mit  Gaf¬ 
fer  gefüllten  Doppelringe  berühren,  epe  fte  burch  bab  S^opr  n  in  ben 
5lbfüf)ier  gelangen.  Durd;  ba£  9toljr  o  leitet  man  bag  ^ur  Deppleg* 
rntrung  bestimmte  Saffer  in  ben  äußeren  Ddng  ii,  t»o  es  an  ber  ent* 
gegengefe$ten  (Bette  bei  p  mteber  ßer^ortritt  unb  burd)  bab  Dtopr  q 
in  ben  Doppelring  gg  fliegt r  »on  mo  ba3  märmere  üöaffer  bei  r  in 
bie  f)bße  fteigt,  um  burd)  baö  9tof)r  s  bis  nad;  bem  23oben  »on  k 
gelangen,  »on  mo  es  burd)  ba3  9tohr  t  (fiepe  bie  Slnftcpt  »on  oben, 
gig.  92.),  abfließt.  Dte  Dämpfe  fommen  pter  ^unäcßft  mit  bem  9topre  k , 
morin  bab  märmfte  SÖaffer  enthalten  ift,  in  Berührung;  barauf  be* 
rül;ren  fie  ben  Doppelring  g  unb  fommen  bann  gn>ifdf>en  g  unb  hf  t»o 
bie  Temperatur  bereite  eine  ntebrtgere  ift.  SÖünfcpt  man^etne  ftärfere 
9tectiß'cation,  fo  fann  auch  ber  ^wg  hh  burch  bab  9topr  b  mit  2©ag 
fer  gefüllt  merben,  maö  benn  burd)  f  mieber  abfließt.  5ln  bem  met* 
teren  Dringe  ii  erleiben  bie  Dämpfe  bann  bie  ftärffteDepplegmtrung,  fo 
baß  nur  bie  alfopolreicpften  bab  9topr  n  unb  ben5lbfüpler  erreichen  fonnen. 

3ur  Ableitung  ber  Jlüffigfett,  meldje  ftdj  in  ben  3ü>ifd)enräumen 
fammelt,  bienen  bie  9töpren  v  unb  w,  fomie  bag  D^opr  w\  meld;eg 
bie  ^lüffigfeit,  fc  nach  ihrer  (stärfe,  fomopl  nach  B  jurücf,  alb  auch 
nad;  n  $ur  5lbfüplung  führen  fann.  3ft  bie  niebergefcßfagene  glüfß'gfett 
bereite  fo  meit  recttß'cirt,  mie  man  bab  ^robuct  ju  paben  münfdjt,  fo 
leitet  man  5llleg  bem  9topre  n  unb  5lbfüpler  $u;  »erminbert  ftd;  aber 
ber  5llfopolgepalt  beb  ^robucteö,  fo  leitet  man  bie  conbenftrte  glüfftg* 
feit  nad;  B  gurücf,  »on  mo  fie  auf b  9^eue  ^ur  Deftillation  fommt.  Da 
bie  glüfß'gfeit,  welche  burch  w  abflkfyt,  weniger  5llfopol  enthalten  wirb, 
alb  bie  fpäter  conbenßrte  unb  burch  v  ab^uleitenbe,  fo  fann  man  burd) 
(schließen  beb  mittleren  fmfmb  unb  Deffnen  ber  beiben  äußeren  bte 
erftere  glüfftgfeit  jur  wieberpolten  Deftillation  unb  bie  anbere  ^ur  2lb* 
füßlung  führen.  2)ab  ftärffte  ^robuct  mirb  gewonnen  merben,  rnenn 
ber  bem  9tohre  n  ^unäd;ft  ftehenbe  f)ahn  gefchloffen,  bte  beiben  anberen 
Jgähne  aber  geöffnet  bleiben,  t»o  bann  nur  folcße  Dämpfe  in  ben  51  b* 
fühler  übergehen  fönnen,  bie  in  bem  äußeren  3wifd)enraume  btö  De* 
phl^nator^  tßre  Dampfform  noch  nic^t  »edieren. 

Die  Weißung  biefed  5lpparate^iß  fepr  befriebt'genb,  inbem  er  un* 
mittelbar  auö  einer  8— 10%  hnltenben  glüfßgfeit  einen  ©pt'ritub  »on 
90%  gemimten  läßt.  Dabei  beförbert  ber  Drucf  ber  h^h^n  Slüfßö5 
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fettöfctute,  ml cßen  bte  Kämpfe  am  n aßen  Seßtuffe  ber  Deputation  beim 
(Eintritt  in  ben  £utterfaften  p  übernrinben  ßaben,  bte  Stbfcßeibung 
be£  ItfoßoB  fo  mefentttcß,  baß  bte  Deftittation  ober  (Entgeiftung  einer 
20 — 30%  ßattenben  glüffigfett  oottenbet  ift,  fobatb  nur  ein  Drittßeit 
berfetben  mittetft  btrecter  geuererßi^ung  baoon  oerbampft  mürbe,  Die 
Slbfeßeibung  be$  spßtegma’ö  mirb  aber  bei  btefern  Apparate  baburcß 
auf  eine  ßöeßß  ameefntäßtge  SBetfe  beförbert,  baß  bte  $u  rectiß'ctrenben 
Dämpfe  naeß  unb  naeß  tn  einen  größeren  Otaum  treten,  mo  fteß  ißre 
®efcßmtnbigfrit  oerminbert,  bte  conbenftrten  Dßeite  aber,  bte  aU  Dunft, 
mie  (Staub  tn  ber  £uft,  tn  bem  2ttfoßotbampfe  fcßmeben,  3rit  b.eßa(ten, 
fteß  oottftänbiger  abaufonbern.  (Die  28icßtigfeit  etner  folgen  2tbfonbe* 
rung  ift  bereite  mteberßolt  ßeroorgeßoben.) 

Die  (Erfennung  ber  beenbtgten  Deputation  gefcßießt  bureß  ben 
£>aßn  a '  unb  bte  gültung  ber  25tafe  bureß  ben  Drießter  b '.  Dureß  ben 
Kolben  ober  Stopfet  e*  tft  bte  gtüfftgfeit  aus  B  naeß  A  ab$u!affen. 
Die  Zapfet,  meteße  baS  D^oßr  d*  umgtebt,  tft  unterßatb  gut  au  befepri 
gen  unb  ßter  etma  2  3ol(  ßoeß  ftebarttg  au  burcßtöeßern,  bamtt  ber 
Dampf  überatt  unb  nteßt  tn  größeren  23tafen  au^tritt.  Da£  9?oßr  w* 
tft  im  D^oßre  a  etwa  1—2  3otl  ßoeß  naeß  aufwärts  au  btegen,  bamtt 
eS  fteß  bureß  gtüfftgfeit  gegen  ben  (Eintritt  ber  Kämpfe  feßtießen  fann, 
tm  galt  ber  bem  Otoßre  aunäeßft  fteßenbe  £aßn  geöffnet  fetn  fottte. 

Die  Depßtegmiroorricßtung  läßt  bureß  2lbneßmen  beS  Deefetö  ober 
oberen  23eefenS  eine  teießte,  gana  fteßere  Reinigung  au;  nur  btefer  Deefel 
tft  bureß  etne  Skrfcßraubung  oerbunbett,  ber  ^utterbeßälter  B  fteeft  wie 
jieber  £etm  tm  Jg>atfe  ber  23tafe  unb  fo  aueß  baS  9^oßr  a  tm  oberen 
Dßette  biefeS  23eßätterS.  Die  »oltßänbige  $erbicßtung  wirb  ßter,  wie 
bet  bem  £>oßenßetmer  23rennapparate,  bureß  ben  bereite  angegebenen 
$atf'  unb  SÖergfitt  erreteßt,  waS  bte  Reinigung  erteießtert. 

Der  Apparat  tft  fowoßt  ^ur  23ranntwein*  ats  Spiritusgewinnung 
au  empfeßlen.  23ei  ber  (Gewinnung  oon  Branntwein  oertritt  ber  2Depßleg= 
mator  feßon  pm  Dßeit  bte  Stette  beS  2lbfüßterS,  tnbem  habet  ber 
größte  Dßrit  ber  fteß  bartn  nieberfeßtagenben  gtüfftgfeit  bureß  baö 
3ri>ßr  wl  fogletcß  pm  oöttigen  (Erlalten  bem  ^blüßler  pgefüßrt  merben 
fann.  Dte  Soften  etne^  folgen  2)epßIegmator$  ftnb  tm  ^erßättntß  au 
bem,  maö  er  triftet,  nteßt  groß,  ba  er  au£  nteßt  feßr  ftarfem  ^ateriat 
bauerßaft  unb  nteßt  fcßmtertg  anauferttgen  fteßt.  2)te  £)epßtegmtroor* 
rießtung  tft  aber  babur(p,  namenttteß  tn  obtger  9?üeffteßt,  btlltg  ßeraußet* 
ten,  ba  fte  fetne  nteßt  mtrffame  gteteße  entßätt,  mäßrenb  a-  23.  bet  ber 
5) tft or tu^’feßen,  meteße  fteß  btößer  ttoeß  immer  atö bte  mtrlfamftegeaeigt, 
oon  3  gläeßen  nur  eine  oon  ben  Kämpfen  unb  bem  Söajfer  berüßrt 
mirb.  Daß  ßter,  mt'e  überßaupt  tn  jebem  23rennapparate,  ntcßtö  mit 
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3tmt*,  fonbent  alle  Berbtnbungen  mit  £arttotp  ober  burcp  Bernietpung 
persuftellen  ftnb,  ift  brtngenb  nötpt g,  wett  felbft  baS  befte  3innlotp 
burcp  bte  Kämpfe  nacp  unb  nacp  oon  bem  Tupfer  getrennt  wirb.  T)a 
pter  bte  £)oppetringe  ^um  Tpeit  mit  bem  unteren,  jum  Tpeil  mit  bem 
oberen  Tpetle  beS  (T^tinber^  oerbunben  finb,  fo  geftatten  fte  getrennt 
oon  etnanber,  felbft  bei  Heineren  Apparaten,  *>en  nötigen  staunt  $u 
ber  oben  bejetcpn eten  Befeftigung. 

(ürS  tft  nocp  ju  ermähnen,  baß  man  aucp  bte  T)eftitlation  im  luft* 
oerbünnten  Raunte  oerfucpt  |>at,  unb  ^war,  wte  man  glaubte,  $ur  (£r* 
fparung  oon  Brennmaterial.  3eber  mit  ber  $ppfif  oertraute  £efer 
wirb  etnfepen,  baß  biefer  3^^  burcp  baS  angegebene  bittet  nicpt  er¬ 
reicht  werben  fann,  wett  bte  Dämpfe  eine  gleiche  SD^enge  BSärrne  ent¬ 
halten,  fte  mögen  eine  Temperatur  beft^en,  wettipe  fte  wollen,  nur  ift 
bei  nteberer  Temperatur  mepr  Sßärrne  in  gebunbenem,  latentem,  3«- 
jtanbe  barin  enthalten.  @S  wirb  alfo  $ur  Berbantpfung  eine  gleiche 
2!ttenge  geuermatertal  erforberltcp  fein,  fte  mag  bei  höherer  ober  niebe* 
rer  Temperatur  oor  ftcp  gepen.  £)en  einzigen  Bortpeit,  wetcpen  man 
burcp  bie  Deftillation  im  tuftoerbünnten  9?aume  erhielt,  ift  ber,  baß 
wegen  ber  nieberen  Temperatur  weniger  gufelöt  mit  ben  geiftigen  T)änt* 
pfen  übergeht,  baß  alfo  baS  T)eftil(at  reiner  wirb ;  biefer  Bortpeil  wirb 
aber  überwogen  burcp  bie  -ftacptpetle,  bie  fepr  complictrte  Apparate  im 
Allgemeinen  mit  fiep  füpren,  unb  burcp  bte  ^oftfpieltgfeit  bt'efeS  SDZittel^ 
im  ©peciellen.  Berbampfung  im  luftoerbünnten  Raunte  tft  in  ben 
gälten  mit  -ftupen  anwenbbar,  wo  man  oermetben  will,  baß  bie  oer* 
bampfenbe  glüfftgfett  einer  popen  Temperatur  auSgefe|t  ift,  weit  ba- 
burcp  etn  barin  aufgelöster  (Stoff  gerfe^t  werben  fönnte,  wie  bteS  3.  B. 
beim  Berbampfen  beS  3n^^rfafteS  ber  galt  ift. 

T)er  Branntwein,  wie  er  gewöpnticp  oerfäufliep  ift,  entpätt  48  bis 
50%  Tr.  Atfopot  unb,  er  mag  gewonnen  fein,  mit  wetepem  Apparate 
er  wolle,  etwas  (Sfftgfäure  unb  gufelöt.  £)te  Beenge  beiber  aber  ift 
oerpältnißmäßig  nur  pöcpft  gering.  Tro§  ber  geringen  Stenge  ertpeilt 
aber  boep  baS  gufelöl  bem  Branntweine  einen  eigentpümtiepen  ©eruep 
unb  ©efepmaef,  ber  benfelben,  wenn  er  fepr  ftarf  ift,  pöcpft  unangenepm 
rnaept,  ben  bte  Branntwetntrtnfer  aber  boep  niept  gan^  entbepren  wol¬ 
len,  unb  ber  ^ugleicp  ben  Unterfcpteb  ^wtfepen  bem  ^ornbranntwein 
unb  bem  ^artoffelnbranntwetn  begrünbet. 

(£S  ift  fepon  oben  gefagt,  baß  ber  btrect  aus  ber  B?etfcpe  gezogene 
Branntwein  ntepr  gufelöt  entpätt,  als  ber  burcp  deinen  beS  £utterS 
gewonnene,  baß  tegtercr  beSpalb  tut  Allgemeinen  oorge^ogen  wirb.  Um 
ben  ®erucp  beS  gufelöleS  ju  oerfteefen,  wirb  bei  bem  deinen  fepr 
päuftg  etwas  Kümmel-  ober  AntSfanten  in  bte  Blafe  gegeben,  woburep 
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baS  Defttdat  einen  ©egaft  an  ätgertfcgem  Kummet  *  ober  2fntSöf  ent* 
l patt,  bereu  ©erud;  ben  ©erucg  beS  gufefofeS  oerftedt. 

Da  ba3  unreine  gufeföf  bei  nieberer  Demgeratur  eine  Butterartige 
©onftjlenj  befttü,  fo  fcgetbet  eS  ft  cg  ntcgt  feiten  afs  fefte  (Subftanj  in 
bem  (Sddangenrogre  ab,  man  läßt  beggafb  ben  Butter  unb  ben  Sßrannt* 
mein,  ege  fte  in  bie  Vortage  fliegen,  burd;  ein  modeneS  Dud;  gegen, 
auf  metd;em  baS  abgefcgiebene  gufetöf  gurücfbtetbt.  Da  baS  gufeföf 
in  ^tendicg  ftarlen  alfogofifcgen  gtüfftgf eiten  ntegr  aufföSficg  ift,  aU  in 
fcgmäcgeren,  fo  fcgeibet  ft  cg  baffefbe  auS,  menn  btefetben  mit  SÖaffer 
oermifcgt  merben,  befonberg  menn  man  ^ugfetcg  ftarf  abfügft.  Die 
mtfd;ige  Drübttng,  metcge  ftcg  bi^meüen  geigt ,  menn  23ranntmeüt  oer* 
bünnt  mirb,  rügrt  oon  bem  ffcg  au^fcgetbenben  gufelöf  ger.  9?ad;  £ü* 
ber^borf  ift  bie  ©ubftanj,  aus  mefcger  bie  Deftidation^aggarate  be* 
ftegen,  oon  Hinflug  auf  ben  ©erud;  beS  gufeföteö;  in  zinnernen  2tgga* 
raten  beftidirte  9)?etfd)e  giebt  nacg  igm  ein  anberS  rtecgenbeg  Deftidat, 
aU  in  fugfernen  Hggaraten  beftidirte  9)?etfcge;  in  gtäfernen  nnb  göf* 
fernen  Deftidatton^aggaraten  fod  man  einen  23ranntmein  ergatten,  ber 
mie  bag  roge  (Betreibe  rtecgt  unb  fcgmedt,  in  mefcgem  affo  bag  Def 
beff eiben  unoeränbert  entgaiten  märe.  Dgne  aden  3tretfei  aber  hüben 
ftd;  bie  gufeibie  er  ft  bei  ber  (Sägrung.  Dag  gufeibi  beg  (Betreibet 
ift  ein  ©emifcg  oon  Denantgätger  (berjenige  Dietger,  meid;er  ft  cg  aucg 
bei  ber  (Sägrung  beg  Draubenfafteg  hübet)  unb  einem  Deie,  mefcgeg 
man  $ornöf  genannt  gat  (Sttuiber).  Dteg  teuere  beftiü  ben  eigen* 
tgümitcgen  unangenegmen  ©erud;.  Dag  ^artoffeifufeibi  gieiegt  nacg 
ben  biggerigen  Unterfucgungen,  ginftcgüicg  feiner  3ufammenfeöung,  bem 
^ornfufeiöie  ntcgt,  eg  ift  ein  farbfofeg,  fd;mer  ent^ünbficgeg,  ftarf  rie* 
egenbeg  unb  fegntedenbeg  Dei,  meiegeö  bei  132°  (£.  ftebet,  unb  fann 
feiner  egemifegen  ©onftitutton  nacg  al$  eine  2lrt  oon  2üfogot  betraegtet 
merben.  @g  ift  inbeg  niegt  unmagrfegetniteg,  bag  ftcg  bet  jeher  ©äg* 
rung  ber  oben  ermägnte  Denantgätger  gieieg^ettig  mit  einer  anberen 
rieegenben  <Subftan$  hübet. 

Der  ©egait  an  ©fftgfäure  in  bem  23ranntmein  mürbe  an  unb  für 
ft  cg  feinen  -ftacgtgeü  gaben,  benn  man  beftidirt  23ranntmetn  mit  etmag 
©fftg,  um  igm  einen  angenegmen  ©efd;mad  ^u  ertgetien,  aber  eg  fann 
bureg  bie  ©fjtgfäure  aug  bem  Apparate,  befonberg  aug  bem  ©cgiangen* 
rogre,  $ugfer  aufgefögt  merben,  namentftd;  menn  bteö  niegt  ftetg  ood* 
fommen  rein  ergaiten  mtrb.  23ei  bem  deinen  beg  £utterg  fann  man 
bie  Grfftgfäure  ietegt  babureg  entfernen,  bag  man  einige  £otg  $aff, 
treibe  ober  ^otafege  in  bie  23fafe  giebt;  fte  oerbinbet  ftcg  mit  ben 
23afen  unb  bleibt  afg  efftgfaureg  @af$  in  ber  23fafe  aurüd*). 


*)  Weber  bte  Otetnigung  beö  93rannttoein$  ftege  £iqueurfabrifation. 
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9)?an  pat  riet  barüber  gefproepen,  ob  ber  Kartoffetnbranntwein 
eine  bem  £)rgani£mu$  fcpäbticpere  6ubftan^  at$  ber  Kornbranntwein 
enthalte.  ©ewopnltcp  waren  btejenigen,  welcpe  bte  grage  bejapeten, 
Kornbranntwetnbrenner.  £)ie  SBaprf Ejeit  t'ft,  baf;  man  mit  gtetepen  Appa¬ 
raten  au$  Kartoffetn  einen  ebenfo  guten  Branntwein  erhält,  at6  au$ 
bem  ©etretbe.  D^temanb  wirb  aber  beftreiten,  bafj  ba$  Jufetol  be$ 
©etreibeS  eigentpümttcper  Art  tft,  ba$  eg  ftep  oon  bem  gufetbte  ber 
Kartoffeln  tu  ©eruep  unb  ©efepntaef  unterfepeibet,  unb  mogtiep  tft  auep, 
bafj  eg  bem  baran  gewäpnten  ©aumen  angenepmer  erfepetnt,  atg  bag 
ber  Kartoffeln. 

@3  ftnbet  ftep  $war  in  ben  Kartoffeln,  befonberg  ttt  ben'  Keimen, 
etn  ftarf,  ja  fogar  giftig  wirfenber  6toff,  bag  ©olantit,  aber  eg  tft 
fepon  6.191  erwäpnt,  bafj  bag  6oIantn  ntept  flücpttg  tft,  bafj  eg  ftep 
atfo  ntept  tn  bem  Branntweine  ftnben  fann,  eg  btetbt  tn  ber  6cptempe 
jurüd,  unb  btefe  äujjert,  wenn  bie  Kartoffetn  gefetmt  patten,  attetbingg 
btgweiten  naeptpeitige  folgen  auf  bag  Btep,  wie  bteg  tn  Braunfepwetg 
meprere  Betfpiete  geleprt  paben;  ja  eg  pat  ber  fortgefeßte  ©enujj  einer 
aug  geleimten  Kartoffeln  gewonnenen  6cp(empe  ben  Spieren  bigweiten 
ben  £ob  ^uge^ogen.  £)te  £piere  befommen  naep  bem  ©enujfe  einer 
fotepen  6cptempe  mepr  ober  mtnber  angefcpwottene  güpe,  bte  ftep  rötpen 
unb  peip  werben;  eg  geigen  ftep  Blägepen  auf  ber  £aut,  wetepe  eine 
gelbttcpe  gtüfftgfeit  entpatten,  unb  bie  aufbreepen.  3«  ber  ©egenb  ber 
Ktauen,  am  6aume,  geigen  ftep  ©efcpwüre ,  bie  Spiere  paben  peftigeg 
gteber,  eg  f teilt  ftep  fttnfenber,  fepmer^pafter  £)urepfalt  ein,  unb  bte 
Spiere  magern  ab.  B?an  brauept  Abertäjfe,  ©tauberfat^  u.  f.  w., 
auep  atg  ^räferoattoe.  £)te  burep  53räferoatü>e  gefunb  erpaltenen  unb 
bie  gepeilten  Spiere  gewöpnen  ftep  naep  unb  naep  an  ben  ©enuß  einer 
fotepen  Kartoffelnfcptempe,  fo  bajj  fte  opne  9tacptpeit  fortwäprenb  ba* 
mit  gefüttert  werben  fönnen.  3ü>ecfmäfnger  ift  eg  tnbefj  boep,  bie  Kar* 
toffeln  abjuletmen,  woburep  bag  35iep  oon  ben  genannten  3ufät(en  oer* 
fepont  bleibt. 

2Bag  bie  Ausbeute  an  Branntwein  betrifft,  wetepe  man  aug  ben 
©etretbearten  unb  Kartoffeln  erpätt,  fo  rieptet  fiep  biefe  natürtiep  naep 
ber  mepr  ober  weniger  ^weefmäfjigen  Augfüprung  aller  beim  Jabrtfa* 
tiongprocejfe  oorfommenben  Operationen,  aber  auep  naep  bem  quantt* 
tätigen  Berpättniffe  ber  Beftanbtpeite  ber  angewanbten  6ubftan$en. 
6o  tft  eg  allgemein  befannt,  b a£  man  aug  ftärfenteplreieperem  ©etreibe 
unb  Kartoffeln  mepr  Branntwein  gewinnt,  atg  aug  ftärfemeplärmerem. 
©egen  bag  grüpjapr  $u  erpätt  man  in  ber  9tegel  aug  einem  gleichen 
©ewitpte  Kartoffeln  mepr  Branntwein,  atg  im  £erbfte,  weit  bie  Kar* 
toffetn  burep  ba6  längere  lagern  Sajfer  oertoren  paben,  atfo  bei  gtei* 
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cbern  ©erntete  mef)t  trocfne  ©ubftan^  enthalten.  £)et  2)eftttfatton$* 
appatat  tft  tnt  Slftgemetnen  auf  bte  Ausbeute  an  23tanntmetn  sott  ge* 
ttngetent  ©tnflufj,  aU  bte  übrigen  Dotationen,  namentlich  aU  bet 
^etfdjptoceg  unb  bte  ©älmtng. 

9?ur  baS  tft  ju  etmäfmen,  baf?  man  bet  23enui$ung  ton  Apparaten, 
meiere  btrect  SBtanntmein  ober  ©pmtu£  auS  bet  5D?etf^e  Itefetn,  trnrnet 
eine  gtögete  Ausbeute  ermatt,  meil  bet  me^tmaltget  Deftittation,  butch 
$etbunftung  unb  aud)  ttofü  $etfcbüttung ,  eine  nt d)t  unbebeutenbe 
Stenge  Wltofyol  terioten  geht. 

2öie  tetfd;teben  bet  ©tttag  angegeben  n>£tb ,  fann  aug  fotgenben 
fabelten  gefehen  metben. 


■•flach  £)otn: 


2öet$en. 

Otoggen. 

©erfie. 

Kartoffeln. 

©ewicfyt  eines  €>d)effels  in  ^ßfunben 
liefert  Branntwein  oon  50  %  in 

85 

80 

69 

100 

Duarten . 

Ober  Brocente  Sllfobot  aus  bem 

18 

14 

12 

8 

(Steffel . 

100  $funb  liefern  biernacfy  93tannt* 

900 

700 

600 

400 

wein:  Ouart . 

21,2 

17,4 

17,4 

8 

Sllfoljolprocente  aus  100  $funb.  .  . 

1060 

875 

870 

400 

9tlfobolprocente  aus  1  $funb  .  .  . 

10,6 

8,75 

8,7 

4 

üflach  ©cfjubattj): 


ffietjen. 

Otoggen. 

©erfte. 

©erfier 

malj. 

Kartoffeln. 

©ewicfyt  eines  (Steffels  in 
$funben . 

85 

80 

69 

61 

100 

liefert  Branntwein  oon  50% 
in  Ouarten  .... 

25 

19,2 

15,8 

17,48 

9 

Ober  üßrocenle  2llfof)ol  aus 
bem  ©cfyeffel  .... 

1050 

960 

790 

874 

450 

100  Bfunb  liefern  f)iernad> 
Branntwein:  Ouart  .  . 

25 

24 

23 

28,75 

9 

Sllfofjclprocente  aus  100 
$funb . 

1250 

1200 

1150 

1437 

450 

2lltof)olbrocenteauS  1  $funb 

12,5 

12 

11,5 

14,37 

4,5 

Die  etfteten  Angaben,  mit  Ausnahme  be3  ©tttageS  bet  ^attoffetn, 
ftnb  bte  ätteten,  welche  fchon  £  etmbftctb  t  anfühtte,  bte  testeten  ftnb 
bte  neueten.  9D?an  fiept  f  tote  feht  ftcf)  butd)  äwedmäfjigeä  $etfaf>ten 
bte  Ausbeute  tetntehri  hat.  Dies  getgt  ftd>  befonbet^  bet  bet  2lu$* 
beute  be£  23tanntwetnS  aus  Ä'attoffetn;  tot  wenigen  Sagten  wat 
man  mit  5  bis  6%  Duatt.  pr.  ©Reffet  $uftteben,  wäbtenb  man  fegt 
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fd;on  ben  Ertrag  auf  10  bis  11  Duart  gebracht  |»aben  null.  Der 
9?u£en  ber  angeführten  fabelten  tft  leldjt  $u  erfennen;  man  fann 
burcß  btefelben  berechnen,  wte  baS  Berßältntß  beS  $retfeS  ber  o er * 
fchtebenen  ©etr  elbearten  jit  Ihrem  ©rtrage  fteht.  Der  £anbwlrth, 
welcher  ble  gum  Branntwelnbrennen  benu^ten  ©etretbearten  nnb  Kar* 
toffeln  felbft  baut,  {mt  noch  ben  ©rtrag  berfelben  pr.  borgen  gu  be* 
rüdftchttgen.  ©rl;ält  man  §.  B.  oom  borgen  £anbeS  8  (Scheffel  Otog* 
gen,  fo  fann  man  wenlgftenS  auch  auf  bemfelben  100  Scheffel  Kar* 
toffeln  bauen.  Die  8  Steffel  loggen  geben  nach  ber  gelten  Dabelle 
ohngefähr  154  Duart  Branntwein,  bte  100  Scheffel  Kartoffeln  aber 
geben  einen  ©rtrag  o on  900  Ouart,  fo  baß  alfo  bte  Ausbeute  an 
Branntwein  für  gleiche  gläcßen  flcß  faft  wte  1  :  6  verhält;  ©runb 
genug,  ben  Kartoffelbau  gum  Branntwelnbrennen  gu  empfehlen. 

9?lmmt  man  tu  100  $fb.  loggen  ben  ©ehalt  an  Stärfemehl  gu 
54  ^rocent,  unb  ln  100  sj3fb.  Kartoffeln  ben  ©ehalt  an  Stärfemehl 
gu  16  $rocent,  fo  ftnb,  rüdflcßtltcb  beS  StärfemehlgefwlteS,  340  $fb. 
Kartoffeln  100  $pfb.  9toggen  glelchgufeßen,  unb  ba  baS  Stärfemehl 
btefentge  Subftang  tft,  welche  ben  Sllfohol  liefert,  fo  müffen  340  $fb. 
Kartoffeln  ebenfo  olel  Branntwein  geben,  als  100  ^funb  loggen. 
9?ach  ber  ^weiten  Dabelle  würben  340  $fb.  Kartoffeln  30b/lo  Ouart 
Branntwein  liefern,  bte  100  $funb  Otogen  geben  nach  berfelben  nur 
24  Ouart.  Da  nun  ber  ©rtrag  an  Branntwein  aus  Kartoffeln  btS* 
wellen  ein  noch  größerer  gewefen  tft,  fo  ergtebt  ftch,  baß  ble  ftärfe* 
mehlartige  gafer  ber  Kartoffeln,  wte  bteö  fchon  Seite  24  erwähnt 
würbe ,  bei  bem  Sftelfchproeeß  ebenfalls  ln  3ucfer  ftch  oerwanbelt. 
Otlmmt  man  In  fehr  mehlrelchen  Kartoffeln  ben  ©ehalt  an  trodner 
Subftang  gu  30  $rocent  an,  fo  fann  man  oon  btefem  gewiß,  ohne 
großen  grrthnm,  24  $rocent  für  gucfergebenbe  Stärfemehlfubftang 
(Stärfemehl  unb  ftärfemehlartlgc  gafer)  rechnen.  Da  ber  Dßeorle 
nad;  2  $fb.  Stärfemehl  ohngefähr  1  Dnart  Branntwein  oon  50%  Dr. 
liefern,  fo  #wtrb  bte  größte  Ausbeute  oott  100  spfb.  Kartoffeln  etwa 
12  Duart  betragen  fonnen,  einen  ©rtrag,  ben  man  gu  mehr  als  % 
(10  bis  11  Onart)  erreicht  haben  will. 

©S  tft  nicht  gu  leugnen,  baß,  wte  fchon  früher  erwähnt  würbe,* 
ble  Barletät  ber  Kartoffeln  nnb  beS  BobenS  oott  großem  ©Influß  auf 
bte  Ausbeute  an  Branntwein  fütb,  nnb  baß  ble  Beßrer  bebentenber 
£)efonom!en,  bte  ben  paffenbften  Boben  auSwäßlen  nnb  bte  geelgnetften 
Sorten  Kartoffeln  bauen,  feßr  Im  Borthetl  flnb  gegen  ble  ftäbtlfcßen 
Branntweinbrenner,  weld;e  Ihre  Kartoffeln  faft  fämmtlld;  faufen,  unb 
gwar  oon  fehr  oerfcßtebenem  Boben  unb  fel;r  ocrfduebeneft  Wirten 
faufen  müffen.  ©S  läßt  ftd;  ferner  n id)t  leugnen,  baß,  wie  ebenfalls 
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fcgon  bemerft  würbe,  bie  Beft'ger  etneS  zehntägigen  «SptriiugapgarateS 
einen  gögeren  Ertrag  erliefen,  at3  bie  Branntweinbrenner,  weiche 
©cgenfbranntwetn  burcg  zweimalige  Deftittation  barftetten.  2lber  man 
mug  au  cg  zugeftegen,  bag  nur  in  wenigen  Brennereien  ber  (Ertrag  ber 
2Bagrgett  gemäg  mitgetgeitt  wirb,  bag  er  nämticg  in  ber  9?eget  oon 
ben  Brennern  zu  gocg,  unb  gewbgnticg  mit  (Einfcgtug  be£  SftatzeS  an* 
gegeben  wirb.  2lucg  fann  bei  retcglicgent  B?aage  ber  (Bc^effet  Kartoffeln 
teicgt  105  bi$  110  $fb.  Wiegen.  Durcgfcgnittticg,  baS  geigt  mit  Be* 
rücfftcgtigung  ber  betriebenen  <25üte  ber  B?ateriatien,  wirb  fetzt  fot* 
genber  (Ertrag  aU  ein  rec^t  guter  angenommen  werben  fbnnen. 

100  $fttnb  5Bei$ett  liefern  21%  Duart  SSrannttoein  =  1075  *ßrocent  SUfoljol. 

»  ütcggen  »  20  »  »  =  1000  »  » 

>>  ©erjte  »  19%  »  »  =  975 

»  ©erfienmalj  »  24  »  »  =  1200  »  » 

>»  Kartoffeln  »  8  »  »  =  400  »  » 

Dag  ber  Ertrag  bom  ©treffet  (betreibe,  nach  ben  betriebenen 
(Gewiegten  beffetben,  betfcgieben  fein  mug,  bebarf  faum  einer  (Er wäg* 
nung;  man  recgne  beSgutb  aucg  immer  nacg  bem  ©ewicgte  unb  ntcgt 
nacg  bem  B?aage. 

Die  in  ben  Dabetten  angegebene  2lu$beute  an  2ttfogotgrocenten 
ift  be^gatb  aufgenommen  worben,  weit  man  fegt  ganz  gewohnt icg  ben 
Ertrag  barnacg  beregnet.  @o  werben  z*  23-  (Eontracte  mit  Brenn* 
meigern  gefegtoffen,  in  wetegen  begtmmf  wirb,  wie  btet  2ltfogotpro* 
cente  bon  einem  $funbe  ober  einem  (Bcgeffet  (betreibe  ober  Kartoffeln 
berfetbe  liefern  mug.  6  Duart  Branntwein  zu  50%  Dr.  bom  ©egeffet 
nennt  man  6  X  50  =  300  ^rocent  2ltfogot;  7  Duart  atfo  350; 
8  Duart,  400;  9  £uart,  450;  10  Duart,  500  ^3rocent  Slifogol. 
8  Duart,  a  48%  Dr.,  ftnb  giernaeg  384  $roeent  u.  f.  W. ;  man  gat 
bie  Ouartzagt  be£  Branntweins  mit  bem  Hlfogotgegatte  beffetben  in 
DratteS’  ^rocenten  zu  muttigticiren.  3D?an  mug  fieg  inbeg  gterbei  wogt 
erinnern,  bag  unter  ben  Duarten  $reug.  Duarte  berftanben  werben, 
bag  bei  ^teegnungen  biefer  %xt  atfo  alte  anberen  SDfaage  zubor  auf 
$reug.  Duart  rebucirt  werben  mügen. 
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fomrnt  in  ber  $rartö  nicßt  feXten  uor,  tag  28etngetft  bur$ 
3ugeben  uon  Saffer  auf  etnett  geringeren  ^rocentgeßaft  gekackt  mx* 
ben  fod.  Die  fotgenben  Dabeften,  x>on  betten  bie  smeite  ftc^  x>ort  ber 
erften  nur  burcß  größere  2iu3bejmung  unterfcßetbet,  merben  $etgen,  tute 
t>teX  2öaffer  erforberüd)  ift,  um  einen  [tarieren  SSetngetft  tu  einen 
fcßmäcßeren  um^uänbern. 


Söaffermenge,  um  100  $?aaß  [tarieren  2Öetngetfte6  $u  2ßetngeift 
uon  geringerer  ©tcirfe  $u  uerbitmten: 


90 

85 

80 

75 

70 

65 

60 

55 

60 

85 

6,56 

80 

13,79 

6,83 

75 

21,98 

14,48 

7,20 

70 

31,05 

23,14 

15,35 

7,64 

65 

41,53 

33,03 

24,66 

16,37 

8,15 

60 

53,65 

44,48 

36,44 

26,47 

17,58 

8,76 

55 

67,87 

57,90 

48,07 

38,32 

28,63 

19,02 

9,57 

50 

84,71 

73,90 

63,04 

52,43 

41,73 

31,25 

20,47 

10,35 

45 

105,34 

93,30 

81,38 

69,54 

57,78 

46,09 

34,46 

22,90 

11,41 

40 

130,80 

117,34 

104,01 

90,76 

77,58 

64,48 

51,43 

38,46 

25,55 

35 

163,28 

148,01 

132,88 

117,82 

102,84 

87,93 

73,08 

58,31 

43,59 

30 

206,22 

188,57 

171,05 

153,61 

136,04 

118,94 

101,71 

84,54 

67,45 

25 

266,12 

245,15 

224,30 

203,53 

182,83 

162,21 

141,65 

121,16 

100,73 

20 

355,89 

329,83 

304,01 

278,26 

252,58 

226,98 

201,43 

175,96 

150,55 

15 

505,27 

471,00- 

436,85 

402,81 

368,83 

334,91 

301,07 

267,29 

233,64 

10 

804,54 

753,56 

702,89 

652,21 

601,60 

551,06 

500,59 

450,19 

399,85 

©efeftt  atfo,  man  ßätte  80procentigen  Söeingeift,  unb  wollte  ißtt 
auf  50  ^rocent  bringen,  fo  ßat  man  100  Duart  uon  bem  erfteren 
63,04  Duart  2Öaffer  $u  geben.  SOfan  fucßt  nämltcß  bie  mit  80  über* 
[dmebene  £äng$[paite  auf,  bann  bie  3^1  50  in  ber  erften  2äng3* 
fpaite;  ba  wo  [td)  beibe  ©patten  freuten,  [teßt  bie  3^1  63,04,  welcpe 
bie  Stn^aßt  ber  Ouarte  SBaffer  angiebt,  wetcpe  $u  100  £luart  be3 
80procentigen  2Öeinget[te$  gegeben  werben  muffen,  um  50procentigen 
SOßeingeift  $u  befommen.  2D?an  barf  inbeß  babei  nid;t  [cbtießen,  baß 
man  163,04  Duart  Branntwein  uon  56%  erßätt;  man  erßätt  weni* 
ger,  weil  beim  Bermt[d;en  uon  2ltfoßol  unb  Söaffer  eine  3ufammen* 
äiefmng  ftattßnbet. 

Die  [otgenbe  äfmticpe  £abette  tft  nod)  oiet  au£[üf>rticßer. 
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£)te  (Sümdjtung  tiefer  Tabelle  tft  etn>a^  rerfc^tebett  oon  ber  ber 
früher  gegebenen  ferneren  Tabelle;  ndrnltd)  anftatt  bag  in  jener  bte 
^rocente  be£  $u  oerbünnenben  Spiritus  in  ber  £dng£fpalte  %u  fucgen 
waren,  ftnb  tn  btefer  bte  $u  er^ielenben  ^rocente  tn  ber  Duerfpalte 
fucben.  Die  nacg  btefer  testen  Tabelle  gefunbenen  Duarte  SÖaffer 
fomrnen  auf  1000  £luart  beS  51t  oerbümtenben  (Sptrttug,  nicht  auf 
100  Duart,  tute  e£  bet  ber  erften  fabelte  ber  galt  war.  #at  man 
3.  53.  SSetngeift  oon  75  $rocent,  unb  will  tgn  burcg  3ufa£  oon  2Öaf* 
fer  auf  48  $rocent  gerabbringen.,  fo  fud;t  man  bte  mit  48  überfc^rte- 
bene  £dng6fpalte  auf,  bann  fucgt  man  75  tn  ber  erften  £dng£fpalte, 
wo  ftd;  betbe  treffen,  ftnbet  man  bte  3agf  589;  fte  jetgt  an,  bag  589 
Ouart  Sßafjer  3U  1000  Duart  (Spirttug  oon  75%  gefegt  werben  müf* 
fen,  bamtt  48procentiger  53ranntwein  entftege;  auf  100  £luart  ftnb 
atfo  589/10  Duart  erforberlicg,  unb  fo  fann  man  burcg  eine  Proportion 
letcgt  bte  für  jebe  beliebige  Sttenge  5Seingeift  nötige  2Öaffermenge  be* 
rechnen. 

SDftttelft  btefer  Tabellen  fann  man  aucg  bte  Aufgabe  löfen,  wte 
otel  SSeingetft  oon  einem  fdjwdcgeren  ©egalte  3U  einem  5Seingeift  oon 
ftarferem  ©egalte  $u  fe£en  tft,  um  einen  SSetngetft  oon  etnem  mittleren 
©egalte  ju  erhalten,  53e3etdmet  man  bte  Procente 

be$  ftdrferen  SÖetngeifteS . mit  A 

beS  mtttelftarfen  2öetngetfte$  ....  »  A' 

beS  fcgwdcgften  28etngeifte3  ....  »  A" 

bte  Sföaffermenge,  welcge  nötgtg  tft,  ben  ftdrferen 

SÖetngetft  tn  mtttelftarfen  -urnjitmanbeln,  »  W 
bte  2Baffermenge,  welche  nötgig  tft,  ben  ftdrferen 

SSetngetft  tn  ben  fd;wdd;eren  um^udnbern,  »  W" 

A/  V  w 

fo  ift  -TTT—r, —  x,  tiämltd)  gleich  bet  SKaafoalrt  bed  fd>n>«d;eren 

SÖetngetfte^,  wel d;en  man  $u  1  5D?aag  be$  ftarfen  SBetngetfteS  fe^en 
mug,  um  ben  äßetngetft  oon  mittlerem  Procentgegalt  $u  erlangen.  Um 
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bte  23rüd;e  $u  oermeiben,  fann  man  immer  x  mit  100  multiglictren, 
mo  man  bie  Sflaag^agl  beS  fcgmäegeren  äÖeingeifteS  erhält,  melege  man 
$u  100  9)?aag  be£  ftärferen  fegen  rnug. 

9D?an  gat  nacg  biefer  gönnet  alfo  perft  tn  ben  fabelten  auf$u* 
fud;en,  mie  x>teX  SBaffer  erforberticg  märe,  nm  ben  ftarfen  SÖetngetft  in 
ben  mittelftarfen  ju  oermanbetn;  bie  gefunbeue  3agf  multigficirt  man 
mtt  bem  ^rocentgegalte  be£  mittleren  2Öeingeifte3 ;  ba£  erhaltene  ^3ro= 
buct  möge  bad  erfte  $robuct  geigen.  SDfan  fuegt  nun  ferner,  mie  riet 
SSaffer  erforberlieg  märe,  um  ben  mittelftarfen  SSeingetft  in  ben  fegmä* 
eueren  um^uänbern,  unb  mufttglicirt  bte  gefunbene  3agf  mtt  bem  $ro* 
centgegalte  beS  fegmäegeren  2öetngetfte$;  bteS  s]5robuct  möge  ba3  $meite 
$robuct  getgen.  Sflatt  bioibirt  nun  enblicg  ba£  erfte  ^robuct  bureg 
ba6  jmette  ^robuct  unb  erhält  fo  x,  bas  man,  mte  fegen  ermägnt, 
burd;  Verfegung  be£  Äomma’S  mtt  100  mufttglicirt,  mobureg  man  bte 
Duart^agl  beg  fegmaegen  äßeingetfteö  ergält,  meld;e  $u  100  Duart  be£ 
ftarfen  2Öeingetfteg  $u  fegen  ift,  um  2Beingetft  oon  bem  mittleren  211* 
fogolgegalte  ^u  gaben. 

(ünn  Veifgief  mtrb  ba3  (Gefügte  nod;  beutltcger  maegen.  (Gefegt, 
man  mode  (Sgtritug  oott  80  ^rocent  ttt  ©girttuS  oon  60  $rocent 
oermanbeln  bureg  3ugabe  oon  Vranntmetn  oon  50  ^rocent,  mte  otef 
tft  oon  bem  legteren  nötgtg.  sJtad;  ben  Tabellen  ftnb  $ur  Verbannung 
oon  100  $?aag  80grocentigem  Söetngetft  $u  60grocenttgem  erforber* 
lieg:  35,4  91? aag  2Öaffer ;  btefe  3agf  mtt  bem2llfogolgegalt  be$  mittel* 
ftarfen  SöetngeifteS,  alfo  mit  80  multigfictrt ,  giebt  2124  (erfteS  $ro* 
buct). 

Um  ben  äßetngeift  oon  60  $rocent  bureg  VSajfer  50grocen* 
ttgem  ^u  oerbünnen,  ftnb  erforberlieg  an  Sßajfer  20,4  Ouart,  auf 
100  Duart.  £)iefe  3ßgf  mufttglicirt  mit  bem  2llfogofgegatte  be$  fegma* 
egen  SBetngeifteS,  alfo  mtt  50,  giebt:  1020  (jmeiteg  ^robuct). 

2124 

9tun  tft  =  2,082.  Sftuftigficirt  mit  100  (bureg  Verrücfen 

beS  ^omnta^  um  2  ©teden  naeg  reegt$),  gtebt  bieg  208,2.  Wlan  gat 
alfo  $u  100  Ouart  ©giritu$  oon  80%  Zx  208  £tuart  Vranntmein 
oon  50  ^rocent  ju  geben,  um  ©giritu£  oon  60%  Zx  ^u  befommen. 


ift  nun  noeg  etmaS  über  bie  2)arftedung  oon  Vranntmein  auö 
anberen  ©ubftanaen,  at$  ben  abgeganbelten,  ^u  fagen. 

ättan  gat  babei  ^u  berüdfid;tigen,  bag  nur  au^  juderigen  ober 
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Sutfergebenben  Stoffen  Branntwein  erzeugt  werben  famt.  Bon  te§te* 
reu  fomrnen  außer  ben  genannten  fetten  wetcße  t>or;  bagegen  gewinnt 
man  aus  feßr  berfcßtebenen  gucfevtgen  Subftan^en,  bie  $unt  £ßett  at$ 
Slbfätte  bei  anberen  gabrifattonen  ober  in  ber  9?atur  oorfommen,  einen 
*>or$ugttcßen  Branntwein  ober  Spiritus.  3«  fotcßen  2Ibfät(en  gehören 
bie  ber  Wetnber  ettung,  Bierbrauerei  unb  3ucf  erfabrtf  a* 
tton.  Bon  ben  erfteren  werben  fowoßt  bie  £reftern  aU  aucß  bie 
beim  2tb$teßen  ber  Wetne  prücfbteibenbe  Weinßefe  benu£t.  £)tefe 
gehören  $war  nicf>t  $u  ben  ^ucfert'gen  Subftan^en,  ba  ber  barmt  oer* 
mifcßte  Wem  bereite  gegoßren  ßat  unb  fofort  beftittirt  werben  fann, 
bie  £reftern  ober  Weintreber  muffen  aber  ^uoor  in  ©äßrung  gebraut 
werben.  9)?an  bringt  fte  ^u  btefem  3^ecfe  gleich  nacß  bem  Lettern 
in  größere  gäjfer  ober  Botttcße  unb  ftßufct  fte  ßter  burcß  bitten  Ber* 
fcßtuß  gegen  ben  Betritt  ber  Suft,  wo$u  man  ß'e  in  ben  Botticßen  aucß 
woßt  mit  einer  £age  £eßnt  bebecft.  Sie  bebürfen  $ur  ©äßrung  feinet 
weiteren  3ufageö  ober  germentS,  ba  bieg  in  bem  Safte  ber  £reftern 
fetbft  fcßon  enthalten  ift.  Sie  bteiben  meßrere  Wocßen  rußig  fteßen, 
beoor  man  fte  ^ur  Oeftittatton  bringt,  ©efcßießt  biefe  ‘über  freiem 
geuer,  fo  muß  nocß  Waffer  ober  eine  anbere  getfttge  gtüfftgfeit  beigem 
mtfcßt  werben,  wag  bei  ber  5tnwenbung  oon  Dampf  nicßt  nötßt'g  wirb. 

Die  fuß  gefetterten  Treffern  tiefem  meßr  Branntwein  atg  bte  oor 
bem  2lugpreffen  bereite  gegoßrenen,  ba  ficß  biefe  oottftänbiger  augpref* 
fen  taffen  atg  jene.  Ste  tiefem  nur  in  guten  gaßrgängen  eine  erßeb* 
ließe  5tuebeute.  gn  ben  fübtießen  2änbern  gewinnt  man  aug  ben  Wein* 
abfätten  ben  granjbr anntwein,  ©ognac,  unb  atg  ftärfereg  $ro* 
buct  ben  fogenamtten  Sprit.  Die  Slbfätte  ber  Bierbrauerei,  weteße 
aug  bem  beim  BMfcßen  gurücfbteibenben  Ober*  unb  Unterteig,  bem  ©e* 
täger  oon  ber  ßüßte,  bem  ©tattwaffer,  fowie  atten  in  ber  Brauerei 
ttorfommenben  trüben  unb  ßeßgen  Bieren  befteßen,  werben  mit  etnanber 
x>ermtfcßt  unb  am  ^wecfmäßt'gften  mit  reiner  Bterßefe  in  ©äßrung  gebraeßt. 
Dtefe  bauert  in  ber  Sieget  24  Stunben,  worauf  bie  BZaffe  fofort  be* 
ftittirt  werben  muß,  wett  fte,  beg  oteten  beigemtfeßten  Äteberg  wegen, 
feßnett  fauer  wirb.  Dtefe  Slbfätte  tiefem  nur  wenig  Branntwein,  oon 
100  9flaaß  oft  nur  2  —  3  Btaaß,  ber  oon  ben  ftarf  geßopften  Bieren 
einen  feßr  unangeneßmen  Betgefcßmacf  bejtgt. 

3u  ben  Abfätten  ber  3  u  cf  erfahr  ifation  geßört  ßauptfäcßticß 
bie  BMaffe,  bie  B?uttertauge,  aug  weteßer  bte  Slbfcßetbitng  beg  frpftat* 
tifirbaren  3ucferg  nteßt  meßr  toßnenb  wirb.  Sie  entßätt  oor^uggweife 
ben  in  ber  3^übe  bereite  entßatte nen  unb  ben  bureß  bte  gabrifation 
aug  bem  frpftaltiß'rbaren  3uto  erzeugten  Scßteim$ucfer ,  fowie  bie 
feßteimtgen  unb  fähigen  Beftanbtßeite  beg  Sftübenfafteg.  ©in  SOßeit  beg 
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barin  enthaltenen  3ucfero  pat  ß<P  ^em  bei  ber  gabrtlation  ange- 
wandten  $atte  oerbunben  unb  muß,  um  Slllopot  $u  liefern,  ^uoor  au$ 
btefer  2$erbinbung  abgefcpiebeit  merben,  maö  am  jmedmäßigften  burep 
einen  3ufa£  mon  ©cpmefetfäure  gefc piept,  meidet  3^fa£  auch  nötpig 
ift,  um  bie  atlatifcpe  Oleaction  bev  9Maffe  $u  jerftören,  bei  bev  fie 
nicht  oollftänbig  oergäpren  mürbe.  Die  TOelaffe  mirb  mit  ber  ©cpme* 
fetfäure  gelocht,  bamit  bie  bei  älterer  Sß?etaffe  etma  oorpanbene  2$er* 
binbuüg  oon  ©fftgfäure  uub  $atl  ^erftört  merbe  unb  bie  ©ffigfäure  fich 
oerflüd;ttge.  ferner  fcheint  bie  ©cpmefetfäure  bei  ber  ©tebepi^e  eine 
3erfe£ung  ber,  meiftenS  oorpanbenett,  ©atpeterfäure-©at3e  $u  bemirlen, 
inbem  $?etaffe,  bie  nicht  mit  ©cpmefetfäure  gelocht  ift,  bei  ber  (Wäh¬ 
rung  mitunter  ©alpetergaö  entmidelt,  ma3  fo  ftörenb  auf  bie  (Währung 
einmirlt,  baß  in  einem  folgen  gälte  nur  ein  geringer  Ertrag  an  23rannt- 
mein  gemonnen  mirb.  3e  nachbem  mehr  ober  meniger  $atl  oorpanben 
iß,  oermtfept  man  mit  100  $fb.  ber  SO?  et  affe  % — 1  $fb.  ©chmefetfäure, 
{ebenfalls  fo  riet,  baß  bie  sD?elajfe  nach  bem  Äod;en  noct;  fdjmad;  fauer 
reagirt.  ©äure  fomoht  als  SD^etaffe  merben  juror  mit  etmaö  Söaffer  rer* 
bünnt.  Daö  ©ieben,  ma£  in  granlreicp  metßenö  mittetft  Dampf  oorge* 
nommen  mirb,  muß  fo  lange  fortgefe^t  merben,  bis  bie  Kämpfe  nicht 
mehr  ftarl  fauer  riechen;  in  ber  9?eget  genügen  1—1  %  ©tunbe.  £ier* 
auf  oerbünnt  man  bie  SD?etaffe  im  ©äprbotticp  nod;  mit  fo  riet  lattem 
unb  marinem  SOSaffer,  baß  fie  eine  ©oncentration  oon  12  —  18%  am 
©accharometer  ober  7  —  10  ©r.  nad;  23.  unb  eine  Temperatur  oon 
20  —  25°  9?.  geigt.  2$erbünntere  $?etaffcn  oergäpren  oottftänbiger  unb 
tiefem  oerpättnißmäßig  mehr  2lllopol  alö  bie  concentrirteren;  burch  bie 
23efteuerung  beö  ©äprraumeS  mirb  man  aber  gelungen,  bie  2)?etaffe 
mögtichft  concentrirt  in  ©äprung  $u  bringen,  ©ine  fo  pope  Tempera* 
tur,  mie  bie  angebene,  mirlt  pter  nicht  fo  nacptpetlig,  mie  bei  ber  ©e* 
treibe-  ober  Kartoffel  *  SDfeifcpe,  meit  bie  ©d;mefetfäure  unb  ber 
SO?angel  an  ftidftoffhattiger  ©ubftanj  ber  3^f^ung  beö  2tltopol3  in 
©fftgfäure  niept  förbertiep  finb. 

VLU  germent  oermenbet  man,  in  ©rmangelung  einer  größeren 
SO? enge  23terpefe,  etnö  ber  angegebenen  lünftticpen  ©äprungämittel, 
meldje  burd)  ihren  größeren  ©epalt  an  lieber,  für  bie  23ilbuttg  neuer 
£efe,  eine  oottftänbigere  3erfe§ung  beö  3uderö  perbeifüpren.  Da,  mo 
man  reine  93ierpefe,  5—6  2)?.  (1%— 2  $fb.)  auf  100  gjfb.  90?etaffe  oer* 
menbet,  oermifept  man  bie  £>efe  $uoor  mit  einem  Teige,  au$  SD?epl 
ober  gebeutelten  feinen  SO?at§fcprot.  sD?an  läßt  ben  Teig,  mie  ben 
©auerteig  beim  23rotbacfen,  einige  Tage  gäpren,  mag  bie  Strlung  ber 
£efe  mefenttiep  förbert.  3n  ber  teepnifepen  gabril  311  £openpeim 
merben  pie^u  auf  100  $ft>.  $?elaffe  1—2  93fb.  ©erßenmaläfcprot 
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oerwanbt.  Die  ®äprung  ber  ^Dtetaffe  beginnt  fettete,  fo  bag,  bet  ber 
Hnwenbuitg  einer  fräfttgen  £efe,  nach  12  Stunben  bie  Temperatur 
fcpon  um  3  —  4  ©r.  91.  in  ber  SD^affe  ftd;  erpöpt  unb  bt’efe  burcp  bie 
rafcpe  ©ntwicfelung  ber  ^oplenfäure  in  lebhafte  Bewegung  fommt. 
Da  leine  ^lebertpeile  jur  Bilbung  neuer  £efe  unb  wenig  hülfen  oor* 
panben  finb,  fo  ^etgt  fiep  auch  auf  ber  Oberfläche  nur  eine  leichte 
Scpaumbecfe,  bie  mitunter  groge,  aber  leiste  Olafen  bitbet.  Jür  ben 
$al(,  baß  biefe  Olafen  bei  heftiger  ©ährung  bennod;  ein  Uebergähren 
befürd;ten  taffen  feilten,  wirft  man  in  granfreiep  ein  wenig  Seife, 
bie  man  bort  mit  etwag  5D?atgfcf>rot  aufammenfnetet  unb  in  Keine 
Kügelchen  formt,  in  bie  gährenbe  glüfg'gfeit;  2  —  3  fotc^er  Kügelchen, 
etwa  fo  grog  wie  eine  £afelnug,  follen  pinretdjen,  ein  fcpnelled  3er* 
planen  ber  Olafen  au  bewirfen.  3e  nadjbem  baS  angewanbte  ®äp* 
rungSmittel  fiep  wirffam  geigt  unb  bie  gtüffigfeit  inepr  ober  weniger 
oerbünnt  mürbe,  bauert  bie  ©ährung  2  —  4  Tage.  Das  ©äprlocat 
foll  minbeftenS  eine  Temperatur  oon  15  —  20°  91.  aeigeu.  3«  ^ranf* 
reich  oermenbet  man  gur  ©ährung  ber  9)?efaffe  meift  fepr  pope  ®e* 
fäge,  oft  folcpe  ron  10  —  12  gug  £öpe.  3ür  ^medmäfig  pält  ntan  ed, 
ber  gäprenbett  SD?affe  -  nach  2  Tagen,  ober  fobalb  man  bemerft  bag 
bie  ©ährung  fdjwäcper  wirb  unb  ber  füge  ©efd;macf  noch  niept  gan$ 
*>erfd;wunben  ift,  ober  bie  glüfftgfeit  am  Saccharometer  noch  mehrere 
^rocente  geigt ,  nod;  eine  neue  Portion  £efe  auaufe^en  unb  gut  auf* 
aurüpren. 

Sobalb  bie  Temperatur  ber  gegoprenen  glüffigfett  auf  bie  bed 
£ocal3  aurüdftnft  unb  feine  weitere  Berbümtung  ftattg'nbet,  rnug  man 
jur  DefttKatton  fepreiten.  3e  naepbem  bie  SD?elaffe  mepr  ober  weniger 
Sal^e  entpält,  geigt  bie  glüffigfeit  nad)  ber  ©äprung  am  Saccparo* 
meter  noch  3  —  1  @r.  Blan  gewinnt  je  nad;  Befcpaffenpeit  ber  Bie* 
taffe  aud  100  $fb.  10  —  15  Blaag  (16  —  24  Ouart)  Branntwein  *). 
Derfelbe  befi£t  anfangs  einen  etwa6  wibertiepen  ©eruep  unb  ©efepmaef, 
ber  fiep  aber  mit  bem  2llter  verliert  unb  rumartig  wirb,  fo  bag  man 
tn  Jranfreicp  ben  au£  Blelaffe  bereiteten  Branntwein  ober  Spiritus 
aum  Berfälfcpen  be£  äepten  ober  aur  Darftellung  eine$  fünftlid;en  9tum& 
serwenbet.  (Der  äd;te  9tum  wirb  in  beiben  3ubien  aus  bem  Safte 
be£  3uderropr$  unb  ber  Blelaffe  ober  ben  Abfällen  ber  91opraucferge* 
winnung  bereitet,)  kluger  ber  Blelaffe  fonnen  aud;  alle  übrigen  fügen 
Abfälle  ber  9tüben*  unb  Stärfeaucferfabrifation  aur  ©ewtnnung  oon 
Branntwein  benu^t  werben. 


')  53ei  5$etfucpen,  met<pe  ict;  für  bte  (Steuerbtrection  anftellte,  refultirten  20  —  22 
Duart.  (£),) 
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?8cn  ben  oerfcfnebenen  fußen  grüßten,  bie  ^ur  (Gewinnung  oon33ramtt* 
wein  geeignet  ß'nb,  werben  oor^ug^weife  bie  Hirfcßen  unb  3wet* 
fhen  in  einigen  ©egenben  in  größerer  Ottenge  benu^t.  Die  llirfdjen 
tiefem  ba£  fogenamtte  ^ir feßmaffer  ober  ben  ^irfcßgeijt,  toelcßer 
namentlich  in  ber  Shwei$,  auf  bem  Sd;war^watbe  unb  am  guße  ber 
2ltb  gewonnen  wirb.  5D?an  benu£t  ba$u  am  tiebften  bie  fteine  fc^warje 
SÖatbfirfcße,  bie  fteß  bureß  ißre  Süßigfeit  anfyeifynet;  minber  gut  ift 
bie  rotße  Söalbftrfhe  unb  nocß  weniger  eignen  fid;  bie  $evz*  unb  Seicft 
feffirfdjen  ba^u.  (£$  ift  nötßig,  fie  feßr  reif  werben  ^u  taffen  unb  bie 
Sttete  ab$ufonbern.  $?an  bringt  fie,  ojme  einen  weiteren  3ufa§,  ge* 
mößntid?  in  aufrecßtfteßenbe  gäjfer,  beren  oberer  23oben  ßerauSgenom* 
men  ift,  ftampft  fie  mit  einer  ^eute  ein  wenig  bureß  etnanber  unb  feßtießt 
bann  bie  gäffer  wteber,  bamit  bie  £uft  feinen  weitexen  3utritt  ß'nbet. 
Die  gäjfer  bürfen  jebod)  nießt  ganj  tuftbtht  gefcßtojfen  werben,  um 
ber  fief)  entwiefetten  ^oßtenfäure  einen  Ausweg  ^u  geftatten.  Um  bem 
ßirfeßengeifte  ben  eigentßümtic^en  ©efeßmad  naeß  ben  fernen  ober 
naeß  bitteren  $?anbetn  in  ftärferem  ©rabe  $u  ertßetlen,  gerftoßt  man 
oor  ber  ©äßrung  etwa  ben  fec^^ten  Dßeit  ber  ßtrfcßenferne  in  einem 
Droge  unb  bebeeft  bann  mit  btefer  jerftoßenen  Sftaffe  bie  übrige.  Da£ 
Det  ber  $erne  ßemrnt  bie  (Mßrung,  we^ßatb  man  fie  nießt  gern  in 
ber  ganzen  SD^affe  oertßeitt;.  ba$  Del  fcßü$t  aber  au  cf)  gegen  (Ein * 
tritt  ber  (Säuerung,  bie  in  ben  oberen  fagen  am  metften  $u  befüreß* 
ten  fteßt. 

Die  fhnett  eintretenbe  (Mßrung  bauert  12  —  15  Dage,  je  nad> 
bem  ba£  £ocal,  worin  bie  ©efäße  aufgeftettt  finb,  meßr  ober  weniger 
warm  ift.  9ttan  beurtßettt  bie  23eenbt'gung  ber  ©äßrung  gewößnlicß 
bureß  ben  ®erud)  unb  ©efeßmad  ber  gegoltenen  Waffe ;  wenn  feine 
$of>tenfäure  meßr  entweicht  unb  bie  gtüfft'gfeit  nießt  meßr  füß,  fonbern 
weinig  feßmedt,  fteßt  man  bie  (Haftung  aU  beenbigt  an.  Slm  Saccßaro* 
meter  jeigt  bie  gtüfftgfeit  bann  jwifeßen  1  —  3  @rab;  bie  urfprüng^ 
lieft  (Eoncentration  beS  $irfcßfafte3  weeßfett  jwifd^en  12—16%  am 
Sacharometer.  9?ad;  beenbigter  ©äßrung  muß  man  fogleid)  jur  De* 
ftiltation  feßreiten,  ba  ber  Ädrfd;geift  einen  herberen  ®efd)mad  erljält, 
wenn  man  bie  Deftiüatton  erft  fpäter  oornimmt.  $or  ber  Deflation 
rührt  man  bie  Waffe  gut  unter  einanber,  bamit  bie  Steine  gleichmäßig 
oertjtilt  werben.  23ei  ber  Deftillation  über  freiem  geuer  muß  bie 
Weifte  bt£  nahe  oor  bem  Sieben  umgerührt  werben,  um  etn  Rubren? 
neu  $u  oerhüten,  wa$  leicht  ftattßnbet,  ba  bie  Steine  feßnett  $u  23o* 
ben  finfen. 

50? an  gewinnt  im  Durcßfchnitt  au^  ^nern  würtembergifeßen  (Eimer 
(circa  12  (E.^guß)  tirfhen,  ber  in  Sürtemberg  mit  12  —  15  ft.  bega^lt 
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wirb ,  18-20  B?aaß  (25  -  32  Duart)  tirfcßgeift  $u  52%  £r. 
Die  2iücfftänbe  werben  t>on  ben  ©ehernen  gefreffen.  Sin  einigen 
"Orten  Sägt  man  au£  ben  fernen,  nach  bev  X)eftüfatton ,  noch  ein 
gute$  fettet  Oei. 

Die  3wetfd;en  unb  Pflaumen  liefern  einen  fefw  angenehm 
fd;med:enbett  Branntwein,  ber  in  23 binnen  ben  tarnen  ©iioowi$  füf>rt. 
$?an  behanbeit  bie  3wetfd)en  auf  gan$  gleiche  2öeife  wie  bie  Ä'irfdjen, 
if>re  ©ährung  verläuft  aber  weit  langfamer,  weehaib  man  fie  auch 
erft  fpäter,  oft  erft  gegen  ba3  grühiafw,  $ur  Deflation  bringt,  was 
hier  nid;t  oon  ^ac^t^eii  für  bie  Siu^beute  unb  ben  ©efehmaef  be$ 
Branntweins  ift.  2Öid  man  bie  Deftiüation  früher  oornehmen,  fo 
muß  man  beim  ©inSagen  ein  wenig  f>etfe^  Söaffer  sufe^en  unb 
bie  ©efäße  mannen.  @in  3er3uelf4>en  *>or  bem  ^tnfebtagen  ift 
bei  ben  3wetfd;en  empfehlen,  weil  burch  bie  oodftänbigere  Be* 
rithrung  beS  ©afteS  mit  ber  £uft  eine  rafchere  3wfe^ung  oerurfad)t 
wirb.  3e  mehr  ©tetne  man  bei  bem  3erquetfchen  mit  ^erbrüeft,  einen 
befto  ftärferen  ^erngefdjmacf  erf>ätt  ber  Branntwein,  bie  ©äfwung 
wirb  baburch  aber  um  fo  mein  oer^ögert,  was  benn  and)  eine  fpätere 
Deftidation  nötfng  mad;t.  Bei  ber  Deftiüation  f>at  man  btefelbe  Bor* 
fS,  wie  bei  ben  £'irfd;en  $u  beobachten.  Btan  gewinnt  aus  einem 
firner  3tt>etfd;en  circa  18  Btaaß  Branntwein,  bem  berliner  ©cheffei 
etwa  4  Ouart. 

Sluf  bem  ©chmar^maibe  werben  in  manchen  (fahren  f)eibeibee* 
ren,  Himbeeren  unb  Brombeeren  in  größerer  Bfenge  ^ur  ©e* 
winnung  oon  Branntwein  gefammeit. 

Die  ©ährung  ber  fnmbeeren  unb  Brombeeren  geht  fchneder  oon 
©tatten,  aiS  bie  ber  fmbelbeeren,  fte  muffen  auch  gleich  nad)  been* 
bigter  ©ährung  $ur  Deftiüation  gebrad;t  werben,  wäfwenb  man  bie 
£etbeibeeren  oft  mehrere  Monate  in  gut  gesoffenen  ©efäßen  aufbe* 
wahrt.  Der  «fumbeergeift  wirb  ntd;t  feiten  oon  ben  ©chwar$wäiberinnen 
aiS  Parfüm  gebraucht. 

2iep fei  nnb  Birnen  werben  in  SÖürtemberg,  namentiid;  aber 
in  ber  Stformanbte,  häufig  Jur  ©ewinnung  oon  Branntwein  benu#t, 
ber  fich  burch  einen  angenehmen  ©efd;macf  aue$eid;net. 

B?an  jermaimt  bas  Ob  ft,  in  einem  gewöhniidjen  Obftmahltroge, 
mögltdjft  fein  ober  verreibt  es  mitteift  einer  ah nüd;en  Borridjtung, 
wie  fie  ^um  3en:eiben  ber  Stuben  in  ber  3uderfabrifation  angewanbt 
wirb  unb  bringt  es  bann  in  gäffer  ober  ©tanben,  worin  es  batb,  ohne 
weiteren  3uS/  in  ©ährung  fornrnt,  bie  2  —  3  2Bod;en  anhäit,  burd; 
3ufa§  oon  warmem  BSaffer  aber  auch  fo  befdjieunigt  werben  fann, 
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baf?  fte  binnen  3  —  4  Tagen  beenbigt  iff  @itt  3ufa£  bon  äöaffer  ift 
jebod;  nur  bann  ju  empfehlen,  wenn  man  mit  bem  BSaffer  gugleid) 
bte  Btenge  beS  3uäerb  bermehrt,  $.  33.  burd;  Btelaffe  ober  auch  ©tdrfe* 
fprup,  wetd;e  burd;  baS  in  retchlidjer  Btenge  borfianbene  natürliche 
germent  beS  ObftfafteS  bollftdnbig  jerfe^t  werben  fbnnen.  T)tefe  3u- 
fa§e  bürfen  aber  nicht  alfaltfch  reagtren;  bie  5D?eIaffe  wirb  begatt* 
$ubor  mit  ©chwefetfdure,  wie  früher  angegeben,  gefod;t  unb  aus  ber 
mittelft  ©chwefetfdure  bereiteten  ©tdrle$ucferflüfftgfett,  wirb  bie  ©dure 
nicht  burd)  Katf  entfernt  *). 

Birnen  liefern  ntef>r  Branntwein  als  2lepfet,  bon  erfteren  giebt 
ber  preuff  ©Reffet  etwa  2  —  2%  Duart,  bon  teueren  fetten  mehr 
als  1%  Duart,  was  geigt,  baß  biefe  Benutzung  beS  DbfteS  nur  in 
fettenen  gälten,  in  obflreidten  ©egenben,  lohnenb  ift. 

Batting  empfahlt  im  britten  Banbe  feiner  (Währung 3 Chemie, 
Seite  155,  bie  (£r$eugung  beS  Branntweins  aus  bem  9?unfelrüben^ 
fafte  unb  giebt  bort  an,  wie  biefer  nach  ber  ©rftnbuttg  303  int  er1  S 
am  $wecfmä£igften  tyqu  burd)  einen  3ufa#  bon  ©chwefetfdure  (auf 
1000  $fb.  ©aft  1%  §5fb.  ©dure,  bei  ber  Temperatur  von  16°  9t. 
gugefe^t)  ju  einer  bollftänbigen  Bergährung  gebrad;t  werben 
fbntte.  Batting  berechnet  ben  Ertrag  beS  Branntweins  aus  ben 
9tüben  faft  ebenfo  hod)r  tote  ben  aus  ben  Kartoffeln,  unb  eS  fdjetnt 
ihm  » bie  Gfultur  ber  9tüben  bor  fetter  ber  Kartoffeln  Einiges  borauS 
ju  höben.«  ©etten  wirb  es  aber  ber  galt  fein,  baf?  bie  9tüben  ben 
bon  Batting  in  feiner  Berechnung  angenommenen  3ucfergehalt  (16% 
am  ©accharometer)  beft^ert  unb  bie  Kultur  fotcher  Dtüben  wirb  burd; 
bie  3lnforberungen,  bie  ber  3ucferrübenbau  überhaupt  an  ben  Boben 
mad;t,  betn  Kartoffetbau  gegenüber  auch  für  bie  golge  fehr  befchränft 
bleiben,  gerner  bürfte  bie  angenommene  Gewinnung  bon  80%  ©aft  aus 
folgen  ^erreichen  Dtüben,  burch  bie  ba^u  nötigen  foftbarett  Wla? 
[djinen,  nid;t  fo  einfach  ober  billig  $u  bewerfftettigen  fein,  bafj  fte 
burch  baS  Kochen  ber  Kartoffeln,  Duetfdwn  berfelben  unb  beS  B?at^eS, 
baS  (£inmetfchen,  Kühlen,  jumpen  ber  9fleifche,  wie  Batting  glaubt, 


*)  3n  ber  te<htttf(ben  SBerfftatt  $u  Hohenheim  würbe  im  4>erbjt  1847  ein  bebeuten- 
be$  Duantum  Siebfei  unb  Birnen  burct)  Berarbeitung  $u  Branntwein  verwerthet 
unb  habet  ein  3ufa£  von  etwa$  @^wefelfäure  (auf  1000  Bfb.  £>bji  etwa  1  *)$fb. 
<§d)Wefelfäure)  mit  gutem  (Erfolge  angewanbt,  inbem  baburd)  bie  ©äljrung  ans 
fang«  befc^teunigt ,  fyäter  aber  bie  Btlbung  von  (Efftgfäure  in  ber  gegoltenen 
Maffe  vergütet  würbe.  (Siemens.) 
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compenftrt  würbe.  £)abei  befi $t  ber  aus  bem  Sfttbenfaft  auf  bte  em^ 
pfofrtene  SBeife  gewonnene  Branntwein  einen  fo  unangenehmen,  bureh 
fein  befannteS  bittet  $u  ttertügenben  Beigefchmacf ,  bafj.  ein  fotc^eS 
^robnct  nur  31t  technifcfwn  3ftecfe n  brauchbar  fein  wirb. 

üftoch  nnoortheühofter  seigt  fich  bte  mögliche  ©ewinnnng  beS 
Branntweins  aus  ß:rbä:pfetn ,  9D?of>rrüben  nnb  (£icf)etn.  9Hd;t  umwr* 
thetihaft  bürfte  aber  pie  nnb  ba  bte  Berarbettung  ber  ^aftanien  auf 
Branntwein  fein. 


Hebet'  91  n läge  eine v  Brennerei. 


391 


Heber  bie  5tliil<t$e  einet  Brennerei. 


2Öill  man  $ur  Mage  einer  Brennerei  fcpreiten,  fo  pat  man 
näcpft  eine  paffenbe  Realität  $u  wählen.  3n  biefer  Ve^iepung  ift  oor 
Altem  auf  baS  Vebürfnifi  an  Söajfer  oon  geebneter  Dualität  unb 
Duantität  ^ücfft^t  $u  nehmen,  ba  bteS  ben  guten  betrieb  beS  ®e* 
werbeS  ebenfo  wefentticp  erleichtert  wie  bei  ber  Vierbrauerei,  tnbem 
auch  fyitx  bie  nötpige  9teintid;feit  nur  burcp  eine  reichliche  Stenge  2Baf* 
fer  erhalten  werben  fann.  gerner  foll  ber  Otaum  $ur  Anlage  einer 
Vrennerei,  je  nach  ber  AuSbepnung  beS  53etriebe^,  bie  Aufbewahrung 
eines  größeren  VorratpeS  oon  Kartoffeln  geftatten.  £ie^u  eignet  fiep 
am  beften  ein  befonbereS  Vtaga^tn,  was  man  in  ber  9Mpe  beS  Vrenn* 
gebäubeS  auftuführen  fucht.  Ein  folcpeS  Vtaga^tn  [teilt  man  einfach 
aus  einer  burch  dauern  etngefcplo  (Jenen  Vertiefung  her,  bie  mit  tu 
nem  leichten  Dache  bebedft  wirb,  unter  welkem  Stroh  ober  |>eu,  sur 
3eit  beS  [tarieren  groftwetterS,  aufbewaprt  wirb.  ES  muf  minbeftenS 
ein  Duantum  Kartoffeln  für  eine  mehrtägige  Verarbeitung  faffen  unb 
lägt  fid;  oft  gan$  ^wecfmäfjtg  burd;  einen  unterirbtfd;en  E5ang  mit  bem 
Kellerraume  beS  VrenngebäubeS  in  Verbtnbung  bringen.  V?an  wählt 
ben  $ta£  für  bie  Vrennerei  gern  etwas  erhöht  unb  luftig,  was  bie 
Abfüptung  ber  Vteifdje  fepr  beförbert,  namentlich  aber  auch  öie  Anlage 
geeigneter  Kellerräume  geftattet.  Enbtid;  foll  ein  leichter  DranSport 
ber  Schlempe  nach  ben  Ställen  $u  bewerfftelltgen  fein,  weil  baburch 
eine  läftige  Arbeit  befeitigt  wirb. 

9?ad;  ber  Auswahl  beS  $ta£eS  fchr eitet  man  jur  genaueren  Ve* 
[timmung  ber  Stärfe  ober  AuSbepnung  beS  VetriebeS.  2Öirtpfd;aftS= 
oerpättnijfe  beftimmen  ^unächft  bie  3  eit  bau  er  beS  VetriebeS,  ob  bie* 
fer  [ich  nur  auf  bie  3^t  oon  4—5  Monaten,  $u  einer  ober  ^wei  V?ä* 
ftungSpertoben  (ba  bie  Venufcmtg  ber  Schlempe  wefentlich  §u  beachten 
ift)  ober  auf  länger  auSbepnen  foll.  3[t  baS  täglich  $u  oerarbeitenbe 
Duantum  feftgefegt,  fo  h nt  man  bie  EJröpe  ber  nötpigen  Bocalttäten 
unb  ber  ganzen  Anlage  $u  berechnen,  wo$u  pter  einige  Anl;altSpunlte 
gegeben  werben  follen.  Eg  ift  babei  eine  möglicpft  einfache  Einrichtung, 
fo  weit  bteS  nur  bie  3wecfmäfngfett  erlaubt,  als  -ftorm  angenommen. 
Die  Diente,  welche  ber  Vetrteb  einer  Vrennerei  bei  ber  gegenwärtigen 
allfeitigen  Eoncurren^  noch  *u  liefern  im  Stanbe  ift,  ertaubt  niept  mehr 
ben  größeren  Aufwanb  einer  mehr  als  bloß  3  wertmäßigen  Anlaae, 
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was  btefe  aber  verlangt,  baran  follte  unb  barf,  eben  jener  (Eoncurrenz 
Wege n,  nichts  berfäumt  werben. 

2ötr  wollen  fyicx  bte  AuSbeJmung  beS  VetriebeS  auf  bie  tägliche 
Verarbeitung  bon  100  preufü.  ©cheffein  fejifegen,  ba  btefe  zum  Z^txX 
fcpon  zu  ben  größeren  Mutagen  gehört,  obgleich  wopl  in  bielen  Vren* 
ner eien  ein  weit  größeres  Duantum  zur  täglichen  Verarbeitung  fommt. 
2113  dufter  einer  folgen  etnf adjen  unb  zwecfntäfjigen  (Einrichtung 
haben  nur  tytx  im  VSefentlicpen  bte  Anlage  einer  Vrennerei,  <  wte 
mir  fte  auf  bem  ©ute  beS  als  rationellen  unb  prafttfc^en  Vrenner 
rühmltchft  befannten  f>errn  Vobenftein  zu  £openztatS  unb  bet  f>errn 
.Oberamtmann  (EH ner  auf  b er  Domaine  Dfafenburg  f  ernten  (ernten, 
bor  Augen. 

Die  angef>ängte  Dafel  1  §eigt  ben  ©runbrtff 

Dafel  2  einen  Durchfchnitt,  um  bie  Aufhellung  ber  ßartoffelfocp* 
fäffer,  beS  5D?eifcf>a!p^arate^  fowte  bie  Verbinbung  ber  bewegenben 
^raft  zu  geigen. 

Dafel  1  gtebt  bann  nocf;  einen  Durd;fchnttt  beS  VremtapparateS, 
um  bie  hier  neu  angegebenen  Dpeile  bejfelben  ftc^tbar  zu  machen. 

Dafel  2  giebt  eine  Anficht  bon  born,  um  bie  einfachere  Sechfel- 
berbtnbung  ber  Vlafen  unb  bie  Armirung  beS  DampffejfelS  zu  geigen. 

I  ift  ber  an  baS  f>auptgebäube  fiep  anfchliefenbe  9?aum  für  ben 
Dantpffejfel,  er  enthält  oberhalb  feine  weiteren  ©efäfe,  wie  bieS  in 
bielen  Üänbern  gefe&lich  borgefchrieben  wirb.  3n  II  ftnb  ber  9D?eifch* 
apparat,  bie  Dampfmafchine,  ein  Dpeil  beS  VrennapparateS  aufgeftellt. 
Auferbem  befmben  ftch  Wv  *ue  9D?etfch-  unb  Safferpuntpen,  etn  D^efer- 
botr  für  heifw$  Saffer  unb  ein  $aar  Duetfcpwalzen  für  bte  Anwen* 
bung  bon  ©rünmalz-  (ES  ftnb  h ter,  um  bie  Ueberficht  beS  ©anzen  zu 
erletd;tern,  bie  £)auptthei(e  ber  ganzen  Einrichtung  bereinigt,  was  eine 
folche  Vereinigung  aber  weniger  zwecfmäfig  erfcpeinen  läßt,  ift  rnög- 
Itcpft  befeitigt;  fo  ftnb  bte  ^artoffelfochfäffer  mit  ber  Safchmafchtne, 
um  Dampf  unb  -ftäffe  abzuhalten,  in  bem  Anbau  III  aufgeftellt. 
(Sollte  als  Abfübler  eine  gewöhnliche  ©d;langenborrid)tung  angewanbt 
werben,  fo  wäre  aud;  bie  ^ühlftanbe  außerhalb  aufzuftellen ,  was  bei 
ber  fyiex  gewählten  $ühlborrid;tung  nicht  nöthig  wirb,  weil  fte  feine 
Dämpfe  berbreitet.  Die  in  ber  Sttttte  beS  £ocaleS  aufgeftellte  ©tanbe 
als  9?eferboir  für  wärmeres  ober  ftebenbeS  Saffer  ift  mit  einem  gut 
fcptiegenben  Decfel  unb  einer  Abzugsrohre  für  bte  etwa  auffteigenben 
Dämpfe  zu  berfepen.  Dieben  II  beftnbet  fiep  baS  ©äprlocal,  IV,  bon 
welchem  bte  betben  9?äume  V  unb  VT  getrennt  werben  fönnen,  um  V 
als  ©efcpäftsiocal  für  ben  Vrenner  ober  Verwalter  unb  VI  als 


393 


Uebev  i’lntage  einer  Brennerei. 

fenfammer  benujjen.  Erftereb  beftnbet  ftcß  baburd;  in  ber  5D?tbte 
ber  ganzen  2lnftalt  unb  legerer  fann  burch  etne  folche  Trennung  bon 
ben  übrigen  Räumen  etne  gleichmäßige  beliebige  Demperatur  gegeben 
werben. 

Der  Paunt  VII  oberhalb  11,  su  weld;em  wen  bter  etne  Dreppe 
führt,  bient  sur  2lufftellung  bon  SPeifd)-  nnb  Saffer^Peferbotrb,  jnr 
Anlage  einer  SPalsbarre,  jn  weicher  bie  erforberlic^e  erwärmte  £uft 
bnreh  bte  botn  Dampffejfel  abstehenbe  £i£e  auf  mand;falttge  Seife 
Su  gewinnen  ftefjt;  ferner  sur  2lufftellung  einer  SPalsfchrotmühle, 
einer  SPalsöuljmühle  u.  bgt.  2lu<h  fann  pkx  eine  ©d;lafftel(e  für  ben 
Sluffefter  eingerichtet  werben.  Dtefelbe  Drespe  füprt  auf  ben  Paum 
VIII  oberhalb  beb  ©ährlocaleb,  wo  bie  nötigen  Mühten  fuß  beftnben. 
gür  btefe  ift  burd;  $u  beiben  ©eiten  beb  ©ebäubeb  angebrad;te  fchmale 
fange  Saloufteläben  ber  nötige  £uftwed;fel  ju  bewerfßelligen,  wosu 
auch  auf  feber  Kühle  etn  einfacher  Ventilator  mit  anfrechtftehenber 
Seife  angebracht  tft. 

Unterhalb  II  ftnb  bie  etwa  ansulegenbenKellerräume  sur  5infbe^ 
Wahrung  beb  erzeugten  Vranntweinb  ober  ©piritub  nnb  eiltet  ffeineren 
Vorrathb  bon  Kartoffeln,  wenn  btefe  nid;t  aub  btm  nahegelegenen  $?a- 
gähnen,  wie  angegeben,  hierher  gebrad;t  werben  tarnen,  um  bon  hier 
aub  burd;  einen  Hufsug  auf  bie  oberen  Vobenrfomfe  beförbert  su  wer* 
ben.  Von  II  führt  eine  Dre^e  in  btefen  Kellev^wte  and;  su  bem 
anftoßenben  unterhalb  beb  ©ährlocaleb  beftnblichetvJj)?a4fel(er.  Ueber 
bie  Einrichtung  beb  SPalsfelterb  ift  bereite  (Seite  £§lbab  Pöthtge  ge- 
fagt.  Die  Einrichtung  beb  (Mfudocafeb  ift  bor  fo  ju  treffen, 

baß  hiev  bte  größte  Peinltchfett  leicht  erhalten  werben  fann,  wab  burd; 
bte  Vefd;affenhett  beb  ^flafterb  unb  2lufftel(ung  ber  ©äßrgefäße  we- 
fentlich  su  beforbent  ift.  Erftereb  foll  31t  biefem  3^ede  unterhalb  ber 
§u  beiben  ©eiten  aufgeftellten  ©äßrgefäße,  bon  ber  Sanb  nach  be* 
SPitte  su  hinreid;enben  galt  erhalten,  tn  $  erlitte  beb  £ocaleb  aber  wie- 
ber  hbh ev  liegen,  fo  baß  bor  ben  Bottichen  etne  Vertiefung  entfteht, 
bte  nach  e*uer  9^id;tung  einen  offenen  5lbsug  befommt.  Die  Untertan 
gen  ber  Vottiche  werben  burd;  fteinerne  ©oef ef  unterftüist,  bie  bab  Pei¬ 
nigen  unterhalb  ber  Vottiche  geftatten.  Vei  ber  angegebenen  Einrich¬ 
tung  beb  ^flafterb  ift  ber  mittlere  Paum  gattg  leid;t  trod en  unb  rein  su  erhalt 
ten  unb  aud;  b ab  beim  Uebergähren  eineb  Votticßb  etwa  auf  ben  Voben 
glteßenbe  in  ber  fauber  gehaltenen  Vertiefung  wteber  su  gewinnen. 
Kann  man  bab  ©äßrlocal  wölben,  fo  ftd;ert  bieb  bte  fo  wichtige 
g  leid;  maßt  ge  Demßeratur  beffelben.  Dtefe  feuchte  Kellerräume  ßnb 
aber  su  bermetben. 
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£)te  ©röge  ber  be$eid;neten  Dtäume  lg  au£  bem  beigefügten  statte 
$u  ftnbett. 

lieber  bie,  bem  angenommenen  betriebe  entfprecpenbe  ©röge  unb 
©onftruction  ber  verfd;tebenen  Apparate  unb  ©tnricptungen,  fomie  über 
bett  betrieb  felbft,  if t,  bem  Saufe  ober  ber  9tetpe  be$  ©efcpäfteg  nacp, 
golgenbe^  anjufüpren. 

A  ^etgt  pler  ben  2luf$ug  ber  Kartoffeln  aus  bem  unteren  Keller* 
raume  bi$  ^um  oberen  Voben,  von  mo  fte  über  ein  Sattenfteb  $ur 
Kartoffelmäfcpe  B  gelangen.  Von  btefer  fallen  fte  fogleic^  inbteKocp* 
fäffer  C,  C.  Vei  ber  täglichen  Verarbeitung  von  100  ©Reffet  merben 
btefe  am  ätvedmägigften  tn  4  Dämpfungen  $ur  Verarbeitung  gebraut, 
fo  bag  febe$  gag  25  Steffel  fagt,  mo$u  es,  ben  ©cgeffel  $u  2,5 
@.^gug  gerechnet,  62,5  ©*gug  enthalten  foll  *).  Dad  gag  erhält  blefen 
3npalt  bei  einer  Stcptemveite  von  5  gug  oben  unb  3  gug  unten  unb 
einer  £öpe  von  5  gug.  Da  aber  bei  ber  pter  getroffenen  ©tnricptung 
bad  gag  unterhalb  nocp  rnepr  $u  verjüngen  Ift,  fo  mirb  pter  eine 
£öpe  von  6  gug  ln  Stcpten  nötpig.  ((Belte  235). 

Die  gäjfer  fiepen  fo  erpbpt,  bag  ber  nacp  unten  verjüngt 
^ulaufenbe  Dpeil  fettmärtd  tn  ben  3^fletnerung^apparal  D ,  beffen 
©inricptung  234  unb  235  näper  befcprleben,  etnmünbet.  Der  2lp* 
parat  mirb  mlttelft  einer  9?temenfc^etbe  an  ber  nacp  bem  melieren 
Dpet'le  ju  verlängerten  2icpfe  tn  Vemegung  gefegt.  3w«  gäffer  rner* 
ben  tn  einer  ©inmeifcpung  mit  etnanber  vereinigt.  Der  auf  einer  @1* 
fenbapn  ftepenbe  Vormetfcpbottlcp  E  palt  für  jeben  6cpeffel  Kartoffeln 
ttebfl  9)?al$  etma  2  ©.*gug  9)?etfcpraum,  pler  pfantmen  etma  l20@.*gug. 
Dte  füge  SO?elf(pe  mtrb  bttrd;  bte  banebenftepenbe  $untpe  F  auf  bte 
Küplett  G.G...  beförbert.  3ebe  ©tnmetfcpung  mlrb  auf  2  Küplen 
vertpellt,  jebe  $u  etrna  300  Ggug,  mo^u  Ipnen  pler  bei  16  gug  Vrette 
eine  Sänge  von  20  gug  gegeben  Ift.  Durd;  bte  Vertpetlung  auf  $mei 
Küplen  mtrb  bte  2lbfüplung  befcpleunigt,  tnbem  bad  juerft  auf  ble 
Küple  ©ebracpte  aucp  früper  tn  ben  ©äprbotttcp  abgulaffen  Ift.  3u  2 
©inmeifcpungen  ftnb  pler  4  Küplen  vorpanben.  Senn  tägltd;  jmei 
©tnmetfcpungen  erfolgen,  fo  merben  ba$u  8  ©äprbotticpe  HH..  auf 
jebe  circa  3500  Duart  nötptg  werben.  2lld  #efengefäge  ftnb  min* 
heftend  6  erforberltcp ,  wovon  jebed  etwa  150  Duart  faffen  foll. 


*)  Vei  bet  Verteuerung  be$  ÜÜJtetfdjraumea,  mo  e$  mtdjtig  tft,  biefen  Otaum  möglicfjft 
öoliftänbig  $u  benutzen,  tnirb  bur<p  bie  Ungieicfg)eit  ber  Kartoffeln  im  ®ef>a(t  an 
troefner  (Subftanj  bte  (Sinmetfcpung  einer  halb  größeren,  halb  geringeren  Üfienge 
Kartoffeln  ertoünfept,  maö  ftep  nur  baburöp  erreichen  iäßt,  baß  man  baö  Kodbfaß 
um  fo  oiet  größer  maöbt,  alö  eö  möglidjer  3öetfe  nött>ig  mirb,  jener  oollftänbigen 
S3enu§>ung  toegen,  baö  Kartoffelnquantum  $u  oermeßven. 
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t>en  ©äfwftanben  iß  bie  reife  9D?etfc^e  mittetft  ber  $umpe 
/  in  baS  ^fleifdweferooir  K  31t  fychtn.  2)ie  35umpe  fteßt  burcß  ein 
D^oßr  mit  fämmtlicßen  ©äßrbotticben  tn  Berbtnbmtg. 

£)er  £)eftitfira:pparat  iß  ber  gtg.  88  abgebttbete  unb  (3.  351  u.  f. 
augfüßrlid)  befcßriebene  Apparat. 

S  SIbfüßler.  T  Vorlage.  U  D^eferootr  für  faltet  Söaffer.  V  9le= 
ferooir  für  feiges  ^Baffer.  W  fann  aU  äßafferpumpe  bienen.  X  be* 
^eicßn et  bie  (3tetfe  ber  £)ampfmaf4une.  F  bie  Duetfcßwa^en. 

©cßtießiid)  muß  nocß  bemerft  werben,  baß  ju  einem  regelmäßig 
lofmenben  betriebe  einer  Brennerei  eine  ftete  forgfäittge  Ueberwacßung 
ber  ©efcßäfte  brtngenb  noifitg  wirb,  bie  mcßt  bloß  routintrten  Brennern, 
fonbern  $uoertäffigen  unb  fac^werftänbigen  Leuten  ju  übertragen 
tß,  wie  man  btefe  gegenwärtig  in  oieien  gut  betriebenen  Brennereien 
9torbbeutfc$fanb$  ßnbet.  ®ie  3«ten  finb  vorüber,  wo  man  bie 
Brennerei  auf  einem  ©ute  aU  Dtfebenfacße  mit  gutem  ©rfotg  betreiben 
fonnte. 
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2)  et  $  SBYannttoetnftre  n  neu. 


2t  ti  t)  a  n  g. 


Bott  bev  gabvifatiott  bet  ^re#(jefe  (trocftteit  £>efe)» 

Oie  gabrifatton  bev  ^reghefe  ober  fogeuannten  troefnen  £efe  ig 
p:ets$  mit  bev  gabrtfation  oon  Branntwein  oerbunbett;  fte  wirb  baher 
am  paffenbften  aU  Anhang  $ur  Branntweinfabrtfation  aufgeführt. 

Oie  ^3reg^efe  ift,  wegen  ihrer  ftch  get$  gteichbteibenben  SÖtrffam* 
fett  unb  wegen  ihrer  £attbarfeit,  etn  bortrefftid;eö  germent  für  ben 
Branntweinbrenner  unb  für  ben  Bäder. 

Oie  Oarftettung  biefeg  germentg  würbe  früher,  unb  wirb  auch 
weht  noch  fegt  at$  E5ehetmnig  betrachtet,  unb  baher  mag  eö  fommen, 
bag  man  fiep  biefetbe  atö  eine  hbd;ft  fcpwterige  Operation  gebaut  pat. 
(Sie  ift  fegr  einfach,  Kur  erforbert  fte  eine,  attein  burch  $rari3  $u  er* 
fernenbe  genaue  ^enntntg  ber  Umftänbe,  bie  bte  (Gewinnung  ber  £efe 
in  entfprechenber  $9?  enge  unb  ©üte  bebingen. 

(£$  ift  im  Borhergepenben  fchon  öfter  erwähnt  worben,  bag  bei 
ber  Währung  ftetö  neue^  g  er  nt  ent  gebtfbet  wirb.  Bei  ber  Wäh¬ 
rung  ber  Bierwürze  finb  bie  Oberhefe  unb  Unterhefe  neu  gebit* 
beteS  germent,  gemengt  mit  mehr  ober  weniger  Bier.  Uebergiegt  man 
biefe  ffüfftge  £efe  mit  2Öaffer,  unb  tägt  man  fte  einige  (Btunben  ruhig 
flehen ,  fo  fegt  ftch  eine  geschweige,  förntge  B?affe  51t  Beben,  unb 
bie  barüberftehenbe  gtüfg'gfett  famt  ftar  abgegoffett  werben.  Oie  am 
Boben  beö  ®efäge6  gurücfbletbenbe  3D?affe  ift  ba3  germent,  bie  #efe. 
güttt  man  biefe  9)?affe  in  einen  leinenen  Beutet,  fo  fann  man  burd; 
2luöpreffen  bie  wäjferige  gtüfftgfeit  entfernen,  unb  bie  £efe  bleibt  aU 
brödtid;^ähe,  ptaftifepe  Btaffe  ^urücf.  btefem  abgepregten  Buftanbe 
ftettt  fie  bte  fogenannte  trodne  £efe  ober  ^regpefe  bar,  bie  ftch  mP 
rere  Wochen,  ohne  ^u  oerberben,  aufbewahren  tagt. 

Oie  beim  Brauproceffe  gewonnene  #efe  reicht  aber  bet  weitem  nicht 
hin,  um  ben  Bebarf  an  germent  ab^ugeben;  unb  für  bie  Bäder  ift  biefetbe 
wegen  be3  £opfenbttter£,  ba$  fte  enthält ,  wenn  fte  oon  fehr  bitteren 
Bieren  herrührt,  nid;t  immer  braud;bar.  2tucp  bte  oon  weniger  gehopft 
ten  Bieren  gewonnene  #efe  totrb  burep  baö,  jur  Entfernung  ipreö  bit * 
teren  ®efcpmadö  nötptge  2tuöwafcpen  tu  ihrer  Sirfungöfähtgfcit  ge* 
fcpwäcpt.  E£  tag  baher  fehr  nahe,  auch  baöjtenige  germent  rein  unb 
anwenbbar  ab^ufchetben,  wetepeg  bei  ber  Währung  ber  Äornbranntwein* 
meifepe  gebitbet  wirb.  Oie  ^ornbranntweinmetfepe  unterfcheibet  ftcf>. 
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ft.abrifation  ber  Preßhefe. 

wie  aus  grünerem  f;ervorgeht,  von  ber  23ierwür$e  nur  baburch,  baß 
fte  bte  (Schrotßülfen  unb  bte  attberen  unauflöSlidjett  ©ubftan^en  ent* 
hält,  von  betten  bte  23ierwür^e  abgefetßt  wirb. 

2Öie  bet  ber  (Währung  ber  23terwür$e  wirb  bet  ber  (Währung  ber 
^ornmctfdje  Jg>efe  gebtlbct  unb,  je  nad;  ber  23ehanblung  ber  $?etfd;e,  in 
geringerer  ober  größerer  $?enge,  auf  ber  Oberfläche  abgefdjieben,  wo  fte 
aber,  wegen  ber  9ttenge  ber  anberen  unaufgelöft  tu  ber  Sttetfche  enthaltenen 
©ubftan^en,  nicht  immer  erfennbar  ift.  Der  aufmerffame  23eobad;ter  wirb 
inbeß  bt'efelbe  hoch  als  eine  gä|»e,  wetßlid;gelbe  9ftaffe,  welche  bte  (Schaum* 
blafen  trübe  mad;t,  31t  einer  gewiffen  3eit  auf  ber  Oberfläche  ber  gäßren* 
ben  S0?etfche  benterfeit.  (Schöpft  man  $u  biefer  3^1  *wn  ber  Oberßädje  ab, 
unb  gtebt  man  baS  21bgefchöpfte  burch  etn  Daarfteb,  fo  geht  baSglitfftge  mit 
bem  fein  gertjieilten  germente  burd;  baS  (Sieb  ßiuburch,  wäbrenb  bie  übri¬ 
gen  ©ubftait^en,  3. 23.  bie  (Schrothülfen,  in  bem  (Siebe  ^urüdbleiben.  23er* 
mifd;t  man  nun  bie  burdigelaufene  milchigtrübe  glüfftgfett  mit  SÖaffer, 
fo  fegt  ftch  aus  berfelben  halb  baS  germent  $u  25oben,  unb  bte  glüf* 
figfeit  läßt  ftd;  flar  abgießen.  Die  ^uritdbleibenbe  £efenmaffe  fann, 
wie  vorhin  erwähnt,  in  23eutel  gefüllt  unb  abgepreßt  werben,  woburd; 
man  bte  fogenannte  trocfne  £efe  ober  bie  Preßhefe  erhält. 

Dies  ift  im  äßefentlichen  bte  Darftellung  ber  trocfnen  £efe.  SD?an 
l;at  nun  verfdjtebene  SD^obißcationen  beS  Sfteifd;  Verfahrens  unb  verfd;te* 
bene  3ufä$e  angewanbt,  burch  welche  thetlS  mehr  fttdftoffhaltige 
(Subftan^en  in  Sluflöfttng  gebrad;t,  unb  baburd;  bte  Ausbeute 
an  germent  vergrößert  werben  foll,  tßeilS  aber  auch  baS  retcplidje 
(£ntporfommen  beS  germetttS  an  bie  Oberfläche  ber  gäßrenben  9)?affe, 
alfo  eine  lebhafte  Obergäßrung  be^wedt  werben  foll.  3d;  will  in  bem 
golgenbeit  etwas  (SpecielleS  hierüber  mttthetlen. 

9)?an  verarbeitet  nur  9toggenfd;rot  in  23erbt’nbung  mit  (Werften* 
mat$fd;rot,  wenn  man  bie  gabrifation  von  Preßhefe  beabfteßtigt.  SSet^en* 
feßrot  fmt  ftd;,  ber  Erfahrung  nach,  als  un^wedmäßig  erwiefen.  Das 
angewanbte  (Schrot  muß  feßr  fein  gefd;roten  unb  gebeutelt  fein. 

21uf  3  Dßetle  ^toggenfdirot  nimmt  man  1  Dßetl  ®erftenmal$fchrot; 
man  teigt  mit  möglid;ft  wenig  2Baff er  von  45— 48  9t.  ein,  unb  brennt 
bie  9)ceifd;e  langfant,  am  beften  mit  einer  Unterbrechung,  fdüvacß  gaßr, 
fo  baß  bte  9ttetfche  noch  giemlid;  mild;tg  erfd;etnt;  rührt  bann  aber  nod> 
einige  3eit  langfant  burch,  bis  ß'e  eine  bunflere  garbe  erhalten  hat.  9i)?an 
läßt  bie  9tteifd;e  etwas  länger  als  gewöfmlid;  $ur  3uderbilbung  flehen, 
füßlt  fie  auch  langfamer  ab,  fo  baß  fte  nach  4 — 5  (Stunben  einen  etwas 
angeneßm  fäuerlid;en  ©efd;mad  geigt ,  waS  eine  vermehrte  2luflöfung 
ber  ftidftoffhalttgen  23eftanbthetle  unb  baburch  bie  23ilbuitg  einer  grö* 
ßerett  Stenge  £efe  ju  bewirten  feßeint. 
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£>a$  33ranntu>einbtennett. 

3ft  bie  2lbfüf>tung  fo  weit  erreicht,  baß  bie  9D?etfc^e  mit  bern  nö* 
tfngen  3ufühtwajfer  unb  einem  3ufa$e  bon  fatter  ftarer  ©chtempe,  bet 
einer  Temperatur  bon  20—22°  9i  ba$  SSer^ättntf  bon  6—7  fetten 
SBaffer  auf  einen  £(mi  ißrer  tx ocfnen  ©ubftanj  erhalten  wirb,  fo 
bringt  man  fte  gur  2lnfteltung  in  ben  ©ätwbottich.  3unächft  bermtfc^t 
man  mit  ber  abgefühtten  5D?eifcf)e  bie  nötige  fatte  ftare  ©cptempe, 
bereu  Stenge  : %  ber  gugufe^enben  gtüfß'gfeit  betragen  fott;  nach  bie* 

fern  giebt  man  einen  bed  ©tettwafferö,  bann  bie  £efe  unb  nach 
btefer  ben  Oteft  be$  SÖaffer^  gu.  £)ie  23ottid;e  bürfett  nur  fo  wett  ge' 
füttt  werben,  baß  noch  1  guß  ©teigraum  für  bie  #efe  übrig  bleibt. 
33eim  beginn  be3  ^Betriebes  nimmt  man  gur  Slnftettung  gute  Bierhefe, 
fpäter  aber  immer  bon  ber  fetbftergeugten  £efe,  unb  gwar  berwenbet 
man  auf  100  $fb.  9J?atgfd;rot  4  —  6  Duart  ftüfß'ge  ober  1  — iy293fb. 
trocfne  £efe,  um  eine  rafcfje  fräftige  (Währung  gu  ermatten,  we^patb 
man  aud;  woßt  bie  £efe  gubor  mit  etwas  wärmerer  Stteifcfje  borftettt 
(Seite  216).  9ttan  hätt  ben  ©äfwbotttch  nach  ber  2tnftettung  fo  tauge 
bebecft,  bis  bie  ©äfwung  fiep  rafch  genug  geigt.  2)ie  nach  ber  Oberfläche 
auSgefchiebene  weiße  flaumige  £efe  wirb  nach  8—12  ©tunben  ihren  hödhften 
©taub  erreicht  haben,  wo  bann  aucpbatb  ber3eitpunft  ihrer  9teife  eintritt, 
ben  man  an  bem  beginnenben  97ieberfinfen  (knieten)  ber  3D?affe  erfennt. 

OaS  2tbnef>men  ber  flaumigen  £ef e  gefet jieht  mittetft  einer  tiefen, 
nach  born  fpi£  gutaufenben  hötgernen  ©epaufet,  ober  mit  einem  grö¬ 
ßeren  ©epaumtöffet.  2)aS  ^tbnepmen  muß  mit  SBorftcpt  gefepepen,  bamtt 
Weber  bon  ben  auf  ber  Oberfläche  ber  9fletfd;e  fd;wimmenben  $üU 
fen,  noep  bon  ber  $D?et fepe  fetbft,  gu  biet  mit  abgenommen  wirb. 

9ftan  giebt  bie  £efe  gunächft  in  einen  $übet,  ben  man  neben  bem 
©äprbottid;  aufftettt  unb  fährt  mit  bem  2lbnepmen  ber  #efe  in  fteinen 
Unterbrechungen  fo  tange  fort,  atS  ftcf>  jene  in  topnenber  Sftenge  auf 
ber  Oberfläche  ber  ffieiffyc  abfeheibet ,  unb  man  babon  bebarf,  was 
1—2  ©tunben  fortbauern  fann.  ©o  tange  man  nicht  mit  bem  2lbnep* 
men  ber  £efe  befepäftigt  tft,  hätt  man  ben  ®ährbotttcp  ftetS  bebecft, 
was  bie  2lbfonberung  ber  £efe  beförbert. 

2luS  bem  Äübet  gur  Aufnahme  ber  £>efe  giebt  man  biefe  gur  2tb* 
fonberung  ber  $ütfen  burep  ein  feinet  ©ieb,  ober  beffer  burd;  einen 
deutet  bon  9D?üptentud;,  worin  fid;  bie  £efe  burep  £)rucf  fepnetter  bon 
ben  gurüdbteibenben  £ütfen  trennen  täßt. 

£)te  miteptge  gtüfftgfeit,  wetdje  baS  Ferment  in  ©uSpenfion  ent* 
hätt ,  wirb  nun  in  einen  SBotticp  gebracht ,  ber  mit,  in  betriebener 
£öpc  angebrachten  gähnen  berfepen  tft,  unb  in  btefem  mit  fattem 
Söajfer  gemengt,  fo  baß  nun  bie  SDfajfe  gang  bünnflüfß'g  erfcheint.  33etm 
ruhigen  ©tehen  fefct  ftd;  bag  fiWpenbt’rte  J^went  gu  ^Boben,  unb  bie 
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^abvifatton  bev  Preßhefe. 

ü^evfte^enbe  glüffigfett  famt  burcp  bie  verfetteten  eit  «gäpnebavott  abge* 
$apft  werben.  3ft  bieS  gef^epen,  fo  giegt  man  von  feuern  faltet 
SBaffer  auf  ben  25obenfa£  unb  rührt  ipit  mit  biefent  tüchtig  burd);  pat 
fiep  ba$  germent  tn  ber  9?upe  wieber  abgefe^t,  fo  wirb  bte  barüber* 
fte^enbe  glüfjtgfeit  abge^apft,  unb  fo  fann  man  ba£  2lufgiegett  von 
2Baffer  unb  Rapfen  nocp  einmal  wieberpolen,  ober  überhaupt  fo  lange, 
bid  baS  barüberftepenbe  S&affer  £acfntugpapter  nur  fepr  fcpwacp  rötpet, 
als  Beweis,  baf  bte  Säure  ziemlich  voliftänbig  burep  baS  Saffer  aus* 
gewafd;en  ift;  um  bteS  $u  befcpleunigen,  fann  man  bem  2luSwafcpwaffer 
eine  geringe  Stetige  $otafcpe  jufe^en.  3e  forgfälttger  nämlt'd;  bte  auf* 
foSlidjen  Subftan^en  unb  namentlich  bte  (Säure  aus  bem  g  er  mente  ent* 
fernt  jtnb,  befto  längere  3eit  bleibt  eS  haltbar;  aber  U  öfter  baS  2luS* 
wafd;en  vorgenommen  tft,  befto  weniger  wirffameS  germent  erhält  matt. 

£)ie  am  Boben  beS  Bottt'd;S  beftnbltc^e  btcfflüfftge  Waffe  von  ger* 
tnent  tvtrb  enttveber  tn  breiiger  gornt  abgegeben  ober  burd)  ^reffen 
tn  fefter,  teigartiger  gorm  ftergeftellt.  3ft  baS  germent  ntd )t  von  vor* 
-jüglid;er  ©üte,  fonbern  nod;  mit  mehr  fcpletmigen  £peilen  verunreinigt, 
fo  lägt  eS  ftd;  ohne  weiteren  3ufa$  niept  wohl  btS  $ur  verlangten  geftig* 
fett  preffen;  man  vermiet  es  in  btefem  galle  mit  etwas  Kartoffeln* 
ftärfemepl,  baS  man  in  SBaffer  gerührt  pat,  unb  füllt  eS  tn  geräumige 
unb  nicht  $u  biepte  Beutel,  btnbet  biefe  feft  $u,  lägt  bie  glüfjtgfeit 
moglid;ft  abtropfen  unb  bringt  fte  bann  auf  pol^erne  SJtofte,  bte  auf 
einem  Brette  liegen,  weld;eS  einer  23Sanb  entlang  auf  feften  Unterlagen 
aufgeftellt  ift.  (£twa  %  btS  1  guf  über  btefem  9tofte  ift  an  ber  28anb, 
parallel  mit  ber  Bretterunterlage,  eine  ftarfe  ^atte  befefttgt ;  fte  bient 
ba$u,  baS  eine  (£nbe  von  baruntergefteeften  langen  Sofien  feft^upalten, 
weld;e  über  bie  mit  ber  #efe  gefüllten  Beutel  gelegt  werben.  2)urcp 
ben  £)rucf  ber  Sohlen,  ben  man  burd;  Auflegen  von  ©ewiepten  unb 
Steinen  auf  baS  anbere  (ümbe  ber  Kopien  nach  unb  nac^  vermehrt, 
wirb  bie  glüfftgfeit  abgepreft,  unb  bte  £>efe  bletbt  als  eine  gelblich* 
weife,  broeflid;*  wetd;e,  formbare  Waffe  tn  ben  deuteln  gurücf;  fte 
wirb,  um  gleichförmig  ju  werben,  burd)gefnetet,  unb  gewopnlid;  in 
pfunbfd;weren  runblid;en  klumpen  verfauft.  2ltt  einem  fühlen  Orte 
lägt  fte  ftd;  mehrere  2öod;en,  opne  $u  verberben ,  aufbewahren.  <£S 
braud;t  wopl  faum  erwähnt  ju  werben,  bag  man  ftd;  btefer  £efe  fort- 
währenb  ^um  2lnjMen  bebient,  unb  jwar  in  ber  oben  angegebenen 
reichlichen  Stenge. 

X)urd)  bie  ^ebengewimtung  ber  ^regpefe  wirb  bie  Ausbeute*  an 
Branntwein  immer  bebeutenb  gefchmälert,  tpeilS  baburch,  bag  man  in 
bem  Bormeifd;botttd)e  bie  Weifc^e  abftd;tlid)  fauer  werben  lägt ,  unb 
nicht  baS  $wedmägigfte  Berpältnig  ber  troeftten  Subftan$  ptn  Saffer 
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nimmt  (inbent  man,  wie  angeführt,  fepr  bicf  eütmeifcf  t),  tfetfS  baburcfy, 
baf  burd;  baS  2Ibfd;obfen  ber  £efett  $ugfeic[)  eine  bebeutenbe  Duan* 
titat  flüfftger  Btetfdje  aus  bent  ©äfrungSbottictye  entfernt  wirb,  aus 
melier  man  ntd;t  ben  Branntwein  wieber  gewinnt.  £)er  £efenfabrt= 
fant  fann  bie  Ausbeute  an  Branntwein  %  bis  y3  geringer  annefmen, 
wonad)  ftcf)  leicht  berechnen  tagt,  wo  bie  £efenfabrifation  oortfmibrin* 
genb  ift.  3ftan  regnet  oon  100  $funb  ®etreibefcfrot  eine  Ausbeute 
oon  6  bis  8  $funb  $reff)efe;  oon  berfefben  Quantität  ©d;rot  fann 
man  etwa  21  Ouart  Branntwein  gewinnen;  red;net  man  nun  y3  Ber* 
fuft  an  Branntwein,  fo  werben  7  Duart  Branntwein  int  fd;fimmften 
gatte  erfetst  burcf)  6  $funb  $reff)efe.  507ir  ift  ein  Branntweinbrenner 
befannt,  welker  faft  12  sJ3rocent  ber  auSge$eid)netften  #efe  gewinnt, 
aber  habet  40%  Berfuft  an  Branntwein  erleibet.  3nbef  ftettt  ftd;  in 
ber  Siegel  baS  Berfäftnif  günftiger,  unb  eS  wirb  ftd)  ba  gan^  befon* 
berS  günftig  ftellen,  wo  bie  (Steue rbeljorbe  geftattet,  bie  oon  ber  $ref* 
fefe  abge^apfte  glüfftgf eit  anftatt  beS  3ufü|ttwajferS  jur  9tteifd;e$u  fe£en. 

2)en  3ufa£  ber  ©düenrpe  wetten  manche  £efenfabrifanten  nieft 
für  abfofut  notfwenbtg  Ratten,  wäfrenb  anbere  burcf  biefen  3ufa§  bie 
(Gewinnung  einer  reidütefen  $?enge  guter  £efe  baburd)  rnefr  gefiebert 
glauben.  %U  fefr  wefentftef  ift  eS,  bie  ©cfletwpe  oon  geeigneter  Dua* 
lität  an^uwenben,  weSfafb  über  ifre  3ubereitung  baS  9tötf) tge  am 
©djfuffe  nod)  angeführt  werben  fott.  57ad^  ber  über  bie  2lnwenbung 
ber  (gdttempe  gemalten  eigenen  (Erfahrung,  bei  ber  Bereitung  ber 
^reffjefe,  bewirft  bie  (Schlempe  burd)  ifjren  ©efaft  an  Säure  bie  oott* 
ftänbt'gere  ?bfung  beS  Klebers  unb  giebt  ber  £efe  ntejw  donjtften^  unb 
eine  fernere  weife  garbe.  £)te  ofme  einen  Sd;fempeäufa§  gewonnene 
£efe  erlernt  ftetS  feister,  fcf>leintiger  unb  oon  grauer  garbe.  2lufer* 
betn  ftnbet  man  in  ben  oerfefiebenen  Borfd;riften  jur  £)arftettung  ber 
^refbefe,  wef(be  $um  Xl)til  als  ©efeimniffe  oerfauft  werben,  bie  manch* 
faftigften  unb  oft  eittattber  gan$  entgegenwirfenbett,  ober  if;re  2öir* 
futtg  gegenfeitig  auffebenben  Bfittel*).  So  wotten  Einige  grofen 

*)  2Uö  53e(eg  beö  ©efagten  %ile  id>  bie  33orfd)rift  eineä  umberreifenben  53renner$ 
mit.  9)ian  (oft  in *  l/2  Duartier  53ranntft»ein  2  £otb  fobienfaure  53tttererbe  auf 
(fte  ift  aber  barin  gan$  unlöälid});  ferner  (oft  man  2  Sctb  5ßeinjteinfäure  in 

1  Duartier  foc^enbem  5Baffer;  ferner  lieber  in  einem  anberen  ©efäjje  1  fpfunb 
rufftfd)e  fßotafdje,  4  2otb  gereinigten  ©atmiaf  unb  2  Sotf)  M)fenfaure$  Slmmo^ 
niaf  (baö  fofylenfaure  Slnimoniaf  no<b  befonbeW  ju  nehmen,  ift  überfiüfftg,  ba 
auö  5>'otaf^e  unb  ©almiaf  fobtenfaureö  Slntmoniaf  entfielt)  in  2  Duartier  focfien? 
ben  SBafferi?.  S'ta^bem  man  ettnaö  f>eipe  SD2eifd)e  unb  etmaö  ©^fembe  in  bas 
^efenfa^  gebraut  unb  biefe  5Jiaffe  mit  «^efen  angefteüt  fcf)üttct  man  alte 
biefe  Sluftöfungen  in  baö  .§efenfap  unb  oermifdjt  fte  mit  ber  ^efenmaffe.  —  3)ie 
Sßeinfaure  üerbinbet  ftd;  bUrM  mit  bem  ilati  ,^u  2$einftein,  ben  man  atfo  mit 
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$abrifationber$rejjf)efe. 

Stuften  oon  ber  2lnwenbuttg  ber  ©chwefelfättre  gefehen  haben;  fie  teigen 
unb  meifcpen  wie  gewöhnlich,  füllen  ab,  unter  5Q?tt^übfe  oon  (Schlempe, 
ftetXen  an  unb  geben  tn  ben  ©ährunggbottt  auf  1000  Duart  Sfteite 
%  big  1  ^fitnb  ©d;wefelfäure,  bie  oorper  mit  etwag  äöaffer  oerbünnt 
worben  ift.  21  ud;  (Sd;wefelfäure  unb  SBetnjietn  (wo  bann  freie  Sein* 
fäure  tn  bte  $?cifd)e  förnmt)  wirb  angewanbt. 

kluger  ber  betriebenen  2D?et|>obe ,  bie  ?5re^efe  $u  bereiten,  hat 
man  auch  noch  eine  anbere  angewanbt,  bie  im  Sefentlicpen  baraitf  be* 
mpt,  bag  man  nur  ben  bünnen  Xfyßil  ber  30? eifere  ^ur  Gewinnung  ber 
£efe  benutzt,  unb  atfo  eine  ber  23ierwür$e  äjmltere  Stteite  auf£e* 
f*  oerarbeitet. 

£)ag  (üfintetgen,  (Etnmetfchen,  3nKtblen  unb  Slnftellen  gefc^ie^t,  wie 
eben  betrieben  worben  tft,  nur  nimmt  man  mehr  Saffer.  (So* 
halb  bie  (S>ä|)rutt3  im  ©ährunggbotttdw  anfängt,  wo  bann  bie  «Schrot* 
hülfen  entweber  nod;  am  33oben  beg  23ottt$  liegen,  ober  auf  ber 
SDteit e  fd)Wimmen,  nimmt  man  aug  ber  SDfttte  beg  23ottichg  einen 
£f)eil  ber  bünnen  hülfenfreten  50t eifere  entweber  mittelft  eineg  £eberö, 
ober  mittelft  eineg  ^apneg,  ber  etwa  1%  gng  über  bem  23oben  an* 
gebraut  ift,  unb  bringt  benfelben  in  einen  Keinen  33ottid;.  50?an  feftt 
nun  $u  biefer  bünnen  eifere  ttod)  etwas  germent  htnju,  unb  topft 
nach  ^Beginn  ber  ©äprung  bie  auffommenbe  £efe  ab;  ober  man  lägt 
bie  (Mprung  oollftänbig  oertaufen  unb  fammelt  bag  obenauf  beftnblic^e 
germent  (bie  £)berf)efe)  unb  bag  am  $3oben  tiegenbe  germent  (bie 
35  obenhefe). 

£)te  weingapre  abgegapfte  glüfftgfeit  aug  bem  Keinen  35otttdw  wirb 
mit  ber  im  großen  ©äprunggbottiche  enthaltenen  weingapren  Stteifcpe 
beftilltrt.  £)ie  2lugbeute  an  £efen  tft  hierbei,  wie  leicht  ein^ufepen,  ge* 
ringer,  ba  man  eigentlich  nur  einen  Keinen  £peit  ber  $fe tfepe  (opn* 
gefähr  %)  auf  £efen  benu£t,  aber  man  erleibet  auch  nur  fepr  wenig 
ober  gar  feinen  35ertuft  an  ^Branntwein.  3ur  £)arftellung  ber  £efe 
für  ben  eigenen  35ebarf  bürfte  bieg  Verfahren  ftd;  wohl  empfehlen; 
man  Im*  bann  nid;t  nötpig,  bie  £efe  abjupreffen,  fonbern  man  benutzt 
glet  bie  am  33oben  beg  Keinen  33otticpg  begnblicpe  fepmierige  £efen* 
maffe  ^um  2lnftel(en.  2lucp  ^ur  £)arftetlung  oon  Preßhefe  aug  $artof* 
fein  hat  man  biefe  2J?etpobe  augewanbt;  eg  ift  aber  $u  bemerfen,  bag 
bag  aug  $artojfelmetfd)e  gewonnene  germent  bei  weitem  weniger  wirf* 


IBortpeil,  weit  er  uiel  tooplfeiler  als  bie  SBeinfteinfäure  ift,  ftatt  biefer  gleich 
patte  §ufefsen  fönnen,  unb  bie  tpeure  SBütererbe,  n>el(pe  in  ihrer  Sßirfung  ber 
^ottafepe  gleich  tft,  fonnte  ebenfalls  but  ü£te  erfefct  werben.  —  $>ie  aufge? 
führten  Stengen  fxnb  für  600  *)3fimb  Oioggenfcprct  unb  100  $funb  ©erflen? 
maljfchrot. 
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402  3)aS93ranntnmnbtennen. 

farn  unb  fmltbar  unb  bat;er  j [e£t  faft  gan$  aus  bem  £anbe(  berfcpnum* 
ben  ift;  menigftenS  in  pteftger  ©egenb  it>{rb  allgemein  bte  ^regpefe 
aus  ©etreibemeifcpe  borge^ogen.  £)ag  bte  Kartoffeln  wegen  IpreS  ge* 
ringen  ©epatteS  an  ftidftoffpaltigen  Subftan^en  nur  wenig,  unb  nicpt 
gutes  germent  liefern  würben,  lieg  fiep  erwarten,  aber  eS  tft  nocp  an** 
erflärt,  warum  man  aus  3Öei$en,  ber  bocp  fo  reich  an  Kleber  tft,  feine 
^regpefe  barftellen  fann. 

lieber  bteSBefcpaffenpett  unb  23epanblung  ber  ansuwenbenbenScplempe 
tft  pter  nocf)  golgenbeS  $u  ermähnen.  £)iefe(be  feil  gan^  fielt  fern  unb 
eine  grünlich  gelbe  Jarbe,  fowie  einen  ntef )t  unangenehmen,  fcpwacp 
fäuerlicpen,  etwas  btttern  ©efepmaef  beft^en,  bor  Ellern  barf  fte  ntd;t 
fd;letmtg  unb  fd;arf  fauer  fern. 

Um  fte  bon  btefer  bertangten  ©üte  $u  erhalten,  bermtfept  man  fte, 
fo  wie  fte  bon  ber  £)efttl(atton  fommt,  etwa  $ur  Hälfte  mit  2Öajfer ’unb 
giebt  fie  in  eine  mehr  pope  als  weite  Stanbe,  welche  oberhalb  bict;t 
31t  berfcpliegen  ift.  Diefe  Stanbe  mug  gan$  gefüllt  unb  gletd;  (uft* 
bicht  berfeptoffen  werben,  um  febe  (Säuerung  ber  (Schlempe  burep  ben 
3utritt  ber  £uft  ju  berhüten.  2lcpt  bis  ^epn  (Stunben  nach  bent  Sin*' 
füllen  lägt  man  aus  ben  feitwärtS  über  etnanber  angebrachten  gähnen 
nach  unb  nach  f°  biel  bon  ^c^tempe  auf  ein  geräumiges  Küplfcpiff 
abfliegen,  als  babon  bollfommen  pell  erfepetnt.  Das  Uebrige  wirb  mt* 
terhalb  abgelaffen,  bte  (Stanbe  fofort  aber  fauber  gereinigt,  nach  bem 
2luStrocfnen  mit  (Schwefel  ausgebrannt  unb  bis  jum  füllen  wieber 
gefeptoffen.  £>t'e  2lbfüptung  ber  flaren  Scp(empe  mug  möglicpft  rafch 
erfolgen,  bis  ^urn  ©ebrauep  wirb  fiep  biefetbe  noch  weiter  geflärt  hoben 
unb  einen  25obenfa$  auf  ber  Kühle  prücf (affen.  9?ach  fofortiger 
Reinigung  beS  KüplfcptffS  ftreicht  man  baffetbe  mit  berbünnter  <Scb we* 
fetfäure  aus,  woburep  bie  Gilbung  einer  fcbäblichen  Säure  berptn* 
bert  wirb. 

Sollte  bie  Sd;lempe  bet  einer  forgfättigen  Sftetnlicpfeit  bemtoch 
fchteimig  ober  $u  fauer  werben,  was  nad;  unb  nach  bet  wieberpoltem 
©ebraud)  ber  Sd;lempe  wopl  gefchehen  fann,  fo  mug  man  bie  9)?ei fepe 
ohne  Schtempejufa^  anftellen  unb  bann  bon  biefer  2D?eifcpe  bie  Schlempe 
auf’S  üfteue  wieber  berwenben.  3ufä£e  bon  2llfa(ten  pr  Hbftumpfung 
ber  Säure  geigen  ftep  ntept  immer  nüölicp,  fte  fepetnen  im  ©egentpeil 
bte  ftärfere  Säuerung  niept  feiten  $u  begünfttgen. 

£)ev  3ufaß  einer  2lbfod;ung  bon  Hopfen  ober  ©tepenrinbe  erweift 
fiep  bagegen  bet  warmer  Witterung  $ur  Verhütung  beS  Scpleimigwer* 
benS  als  fepr  gut.  ^einltcpfett,  möglicpfte  Slbpaltung  ber  £uft  unb 
fd;nelle  ^Ibfüplung  ft'nb  aber  bor  Ellern  ju  empfehlen. 


©te  Siqueurf afrrif attptt 


MJie  ftqueurfabrifation  gvenjt  unmittelbar  an  tue  gabrifatton  beb 
Vranntmetng.  3ßr  3wecf  tft,  ben  33ranntmein  burd)  3ufagi  oon 
3ucfer  unb  aromatifcßen  @ubftan$en  in  ein  bem  Räumen  an* 
geneßntereg  ©etränf  $u  oermanbetn,  ifm  gletcßfant  $u  oerebetn. 

£)iefe  oerebetten  33ranntmeine  führen  ttn  £anbet  bie  tarnen:  Er£* 
me^,  Piqueure,  boppette  unb  einfache  2lquabite,  je  nacßbent 
ju  ißrer  2)arfteEung  meßr  ober  weniger  Suätx ,  meßr  ober  mtnber 
ferne  aromatifcße  ©ubftan^en,  unb  meßr  ober  mtnber  reiner  SBeingetft 
angemanbt  morben  ftnb.  3Die  EremeS  ftnb  bte  fetnften  unb  füßeften,  bte 
einfachen  2lquabite  bte  am  menigften  fußen  unb  fernen  ©etränfe  Die 
•  aus  grucßtfäften,  burcß  Vermtfcßen  berfetben  mit  3ucfer  unb  2öeingeift, 
bargeftetften  Piqueure  nennt  man  ßctuß'g  and;  9?atafta. 

Die  33aftS  etneg  guten  £tqueur£  *)  tft  etn  ooUfommen  fufet* 
freier  Vranntmein  ober  28eütgeift;  auf  bte  Darftetfung  eined  fotcßen 
muß  ber  £tqueurfabrtfant  feine  gan$e  (Sorgfalt  oermenben. 

SSon  bev  3fdm$uttg  be§  ^tanntipein^. 

9D?an  mtrb  tn  manchen  ©egenben  mit  Vortßeit  ben  angeneßm  rie* 
cßenben  unb  fdjmecfenben  Sßetnbranntmein,  ober  3ucferbranntmein  jnr 
Darftetfung  ber  Piqueure  benutzen  fönnen,  in  nnferer  ©egettb  ftnb  mir 
aber  meift  auf  bte  Verarbeitung  oon  $orn  *  ober  ^artoffe^Vranntmein 
befcßränft.  Die fe  Vranntmeine  enthalten,  mt'e  ftcß  aus  größerem  er* 
g iebt,  immer  meßr  ober  meniger  oon  bem  ßödjft  mibrig  riedjenben 
unb  fcßmedenben  $ont=  unb  Kartoffel  =  gufetöt,  $u  beffen  Entfernung 


*)  Dbgteidj,  toie  eben  gefagt,  ber  üftame  Stqueur  eine  befonbere  Strt  ber  ©ettmrj* 
brannttoeine  bejettßnet,  fo  brauet  man  bod)  btefen  tarnen  audj  für  alte  biefe  ©e? 
tränte  tm  Slttgemeinen  (batjer  audj  Stqueurfabrifation);  fo  folt  berfetbe  and)  Her 
gebraust  toerben. 
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Siqueurfabrtfat  ion. 

itnädßftge  Mittel  oorgefcßlagen  worben  ftnb.  Bon  btefen  (affen  nur  feßr 
wenige  ben  eigentttcß  beabficßttgten  Bwed  erretten,  nämltcß  bie  dntfer^ 
nung  beS  gufe(ö(S  aus  bem  Branntwein,  bte  metften  berfelben  bringen 
einen  eigentßümlicß  rtecßenben  (Stoff  in  benfetben,  burcß  wetcßen  ber 
©erucß  beS  gufe(ö(S  $war  etwas  oerftedt  wirb,  aber  baS  gufe(ö(#  felbft 
bleibt  wentgftenS  pnt  größten  £ßet(  bann,  wenn  aucß  in  etwa$  öerän* 
bertern  Buftanbe. 

3u  btefen  9?etnigungSmttte(n  ftnb  bie  Scßwefetfäure,  bie  (£fßg* 
fäure,  Satßeterfäure,  ber  @ß(orfa(f,  baS  ntanganfanre  $a(t  $u  recß* 
nen.  Dtefe  ^erfefcen  woßl  einen  £ßet(  beS  gufe(ö(S,  aber  bie  aus  ber 
3erfe$ung  ßeroorgeßenben  ©ubftan^en  ftnb  ebenfalls  übelrtecßenb  unb 
flüchtig,  fie  ftnben  ft'd;  baßer  im  Deftidate.  2lußerbem  wirb  burd;  biefe 
Reinigungsmittel  aucß  2l(foßo(  jerfegt,  unb  bte  bei  biefer  3^3ung 
entfteßenben,  feßr  flüchtigen  unb  eigentßümlicß  rteißenben  Sletßerarten 
oerunretntgen  aucß  wieber  baS  Defttdat. 

Unter  ben  Reinigungsmitteln  ßat  ftcß  nur  bte  frifd;  auSge* 
glüßte  £o($foßle  a(S  ben  gewünfcßten  ,  nämttcß  bie  ßmtfen 
nung  beS  gufe(ö(S,  oodfomnten  erfüdenb  erwiefen. 

Rad;  ©öbe(  fo((  baS  2le§fa(t  etn  oortreffdcßeS  bittet  $ur  @n U 
fufetung  beS  Branntweins  abgeben,  es  fo((  mit  bemfelben  eine  Ber* 
btnbung  eingeßen,  bie  bei  ber  Siebßt($e  ntcßt  flüd;ttg  ift.  2Benn  man 
a(fo  fufelßaUtgen  Branntwein  mit  Kalilauge  beftidtrte,  fo  müßte  man 
ein  fufelfreteS  Defttdat  erßalten,  benn  a((cS  gufe(ö(  müßte,  natß  ©öbel,  . 
mit  $aü  oerbunben  in  ber  Btafe  jurüdMetben.  2(uS  ber  cßemtfcßen  * 
(lonftitution  beS  gufe(ö(S  aber  (aßt  ftcß  fcßon  ernennen,  baß  bem  ntcßt 
fo  ganj  fein  fann,  unb  bte  ßrrfaßrung  seigt  ebenfadS,  baß  burcß  De* 
ftidation  über  2le£fa(t  ftcß  feine  oodftäubtge  (£ntfufe(ung  ßewerfftedi* 
gen  (aßt. 

(£S  ift  eine  fcßott  (ängft  befannte  Dßatfacße,  baß  bie  $oß(e  ne-' 
cßenbe,  fcßmedenbe  unb  färbenbe  Stoffe  aus  ben  g(üfftgfetten  aufnimmt, 
mit  benen  fte  gerüttelt  wirb  *).  Ob  biefe  2Btrffamfeit  burd;  bte  $o* 
rofttät  ber  $oß(e  bebingt  ift,  ober  wie  bie  $oß(e  fonft  ßterbet  wirffam 
ift,  ift  nod;  nicht  genügenb  erftärt.  Befannt  ift  aber,  baß  aus  ber 
Berbinbung  ber  ßoßle  mit  ben  genannten  Stoffen,  bte  (enteren  burd; 
oerfcßiebene  Urfacßen  wieber  in  greißeit  gefegt  werben  fönnen,  fo 
$.  B.  bte  flücßttgen  rtecßenben  Subftanjen  burcß  C^rßi^en.  Daraus 


f)  (Die  ^oble  nimmt  aucß  nocß  anbere  Stoffe  auf,  aber  ba  bei  riedjenben,  ftßmecfen? 
ben  unb  färbenben  Subftanjen  baö  Otefultat  ftcß  (eicßt  $u  ernennen  giebt,  fo  ßat 
man  biefe  SBitfung  am  früßejien  beobacßtet  unb  überhaupt  am  meiften  fiubirt  unb 
benu|t. 
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Steinigung  be$  ^Branntweins  unb  Spiritus.  ' 
ergebt  fiep  bie  Dtegel,  baß  man  ^unt  @:ntfufeln  beS  Branntweins  tie¬ 
fen  nur  bet  gemöpnlicper  Temperatur  mit  Per  $ople  tu  Berüprung 
bringen  barf.  Scpüttet  man  bie  Äople  mit  tu  bte  Defttlltrblafe,  fo 
entläßt  fie  wenigftenS  einen  Tpeil  beS  aufgenommenen  gufelölS,  unb 
bas  Deßtllat  wirb  wteber  mit  bemfetben  verunreinigt;  tnbeß  menbet 
man  boep  fepr  päußg,  ber  B equemltcpf eit  wegen,  bte  Deftillation  über 
dopten  jur  ©ntfufelung  an,  unb  s^ar  auf  bte  BSeife,  welcpe  fpäter 
gezeigt  werben  foll. 

Da  bie  $ople  nur  entfufetnb  wirfett  fann,  wenn  fte  niept  fc^on 
anbere  (Stoffe  aufgenommen  pat,  fo  muß  biefetbe  fofort,  naepbem  fte 
quSgeglüpt  worben  tft  unb  fiep  abgelüptt  pat,  mit  ber  ju  entfufelnben 
glüfßgfeit  ^ufammengebraept  werben.  Bleibt  bie  $ople  $uvor  ber  £uft 
au^gefe^t  liegen,  fo  nimmt,  fte  auS  biefer  ©aparten,  DUecpftoße  unb 
2ßaj[erbampf  auf,  woburep  tpre  Höirfung  auf  anbere  Subftan^en  gan$ 
vernieptet  wirb;  fte  fann  bann  alfo  niept  mepr  entfufetnb  wtrfen. 

Um  bte  Dberßäcpe  ber  $ople  $u  vergrößern,  muß  fie  in  ein  gro¬ 
bes  s]Mm  verwanbelt  werben. 

Dte  $ople  wirft  am  beßen  entfufetnb  auf  feßmaep  getftige  glüf# 
figfeiten;  man  fann  alfo  nur  Butter,  Branntwein  ober  fepmaepen  Spi¬ 
ritus  bamit  gepört'g  entfufeln.  Bepanbelt  man  eine  $ople,  tvelcpe  aus 
Butter  ober  Branntwein  gufelöl  aufgenommen  pat,  mit  ftarfem  2Öeüt# 
geift,  fo  entgtept  biefer  ipr  wteber  etwas  gufelöl.  Dte  ©ntfufelung 
wirb  burep  bte  $ople  fepr  fcpnell  bewirft,  eS  ift  bagtt  feine  längere 
Dt'geßton  nölptg;  vielmepr  fepeint  burep  btefe  ein  Slntpetl  gufelöl  wie# 
ber  von  ber  geißigett  glüfftgfeit  aufgenommen  $u  werben. 

UnS  bent  ©efagten  werben  ftep  bte  verfeßiebenen  (Erfolge  erflären 
laßen,  welcpe  tu  Betreff  ber  Söirffamfeit  ber  $ople  beobachtet  wor# 
beti  ftnb. 

Die  Reinigung  beS  Branntweins  burep  $ople  fann  auf  bie  SÖetfe 
aitSgefüprt  werben,  baß  man  ben  31t  retntgenben  Branntwein  mit  ber 
pulvertftrten  $ople  in  große  £agerfäffer  giebt,  unb  unter  wt'eberpoltem 
Umfcpütteln  24  bis  48  Stunben  liegen  läßt.  2luf  100  Duart  Brannt# 
wein  fann  man  8  btS  12  $funb  $ople  reepnen.  9?acp  biefer  3eit  wirb 
ber  Branntwein  von  ben  Kopien  abgegapfi  unb  jur  Deftillation  auf# 
bewaprt.  Die  jurüefbleibenben  Kopien  palten  natürliep  eine  nicht  un# 
bebeutenbe  B?enge  Branntwein  aufgefogen;  man  gtebt  fie  mit  etwas 
Sföaffer  auf  bte  Blafe  unb  befttlltrt  baS  ©eiftige  ab.  Das  bavon  er# 
paltene  Deftillat  ift  tnbeß  niept  gan$  frei  von  gufel;  eS  fann  $u  orbt# 
nären  Aquaviten  verwanbt  werben.  2Betl  bei  2lnwettbung  von  ge# 
wöpnlicpen  gäffern  beren  Boben  perauSgenommen  werben  muß,  um 
bie  Kopien  aus  benfelben  511  entfernen,  fo  fann  man  fepr  $wecfmäßtg 
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aufrecßtfteßenbe  gäffer  %\i  Dteinigungefäffern  hemmen,  wefcße  oben 
fernen  23oben  ßaben,  aber  mit  einem  feßr  gut  fcßfießenben  Decfef  be* 
becft  ftnb. 

Anftatt,  mte  eben  betrieben,  bie  get'ßtge  gfüfftgfeit  mit  ber  $oßfe 
einige  3ett  in  23erüßrung  $u  taffen ,  ftttrirt  man  biefefbe  moßf  aucß 
burcf)  $oßfe.  Sterbet  ift  eine  forgfäftige  Prüfung  ber  abfaufenben 
gfüfftgfeit,  in  gegriffen  3eiträumen,  oor$uneßmett;  ber  perft  abfaufenbe 
£ßetf  tft  natürlich  ber  retnfte,  er  mtrb  $u  ben  fetnften  ©orten  ber 
Piqueure  oermanbt,  ber  fpäter  abfaufenbe  $u  ben  geringeren  ©orten. 
2)er  einfache  giftrirapparat  befielt  au£  einem  fteßenben  cpftnbrtfcßen 
gaffe,  in  meiern,  etwa  4  3off  über  bem  SBoben,  ein  ©iebboben  ange* 
bracf )t  tft.  Auf  biefen  ©iebboben  fegt  man  etn  wolfeneS  £ucß,  barauf 
eine  2age  gfußfanb  unb  auf  btefe  bie  mäßig  fein  pufoeriftrte  $oßfe, 
welche  man  oorßer  mit  Söaffer  ober  au  cf)  gfeicß  mit  ber  geiftigen  gfüf- 
ftgfeit  angefeucßtet  ßat.  Stuf  bie  ^oßfenfcßicßt  wirb  nun  enbficß  nod^ 
eine  £age  gfußfanb  gebracht.  Anftatt  ber  abwecßfefnben  £agen  oon 
mäßig  fein  pufoertfirter  $oßle  unb  ©anb  fann  man  feßr  ^wecfntäßig 
aucß  fein  pufoeriftrte  $oßfe  mit  grob  pufoerifirter  $oßfe  wecßfefn  faffen, 
unb  man  fann  noch  öfter  bie  ©cßicßten  wecßfefn  faffen,  wo  man  bann 
ftcßer  ift,  baß  ber  2Öetngeift  bie  ©cßtcßten  ber  fern  puloerifirten  $oßfe 
recßt  gfetcßmäßig  burcßbringt.  £)a$  gtUrirfaß  n>irb  btS  auf  einige  3off 
oon  oben  angefüfft  unb  mit  einem  hießt  fcßfießenben  2)ecfef  bebeeft. 
£)urcß  etn  auf  ben  23oben  beö  giltrirfaffeö  geßenbeö  9toßr  fäßt  man 
nun  auö  einem  gaffe  ben  $u  reinigenben  Branntwein  ^wtfeßen  ben 
©iebboben  unb  ben  wtrfficßen  Boben  in  einem  bureß  einen  £aßn  $u 
regufirenben  ©traßfe  fließen ,  er  wirb  oon  ber  gfüfftgfett^fäufe  oon 
unten  naeß  oben  bureß  bie  oerfeßtebenen  ©cßtcßten  gebrängt,  unb  läuft 
über  ber  oberen  ©eßteßt  gereinigt  ab.  #at  man  ^um  Befeuchten  ber 
$oßfe  Sßaffer  angewanbt,  fo  befteßt  baö  juerft  Abfaufenbe  au$  reinem 
SBaffer.  £)a$  Alfoßofometer  geigt  an,  wenn  ba$  Abfaufenbe  Affoßof 
entßäft. 

£)te  $oßfe,  wefeße  man  put  ©ntfufefn  benugt,  ift  bte  J£>ofgfo|)fe ; 
mau  ßat  $war  aueß  bie  I'nocßenfoßfe  angewanbt,  tnbeß  wirft  btefe, 
naeß  £ü ber^borf,  nur  feßr  feßwaeß  auf  ba6  gufeföf. 

£)ie  $unt  ©ntfufefn  angewanbte  Äoßfe  fann  oon  ben  itoßfenbren* 
nern  gefauft  werben,  aber  man  muß  fte  in  ben  £iqueurfabrifen  oor 
bem  ©ebraueße  auögfüßen.  ^ier^u  fann  man  fteß  be$  £)fen$  bebienen, 
in  wefeßetn  man  bie  Berfoßfung  unb  SÖteberbefebung  ber  $nocßen,  be= 
ßufö  ber  ^unfelrüben$ucferfabrifation  oorntmmt;  er  tft  bei  ber  Bun* 
fefrübeujueferfabrifation  befeßrteben.  £at  man 'eine  bebeutenbe  Bräunt- 
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weinbrennerei,  fo  fann  man  oft  oorn  9tofte  ber  Vlafen  ober  beg 
Dampffeffelg  eine  nicht  unbebeutenbe  Stenge  Kohle  ermatten.  9)?an 
fd;üttet  fte  glühenb  tu  ein  cpXtnbrifd^eö  ®efä§  oon  (Ofenblech  (Käm¬ 
pfer),  meines  mit  einem  gut  fd^Xtegenben  Werfet  oerfeljen  tjl  *). 

©obalb  bte  auggeglühte  Kohle  ^tnret^enb  erfaltet  tft,  muß  fte 
puloeriftrt  werben.  #ier$u  ftnb  oerfcf)tebene  Vorrichtungen  empfohlen 
worben.  gn  Sllthalbengleben  benu^te  man  eine  linfenförmige,  mit  ei* 
ner  5ld>fe  oerfehene  frommet  oon  (£t'fen*  unb  Kupferblech,  welche  in 
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ihrem  Umfreife  fiebartig  burd)lbd;ert  unb  an  ei* 
ner  ©eite  mit  einer  Dfmr  5um  @tnfül(en  ber 
Kohlen  oerfehen  ift  (gig.  93).  Dtefe  frommet 
wirb  gan$  bon  einem  ©elmufe  oon  ©ifenbled; 
ober  £ol$  eingefchXoffen ,  burch  weicheg  ihre 
Slchfe  hinburchgeht,  fo  baß  fte  mitteXft  einer  Kur* 
bet  gebrefjt  werben  fann.  gn  bie  Drommel 
bringt  man  bie  ^u  puloeriftrenben  Kohlen,  $u* 
gleich  mit  einer  ober  $wet,  ohngefcüw  15  big  20 
93funb  fchweren  eifernen  Kugeln.  Vei  rnäfjig  gefchwtnbem  Umbrehen 
gerbrücfen  biefe  Kugeln  bie  Kohlen,  unb  b ag  $uloer  fäXXt  burch  &te 
Köcher  ber  Trommel  in  bag  ©ehäufe.  Sin  btefem  beftnben  fich  jwei 
gig.  94.  £hü?en,  bie  untere,  bid;t  über  bem  Voben  in 
ber  Duerwanb,  $um  ,peraugnehmen  beg  Koh~ 
lenpuloerg  eine  obere,  in  ber  ©eitenwanb,  burd) 
welche  man  $u  ber  £jmr  ber  kommet  gelangt, 
wenn  man  Kohlen  in  btefelbe  fchütten  will.  Die 
(entere  fieht  man  in  ber  gigur  94,  welche  eine 
folche  Kohtenjerf(et'nerungd*9)?afd;ine  im  Durch* 
fchnitte  $eigt. 

©inb  nur  fXeine  Duantttäten  Kohlen  $u  pul* 
beriftren,  fo  fann  man  fich  eineg  Sftörferg  unb 
ber  ©t’ebe  bebienen;  ein  Arbeiter  fann  bamit 
in  einem  Dage  fchon  eine  ziemliche  2)?enge  Kohlen  berarbeiten. 

3ft  bie  Kohle  fejw  burch  anhängenbe  2lfd;e  berunreintgt,  fo  ntuf? 
biefe  bor  bem  3^f^tnern  burd;  Slbfieben  entfernt  werben.  Die  fchon 
§um  ©ntfufeln  gebrauchte  Kohle  fann  5 war  burch  2fagglü£en  wieber 
§um  ßrntfufeln  gefchicft  gemacht  werben,  fte  geigt  aber  bann  nur  ge* 


*)  3n  2ltthalben$teben,  tt>o  ein  ©etverbe  bem  anberen  in  bie  -£>anb  arbeiten  fonnte, 
erhielt  bie  nicht  unbebeutenbe  Siqueurfabrif  ihre  Sohlen  bon  ber  Neuerung  ber 
<Steingutöfen.  Uebrigenö  fonnten  bafelbfi  bie  Krönungen  ber  ißorjeüan-  unb 
-Steingutöfen  $um  9luögtühen  ber  lohten  noch  auperbem  benufct  Serben. 


408  Stq  ueurfabvtfatton. 

ringe  2£irffamfeit ,  fo  bag  bt'efe  SÖteberbetebung  wegen  be6  geringen 
^retfed  ber  Kopien  nicpt  x>ort^ett^aft  ift. 

@te  ift  fcpon  oben  erwähnt  worben,  bag  bte  Entfufelung  burcp 
$o ple  um  fo  beffer  gelingt,  \t  fcpwächer  bie  getgtge  glüffigfeit  ift, 
aber  biefe  enthält  gerabe  bann  bad  meijte  gufelöl;  baper  »erwenbet 
man  in  ber  Stegel  Branntwein  von  50  bte  60°  Dr.  $ur  Reinigung. 

Dte  Branntweinbrenner,  welche  birect  bon  ip ren  Apparaten  @pt* 
rituö  sieben,  ober  welche  auö  Branntwein  @^piritu^  barftelfen  unb 
biefen  an  bie  £tqueurfabrtfanten  berfaufen,  bewirfen  fetü  fepr  häufig 
bie  Reinigung  in  bem  Defttlltrapparate  felbg.  Ste  taffen  nämlich  bie 
getftigen  Kämpfe,  epe  fte  in  baS  Bcplangenropr  beö  $üplfaffe$  treten, 
burcp  einen  aufrecptftepenben  fupfenten,  opngefäpr  2  bte  3  gug  popen 
unb  1  gug  weiten,  mit  Siebboben  berfepenen  (S'^tinber  gepen,  ber  mit 
fepr  grobförniger  $ople  angefüllt  ift  (gig.  95).  Bei  bem  Durch* 
gange  ber  Dämpfe  burd;  biefen  ^oplencblinber 
wirb  ba$  gufelöl  bon  ber  $ople  aufgenommen, 
unb  baö  Deftillat  wirb  ^temltcp  fufelfret  fein.  Dag 
eine  gan$  bollftänbige  Steinigung  baburdj  nicpt  er* 
Stell  werben  lann,  leuchtet  ,aue  bem  oben  (Bette  404 
unb  405  Angeführten  ein. 

Bepr  swedmägtg  fann  man  ben  eben  erwäpn* 
ten  ^oplencplinber  an  bem  fcfjon  früp-er  befchrtebe^ 
nen,  tn  gig.  90.  abgebtlbeten  ©ptrihteapparate  an¬ 
bringen.  Sftan  nimmt  bann  entweber  nur  ba6 
untere  Beden,  unb  bon  ber  Einrichtung ,  wie  fte 
burcp  bie  punftirten  Linien  auögebrüdt  ift,  unb 
(teilt  auf  btefeg  ben  ^oplencplinber,  ober  man 
wenbet  and)  ttocp  ein  swetteö  ^iftoriuä’fcpeö 
Beden  an,  burcp  weld;e3  man  bie  Dämpfe  gepen  lägt,  epe  fte  in  ben 
Eplinber  treten.  Da  ber  ^oplencpltnber  mit  fepr  grobförniger  $ople 
gefüllt  werben  mug,  fo  wenbet  man  bte  beim  (Sieben  abfallenben  fei* 
nen  Kopien  $ur  borläuggen  Entfufelung  an,  man  lägt  ben  Bräunt* 
wein  mit  biefen  einige  Dage  in  Berührung  fiepen  ober  wirft  fie  mit 
in  bie  Blafe.  gn  einigen  gabrtfen  werben  baö  in  bem  untern  Beden 
f id)  anfammelnbe  35ptegma  unb  bte  Sofien  auö  bem  ^oplencplinber, 
nach  bem  Abtreiben  ber  Blafe  (waö  man  burcp  einen  ^robepapit  er* 
fennt),  31t  ber  näcpften  Deftülation  in  bie  Blafe  gegeben,  unb  man 
behauptet,  babei  eine  Berfd;led)terung  be£  Stefultatö  nicpt  bemerft  gu 
haben,  gebenfalte  bürfte  e$  inbeg  weit  jwedmägiger  fein,  bie  $ople 
atte  bem  ^oplencplinber  unb  baö  ^plegnta  ^em  Beden,  —  in 
weld;en  ftd)  noch  Atfohol  ftnbet ,  wenn  biefer  fd>on  lange  aus  ber 
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Btafe  bottftänbig  entfernt  ift,  —  tu  ein  befonbereS  gag  $u  fcpütten 
unb  bei  ©etegenpett  ben  (unreinen)  2Betngeijt  barauS  ab^nbeftittiren. 
©o  tange  beftütiren,  btS  auS  bern  Reefen  unb  bent  ^opleneptinber 
alter  5®eingeift  entfernt  ift,  bis  atfo  aus  bem  ©iptangenropre  nur 
SBaffer  abtäuft,  ift  Berfd;wenbung  bon  Brennmaterial. 

3cp  pebe  noepmats  perbor,  bag  bie  $opte  in  bem  ©pltnber  ganj 
grobförnig  fein  nutg,  eS  ftnbet  fonft  (ebenfalls  letept  ein  Berftopfen 
©tatt.  B?an  fe$e  ben  ©pltnber  möglicpft  ftarf  erwärmt  auf,  bamtt 
ftep  $u  Anfang  niept  ]n  btel  glüffigfett  in  bemfetben  berbiepte.  Um 
bie  Arbeit  rafd;er  betreiben  §u  fönnen,  pat  man  in  ber  O^egeX  ^wei 
dptinber,  fo  bag,  nad)  Beenbt'gung  ber  Deftiltatton,  ber  fepon  borper 
mit  frifdjen  dopten  gefüllte  ©ptinber  fcprtell  gegen  ben  gebrauchten 
auSgetaufcpt  werben  fann.  Stuf  baS  Drpoft  Branntwein  ober  ©pirt- 
tuS  fann  man  15  btS  20  $funb  Wogten  rechnen. 

©ehr  biet  Rühmens  wirb  in  btefem  2lugenbltde  bon  bem,  aus 
©daneben  $u  uns  gefommenen,  faft  überall  patentirten  Jalfmann1* 
fd;en  ReinigungSapparate  gemacht.  Die  getftigen  Kämpfe  paben  bei 
btefem  eine  steige  bon  Beden  $u  pafftren,  in  benen  ftep,  auf  ©tebböben, 
bie  Äople  unb  anbere  Reinigungsmittel  beg'nben.  Dtefe  Beden  ftnb 
fo  conftrnirt,  bag  um  biefetben  SÖaffer  geleitet  werben  fann,  um  fte 
auf  einer  beftimmten  nteberen  Temperatur  ju  erhalten.  3n  Ding* 
ler’S  polpt.  Journal  Bb.  110,  ©.  339  ftnbet  ftch  Betreibung 
eines  Apparats,  weteper  opne  3^eifel  ber  gal f ntann’fcpe  ift.  3d> 
mug  geftepen,  bag  ber  ©ptrituS,  wetepen  man  mir,  als  mit  biefem 
Apparate  gereinigt,  bortegte,  ganj  ben  ©erud;  befag,  weld;er  ben 
mit  Dttlfe  bon  2le§falf  bargeftettten  atfopotifirten  Söetngetg  auS$etcp* 
net.  Bon  gufel  war  niept  bie  letfefte  ©pur  $u  bemerfen. 

Der  mit  einer  ptnlänglid;en  Duantität  $ople,  auf  früher  befeprie* 
bene  SSetfe,  burep  btoge  fatte  Digeftion  ober  burep  gtftration  über 
dopten,  gereinigte  Branntwein,  ift  $u  bieten  Piqueuren  anwenbbar, 
opne  bag  man  tpn  borper  beftittirt,  närnlid;  $u  alten  benen,  bet  wel* 
d;en  berfetbe  über  ©ewür^e  beftittirt  wirb.  3u  ben  burep  Digeftion 
bar^uftettenben,  unb  namenttiep  ju  ben  feineren  ©orten  beftittirt  man 
benfelben  aber  jubor  entweber  opne  alten  3ufa£/  ober  fepr  ^wedntä* 
gig  mit  einem  3ufa£  bon  ^ottafepe,  ober  bon  ^ottafepe  unb  $alf.  2luf 
baS  Drpoft  fann  man  %  $funb  s)3ottafd)e  unb  %  *ßfunb  gelöfdjten 
$atf,  betbe  ^ubor  mit  peigem  BSajfer  angerüprt,  nepmen.  Der  fo 
rectig'cirte  Branntwein  ober  ©ptrituS  fann  atS  bottfommen  retn,  atS 
epemifep  retn,  betrachtet  werben. 

Der  gufelgerucp  beS  Branntweins  geigt  ftep  befonberS  ftarf,  wenn 
man  benfelben  auf  etwas  erwärmtes  BSaffer  tröpfelt,  ober  wenn  man 
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mit  bemfetten  ein  reinem  ©tag  augfpüfdt,  unb  nad)  einigen  Minuten 
in  bajfetbe  riecht;  weit  bag  gufetöt  ncimtid)  ntinber  flüchtig  atg  ber 
2ltfoj?oI  ift,  fo  btetbt  eg  na$  bem  Berbampfen  beg  2ttfof)otg  ^urücf, 
unb  fein  ©erud;  wirb  bann  burd)  ben  getfttgen  ©erud)  ntd)t  mein* 
oerftedt. 

Die  Prüfung  beg  Branntweing  ober  ©ptritug  burd)  Reiben  bef* 
fetten  äwifcfwn  ben  £>änben  ijl  f>bd)f t  unftdjer,  eg  wirb  gett  oon  ber 
$aut  aufgetöft,  unb  eg  geigt  ftd)  babei  immer  ein  me^r  ober  weniger 
fiarler  ©eifengerucf). 

2tu§er  ber  Verunreinigung  mit  gufetöt  geigt  ber  Branntwein  big^ 
weiten  einen  bren^tidjen  ©erud;  baoon,  baf  bie  9tteifcf)e  in  ber  Btafe 
angebrannt  war.  ©in  fotc^er  Branntwein  ift  fetbft  burd)  bftereg  Be* 
banbetn  mit  $of)te  faurn  oottftänbig  oon  biefem  @erud;e  $u  befreien, 
jur  £tqueurfabrifatton  ift  er  gän^tid;  $u  oerwerfen;  er  fann  am  beften, 
nad;  wieberfwtter  Deftittation,  atg  Brennfptrttug  oerfauft  werben. 

2Bar  bag  jur  Branntweinfabrifation  angewanbte  ©etretbe  mobrig 
ober  buntpftg,  fo  geigt  ber  baraug  gewonnene  Branntwein  einen  2D?o* 
bergerucfy.  9tur  burd)  Dtectiftcation  über  fofdenfaure  $?agnefia  (auf 
100  Ouart  etwa  2  $funb)  fott  btefer  ©erud)  entfernt  werben  fönnen. 
2öaj)rfd)eintid;  wirb  $ottafd)e  biefetbe  VStrlung  tbun;  mir  ift  ein  fo 
oerunreinigter  Branntwein  nod;  ntc^t  unter  bie  £änbe  gefommen. 

2öenn  gegen  bag  grüfjjafw  bie  Kartoffeln  $u  leimen  ober  $u  fau* 
ten  anfangen,  fo  erfmtt  man  oon  benfetben  btgweiten,  nad)  fetjr  ftür* 
mifcfyer  ©äjwung,  bei  wetd;er  ftcf)  ein  burd;bringenber  B?eerrettiggerud; 
geigt,  einen  Branntwein,  ber  benfetben  ftecfwnben  ©erucf)  befttt.  3ux 
Befreiung  baoon  fott  ber  Branntwein  mit  %  $funb  Bitriotöt  auf 
100  Ouart  gemifdjt,  nad)  einigen  Dagen  mit  g3ottafd;e  ober  Kretbe 
bie  6äure  abgeftumpft,  unb  ber  Branntwein  rectiftctrt  werben.  3ux 
£tqueurfabrifation  wirb  man  alte  btefe  fo  oerunreinigten  Branntweine 
aber  nur  fetten  ju  benutzen  genötigt  fein. 

Son  fcer  ©arffeUun$  bev  £t<iueu*e  tut  £lfl<$emetiien* 

Die  grofe  2lngaf;t  oon  ^ftanjenfubftanjen,  welche  man  ^ur  2tro* 
matifirung  beg  Branntweing  benußt,  tagt  ftd),  nad)  ben  Beftanbtjjeiten, 
wegen  berer  man  fte  anwenbet,  in  brei  ©taffen  bringen. 

Die  er  fte  ©taffe  enthält  bie  ^ftanjenfubftanjen,  wetc^e  man 
nur  wegen  tfweg  ©efwtteg  an  ätf)erifd;em  Dete  benutzt.  £)ierf)er 
geboren  g.  B.  ber  stimmet*,  51  n i g -  unb  ©elteriefamen,  bie 
B3ad;t?otberbeeren,  bie  ©itron  enfdjat  en,  bie  bitteren 
Uttanbetn,  bag  $feffermün$f  raut  unb  bie  0r a n g enbtü tf) en. 
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Me  btefe  ©ubjknsen  werben  getröpnBtcp  mtt  23rannttretn  in  tu 
ner  DefitBBtrbBafe  übergoffen,  einige  ©tunben  flehen  (macertren)  getaf^ 
fett,  unb  bann  bet  geBtnbent  $euer  fo  Bange  befttBBirt,  aB£  ba£  QeftiB* 
Bat  nocp  MopoB  unb  ätperifcpen  DeB  ent^äBt.  3n  betreff  ber  ätpert* 
fc^en  DeBe  btefer  ©ubfkmsen,  ron  benen  ipr  ©erucp  unb  ©efcpmacf 
abhängig  ijt,  gtBt  Ä,  tra$  ©.  260  u.  f.  über  ba3  gufeBoB  gefagt 
trorben  ift.  @{e  ftnb  fämmtBicp  bet  trettem  weniger  Beicht  fBücpttg  aBS 
ber  HBfopoB,  ja  feBbft  aBS  baS  SBajfer,  unb  e£  trtrb  ba|>er  erft  bann 
ein  bebeutenber  TpeiB  berfeBben  in  QampfgeftaBt  übergeben,  trenn  ber 
©t'ebepunlt  ber  gBüfftgfett  tn  ber  23Bafe  poper  trtrb,  aBfo  trenn  ber 
größte  TpetB  be$  MopoB6  überbefttBBirt  tft.  2lu6  biefern  ©runbe  tft  e$* 
gans  unjtrecf  mäßig,  btefe  ©ubftansen  mtt  fepr  ftarfem  2®etngetft  $u 
bejHBltren;  e6  wirb  nämBicp  bann,  tregen  ber  ntebern  Temperatur  ber 
geiftigen  Dämpfe,  nur  fepr  wenig  ätperifcpen  QeB  überbefttBBtren.  2lm 
aBBerswecfmäfigften  t(B  e$,  aBBe  btefe  ©ubftansen  mtt  reinem  2Öaffer 
auf  bte  23Bafe  $u  geben,  unb  fo  Bange  $u  befttBBtren,  aBn  ban  QefttBBat 
nocp  burcp  ben  ©erucp  ätperifcpen  £>eB  erfennen  Bäßt.  Qiefen  wäffe* 
rtge  QeftiBBat,  auf  weBcpem,  trenn  man  riet  ron  ben  ©ubftansen,  im 
SSerpäBtntfj  jum  SSajfer,  tn  bte  33Bafe  gegeben  pat,  ätperifcpen  DeB 
fcpwimmt,  trtrb  tn  gtnecfntäfnger  5D?enge  $u  ©piritun  gefegt  unb,  nacp* 
bem  bteö  ©ernifcp  auf  ben  erforberBtcpen  MopoBgepaBt  gebracht  wor* 
ben,  mtt  ber  gepörigen  5D?enge  3ucler  rerfüßt,  trte  fpäter  geBeprt  wer* 
ben  trtrb.  Die  auf  btefe  Betjte  SÖeife  bargefteBBten  Piqueure  setcpnen 
fiep,  trenn  fte  einige  3  et*  geBegen  paben,  burcp  rortreffBicpen 
©erucp  unb  ©efcpmacf  aun,  aber  man  bebarf,  trte  Betcpt  etn^ufepen, 
einen  fepr  ftarfen  ©piritun  $u  iprer  Bereitung.  QenpaBb  beftiBBirt 
man  gewöpnBtcp  mit  Branntwein,  treiB  man  habet  jugBetcp  eine  9?ecti* 
ftcatton  ben  Branntweinn  bewirft. 

3n  ©egenben,  tro  bte  oben  genannten  ©ubftanjen  in  reicpBicper 
Stenge  rorfommen,  fcpetbet  man,  oft  fepr  im  ©roßen,  burcp  QeftiBBa* 
tton  berfeBben  mit  SSaffer,  ipr  ätperifcpen  DeB  ab,  ütbern  man  en  ron 
bem  träjfcrtgen  DeftiBBate  abfcpöpft,  unb  ban  mit  DeB  angefcpträngerte 
Söajfer  immer  über  neue  Quantitäten  ber  ©ubftanjen  beftiBtirt.  Bon 
biefen  ©egenben  ab  trerben  btefe  ätperifcpen  QeBe  ju  tropBfeiBen  $ret* 
fen  rerfanbt,  unb  man  Bann  burcp  Mflöfen  berfeBben  in  gereinigtem 
Branntwein,  opne  aBBe  DeftiBBation,  fiep  Piqueure  mit  33ortpeiB  berei¬ 
ten;  man  muß  aber  rerficpert  f ein ,  bte  ätperifcpen  QeBe  unrerfäBfcpt 
unb  frifcp  $u  erpatten,  unb  trenn  meprere  ©orten  auf  bem  spretncou* 
rante  nottrt  ft'nb,  muß  man  ftetn  bte  tpeuerften  laufen. 

Die  streite  @Baffe  umfaßt  btejentgen  ^flansenfubftansen,  treBcpc 
man  fotropB  tregen  tpre^  ©epaBteg  an  ätperifcpem  QeBe,  aB^  aucp  tre- 
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gen  tpreS  (BepafteS  an  ntcpt  flücpttgen  aromatifcp  bitteren  «Stoffen 
benup.  £ter$u  gehören  5.  33.  bte  ^omeran^enfcfjalen  unb  $0* 
meran$enfrücp  te,  ber  3twntt,  bte  helfen,  bie  2$ani(fe,  bte 
^afntuSmuräef,  ber  ^arbamontenfamen,  bte  SD? aci^btüt^e, 
bte  ©afgantmur $  ei,  bte  3tttn>  er»ur$  ef ,  baS  Sßermutp; 
frant.  $on  btefen  enthalten  einige  eine  fepr  bebeutenbe  SD?enge  ätpe* 
rtfcpen  DefS,  anbere  nur  eine  geringe  SOtenge,  treibe  man  baper  fajl 
nur  »egen  t^re^  aromatifcpen  33ttterpffS  benufct. 

Um  bie  ^flan^enfubftanjen  biefer  dfap  $ur  £iqueurfabrtfation 
an$u»enben,  »erben  biefetben,  jerfieinert,  mit  33rannt»etn  ober  mit 
'(Sp.irituS  übergopn,  ttnb  einige  3 eit/  entmeber  in  ber  $älte  ober 
bei  einer  Temperatur  oon  40  btS  60°  9t.,  fiepen  geraffen.  drftereS 
toirb  baS  Sttaceriren  genannt,  festeres  baS  Digeriren.  (So»opf 
baS  ätperifepe  £>ef  afS  auep  bie  aromatifcp  bitteren  (Stop  »erben  ba* 
burep  ausgewogen;  ber  SluSwug,  melier  immer  mepr  ober  »entger  ge* 
färbt  ift,  »trb  eine  Titte  tu  r  genannt;  burep  Verfügen  berfetben  mit 
ber  gehörigen  SD?enge  3ucfer  entfielen  bte  oerfepiebenen  gtqueure. 

33ei  ber  Digeftton  unb  3)?aceration  ber  ^pnjenfubftan^en  fann 
als  Stegei  gelten,  bafj  man  ftep  bagu  nur  immer  eiltet  giemtic^  oer* 
bünnten  SÖeingetfteS  bebiene,  eines  28etngetfteS ,  ber  niept  srief  mepr 
Sttfopol  entpäft,  aiS  ber  fertige  Siqueur  enthalten  fod.  Stimmt  man 
oiet  ftärferen  SBetngetft,  fo  »erben  päuftg  burep  3ngeben  oon  SÖaffer, 
»aS  erforberltcp  ift,  um  ben  erforb erlicpen  ^rocentgepalt  ju  befommen, 
aufgelöfte  Stoffe  roteber  abgefepieben,  ber  Piqueur  »trb  bann  trübe  unb 
Hart  fid)  oft  erft  naef)  tangem  lagern.  33ei  ^flan^enfubftanjen,  »0  man 
bies  niept  wu  befürchten  pat,  fann  man  inbeg  ftärferen  (Spiritus  an»en* 
ben,  unb  bei  ben  drenteS  nnb  Piqueuren,  »elcpe  oief  3ucfer  entsaften, 
muf  man  bieS  tpun.  5U(e  ^pttjenfnbftan^en  »erben,  oor  bem  lieber* 
giepn  mit  bem  SSeingetft,  gerfcf>nitten  ober  jerftompft.  2)ie  Digeftion 
nimmt  man  in  ber  Siegel  in  ber  33lafe  oor,  burep  einige  glüpenbe 
Hopfen  erpält  man  letcpt  ben  fjnpalt  auf  ber  erforb erlicpen  Tempera* 
tur  oon  40  bis  60°  9t.  Stad)  bem  drfalten  »irb  ber  ^luSjug  burep 
ben  £apn  abgefapn;  ber  Stücfpmb  in  ber  33lafe,  »elcper  fepr  oiet 
SÖeingeift  aufgefogen  pat,  »trb  auSgebrücft  unb  bann  in  einem  gut 
bebedten  ftepenben  gap  anfbemaprt,  um  ipn,  »emt  er  fiep  in  gepört* 
ger  -Dtenge  angefammeft  pat,  burep  T)efttdation  mit  et»aS  SBaffer  oon 
bem  SÖeingeifte  $u  befreien.  £)aS  pierbet  erpaftene  Deftidat  befip  oft 
einen  reept  angenepmen  ©efd)mad  (man  giebt  nämlicp  bie  9tücfftänbe 
oon  adett  ©orten  ber  Piqueure  wufantmen),  eS  »trb  51t  ben  fepr  $u* 
famntengefepen  2lquaotten  benup. 

33on  einigen  ber  genannten  ©ubftanjen  benufct  man  biStoeifen 
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au*  allein  it)r  ätfienfdwö  Del  jut  Siqueurfafmfation,  man  bejlillirt 
fie  mit  Soirltud  unb  «Baffer,  ober  mit  «Branntwein.  Daßer  fommt 
eb  bafi  man  oft  »on  einet  unb  berfelbeit  Subflanj  jmei  oerfdjiebene 
liiqueute  bat,  nämlicf)  einen,  meldet  buvct)  Dtgeßion,  einen  anbetn, 
metcber  burd>  Deftillaticn  bargeftellt  motben  ift.  Der  evftere  .ft  tn 
bet  Sieget  meßr  ober  weniger  btäunlid)  gefärbt  unb  fcßmedt  aroma- 
ttftb  bitter,  ber  leitete  ift  ungefärbt,  wenn  er  nidjt  fünftltd)  gefärbt 
worben,  er  fd;medt  nur  nad>  bem  ätßerifcßen  Dele.  So  ßat  man 
5. 33.  weifjen  unb  braunen  «pometanjenltqueur,  23aniltenltqueur,  ©affee» 


liqueur,  Wetfentiqueur. 

Siefentgett  fpflan$enfubftanjen  btefer  Cb  taffe ,  welcbe  tm  33erf>att* 
niß  ju  bem  ätf>erife£?en  Dele  unb  aromatifcßen  Stoffen  eine  große- 
«Wenge  »itterftoff  enthalten,  würben  butd)  DtgefHon  Siqueure  ge» 
ben,  bie  wenig  arcmatifd),  aber  feftr  fiart  bitter  fcßmedten.  älub  bie» 
fen  bereitet  man  fid;,  butd)  Digeftton,  nur  eine  Keine  Duantität  »ne» 
tut;  eine  größere  «Wenge  berfelben  wirb  beftillirt,  um  ein  aromati» 
f*eb  Deftillat  51t  erhalten,  bem  man  bann  »on  bet  Dtnctur  nad>  ©t» 
forberniß  beb  ©efcßmadd  ?ufe|t.  «Wan  übergießt  gewöfmlid)  bie  gan$e 
anjuwenbenbe  «Wenge  ber  fPflanjenfubftanjen  in  ber  DeftilltrMafe  mit 
bem  «Beingeiß,  läßt  otmgefäfir  12  Stunben  maceriren  ober  btgenren, 
jaßft  bann  fo  »iet  alb  erforbetltcß  »on  ber  Dinctur  aud  ber  33lafe 
unb  beftillirt  bad  Uebrige  ab. 

2)ie  britte  ©taffe  umfaßt  bie  grüßte,  aud  beten  Saft  U» 
queure  (Watafia)  bargeftellt  werben,  ed  finb  ©rbbeeren,  £im» 
beeren,  tirfcßen,  Duitten,  24felfinen  u.  f.  w.  Dtefe 
grücßte  werben  nacß  bem  3erftambfen  3«quetfcßen  audgeßreßt 
unb  ber  Saft  bid  ju  bem  erforberticßen  frocentgeßatte  mit  ftartem 
(Spiritus  oerfe^t  unb  verfügt. 


SBerfüfjen  ber  Piqueure.  3um  SScrfößcn  alter  SHqueure  wen* 
bet  ntan  tm  2lttgemeinen  feften  an;  $u  ben  fetnften  unb  unge¬ 

färbten,  ober  5U  benen,  wetcfje  blaf  gefärbt  werben,  nimmt  man  feine 
0ftaffinabe,  ^u  ben  ftärler  gefärbten  lann  guter  9DfetiS  genommen  wer* 
ben-  9ftof>$ucfer  nur  $u  ben  orbinären  Slquaoiten.  Der  3ucfer  wirb 
»or  bem  3ufe^en  in  wenig  Gaffer  (auf  4  93funb  3ucfer  ofmgefä^r 
1  Duart,  alfo  auf  10  $fb.  2%,  auf  100  $fb.  26  Ouart,  ober  auf 
10  $fb.  6%  $fb.)  aufgetofi,  gelobt  unb  babei  forgfättig  abgefcf)äumt, 
aud)  u>o$(  mit  (£iwei§  geflärt.  (£rft  nacf)bem  biefer  ©prup  jiemK^  er* 
faltet  ift,  wirb  berfelbe  mit  ber  fpirituöfen  glüfjtgfeit  gemif^t. 

Der  Siqueurfabrifant,  welcher  3ucferrafftnerien  in  ber  3W$e  $at, 
wirb  biSwetien  mit  pecuntärem  $ortj?eit  weiten  ©prup  oon  biefen 
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gabrifen  erhalten,  mefc^er  ftcb  $ur  gabrtfation  ber  2lquabite  rec^t  gut 
eignet. 

£)er  3utfergepatt  biefer  ©prupe  n>trb  burcp  etn  Aräometer  teicpt 
ermittelt.  T)ie  fotgenbe  fabelte  §eigt  bie  ben  fpeciftfcpen  ©enncpten 
entfprecpenben  ^rocentgepatte  an  feftcm  %udtx;  fte  tft  oon  9tiemann 
für  bte  Temperatur  bon  14°  berechnet. 


<Spectftf<pe3 

©erncpt. 

Sucfergebalt 
in  *ßrocenten. 

©Oeciftfdjeö 

©eroidjt. 

Sutfergefjatt 
tn  ^rocenten. 

1,0830 

20 

1,2322 

50 

1,1056 

25 

1,2434 

52 

1,1293 

30 

1,2546 

*  54 

1,1533 

35 

1,2658 

56 

1,1582 

36 

1,2770 

58 

1,1681 

38 

1,2882 

60 

1,1781 

40 

1,2994 

62 

1,1883 

42 

1,3105 

64 

1,1989 

44 

1,3215 

66 

1,2098 

46 

1,3324 

68 

1,2209 

48 

1,3430 

70 

2llte  btefe  bon  3ucferrafftnerten  $u  erpaltenben  ©prupe  ftnb  aber 
nur  brauchbar,  wenn  fte  einen  reinen  3uförgefcpmacf  beftfcen;  bie 
bunfetn  unb  ber  gewöpnticp  im  £anbel  borfontntenbe  ©prup  fönnen 
nur  $u  gan$  orbtnären  unb  bunfetgefärbten  2lquabtten  angemanbt 
werben,  unb  man  lann  für  fte  bte  borftepenbe  Tabelle  nicpt  benutzen, 
ba  fte  unfrpftalliftrbaren  3utfer  unb  btele  frembartige,  namentltcp  fcplet< 
tnige  ©ubftan^en  enthalten. 

2£tfan  pat  aucp  wopt  ben  ©tärfesucfer  sum  Verfügen  ange^ 
wanbt;  bie$  bürfte  inbejj  nur  in  fepr  feltenen  gälten  bortpetlpaft  fein, 
ba  feine  ©ügigfett  weit  geringer  aU  bie  be$  S^oprsucforS  ift.  2%  $fb. 
©tärfe^ucfer  ertpetlen  opngefäpr  biefetbe  ©ügtgfett,  wie  1  $fb.  D^opr# 
sucfer,  unb  btefelbe  ift  faft  immer  bon  einem  erbtgen  ©efcpmacfe  be# 
gleitet. 

2Ba6  bie  Quantität  beS  sunt  Verfügen  ansuwenbenben  3utferö 
betrifft,  fo  ift  btefe  bei  ben  berfcptebenen  Piqueuren  berfcpieben.  T)ie 
fetnften  GtremeS  erpatten  in  ber  Siegel  1  $fb.  3^*  für  ba^  Ouart, 
bte  Piqueure  %  ^3fb. ;  bie  hoppelten  2lquabite  4  btS  6  £otp,  bte  ein# 
facpen  Hquabite  etwa  2  £otp. 
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©erfüfien  ber  Stqueure. 

Der  93rocentgef)aIt  an  n>eXc^ert  man  ben  £tqueuren  giebt, 

tft  getoöimlicfy  ber  beb  Drtnfbrannttoeinb ,  atfo  46  bib  50%  Xx.  Die 
aub  ffarf  fcpmedenben  aromatifdjen  ober  bitteren  ©ubftan^en  bargen 
ftedten  hoppelten  2tquaoite  unb  bie  einfachen  2iquaoite  fönnen  ettoab 
fcptoäcper,  ettoa  45%  Xx.  gemacht  toerben;  unb  bte  ©remeb  unb 
queure,  $u  toetcpen,  toie  ermähnt,  eine  fef>r  bebeutenbe  9D?enge  3nder 
fommt,  muff  man  oft  fcfftoäcffer  machen,  toetl  man  fonft  faft  toaffer* 
freien  2U foffot  $u  iffrer  Darftedung  antoenben  müffte. 

9ftan  fiefft  nctmücff  tetd;t  ein,  baff  bab  geiftige  2)efti(tat  ober  bie 
geifHge  Dtnctur,  toetcffe  mit  bem  3nder  (ber,  tote  eben  ertoäffnt,  burd; 
iutfföfen  in  Saffer  t'n  3ucferf^ru^>  umgetoanbett  toirb)  oerfüfft  unb 
baburcp  tu  2tqueur  umgetoanbeft  toerben  fod,  einen  um  fo  größeren  ©e* 
ffatt  an  SUfoffot  ffabe n  muff,  fe  größer  bie  Sttenge  beb  ^ufepuben 
3uderb ‘genommen  toerben  fod,  benn  burd)  ben  ^u^ufepnben  3nder* 
fprup  toirb  fa  ber  ^3rocentge^aIt  oerrtngert.  23ei  ber  Bereitung  ber 
©remeb  ift  bab  $oiumen  beb  ^u^ufeßenben  3nderfprupb  faft  eben  fo 
groß  alb  bab  $otumen  ber  getftigen  glüffigfeit;  fodte  baffer  ber  fer* 
tige  ©reute  einen  ©effalt  oon  48%  Xx.  geigen ,  fo  müffte  bie  geiftige 
Dinctur  ober  bab  geiftige  2)eftil(at  oor  ber  Sßermifcffung  mit  bem  3uder* 
fprup  einen  55rocentgeffait  oon  96%  Xx.  beftpn. 

Um  beftimmen  $u  fönnen,  toelcffen  2Ufoffo(geffatt  bte  geiftige  gtüff 
ftgfett  oor  bem  3ngeben  beb  3uderfprupb  ffaben  muffe,  möge  b ab 
gotgenbe  angeführt  toerben. 

©b  ift  ffffon  oben  gefagt  toorben,  baff  man  beim  Sluflöfen  beb 
3uder^  auf  4  5ffb.  beffeiben  1  Duart  (2%  $fb.)  SÖaffer  nimmt;  bieb 
betragt  auf  100  $fb.  3nder  25  Duart  (62,5  ^3fb.) ,  auf  10  $pfb. 
2,5  Duart  (6,25  $fb.). 

Der  fo  bargeftedte  <Sprup  enthält  ffternacff  61,5  ^3roc.  3uder, 
toofür  man  toegen  2$erbunftung  62  $roc.  fetjen  fann. 

Dab  fpeciftfcffe  ©etoufft  btefeb  (Sprupb  (oergl.  bte  Dabede  auf 
ber  oortgen  (Seite)  ift  faff  1,300,  unb  eb  totegt  baffer  1  Duart  beffel* 
ben  3%  (3,25)  $funb. 

1  Duart  beb  Sprupb  enthält  alfo  an  3nder  2  $fb.,  an  Söaffer 
1%  ?5fb.  (%  Duart),  unb  eb  nehmen  baffer  4  $fb.  3nder  ben  staunt 
oon  1  Duart  SÖaffer  ein;  4  ^fb.  3nder  mit  bem  ^um  2lufföfen  an* 
jutoenbenben  1  Ouart  ^Baffer  geben,  für  bte  *)3rartb  oodig  genau  genug, 
2  Duart  Sprup;  bab  ©etotcfft  beb  3uderb  in  5ffunben  bioibirt  burcff 
4  brüdt  alfo  ben  Otaum  in  Duarten  aub,  toelcffen  berfelbe  einnimmt 
(100  55fb.  3nder  5.  erfüden  ben  9taum  oon  25  Duart),  unb  biefe 
3apt  brüdt  sugtetcp  bte  Ouart^apt  beb  jur  2lufföfuug  an^utoenbenben 
SSafferb  aub,  fo  baff  baper  100  ^3fb.  3uder  50  Duart  @t;rup  geben. 
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dtnige  Betfpiete  mögen  bie  2tnmenbung  btefer  Data  zeigen.  20t* 
genommen,  man  motte  110  Ouart  irgenb  etneS  dreme  barpetten,  je* 
beS  Ouart  beffetben  fotte  28  £otp  3uder  enthaften,  unb  ber  $rocent* 
gepatt  fotte  42%  Dr.  betragen.  —  Die  $u  110  Ouart  erforberttcpe 
Sttenge  3uto  tft  hiernach  96  $fb. ;  biefe  3^t  btbibtrt  bitrch  4,  ba6 
ift  24,  gtebt  ben  Dftutrn,  metd;en  ber  3uder  nach  bem  2tuftöfen  etn* 
nimmt  in  Ouarten,  unb  gugteic^  bte  2ht$af)t  ber  Ouarte  Saffer, 
metd;e  sum  2luftöfen  erforbertid)  ftnb.  Der  bargeftettte  3urferfpru^ 
mtrb  atfo  48  Ouart  betragen.  Sityt  man  biefe  bon  110  ab,  fo  btet* 
ben  62  Ouart  at$  bie  erforbertid;e  geiftige  Dinctur  (ober  geiftige^  De* 
ftittat),  unb  biefe  rnup  natürtid)  fo  btet  ^Itfotmt  enthaften,  bap  nach 
3ugeben  bon  48  Ouart  3udertöfung  (atto^otteere  gtüfpgleit)  ba6  @e* 
mtfch  einen  2Itlohotgehatt  bon  42%  Dr.  geigt.  Die  110  Ouart  fotten 
atfo  (bergt.  (Seite  376)  110  X  42  =  4620  $roc.  2ltfof>ot  enthalten, 
unb  fo  biet  Sttlohotprocente  muffen  ftd;  baper  in  ben  62  Ouart  be£ 

geiptgen  Deftittat^  borftnben ;  bieS  giebt  auf  1  Ouart  atfo  74,5. 

Die  geiftige  gtüfpglett  rnup  atfo  einen  2ltlohotg epatt  bon  74%  $5roc. 
Dratted,  baS  ift  62  $roe.  9tid;ter  geigen.  Sottte  ber  dreme  50%  Dr. 

pari  merben,  fo  müpte  bie  atlohottphe  gtüfftgleft  5Q,  atfo  faft 

89%  Dr.,  baS  tp  81%  dichter  pari  gemalt  merben. 

Diefe  Rechnung,  leineSmegS  abfotut  genau,  ift  für  bie  gratis 
hintängtich  genau  genug.  Da  bie  3«cfertöfung  mabrfchetntich  ohne  ei* 
neu  $u  beachtenben  gepter  aU  reinem  Saffer  gebaut  merben  lann, 
fo  taffen  ftc^  %u  biefen  Berechnungen  auch  ganj  bortrefftid)  bte  Dabet* 
ten  benußen,  metd;e  $ur  Berbüitnung  etneg  2Beingetpe6  mit  2öaffer 
beregnet  unb  Seite  377  u.  f.  aufgeführt  ftnb.  5Ü?an  barf  nur  berüd* 
ftchtigen,  bap  bte  Dabetten,  bon  benen  bie  gmeite  megen  ihrer  grö* 
peren  2lu$behnung  angemanbt  merben  rnup,  an^eigen,  mte  biete  ffftaape 
SÖaffer  $u  1000  9ttaap  eines  parieren  SSetngetpeS  ^u  geben  ftnb, 
bamit  ein  fchmäcperer  SBetngetft  entpepe,  fo  mtrb  eS  Itar  fein,  bap 
man,  memt  bie  9D?enge  beS  SafferS  (in  unferem  gatte  ber  3uder* 
töfung)  belannt  ift,  auS  ben  Dabetten  auch  pnben  lann,  melden  2ttlo* 
hotgepatt  ein  2Beingeift  f> aben  mup,  bamit  1000  Sftaap  beffetben  mit 
btefer  2Öaffermenge  einen  2Öeingetft  bon  befttmmtem  ntebern  $rocent* 
gehatt  geben. 

Bernden  mir  baS  obige  Betfptet.  5D?au  mitt  110  Ouart  drdme 
barpetten  bon  42%  Dr.  2lllohotgehaft  unb  28  £otl)  Sudzx  tn  jcbem 
Ouart.  Die  erforberticpen  96  $fb.  3utfer  ö^ben  mit  ber  nöthigen 
Beenge  Gaffer  48  Ouart  3uderfimth  (atlopotteere  gtüfpgleit,  bie  atfo 


417 


Allgemeines  barüber. 

gtetdi  Saffer  oerbüttnenb  wirft);  für  getftige  gtüfftgfeit  bleiben  baßer 
110  —  48  =  62  Ouart.  97un  berechnet  man,  wie  riet  nad) 
biefem  $erfiättniß  auf  1000  Duart  ber  geifttgen  gtüf* 
ftgfeit  3ucferfprup  (wäffertge  gtüfftgfeit)  feinte,  alfo 
62:48  =  1000:  x  =  774.  3n  ber  £abette  fud;t  man  nun  in  ber 
obern  Duerfpatte  ben  2ltfofiotget;att ,  melden  ber  dreme  beft^en  fott, 
alfo  fiter  42,  unb  tu  ber  ba^u  gehörigen  £äng$fpatte  bie  3&ßf  774, 
ober  bte  tf>r  nciißft  fommenbe,  ßier  alfo  767;  ju  btefer  geßört  in  ber 
erßen  gängefpatte  bte  3dfil  73,  fte  $eigt  an,  baß  ber  2ltfof>otgeßatt 
ber  getftigen  gtüfftgfeit  73%  £r.  betragen  ntüjfe,  ober  mit  anberen 
Sorten,  baß  1000  Duart  (Spiritus  oon  73%  iratteP,  gemifcßt  mit 
767  Duart  Saffer  ober  3uderft)ru^,  ein  ©entifcfi  oon  42%  Xx.  %U 
foßotgefiatt  geben.  1000  :  774  tft  aber  bajfetbe  $erf>ättniß ,  wie  baP 
in  unferm  gatte  oorfommenbe  oon  62  : 48. 

@ott  ber  Sttfofiotgefiat t  beS  drente  nur  40%  Xx.  fein,  fo  fiat 
man  bte  3<*fd  774  tn  ber  $u  ber  3^t  40  gehörigen  £ängSfpatte  51t 
fuc^en;  tn  btefer  ftnbet  ftcß  bet  774  baneben  bte  3afd  70,  unb  e$ 
braucht  atfo  bann  bte  atfofiotifcße  gtüfftgfeit  nur  70%  £r.  $u  ßaben. 
©ottte  ber  dreme  einen  2ttfof>otgej iatt  oon  49%  befontmen,  fo  müßte 
nad;  ber  fabelte  bte  atfofiotifcße  gtüfftgfeit  einen  ^rocentgeßatt  oon 
$wtfdien  86  biP  87,  atfo  oßngefäfir  86 %  geigen. 

•ftocfi  ein  23etfptet  möge  aufgefüßrt  werben.  9)?an  wolle  750  Duart 
Slquaott  oon  45%  Xx.  barftetten  unb  gum  $erfüßen  beffetben  80  $fb. 
3ucfer  anwenben.  Diefe  testen  geben  40  Duart  @prup,  fo  baß  atfo 
für  bte  getftige  gtüfß'gfett  710  Duart  bteiben;  auf  1000  Duart  ber* 
fetbert  würben  atfo  56  Duart  3uderfprup  fommen.  <5ucßt  man  unter 
ber  3at;t  45  in  ber  £abette  bte  3aßf  56,  fo  ergeben  fiep  atP  bie 
näcßften  46  unb  68,  $wifcßen  benen  bte  3<*ßf  56  atfo  ^iemticfi  genau 
in  ber  $?itte  tiegt,  unb  eP  muff  fuernacf)  bte  getftige  gtüfftgfeit  oor 
bem  Verfügen  einen  TOoßotgeßatt  oon  47%%  Xx.  befomnten;  fottte 
ber  2lquaoit  48%  £r.  ftar!  werben,  fo  muß  fte  51%  £r-  geigen,  u.f.w. 
Dajfetbe  9tefuttat  ermatt  man  aud;,  wenn  man  bie  ^uerft  angegebene 
Setßobe  ber  23erecfmung  anwenbet,  obgleich  biefe  tn  ben  metftengät* 
ten,  wie  in  ben  früheren  33eifpieteu,  ben  s$rocentgefiatt  etwa  um 
1  $roc.  ßößer  angtebt. 

d$  braud;te  wofit  faurn  bemerft  ju  werben,  baß,  wenn  man  ein 
ftärfer  atfofiotifcßeS  Deftittat  erfiatten  fiat,  btefeS  oor  bem  3ugeben 
beg  3ucferfprup$  burcß  Saffer  auf  ben  erforbertußen  ^rocentgefiatt 
gebrad;t  werben  muß,  wo$u  man  bie  fabelte  ober  aud;  ba6  2ltfofwlo* 
meter  benu^t.  £)a£  Saffer,  wetcßeP  man  ^unt  $erbünnen  ber  Piqueure 
unb  £um  ^tuftöfen  beP  3uderd  anwenbet,  muß  ein  gan$  weid;eP  fein, 
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bager  gemögntieg  gtugwaffer  ober  ^egenmaffer.  23runnemt)a|fer  eignet 
fiel;,  wenn  eS  gggsgattig,  atfo  gart  tft,  nic^t  gut  ba$u;  eS  mirb  nämtieg 
bureg  ben  Söetngetft  ber  ©ggS  abgefegteben,  bas  ©entifeg  erfegetn t 
trübe,  ogatiftrenb  unb  Wart  ft<g  erfi  naeg  einiger  %t\t.  Dag  baS  an* 
gemanbte  SKaffer  farblos  unb  geruegtoS,  überhaupt  fegr  rein  fein  mu§, 
»erftegt  fug  »on  fetbft.  (Ueber  bte  Prüfung  beS  StßafferS  jtege  ben 
Strittet :  Gaffer  int  angegängten  2Öörterbuege.) 

SBarurn  tu  ben  fertigen  Piqueuren  ber  SUfogotgegatt  bureg  baS 
Sltfogotometer  niegt  auSgemittett  merben  fann,  bebarf  feiner  ©rtäute* 
rung.  DaS  fgeetf.  ©emtegt  ber  Piqueure  ift  megen  beö_3ucferßeg>atte^ 
oft  »iet  gröger  atS  baS  beS  2BafferS. 

gärben  ber  Piqueure.  ©ämmttiege,  bureg  Oeftttfation  ober 
bureg  Sluftöfen  ber  ätgertfegen  Oete  bargeftettte  Piqueure  ftnb  an  unb 
für  fug  ogne  garbe;  aber  um  fte  für  baS  Stuge  angenegm  $u  maegen, 
ertgeitt  man  tgnen  manegertei  garben.  Dte  garbeftojfe,  metege  man 
ba$u  anwenbet,  ntüffen  unfegäbttege  fein ,  unb  fte  bürfen  beut  £i* 
queure  feinen  bemerfbaren  ©erueg  unb  ©efegmaef  ertgeiten ;  beSgatb 
barf  man  bte  ftarf  fegmeefenben  unb  rteegenben  nur  in  fegr  geringer 
9flenge  wufejjen,  menn  man  fte  niegt  bureg  geruegfofe  unb  gefegmadtofe 
erfefcen  fann. 

Ototge  gärbung  ertgeitt  man  bureg  eine  £inctur  »on  ©oege* 
nttte  ober  ©anbetgot$.  Um  bie  ©oegenittentinctur  $u  bereiten, 
wirb  1  £otg  ber  beften  ©oegenitte  tu  einem  mefftngenen  Dörfer  fein 
jerftogen,  baS  gJutoer  tu  eine  gtafege  gegeben,  mit  %  Ouart  ©gt'rituS 
»on  ogngefägr  70%  £r.  übergoffen,  gut  »erftogft,  unb  einige  Dage 
unter  öfterm  Umfcgüttetn  ftegen  getaffen.  Dann  ftttrirt  man  bte  rotge 
gtüffigfeit  »on  ber  ausgewogenen  ©oegenitte  ab  unb  bewagrt  bte  erftere 
tn  einer  gut  »erfd;toffenen  gtafege  mit  ber  Sßeweiegnung  ”©ocgenttten* 
ttnetur«  an  einem  bunfetn  Orte  auf.  Dte  ©anbetgotwtinctur  mtrb  auf 
biefetbe  SÖSetfe  bereitet.  Stuf  %  $fb.  ©anbetgotw  nimmt  man  1  btS  2 
Ouart  ©gtrttuS.  Die  rotge  gärbung  bureg  ©oegenitte  tft  etmaS  »io* 
tett,  bureg  3ufa§  *>on  getber  Dinctur  mtrb  fte  fegartaegrotg. 

©etbe  gärbung  ertgeitt  man  burd;  ^tngetbtumen*,  ©ur* 
cunta*  ober  ©afft ortinctur.  Dte  Bereitung  berfetben  tft  mie 
bte  ber  rotgen  Dtnctur.  Stuf  %  $funb  gut»erirten  ©urcuma  fann 
man  1  Ouart,  auf  %  55funb  ©afftor  unb  DUngetbtumen  (Flores  Ca- 
lendulae)  2  Ouart  ©girttuS  anmenben.  Die  ©urcumatinctur 
färbt  ftärfer,  aber  fte  bejtfct  einen  wtemtteg  jiarfen  ©efegmaef.  ©ajfran* 
ttnetur  tft,  abgefegen  »on  bem  tgeuren  greife  beS  ©affranS,  megen 
fceS  buregbringenben  ©eruegeS  unb  ©efegmacfeS  niegt  anmenbbar. 
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Blaue  gärbuitg  erteilt  man  burd)  gnbigotinctur.  Um 
btefe  ju  bereiten,  wirb  auf  folgenbe  2ßetfe  oerfahren.  Wla n  jerretbt 
in  einem  ^orzettan- Dörfer  1  £o th  beS  beften  gnbtgo’S  unb  über* 
gie^t  baS  ?htloer  tn  bemfelben  Dörfer  mit  4  £oth  raudjenber  ©chwe* 
fetfäitre  (9torbfmufer  Bitriotöl)  unter  fortwährenbem  Umrühren  mit* 
tetfi  beS  ^tftitlS.  Die  entftanbene  blaue  $?affe  tagt  man  auf  einer 
warmen  ©telte  einige  ©tunben  ftehen,  wäjwenb  melier  3eit  man  fte 
einige  9ftate  umrührt.  9htn  oerbümtt  man  btefelbe  mit  %  Ouart 
SBaffer  in  einem  fefir  geräumigen  neuen  glaftrten  Dopfe  unb  fdpüttet 
in  bie  entftanbene  tief  bunfelblau  gefärbte  gtüfg'gfeit  fo  tauge  $errie* 
bene  gefchlämmte  treibe  in  ftetnen  Portionen  unter  fortwährenbem 
Umrühren,  btS  bei  bem  C^tnfc^ütten  einer  neuen  Portion  fein  äufbrau* 
fen  mehr  erfolgt.  3u  ber,  burch  ben  entftanbenen  97ieberfchlag  oon 
®ppS  fegt  bicf  geworbenen  gtüfg'gfeit  gtebt  man  nun  1  Duart  ©piri* 
tuS  oon  80%  Dr.,  unb  lägt  fte  einige  ©tunben  ruf>ig  gehen,  unter 
btSweitigem  Umrühren.  Die  btaue  gtüfg'gfeit  wirb  nach  biefer  3eit 
burch  giltrtren  oon  bem  Bobenfage  getrennt  unb  atS  3nbtgotinctur 
aufbewahrt.  ©ie  befigt  ein  fw#  intenftoeS  gärbungSoerntögen. 

®rüne  gärbung  erhielt  man  burch  getbe  unb  blaue  Dinctur. 
hierbei  ift  ju  bemerfen,  bag  man  zuerft  bie  Piqueure  gelb  färbt  unb 
bann  tu  ftetnen  Ouantitäten  oon  ber  btauen  Dinctur  fo  otet  f)tn§u 
giebt,  bag  bie  gewünfd;te  -ftüange  entgeht. 

Violett  erhält  man  burch  rothe  Dinctur  unb  eine  fetjr  geringe 
9ttenge  ber  blauen  Dinctur. 

Die  burd)  Digeftion  bargeftettten  Piqueure  hefigen  an  unb  für 
fiep  eine  mehr  ober  weniger  braune  garbe;  um  biefe  angenehmer  ober 
bunfter  zu  machen,  ermatten  btefelben  in  ber  Dteget  eine  gärbung  burch 
3ucf  ertinctur  (auS  gebranntem  3ucfer,  @aramel).  3ur  Bereitung 
ber  3utotinctur  fcpüttet  man  Otoh^ucfer  ober  garinpcfer  (mtnber  gut 
©prup)ttt  einen  geräumigen  fupfernen  Reffet,  befprengt  ihn  mit  fepr 
wenig  Sajfer  unb  ftettt  ben  Reffet  auf  ein  mägtgeS  geuer.  Der 
3ucfer  fängt  batb  an  zu  fchmelzen,  Mäht  geh  auf,  wirb  immer  bunfter 
unb  flögt  biepte  weige,  ftarf  brenzlich  rteepenbe  Dämpfe  auS.  9D?an 
lägt  ihn  über  bem  geuer,  bis  er  eine  tief  bunfetbraune  garbe  ange* 
nommen  hat;  naepbem  er  etwas  erfattet,  giegt  man  oorgeptig,  in  flei* 
nen  Portionen,  tmge$  SBaffer  barauf,  woburep  fepr  fcpnelt  bie  Stufto- 
fung  ber  braunen  9J?ajfe  bewirft  wirb.  Die  erhaltene  gtüfg'gfeit  hebt 
man  mit  ber  Bezeichnung  »3u<ferttnctur«  auf.  Verarbeitet  man  auf 
btefe  SBetfe  ©prup,  fo  mug,  währenb  ber  Reffet  auf  bem  geuer  fiept, 
fortwährenb  gerührt  werben,  wett  ber  3nf>att  fonft  überftetgt;  man 
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thut  bann  mohf,  bie  $dnbe  mit  #anbfchuhen  ju  beftetben,  um  ftch  oor 
bem  53erbranntwerben  burd?  oerfpri^enbe  ptiße  5D?affe  ju  fc^üfen. 

3n  früheren  3^^en  mehr  afg  jeßt,  brachte  man  in  einige 
queure  jer theifteS  53fattgofb  ober  531  attfilb er;  baher  bte  tarnen 
©ofbmaffer,  ©ifbermaffer.  2) a  ftch  btefe  Körper  in  ber  9?uhe 
ju  53oben  fe£en,  bte  gfafchen  baffer  oor  bem  Verläufe  ftetg  gerüttelt 
werben  muffen,  fo  bürfen  fte  nur  in  Piqueure  gebracht  werben,  bte 
burch  lagern  oottfommen  ftch  abgeffdrt  haben.  5D?an  giebt  baS  dd)te 
53Iattgofb  ober  53tattfifber  tu  einen  fefw  reinen  ^orjetfanmörfer, 
befeuchtet  es  mtt  einigen  tropfen  oon  bem  Piqueure,  oerretbt  e$ 
mit  benfetben  fefjr  oorftchttg  unb  fpühW  e3  mtt  bem  Piqueure  in  bte 
gfafchen. 

£>aö  53ermtfchen  ber  getfttgen  £inctur  mit  bem  3ucferfyrup  unb 
ben  garbeftoffen  wirb  in  ber  9?eget  in  einem  großen  Bottiche  borge* 
nommen,  ber  mit  einem  gut  fchliefenben,  an  einer  Seite  aufjuftap* 
penben  £)ecfel  bebecft  werben  fann.  9)?an  füllt  juerft  bie  atfohoftfche 
gtüffigfeit,  baS  peifjt,  baS  geifttge  £)eftittat  ber  fPflanjenfubftanjen, 
ober  bte  geiftige  £inctur  berfetben  in  ben  Bottich,  oerbünnt  fte,  wenn 
e3  erforberlich,  mit  SÖaffer,  ober  macht  fte,  wenn  es  nötfng,  burch  3u* 
geben  oon  ftarfem  reinen  ©htrttuS  ftdrfer  an  Itfofwfgehaft,  gtebt 
bann  ben  3ucferf9rub  jnnäu  unb  rü^rt  tüchtig  burcheinanber;  bann 
fe£t  man  in  ftetnen  Duantitdten  fo  biel  bon  ber  garbenttnctur  fiinju, 
bafj  bie  erwünfcf)te  garbe  entfteft.  53er eitet  man  ben  £tqueur  mittelft 
eines  ätferifchen  £)eleS,  fo  fbft  man  baffetbe  borf>er  in  etwas  ftarfen 
©pirttuS  auf  unb  fe|t  bann  biefe  Sluflöfung  ju  ber  gehörigen  Stenge 
in  ben  53ottich  gebrauten  gereinigten  53ranntweinS  ober  ©pirituS  unb 
Saffer. 

3n  einigen  £dnbent  wirb  bon  ber  53ereblung  beS  53ranntwetnS  ju 
Piqueuren  noch  befonbere  ©teuer  erhoben,  unb  jwar  in  ber  5irt,  baf 
für  bte  5injaf>f  ber  ©tunben,  wdfwenb  meiner  man  bie  Deftitfirblafe 
benufet,  eine  gewtffe  ©elbfumme  gerechnet  wirb.  53 ei  biefer  Sttetfwbe 
ber  (Steuererhebung  hat  ntan  alfo  feine  ©teuer  ju  bejahten,  wenn  ber 
Piqueur  burcf  5iuftöfen  bon  einem  ätherifcfen  Dete  in  53ranntwein 
ober  burch  bfofe  2)igeftton  bargeftettt  worben  ift.  5lber  auch  ^  ^en 
burch  Deflation  beS  5SeingeifteS  über  ^ffattjenfubjianjen  ju  bereit 
tenben  Piqueuren  läft  fiel)  ein  Zpzil  ber  ©teuer  baburch  erfparen,  baf 
man  nicht  bte  ©efammtmenge  beS  3ÖeingeifteS  über  ^flanjenfubftan* 
jen  beftittirt,  fonbern  nur  einen  ZptiX,  moju  man  natürttdf  fürjere 
3 eit  bebarf.  5J?an  erhätt  in  btefem  gaüe  ein  ftdrfer  aromatiföe*  Qt* 
ftiltat,  baö  man  nun  mit  ber  nöthigen  Stenge  gereinigten  Söetngetft  ju 
oermifchen  h^t. 
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©efeöt,  man  motte  750  £iuart  weigen  93omeran$enaquabtt  beret* 
ten,  fo  bebarf  man  ba^u  36  $funb  $omeran$enfcgalen  unb  ungefähr 
710  Duart  alfogolifcger  glüfg'gfeit  bon  47%%  Sr.  (Bergt.  ©eite 
417  u.  f.)  TOan  gat  nun  5.  B.  nur  nötgig,  300  Ouart  Branntwein 
mtt  einem  3ufa§e  bon  etwas  SBaffer  über  bte  36  $fb.  93omeranjen= 
fcgalen  ^u  befttlliren  unb  baS  fo  gewonnene  ftarfe  aromattfcge  Sefttl* 
lat  mit  Branntwein  bon  gehöriger  ©tärfe  btS  su  710  5D?aag  $u  ber* 
bünnen. 

Aus  allem  Angeführten  geht  hinlänglich  gerbor,  bag  in  feiner  2t* 
queurfabrif  ein  Borrath  bon  gereinigtem  Branntwein  unb  ©girttuS 
bon  berfcgtebenem  sJ5rocentgegalte  fehlen  barf,  unb  eS  geht  beutltcg 
gerbor,  bag  man  in  bielen  gatten  ein  unb  baffelbe  3iel  auf  berfcgte* 
benem  SÖege  erreichen  fann. 

3$ott  bet  bet  Piqueure  im  ieUett. 

3n  bem  golgenben  will  ich  Borfcgrtften  $u  ben  gebräuchlichen 
©orten  ber  berf<giebenen  2tqueure  angeben,  wie  fie  in  ber  2iqueurfa* 
brtf  $u  AltgalbenSleben  im  Sefentticgen  befolgt  worben  jtnb  *). 

<£  t  6  m  e  $♦ 

Sie  @remeS  finb,  wie  oben  erwähnt,  bte  fügeften  unb  feinften 
unter  ben  berebelten  Branntweinen:  fie  entgalten  im  Duart  ogngefägr 

1  $fb.  3«cfer.  30?an  nimmt  $u  igrer  Bereitung  bte  feinften  aromati* 
fegen  ©ubflan^en  unb  ben  feinften  3utfer,  ben  man  noch  augerbem  mtt 
3U  ©egaum  gefcglagenent  (ürtweig  flärt.  Ser  an^uwenbenbe  ©gtrituS 
mug,  wie  fteg  bon  felbft  ergiebt,  fegr  ftarf  fein;  feine  Reinigung  mug 
fo  bollfommen  als  nur  trgenb  möglich  ausgeführt  werben. 

1)  5lpfclfittetn 

200  ©tücf  frifege  Agfelfinen  werben  gefcgält  unb  ber  ©aft 
auSgegregt.  Ser  auSgegregte  ©aft  (ungefähr  10  Duart)  wirb  mit 

2  Duart  ©girituS  bon  88,5%  Sr.  (80%  9?.)  bermifegt,  wobureg  bte 
fcgletmtgen  Sgetle  auSgefcgteben  werben  unb  fteg  in  ber  9tuge  naeg  ei* 
ntgen  Sagen  $u  Boben  fenfen.  3g  bie  glüffigfeit  oollfommen  flar 
geworben,  fo  gtegt  man  fte  borftegtig  bom  Bobenfa^e  ab,  fe@t  gtn$u: 


*)  £>iefe  Sorfcgviften  finb  toagrfcgctnttcg  naeg  unb  nach  bureg  bie  in  SUtgalbenöleben 
fungirenben  dgemifer,  j.  53.  (Seibelin,  ©iefctfc,  £affe  k.  eingefügrt  fcor? 
ben ;  icg  gäbe  oiele  betfelben  abgeänbert. 
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?tque  urfrtbrif  ation. 

60  Ouart  Spiritus  twn  75%  Or. , 

100  $funb  fetnfte  ^tafftnabe, 
aufgelöft  tu  25  Ouart  2Bajfer. 

(Fin  Stpeil  ber  2tpfelftnenf$a(en  wirb  in  einem  reinen  Dörfer  von 
Marmor  ober  9)?efftng  mit  etwas  jerftofjen  unb  btefe  Sttaffe  in 

einer  weitfjaljtgen  glafc^e  mit  twcf;ft  rectiftctrtem  Setngetft  einige  Oage 
macertrt.  Oann  bte  Kare  Oinctur  abgegojfen,  unb,  wenn  eS  nöttng, 
ftttrtrt.  Otefe  2lpfetfinenfcbatentinctu.r  (olmgefäpr  2  Ouart), 
wirb  bem  obigen  ©emtfef)  zugegeben  unb  baS  ©an$e  mit  Safflor* 
ttnetur  gefärbt. 

Ober  aus  8  Ouart  2lpfelftnenfaft, 

70  $funb  3ucfer, 
unb  2lpf etfinenfepat enttnetur, 
werben  80  Ouart  (Freute  bereitet,  auf  btefelbe  2Öeife  wie  oorf>er  *). 

2)  SttataSdumn 

4  Ouart  $  imbeer  waffer, 

1%  »  $trf$  waffer, 

l3/4  *»  Orangenblütfjwaffer, 

18  $funb  fetnften  D'tafftnabe^ucfer, 

9  Ouart  Spiritus  oon  89%  bis  90%  Or. 

Oer  3«cfer  wirb  bei  mäßiger  SSärme,  bie  einen  SIugenMtcf  bis 
jum  Sieben  gefteigert  wirb,  in  bem  £tmbeerwaffer  aufgeloft.  Oer 
dreme  bleibt  ungefärbt. 

OaS  $imbeerwaffer  bereitet  man  aus  ben  beim  2luSprejfen 
ber  Himbeeren,  $ur  ©ewtnnung  beS  SafteS,  btetbenben  Fhtcpen,  intern 
man  biefetben  aus  einer  Keinen  23tafe  mit  SÖaffer  beftittirt.  Sßon  10 
•JSfunb  biefer  Sueben  fann  man  etwa  10  Ouart  ftarfeS  £imbeerwaffer 
barftetten. 

OaS  FHrfcf) waffer  beftittirt  man  oon  $erftompfteu  $irfd)fernen. 
Stttan  gtebt  auf  4  $funb  berfetben  24  Ouart  Sajfer  unb  beftittirt 
opngefäpr  15  Ouart  ab. 

OaS  Orange  nbtittt)Waffer  (Aqua  Naphae)  wirb  burcf)  Oe^ 


*)  Oer  aufmerffame  Sefer  wirb  erfennen,  bafi  mit  biefen  wenigen  Beilen  atte  Oata 
jur  Anfertigung  be$  (Freme  gegeben  ftnb.  Oie  70  $funb  Sucfer  geben  35  Ouart 
Sfyrub,  bu^u  8  Ouart  (Saft,  fo  f>at  man  43  Ouart  alfofyolleere  glüfjtgfeit ,  blei-- 
ben  atfo  für  geijitge  glüfftgfeit  37  Ouart.  SoH  ber  Otreme  42%  £r.  fkrf  fein, 
fo  mufj,  ttadj  ben  fabelten,  bie  geiftige  ftlüfftgfeit  89%  Xt.  fiarf  fein.  3jjan 
fann  bet  ben  (Fremeö  etwas  Weniger  Sßaffer  juni  Auflöfen  be$  ßucferS  anwenben, 
um  bie  ttnetur  nid^t  fo  feljt  fiarf  nöt^ig  ju  traben.  3.  93.  auf  bie  70  $funb 
3ucfer  ftatt  17%  Ouart  nur  15  %  bis  16  Ouart. 
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Siqueure. 

ftillation  aus  eingefallenen  ^omeranwenblütßen  gewonnen.  10  s]3funb 
berfelben,  mit  20  bis  25  Ouart  Saffer  beftilürt,  geben  10  bis  12 
Ouart  ftarfeS  Orangenblütßmaffer. 

3ur  befferen  donferoation  fann  man  alte  tiefe  Saffer,  mit  etwas 
ßccßft  rectiftcirtem  Seütgeifte  oermifcßt,  aufbemaßren.  Oie  $Iufbewaß- 
rung  gefcßießt  in  ©laSflafcßen  ober  in  glafcßen  oon  ©tein^eug  an  ei * 
nem  bunfeln,  füllen  unb  trccfnen  Orte. 

Oie  eingefallenen  5Jomeranwenblütßen  werben  auf  folgenbe  Seife 
bereitet.  üD?an  ftreut  auf  ben  23oben  eines  (StetntopfeS  eine  ftarfe 
#anb  roll  (Balg ;  barauf  bringt  man  eine  (Scßic ßt  frifcßer  Drangen^ 
bluten,  auf  biefe  wieber  eine  £anbooll  ©alw,  unb  fo  fäßrt  man  fort, 
bis  ber  Oopf  gefüllt  ift,  inbem  man  ben  3nßalt  oon  3eit  $u  3  eit,  ent* 
weber  mittelft  ber  £anb  ober  mittelft  einer  Internen  Stampfe,  etwas 
feftbrücft  Obenauf  bringt  man  eine  ©treibe  oon  «£>ol$ ,  befcßwert  mit 
einem  mäßigen  $ewicßte.  2luf  btefelbe  Seife  oerfäßrt  man  beim  dttt* 
fallen  ber  Sftofenblätter.  Oie  Hufbewaßrung  gefcßießt  an  einem  fuß* 
len  Orte.  £at  man  feßr  große  Ouantitäten  ein^ufal^en,  fo  fann  man 
jtcß  aucß  anßatt  beS  BteintopfeS  eines  gaffeS  bebtenen. 

3)  öaniUe* 

5  £otß  befte  Vanille  jerfcßnitten,  mit 
1  Duart  Spiritus  oon  75%  Or.  bt'gertrt, 
giebt  bie  Sßanillentinctur.  Oie  ausgewogene  Vanille  wirb  mit  4  $?aaß 
Saffer  übergoffen,  unb  aus  einer  Retorte  *)  ober  fleinen  231afe  3$?aaß 
abbefKlltrt,  $antllewaffer. 

Oie  Oinctur  unb  baS  Saffer  gemifcßt  mit 
12  Ouart  (BpirituS  oon  75%  £r., 
baju  20  $funb  3ucfer, 
aufgelöft  in  4y2Ouart  Saffer. 

Oer  dreme  wirb  mit  3ucfertinctur  ftßwacß  gefärbt 

Siqueure. 

Oie  Piqueure  fteßen  ben  drenteS  gang  naße,  fie  unterfcßeiben  ftcß 
nur  burcß  bie  etwas  geringere  3D?enge  3utfer,  welcße  fie  entßalten. 
$?an  oerwenbet  auf  ißre  Bereitung  bie  größte  (Sorgfalt 


')  Otetovten  ftnb  gidfevne  2)eftiUirgefdfje,  bie  tn  ein  Sanbbab  geiegt  werben;  man 
flecft  an  ben  «Schnabel  berfelben  ein  anberce  gldferneä  ©efdfj,  bie  Vorlage,  in 
wettern  fttß  ba$  ©efttliat  fammeit.  3Jtan  fann  fie  in  9tyotßefen  erhalten. 
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Siqueui-fabrtfation. 


1) 

4  $funb  5lnt0famen 
mit  23ranntmetn  befttEtrt,  fo  tag 

40  Ouart  Defttllat  oon  73%  Xx. 
erhalten  werben,  ba^u 

45  $funb  Sudzx, 
aufgelöfi  in  20  Ouart  Söaffer. 

2ßirb  mit  etma£  3ucfertinctur  gefärbt.  Der  2iqueur  fann  au cf) 
burd)  Sluflöfen  bon  2  bi£  2%  £otf)  2fnt0öl  bereitet  merben. 

2)  (Saffee- 

7%  $funb  fcf)tt>acf)  gebrannter  GTaffee, 
bejiilltrt  mit  33ranntmetn  ober  50  Ouart  Spiritus  bon  72%%  Xx. 
unb  10  Ouart  28affer,  fo  bag 

49  Ouart  ^epiCCat  bon  72%%  Xx. 
ermatten  werben.  3u  biefem 
63  $funb  3ucfer, 
aufgelbft  in  20  Ouart  SÖaffer. 

Der  £tqueur  bleibt  farblos,  ober  fann  mit  einer  Dinctur  bon  ge* 
branntem  Kaffee  gefärbt  werben. 

3)  (Sitronett. 

6  $funb  (Tttronenfcfjalen, 

1  £o tp  @itronenöl, 
beftilltrt,  fo  bag  erhalten  werben 

40  Ouart  Deftillat  bon  72%%  Xx. 

Da$u  45  $funb  3ucf  er, 

auf  meinem  12  (Stücf  Zitronen  abgerieben  werben,  aufgelöft  in 
20  Ouart  SÖaffer. 

SGßirb  mit  ©afflortinctur  gefärbt. 

4)  ©nglifcf)  Bitten 
8  £otf>  SBermutfjfraut, 

8  »  Daufenbgülbenfraut, 

8  »  (£arbobenebtctenfraut, 

6  »  ^n^ianmur^el, 

6  »  ^önig^cbinarinbe, 

5  »  oom  9D?arfe  befreite  $omeran$enfcf)alen, 

4  »  23etld)enn)ur5el, 

2  »  $arabie3förner, 
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Stqueure. 

$erfcfmitten  unb  ^erflogen,  bt'gertrt  mtt 

54  Duart  Branntwein  oon  50%  Xx., 
bie  £inctur  verfügt  mit 

12  ^3funt>  3ucfer, 

ber  in  ber  nötigen  9)? enge  SÖaflf er  aufgeibft  tft.  £)ann  fo  oiei  Brannt* 
mein  oon  48%  Xx.  pgegekn,  bag  ba$  ©an$e  60  Duart  beträgt*). 

Um  bie  ^omeransenfcbaien  oom  Sparte  $u  befreien,  weicgt  man  bie 
läufigen  ^omeran^enfcfyaien  o|>ngefä^r  6  ©tunben  in  faitem  Söaffer  ein, 
unb  fdjneibet  bann  mittelft  etne$  fc^arfen  $0?effer^  ba3  Btarf  fo  ootfftän* 
big  aU  ntögücg  ab,  inbern  man  habet  bie  (Schate  auf  ein  Brettchen  legt. 

5)  ©rbbeeren  (Statafta)* 

27  Duart  SinanaS*  (Erbbeeren, 

gerquetf^t,  nebft  %  $funb  Biolenwuqein  (giorentiner  Beiicgenmuqein) 
mit  14  Duart  ©ptritu$  oon  89%  Xx.  itbergoffen  unb  einige  £age  un¬ 
ter  öfterm  Umfcbüttein  macerirt;  bann  auSgepregt.  £)ie  erhaltene 
giüfftgfeit  (32  Duart)  oerfügt  mit 
20  $funb  3ucfer, 
aufgeiöft  tn  3y2Duart  SÖaffer, 
ba$u  %  »  3tntmttinctur  unb 

%  »  Btactetinctur, 

ober  fo  oiei,  bag  ber  gewünfcgte  ©efcgmacf  entgegt. 

3immttinctur  wirb  bereitet  burcg  ©igeftion  oon  %  $funb 
3immtcaffia  mtt  2  Ouart  ©ptrituä  oon  80%  Xx. 

SD? aci^tinctur,  burcg  £)igeftion  oon  4  £otg  SD^acteblüt^en  mit 
1  Duart  ©pirttuS  oon  80%  £t- 

6)  ©olbwaffer* 

12  £otf>  5>ftrftc^ferne, 


2  » 

$aimu$wur$ei, 

3  » 

©atgantwur^ei, 

2%  » 

Beticfjenwurjei, 

2%  " 

3ittwerwur$ei, 

3%  » 

^arbamomen, 

3%  ” 

Steifen, 

*)  wiebcrfyole  fjier,  toaS  fdjon  früher  ermähnt  tourbe,  bafj  man  bie  Otücfftänbe  »on 
ben  2)igejiionen,  meldje  oiel  SOBeingeift  aufgefogen  Ratten,  fo  tote  auc£>  ben  9tadjtauf 
öon  ben  ©eftiüationen  in  einem  befenberen  gaffe  fammelt  unb  gelegentlich  beftiflirt« 
3)aö  ©ejlillat  giebt  einen  fogenannten  Liqueur  de  mille  fleurs,  ber  appetitlicher 
ifi,  als  ber  in  granfretd)  aus  tvotfenen  Äubercrementen  bargeftellte. 
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3%  Sotß  $?acigblufßen, 

3%  »  ©ubeben, 

6  »  Orangenftßalen  ($omeratt$enfcßalen), 

6  »  ditronenfcßalen, 

4  »  ^togmarinfraut, 

8  »  23tfantförner, 

Serfcßnttten  unb  jerjfoßen,  mit  64  Ouart  ©ptritug  oon  72%%  Or. 
unb  ber  nötßigen  Stenge  Saffer  beftiEirt,  fo  baß 
55  Ouart  OeftiEat  oon  75%  Or. 
ermatten  werben. 

14  Ouart  Saffer, 

40  $futtb  3ucfer, 
aufgeloft  in  10  Ouart  Saffer. 

Oie  gärbung  gefegt eßt  mit  ^tingelbl um entinctur,  unb  bem 
oollfommen  abgeflärten  Piqueure  werben  auf  bag  Ouart  3  ©olbblätt* 
eben,  auf  oben,  ©eite  419,  betriebene  Seife  verrieben,  $ugegeben. 

7)  Himbeeren* 

20  Ouart  £tmbeerenfaft, 

20  »  ©ptritug  oon  89%  Or., 

30  $funb  3wtfer. 

Oer  3ucfer  wirb  in  ber  ganzen  Wie nge  beg  ©afteg  bet  gelinber 
Särme,  bie  nur  einige  21ugenblicfe  big  jum  attfangenben  ©ieben  ge* 
fteigert  wirb,  aufgeloft,  habet  gut  abgefeßäumt  unb  bann  nact>  siemli* 
(ßem  hatten  ber  ©pirttug  $ugemtfcßt.  (B  tann  aud;  eine  feßr  ge* 
ringe  $?enge  3intmttinctur  zugegeben  werben. 

Oer  Jpimbeerfaft  wirb  auf  fotgenbe  Seife  gewonnen.  Oie 
ooEfommen  reifen  Himbeeren  werben  in  einem  ©efäße  oon  ©tetnjeug 
mit  einem  großen  ßöl^ernen  Söffe!  fo  gerquetfe^t ,  baß  feine  einzige 
35eere  unoerle^t  bleibt.  Oie  fo  entftanbene  Sttaffe  läßt  man  einige 
Oage,  ober  überhaupt  fo  lange  an  einem  nteßt  füllen  Orte  (jwecfmä* 
ßig  auf  bem  Oacßbobenj  fteßen,  big  ber  bünne  ©aft  fieß  oon  ben  fe* 
ften  Oßetleit  leießt  abfonbern  läßt  unb  ooEfommen  flar  erfeßetnt.  5E?an 
füllt  bann  bie  $?affe  in  gut  auggewafeßene  weiße  leinene  Beutel,  unb 
preßt  mittelft  einer  s}3reffe  ben  ©aft  ab.  (Ex  wirb  in  einem  ßoßen  ®e* 
fäße  einige  ©tunben  rußig  fteßen  gelaffen,  wonad;  man  tßn  oon  bem 
entftanbenen  53obenfa^e  flar  abgteßen  fann;  bag  Orübe  fann  bureß  ein 
auggefpannteg  wolleneg  Oucß  gegoffen  werben. 

Oer  9tü(fftanb  in  ben  deuteln  wirb,  wie  oben  erwäßnt,  $ur  23e* 
reitung  beg  £>imbeerwafferg  oerwanbt. 
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2  i  q  u  e  u  x  t. 

8)  &almu$» 

2%  ‘•pfuttb  iMmuSwursel, 

%  »  2lngelifawur$el, 

y4  »  23ettd)eMbur$el, 
mit  44  Duart  Branntwein  beftifttrt,  fo  bag 

28  Duart  ©eftittat  bon  72%%  £r. 
ermatten  werben;  biefe  berfügt  burd) 

30  ^3funb  3nder, 
aufgelbft  in  14  Duart  SÖäffer. 

9)  tfirfcften. 

20  Duart  ftirfcfyfaft, 

20  »  @piritu$  bon  85%  Xx., 

30  $funb  3nder. 

£)er  3uder  n>trb  in  ber  gan$en  Stenge  be£  Ätrfc^faftee  aufgetöft, 
gut  abgefdjäumt  unb  nad)  bem  (Platten  ber  (Spiritus  zugegeben.  B?an 
mact;t  tn  ber  Sieget  nod)  einen  ftetnen  3ufafc  bon  ßivmt*  nnb  97el* 
fenttnctur. 

£)te  Bereitung  ber  3inunttinctur  ftepe  bet  bem  GErbbeerenltqueur. 
3ur  -ftelfenttnctur  werben  4  £ott;  helfen  mit  1  Duart  Spiritus  bon 
75%  Xx.  bigerirt. 

10)  &itmmeL 

10  $funb  Mmmetfamen, 

%  »  ShttSfamen, 

%  »  Jencpetfamen, 

%  »  Btolen  Wurzel, 

%  »  3tmm  t, 

^erflogen  unb  gerfc^nitten,  mit  100  Ouart  Branntwein  befttttirt,  fo  ba£ 
60  Duart  Seftitiat  bon  72%%  Xx. 
erhalten  werben.  £)aju 

76%  ?)fnnb  3uder, 
aufgelöjt  tn  30  Ouart  BSaffer. 

11)  Lettern 

1  Ouart  9Mfenttnctur  (aus  1  sJ5fb.  helfen  unb  3  Duart 
Spiritus  bon  72%%  Xx., 

26  »  Spiritus  bon  72%%  Xx., 

30  »  3uder, 

anfgelbft  in  13  üuart  Söajfer. 

2Öirb  mit  3ndertinctur  gefärbt. 
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fiiqu  eutfabrif  att  ott. 


12)  Parfait  Amour. 

2  $funb  dttronenfdjalen, 

%  » 

y4  »  ^ogmartnblätter, 

3/8  »  £)rangenblütf)en, 

3  2otf>  helfen, 

2  *  Sttactgbtütljen, 

2  »  ^arbamomen, 

^erfc^nttten  unb  ^erflogen,  mtt  30  Duart  ©ptrttuS  bon  72%%  £r.unb 
15  Duart  SBaffer  (ober,  mte  ftct)  bon  fetbft  ergtebt,  anftatt  btefeö  @e* 
mtfcfjeS  mtt  ber  erforb erliefen  9ttenge  23ranntmetn)  beftttftrt,  fo  baj? 

27  Ouart  JDejKHat  bon  72%%  Zx. 
erhalten  werben.  £)a$u 

30  $funb  3ucfer, 
aufgelojt  tn  13  £>uart  SBaffer. 

$?tt  dodjentttenttnetur  gefärbt. 

13)  sperfico. 

2  $funb  bittere  9D?anbetn, 

jerftogen  uttb  mtt  8  Ouart  SDSaffer  tn  bte  23tafe  gegeben.  -ftaef)  12 
©tunben  45  Duart  ©ptrttuS  bon  72%  Zx.  ba$u  gegoffen,  umgerüfirt 
unb  beftttftrt,  fo  bafj 

40  Ouart  £)ejlttfat  bon  72%%  Zx. 
ermatten  werben.  Verfügt  mtt 
40  $funb  Sndix, 
aufgetöft  tn  20  Duart  SBaffer. 

14)  ^feffcrmütije  (^uftltqueur). 

2%  £otf>  *Pfeffermün$öt, 

aufgetöft  tn  1  Ouart  ©ptrttu$  bon  80%  Zx. 

£)ie  Stuflöfung  gegeben  $u 

54  Cmart  ©ptrttuS  bon  72%%  Zx., 
berfügt  mtt  60  $funb  Sn&tx, 
ber  aufgetöjt  worben  tn 

26  Ouart  SBaffer  *). 

$ann  burefy  durcuma*  unb  3^tÖ°^nc^ur  btaßgrün  gefärbt  werben. 


*)  SJian  toirb  bei  triefen  biefer  93orf$tiften  bemerfen,  ba£  bte  9Jtenge  be3  junt  tflufiö; 
fett  be$  ßueferö  »orgefd)rtebenen  5ßaffer$  größer  ifi,  af$  fte  $u  fein  brauste;  bet 
biefet  93orfd)rift  $.  99.  lochen  jur  Slitfföfnng  15  Ouavt  fdjon  binreidjenb.  2Jiatt 


Stq  untre. 
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15)  a.  ^omcranjen  ((£ura$ao)* * 

2  $funb  auägefcßätte  ^omeranjenfd)a(en, 
bigerirt  mit  2%  Duart  ©pirituS  sott  73%  Zx. 
unb  au^gepreßt,  giebt  bte  Dinctur.  'Der  9?ücfftanb  son  ber  Diitctur  nebft 
7  $funb  53omeran$enfd)aten 
mit  45  Duart  ©ptrttud  sott  72%%  Zx. 
unb  20  »  SQSaffer  beftitftrt, 

fo  baß  40  »  Deftttfat  son  72%%  Zx. 

erhalten  merben.  Dad  Deftittat  mit  ber  Dinctur  sermtfd)t  unb  serfüßt 
burcß  45  $funb  3ucfer, 
aufgelöjt  itt  20  Duart  SÖaffer. 

©efärbt  mit  3«dertittctur. 

16)  b.  ^omcransen  (ßuracao)* 

16  Duart  (£uragaotinctur,  au3  1  $funb  ©uragaofcßalen  *) 
uttb  ©piritu$  son  82%  Zx., 

20  3>futtb  3ucfer, 
aufgelöft  ttt  10  Duart  Söajfer. 

©efärbt  mit  3ucferttnctur. 

17) .  ^Quitten* 

Die  tluitten  verrieben  unb  au^gepreßt.  Der  @aft  mit  gleichen 
feiten  (Spirttud  son  89%  Zx.  sermtfcpt.  97acb  bem  2(bftctren  $u 
25  Ouart  biefeS  ®entifd)ed 
12%  $funb  3ucfer, 
aufgelöft  in  2%  Duart  Gaffer. 

18)  Sloffoltö» 

1%  $funb  eingefallener  Dtofenbtätter, 

4  £otl)  Drang  enblütßen, 

1  »  Sßantlte, 


tonnte,  trenn  man  nur  btefe  eben  nötige  üUienge  SBajfcr  antoenbete,  natürtid)  ein 
fdjwädjeteg  Seftitlat  benutzen.  2lber  man  nimmt  lieber  (Spiritus,  meil  biefer  öf? 
ter  bejtittirt,  atfo  reiner  ift,  atg  33ranntmein,  unb  man  fod)t  ben  ßucfet  bann 
gern  mit  attem  jum  SSerbunnett  nottjigen  Söaffer  auf,  toeil  ungefod>teg  SBajfet  im? 
mer  einen  rofyen  ®efd)mad  beftljt. 

*)  Sie  (Sura9aofd)alen  ftnb  im  ^anbel  rortommenbe  ^omeranjenfdjaten,  an  benen 
ftdj  nid)t  bie  große  Stetige  ron  9)tar!fubjtanj  ftnbet.  Sie  rnerben  non  nod)  et? 
mag  grünen  §rüd)ten  gefdjalt,  unb  ftnb  übrigeng  riet  teurer  atg  bie  gemöfynli? 
d)e n  ^omeranjenfdjaten. 
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SiqueutfabviFaHott. 

4  £otb  3»nmt, 

1%  »  Jlarbantonten, 

1  »  helfen, 

mit  50  Duart  ©piritug  von  70%  Zx.  beftiiiirt,  fo  bag 
35  »  oon  78%  Zv. 

ermatten  werben.  Verfügt  mit 
35  $funb  3ucfer, 
aufgelöft  tn  15  Duart  SBajfer. 

2Btrb  mit  ©anbefttnctur  blagrotg  gefärbt. 

19)  ©eUerie* 

iy2$funb  ©etfertefamen, 

20  ©tüd:  ©etteriefnoften, 
beftiiiirt  mtt  42  Duart  Branntwein,  fo  bag 

28  »  2)eftiiiat  oon  72%%  Zx. 

erhalten  werben.  Berfügt  mtt 
30  $funb  3«cfer, 
aufgelöft  tn  13  Duart  Gaffer. 

20)  9Ba<tooIfter< 

4%  $funb  2Öacggolberbeeren, 

%  »  SintSfamen, 

%  »  3intmtcaffta, 

beftiiiirt,  fo  bag 

28  Duart  £) efKtf at  oon  72%%  Zx. 
erhalten  werben.  Berfügt  mit 
30  Bfunb  3ucfer, 
aufgeiög  tn  13  Duart  Sajfer. 

21)  a. 

2%  $funb  3tmtnteaffta, 

2  $o tg  Biaciöbiütgen, 
beftiiiirt  mit  ©pirituS  unb  Koffer,  fo  bag 

28  Duart  Deftüiat  oon  72%%  Zx. 
erhalten  werben.  Berfügt  mit 
30  $funb  3urfer, 
aufgeiöft  in  13  Duart  SBaffer. 

Beit  3uctertinctur  gefärbt. 


Siqueuve. 
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22)  b.  3immt. 

3  $futtb  3tntmtcaffta, 

2  £ot(;  Drangenbiütljen, 
bejtitfirt  mit  ©pirttue  unb  Söaffer,  fo  bag 

28  Duart  Seftiltat  »on  72%%  Zv. 
ermatten  werben.  Verfügt  mit 
28  $funb  3ucfer, 
aufgetbft  in  13  Duart  SSaffer. 

doppelte  2lquaPtte* 

Zit  hoppelten  2lquabtte  unterfct)  eiben  ftcf)  oon  ben  drömee  unb 
Piqueuren  nur  infofern,  aU  man  ijjrer  Darfteftung  weniger,  unb 
in  ber  OBgel  nicpt  fo  weiten  3ucfer  anwenbet;  aucp  wirb  auf  bie  9^ei^ 
nigung  bee  Branntweine  unb  ©piritue  gewojmftdj  nicf)t  fo  oie(  (Sorg* 
falt  angewanbt,  obgleich,  wie  wotrt  faum  bemerft  $u  werben  brauchte, 
biefetben  um  fo  oor$üg(idjer  werben,  je  reinem  Branntwein  man  ba$u 
benu£t  unb  je  forgfätttger  man  überhaupt  bei  ijjrer  £)arftetfung  oer* 
feiert.  Sie  werben  ojjngefäjw  45  bie  48%  Zx.  ftarf  gemacht,  wenn 
nidjt  ber  BerfaufSpreB  zwingt,  biefetben  fdjwctdjer  $u  machen.  Zit 
feinen  ©ewür$e  muf  man,  bee  ^reifee  wegen,  bei  ijjrer  Bereitung  aue 
bem  <Sptete  (affen. 

1)  2ltii$- 

38  $funb  2lnBfamen, 

2  »  @orianberfamen, 

mit  280  Duart  Branntwein  beftitfirt,  fo  bafj 
240  Duart  £)efti((at 
ermatten  werben. 

2)ap  320  £iuart  Branntwein  oon  48%  £r., 

20  $funb  Sudtx, 

in  ber  nbtjngen  5D?enge  äÖaffer  aufgetöft*). 

2)  Zitronen. 

30  sJ5funb  (£itronenfcpa(en, 

6  Cotj?  ditronenöt, 


*)  $>ie  SJienge  beS  SucferS,  welche  man  jum  33erfüpen  bet:  Slquaöite  anfoenben  mup, 
tfi  fefjr  ^äuftg  »on  ber  ®etoof)nbeit  ber  £rinfer  in  einer  ©egenb  abhängig.  DZacf) 
biefer  mup  ber  3Serfdufer  jtcb  richten,  stimmt  man  meljr  ßucfer,  fco  man  alfo 
«udj  mehr  Sßapfer  jum  Slufiöfen  bebarf,  fo  mup  man,  n>ie  (eic^t  etnjufe^en,  ment= 
ger  unb  fiärfeten  33ranntmein  $ufefcen;  bieö  ergiebt  ftcfy  aus  $riil)etem  »on  felbft. 
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Stqueurfabrif  ation. 
mit  fo  biel  33ranntmetn  beftillirt,  bag 

200  Duart  Degillat  bon  70%  Xv. 

er  gatten  werben,  Dies  bermifcgt  mit  fo  biel  Saffer  unb  Branntwein, 
bag  700  Duart  fjlüfftgfett  bon  48%  Xv. 
entgegen.  Diefe  berfügt  burcg 
75  ?3funb  3ucfer, 
aufgelög  in  20  Duart  Gaffer 

2öirb  burcg  Bafgortinctur  fcgwacg  gefärbt. 

3)  dhuttcmalb« 

2  $funb  getrocfneter  $omeran$enfrücgte, 

1  »  ®algatttwur$el, 

1  »  3twimt, 

1  »  Ghi^tan  wurdet, 

%  »  3ngwerwut$el, 

%  »  Reifen, 

^erflogen  nnb  $erfcgnttten, 

190  Duart  Branntwein, 
au^gepregt  nnb  bie  Dinctur  bermifcgt  mit 
20  $funb  gewögnlicgent  Bprup, 

%  »  Bcgwefelätger. 

9ttit  3utfertinctur  gefärbt. 

4)  Himbeeren» 

50  Duart  #imbeerfaft, 

50  »  Bpirttu^  bon  81%  Xv., 

25  $funb  3utfer. 

(Biege  #tmbeerliqueur). 


5)  &irfcgetn 
300  Duart  Äirfcgfaft, 

100  »  Branntwein, 

2  »  3immttinctur, 

2  »  üftelfentinctur, 

165  $funb  gewbgnlicger  Bprup, 
ober  bafür  100  »  3^er  in  25  Duart  2Baj|er  geloft. 

Der  ^trfegfaft  wirb  bereitet,  t'nbem  man  ben  Baft  ber  $et* 
quetfegten  ^trfegen  (man  ^erquetfegt  aueg  gewbgnlt'cg  jugletcg  einen 
Dgeii  ber  $erne)  mit  ber  Hälfte  Bptritug  bon  72%%  Xv.  bermifcgt. 
21uf  biefe  28etfe  berfeßt,  lägt  er  fug  jagrelang  aufbewagren. 


91  q  uaöi  te. 
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6)  Kräutermagen. 

3  $funb  $omeran$enfd)aten, 

3  »  dt  tronen  fetalen, 

2  >»  Kalntu$ttmr&'el, 

1  »  2Öact$o(berbeeten, 

1  »  3ngtt>ewuväef, 

1  »  $etl$emtmräet, 

1  »  2lngeltfattmr$e:(, 

1  »  dortanberfamen, 

%  »  dubebenfamen, 

%  »  ^trnent, 

%  »  dtalgantnmräel, 

%  »  Majoran, 

3/4  »  ^oSntartn, 

3/4  »  Kamillen, 

1  »  Kraufemün$e, 

Serfcfynüten  unb  jerftogen,  btgerirt  mit 

160  Üuart  23ranntmetn, 

uttb  bann  bte  £tnctur  abgelegt.  £)er  ^ücfftanb  tn  bte  33lafe  ge* 
geben  unb  rntt  fo  »tel  33ranntmetn  befitttirt ,  bag 
200  Duart  £)efttllat  $on  72%  %  £r. 
erhalten  werben.  £)tefe  mtt  ber  £tnctur  x>ermifc^t  unb  nodj  ba$u  ge* 
geben 

350  Ouart  23ranntmetn, 

100  »  SBaffer, 

100  $funb  orb.  3ucfer, 
aufgeloft  tn  25  Duart  SßSaffer. 

$?tt  Butferttnctur  gefärbt. 

7)  Krambambuli. 

2  $funb  dttronenfd)alen, 

2  >»  $omeransenfcfyalen, 

2  »  Hpfelftnenfcgalen, 

1%  »  ^omtfc^e  Kamillen, 

1%  »  Piment, 

1  »  spatabie$förner, 

1  »  $eild?enn>ur$el, 

1  »  2Bacf)golberbeeren, 

1  »  ^5firft(^ferne, 

1  »  Sßermutbfraut, 
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434  Stqueurfabufation. 

1  sJ5futtb  ©aigantwuqet, 

%  >'  D^marinfraut, 

%  ”  3twwtbtütf)en, 

%  »  gendjetfamen, 

%  »  2ingetifawur$el, 

y4  »  £aoenbetblütf>en, 

%  »  ^arbamomen, 

%  »  SDZaciSnüffe, 

%  »  helfen, 

jerfdjnitten  unb  aerjiogett,  mit  Seingeift  unt>  Saffer  befttdirt,  ba£ 
200  Duart  2)eftidat  oon  72%%  Xx. 
ermatten  werben.  Da^u 

300  Duart  Branntwein  von  46%  Xx. 
urtb  fo  vki  Saffer,  bag  baS  ®emtfd)  49%  Xx.  ^eigt.  Verfügt  burcb 
75  $funb  orb.  3uder, 
aufgetoft  in  20  Duart  Saffer. 

Sirb  mtt  £eibelbeerttnctur  gefärbt. 

£)ie  £etbeibeertinctur  bereitet  man  fid)  entweber  burcf)  £)igeftton 
oon  getrodneten  ^etbelbeerert  mit  (Spiritus  von  72%  £r.,  ober  burd; 
Bermtfdjen  ber  gerquetfc^ten  frtfdjen  £eibetbeeren  mtt  Spiritus  oon 
89%  Xx.  unb  2lbftftrtren  ber  £tnctur. 

8)  ^raufcmün^e» 

1%  £otp  ^raufemünjöt, 
aufgetoft  tn  1  Üuart  Spiritus  von  80%  £r., 

100  »  »  »  72%%  Xx., 

50  »  Gaffer, 

19  $funb  3uder, 
aufgeföft  tn  5  Duart  äßaffer. 

2ötrb  mit  Safflor-  unb  3nbigotinctur  gefärbt. 

9)  Kümmel* 

48  $funb  $üntmelfamen, 

2  »  ^inisfanten, 

2  »  gencpetfamen, 

2  »  Beitcbenwur^et, 

%  »  3tntmt, 

mit  fo  viü  Spiritus  unb  BSaffer  (ober  Branntwein)  befüidirt,  ba§ 

200  Duart  Seftidat  oon  72%%  Xx. 
ermatten  werben.  2)tefeS  £)eftidat  mtt  fo  riet  Branntwein  unb  Söajfer 
oerfeßt,  bag 
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51  q  u  a  t>  1 1  e. 

600  Duart  oott  49%  Xx. 
bte  (Befammtmenge  ber  getjltgen  glüfftgfeit  ift.  Dtefe  oerfü§t  burcb 
94  $funb  3«^^/ 
aufgjelof’t  tu  25  Quart  SÖaffer. 

10)  Etagen. 

9  ^funb  $almu$wur$el, 

4%  »  5lttgeltfart>urgetf 

4%  »  ^Öacppolberbeeren, 

2  »  ©algantwuqel, 

4%  »  5ltantn>urget, 

^erflogen  unb  ^erfcpnitten,  bigerirt  mit 

200  tluart  Branntwein  r>on  50%  Xx. 

Die  au6gepre$te  Dinctur  oermifcpt  mit  fo  mel  Branntwein,  baß 
400  Duart  getfitge  gftiffigfeit  oon  50%  Dr. 
entjtepen.  Dtefe  verfügt  burcp 
75  $funb  3ucfer, 
aufgetöf’t  in  20  Duart  SOSaffer. 

Gefärbt  mit  ©anbelpol^*  unb  3ucferttnctur. 

11)  37clfctt. 

4  $funb  helfen 
verflogen,  bigerirt  mit 

9  tUtart  Spiritus  oon  72%%  Xx. 

Die  Dinctur  abgegoflen.  Der  9tücfftanb  mit  fo  viel  Spiritus  unb  et* 
wag  SBaffer  befttüirt,  bag 

100  Duart  Deftttfat  oon  72%%  Xx. 
ermatten  werben.  Diefe  oermifept  mit  ber  Dütctur  unb  mit  fo  viel 
Branntwein  unb  SSaffer,  bafj 

400  Duart  geiftige  glüfftgf eit  oon  48%  Xx. 
entftepen.  Verfügt  burep 

50  *Pfunb  3uäer, 
aufgelöft  in  12  Duart  SBaffer. 

3Birb  mit  3ucfertinctur  gefärbt. 

12)  3lu#.  emtaffia.) 

Die  unreifen  9Mffe  werben  mit  @piritug  oon  72%  Dr.  btgertrt. 
Die  Dtnctur  abgeprefit.  Der  9tücfftanb  mit  Branntwein  beftiftirt.  3u 

10  Duart  Deftitfat  oon  72%  Xx., 

10  5.  Dinctur 

fo  viel  SBajfer  unb  Branntwein,  bag 


28* 
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Stqueutfctbrif  ation. 

50  Duart  getftiger  gtüffigfett  x>ott  50% 
entfielen.  Diefe  verfügt  burcg 
10  $funb  3ucfer, 
aufgetög  in  3  tluart  Säger. 

Bernttfcgt  man  bie  angegebenen  Mengen  Dinctur  unb  Degittat, 
ogne  Bramttwein$ufag,  mit  14  $funb  3udtx,  aufgetög  in  bev  pr 
Berbünnung  ber  getftigen  Jtüffigfeit  nötigen  5D?enge  Säger  (8  Duart), 
fo  erhält  man  einen  97ugtiqueur. 

13)  Werften* 

4  $funb  bittere  Süftanbetn, 

mit  etwas  Säger  gerquetfe^t  unb  mit  20  Duart  Säger  übergogen, 
12  ©tunben  in  ber  Btafe  gegen  gelaffen,  bann  bap  gegeben 
100  Duart  «Spiritus  von  73%  Xx. 
unb  beftiltirt,  fo  bag 

100  Duart  Degittat 

ergatten  werben.  Diefe  mit  fo  viel  Branntwein  unb  Säger  ver- 
mtfegt,  bag 

280  Duart  getgiger  gtüffigfett  von  48%  Xx. 
entgegen.  Berfügt  burcg 

35  9)funb  3ucfer, 
aufgetög  in  9  Duart  Gaffer. 

14)  «Pfeffermüuje  (ßuft). 

2%  £otg  ^fegermün^öt, 

aufgetög  in  1  Duart.  (Spiritus  von  72%%  Xx. 

Berbümtt  mit  Branntwein  ober  mit  (Spiritus  unb  Säger,  bag 
150  Duart  getgiger  gtüffigfeit  von  49%  Dr. 
entgegen.  Berfügt  bureg 

20  spfunb  3u<fer, 
aufgetög  in  5  SHuart  Säger. 

Sirb  bur cg  Safgor*  unb  Sttbigotinctur  grün  gefärbt. 

15)  «Pomeranjen,  brauner» 

V8  Zentner  $omeran$enfcgaten, 

bigerirt  mit  50  Duart  Spiritus  von  72y2%  £*• 

Die  Dinctur  abgetagen.  Der  9tücfftanb  nebft  noeg 
Vs  Zentner  ^omeran^enftgaten 
mit.  300  Duart  Branntwein  begittirt. 

Das  Degiltat  mit  ber  Dtnctur  unb  mit  fo  viel  Branntwein  unb  Säger 
vermifegt,  bag  baS  <$an$e 
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Slquaüite. 

500  Du art  bon  49%  Xx. 
beträgt.  Verfügt  burd; 

62  ^funb  3ucfer, 
aufgetbft  in  15  Duart  Gaffer. 

3Birt>  mit  3ucfertinctur  gefärbt. 

16)  ^omeranjett,  weiter* 

36  $funb  ^omeranäenfdjaten, 

3  »  eingefallene  ^omeran^enbtüt^en, 

mit  Spiritus  bon  72%%  unb  Saffer  beftittirt,  fo  ba£  man 

300  Duart  Defüttat  bon  72%%  Xx.  befommt, 
ba$u  fo  biet  Branntwein  unb  Saffer,  bafi 

700  Duart  geifttge  gtüffigfeit  bon  49  bt$  50%  Xx.  ermat¬ 
ten  werben.  Diefe  verfügt  mit 
75  spfunb  3ucfer, 
aufgetbft  in  20  Duart  BSaffer. 

17)  ©patiifcf)  bitterer* 

6  ?5funb  2öerrnutmfraut, 

4  »  ^omeranaenfematen, 

1  »  Duafjta, 

2  »  Sltantwurset, 

2  »  (Mgantwur^et, 

2  »  SMtjfenfraut, 

'  2  »  ^raufemünse 

bigerirt  mit  60  Duart  Branntwein  bon  48%  £r. 

Die  Dinctur  abge^apft.  Der  9tücfftanb  mit  Branntwein  ober  Spiritus 
unb  2Öaffer  beftittirt,  fo  baß 
200  Duart  Deputat 

erlitten  werben.  Dies  mit  ber  Dütctur  unb  fo  btel  Branntwein  ober 
©pirituS  gemif^t,  baß 

600  Duart  geifttge  gtüfß'gfeit  bon  48%  Dr. 
erbalten  werben.  Verfügt  mit 

100  $funb  gewbmntt^ern  ©^rup. 

©efärbt  mit  3utfertinctur. 

18)  £ßad)t)ol&cv  (©etteber,  ©ttt)» 

10  s})funb  28a(mm<>tberbeeren, 

1  »  2lni$famen, 

%  »  3immt 

mit  Branntwein  beftittirt,  fo  baß 
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Siqueurfabrifation. 

140  Duart  Deftttfat  oon  70% 
erhalten  werten.  Verfügt  mit 
25  $funb  Su&tx, 
aufgetoft  in  70  Duart  SBaffer. 

19)  333ermutl)  (5U>fttttf)e). 

6  $funb  Sermutttfraut, 

2  »  9Miffe, 

1  »  2lni6, 

mit  Branntwein  ober  (Spiritus  unb  Sßaffer  beftittirt,  fo  bag 
100  Duart  Deftittat  oon  70%%  £r. 
erhalten  werben.  Verfügt  mit 
20  $funb  3ucfer, 
aufgelöft  in  50  Duart  äöaffer. 

20)  3immt. 

6  $Jfunb  3tmmtcaffta, 

8  »  gefallene  ^ofenbtätter, 

%  »  2lntSfamen, 

y4  »  3ngwerwur$e(, 

mit  Branntwein  ober  äöaffer  unb  (Spiritus  beftittirt,  fo  ba£ 
100  Duart  Defttttat  oon  70%%  £r. 
ermatten  werben.  Verfügt  mit 
40  $funb  Bieter, 
aufgelöft  in  100  Duart  SÖaffer. 

$ftt  3ucfertinctur  gefärbt*). 


©infame  ^Iquatttte« 

Dte  Darftettung  ber  einfachen  2lquaotte  gefcpiept  im  Mgemeinen 
ganj  fo,  tote  bte  Bereitung  ber  bohlten  2tquaoite,  aber  man  nimmt 
auf  btefetbe  Duantität  ber  atfopotifcpen  gtüfftgfeit  nur  bie  Hälfte  ber 
21romata  unb  beS  3uto^/  unb  ber  angewanbte  Branntwein  ober 


*)  3cf)  toieberfyole  hier  no<p  einmal,  bafj  man  auf  mehrere  SÖeifen  feinen  Bmecf  er? 
reifen  fann.  (So  fann  man  $.  33.  bei  biefem  2lquaoit  290  Duart  Deftiflat  oon 
51%  Dr.  barfiellen,  unb  bieö  mit  ben  40  $funb  ßurfer,  aufgelbf’t  in  10  Duart 
Söaffer,  uerfitfen.  Der  erhaltene  Slquattit  mirb  gleite  ©tärfe  beft^en.  3dj  er? 
innere  hierbei  an  baö  <S.  411  ©efagte,  bafj  man  nämlicf),  menn  man  mit  fd)mä? 
(peren  alfoljolifd)en  ftlüfftgfeiten  beftiflirt,  ein  an  ätfjerifdjem  Dele  reid^ercö  De? 
ftiUat  erljält. 
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Uten  fit ten. 

gptrihta  wirb  feiner  ftrengen  Reinigung  unterworfen;  ec  reicht  ge» 
wepnM  f>tn,  bei  ber  «Rectiftcation  etwad  Ste^tauge  ppfegen. 

SR  an  fiept  hieraus  lei#t,  baß  man,  um  einfache  Hquavite  p  er» 
galten,  nur  nötbig  pat,  bte  hoppelten  Siquavitc  mit  einem  glei#en 
Bolumen  Branntwein  von  40  'btd  45%  Dr.  $u  verfeßen,  unb  tiefer 
233 eg  ber  Darftellung  wirb  au#  in  vielen  gabrtfen  befolgt,  ©oll  j.  B. 
ein  Drlfoft  einfacher  fomeranjenaquavit  verfanbt  werben,  fo  mif#t 
man  %  Drftoft  ®oppelaquavit  mit  %  Drfwft  Branntwein  von  an» 
gegebener  ©tärfe.  hierbei  iji  aber  ju  bemerfen,  baß  bad  @emtf# 
einen  Viel  angenehmem  @ef#matf  befommt,  wenn  baffelbe  einige  Seit 
gelagert  pat;  fogtei#  nad)  bem  Bermif#en  f#medt  man  ftetd  ben 
roßen  Branntwein  bur#. 


Die  Stqueure  werben  in  ber  «Regel,  wie  ber  reine  Dnnfbrannt» 
wein,  um  fo  angenehmer  von  ©efdnnacf,  je  längere  Seit  biefetben  auf 
bem  ?ager  liegen  bleiben ;  aber  bte  Statafjxa  (bte  aud  grud^tfäften  be» 
retteten  Ciqueure)  verlieren  mit  ber  Seit  ihre  angenehme  garbe  unb 
tl;ren  lieblichen  (Sem#  unb  @ef#mad ;  man  bereitet  fte  beobaib  all» 
fährlt#  ftifd).  21  u#  einige,  nur  ätbertfdjec  Del  enthaltende  Siqueure 
befomnten,  wenn  fte  feßr  alt  werben,  einen  unangenehmen,  man  famt 
fagen,  hargtgen  @ef#mad,  wahrf#einlt# ,  weil  ft#  bad  ätßerif#e  Del 
in  benfetbcn  verbargt. 

2lud  bem,  wad  über  bte  Bereitung  ber  Stqueure  im  allgemeinen 
unb  im  ©pectellen  gefagt  worben  ift,  ergtebt  ft#  von  felbft,  mit  wel» 
#en  Apparaten  unb  Utenfitien  bie  Stqueurfabrtf  verfehen  fein  muh. 

SR  an  bebarf  wenigftend  jweter  Btafen,  einer  großem  unb  einer 
Meinem;  jwedmäßig  tft  ed  aber,  wenn  man  no#  eine  ganj  Meine, 
olmgefäßr  30  Duart  faffenbe  britte  Blafe  hat.  Die  größte  Blafe  ver» 
binbet  man  mit  einigen  fPtftoriud’f#en  Beeten,  auf  wel#e  man  ben 
oben  Seite  408  erwähnten,  mit  Sohlen  gefüllten  ßplinber  ftelleit  fann ; 
man  benugt  bie  Blafe  fo  vorgeri#tet  jur  Darftellung  bed  reinen  ©piritud 
(©.  366).  hierbei  fann  t#  nt#t  unerwähnt  taffen,  baß  man  ni#t 
baran  benfen  barf,  bet  ber  Deftillation  bed  «ffieingeifted  über  bie  aro» 
matif#en  @ubftan$en  glet#jeitig  beffen  Steinigung  babur#  p  bewir» 
fen,-  baß  man  bie  Dämpfe,  eite  fte  in  bad  Süßlfaß  gelangen,  bur# 
ben  Soßtencplinber  gehen  läßt.  Die  Sohle,  wet#e  ni#t  allein  gufelöl, 
fonbern  eben  fo  gut  anbere  ätßertf#e  Dele  einfaugt,  würbe  ben  Däm» 
pfen  einen  großen  SDftetl  ihres  Slroma’d  entstehen,  man  würbe  ein  nur 
f#wa#  rie#enbed  unb  fdptedenbed  Deftillat  erhalten.  2lu#  bur#  bte 
«ptßortitö’f#en  Beden  barf  man,  bet  ber  Deffillation  von  Branntwein 
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ober  ©pirituS  über  bie  Tremata,  bie  Dämpfe  nicht  gehen  (affen,  es 
würben  bann  in  benfelben  nicht  allein  bte  wäfferigen  Kämpfe  nteber* 
gefchtagen,  fonbern  auch  bte  Kämpfe  ber  flüchtigen  Dele,  welche  man 
in  baS  Deftillat  zu  bringen  beabftc^tigt ;  baffer  muß  bte  Vlafe  bte  ©in* 
rtchtung  'fyabtn,  wie  fte  (Bette  366  betrieben  worben  ift. 

3n  ben  Deftilltrblafen  werben  auch  £>igeftiouen  oorgenommen. 
5Q?an  erwärmt  fte  bann  burch  etwas  untergelegtes  geuer  auf  40  btS 
60%  9t  3ft  bte  ©teuerbehörbe  nicht  bagegen,  fo  fann  man  ben  £etm* 
fchn abel  in  baS  Äühfrohr  ftecfen,  um  baS  bei  btefer  ntebern  Temperatur 
etwa  Uebergehenbe  aufzufangen;  geftattet  bte  ©teuerbehörbe  bieS  nicht, 
fo  oerftopft  man  ben  £elntfchnabel  lofe,  ober  oerflebt  ihn  mit  einer 
$albS*  ober  ©chweinSblafe,  bte  man  mit  einer  9tabet  burchbohrt. 

ferner  ift  in  ber  SHqueurfabrtf  ein  2l(foho(ometer  nach  Falles 
unentbehrlich;  auch  «n  Aräometer  für  glüfftgf eiten ,  bte  fehlerer  als 
Sßaffer  ftnb,  muß  oorhanben  fein,  um  auS  bem  fpectftfchen  (Vernicht 
beS  3ucferfprupS  ben  ©ehatt  beffelben  an  3ucfer  burch  bte  Tabelle, 
©eite  414,  zu  beftimmen. 

Die  aromatifchen  3ngrebienjien,  welche  zur  Bereitung  ber  Piqueure 
bienen,  müffen  in  einer  fühlen  Kammer  in  gut  oerfchlojfenen  gäffern 
unb  Giften,  bte  fein  unb  ftarf  rtechenben  am  beften  in  ©taSflafchen 
mit  weiter  Deffnung,  bte  äthertfehen  Dele,  gegen  baS  £tcht  gefdf)ü^t, 
in  mit  ©laSftöpfeln  oerfehenen  gtafchen  aufbewahrt  werben,  unb  an 
febem  ©efäge  mug  ftch  eine  ©tgnatur  beftnben,  auf  welcher  ber  Inhalt 
beutlich  unb  richtig  bezeichnet  ift;  tft  bteS  nicht  ber  gall,  fo  fönnen 
Verwechslungen  nicht  oermteben  werben.  3n  btefen  VorrathSfammern 
müffen  ftch  auch  serfchtebene  Waagen  mit  ben  nötigen  (Gewichten 
beftnben. 

2llle  biefe  gngrebtenzien  oerfchafft  man  ftch  einer  Droguerie* 
£anblung,  auf  bereu  Oteellität  ftch  ber  2tqueurfabrtfant  muf  oertaffen 
fönnen,  weil  berfelbe  feiten  2Baarenfenntnt§  genug  beftfct,  um  baS 
©flechte  oon  bem  ©mten  zu  unterfchetben.  ©ütb  auf  bem  $reis* 
courante  oerfd;iebene  ©orten  oon  Droguen  angegeben,  fo  ift  in  allen 
gälten  bte  befte  ©orte  zu  nehmen.  Dte  ätherifchen  Dele  fauft  man 
gewöhnlich  am  beften  oon  ben  Orten,  wo  btefelben  bereitet  werben, 
fo  z*  33.  *>on  Slpothefern,  welche  ftch  ntit  ihrer  Darfteltung  befaffen; 
befonberS  fchön  erhält  man  fte  aus  ©übbeutfchlanb  unb  aus  granfretch* 

Dt e  £agerfäffer  mit  ben  fertigen  Piqueuren  müffen  in  einem  troef* 
neu,  fühlen  locale  liegen,  unb  man  l)at  am  beften  für  jteben  Piqueur 
zwei  btefer  gäffer.,  um  immer  abgelagerte  VSaare  oerfaufen  zu  fönnen. 
9htr  bei  fehr  großer  Vorficht  finb  bie  Siqueure  fogleich  nach  ber  33e* 
reitung  oollfommen  flar;  fte  erlangen  in  ber  9?egel  bie  oollfommene 
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^larßett  erft  nacßbem  fte  einige  3eü  gelagert  haben,  mobei  ficß  bte 
trübenben  ©ubftan^en  $u  Boben  fenfen.  £)ag  giltriren  ber  £iqueure 
tft  eine  ßöcßft  lartgtoetltge,  unangenehme  Arbeit,  unb  man  fann  baffelbe 
faft  in  allen  gälten  oermeiben.  2ttuß  e$  ja  oorgenommen  merben, 
etma  um  bte  lebten  2lntßeile  au£  einem  gaffe  $u  flären,  fo  menbe 
man  feinet  meißeS  2)rucfpapier  an,  ma£  man  gefaltet  tn  einen 
reinlicßen  £ricßter  legt.  £at  man  größere  Duantitäten  $u  ßltrtren, 
fo  fann  man  einen  forgfältig  au^gemafcßenen  mollenen  ober  leinenen 
©pt'^beutel  ba$u  anmenben,  ben  man  in  einen  Nahmen  aufhängt;  etne£ 
folcßen  mollenen  Beutels  fann  man  ftcß  auch  bebienen,  um  ben  gefol¬ 
tert  3ucfer  burcßäugießen,  inbeß  menbet  man  baju  häufiger  ein  ©tücf 
molleneS  3eug  an,  baS  man  auf  einen  Nahmen  auSfpannt;  biefe  gil- 
tration  mirb  baS  (Toliren  genannt. 

Hußer  ben  Piqueuren  merben  häufig  in  ben  £iqueurfabrtfen  noch 
einige  fpirituöfe  ©emifcße  angefertigt,  beren  3ufammenfe§ung  icß  fcßlteß* 
lief)  noch  mittheilen  mtK. 

3üiitftlicf)cr  ©oguac» 

%  ?3fnnb  (üfffigätßer, 

%  »  ©alpeterätßermeingeift, 

8  Ouart  granjmein, 

%  »  ßucßenrinbentinctur  (aus  1  $fb.  ©icßenrtnbe  unb 

2  Duart  ©pirttuS), 

(bereinigter  ©piritu^ 

fo  otel,  baß  baS  ganje  ©emifcß  150  Duart  oott  54%£ralleS  beträgt. 
£)iefeS  ©erntfeß  mirb  naeß  langem  lagern  bem  eeßten  Cognac  im  ©e* 
rueße  unb  ®efcßmacfe  feßr  äßnltcß. 

£)er  eeßte  Cognac  ober  gran^branntmetn  mirb,  mte  feßon  früßer 
ermäßnt,  in  Seingegenben  aus  Sein,  Seinßefe  unb  Seintreftern  be¬ 
reitet.  3n  biefen  (begenben  gtebt  man  feßon  ber  meingaßren  SD?affe 
ßäuß'g  einen  2lntßeil  reinen  Kartoffel*  ober  ^ornbranntmetn  ßtn^u; 
bureß  bie  2)eftillation  erfolgt  fo  innige  Bereinigung ,  baß  man  biefe 
nteßt  ßerauSfcßmecfen  fann.  $ann  man  trüben  Sein  ober  ben  Sfitcf- 
ftanb  aus  Seinfäffern  erßalten,  fo  läßt  ficß  bureß  Defttllation  berfel* 
ben  mit  Branntmetn  in  unferer  (begenb  ebenfalls  ein  bem  QTognac 
äßnücßeS  £)eftillat  erßalten. 

&tuiffltd>er  9Ium* 

^ünftlicßer  Dturn  fann  nur  mit  einem  3ufa$e  oon  eeßtem  meft- 
inbtfcßen  9fum  gemaeßt  merben.  5D?an  oermifeßt  ßöcßft  forgfältig  ge¬ 
reinigten  ©pirituS  oon  60  bis  70%  £r.  mit  meßr  ober  meniger  eeßtem 
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9^um ,  färbt  baS  @enttfch  mit  (£icpettrinbentinctur,  unb  lägt  eS  wenig* 
ftenS  etn  3afw  lagern  *).  —  (Schneller  wirb  bajfetbe  bem  C^um  ägnlicp, 
wenn  man  ben  p^ufegenben  ©pirttuS  über  deberngol^fpähne  beftiltirt. 
—  $?an  fann  auch  (Sprup.ober  ^ogrptder  in  BSajfer  oon  ber  erfor* 
beritten  Temperatur  attftöfen  unb  btefe  2luflöfung,  ^wedntägig  nach 
^nn^ufügung  bon  etwas  Bktnfäure,  burd)  3ufa£  bon  £efe  tn  ®äg* 
rung  bringen.  T)t'e  nach  boltenbeter  ©ägrung  erhaltene  weütgagre 
glüfftgfett  gtebt  man  mit  gereinigtem  Branntwein  auf  bie  £)efttttir* 
btafe  unb  beftiltirt.  T)aS  T)efttllat,  welcpeS  baS  bei  ber  ©ägrung 
beS  3uderS  entftegenbe  gufetöt  enthält  (unb  biefem  berbanft  auch 
ber  9?um  ben  eigentümlichen  Geruch  unb  ©efcpmad),  wirb  burcp 
wiebergotte  £)eftillation  ^u  (SptrituS  bon  60  btS  70%  Tr.  berarbeitet, 
unb  biefer  bann  mit  mehr  ober  weniger  echtem  9?um  bermtfcpt.  «Dte 
gärbung  gedieht  mit  (ürtdjenrinbentinctur. 

9)?tr  fcheint  eS,  als  ob  auf  fotgenbe  2Betfe  am  ficperften  baS  hege 
$robuct  erhalten  werben  tonnte.  $?an  befttlltrt  göcgft  forgfättig  ge* 
reinigten  ©ptrituS,  bon  ber  (Stärfe  beS.  9?umS,  ober  ein  wenig  fcpwä* 
eher,  mit  etwas  ächtem  D^um  unb  bermtfcht  bann  baS  ©egillat  mit 
äd;tem  9?um  tn  beliebigem  Bergältniffe.  £)er  D^üdganb  in  ber  Btafe, 
welcher  ben  ®erucg  beS  $tumS  in  hohem  ®rabe  jetgt,  wirb  nicht  weg* 
gegeben,  fonbern  bei  neuen  £)egiltattonen  immer  wieber  jugefegt.  — 
T)er  farblofe  S^urn,  welcher  bureg  T)egitlation  bon  ächtem  9?um  er* 
hatten  wirb,  lägt  ftch  gie  unb  für  h°hen  $reis,  fetbft  als  2Irrac, 
berwertgen  **);  ber  Otüdftanb  ift  bann  etn  trefflidjeS  Material,  um  bem 
@ptrituS,  bet  ber  T)eftillation  bamit,  ben  ^untgeruep  su  ertgeiten. 

(£S  giebt  auger  bt'efen  not  ^ne  ör°ge  2tnsagt  bon  ^tecepten  ju 
fünfttiepem  D^unt,  bon  benen  nur  einige  gter  *ßtag  gnben  mögen.  97acp 
(Scpwade  werben  %  $funb  concentrirte  (Scpwefetfäure  mit  6  s]3fun* 
ben  Saffer  bermifept,  ba^u  i%  $funb  gewöhnlicher  @prup,  %  *Pfunb 
gröbtiep  putbertftrte  (üricpenrtbe,  4  4?otp  Braunftein  unb  2  £otg  ftarfer 
(Spiritus  gefegt.  T)aS  ©entifcp  lägt  man  an  einem  fügten  Drte  1  btS 
2  B?onate  gegen,  giebt  eS  bann  tn  bie  Btafe  nebft  36  Duart  Brannt* 


*)  3cp  muf  pter  einer  mir  in  SUtpatbenöteben  aufgeftopenen  intereffanten  @rf<peinung 
ermäpnen.  (Die  Branntweinbrennerei  bafetbft  befafi  in  ipren  Kellern  fepr  grofie 
Sagerfäffer  (etwa  3000  Duart  pattenb),  Wetcpe,  ba  ber  Branntwein  fcpnetl  oerfauft 
würbe,  oft  ein  3apr  lang  leer  ftanben.  2U$  einft  bie  £pür  eineö  fo  lange  teer 
geftanbenen  $affeö  geöffnet  würbe,  geigte  fiep  in  bemfetben  ein  fepr  ftarfer  ©eruep 
naep  extern  Otum,  fo  ftarf,  bap  man  glauben  fonnte,  eö  patte  ber  oortrefftiepfte 
Otum  auf  bem  §affe  gelagert. 

**)  3<P  pabe  in  einem  ©efcpcifte  bebeutenbe  Stengen  non  9tum  ^u  fotepem  feinen  9?unt 
verarbeitet  (0.). 
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«>etn ,  bet  mit  Kopien  gereinigt  mürbe,  unb  befiillirt  30  Üuart  ab. 
Oie  gärbuttg  mirb  mit  3udertinctur  gegeben. 

Ober:  100  Duart  gereinigter  Spiritus  oermifcpt  mit  12  £otf; 
ßrfftgätper,  4  £otp  Salpeterätpermeingeift,  2  Duart  ©tan^rugtinctur, 
1  £otf)  23irfenöltinctur ,  %  Duart  ©alläpfeltinctur,  2  $funb  getben 
$anbiS;  mit  3utfertinctur  gefärbt  unb  mtnbeftenS  2  Monate  lang 
lagern  lajfen.  Ourcp  3ufa§  oon  einigen  Duart  echtem  9tum  mirb  er 
nod)  beifer. 

Hucp  3ufa6  t>on  ^erubalfam  ober  Vanille  unb  oon  ^toftnenmein 
j)at  man  empfohlen;  unb  in  ber  neueften  3^1  fogar  ben  23utterät|jer, 
ber  allerbingS  beim  $erbampfen  auf  ben  #änben,  einen  bem  2lroma 
beS  echten  9tumS  fepr  äpntid;en  ©erucj)  Unterlägt,  obgleich  er  in  9J?affe 
faft  gar  ntcpt  mie  9tum  riecht.  Oer  23utterät^er  ift  fe£t  in  ben  mei* 
ften  dmmifcpen  gabrifen  fäufltd)  ju  paben.  $?an  fann  benfelben  für 
unfern  3ü>ed  aber  aucp  fepr  leicht  felbft  bereiten.  9Dfan  foc pt  23utter 
mit  ftarfer  Seifenfiebertauge  (2le§fatilauge  ober  2le$natronlauge)  bis 
3ur  33erfeifung;  oermtfcpt  bann  bte  3D?affe  mit  Sdjmefetfäure  biß  $ur 
fepr  ftarf  fauren  9teaction,  fügt  hierauf  SSeingetft  pin^u  unb  befttllirt. 
OaS  Oefttllat  ift  eine  Huflöfung  beS  SletJ>erß  in  Seingeift  (2ßof)ter). 

©rog  =  Stjrup  (<$>rog  =  @£txact)* 

192  $funb  3uder 

mit  28affer  $u  260  $funb  Sprup  gefod;t.  Oap: 

80  Duart  extrafeinen  3fltttatca  ^  9tum, 

30  Duart  Sprit, 

^anilletinctur  nacp  belieben. 

3u  einem  weniger  feinen  ^robucte  wirb  ein  •  Opeil  beS  ächten 
Stunts  burcp  fünftltdjen  erfeßt. 

^Hinfd)  s  Stnuo  (9>unfdp  =  (ggtract)« 

60  $funb  3uder, 

mit  Sßaffer  $u  80  $funb  Sp rup  gelobt.  Oa^u: 

22  Duart  extrafeinen  Jamaica  *  9tunt, 

7  Duart  (Sprit, 

15  £otp  dttronfäure, 

Oie  Senate  oon  12  Zitronen  (auf  3«to  abgerieben), 
^anilletinctur  nad)  belieben. 

^Bittere  (SffetlJ*  ( Essentia  amara ). 

1  $funb  Giarbcbonebictenfraut, 

1  »  Oaufenbgülbenfraut, 
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1  $funb  2Bermutßfraut, 

1  »  @n$ianmuräel, 

15  Duart  ©pirttuS  bon  72%  %  Zx., 
bigerirt  unb  bie  Dinctur  abgepreßt. 

SUtagencffeitj. 

2  5tunb  Gtfmtarinbe, 

%  ”  (Bt^tambursel, 

3%  »  (Btracaofclmlen, 

8  Duart  ©pirituS  bon  82%  £r., 
bigerirt,  au^gepreßt  unb  bte  Dinctur  bewtifrt  mit 

2%  Duart  3immtmaffer  (burdj)  Deflation  au$  3tntmtcaffta). 

SBifcßpffeffetij* 

7  $funb  (Bragaofralen, 

1%  »  $omeran$enfrüc()te, 

3%  Duentc^en  helfen, 

12%  Duart  ©pirttu$  bon  82%  Zv. 
bigerirt,  auögepreßt;  bte  Dinctur  bermifrt  mit 

34  *Pfunb  Drangenblütßmaffer  (burcß  Deflation  aus  fri* 
fctjen  ober  gefallenen  Drangenblütjmn). 

ßann  man  frifcße  ^omeranjen  tu  ^tnret^enber  5D?ertge  ermatten, 
fo  fcßält  man  bon  btefen  bte  ©djalen  bünn  ab  unb  nimmt  biefelben 
anftatt  ber  duragaofcfwlen. 

Eau  de  Cologne. 

3ur  DarfteKung  biefeö  berühmten  Parfüms  giebt  e3  feßr  biele 
löorfc^riften ,  unb  e£  merben  in  (Bin  felbft  feßr  betriebene  befolgt. 
Die  23aft$  tft  etn  bollfommen  fufelfreier  ßörft  rectiftctrter  ©piritug,  ber 
entmeber  au$  Seinbranntmein  ober  au$  (betreibe  unb  ^artoffelbramtt* 
mein  bargeftellt  fein  fann.  2Iußerbem  bebarf  man  ba$u  bte  bortreff* 
liefen  ät^erifc^en  Dele,  mte  fie  im  füblt^en  granfreic^  unb  in  Italien 
au£  ben  betriebenen  ©pielarten  ber  Gutronen,  Drangen  unb  Simonen 
im  betriebenen  3uftanbe  ber  Steife  beßtllirt  werben.  $fan  lauft  bie* 
felben  am  beften  bon  fran^öfifren  ober  Kölner  Drogutften ;  fte  führen, 
mie  tn  granfretr  alle  ätßertfren  Dele,  ben  tarnen  »(£f[enjen«. 

Die  Bereitung  beS  (Büttfren  2Öaffer$  ift  ßörft  einfach 
löft  bte  (^ffen^en  in  größerer  ober  geringerer  Stenge  in  bem  2Öetn* 
geifte  auf  unb  lägt  bte  iluflöfung  einige  3eit  lagern.  Die  ^ffenjen 
mit  bem  ©ptrituS  befttlliren,  ift  gan$  un^meefmägig ,  ba  bei  biefer 
Deftillatton  bte  größte  SDTenge  berfelbett  tn  ber  23Iafe  juritcfbletbt. 
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Eau  de  Cologne. 


gor  ft  er  gtebt  fotgenbe  35orfdf>rtft. 

3n  6  Ouart  (Spiritus  bott  82%  Xx.  werben  aufgetbft: 

2  ?ott>  Essentia  aurantiorum, 

2  » 

»  bergamottae, 

2  » 

»  citri, 

2  » 

»  de  limette, 

2  » 

»  de  petit  grains, 

1  « 

»  de  cedro, 

1  » 

»  de  cedrat, 

1  » 

»  de  portiigal, 

1  » 

»  de  neroli, 

Va  ” 

„  rorismarini, 

%  • 

»  thymi. 

3tt  2lft£albenglekn  nmrbe  na^fte|»enbe  S3orfc^rtft  befolgt 
3tt  200  Duart  8pmtuS  bon  86%  Xx.  aufgetoft: 

4  $funb  Gutronenol, 

2  »  23ergamotöt, 

%  »  -fteroltöt, 

%  .»  £abenbet6(, 
y4  »  SftoSmartnöt, 

1  £otfj  (Salmtaffpmtug. 


©ie  ©ffiöfafcrif otton 


Der  Grfftg  i(l  im  5JBcfenttxd;cn  ein  ©emifctt  »on  einer  etgentjwmiidjen 
organtfcpen  ©äure,  ber  (£fftgfäure,  unb  bon  2Baffer ;  er  enthalt  aber 
ftet£  eine  geringe  Stenge  (Effigättjer  unb  je  nacp  ben  ©ubftan^en,  au£ 
benen  er  bereitet  würbe,  berfdnebene  frembartige  (Stoffe. 

Die  DarjMung  be£  @fjtg$  n>irb  bie  Grffigfabrifation,  aucp 
wofil  baS  ßrffigbrauen  genannt. 

Die  concentrtrtefte  (ürfftgfäure,  aucp  (üftgefftg  genannt,  tft  eine 
farbtofe  gtüfftgfett  bon  ftedjenb  faurem  ©erudje  unb  fdjarpfaurem, 
etwa£  äpnbem  (55efc^macfe.  23ei  mäßiger  Äälte  wirb  fte  feff(fte  ge^ 
friert);  fte  foc pt  bei  einer  etwad  twpern  Temperatur  at$  bao  SBaffer. 
■üttit  Gaffer  läßt  fte  ftd)  in  jebem  IBer^ältntffe  mifdpn.  3f>r  fpectftfcbeS 
®ewicpt  ift  1,063.  Die  ftärferen  in  ben  Raubet  fommenben  gewöfm- 
ttd;en  (Sorten  bon  (Sfjtg  enthalten  4  bis  6  ^rocent  (£fftgfäure ;  bie 
fcpwädjeren  3  bt£  4  ^rocent.  Der  je£t  febr  pctuftg  fabrtctrte  fetjr 
ftarfe  (£fftg,  ber  fogenannte  (£fftgfprit,  enthält  bis  10  $rocent  ©äure 
unb  aucp  ber  fetjr  ftarfe  ed)te  SSetnefftg  pat  biefen  ©äuregefmtt. 

53ei  ber  (üffftgfabrifatton  entftept  bie  ©ffigfäure  ftetS  au6  5t I- 
fotjol,  burd)  Grinwirfung  beS  ©auerftop  ber  atmofpfmrtfcpen  £uft 
auf  benfetben. 

(B  beftepn  100  $funb  5Itfopl  au$ 

52,6  $funb  $ofdenftoff, 

12,9  »  Saprftoff, 

34.5  »  ©auerftoff. 

100  $funb  5llfof>ot 

Die  concentrtrte  dfftgfäure,  baS  (£fftgfäureppbrat,  beppt  in  100 
$funben  au£: 

40.6  $funb  ^ofrtenftoff, 

6,6  »  Baprftoff, 

52,8  »  ©auerftoff. _ 

100  waprfrete  @fftgfäure. 


447 


£t)eorie  ber  (Sfftgbilbung. 

Bit  enthält  alfo  btefelben  23eftanbtheile,  melche  ben  ^iTCfo^ol  btl- 
beit,  aber  tu  einem  anbern  ^erhältniffe,  nämlich  mentger  ^ofdenftoff 
unb  SBafferftoff,  unb  mehr  ©auerftoff  al3  btefer. 

dtach  btefer  3ufantmenfehung  fonnte  alfo  auf  breierlet  SÖetfe  au6 
bem  Sllfohol  @fftgfäure  entfielen,  @ntmeber  1)  memt  il;m  ein  Zfytil 
^ofdenftoff  unb  äöajferftoff  entzogen  mürbe,  mährenb  ber  ©auerftoff 
ungeäubert  bliebe;  ober  2)  menn  bet  unoeränbertem  lofdenftoffe  et.n 
Zfytil  Safferftoff  endogen,  unb  nod;  ©auerftoff  ^geführt  mürbe,  unb 
3)  menn  ber  Söafferftoff  unoeränbert  gelaffen  unb  ^oldenftoff  unb 
©auerftoff  jd^ugebracht  mürbe. 

gür  ben  lebten  ber  bret  genannten  gälte  ftnbet  fich  fern  Analogon 
tu  ber^entte;  es  ift  alfo  nicht  mahrfdteinltch,  ba§  \t  auf  btefe  3öetfe 
(Sfftgfäure  aus  bent  2llfohol  gebilbet  mtrb. 

23i3  oor  einiger  3^t  glaubte  man  aber  noch,  baff  bet  ber  (Efftg* 
fabrifation  auf  bte  unter  1)  angeführte  2lrt  unb  2®etfe  bte  Grfftgfäure 
entftefie,  baft  nämlich  ber  ©auerftoff  ber  atmofphärifchen  i*uft  mit 
einem  Zfytilt  beS  $oldenftoff$  beS  ^llfolmig:  ^ofdenfäure,  unb  mtt 
einem  Zfytilt  2Öafferftoff:  SÖaffer  btlbe,  unb  $mar  gerabe  mtt  fo  oiel 
oon  ben  genannten  betben  ©toffen,  baff  (ürfji'gfäure  gurücfbltebe. 
müßten  alfo  fdernacf)  aus  100  ^3funb  ^llfofml  26,1  $funb  ^ojdenftoff 
unb  8,6  $funb  Söafferftoff  entfernt  merben,  mo  bann  eine  $erbtnbung 
oon  26,2  $funb  ^oldenftoff,  4,3  $funb  Sßafferftoff  unb  34,5  $funb 
©auerftoff,  ba6  tft  @fftgfäure,  ^urüdbltebe.  100  $funb  2llfohol  mür¬ 
ben  fytxmfy  65,3  $funb  (Jfftgfäure  geben. 

teuere  genaue  35erfucf>e ,  namentlich  bte  oon  2)  ob  er  etn  er  mit 
Statut  angeftellten ,  jtdben  aber  gt*.,  baft  bet  bem  (£fftgbilbung^ 
proceffe  feine  ^ohlenfäure  entfielt,  unb  fo  fann  benn  als  auggentadd 
angefeljen  merben,  baff  bte  ©fftgfäure  auf  bem  $metten  ber  angegebenen 
2Bege  fich  hübet.  28ir  oerbanfett  £tebtg  bte  genauere  (£tnftdü  tn  ben 
@fjtgbtlbungg:proceh.  btefer  &)tmiltx  hat  gegeigt ,  ba£  bet  ber  Gffftg* 
btlbung  bte  (^fftgfäure  att£  bem  2llfof>ot  baburch  entfteht,  baß  ber 
©auerftoff  ber  atmofpfmrtfchen  £uf*  bem  Hlfohol  einen  Zfytil  feinet 
Sajferftojfg  entzieht,  bamit  SSaffer  btlbenb,  unb  baff  bann  $u  btm 
theilmeiö  entmafferftofften  Sllfohol,  melcher  2llbehhb  genannt  mirb, 
unb  melcher  ^ohlenftoff  unb  SBafferftoff  gan$  in  bemfelben  Sßerhältnijfe 
mie  bie  Gffftgfäure,  aber  meniger  ©auerftoff  als  biefe  enthält,  nun 
nod;  btefer  fehlenbe  ©auerftoff  unb  $mar  ebenfalls  au$  ber  2uft  pitt* 
gutritt.  Qaö  folgenbe  ©chema  mtrb  bte  $ermanblung  beS  2Ufohol£ 
tn  (^fftgfäure  oollfommen  o  erb  eidlichen: 
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(§ffigf  abrtfatiott. 

3u  100  ^funben  211fohbl,  welche  hefteten  au$ 

52,6  $funb  tohtenftoff, 

12.9  »  SBafferfkoff, 

34.5  »  ©auerftoff, 

treten  suerft  au3  ber  £uft  pinju 

35,2  55funb  ©auerftoff, 

n>ercf>e  mit  4,4  »  Söafferftoff  bee  mto^oU:  39,6  $funb  Saffer 

bt'lben. 

(B  bleibt  alfo  surücf  eine  ©erbinbung  bon 

52.6  53funb  ^offfenftoff, 

8,5  »  SSafferftoff, 

34.5  »  ©auerftoff 

95.6  55funb. 

Diefe  ©erbinbung  ift  bas  Sllbejjpb. 

3u  btefen  treten  noch  ^tnju  aug  ber  £uft 

33.9  $funb  ©auerftoff, 
moburct)  nun  etne  ©erbtnbung  entfielt  bon 

52.6  $funb  ßohlenftoff, 

8,5  »  2öafferftoff, 

68,4  »  ©auerftoff. 

129,5  ^3funb.  ’ 

Dtefe  ©erbinbung  tft  bie  concentrirte  (£fftgfäure  (ba$  GFfjtgfäure? 
h^brat),  n>elcf>e  fich  in  bern  borfmnbenen  Sßaffer  aufloft. 

Demjenigen,  melier  chentifche  gormeln  berftefff,  lägt  ftch  bte  Um? 
manblung  beg  2llfohol3  tn  @’fjtgfäure  fejjr  überftchtlich  barlegen. 


tllfo$ot  tft  .  .  .  C4H602 

Dabon  ab  ...  .  H2  (H2  merben  burch  02  au£  ber 
«uft  su  SSaffer  orpbirt). 

©leibt  21 1b  eh  9  b  C4II402 

Da$u .  02  au6  ber  £uft 


@Hebt  (^fftgfäuregpbrat  C4H404. 

100  $funb  2llfohol  tonnen,  mte  bte  obige  Berechnung  lehrt, 
129%  55funb  (^ffigfäure^brat,  baS  ift:  110%  $funb  majferfrete  GEfftg? 
fäure  liefern,  mofür  man  bte  einfacheren  3^en :  130  unb  111  fegen 
fann.  3ft  ber  ©auerftoff  nicht  in  Jmtreichenber  Stenge  borganben,  fo 
entfteht  nicht  (Effigfäure,  fonbern  2llbeh9b.  Da  100  $ffunb  ^uft  23  $funb 
©auerftoff  enthalten,  fo  finb  $ur  Ummanblung  bon  100  55funb  2llfohol 
tn  ©fffgfäure  300  $funb  Suft  (ofmgefähr  3600  ßubiffuf?)  erforberlich/ 
benn  btefe  enthalten  gerabe  bie  nötigen  69  $funb  ©auerftoff.  3n 
ber  $rart3  ntug  inbeg  bie  Bfenge  ber  ^geführten  £uft  weit  beträgt? 
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Specrie  ®ffigbilt>ung. 

lieber  fein,  weil  berfelben  bet  bem  SfßgbilbungSproceße  ber  Sauerßoß 
niept  ^ottftanbtg  entfett  wirb. 

Da  100  Duart  Branntwein  von  50%  ^ratte^^  alfo  von  ber 
Stärfe  beS  gewöpnltcpen  ScpenfbranntwetnS ,  99  ^futtb  211fopol  ent* 
halten,  fo  würben  100  Duart  Branntwein  128  $funb  ^fftgfaure^brat 
liefern  fönnen,  ober  was  baßelbe  wäre,  947  Ouart  Sfftg  von  opngefäpr 
5,5  ^Jrocent  (Gepalt  an  Sfftgfäureppbrat  ober  4,46  ^rocent  ©epalt  an 
Wafferfreier  6äure.  Dies  iß  nämltcp  ber  Säuregehalt  eines  guten, 
ßarfen,  gewöhnlichen  SfftgS.  Sin  Drpoft  von  biefem  Branntwein 
(180  Ouart)  würbe  faß  9l/2  Drpoft  Sfftg  von  biefer  Stärfe  geben. 

21nnäpernb  müßte  piernaep  jebeS  Bolumprocent  (53rocent  nach 
£r  alles)  2llfopol,  1  ^rocent  Sfftgfäureppbrat  in  ben  Sfßg  liefern; 
etn  ®emifcp  aus  Branntwein  ober  Spiritus  unb  Saffer  alfo,  5% 
seigenb,  müßte  Sfftg  von  5  ^rocent  Säureppbrat  geben,  u.  f.  w. 

SS  wirb  fpäter  erwähnt  werben,  baß  man  in  ber  ^rartS  btefeS 
9tefultat,  wegen  unvermeibltcper  Berlufte,  nicht  erpält.  (Siepe  übri¬ 
gens  bt'e  Prüfung  beS  SfßgS  auf  ben  Säuregehalt.) 

97acp  bem,  was  im  Borpergepenben  über  bie  Sntftepung  ber  Sfßg* 
fäure  gefagt  worben  iß,  fönnte  eS  fepeinen,  als  ob  ber  2llfopol,  wenn  er 
ber  £uft  auSgefe^t  würbe,  fogleid)  burep  ben  Sauerßoff  ber  £uft  fiep 
in  Sfftgfäure  umwanbelte.  Dies  iß  inbeß  niept  ber  galt,  eS  iß  be* 
fannt,  baß  man  $.  B.  Branntwein  beliebig  lange  lagern  fann,  opne 
baß  er  fauer  wirb  unb  opne  baß  er  ßcp  tn  Sfftg  umwanbelt.  SS 
müßen  gewtße  Umftänbe  ^ufammentreßen,  welcpe  ben  Sauerftoß  ber 
l?uft  veranlaßen,  auf  ben  SUfopoI  $u  wirfen,  btefen  in  Sfftgfäure  $u 
verwanbeln.  Diefe  ftnb  bie  folgenben: 

1)  Der  211fopol  muß  mit  einer  großen  B?enge  SBaßer  verbünnt  fein. 
Die  in  Sfftg  $u  verwanbelnbe  glüfftgfeit  barf  niept  wopl  über 
10  ^rocent  211fopof  enthalten. 

2)  SS  muß  etn  fogenannteS  faureS  ge  r  ment,  ein  Sfftgferment, 
vorpanben  fein  (fo  genannt,  weil  man  ben  SfftgbilbungSproceß 
auep  wopl  bie  faure  ©äprung,  bie  Sfftggäprung,  genannt  pat). 
2IIS  ein  folcpeS  germent  fönnen  fepr  viele  ßicfftoßpaltige  Subftan* 
$en  bienen,  wie  Kleber,  Scpleim,  fepon  fertiger  Sfftg  unb 
alle  Subftan^en,  welcpe  biefe  Stoße  enthalten,  nämlicp  Sauer¬ 
teig,  Seißbier,  befonberS  fäuerlicpeS,  Brot  tn  Sffig 
g  e  w  ei  cp  t  u.  f.  w.  SS  ftnb  bteS  Subßan^en,  welcpe  in  geruep* 
lofer  gäultiiß  (Berwefung,  Drpbation)  begrißen  ßnb  unb  welcpe 
ben  2llfopol  in  ben  Ä'retS  biefer  3erfe$ung,  biefer  Drpbation, 
ptneinsiepen,  tpn  gleicpfam  anfteefen.  Die  retne  Sfßgfäure  fann 
niept  als  Sfßgferment  bienen,  wopl  aber,  wie  eben  erwäpnt,  ber 

29 
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(Sffigfabrifation. 

(£fftg,  mett  in  btefent  ftetS  mepr  ober  weniger  bon  ben  erwähnten 
fticfftoffpattigen  ©ubftan^en  borfommt;  er  ift  in  ber  9fteget  allen 
attberen  (Sfftgfermentcn  bor3U3iepen. 

3)  GrS  barf  bie  Temperatur  nicpt  mebrtg  fein  unb  aucp  ntcpt  3U 
pocp;  fte  barf  ntcpt  wopt  unter  +  18°  9t.  unb  über  30°  9?.*)  be* 
tragen.  ge  mepr  ftcp  bte  Temperatur  bem  angegebenen  9J?arimo 
näpert,  befto  rafcper  gept  bte  (£fftgbitbung ,  unter  fonft  gtetcpen 
Untftänben,  bor  ft  cp,  befto  rafcper  wirb  nämticp  ber  2Bafferftoff 
orpbirt. 

9ftan  fann  atfo  auSfprecpen: 

T)  er  GrffigbitbungSproceß  beginnt,  wenn  2t  tfopot, 
mit  bietem  Gaffer  berbünnt,  unter  3ufa£  eines  fauren 
germentS,  ber  (£intt>irfung  ber  atmofppärifcpen  £uft  aus* 
gefegt  wirb,  bei  einer  Temperatur  bon  opngefäpr  +18° 
bi$  +  30°  9t. 

TÜefer  £auptfa§  bttbet  bie  23afiS  ber  Grfftgfabrifation ;  eS  taffen 
ft  cp  an  benfetben  nocp  fotgenbe  ©ä£e  fnüpfen. 

ge  pöper  bie  Temperatur  ift  unb  je  mepr  atmofppärifcpe  £uft  in 
ber  fürgeflen  3eit  ber,  2ttfopot  unb  faureS  germent  entpattenben, 
gtüfftgfeit  auf  geeignete  -SQSeife  gugefüprt  wirb,  befto  fcpnetter  gept  ber 
GrffigbitbungSproceß  borficp.  ge  mepr  2ltfopot  berpättntßmäßtg  bor- 
panben  tjt,  ein  befto  ftärferer  Grfftg  wirb  erpatten,  bettn  ber  2Ufopot 
ift  btefenige  ©ubftan3  ber  @fftgmifcpungen ,  auS  wetcper  bte  (ürfftgfäure 
ft  cp  bttbet. 

T)aS  pöcpfte  3i^t  ber  (£fftgfabrifatt'on  ift,  wie  teicpt  ein^u fepen, 
bte  Umwanbtung  beS  2(tfopotS  in  ßrfftgfäure  mogticpft  bottftänbig, 
baS  peißt,  mit  bem  geringften  ^ertufte  an  2ttfopot,  unb  fte  in  ber 
lürjeften  3  ei*  P  erreicpen,  eS  berftept  fiep,  auf  bie  am  wenigften 
foftfpieitge  SBeife.  Sßoburcp  bieS  3iet  erreicht  werben  fann,  ift  int 
hörigen  ©a$e  angebeutet  worben,  unb  in  ber  neuern  3^t  ift  man 
bur(p  bie  fogenannte  ©cpnetteffigfabrifation  in  Otücfficpt  auf  bie  3ei* 
bem  3iete  fo  Küpe  gefomntett,  baß  faum  nocp  etwas  31t  wünfcpen  übrig 
bteibt. 

T)a  ber  2ltfopot  berjentge  ©toff  ift,  wetcper  bie  Grfftgfcutre  liefert, 
fo  ift  teicpt  etn3ufepen,  baß  man  3ur  (^fftgfabrifation  jebe  atfopotpat- 
tige  gtüfftgfeit  berwenben  fann.  2Btr  erinnern,  baß  100  $funb  Sltfo^ 


*)  3n  ber  »origen  Slu^gabe  patte  icp,  ftatt  biefer  3apt,  bie  3«pt  36  gefegt,  n>eit  idp 
eine  (Sfftgfabrif  fannte,  in  melcper  bie  (Sfftgftube  biö  ju  biefer  Temperatur 
gepeijt  mürbe.  Tiefe  3apl  pat  aber  mandjen  (Sffigfabrifantcn  Serantaffung  ge? 
geben,  in  ben  (Sfftgbifbern  ber  «Scpnelieffigfabrifation  bie  Temperatur  auf  36° 9t. 
ju  fteigern,  mag  natptpeitig;  i<p  pabe  beöpalb  bie  3apl  30  genannt. 
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hot  110,8  55funb  (£fftgfäure  ober  129,5  5Jfunb  (£fj?gfäurehhbrat  liefern 
fömten. 

Alle  Subftan$en  alfo,  welche  ber  weinigen  (Währung  fähig  ftnb, 
entweber  weil  fte  fd;on  3uder  enthalten,  ober  weil  fid;,  auf  bie  bei 
ber  Bierbrauerei  unb  Branntweinbrennerei  fnnlängltd)  erörterte  Steife, 
au$  beut  Stärfemehl,  welches  barin  enthalten  ift,  3»^^  btlben  lägt, 
fönnett  $ur  Darftellung  beS  (£fg'gS  bienen. 

3ucferhaltige  Sub  ganzen  fönnen  $ur  @fftgfabrifation  nur 
bann  »erwanbt  werben,  wenn  burch  bie  äßeingährung  Alfohol  aus 
beut  3uder  entftanben  ift. 

100  $funb  9tohräucfer  geben  bei  ber  ©ährung  53,7  $funb  5Xlfopol, 

100  sPfb.  (Stärfeguefer  geben  bei  ber  ©ährung  51  sJ)funb  Alfohol 
(@eitc  11). 

Stärf eme^lgaltige  Subftan$en  fönnen  $ur  ©fggfabrifation 
bienen,  nachbem  man  burch  beit  9J?etfd;proceg  (burch  ©inwirfung  beS 
®iaftaö)  ober  burcb  Sdjwefelfäure  aus  bem  Stärfemehl  3ucfer,  unb 
bann  aus  bem  3ucfer  burd;  bie  ©äfwung  Alfohol  erzeugt  \ )at. 

100  $funb  völlig  getrocfneteS  Stärfemehl  geben  100  $funb  Stärfe* 
$ucfer  (Sette  10). 

100  53funb  trocfeneS  Stärfemehl  geben  51  $funb  Alfohol. 

100  $fb.  lufttrodne^  Ä'artoffelftärfemef)! :  41  $fb.  Alfohol. 

100  $fb.  lufttrocfneS  ©etretbeftärfemeht:  44  ^3ft>  Alfohol  (Seite  11). 
Bfan  unterfcheibet,  nach  bem  t> er fd;i ebenen  Urfprunge,  tm  £anbel 
bie  folgenben  Sorten  sott  Grfftg: 

1)  Den  ädjten  2B ein effig.  @r  wirb  auS  2&ein  bereitet,  unb  ent* 
galt  bagcr  neben  ber  ©fggfäure  natürlich  faft  alte  übrigen  Be* 
ftanbtheile  beS  28eineS,  fo  namentlich  noch  eine  anbere  Säure, 
bie  SSeinfäure  ober  Söeinftetnfäure,  unb  ein  etgenthümlid)eS  Aroma, 
tton  welkem  ber  angenehme  ©erud;  abhängig  ift. 

2)  Den  fünftlichen  Söetnefftg,  ridjtiger  Br anntw ein ef fig. 
Derfelbe  wirb,  wie  ber  lefctere  -ftame  lehrt,  aus  Branntwein  be* 
reitet;  er  befteht  faft  nur  aus  ©fftgfäure,  ^Baffer  unb  einer  ge* 
ringen  $?enge  ©fftgäther. 

3)  Den  Dbg*  ober  @iber*@ffig.  dx  wirb  aus  Aepfeln,  baS  peifjt, 
aus  bem  gegohrnen  Safte  berfelben,  bem  Apfelweine,  bargeftellt, 
unb  enthält  auger  ber  @ffigfäure  befonberS  noch  Aepfelfäure,  bie* 
fenige  Säure,  weld;er  bie  Aepfel,  fo  wie  tnele  anbere  grüßte, 
wentggenS  $um  Dgeil  thren  fäuerlichen  ©efd;macf  serbanfen. 

4)  Den  Bier*,  50?alj*  ober  ©  etreibe*©ffig.  ©r  wirb  aus  ©e* 
treibe,  baS  geigt,  aus  einem  gegohrnen  ^ftatjauS^uge  (Bier)  berei* 
tet  unb  enthält  neben  ber  @ffigfäure  noch  faft  alle  Beftanbtheile 

29  * 


452 


(Sffigfabrifation. 

be$  53t'eree ,  fo  5>ho$phorfäitre*©alje  unb  extractioe  ©ubganjen 
($.  53.  ©tärfegummi)  ,  oon  welchen  lederen  berfetbe  mehr  ober 
weniger  gefärbt  tft,  unb  bie  it;n  gleich  ©eifenwaffer  beim  ©chüt* 
tetn  fcjjäumenb  machen*). 

53tele  oon  ben  ©ubftanjen,  welche  $ur  @fftgfabrtfation  bienen, 
wie  3.  53.  ber  Sein,  baö  £)bft,  ba$  (Setreibe,  enthalten  fchon  btejent* 
gen  0ubftanjen,  welche  bie  (£fftgbilbung  oeranlaffen,  fte  fönnen  alfo 
ofme  3ufa$  eines  fogenannten  fauren  germentb  ftcf>  in  Grfftg  oerwan* 
betn,  immer  aber  wirb  burd;  ben  3ufaß  einer,  wenn  auch  nur  gerin* 
gen  Stenge  (ürfftg  ber  (£fftgbilbungg:proceg  befchleunigt. 

Die  mit  bem  notigen  ©fftgfermente  gemifd;te  atfofwthaltige  glitf* 
figfeit,  welche  in  Gffftg  umgewanbett  werben  foll,  wirb  ote  £ffigmt* 
fd)ung  genannt. 

9?ad)  bem,  wa$  oben  über  bie  53ebingungen  gefagt  worben  tg, 
unter  benen  jtd;  aus  alfohotifchen  glüfggfeiten  (ürffig  bitbet,  wirb 
man  erlernten,  bag  e$  trn  (Srunbe  nur  einen  Seg  giebt,  ber  $um  ge* 
wünfdgen  3tele  führt;  aber  berfetbe  tagt  geh  in  für$erer  ober  tangerer 
3eit  erreichen,  unb  barnad;  unterfdjetben  geh  3Wei  oerfdnebene  sD?eth 0* 
ben  ber  gahrifation  beb  (£fftgb,  nämlich: 

1)  bie  ättere,  tangfamere  5)?etgobe, 

2)  bie  neuere,  fchnettere  5D? e t ^ 0 b e ,  bie  Ütfetfwbe  ber  foge* 
nannten  ©chnetlefggfahrifaticn. 

53etbe  9ttethoben  erteiben  in  ben  0 ergebenen  gabrtfen  oerfchiebene, 
mehr  ober  weniger  wichtige,  SOtobigcationen. 

3n  bem  gotgenben  fotten  biefe  betben  9ftet£oben  näher  betrachtet 
werben;  alb  53aftb  fott  bie  Darftellung  beb  länglichen  Setnefftgb,  beb 
53ranntweinefftgb,  bienen,  ba  biefer  bie  bei  unb  gebräud;tichfte  ©orte  oon 
©fftg  ig.  Der  £efer  wirb  U\d)t  erlennen,  bag  bie  Bereitung  ber  übrigen 
©orten  (üffftg  oon  ber  Darftellung  biefeb  53ranntweinefftgb  im  Sefent* 
liehen  nicht  oerfchieben  fein  lann;  bab  gahrilationboerfahren  erteibet 
für  biefetben  allerbingb  einige,  tnbeg  nur  unwefenttiche,  5lbänberun* 
gen,  bie  ftch  eigentlich  aud;  nur  auf  bie  Vorarbeit  ber  Darftellung  ber 
weinigen  glüfftgleit,  3.  53.  aub  bem  S^atje  unb  Dbgfafte  befchränfen, 
unb  welker  beiläugg  unb  fhätrr,  gtetchfam  angangbweife,  Erwähnung 
gefdwhen  wirb. 


*)  2lufjer  biefen  (Sfftgarten  fommt  aucf>  nod)  ber  «^oljefftg  in  ben  £anbel:  er  entfielt 
bei  ber  troefnen  DefHttatton  beS  £o($e$,  neben  oiefen  anberen  @ubjkn$eit,  fo  j.  33. 
brenzlichem  Dele,  üon  benen  er  forgfaltig  oor  bem  ©ebrauche  gereinigt  toerben 
mufj.  @0  gereinigt  wirb  er  befonberö  in  chemifchen  $abrifen  jur  Darftellung 
mehrerer  Präparate  angenxinbt.  Die  Bereitung  beffelben  liegt  ganj  außerhalb 
beö  Q3eretcbe$  ber  gewöhnlichen  ^abrifation. 


keltere  Ke  tfjobe. 
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1)  ©te  ältere  SSÄetfcobe  bet  (gftt'afalmfrtttott. 

GrS  tg  wogt  feinem  3tt>eifet  unterworfen,  bag  ber  3ufatt  ber  Gmt* 
becfer  beS  GrfggS  war;  Sein,  in  nicht  ober  in  fchtecht  berfd;toffenen 
@efägen  an  einem  nicht  $u  füttern  Drte  aufbewagrt,  berwanbett  ftdf> 
tn  @fgg;  baburch  würbe  ber  Seg  gezeigt,  ben  man  $ur  Gffftgbitbung 
im  Mgemeinen  einjufchtagen  gatte. 

9ftan  glaube  inbeg  nicht,  bag  man  fcgon  feit  tanger  Seit  bie  Gmt* 
gegung  beS  Grfft'gS  ber  Giunwirfung  ber  atmofphärtfegen  £uft  auf  ben 
2ttfogot  gufc^reibt.  GrS  würbe  oft  behauptet,  bureg  £)tgeftion  ober 
Schütteln  beS  Seines  in  feft  berfegtoffenen  ©efägett  garten  Grffig  er¬ 
matten  $u  gaben;  fa  man  ftritt  barüber,  ob  überhaupt  ber  Seingeig 
berfenige  Stoff  fei,  weicher  bie  Grfggfäure  tiefer te.  £>gne  D^ücfftc^t  auf 
tiefen  Streit,  unb  ogne  ju  wtffen,  wie  ber  Grfgg  entfiele ,  gat  man 
febon  feit  ben  ätteften  3^iten  eine  9J?et5>obe  ber  @fftgfabrifatton  befolgt, 
bie  fict)  bureg  bie  Erfahrung  bewährte,  unb  bie,  obgleich  tangfam,  boeb 
ficber  $um  3^^  f ügrt. 

2)iefe  ättere  ^et^obe  ber  ß:fftgfabrifation  tg  goegg  einfach  unb 
nimmt  nur  wenige  Slufmerffamfeit  tn  2tnfprucg.  Sie  befielt  im  Se- 
fentticben  bartn,  bie  weinigen  (gegobrenen)  gl ü ffigfetten 
(wenn  eS  n ö 1 t g ,  mit  faurern  germent  bermtfegt)  in  nicht 
berfegto ffenen  gäffern  ober  Steinfrufen,  bei  etner£em* 
peratur  bon  18  bis  22°  fo  tange  tagern  ober  fteben  31t 
taffen,  bis  ber  Süfogol  berfetben  ficb  tn  Grffigfäure  urn^ 
gewanbett  gat,  wonad;  ber  (£fftg  fertig  ig.  5)?an  ftef>t,  bag 
bierbet  atte  bie  23ebt'ngungen  erfüttt  ftnb,  weld;e  wir  ats  3ur  (5fftg^ 
bitbung  unertägtieg  aufgefübrt  gaben. 

3n  ben  ätteften  3 eiten ,  wo  man  gtaubte,  bag  nur  ber  Sein  Grf- 
ftg  tiefem  fonne,  bebanbette  man  ben  Sein  auf  eben  angegebene  2lrt, 
unb  in  biefern  gatte  war  ber  3ufa§  eines  GrfftgfermentS  unnötig. 
£atte  ftcb  nach  tangerer  3eit  ber  Sein  in  Grfgg  umgewanbett,  fo  gapfte 
man  bie  £ätfte,  ober  auch  wogt  noch  mehr,  bon  bem  gaffe  jum  Ver¬ 
lauf  ab,  unb  >erfe$te  baS  Slbgegapfte  wteber  burd;  Sein,  wonach  bann 
ber  GrfggbttbungSproceg  weit  fcgnelter  bertief,  weit  ber  im  gag  $urücf* 
gebtiebene  C^fftg  ats  Grfg'gferment  wirfte.  9?acg  biefern  Verfahren  wirb 
noch  j(e§t  tn  granfreteg  etn  ganj  bortrefftid;er  Seinefftg  bargeftettt  unb 
£eucgS  pat  noch  ueuertichfl  bie  Vorfcgrift  31t  einem  ganj  ähnlichen  Ver¬ 
fahren  für  fchwereS  ®etb  ats  @egeimntg  berfauft  (ftege  unten). 

s3)?an  bebarf  ju  ber  älteren  (£fftgfabrifation  ein  geräumiges,  am 
begen  nach  Mittag  $u  liegenbes  £ocat,  beffen  Temperatur  burch  3wecf= 
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rnägige  Neigung  pinretc^enb  go cg  erhalten  werben  famt ,  unb  baß  biß 
gur  £)ecfe  mit  33atfentagen  unb  ©graben  oerfegen  ift,  um  gdffer 
barauf  legen  gu  fonnen. 

£)te  ®roge  btefeß  £ocateß,  wetd;eß  bte  ©fffgftube  genannt  wirb, 
gängt  natürtieg  oon  bev  Stenge  beß  gu  fabrtetrenben  ©ffigß  ab.  £)ie 
Neigung  gefegt  egt,  nad;  ber  ©rege,  burd)  einen  ober  gwei  groge  ffei* 
tterne,  oiet  2D?affe  entgattenbe  £)efen  ober  bureg  einen  ober  gwei  ffet^ 
ttente  Sandte,  wetege  eine  (Btrede  oor  t'grer  Hußmünbung  in  ben  (Bcgcrn* 
ftetn  mit  gugetfernen  glatten  bebeeft  fein  fönnen,  bamit  bureg  biefe 
nod;  mögtidjft  ütet  2Öärme  bern  9taucge  entzogen  wirb.  £)ie  £eigöff* 
nuttgeu  muffen  fieg  augergatb  ber  ©fftgffube  beffnben,  weit  bureg  bie* 
fetben  ber  £uft  (Bauerftoff  entzogen  wirb,  unb  bie  warme  £uft  beß 
IWcateß  in  ben  (Bcgornffetn  gegt. 

£ie  Defen  unb  Sandte  muffen  oon  (Btetn  fein  unb  otet  5D?affe 
gaben,  bamit  biefetben  beim  Speisen  bie  Södrme  gteiegförmig  abgeben 
unb  tange  3^it  naeg  bem  Sßertofcgen  beß  geuerß  fortfagren,  baß  £oeat 
gu  ermannen,  ©nbtid;  gat  man  nod;  bei  ber  Anlage  ber  Neigung  ba¬ 
gin  gu  fegen,  bag  baß  £ccat  an  alten  (Btetten  mögtiegft  gteieg  ftarf 
erwärmt  werbe. 

2tuf  bie  erwägnten  £ager  unb  ©graben  werben  nun  bie  gdffer 
gebradff,  in  benen  bie  ©ffigbitbung  oor  fteg  gegen  fott,  unb  bie  man 
@äuer ungßfäffer,  ©ffigfäffer  nennt,  mit  bem  offenen  (Bpunb* 
tod;e  na  cg  oben.  3n  einigen  ©fffgfabrtfen  wirb,  mit  bem  (Bpunbtocge 
in  einer  ?tnie,  in  ben  oorberen  S3oben  beß  gaffet,  einige  3<>tt  »on 
oben  ab,  ein  1  bk  1%  3ot(  wetteß  £ocg  gebogrt,  fo  bag  burd)  baffetbe 
unb  bureg  baß  (Bpunbtod;  ein  fteter  guftwecgfel  über  ber  gtüffigfet't 
ftattffnbet,  mit  weteger  man  bie  gdffer  biß  auf  gwei  Drittgeite  ober 
brei  23iertgeite  anfüttt.  gn  aubern  gabrtfen  galt  man  biefe  <Betten* 
Öffnungen  für  überffüfftg,  fetbft  fegäbtid;.  £)ie  (Bäuerungßfäffer  finb 
gang  gewögntid;e  gdffer;  man  nimmt  fie  ntd;t  gu  grog,  am  beften  60 
biß  90  Duavt  gattenb,  weit,  je  Heiner  biefetben  ftnb,  befto  fegnetter 
bie  ©ffigbitbung  beenbet  wirb.  £)er  ©runb  ift  teidff  gu  ernennen.  CS^tne 
gteid;e  Quantität  gu  fäuernber  gtüffigfet't,  auf  gwet  gdffern  in  be* 
fegriebener  äöetfe  oertgeitt,  wirb  ber  atmofpgdrifd;en  £uft  eine  grogere 
gtdege  barbieten,  atß  wenn  fie  fid;  in  einem  etngigen  grbgeren  gaffe 
beffnbet.  3ttbeg  ift  aueg  gu  beaegten,  bag  fteg  Heinere  ©efdge  weniger 
teiegt  warm  ergatten,  weit  bei  ignen  bie  wärmeabtettenbe  Dbcrffäcge 
oergättnigmägtg  gröger  ift. 

Stnftatt  ber  tiegenben  gdffer  bemtigt  man  in  mand;en  gabrifett, 
namenttieg  23t'erefffg  *  gabrifen ,  aufreegt  ftegenbe  gdffer  (D.rgoftgücfe), 
wefd;e  man  bann  gut  gubedt  unb  meiffenß  ttoeg  mit  wottenem  3eugc 
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etnlmllt.  Aud)  fu^erne  Büfett  tommen  in  Anwettbung,  unb  liefern, 
wte  uns  befannt  ift,  ein  gute£  9tefultat. 

2)te  Prüfen  oott  ©teüt3eug,  welche  man  tn  einigen  gabrilen,  na* 
mentlidj  $u  ben  flärferen  ©orten  (£fftg,  benutzt,  faffen  ofmgefäßr  12 
bi$  16  Onart  unb  ftaben  eine  4  weite  £alemünbung.  ©ie  glei* 
cftett  fnnftctytltd?  ber  gornt  ben  tn  ben  3ucterrafß'nerten  jum  Auffangen 
be£  ©prup3  angemanbten  Prüfen. 

(£ße  bte  @fftgfäf[er  mit  ber  @fftgnttf$ung  befdwft  werben,  fäuert 
man  fte  etn.  9Jtan  mannt  red^t  ftarfen  ©fftg,  am  beften  Branntwein* 
efftg,  tnbem  man  ißn  in  großen  gläfernen  glafd;en  tn  einen  £rog  mit 
warmem  28affer,  ober  auf  ben  Ofen  ftellt,  fe£t  bemfetben  etwas  Bramtt* 
mein  ^tnju  unb  fpüttft  mit  biefem  @emtfd>e  bie  ©fß'gfäffer  aus,  um 
baS  #ol3  berfelben  ganj  mit  Grfftg  $u  tränten  unb  eS  fo  gleicßfam  in 
faureS  germent  31t  oerwanbeln. 

$autn  brauet  wol;l  bemerft  3U  werben,  baß  neue  gäffer  oorfter 
tücßttg  auSgelot;t  unb  bann  oor  bem  ©tnfäuren  oollfommen  auSgetrocf* 
net  werben  müjfen.  2)?au  benu^t  3U  ©fftgfäffern  am  beften  gäffer,  auf 
benen  Sein  ober  Branntwein  gelegen  ßat. 

9tad)  beenbetem  ©tnfäuren  tonnen  bie  gäffer  mit  ber  ©fß'grni* 
fdmng  befcßicft  werben. 

£>ie  ^fß'gmtfc^ung ,  mit  welcher  man  bie  ©fß'gfäffer  bis  auf  bie 
angegebene  £)öße  anfüllt,  beftept,  3ur  £>arftellung  beS  Branntwein* 
efftgS,  aus 

600  bis  700  Ouart  9t egen?  ober  gluß*28affer, 

100  Duart  gereinigtem  Branntwein  oott  48  btS  50%  Zx., 
ober,  was  im  Allgemeinen  baffelbe  tft,  aus  800  Duart  eines  ©e* 
mifcfteS  aus  Branntwein  ober  ©pirituS  unb  28affer,  6  bis  7% 
Xx.  seigenb,  unb  auS 

200  Ouart  fertigem,  gutem  Branntwetnefftg. 

2)ie  Stenge  beS  ©fftgS  fann  man  btS  auf  400  Duart  oermeßren,  wo* 
burcft  bie  ©fftgbilbuttg  befdfteunigt  wirb. 

£)aS  augewaubte  28affer  muß  notftwenbig  9tegett*  ober  gluß*28af* 
fer  fein,  weil  ettt  ßarteS  28affer  ben  ©fftgbtlbuttgSproceß  ungemein 
oer3ögert,  unb  wenn  es  foßlenfauren  $alt  enthält,  was  tn  ber 
9tegel  ber  gall  ift,  einen  £ßetl  ©fftgfäure  neutraliftrt ,  alfo  ben  ©fftg 
fdtwäcßer  mad)t.  (Prüfung  beS  28  aff  er  3  f.  im  28b  r  terbud;e 
unter  28  aff  er.) 

©S  tft,  befottberS  in  talter  3al?reS3eit,  feßr  3Wcctmäßt'g,  baS  31t 
ber  ©fftgmtfctyung  fommettbe  28a(fer  burd)  3ugeben  eines  AntßetleS 
ßetßen  28afferS  fo  ftart  3U  erwärmen,  baß  bie  Temperatur  ber  ©fftg* 
mifdmng  30°  9t.  wirb,  weil  fonft  nteßrere  £age  vergeben ,  el;e  bie 
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(£fftgttiifcpung  tn  ben  gäffern  bie  Temperatur  ber  (Sffigfiube  an* 
nimmt. 

©obatb  bie  (Sfftgjtube  gehörig  gepet3t  unb  bie  (£ffigmifcpung  tn 
bie  ©fftgfäffer  bi6  3ur  angegebenen  £öpe  (%  ober  %)  gefügt  worben 
ift,  ftnb  bte  wefenttidjften  Arbeiten  getpan,  unb  man  pat  nun  nur 
bapin  3U  fepen,  baß  bte  Temperatur  in  bem  £ocate  bte  angemefifene 
btetbt. 

(£$  ift  oben  gefagt  worben,  baß  bie  Temperatur,  bei  meiner  ber 
TOopot,  unter  übrigens  geeigneten  Umjtänben,  fiep  in  Grfftgfäure  um* 
wanbete,  etwa  bie  Temperatur  3Wtfcpen  +  18  bis  -+-  30°  91  fei. 
hieraus  ergiebt  fid;,  baß  bte  Temperatur  ber  (£fftgftube  nie  unter  baS 
angegebene  Minimum  ftnfen  barf ;  benn  wenn  auep  bann  ber  ßrffig* 
bitbungSproceß  niept  oöttig  aufpört,  fo  wirb  er  baburep  boep  in  einem 
popen  ©rabe  oertangfamt;  je  mepr  bie  Temperatur  ftep  oem  angege* 
benen  Maxime  näpert,  bejto  fepnetier  wirb  ber  (£fjtg  fertig  fein. 
2Öürbe  man  bie  Temperatur  noep  mepr  erpbpen,  fo  mürbe,  abgefepen 
oon  ber  bebeutenben  9)?enge  geuerungSmatertat,  wetepe  man  bebürfte, 
ftep  oiei  2ltfopot  aus  ber  2)?ifcpimg  oerftücptigen,  unb  es  würbe  ein 
fcp  weiterer  C^fftg,  obgtetep  tn  fürjerer  3eit,  erpatten  werben. 

9}?an  pat  atfo  pter,  wie  in  oieten  anberen  Gingen,  bte  Mittel* 
ftraßc  et'n^ufcplagen,  um  baS  oortpeüpaftefte  9tefuttat  311  erpatten.  3n 
einer  ®egenb,  wo  baS  geuerungSmatertat  jtemlicp  moptfeit  ift,  möcpte 
bie  3wecfmäßtgfte  Temperatur  ber  @fftgftube  24  bis  26°  91  betragen; 
in  einer  (Sjegenb,  wo  baffetbe  tpeuer  ift,  20  btS  22°  9t.  T)er  gabri* 
fant  pat  immer  abjumägen ,  ob  ber  9ttepraufwanb  an  35rennmateriat 
ntept  bie  3tnfen  beS  pbperen  üöetriebScapitat  aufwiegt,  aber  auep  niept 
31t  oergeffen,  baß,  wenn  er  fcpmäcper  pei3t,  er  tangere  3eit  peigen  muß. 

Einige  Tage  naepper,  naepbem  bie  @fftgtntfcpung  in  bie  gaffer 
ber  Grffigfiube  gebraept  worben  ift,  nimmt  ber  (£fftgbt'tbungSproccß  fei* 
nen  Anfang;  man  bemerft  bieS  baran,  baß  bie  Temperatur  in  ben 
gäffern  etwas  jtetgt,  was  burep  ein  Tpermometer  ober  bei  einiger 
Uebung  burep  einen  in  baS  ©punbtoep  ober  ©eitentod;  geftedten  ginger 
tetept  erfannt  werben  fann;  3uglctcp  entwiefett  ftep  aus  ber  9)?tfepung 
ein  angettepmer,  ftecpenbfaurer  T)unft,  ber  erft  nur  beim  «fnnetnrtecpen 
in  bie  gaffer  waprgenommen  wirb,  ftep  batb  aber  in  ber  ga^ett  (5fftg** 
ftube  oerbreitet.  2Öenn  man,  waS  päuftg  gefepiept,  bie  ©punbtöcper 
ber  gaffer,  tote  bie  Deffnungen  ber  Prüfen,  tofe  mit  ©epiefern  bebeeft, 
fo  befepiagen  biefe  auf  ber  Unterfeite  mit  einem  ftärferen  ober  fcpwä* 
djeren  Tpau  oon  geudjtigfett,  je  naep  bem  jtärfer  ober  fcpwäcper  bun* 
ftenben  3uftanbe  ber  gaffer. 

33eu  3cit  31t  3bit  pat  man  nun  nadjsufepen,  ob  in  atten  gäffern 
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bie  Gffftgbttbung  regelmdgtg  oormärtö  fepreitet.  £>ie3  gefegt ept  baburep, 
tag  man  jebe$  gag  einsetn  unterfuept,  ob  fttf)  in  bemfetben  bte  ange* 
gebenen  Gfrfepetnungen  fortmäprenb  tn  ge^örtger  ©tärfe  geigen,  ob 
nämtiep  bte  Temperatur  beffetben  pöper  aU  bte  be6  £ocate$  tf t,  ob  bte 
bartn  beg'nbtiepe  Sifcpung  ben  ermähnten  fieepenben  Tung:  auSftögt, 
unb  bte  (Schiefer  mit  Tpau  befeptagen. 

3etgt  g'cp  bte  pöpere  Temperatur  unb  ber  geepenb  faure  ©eruep, 
fo  ig  2lttee  tn  Drbnung,  ber  GffggbitbungSproceg  gept  fernen  geregelt 
ten  ©ang  fort. 

©inb  aber  bte  gäffer  fatt,  mo.bamt  tn  tpnen  auep  niept  ber  geepenbe 
£)ung  maprjunepmen  tf t,  fo  gept  tn  btefen  bte  (^fftgbtlbung  niept  oor* 
märtS;  fte  ftnb  gtetepfam  tobt,  meit  fie  ben  $um  ©fftgbitbunggproceffe 
nötpt'gen  ©auerftoff  au£  ber  £uft  niept  etnatpmen. 

2)er  ©fggbitbung^prog  tg  bem  2(tpmung$proceffe  $u  oergtetepen, 
tn  betben  5)roceffen  mirb  nämtiep  burep  ben  ©auerftoff  ber  £uft  etn  Körper 
orpbtrt  (oerbrannt),  tn  feuern  ber  Saffergoff  be£  HtfopoB,  tn  btefem 
ber  Äoptenftoff  be$  $enenbtute3.  Tie  Särme,  mefepe  bet  btefen  $ro* 
ceffen,  mie  bet  alten  $erbrennung$proceffen  entftept,  gtebt  bet  bem 
2ttpmung$proceffe  bem  Körper,  menigftenS  $unt  Tpett,  bte  tptertfepe 
Särme,  bet  bem  (£fftgbttbung£proceffe  bemirft  fte  eine  Temperatur* 
erpöpung  ber  (Jfftgmtfcpung,  metepe  atterbingS  ntept  fepr  bebeutenb 
fern  fann,  ba  btefer  23erbrennung$?proceg  (ber  (üffftgbttbungSproceg) 
nur  fepr  tangfam  fortfepreitet,  fo  bag  ftep  bte  Temperatur  mit  ber 
umgebenben  £uft  tetept  ins  ©teiepgemiept  fe#t.  Tie  ftarfe  £et$ung 
ber  ©ffiggube  pat  ntept  fowopl  ben  bte  ©fftgmifcpung  ju  mär¬ 

men,  fte  be^meeft  oorjügttep  bte  ©fftgmifepung  marm  $u  patten,  ba$ 
petgt,  ber  ©ffigmtfepung  ntept  bte  Särme  511  ent^tepen,  metepe  tn  tpr 
fetbg  bet  bem  ©fft'gbttbungSproceffe  frei  mtrb.  3e  btefer  pternaep  bte 
gagbauben  ftnb,  befto  beffer  ift  e$,  unb  baper  ber  9?u|en  einer  Um* 
püttung  mit  fepteepten  Särmeteitern  ($apter,  SBotte).  Sir  merben 
fpäter  bet  ber  Setpobe  ber  fepnetteren  ©fftgfabrtfation  g'nben,  bag  bte 
Temperaturerpbpung  pierbet  fepr  bebeutenb  mirb,  meit  btefetbe  Senge 
Sänne  tn  etner  fütteren  3eU  fvei  mtrb. 

Serben,  bet  ber  Unterfucpung,  tn  ber  (£fftgftube  gäffer  gefunben, 
metepe  burep  ba6  9?tcptoorpanbenfetn  ber  oorptn  befeprtebenen  ßrrfepet* 
nuttgen  erfennen  taffen,  bag  tn  tpnen  bte  ©fftgbitbung  entmeber  gar 
ntept  begonnen  pat  ober  ins  ©toefen  geratpen  tft,  fo  mug  man  bte  Itr* 
faepe  bavon  $u  ermittetn  fuepett.  Tiefe  tft  päuftg  ntept  tetept  $u  ftn* 
ben;  bte  päuftgfte  tft  eine  $u  fatte  f*age  ber  gäger,  eine  £age,  an 
meteper  fatte  £uft$üge  btefetben  treffen  fönnen. 

San  bringt  biefe  gäffer  bem  Ofen  fo  ttape  ats  mbgticp,  unb 


458 


(Sfftgfabrifation. 

ßießt  etwas  erwärmten,  mit  ein  wenig  Branntwein  oertitifd)tcn  GEffig 
in  btefetbeit.  £)aS  Erwärmen  beS  (FfftgS  gefdjießt  ßierjit  am  beften  in 
@taSftafd;en,  bte  man,  mit  bemfetbcn  gefüttt,  etttwebcr  auf  ben  £et$* 
fanat,  ober  auf  ober  bid)t  neben  beit  Ofen,  ober  aber  in  eine  2Öanne 
mit  erwärmtem  2Baffer  ftettt. 

Unangenehmer  atS  baS  btoße  (£rfatten  ber  gäffer  ift  ber  liebet 
ftaitb,  wenn  ficß  in  ber  (Efftgftube  gäffer  ß'ttben,  beren  3nßatt,  anftatt 
ftd>  unter  oft  erwähnten  @rfd)einuitgett  $u  fäuern,  butnpß'g  wirb  unb 
in  ftinfenbe  gäutniß  überpgeßen  broßt. 

Bei  ber  obigen  TOfcßung,  jur»  Gfqietung  beS  Branittweinefß'gS, 
ßat  man  $war  btefen  ttebetftanb  ntcßt  ober  bocß  nicßt  leicht  $u  be* 
fürcßten,  er  tritt  aber  oiet  (et'cßter  ein  bei  Biifcßuttgen,  wetten 
man,  wie  fpäter  gezeigt  werben  wirb,  3ucfer,  £>onig,  Bierwürze, 
(Sauerteig  sugefegt  ßat,  unb  befonberS  teicßt  bei  Bftfdmngen  $unt  Obft- 
unb  Bterefftg,  atfo  überhaupt  bet  Grffignttf  cßungen,  wetcße 
oiete  fretnbartige,  befonberS  fcßteimige  unb  fticfftoffßat* 
tige  ©ubftanjen  entß alten.  £)ie  Grfftgtnifcßung  wirb  bei  biefer 
naddßettigen  Umänberung  $uerft  in  einen  säßen  (Scßteint  oerwanbett, 
ber  ftd;  oft  gwtfcf>en  beit  gittgertt  t'tt  tauge  gäben  gießen  täßt,  unb 
ber  nad;  unb  nacß  in  oottfoinmene  gäutniß  übergeßt,  wobei  ßcß  ber 
gnßatt  ber  gäffer  mit  einer  £aut  oon  grünem  0d;intittet  überließt. 
2Öirb  bie  Unterfucßung  ber  gäffcr  ßäuß'g  genug  oorgenotttmett,  fo  famt 
btcfe  3erfe£ung  fautn  weit  oorfd;reitcn ,  weit  man  burd;  baS  oorßer* 
geßeitbe  ^attwerben  auf  bie  gäffer  aufnterffatn  gemacht  wirb.  Bemerft 
mau  bie  3<wfe£uttg  früß  genug,  fo  täßt  ß'cß  itocß  an  Berbefferuttg  ben* 
feit;  man  gapfe  ben  3nßatt  fogteid;  auf  ein  mit  ßetßent  Grfß'g  auS* 
gefpüßtteS  gaß  ftar  oon  bent  etwa  oorßanbenen  Bobettfa^e  ab,  uttb 
fe$e  nocß  etwas  Branntwein  51t,  ober  man  gebe  511  ber  erfatteten  WIU 
fdutttg  einen  £ßeit  frifd;  bereitete  warme  9)?ifd)Uiig. 

£>ie  gäffer,  auf  wetcßen  bie  oerborbeite  2D?ifcßung  tagerte,  tniiffen, 
oor  tßrer  ferneren  Benutzung  atS  (SäuerungSfäffer,  burd;  2tuSfpüßten 
mit  ßetßent  Gaffer,  2luSbürftett ,  £rocfnen  unb  2tuSfpüßten  mit  (£fftg 
forgfättig  gereinigt  uttb  wteber  eittgefäuert  werben. 

3ft,  wegen  nadjtäfftger  Beobad;tung  ber  @fftgfäffer,  bie  faulige  3er* 
feguttg  in  ber  9D?tfcßung  fd;ott  weit  oorgefcßritten,  fo  täßt  ftd;  biefe 
nicßt  meßr  oerbeffcrn;  man  gebe  fie  oertoren,  uttb  entferne  fic  ntög* 
ttd;ft  batb  aus  ber  Crfftgftube,  bentt  fte  wirft  auf  battebeit  tiegettbe  gäf* 
fer  anftecfenb. 

9)?it  ber  betriebenen  3erfegung  barf  tttatt  baS  fogettattitte  &aß? 
tttigwerben  ber  Grfftgntifcßung  ntd)t  oerwed;fetn;  eS  set'gt  fid;  befottberS 
bet  ben  Biifd;uttgen  su  Obft*  unb  Bier*(£fftg,  aud;  bei  bctt  2öcittett, 
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unb  bringt  nicgt  allein  feinen  9tacgtgett,  fonbern  tft  im  ©egcntgeite 
faft  immer  bte  5ln$etge  einer  guten  Grfftgbilbung. 

2Sa$  bie  ltrfad;e  ber  fautigen  3erfe§uttg  anbetrifft,  fo  ift  biefetbe, 
bei  5tnroenbung  »otlfommen  guter  Materialien,  geroögnticg  nur  in  tu 
nem  öfteren  plöt$tid;en  2Bed;fet  ber  Temperatur  $u  fucgen,  man  »er* 
tnetbe  bager  einen  fotzen  2Bed;fet.  Grin  £erabftnfen  ber  Temperatur 
in  ber  ©ffigftube  ift,  trenn  eö  aud;  nid;t  immer  bie  genannte  23erän* 
berung  ttad;  ftcg  $iegt,  aucg  fcgon  be$galb  fegr  nac^tpeilig ,  weil  ba* 
burd;  oft,  roie  erroägnt,  bte  (Jfftgbilbung  aufgört,  unb  bann  »ergeben, 
fetbft  bei  ftarfer  Weisung  bed  £ocate$,  mehrere  Tage,  ege  biefetbe  roie* 
ber  beginnt,  e$  rotrb  baburcg  alfo  bie  SBollenbung  beS  ©fg'gä  über  bie 
©ebügr  »erjögert. 

Dag  »erborbette  Materialien,  rote  übetriecgenbed  33ier,  faulet  £)bft 
u.  f.  ro.,  roenn  fie  $ur  ©ffigmifcgung  gebraucht  roorben  ffnb,  ben  $eim 
jur  fauligen  3^f^ung  in  bie  ©fftgftube  bringen,  ift  leicht  entgegen; 
bager  glaube  man  nid;t,  bag  fcgtecgte  Materialien  einen  guten  ©fg'g  ge* 
ben  fönnen  unb  bag  51  Keg,  roaö  »on  bergleicgen  Materialien  51t  feinem 
anberen  3*vede  ju  »erroettben  ift,  nocg  für  bie  ßrffigfabrifattou  taugt. 

lieber  bie  3^t,  in  roetcger  ber  ©fft'gbtlbungöproceg  »ollenbet  ift, 
baS  getgt,  in  roelcger  bie  (Srfftgmifdjung  »ollftänbt'g  in  (£fftg  umgeroan* 
beit  ift,  lägt  ficg  nicgtd  23eftimmteg  fagen;  fte  ift  abgängig  »on  ber 
5lrt  ber  ©ffignttfcguttg,  »on  ber  Temperatur,  roet<ge  man  ber  ©ffig* 
ftube  gegeben  gat,  »01t  ber  ©röge  ber  gäffer,  auf  roelcge  bie  Mifcgung 
gebrad;t  rourbe,  unb  »on  ber  Menge  beö  in  ©fftgfäure  ^u  »erroanbetn* 
ben  5llfogol$.  3e  fleiner  bie  ©efäge  ftnb,  ft  göger  bie  Temperatur 
ber  (Effigftube  ift,  unb  ft  megr  bie  ©fftgntifd;ung  frembe  organtfd;e 
(befonberd  fticfgoffgaltige)  (5ubftan$en  entgalt,  roie  Kleber,  befto 
fd;neller  tft  ber  ©fftg  gebilbet.  2Be£galb  in  fleinen  gäffern  bie  ©fft'g* 
mtfd;ung  ftcg  fd;neller  in  ©ffig  umroanbelt,  ift  fcgon  früger  erroägnt. 
Diefelbe  Menge  (ürfftg mtfcgung  auf  t>tvti  gäffer  »ertgeift,  bietet  ber 
£uft  eine  grögere  £)berfläd;e  bar,  atd  in  einem  einzigen  grögeren 
gaffe.  3«beg  rnug  man  bie  ©ffigftube  bet  23entt£ung  fleitterer  gäffer 
immer  etroaS  ftärfer  geilen,  af£  bet  53enu^ung  grögerer,  roetl  fid> 
biefe  lederen,  roegen  geringer  roärmeableitenber  £)berfläcge,  leichter 
fetbft  roarrn  galten.  Durd;  eine  gögere  Temperatur  roerbcn  bie  d;enti* 
fd;en  ^roceffe  im  Mgentetnen  befcgteunigt,  alfo  aud;  ber  ©fftgbilbungtf* 
proceg.  3n  einer  ©fftgmtfcgung,  roelcge  frembartige  @ubftan$en  entgalt, 
gegen  neben  bem  @ffigbtlbung$proceffe  nod;  anbere  cgemtfd;e  ^roceffe 
»or,  aud;  bei  btefen  roirb  SÖärute  frei,  bie  @fftgmtfcgung  galt  fid; 
teid;ter  roarnt.  (^ntroidelt  ficg  ^ogteufäure,  rote  ed  beim  Sßorganbctt* 
fein  »on  3ucfer  unb  germent  ber  galt  ift,  fo  fontrnt  bie  Mtfd;uttg 
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in  eine  fünfte  Bewegung  unb  ig re  Oberfläche  erneuert  fid;  fcgnellcr, 
als  in  einer  nur  aus  SUfogol,  SBaffer  unb  Qrfffg  begegenbett  9)?tfd;ung;, 
bei  welcger  bie  Gfrneuerung  ber  Oberfbäche  nur  baburcg  bebingt  ig, 
bag  btefelbe,  in  golge  ber  Umwanblung  beS  2llfogolS  in  (£fffgfäure,  ein 
grögereS  fpecifffdjeS  ®ewid;t  befommt  unb  beSgalb  ju  Boben  ffnft. 

3m  Allgemeinen  fann  man  annegmen,  bag  bei  einer  Temperatur 
beS  SocaleS  oon  36  bis  28°  9?.  bie  angegebene  TOfcgung  $u  Bräunt* 
weinefftg  in  2  bis  4  SÖocgen,  bei  einer  Temperatur  oon  28  bis  24° 9i 
in  4  bis  8  Sßocgen,  bei  einer  Temperatur  oon  24  bis  18°  9t.  in  8  bis 
16  2Bocgen  beenbet  tg. 

Dag  bie  (ürfffgmtfcgung  ffcg  oollgänbig  in  ©fffg  umgewanbelt  gat, 
erfennt  man  tgeilS  burcg  ben  ©efcpmacf  ober  beffer  burcg  baS  Aceto* 
meter  (ftege  weiter  unten),  tgeilS  fcgon  baran,  bag  in  ben  gäffern, 
bie  wägrenb  ber  ganzen  3ett  ft  cg  warm  unb  bunftenb  geigten ,  bie 
Temperatur  ftnft,  baS  geigt,  nicht  göger  ig,  als  bie  ber  (Sfftggube,  ein 
eütleucgtenber  Beweis,  bag  fein  SIffogof  megr  oorganben  ig,  ber  mit 
bem  ©auerftoff  ber  Suft  (^fftg  geben  fann,  unb  beSgalb  fann  affo  aucg 
2Öärnte  nicht  megr  frei  werben. 

©obalb  bie  Grfftgbilbung  bodenbet  ig,  wirb  ber  fertige  (üffffg  bon 
ben  fteüten  gäffern  ftar  abgewogen  unb  auf  grögere  gäffer,  auf  bie 
Sagerfäffer,  gefüllt,  bie  nicgt  in  ber  Grfftggube,  fonbcnt  in  einem  füg* 
len  fellerartigen  Socale  liegen  muffen.  Auf  febeS  Orgoft  dfftg  gtebt 
man  in  biefe  Sagerfäffer  etwa  1  Duart  Branntwein,  woburd;  ber* 
felbe  nocg  fortwägrenb  gcg  berbeffert  unb  bor  einer  nadffgeiligen  53er* 
änbentng,  bor  Berberbntg,  gefcgüfet  wirb. 

Die  trüben  Antgetle  ber  ©äuerungSfäffer  bringt  man  entweber  $u* 
fainmen  auf  ein  grögereS  gag  unb  gapft  nad;  einiger  3^it  baS  Mare 
babon  ab,  ober  man  lägt  ge  in  ben  ©äuentngSfäffern,  wo  ffe  ein 
fegr  gutes  dfftgferment  für  bie  barauffontmenbe  neue  (üffftgmifcgung 
abgeben. 

Sägt  man  ben  fertig  gebilbeten  dfftg  ogue  erneueten  3ufa$  bon 
Branntwein,  alfo  ogne  neuen  ©toff  $ur  (ürfffgbilbung ,  in  ber  gogen 
Temperatur  ber  (üffffgftube  liegen,  fo  entgegt  mit  ber  3ett  eine  fd;lei* 
mtge  Btaffe  in  bemfelben,  burcg  3erfe&ung  ber  dfftgfaitre ,  er  wirb 
fdffeimig  unb  gegt  enblicg  in  gänlnig  über.  Dtefelbe  nad;tgeilige  Ber* 
änbcrung  erleibet  ber  dfftg  aucg,  wenn  er  an  bumpggen,  feucgten, 
nicgt  fügten  Orten,  befonberS  ogne  3ufa£  bon  Branntwein,  längere 
3eit  aufbewagrt  wirb.  UebrtgenS  tritt  biefe  Umänberung,  wie  leid;t 
erflärlicg,  weit  leichter  bei  allen  ben  dfftgen  ein,  welcge  neben  ber 
©fffgfäure  frembartige  ©ubganjen  entgalten,  weil  biefe  festeren  $ur 
Umwanblung  tn  eine  fcgleimtge  B?affe  nocg  weit  eger  geneigt  ftnb,  als 
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bte  <£fftgfäure,  auch  toeit  eher  bei  <£fftgen,  toetebe  etne  geringe  ©tärfe 
befreit,  at6  bei  ftarfen,  baö  $ei$t,  an  (£fjtgfäure  retten  (£fftgen.  £)ie 
ernennte  fc^tetmtge ,  gufamnten^ängenbe  5D?affe  entfielt  tn  geringer 
Stenge  tn  bem  Grfftg,  febon  bet  feiner  23itbung  tn  ber  (Efftgftube,  unb 
totrb  (£fft g mutter  genannt,  toett  fte  toegen  ber  bebeutenben  S0?enge 
(£fftg,  bte  fte  aufgefogen  enthält,  ein  gutes  (£fftg  ferm  ent  abgtebt.  ©ie 
ift  eine  organtftrte  ©ubftan^,  etne  ^itjart. 

23ei  einem  betriebe  ber  @fftgfabrifation ,  tote  er  eben  betrieben 
toorben  ift,  bebarf  man  naturticb  eines  bebeutenben  £agerS  oon  fexti* 
gern  @fftg ,  toeit  immer  erft  innerhalb  2  bis  3  Senaten  neuer  (£fftg 
fertig  totrb.  Um  bieS  ju  rermetben,  tbeitt  man  toüfrt  auch  bte  ©äue* 
rungSfäjfer  tn  mehrere,  ettoa  tn  3  Staffen.  (£S  toerben  närntid)  beim 
S3egtntt  ber  gabrifation  nicht  alle  ©äuerungSfäffer  gugletc^)  mit  (£fjtg* 
nttfd;ung  befc^tcft,  fonbern  man  beföidt  fte  tn  fo  t>tet  3ttnfcbeittäumen 
oon  2  bis  4  SBocben,  atS  man  Staffen  oon  gäjfern  machen  tottt.  3n 
ber  erften  Pfaffe  ber  gäffer  totrb  bann  bte  (£fftgbitbung  fafl  ooltenbet 
fein,  toenn  man  bte  brttte  ober  bterte  klaffe  erft  mit  TOf^ung  an* 
füttt.  3^0^«  ftc^  beim  Rapfen  berfenigen  gäffer,  toetebe  fertig  ge* 
bitbeten  Grfftg  enthalten,  einzelne  gäffer,  in  benen  bie  @ffigbttbung 
noch  nicht  oottenbet  ift,  toaS  in  ber  Siegel  ber  galt  ift,  oftne  baß  man 
eine  Urfadje  baoon  an$ugeben  toügte ,  fo  toerben  biefe  in  bte  fotgenbe 
$taffe  oerfe^t.  23ei  einem  fotefjen  betriebe  beftnben  ftcb  in  ber  Grfftg* 
ftube  natürlich  gäffer,  in  benen  bte  (ürffigbttbung  beginnt,  gäffer,  in 
benen  fte  febon  oorgefcfjritten,  unb  gäffer,  in  benen  fie  halb  beenbet 
ift.  2)er  ftecbenb  faure  £>unft,  toetc^en  biefe  teueren  gäffer  auSftoßen, 
toäbrenb  barin  ber  (£fftgbilbungSbrocefj  tebfiaft  oorfebrettet,  totrft  ftarf 
fäuernb,  gteiebfam  anfteefenb  auf  bie  eben  in  bte  Qrfftgftube  gebrachte 
2D2if(|>ung. 

gütben  ftd;  in  ber  Gffftgjtube  ©tetten,  an  benen  es  befonberS 
toarm  totrb,  fo  fann  man  an  biefe  btejentgen  ©äuerungSfäffer  brtn* 
gen,  tn  benen  bie  (£ffigmifd>ung  batb  oottenbet  ift,  toeit  biefe  aus, 
itad)  grünerem  leicht  ein^ufe^enben  ©rünben,  ftcb  burd;  ben  (ürfftg* 
bttbungSprocef?  am  toentgften  ertoärmen  fonnen;  auch  ba*  inan  bei 
biefen,  burd)  bte  ftärfere  Söärtne,  feinen  SBertuft  an  Atfobot  bureb 
$erbunften  $u  befürchten.  £)ie  Bezeichnung  ber  gäffer  fann  ganz  ein* 
fad)  bureb  mit  treibe  oorgefd;riebene  3«b^en  gefebeben. 

SOSenn  aber  bte  ertoäbnte  (£intbettung  ber  @fftgfäffer  in  mehrere 
Ableitungen  nicht  unztoeeftnägig  fein  fott,  fo  muff  baS  forttoäbrenbe 
Arbeiten  in  ber  (Efftgfiube  nid;t  oon  einem  febr  bäuftgen  Oeffnen  ber 
^bnren  begleitet  fein ,  toett  fonft  bureb  bie  babei  enttoeid;enbe  SBdrnte 
teiebt  bie  ©äueruttg  ber  anberen  gäffer  geftört  toerben  fann;  auch 
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fantt  man  wot;t  behaupten,  baß  bie  ©ffigbitbung  kt  großer  9?uhe  bor* 
füglich  gut  borwärttf  fdjrcttet. 

SaS  bie  An^aht  kr  Raffer  betrifft,  welche  jur  ©rseugung  einer 
gewiffett  Duantttät  bon  ©fftg  in  bte  ßffß'gftube  gebracht  werben  muß, 
fo  wirb  fte  feber  (Jfftgfabrtfant  Ietd>t  herau^ß'nben  tönnnen;  biefetbe 
tft  abhängig  bon  ber  ©röße  ber  gäffer  unb  bon  ber  3  eit,  binnen 
welcher  bie  ©fftgntifchung  in  ©fftg  fich  berwanbett. 

Angenommen,  man  wotte  jdprttc^  300  £)rfwft  (£fftg  ^um  Berfaufe 
tiefem,  fo  pat  man  wöchentlich  6  Drtwft  babon  $u  fchaffen. 

9J?an  i)abe  ©fftgfäffer  o^ngefä^r  bon  ber  ©röße  eine$  halben  0r* 
hoftS  (90  Duart),  fo  werben  bter  von  biefen  ziemlich  genau  ein  £)r* 
twft  @ffig  geben,  nach  Ab^ug  be$  ber  (ürffigmifdmng  gugefe^ten  GrfftgS; 
24  btefer  gäffer  werben  alfo  6  Drlwft  ©fftg  tiefem. 

$?it  24  gäffern  würbe  man  bafwr  bett  3wed  erreidjen,  wenn  bie 
©fftgmifdmng  jiebeSmal  nach  einer  Soche  in  ©fft'g  berwanbett  wäre. 
9ftan  brauet  fykxnati)  2m at  24,  3mat  24,  4ntat  24  u.  f.  w.  gäffer, 
je  nacf)bem  bie  ©ffignttfehung  in  2,  3,  4  u.  f.  w.  Sod;en  in  ©fß'g 
übergeht,  unb  man  wirb  bann  jebeömat  12,  18,  24  u.  f.  w.  £)rfwft 
be3  fertigen  ©ffigS  abtiefern. 

Zehnten  wir  an,  bie  ©ffigjtube  werbe  fo  gezeigt,  baß  bie  ©fftg* 
bilbitng  in  4  Soeben  beenbet  t'ft,  wo  bann  in  biefetbe  96  gäffer  bon 
angegebener  ©röße  gebracht  werben  müffen,  bon  welchen  man  am 
©nbe  biefeö  3eitraume$  24  Drlwft  ©fftg  erhält,  fo  ftnb  auf  biefe  24 
Drfwft  ©ffig,  bie  £ocatmiethe,  ber  Arbeitslohn  unb  baS  Brennmate* 
riat  bon  hier  Wochen  $u  bertheilen. 

Sollte  man  nun  bie  ©fß'gftube  weniger  fjet$en,  etwa  fo,  baß  bie 
©ffigbtlbung  erft  in  8  Wochen  beenbet  wäre,  fo  würbe  man  bon  bent* 
fetben  keale,  bon  berfetben  An^altf  von  gäffern  unb  bon  gewiß  nicht 
fefw  viel  weniger  Brennmaterial  (ich  bemerfe,  eS  muß  nicht  4,  fon* 
bern  8  Wochen  tang  gezeigt  werben)  in  8  Sod;en  biefetbe  $?enge  bon 
©fß'g,  närnlid;  24  Drfwft,  erhalten ,  auf  welche  baher  bie  kcalmiethe, 
baS  Arbeitslohn,  b aS  Brennmaterial  bon  8  Soeben  $u  bertheilen  ift; 
ober  um,  wie  angenommen,  in  4  Soeben  biefe  Quantität  fertigen  ©f* 
ftgS  abtiefem  $u  fönnen,  würbe  bie  ©fß'gftube  noch  einmal  fo  groß 
fein,  unb  eS  würbe  bie  bo^pette  Anzahl  von  gäfferit  borhanben  fein 
müffen;  baß  wegen  ber  bebeutenben  ©röße  ber  ©fftgftube  ber  Auf* 
wanb  an  Brennmaterial  nicht  biet  geringer  fein  wirb,  ergiebt  ftd)  von 
fetbft.  3eber  gabrifant  wirb  baS  für  feine  örtlichen  Berbättniffe  $af* 
fenbfte  berauSß'nben. 

9?od;  mögen  auch  in  btefer  Begehung  einige  Sorte  über  bie  ©in* 
theitung  ber  gäffer  in  klaffen  fotgen.  Nehmen  wir  wteber  an  bte 
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(Effigbtlbuttg  folle  in  4  2öod)en  bcenbct  fein,  wo  man  affe,  bet  jährli* 
eher  ^robuetion  een  300  £)rhoft  (Efftg,  affe  4  3öochen  24  Drjwft  lie* 
fern  mit gte  unb  ba$u  96  gäjfer  een  angegebener  ©repe  brauchte,  fo 
fönnte  man  biefe  96  gäffer  tn  4  Slbtfmtungen  treiben.  $?an  brächte 
juerft  nur  24  gäffer  mit  ber  (Efftgmtfchung  tn  bte  (Efft'gftube,  nach 
Verlauf  ber  erften  2Boche  wieber  24  gäjfer,  nach  Verlauf  ber  ^wetten 
2öoche  ebenfalls  24  gäffer,  unb  nach  Verlauf  ber  brttten  28oche  enb* 
lieh  bte  lebten  24  gäffer.  2lm  (Enbe  ber  oierten  Söoche  wirb  nun  bte 
5D?tfchung  ber  juerft  tn  bte  Grfftgftube  gebrachten  Hbtheilung  een  24 
gäffern  tn  (Efftg  oerwanbelt  fern,  man  erhält  baoon  bte  wöchentlid; 
erforberttchen  6  £)rhoft  (Effig  unb  füttt  jte  sugtetch  wteber  mit  neuer 
9)?tfchung;  unb  fo  wirb  een  ba  an  atte  SBochen  ber  fertige  (Efftg  et* 
ner  3lbtheilung  abge$apft,  bte  Jäjfer  aber  werben  fofort  wieber  mit 
neuer  (Efftgmtfchung  befchicft.  gtnben  fi<h  gäffer,  welche  jurücfgeblie* 
ben  ftnb,  fo  fe£t  man  btefe  tn  eine  fotgenbe  klaffe  jurüct. 

3*h  habe  fchon  oben  bemerft,  bah  btefeö  gälten  ber  gäffer  tn 
mehreren  5lbthetfungen  nur  bann  nicht  un^weefmäßtg  ift,  wenn  habet 
bte  (Effigftube  möglich  oerfchloffen  gehalten  werben  fann,  wenn  man 
alfo  3.  33.  ba3  nötige  SÖaffer  ntcht  tn  bte  (Efftgftube  51t  tragen  braucht, 
fonbern  eg  burch  jumpen  unb  binnen  tn  btefefbe  letten  fann.  9toch 
muß  id;  anführen,  bah  man  bet  btefer  (Etntheituttg  tn  Pfaffen  oon  ei* 
ner,  wte  mir  fd;eint,  fehr  wichtigen  (Einrichtung  feinen  3$ortheil  giehen 
fann,  nämlich  baoon,  bah  man  fietö  $egen  ba^  (Enbe  ber  (Efftgbtlbung 
bie  Temperatur  in  ber  (Efftghube  höher  al$  im  Anfänge  berfelben  fern 
Iaht.  33efchicft  man  fämmtltche  gäffer  ber  (Efftgftube  auf  einmal  mit 
ber  (Efftgntifchung,  fo  tft  e3  immer  oortfmfhaft,  anfangs  bie  Tempera* 
tur  nicht  fo  fwd>  Su  fteigern,  weil  au3  ber  alfoholretchen  $Dfifd;ung 
ftch  f eic(;t  eine  nicht  $u  oernad;läffigenbe  Stenge  oon  Hlfofwf  oerflüch¬ 
tigen  fann,  unb  wett  in  ber  alfoholreichen  ^tifchung  tn  gleicher  3eit 
mehr  Sllfohol  in  (Efjtgfäure  umgewanbelt,  alfo  mehr  SÖärme  frei  wirb, 
aU  in  ber  alfolwlärmern,  bie  9)?tfchung  ftch  alfo  oon  felbft  leichter 
auf  einer  h^eren  Temperatur  erhält.  3öenn  man  mittclft  be£  2lceto* 
meter£  oon  3eit  ^u  3eit  bte  sD?ifchung  auf  ben  Säuregehalt  unter* 
fucht,  fo  ftabet  man  ftet£,  bah  tat  Verlaufe  ber  erfteren  2Bod;en  (nad;* 
bent  ber  (Efftgbtlbungeproeeh  gehörig  begonnen)  ftch  mehr  (Efftgfäure 
btlbet,  al$  in  ben  fpäteren  SBochen,  fo  bah,  trenn  bte  TOfchung  j.  33. 
nach  3  SÖochen  fd;on  4  $roc.  Säuregehalt  geigt ,  biefer  nad;  6  2Öo* 
chen  nur  auf  6  $roe.  ftch  erhöht  hat.  Dte  Urfache  fneroon  liegt  flar 
oor;  in  einer  (Effigmifchung,  welche  6  $roc.  3llfohot  enthält,  ift  in 
gleicher  3ett  bie  hoppelte  3)?enge  oon  2llfofwl  mit  bem  Sauerftojfe  ber 
2uft  in  33erührung,  al£  tn  einer  TOfchung,  wetd;e  nur  3  $roe.  3llfo* 
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ßol  enthält,  unb  fo  ergießt  fid> ,  baß  ßefonberS  gegen  ba£  (£nbe  ber 
<£fftgfu(bung ,  wenn  nur  nod;  febr  wenig  Hlfoßol  unveränbert  vorßan* 
ben  iß,  feßr  lange  bergeßett  muß,  big  btefer  ebenfalls  tn  C^fftg* 
faure  übergegangen  tft.  Um  nun  aber  bte  Umwanblung  be£  Testen 
2lntßeil$  von  Hlfoßol  gu  befd;leunigen,  fann  man  bte  Temperatur  ber 
(Sfftgfhtbe  erßößen,  unb  man  ßat  habet  nicßt  fo  feßr  etn  (£ntwetd)en 
be6  2llfoßol3  51t  befürdjten,  ba  btefer  te^te  Slntße il  gletcßfatn  ftärfer 
von  ber  glüfftgfett  gurücfge|>alten  wirb.  28enn  man  baßer  $.  53.  im 
Anfänge  ber  (£fftgbilbung  bte  Temperatur  ber  (ürfftgftube  auf  20° 
erßält,  fo  fann  biefelbe  gegen  baS  (£nbe  auf  24°  0?.  unb  felbft  nod) 
ßößer  geftetgert  werben.  53ringt  man  aber  bte  gctffer  fa  Hbtßeilungen 
tn  bte  (ürfftgftube,  fo  ßat  bte  53ernteßrung  ober  53erminberung  ber  Tern* 
peratur  feinen  ©inn. 

£eucß£  ßat  tn  ben  festen  3aßren  etn  9?ecept  51t  einem  Verfahren 
ber  ^fftgfabrifatton  verfauft,  beffen  9?efultat  er  ungemein  rüßrnt.  T)a$ 
33erfaßren  gletcßt  tm  SSefentlicßen  völlig  bem  53erfaßren,  welcße$  in 
granfreid;  gur  £>arftellung  beS  2öeineffig3  befolgt  wirb  (©eite  453). 
T)te  geiftige  glüfftgfeit,  welcße  er  5lnfa£flüfftgfett  nennt,  wirb,  nacß 
bemfelben,  mit  einem  großen  Uebermaße,  närnlid;  mit  bem  günffacßen, 
von  fertigem  (£fß'g  genttfcßt  auf  bie  gäffer  ber  (£fftgftube  gebracht. 
9tad)  8  Tagen  gapft  man  %  al$  fertigen  @fftg  ab  unb  giebt  bann  fo* 
gleicß  wteber  %  5lnfatgflüfftgfett  ßingu  *). 

Tue  oben  ©.  455  angegebene  9tttfd;ung  liefert ,  bei  gehöriger  53e< 
ßanblung,  einen  ßbd) ft  angeneßmen,  von  frembartt'gen  ©toffen  faß 
gänglid)  freien,  baßer  feßr  ßaftbaren  (£fßg,  ber  ftcß  eben  fo  gut  gu 
©alaten,  al$  gurn  Gnnmacßen  von  grücßten  eignet;  man  glaube  aber 
nicßt,  baß  fte  bie  einzig  anwenbbare  fei. 

T)ie  5lbänberungen,  welcße  bte  ßrfßgmifcßung  erleiben  fann,  be* 
treffen  entweber  nur  ba£  quantitative  53erßältntß  ber  gngrebiengten, 


*)  Tic  33ortßeile  btefer  $abrifation3x5iJ?etßobe  madßt  ?eudßö  bureß  folgenbe  Q3ere(ß* 
nung  anfdßaulicß.  28enn  man,  auf  üblitße  SÖeife,  80  (Eimer  geiftige  ftliifftgfeit 
mit  20  (Eimer  (Efftg  anfefjt,  fo  erßält  man  in  6  Sßocßen  80  (Eimer  (Efftg,  möcßenk 
ließ  alfo  13‘/2  (Eimer.  —  üftatß  2eu<ß$’  Slrt  erßält  man  aber  oon  100  ©intern 
möcßentlicß  20  (Eimer,  in  6  SBocßen  alfo  120  (Eimer,  ober  40  (Eimer  (50%)  tneßr 
unb  ßat  babei  feine  Slrbeit  unb  feinen  ^Beilufi  an  geiftigen  ober  fauren  Tßetlen.  — 
(gelbfl  über  bie  ©cßnelleffigfabrifation  ftellt  Seucßö  baö  oott  ißm  empfoßlene  93er* 
faßten,  fomoßl  in  Otücfficßt  auf  iie  ®röpe  be$  Einlage*  unb  (Betriebs*  (Sapitalo, 
als  aueß  in  Otücffxcßt  auf  bte  Ausbeute.  9tad)  Seutßs  fommt  ju  ber  SInfafcjlüfftg* 
feit  ber  3nßalt  eineö  gläfcßcßenS,  x  benannt,  biefer  3nßalt  beließt  aus  SBaffer 
unt>  foll  bie  Arbeiter  täufeßenü  3cß  ßabe  biö  |eßt  fein  güitftigeö  Urtßeil  über 
Seucßä’  '-Berfaßren  geßbrt ,  moßl  aber  2leujjetungen,  bte  icß  ßier  nitßt  ttneber* 
ßolen  mag.  D. 
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ober  aber  bie  3lnwettbung  gert>tffer  3ufä^.e  oon  fegr  t>erfd;tebenen  Sub- 
flanken. 

Die  gewölmli<hgen  3ufä£e  $u  ber  obigen  >D?ifd;ung  ftnb  3  u  cf  er, 
Sprup  ober  Honig,  anftatt  beren  man  aud;  wohl  anbere  $ucferhal- 
tige  @ubgan$en,  5.  33.  eine  Slbfochung  oon  D^oftnen  ober  9^0 fin en* 
g  eng  ein,  nimmt.  Se&t  man  bet  ber  Shtwenbung  oon  3ucfer  ober 
sucferbaltigen  Subgan$en  bem  ©emtfc^e  nicht  $ugleich  Hefe  (baS  ^et gt, 
etn  bte  Sßeingährung  etnleüenbeS  gement,  5.  33.  Sauerteig)  ^tn^u, 
fo  fbnnen  btefelben  bte  Stärfe  beS  ÖrfggS,  baS  |>etgt,  ben  ©egalt  an 
(Efftgfäure,  nicht  oermehren,  wett  ftch  btefe  eben  nur  aus  2ltfohot  hü¬ 
bet;  alle  btefe  3ufä#e  oerwanbetn  ftcl>  in  eine  fchletmige  9D?affe,  beren 
33orhanbenfein  ber  ^attbarfett  beS  (üfffigS  grogen  Antrag  thut.  0e£t 
man  bet  2lnwenbung  ber  genannten  ©ubftanjen  aber  gleichzeitig  »£>  e f e 
hinzu,  fo  beginnt  tn  ben  ^fftgfäjfern  bte  weinige  (Währung ;  ber  Sudtx 
wirb  tn  2ltfohot  unb  ^ofjtenfäure  ^erlegt.  Dabei  geigt  bte  Tem¬ 
peratur,  wie  bet  ber  (Währung  ber  33ranntweinmeifd;e  befprochen 
würbe,  mehrere  ®rabe  über  bte  Temperatur  ber  umgebenben  £uft, 
unb  ber  entftanbene  3ltfohot  |>at  bet  btefer  h°hen  Temperatur  unb 
wegen  ber  ©egenwart  oon  jltcfftofffmfttgen  Subftanzen,  unb  eine  fotdje 
ig  baS  germent,  fef>r  groge  Neigung  tn  ©fggfäure  überzugehen;  eS 
wirb  baburd;  alfo  ber  ©ffigbtlbungSproceg  befdüeuntgt.  Der  gewon* 
nene,  oft  fegr  ftarf  faure  C^fftg  tft  aber  natürlich  nicht  fo  rein,  als  ber 
ohne  bie  angeführten 3ufäfce  bereitete;  er  enthält  neben  ber  ©fggfäure 
ftidftoffhattige  unb  fdüeimige  Subganzen,  ift  aus  biefem  ©runbe  bet 
wettern  weniger  fmltfxw  unb  be^hafb  weit  weniger  zur  Gtonferoatt'on 
ber  grüßte  geeignet. 

yjlan  bringt  auch  wohl  in  jet>e^  SäuerungSfag  etwas  in  ©ffig 
geweichtes  33 r 0 1 ,  ober  etwas  (Sauerteig,  ober  enblt'ch  etwas 
oon  einem  Teige  aus  Söetngein,  SÖetzenmehl,  ^oggenmehl 
unb  f f i  g.  Hierburch  wirb  ebenfalls  ber  ©fggbilbungsproceg  be* 
j  fd;leunigt,  aber  bte  ©fftgmtfdjung  mug  oorftcgtiger  beganbelt  werben, 
bamit  fte  nicht  oerberbe,  unb  ber  fertige  ©fftg  tg  weniger  haftbar. 

DaS  eben  ©efagte  gilt  auch  für  ben  3ufa#  oon  33  t  er  würze, 
bie  man  fegr  gäugg  ber  Grfftgmtghung  ebenfalls  zuzufe$en  pflegt.  Die 
Säuerung  geht  jwar  fcgnetler  oor  geh,  bie  Temperatur  bleibt  in  ben 
gäffent  hoher,  aber  ber  ©fftg,  obgleich  fonft  recht  gut  unb  bei  fofortt* 
ger  33enu§ung  in  ber  Haushaltung  fehr  brauchbar,  hält  ftch  aber  bod) 
nicht  fo  lange,  als  ber  aus  33ranntwetn  unb  3Bajfer  bargefteltte  Grfftg. 

2Öenn  man  ftd;,  oielleicgt  um  fchnellere  ©fftgbilbung  zu  be^weefen, 
etneS  3ufa^eS  oon  peferhattigen  Subganzen  bebienen  will,  fo  opertre 
man  folgenbermagen:  9)?an  lofe  ben  3ucfer,  Sprup  ober  Honig  in 
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hetgem  SÖaffev  auf  (auf  baS  £)rl;oft  Sßaffer  ofmgefähr  50  ^funb),  ober 
bereite  fich  eine  21bfochung  ber  ^ucferhaltigen  ©ubftanjen,  taffe  bte  £ö* 
fung  auf  26  btS  22°  9^.  erfalten,  gebe  fte  tu  einen  geräumigen  Bot* 
tich  unb  füge  etwas  gute  Bterf;efe  $u;  mit  einem  2Borte,  man  leite 
nach  richtigen  ©runbfägen  bt'e  wetntge  ©ährung  ein,  wie  bieS  bei  ber 
Bierbrauerei  unb  Branntweinbrennerei  hinlänglich  erörtert  worben  ijt. 
3n  ber  angeftettten  B?affe  wirb  bie  ©ährung  wegen  ber  fwljen  £em* 
peratur  fefw  batb  unb  fefw  lebhaft  beginnen;  tft  biefetbe  beenbet,  was 
man  baran  erfennt,  baß  bie  B?affe  ruhig  unb  ftar  wirb,  fo  aapfe 
man  bie  glüfftgfett  (ben  3ucferwetn)  ab,  gebe  tjjm  noch  etwas  Brannte 
wein  unb  etwas  fertigen  Efftg  hinju,  unb  bringe  ihn  auf  bie  (Säue* 
rungSfäffer  ber  Efftgftube,  ober  aber  man  fej$e  nur  einen  2lntf>eit  ba* 
ocn  ju  ber  oben  angeführten  Efftgmifchung.  £)er  EfftgbtlbungSproceß 
wirb  rafcher  unb  fefw  regelmäßig  verlaufen,  unb  ber  gewonnene  C^fftg 
ganj  oortreffttd;  fein,  Etn  ©emifcß  oon  700  Duart  SSaffer,  lOODuart 
Branntwein,  100  Duart  Effig  unb  100  btS  200  Ouart  3ucferwein  ober 
Bewein  möchte  ich  3Wecfmäßt'g  empfehlen.  ©egohrene  BSeiß* 
bterwür^e  (junget  SBeißbter)  tn  geringer  Beenge  angewanbt,  ift  ein 
treffticßeS  BeförberungSmittel  ber  Efftgbtlbung. 

3n  bem  eben  ©efagten  wirb  man  bie  Beftätigung  beS  früher  Er¬ 
läuterten  ftnben,  baß  nämlich  nur  alfoholtfche  (weinige,  wetngahre) 
gliifftgfeiten  ber  Umwanbtung  in  Efftg  bei  ber  Efftgfabrifation  fähig 
ftnb.  SBitt  man  ^ucferhattige  ©ubftan^en  auf  Efftg  oerarbeiten,  fo 
müffen  aus  benfetben  burch  bie  weinige  ©äßrung  atfoholhaltige  glüf* 
figteiten  bargefteltt  werben,  unb  witt  man  ftärfemehth^ttige  ©ubftanjen 
anwenben,  fo  muß  man  aus  biefen  natürlich  nod;  oorher,  burch  Ein* 
wirfung  ber  £)taftafe,  3uderhalttge  Btaffen  bereiten. 

hieraus  ergtebl  ftch  eigentlich  ganj  oon  fetbft  baS  Berfahren,  wel* 
cßeS  man  bei  ber  £)arftetfung  beS  £)bft*  unb  BtereffigS  3U  befolgen  h<*t. 

3ur  Bereitung  beS  DbfteffigS  ober  EibereffigS  werben  bie 
Slepfel  entweber  3Wtfd;en  3wet  fteinernen  Sßat^en,  ähnlich  benen,  wie 
fte  ^um  3erquetfd;en  ber  Kartoffeln  (<S.  230)  angewanbt  werben,  ober 
burch  einen  aufrecht  ftehenben  unb  als  Käufer  bienenben  Btühlßein 
jerquetfcht,  ber  ©aft  auSgepreßt,  ber  ^ttdßanb  mit  BSajfer  befeuchtet 
unb  nochmals  auSgepreßt.  £)en  fo  erhaltenen  0aft  lägt  man  in  ge* 
räumigen  Bütten  bie  weinige  ©ährung  burchlaufen,  was  ziemlich  rafd) 
gedieht,  wenn  baS  ©ährungSiocal  nicht  3U  fühl  ift-  97ad)  beenbeter 
©ährung  wirb  ber  flare  ober  hoch  faft  flare,  gewöhnlich  fch°n  etwas 
faure  2lepfelwetn  oon  ben  auSgefchiebenen  @ubftan$en  abgegapft  unb 
mit  gleid;oiel  eines  ©emengeS  aus  6  btS  8  XfytiUn  Söaffer  unb  1  Zfytil 
Branntwein  oon  50%  Xx.  (ober  eine  entfpred;enbe  Beenge  (Spiritus), 
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dfo  auf  100  Duart  Slepfelwein  oßngefäßr  83  big  89  Üuart  Gaffer 
unb  17  big  11  Duarl  Branntwein  oermifcßt,  je  nacß  bem  greife, 
welken  ber  fertige  (£fjtg  ßaben  fett;  bureß  einen  3afa|  oon  etwag 
fertigen  dürfjtg  n>irb  ber  (£fftgbitbunggproceß  eingeleitet.  (£g  brauet 
woßl  faunt  bemerkt  $u  werben,  baß  man  noeß  eiete  anbere  Berßält* 
niffe  gvetfe^en  Slßfelwetn  unb  bem  ©emifeße  aug  SÖaffer  nnb  ©rannte 
mein  nehmen  fann. 

2lnftatt  bte  gerqnetfc^ten  2lepfel  fofort  aug$u:prejfen,  rüßrt  man 
ben  Slepfelbrei  aueß  woßl  mit  etwag  warmem  SÖaffer  an  nnb  füllt  bie 
SJtaffe  in  aufred;t  ßeßenbe  gäffer,  bie  f i'(ß  in  einem  mäßig  erwärmten 
3immer  beftnben.  <£$  beginnt  ßier  ebenfalls  feßr  halb  eine  lebhafte 
(Säßrung,  nacß  bereit  Beenbtgung  man  bie  SJtaffe  augßreßt;  bie  abge* 
preßte  glüfßgf  eit,  ber  fanre  Sleßfelwetn,  wirb  mit  SBaffer,  Brannt* 
mein  (ober  ©piritug)  nnb  (£ffig  oerfe$t  nnb  in  bie  (£fftgftube  gebraut. 

3nr  Bereitung  beg  Biereffigg  nimmt  man  fäuerlicßeg  Bier 
nnb  Gaffer  jn  gleichen  feilen,  oßngefäßr  10  $roc.  Branntwein  nebft 
etwag  (£fftg.  BSill  man  fteß  jur  (£ffigfabrtfation  Bier  (SOM^wein) 
brauen,  fo  oerfäßrt  man  gan$  fo,  wie  in  ber  Bierbrauerei  gelehrt 
worben  ift.  9)tan  benufet  nur  Suft^al^,  unb  $war  am  beften  ein  @e* 
mtfdj  oon  Söetsen*  unb  ©erftenlnftmal^ ,  welche  man  etwag  länger 
ßat  warfen  laffen.  SDtan  tetgt  nnb  metfeßt  bie  SSür^e,  foeßt  biefelbe 
ober  unterläßt  aueß  woßl  bag  ^oeßen,  füßlt  big  auf  20  big  18°  9t.  ab 
nnb  ftellt  mit  einer  ßtnreießenben  9Jtenge  Bierßefe  an.  Dag  erhaltene 
fänerlicße  Bier  (9)?atjweitt)  wirb,  wie  oorßin  angegeben,  oermifeßt, 
nnb  in  bie  (£ffigftube  gebracht,  @tne  gefodjte  Söürse  liefert  einen  ßalt* 
barern  (£fftg  alg  eine  nngefoeßte,  bie  teuere  aber  ift  einer  größeren 
Bergäßrung  fäßtg. 

^aftner  gtebt  $ur  Bereitung  beg  9)?at$wetttg  bie  folgenbe  Bor* 
feßrift:  80  93fnnb  ©erßenlnftmalj  nnb  20  $funb  Söetsenluftmalj  mit 
150  Duarf  Gaffer  oon  40°  9t.  etngeteigt,  bann  mit  300  Ouart  fie* 
benbem  Söaffer  gemetfeßt.  9tacß  2  big  3  ©tunben  bie  2ßür$e  gezogen, 
bei  14°  9t.  mit  15  $funb  guter  Bierßefe  geftellt;  fobalb  bte  ©äßrnng 
beenbet  (naeß  2  big  3  Dagen),  bie  weingaßre  glüfftgfeit  abgejapft.  ©ie 
läßt  fuß  an  einem  füßlen  Orte  lange  anfbewaßren. 

3m  Slllgemeinen  entfeßetbet  ber  Berfaufgpretg  über  bie  9)tenge  beg 
gum  Bterefftg  an^nwenbenben  9)tat$eg.  Da  2  $funb  3ucfer  oßngefäßr 
1  Onart  Branntwein  oon  50%  Dr.  (faßt  genau  1  $funb  Sllfoßol  ent* 
ßaltenb)  liefern,  fo  fann  man  bie  (£oncentration  ber  293ürge  leießt  be* 
reeßnen.  Da  aber  bag  5Dtal^ertract  nießt  reiner  3ucfer  ift,  fonbern 
aueß  ($ummi  nnb  anbere  frembartige,  feinen  2llfoßol  gebenbe,  @ub* 
ftanjen  entßäft,  fo  wirb  man  oon  bem  in  ber  Dabelle  angegebenen 
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$?algertract  nur  etma  %  für  3**cfer  rechnen  bürfen.  3«?  Orrgtelung 
eines  giemlid;  flarfett.  Bterefftgg  mürbe  bemnach  bie  SOSür^e  etma  10 
^rocent  am  @acd;arometer  geigen  muffen. 

gafl  ofme  2lugnahme  mirb  e$  gmecfmäfng  fein,  ben  9D?algmein 
ober  baS  Bier  nicht  alt  et  n  aufBterefftg  gu  berarbeiten,  fonbern  bie* 
felben  mit  einem  ©emtfche  au6  Sßaffer  unb  Branntmein  gu  berfe£en. 
£>tefer  3ufa$  bon  Branntmein  unb  SBaffer  begmecft,  bte  $?enge  ber 
frembartigen  Beftanbtheile  in  ber  (£fftgtmfcf)ung  gu  berntinbent,  burch 
wetcpe  biefe,  wie  fd;on  oft  ermähnt,  leicht  gurn  Berberben  geneigt  mirb. 
X)er  fo  erhaltene  <2:fftg  ift  auch  faltbarer  unb  beft^t  einen  angenehmem 
®efchmacf. 

2Öenn  ber  ßartoffetbranntmein,  im  Berhältnifi  gu  bem  ©etretbe, 
fehr  mohlfeil  tft,  fo  fann  ber  3ufa$  bon  Branntmein  unb  Sßaffer  gu 
bem  2D?algmetn  felbft  in  pecitniärer  £>inftd>t  Bortheil  bringen,  lieber 
baS  Berhältnif;  beö  Bramttmeind  gitm  SBajfer  unb  über  ba3  Berhält* 
nig  biefeS  ©entifched  gu  bem  Sttalgmeine  braucht  nur  Allgemeines  gefagt 
gu  merben;  man  fann  btefe  Berhältniffe  bietfad;  abänbertt,  unb  ber  befte 
AnhaltSpunft  für  ben  gabrtfantnt  bleibt  immer  ber  $reiS  keS  (£fftgS. 
Sßenn  ber  £)rhoft  Bierefftg  2%  bis  3  £t;ater  foftet,  fo  mtrb  man  auf 
einen  Zpeil  Branntmein  bon  48%  £r.  ohngefäfm  12  ^|>eite  Söaffer  gu 
nehmen  fmken,  menn  nicht  etma  eine  groge  (Btärfe  ober  eine  grofje 
©chmäd;e  beS  2DMgmeinS  ein  anbereS  Berhältntp  bertangt.  2BaS  nun 
baS  Berhältnt'h  biefeS  ©emtfcheS  aus  Branntmein  unb  SÖaffer  gu  bem 
’9)?algmetne  betrifft,  fo  fann  baffetbe  faft  beliebig  abgeänbert  merbett; 
man  fann  auf  100  Duart  Sftalgmetn  50,  100,  150,  200  Duart  bie= 
feS  @emifd)eS  anmenbett ;  man  pat  nur  baran  gu  benfen,  baf?  in  bem 
5ftaafse,  als  man  ben  3nfa$  bon  Branntmein  unb  Gaffer  bermehrt, 
ber  erhattene  (Efftg  immer  mehr  ben  eigenthümtichen  (üfmrafter  beS 
BiereffigS  bertiert  unb  ftch  bemjenigen  Branntmeinefftge  nähert,  mel* 
eher  mit  einem  3ufa#e  bon  Bfalgmettt  bereitet  morben  ift. 

£)er  @ffigfabrifant  mirb  nicht  fetten  (Gelegenheit  paben/  aus 
Brauereien  fauer  ober  fchat  gemorbeneS  Bter  für  niebrigen  $reiS  gu 
erhalten;  bieS  fann,  mte  fchon  oben  ermähnt,  mit  Bortheil  gu  (£fjtg 
berarbettet  merben.  £)ie  Berfd;tebenheit  biefeS  Bieren  bott  bem  oben 
betriebenen  SDMgmetne  mad;t  tnbeh  einige  Abänberungen  in  ber  Ber** 
arbeitung  nothmenbig.  £)aS  Bier  nämlich,  melcheS  man  nicht  gerabegu 
für  bte  Bermanbtung  in  @fft'g,  fonbern  gitm  ©etränf  bargeftettt  pat, 
enthält  eine  nid;t  unbeträchtliche  Bfenge  bon  3**cfer,  weil  man  nämlich 
bei  bem  Bierbrauen  fo  opertrt,  ba£  burch  bte  (Währung  nicht  aller 
3ucfer  ber  BSürge  in  Alfohol  unb  ^ohlenfäure  gerlegt  mirb.  9htn 
miffen  mir  aber,  bag  ber  3ucfer  unmittelbar  nicht  in  (£fftgfäure  ftch 
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untwanbeln  fann,  fonbern  bag  bie  Umwanbtung  in  Süfohot  »orangenen 
mug.  9?eben  bem  ßgftgbitbungsprocege  erfolgt  atfo  gleichzeitig  in  fo U 
ehern  53tere  noch  bte  n^etntge  ©ägrung,  baS  getgt,  bte  Umwanbtung 
beS  borganbenen  3ucferö  tn  Sttfohot.  3g  baS  Bier  fe^r  fubgan^ioS, 
baS  pcifj t,  enthält  es  neben  Sudzx  and)  noch  biet  SÄoggummi,  fo  ig 
eine  Bertnifd;ung  begetben  mit  Säger  unb  Branntwein  fetw  anzurathen, 
um  baS  ®untmt  auf  eine  grögere  B?age  bon  gtüfggfett  zu  bereiten, 
weit  fong  ein  Umfehtagen  brr  (^fftgmifc^ung  ober  beS  fertigen  GrfftgS  teicgt 
eintritt.  ©ine  fotche  Berbünnung  mit  Säger  unb  Branntwein  ig  aud; 
notgwenbig,  wenn  baS  Bter  fet;r  gart  gehopft  war;  würbe  fte  in  bte* 
fern  gatte  ntcgt  oorgenomnten,  fo  fantt  ber  (^fftg  wegen  beS  garfen 
^opfengefcgmacfeS  ganz  unbrauchbar,  wenigftenS  ganz  unberfäugich 
werben.  3n  2ltthatbenSteben,  wo  bte  @fftgfabrif  letber  oft  baS 
fcf)ted;te  ^robuct  ber  ^Bierbrauerei  auf  (£fgg  berarbetten  mugte,  errett 
man  fetbg  auS  bem  fo  fejw  fubganjiöfen  unb  fo  fefir  btttern  porter 
burd)  Berbünnung  mit  einem  ©ernifdw  auS  Säger  unb  Branntwein, 
nach  ber  ättern  tangfamen  5D?etf>obe  ber  C^fftgfabrifation  einen  fehr 
guten  Bterefgg. 

£)ag  man  bem  BMzwetne  ober  Biere  unb  bem  ©emifcge  aus  bte* 
fern  unb  Branntwein  unb  Säger,  um  baS  Eintreten  beS  (üffggbttbungS* 
procegeS  zu  beförbern,  etwas  fertigen  (£ffig  atS  faureS  germent  zu* 
fefct,  brauchte  wogt  faum  erwähnt  zu  werben. 

£)ie  £)argettung  beS  3ucferefggS,  baS  p eigt  eines  ©fftgS  aus 
3ucferwet'n,  tft  fd;on  vorhin  6.  465  angegeben  worben.  2Iud;  p ier 
gnb  atfo  2  $funb  3ucfer  immer  gteid)  $u  fefcen  1  $funb  2ltfohot  ober 
1  £luart  Branntwein  bon  50%  £r. ,  worauf  geh  ergiebt,  bag  es  bei 
ben  feigen  greifen  beS  3uderS  unb  Branntweins  pöd){t  unbortheithaft 
wäre,  3uderwetn  barzuftetten  unb  btefen  attetn  auf  ©fftg  zu  ber* 
arbeiten. 

£)ie  Bereitung  beS  ädjtenSeineffigS  auS  £raubenwein  be* 
barf  fag  feiner  Gndqjtterung;  ber  Sein  wirb,  mit  einem  3ufa£  von 
@fftg ,  in  bie  ©äuerungSfäffer  ber  (£fftggube  gebracht;  ig  berfetbe  fehr 
ftarf,  and)  wobt  zubor  mit  etwas  Säger  berfe^t. 

©S  fann  in  unferer  ®egenb  borfontmen,  bte  nicht  oöttig  reif 
geworbenen  Trauben  auf  ©fftg  zu  berarbeiten  unb  baburd;  zu  ber* 
werthen.  5^?an  berfäfwt  bann  am  beften  auf  fotgenbe  Seife:  £)ie 
Trauben  werben  gerquetfct>t  ober  ^erftampft,  ber  Brei  mit  etwas  p ei* 
gern  Säger  angemengt  unb  mit  3ufa£  bon  einer  geringen  B?enge 
©t)ruh  ober  3ucfer  unb  etwas  Bierhefe  bei  mägtger  Temperatur  in 
einer  Bütte  gähren  getagen.  ©obatb  bie  (Währung  beenbet,  wirb  bie 
flare  gtüffigfeit  abgezapft,  ber  9?ütfftanb  auSgepregt  unb,  wenn  baS 
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Sluögepr egte  trübe  if t,  burch  lagern  geflärt.  Bon  bem  fauren  Söetne 
mtfd)t  man  100  Duart  mit  90  Duart  SÖaffer,  10  bt$  15  Duart 
Branntwein  uub  15  Duart  (ürffig,  unb  bringt  baS  (£)emifch  auf  bie 
©äuerung^fäffer.  9)?an  fann  aud),  wie  bet  ber  Bereitung  be6  Gipfel* 
weinS  angegeben  worben ,  bte  serquetfcfden  Trauben  fofort  burch  %\\$* 
preff en  bon  betn  ©afte  befreien  unb  btefen  in  bte  weinige  ©ährung 
bringen. 

3d;  ermähne  noch  einmal,  bag  bei  alten  sD?tfchungen  (Effig, 
weld;e  neben  Sllfo^ot,  SBaffer  unb  (Efft'g  anbere  frembarttge  ©ubftan* 
$en,  namentlich  fittcf ftoff^altt^e ,  enthalten,  $war  bte  Temperatur  tn 
ben  ©äuerung^fäffern  leichter  gehörig  fwd)  bleibt,  uub  bie  (Efftgbtlbung 
überhaupt  weit  fcpneller  berläuft;  bag  aber  bt'efe  EOUfdwngen  wäprenb 
bec?  (£fftgbitbung£procejfe6,  unb  auch  ber  gewonnene  (Efftg  fetbft,  leid)* 
ter  bem  Berberben  (Umfehtagen)  auögefegt  ftnb,  aU  bie  ©.  455  auf* 
geführte  90ftfd)ung  unb  ber  babon  erhaltene  (Efftg.  (2:in  geringer  3nfai$ 
bon  SDMäWetn  ober  SGßeigbier  ift  $u  empfehlen,  wenn  ber  Grfftg  nur 
für  3^ecfe  be£  £auöhaltö  benugt  werben  foll,  wett  (Geruch  unb  ®e* 
fehmaef  babttrd)  bem  ächten  Söetnefftg  ähnlich  werben. 

£)er  auö  ber  ©eite  455  angeführten  5D?tfd;ung  unb  auS  ben,  bte* 
fer  9D?ifd)ung  in  bem  quantitatiben  SSerhättniffe  be$  5ltfol;ot^  $um  Saffer 
entfpred;enben  ähnlichen  anberen  BUfdjungen  gewonnene  (Efftg,  tft 
ber  unter  bem  tarnen  28  ein  efftg  berfäufltche  ßrfftg,  welker  ohngefäfw 
5%  $rocent  (Efftgfäurehpbrat  enthalten  foll.  (£$  berfteht  ftch  wohl 
bon  fetbft,  bag  man  nur  bie  Quantität  beö  Branntweine  ju  bermtn* 
bem  t;at,  um  einen  fchwächern  (Efftg  $u  errieten:  inbeg  ift  eS  faft 
immer  ^wedmägiger,  bie  fcgwäd;eren  (Efftge  burch  Bermifchen  ber  ftär* 
feren  mit  ber  nötigen  Stenge  glugwaffer  bar^uftellen. 

2Bill  man  (Efftg  bereiten,  ber  noch  ftärfer  ift,  ale  ber  aue  ber 
angegebenen  Sftifchung  erhaltene,  fo  mug  man  natürlich  bie  EDfenge 
bee  Branntweine  bermehren;  man  giebt  bann  aber  bie  erforberltche 
EDfenge  Branntwein  nicht  auf  einmal  ju  ber  9ttij$mng,  fonbern  man 
bereitet  ftch  erft  bie  obige  3)Hfd;ung,  unb  fegt  bann,  wenn  ber  (Effig* 
bilbungeproceh  in  ben  ©ffigftuben  fd;on  wett  borgefdwitten  ift,  febem 
gähnen  eine  berhältntgmägige  2ftenge  Branntwein  fun^u,  wobei  man 
nicht  unterlaffen  barf,  gut  um^urühren.  EDfan  fann  annehmen,  bag 
3  Duart  Branntwein  bon  50%  Tr.,  $u  100  Ouart  (Efft'gmifchung  ge* 
fegt,  ben  ©et;alt  an  (Efftgfäure  um  ein  ^rocent  erhöhen. 

9?och  ift  ju  erwähnen,  bah  ber  (Efftg  *>on  (£fftgmifd;ungett,  welche 
frembarttge  ©ubftan^en  enthalten,  bisweilen  trübe  ift.  3D?an  hat  ba* 
her  in  ben  (Effigfabrifen  wohl  aud;  noch  befonbere  ^lärfäffer,  baS 
ftnb  gäffer,  welche  mit  lodenartigen,  gut  auSgefodjten ,  getrodneten 
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unb  mit  Cffftg  eingefäuerten  Jf>obetfpä|men  oott  23ücfenpoIz  angefüllt 
ftnb.  2luf  biefe  gäffer  mtrb  ber  trübe  ©fftg  gefügt ;  er  fe£t  bte  trü= 
benben  ©ubftanzen  auf  bte  ©päptte  ab,  unt>  fann  nacp  einiger  3eK 
ttollfommen  flar  abgezogen  werben;  ittbeß  n>trb  man  bei  »orficpttger 
Arbeit  mopl  feiten  nbtpig  pabe n,  31t  ben  t'Iärungöfäffern  feine  3uflud;t 
Zu  nehmen.  ©0  lange  bte  ©fßgntifcpung  nocf  trübe  ift,  ift  in  ber 
9teget  bie  ©fftgbilbung  noch  nic^t  oollenbet;  nad;  einem  regelmäßigen 
Verlaufe  be£  ©fjtgbtlbung$proceffe$  mtrb  bie  9D?ifd;ung  immer  oon 
felbft  Kar. 

3n  ber  ©fftgfabrtf  ftnb  metallene  ©erätpfd;aften  burcpauö  zu  ber- 
metben,  meil  fte  bon  bem  ©fftg  unb  ben  ©ffigbäntpfen  angegriffen 
merben,  woburcp  Sfletallfalze  tn  ben  ©fftg  fontmen.  $up ferne, 
meffingene,  jinnerne  ©erätpfcfaften  bringen  Tupfer*, 

3tttn*,  231eifalze  in  ben  ©fftg,  meld;e  fämmtlicp  ber  ©efunbpett  n acf* 
tpetlig  ftnb.  ©ifen,  obgletd;  unfcfäblt’cper,  aU  bie  genannten  Metalle, 
ertpeilt  bem  ©fftg;  megen  beffen  ©epalte^  an  ©erbeftoff  au$  ben  gäf* 
fern,  eine  bunfle,  tintenartige  gärbung,  bie  befonberb  beim  Neutra* 
Itfiren  mit  irgenb  einer  23afe  peroortrttt,  unb  einen  tintenartigen  ©e* 
fdjmacf.  9)?an  bebiene  ftd;  baper  nur  pölzerner  ober  porzellanener 
Trid;ter  unb  £äpne,  unb  muß  man  fa  zum  Hbgapfen  einen  metalle¬ 
nen  £apn  anmenben,  fo  ntad;e  man  benfelben  oorper  ganz  blanl  unb 
entferne  ipn  fofort  nacp  gefcpepener  Arbeit  au6  bem  gajfe.  ©{ferne 
Steifen  um  bte  ©äuerunggfäffer  barf  man  ntd)t  neßntett,  meil  fie  oon 
ben  fauren  dampfen  ber  ©ffigftube  halb  z^vfreffen  merben,  ober  man 
muß  fte  burcp  einen  Ueberzug  oor  ber  ©inmirfung  biefer  Kämpfe 
fcpüßen.  3u  einem  fo!d;en  Ueberzuge  eignet  ftcf  red;t  gut  fcpmarzed 
‘’Pecf,  aufgelöft  in  etmaS  peißent  £etnölftrntß,  ober  2ISppaIt,  in  ge* 
fcfntolzenent  3uftanbe  aufgetragen. 

2)  Sie  neuere  50let^obe  bet  (&fft#fahvi£ation.  (0dmeH= 
effi^fabrifatton*) 

2ßenn  man  ftd;  bie  23ebingungen,  unter  betten  ©fftg  au£  alfo* 
polpaltigen  glüfftgfeiten  entftept,  tn  ba3  ©ebäd;tniß  zurüdruft,  ttäntltcf 
baß  e$  erforberltd;  ift,  baß  febeS  Tpetlcpett  be$  in  benfelben  entfalte* 
nen  ^llfopold  mit  ber  atmofppärifcpen  £uft  in  33erüprung  fontmen  muß, 
fo  fiept  man  leicft  ein,  baß  z^utlid;  lange  3?it  oergepen  muß,  epe 
bte£  in  einem  gaffe  gefcptept,  in  meld;ent  bie  in  bentfelben  entpaltene 
glüffigfeit  ber  atmofppärifd;en  £uft  eine  oerpältnißmäßig  nur  Keine 
Dberfläcpe  barbietet.  ©3  ift  ferner  etnleucptenb ,  baß  bie  ©rpaltung 
ber  ©fftgntifd;ttng  auf  einer  popett  Temperatur  ©on  24  bid  30°  9?.), 
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tag  ftarfeS  £et$en  ter  (£fg:gfhtbe  mägrent  einer  fo  langen  3rit,  nur 
mit  einem  grogen  Slufmante  an  Brennmaterial,  alfo  nur  mit  beteu* 
tenten  Sofien,  erreicht  merten  fann.  T)tefe  betten  Mängel  geigt ,  mie 
ftd;  aus  grügerem  ergtebt,  tie  ältere  SD?et^ote  ter  ©fg'gfabrifatton  in 
gogem  ©rate,  unt  man  mar  tager  tn  neuerer  3ett  tarauf  betagt, 
ein  gabrifation^terfagren  $u  erg'nten,  melcgem  tiefe  Mängel  nicgt 
angängen.  T)ie$  ift  nun  tn  ter  Tgat  turcg  tte  fogenannte  ©cgnell* 
efftgfabrifation  tn  tem  $?aage  erreicht  morten,  tag  an  eine  mettere 
Berbefferung  ter  ©ffigfabrifation  für*$  ©rfte  faum  rnegr  getagt  mer* 
ten  fann,  intern  ttefelbe  ten  god;ften  3fted  ter  ©fg'gfabrifatt'on,  näm* 
lieg  tie  Ummantlung  tee  Hlfogold  in  ©ffigfäure  ogne 
beringt  unt  itt  ter  fürgeften  3 e i t ,  fo  tollftänbtg  erfüllt,  al$ 
e3  bei  im  ©regen  autgefügrten  egemifegen  ^roceffen  nur  trgent  ge* 
f^egen  fann. 

Dbgleicg  ta£  \t%t  befolgte  Berfagren  ter  ©cgneflefg'gfabrifatton 
neu  ju  nennen  ift,  fo  ift  tod;  ein  gan$  ägnlicge$  fegon  ton  Boergate, 
alfo  lange  jutor,  ege  man  tie  richtige  Tgeorie  teS  ©fftgbilbungä* 
prcceffee  erfannt  gatte,  befolgt  morten,  unt  man  fann  fagen,  tag 
aus  tiefem  altern  B  o  er g at  e’ fegen  Berfagren,  naegtem  man  tie 
Tgeorie  ter  ©fftgbtltung  erfannte,  tag  neue  Berfagren  ter  ©cgnell* 
efft'gfabrifation  geroorgegangen  ift.  2Öir  merten  fegen,  mie  nage  beite 
mit  etnanter  oermantt  ftnt,  ja  eg  mirt  ft  cg  geraugftellen ,  tag  tag 
terbefferte  Boergaoe’fdje  Berfagren  gttr  fabrtfmägigen  (ürfftgbereitung 
noeg  je£t  alg  fegr  smecfmäjjtg  empfoglen  merten  fann. 

Boergate  benu^te  $ur  ©fftgbereitung  smet  geräumige  gäffer 
ton  gletcger  ©röge,  feglug  aug  tenfelben  ten  einen  Boten  geraug, 
terfeglog  tag  ©puntlod;  unt  ftellte  fte  aufreegt  auf  tag  2ager  ter 
©fftgftube.  3Diefe  gäffer  murten  toll  Söetntraubenfämme  gegeben,  unt 
tag  eine  terfelben  mit  tem  ju  fäuernten  SBeine  (tenn  tag  Berfagren 
murte  urfprüngltcg  für  BSetnefftg  angemantt)  töllig,  tag  antere  aber 
big  sur  Hälfte  angefüllt,  9?acg  12  big  14  ©tunten  $apfte  man  nun 
tie  Jpälfte  ter  glüfftgfeit  ton  tem  tollen  gaffe  ab  unt  gog  fte  in  tag 
galbe  tolle  gajj,  fo  tag  tiefet  nun  toll,  jeneg  nur  ^ur  Hälfte  toll 
mar.  2)tefe  Operation  murte  alle  12  big  24  ©tunten  mtetergolt,  fo 
tag  ab  meeg  fei  nt  tag  eine  gag  gan$,  tag  antere  nur  $ur  £älfte 
mit  ter  ju  fäuernten  glüfjtgfeit  angefüllt  mar. 

3n  tem  galbtollen  gaffe  ging  nun  torjuggmeife  ter  ©fftgbiltungg* 
proeeg  fcgneller  tor  ftd;,  mag  man  an  tem  gedienten  fünfte  erfannte, 
ter  fteg  tarauf  entmicfelte,  unt  taran,  tag  tie  Temperatur  in  tem* 
felben  meit  über  tie  Temperatur  ter  ©fftgftube  fteg  ergob,  mägrent 
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ffe  tn  bem  gan$  angefüllten  gaffe  gar  nicht  ober  hoch  nur  menig 
höher  mar. 

Slnftatt,  mie  im  Anfänge  gefd)ah,  bie  gtüfffgfett  alle  12  ober  24 
©tunben  umhüllen,  tpat  man  bieg  fpater  öfter,  etma  alle  3  bB  4 
©tunben,  unb  man  getaugte  fo  bafun,  tn  3^t  oon  14  Dagen  einen 
(ürfffg  bar$uftellen,  $u  beffen  gabrtfatton  man  nach  bem  gemöhnlichen 
Verfahren  Monate  gebraucht  hatte. 

StB  man  nun  tn  ber  neuern  3ett  bte  Slrt  unb  SQSetfe  fennen  ge«« 
ternt  hatte,  mte  ffd)  Grfffg  aus  atfopot^attigen  gtüfffgfeiten  btlbet,  tonnte 
man  ffch  bte  große  SÖirffamfeit  beS  23  o  erffao  e’fd)en  Verfahrens  ber 
(ürfffgbereitung  leicht  erflären;  es  leuchtete  ein,  baß  tu  bem  halbgefüllten 
gaffe  bte  (ürfffgbilbung  fffmetter  unb  ftärfer  oor  ffd)  gehen  mußte,  meil 
burch  bte  tn  bemfetben  enthaltenen  28etnfämme,  auf  benen  bte  fäuerttbe 
gtüfffgfett  abßärtrte,  biefe  ber  atmofpßärtfiffen  2uft  eine  ungleich  grö* 
ßere  gtäcße  barbot,  als  tn  einem  nicht  mit  2Öeinfämmen,  fonbern  nur 
mit  glüfffgf  eit  erfüttten  gaffe. 

(£tn  23et'fptel  mirb  bieS  beutttcß  machen.  2D?an  benfe  ffd)  einen 
non  £ot$  oerfertigten  ffoßten  Äubiffuß.  2äßt  man  bte  ©tärfe  beS 
£ol$eS  unberücfffchtigt,  fo  bietet  beffen  gnnereS  6  Ouabratfuß  gtäcffe 
bar,  unb  natürlich  eben  fo  Diel  Oberfläche  mtrb  eine  gtüfffgfett  bar* 
bieten,  mit  ber  bte  inneren  gtacffen  beS  ^ubiffußeS  bene^t  ffnb.  9J?an 
tffeite  nun  burd)  @d)eibemänbe  baS  innere  beS  ffoßten  ^ubiffußeS  in 
8  flet'ne  gleich  große  $ubi,  fo  mtrb  natürlich  Jieber  berfetben  y2  guß 
hoch,  breit  unb  tang  fetn,  ober,  mit  attberen  SÖorten,  oon  6  gläd;en 
etngefd)toffen  ober  gebtlbet  merben,  Don  benen  febe  V2  guß  breit  unb 
taug  ift,  unb  beren  Oberfläche  atfo  %  Ouabratfuß  beträgt.  Die  gan$e 
innere  gtäche  Don  einem  fotchen  fteinen  $ubuS  mtrb  baher  iy2  Oua* 
bratfuß  (%),  bie  Oberfläche  fämmtltcher  tn  bem  ßubtffuße  entftanbe* 
nen  3täume  alfo  12  Ouabratfuß  betragen,  unb  eS  ift  atfo  auf  biefe 
SÖetfe  bte  Oberfläche  fd)on  um  baS  Doppelte  Dergrößert  morben.  9tun 
benfe  man  ffd)  biefe  Djjeitung  fortgefefct,  $.  23.  in  1000  Zäunte,  maS 
eine  nod)  gar  nicht  feßr  bebeutenbe  Dheilung  märe,  fo  mürbe  in  bem 
^ubiffuße  bie  Oberfläche  6000  Ouabratfuß  betragen  (immer  abgefeffen 
oon  ber  Dtcfe  ber  ©d)eibemänbe),  unb  menn  alle  biefe  Zäunte  burch 
fletne  Köcher  ober  burd)  Kanäle  mit  einanber  in  Verbt'nbung  ffättben, 
unb  menn  aud)  nur  einer  berfetben  mit  atmofphärtfd)er  £uft,  fo  mürbe 
hoch  biefe  teuere  mit  beit  6000  guß  gläd;e  tn  Berührung  fommen, 
unb  benft  man  ffch  bte  2öänbe  aller  Zäunte  mit  einer  glüfffgfett  be* 
ne^t  (bie  2täume  fetbft  nicht  bamit  angefüllt) ,  fo  mirb  natürlich  btefe 
•  glüfffgfeit  auch  mit  einer  Oberfläche  oon  6000  Ouabratfuß  ber  atmo* 
fphärifchen  2uft  auSgefefct  fein,  (£tmaS  gan$  SleljnlicheS  ffnbet  ffch  in  ben 
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53  o  erßav  e’  fcßen  gäffern.  Tie  Dberfläcße,  tvelcße  eine  glüfftgfeit  in 
einem  aufrecßtfteßenben,  mit  berfelben  ungefüllten  gaffe  ber  atmofpßä* 
rifcßen  ^uft  barbietet,  fann  in  jiebent  gälte  immer  nur  fletn  fein,  unb 
fetbft  trenn  man  ba£  gaß  nur  jur  «pälfte  mit  glüfftgfeit  anfülit  unb 
bie  Sänbe  beS  teeren  TßeileS  mit  berfetben  befeuchtet,  tvirb  bie  £)ber? 
fläche  hoch,  verßältnißmäßig,  nur  in  geringem  ©rabe,  vergrößert.  gjt 
nun  aber  ber  von  ber  glüfftgfett  freie  9taum  be3  gaffet  mit  Sein? 
lammen,  ober  überhaupt  mit  einem  äßnlicßen  Körper  ungefüllt,  ber 
3tvifcßenräunte  lägt,  fo  tritt  ein  äßnltcße$  53erßä(tniß  ein,  tvie  im  aufge? 
führten  53etfpie(e  beim  Turcß^teßen  be3  ßubtffußeö  mit  ©cßeibetvänben, 
bie  Oberfläche  vergrößert  ftch  in  einem  außerorbentlicß  ßoßen  ©rabe, 
unb  fte  tvirb  natürlich  um  fo  größer,  j[e  Keiner  bie  3^tfcf)^räume 
finb,  tvelcße  bie  Seinfämnte  (affen.  @tnb  nun  bie  Seütfäntme  mit 
ber  $u  fäuernben  glüfftgfett  benefet,  fo  tvirb  bt’efe  mit  ber  fo  feßr 
vergrößerten  Oberfläche  ber  £uft  bargeboten  (vorauögefe^t,  baß  bie 
^ämnte  nicht  fo  feft  liegen,  baß  fte  ber  £uft  ben  3utrttt  vermehren). 
9htn  tvtffen  mir  au£  größerem,  baß  febeS  Tßeilcßen  Alfoßol,  um  tn 
©fftgfäure  umgetvanbelt  $u  tverben,  mit  bem  ©auerftoff  ber  atmofpßä? 
rtfcßen  Suft  in  53erüßrung  fomnten  muß,  unb  e6  leuchtet  ein,  baß  bteö 
in  ben  53  oerßa  v  e’  fcßen  gäffern  viel  fcßneller  gefcßeßen  tvtrb,  aU  bei 
ber  altern,  früßer  befcßriebenett  sD?etßobe  ber  ©fß'gfabrifatton. 

Anf  btefe  Seife  t’ft  alfo  bie  eine  53ebingung  jur  fcßnellern  ©fftg? 
fabrifation,  ttämlicß  bie  53ermeßrung  ber  Dberfläcße  ber  ju  fäuernben 
glüfftgfett,  auf  eine  ^wertmäßige  Seife  erfüllt.  Tie  zweite  53ebtngung, 
eine  Temperatur  von  24  biö  30°  $t.,  tvelcße  bet  ber  älteren  gabrifationS? 
metßobe  nur  burcß  bebeutenben  Auftvanb  an  53rennmaterial  erreicht 
tverben  fonnte,  erfüllt  ftch  ^  btefer  neuen  2P?etßobe  von  felbft.  Turcß 
bte  fcßnelle  ©fftgbtlbung  tvtrb  nämlich  in  gleicher  3eit  tvett  meßr  Sänne 
frei,  fo  baß  biefelbe  von  ber  Umgebung  nicht  fämmtltcß  abgeleitet  tver? 
ben  fann,  tvie  bte3  bet  ber  älteren  Metßobe  ber  gall  mar.  Tiefe  frei? 
tverbenbe  Sänne  betvtrft  nun  ©rtvärmung  ber  $u  fäuernben  glüfftgfeit. 

9J?an  fönnte  glauben,  baß  bie  abfolnte  Stenge  von  Särme,  bie 
bei  ber  fcßnellern  ©fftgbtlbung,  für  ein  befttmmteg  ©etvicßt  Alfoßot,  er? 
Seugt  tvirb,  größer  fei,  alö  bie,  tvelcße  bet  ber  Umtvanblung  beffelben 
©etvicßtS  Alfoßot  in  ©fftg  nacß  ber  langfamern  Metßobe  ber  ©fftg? 
fabrifation  entfteßt.  Ties  ift  nicht  ber  galt ;  bet  ber  Umtvanblung  von, 
mir  tvollen  anneßmen  10  $funb,  Alfoßol  tn  ©fftgfäure  tvirb  eine  gan$ 
gleicße  $?enge  Sänne  enttvicfelt,  e$  mag  biefe  Umtvanblung  lattgfant 
ober  fcßttell  vor  ftch  Beßen  /  nur  ift  tm  erßen  gälte  bie  freitverbenbe 
Särme  auf  einen  längern  3^ttraum  verbreitet.  Angenommen,  e$  ver? 
gingen  bet  ber  Umtvanblung  einer  getviffen  Duantität  Alfoßol  in  ©fftg 
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nad)  her  langfamen  5D?etj>ot>e  her  Efftgfabrifatton  50  Tage,  unh  es 
entmicfelten  fid;  habet  500°  Söärme,  fo  fomrnt  auf  jieben  Tag  eine 
Temperaturerhöhung  oon  10°  9?.;  btefe  n>{rb  von  her  Umgebung  leicht 
abgeleitet,  fann  alfo  auf  hie  fäuernbe  ?0?ifd)ung  nur  menig  ermärntenb 
mirfen.  £äfjt  ftch  nun  aber  n ad)  her  fcpnetlen  Sttethobe  hte  Efftgbtlbung 
in  10  Tagen  bemtrfen,  fo  fomnten  auf  fehen  Stag  50°  fretmerhenhe 
SSärrne;  brauet  man  enblicp  nur  einen  Tag,  fo  merben  in  btefern 
einen  Tage  500°  äöärme  frei,  alfo  in  jeher  @tunbe  über  40°,  unh 
hiefe  fönnen,  mte  leicht  etnjufe^en,  nic^t  fo  fdjnetf  abgeleitet  merben; 
fie  merben  hie  Efftgmtfcbung  tn  hen  Raffern  auf  einer  ^temli^  fmf>en 
Temperatur  erhalten. 

Da  in  hen  23  o er^ao e’fcpen  Efftgbilbern,  heren  größere  2öirf* 
famfett  aus  hem  ©efagten  hinlänglich  beutlt'd;  fein  mtrb,  hoch  immer 
nur  langfamer  2uftmed;fel  ftattftnhen  fonnte,  fo  mar  man  in  neuerer 
3ett  harauf  behackt,  htefen  $u  oermehren.  9)?an  brachte  2öcper  in  hen 
gäffern  an,  burch  melcfe  hie  atmofphärifdje  2uft  einftrömen  fonnte, 
mo  nun  hitrcb  baS  Entmeid;en  her  ermärmten  unh  ihres  (SauerftoffS 
beraubten  £uft  auö  hem  oberen  Tlmle  her  gäffer,  mie  in  einem  Ofen, 
ein  fteter  £uftmechfel  bemirft  mürbe.  OteS  ift  hte  mefentlichfte  23er* 
befferung  beS  23  o erf>ao e’ fdjen  23erfahrenS. 

3n  hem  golgenben  mtll  ich  nun  hie  Anfertigung  unh  Einrichtung 
her  (SäuerungSfäffer,  mte  fie  jefct  ^ur  ©c^nellefftgfabrtfation  benu$t 
merben,  mtttfeilen. 

9ttan  taffe  ft  cp  oont  23öttid;er  aus  ftarfen,  am  beften  eichenen, 
(Stäben  aufrecptftehenbe,  oben  offene,  6  bis  12  guf  pofe,  unh  3  bis 
4  guf  meite  gäffer,  faft  gan$  cpünbrifch,  alfo  nad;  unten  ju  nur  fefm 
ment'g  ftd)  oerengernb,  ntad;en  (gigur  96). 

Otcpt  über  hem  untern  23oben  htefer  ftefenh ett  gäffer  bofrt  man 
gig.  96.  Pr  Aufnahme  eines  3npfen3  ober  $a%* 

n eS,  um  hie  im  gaffe  beftnbltd;e  glüffigfeit  ablajfen 
5u  fönnen. 

gerner  bofrt  man,  in  gleichen  Entfernungen 
oon  einanher,  tm  Umfretfe  her  gäffer,  ofmgefäfr 
8  btS  12  3oll  oom  23oben  herfelben  ab,  6  gleich 
grofe,  ofngefäfr  einen  3oll  meite  £öcher,  etmaS 
fcpräg  oon  oben  nach  unten  $u  (fo  baß  alfo  hie 
innere  Oeffnung  beS  23ohrlod;eS  etmaS  tiefer  als 
hte  äußere  liegt),  unh  bebedt  enhlicf  hie  fo  oor* 
gerichteten  gäffer  mit  einem  tm  gat$e  liegenhen 
Oedel,  in  beffen  Sflitte  ein,  $mei  bis  brei  3oll  im  Ouahrat  fmltenbeS 
£od)  angebrad)t  mirb,  baS  man  mittelft  eines  folaertten  (Sd;ieberS  be= 
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tiebig  er«) eitern  ober  verengern  fann.  3ur  Grrt et c^terung  beS  Abnep* 
meng  nurb  ber  Dedet  mit  $n>et  pölaernen  £anbpaben  oerfepeu  ober  fo 
eingerichtet,  bag  er  aufgeftappt  inerben  fann. 

2BiI(  man  nur  fepr  im  Steinen  arbeiten,  fo  fann  man  gemöpnticpe 
Sig.  97.  Drpoftftüde  auf  btefetbe  Söeife  ocrricpten,  ober 

SauS  3  £)rpoftgüden  2  ©äuerungSfäffer  macf;en, 
inbem  man  aus  bem  einen  Drpoft  betbe  33öben 
auSfcptägt,  baffetbe  bann  in  ber  dritte  burc^fägt, 
unb  bie  erhaltenen  |)ätften  auf  bie  anberen  beiben 
Orpoftftüde  ftedt,  aus  benen  ber  obere  23oben  ge* 
nommen  morben  tg.  gtg.  97  jeigt  biefe  $or* 

£)ie  neuen  gäffer  werben  burcb  (rinfütten  non 
petgem  Gaffer  auSgetaugt,  baS  peigt,  non  ben 
augöSlicpen  ©ubganaen  befreit*),  unb  bann  bis  oben  mit  auSgelaug* 
ten,  focfenartig  gefräufetten  ober  fpiralformig  aufgeinunbenen  ©päpnen 
non  33ücpenpota  gefüttt. 

97?an  ftettt  ftcp  biefe  (Spänne  auf  fotgenbe  Art  per:  (rin  frtfcper 
(grüner)  23üd;>engamm  wirb  in  fugtange  $tö$e  verfügt  unb  aus  bie*« 
fen  Stößen  werben  1  bis  1%  3<>fl  breite  ©tüde  auf  bie  2Beife  gefpat* 
ten,  bag  bie  ©pattung  immer  nom  ©ptinte  nad;  bem  $erne  au  ge* 
fcpiept,  ino  bie  ©tüde  natürtid;  nad;  bem  $erne  au  fcpmäter  ftnb.  23om 
©plütte  anfangenb,  pobett  man  nun  auS  bt'efen  ©tüden  ©päpne  non 
folcper  £)ide,  bag  fte  ^tnar  todenarttg  gefrümmt,  aber  bocp  nod;  fepr 
etaftifcp  ftnb,  unb  awar  pobett  man  non  febem  ©tüde  nur  fo  ntel  ab, 
bag  bie  ©päpne  ntcpt  unter  1  3<>d  breit  vnerben.  $?an  erpält  fo  ge»1 
fräufette  ©päpne  non  1  gug  Sänge  unb  wentggenS  1  3<>ft  Breite. 
3ur  (£r$ieluttg  ber  gefräufetten  gönn  ift  eS  burcpauS  notptnenbig,  bag 
man  frtfcpeS  (grünes,  eben  gefättteS)  53ücpenpotj  antoenbet.  3u  bünne 
©päpne  fowopt,  als  $u  bide  ftnb  unbraud;bar,  benn  ergere  geigen  au 
wenig  (ftafticität,  festere  fräufetn  gep  niept,  betbe  fe^en  gep  im  gage 
au  feg. 

3ur  Anfertigung  ber  aiemtiep  bitten  ©ptraten  ber  ©päpne,  tnetepe 
l'efet  fepr  bettebt  ftnb,  benujst  man  niept  fetten  bie  in  gig.  98  abgebitbete 
ober  eine  äpnticpe  £obetmafd;ine.  £)er  £obet  gebt  in  einem  gatge ;  baS 
aureept  gepauene  £ot$ftüd  ftedt  in  einer  ©patte  unb  wirb  burd;  eine 
£>ebeloorricptung  in  bie  #ope  gegen  ben  #obet  gebrüdt.  Diefer  barf 
niemals  fo  weit  aurüdgeaogen  werben,  bag  ber  £ebet  baS  ^otggücf 


*)  @3  brauept  mopt  faum  angeführt  $u  toerbert,  bafj  man  ba$  Vtuälaugen  am  beiten 
t>or  bem  ©opren  ber  ßuglöeper  mnimmt. 
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au$  bet  «Spalte  herau^merfen  fonnte.  liebet  bern  £obeleifen  be$  £o* 

Sifl.  98. 


bete  liegt  etn  ^n>eite^  (üftfen,  jenem  ähnlich,  aber  fhtmpf,  abgerunbet 
unb  nicht  Völlig  bte  $u  beffen  ©chneibe  hütabretchenb.  Der  burch  ba$ 
pobeteifen  getrennte  ©pafm  ftägt  ftch  gegen  ba$  anbete  ©tfen,  mirb 
bon  biefern  gefntcEt  unb  ju  einer  bitten  ©pirate  aufgerollt.  £)a£  £ot$ 
mug  fyitxiu  trocfen  fein.  ©in  gewöhnlicher  £obel  liefert  ähnliche  ©pü 
raten,  wenn  man  in  bemfelben  baS  £obeletfen  umwenbet. 

©fw  bie  53ü4>en|>otgfpä^ne  in  bie  ©äuerungSfäffer  gebracht  wer* 
ben,  muffen  fte  ron  allen  in  SSaffer  auflöölichen  XfytiUn  befreit,  fte 
muffen  auSgetaugt  werben.  3D?an  fchüttet  fie  in  eine  reine  Spanne  unb 
übergiegt  fte  fo  oft  mit  heilem  SÖaffer,  ate  bieg  noch  garbe,  ©eruch 
unb  ©efchmacf  babon  erhält;  bann  trocfnet  man  biefelben  gan$  boll* 
fommen,  am  beften  $uerft  auf  einem  luftigen  23oben,  gute^t  auf  einet 
SÄaljbarre. 

5^achbem  bie  fo  getrocfneten  ©päljme  in  bie  ©äuerungöfäffer  ge* 
fchättet  unb  fchichtwetfe  fefw  gelinbe  eingebrücft  worben  ftnb,  trüb  $u 
bem  2lnfäuetn  berfelben  gefcf)titten.  !D?an  bringt  nämlich  vec^t  jtarfen 
reinen  ©fftg  in  ©laäjTafchen,  am  beften  burch  ©injtetlen  in  hetfjeg 
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2Q3affer ,  auf  eine  $iem(id)  goge  Temperatur  unb  giegt  benfetSert  über 
bie  im  gaffe  beftnbficgen  (Spanne  *).  £)er  (£fftg,  meiner  ftcg  tm  unteren 
Thetfe  be$  gajfeö  anfammeft,  nurb  burcg  ben  £afm  abgefajfen,  oon 
Weitem  ermärmt,  mieber  über  bte  ©päfme  gesoffen,  unb  fo  ttnrb  fort* 
gefahren,  bi$  bte  ©pägne  unb  bte  2Öänbe  be$  gaffet  oorn  @fftg  gan$ 
burd)brungen  ftnb.  £)tefe  Operation  mtrb  baS  2lnfäuern  ober  (£tn* 
fäuern  genannt;  fte  pat  ben  3wecf ,  Ute  ©äuerung$fäffer  ((ücfg'gbüber) 
mit  bem  gurn  @fftgbtibung$procejfe  erforb erliefen  ^fftgferment  31t  ber* 
fegen.  9?ed;t  ^oeefntägig  fe$t  man  bem  ^urn  Stnfäuern  $u  benu^enben 
Grfjtge  etroaS  Branntwein  $u,  ogngefägr  auf  20  Duart  1  Duart.  £)ie 
eingefäuerten  gäjfer  tagt  man  bebeeft  24  ©tunben  fiepen,  barntt  ber 
(Efftgbunft  mbgltcbft  ba£  burcpbrtnge,  unb  um  bteö  noep  fixerer 
$u  erretten,  fann  man  bem  auftugiegenben  Affige  fetbffc  nqd;  etwas 
rnepr  Branntwein,  auf  10  9ttaag  ogngefägr  1  Sftaag,  ^ufe^en.  -ftaep 
ber  angegebenen  3eif  ftnb  bte  gäffer  %ux  ^fftgfabrt'fatton  oottfommen 
borbereitet.  9)? an  japft  ben  in  ben  gäffern  beftnbltcpen  Grfftg  ab;  er 
tft  gewöpnttcp  niept  $u  gebrauten,  ba  er  aus  ben  ©pägnen  unb  gäffern 
nod;  ©ubftan^en  aufgelof’t  pat,  bte  burtp  baS  2luSfaugen  mit  SBaffer 
niept  entfernt  worben  ftnb.  SÖttf  man  tpn  niept  bertoren  geben,  fo 
•  fann  er  tn  fietnen  Duantitäten  anberem  Affige  gugefefet  werben. 

Sie  ©äuerungSfäffer  ftepen,  wie  oben  ermähnt,  tn  ber  (^fftgftube 
auf  einem  £ager;  bieS  rnug  fo  poep  fein,  bag  man  bte  gfüffigfeit  auS 
ben  gäffern  bequem  burep  ben  £agn  in  etn  barunter  ftegenbeS  ©efäg 
abfaffen  fann.  kluger  ben  ©äuerungSfäffent  muffen  tn  ber  (Efftgftube 
nod;  mehrere  anbere  gewöpnltcpe  gäffer  liegen  ober  fiepen,  tpeifS  $um 
Unfertigen  ber  (Sfftgmtfdjung,  tpeifS  $ur  2iufbewaprung  beS  noep  ntept 
bödig  fertigen  (£fftgS.  ©ie  werben  2lnfa$  *  gäffer  ober  BfifepungS* 
gäffer  genannt. 

£)ie  betriebene  Gtinrieptung  ber  (£fftgbtiber  ift  bte  mögficpfi  etn* 
faepe;  g'e  erfeibet  t'n  ben  berfd;tebenen  ßrfftgfabrtfen  berfd;iebene  2lbän* 
berungen,  über  beren  wtrfücpen  26ertp  bte  (£rfaprung  metft  noep  niept 
urtpeilen  fonnte,  ba  faft  immer  oergietepenbe  Beobachtungen  fehlen. 

'  Um  baS  Berfiopftwerben  ber  unteren  3u9fäcber  burep  bte  ©päpne  un* 
möglid;  $u  mad;en  unb  eine  beffere  Bertpeiluug  ber  einftrömenben  Suft 
$u  erreichen,  bringt  man  über  ben  3^3fbchern  einen  ©tebboben  ober 
einen  üattenroft  an,  auf  meldjem  bann  bie  ©päfme  ruf>en.  3cg  ö^au^e/ 

*)  tSin  (Sfftgfabrifant  febrieb  mir,  er  tjabe,  in  ber  Meinung,  bap  beifer  ^es 
talle  ni(^t  angreife ,  ba^  (Srmärrnen  beö  (SfftgS  in  einem  eifernen  Reffet  »orge? 
nommen,  teiber  aber  bann  in  ben  (Sfffgfäffern  eine  fc^tnarge  ^lufftgfeit  ermatten. 
9li(bt^  natürlicher ;  baö  ©ifenfatj,  metä)eö  ber  CEfftg  entölt,  gab  mit  bem  ©erbe? 
ftoff  beö  hcljeö  eine  tintenartige  glüfggfeit.  (O.) 


$>te  (Sfftgbüber. 


479 


tag  biefe  2lbänberuttg  empfehlenswert!?  iff,  nur  bürfen,  trenn  ein 
Siebboben  genommen  wirb,  bie  Soccer  beleihen  nicht  $u  Hein  fern, 
ober  e$  muffen  wentgffenS  einige  größere  eingebofw t  werben. 

Slnftatt  bte  3ufflöcher  jum  ßrinftrömen  ber  Cuft  in  bem  Umfretfe 
ber  gäffer  an^ubringen,  fiat  man  tn  ber  3D?ttte  beS  VobenS  ber* 
fetben  eine  2  bis  3  3oll  weite  Deffnung  gebohrt,  tn  biefe  einen  f>oh* 
len,  nur  unten  offenen  fernen  $egel  oon  10  bis  12  3oft  «höfie  be* 
fefttgt  unb  bemfelben  unter  bem  $opfe  an  rter  Selten  oter  £>effnungen 
ron  ofmgefäfir  einem  3eü  £)urchmeffer  gegeben,  gig.  99.  geigt  biefe 
5ig.  99.  Vorrichtung  tn  bem  (ürffigbtlber.  2)te  £uft  ftrömt 
unten  tn  ben  $egel,  tritt  burdj  bte  rter  Seiten* 
Öffnungen  unter  ben  breiten  $opf  beS  Hegels  tn 
baS  innere  beS  gfffgbtlberS.  GrS  ift  bann  notf>* 
wenbtg,  anffatt  ber  größeren  Deffnung  im  2)ecfel 
ber  Gffftgbilber  rier  Heinere,  mehr  nach  bem  Um# 
freife  beS  gaffeS  £u  ftefienbe,  an^ubringen,  bamtt 
nicht  bte  burcl?  ben  $egel  etnftrömenbe  £uft  tn  ber 
Sttttte  beS  gaffet  gan$  gerabe  aufftetge,  fonbern 
ftch  etwas  auSbrette.  Sehr  ^wecfntäßig  bürfte  es 
fein,  neben  ben  ßegel  noch  einige  ber  früher  betriebenen  3ufflöcher 
tn  ben  Stäben  beS  gaffet  an^ubringen. 

£)er  gewöhnliche  3apff>afm  wirb  häuftg  burcfi  eine  Vorrichtung 
erfe£t,  burcp  welche  bte  glüfftgfett  tn  bem  5U?aaße,  als  fte  ron  ben 


«10.  ioo. 


Späfmen  fommt,  aus  bem  gaffe 
abfließt,  gig.  100.  a  getgt  biefe 
Vorrichtung.  99?tttelff  eines  burch* 
bohrten  Dorfes  wirb  in  einem  fwh* 
len  3apfen,  welcher  tn  bem  3<*pf* 
loche  fteclt,  eine,  wte  bte  3etchnung 
angtebt,  gebogene  ©laSröhre  befeftigt. 
Dte  «höhe  btefer  hHaSröfwe  muß  ge* 
ringer  fein,  als  bte  «höhe  ber  3ug* 
löcher  über  bem  Voben  ber  Gffftg* 
btlber,  fo  baß,  wenn  bt'e  3uglöcher 
etwa  10  3el(  h^<h  über  bem  Voben 
angebracht  ftnb,  bte  ©laSröfire  nur 
etwa  8  3ell  p ocl;  fern  barf.  Unter 
bte  2luSflußöffnung  wirb  ber  £ubben  $ur  Aufnahme  ber  abffießenben 
glüfffgfett  geftellt.  Sobalb  nun  bt'e  glüfffgfeit  in  ben  @ffigbtlbern  ftch 
ju  8  3oll  $öpc  angefammelt  pat,  wirb  ffe  aus  ber  9töfwe  ab* 
fließen  muffen.  £)urch  eine  folche  Vorrichtung  werben  mehrere  Vor* 
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Ivette  erreicht.  (£$  fann  bie  g^üfftöfett  tn  ben  (£fggbt'lbern  nte  bi$  $u 
beit  3ugöffnungen  feigen,  ge  fann  btefe  nie  eerftopfen  unb  ge  fann 
nie  auS  btefen  fitegen.  (£$  bleibt  ferner  eine  beträcgtliege  Duantität 
fegr  warmer  glüfftgfeit  tn  bent  gaffe ,  welcge  fegr  baju  betträgt,  ba$ 
§ag  warm  $u  galten,  benn  man  wirb  bemerfen,  bag  bureg  bte  ©la$< 
rogre  bte  glüfftgfett  gan$  eont  Beben  bee  gaffet  abgeleitet  wirb,  wo 
fte  fegen  beit  grogern  Tgeil  tgrer  2©ärnte  abgegeben  gat.  5D?ir  gnb 
Sfggfabrifen  befannt,  wo  man  bei  Anwettbung  een  12  gegen 
(Sfftgbtlbern  bie  3uglocger  fo  gocg  angebracgt  gat,  bag  gegen  1  Orgoft 
ber  warmen  glüfggfeit  fortwägrenb  im  gaffe  bleibt. 

Denfelben  3wecf,  gelegen  bte  s  förmige  ©laerogre  erfüllen  feil, 
erfüllt  ein  £agn,  wenn  er  bie  in  gig.  101  abgebtlbete  (Einrichtung 
gig.  ioi.  gat.  cc  tg  ber  hatten* 

beben  über  ben  3agle^ 
cg  ent;  biegt  unter  bent* 
felben  beg'nbet  geg  ber 
göl$erne  £agn  b,  in  wel* 
egem  bae  ©laöregr  aa 
befeftigt  ig.  2egtere3  ift 
fe  gebogen,  bag  bteSMn* 
bung  biegt  über  ben  wirf* 
liegen  Beben  be£  gaffet 
liegen  fornntt.  Bon 
neeg  anberen  Abänberun* 
gen  ber  (Einrichtung  ber 
(Efftgbitber  feil  erg  wet* 
ter  unten  bte  D^ebe  fein. 

SESte  nun  tm  Allgemeinen  mit  ben  Grfggbilbern  opertrt  wirb,  lägt 
geg  mit  wenigen  2Öorten  fagen.  $?an  giebt  bie  $u  fäiternbe  glüfftgfeit, 
bte  (^fftgmifcgung,  alfe  entweber  ba3  ©emifeg  au$  Branntwein  (ober 
(Spiritus),  äöaffer  unb  (Efftg  ober  eine  anbere  ber  eben  angefügrten 
(Sfggmtfcgungen  in  gewiffen  Zeiträumen  unb  tn  gewiffen  Mengen  über 
bte  (Spägne  ber  Btlber  unb  lägt  baS  jutn  erften  BMe  bureg  bie  gäffer 
begangene  ein  ^eiteS,  brttteS  aueg  wegl  eierteS  Btal  bureg  bie  gäffer 
gegen,  TaS  fpectelle  Berfagren  ig,  abgefegen  een  ber  eerfegiebenen 
Befcgaffengett  ber  Grfggntifcgung,  in  ben  eerfegiebenen  gabrifen  unge* 
mein  eerfegieben,  tn  Sftücfftcgt  auf  bie  Bertgeilung  beS  Branntweins 
ober  (Spiritus,  auf  bie  9)?enge  ber  3)?tfegung,  welcge  auf  einmal  auf* 
gegogen  wirb,  auf  bte  Temperatur,  mit  welcger  man  aufgiegt,  auf 
bie  Tauer  ber  3eiträume,  ittnergalb  welcger  aufgegoffen  wirb  u.  f.  w. 

Auf  felgenbe  SÖeife  fann  für  bie  Targellung  een  Branntweinefgg 
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operir t  »erben;  biejenige  Sorte  oon  C^fftg ,  n>etd je  man  oor$ugSweife, 
ja  faft  auSfcbließlicb  mittetft  ber  ©fftgbilber  bereitet.  $?an  bringt  $u* 
näcbfl  auf  bie  Bftfd;ungSfäf[er  ber  (£fftgftitbe  baS  ©emtfeb  auS  ©rannte 
mein  ((Spiritus),  SÖaffer  unb  fertigem  @fftg  (Sette  455\  aber  man 
nimmt  nur  %  ber  oorgefdwtebencn  'Üttenge  Branntwein  ober  Spiritus 
uub  etwas  weniger  @fftg. 

©efefct,  bie  TOfcbungSfäjfer  faßten  180  Duart,  fo  müßten  in  bte^ 
felben,  nad;  bem  Berbältniß  oon  6  ^ßeiten  Sa  ff  er,  1  £peü 
Branntwein  oon  50%  Tr.  unb  2  Tbeilen  feßon  fertigem 
©ffig,  wenn  baffetbe  unoeränbert  genommen  werben  follte,  gebracht 
werben:  20  Duart  Branntwein,  40  Duart  (£fßg  unb  120  Duart 
Saffer.  Bfan  giebt  aber  in  bie  gäjfer  dn  ©emifd;  oon  20  Duart 
©[ftg,  15%  Duart  Branntwein  unb  137  Duart  Saffer.  Die  noch 
fefdenben  7%  Ziuaxt  Branntwein  *)  werben  ber  TOfcpung  erft  fpäter 
$ugefe$t.  @S  ift  fyiex  nötbt'g,  baS  jur  OTfcbmtg  fommenbe  Gaffer 
auf  obngefäßr  30  bis  32°  §u  erwärmen,  bamit  bie  fertige  B?ifd;ung 
eine  Temperatur  oon  20  bis  24°  91  ermatte. 

Bon  biefer  SDlfcpung  werben,  je  nach  ber  ©röße  ber  ©fß'gbilber, 
ade  Stunben  5  bis  8  Duart  recht  gleid;förmig  über  bie  Späbne  ge* 
goffett,  entweber  auS  einer  ©laSflafcße  ober  auS  einem  fteinen  Gfinter. 
9tacb  bem  2lufgießen  bebedt  man  bie  gaff er  fogleicb  wieber  mit  ihren 
Dedeln. 

Die  einmal  bureb  bie  Späbne  gegangene  B?ifd;ung  giebt  man  nun, 
unter  3nfa£  oon  5  Duart  Branntwein  auf  180  Duart,  juin  ^weiten 
Bcale,  auf  btefelbe  Seife,  bureb  bie  Späbne  ber  SäuerungSfäffer, 
unb  naepbem  fte  gitm  ^wetten  Btale  burebgegangen,  mit  bem  3ufa$e 
ber  noch  feblenben  2%  Duart  Branntwein  für  ein  Drboft,  $wn  brit* 
ten  Wate. 

Die  einmal  über  bie  Späbne  gegangene  glüfftgfeit  fteKt  einen 
febwacben,  bie  zweimal  burebgegangene  einen  ftärferen,  bie  breimat 
burd;gegangene  einen  oollfommen  guten  unb  gehörig  ftarfen  @fftg  bar. 

SeSbalb  eS  jwedmäßtg.  fein  muß,  ber  ©fftgmifdjung  ntcf>t  bie  er* 
forberltdje  Duantität  Branntwein  auf  einmal  ^ujugeben,  fonbern  beim 
erften  2lufgeben  (auf  1  Drboft  Wifcbung)  15%  Duart,  beim  ^weiten 
Durd;geben  5  Duart,  beim  britten  2%  Duart,  alfo  in  immer  ab* 
nebmenber  Btenge,  wirb  ftd;  auS  folgenben  Beobachtungen  ergeben. 
Selbft  bei  febr  günfttgem  ©ange  beS  ©fftgbilbungSproceffeS  in  ben  ©fftg* 
bilbern  wirb  immer  noch  ein  Stntbeil  SUtobol  ber  Umwanblung  in  (ürfftg* 
fäure  entgepen.  Bertpeilte  man  ben  Branntwein  gleid;mäßig,  gäbe  man 


*)  93erl)äÜntjj  beö  33ranntrcein0  jum  2Baffer  mup  nne  1  :  6  fein. 
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alfo  kt  kr  erftett  $?ifchung  7%  Duart  SBranntmetn  $u,  fo  mürbe  bte 
^mette  $?ifchung,  melche  bann  mieber  7%  Duart  23ranntmetn  ^ugefefct 
errette,  alfoholhaltt'ger  als  bte  erfte  fetn ,  meil  tn  ber  einmal  burd)* 
gegangenen  glüfftgfett  immer  noch  etmaS  2ltfohol  nnjerfe^t  enthalten 
ift.  Zehnten  mir  $.  23.  an,  baf?  beim  erften  Durchgehen  oon  ben  72/3 
Duart  23ranntmein  1  Duart  ber  Ummanblung  in  (£ffigfäure  entgan* 
gen  märe,  fo  mürbe  bie  ^meite  5D?ifc^ung  8%  Duart  23ranntmein  ent* 
halten;  in  ber  $mctmal  burchgegangenen  glüffigfett  mürbe  natürlich 
ebenfalls  nod;  unterlegter  2Ufohol  ftch  ftnben,  unb  $mar  mahrfcheinlich 
nod;  mehr,  als  in  ber  einmal  burchgegangenen  glüfftgfett,  meil  eine 
alfoholreichere  SD?ifc^ung  auf  ben  (Sfftgbtlber  gefommen  ift;  baher  mürbe 
bie  jum  brittenmale  burcf^ugebenbe  9)?tfd;ung  bie  alfoholreich fte  oon 
allen  fetn,  unb  aus  eben  gefügtem  ©ntnbe  mürbe  ber  ablaufenbe  fer* 
tige  ©fftg  eine  nod;  fefm  beträd>tltd;e  sJtfenge  211fohol  enthalten. 

2Öenn  man  aber  ber  erften  Sftifchung  15A/2  Duart  23ranntmein 
gugtebt  unb  eS  bleiben  felbft  3  Duart  barin  unoeränbert,  fo  mirb 
boch  bte  jmeite  Sfltfchung  nur  8  Duart  33ranntmein  enthalten,  unb 
menn  man  annimmt,  baf?  son  biefen  2  Duart  unterfefct  bleiben,  fo 
merben  in  ber  lebten  2D?ifd;ung  boc^>  nur  4%  Duart  23ranntmein  oor* 
hanben  fein,  unb  ber  ablaufenbe  (£ffig  mirb  nur  fo  oiel  2llfobol  un* 
gerfe^t  enthalten,  als  eben  $ur  (üonferoation  beffelben  unerläßlich  ift. 

(ürtmaS  gan$  ^ofitioeS  mochte  id;  inbeffen  auch  hier  nicht  feftge* 
ftellt  höben.  (£s  fonnen  nämlich  mohl  gälte  eintreten,  mo  bie  $er* 
theilung  beS  33ranntmeinS  anberS  »orgenommen  merben  muß,  ober 
vielmehr,  mo  eS  bod)  tmedmäßtg  fein  fann,  bt'efelbe  anberS  ooqunehmen. 

SBenn  5.  33.  bte  (ürfftgbtlber  eine  fehr  bebeutenbe  ©rüge  beft^en, 
menn  man  nid;t  alle  ©tunben,  fonbern  in  längern  3eitväumen,  9C Hi * 
fchung  aufgießt,  unb  oerhältnißmäßig  nicht  *>ie  1  baoon  auf  einmal,  fo 
fann  man  ber  erften  SO?tfchung  noch  etmaS  mehr  33ranntmein  tufeeen, 
ben  ganzen  0fteft  aber  bann  ber  jmetten  2D7tfchung,  unb  fo  ben  (£ffig 
burd;  smetmaligeS  Durchgeben  burch  bte  ©ffigbtlber  fertig  erhalten. 

Dber  menn  ber  ©fftg  in  bem  britten  (Sfftgbilber  ftch  nur  wenig 
»erbeffern  follte,  maS  einem  Mangel  an  2llfohol  ^ufchretben  ift,  fo 
mirb  man  beim  britten  21ufgteßen  etmaS  mehr  33ranntmein  anmenben, 
unb  alfo  beim  jmeiten  unb  otelleicht  fd;on  beim  erften  21ufgteßen  etmaS 
meniger  nehmen  müffen. 

3ch  höbe  fürtlid;  eine  ©fftgfabrtf  bef ud;t,  mo  man  ber  9)?ifd;ung 
pm  Grfftgfprit  (fiel;e  fpäter)  fogleich  beim  erften  Durchgeben  burd;  bte 
gäffer  bie  gan$e  Stenge  oon  ©ptrttuS  tufe$te  unb  mo  man  auf  btefe 
2Beife  mittelft  breimaligen  Durchgebens  ein  bbd;ft  auSgegeid>neteS  9ic* 
fultat  erhielt. 
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5D?att  ftept,  wie  pötßft  etnfacp  baS  gan$e  Verfapren  ift,  unb  wenn 
man  fuß  aUeö  ba$  in$  ©ebäcßtniß  äurücfruft,  was  oben  über  ben 
(£ffigbilbung$proceß  im  Allgemeinen  gefagt  mürbe,  wirb  bie  fcßnelle 
Grfftgbtlbung  gan$  verftänbltcß  fetn.  2Öa3  tft  bte  llrfacße  ber  fdmellen 
@fftgbilbung  ?  (£ö  tft  bte  bebeutenbe  Vergrößerung  ber  glücke  ber  $u 
fäuernben  glüfß'gfeit  unb  bte  f>ö^er e  Temperatur  tm  Ämtern  ber  gäffer. 
9?acßbem  bte  ßrffigmifcßung  in  bte  @fß'gbilber  gegoffen  tft,  verbreitet 
fte  ftcß  auf  bte  £)berfläcße  ber  (Späpne,  unb  bte  Dberfläcße  ber  (£fftg* 
mtfcßung  wirb  baburcß  gletcß  ber  £)berfläcße  ber  (Späpne,  fte  tft  atfo 
genftß  mehrere  punbertmal  größer  aU  bet  ber  älteren  Vtctpobe  ber 
gabrifatton.  £)ie  atmofppärtfcße  £uft  tritt  burcß  bte  unteren  £>eff* 
nungen  in  bte  gäffer,  gtebt  (Sauerftoff  an  ben  Alfopol  ber  @fftg* 
mifcpung  ab,  baS  peißt,  verwanbelt  biefen  tn  (£fß'gfäure  unb  entwetcßt 
fo,  ipreS  (Sauerftoffö  ^um  Tpetl  beraubt,  burd;  bie  £)effnung  im 
T)ecfel  beS  gaffet,  weil  ipr  fpeciftfcf>e^  @ewid;t  burd;  bie  2öärme  be3 
gaffet  geringer  geworben  ift;  burcß  bte  unteren  3uglöcßer  ftrömt  beS* 
ßalb  unauggefetü  neue  £uft  ein.  gn  golge  ber  fcßnellen  Orpbation 
be£  Alfoßol3  wirb  nun  natürlich  feßr  viel  VSärme  frei,  fo  viel,  baß 
biefe  $ur  Erwärmung  be$  (£fftgbilber3  bebeutenb  betträgt.  Spat  bie 
(£fft'gjhtbe  eine  Temperatur  von  18  bt£  20°9i,  unb  bte  aufgegojfene 
(Sffigmtfcßung  eine  Temperatur  von  20  bt£  22°  9t.,  fo  fann  bie  Tem* 
peratur  im  Innern  be$  gaffeg  28  btS  34°  9?.  fetn. 

Um  ben  Erfolg  be$  fcßnellen  (£fß'gbilbung6proceffeg  vollfontnten 
^u  ftcßern,  muffen  einige  Vebtnguttgen  erfüllt  werben,  bie  id;,  nebft 
mandjen  erleicßternben  $anbgriffen ,  fogleicß  befpredjen  will. 

ift  ein  wefentltcßeg  (£rforberniß,  baß  bag  innere  ber  (Säue* 
rungefäjfer  bie  gehörige  Temperatur  beft^e ;  biefe  muß  burcßfcßnittlicß 
30°  9t.  fein  (—  ßöper  beim  erften  T)urcßgeben,  ntebrtger  beim  ^weiten 
unb  brüten—),  wobei  bann  bte  gäffer  ftd;  in  einem  3uftanbe  beßnben, 
ben  man  ben  bunftenben  nennen  fann,  weil  bem  £ineinriecßcnben  ba* 
bet  ein  ftecßenb*faurer  £)unft  entgegenftrömt.  T)iefe  ßope  Ternpe* 
ratur  unb  ber  baburcß  bebtngte  bunftenbe  3uftanb  ß'nb  bie  3et* 
d)en,  baß  bie  Drpbatton  be$  Alfopolg,  ba6  peißt,  bte  Umwanblung 
be$  Alfoßol$  in  @fß'gfäure,  rafd;  vor  ßcß  gept.  3eigt  ein  C^fftgbilber 
biefe  (£rfcßetnungen  nicpt,  fo  ift  berfelbe  gleicpfam  tobt,  er  atpmet 
feinen  (Sauerftoff  ein,  unb  beöpatb  gept  faft  gar  feine  @fftgbtfbung  in 
bemfelben  vor  (vergl.  ©.  457);  man  gapft  bie  über  bte  (Späpne  ge* 
gangene  glüffigfeit  aus  bem  gajfe  unveränbert  ab,  wie  man  biefelbe 
^ufg^goffen  bat. 

Um  neue  gäffer,  mit  benen  man  ju  arbeiten  anfängt,  bie  viel* 
letcpt  nocp  ntd;t  ben  ©rab  von  £auerpett  angenommen  pabett,  ben  fte 

31* 
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anäunepmen  fäpig  ftnb,  in  btefen  bunftenben  3uftanb  $u  rerfe^en,  gebe 
man  ber  aufeugtegenben  9)?tfd;ung  ettrad  rnepr  (£ffg  unb  ettrad  mehr 
33rannttrein  ptn^u,  nnb  ertrctrme  biefelbe  bor  bem  2tufgiegen  ftetd  auf 
24  bid  26°  91  #at  man  $it  bem  @emt'fcp,  tbie  oben  angegeben,  mar* 
nted  Safer  genommen,  fo  tft  bad  (frträrmen  $u  Anfang  natürticp 
nt'cpt  nötpig.  9)?it  bem  2tufgiegen  bon  eribärmter  9)?ifd;uttg  in  oben 
ermähnten  3^^äumen  mtrb  fortgefapren ,  Md  bte  gäffer  tn  ben  bun* 
ftenben  3»ftanb  geraden,  mad  man  beim  fnneinriecpen  unb  beim  Jpin* 
etnftecfen  ber  £anb  fogteicp  bemerft.  33on  biefem  3«t))unfte  ab  nimmt 
man  bad  ©emtfcp  opne  weiteren  3ufa£  bon  33rannttrein  unb  @ffig, 
unb  man  pat  and;  nicpt  rnepr  nötpig ,  baffeXbe  bor  bem  2tufgtegen 
erwärmen,  trenn  bte  Temperatur  bed  £ocated  unb  ber  9)?tfcpung  ntd;t 
unter  18  ober  befer  20°  9t.  ft'nft. 

33et  ber  gehörig  fd;nelt  bor  ftcp  gepenben  Umwanbtung  bed  2ttfo* 
potd  tn  (Sfftgfäure  tbirb  nämtid;,  tbie  fd;on  ermähnt,  fo  riet  Samte 
in  einer  berpättnigmägig  furjen  3^tt  frei,  bag  fie  bon  ber  Umgebung 
nicpt  gan$  abgeleitet  toerben  fann,  fonbern  bag  fte  ben  3npatt  bed 
Safed  immer  auf  ber  $ur  (SrfftgbtXbung  erforbertid;en  Temperatur  er* 
pätt  *).  9)tan  g'ept  pteraud,  bag  ed  fepr  bortpettpaft  fein  mug,  bie 
fretwerbenbe  Samte  im  Safe  betfammen  bemalten,  mit  anberen 
Sorten,  bie  gäffer  mit  fdfecpten  Särmeteitern,  fogenannten  tbarmett 
@acpen,  $u  umgeben,  fie  $.  33.  mit  £einewanb  ju  umwicfetn  ober  mit 
Rapier  $u  überfteben,  toobei  ed  ftd;  wopt  bon  fetbft  berftept,  bag  bte 
int  Umfreife  geboprten  £6d;er,  burd;  wetd;e  bte  jum  ©äuerungd* 
procefe  nötptge  atmofppärifd;e  £uft  einftrömt,  fo  tbie  bad  £ocp  im 
Decfet  bed  gafed,  burd;  wetd;ed  bie  bed  ©auerfoffd  tpeitweid  beraubte 
£uft  entmeid;t  unb  baburd;  eben  ben  3«Ö  bewirft,  immer  ofen  gepatten 
merben  müfen.  Die  erftgenannten  £od;er  mug  man  bedpatb  aucp  bon 
3eit  $u  3eit  mit  einem  @töcfd;en  unterfucpen,  ob  fte  nid;t  burd;  bor* 
ttegenbe  @päpne  berftopft  ftnb,  ober  aucp  burcp  bie  tut  Safe  ftepenbe 
Stüfftgfeit,  toad  letcpt  gefcpepen  fann,  opne  bag  biefe  audläuft,  trenn 
biefe  £öcper  fepr  fcpräg  geboprt  ftnb ;  etwad  fcpräg  aber  müfen  fe  bed* 
patb  geboprt  fern,  bamtt  bie  an  ben  Safwänben  perabtaufenbe  Sfüfftg- 
feit  nicpt  jum  Tpett  burcp  biefetben  peraudfltegt.  23eftnbet  ftcp  über 


*)  ig  mie  §.  33.  bei  bem  Verbrennen  be3  Salgeö  in  einer  Äer$e  ober  be$  £)ele$ 
in  einer  Campe,  ffieber  Saig  noip  Del  fönnen  bei  gemöpnlicper  Semperatur  am 
fangen  ju  brennen,  fie  muffen  erg  auf  eine  pöpere  Semperafur  gebracpt  merben; 
bieä  gefcpiept  burdp  ba$  Slnjiinben  Sie  nun  burd;  ba$  Verbrennen  frei  merbenbe 
Sbärme  bringt  bie  junaepft  Itegenben  Speile  beb  Salgeö  unb  Celeb  mieber  auf  bie 
jum  Verbrennen  eiforberlicpe  Semperatur;  mirb  bie  Söärme  abgeleitet,  fo  erlifept 
ber  ange^iinbete  Körper. 
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beit  3ugtöd;ent  ein  ©tebboben  ober  £attenboben,  fo  ift,  »t'e  fcpon 
oben  ernannt,  ba$  33erftopft»erben  burd;  bie  ©päpne  nicht  mögticp. 

Ter  bunftenbe  3uftanb  ber  (üffigbilber ,  ba6  fytifjt ,  ber  3uftanb, 
bei  »etd;em  ber  (£ffigbttbungeproceh  gehörig  fcpnett  in  benfetben  ver¬ 
läuft,  »irb,  n>ie  nun  leicht  eingufe|>en ,  aufhören,  wenn  ent  tu  eher 
ntd;t  atmofppärifcpe  Suft  genug  in  bie  gäffer  ftrömt,  ober 
»enn  auf  irgenb  eine  SSeife  bie  Temperatur  in  benfetben  $u 
f e h r  herabgefegt  »irb,  alfo  »enn  ent»eber  bte  unteren. ober  ba£ 
obere  £ocp  verftopft  ftnb,  ober  »enn  bie  (£ffigmifcpung  $u  fatt  unb  in 
$u  großen  Quantitäten  auf  einmal  aufgegojfen  »trb  ober  »enn  51t 
viel  Suft  in  bie  gäffer  tritt.  3«  »etd;er  9J?enge,  »ie  oft  unb  mit 
»etcper  Temperatur  bie  Grffigmifcpung  aufgegojfen  »erben  muß,  barüber 
»irb  man  batb  burd;  bie  Erfahrung  beteprt.  @inb  bie  gäjfer  fepr  »arm 
(über  30°  9t.),  fo  fann  man  in  fürjeren  3eiträumen  unb  et»a£  ntepr 
von  ber  SDtifcpung  aufgtefjen,  ftnb  fte  »entger  »arm,  fo  muß  man 
»ettiger  TOfdpung  unb  in  tangeren  3wtfd;enräumen  aufgiegen,  unb 
bann  barf  auch  bte  @fftgmifd;ung  nicpt  gut  eine  nieberere  Temperatur 
ato  22°  9t.  geigen.  33erfud;e  haben  aud;  ju  entfd;etben,  »ie  »ett  ber 
©cpteber  über  ber  Dejfnuttg  be£  Tecfe(3  geöffnet  ober  gefddojfen  »er* 
ben  muh,  um  bie  erforbertid;e  Stenge  2uft  bern  Qffigbitber  jujufüpren; 
et»a£  33eftimmte$  t äfft  ftd;  barüber  nicpt  fagen.  2tud;  in  ber  (£fjtg* 
ftube  mug,  burcp  unten  unb  oben  angebrad;te  3ugtöcper,  ber  erforberttcpe 
£uft»ecpfet  ftattftnben  fönnen,  befonberd  »ettn  viele  unb  groj»  C^fftg- 
bitbcr  in  einem  Keinen  £ocate  aufgeftettt  ftnb. 

3d;  empfepte  bringenb  bie  forgfättige  23eobad;tung  ber  (Sffigbitber ; 
fte  ift  unertähttcp,  »enn  man  nid;t  @cfapr  taufen  »itt,  einen  ber  an* 
ge»anbtcn  Stenge  be3  23rannt»ein3  burcpau$  ntd;t  entfprecpcnb  fauren 
(£fjtg  51t  erpatten. 

(Einige  gabrifanten  fcpreiben  vor,  bie  (£fft'gftube  auf  einer  Tem* 
peratur  von  30,  fa  35°  9t.  $u  erpatten.  (£ine  fo  pope  Temperatur 
fann  nur  mit  einem  bebeutenben  2tuf»anbe  von  23rennmateriat  in  et* 
ttem  £ocate  erreicht  »erben,  tn  »etd;em  »egen  ber  großen  stetige  be6 
vevbraud;ten  @auerftoff£  etn  ftarfer  £uft»ed;fet  ftattfnbet.  Ter  3^ed, 
»etcper  burcp  eine  fo  pope  Temperatur  ber  (Sfftgftube  erlangt  »erben 
fott,  ift  ber,  bah  bte  in  bte  £öd;er  ftrömenbe  £uft  »egen  iprer  popen 
Temperatur  bem  3apattc  ber  gäjfer  feine  Söärme  entjiepen  fott.  2lber 
»eit  entfernt,  baburd;  9tugen  $u  fcpajfen,  fcpabet  man  vietmepr,  ittbetn 
bte  Temperatur  in  ben  gäjfent  $u  pod;  fteigt,  »oburd;  ber  ^uftgitg  ju 
ftarf  »irb,  unb  btefer  ftarfe  Vuftgug  füprt  eine  grofje  Quantität  2Itfo* 
pot  unb  (Jffigfäure  bet  bt’efer  popen  Temperatur  aue  ben  gäffern; 
aud;  »irb  babei  fepr  tcid;t  bie  fd;ott  entftanbene  ßfjtgfäure  tn  dopten* 
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faure  unb  etne  fcpletinige  Subftan$,  bte  erwäpnte  ©fftgmutter ,  $er* 
legt*);  man  befommt  alfo,  mit  anberen  Porten,  einen  berpältnig* 
mäßig  fcpwacpen  ©fftg.  $?an  pat  bet  unferer  ßrfftgbilbung ,  wie  tn  fo 
mieten  anberen  Ttngen,  bte  ©rtreme  bermeiben:  etne  $u  pope  Tem* 
peratur,  weil  btefe  $erluft  an  Brennmaterial  nnb  ©fftgfäure  nacp  (tcp 
jt ept;  etne  ntebere  Temperatur,  weil  btefe  unnötigen  3^tberiuji 
unb  ArbeitSlopn  berurfacpt. 

Sinb  bie  ©fftgbilber  mtt  fcplecpten  Wärmeleitern  umgeben,  unb 
pat  bte  ©fftgftube  etne  warme  £age,  fo  tft  eS  faurn  notpig,  btefelbe 
wäprenb  beS  Sommers  $n  feigen ;  bte  9)?ifcpungSfäffer  famt  man  bann 
bortpeilpaft  augerpalb  beS  ©ebäubeS  tn  bte  Sonne  legen.  Wäprenb 
ber  fätteren  SapreS^ett  tft  es  aber  erforberltcp,  baf?  baS  ©fftglocal 
auf  bte  Temperatur  bon  18  bis  22°  9t  gezeigt  werbe  unb  bte  außu* 
gtefenbe  9)?ifcpung  ntup  bann  mtt  20  ober  22°  9t  auf  bte  gäffer  font* 
men.  Bfan  erhält  bann  opne  Scpwierigfet't  bte  gäffer  tn  bem  wefent* 
It'cp  notpwenbigen  bunftenben  3uftanbe,  wobet  icp  nochmals  bemerfen 
will,  bafj  ft  cp  btefer  3«ftanb  ber  gäffer  am  leicpteften  erpält,  roenn  bte 
©fftgmifcpung  jum  erften  9)?ale  über  bte  Späpne  gept,  am  wenigften 
leicpt,  wenn  fte  jum  brüten  9ttale  bte  gäffer  pafftrt.  Tie  Urfacpe 
liegt  Har  bor;  eS  tft  im  erften  galle  mepr  Alfopol  tn  ©fjtgfäure  um* 
^uänbern,  beSpalb  wirb  aucp  mepr  Wärme  frei. 

Sollte  wäprenb  ber  Arbeit  ein  gafi  erfüllen,  fo  muß  man  bte 
Urfacpe  auS$umitteln  fucpen,  unb  eS  bann  burcp  Aufgießen  bon  ftärfer 
ermärmter  2D?tfcpttng  fofort  wieber  tn  ben  bunftenben  3uftanb  berfe^en; 
gefcptep t  bieS  nt'cpt,  fo  läuft,  wie  fcpon  oben  erwäpnt,  bte  Btifcpung 
unberänbert  burcp.  Aus  biefern  ©runbe  fann  eS  aucp  oft  notpwenbt'g 
fein,  beS  Borgens  beim  Beginn  ber  Arbeit  bte  BUfcpung  etwas  mepr 
erwärmt  unb  ntcpt  jubtel  auf  einmal  außugießen,  nämlicp  bann,  wenn 
wäprenb  ber  üftacpt  ber  bunftenbe  3uft<mb  ber  gäffer  aufgeport  pat, 
wa£  leicpter  bei  Heineren,  feltener  bei  größeren  ©fftgbilbern  gefcpiept, 
in  welcpen  lederen  bte  Temperatur  gewopnltcp  über  STacpt  gerabe  am 
pbcpßen  fteigt. 

grüper,  wo  man  tm  Allgemeinen  mit  Heineren  ©fftgbtlbern  ar* 
beitete  als  fe£t,  fattb  man  in  allen  ©fftgfabrtfen  befonbere  Borriep* 
tungen,  um  bie  außugießenbe  ©fftgtntfcpung  auf  bie  Temperatur  bon 
22  bis  24,  ja  felbft  26°  9t  bor^uwärmen,  unb  wenn  bie  Bftfcputtg  in 
ber  ©fftgftube  ntcpt  felbft  bte  Temperatur  bon  opngefäpr  22°  9t  an* 
nepmen  ober  ftcp  auf  biefer  erpalten  fann,  tft  eine  folcpe  Bor* 


*)  Atir  ijt  ee  in  ber  gratis  rtorgefommen ,  bap  bet  ^o^et*  Semberatur  erzielter  (Sfftg 
auf  bem  Säger  na<p  einiger  ßeit  fiep  ganj  in  eine  gaKertartige  2D2affe  nermanbeite. 
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rtcgtung  noch  j [e$t  notbmenbig.  Oie  übficbfte  Vorrichtung  beganb  aus 
entern  ©erüfte  um  beit  ^etjofett,  auf  meines  man  bte  (Sfftgmifcbung 
tu  grogen  bauchigen  ©fabgagben  geffte.  3cg  meig  au$  langer  @rf a£* 
ruttg,  bag  ber  Ofen  fegr  garf  gebet zt  werben  mug,  wenn  bte  gfafcgen 
bte  gewünfcgte  Oemperatur  von  22  bte  24°  9t  erlangen  foffen,  unb  tcf> 
fann  Vergebern,  bag  ber  bagti  erforberttc^e  2fuftvattb  att  Vrennmaterial 
ben  9?u£en  ber  ganzen  Grffigfabrif  verklingen  fann.  3cg  l)abz  be^|>atb 
auf  bte  fofgenbe  Seife  bte  Grrwctrmung  ber  (Sfggmtfcbung  aitegefübrt, 
unb  biefefbe  gut  geh  fo  vorteilhaft  bewährt,  bag  e3  febent  (£fftgfabrte 
fanten  anzuratl;en  ift,  btefefbe  in  feiner  gabrtf  etnjufübren,  wenn  er 
überhaupt  einer  befonberen  Särmevorricbtung  bebarf. 

gig.  102.  ift  bt'efe  Särmevorricbtung  in  Verbtnbung  mit  bem  Ofen 

ber  (£fftgftube  gezeichnet. 
a  ift  eine  fletne  fupfernc 
Pfanne  von  ogngefäbr  1 
gug  3  3 off  £änge,  1  gug 
Vreite  unb  1  gug  £öbe. 
Oie  eine  ©ettenwanb  ber 
Pfanne  ift  in  bem  Ofen 
eingemauert,  um  bafelbg 
bet  ber  Reizung  beS  Ofen3 
ergibt  zu  werben;  aber  e3 
begnbet  ftcg  auch  eine  W 
fonbere  ffetne  geuerung 
unter  ber  Pfanne,  um  ge,  wenn  ber  Ofen  nicht  benu£t  wirb,  bod> 
erbteen  zu  fonnen.  Oer  von  btefer  geuerung  abztebenbe  9tauch  wirb 
burcb  ein  Vlecgrobr  in  ben  ©cgornftein  geleitet. 

Otefe  fupferne  Pfanne  gebt  burcb  5 tuet  D^ogven  mit  einem  btfljer* 
nett  Oroge  ober  Bottiche,  wie  bte  gigur  zeigt,  tn  Verbittbung;  e$ 
münbet  nämftch  ba$  eine  9tobr  im  unteren  Streife  ber  Pfanne  unb  be$ 
VotticpS  au6,  baS  anbere  im  oberen  Obetfe  berfefben;  letzteres  ig 
burcb  einen  £abn  verfcgltegbar.  Strb  ber  Orog  bte  über  ba$  obere 
9togr  mit  Säger  gefüfft,  fo  ftegt  natürlich  auch  in  ber  Pfanne  baS 
Säger  auf  berfefben  £öbe;  wirb  atebamt  ba£  Säger  in  ber  Pfanne 
erwärmt,  entweber  burcb  kte  befonbere  geuerung  ober  burcb  ba$  £et* 
gen  beg  Ofen$,  fo  begnt  eS  geh  au£  unb  giegt  burcb  ba$  obere  9?ogr 
itt  ben  Särmetrog  über;  burcb  ba$  untere  9topr  tritt  au3  bem  Sänne* 
trog  fogfeicb  wieber  falteS  Säger  in  bte  Pfanne,  welches  erwärmt 
tvirb  unb  burcb  ^  obere  Dtogr  wieber  gitrücfgebt ;  fo  gnbet  eine  fort* 
wägrenbe  (üfirculation  (Statt,  uttb  tn  fegr  furzer  3eit  ig  ber  Särme* 
trog  mit  tvarmem  Säger  angefüfft. 
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3n  tiefen  ^öt$ernen  2Öärmebottt'ch  f tettt  man  nun  gtäfente  gta* 
fd;en  bon  ofmgefahr  5  bis  6  Duart  Gfapacttät,  mit  ber  gurn  Aufgtefjen 
beftimmten  ©fftgntifchung  angefüttt,  woburch  biefe  in  febr  furger  3ett 
bie  crforbertidw  Temperatur  bon  22  bis  24°  9t  erhütt. 

(Einige  23cmerfungen  über  tiefen  fefw  einfachen  Söörmeapparat 
mögen  nod)  folgen.  T)ie  ©röße  beS  2MrntebottichS  richtet  ftd;  nattir- 
Iid>  nach  ber  AuSbehnung  ber  ßfß'gfabrif ,  baS  nach  ber  Angaht 
ber  borßanbenen  (SäuerungSföffer,  bte  ©eftatt  beffetben  nac$  ber  £o^ 
catität ;  t;at  berfetbe  eine  £önge  bon  5  gttß  unb  eine  Brette  bon  2  guß, 
fo  f>aben  10  bis  12  gtafd;en  bon  angegebener  ©röße  böttig  9?aum 
barin.  ©S  ift  gwecfmüßig,  ben  Bottich  etwas  tiefer  gu  machen  ats  bie 
Pfanne,  unb  bie  gtafd;en  nicht  btrect  auf  ben  23oben,  fonbern  auf 
einen  etwa  2  3bd  bom  wirftid;en  23oben  beftnbiicf>en  ©ieb-  ober  £at< 
tenboben  gu  ftetten;  eS  ift  ferner  gwecfmößtg,  burd)  Duer*  unb  £ängS* 
teiften  Abtheitungen  für  bie  gtafchen  gu  bitben,  bamit  biefetben  nid;t 
in  unangenehme  Berührung  mit  einanber  fontmen.  3*wfd>en  hen  ber- 
fd;iebenett  9tetf>en  ber  ©ffigflafd;en  lägt  man  bann  einen  etwa  3  3bd 
breiten  D^aiun,  um  in  bt'efem  einen  9^ et'ftgbefen  ober  ein  breitet  ©tücf 
£otg  ohne  ©efafw  für  bie  gtafc^en  hin  unb  i)tx  bewegen,  unb  fo  baS 
SOSaffer  beS  2Öarmebottid;S  umrühren  gu 
fönnen.  TieS  ift  notßwenbig,  wett  baS 
warme  Saffer  wegen  feinet  geringeren 
fpectftfchen  ©ewtchtS  ftd)  oben  im  23otttd;e 
beftnbet  unb  baher  bon  3ett  gu  3«t  mit 
bem  unteren  fütteren  SBaffer  bermifd;t  werben  muß.  gig.  103.  getgt  ben 
2Bärntebotttch  bon  oben  mit  ben  Ableitungen  für  bte  gtafd;en  unb 
bem  teeren  ©ange  gwtfdwn  ben  beiben  Leihen  ber  gtafd;en. 

9ftan  fann  baS  Söaffer  in  bem  SSarmebotticpe  auf  einer  Tempe¬ 
ratur  bon  30  bis  40°  9?.  erhalten,  je  nach  ber  ©cpnettigfeit,  mit  wet- 
d;er  bte  ©fftgmifd;ung  auf  bie  gehörige  Temperatur  gebrad;t  werben 
fott,  immer  aber  barf  man  nte  untertaffen,  bte  ©fftgmifchung  bor  bem 
Aufgießen  in  ben  gtafchen  umgufchüttetn,  unb  bann  mittetft  beS  Ther¬ 
mometers  gu  prüfen,  ob  fte  nicht  eine  gu  h^he  Temperatur  angenom¬ 
men  fml;  ift  bieS  ber  galt ,  fo  wirb  burd;  3ugctbe  bon  etwas  fatter 
gftifchung  abgehotfen.  £>at  man  einige  9PM  bie  Prüfung  borgenommen, 
fo  erlangt  man  batb  bie  göfngfett,  fchon  burd)  baS  ©efüht  bie  Tem¬ 
peratur  gtemttd;  genau  gu  beftimmen. 

Ilm  baS  Söaffer  in  bem  2öarmebottiche  auf  ber  erforberticpett 
Temperatur  gu  erhalten ,  ift  ber  £af)n  am  oberen  9?ohre  borjmnben; 
fobatb  nümtid;  bie  Temperatur  gu  fwd;  werben  fottte,  wirb  berfetbe 
etwas  gugebrcht  ober  auch  gang  gefd;toffen.  SD?an  ertangt  auch  tyix 
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£)  a  $  @r  tu  firmen  ber  5JMf  (g  u  n  g. 

batb  eine  gertigfeit,  ben  £agn  fo  $u  [teilen,  bag  nur  gerabe  bie 
notgtge  -JRenge  beb  geigen  SBafferb  aub  ber  Pfanne  tu  ben  Drog  flie* 
gen  fann. 

9D?an  fiegt  letcgt  ein,  bag  ftcg  bte  Söärmegfanne  aucg  auf  anbere 
Sößetfe  nttt  bem  £)fen  ber  ©fftgftube  mtrb  oerbinben  taffen;  fo  tonnte 
man  biefelbe  5.  23.  f tacg  auf  ben  Dfenfaften  auffe$en,  moburcg  bab 
Söaffer  berfelbett  ebenfallb  noeg  genügenb  ergtfct  merben  bürfte.  Dag 
bte  ©röge  btefer  fugfernen  Pfanne  ebenfallb  oerfcgtebett  abgeänbert 
merben  fann,  oerftegt  ftcg  mogl  oon  felbft. 

3n  betreff  ber  gig.  102.  mng  td)  noeg  bemerfen,  bag  jmar  bet 
berfelben  ber  Deutliegfett  megen  bte  £eisbffnungen  ße^etc^net  morben 
fütb,  bag  aber  ber  Öfen  fomogl,  alb  bte  fleine  Pfanne  oon  äugen 
gegeilt  merben  muffen. 

3um  #et$en  ber  Pfanne  eignen  g'cg  befonberb  Dorf,  23raunfogleu 
ober  Steinfoglen,  metl  eb  oorsüglicg  auf  eine  lange  angaltenbe  mägt'ge 
©rgi^ung  anfommt.  Dag  man  bte  £eisborricgtung  .für  bte  Pfanne 
gans  entbehren  fann,  menn  ber  Öfen  ber  ©fftgftube  fortmägrenb  ge* 
gei 5t  merben  foft,  brauet  faum  ermähnt  $u  merben. 

Der  £anbmirtg,  melcger  etne  23ranntmeinbrenneret  beft^t,  mab 
bocg  tu  ber  Siegel  bet  einem  3eben  bet  galt  ift,  ber  ft  cg  überhaupt 
mit  lanbmtrtgfcgaftlicgen  ©emerben  befagt,  fann  b ab  ©rmärmen  ber 
SU  fäuernben  glüfftgfeü,  ja  bab  ©rmärmen  ber  ©fftgftube  felbft  ogne 
alle  Soften  mit  bem  geigen  SÖaffer  00m  oberen  Dgetle  beb  ^üglfaffeb 
bemerfftelligen;  er  gat  nämlicg  nur  nbtgt'g,  bie  glafcgen  mit  ber 
fcgung  tu  bab  manne  2£affer  beb  ^uglfaffeb  $u  ftellen,  bab  man  su 
biefem  23eguf  in  ben  ermägnten  Drog  leitet.  23efinbet  ftcg  ber  Dreg 
in  ber  ©fftggube  felbft,  unb  leitet  man* bab  manne  SGSaflfer  in  D^ogren 
in  ber  (Stube  umger,  fo  fann  bt’efe  gäug'g  baoon  ftarf  genug  ermärmt 
merben.  Dab  2lufftellen  beb  SSärmetrogeb  in  ber  ©ffigftube  möcgte 
icg  ftetb  emgfeglen;  eb  mirb  baburcg  bie  atmofpgärifcge  £uft  immer 
auf  bem  gbcgften  ©rabe  ber  geud;ttgfett  ergalten,  fo  bag  biefelbe  beim 
Durd;ftrbmen  ber  Säuerungbfäjfer  nicgt  fo  oiel  glüfg'gfett  aub  ben^ 
fei  ben  entfügrt. 

£at  man  einen  2Öärmeaggarat  in  ber  ©fg'gftube,  fo  ift  eb  mög* 
lieg,  bte  Sftifcgung  für  bab  smette  unb  brüte  Durcggafftren  burd;  bie 
©fft'gbilber  etmab  ftärfer  ermärmt  aufsugiegen  alb  bie  erfte,  alfogol* 
reiegere,  SD2tfcgung ,  bei  beren  Durcggange  fid;  bie  gäffer  felbft  meit 
leidster  marm  ergalten  (Seite  486). 

©b  ift  abficgtltcg  meber  für  bte  ©fftgftube  noeg  für  bte  aufsugie* 
genbe  Sftifcgung  eine  gan$  beftintmte  Demgeratur  angegeben  morben, 
noeg  ift  aucg  bie  $?ettge  ber  aufsugiegeitben  TOfcguitg  genau  feftgeftellt 
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worben,  wett  fteg  etwas  gan$  BeftimmteS,  für  alte  gälte  ^affenbeS, 
über  btefe  Dtnge  ntc gt  fagen  tagt.  DaS  ig  gerabe  ber  S^ortpeit  beS 
rattonetten  gabrtfanten,  bag  er  für  fernen  fpecielten  galt  aus  einer 
Anleitung  baS  SBefentttcge  gerauSg'nbet,  wägrenb  ber  empirifcge  2lv* 
beiter  an  unwefentticgen  Porten  unb  3ogten  gängt.  2öer  baS  oben 
(Sette  483  n.  f.  Erörterte  gehörig  oerftanben  gat,  wirb  teicgt  im  ©tanbe 
fein,  baS  für  feine  ^tntage  ^affenbe  gerauS$uftnben,  unb  er  wtrb  aucg 
batb  erfemten,  bag  ntan  auf  oerfcgiebenen  BSegen  ^u  bemfetben 
gefangen  famt.  9?ur  baoon  möchte  tcg  fegen  gier  abmagnen,  bag  man 
een  ben  ©fftgbttbern  %n  viel  oertange;  icg  mug  brtngenb  bitten,  bag 
man  fieg  tu  ben  2lnfpritcgen  an  bte  ©cgnetteffigfabrifatton  ntägt'ge. 
B?it  gäffern  bon  7  btS  8  gug  £>öge,  bureg  wetege  bie  SD?ifcg>ung ,  auf 
oben  angegebene  SBeife ,  breimat,  mit  einer  Temperatur  bon  20  ober 
22°  9?.,  in  Duantitäten  bon  ftünbttcg  6  bis  8  Duart  gegeben  wirb, 
büvfte  man  ft  cg  er  fein,  mitgeiegtigfeit  einen  (£fftg  bon  gewögnticger©tärfe 
(5  bis  5%  ^rocent  ©äuregegatt)  $u  ergatten.  ©ecgS  ©fftgbilber  wür* 
ben  bann  bequem  tägtteg  ein  Drgoft  fotegen  (£fg'gS  liefern.  Die  Tem* 
peratur  ber  Grffigftube  möcgte  icg  babei  auf  18  bis  20°  9t  feftgetten. 
grüger  würbe  bafür  gegatten,  bag  eS  jwedmägt'ger  fei,  bie  ©fftg* 
mifegung  öfter,  atS  atte  ©tunken,  5.  B.  alte  gatbe  ©tunbe,  natürtieg 
tu  feinerer  B?enge,  auf$ugtegen;  bie  ©rfagrung  fegetnt  fteg  aber  ba* 
gegen  erltärt  $u  gaben,  ba  bie  meiften  gabrifen  je$t  nur  atte  ©tun* 
ben  aufgiegen. 

SÖie  tetegt  etnjufegen,  tagt  fteg  ber  bureg  breimattgeS  2lufgeben 
auf  bie  ©pägne  fertig  ju  maegenbe  ©ffig  entweber  auf  einen  einzigen 
Grfg'gbitber  ober  aber  auf  brei  ©fg'gbitbern  gerftetten.  3nt  erfteren 
gatte  wtrb  bie  jum  erften  B?ate  über  bie  ©pägne  gegangene  Mifegung, 
naeg  3«fa§  ber  er  forb  erliegen  Beenge  Branntwein  ober  ©pirituS,  jum 
^weiten  B?ate,  unb  enbtieg  aueg  noeg  jum  britten  B?ate,  bureg  beit* 
fetben  (Efftgbilber  gegeben,  fo  bag  atfo  ber  (5fftg  auf  ein  unb  bem* 
fetben  Bttber  boltftänbtg  fertig  gemaegt  wtrb,  im  ^weiten  gatte  wirb 
baS  bon  bem  einen  Bitber  Slbfliegenbe  auf  einen  ^weiten,  unb  bon 
biefem  enbtieg  auf  einen  britten  Bitber  gegeben,  natürtieg  immer  naeg 
3ufai3  ber  erforbertiegen  B?enge  Branntwein  ober  ©pirituS.  DaS 
teuere  Berfagren  t'ft  baS  gebräucgtt'ege.  B?an  begegnet  je  bret  ©fgg* 
bitber  mit  A,  B  unb  C,  ober  1.,  II.  unb  HL,  unb  benu#t  A  ober  I. 
für  bie  erfte  Mifegung,  B  ober  II.  für  bie  zweite  Bfifcgung,  C  ober  III. 
für  bte  brt'tte  Mifegung.  Dte  erfte  Mifegung  wirb  in  einem  BHfcgungS* 
faffe  A  ober  I.  gemaegt;  waS  born  ©fftgbilber  A  ober  I.  abtäuft,  fornrnt 
auf  baS  BHfcgungSfag  B  ober  II.  unb  ergätt  gier  ben  nötgigen  3ufa£ 
bon  Branntwein;  baS  aus  bem  (ürfftgbttber  B  ober  II.  2lbftiegenbc 
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fommt  auf  ein  BttfchungSfaß  C,  um  nad)  3ufa$  bon  Branntwein  ober 
Spiritus  burch  ben  (£ffigbifber  C  $u  gehen,  bon  meinem  ber  fertige 
(£fftg  auf  ba$  £ager  fommt.  üDfan  ft cpt  ein,  bafj  e$  erforberttc^  ift, 
bon  febern  Buchftaben  ober  feber  Kummer  ber  $?ifdmngefäffer  swet 
Stücf  &u  f>aben,  wenn  man  gehörig  im  (Sauge  bleiben  will, 
renb  nämlich  bon  bem  einen  Btifdjungefaffe  A  ober  I.  ber  (£ffigbtlber 
A  ober  I.  gereift  wirb,  bereitet  man  fdwn  gelegentlich  in  bem  gn>eiten 
Sttifchungefaffe  A  ober  I.  neue  @f|tgmifchung ;  bae  eine  ber  B?tfdmngg* 
fäffer  B  ober  II.  nimmt  baS  bon  bem  (Efftgbttber  A  ober  I.  Ablaufenbe 
auf,  aus  bem  feiten  wirb  ber  (Sfftgbtlber  B  ober  II.  gefpeift  u.  f.  f. 

(£$  ift  $wecfmä£ig,  bie  Buchftaben  ober  Hummern  ber  (£fftgbtlber 
bon  3eit  $u  3^t  ju  wechfeln,  bamit  bie  Späpne  ber  (£fjtgbilber,  über 
wetd;e  bie  erfte  unb  $wet'te  3D?ifcf>ung  ging,  bon  3ett  3^f  für  bie 
britte  9D?ifcf)ung  benutzt  werben,  ber  fäureretchften,  welche  fte  gletdjfam 
bon  feuern  etnjufauern  bertnag.  £>a$  in  mannen  gabrifen  gebräuchliche 
periobifche  Aufgtefjen,  man  fann  fagen  3urücfgiefjen,  ber  glüfftgfeit  bon 
Silber  B  auf  Silber  A,  unb  bon  Bitber  C  auf  A  unb  B  hat  benfetben 
3mecf  im  Auge,  unb  wirb  ber  C^fftg  auf  ein  unb  bemfetben  Bilber  fertig 
gemacht,  fo  finbet  natürlich  ohne  Weiteres  erneute  (£infäuerung  «Statt. 

SÖenn  man  mit  fe  bret  @fjtgbilbern  ^ufammen  arbeitet,  fo  fann 
man  bie  hohe  Temperatur  ber  bon  ben  Spähnen  abfliegenben  glüfftg* 
feit  benu^en,  um  baö  Borwärmen  berfelben  ^u  erfparen,  fo  fann  man 
nämfich  alte  Stunben  bon  bem  Bilber  A  ober  I.  fo  biet  ab^apfen,  al£ 
$um  Aufgiefjen  auf  B  ober  II.  erforberltch  ift  unb ,  nach  3«fa#  bon 
Branntwein  ober  Spiritus,  ba$  Aufgtegen  auf  B  ober  II.  bewerfftelligen. 

(ürin  Betfpiel  mag  bie$  no<h  deutlicher  machen.  Angenommen, 
bie  (Sffigbilber  haften  eine  fotd;e  (Sroße,  bag  ftünblich  6  Duart  auf 
biefefben  gegeben  werben  fönnten,  fo  wirb  wie  gewöhnlich  bie  erfte 
2D?tfchung  bereitet  unb  erwärmt  auf  ben  (ürfftgbilber  gegoffen.  Alle 
Stunben  werben  nun  bon  biefem  erften  (£fftgbtlber  6  Duart  glüfftg* 
feit  in  eine  gfafche  ober  einen  fleinen  mit  B?arfe  oerfel;enen  £ubben 
abgejapft  (eine  folche  Beenge  mug  ftch,  fobalb  bie  gabrtfation  gehörig 
im  (Sange  tft,  ftünbltch  anfammetn),  bie  erforderliche  Btenge'bon 
ziemlich  Vs  Duart  Branntwein  ba$u  gegeben  (man  wirb  fich  ein  flei* 
ne£  5D?aaf  hierzu  machen)  unb  foglet'ch  auf  ben  (£ffigbilber  B  gegoffen. 
Auch  bon  liefern  werben  ftch  bet  gehörigem  Betriebe  ftünbltch  6  Duart 
ab$apfen  taffen,  welche  man,  mit  Vw  Duart  Branntwein  bermtfd;t, 
fogteich  auf  ben  (£fftgbilber  C  gtebt.  3ch  fenne  mehrere  Grfftgfabrifen, 
welche  auf  btefe  2Öeife  arbeiten ,  unb  mit  trefflichem  Erfolge.  £)ie  9D?t^ 
fchungefäffer  B  unb  C  ober  II.  unb  III.  werben  bann  natürlich  überflüfftg. 

Auf  wetd;e  BSeife  bie  $u§ufefcenbe  Btenge  beö  Branntweine  51t 
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beregnen  ift,  braudjte  wohl  laum  erwähnt  §u  werben.  £>te  erfte  sD?i* 
fdjung  tft  au$  20  Duart  ©fjtg,  15%  Duart  Branntwein  unb  138 
Duart  SÖaffer  bereitet  worben;  zurüdbehalten  ftnb  7%  Duart  Bräunt* 
wein.  97ad;  bem  einmaligen  Durdjgehen  werben  oon  biefen  (enteren 
5  Cuart  zu  ber  ganzen  Ouantität  oon  olmgefähr  170  Duart  glüfftg* 
feit  gegeben;  bie$  beträgt  aXfo  auf  6  Ouart  faft  genau  %  Duart. 
Dte  oom  ^wetten  ©fftgbtlber  ablaufenbe  glüfftgfett  erhält  ben  9ieft  oon 
2%  Duart  Branntwein  gugefe^t ,  wa£  auf  6  Duart  berfelben  ohnge* 
fäjw  y10  Duart  beträgt. 

(Betbft  wenn  ber  O'taum  unter  ben  3uglöd)ern  ber  ©fftgbilber  ziem* 
Itd;  groß  ift,  unb  bie  glüfftgfeit  oom  Boben  ber  Silber  genommen 
wirb,  wo  alfo  entweber  bie  ©la^röhren,  welche  in  gtg.  100.  ober  ber 
£afm,  we(d;er  in  gig.  101.  abgebtlbet  finb,  ftch  an  ben  Silbern  be* 
ftnben ,  zeigt  bie  abgegapfte  glüfftgfeit  bod)  immer  noch  eine  Tempe* 
ratur,  bie  etwas  ^öf)er  ift,  als  bie  ber  @fftgftube. 

s?}?an  wirb  erlernten,  bag  baS  im  Borftefwnben  befdwiebene  Berfafwen 
ber  @d;nellefftgfabrifation  im  ©anzen  bajfelbe  Berfafwen  ift,  welches 
Boerhaoe  befolgte;  bie  wefentlichfte  Berbefferung  ift  baS  Einbringen 
ber  3uglöd)er  im  unteren  Tfwile  ber  ©äueruttgSfäffer,  burch  welche 
bie  atmofphärifche  2uft,  wie  burch  baS  S^ürdten  eines  äßinbofenS,  ein* 
ftrömt;  ift  ber  ©ffigbilbungSproceg  im  lebhaften  ©ange,  fo  wirb  eine 
an  biefe  3u$löd;er  gehaltene  ^er^enflamme  burd)  ben  3ug  gleich fam 
hineingebrücft,  fo  baf  biefe  ©rfchetnung  immer  als  baS  3etchen  eines 
guten  ©attgeS  ber  ©fftgbilbung  bienen  fann.  Die  i^re^  ©auerftoffS 
theilwetS  beraubte  atmofphärifche  £uft  entweicht,  weil  fte  burd)  bie 
hofte  Temperatur  ber  gäffer  fpectftfdj  leichter  geworben,  burch  bie 
Deffnung  im  £)ecfel  ber  gäffer. 

©S  ift  wt'eberfwlt  fcpon  gefagt  worben,  bie  ihres  0auerftoffS 
theilweiS  beraubte  £uft  entweicht  u.  f.  w.  B?an  barf  nämlich  nid)t 
glauben,  baff  bie  bie  ©fftgbilber  burd)ftrömenbe  £uft  ben  ganzen  ©auer* 
ftoffgehalt  zur  Drpbation  beS  EllfoholS  abgiebt,  unb  baß  nur  ©ticfftoff* 
gaS  ber  oberen  Deffnung  im  Decfel  ber  Silber  entftromte.  $napp 
fantf  ben  ©auerftoffgehalt  ber  entweichenben  £uft  im  Mittel  19,1  Bol.* 
fProcent,  fo  ba§  alfo,  ben  ©auerftoffgehalt  ber  atmofphärtfcpen  2uft 
Zu  20,9  ^rocent  gefegt,  nur  1,8  sJ5rocent  ©auerftoff  nu^bar  oerwanbt 
worben  waren.  3ch  (D.)  fmbe  bet  fef>r  zahlreichen  Unterfuchungen  ber 
£uft  aus  ©fftgbtlbern,  fowohl  folchen,  weiche  gewöhnlichen  ©fftg  lie* 
ferten,  als  auch  folchen,  auf  benen  ©fjtgfprit  fabricirt  würbe,  ben 
©auerftoffgehalt  berfelben  immer  zwtfd;en  14  btS  16  ^procent  ge* 
futtbett,  burchfdjntttlich  alfo  15  ^rocent,  unb  bet  bem  beften  ©attge 
ber  gabrtfatton,  wie  leicht  eingufe^en ,  ben  geringften  ©auerftoffgehalt. 
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6o  oiel  fleht  atfo  fef t,  bag  bet  ber  jetjt  gewöhnlichen  ©inrtdjtung  ber 
Grfftgbilber  unb  bet  bem  üblichen  Verfahren,  ber  atmofphärtfd;en  £uft 
in  ben  @f|7gl>tlbern  nur  ein  oerhältnigmägig  Heiner  Tlml  ©auerftoff 
endogen  wirb,  twchften^  etwa  ein  Söiertheil.  Senn  man  berüdjtcfdtgt, 
weld;en  !X?aci)t^ett  (eher  lleberfd;itg  an  £uft  hat,  bag  berfetbe  nämlich 
Sänne  ent$tel;t  unb  2llfohol  oerbampft  (©eite  485),  fo  teuftet  etn, 
bag  man  banacp  trauten  mug,  btefcn  Uebelftanb  $u  befeitigen.  Um 
tfm  fo  riet,  als  tn  btefent  2lugenblicfe  angelt,  $u  mtlbern,  oerwettbe 
man  bte  größte  ©orgfalt  auf  D'tegultrung  beg  £uft$ugeö  tn  ben  ©ffig- 
btlbern.  $?an  nehme,  nad;  Änapp’ö  $orfd)lage,  bte  2luöftrömungS-' 
Öffnung  int  Werfet  nicpt  $u  fletn  unb  bringe  eine  grögere  2ln$af)l  oon 
3uglöd;ern  tm  unteren  Zfytilt  ber  (£ffigbilber  an,  oott  benen  man 
bann  fo  oiele  burcp  ^»afifenbe  3apfen  oerfd;t iegt,  ald  e$  für  ben  gehört* 
gen  @ang  beö  ©ffigbilbungproeeffee  erforberlid;  ift.  Säre  bann  and; 
bte  obere  2lu£grömöffmtng  größer,  alö  ade  unteren  ©inftrömöffnungen, 
fo  fd;abete  bt'eö  natürltd;  ntc ht,  ba  beö^atb  hoch  nie ht  mehr  £uft  etn* 
ftrömen  fönnte. 

(£$  gab  eine  ^o  man  einen  etwaigen  mangelhaften  Erfolg 
ber  ©dmelleffigfabrifation  ]u\t  ohne  2luenahme  einem  Mangel  an  ©auer* 
ftoff  tu  ben  ©fftgbilbern  $ufchrteb;  ber  Erfolg  $at  tnbeg  fattfam  ge* 
§etgt ,  bag  otel  häufiger  in  entgegengefetjter  Dichtung  gefehlt  würbe, 
bag  ein  ^u  groger  Ueberfd;ug  an  £uft  bte  Urfacpe  bed  ungenügenben 
@rfotge3  war*). 

Den  ftcperften  2lnhalt$punft  für  bie  ^fegutirung  beo  ^uft^utrittö 
giebt  bte  Temperatur  ber  ©fft'gbilber  ab.  9)?an  mug  ben  3uHitt  ber 
Cuft  fo  reguliren,  bag  bie  Temperatur,  unter  fo.nft  gleidjen  Umftänben, 
bie  hächfte  ift.  Um  bie  Temperatur  tu  ben  gäffern  (eben  2lugenbtid 
ju  fennett,  beg'nbet  fid)  tm  oberen  Tgetle  ber  Silber,  an  ber  ©eite, 
eine  Deffnuug  mit  einer  burcpbohrten  £nlfe,  in  weldjer  eitt  Thermo¬ 
meter  oon  ©laö  fo  ftedt,  bag  bie  ®rabe  über  25  barauö  l)txx>ov* 
ragen.  Dies  Thermometer  mug  bie  oben  ©eite  483  angegebene  Tetn* 

*)  UZod)  in  biefen  Sagen  fab  id)  (Sfftgfabrifen  (unb  baruntcr  eine  mit  GO  (Sfftgbtlbern), 
in  benen  bie  früheren  größeren  3uglbd)er  fämmtlid)  burd)  f)öljerne  3apfen  oerfdjloffen 
toaren,  toorin  man  fleine  2öd)er  gebohrt  batte.  2)ie  Slmuenbung  fcld)er  burd)bol)rten 
3apfen ,  toeldje  etmaS  in  bas  $aß  bineintreten ,  bie  £uft  alfo  me()r  in  bte  üöiitte  ber 
gaffer  bringen,  bürfte  febr  ju  em^febten  fein.  3n  einer  biefer  (Sfftgfabrifen  goß  man 
täglich  nur  5  bi$  6  2Jtal  auf,  jebeS  SD^al  14  33raunfd)lt>eigifd)e  Duartier,  etrna 
11%  *ßreußtfd)e  Duarticr,  unb  machte  fo  (Sffigfprtt  burd)  jtoeimaltgeS  iDurd^ 
bafjtren  fertig.  3n  ber  anberen  ^abrif  gof  man  in  24  ©tunben  11  9Jtal,  jebeS 
SD^al  15  preup.  Duart  auf,  inbem  man  zugleich  in  gemijfen  Venoben  oon  ben 
53doern  ß  unb  C  auf  A  unb  B  jurüdgab,  unb  mad)te  fo  beit  (Sffig  burd)  brei- 
maliges  ©urcbpafgren  fertig. 
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peratur  aeigen,  uämticp  bie  Temperatur  von  32  bk  34°  9t,  an  bem 
Vitber  A  ober  I.,  28  bk  30  an  ben  Vttbern  B  unb  G  ober  II.  unb  III. 

23et  ber  Etnrtcptung  ber  Efftgbitber,  tote  fte  (Bette  475  u.  f.  be* 
fcprieben  tg,  pat  bag  Stufgtegen  ber  Effigmifcpungen  auf  bte  ©päpne, 
aus  einer  gtafcpe  ober  aus  einem  Eimer  ober  Tubben,  nacp  Stbpebung 
beg  Decfek,  ben  Uebetftanb,  bag  etne  recpt  gletcpmägtge  Vertpettung 
ber  Stttfcpung  fo  letcpt  nicpt  au  erretten  ift  unb  bag  etne  nicpt  un* 
beträchtliche  2tbfüptung  in  golge  beS  EnttvetcpenS  ber  toarmen  2uft 
gattgnbet.  Um  btefe  Uebetftänbe  au  befeitt'gen,  legt  man,  fepr  a^ecf* 
rnägig,  ettva  5  ober  6  3otf  unter  ben  Decfet,  auf  pötaernen  Vorfprün* 
gen,  einen  ©iebbobett  tn  bte  Efggbilber,  mit  aiemltcp  engen  Deffnun* 
gen.  Dtefer  ©iebboben  tvtrft  bann,  beim  2lufgiegen  ber  SDfifcpung, 
tote  bte  Vraufe  etner  EHegfanne,  er  vertritt  bte  VUfcpung  fehr  gleich^ 
förmtg  über  bte  ©päpne.  $?an  pat  bei  btefer  Vorrichtung  gar  ntcpt 
nothig ,  ben  ganzen  Decfet  ber  gäjfer  abaupeben,  fonbern  man  flappt 
nur  einen  Tpetl  berfetben  auf.  dlifyt  fetten  ftnbet  fiep  auch,  bei  Venu* 
$ung  eine$  ©iebbobetk,  auf  bem  Decfet  ber  Vttber,  etwas  fetttvärk, 
ein  pötaerner  geräumiger  Trichter  befeftigt,  burch  tvetcpen  man  bie 
Stttfcpung  eingiegt,  ohne  bag  aucp  nur  ein  The it  be$  Decfek  aufge* 
kappt  ober  abgehoben  au  tverben  brauet.  Die  gugen  auufcpen  Decfet 
unb  gag  ftnb  bann  getvopnlicp  gana  bicht  mit  Rapier  verftebt.  Damit 
bte  tn  ben  Trichter  gegoffene  Stttfcpung  gep  beffer  über  ben  ©tebboben 
augbrette,  fättt  btefe  auerft  auf  ein  fchräg  liegenbeS,  bk  ohngefähr 
aur  Sttitte  reiepenbeg  Vrettcpen,  unb  von  btefem  erft  auf  ben  ©ieb* 
hoben,  ©obatb  ba6  Etngiegen  ber  Sttifcpung  bemerfftettigt  ift,  tvtrb 
in  bte  Deffnung  be£  Tricpterä  etn  pötaerner  3<*Pfeu  gefteeft ,  um  bie* 
felbe  au  verfcpliegen ;  nur  bie  Deffnung  in  ber  Sttitte  be$  gaffet,  bte 
2tu$ftröntögnung,  btetbt  offen. 

Damit  bie  tpeikvek  entfauergoffte  2uft,  tvelcpe  ben  Vt'lbern  ent* 
grörnt,  fiep  nicht  ivieber  mit  ber  2uft  ber  Efggftube  mifepen  famt,  ftn* 
bet  man  nicht  fetten  auf  bie  2lu£grömöffnung  ber  Vilber  ein  9topr 
aufgefe^t,  burep  melcpeS  bie  abatepenbe  £uft  aitö  ben  ©tuben  in$ 
grete  geleitet  tvtrb.  Da£  9kpr  ober  ber  Eanal  fottte  von  £ota  fein, 
man  trifft  aber  auep  tvopt  3*un  anftatt  be3  ^>otge^  an.  Die  Erfah¬ 
rung  pat  noep  ntcpt  barüber  entfepieben,  ob  burep  folcpe  2lbaug3röpren 
ein  tvefenttieper  9ht§en  gegiftet  tvorben.  Einige  rüpmen  ge  fepr,  2tn* 
bere  geben  gar  ntcpk  barauf. 

Sir  gepen  nun  aur  Vetracptung  einer  ^obtgeation  ber  ©cpnett* 
efggfabrifatton,  tvetepe  man  früper  gana  atigemein  befolgte,  von  tvet* 
eher  man  aber  rne'jr  unb  mepr  abgefommen  tg,  mett  fiep  bie  ©aepe 
tn  ber  ^Prark  gana  nnberS  gellte,  at^  in  ber  gbee. 
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2Inftatt  nämlich  bie  $u  fäuernbe  glüfftgfeit  in  Dluantitäten  oon 
mehreren  Waagen  auf  einmal  über  bie  ©päfme  &u  gt'egen,  bringt  man 
eine  Vorrichtung  an,  burch  welche  bief eibe,  wie  bie  (goole  auf  ben 
©rabirwerfen,  fortwälwenb  tropfenwetfe  auf  bie  ©päfjme  fällt.  Dfm* 
gefähr  5  bis  6  3^11  *>om  oberen  ber  Efftgbilber  befeftigt  man 

auf  fernen  Vorfprüngen,  wie  oben  angegeben,  einen  fogenannten 
(giebboben,  ba3  l;eigt,  einen  Boben,  burch  welchen  2  bt’3  3  Linien  weite 
Köcher,  in  einer  Entfernung  oon  ohngefähr  1  %  3oll  oon  einanber,  ge* 
bohrt  ftnb.  Um  biefe  Entfernung  $u  treffen,  stept  man  über  ben  Boben 
iy2  3olt  *>on  einanber  entfernte,  fich  burchfreu^enbe  Linien,  unb  bohrt 
auf  jt'ebem  Äreu^ungbpunfte  ein  £0$.  Durch  jebeS  btefer  Köcher  wirb 
ein  2  3dl  tanger  Binbfaben,  ber  oben  mit  einem  knoten  oerfehen 
ift,  um  ihn  am  Durchfallen  $u  oerfnnbern,  geftecft.  Die  (gtärfe  bte* 
fe$  BinbfabenS  mug  fo  genommen  werben,  bag  nach  bem  2lufguellen 
nur  fo  riet  3wifchenraum  ift,  bag  bie  auf  ben  (giebboben  gegoffene 
glüfftgfeit  tropfenweife  burch  benfelben  geht.  kluger  biefen  {(einen 
Bohrlöchern  werben  in  ben  (giebboben  noch  4  grögere,  ohngefähr  $oll* 
weite  £öcf)er  gebohrt,  tn  welche  man,  einen  halben  3oll  wette,  6  bt$ 
8  3o(I  lange,  ftarfe  ©labröhren  mit  2öerg  ober  burchbohrten  Torfen 
fo  befeftigt,  bag  fte  über  ben  (giebboben  4  btb  5  3oll  fjerborragen, 
bamtt  feine  glüfftgfeit  burd;  biefelbe  fliegen,  wogl  aber  bie  aub  bem 
gaffe  entmeichenbe  £uft  ihren  Slubgang  burch  biefelben  nehmen  fann. 
Die  gugen  awt'fchen  bem  gaffe  unb  bem  (giebboben  werben  mit  Söerg 
forgfälttg  oerftopft  unb  bab  gag,  wie  früher,  mit  einem  im  gal$e 
(tegenben  Decfel  bebecft,  in  beffen  Bh'tte  fich  bie  2lubftrömöffnung  be* 
ftnb  et.  2Iud)  bie  wettere  Einrichtung  btefer  gäffer  ift  gan$  wie  bie  ber 
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gig.  104.  jetgt  ein  folcgeb  (gäue* 
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rttngefaf,  gtg.  105.  ben  ©iebboben;  baS  Uebrtge  ergtebt  ftcb  aud  ber 
3etcbnung  »on  felbf 

28irb  nun  auf  ben  @i  ebb  oben  ber  gut  eingefäuerten  gäfer  bie 
oben  ermähnte  ßffigmifdmng  ^um  23rannh»etnefftg,  ermannt,  gegofen, 
fo  fällt  biefelbe,  burd;  bte  23ittbfaben  gel;enb,  tn  Dropfen  auf  bte  ©päbtte, 
uitb  mtrb  auf  btefett  burcb  bte  etnftrömenbe  atmofpf)ärtfd;e  £uft  tn  ©fftg 
umgemanbelt.  Dad  Durd;gebenlafen  ber  (£fftgmtfcbung  burcb  bte  ©üue* 
runggfäfer  muß  inbefj  bet  Bereitung  be3  ftarfen  (£fftg3  auch  fuer  mieber* 
fio It  merben,  unb  e£  gtlt  be^alb  tn  betreff  be£  ber  9)?tfc^ung  $u$u* 
gebenben  33ranntmetn3  2ll(e3,  mag  ©.  481  ff.  gefagt  morben  ift.  $?an 
füllt  tn  ber  Siegel  bte  »on  einem  ©äuerungSfafe  ablaufenbe  glüfftg* 
fett,  mit  bem  gehörigen  3ufa$e  »on  23ranntmetn,  auf  ein  gn>etteö,  unb 
bte  »on  biefent  ablaufenbe  glüfftgfeit  auf  etn  britted  ©äuerungöfaf,  fo 
baf  alfo  mieberunt  bret  gäffer  ftetd  pfammengebören.  3nbef  fattn 
man,  mie  letd>t  etn^ufepen,  auch  auf  einem  unb  bemfelben  gaffe  ben 
Qrfftg  fertig  machen,  nur  gieft  man  bann  bte  beim  brüten  Durd;* 
gefeit  guerft  ablaufenben  5  btd  10  Duart  mteber  gurittf ,  meil  btefe 
fd;mä euerer  @fftg  ftttb. 

(£$  liegt  flar  »or,  baf,  menn  Sllled  fo  ginge,  mte  eS  ftd;  be* 
febreiben  lägt,  bieS  Verfahren  ber  ©cbnelleffigfabrtfation  »or  allen  an* 
bereit  ben  $or$ug  »erbienen  mürbe;  e$  t'ft  offenbar  ba$  rationellfte, 
man  fann  fagen,  ed  tft  bad  3beal  ber  ©cbnellefftgfabrifation;  letber 
aber  fyat  matt,  mte  angebeutet,  bte  ©cbmt'erigfetten  noch  nicht  beftegen 
fbnnett,  melcbe  ber  fabrtfmäfjigen  2lu£fübrung  entgegentreten. 

©leid)  $u  Anfang  bed  2lrbeiteu3  mit  btefen  Gjrfjtgbtlbern  ift  e$  fel;r 
fd;miertg,  eO  fo  51t  tiefen,  baf  bie  glüfftgfeit  nicht  $u  fc^nell  burcb 
ben  ©tebboben  gebt;  fyat  man  aber  nur  fur^e  3^1  gearbeitet,  fo  gebt 
faft  fein  tropfen  berfelben  mehr  hindurch,  inbem  ftcb  an  ben  23ittb* 
fäben,  unter  bem  ©iebboben,  eine  fadartige,  an  ben  ©iebboben  feft  an= 
fc^liegenbe  SÖulffc  »on  (Efjtgmutter  bilbet,  bie  ber  glüfftgfeit  ben  Durch* 
gang  »ollfommen  »erftopft.  stimmt  man  nun  bie  33inbfäben  b^aud 
unb  reinigt  bie felben,  fo  fann  man  »erftebert  fein ,  bafj,  nad;bem  fie 
mieber  eingeftedt  morben  ftnb,  bie  glüfftgfeit  $u  fcbnell  burebgeben 
mtrb;  genug,  e6  tft  nidü  möglich,  ohne  fortmeibrenbe  9?acbbülfe,  bad 
Durchgehen  ber  glüfftgfeit  fo  $u  leiten,  bafj  in  einer  gemijfen  3eü 
ettte  beftimmte  Stetige  berfelben  über  bte  ©pähite  gebt,  unb  baS  ift 
boeb,  mie  leid; t  ein^ufeben,  ba$  f)aubterforberntg ;  benn  gebt  $u  *>iel 
barüber,  fo  mtrb  fein  @fftg  aud  berfelben  gebtlbet ,  gebt  $u  ment'g 
burcb,  fo  macht  bte  .geringe  Stenge  be6  fertt'gmerbenben  (£fftg$  bie 
Soften  ber  Arbeit  unb  geuerung  nicht  befahlt. 

Um  biefem  Uebelftanbe  ab^ubelfett,  nahm  mau  bie  33tnbfäben  tU 
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n>a3  kümter,  {teilte  über  fca$  ©äuerungäfag  ein  fteine$  gag  mit  ber 
gu  fauernbett  gtüfftgfett  unb  Heg  btefelbe  tmrcg  etneu  gol^ernen  ooer 
!por^eüanenen  £agn  tu  etuem  bünnett  Strafe  auf  ben  ©tebboben  ftte* 
gen.  2lber  aucg  bet  btefer  $orrtcgtung  ftnben  ftcg  nocg  nid)t  gefertigte 
9?£cgtgeite.  (Bo  vertgertt  ftcg  bte  au£  bem  £ag ne  fliegenge  gtüfftgfett 
ntcgt  gleidgfcrmig  auf  bem  ©tebboben,  unb  t>ie£  namentttcg,  tvenn  ber* 
fetbe  ntc^t  gan$  gort^ontat  liegt;  ferner  ift  eine  fortmägrenbe  Slufmerf* 
famfeit  erforberttcg,  bamtt  bte  gtüfftgfett  gleicgförmtg  aueftiege,  unb 
fetßg  bet  2lmvenfc>ung  einer  9)?tfcgung  aus  reinem  (ürfftg,  23ranntmein 
unb  Gaffer  erzeugt  ft d)  am  £agne,  an  ber  SluSftugoffnung,  ©fftgmutter, 
bte  ba$  2luSfltegen  ber  gtüffigfeit  verringert  ober  gan$  verginbert, 
wenn  man  btefelbe  nt d)t  fortmägrenb  entfernt;  ber  au$  bem  $at) ne 
fttegenbe  ©tragt  bleibt  nicgt  15  Stauten  gteicg  ftarl ,  abgefegett  von 
ber  Ungletcgförmtgfert  be$  2lu$ftuffe3,  tvelcge  burcg  ben  verfcgteben  go* 
gen  ©tanb  ber  glüffigfeit^fciute  im  gaffe  bebtngt  tvirb.  gft  nun  aber 
bte  gtüffigfeit  nicgt  vollfommen  ftar,  unb  fcgetben  ft  cg  frembartige 
©ubgan^en  au£  berfetben  ab,  ma£  ber  galt  tft,  wenn  man  3«cfer, 
23ter  CJtfalätvein) ,  angegeben  gat,  fo  tft  biefe  Verrichtung  gar  ntcgt 
amvenbbar  *). 


*)  3<g  gäbe  bieö  33erfaßren  lange  Seit  in  Slltßalbenöleben  üerfuc^t ,  meil  c$,  menn 
e3  jmecfntäßig  auSfüßrbar  märe,  ausgezeichnete  93ovt^eile  gewähren  mürbe.  2D?an 
mürbe  nämltcß  btel  Slrbeitöloßn  erfyaren,  unb  felbft  bte  9iacßt  ßhtburcß  fennte  bte 
(Sfftgbilbung  in  ben  Säuerungöfäffern  borgegen,  trenn  man  bie  flehten  Raffer  beö 
91benb$  mit  ber  (Sfftgmifcßung  füUte.  £>arau$  ergäbe  ftcß  ein  anberer  großer  33or* 
tßeil,  nämlicß  ber,  baß  bte  Säuerungöfäffer  fortmäßrenb  auf  ber  erforberlicgen 
S'emberatur  in  bem  buitftenbett  Suftanbe  blieben;  aber  fo  oft  icg  beö  Borgens  in 
bie  (Sfftgftube  fant,  ließ  gemößnlicß  fein  .öaßn  megr  glüfftgfcit  ßtnburcg,  unb  bie 
in  ben  flehten  Äffern  erfaltete  üUtifcgung  mußte  bon  Steuern  getbärmt  toerben.  3cß 
gäbe  mancßfaltige  33orrt<g  tungen  angebra<gt,  um  ben  auö  bem  £agne  fließenbett 
glüfftgfertöfiraßl  gleichförmig  über  ben  Siebboben  ju  berbreiten,  icg  gäbe  bie  (Sfftg* 
mtfcgung  au$  bem  gaffe  juerft  in  ein  fleineö  auf  bem  Siebbeben  fießeitbeö  ®efäß, 
gig.  106.  unb  aus  biefem  in  hier  anbere  ©efäße  fließen  taffen, 

mie  es  bie  nebenftegenbe  gigur  108.  jeigt,  um  eine 
gleichförmige  SSertgeitung  über  ben  Siebbobett  ju  be* 
mirfen,  aber  ben  3toecf  bocg  nidgt  erreicgt;  icg  gäbe, 
im  magren  «Sinne  beS  SÖorteS,  tagelang  auf  ben  (Sfftg* 
bilbern  ber  (Sfftgftube,  mie  im$)ambfbabe,  gelegen,  um 
ben  3luöfiuß  auö  bem  «§aßne  ic.  fortmägrenb  ju  regus 
liren,  aber  tbg  gäbe  ntcgt  gefunben,  baß  baö  ergaltene 
$robuct  ber  angemanbten  59iüge  nur  irgenb  entfprä^e ; 
muß  man  ftcg  auf  gemögnltcge  Arbeiter  berlaffen ,  fo 
ift  man  ganj  gemiß  berlaffen.  3cg  miebergole  nocg  einmal,  fann  man  bie  er* 
mägnten  Uebelftänbe  befeitigen,  fo  ift  ba$  ©rabirungöberfagren  gemiß  baö  befie 
33  erfaßten. 
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(E  ff  tgfab r  i  f  a  1 1  o  n. 

Man  hat  auch  oerfudd,  bie  33iitbfäben  burch  anbere  Materialien 
erfeijen;  man  hat  ftatt  berfelben  auSgebrofchene  Siebten  v* o n 
loggen,  runbe  £o4hflode,  bte  man  nur  an  bev  einen  ©eite 
etmaS  glatt  gefd;nitten,  breifantige  ^o^fttfte,  bte  gähnen 
Heiner  gebern  ober  enblich  auch  ©djilf  angemanbt.  ©elbft  ©las* 
röhren,  bte  unten  $u  einer  freien  ©:ptf$e  auSlaufen,  welche  man 
burch  eine  ©tednabel  oon  3ett  3^1  fonbirt,  ftnb  oerfucht  worben. 

©erabe  ber  Umftanb,  baß  man  immer  nad)  anberen  Materialien 
für  beit  angegebenen  3^ed,  ober  nach  anberen  Metßoben  gur  gleich¬ 
mäßigen  unb  geregelten  S3ertpeilung  ber  Mifdjung  über  bie  ©ipäfme 
fucßt,  liefert  ben  beweis,  baß  alles  in  btefer  33e^iefmng  bis  fei&t  ©e* 
rühmte  ntc t>t  genügt*). 

©ine  äußerft  ^redmäßige  ©inriddung  ber  ©fftgbilber,  weld;e  oon 
bem  £errn  gr.  ©d;nei;er,  ^ur  3«t  in  ©uj)l,  erfonnen  tjt,  fann  td; 
letber  nicht  veröffentlichen ,  ba  btefer  £err  pecnntären  35ortßetl  aus 
berfelben  ju  jteßen  beabfiddigt.  2)ie  ©inricßtung  tft  ber  2lrt,  baß  ba* 
burd)  in  ber  £ßat  eine  Reform  beS  ganzen  gabrtfattonSoerfaßrenS  be* 
wirft  werben  tvirb ;  fte  liefert  oon  einer  geiftigen  glüfßgf  eit,  weld;e 
5%  $Er.  setgt,  ©fftg  ooit  reid;lidj  5  ^rocent  ©eßalt  an  ©äurehpbrat, 
alfo  genau  bte  tßeoretifd;  berechnete  Menge.  3ebeS  Duart  bräunt* 
mein  oon  55%  Zx.  giebt  nämlich  11  Duart  ©fftg  oon  ber  genannten 
©tärfe. 

Mit  ben  3ufä^ert ,  weld;e  man  ber  Mtfchung  ^um  53ramttwetn* 
efßg  giebt ,  um  bie  ©fftgbilbung  §u  befchleunigen,  wenn  man  nad)  ber 
älteren  Metfwbe  arbeitet,  unb  oon  benen  ©eite  465  u.  f.  auSfüßrlid; 


*)  £>ieS  gilt  namentlich  aud)  »on  einem  batentirten  ©erfahren,  meldjeS  id)  in  bem 
golgenben  betreiben  mill.  ©ei  biefem  ©erfahren  mirb  in  bie  (Efftgbilber,  anfiatt 
be$  (SiebbobenS,  ein  Oteif  eingelegt,  meld)erbergeftatt  mit  ©inbfaben  burd)$ogen 
ift,  baf  baburd)  ein  ©ef$  mit  1  Soll  meiten  ©tafchen  gebilbet  mirb.  lieber  biefem 
üftefce  merben  mehrere  Heine  ©ütten  angebracht,  unb  in  bicfen  teueren  fo  tiiele 
©inbfaben  befeftigt,  als  angef)t,  unb  $mar  auf  bie  ©Seife,  baff  baS  eine  (Enbe  in 
ber  ©ütte  feftftfjt,  bas  anbere  (Enbe  aber  fo  lang  bariiber  htnau$h<mgt,  bafj  e$ 
burd)  bie  ©tafd)en  be$  $Jief$eS  geftecft  merben  fann.  $)ie  ©ütten  ftnb  burd)  Röhren 
mit  einanber  oerbunben.  9luf  bem  £>ecfel  ber  ©ilber  ftel)t  ein  größeres  Dteferooir, 
aus  meld)em,  burdj  einen  .§ahn,  bie  ©ütten  gefreifi  merben.  <Sinb  bie  ©ütten 
mit  glüfjtgfeit  gefüllt,  fo  mirb  biefe  bon  ben  ©inbfaben  cabitlarifdj  aufgefogen, 
unb  fte  lauft  in  £robfen  bon  ben  längeren,  burdj  bas  SJtelj  hinb,ir(h9ebenfcen  ®n' 
ben  berfelben  ab.  ©robtrt  man  biefen  Apparat  mit  ©Baffer,  fo  erftaunt  man  über 
bie  treffliche  ©Birfung  beffelben,  menbet  man  ihn  aber  in  ber  ©raris  an,  fo  geigt 
fid)  ein  ganj  anberer  (Erfolg.  3)te  (Effigmutter,  meld)e  ftch  rafd)  bitbet ,  benimmt 
nämlich  ben  ©inbfäben  bie  (Eabitlarität  fehr  halb  unb  baS  Slufgefogenmerben  ber 
©tifthung  hört  völlig  auf.  (©efälltge  ©tittheitung  beS  ^errn  £.  (E.  ^aber? 
me^er  tn  ©aumburg.) 
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(Sffigftmt. 

bte  9tebe  war,  muß  man,  wie  Ietrf>t  eln$ufehen,  bei  ber  ©chnellefg'g? 
fabrtfatton  noch  wett  borjtdjtlger  fein.  3«dertg'e  Waffen,  3.  33.  ©p? 
rup,  33terwür$e,  fo  wie  bte  ftlcfftoffhaltlgen  Fermente  bewlrfen  fef>r 
halb  eine  33erfchletmung  ber  ©pähne  ber  ©fg'gbtlber  unb  ftören  fo  ben 
geregelten  ©ang  beS  ©fg'gbllbungöprocefl'eS.  9?ur  etn  einiger  3«fa£ 
fann  empfohlen  werben,  nämlich  etn  geringer  3«faö  bon  bölltg  au3< 
gegorenem  Selgbt'er,  ober  wa£  baffelbe  Ift,  bon  9)?al$wetn  (©eite 
466).  9ttatt  läßt  ^wecfmäglg  ba£  331er,  nachbem  es  mit  etwa$  ©fftg 
berfe&t  tjf,  einige  3elt  tn  ber  ©fjtgftube  lagern,  bl£  es  flar  ober  hoch 
faft  flar  geworben,  fallt  e$  bann  auf  etn  mtt  35üd)enlwl$fpäfmen  ge? 
fülltet  gag,  tn  welchem  e£  bte  trübenben  ©toffe  bölltg  auf  bte  ©palme 
ablagert,  unb  gapft  e3  bon  btefetn  ^um  ©ebrauche  ab.  2  bt$  6  93ro? 
cent  fönnen  babon  $u  ber  ©fftgmtfchung  genommen  werben.  ©le  3311? 
ber  palten  ftcp  habet  fepr  gut  warm  unb  ber  erhaltene  ©fftg  Ift  bor? 
treffltcp. 

©er  gewöfmltd;e  33ranntwelnefftg  bon  5  ^rocent  ©äuregefmlt, 
ber  fogenannte  fünftltcpe  Selnefg'g,  tft  etne  Saare,  welche  nicht  ble 
gracpt  für  einen  weiten  ©ranSport  ^u  tragen  bermag,  bereu  2Ibfa$ 
alfo  auf  einen  Keinen  UmfrelS  Kefcpränft  fetn  ntug.  Nehmen  wir  ba3 
©ewtcf)t  etneg  Drfwftg  ©fftg  $u  5  ©entner  an,  fo  wirb  b!e$  ©rpoft 
©fftg,  wenn  e3  nach  einem  Drte  berfafwen  werben  foll,  nach  wachem 
für  ben  ©entner  %  Stylx.  grad;t  befahlt  werben  muß,  an  blefem  £>rte 
5%  ©h^-  bn  flehen  fontmen,  unb  e3  wirb  baher  nicht  ntögltd;  fein, 
bon  btefer  ©ntfernung  ab  mtt  einer  an  bem  Orte  felbft  beftnbltcpen 
©fftgfabrtf  ju  concurrlren.  Ste  ftcp  nun  nach  u«h  nach  bte  33rannt? 
wetnbrennereten  ln  ©plrltugfabrtfen  berwanbelt  haben,  um  ben  9)?arft 
für  tpr  $robuct  $u  erweitern,  fo  berwanbeln  fleh  ittepr  unb  mehr  bte 
©fflgfabrlfen  ln  ©fflgfprltfabrtfen,  ba$  tn  gabrtfen,  ln  benen  ein 
jMrferer,  an  ©fflgfäure  reicherer  ©fflg,  ber  fogenannte  ©fflgfprtt,  bar? 
gejMt  wirb. 

Senn  man  berücfflchtlgt,  bag  ber  3llfohol  berjent'ge  33eflanbthetl  ber 
©fflgnttfehung  Ift,  welker  ble  ©fftgfäure  ln  ben  ©fflg  liefert,  fo  leuchtet 
etn,  bag  Im  Elllgemetnen  $ur  ©arflellung  bon  ©fflgfprtt  nichts  Wetter  aU 
eine  33ermehrung  be6  ©ptrttuS  ober  33ranntweln£  ln  ber  ©fflgnttfehung 
erforberltch  fein  mug.  ©0  Ift  e$  nun  auch,  aber  bte  ©rfaprung  hat  ge? 

jelgt,  bag  nur  ln  ©fftgbllbern,  alfo  nach  ber  «eueren  fd;nel(eren  ga? 

brtfatlonömethobe  mit  33orthell  etn  folcher  ©prtt  bereitet  werben  fann, 
wenlgfleng  tft  mir  feine  gabrtf  befannt,  weld;e  ©fflgfprtt  nach  ber 

alteren  langfamern  Sethobe  barftellte. 

San  nimmt  ^ur  gabrtfatlon  be$  ©fflgfprtt^  ble  ©fflgbtlber  bon 
bebeutenber  ©röge,  bon  9  btS  12  gug  £öhe  unb  glebt  Ihnen  im 

32* 


500 


Grfftgfabrtfa  t  io n. 

lieferten  eine  Sinricptung ,  me  fte  früher  befdwieben.  Der  2Hfo* 
potgepatt  ber  sDtifcpung  beträgt  gewöpnticp  10  ^rocent  Tr.,  unb  es 
refulttrt  ein  Sfftg  bon  8  btS  9  ^rocettt  Säuregepatt.  Stn  Bufag  bon 
Sprup  ober  2Seifjbter  wirb  bon  Büttgen  für  notpwenbig  gehalten,  bon 
Hnberen  für  gteicpgüttig.  Dte  90?tfc^ung  pafftrt  bie  Raffer  bret  ober 
hier  2Jtal,  fettener  nur  zwei  2D?at,  uttb  es  ftnbet  eine  33ertpei(ung  beS 
Branntweins  ober  Spiritus  für  bte  berfcptebenen  Slufgüffe  ftatt. 

Sine  auSgezetcpuete  gabrif.  im  £erzogtpume  Braunfcpwetg  arbeitet 
auf  fotgenbe  SÖetfe.  SS  ftub  borpanben  2  sD?ifcpungSfäffer  A,  2 
fdjttngSfäjfer  B  uub  1  Btifd;ungSfag  C,  ferner  3  Sfftgbttber  mit  A, 
B  unb  C  bezeicpnet.  Dte  9)tifcpung  für  baS  gag  A  ift  15%  Ouar* 
tier*).  Spiritus  bon  80%  Tr.,  12  Ouartier  Sffigfprit,  1%  $futtb 
Sprup  uub  Söajfer  fobtel,  bag  baS  gag,  n>eldf>e^  240  Ouartier  fagt, 
gefüllt  wirb.  Das  Saffer  ntug  fo  warnt  fern,  um  bte  ganze  9D?tfcf;ung 
auf  bte  Temperatur  bon  30°  9t.  ju  bringen,  bamit  fte  tangere  3«t  ^in= 
burcp  eine  pbpere  Temperatur  atS  bie  Sfjtgftube  bepätt.  Bebe  Stunbe 
werben  nun  bon  btefer  9)tifd;ung  8  Ouartter  auf  beu  Bitber  A  ge* 
geben;  baS  Slblaufeube ,  weld;eS  opngefäpr  4  ^rocent  Sfftgfäure  ent* 
pätt,  fontmt  auf  baS  $?ifcpungSfag  B,  wozu  bann  uoep  9  Ouartier 
(Spiritus  bott  80%  Tr.  piugugefe^t  werben.  Bon  bent  BtifcpungSfajfe 
B  gepeu  nun  wt’eber  ftünbticp  8  Ouartier  Btifcpung  über  ben  Silber 
B;  ber  bon  biefem  abfliegenbe  Sfftg  bon  circa  6  $rocent  (Säuregepalt 
wirb  auf  bem  9)ttfcpungSfaffe  C  gefammett,  7  Öuartier  Spiritus  ju- 
gefegt  unb  bon  btefer  9Dtifcpung  wieber  (ebe  Stunbe  8  Ouartier  auf 
ben  Büber  C  gegeben.  Der  nun  ablaufenbe  Sfg'g  ijl  ber  Sfg'gfprit 
bon  circa  8  sJ3rocent  Säuregepalt.  Die  Sfftgbtlber  paben  eine  fwpe 
bon  12  gug ;  unten  über  ben  Bugtöcpern  beftnbet  fiep  ein  £attenboben, 
welcper  bte  Späpne  trägt,  oben  liegt  ein  Siebboben,  nur  zunt  Ber* 
tpetlen  ber  gtüfftgfeit;  ber  Decf el  ift  aufgeflebt ;  Sinfütfen  ber 

Bttfcpung  ift  etn  Tricpter  borpanben,  wie  eS  Sette  494  angegeben; 
bon  ber  SluSjtrömungSojfnung  wirb  bie  £uft  burd;  eine  9töpre  aus  ber 
Sfftggube  geleitet;  jum  Slbgtegen  ber  glüfftgfett  aus  ben  Bitbern  be* 
ftnbet  ftd)  bte  Seite  479  befd;riebene  sförmtge  9tbpre  baran.  Die 
Temperatur  ber  Stube  wirb  auf  etrea  22°  9t.  erpalten. 

Sine  gabrtf  in  Baumburg  maept  ben  Sprit  auf  4  Sfttgbtlberit 
bon  11  gug  f)öpe  fertig.  Die  erfte  Btifcpung  erpäl t  einen  2Ufopot* 
gepalt  bon  6%  Tr.,  bie  übrigen  4%  werben  natp  unb  naep  zuge¬ 
geben.  Sin  3ufai$  bon  3uder  ober  Setgbier  wirb  nid;t  gentaept. 

Stne  gabrit  tn  Sorau  gewinnt  ben  Sprit  auf  Sfg'gbilbern  bon 


*)  11  23raunfcpfoeigifd)e  Duavtier  =  9  ^mtjnfcpe  Duart. 
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nur  6  gu£  £öpe  unb  1000  Duart  (^a^acttät.  £)ev  ©efammtgepalt 
ber  Sftifcpung  an  2llfopol  beträgt  10%  £t.  3u  200  Duart  getfttger 
Mfcpung  werben  21  Duart  Sfjtgfprit  unb  14  Öuart  SÖeifjbter  gefegt. 
X)er  Sprit  pat  bie  Stärfe,  bag  1  Un^e  55  ©ran  toplenfaured  $ali 
$ur  Sättigung  bebarf.  Sr  ifi  atfo  nicf>t  oöllig  nod;  einmal  fo  jlarf, 
al£  ber  getoöpnlid;e  53ranntweinefftg. 

©ine  fyabrif  tn  ber  Stabt  33raunfcpweig  benugt  ©fftgbilber  non 
circa  10  guj?  #öpe.  X)ie  erfte  9ttifd)ung  beftept  au3  20  Duartier 
©ffig,  15  Ouartier  Spiritus  non  80%  Tr.,  etwa3  nödig  abgeftärteö 
faureä  SÖeigbier  unb  SQSaffer  (30°  9t.  warm)  fo  niet,  bag  bad  iDrpoft* 
9D?ifcpung$fafj  (240  Ouartier)  gefüllt  wirb.  $on  btefer  5Dtifcpung  wer* 
ben  alle  3  ©tunben  (täglich  5  SJtal,  feltener  6  5Dtal)  14  Duartier 
über  bie  Spänne  bed  25tlberö  A  gegeben  (e$  ijt  ein  Siebboben  oor* 
fianben).  Sbenfo  werben  alle  3  Stunben  14  Duartter  non  bem  ^Bil- 
ber  A  abge^apft,  y2  Duartier  Spiritus  jugefe^t  unb  fofort  auf  ben 
Silber  B  gegoffen,  non  meinem  ber  Sprit  fertig  abläuft.  £)er  fet* 
tige  Sprit  fommt  auf  ein  gafjj  ber  ©fjigftube,  ba£  gan$  mit  23ucpenfpäp* 
nen  angefüllt  tft,  unb  wirb  non  ba  auf  bie  £agerfäjfer  gezapft.  T)ie 
Temperatur  be$  30nmer£  ijt  18  bie  20°  9t,  bie  Temperatur  ber 
gäffer  30  btd  31°  9t.  £)ie  3ugföcper  in  ben  Silbern  ftnb  ‘f^r  fletn 
(nergl.  Slnmerfung  auf  Seite  493)  *). 

©g  tft  fcpon  oben  Seite  481  peroorgepoben  worben,  baß  bie 


*)  3^  tfjeife  btefe  fpecteften  Sorfchriften  mit,  um  ju  geigen,  tute  ungemein  uerfchie- 
ben  im  (SbecieKen  ba3  Verfahren  tft,  toeltpeö  man  in  ben  (Sfftgfabrifen  befolgt, 
tffiährenb  man  in  einer  ©ptrituöfabrif  tute  in  ber  anberen  arbeitet,  gilt  für  bie 
(Sfftgfabrifen  ba3  ®egentf)eil,  ba$  heifd,  fajt  febe  $abrif  arbeitet  eigentümlich- 
genau  auch  bte  5^^eorte  ber  (Sfftgblilbung  erfannt  §u  fein  fd)eint,  fo  tuenig  famt 
man  ba3  Otefultat  in  ber  ^Srariö  uerbürgen.  Oft  erhalt  man  lange  Seit  hinburcf) 
ben  treffli^ften  <Sfftg ,  bann  bört  blö£li<h,  ohne  alle  tual)rnel)mbare  Urfadje,  bie 
(Sfftgbtlbung  fo  gut  tute  gan$  auf,  ober  fte  erfdjeint  hoch  bebeutenb  geftört,  unb 
man  tueijj  nicht,  tuie  man  Reifen  foll.  Son  gehn  ber  Briefe,  iueldje  id)  aus  allen 
^immelögegenben  in  getuerblicften  Slngelegenlfeiten  erhalte,  l>aben  neun  bie  (Sfftg* 
fabrifation  jum  ©egenftgnbe  unb  ftnb  meifienö  mit  Klagen  ber  angeführten  Slrt 
erfüllt.  2ll$  (Surtofum  mag  b a£  $olgenbe  eine  ©teile  hür  ftnben.  (Sin  3J?amt,  ber 
ftch  eine  Dteifie  uon  Sauren  htnburch  au$f<hltefdtch  bamit  befd^äftigt  hatte,  (Sfftg* 
fabrifen  einjurichten,  unb  ber  bie  bajtt  erforberlirfjen  Äenntniffe  in  uollem  üDtaafje 
befaf,  trollte  ftd)  enblid)  einen  eigenen  £eerb  grünben,  unb  tn  feiner  Saterftabt 
nun  für  ftch  felbfi  eine  Gsfftgfabrtf  anlegen.  3n  tutrflicher  Serpueiflung  fdjrieb 
mir  ber  9Jiann,  fein  ganger  Stuf  flehe  auf  bem  ©biete,  er  fönne  mit  feiner  9ln? 
läge  nicht  in  ®ang  fontmen,  halb  arbeiteten  bie  Silber  gut,  halb  gar  nicht,  er 
tuiffe  nid^t  mehr,  tuaö  er  thun  ober  laffen  folle!  Unbemerf't,  nämlich  ohne  bafj 
man  felbft  einfteht,  tuarum  nun,  geht  eö  in  folgen  fällen  immer  beffer  unb  beffer, 
unb  enblidh  fommt  man  uöfiig  inö  rechte  ©cleiö. 
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(Sffigfabrifation. 

Sdpelleffigfabrifation  fajl  au£fd;lieglid;  nur  bet  ber  gabrifation  be$ 
$3ranntmeinefftg6  in  Anmenbung  tomme,  aber  man  tann  btefelbe,  mie 
leicgt  etnpfegen,  aucg  bei  ber  £)arftel(ung  alter  übrigen  ©fg'gforten 
anmenbcn.  23ei  bem  fogenannten  ©rabirung^oerfagren  mürben  einige 
oon  felbft  ftd;  ergebenbe  Sftobigcationen  oorpnegmen  fein,  benn  e3 
treten  gier  bte  oben  (Seite  496  ermähnten  Uebelftänbe  nocg  ftärter  auf. 

5D?ag  man  nun  £>bft*  ober  33tereffig  nacg  ber  SD?et^obe  ber  ©cgnel U 
efftgfabrifation  barftellen,  ober  anbere  gegorene  glüfftgfetten  auf  ©fftg 
nacg  biefer  5D?et^obe  oerarbeiten  motten,  ed  gilt  al$  Siegel,  bag  bte 
glüfftgteit  fo  tlar  al3  rnöglid;  auf  bte  ©pägne  gelange,  meil  ftcg 
biefe  fonft  äugerft  fcgnett  mit  einer  fcgleimtgen  Sftaffe  überlegen,  bte 
man  entfernen  mug.  Aber  aucg  bei  ber  Anmenbung  ootttommen  tlarer 
5£ftifcgungen  p  Dbft=  unb  23terefftg  ftnbet  biefe  Ablagerung  einer  feglei* 
migen  50?  affe,  nacg  einiger  3tit,  ftatt.  3ft  btefer  gatt  bei  ber  gabri* 
tation  eingetreten ,  fo  merben  bie  6pägne  au$  ben  6äuermtg6fäffern 
genommen,  in  eine  Spanne  gegeben,  unb  mit  £>ülfe  eines  ftumpfen 
SSefend  unb  geigen,  oft  p  erneuernben,  2Baffer$  oon  btefem  @cgletme 
befreit;  nad;  oollbrad;ter  Steinigung  rnüffen  btefelben  bann  mieber  ge* 
troctnet  unb  nacg  bem  ©tnfcgütten  in  bie  gctffer  mieber  angefäuert 
merben.  53ei  ber  Anmenbung  einer  Sftifcgung  au$  35ranntmetn,  Sßaffer 
unb  ©fg'g  tonnen  bte  ©pägne  jagretang  in  ben  gaff  er  n  bleiben,  ege 
fte  einer  Steinigung  bebürfen;  fie  fegen  ftcg  nad;  einiger  3^1  in  ben 
gäffent  etmaS  pfantmen,  fo  bag  man,  um  bie  gäffer  ooll  p  ergalten, 
einen  Antgeil  6pägne  pm  9?acgfüllen  oorrätgig  galten  mug ;  oon  %i\t 
p  3^ti  tonnen  biefelben  in  ben  gäffer  etmaS  aufgelocfert  merben. 
SSenbet  man  einen  3pag  oon  SQSeigbier  ober  6g rüg  an,  fo  oer* 
fd;leimt  ftcg  nacg  unb  nacg  bie  obere  2age  ber  @pägne,  biefe  mirb 
be^galb  oon  3^  3u  3^1  gereinigt. 

33et  ber  2)arftel(ung  ber  fcgmäcgeren  ©fftgforten,  alfo  be$  £)bg* 
ober  23terefftgg,  ift  e3  nicgt  nötgig,  bte  5S?ifd;ung  breimal  über  bte 
6pägne  gegen  p  laffen,  man  erreicht  mit  smeimaltgem  £)urcggegen 
ben  3^^ä,  fa  menn  biefe  S)tifd;ungen  einige  3^t  poor  in  ber  ©fftg* 
ftube  ober  in  ber  6onne  gelegen  gaben,  tft  ein  einmalige^  £)urd;gegen 
burcg  bie  ©äuerunggfäffer  fcgon  ginretcgenb.  Uebergaupt  lägt  ftd;  bte 
goge  Temperatur  an  einem  fonnigen  Orte  mägrenb  be£  ©omrnerö  pr 
©fggfabritation  oft  red;t  jmectmägig  benugen*). 


*)  3n  9lltf>albeneteben  Würben  wafjrenb  be$  Sommers  mehrere  Rimbert  Drijoft  ÜKu 
fcgung  §u  33iereffig  (aus  faurem  23iere ,  2Öaffer  unb  93ranntmein)  in  große n  Raffern 
auf  Sägern  an  bie  »on  ber  Sonne  befcgienene  SÖanb  eineö  ^aufeö  gelegt ,  unter 
freiem  «gimmel.  5ßar  ber  (Sommer  fefyr  günfiig,  fo  fonnten  auf  biefe  2Öeife  jivei 
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(Snglifd)e$  ftabrifation$*93erfal)tett. 

Sem  $ur  Oarjtetlung  oon  33ierefg'g  nicpt  genug  faureg  33ier  $u 
(Gebote  j tept,  ber  bereitet  Jtcp  ben  33ierefftg  am  bejfen  aug  23ranntmein* 
efg'g,  Sajfer  unb  einer  geringen  ^enge  mtrfltcpem  23ierefjtg  ober  fau* 
rem  33tere  unb  erteilt  bemfelben  eine  bunflere  garbe,  metcpe  oott  ben 
Käufern  gemeintglid;  oerlangt  mtrb,  burcp  bie  unten  (Seite  507  er* 
mahnten  färbenben  Subftan^en. 

Eg  ift  nocp  gu  ermähnen,  bag  ber  £anbmtrtp  oft  Abfälle  oon  an* 
bereu  (Dem  erben  erhält ,  aug  melden  ftc^ ,  bei  gehöriger  35orftd^t ,  ein 
recpt  guter  Efg'g  barftetten  läßt.  £)ierger  gehört  g.  33.  bag  Slbfügmajfer 
oon  ber  Bereitung  ber  ^reggefe  (S.  398  ff.).  9ftan  oerfe^t  baffetbe  mit 
etmag  23ranntmein,  auch  mopl  nod;  mit  etmag  germent  unb  lägt  eg 
auf  gäjfern  einige  3ett  tn  ber  Sonne  ober  in  ber  Efftgftube  liegen, 
unb  giebt  eg  bann  über  bie  Spänne  oer  Säuerunggfäffer. 

lieber  bie  5D?enge  beg  gu  irgenb  einer  Efggforte  angumenbenben 
33ranntmetng  entfdjetbet,  tote  Uid)t  einpfegen,  bei  einem  guten  gabri* 
fatiougoerfagren,  ber  $retg  beg  gu  oerfaufenben  Efjtgg,  unb  fte  totrb 
am  beften  nacg  biefem  berechnet:  eg  ift  aber  aucg  ferner  nod;  bie  E5e* 
toogngett  ber  Käufer  gu  b erücf (tätigen ;  ber  Efjtg,  meiner  an  einem 
Orte  f(gon  für  fegr  fauer  güt,  toirb  an  einem  anbern  Orte  nur 
fcgtoad;  fauer  befunben,  toetl  bie  Käufer  einen  ftärferen  Efgg  getoognt 
ftnb;  ber  gabrtfant  rnug  aXfo  gittgcgtlicg  ber  Stärfe  beg  Efggg  mit 
alten  gabrifanten  in  ber  9?äge  concurrtren  fönnen. 

Eg  ift  oben,  Seite  493,  auf  bie  9?acgtgetle  gingetoiefen  toorben, 
toelcge  bei  ber  getoögnlicgen  Einrichtung  ber  Efftgbtlber  unb  bem  üb* 
licken  Arbeiten  bamtt  baraug  ertoacgfen,  bag  bie  £uft,  umlege  bie  33il* 
ber  burcgftrömt,  nur  einen  fl einen  Tgetl  ißreg  Sauerftoffg  an  ben 
SXlfoßol  abgiebt  ober,  mit  anberen  Sorten,  bag  ein  fegr  bebeutenber 
Ueberfcgug  an  £uft  burcg  bie  Silber  gegt.  Eg  totrb  baburcg,  tote  ge* 
fagt,  oiel  3llfogol  in  Dampfform  fortgefüprt  unb  bie  Temperatur  er* 
ntebrtgt.  Ein  Verfahren,  toeld;eg  man  in  neuerer  3ett  tn  Englanb 
in  3lntoenbung  gebracht  bat,  befeitigt  biefe  -ftadjlgetle;  eg  ift  tn  bem 
golgenben,  nacg  $napp,  befcgrteben. 

59?an  menbet  bei  biefem  33erfagrett  Efft'gbilber  oon  fcgtoacg  foni* 
fcger  ©egalt  an,  unten  14,  oben  15  gug  toeil  unb  13  gug  gocg, 
alfo  2145  E.  gug  faffenb.  geber  33ilber  gat  2%  gug  über  bem  etgent* 
lieben  33oben  einen  falfcgen  33oben,  unb  tft  mit  einem  gut  fcgliegenben 
Dedel  bebeeft.  Oer  9taum  ^toifegen  betben,  big  auf  einige  3oll,  Ift  ntd;t 
mit  Spägnett,  fonbern  mit  fletnen  £>olsabfcgnitten  ober$lö£cgen  angefüllt. 


Stillungen  in  (Sfftg  umgetoanbett  iverben,  ber  neug  fur$em  Sägern  in  ber  (Sfftgiiube 
ober  nadj}  einmaiigem  S)urdj>i>afjtren  burd)  bie  <2duerung$fäffer  gan$  bortrefrlitg  loar. 
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(Sfftgfab  rtf  ation. 

gn  einer  gemtffen  £>öhe  über  bem  EfftgbÜber  Beftttbet  ßcß  ber 
^orratßSbehätter.  Sßott  biefent  ftrbmt  baS  (gfjtggut  abwärts,  atfo  mit 
einem  gemiffen  Satte,  burch  ein  fenfrechteS  9tof>r  in  ben  oberen  Tfml 
beS  ©rabirfaffeS  jmift^en  ben  Decfet  unb  bie  Oberftäcße  ber  Ätögchen, 
mo  es  burch  eine  Vorrichtung  in  einen  Siegen  oertßettt  mirb,  ber 
ßö#  gleichmäßig  auf  bie  ^lögchen  herabrinnt.  Unterhalb  beS  gaß* 
becfetS  trägt  nämtich  baS  fenfredjte  9^ o^r  ein  ^reu^  aus  gn>ei  horten* 
taten  Otößren  oon  berfetben  2Öette,  unb  naße  fo  lang,  als  ber  9tabiuS 
beS  gaffet.  Die  oier  Enben  beS  $reu&eS  finb  gefcßtoffen,  aber  an 
ber  unteren  ©eite  beffelben  tft  an  jiebem  2trme  eine  Oteiße  oon  feinen 
Oeffnungen  gebohrt,  auS  benen  baS  ©ut  tn  feinen  ©tragen  ßeroor* 
fprigt.  2)amit  bie  gan§e  Oberßäd;e  ber  $tö£d;en  begojfen  merbe, 
breßt  fuß  baS  gan^e  ^ößrenfpftem  tangfam  um  feine  oerttcate  Slcßfe. 

Der  £uftmecßfel  geht  tn  btefem  Efftgbtlber  mcßt  nach  bem  $rincip 
ber  Oefen,  mie  in  ben  bet  uns  gebräuchlichen  Zithern,  oor  ftcß,  fon^ 
bern  er  erfolgt  oon  oben  nach  unten,  oermöge  ber  Tßätigfeit  bamit 
oerbunbener  Luftpumpen.  gnS  (Zentrum  ber  23itber  tritt  burch  ben 
23oben  ein  meiteS  9?oJ>r  etn,  oon  ber  Einrichtung,  mie  in  gtg.  99, 
bis  nahe  unter  ben  falfd;en  23oben,  Dies  iß  baS  Luftfaugroßr,  mel* 
cf>e^  mit  ber  boppettmirfenben  55umpe,  bie  ein  boppeltmtrfenbeS  23  aa* 
ber’fcheS  ©todengebläfe  tft,  aufammenßängt.  Die  oerbrauchte  Luft 
mirb  atfo  aus  bem  unteren  £ßeite  beS  ©rabirfaffeS  aufgefaugt,  mäh" 
renb  bie  frifche  Luft  nun  oben  burd;  bie  Oeffnung  im  Dedet  nad)- 
ftrömt.  Die  oerbrauchte  unb  oon  ber  $untpe  aufgefaugte  Luft  ift  ge* 
nöthigt,  beim  97t' eb  erg  eben  ber  ©loden,  burch  baS  ©pemoaffer  ^u 
entmeid;en,  unb  in  btefem  mirb  ber  2öeingeiß*  unb  Efßgfäure*  Dampf 
oerbicptet.  Die  Entfauerftoffung  ber  Luft  geht  fo  meit,  baß,  bet  feßr 
gutem  ©ange,  etn  mit  23tei$udertöfung  getränfter  brennettber  23inb* 
faben  bartn  erlifcßt,  unb  beim  mittleren  ©ange  menigftenS  ein  getoößn* 
ticper  23tnbfaben  nicht  mehr  brennt. 

2ßenn  man  atte  Vorteile,  metd;e  baS  eben  betriebene  engtifche 
Verfahren  ber  Efftgfabrifation  beßgt,  $ufammenfaßt,  fo  ftnb  es  bte 
fotgenben. 

1)  Die  großem  Dtmenftonen  ber  Efßgbtlber  bemtrfen,  baß  ftcp 
bie  Temperatur  barin  leichter  hoch  erhalten  fann.  gn  einem  einzigen 
Efftgbtlber  oon  btefer  Einrichtung  mirb  tägtich  fo  oiet  Efftg  fertig, 
als  bet  uns  in  fecßS  23ilbern  oon  8  guß  £öße  unb  4  guß  2Öeite. 
Dtefe  tegteren  haben  ^ufammengenontmen  603  Duabratfuß  Dauben* 
fläche ,  feneS  große  611  Duabratfuß.  23ei  biefer  faft  gleichen  Ober¬ 
fläche  oerhatten  ßd;  aber  bie  Inhalte  =  2287  E.  g.:  603  E.  g.  =  3,79 : 1. 
Dtc  2öärmeerfparniß ,  meld;e  barauS  refultirt,  iß  fo  groß,  baß  man 
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bet  ben  milben  engtifchen  VHntern  nid;t  nötlng  ^at,  bie  ©fftgjfube  $u 
pet^en. 

2)  Die  mit  einer  ©äge  etu>aö  unregelmäßig  gelittenen 

chen  fönnen  ftd>  nid)t,  mte  bte  ©päfme  in  unferen  gewöhnlichen  55tl* 
bertt,  btcpt  auf  etnanber  legen,  fte  gerben  im  ©egentheit  r>ieX  reget* 
mäßigere,  bejfer  verteilte  3*vtfchenräume  ^bett,  unb  ^war  von  btei* 
benber  Slrt  r  weil  fte  ihre  anfängliche  £age  wäfwenb  beS  VetriebeS 
nicht  mehr  änbern  fönnen. 

3)  Die  Verkeilung  be3  ©fftgguteö  über  bte  $lö£chen  tß  viel 
gleichförmiger,  at$  bet  bem  üblichen  Slufgußv erfahren,  unb  fte  ift  un* 
unterbrochen. 

4)  Die  Ventilation  ifl  unabhängig  von  bem  Demperaturäußanbe 
ber  Vilber ,  unb  fann  fo  regultrt  werben,  wie  es  bte  9D?ifchung  unb 
bte  ©tärfe  be£  3uflnffe^  erforbert. 

5)  Der  Verlufl  an  Sltfohot  unb  ©fftgfäure  burd;  Verbunßung  ift 
beinahe  9htll,  toeil  man  baS  ©perrwaßer  immer  wieber  j ur  Slnfa§* 
ßüfftgfeit  nimmt  ($napp,  Staaten  ber  Chemie  unb  ^hai:mac^/  23k- 
42.  ©.  113). 

Die  jur  Vewegung  ber  ©augpumpe  notßwenbtge  mechantfcpe  $raft 
wirb  atlerbingS  ben  Vetrieb  ber  ©fftgfabrifatton  nach  tem  betriebenen 
englt'fchen  Verfahren  nur  für  größere  gabrifen  möglich  machen,  aber 
Manches  auS  biefem  Verfahren  fönnte  auch  von  unfern  Heineren  ©fftg* 
fabrifen  angenommen  werben,  fo  $.  53.  bte  größeren  ©fftgbilber  unb 
bt'e  £ohftöt$d)ett.  2lnch  bte  Vorrichtung  $um  eontinuirtichen  53efpren* 
gen  ber  ©päfme  mit  ber  ©fftgmifd;ung  fönnte  leidet  angelegt  unb  burch 
etn  Uhrgemtdjt  tn  53ewegung  gefegt  werben. 

■ftod;  mögen  bte  fotgenben  Vorfdwtften  $u  ©fßgmifchungen  picv 
einen  $la§  tjtaen. 


SSotfdmffeit  $u  <&fft$mtfchu!t<$em 

3u  53r anntweineffig.  1)  600  Duart  SÖaffer,  100  Duart 
53ranntwein  von  50  $rocent  Dralles,  100  bis  300  Duart  fertigen 
©fßg.  gür  baS  ältere,  langfame  Verfahren,  vorzüglich  aber  für  bie 
©chnelleffigfabrtfation  fehr  geeignet. 

2)  700  Duart  SÖaffer,  100  Duart  53ranntwetn,  100  Duart 
5Beißbter  ober  3)?al$wein,  100  Duart  ©fftg.  gür  baS  ältere  unb 
neuere  Verfahren. 

3)  800  Duart  äßaßer,  100  Duart  53ranntwein,  400  Duart  voll' 
fomrnen  auSgegohrener  ^al^metn,  100  Duart  ©fftg.  gür  baS  ältere 
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(Effigfabtif  ation. 

Verfahren  fefm  geeignet  Senn  ber  $?al$mein  ntc^t  fejm  gut  augge* 
gohren  if fo  nähert  fid;  ber  (£fftg  fd;on  bem  23ierefftg. 

4)  600  Duart  Saffer,  12  $funb  Setnftein,  40  $funb  £onig, 
80  Duart  23ranntmein,  mit  3ufa§  oon  ein  menig  £efe  ober  (Sauerteig 
auf  Prüfen  ober  Keinen  gäffern  in  ber  Sfftgftube  gelagert. 

5)  600  Duart  Saffer,  100  Duart  33ranntmcin,  250  Duart 
(£fftg,  auf  Prüfen  ober  Keinen  gäffern  in  ber  ©fftgftube  gelagert  (bei 
30  big  36°  9t),  in  jebe  ifrufe  ober  febeg  gag  ein  Stüd  *>on  einem 
Det'ge  aug  Sauerteig,  Seipnmehl  unb  pulberiftrtem  gereinigtem  Sein# 
fitein  gelegt. 

Dag  burch  Vermehrung  beg  Vranntmetng  biefe  (Sfjtgmifchungen 
beliebig  oerftärK  merben  fönnen,  ergtebt  ftch  aug  grünerem. 

3u  Dbfteffig.  1)  100  Duart  Dbftmetn,  it  nach  beffen  Stärfe: 
100  big  300  Duart  Saffer,  100  Ouart  (£ffig.  gür  bie  ältere  unb 
neuere  Sttetjmbe  anmenbbdr. 

2)  100  Duart  Dbftmetn,  500  Duart  Saffer,  50  Duart  23rannt# 
mein,  200  Duart  (£fjtg.  gür  bie  ältere  unb  neuere  9D?eth obe. 

3)  100  Duart  Dbftmein,  200  Duart  Saffer,  50  Duart  9ttalp 
mein,  gür  bie  ältere  sD?etf)obe  befonberg  geeignet 

Die  Stenge  beg  Safferg  muß  natürlich  nach  ber  Stärfe  beg  Setng 
rerfcf)ieben  fein. 

3n  Viereffig  (©etretbeefftg).  1)  200  Duart  9ftal$mein  unb 
30  Duart  (£fftg.  gür  bie  ältere  Sftetfmbe  beffer  geeignet  alg  für  bie 
neuere.  Senn  ber  9)? allein  fe|>r  ftarf  ift,  lann  etmag  Saffer  p* 
gefegt  merben. 

2)  200  Duart  9)?al$mein,  100  Duart  Saffer,  10  Duart  Vrannt* 
mein,  50  Duart  @fftg.  gür  bie  langfame  unb  fcgnelle  9ftethobe 
paffenb. 

3)  200  Duart  9J?al$metn,  100  Duart  Saffer,  10  Duart  Vrannt# 
mein,  60  Duart  Qrfjtg.  gür  bie  langfame  unb  für  bie  fdmelle  Se# 
tlmbe  geeignet. 

4)  200  Duart  faureg  Vier,  200  Duart  Saffer,  20  big  30  Duart 
Vranntmein,  30  Duart  (£fftg.  gür  bie  ältere  Vtetfmbe. 

Senn  bag  Vier  fejm  bunfel,  unb  namentlich  menn  eg  fef>r  bitter 
ift,  fann  bie  Stenge  beg  ppgebenben  Safferg  unb  Vramttmeing  noch 
vermehrt  merben. 

3ur  Darftellung  beg  Vtal^meing  fonnen  80  $funb  @ergenluftmal$ 
unb  20  $funb  Seipnluftmalj  mit  150  Duart  Saffer  oon  40°  9t  ein# 
geteigt,  bann  mit  300  Duart  ftebenbem  Saffer  gemeint  merben.  Üftach 
etma  2  Stunben  $i ej?t  man  bie  Sürp.  Der  9tüdjknb  noch  einmal  mit 
etmag  Saffer  auggepgen.  ©ämmtliche  Sürp  bei  ohngefähr  14°  9?. 
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Prüfung  be$  (Sfftgö  auf  ben  «Säuregehalt. 

mit  guter  Biergefe  angeftellt,  nacp  beenbeter  Währung  bie  metntge 
glüfftgfeit  auf  gäffer  gelagert. 

£>ber:  500  ?5funb  Btal^fcgrot,  galb  Werften*  galb  Söeipnmalä, 
mit  Sßaffer  oon  40°  9t.  etngetetgt ,  bann  mit  jtebenbem  Gaffer  ge* 
meifcpt,  fo  bag  bie  SDtei fege  bte  Temperatur  oon  53°  9t.  jeigt.  9tacg 
1  btS  2  ©tunben  bte  erfte  2Bürp  abgeppft;  ber  jmette  ®ug  mit 
Gaffer  oon  50°  9t.  gemacht.  9tacg  einer  ©tunbe  aucg  bie  gtt>eite  SÖSür^e 
gezogen.  Beibe  SOSürpn  pfammen  gefocpt  bi6  auf  2000  Duart.  2lb* 
gefüplt,  bet  opngefäpr  15°  9t.  angeftetit.  Tiefer  ftarfe  B?al$mein  fann, 
nacp  bem  greife,  mit  einem  ©emtfcge  auS  12  Tgeilen  SBaffer  unb 
1  Tgetl  Branntwein,  ober  20  Tgetlen  Gaffer  unb  1  Tgeit  Brannt* 
wettt  in  faft  beliebiger  Btenge  oerbünnt  werben. 

Um  ben  gellen  ©orten  ©fftg  bie  bunfle  garbe  beg  Bierefp'gS  p 
geben,  färbt  man  bt’efelben  entweber  mit  einem  21ufgng  oon  Btal$, 
baS  man  in  einer  ^affeefrommel  ftarf  braun  geröftet  gat,  ober  aber 
mit  einem  Aufguß  oon  ©tcgorien,  ben  man  gerabe  fo  bereitet,  aU 
weun  man  ipn  als  ©affeefurrogat  benutzen  wollte,  ober  aber  mit  ge¬ 
branntem  3ucf er.  Um  {extern  p  bereiten,  wirb  orbtnärer  3utfer  in 
eine  geräumige  fupferne  ©afferole  gegeben,  unb  über  ^oglenfeuer  fo 
lange  ergibt,  bt£  er  eine  bunfelbraune  garbe  angenommen  pat.  2ßäg* 
renb  be3  ©rgtlpng  rüprt  man  mittelft  eine#  $iemlicg  langen  gölprnen 
©pate!3  bisweilen  um.  3ft  bte  gepörtge  Bräunung  erfolgt,  fo  nimmt 
man  bie  ©afferole  oom  geuer,  lägt  fie  etwas  erfalten  unb  giebt 
nun  in  Keinen  Portionen  Saffer  pingu ,  in  welcpent  fiep  ber  braune 
3ucfer  pr  fogenannten  3ntf^ltnctur  augöft. 

©ine  rotpe  garbe  fann  bem  ©fftg  burep  £eibelbeeren  (Blaubeeren) 
ertpeilt  werben. 


Prüfung  <£ffi$$  auf  feinen  Säuregehalt 

©in  geübter  ©efegntaef  wirb  allerbtngS  fegon  oergletcpungswetfe  bie 
©tärfe  beS  ©fftgS,  baS  geigt,  ben  grögern  ober  geringem  ©egalt  an 
©fftgfäure  beftimmen  fonnen,  aber  er  bleibt  boep  immer  etn  goegft  trügen 
rifcgeS  ^rüfungSmittel;  man  ift  beSgalb  fegon  früg  barauf  bebaept  ge* 
wefen,  eine  Btetpobe  51t  ftnben,  naep  melcger  ber  ©egalt  an  ©fftgfäure 
im  ©fftg  fipnell,  leiegt  unb  genau  ermittelt  werben  fann. 

TaS  fpeciftfcpe  ©ewiegt,  ober  was  baffelbe  geigt,  baS  Aräometer, 
weligeS  befanntlicp  pr  Beftimmung  beS  SllfopolgepaltS  ber  Brannt 
meine  benu^t  wirb  (21lfogolometer),  fann  pr  genauen  Begimmung  beS 
©äuregepalteS  beS  ©fftgS  niept  bienen,  weil  ber  ©fftg  feiten  ober  nie 
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ein  blogeb  ©emtfd;  oon  (ürfftgfäure  unb  Saffer  ift,  fonbern  immer 
frembartige  Subftanpn  enthalt,  (Hn  ftarfer  (£fftg  mit  menig  fremb* 
artigen  Subftanpn,  unb  ein  fd>mad;er  @fftg  mit  x>iel  baoon  fönnen 
ein  ganj  gleid;eb  fpeciftfdjeb  ©emidd  fwben. 

Allgemein  benui$t  man  bie  Sättigungbeapacität  beb  (Efftgb  alb 
53eftimmungbmittel  feiner  Stärfe,  ba  biefe  in  einem  geraben  SSer^ält^ 
niffe  p  ber  testen  ftefit. 

£>ie  (Säuren  unb  eine  anbere  (Haffe  oon  djemifdjen  53erbinbun* 
gen,  meld;e  man  53afen  nennt,  djarafteriftren  fiep  nämlicp  mecpfelfeitig 
babnrd;,  bafj  fte  bie  gäfitgfett  paben,  i^re  (Hgenfcpaften  gegenfeitig  p 
oerntcpten,  ftd)  p  neutraltftr en,  ftd;  p  fättigen.  So  berman* 
beln  3.  53.  bie  Säuren  bie  blaue  garbe  beb  £admub  in  eine  rotpe; 
giebt  man  aber  nacp  biefer  Sftotfmng  eine  gehörige  Stenge  einer  53afe 
^inp,  fo  mirb  bie  blaue  garbe  mteber  pergeftellt.  £)er  $unft,  bei 
meinem  biefe  (£rfd;etnitng  ftd;  pigt,  mirb  ber  Sättigungbpunft  genannt. 
ffiit  je  mepr  Säure  bie  ^ötpung  beb  5admub  bemtrft  rntrb,  befto 
rnepr  53afe  tft  erforb erlief ,  um  biefen  $unft  p  erreid;en.  2)a  nun 
eine  beftimmte  Sttenge  einer  53afe  ftetb  eine  beftimmte  unb  genau  be* 
famtte  $D?enge  eine  Säure  fättigt,  fo  leud;tet  eb  ein,  bafj  man  aub 
ber  90?enge  ber  nötigen  53afe  bie  sD?enge  ber  borpanbenen  Säure 
erforfd;en  fanu. 

5llb  fättigenbe  53afe  benutzte  man  früher  fafi  allgemein  unb  benutzt 
man  noc^>  je#t  |>änftg  bab  fofilenfaure^ali,  ba  bic  Itojdenfäure 
habet  nid;t  fnnberlicp,  unb  ba  baffelbe  in  oieter  £infid;t  bem  5le£fali 
ijorpjiefien  mar.  5)?an  mägt  (td;  eine  gemiffe  Quantität  (£fftg  ab, 
giebt  etn  Stüd  mit  £admubaufgufj  beftriepeneb  ^npier  (5admubpapier) 
hinein,  unb  feßt  nun,  unter  fortmäprenbem  gelinben  Gfrfjiijen  beb  Gffftgb, 
um  bie  ^ofdenfäure  p  entfernen,  oon  einer  gemogenen  sD?enge  rei* 
neu  foplenfauren  ^alfb  fo  lange  fitnp,  bib  fern  5lufbraufett  mepr 
erfolgt  unb  bie  rotpe  gärbung  beb  £admubpapterb  eben  mteber  in  53lau 
ftd;  umänbert. 

2)a  bab  foplenfaure  $alt  fepr  leidet  geud;tigfeit  aub  ber  Cuft  an* 
pept,  fo  muf;  man  bie  $orftcpt  braud;en,  baffelbe  in  ein  fletneb,  gut 
berftopfteb  gläfd;d;ett  p  tfmn,  btefeb  mit  bem  fofdenfauren  $ali  genau 
p  mägen,  unb  nad;  vollbrachter  Sättigung  mteber  p  mägen.  2Sab 
eb  am  @emid;te  verloren  pat,  ift  bab  (Vernicht  beb  pr  Sättigung  er= 
forberüch  gemefenen  foplenfauren  Ä’ali’b.  3D?an  fantt  bab  foplenfaure 
$ali  aud;  in  einem  beftimmten  ©emiepte  Söajfer  auflofen,  3.  53.  1  £otp 
tu  3  2otp  SLÖaffer ,  unb  oon  biefer  Sluflofung,  melcpe  alfo  %  foplen* 
faureb  Äali  enthält,  auf  eben  betriebene  2Q3eife  aub  bem  lleinen 
gläfd;cpen  31m  Sättigung  anmenben.  £>ab  angemanbte  foplcnfaure 
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Prüfung  be$  (Sffigs*  auf  feinen  Säuregep  It. 

Mi  mug  unter  bem  tarnen  »fopenfaureb  Mi  aub  Sffietnpin«  aub 
ben  2tyotpfen  bezogen,  unb  in  einem  gut  oerfcpopnen  ©tafe  auf* 
bewapt  werben,  nacfjbem  man  eb  borget  nod;malb  ftarf  erpfct  pt, 
wenn  eb  nicp  ftäubig  trocfen  fein  foltte. 

2lub  ber  Dftenge  beb  $ur  (Sättigung  berbraucf;ten  fopenfauren 
Mt’b  fann  man  leicht  ben  ©eplt  beb  ©fftgb  an  ©fftgfäure  berechnen. 

100  ©ewicpbtpite,  5.  33.  ©ran,  fopenfaureb  Mi  geigen  87  ©ran 
concentrirte  ©fftgfäure  (©ffigfäurepprat)  ober  73,8  ©ran  waprfrete 
©fftgfänre  an. 

Der  gemö^n tiep  oerfäupep  33ramttweinefftg  fott  in  ber  Sieget  fo 
ftarf  fein,  bag  2  Un^en  (4  £otfj  ober  960  ©ran)  beptben  jur  Sättt* 
gnng  1  Drachme  (1  Duentcpn  ober  60  ©ran)  fopenfaureb  Mi  nb* 
tpg  pben.  £iernacj)  finb  in  ben  960  ©ran  ©fftg  atfo  an  ©fftgfäure* 
|)i>brat  entsaften:  522/10  ©ran  (100  :  87  =  60  :  52,2),  an  wapr* 
freier  Säure  :44/10  ©ran  (100  :  73,8  =  60  :  4,428).  2ltfo  in  100  ©ran 
beb  ©ffigb:  54/i0  ©ran  ©fftgfäurepbrat  (960  :  52,2  =  100  :  5,4) 
ober  4,6  ©ran  waprfreie  Säure  (960  :  73,8  =  100  :  4,61).  Der 
©fft'g  enthält  atfo  5,4  ^rocent  ^fftgfäur  epbr  at  ober  4,6  55rocent  wapr* 
freie  ©fftgfäure. 

11  ©ran  fopenfaureb  Mi  geigen  |>ternac^  in  4  £otf)  ©fftg  (960 
©ran)  immer  1  $rocent  ©fftgfäurepbrat,  13  ©ran  fopenfaureb  Mi 
in  4  £otf?  ©fft'g  1  ^rocent  waprfreie  ©fftgfäure  an.  ©rforbern  atfo 
4  £otf>  ©fftg  49%  ©ran  fopenfaureb  Mi  jur  Sättigung,  fo  ftnb  in 

btefem  ©fftg  ~~  =  4/5  ?3tocent  ßrfftgfäurepbrat  ober  =  3,8 

^rocent  waprfreie  @fftgfäure  enthalten;  erforbern  fte  69  ©ran  fop 

69 

tenfaureb  Mi  jur  Sättigung,  fo  enthält  ber  ©fftg  —  =  6%  $rocent 
69 

©fftgfäure^brat  ober  5,3  ^rocent  waprfreie  ©fftgfäure. 

gür  bte  Prüfung  beb  ©fftgb  mit  fopenfaurem  Mi  in  ber  s)3rarib, 
ift  eb  bapr  fep  bequem,  immer  4  £otfj>  beb  ©fftgb  $u  neunten,  weil 
bann  bte  oerbrauepett  ©rane  an  fopenfaurem  Mi  btoibirt  burd;  11 
ben  sprocentgeptt  beb  ©fft'gb  an  ©fftgfäurepbrat,  bioibirt  burd)  13, 
ben  ^rocentgepft  an  waprfreter  Säure  aubbrüefen.  SD? an  wägt  bie 
4  £otf>  ©ffig  in  einem  cpnttfcpn  33ecprglafe  ab,  erwärmt  fte  barin 
joorftepig  (jwecfmäjjig  bur$  ©tnpllen  in  pipb  Sapr),  wirft  ein 
Stücf  £acfmub:paper  pnetn  unb  fep  nun  oon  bem  fopenfauren  Mi 
fo  lange  pn^u,  ba§  bab  gerbtpte  $apter  eben  wteber  blau  roirb. 
Dab  fopenfaurefati  beft'nbet  ftd;  babei,  wie  oben  angegeben,  in  einem 
gtäfcfycpn;  bteb  gläfc^cpn  wirb  mit  einem  3nptte  oor  bem  33er  fuep 
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unb  nach  beendeter  Sättigung  gezogen;  ber  ©ewicptävertuß  iß  bie 
SD?enge  be$  verbrauchten  SalgeS.  2Bie  ebenfalls  fdjon  ermähnt,  fann 
man  baS  Satg  auch  tu  3  Dpetten  2Öaßer  lofen,  unb  biefe  £bfung  gur 
(Sättigung  vermenben.  Sie  enthält  ben  vierten  Dpeit  ipreS  C55en>ichte^ 
an  Saig,  fo  baß  ber  Dtvtfor  für  bie  ^rocente  Säureppbrat:  4X  11 
atfo  44,  für  waßerfrete  Säure:  4  X  13,  atfo  52  wirb.  2lngenom* 
men,  man  pabe  gur  Sättigung  von  4  £otp  ©fftgfprtt  400  ©ran  ber 

£öfuttg  verbraucht,  fo  enthält  ber  Sprit  ^jj-=  9  ^rocent  ©fßgfäure* 

ppbrat  ober  =  7,6  $rocent  waßerfrete  ©fftgfäure. 

£at  man  eine  ^unberttheibtge  ©taSröpre,  fo  fann  man  in  biefetbe 
110  ©ran  ober  130  ©ran  foplenfaureS  $att  (j(e  nachbem  man  nach 
^rocenten  an  Säureppbrat  ober  an  waßerfreier  Säure  rechnet)  fd;üt* 
ten  unb  fo  viel  2öaßer  gugeben,  baß  100  ©rab  £öfung  entßepen. 
3e  10  ©rab  ber  £öfung  enthalten  bann  refp.  11  ober  13  ©ran  fop* 
fenfaureS  $att,  atfo  fo  viel,  atS  gur  Sättigung  von  refp.  1  ^rocent 
Säureppbrat  ober  waßerfreie  Säure  erforberticp.  9D?an  gießt  bann 
von  ber  Söfung  aus  ber  ©taSröpre  in  bie  erwärmten  4  2otp  ©fftg 
btS  gur  Sättigung,  unb  erfährt  fo  opne  weitere  Sßägung  ben  ©epatt 
an  Säure.  SBären  g.  33\  52  ©rab  £öfung  verbraucht,  fo  entpätt  ber 
©fftg  refp.  5,2  ^rocent  ©fftgfäureppbrat  ober  wafferfreie  ©fßgfäure. 
Die  unverbrauchte  £bfung  fann  natürlich  aufbewaprt  unb  Wieber  be* 
nu£t  werben. 

Slnftatt  beS  foptenfauren  $att*S,  welches  mandpe  Unbequemtichfeit 
bei  ber  23enu£ung  mit  ftcp  füprt,  fann  man  auch  ^  foptenfaure  -tta* 
tron,  unb  gwar  entweber  baS  wafferfreie  ober  aber  baS  frpftaltiftrte, 
mafferpattige,  anwenben.  Das  teuere  iß  j (egt  fepr  rein  im  Raubet  gu 
paben  unb  pat  man  nur  bapin  gu  fepen,  baß  es  vollfontmen  gtaßg 
burcpftcptig,  nicht  mit  einem  weißen  $utver  (trocfenen  Salge)  bebecft  iß. 
ginben  ftcp  weiße  pulverige  Stetten,  fo  muß  man  btefe  entfernen. 
DaS  waßerfrete  foptenfaure  Patron  wirb  am  beften  aus  bem  boppett 
foptenfauren  Patron  beS  £anbelS  burcp  ßarfeS  Drodnett  ober  ©rpi$en 
bargeßettt.  9)tan  gerreibt  baS  Saig  gu  Pulver  unb  erptöt  bteS  auf 
paßenbe  Steife  (in  einem  Dopfe  ober  einer  ^orgeltanfdjale,  auf  einer 
Daße  ober  einem  Detter  u.  f.  w.)  fo  tauge,  btS  eine  barüber  gehaltene 
falte  Untertaße  nicpt  mepr  mit  geucptigfeit  befdßägt. 

Die  2lrt  unb  fSSeife  ber  SSermenbung  beS  foptenfauren  Patrons 
iß  genau  bie  beS  foptenfauren  ßali’S,  nur  bie  ©emiddSntettgen  ftnb 
verßpieben.  gn  4  £otp  ©fftg  geigen  nämticp  fe  8y2  ©ran  maßerfreieS 
foptenfaure^  Patron  ober  223/4  ©ran  frpßalliftrteS  foptenfaure^  Patron 
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je  1  ^rocent  ©fß'gfaureb^brat;  je  10  ©ran  mafferfreteS  @al$  ober 
27  ©ran  frbftal(iftrte$  (Sal§  je  1  ^rocent  wajferfreie  ©fftgfäure  an. 
(Sütb  alfo  3.  23.  bet  ber  (Sättigung  bon  4  £otf>  @fftgfprtt  216  ©ran 
frijftallifirteg  foblenfaureS  Patron  oerbraucbt  worben,  fo  enthält  ber 
216 

©prtti-^y- =  8  $5rocent  wafferfrete  ©fftgfäure. 

3um  Ueberfluß  mögen  nochmals  bte  Mengen  foblenfauren  £alf$ 
unb  Patrons,  welche  tn  4  2otb  ©fftg  (960  ©ran)  1  ^rocent  ©äure* 
bpbrat  ober  (Säure  an^eigen,  überftcbtlid,)  sufammengeftellt  werben. 

1  $roc.  ©fß'gfäurebpbrat  wirb  ange^etgt  tn  960  ©ran  ©fftg  burdf) 
11  ©ran  foblenfaured  $alt. 

1  $toc.  ©fftgfdure^brat  wirb  ange^etgt  tn  960  ©ran  ©fftg  burcb 
8,5  ©ran  wafferfreieg  foblenfaured  Patron. 

1  ^3roc.  ©fftgfäure^brat  wirb  ange^etgt  tn  960  ©ran  ©fftg  burcb 
22,8  ©ran  frbftalliftrteS  fo^tenfaureö  Patron. 
1  $roc.  wafferfrete  ©fftgfäure  wirb  angejetgt  tn  960  ©ran  ©fftg  burcb 
13  ©ran  fofdenfaureg  $ali. 

1  $roc.  wafferfreie  ©fftgfäure  wirb  ange^etgt  tn  960  ©ran  ©fftg  burcb 
10  ©ran  wafferfreieS  foblenfaureS  Patron. 

1  sproc.  n>afferfrete  ©fftgfäure  wirb  ange^eigt  tn  960  ©ran  ©fftg  burcb 
27  ©ran  frpftalltftrteg  foblenfauren  Patron. 
£)er  £efer  erfennt,  baß  man  jur  2lu$mittelung  bed  (Säuregehalts 
beS  ©fftgS  nach  btefen  Sftetboben  einer  ^iemlicb  genauen  Söaage  bebarf, 
gig.  107.  unb  baß  man  eine,  obfc^on  letzte  Rechnung  oor$unebmen 
bat;  auch  t ft,  um  genaue  9tefultate  $u  erlangen,  ein  febr 
forgfältigeS  Dpertren  burd;auS  erforberltcb-  3db  bube  beS* 
halb  etn  Snftrument  conftruirt,  burcb  weldjeS  ber  (Säure* 
gehabt  beS  ©fftgS  ohne  Rechnung  unb  Wägung  faft  eben  fo 
fcbnell  als  ber  2llfobolgebalt  beS  25ranntwetnS  ermittelt 
werben  fann,  unb  baS  unter  bem  tarnen  2lcetometer 
tn  febr  btelen  gabrifen  ©ingang  gefunben  fyat;  icb  will  eS 
bter  fo  betreiben,  baß  eS  ttad;  ber  25efcbretbung  bon  je* 
bem  Sftedjanifer  letcbt  angeferttgt  werben  fann. 

©S  beftebt  aus  einer,  einen  bulben  3^11  weiten  unb 
12  3ott  langen  ©laSröbre,  bie  an  bem  einen  ©nbe  offen  unb 
an  bem  anbern  jugefcbmoljen  ift  (gig.  107.).  2luf  biefer 
©laSröbre  werben  nun  mittelft  eines  Semantem  bte  folgen* 
ben  DXäurne  bezeichnet. 

23iS  an  ben  $unft  a  faßt  baS  Snftrument  1  ©ramme 
befttllirteS  SBafler. 

2)er9taum  $wtfd;en  a  unb  b  faßt  genau  10  ©rammen  (100£)ect* 
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grammen)  SÖaffev  bet  10°  9i,  welcpe  Temperatur  bet  ben  Normal* 
berfucpen  ^urn  ©runbe  gelegt  worben  iji 

Die  Zäunte  ^wifcpen  b  unb  c,  o  unb  d,  d  unb  e  u.  f.  w.  faffen 
jeber  genau  2,080  ©rammen  (2  ©rammen  unb  8  ©entigrammen) 
S&affer,  beren  23olum  bem  bon  2,070  ©rammen  einer  Slmmontaf* 
flüfftgfett  bon  1,369  $rocent  Slmmoniafgepalt  gletcp  ift;  btefe  5D?enge 
2(mmoniafflüfftgfeit  bon  ber  genannten  ©tärle  tft  gerabe  erforberltcp, 
um  1  Dectgramme  ©ffigfäureppbrat  (©iSeffig)  $u  fätttgen. 

Die  Zäunte  ^wifcpen  b  unb  e,  c  unb  d  u.  f.  w.  be^eicpnet  man, 
wte  bie  2lbbtlbung  geigt,  mit  1,  2,  3;  fte  getgen  ^rocente  an 
©ffigfäure  an  unb  fönnett  nocp  in  4,  ober  wenn  man  will,  in 
8  Tpetle  get|>etlt  werben,  welcpe  bann  Wertet  ober  21d)tel  ^rocente 
angeben. 

Um  mtt  btefem  3nftrumente  einen  ©ffig  $u  prüfen,  füt(t  man  ben 
9?aum  bis  a  mit  £acfmuSttnctur,  bte  man  fiep  $u  btefem  23epufe  auS 
1  Duentcpen  £admuS  unb  4  £otp  Sajfer  bereitet.  Dann  gtebt  man 
genau  bis  b  bon  bem  ^u  prüfenben  ©fftg,  welcper  mit  ber  £adntuS* 
ttnctur  eine  rotpe  glüffigfeit  barftellt. 

9htn  fegt  man  bon  ber  ^robeflüffigfeit,  tote  fcpon  ermähnt,  etne 
Slmmontafflüfftgtett  bon  1,369  $roc.  21mmoniafgepalt ,  fo  btel  ptn^u, 
bag  bte  rotpe  garbe  ber  glüfg'gfeit  ftd;  eben  wteber  tn  231au  urnän* 
bert.  Der  ©tanb  ber  $(üfftgfett  tn  ber  9töpre,  nad;  beenbetem  $er* 
fuc^e,  ergtebt  ben  ©epalt  an  ©fjtgfäureppbrat  tn  ^rocenten.  ßat  man 
5.  $ß.  bt$  g  bon  ber  ^robeflüfftgfeit  $ufegen  muffen,  bis  bte  blaue  garbe 
ber  glüfftgfett  erfd;etn t,  fo  entpält  ber  ©ffig  4%  $roc.  concentrtrte 
©ffigfäure. 

Um  genaue  9tefultate  mtt  btefem  Uidjt  51t  bepanbelnbett  3nftru* 
mente  $u  erpalten,  tft  eS  erforberlid;,  bag  man  bet  bem  ©ingtegen 
ber  berfd;tebenen  glüffigfetten  borfieptig  $u  SBerfe  gepe;  man  gieße 
ftetS  ntept  auf  einmal  bis  an  ben  borge^etepneten  (Strtd),  fonbern 
märte  immer  ab,  bis  bie  an  ben  ©laSwänben  anpdngenbe  glüfg'gfeit 
perabgelaufen  ift.  23efonbere  2lufmerffamfeit  ift  nod;  bei  bem  3ugte* 
gen  ber  ^robeflüfßfgfeit  erforberlid).  Sftan  fepre ,  naep  bem  3ufe£en 
einer  Portion  berfelben,  baS  gnftrument  ein  paar  2D2al  um,  inbern 
man  eS  in  ber  ltnfen  ßanb  palt  unb  bte  Deffnung  mit  bem  Daumen 
berfd;ltegt,  bamit  bte  Slmmoniafpfftgfett  mit  bem  ©fg'g  bollfommen 
ftep  bermifd;e;  bann  giepe  man  ben  Daumen  bon  ber  Deffnung  ab, 
inbern  man  bie  an  bemfelben  pängen  gebliebene  glüfftgfetl  am  Dianbe 
beS  gngrumentS  abftreiept.  Anfangs  braud;t  man  mit  bem  3ufegen 
ber  *Probeftüffigfetl  niept  fepr  ängftlicp  ju  fein,  fo  halb  aber  bie  pell* 
rotpe  gärbung  anfängt  bunfler  $u  werben,  barf  man  nur  geringe 
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Prüfung  be$  CS f f i ^ «  auf  beit  Säuregebaft. 

Quantitäten  auf  einmal  jugeben,  bamit  man  nicht  mef>r  jufefct,  al$ 
gerate  jur  £eroorbrtngung  ter  blauen  garbe  crforberttd^  ift. 

£at  man  ftarfe  ©fftge  ^u  prüfen,  melche  mehr  ^rocente  enthaf* 
ten,  als  auf  bent  ^nftrumente  bemerft  ftnb,  fo  fann  man  baffelbe 
hoch  anmenten,  menn  man  ten  9?aum  $mtfchen  a  unt  b  burch  einen 
$unft  ß  ijmt  in  jmet  TfytiU  fetten  faffen.  9)?an  gtebt  tann  nur  bis 
ß  tton  tem  $u  prüfenben  @fftg  unt  ergänzt  tag  bis  b  noch  Jehlenbe 
burch  Sßaffer,  @3  leuchtet  ein,  tag,  menn  man  nun  bte  Prüfung  mit 
bev  ^robeflüfftgfett  vernimmt,  tie  erhaltenen  ^rocente  mit  2'multi* 
pltcirt,  ten  mähren  ©ehalt  be$  ©fggg  an  ©fjtgfäurehpbrat  an^etgen. 

£at  man  tm  ©egentheil  nur  fefm  fchmach  faure  glüfjtgfeiten  $u 
prüfen,  fo  fann  man  tie  cprobeflüfggfett  mit  gleichen  Zfytikn  2Öaffer6 
tterbünnen,  mo  tann  bet  ter  Prüfung  2  ©rate  be$  2lcetometer$  ein 
^rocent  ©fjtgfäurehpbrat  an^etgen  merbett. 

(Soll  t a6  2lcetometer  nicht  ^rocente  an  ©fftgfäurehpbrat,  fontern 
^rocente  an  mafferfreter  ©fftgfäure  anjetgen  —  unt  icf)  möchte  je#t 
ba$  £e£tere  für  ba$  S^ecfmägigere  halten  —  fo  merben  tie  Ütäume 
b  c,  c  d  :c.  an  temfelben,  Don  tem  5D?echantfer  fo  grog  gemacht,  tag 
fte  2,447  ©rammen  Saffer  faffen,  teren  Volumen  glet<h  ift  2,435 
©rammen  ter  2lmmontaf  *  55robepfftgfett.  Diefe  9ftenge  9probeftüf(tg* 
feit  ift  nämlich  erforterlich,  um  1  Decigramme  mafferfreie  @fggfäure 
$u  fättigen. 

£at  man  mit  einem  2lcetometer,  teffen  ©rate  ^rocente  an  @fftg* 
fäurehptrat  an^etgen,  ten  (Säuregehalt  etne3  @fftg$  ermittelt,  fo  fön* 
nen  natürlich  auch  We  gefuntenen  ^3rocente  an  ©fftgfäurehptrat,  turcf; 
einfache  Rechnung  in  ^rocente  oon  mafferfret’er  ©fg'gfäure  »ermann 
telt  merben.  üJttan  hat  ftch  nur  taran  $u  erinnern,  tag  13  *procent 
©fftgfäurehpbrat  fegr  annähernt  gleich  ftnb  11  ^rocent  majferfreter 

@fjtgfäure.  6  ^rocent  @fjtgfäurehpbrat  ftnb  alfo  hiernach:  ^  ^ 

=  5,1  ^rocent  mafferfreter  ©fftgfäure.  Um  tie  Rechnung  übergüfftg 
ju  machen,  theile  ich  &te  folgente  Tabelle  mit,  melche  tie  ^rocente 
an  mafferfreter  ©fftgfäure  angeben,  rnel^e  ten  ^rocenten  an  (Säure* 
hpbrat  entfprechen. 
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(Sffgfäure^bmt  ent^re^en 

^rocenten  an 
toafferfreter 
(Sfftgjaure. 

$rocente  an 
©fftgfäurebbbrat 

sßrocenten  an 
entfpre^en  tnafferfreier 
(Sffigfaure. 

1 

0,850 

7 

5,950 

1% 

1/062 

7V4 

6,162 

1% 

1,275 

7% 

6,375 

1% 

1,476 

7% 

6,687 

2 

1,700 

8 

6,800 

2% 

1,912 

8% 

7,012 

2!/2 

2,125 

8% 

7,225 

2% 

2,337 

8% 

7,437 

3 

2,550 

9 

7,650 

3% 

2,762 

974 

7,862 

3% 

2,975 

9% 

8,075 

3% 

3,187 

9% 

8,287 

4 

3,400 

10 

8,500 

4% 

3,612 

3,825 

ioy4 

8,737 

4% 

10% 

8,975 

4% 

4,036 

10% 

9,162 

5 

4,250 

11 

9,350 

5% 

4,462 

n% 

9,562 

5% 

4,675 

n% 

9,775 

5% 

4,887 

n%. 

9,9875 

10,200 

6 

5,100 

12 

67* 

5,837 

6% 

5,575 

6% 

5,762 

6o  Uifyt  unb  ft$er  man  mit  bern  Hcetometer  ben  @efmlt  etneS 
(ürfftgg  an  Grfftgfäure  auSmttteln  fann,  fo  fefir  tft,  mte  etn^ufehen,  bte 
@enautgfett  be6  0tefultate3  non  ber  ©enautgfett  abhängig,  mtt  melier 
bte  ^3robejTüfftgfett  angeferitgt  morben  tft.  Um  btefe  Anfertigung  $u 
erteiltem,  jmbe  iä)  bte  folgenbe  fabelte  berechnet. 


2(epammonta!flufftg!eit 

Um  100  £1)^  ber  *Probeflüfftgfett 
non  1,369  9)roc.  21mmoniafgebalt 
barjupeUen,  ftnb  erforberlicb : 

roeldje  in  100  an 
^mmomaf  enthalt. 

jetgt  ein  fpeciftfdjeS 
©etotdjt  non 

an  2le|ammoniaf; 
Püffigfeit 

an  Söaffer 

12,000 

0,9517 

114,08 

886,02 

11,875 

0,9521 

115,3 

884,7 

11,750 

0,9526 

116,5 

883,5 

11,625 

0,9531 

117,8 

882,2 

11,500 

0,9536 

119,0 

881,0 

11,375 

0,9540 

120,0 

880,0 

11,250 

0,9545 

121,7 

878,3 

11,125 

0,9550 

123,0 

377,0 

11,000 

0  9555 

124,5 

875,5 

10,954 

0,9556 

125,0 

875,0 

Prüfung  beS  @'ffig£  auf  ben  S.äuregefialt. 


515 


^e|ammonia£flufftgfeit 

Um  100  £f)eile  ber  sprobefltöflTgfeit 
non  1,389  ^coc.  ^Cmmoniafgebalt 
barjujletlen,  ftnb  crforberticf) : 

tteld^e  in  100  an 
Slmmoniaf  enthalt. 

jeigt  ein  fpecififd)e$ 
©etoidjt  üon 

an  42le£ammonia?= 
pfftgfeü 

an  Sßajfer 

10,875 

0,9559 

126,0 

874,0 

10,750 

0,9564 

127,3 

872,7 

10,625 

10,500 

0,9569 

229,0 

871,0 

0,9574 

130,4 

869,6 

10,375 

0,9578 

132,0 

868,0 

10,250 

0,9583 

133,5 

866,5 

10,125 

0,9598 

135,0 

665,0 

10,000 

0,9593 

137,0 

863,0 

9,875 

0,9597 

138,6 

861,4 

9,750 

0,9602 

140,4 

859,6 

9,625 

0,9607 

142,2 

857,8 

9,500 

0,9612 

0,9616 

144,0 

856,0 

9,375 

146,0 

854,0 

9,250 

0,9621 

148,0 

852,0 

9,125 

0,9626 

150,0 

850,0 

9,000 

0,9831 

152,0 

848,0 

8,875 

0,9636 

154,0 

846,0 

8,750 

0,9641 

156,4 

843,6 

8,625 

0,9645 

158,7 

841,0 

8,500 

0,9650 

161,0 

839,0 

8,375 

0,9654 

163,5 

836,5 

8,250 

0,9659 

166,0 

834,0 

8,125 

0,9664 

168,5 

831,5 

8,000 

0,9669 

171,0 

829,0 

7,875 

0,9673 

173,8 

826,2 

7,750 

7,625 

0,9678 

176,6 

823,4 

0,9683 

179,5 

820,5 

7,500 

0,9688 

182,5 

317,5 

7,375 

0,9692 

185,6 

814,4 

7,250 

0,9697 

188,8 

811,2 

7,125 

0,9702 

192,0 

808,0 

7,000 

0,9707 

195,6 

804,4 

6,875 

0,9711 

199,0 

801,0 

6,750 

0,9716 

202,8 

797,2 

6,625 

0,9721 

206,6 

793,4 

6,500 

0,9726 

210,6 

789,5 

6,375 

0,9730 

214,7 

785,3 

6,250 

0,9735 

219,0 

481,0 

6,125 

0,9740 

223,5 

776,5 

6,000 

0,9745 

228,0 

772,0 

5,875 

0,9749 

233,0 

767,0 

5,750 

5,625 

0,9754 

238,0 

762,0 

0,9759 

243,4 

756,6 

5,500 

0,9764 

249,0 

751,0 

5,375 

0,9768 

254,7 

745,3 

5,250 

0,9773 

260,8 

739,2 

5,125 

0,9778 

267,0 

733,0 

5,000 

0,9783 

273,8 

726,2 

33  * 
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(Sffigfabrtfatton. 

Ter  ©ebraucp  btefer  Tabelle  ersieht  ftcp  oon  fetbjt.  9)?an  fauft 
aus  einer  Apotpefe  ober  t>on  Troguiften  eine  Ammoniafflüfftgfeit  (©at< 
nuafgetft,  Liquor  Ammonii  caustici),  unb  ermittelt  baS  fpeciftfcße 
©erntet  berfetben  gan$  genau  bet  ber  Temperatur  von  13°  9t 
Angenommen,  baffetbe  fei  $u  0,9711  gefunben  morben,  fo  fucpt 
man  biefe  3<*pl/  ober  bie  tpr  nädpft  fommenbe,  tn  ber  ^metten  ©patte 
auf;  man  ftnbet  baneben  tn  ber  erften  ©patte,  baß  btefe  Ammontaf* 
flüfftgfeit  6,875  $roc.  Ammontaf  entpätt;  bte  britte  unb  oierte  ©patte 
$etgen  an,  baß  man  oon  berfelben  199  Tpette  (5.  33.  Duentcpen)  mit 
801  Tpeiten  (Duentcpen)  Söaffer  $u  tfermifcpen  pat,  um  bie  $robe* 
flüfftgfett  *>on  1,369  $roc.  Ammoniafgepatt  barjuftetten. 

3cp  bemerfe  nocp,  baß  man  ftcp  auf  bie  Angaben  über  baS  fpect'ft* 
fcpe  ©emtcpt  ber  fäufticpen  Ammoniafflüfftgfeit  in  bett  spretScouranten 
ber  Troguiften,  für  biefen  3wecf,  nicpt  oertaffen  barf,  man  muß  baS 
fpectftfcpe  ©emicpt  berfetben  entmeber  fetbft  genau  ermittetn,  ober 
von  ben  Apotpefern  ober  9)?ecpanifern  ermittetn  taffen,  ©epr  annä* 
pernb  genau  läßt  fiep  biefe  Gnrmittetung  mit  J£>ütfe  eines  fuftirten  AL 
fopolometerS  auSfüpren,  baS  metftenS  in  feber  ©fftgfabrif  $u  ftnben 
tft.  9)? an  bringt  bie  $u  prüfenbe  Ammoniafflüfftgfeit,  burep  ©inftetten 
in  2öaffer,  auf  bte  Temperatur  oon  13°  9t.,  gießt  fte  bann  in  baS 
ooltfommen  troefene  Atfopolometergefäß,  fenft  baS  Atfopotometer  ein, 
unb  tieft,  mit  mögtiepfter  ©enauigfeit,  bie  ^rocente  naep  TratleS  ab. 
Turcp  bie  ©eite  263  mitgetpeitte  Tabelle  erfäprt  man  nun  baS  fpe* 
ciftfcpe  ©emtcpt,  metcpeS  biefen  ^rocenten  entfpriept.  Angenommen, 
baS  Atfopotometer  $eige  34°  Tr. ,  fo  beftfct  bie  Ammoniafflüfftgfeit, 
naep  biefer  Tabelle  (jmeite  ©oturnne),  baS  fpeetf.  ©emtcpt:  0,9596. 
$ann  man  oon  einem  $?ecpantfer  ein  mirfttep  genaues  ^rocenL 
Aräometer  für  Ammoniafflüfftgfeit  erpatten,  fo  ift  bieS  natürtiep  beffer 
unb  bequemer  in  ber  Anmenbung. 

£at  man  einmal  eine  oollfommen  rtepttge  ^3robeflüfftgfeit  angefer* 
tigt  ober  erpatten  (icp  mtlt  fte  97ormalprobeflüfftgfett  nennen),  fo  tagt 
ftcp  mit  £ütfe  berfetben  eine  neue  Duantität  unfertigen,  opne  baß  man 
notpt'g  pat,  baS  fpectftfcpe  ©emtcpt  ber  ba$u  getauften  Antmoniaf* 
flüfftgfeit  $u  befttmmen,  nämtiep  auf  fotgenbe  Söetfe.  93?an  »ermifepe 
eine  beliebige  9)?enge,  etma  1  ^fitnb  Ammoniafflüfftgfeit  (©almtaL 
getft)  mit  4  btS  5  Tpeiten,  atfo  pter  mit  4  bis  5  $funb  Stegen^ 
maffer  ober  beftitlirtem  Söaffer.  sDttt  biefer  SDtifcpung  (einer  vtx* 
bünnten  Ammoniafflüfftgfeit)  prüfe  man  nun  im  Acetometer  einen 
©fftg ,  beffen  ©äuregepatt  man  oorper  gan$  genau  burep  bie  97or* 
matprobeflüffigfett  auegemittett,  mir  motten  annepmen,  $u  5  $ro* 
cent  gefunben  pat.  3^6*  ctitcp  biefe  SWifcpung  ben  ©epatt  an  ©fftg< 
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Prüfung  be$  (Sffigä  auf  ben  'Säuregehalt. 

fäure  genau  ju  5  ^rocent  an,  fo  begßt  biefeibe  bte  Stärfe,  bie 
fie  aU  ^robeflüfggfett  beft^en  muß,  unb  ift  bann  aiS  foicge  $u  be* 
trachten  unb  $u  oerwenben.  9?ur  fetten  aber  wirb  wogi  btefer  galt 
eintreten;  tn  ber  lieget  wirb  fte  beit  Säuregegait  be$  ©fftgS  $u  ge* 
ring  angeben  unb  baburcg  anjetgen,  bag  fte  ju  t>tel  2immontaf  ent* 
galt,  aifo  nocf)  mit  megr  Saffer  berbünnt  werben  muffe,  um  bie  $robe* 
güfg'gfett  bar$ufteüen.  gn  meinem  3Ser^ättnifTe  biefe  33erbünnung 
xwr$unegmen  fet,  ergebt  man  ieicgt  aus  ber  2ln$agi  ber  ^rocente, 
weicge  bte  Wtfcgung  anjetgt.  @efe$t,  fte  gäbe  ben  ©egait  be$  obigen 
©fggg  nur  $u  4%  $roc.  an,  fo  mug  ju  4%  £geii  berfeiben  nod; 
%  £geii  SOSaffer  (auf  4y2  $funbe  %  $funb)  gegeben  werben;  ober 
gatte  $.  33.  bie  9?ormaiprobegüfftgfeit  im  @fftg  4y2  s$roc.  (Säure  ge* 
geigt,  bie  Wifcgung  auS  einem  £geiie  beS  getauften  2immontaf3  unb 
fünf  £getien  Gaffer  aber  nur  51t  3y8  ^rocent,  fo  mögen  3  y8  $funb 
(£otg  ober  Duentcgen)  berfeiben  mit  4%  — 3ys  ==  3/8  $funb  (£otg, 
Duentcgen)  SÖaffer  oerbünnt  werben,  wo  man  bann  eine  Wtfcgung 
ergäft,  bte  ben  ©egatt  be6  @fgg$  ebenfad$  ju  4%  $roc.  angeben 
wirb,  aifo  mit  ber  9?ormaigüfggfeit  gietcg  ftarf  fein  mug. 

Sodte  bie  bargeftedte  Wifcgung  ben  ©egait  an  Grffigfäure  in  bem 
©fftg  göger  angeben  ai3  bie  9?ormaiprobegüfftgfett ,  wa$  tnbeg  nur 
feiten  ber  gad  fein  wirb,  fo  ift  bie6  ein  33ewet£,  bag  biefeibe  fcgwä* 
d;er  als  bie  9tormalfiüfg'gfett  ift;  man  fegt  igr  bager  nocg  etwas  2lm* 
rnontaf  gu,  unb  beginnt  ben  33erfucg,  wie  angegeben,  ron  feuern. 

@S  braucgt  wogt  farnn  erwägnt  $u  werben,  bag  bei  biefen  33er* 
fucgeit,  auf  bie  man  bie  £)arfteüung  einer  neuen  5Jrobegüfg'gfett  grün- 
bet,  bie  äugerfte  ©enautgfeit  beobachtet  werben  mug.  2(ucg  tft  $u 
etnpfegien,  gd;  bte  55robegüft7gfett,  fo  oft  man  ©eiegengett  gat,  nad) 
genauer  33eftimmung  beS  fpecigfcgen  ©ewicgtS  einer  2Immoniafgüfftgfeit 
mittetft  ber  angegebenen  £abeüe  $u  bereiten,  weil  bei  bem  gutegt  an* 
gegebenen  33erfagren  fiet'ne  Jegier  burcg  bie  Hänge  ber  bebeu* 
tenber  werben  fönnen. 

2ßem  eine  genaue  fieine  SBaage  unb  ©rammengewiegte  $u  ©ebofe 
gegen,  ber  fann  ftcg  bte  ^robegüfggfeit  aucg  btrect  burcg  Gtrmitteiung 
ber  SättigungScapacität  einer  oerbünnten  2immontafgüfggfeti  barfteden. 
Wan  giebt  in  baS  3Icetometer,  wie  oben  gefagt,  bis  an  bie  Warfe  a 
HacfmuStinctur.  hierauf  fcgüttet  man  in  baffeibe  1,250  ©rammen  ger* 
rt'ebene  2Öeingetnfäure ,  gt’egt  bis  $ur  Warfe  b  SBaffer  gin^u  unb  be* 
wirft  bte  Slugöfung  ber  Säure  burcg  x>org'cgtige$  ^Bemegen  beö  3n* 
ftrumente^.  X)ie  1,250  ©rammen  SSetnfteinfäure  finb  bae  3lequioaient 
für  1  ©ramme  @fftgfäuregt;brat;  bie  2öeinfteinfäureiöfung  repräfentirt 
aifo  einen  ^fftg  ron  10  ^3rocent  ©egait  an  ©ffigfäureggbrat.  Wan 


518 


©fftgfabr  tf  ation. 

führt  nun  genau  bte  (Sättigung  mtt  bem  ©emlfcp  t>on  1  $5funb  fäuf* 
Hcper  Ammrntafflüfftgfett  unb  4  bl$  5  ^3funb  SOSaffer  au$.  Oa3  9?e* 
fultat  let;r t,  wte  oorptn  erläutert,  ln  meinem  23erhältnlffe  Hefe  21m* 
momafflüfftgf  eit  noch  mtt  SBaffer  ju  oerbünnen  ift,  um  $ur  wirflt'chen 
55robeflüfftgfelt  ^u  werben.  Angenommen,  man  pake  oon  ber  oerbünn* 
ten  Ammontafflüffigfett  bis  $u  7%  ©rab  $ufe£en  müffen,  um  bie  @ät* 
tigung  ber  SSetnjletnfäurelofung  ju  bewtrfen,  fo  müffen  7y2  Opetle 
berfelben  mit  2%  Opet'len  SBaffer  oerbünnt  werben,  um  bte  richtige 
^robeflüfftgfett  $u  erhalten  (fiepe  oorptn).  Ote  $u  btefem  ^erfuepe 
erforbevlt'che  2Öelnftelnfäure  fomntt  je©t  fepr  rein  tn  ben  £anbel;  man 
wählt  troefene  ^rpftalle  au$,  jerretbt  Hefe  unb  preßt  bae  ^Puloer  $wi* 
fd;en  Orucfpapter. 

Obgleich  bte  Anwenbung  ber  Ammoniafflüffigfett  oor  ber  Anwett* 
buttg  be£  foplenfauren  ^alt’g  bebeutenbe  SSorgüge  befti$t,  fo  pabe  tc^ 
bod;  bad  Acetometer  auch  für  baS  foplenfaure  $ali  attmenbbar  ju 
machen  gefuept. 

2öenn  man  fiep  8  Duentcpen  (2  2otp)  oon  bem  früher  erwähnten 
reinen  foplenfauren  $ali  aus  2Öetnftetn  tn  144  Ouentcpen  (36  £otp) 
28affer  aufloft,  fo  erhält  matt  eine  glüfftgf eit,  ble  mit  ber  Ammonlaf* 
probeflüffigfeit  faft  gan$  gleiche  (Sättigung^capacltät  pat  *)  unb  bte 
man  baher  ftatt  berfelben  gur  Prüfung  benutzen  fann.  Oie  Anfertigung 
btefer  probeflüffigfeit  Ift  Hel  leichter,  aber  ble  Prüfung  bantlt  erfor* 
bert  mehr  Aufmerffamfeit,  weil  bte  entwetepenbe  Äoplenfäure  heftiges 
Aufbraufen  oerurfaept;  man  barf  nur  fepr  wenig  baoon  auf  einmal 
gitfe^ert  unb  muß  baS  $ermtfcpen  mit  bem  (üffftg  langfam  oor  ftch 
hen  taffen.  Ourd;  Hinhalten  beS  AcetometerS  ln  p elf eö  SBaffer  lann 
man  ben  (£fftg  erwärmen. 

97acp  blefem  Acetometer  enthält  ber  ftarfe  frangöftfdhe  SBetnefft'g 
7  btS  8  Procent,  ber  unter  bem  tarnen  2Setnefftg  käufliche  23ramtt* 
wetnefftg  5  btS  6  Procent,  fcpwäcperer  4  MS  4y2  Procent,  ber  unter 
bem  tarnen  Obft*  unb  25lerefflg  oorfommenbe  @fflg  2y2  btS  3%  pro* 
cent  ©ffigfäureppbrat,  unb  nad;  bem  (Säuregehalte  muß,  wie  letcpt 
etn^ufepen,  ber  ^3rel^  berechnet  werben. 

@S  Ift  oben  Sette  507  befproepen  worben,  weepalb  ftch  au^  Hm 
fpectftfcpen  @ewtd;te  ettteö  (SffigS  fein  richtiger  Sd;luß  auf  ben  genauen 
Gepalt  beffelben  an  (Sfjtgfäure  machen  läßt.  Oie  fertfchreltenbe  $8e r* 

*)  2,19  ©rammen  btefer  Söfttng  enthalten  nämlidj  0,115  ©rammen  Fol)tenfaure$  .ftalt, 
nnb  btefe  ftnb  jur  (Sättigung  non  0,100  ©rm.  ©fftgfäuretjpbrat  crforberlitb  2,19 
©rammen  biefer  £öfung  erfüllen  aber  ben  Otaum  non  2,08  ©rammen  SBaffer,  ber 
Otaum  für  baö  Volumen  Slmmeniafftüfftgfeit,  melcpe  1  ^rocent  (Sfftgfäure  an$eigt, 
meil  baö  fpeciftfcpe  ©eintet  gröfer  tft. 
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grbßerung  beß  fpcciftfd^en  ©ewicßtß  aber,  n>etcl;e  eine  ©fftgnttfcßung 
bet  iftrer  Umwanbtung  in  (£ffig  $etgt,  unb  bie  tßeüß  auf  ber  33ernttn* 
Oeruitg  beß  2ttfoßctgepattß,  tßettß  auf  ber  SBermefwung  beß  ©fftgfättre* 
gejtattß  beruht,  giebt  ein  sortreffticpeß  Mittel  ab,  ben  ©ang  beß 
(Sfß'gbitbungßproceffeß  beurtßeiten  ju  fönnen.  3öt'r  oerbanfen  33  a  Hing 
tn  btefer  23e£ießung  außge^eicpnete  33erfucpe,  unb  berfetbe  l?at  nacfy  bie* 
fen  33erfucßen  einen  ©fß'gbitbungßprober  conftruirt,  ber  tn  feiner  ©fftg* 
fabrtf  fehlen  fottte.  3nbem  icß  ßinß'cbtfid;  teß  Uußfüf?rtid)en  auf  33at* 
ling’ß  ©äfwungßd)emte  33b.  4.  211  tt  f.  oerweife,  witt  icß  nur 

bte  fotgenben  Angaben  machen,  nach  betten  eß  bem  1S?ed;anifer  mögttcß 
fein  wirb,  ein  fotcßeß  3nftrument  angufertigen.  Daß  3nftrument  ift  ein 
Aräometer  mit  oerßättnißmäßig  großem  Körper  unb  büttner  ©caten* 
röjtre,  bamit  geringe  Differenzen  int  fpeciftfd?en  ©errichte  baran  nod) 
beutticß  erfennbar  jtnb.  Die  auf  ber  ©cata  junättyji  $u  beftimntenben 
feften  fünfte  entfprecßett  bei  14°  9?.  bett  fpectftfdjen  ©ewicßten:  0,983 
(lOprocenttger  SGSeingeift,  ©eite  265),  1,000  (SBaffer)  unb  1,034 
(lOprocenttger  SÖSeinefjtg).  Der  Ubftanb  $wifcpen  0,983  unb  1000  wirb 
nun,  nad;  bem  ©djmtbt’fdjen  Djjeilungßoerfaßren ,  in  5,  ber  Ubftanb 
äWtfcßen  1,000  unb  1,034  in  10  Dßeite  ober  ©rabe  gereift,  fo  baß 
feber  ©rab  einem  Unterfcfyiebe  im  fpectftfcpen  ©ewidjte  oon  0,003^ 
entfpricfyt.  Um  fo  oiet  ertwßt  ftd?  nätnticß  baß  fpeciftfdje  ©ewidit  einer 
(yfftgmifcßung  burcf)  33itbuitg  oon  1  33rocent  Grfß'gfäure.  Der  $unft 
1,000  wirb  mit  0  bezeichnet ;  ber  $uttft  0,983  erßätt  bie  5;  ber 
33unft  1,034  bte  3Sf  10;  bie  ©rabe  entfpredjett  ^rocenfen  an  @fß'gs 
fäure  (wafferfret'er).  3eiß*  nun  $.  33.  eine  G£fftgtntfd)ung  2,5  ©rab 
über  0  (fie  entßätt  bann  5  ^rocent  2ltfof>ol),  fo  nimmt  int  Verläufe 
beß  ©fftgbübungßproceffeß  bie  2ln$et'ge  beß  3nßrumenteß  ftufenweiß  ab, 
paffirt  ben  9tuttpunft  unb  gelangt  enbtid)  bei  oottenbeter  ©fftgbtlbung 
auf  2,8  ©rab  unter  0.  3ufamnten  zeigt  ber  fertige  @ffig  batjer 
2,5  +  2,8  =  5,3  ©rab,  baß  ßeißt,  er  enthält  5,3  ^rocent  Gffftgfäure. 


33eßufß  ber  33enu§ung  beß  ©fftgß  $u  ©peifett,  bigertrt  matt  nicf;t 
fetten  benfetben  mit  oerfcßtebenen  Kräutern  unb  grüd;tett.  Die  Be¬ 
reitung  einiger  btefer  grucßt*  unb  ^räuterefftge  mag  fner  fotgen. 

^imbcereffig. 

Die  reifen  Himbeeren  werben  ^erquetfd;t,  einige  Dage  ftet;en  ge* 
taffen,  wie  bei  ber  ?iqueurfabrifatiott  ©.  426  geteßrt;  bann  auf  baß 
$funb  mit  6  biß  8  Üuart  feßr  ftarfem  @fß'g  oermifcßt,  nach  24  ©tun* 
ben  außgepreßt  unb  mit  etn  wenig  3utfe*  oerfüßt.  ÜDfan  fann  aucß 
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ben  @aft  auägrejfen,  tiefen  mit  GEfftg  oermifcgen  unb  burcg  3ucfer 
verfügen.  Der  fnmbeerefjtg  ^etcgnet  ftcg  burcg  Iietiict>en  ©efcgmacf  unb 
©erucg  unb  burcg  fcgön  rotge  garbe  au3. 

©ftragonefftfl*  (Vinaigre  ä  l’Estragon.) 

Unter  affen  Kräutern  eignet  ft cg  ba$  Grftragonfraut  am  beflen  $unt 
Stromatiftren  beS  GEffigS.  9ftan  fammeft  baS  Grftragonfraut  (oon  Ar¬ 
temisia  Dracunculus,  Dragunfraut)  oor  bem  23fügen  unb  itbergt egt  e$ 
mit  ftarlem  C^rfftg ;  nacg  etwa  48ftünbiger  Dtgefiton  gregt  man  au$  unb 
giebt  etma$  3ucfer  gu.  2fuf  1  $funb  ßtaut  fann  man  ebenfafte  6  biö 
8  Duart  ftarfen  @fftg  rechnen. 

Ober  man  bereitet  ben  Grftragonefftg  aus  bem  ätgertfcgen  Oefe 
beS  GrftragonS,  inbem  man  2  bt$  6  Drogfen  auf  3ucfer  tropfeit  unb 
tiefen  tn  1  Outart  ftarfen  Grfg'g  auflöft. 

Das  Grftragonöf  fann  man  ftcf>  fefbft  bereiten.  $?an  übergtegt 
Grftragonfraut  in  einer  Deftifftrbfafe  mit  nicgt  $u  oief  Söaffer,  tagt  eö 
einige  ©tunben  ftegen  unb  beftilftrt  bei  lebhaftem  geuer.  DaS  Oef 
fcgmimntt  auf  bem  gugteicf)  übergegangenen  Söaffer  unb  fann  bürg)  eine 
fieine  @grt£e  abgenommen  ober  mit  einem  Docgte  aufgefogen  merben. 
Da$  Gaffer  entgalt  ebenfalls  Oef  aufgeföft  unb  mirb,  mie  bae  Oef 
fefbft,  natürftcg  in  grögerer  2D2enge ,  mit  Grfftg  oermtfcgt. 

Äräuterefftg*  (Vinaigre  aux  fines  herbes.) 

12  £otg  Grftragonfraut, 

4  »  33aftfienfraut, 

4  »  Lorbeerblätter, 

8  »  Dtocfengoffen  (AUium  scorodoprasum), 

mit  2  S^aag  Grfftg  ogngefägr  3  Dage  macertrt,  bann  abgegoffen  unb 
au^gegregt.  Die  5Dfenge  beS  angemanbten  C^fftg^  ift  gierbei  fegr  ge¬ 
ring;  man  barf  ben  ergaftenen  ftarfen  Äräuterefftg  nur  in  geringer 
Stenge  af$  3ufa$  $u  reinem  Grfftg  benufcen,  mefcger  baburcg  in  einen 
fcgmäcgern  ^räuterefftg  oermanbeft  wirb. 

Vinaigre  a  la  Ravigote. 

12  Lotg  Grftragonfraut, 

6  »  Lorbeerblätter, 

4  »  2Ingefifattmr$ef, 

6  »  ©arbeiten, 

6  »  baggern, 

6  »  9tocfenboffen, 

4  »  ©cgafotten, 
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mit  2%  9)?aaß  fiarfem  ©fftg,  nue  suoor  befcprieben,  bepanbelt.  2lud; 
btefer  ©fftg  fann  nur  als  3ufag  gebraucht  merben.  Die  Steten  ntd;t 
angenehme  2lngeltfattmrsel  fann  tueggelaffen  merben. 

3n  früherer  3eit  befonberS  fegte  man  bem  ©fftge  mancherlei  feparfe 
Stoffe  su,  um  bemfelben  bet  einem  geringen  ©epalte  an  Säure  bod; 
einen  feparfen  ©efepmad  su  erretten;  auep  pflegte  man  mopl  Scpme* 
felfäure,  Salsfäure  bem  ©ffi'g  betsumtfdjen,  um  ben  fauren  ©efepmad 
Su  oerftärfen.  Mt  btefe  3ufäge  ftnb  ftrafbare  33erfälfcpungen  beS 
©fftgS,  unb  ber  Sfftgfabrifant  barf  oon  benfelben  niemals  ©ebrauep 
machen. 

Scparfe  ^flansenftoffe  entbedt  man  am  beften  baburep,  baß  man 
ben  ©fß'g  mit  foplenfaurem  $aft  genau  neutralijtrt  unb  bie  fo  erpal* 
tene  glüfftgfett  bei  fepr  geltnber  Söärme  sur  SprupSconftftens  oer* 
barnpft.  2Bar  ber  ©fftg  frei  oon  biefen  Subftansen,  fo  beftgt  bie  su* 
rüdbteibenbe  5D?aflfe  einen  milben  falst'gen  ©efepmad,  enthielt  er  aber 
feparfe  Stoffe,  fo  ift  ber  ©efepmad  brennenb  feparf. 

Sep  me  felfäure  erfennt  man  burep  eine  Stuftöfung  oon  33  a* 
rpumeplorib,  melcpe  in  einem  bamit  oerfälfepten  (£fftg  einen  ftarfen 
meinen  ^ieberfd;Iag  oon  fcpmefelfaurent  33arpt  peroorbrtngt,  ber  auf 
3ufag  oon  Salpeterfäure  ni(pt  oerfepminbet.  @ine  geringe  Trübung 
burep  ben  33arpt  ift  fein  2lnseicpen  ber  33erfälfcpung  mit  Scpmefelfäure, 
metl  fcpmefelfaure  Safse  in  bem  Sßaffer  päuftg  oorfommen. 

Salsfäure  erfennt  man  burep  eine  Sluflöfung  oon  falpeter* 
faurem  Silberorpb,  melcpe,  menn  ber  ©fftg  btefe  Säure  entpält, 
einen  ftarfen  fäftgen  -ftieberfcplag  oon  (fplorftlber  pemrbringt,  ber 
fiep  auf  3ufag  oon  Salbeterfäure  niept  mieber  aufloß.  (£t'ne  geringe 
Trübung  muß  auep  pier  naepgefepen  merben,  aus  bem  suoor  ange* 
gebenen  ©runbe. 

9ticpt  feiten  fegt  man  sunt  33ranntmeinefftg  etmaS  SBetnftetn, 
um  ipn  bem  äepten  SSetnefftg  äpnltcper  su  mad;en.  Diefer  3ufag  ift 
gans  unfcpäblicp,  fobalb  eS  ftdp  um  bie  33enugung  beS  ©fjtgS  in  ber 
£auSpaltung  panbelt;  bepufS  ber  2lnmenbung  beffetben  sur  DarfteKung 
cpemtfdjer  Präparate  ift  biefer  3ufag  aber  nacptpeilig,  fo  s*  53- 
ber  Bereitung  oon  33leisuder.  £)ie  eben  genannten  Sfteagentten,  nänt* 
liep  baS  33arpumd;lorib  unb  baS  falpeter faur e  Stlberorpb 
erseugen  in  einem  metnftetnpalttgen  ©fjig  einen  ftarfen  9?ieberfcplag, 
aber  berfelbe  loft  ftep  auf  3ufag  oon  Salpeterfäure  oollftänbig  mieber 
auf.  2lucp  33ter*  unb  Obftefftg  geben  mit  biefen  D^eagentien  lieber-- 
fd;läge,  befonberS  baS  (egtere  Reagens,  megen  beS  ©epalteS  an  2lepfel* 
fäure  unb  ‘jßpoSpporfäure,  fte  löfen  ftep  aber  ebenfalls  in  Salpeter* 
fäure  auf. 


522 


(£ffigfabrtfation. 

2Öenn  matt  bet  ber  gabrifation  beS  (£fftg$  metallifcge  ®er ätg* 
fcgaften  nid)t  aus  bem  ©piele  lägt,  fo  tarnt  ber  fertige  Grffig  leiegt 
Sttetallfat^e  entgalten. 

(ümtftegt  in  einem  mit  einigen  tropfen  ©at^fäure  x>erfefeten  @fffg 
bureg  3ufa£  »on  ©egwefelmafferftoffwaffer  ein  fcgmar^er  9?ie* 
berfcgtag,  fo  entgalt  berfetbe  23let  ober  Tupfer.  3ft  letzteres  ber  gall, 
fo  gtebt  33tuttaugenfa4  bamit  einen  braunrotgen  9?teberfeglag,  unb 
ein  gineingeftellteS  blanfeS  ©tuet  ßrifen  mirb  mit  einer  Äupfergaut 
überzogen. 

3ft  ber  ^teberfeglag  bureg  ©cgmefetmafferftoffmajfer  fegntu$tg  gelb* 
lieg,  fo  entgalt  ber  Grfftg  in  ber  Siegel  3tmt.  ©otbfotution  färbt 
bann  benfelbett  gemögnlicg  fo  gl  et  cg  rötgltegbraun.  23ei  bem  (Stegen* 
taffen  an  ber  £uft  fegt  etn  folcger  (5fftg  einen  meigen  33obenfag  ab. 

(£ntgält  ber  (£ffig  @ifen,  fo  bringt  25tuttaugenfat$ ,  naeg  3ufaö 
oon  einigen  Dropfen  ©at^fäure,  eine  blaue  gärbung,  naeg  einiger  3^tt 
einen  blauen  9fteberfcgtag  geroor.  Geringe  ©puren  oon  Grifen  ßnben 
jtd)  fe^r  fjäuftg. 

2luS  ben  gäjfern  nimmt  ber  @fftg  gemognltcg  etmaS  ©erbegoff 
auf,  er  mtrb  bann  beim  sJteutraligren  mit  2lmntoniaf  ober  fogten* 
faurem  $alt  braun  gefärbt,  fegmär^licg  braun,  menn  ber  Grfgg  gugleicf) 
Eifert  entgalt,  maS,  mie  fegon  ermägnt,  fegr  gäußg  ber  gall  ift.  3g 
bie  gärbung  ntegt  su  gart,  fo  fann  biefer  (begatt  an  ©erbeftof  unb 
@tfen  unbeaegtet  bleiben  *). 

©egliegfieg  will  teg  noeg  bemerfen,  bag  man  gur  3^^  SöinterS 
leiegt  au$  fegmaegent  Grfftg  einen  reegt  garten  babureg  bereiten  fann, 
bag  man  benfelben  ber  $ätte  auSfe£t;  es  gefriert  babei  faft  blog 
SÖaffer,  unb  ber  güfgg  bletbenbe  Slntgeil  ift  fegr  garfer  C^fjtg ,  er 
mirb  oott  bem  gefrorenen  ^Intgeite  abge^apft.  Die  naeg  bem  2luf* 
tgauen  beS  jurüctbteibenben  @tfeS  ergattene  glüfggfeit  entgätt  aber 
immer  noeg  etmaS  Grfggfäure,  matt  benu^t  biefelbe  bager  $u  neuen 
(Sfggntifcgungen. 


*)  @iege  übrigens  gum  Serßegen  ber  Prüfung  be$  (Sfftgö  ben  Slvtifet:  Oteagentien 
im  3öörterbu<ge. 


35te  bet  ®tärfe 


®tc  ßrigenfdwften  begjeutgeu  näheren  Veftanbtf)eil3  vieler  $flan$en, 
meld)er  ©tärfe,  ©tärfemeßl,  Slmplum,  ©agmeßl,  $raft* 
meßl,  5lmtbon  genannt  tturb,  ftnb  bet  ber  Vierbrauerei  ©.4  gan$ 
ausführlich  betrieben. 

2)aS  ©tärfemebl  ift  im  ^flan^enretcbe  fe|>r  verbreitet;  fo  ftnbet 
es  fuß  faft  in  alten  ©amen  unb  tn  vielen  3Öur$eltt  unb  2Sur$elfnollen. 
9?ad)  £arttg  enthält  fetbft  ber  ^>otgfdr^er  ber  laubtragenben  Väume 
tväbreub  beS  SÖtnterö  ©tärfemebl.  £)aß  eS  in  bem  SDtarfe  mehrerer 
Halmen  tn  großer  V?enge  vorfommt,  tft  längft  befannt,  ber  ©ago  ift 
ja  im  Sefentltcßen  ©tärfemeßt. 

3n  allen  biefen  ©ubftan^en  fommt  baS  ©tärfemetjl  feßon  gebilbet 
vor;  es  ift  in  ben  Beta  organtfeben  ®ebilbeS  eingefebtoffen  unb 
tvtrb  burd;  baS  3en:etßen  btefer  &\Un  in  greifmt  gefegt.  £)te  ©tärfe 
ift  alfo  niemals  $robuct,  fonbent  immer  (£buc t,  gerabe  fo,  tote 
berBucfer  aus  bem  Bwcferroßr,  5lßorn  unb  ^unfelrüben  ein  (£buct  tft*). 

gtebt  mehrere  Varietäten,  ober,  tvenn  man  tvtll,  mehrere 
Slrten  von  ©tärfemeßl,  benen  man  befonbere  tarnen  beigelegt  hat;  fo 
nennt  man  Buuliu  baS  ©tärfemeßl  aus  ber  Sllantmur^el  (ber  2öur* 
gel  von  Inula  Helenium),  aus  ben  Knollen  ber  ©eorgtnen  (Dahlia 
pinnata)  unb  mehreren  anberen  ^flau^en;  eS  febeibet  ftch  aus  feiner 


*)  (Sin  (Sbuct  nennt  man  einen  Körper,  ben  man  au$  einem  ©emifebe  üon  mebre^ 
ren  Körpern  rein  abgefebieben  bat;  ein  fßrobuct  nennt  man  einen  Körper,  ben 
man  auö  einem  anbern  Körper  erft  gebtlbet  bat.  2)ie  Kartoffeln  3.  53.  enthalten, 
mie  früher  ermähnt,  oiel  ©tärfemebl;  bie  auö  benfelbett  abgefebiebene  ©tdrfe  ift 
alfo  ein  (Sbuct;  bei  ber  Kartoffelbranntmeinfabrifation  aber  ift  ber  33ranntmein 
Fein  (Sbuct,  benn  bie  Kartoffeln  enthalten  feinen  33rannttoein,  er  ift  ein  $robuct, 
er  ift  bur<b  bie  ©äprung  auö  bem  3utfer  ent  ft  an  ben.  ü)er  3uder  felbfi  ift  erft 
aug  bem  ©tärfemebl  ber  Kartoffeln  entftanben,  ift  alfo  ebenfalls  ^robuct  auö  bem 
©tärfemebl- 
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Hitflöfuttg  in  feigem  SÖaffer  Beim  ©rfalten  aU  $uloer  lieber  ab; 
glechtenftärf  emehl,  bag  Stärfemeht  au$  bem  fogenannten  t3län* 
bifchen  9D?oofe  (Cetraria  islandica),  e$  fchetbet  ftch  beim  Gfrfatten  fei* 
ner  ^ei^en  2luflöfung  at$  ©aderte  ab. 

Oiefe  Varietäten  be$  Stärfemehtä  ^aben  für  unfern  3wetf  fein 
3ntereffe;  fabrifmäßig  wirb  nur  baS  gewöhnliche  Stärfemehl  abge* 
fchteben,  ba^jentge,  beffen  (Eigenfchaften  am  angeführten  Orte 
tängbicf)  erörtert  worben  ftnb. 

5lber  aud;  bieg  gen>öf>ntic^e  Stärfemehl  §eigt  einige  Verhieben* 
heit,  je  nach  ^en  $ffan$enr  aus  benen  e$  abgefchieben  worben;  e$ 
ftnb  j.  V.  bie  Körner  halb  großer  ober  Heiner,  woburch  e£  weiß  ober 
burchfcheinenb  glasartig  erfc^etnt ;  eS  hübet  einen  mehr  ober  weniger 
conftftenten  Kleifter;  eS  ift  enblicp  mehr  ober  weniger  unb  oerfcfneben 
gefärbt. 

gaft  ade$  fabrifmäßtg  gewonnene,  für  bie  gewöhnlichen  2lnwen* 
bungen  in  ben  £anbet  fommenbe  Stärfemeht  ift  au3  Setzen  abge* 
fchteben,  weil  biefer  nicht  adein  oiel,  fonbern  auch  ein  blenbenbwetßeS 
Stärfemeht  enthält,  ba£  einen  fehr  conftftenten ,  wenig  burchfchetnen- 
ben  Kleifter  hübet;  nur  ju  befonberen  3tveüen,  fo  namentlich  $ur 
gabrifatton  be$  StärfepcferS  unb  OertrinS  fcheibet  man  ba3  Stärfe* 
mehl  au$  Kartoffeln  au$,  ba  ftch  ba$  Kartoffetftärfemeht  su  ben 
metften  ber  5lnwenbungen,  bie  ba$  V3ei$enftärfemehl  erleibet,  fo  3.  V. 
$um  ^htber  unb  $um  Stetfmachen  ber  2öäfche,  be^h^lb  nicht  eignet, 
weit  feine  Körner  größer  unb  gtänjenber  ftnb  unb  weit  e$  einen  we* 
ntger  conftftenten  unb  einen  fehr  burchfchetnenben  Kleifter  gtebt. 

28tr  werben  baher  in  bem  golgenben  perft  bie  51  bf Reibung  ber 
Stärfe  aus  2öei$en  unb  bann  bie  2lbfcheibung  ber  Stärfe 
au  3  Kartoffeln  mittheiten;  $uoor  fei  e$  aber  ertaubt,  noch  einmal 
einige  ©tgenfchaften  ber  Stärfe  in$  ©ebäcbtntß  5urücfäurufen,  nämlich 
biejentgen,  welche  für  bie  ©ewtmtung  berfelben  oon  gntereffe  ftnb, 
unb  auf  welche  ftch  Sum  bie  ©ewinnungSmethobe  grünbet. 

Die  Stärfe  ift  bei  gewöhnlicher  Temperatur  im  äßaffer  ganj  un* 
lö^licl;;  wirb  fte  baher  in  SSaffer  gerührt,  fo  fenft  fte  ftch  in  ber  D^uhe 
oodftänbtg  wieber  ju  Voben. 

2D?it  heißem  Söaffer  übergoffen  bilbet  fte  ben  befannten  Stärfe* 
fl  ei  ft  er. 

Sie  wirb  tn  ber  Kälte  nicht  aufgelöjt  oon  Söeingeift,  oerbünnten 
Säuren  unb  Sllfalien. 

Von  3obauflöfung  wirb  fte  inbigbtau  gefärbt. 


$)arjiellung  bev  ©ei  jenfUrf  e. 
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^Ubfc^ctbun^  bev  Stärke  au$  28et$ett. 

Die  33eftanbtgei(e  beS  2Öet$enS  g'nb,  auger  ber  natürlicgen  geud;* 
tt gf et t  unb  äuge r  ber  £ülfe:  vor$ugSweife  ©tärfemegl  unb 
ber,  ferner  geringe  Stengen  von  (üriweigftoff,  ©ummi,  verfdn'ebe* 
nen  ©al$en  unb  tn  bent  $eimpunfte  etwas  fettes  Del.  Die  ©tgen* 
fünften  btefer  verfcgtebenen  23eganbtgetle  ftnb  ©.  4  ff.  attSfügrlicg  be* 
fcgrieben,  weSgalb  tcg  bagin  verweife. 

gür  unfern  je^tgen  3wed  tft  eS  befenberS  erforberlicg  $u  wiffen, 
bag  bte  ©al$e,  baS  ©ummi  unb  baS  ©t'weig  fcgon  bet  gewögn* 
lieber  Temperatur  tn  Söaffer  leiegt  augbSlicg  ftnb,  bag  baS  ©tärfe* 
rnegl,  ber  Kleber,  unb  bte  hülfen  fteg  niegt  barin  auflöfen,  bag 
aber  ber  Kleber  von  Sftilcgfäure  unb  verbünnter  (ürfftgfäure  aufgelög 
wirb.  Slugerbem  tg  wicgtt'g  $u  wiffen,  bag  eine  geringe  9D?enge  von 
3ucfer  entfielt,  wenn  ber  2öet$en  einige  3eit  wit  2Baffer  in  23erüg* 
rung  fteg  beftnbet  (©eite  17). 

©eite  17  würbe  befprod;en,  wie  fegr  baS  quantitative  $er* 
gältnig  biefer  25eganbtgeile  bureg  mancgerlet  Umftdnbe  abgeänbert 
wirb,  bag  namentltcg  ber  ©egalt  an  gidftoffgaltigen  ©ubftan^en  (dU 
weig,  lieber)  in  bem  SDfaage  junimmt,  als  ber  angewanbte  Jünger 
gt£iger  (fttdftoffgaltiger)  ift,  unb  bag  in  bemfelben  2D?aage  ber  ©e* 
galt  an  gidgofffreten  ©ubgan^en,  befonberS  ber  ©egalt  an  ©tärfe* 
nt egl,  abnintntt.  Dager  bie  Siegel,  bag  man  jur  ©tärfefabrifation 
ftets  einen  2öei$en  wägten  ntug,  ber  auf  mägtg  gebüngtem  33oben 
gewaegfen  ig,  am  beften  einen  bünnen  weigen,  niegt  aber  einen  fegwe* 
ren  gornartigen. 

3ur  Uebergcgt  mögen  gier  noeg  einmal  bie  9tefultate  £ermb* 
gäbt’S  folgen.  £ermbftäbt  fanb  in  1000  $funb  Söei^en  gebüngt 
mit 


$?enfegengarn 

389  ffuttb  Starte ,  350  Kleber 

DlinbSblut 

412  » 

»  342  » 

Sitten  feg  enfotg 

414  » 

»  338  » 

3tegenmig 

424  » 

»  328  »  ’> 

©egafmift 

428  » 

»  328  » 

5)ferbemig 

616  » 

»  136  » 

$ugtntg 

622  » 

»  119  » 

^ganjenmober 

659  » 

»  96 

©ar  niegt  gebüngt  666  » 

»  92  » 

2Öenn  nun  aueg  btefe  Tabelle  bureg  bie  5Xrt  beS  23obenS,  auf  wcU 
(gen  ber  Dünger  gebraegt  wirb,  unb  bureg  bie  Duantität  beS  Düngers 
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einige  9)iobigcationen  erfetben  bürfte ,  fo  bleibt  boc^>  im  Allgemeinen 
bte  eben  auSgefprodjene  Siegel  oollfommen  rtdjtig. 

Der  Kenner  mtrb  ben  gur  ©tärfefabrtfation  befonbere  tauglicpen 
Setzen  gmar  fcpon  am  Aeugeren  erfennen,  unb  einen  meinen  mengen 
ftetd  einem  braunen  kornartigen  oorgiepen,  ja  er  mtrb  bei  einiger 
Hebung  fcpon  annäperung&oetfe  ben  ®epalt  unb  bie  ^lu^beute  an 
©tärfe  beurtkeilen  fönnen.  Am  ftcperften  aber  ift  eS  immer,  burck 
einen  SBerfucp  im  kleinen  bie  $?enge  be£  ©tärfemepB  gu  ermitteln. 

$?an  n>ägt  ftck  piergu  %  $funb  Zeigen  genau  ab,  fcpüttet  e3  in 
einen  Topf  unb  übergtegt  e6  mit  fo  otel  Söaffer,  bag  baffelbe  ein 
paar  Singer  pocp  barüber  ftekt.  ©obalb  ber  SGSetgen  ftck  bollfommen 
ermeidjt  pat  (mag  um  fo  fcpneller  gefcptept,  je  pöper  bie  Temperatur 
ber  Suft  ift),  giegt  man  bag  SÖaffer  oollftänbig  baoon  ab,  bringt  tpn 
in  einen  reinen  eifernen  ober  mefftngenen  Dörfer  unb  gerftampft 
ipn  gu  einem  23rei,  in  meinem  fein  gangeg  $orn  fick  borftnben  barf. 
Dtefen  23ret  binbet  man  lofe  in  ein  letneneg,  nicpt  gu  btd;te^  Tuck, 
unb  fnetet  ipn  unter  2Baffer  in  einer  ©d;üffel  aug.  Die  ©tärfemepl* 
forner  gepen  burck  bie  $oren  Tud;eg  unb  macken  bag  2Baffer 
mildffg;  man  erneuet  bag  2Öaffer  einigemal,  unb  pört  mit  bent  $ne* 
ten  auf,  menn  bag  erneuete  Gaffer  nicpt  rnepr  milcpig  mirb,  ein  3ei? 
cpen,  bag  alleg  ©tärfemepl  and  bem  SÖSeigen  auggefnetet  ift.  Die  er* 
paltenen  mtlcptgen  Slüfftgfetten  giegt  man  gufantmen  in  einen  Topf 
ober  dplinber,  unb  lägt  ge  12  ©tunben  rupig  ftepen.  9?acp  btefer 
3ett  pat  fiep  bag  ©tärfemepl  gu  23oben  gefenft,  unb  man  fann  mit 
einiger  $orftcpt  bie  barüberftepenbe  glüfftgfeit  (melcpe  bie  auflöglicpen 
(Stoffe  entpält)  oollfommen  burcp  Abgtegen  entfernen.  Die  feudjte 
©tärfe  nimmt  man  peraug,  bringt  fte  auf  einen  ffacpen  Teller  unb 
trodnet  fte  an  ber  2uft  ober  bei  gemöpnltcper  3iwntermärme;  nacp 
bem  Trodnen  mirb  fte  gemogen.  Da  man,  mie  angegeben,  %  $funb 
SÖetgen  in  Arbeit  genommen  pat,  fo  pat  man  bag  gefunbene  ©emicpt 
ber  ©tärfe  oiermal  gu  nepmen,  um  ben  (Gepalt  in  einem  $funbe  2Bet* 
gen  gu  erpalten.  £at  man  nun  bag  ©emtcpt  etneg  ©cpeffelg  ober 
Dimten  beg  2Beigeng  auggemittelt,  fo  berechnet  man  pteraug  leidet  ben 
(Gepalt  an  ©tärfemepl  tm  ©cpeffel  ober  «fumten.  —  Angenommen, 
%  $funb  Zeigen  pabe  bei  ber  Unterfucpung  4A/2  £otp  ©tärfemepl  ge* 
geben,  fo  ftnb  im  $funbe  28etgen  18  £otp  ©tärfemepl  entpalten;  miegt 
nun  ber  ©d;effel  SBeigen  90  $funb,  fo  entpält  berfefbe  1610  £otp 
=  50  sJ5funb;  ber  2Btgpel  1200  $funb  ©tärfemepl. 

(£g  (eucptet  ein,  bag  man  aud;  gur  fabrifmägigen  ©eminnung  ber 
©tärfe  ben  eben  oorgegeicpneten  28eg  etnfcplagen  fann,  unb  in  ber 
Tpat  befolgt  man  im  2Öefentlid;en  biefen  2Öeg,  aber  ntetften^  mit  einer 
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2lbänfeerung,  n>etc^e  feie  Trennung  feer  (Stärfe  oon  feem  Kleber  erleich¬ 
tert  ,  unfe  welche  feaS  ^rfeofeuct  letzter  rein,  namentlich  letzter  frei 
oon  lieber  liefert ,  feer  nach  feer  eben  befdjrtebenen  Sftethofee  feer  2lb* 
fdjeibung  fmrtnäcftg  feer  ©tärfe  anhängt.  9J?an  lägt  nämlich  feen  ^er= 
quetfchten  unfe  mit  äßajfer  angerührten  2Öet$en  oor  feem  2{u3mafd)en 
feer  (Stärfe  fo  lange  flehen,  bi£  ftch  eine  namhafte  5D?enge  oon  (Säure 
gebt’lfeet  t)at  (©ährung).  £)urd)  feiefe  (Säure  wirb  feer  Kleber  $um 
£I?eÜ  getöft,  sunt  Zl)til  fo  erweicht,  feag  er  feie  ^ähe,  fiebenbe  25e* 
fchaffenheit ,  metci>e  eben  feie  Trennung  feer  (Stärfe  fo  felw  erfchwert, 
gän$ltd)  vertiert  (ft  elje  unten). 

3n  23e$ug  auf  fete  fpectelle  Ausführung  feiefe^  Verfahrens  ftnfeen 
nun  in  feen  (Stärfefabrifen  Abwetdmngen  (Statt,  tnfeem  man  entweber 
feen  SBet^en  troden  jerquetfcht  ofeer  fchrotet,  unfe  feann  etnquellt  unfe 
feer  ©äfwung  unterwirft,  ofeer  infeem  man  feen  2Öei$en  crft  einquellt, 
feann  jerquetfc^t  unfe  hierauf  in  ©ährung  bringt.  Auf  feie  te^te  VSeife 
operirt  man  gewöhnlich  bei  uns,  unfe  $war  namentlich  in  feen  gabri* 
fett,  feeren  ©r^eugnij}  etneS  ausgezeichneten  DiufeS  fich  erfreut.  3n 
feer  Zf}at  feürfte  feiefe  SOSeife  auch  empfehlenswertere  unfe  ratio¬ 
nellere  fein.  SÖtrfe  nämltd;  feer  2Bet$en  troden  gefcprotet,  fo  erfolgt 
natürltd;  eine  befeeutenfeere  3^fletnerung  feer  £>ülfe,  —  befonberS  wenn 
man  baS  <Sd;roten  nicht  mittelft  Ouetfchwalzen,  fonfeern  zwifchen 
sH?üplfteinen  ausführt,  —  als  wenn  feer  Setzen  in  gequelltem  3«ftanfee 
ZWtfchen  feie  Söaljen  fomrnt,  j[a  eS  ift  möglich,  bafj  im  erfteren  gatle 
einzelne  (Stärfefügetd;en  felbft  jerferüdt  ofeer  jerrtffen  werfeen.  ©et 
feem  troden  gebotenen  Hetzen  hängt  ferner  feer  9J?e htfern  jum  Zfytil 
noch  feft  an  feer  f)ülfe,  unfe  eine  mechatttfche  Trennung  beifeer  erfolgt 
feann  erft  beim  AuSwafcpen  feer  (Stärfe.  Söirfe  feer  2öet'zen  erft  ge¬ 
quellt  unfe  feann  ^erquetfcpt,  fo  ferüden  feie  Ouetfchwal^en  feen 
fern  ofellig  aus  feer  f)ü Ife  fytxauö  unfe  bie  ledere  wirb  nur  aufge- 
fprengt,  ntd;t  griffen;  aud)  ift  eine  3^ftbrung  feer  (Stärfeforner  felbft 
feabei  nid)t  rnogltd). 

3m  Allgemeinen  taffen  ftch  baf>er  bet  feer  fabrtfmäfngen  £)ar- 
ftellung  feer  (Stärfe  aus  Hetzen  feie  folgenfeen  Operationen  unter- 
fchetfeen: 

1)  £)aS  ©tnquellen  unfe  ©äl;ren  beS  SÖetsen^. 

2)  £)aS  Austreten  ofeer  AuSwafchen  feer  (Stärfe  aus  feer  gegot)- 
renen  ^Dtaffe. 

3)  £)aS  Abfüfien  (AuSwafchen)  unfe  Abfchläntmen  feer  abgefd;tebe* 
neu  (Stärfe. 

4)  £)aS  £rodnen  feer  (Stärfe. 
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1)  ©itiqudleti  uttb  ©äkren  beS  TßetjctiS. 

£>er  burck  klappern  unb  Jegen  oon  ©taub  unb  fremben  ©ub* 
(langen  befreite  2öei$en  wirb  in  kennten  23otticken,  in  Duantttäten 
von  etwa  einem  SötSpel,  in  reinem  Jlufjwajfer  gemeint.  9flan  gtebt 
juerft  baS  SOSaffer  in  bie  23otticke  unb  fcküttet  nacf)  unb  nach  ben  2ßei* 
gen  ein,  »erfährt  atfo  fo  wie  bei  bem  (£tnquel(en  beS  ©etretbeS  für 
ben  ^ttat^procek  (©eite  47).  2Me  Körner  faugen  atlmälig  baS  Sßajfer 
ein,  quellen  auf  unb  werben  fo  ernmdjt,  bag  fte  ftdf>  leicht  jwifcken 
3etgeftnger  unb  Daumen  $erbrücfen  laflfen.  T)teS  ift  baS  3*'$™  be^ 
gehörigen  C^rn>eic|)tfein^,  unb  eS  jtnb  bann  bie  Corner  bis  in  baS  3n* 
nerfte  beS  SDfekUernS  oon  SÖajfer  burd)brungen.  £)te  3ett,  binnen 
melier  bie  genügenbe  ©rwetckung  erfolgt,  ijt  oon  ber  23efckajfenkeit 
beS  äßei^enS  unb  beS  2ßafferS,  oorpgltck  aber  oon  ber  Temperatur 
abhängig.  ©tärfemektreidjer ,  bünnkülftger ,  nickt  fekr  auSgetrodneter 
Söetjen  erwetckt  leichter,  als  kornartiger,  fleberretcker  unb  länger  ge* 
tagerter  2ßet$en.  3e  meiner  ferner  baS  Sßajfer  ift,  unb  je  ^ö^er  bie 
Temperatur  beS  SßajferS  unb  beS  ßocatS  ift,  in  meinem  bie  2ßeick- 
botttc^e  fte^en,  befto  rafc^er  erfolgt  bie  ©rwetckung.  3m  ©ommer 
reifen  wokt  4  Tage  aus,  im  Sßinter  ftnb  10  bis  11  Tage  ba$u 
notkig. 

©obalb  bie  gekortge  ©rweidmng  ftattgefunben  fyat,  japft  man 
baS  2ßetckwaffer  aus  ben  33otti^en  ab,  $u  wetckem  3weäe  ein  mit 
(gtebbleck  bebedter  £akn  ober  ein  burcklockerter  $faff  oorkanben  fein 
muß  (©eite  47),  unb  lägt  bann  gekortg  abtropfen,  hierauf  wirb 
$u  bem  3e*quetfcken  gefcpritten.  SDtan  benutzt  ba$u  bie  Jig.  108  ab* 
gebilbete  Ouetfcpoorrtcktung ,  wetcke  aus  ber  2lbbilbung  oollfomnten 
oerftänblick  ift.  ©ie  beftekt  aus  $wei  et'fernen  Duetfckwat$en  a  a, 
wetcke  burck  bie©cprauben  bb,  bie  auf  bie  5lrenlager  ber  einen  2ßatje 
tturfen,  einanber  mekr  ober  weniger  genäkert  werben  fonnen.  23eibe 
2ßal$en  jtnb  an  bem  einen  @nbe  ber  2tren  mit  ©ternräbern  oer* 
feken,  mittelft  wetcker  bie  Bewegung,  wetcke  bie  eine  Söalge  burck  ein 
©öpelwerf  ober  burck  eine  anbere  bewegenbe^raft  erkält,  auf  bie  anbere 
2ßat$e  übertragen  wirb.  Ueber  ben  2ßal$en  beftnbet  ftck  ber  ^umpf 
d  jur  2lufnaknte  beS  gequellten  SBeigenS.  Um  btefen  reckt  gleich 
förmig  jmtfcken  bie  Duetfckwat^en  $u  bringen,  liegt  über  benfelben, 
im  Rumpfe,  eine  britte  £ßal$e  oon  geringem  T)urckmeffer,  c,  an  bem 
einen  (Enbe  ber  Sire  ebenfalls  mit  einem  ©ternrabe  oerfeken,  in  wet* 
ckeS  bie  3<*kne  eines  ©ternrabeS  c  an  ber  einen  Duetfckwat^e  etngreifen, 
fo  bafj  atfo  bet  ber  Umbrekung  ber  Duetfckwat^en  pgteick  auck  bt'efe 
bünnere  2ßal$e  gebrekt  wirb.  Turd;  biefe  Umbrekung  ber  bünneren 


S©  ctjenfiärfe.  ©äfynntg.  529 

s2Öal$e  mirb  ber  tut  Rumpfe  beg'nblic^e  'Beiden  gan$  gleichförmig  au$ 
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ber  über  if?r  begnblichen,  oon  ^oet  fd;rägen  glätten  f  gebildete  ©palte 
meggenommen  unb  gn>tfc^en  tue  Du  etfd?  tragen  gebraut.  Bte  otel  baoon 
gtt>tfc^en  btefe  fornmen  fo((,  regultrt  bie  mit  ©Trauben  oerfegene  Reifte. 
Die  gerquetf4>te  SD?affe  fällt  tu  ben  an  ber  einen  ©eite  offenen  haften  g. 

Die  ©ägrung  ber  $erquetfd)ten  $?affe  lägt  man  tn  33ottid)en  oor 
geh  gelten,  bte  ofmgefähr  einen  BiSpel  faffen  fönnen.  Sttan  oerbünnt 
bte  sittaffe  tn  benfelben  fo,  bag  fte  btcfgüfftg  n>irb.  3m  ©ommer  wen' 
bet  man  ^r  35erbünnung  retne$  glugmaffer  an,  in  ber  fälteren  3ah* 
reögeit  fefet  man  bem  Baffer  ©auermaffer  $u,  bad  f)etg t  bie  faure 
glüfggf eit,  mel^e  man  oon  bem  ©tärfemettf  ab^apft  (fte^e  unten),  ja 
bet  fegr  nteberer  Temperatur  nimmt  man  mofrt  allein  ©auewaffer. 
2luch  £efe  ober  ©auertetg  hat  man  al$  3ufa§  empfohlen,  tiefer 
3ufat$,  mie  ber  3ufai$  oon  ©auewaffer,  [ollen  baS  ©intreten  beö 
®ährungSproceffe$  befcfjleuntgen. 

3n  ben  ergen  Tagen  lägt  man  ben  3nf>alt  be$  93otttä)g  in  ^uge. 
©$  tritt  §uerg  bte  meintge  (Währung  ein,  e$  wirb  ifr>hlenfäure  ent* 
n>tcf eit  unb  e$  btlbet  ftch  eine  Decfe  ober  e6  wirb  bie  -ättaffe  gehoben. 
Die fe  Decfe  gnft  fpäter  juerg  an  einer  ©teile  ein  ober  wirb  an  einer 
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Stelle  burd;brod;en,  unb  eb  zeigen  ftc^  bann  auf  btefer  Stelle  $apl* 
reiche  Olafen,  n>etc^e  rott  $il$en  mtltpwetß  erfd;einen.  3u9tetcp  gept 
bie  wetntge  ©äprung  tn  bte  ©fftggäprtmg  über;  bte  SD?affe  wirb  mepr 
unb  mepr  fauer.  9kcp  unb  nad;  ftnft  bte  Decfe  oöliig  etn,  unb  nun* 
mepr  muß  ber  Snpalt  beg  23otticp3  bon  3^t  $u  3dt  aufgerüprt  wer* 
ben,  um  ba$,  wa$  fid;  feß  auf  ben  23oben  fe£t,  in  bte  £o pe  $u  bringen. 
Die  Sftaffe  iß  jum  2lu6wafcpen  ber  ©tärfe  reif,  wenn  bie  glüfßgfett  in 
ben  ©äprung^botticpen  gelblich,  etwas  fcpleimig,  aber  ^iemlid;  Kar  iß, 
unb  wenn  fie,  in  ber  £anb  gefnetet,  bte  Stärfe  leicht  entläßt,  fo  baß 
bie  hülfen  ftärfefret  jurütfMetben. 

Die  Dauer  ber  ©äprung  ift  böllig  abhängig  bon  ber  Temperatur. 
3m  Sommer  berlduft  bie  ©äprung  in  10  btS  12  Tagen,  in  ber  fal* 
ten  3apre$$eit,  bet  einer  Temperatur  beS  £ocalS  bon  12  btS  14°  9i, 
bauert  fte  21  btS  24  Tage.  ©in  3ufaö  bon  warmem  SBaffer  $u  ber 
3D?affe  befcpleuntgt  baS  Eintreten  unb  ben  Verlauf  ber  ©äprung,  eben 
fo,  wie  fcpon  gefagt,  ber  3#fal  bon  Sauerwaffer. 

Der  3tvccf  ber  ©äprung  ift  fcpon  oben  fur$  angebeutet  worben, 
eS  [teilt  f tcp  bollfommen  Kar  perauS,  wenn  man  ben  cpemifcpen  Vor¬ 
gang  bet  ber  ©äprung  genau  OtS  Stuge  fagt. 

2Öirb  ber  gequellte  unb  ^erquetfcpte  SBeigen  mit  2Öaffer  in  23e* 
rüprung  gebraut,  fo  loß  btefer  bie  in  ipm  außöSltd;en  Stoffe ,  näm* 
lieft  bie  ©alje,  baS  ©urnrni,  baS  ©iweiß,  ben  3ucfer,  auf, 
welcper  letztere  ftd;  in  geringer  Stenge  btlb et.  Die  hülfen,  bie 
©tärfe  unb  ber  Kleber  werben  ntcpt  angegriffen.  SÖegen  beS  bor* 
panbenen  3ucferS  (unb  germentS)  fomrnt  bte  glüfftgfeit  in  ©äprung, 
bte  aber  bei  ber  geringen  Stenge  beS  borpanbenen  3ucfer$  unb  bei 
ber  nieberen  Temperatur  nicpt  fepr  pefttg  ift,  fonbern  rupig  unb  lang* 
fam  berlduft.  2öie  nun  nad;  beenbeter  ©äprung  ber  Branntwein* 
metfdte  aus  bem  ^llfepol  fcpnell  ©fftgfäure  gebilbet  wirb,  trenn  man 
biefelbe  nitpt  fogletd;  beftillirt,  fo  entftept  aud;  pier,  nacp  beenbeter 
weiniger  ©äprung,  fepr  halb  ©fßgfäure. 

Die  Btlbung  ber  ©ffigfäure  ift  eS  nun  gerabe,  welcpe  man  be* 
$wecft.  Der  $äpe ,  in  2Bajfer  unloSlicpe,  Kleber  erfcpwert,  wegen  fei* 
ner  Kebenbett  ©igenfcpaft,  bte  Slbfcpetbung  beS  StärfemeplS  ungemein, 
unb  inbem  er  beim  2luSwafcpen  ber  Stärfe  fein  $ertpetlt  ftcp  ablöft 
unb  mit  nieberfältt,  berunretntgt  er  bie  Stärfe.  Die  bei  ber  ©äp* 
rung  entftanbene  ©fßgfäure  löft  nur,  wie  fcpott  oben  angebeutet,  ben 
Kleber  $unt  Tpeil  auf,  put  Tpeil  lodert  fte  ipn  in  feinem  3ufammen* 
pange,  fo  baß  er  bie  äbfcpeibung  ber  Stärfe  ttid;t  pinbert,  unb  baß 
er  länger  im  SBaffer  fcpwebenb  bleibt,  alfo  letcpter  bon  ber  Stärfe 
ju  trennen  iß. 


9Bei jenfiarfe.  Qufttre'ttn  unb  Stuätoafcpeit.  53t 

2iuS  bem  Erörterten  erßtebt  fiep,  bag  man  in  ber  eingequeltten 
Sftaffe  bte  33ttbung  ber  Effigfäure,  fo  wet t  ats  nur  immer  mögltcp, 
oorftpreiten  taffen  mufi,  um  möglicpft  oiel  Kleber  $u  entfernen  unb  $u 
tocfent,  nur  pat  man  ftcp  oor  ber  fauligen  3erfegung  püten,  weil 
habet  bte  ©tärfemeplfügelcpen  angegriffen  werben  fönnen,  wenigfienS 
etwas  grau  gefärbt  werben,  aucp  bei  völliger  £öfung  beS  MeberS  bie 
glufftgfeit  $u  fcpteimig  wirb,  was  bie  SIbfcpetbung  ber  ©tärfe  wteberum 
pinbert. 

2Bie  $u  opertren  ift,  wenn  ber  Söeigen  nicpt  nacp  bem  Etnquetten 
gerquetfcpt,  fonbern  trocfen  gefcprotet  werben  folt  (fiepe  ©eite  527), 
ergiebt  ftcp  im  Htigemeinen  oon  fetbjh  2)aS  ©cproten  gefcpt ept  bann 
entweber  jwtfcpen  ben  ©teinen  einer  Sttaptmüpte,  ober  aber  jwifcpen 
Duetfcpwat^en,  ganj  gteicp  benen,  wie  fie  gum  3^quetfcpen  beS  ge* 
quellten  2Öet$enS  oben  empfopten  ftnb  unb  wie  fte  aucp  $um  $DM$* 
fcprot  angewanbt  werben  ( ©eite  73).  £)aS  ©cprot  wirb  bann  in 
ben  ©äprungSbottt'cpen,  wetcpe  ^ugteicp  £luel(botttcpe  ftnb,  mit  ^Baffer, 
©auerwaffer  u.  f.  w.  angerüprt.  ES  faugt  baS  SBaffer  begierig  auf 
unb  quillt  fepr  an,  weSpalb  man  bisweilen,  nacp  12  ober  24  ©tun* 
ben,  nocp  etwas  Gaffer  sugtefjen  mu§.  £)er  3npalt  beS  33otttcpS 
mu§  nämticp  immer  fo  bünnflüfftg  fein,  bafj  er  letcpt  oon  ben  Sftüpt* 
poltern  abjüejjjt.  2)ie  EJäprung  tritt  nun  ein  unb  perläuft  im  2Öefent* 
licpen,  wie  es  oben  befcprieben. 

2)  2)a$  3luStreten  p&er  5luSWafcpen  ber  ©tärfe  aus  ber  gegpfweuen 
Söfcaffe* 

©obatb  bie  SWaffe  in  ben  (MprungSbotttcpen  ben  gepörigen  ©rab 
ber  Steife  erlangt  pat,  wirb  sum  2luStreten  ober  SluSwafcpen  berfetben 
gefcpritten. 

2D?an  rüprt  bie  9flaffe,  um  fte  aufeutocfern ,  gepörig  burcp,  fe$t 
aucp  wopt  nocp  etwas  SBajfer  $u,  füllt  fte  in  ©äcfe  oon  grober  £eüt* 
wanb  ober  £anftucp  (£retfäcfe),  unb  tritt  fie  in  bem  £retfap  mit 
ben  güfjen  aus.  £)aS  £retfaf{  pat  2  bis  3  gug  pope  güfje,  um  bte 
glüfftgfett  auS  bemfetben  bequem  tn  untergefteftte  Eimer  abtaffen 
fönnen. 

3uerft  bringt  man  ben  mit  gequellter  Sfiajfe  nicpt  gan$  gefüllten 
unb  feft  $ugebunbenen  ©acf  opne  2öaffer  tn  baS  £retfag,  unb  tritt 
porftcptig  bie  glüfjtgfeit  aus,  inbem  man  ben  ©acf  bisweiten  um* 
wenbet.  £)ie  ausgetretene  glüfjtgfett  ift  oon  barin  fcpwebenbem  ©tärfe* 
mept  mtlcptg;  fte  wirb  burcp  etn  3apflocp  im  SCretfaffe  in  Eimer  ab* 
getaffen  unb  in  biefen  in  bie  2lbfügwannen  getragen.  9flan  fcpüttet 
nun,  nacpbem  baS  3<*Pffo<P  wieber  gefcptoffen,  fo  Ptel  reines  2öaffet 
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in  baS  £retfag,  bag  ber  ©ad  baoon  bebedt  mtrb,  unb  beginnt  bas 
treten  unb  Ummenben  oon  feuern.  £>te  gterburcg  erhaltene  mtlcgtge 
glüfftgfett  mirb  p  ber  erften  in  bie  2lbfügmannen  gegeben,  unb  bann 
baS  2lufgiegen  oon  Säger  unb  treten  nocg  einmal  n>teber|>ott.  £)te 
oon  btefem  brüten  21uStreten  erhaltene  glüfftgfett  wirb,  menn  baS 
erfte  unb  $mette  2luStreten  gehörig  oorgenommen  morben  maren,  nur 
fcgmad;  mtlcgtg  fein;  man  gtebt  fte  in  etn  neben  bem  £retfage  gegen* 
beS  Sänndjen,  unb  menbet  fte  beim  21uStreten  ber  näc^fien  Portion 
beS  ©cgroteS  anftatt  beS  SaferS  an.  2luf  btefe  23Setfe  mirb  nacg  unb 
nacg  ber  ganp  3ngalt  beS  DuellbotticgS  im  £retfaffe  ausgetreten. 

SaS  in  bem  £retfade  prüdbleibt,  ift  etn  ©emenge  oon  £ül* 
fen,  Kleber  unb  bem  gewögttltcg  unoerfegrt  gebliebenen  öligen  $etm* 
fünfte;  eS  mtrb  pr  Fütterung  beS  Sieges,  namentlich)  ber  ©cgmetne, 
benu$t. 

£)te  beim  2luStreten  burcg  bie  tfeinemanb  gegangene  glüfftgfett  ift 
eine  2!uflöfung  oon  @imeig,  ©umrni,  Kleber,  ©aljen  in  ßggg* 
fäure  entgaltenbem  Säger,  unb  enthält  in  ©uSpenfton  bie  ©tärfe, 
etmaS  feinjertgeilten  Kleber  unb  feinprtgeilte  £>ülfe,  oon  le§* 
terer  um  fo  mentger,  je  mentger  beim  ©dmoten  beS  SetpnS  bie  £ülfe 
Serfleinert  morben  ift. 

Um  gröbere  £geilcgen  oon  Meber  unb  £>ülfe,  welche  beim  21uS* 
treten  burcg  bte  £etnemanb  gepregt  morben  gnb,  oon  ber  glüfftgfeit 
p  fonbern,  lägt  man  btefe,  bdm  Slbppfen  auS  bem  £retfage  in  bie 
(£tmer,  burcg  ein  fegr  feines  £aarfteb  gegen. 

3n  allen  bebeutenberen  ©tärfefabrtfen  mirb  bie  21bfcgetbung  ber 
©tärfe  auS  ber  gegoltenen  9Wage  jefet  nicgt  megr  burcg  baS  mügfame, 
anftrengenbe  unb  bte  ©efunbgett  gefägrbenbe  SluStreten  bemerfftelligt, 
fonbern  tu  einer  ftebartig  burcglöcgerten  gölpnten  Trommel,  melcge 
ftd;  um  igre  2lre  bregt,  unter  3ugug  bon  2Öager,  auSgefügrt. 
gtg.  109.  unb  110.  pigen  bie  fpectelle  Gmtrtcgtung  btefer  Trommel, 
welcge  burcg  mentge  Sorte  oollfommen  oerftänbltcg  p  macgen  ift. 
2)er  Durcgmeger  ber  Trommel  beträgt  5  bis  7  gug,  bie  Brette  etwa 
2  gug.  ©ie  pgegt  jmedmägtg  fo  angebracht  p  fein,  bag  igre  obere 
Hälfte  in  baS  obere  ©todmerf  ragt,  mo  bte  ®ägrungSbottid;e  gegen. 
£>urcg  eine  im  Umfretfe  begnbltcge  £güröfnung,  melcge  gtg.  109.  p 
fegen,  bringt  man  gier  bie  gegogrene  $?age  etn,  in  Duantitäten  bon 
V3  btS  %  StSpel,  unb  nacgbem  bie£gür  gefcglogen,  lägt  man  bte  £rom* 
mel  mägig  fcgnell  ftcg  um  bte  2lre  bregen,  inbem  unauSgefe^t  auf  ben 
UmfreiS  etn  ©trag!  2Baffer  geleitet  mtrb.  2)amit  bteS  Sßager  gcgerer 
in  bie  Trommel  gelange,  gnb  im  Umfretfe  f leine  ^äftcgen  a  a  ..  an* 
gebracgt,  ägnli^)  benen,  mie  ge  gcg  an  oberfchläcgtigen  Söagerräbern 
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beß'nbett.  Dte  untere  ,£dffte  ber  Trommel  tfi  oon  bem,  man  fann 
fagen  trichterförmigen ,  ©eßdufe  b  b  umfcßfoffen,  unb  unter  btefem 
liegt  bte  flache  hölzerne  Pfanne  c ,  bie  ^ur  Aufnahme  ber  milchigen 
©tdrfeflüfftgfeit  bient,  welche  au6  ber  Trommel  unb  bem  Dritter* 
geßäufe  abfltegt  unb  bte  burch  bte  ©c^raube  d  meßr  ober  mentger  ge* 
neigt  geftellt  merben  fann.  2lu3  btefer  Pfanne  gelangt  bte  ©tdrfe* 
flüfftgfett  burd;  eine  oorgelegte  9rinne  fogletd)  in  bte  größeren  ^Bottiche. 
3um  ootljtdnbigen  2ltt3mafchen  ber  angegebenen  Quantität  SD?affe  he*' 
barf  eS  ohngefdßr  54  <Stunben. 

3)  Da$  $lbfü#eit  unb  $lbfcf)lämmen  ber  ©tärfe* 

Die  oon  ber  2lu3mafd)*Drommel  abßießenbe  ober  aus  bem  Dret* 
faffe  abgelaffene  milchige  glüfjtgfet’t  fommt  nun,  mte  fdjon  angebeutet, 
gunächji  tn  große  2lbfe$botttche,  oon  benen  gemöhnltd)  ymti  tn  ber 
gabrif  beß'nbftcß  ftnb.  Diefe  53otttc^e,  meld;e  bte  ©tdrfeflüfftgfeit  oon 
ettoa  3  SLÖtö^et  2öei$en  faßen  fönnen,  ftnb  mit  einem  ^üßrmerf  oer* 
feßen,  ba$  mit  ber  bemegenben  Äraft  ber  gabrif  tn  SBerbtnbung  gefegt 
werben  fann.  gß  ber  2lbfe§botttch  gefüllt,  fo  faßt  man  ba6  9?üf>rrt>erf 
tn  Dfmttgfeit  treten,  um  ben  gnhalt  oöllig  aufeurühren  unb  $u  mtfehen, 
bann  bleibt  berfefbe  mehrere  Dage,  etwa  oter,  tn  0?uße. 

■ftach  btefer  3rit  ^aben  fteß  bte  fuSpenbtrten  (Stoffe ,  affo  ba$ 
©tärfemeßf,  ber  fetn^ertßetfte  Kleber  unb  bte  fetn^ertßetften  $ixh 
fen  $u  23oben  gefenft.  Da  aber  bte  fchwereren  ©tärfemehlförner 
ftch  fdmeller  gu  23oben  fenfen  als  bte  festen  betben  @ubftan$en,  fo 
nimmt  bte  ©tdrfe  tn  ber  am  SBoben  Itegenben  ©chicht  ben  unteren 
Dßetf  ein,  unb  bafefbft  ift  bte  ©cht fyt  aud;  am  fefteften;  Wetter  nach 
oben  ^u  erfreut t  bte  ©tdrfe  fchon  mtt  Kleber  unb  hülfen  oerunretntgt, 
unb  enbltch  gan^  oben  auf  wirb  ber  SBobenfafc  fc^fammarttg  ßüfjtg 
uub  enthält  bafefbft  faft  nur  hülfen  unb  Kleber,  fe^r  wenig  ©tdrfemehl. 

Die  über  bem  23obenfa£e  fteßenbe  glüfftgfeit  wirb  nun  oorßcßttg 
burch  3ahflöcher  nach  unb  nach  abge^apft,  bis  man  auf  ben  feßfamntt* 
gen  2Intf)etf  beS  23obenfa#eS  fommt.  Die  glüfß'gfeit,  welche  (£ffig* 
fdure,  (üfiwetß,  oerdnberten  lieber,  ©ummi,  © a 1 5 e,  auch 
woßl  $rilchfdure  enthält,  tft  baS  ©auerwaffer,  welches  man  ber  tn 
©äßrung  §u  brtngenben  5D?affe  &ur  25efd;feuntgung  ber  Gffß'gbilbung 
gufefct.  Der  Ueberffuß  wirb  entmeber  toeggegoffen  ober  auf  ben  ^ücf* 
ftanb  au^  ber  Drommef,  refp.  bem  Dretfacfe  gegoffen  unb  mtt  btefem, 
ober  aud>  mit  ^arioffefn  unb  ©d;rot  gemengt,  bem  53tef>e  oerfüttert. 
2Q3irb  bte  freie  ©cture  burd)  ßaff  neutraftjtrt ,  fo  gtebt  ße  etn  gan$ 
oortreffftd;eö  Düngungömtttef  ab. 
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©obalb  man  beim  Ab$apfen  Ux  glüfftgfeit  auf  bie  sdhffüfffge, 
fchlammige  ©chicht  gefommen  tff,  wirb  auch  tiefe,  aber  in  ein  befon* 
bereS  ©efdg,  abgefdffämmt ,  um  aus  tgr  bie  tarin  oorganbene  Starte 
ju  gewinnen,  wie  halb  gegeigt  werben  foll. 

9?ad;  bem  $erfd)liegen  fdmmtlid;er  3apfföcher  wirb  in  ben  Abfe£* 
bottid;  reines  SBaffer,  am  beften  faltet  Brunnen waffer,  gebraut,  unb 
ber  23obcnfa£  wieber  oollftänbig  aufgeritjwt.  hierauf  oertheilt  man 
bie  ©tdrfepfjtgfeit  in  Heinere  Abfe^tubben  ober  Abfefcfdften,  tnbem 
man  fie  habet  sugletch  burd?  ein  feinet  £aarfteb  gelten  tagt.  Diefe 
f teineren  Abfe^tubben  ftnb  oon  Dannengols,  ogngefdhr  3  gug  fwch  unb 
2%  bis  3  gug  weit,  nach  unten  gu  etwas  oerengt,  unb  in  perfchie* 
bener  #öge  mit  3«Pfibd;ern  ^mw  5lbga^>fen  ber  barin  beftnblidjen 
glüfggfeit  oerfegen.  Die  gorrn  ber  Abfefcläften,  welche  matt  j [e§t  gern* 
ftger  antrifft ,  ergt'ebt  ffd;  aus  gtg.  111. 


Sig.  lil. 


9)?an  trachtet  barnacg,  bie  ©tärfeflüfftgfett  mögltchff  gleichförmig 
in  bie  Heineren  Behälter  $u  oertgetlen,  oerbünnt  biefelbe,  wenn  eS 
nötbtg  fcheint,  mit  recht  faltem  23runnenwaffer  unb  röhrt  fcglieglicg 
tüdjttg  um,  bannt  eine  gleichförmige  $?tfd;ung  erhalten  werbe. 

3n  tiefen  Heuten  Abfe$bel;dltern  bleibt  bie  ©tärfeflüfjtgfeit  nun 
fo  lange  ruhig  flegen,  btS  eine  oollftänbtge  Ablagerung  ber  fuSpenbir* 
ten  ©ubftanjen,  namentlich  ber  Starte,  erfolgt,  etwa  3  Dage.  Dann 
gapft  man  bie  über  bem  33obenfa$e  ftehenbe  glüfftgfeit  oorftcgttg  ab 
unb  entfernt,  wenn  es  erforberlich,  burch  oorftcgtigeS  Abfcglämmen 
unb  Abwafcgen,  wobei  man  mit  etwas  SÖaffer  unb  einem  geberg'ttig 
SU  £>ulfe  fornmen  fann,  ober  burch  Abfchaben,  ben  Hebergalttgen  obe= 
reu  Dgeil,  bis  bie  reine  ©törfemeglfubgang  gum  ^orfcgein  fomrnt. 
DaS  Abgefchlämmte  unb  Abgefd;abte  wirb  natörltd;  aufgefangen  unb, 
wie  fpdter  gelehrt  werben  foll,  weiter  oerarbeitet. 

@in  öfter  wieberholteS  Abfugen  ber  Starte  g'nbet  meigeitS  nicht 
©tatt,  eS  lägt  fug  inbeg  nicht  leugnen,  tag  burd)  etn  folcheS  eine 
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größere  Veinßeit  be6  $robuct$  erjteU  werben  tarn.  9ttatt  oermetbet 
e6,  n>et(  baburcß  ba£  ^robuct  rneßr  unb  rneßr  bie  (£tgenfcßaft  verliert, 
beim  Drocfnen  größere  ober  fletnere  äufammenßängenbe  Waffen  $u  bit* 
ben  (fteße  unten).  Soll  etn  wieberßotteS  2lbfüßen,  2lbwafcßett  ber 
(Stärte  au^gefüßrt  werben,  fo  rüßrt  man  bie  Stärte  in  ben  Säften 
ober  Votticßen  wieberum  mit  tattern  Vrunnenwaßer  auf,  läßt  abfe^en, 
^apft  ab,  fcßtämmt  u.  f.  w.  3öenn  bte  abgelagerte  Stärte  £admu$* 
papier  gar  nid;t  rneßr  rotß  färbt,  tnbem  man  bieg  barauf  brücft ,  fo 
iß  btefelbe  oon  @fftgfäure  frei  unb  bann  aucß  oon  außögltcßen  Sub* 
ßan^en  überhaupt  oollig  befreit. 

Um  bte  Stärte  aug  ben  2lbfe$täßen  ober  2lbfe$tubben  augßed;en 
$u  fönnen,  muß  tßr  nun  erft  etn  Dßeit  beg  SBaßerg  entzogen  werben, 
welcßeg  ftcß  aufgefogen  äurüdßätt.  Dieg  gefcßießt  burd;  2lußegett  oon 
reinen  Dücßent,  wetcße  man  oon  3eü  $u  3eü  wecßfelt  unb  augwringt. 
Die  Operation  iß  beenbet,  wenn  ber  Stärfetucßen  in  ber  2D?itte  ntcßt 
rneßr  fdjwammig,  fonbern  feft  erfcßeint.  Seßr  fcßnell  läßt  ficß  bte 
Gntt^ießung  ber  geucßtigfeit  baburcß  bewirten,  baß  man  auf  bie  auf* 
gelegten  Dächer  ein  paar  3<>tf  ßod;  trocfene  Scßabeßärfe  ßreut  (fteße 
unten),  welcße  mit  großer  Vegierbe  bte  geucßtigfeit  auffaugt,  fo  baß 
bte  (Starte  fcßon  nad;  einigen  Stunben  ßtnreicßenb  oott  geucßtigfeit 
befreit  iß. 

(£ße  wir  nun  $u  bem  eigentlichen  Drodtten  ber  (Starte  übergeßen, 
mag  bie  Verarbeitung  ber  abgefdjtämmten  ober  abgefcßabten  fleber* 
haltigen  Stärfemaße,  beg  Stärfefcßtammeg,  befprocßen  werben.  Die* 
fer  (Schlamm  tann  in  befonberen  2lbfüßbotttcßen  ober  Säften  mit  ret* 
nem  2Baßer  angerüßrt  werben,  wo  bann,  nacß  bem  2lbfe#en,  bie  retne 
«Starte  bie  untere  Sc ßid;t  augmacßt;  fte  lägt  ftcß,  wegen  ber  feßeren 
Vefcßaßenß eit,  burcß  2lbfcßlämmen  oon  ber  oberen  toferen  Scßicßt 
trennen. 

Ober  man  oerfäßrt  auf  folgenbe  SQSeife :  Slttan  bringt  ben  Starte* 
fcßlatnm,  mit  2ßaßer  angerüßrt,  tn  einen  ^Bottich ,  worin  ßcß  ein 
^üßrwerf  beßnbet,  unb  welker  unten  mit  einem  £aßne  jum  2lb* 
laßen  ber  glüfftgfeit  oerfeßen  iß.  2lug  biefem  £aß ne  läßt  man  nun 
bte  glüfftgfeit  in  einem  bünnen  Straßle  über  eine  20  btg  24  guß 
lange  unb  2  guß  breite,  mit  einem  6  3^11  ßoßen  D^anbe  oerfeßene 
gläcße  (Sftnnfat)  taufen,  ber  man  nur  fo  otel  Neigung  gegeben,  baß 
bte  glüfftgfeit  recßt  tangfam  oon  bem  einen  (£nbe  berfetben  an  bag 
anbere  gelangt,  wo  fte  burcß  eine  angebracßte  Deßnung  tn  einen  unter 
biefer  ßeßenben  Ä'übel  fließt,  gnbetn  bte  glüfftgteit  über  biefe  fcßiefe 
gläcße  geßt,  fetjt  ftcß  $unäcßß  bem  gaße,  aug  welcßem  ße  ßießt,  bte 
in  berfetben  entßaltene  fcßwerere  Stärte  ab,  wäßrenb  bie  letcßteren 
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übrigen  Subftangen  (Kleber,  hülfen)  an  baS  anbere 
(£nbe  beS  SftnnfalS  gelangen.  Die  fo  erhaltene  reinere 
Starte  n>trb  burch  2lbfüßen  in  ben  2lbfüßfäften  noch 
weiter  gereinigt  ober  in  bie  großen  23otttche  gu  ber 
burch  2luSwaßhen  erhaltenen  Stärfeßüfßgfeit  gegeben 
unb  bannt  weiter  oerarbeitet  (Seite  534). 

Mitunter  gtebt  man  biefem  Dftnnfale  eine  £änge 
oon  60  btS  70  guß  bei  1  bis  1 1/2  guß  ^öße,  unb 
oerarbeitet  bann  alte  bie  trübe  mitcßige  gtüfftgteit, 
wetcße  beim  erften  2lbwäffent  gewonnen  wirb.  Das 
Stärfemeßl  fegt  ficß  hier  ooltftänbiger  unb  fcßnelter 
gu  23oben,  tnbern  bie  fortwäbrenbe  langfame  Bewegung 
ber  SD^affe  baS  -ftteberfinten  ber  barin  fcfjwebenben 
Stärfemehttheite  burch  bie  fortwäßrenbe  $erfcf)iebung 
biefer  XfytiU  gu  begünßtgen  fcheint,  fo  wie  burch 
Älopfen  ober  Otüttetn  baS  ^ieberftnten  fchwerer  ZfytiU 
in  einer  leichteren  Sttaffe  gu  beforbern  fteht. 

Um  baS  oöttige  2tbfchlämmen  ber  gtüfftgteit  oon 
ber  niebergefuntenen  Starte  recht  altmättg  gu  bewir* 
ten,  giebt  man  bem  Ottnnfate  eine  fotche  Einrichtung, 
baß  er  auf  einem  @mbe  nach  unb  nach  mehr  gehoben 
ober  in  eine  fchrägere  £age  gebracht  werben  fann.  3# 
biefem  3wecfe  ruht  er,  wie  gig.  112.  geigt,  auf  Un* 
tertagen,  bie  auf  betben  Seiten  etwas  h^orftehen 
unb  h^r  mit  einer  Schraube  oerfetwn  ßnb,  welche  ihn 
in  eine  mehr  ober  weniger  fct;räge  £age  bringen  taffen. 

4)  Srotfneit  fcer  Stärfe* 

Der  am  23oben  ber  2tbfegtubben  ober  Hbfegtäßett 
beftnbliche,  burch  Belegen  mit  trocfenen  Düchern  u.  f.  w. 
oon  einem  ZfytiU  feiner  geuchtigteit  befreite  Starte* 
tuchen  (fteße  oben)  wirb  nun  auSgeftochen.  Dies  ge* 
flieht  mit  einem  fpatenähnttchen  3nftrumente.  Der 
buchen  aus  ben  Dubben  wirb  in  oter  Stücfe  geßhntt* 
ten,  oon  benen  febeS  einen  SSiertetfreiS  barftettt;  auS 
bem  23obenfag  ber  $äßen  bitbet  man  Stücte  oon  etwa 
einem  guß  in  Duabrat,  nämlich  oon  ber  £älfte  ber 
Brette  ber  Säften.  SBeit  tiefe  legte  re  oierfeitige  (Seßalt 
ber  Stücfe  gwecfmäßtger  iß,  atS  bie  erßere ,  breifettige, 
finb  bie  ftäßen  ben  runben  Dubben  oorgugteßen. 
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Dte  auSgeftocßenen  ©tüden  werben  nun  $uoörberfi  auf  ben,  mit 
2ufen  tterfeßenen,  fepr  reinltd;en  Trodenboben  platt  {ungelegt,  uttb  jebeS 
berfetben  mit  3met  23arnfteinen  (gebrannten  ©tetnen)  befcßmert.  3m 
SBertauf  oon  etma  24  ©tunben  faugen  biefe,  menn  fte  gehörig  trocfen 
maren,  eine  bebeutenbe  Stenge  geucßttgfett  aus  ben  ©tärfefucßen  auf, 
monacß  btefetben,  jum  meiteren  2lbtrodnen,  tu  bie  £ufen  geftettt  merben. 

Die  3^t,  binnen  metdjer  bte  ©tärfe  trodnet,  rid;tet  ftd>,  mie  bei 
febern  Trodenproceffe  ($erbunftungSproceffe),  nacß  ber  Temperatur  ber 
Cuft,  nacp  beren  $eucpttgfett3$uftanbe  unb  nacß  ber  ©röße  ber  gtäcße 
ber  gu  trodnenben  ©ubftanß,  meldje  ber  ©inmtrfung  ber  £uft  bargen 
boten  mtrb.  Diefe  $(äcße  ift  bei  ben  großen  ©tüden  ber  ©tärfe  im 
SSerßättniß  jur  50?a(fe  nur  flein;  man  gerbrid^t  baßer  bie  großen 
©tüde  in  fteinere,  nacßbent  fte  fo  meit  getrocfnet  ftnb,  baß  ftcß  bte 
auf  benfelben  beftnbftcße  unreine  ©cßtcßt  leid;t,  gfeid;  einer  ©cßafe, 
abblättern  läßt.  3Tacf>  oier  Tagen  etma  ß'nb  bie  in  bte  £ufen  gebracß* 
ten  ©tüden  fo  mett,  baß  btefe  Operationen  bamtt  oorgenomtnen  mer* 
ben  fönnen. 

9)?an  bringt  bie  ©tärfe  auf  einen  befonbent  Tifcß,  blättert  unb 
fcßabt  bie  unreine  £age  »ottßänbig  ab  unb  jertßeitt  ben  nun  bfenbenb 
metßett  ^itcßen,  tnbem  man  mit  ber  #anb  fcßmale  ©tüden  $on  ber 
ganzen  Dtde  bed  $ucßeng,  fogettannte  ©cßäfcßen,  abbrtcf;t,  unb  fo 
nacß  unb  nad;  ben  ganzen  Äucßen  in  fofdje  ©d;äfcßen  ttermanbelt. 

Die  abgebtätterte  unb  abgefd;abte,  unreine  ©tärfe  mtrb  gemößn* 
ließ  © d; ab e ft ärfe  genannt. 

Die  ©cßabeßärfe  wirb  entmeber  mieber  mit  SÖajfer  ober  ©auer* 
maffer  angerüßrt  unb  gäßren  gefaffen,  um  ben  betgemengten  Äfeber 
3U  föfen,  unb  bann  oon  feuern  n>te  bte  roße  ©tärfe  beßanbett,  baS 
ßeißt,  abgefcßfämmt  ■,  ober  fte  mirb  ju  3meden  oermenbet,  bei  benen 
e$  mißt  auf  bie  größte  Sßeiße  anfomraf,  3.  23.  jur  Darftetfung  oon 
©tärfefprup,  in  ^attunfabrtfen  3m  Darftettung  oon  ©tärfegummt. 
3n  früheren  3^**  benu^te  man  fte  3U  bem  bfonben  $uber. 

Die  ©cßäfcßen  werben  jum  Trodnett  auf  feßr  reine  23rettergejMe 
gefteüt  unb  3erfatfen  ßier  3um  Tßeif  nacß  unb  nacß  mäßrenb  beS  Trod* 
neng  in  bte  fteinen  ©tüde,  in  benen  mir  bte  ©tärfe  im  £anbef  feßen. 
Dte  oottfommen  getrodnete  ©tärfe  mirb  in  Körben  00m  23oben  ge^ 
bracßt  unb  in  abgemogenen  Duantttäten  in  mit  Rapier  au^gefütterte 
gäffer  oerpadt. 

3n  ber  fätteren  3^ßv^Se^  man  ©tärfe  3um  oödigen  2(u^^ 
trodnen  in  ein  ßeigbare^  ^ocat  bringen.  Die  £et'3Uttg  bejfelben  gefd)t eßt 
ßier  am  3medrnäßigften  burtß  einen  oon  ©tein  aufgefüßrten  ^g)ei3fanat, 
ber  bte  £t$e  recßt  gleicßmäßig  oertßeiten  läßt,  unb  oon  außen  gezeigt 
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werben  mug,  um  jebe  Berunretnigung  $u  oermeiben.  2(ud  biefern 
©rmtbe  ig  aucg  bte  2lnwenbung  einer  £uftget$ung  gier  ntc^t  $u  em* 
pfegfett,  wert  btefe  in  ber  Siegel  oie(  ©taub  in  ba£  £ocal  fügrt,  ber 
bte  ©tärfe  verunreinigen  würbe. 

gür  ben  2lb$ug  ber  feuchten  £uft  bringt  mau  am  fätteften  Offerte 
be$  £oca(£  einen  total  ober  ©cgfaucg  an,  ber  am  Boben  einmünbet 
unb  einen  um  fo  rareren  £uftwecgfel  oerurfacgt,  je  göger  man  ign 
auffügrt. 

2)?an  betrautet  e6  a($  ein  &\ü)tn  ber  ©üte  an  ber  ©tärfe,  bag 
fte,  neben  ber  ooltfommen  wetgen  garbe,  einen  gewtffen  3ufammen* 
gang  in  tgren  £gei(en  geigt ;  fie  barf  ni(gt  (eicgt  ju  $u(oer  jerfatten, 
fonbern  mug  ^ufammengängenbe  ©tücfe  barftetten,  bie  beim  3^brecgen 
ein  eigentgünrticgeS  fnt'rfcgenbe$  ©eräufcg  gören  (affen. 

Um  ber  ©tärfe  btefe  ©igenfcgaft  in  einem  ftarfen  ©rabe  mit$u* 
tgerten,  wirb  bie  feucgte  ©tärfe  in  einigen  ©tärfefabrifen,  namenrticg 
grattfreicgö,  ftarf  gepregt,  fe(bg  mit  gpbraulifcgen  ^reffen,  wonacg  ge 
aucg  fcgnefler  trocfnet.  B?an  ergätt  inbeg  aucg  ogne  ^reffen  eine 
©tärfe,  welcge  ben  oerlangten  3ufammengang  geigt.  Soger  e$  aber 
fomtnt,  bag  mancge  gabrifen  aucg  ogne  ^reffen  ©tärfe  liefern,  welcge 
biefen  3ufammengang  ber  Körner  in  gögerem  ©rabe  geigt ,  ig  nocg 
ntcgt  mit  ©ewiggett  erftart ;  gewögnft'cg  galt  man  bafür,  bag  ber  rnegr 
ober  weniger  groge  ©egatt  an  ©aljen  in  bern  anjuwenbenben  Saffer 
©infifug  auf  bte  geftigfeit  gat,  unb  bag  man  burcg  3ufa§  von  einer 
geringen  B?enge  etneS  ©atge^  ben  3ufammengang  oermegren  fann. 
Sagrfcgetnlicg  übt  aber  aucg  ein  Dtücfgatt  an  lieber  unb  (obliegen 
Beftanbtgerten  ber  ©tärfeflüfg'gfeit  einen  bebeutenben  Cfinflug  auf  ben 
3ufamntengang  ber  £get(cgen  aus.  9ttan  gütet  fteg  be$ga(b  $u  oiel 
au^ufügen. 

3n  einigen  gabrtfen  fegt  man  ber  feuegten  ©tärfe  eine  geringe 
•Jftenge  einer  blauen  garbe  ju,  namenrticg  wenn  bt'efefbe  ntcgt  Menbenb 
Weig,  fonbern  etwaö  gelbrtcg  erfegeint;  man  bläut  fte  ju  bemfelben 
3wecf,  ^u  welcgem  man  bte  Säfcge  bläut,  nänrticg  um  bie  gelbttcge 
gärbung  $u  oerwtfcgen. 

£)ie  ©tärfefabrif  ergätt  in  ber  9?eget  eine  folcge  2lu$begnung,  bag 
ber  Sinterbebarf  wägrenb  ber  wärmeren  3agreö^etten  bargeftettt  wer* 
ben  fann ;  wottte  man  im  Sinter  ©tärfe  fabrt'ciren,  fo  mügten  fämrnt* 
rtege  locale  gegeilt ,  unb  ba£  £rocfnen  tn  einigen  £rocfnenfrttben  vor* 
genommen  werben,  wobureg  teiegt  bte  Seige  ber  ©tärfe  (eibet,  abge* 
fegen  von  bem  bebeutenben  Slufwanbe  an  Brennmaterial. 

3n  frügeren  3^ten  war  ber  Berbraucg  ber  ©tärfe  bet  weitem 
gröger,  aU  jefct;  ge  würbe  nänrticg,  wie  befannt,  $ur  gabrifation 
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be$  £aar:puber6  benuijt  -üflan  wählte  ba$u  nid;t  immer  bie  n>etf efle 
<Stärfe,  fonbern  fogar  oft  bie  ©chabegärfe;  ge  würbe  gemalten,  $er* 
gampft  ober  ^erquetfcfjt,  unb  gebeutelt.  2)urch  einen  3ufa$  von  $er* 
gogenen  Beild;enwur$eln  unb  wohlriechenben  Oelen  machte  man  ben 
$uber  wohlriechend 

Um  bie  Schabegärfe,  welche  befanntlid)  mef>r  ober  weniger  gelb* 
Xtc^  gefärbt  ift,  in  weige  verfäugicge  Stärfe  51t  verwanbeln,  pat  man 
vorgefdgagen,  biefelbe  mit  einer  2lugöfung  von  @hlorfalf  in  Sßaffer 
ju  übergtegen,  fte  $u  bleichen. 

2Öenn  bie  gärbung  ber  ©cgabegärfe  burch  beigemengten  lieber 
verurfacht  ift,  wad  wentgftenS  ^um  XI >etl  ber  gall  ig,  fo  fann  ba$ 
@hlor  ober,  was  baffelbe  ig,  ber  Gthlorfalf  btefelbe  nicht  meiner  rna* 
chen,  ba  befanntltch  gicfgoffhaltige  ©ubftan^en  (unb  eine  fold)e  ift  ber 
Kleber)  ntd;t  wetg  gebteic ht,  fonbern  gelb  gebleicht  werben.  Sdjwegtge 
Säure  würbe  als  Bleichmittel  allein  anwenbbar  fein.  9)?an  tonnte 
bie  feu^te  ©tärfe  in  Kammern  ftellen,  in  welchen  ©chwefel  verbrannt 
worben,  ober  man  tonnte  bie  Stärfe  mit  einer  verblümten  Sluflöfung 
von  fd;wegtger  Säure  einige  3*tt  in  Berührung  taffen.  £)te  auf  biefe 
2Betfe  gebleichte  ©tärfe  mügte  aber  burch  forgfälttgeS  2lbfügen  mit 
Saffer  von  ber  beim  Bletd;proceffe  in  btefelbe  getommenen  Säure 
befreit  werben. 

9ttan  fann  bie  Scgabeftärfe  mit  vielem  Borthetle  in  einigen  ©e* 
genben  $ur  £5arftellung  von  Stärfeg  um  mt  benuöen  (ft  ehe  unten). 

£)a3  mitgetheilte  Berfahren  ber  Stärfefabrifation  ift  ba^jientge 
Berfagren,  welches  am  allgemeinften  unb  namentlich  tn  benjent’gen 
Stäbten  befolgt  wirb,  welche  geh  feit  einer  langen  D^etpe  von  fahren 
burch  bie  Bor  trefflichfett  ihrer  ©tärfe  auSge$etd;net  fmben. 

SDlau  hat  tnbeg  unter  bem  tarnen  eines  verbefferten  BerfafwenS 
ein  Berfahren  befannt  gemacht,  bie  ©tärfe  ohne  ©äfwung  aus  bem 
Setzen  ab^ufchetben.  ©S  ift  bieS  baS  Berfahren,  welches  man  $ur 
vorläufigen  Uuterfuchung  beS  Söei^enS  auf  feinen  Stärfemehlgehalt  be* 
folgt;  oben  (S.  526)  ift  baffetbe  mitgetheilt  worben.  3m  ©rogen 
opertrt  man  nach  btefern  Berfahren,  wie  folgt. 

2)er  wohlgeretntgte  333eigen  wirb  ungefcgroten  mit  BSaffer  über* 
goffen,  bie  etwa  obenauffommenben  tauben  Körner  entfernt  unb  nun 
ftehen  gelaffen,  btS  bie  Corner  geh  awtfdjen  ben  gingern  leid;t  ger^ 
brttcfen  laffen  unb  babei  einen  milbigen  Saft  auSgeben.  3n  ber  war* 
men  3ahreS$eit  ig  b aS  Seichwaffer  hdugg  Su  erneuern,  bamtt  eS  nicht 
übelrtechenb  werbe. 

£)er  genügenb  erweichte  unb  von  beut  Gaffer  burd)  Slbtropfen 
ntbglicbg  vollgänbig  befreite  2Bet$en  wirb  jwifchen  geinernen  unb  me* 
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tallenen  Salsen  *>on  ber  (ürinricptung ,  mie  fte  oben  (@.  528)  befdjrie* 
ben  morben  ß'nb,  gerquetfc^t ,  bie  jerquetfcpte  Waffe  auSgebrüdt  unb 
bann  nocp  einmal  smifcpen  bte  Sßalsen  gebracht. 

Der  fo  erhaltene  Bret  mirb  nun,  mie  früher  betrieben,  in  «Säcfen 
mteberpolt  ausgetreten  ober  tn  ber  Trommel  bearbeitet,  bte  ablau* 
fenbe  milchige  glüfftgfett  in  bie  2Ibfüßmanne  gebracht,  unb  nun  über* 
paupt  ferner  operirt,  mie  eS  bet  bem  Verfahren  ber  ©tärfefabrifatton 
unter  £ülfe  ber  (Währung  ausführlich  berichtet  morben  ift. 

Die  Bortpetle,  melcpe  btefe  gabrifationSmetpobe  gemährt,  finb 
bie:  baß  bte  D^ücfftänbe  in  ben  Dretfäden,  refp.  ber  Drommel,  ein  nähr* 
haftereS,  mopl  auch  gefunbereS  Biepfutter  geben;  baß  baS  Verfahren 
mentger  3^1  erfordert,  unb  baß  ber  pod;ft  unangenehme  ®erucp,  mel* 
eher  bei  ber  (Währung  fiep  seigt,  oermteben  mirb.  £)b  bie  (Stärfe  mei* 
ßer  mtrb,  mie  behauptet  morben,  ift  noch  nicht  gehörig  ermiefen. 

Die  üftachtpeile  btefer  Wethobe  ftnb  aber:  baß  man  nur  mit  gro> 
ßer  Wüh^  burch  21uStreten  ober  tn  ber  Drommel  bte  (Stärfe  smn  bem 
fepr  sähen  Kleber  trennen  fann,  unb  baß  ber  feingertheilte  lieber  letcp* 
ter  bet  ber  (Stärfe  bleibt. 

(£tne  leichtere  Slbfcpetbung  ber  ©tärfe  aus  bem  nicht  gegohrenen 
(betreibe  erlangt  man  burep  bie  2lnmenbung  einer  ähnlichen  Borrid)* 
tung,  mie  fte  in  ben  Delntüplen  sunt  3erfleinern  ber  Delfucpen  ber* 
menbet  mtrb.  Sie  begeht  aus  einer  bertifalen  21cpfe,  um  melcpe  ftch 
smei  fepmere,  aufrechtftehenbe  Wühlf^etne  auf  einer  Unterlage  bemegen, 
bie  an  ihrem  äußeren  Sftanbe  burdgöcpert  ift  (ein  feines  (Sieb  btlbet). 
Stuf  biefe  Unterlage  bringt  man  ben  etngemeiepten  Speisen  unb  lägt 
Ipn,  unter  fortmähr enbetn  3ußuß  oon  S&ajfer,  unter  ben  (Steinen  fo 
lange  burepfneten,  bis  baS  SBajfer  nicht  mehr  milcpig  babon  abfliegt. 

9D?an  pat  ber  Wetgobe,  bie  (Stärfe  unter  Withülfe  ber  @äprung 
(eigentlich  beS  (SfftgbilbungSprocejfeS)  absufepeiben,  ben  Bormurf  ge* 
maept,  bag  fte  eine  (Stärfe  liefere,  melcpe  ftetS  (£fftgfäure  surüdpielte, 
tnbent  btefe  burep  bloßes  2lbfügen  mit  BSajfer  ntept  $u  entfernen  fei. 
Diefe  Behauptung  fann  burep  einen  einfachen  Berfud;  mit  einem  <Stüd 
£adntuSpapier  miberlegt  merben.  2Bte  unangenehm  aber  bem  gabri* 
fanten  bte  Berunretntgung  ber  (Stärfe  bttrep  suqletc^  mit  nieberfallen* 
bem  Kleber  tft,  unb  mie  fepmer  fiep  btefer  auf  medmntfepe  2Öetfe  ent* 
fernen  lägt,  gept  barauS  perbor,  bag  man  felbft  in  ben  gabrtfen,  tn 
benen  man  baS  BSeisenfcprot  niept  fauer  merben  lägt,  bocp  päug'g  baS 
in  ber  21bfüßmanne  über  ber  (Stärfe  ftepenbe  Sßajfer  ftep  fäuern  lägt, 
bamtt  bte  (Sfftgfäure  ober  Wilcpfäure  ben  Kleber  auflöfe. 

9tacp  ber  neueften  Berbejferung  bon  Gr.  Martin  oermenbet  man 
W ep X  ftatt  beS  gefeprotenen  ober  se*quetfcpten  SBeigenS  unb  bereitet 


542 


©tdrfefabrifation. 

barauS  etrten  £eig,  ben  man  tn  einem  ©tebe,  unter  anfjaitenbem  3u* 
Puffe  bon  Sßaffer,  tu  fernen  ©tragen,  fo  tauge  burdmrbeitet,  biö  ba$ 
abptepenbe  SBaffer  ni d;t  mefw  mitdjig  erfc^etnt.  £)te  gewonnene  pärfe* 
meptjmfttge  gfüfftgfeit  wirb  bann,  inte  borjjtn  angegeben,  fetter  be* 
Danbeit.  £)er  aurüdbteibenbe  Kleber  famt,  ba  er  burcf)  ferne  puffen 
berunretnigt  ip,  aU  üftafwungSmittel  auf  berfdnebene  SBetfe  benu^t 
werben,  namentfid)  ba  man  tu  neuerer  3eit  gefernt,  tjjn  auf  eine 
fetzte  SÖeife  fdmett  au  trocfnen  (^napp’S  £eprbucf>  ber  $emifp)en 
£ed)noiogte,  jetten  BattbeS  erpe  nnb  amette  Lieferung,  ©eite  138 
unb  139). 

Wlit  ber  ©tärfefabrifation  fap  unaertrennficp  <p  ba$  Biej)mäpen, 
unb  einige  gabrifen  ©ngfanbd  ate^en  i£ren  großen  ©ewtnn  faft  nur 
au3  bem  gemäfteten  Btel?e. 


5lbfd^eibun^  bet  Starte  au$  Sattoffelm 

(£$  ip  fcfyon  oben  ermähnt  worben,  bap  bte  meipe  ber  in  ben 
£anbef  fommenben  ©tärfe  2öeiaenftärfe  tp,  weif  biefe  fejjr  fetnfbrnig 
ip,  ba^er  fefw  wetp  erfc^et nt,  nnb  weif  pe  mtt  j>etpem  BSaper  einen 
fefw  btcfen  Steiper  bifbet:  ©tgenfcfmften ,  bte  pe  au  ben  nteipen  2fn* 
wenbungen  am  geeignetpen  machen. 

£)ie  ^artopefpärfe  tp  gropförnt'ger,  er  fc^  et  nt  beäfmfb  nicht  mtfch* 
weip,  fonbern  glasartig  burd;f(petnenb  wetp,  nnb  pe  bifbet  mit  petpern 
Gaffer  einen  biei  weniger  petfen  Äfeifter. 

B?an  pefft  baper  bte  ©tärfe  aus  Äartopefn  gewöfmfid)  nur  bar, 
um  btefefbe  tu  anbere  ©toffe  an  berwanbefn,  wa$  eben  fo  gut  af$ 
mtt  ber  SSetaenpärfe  angef;t,  weü  ftd)  bie  ^artopefftärfe  tu  Chemiker 
£tnftdp  bon  biefer  nid;t  unterfdjeibet,  unb  weif  pe  nocp  überbteS  ba$ 
berank  f>at,  bap  pe  wofdfetfer  au  pe^en  fommt. 

B?tt  2iuSnaf>me  be$  JHeber$  pnben  pep  tn  ben  ^artopefn  btefef* 
ben  Beftanbtpeife,  welche  im  Söetaen  entsaften  pnb.  £)a6  SÖaper  be* 
trägt  ofmgefäjw  72  ^rocent,  nnb  bon  ben  28  $rocent  troefener  ©ub= 
Pana  fonnen  burchfdmittficf)  15  auf  bie  ©tärfe,  8  auf  bie  pärfemejp* 
paftige  gafer  gerechnet  werben;  ba$ -fiebrige  befielt  in  (^iweip,  ©ummi, 
3uder  nnb  ©afaen.  (©iefje  Bierbrauerei  ©.  24  p.) 

2Öie  bte  aäpe  Befd)apenf>eit  be£  $feber£  bte  2lbfd;eibung  ber 
©tärfe  au£  bem  SBeiaen  erfc^wer t,  fo  tp  eS  bie  tf)eifweife  innige  Ber* 
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binbung  ber  Stärfe  mit  ber  gafer,  metcpe  ber  oolljfänbigen  ©emin* 
nung  ber  Stärfe  aus  ben  Kartoffeln  ein  |rinbernig  entgegenftellt. 

2öenn  man  ftch  erinnert,  bag  bie  ©ntftehung  oon  Säure  in  bem 
eingemeichten  SBetgenfc^rot  nur  aus  bem  ©runbe  oeranlagt  mürbe, 
bag  burch  btefelbe  ber  Kleber  aufgeloft  unb  oon  ber  Stärfe  getrennt 
mürbe,  fo  ftef?t  man  leid;t  etn,  bag  bet  ber  gänzlichen  2lbmefenl;eit 
oon  Kleber  tn  ben  Kartoffeln  bte  Vtlbung  ber  (Säure  feinen  3n>ecf 
hat.  23iS  auf  bte  3etfleitterung  ber  Kartoffeln  gleicht  bann  baS  ganze 
Verfahren  ber  2lbfcbeibung  ber  Stärfe  aus  Kartoffeln  bem  Verfahren, 
meines  man  zur  Hbfchetbung  ber  Stärfe  aus  SBeizen  befolgt. 

©S  giebt  befanntltch  otete  Wirten  oon  Kartoffeln.  Oer  Stärfe* 
geaalt  berfelben  ift  felw  oerfcgieben  unb  augerbem  abhängig  oon  bem 
Voben,  oott  ber  Düngung  unb  ber  Witterung  beS  3af>reö.  (Sette  25 
ift  hierüber  baS  ©rforberliche  mitgethetlt  unb  Seite  24  ber  28eg  an* 
gebeutet  morben,  meiner  zur  Vefttmmung  beS  StärfegehalteS  einge* 
[plagen  merben  fann.  3m  ©runbe  benfetben  SSeg  befolgt  man  auch 
Zur  ©eminnung  ber  Kartoffelftärfe  tm  ©rogen. 

3ttan  fann  bei  ber  ©emtnnung  ber  Stärfe  aus  ben  Kartoffeln 
bie  fotgenben  Operationen  unterf^etben: 

1)  baS  Peinigen  (SÖafchen)  ber  Kartoffeln; 

2)  baS  3erreiben  ber  Kartoffeln; 

3)  baS  SluSmafchen  ber  (Stärfe; 

4)  bao  Slbfügen  (2lbmafcf) ett)  ber  Stärfe; 

5)  b aS  ^rotfnen. 

Ote  Kartoffeln  müjfen  oon  ber  anpängenben  ©rbe,  auS  leicht  ein* 
jufefjenben  ©rünben,  ganz  oollftänbig  gereinigt  merben.  Sftan  be* 
bient  ftch  bazu  ber  Vorrichtungen,  meld;e  bet  ber  Vranntmeinbremterei 
in  5lnmenbung  fommen  (S.  227). 

OaS  3 reiben  ber  Kartoffeln  pat  ben  3*uecf,  bte  3^en  zu 
jerretgen,  um  baS  in  benfelben  eingefdfloffene  Stärfemefil  in  greipett 
Zu  fe§en.  3e  forgfältiger  baS  Stvxtibtn  ausgeführt  mirb,  bas  petgt, 
j[e  feiner  bie  Kartoffeln  verrieben  merben,  eine  befto  grögere  Ausbeute 
an  Stärfemepl  fann  unter  übrigens  gleichen  Verhältniffen  erhalten 
merben. 

Oie  zum  3erretben  ber  Kartoffeln  tn  ben  Haushaltungen  ange* 
manbten  0?eibeeifen  aus  ^eibeblech  ftnb  befannt.  3um  3en:etben  ber 
Kartoffeln  tm  ©rogen  bebtent  man  fiep  entmeber  hbl^erner  mit  ber* 
gleichen  Sftetbeblech  befd;lagener  ©plinber  (SKaljen),  ober  man  menbet 
hohle  ©plittber,  aus  btefem  Sftetbebled)  gebtlbet,  bazu  an.  Oie  un* 
tere  Hälfte  biefeS  ©pltnberS  ntug  in  Gaffer  taudjen,  bamit  burch  bte* 
feS  bie  anhängenbe  verriebene  2)?affe  abgefpühlt  mirb.  Seitwärts  ober 
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über  bem  (üfpltuber  begnbet  ftch  ber  9fumpf,  tun  bte  $u  jerretbenben 
Kartoffeln  auftunehmen;  mtttelg  eüteS  £ebelg  nnb  33rette$  oou  ber 
®röge  be£  Rumpfes  inerben  btefelben  an  ben  ^etbecpltnber  angebrüclt. 

Seit  §wecfmägtger  benutzt  man  ^um  3erretben  ber  Kartoffeln  ben 
mit  @äge$d£nen  bewaffneten  Zfyitxxy'fözn  dpliuber,  welcher  be* 
famtlltch  $um  3etretben  ber  9^unfelrüben  tu  ben  3 utf erfahrt! en  allge* 
mein  angewaubt  wirb,  (£r  wirb  bet  ber  ^untelruben^ncferfabrifation 
näher  betrieben  unb  abgebtlbet  werben  *). 

3n  bem  23otttdje,  in  welchem  burcg  baS  Saffer  bie  jerrtebene 
$?affe  non  ber  9?eibewal$e  abgefpufüt  worben,  lägt  man  biefelbe  et* 
ntge  3ett  gehen,  um  bie  glüfg'gfett  burcg  Rapfen  trennen  gu  fönnen. 

3 um  21  u$ wafc^en  ober  jur  Trennung  ber  @tärfe  non  ber  ger* 
rtebenen  Kartoffelmaffe  wenbet  man  uerfcgtebene  (Steboorrtchtungen  an. 
2lm  etnfacgften  gefcgteht  e£  mit  einem  gewöhnlichen  runben  ©iebe  non 
Kupfer  ober  9)?efftttgbraht  ober  auch  non  Roßhaar ,  welches  man  in 
einem  mit  Sajfer  gefüllten  länglichen  Bottiche  auf  ^wet  Reiften  ruhen 
lägt,  bie  in  fo  fchräger  Dichtung  befeftigt  ftnb,  bag  ba$  @ieb  auf  bte* 
fen  Zeigen  abwechfelt  tn  baS  Säger  ^u  tauben  unb  aue  bemfelben 
gan$  hert)orSu^ehen  tfc  füllt  ben  23rei  in  fletnen  Portionen  in 

btefeS  6teb  unb  fnetet  tim  mit  ber  £anb  abwechfelnb  unter  Gaffer 
unb  aus  bemfelben  geroorge^ogen  fo  lange,  btS  beim  2luSbrücfen  einer 
$robe  in  bem  abfltegenben  Saffer  feine  ©tärfe  mehr  ju  erfennen  tg. 
Die  ©tärfe  fet$t  ftch  fchnell  $u  23oben,  fo  bag  man  eine  grögere  Stenge 
33rei  in  bem  Saffer  auSwafcgen  fann.  Um  baS  Kneten  mit  ber  £anb 
gu  nermetben,  was  im  Sinter  eine  tägige  Arbeit  ig,  wenbet  man  auch 
lange  fchmate  ©iebe  an,  bie  in  ber  9)citte  eine  2lcgfe  hüben,  mit  wel* 


*)  (Eine  mit  einem  folgen  (S^tinber  öetfegene  Vorrichtung  für  bie  ^Bearbeitung  flet* 
nerer  Duantitäten,  ift  bereite  (Sette  105  unb  106  angegeben.  (Es  muß  hier,  in 
§olge  einer  in  neuerer  Seit  mit  jener  Vorrichtung  getrogenen  Veränberung,  be* 
merft  toerben,  baß  es  oortgeilgaft  ift,  ben  bort  angegebenen  ©urcgmeger  bes 
OteibectylinberS  auf  1 1/2  $uß  $u  oermehren,  inbem  babutcg  ein  öollgänbtgereS  Ser* 
reiben  ber  Äartogeln  erreicht  unb  bas  ©utcgreißen  fleinerer  Stücfe  beger  oermie* 
ben  wirb.  ©er  gur  Vewegung  beS  ftärferen  (EglinberS  erforberlicge  größere  Straft^ 
aufwanb  laßt  geh  burcg  Vergrößerung  ber  ©reibrolle  erfegen.  ©ie  £.eiftungSfägig* 
feit  ber  SJiafcgine  wirb  bei  bem  größeren  Umfange  bürg)  bie  langfamere  Vewe^ 
gung  beS  (S^tinberö  niegt  oerminbert.  93ei  ber  SlnWenbung  eines  folcgen  (Reibe* 
cglinberS  ig  bie  (Einrichtung  gu  tregen,  baß  beim  Betreiben  ununterbrochen  eine 
ginreiegenbe  Vtenge  SBager  gugeleitet  toerbe,  bamit  geg  bie  Äartogeifafer  niegt  gmi; 
fegen  ben  Sägnen  ber  Sägeblätter  feftfe^e.  Statt  ber  Sägeblätter  toenbet  man 
gier  aueg  bloße  Staglfcgienen  an,  fo  baß  bie  Dbergäcge  bes  (EglinbetS  einer  9taS? 
bei  gleicgt;  man  getoinnt  bamit  einen  noeg  feineren  Vrei  unb  weniger  Stücfe, 
welcge  oon  ben  3ägnen  ber  Sägeblätter  leicgter  bureggerigen  werben.  (Siemens.) 
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d;e x  fie  auf  ben  mit  Saffer  gefüllte»  haften  rufen  unb  bann  abmetf? 
felnb  mtt  bem  etnen  unb  anberen  ©nbe  tu  baS  2Baffer  p  tauben 
ftnb,  mobei  bann  ber  in  bem  ©tebe  beftnblicfe  Brei  and)  fdpcll,  aber 
nicft  fo  oollftänbig  mie  bet  ber  Bearbeitung  mtt  ber  £anb,  oon  bem 
©tärfemefl  p  trennen  tft. 

B$a$  tn  bem  ©iebe  prüdbletbt,  tft  bte  ftärfemeflfaltige  gafer 
ber  Kartoffeln;  fte  bient  entmeber  rot?  ober  beffer  mtt  ©dmot  gemengt 
unb  mit  feigem  BSaffer  angerüfrt,  atg  Bteffutter.  Die  über  ber 
©tärfe  tn  ben  Bottichen  beftnblicfe  glüffigfeit,  unb  befonberö  bte, 
melcfe  perft  oon  bem  Bret  abgepfft  mürbe,  enthält  bte  auflo3ltd;en 
Beftanbtfetle  ber  Kartoffeln;  fte  mirb  gemofnltcf  meggegoffen,  mürbe 
aber  etn  oortreffltcfeö  DüngungSmtttel  abgeben,  aucf  mofl  megen  be$ 
©imetfjgefalteS  pm  2lnrüfrett  oott  Bteffutter  $mecfmäfjig  p  firnen- 
ben  fein,  w 

gür  ben  Betrieb  im  %ogeu  merben  pm  2lu3mafcfen  be6  Gretes 
oerfd;iebene  Borridjtmtgen  in  Slnmenbung  gebracht.  21m  ett^äften 
ftnb  bte  Bortd;tungen,  melcfe  au$  fcf  malen  langen  fcfräglfeglltben 
©tebfläd;en  beftefen,  bte  auf  bte  eine  ober  anbere  SBetfe  eine  rÄTSJnbe 
Bemegung  erhalten.  Der  Brei  fallt  unmittelbar  oon  ber  ^etbm^tne 
auf  ben  oberen  Dfeil  be6  ©iebeS  unb  fcftebt  ficf  oon  fter  nalßunb 
nad;  bem  unteren  Pfeile  p,  mäfrenb  Sßaffer  in  bünnen  ©tp^len 
auf  bag  ganp  ©teb  oertfeilt  oon  oben  pfltefjt  unb  mit  bem  aufge* 
nommenen  ©tärfemefl  in  ben  unterfalb  beftnblicfen  Botticf  aufgefan¬ 
gen  mtrb.  Die  abgemafdjenen  gafcrn  fallen  oon  bem  unteren  Df  eile 
be£  ©iebeö  in  ein  ^metteS  ©efäfl. 

(£ine  folcfe  Borrid;tung  erforbert  oiel  Söaffer,  ba  ficf  ber  Brei 
auf  bem  ©iebe  ntd;t  feiten  auf  einer  ©teile  pfammenfcftebt,  bie  gläcfe 
bann  nicft  gan$  bebecft  bleibt,  ba3  Söaffer  alfo  fier  unnü£  burcffltefjt 
unb  ber  Brei  nid;t  oollftänbig  au^gemafcfen  mirb. 

3mecfmägtger  ftnb  fcfräg  ober  geneigt  liegenbe  ©iebtrommeln,  in 
melcfe  ber  Brei  oberfalb  einfällt,  bte  ©tärfe  aber  burd;  ba3  auf  ober 
in  bag  ©teb  geleitete  SÖaffer  in  ben  Botticf  gefpüflt  mirb,  über  mel- 
cfen  man  ben  @^ltnber  langfant  breft.  Der  D^ücfftanb  fällt  au£  bem 
unteren  Dfetl  be$  d^linberö  tn  ein  fie^u  beftimmteg  ©efäfj. 
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33ei  bem  in  ber  tecftnifc^en  SÖSerffiatt  $u  £ohenhetm  aufgeßellten 
Apparate  ftnb  (gt'g.  113.  nnb  114.)  bette  Vorrichtungen  mit  etnanber 

oeretnigt.  Der 
33ret  fällt  Utx 
burch  ben  (Schlauch 
a  oon  ber  Dteib* 
mafchtneunmittel* 
bar  auf  bie  (Sieb- 
fläche  b,  bte  burch 
ba£  9?äbermerf 
eine  rüttelnbe  23e* 
rnegung  erhält  unb 
aufmelcheoonbem 
SBecfen  c  ba£2Baf* 
fer  gufHtef t ,  mas 
hier  fchon  ben 
größten  be3 
(StärfemeljB  ab* 
voäfcht  unb  bamtt 
tn  ben  (Sammel* 
botttch  d  gelangt. 
33on  bem  Siebe 
fällt  ber  aurücfge*  % 
bitebene  Vret  ^tot* 
fchen  bte  ftetnernen 
SBaljenee,  bte  ihn 
burch  thre  unglei* 
che  Drehung  noch 
feiner  jerretben, 
beoor  er  tn  bie 
Stebtrommel/'ge* 

langt.  Dtefe  erhält  burch  ba3  9?äbermerf  eine  langfame  Umbrehung, 
mobet  sugletch  burch  baö^ohr  g  SBaffer  $ujTteßt,  ma$  tn  ben  (Tpltnbcr 
bringt  unb  Iner  ba£  Stärfemehl  oon  ben  Jafern  oollßänbig  trennt, 
ba3  tn  bem  ®efäß  h  aufgefangen  mtrb.  Durch  bte  Söebecfung  i  mtrb 
ba£  mit  bem  Stärfemehl  oon  ber  Stebfläche  b  abflteßenbe  Saffer  oon 
bem  Gfpltnber  f  abgeleitet  unb  baS  Umherfpri^en  burch  fettmärts  an* 
gebrachte  Stinmanb  oerlnnbert. 

Dte  Stiftungen  beS  Apparates  werben  wefentltch  burch  etn  richtig 
ge$  ^Serhältniß  ber  25ett>egung  feiner  einzelnen  Dheile  bebingt.  Dte 
Erfahrung  $at  gegeigt ,  baß  bie  ^mecfmäßigfte  Schnelligfett  für  bie 
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VSal^en  180  unb  108  (ba  bie  eine  g'cp  fcpneller  brept  aU  bie  anbeve) 
uttb  für  ben  Epltnber  f  5  Umbrepungen  tri  ber  Minute  fei,  weldje 
Vewegung  leidet  p  bewerfftelligen  fiept.  2)te  ©iebe  werben  oon  Otog- 
paar  ober  Sftefgngbrapt  fo  angefertigt,  baS  etwa  1800  Deffnungen 
auf  ben  würtembergifcpen  Duabratpll  fommen.  E$  fömten  mit  bte* 
fer  Vorrichtung  oon  bret  sJ>fäbd;en  unb  einem  Vuben  mit  £ülfe  §n>eier 
Ockfen  tägltd;  80  bt$  100  Zentner  Kartoffeln  gerieben  unb  augge* 
wafcpen  werben  (©i ernenn). 

3u  ben  früher  mehr  oerbreiteten  Vorrichtungen  pm  2luöwafd;ett 
ber  ©tärfe,  gehört  ber  Apparat  oon  ©t.  Ettenne,  welcher  au$  einem 
runben  SO^etattfteb  begeht,  in  welchem  an  einer  aufrecptftepenben  ©tange 
ein  tyaax  Vürften  langfam  gebreht  werben,  bte  ben  im  ©teb  begnbli* 
cpen  Vrei  unter  fortwäprenbem  3ugug  oon  Sßaffer  fo  tange  burd;* 
reiben,  bt£  bad  Saffer  pell  abfließt ,  worauf  ber  ^üdftanb  p  entfer* 
nen  unb  eine  neue  Portion  auf  bad  ©teb  p  bringen  tg.  Um  SSaffer 
p  erfparen,  fteht  ba$  ©ieb  in  einem  ^weiten  ©efäg  ober  ift  mit  ei* 
nem  ©epäufe  umgeben,  welches  baS  Saffer  prüdpält  unb  nur  oon 
3eit  p  3eit  mit  ber  burchgeriebenen  ©tärfe  abfliegen  lägt.  £)te  neue* 
ren  mehr  teiftenben  Apparate  p aben  jene  Vorrichtung  gegenwärtig 
wohl  überall  oerbrängt.  Unter  btefen  fd;etnt  bte  £aine’fcpe  ?Dfa* 
fchüte  it;rer  Einfachheit  unb  grögeren  £etftungSfäpigfeit  wegen  ben  Vor¬ 
zug  p  oerbtenen.  ©te  wirb  in  Knappe  Lehrbuch  ber  cpemifcpen 
Technologie  ©eite  131  wie  folgt,  näher  befd;rteben:  »Um  eine  ooll* 
ftänbige  unb  ununterbrodjene  Erfdwpfung  beS  VreteS  p  erreichen, 
finb  in  einer  geneigten  Ebene  mehrere  ©iebgäcpen  oon  oerfcptebener 
getnheit  fo  p tnter  etnanber  georbnet,  bag  baS  unterfte  unb  weitefte 
©ieb  ununterbrochen  frifcße  Kartoffelmaffen  empfängt,  wäprenb  oom 
oberften  unb  engften  bte  erfcpöpften  D^üdftänbe  ebott  fo  ununterbrochen 
weggeführt  werben.  3u  gleicher  3ett  geht  ber  auSwafcpenbe  VSaffer* 
ftrom  in  entgegengefe^ter  Dichtung  oon  oben  nach  unten  über  bte 
©iebe,  fo  bag  bie  Otücfftänbe,  je  mepr  ge  erfcpöpft  finb,  mit  bem  fo 
reineren  2Öager.  pfammentreffen,  unb  umgefeprt.  £)aS  (Genauere  ber 
Einrichtung  ift  aus  ber  2lbbilbung  gig.  115.  erfüptlid;.  Ein  gad;eS  ®e* 
rüft  a  a  aus  Valfen  mit  einem  Vretterboben  e  bient  bem  ®anpn 
als  fefte  Unterlage  unb  gtebt  igm  bte  gehörige  Neigung.  Die  etnael* 
nen  Tpeile  beS  EkrüfteS,  befonberS  bie  £ängSfeiten,  finb  burep  Vol* 
$en  unb  Siegel  pfammengepalten.  £)aburd)  btlbet  ber  Voben  ee  mit 
ben  2ängS*  unb  fcpmalen  ©eiten  alfo  einen  langen  fdptalett  Kagen,  ber 
burd;  Duerriegel  iii  gig.  116.  in  ad;t  Abteilungen  getpeilt  ift.  3^be 
Abtpeilung  ift  oon  oben  mit  einem  Otapmen  bebedt,  in  welcpem  ein 
£)raptgeb  auSgefpannt  tg,  beren  ebenfalls  aept  ftttb.  Dicpt  neben  ben 
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(Sieben  per,  in  ber  S^icptung  oott  unten  ttadj  oben,  gleitet  eine  bop# 
pelte  ( SB  au  c an  fon’fcpe)  ©lieberfette  bb  oon  berfelben  ©inricptung 
wie  bie  Uprfetten,  beren  gegenüber  ftepenbe  ©lieber  mit  Duerßüden 
oerbunben  ftnb.  Der  23rei,  welcper  oon  bem  £ftetbeapparate  in  ben 
haften  m  fällt  unb  bafelbft  b a3  geneigte  ®rett  n  überfcpwemmt,  n>irb 
an  biefer  ©eite  oon  ben  Duerftüden  ber  $ette  aufgerefft  unb  in  lang# 
famem  3uge  aufwärts,  nacp  einanber  über  bte  acpt  ©tebe  fortgefd;o# 
ben,  bt$  er  enblicp  über  baS  oberfte  ©teb  pütauS  in  ben  untergefeij# 
ten  Drog  l  fällt.  gn  gleid;ent  ©dritte  wirb  ber  25rei  unterwegs 
auSgewafcpen,  fo  baß  er  erfcpopft  in  l  anfommt.  2)amit  bte  33ewe# 
gitng  ber  Ä’ette  ununterbrochen,  fortlaufenb  unb  ßettg  erhalten  werben 
lann,  fo  ift  fte  opne  ©nbe  in  fiep  felbft  $urüdfeprenb,  etn  gefcploffener 
9Ung  oon  ber  hoppelten  £änge  beS  ganzen  ©eftelleS.  ©r  tß  an  bei# 
ben  ©nben  beffelben  um  bte  Sollen  b*  b‘  gefcplungen,  welcpe  in  bem 
geeigneten  ©tnne  oott  ber  betrieb  Sfr  aft  bewegt  werben.  9?acpbem  tn 
golge  biefer  2(norbnung  bie  einzelnen  ©lieber  unterhalb  ber  Sollen 
tf>ren  2Öeg  aufwärts,  ßad;  über  bie  ©iebe  gleitenb  jurücfgelegt  höben, 
fo  ßetgen  fie  über  bte  erfte  D^olle  (jur  hinten  ber  Slbbilbung)  auf,  um 
oberhalb  berfelben  wteber  über  bte  zweite  Otolle  ($ur  D^ecpten)  in  bte 
anfängliche  S3apn  jurüd^ufepren.  Um  ber  $ette  mepr  £alt  $u  geben 
gleitet  bte  obere  Hälfte,  ftatt  frei  %u  fcpweben,  auf  ben  Meißen  ff, 
welcpe  oon  ben  ©tüfcen  g  getragen  werben.  Ueber  bem  ©an^en  per 
bis  ^ur  britten  2lblpetlung,  erftredt  ftep  baS  9?opr  q,  welcpeS  auS  fei# 
ner  unteren  ©eite  SÖajfer  aus  einer  9tetpe  feiner  Deffnungen  fprifct; 
biefeS  SOSaffer  gelangt  mit  bem  3teße  ber  ©tärfe  aus  ber  faft  er# 
ßpbpften  ^artoffelmajfe,  burep  bie  $?afcpen  beS  ©tebeS,  in  bie  ent# 
fpreepenben  Slbtpeilungen.  $on  ba  aus  wirb  eS  $um  2luSwafcpen  beS 
aufßetgenben  noep  niept  erfepöpften  23reteS  tn  folgenber  SÖeife  oerwen# 
bet:  eine  Dtetpe  außerhalb  unb  fettwärts  angebrachter  9topre  —  welcpe 
in  ber  Slbbtlbung  weggelaffen  ftnb  —  führen  bie  ßärfepaltige  glüfftg# 
fett  auS  ber  ^weiten  Slbtpeilung  auf  baS  vierte  ©ieb,  ein  eben  folcpeS 
Sffopr  auS  ber  britten  2lbtpeilung  auf  baS  fünfte  ©teb,  bann  aus  ber 
vierten  Slbtpeilung  tn  baS  feep^te  ©teb,  auS  ber  fünften  2lbtpeilung  in 
baS  fiebente  ©ieb  unb  fo  fort,  unb  enblicp  auS  ber  lebten  2lbtpeilung 
mittelft  etneS  pter  niept  fteptbaren  DrogeS  tn  bie  Slbfe^botticpe.  2luS 
ber  2lbbilbung  gept  oon  felbft  peroor,  baß  Die  ganje  $orrid)tung  bop# 
pelt  tft,  b.  p.  auS  §wei  neben  einanber  laufenben  ^ettenpaaren,  nebft 
$wei  ^etpen  oon  ©ieben  unb  Slbtpetlungen  beftept.  Die  $?afcpinerie 
ber  5lbbilbung  iß  56  guß  p.  (=  46  guß  rp.)  lang;  man  pat  fte,  um 
bie  ©rfepöpfung  auf  bte  ©pt$e  $u  treiben,  bis  $u  80  guß  lang  ge# 
maept.  ©ine  folcpe  £ättge  ift  pöcpß  unbequem  unb  Gattin  oerfperrenb. 
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Darum  gaben  Rubere  bte  ©tebfläcge,  ogne  igre  21ubbegnung  gu  ber* 
mtnbern,  gebrochen  angelegt  unb  bie  eine  £älfte  über  bie  anbere  ge* 
fegt;  etn  folcger  Apparat  erfcgöpfte  tu  10  21rbettbftunben  160  £ecto* 
Itter,  circa  300  Verl.  ©cgeffel  ober  Zentner  Kartoffeln.« 

Die  gum  bolligen  2lubwafd;en  gier  erforberücge  groge  ©tebflädge 
wirb  burcg  ben  Mangel  eitteb  wiebergolten  Durcgarbeitenb  ober  Kne* 
tenb  beb  Vreteb  berurfatgt  nnb  beftätigt  bte  3bwdmägigfeit  ber  bet 
ber  #  o ^enfmm er  Vorrid;tung  angebradden  28algen,  bte  bte  fcgnel* 
lere  nnb  bollftänbige  21bfd;etbnng  ber  ©tärfe  fo  wefentltcg  förbern. 

2legnlicge  Stiftungen  werben  burcg  bte  Vtafcginen  bon  £>ud, 
©toll  u.  21.  babitrc^  errettet ,  bag  biefe  aub  ©tebcblinbern  beftegen, 
in  welcgen  ber  Vret  mtttelft  dürften  gerteben  unb  baburcg  boKftän* 
btger  bon  ber  ©tärfe  befreit  wirb.  Diefe  Apparate  erfcgei nen  aber 
weit  foftfpieliger  ober  teurer  alb  bte  gier  ermähnten  nnb  weniger 
empfeglenbwertg ,  tnbem  ber  geringe  5D?egrertrag ,  ben  fie  übergaugt 
liefern  fönnen,  feiten  bie  größeren  Koften  lohnen  wirb. 

28ab  nun  bie  weitere  Vegattblung  ber  aub  ber  gafer  aubgewafcge* 
nen  ©tärfe  betrifft,  fo  ergtebt  ftcg  biefe  aub  grünerem  bon  felbft. 
V?an  fügt  biefelbe  bnrd;  wtebergolteb  2lufgiegen  bon  faltem  Vrunnen* 
waffer  unb  Stbgapfen  einigemal  ab  nnb  lägt  fie  giriert  nod;  einmal 
burcg  ein  fegr  feinet  ©teb  gegen,  um  bte  etwa  borganbenen  garten 
gafern  abgufonbent. 

2ln  ber  abgelagerten  Kartoffelftärfe  ift  ebenfalls  bie  obere  ©d;icgt 
etwab  fcgmugig  gefärbt,  man  fcg>abt  fte  bager  forgfälttg  ab  nnb  ber* 
füttert  fie,  wie  bte  gaferfubftang,  bern  35iege.  Da  bie  Kartoffelftärfe* 
fügeldjen  gröger  finb,  alb  bie  Kügeld;en  ber  Setgenftärfe,  fo  feitfeit 
ft  cg  btefelben  weit  fdmeller  gu  Vobett,  nnb  bte  Reinigung  bon  ben 
feingertgeilten  Unreinigletten  gelingt  leicgter. 

Der  fend)te  ©tärfemeglfud)en  wirb,  wie  ©.  537  u.  f.  gelegrt, 
weiter  beganbelt  nnb  getrodnet.  Die  trodene  Kartoffelftärfe  ftellt  nicgt, 
wte  bie  VSetgenftärfe,  gtemlid;  groge  gufammengängenbe  ©tüdc  bar, 
fonbern  immer  nur  Keine,  leicgt  gerbrbdelnbe  ©tüde,  weil  fie  grob* 
förniger  ift  unb  weil  eb  an  Kebenber  ©nbftanj  feglt. 

gn  neuerer  3^1  gat  Böller  eine  gang  etgentgümltcge  SDfetgobe 
gur  2lbfd;eibung  beb  ©tärfemeglb  aub  ben  Kartoffeln  angewanbt.  (£b 
wirb  bei  bemfelben  bie  ©tructur  ber  Kartoffeln  bnrcg  Verrottung  unb 
auf  mecgantfcge  2Öeife  weit  bollftänbiger  gerftört,  alb  eb  bei  ber  ge* 
wögnlicgen  Vtetgobe  gefcgtcg t,  wab  eine  grögere  21ubbeute  an  ©tärfe* 
megl  gnr  golge  gat. 

Ilm  bte  Kartoffeln  nad;  btefer  Sttetgobe  gn  bearbeiten,  müffen  bte* 
felben  giterft  bon  bern  grögten  Dgeile  igreb  Vegetattonbwafferb  ba* 
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bitrcf)  befreit  werben,  baß  man  btefetben  tu  büttne  ©cpeiben  gefcßnitten 
entweber  mtt  fattent  ober  zwedmößiger  mit  warmem  (febocß  nicßt  über 
30°  9t)  Gaffer  auStaugt.  2lnftatt  btefer,  von  bem  S5egetatton^fafte 
befreiten  ^artoffetfubftanz  fann  man  nad;  btefer  Sftetßobe  attcf;  bie 
^artoffetfafer  verarbeiten,  weld;e  bet  ber  gewöjmttißen  9)?etbobe  ber 
Darfteltung  ber  ^artoffetftärfe  als  ^Ibfatt  erhalten  wirb,  unb  gerabe 
für  bte  Verarbeitung  biefer  gafer  dürfte  bte  Vtetßobe  befonberS  zu 
empfehlen  fein. 

Der  $roceß  ber  2tbfcßeibung  beS  ©tärfemeßtS  aus  ben  genannt 
ten  ©ubftan^en  jerfäüt  in  zwei  2lbtßeitungen,  nämltcß  A)  in  bie  3^ 
fegung  ber  (Subftanz  zu  einer  feingertf>eitten  9)?affe,  unb  B)  in  bie 
2luSfcßeibung  ber  ©tärfe  aus  berfetben  burcß  mecßantfcße  bittet 

A)  Die  Verwaltung  ber  ^artoffetfubftang  in  eine  fetnz erteilte 
9)?ajfe  wirb  burcß  einen  cßemifcben  $roeeß  bewirft,  melden  ber  (£rßn- 
ber  bte  3**rottung  (Verrottung)  nennt.  VSenn  nämttcß  bte  oben 
ermähnte  auSgelaugte  ßartoffelfubftanz  ober  bie  ibartoffetfafer  tm 
feuchten  3uftanbe  bei  ßinretcpenber  (£tnwtrfung  von  atmofpßärifcßer 
Luft  unb  SEBärme  aufgeßäuft  Hegt,  fo  vertiert  ber  gafer  jioff  feinen 
3ufammenßang  unb  eS  entfielt  eine  wetcge,  teigartige  9ftaffe.  Damit 
aber  ber  VerrottungSproceß  gehörig  eintrete  unb  verlaufe,  muß  baS 
gotgenbe  beamtet  werben. 

1)  Die  zu  jerrottenbe-  Jbartoffetfubftanz  muß  angemeffen  feudjt 
fein,  fte  muß  am  beften  50  $rocent  SBaffer  enthalten.  3«  wenig 
Söaffer  entßattenbe  (Subßanz  trocfnet  zu  letcßt  aus  unb  bie 

tung  ßört  bann  auf;  zu  feucßte  ©ubftattz  fegt  ftd;  fet;r  feft  jufammen 
(befonberS  bie  ß'artoffetfafer  ber  (Stärfefabrif en) ,  unb  es  fann  bann 
bte  atmofpßärifd;e  Luft  ntcßt,  tote  eS  bod;  nötßtg  ift,  in’S  3nnere  ber 
Vtaffe  etnbringen. 

2)  Der  Luftzutritt  muß  mäßig  unb  gtetd)  förmig  fein.  Vei  zu  ftar- 
fern  SBeepfet  ber  Luft  trodnet  bie  ibartoffetmaffe  zu  feßr  aus,  was  bie 
3errottung  ftört,  wetdje  gerabe  in  einer  rupigfteßenben  Luftfcßtdd  am 
fcßneltften  vor  fiep  geßt. 

3)  $htß  bie  Temperatur  angemeffen  ßod)  fein.  Vet  nieberer 
Temperatur  ber  Luft  fdwettet  ber  3errottungSproceß  viel  tangfamer 
vor,  ats  bei  ßößerer  Temperatur  berfetben.  VSenn  man  große  9)?af* 
fen  ber  ^bartoffetfubftanz  bem  3en,ottungSproceß  unterwirft,  fo  erßigen 
ftcb  biefetben  aber.fo  ftarf,  baß  aitcf;  bet  fatter  Luft  ein  rafdjeS  Vor* 
fcßreiten  beS  ^rocejfeS  ftattßnbet;  bei  warmer  Luft  fann  bann  bie 
Temperatur  ber  9)?  affe  wogt  zu  ßod;  werben,  was  ttadjtpeilig  ift. 
@tne  Temperatur  von  25  btS  35°  9?.  ift  bte  geeignetfte. 

Das  Locat,  in  wetd;em  man  ben  3en*ottungSproceß  vor  fiep  ge- 
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f>en  tagt,  muß  fo  befcßaffen  fern,  baß  man  burd;  ^erfcßließen  ober 
Deffnen  oon  genßern  ober  anberen  ©effnungen  geringeren  ober  lebßaf* 
teren  £uftwecßfel  {wrbetführen  fann.  ©er  3utritt  ber  £uft  muß  be* 
fcßränft  werben,  wenn  ber  $roceß  rafcßer  oorßhretten  fo ll,  ju  weichem 
3wecfe  man  auch  bie  gebtlbeten  Raufen  bebedt.  ©er  3utritt  ber  £uft 
muß  oermehrt  werben,  wenn  bte  (Srhi£ung  in  bem  Raufen  vu  flarf 
wtrb,  tn  weitem  galle  man  btefe  auch  noch  burch  Umftechen  ber  $?affe 
ermäßigt. 

©te  Raufen  ber  Kartoffelfubßanv  ermatten  eine  £öße  non  rnefwe* 
rett  gußen,  um  etne  (Selbfterwärmung  ^erbet^ufü^ren.  ©amtt  aber 
bte  unten  Itegenbe  Subßanv  nicht  ju  ßarf  oon  ber  oberen  gebrucft  unb 
aXfo  aus  früher  angegebenen  ©rünben  an  ber  3errottung  oerßirtbert 
wtrb,  muß  man  bte  Raufen  auS  abwecßfelnben  (Schichten  oon  Kartof* 
felfubßanv  unb  trocfenen  Körpern,  v*  23.  9ftetßtgholv  ober  auS  teigig 
geflochtenen  korben  btlben,  woburch  ber  atmofphärißhen  2uf* 
reichenber  Saffe  3utritt  geftattet  wirb. 

Senn  bte  Umftänbe  günßtg  fittb,  tritt  ber  3errottungSproceß  fchon 
nach  einigen  ©agen  etn,  unb  er  fcf>ret tet  bann  fo  regelmäßig  o.orwärtS, 
baß  berfelbe  fchon  nach  Verlauf  oon  acht  ©agen  befriebtgenb  erfolgt 
iß.  Unter  ungünßtgen  35erhältniffen  gießt  f iß)  berfelbe  länger  hinaus. 

(SS  ftnbet  bei  bem  3errottungSproceffe  ber  oorberetteten  Kartoffel* 
fubftanv  nicßt  wie  bet  bem  gaulen  ber  noch  baS  23egetationSwaffer  ent* 
ßattenben  Kartoffeln  etne  23ermtnberung  ber  Duantität  beS  «Stärfe* 
meßlS,  unb  feine  ©ntwicfelung  faulig  nebenher  ©aSarten  (Statt ,  je* 
hoch  muß  nach  gehörigem  Verlaufe  beffelben  bte  aufgefcploffene  Kar* 
toffelmaffe  fofort  weiter  oerarbeitet  ober  aber  getrocfnet  ober  feucht 
auf  geeignete  Seife  aufbewahrt  werben. 

B)  gn  ber  verrotteten  9ttaffe  beffnben  ftd;  Stärfeförner,  gafer* 
ßoff  unb  Kartoffelfdjale  nicht  meßr  wie  früher  in  fefter  23erwachfung 
unb  inniger  23erbtnbung,  fonbern  nur  tn  einem  lofen  teigartigen  ©e* 
menge  nebeneinanber,  fo  baß  eS  nun  rnöglid;  iß,  eine  oollßänbtge  2lb* 
fcßetbung  ber  Stärfemehlförner  oon  ben  gröberen  unb  feineren  gafer* 
unb  Scbalenthetlcßen  burch  geeignete  mechantfche  Operationen  unb  2$or* 
ricßtungen  vu  bewirfen.  5Wan  fann  ben  3^ecf  auf  oerfdff  ebenen  Se* 
gen  erreichen ;  oorvüglid)  vu  empfehlen  iß,  nach  Golfer,  ber  folgenbe: 

©ie  3ertheilung  ber  verrotteten  Kar  toffelmaffe  unb  SluSßhetbung 
ber  (Schalen  unb  etwa  unverfe^t  gebliebener  Kartoffelfubßanv  gefdffeßt 
burd?  Slufweichen  in  Saffer  unb  ©urdjgeben  burd;  ein  groblbchertgeS 
(Steb,  auf  welchem  jene  gröbften  ©peile  vuntcfbleiben.  5Xuöfd;et' 
bung  ber  gröberen  ©peile,  rt>eld;e  je$t  nod;  ptnburcbgegangen  finb, 
fann  burd?  ein  ober  ©raptßeb  gefcßehen,  beffen  £öcper  fo  fein 
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ftnb ,  bag  nur  bie  (Stärfeförner  unb  bie  gafertbette,  welche  gleiche 
©röge  mit  jenen  beft^e n,  ^inburc^Qe^en ;  bie  gröbere  gafer  btetbt  $u* 
rücf.  $?an  mug  tjievu  ba$  (Sieb  fo  tn*$  Saffer  ftetten,  wie  eS  (5.544 
angegeben  ift,  barntt  bte  Deffnungen  beleihen  ftcff  ntdf)t  berff  opfern 
ober  aber  man  mag  bte  mittige  gtüfffgfeit  au£  einer  $öpe  bon  8  bis 
10  gug  auf  baö  (Sieb  falten  taffen.  £)te  auf  bem  (Siebe  vurücfblei* 
benben  gafern  ftnb  faft  reiner  gaferfioff  (wenn  ber  3errottung$proceg 
gut  geleitet  mürbe);  was  burcg  bag  <Steb  gegangen  iff,  ift  ein  ©e* 
menge  bon  (Stärfemefitförnern  unb  ben  feinften  gafert^etle^en.  £)a 
bte  (Stärfemefitförner  in  biefem  ©emenge  bei  weitem  borwalten,  fo 
fann  baffetbe  .fcfjon  für  riete  3ü)ecfe  wie  reine  Kartoffetftärfe  benutzt 
werben.  (Sotten  inbeg  bie  feinften  £jm te  ber  gafer  auch  abgefonbert 
werben,  fo  gesiegt  bieö  am  vwecfmägtgften  in  bem  oben  (Seite  537 
befctirt ebenen  (Scblämmapparate,  in  meinem  btefetben  burcf)  bag  Söaffer 
fortgefüfirt  werben,  wäfirenb  bte  fermeren  (Stärfefügetcgen  liegen  bteiben. 

2)urdj)  btefe  Sftetfiobe  ber  (Stärfefabrifation  fott  eine  öottftänbige 
Slugfcgeibung  ber  (Stärfe  aug  ber  Kartoffelfubftanv  erreicht,  atfo  eine 
grögere  Ausbeute  an  (Stärfemefil  gewonnen  werben.  (Sie  bürfte,  wie 
fc^on  erwetgnt,  borvüglicfi  vur  weiteren  Verarbeitung  ber  bei  ber  ge* 
wofmlicpen  gabrifationgmetfiobe  abfattenben  gafer  $u  empfehlen  fein. 

frieren  iff  ge  mit  auggevetefmetem  drfotge  bon  gifd&er  angewanbt 
worben  ((Sprenget’g  SD?onat^f<f>rift  1846,  25b.  20,  (5.  204).  gi* 
fcfier  erhielt  aug  10  £>regbner  (Scheffeln  Kartoffeln  burcij  3en:eiben 
mittetff  ber  Dteibmafcgine  bon  £f>ierrt;  unb  2lugwafcfien  beg  Vreieg 
2%  dentner  (Stärfemegt.  Die  ffärfepattige  gafer  betrug  4  (Scgeffet. 
£)er  Verwefung  (Verrottung)  unterworfen  lieferte  biefelbe  noeg  1% 
dentner  (Stärfemefit,  vwar  niept  bötlig  wetg,  aber  ^ur  (Sprupfabrt* 
fatton  bottfommen  taugttdff  dg  würben  atfo  bureg  3en:eiben  unb  2tug* 
wafegen  %  beg  6tarfegef>atteg  ber  Kartoffeln,  bureg  Verrotten  ber 
gafer  %  beffetben  gewonnen.  Um  ben  gaferftoff  alg  gutter  benußbar 
Vu  machen,  würben  10  gfietle  beffetben  (troefen  gewogen)  mit  1  Streit 
©erffenmalv  bei  50  big  60°  9t  gemeifegt;  eg  blieben  babei  53/4  Xfjeite 
ungetöft,  fo  bag  ber  (Stärfegefiatt  niept  böttig  bie  f>atf te  beg  ©ewtdf)* 
teg  betrug. 

£)te  verrottete  Kartoffetfubffanv  fott  getroefnet  unb  auf  einer  ge* 
wöfmltcfien  Sftütffe  gemalten  ein  9fte fit  geben,  bag  für  atte  3wecfe  2tn* 
wenbung  erletben  fann.  (55olpt.  dentralblatt,  1840.  9tr.  20.)  3n  ben 
testen  Sauren  fiat  man  bie  Vereitung  eineg  Kartoffetmefitg  empfofi* 
len,  welcpeg  burct;  Ve^anbtung  ber  in  (Scheiben  gefefmittenen  Kar* 
toffetn  mit  fefir  berbünnter  (Sdfiwefetfäure  ober  auch  (Salvfäure  unb 
\  na^fiertgeö  £rocfnen  berfefben  er  gatten  wirb. 
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£)ie  in  bttmte  ©d;eiben  gefcpnittenen  Kartoffeln  Serben  24  ©tun* 
ben  tn  mit  1  %  $roc.  (oorn  @emid)t  ber  Kartoffeln)  ©cbmefetfäure 
ober  3  $roc.  ©atvfäure  angefäuertem  SSaffer  getegt,  bann  mtebcrboft 
bid  vur  Entfernung  ber  ©änre  mit  reinem  28affer  audgetaugt  unb  pter* 
auf  getrocfnct.  ©ie  bteiben  habet  metg  unb  ^te^en  fpäter  ferne  geucp* 
tigfett  mteber  an,  wett  bad  Etmeig  unb  bte  ©at^e  entfernt  ftnb.  3e 
nach  ber  ©üte  ber  Kartoffeln  erhält  man  20  —  26  $roc.  biefer  ge* 
trocfneten  ©chnitte,  bte,  auf  einer  gemöfmttcf;en  9Mbte  gemalten,  etn 
9ttebt  liefern,  bad  beim  23rotbacfen  unb  ju  anberen  Beeden  bad  ®e* 
treibemebt  tpeitmeife  erfe^en  tagt,  bid  feist  jtebod;  mentg  SInmenbung 
gefunben  bat.  ©tatt  in  ©d;etben  ift  ed  beffer  bte  Kartoffeln  in  $rid* 
men  vu  fd;netben,  meit  biefe  ftd)  beffer  trodnen  taffen  *). 

23atttng  empftefrtt  aucf)  bte  Darftettung  oon  Kartoffetmept  aud 
ber  ftärfepatttgen  gafer,  metcpe  beim  ^tudmafcpen  ber  verriebenen  Kar* 
toffetn,  bepufd  ber  ©tärfegemtnnung,  in  bem  ©iebe  vurüdbtetbt  (ftepe 
oben).  £)iefetbe  tagt  fiep  teicpt  audprejfen  nnb  trodnen  unb  gtebt  bann 
gemalten  ein  tyld) l  mit  60  btd  70  $roc.  ©tärfegepaft  unb  30  bid  40 
s]5roc.  Beltenftoffgepatt,  bad  atd  3ufaö  $u  fteberretcpem  Ejetretbemept 
beim  23rotbaden  unb  atd  3ufa£  beim  $?etfcben  für  ben  23rauproceg 
anmenbbar  märe. 

Ed  ift  fd;on  oben  ermähnt  morbett,  baß  bte  KartofifetjMrfe  im  rei¬ 
nen  Bnftanbe  nicpt  päug'g  £>anbetdarttfet  ift,  fonbern  bag  man  bie- 
fetbe  in  ber  9?eget  nur  bereitet,  um  fte  in  anbere  ©ubftanven,  na* 
menttid;  in  Ehtmmi  ober  in  Bader  unb  Buderfprup  umvumanbetn. 
(©iebe  gabrifatton  bed,  ©tärfegununid.)  3«  btefer  23enu£uttg  ift  ed 
nid;t  immer  nötpig,  bte  ©tärfe  $u  trodnen,  fonbern  man  fann  oft 
gleich  bte  feuchte  ©tärfemaffe  anmenben.  Diefe  feuchte  ©tärfe  lägt 
ftd;  tauge,  ohne  $erberbnig  vu  erteiben,  aufbemabren,  fte  mirb  pie 
unb  ba  grüne  ©tärfe  genannt.  100  $funb  feuchte  ©tärfe  enthaften 
obngefäbr  66  $funb  trodene  ©tärfe. 

3n  einigen  Ekgenben  fteftt  man  ftd;  aud  ber  Kartoffetftärfe  eine 
Strt  oon  ©ago  baburd;  bar,  bag  man  fte  im  feud;ten  Buftanbe  burd; 
ein  meit(od;ertged  ©teb  brüdt,  unb  bie  fo  entftanbenen  Ktümpd;en  bei 
einer  Temperatur  oon  50  btd  60°  9?.  fd;nett  trodnet.  £)ad  ©tärfe* 
mebt  mtrb  habet  in  eine  ftetfterartige  9J?affe  oermanbett,  bie  g'cp  in 
beigem  SÖaffer  bann  ntd;t  auftöft,  fonbern  nur  aufquittt.  Ed  ift  be* 
fannt,  bag  ber  äd;te  ©ago  aud  bem  Sflarfe  ber  ©agopatme  (Sagus 


*)  3n  bei-  fecpnifchen  ®erfftatt  ju  ^openbeim  Würben,  jur  f<h netten  SSevtvert^ung 
fvanfet  jtavtoffetn,  größere  Duantitdten  auf  obige  Sßeife  bepanbelt  unb  baö  üJJiepf 
baoon  fyäter  jur  93rannttoeinbereitung  mit  ©ovtpeit  oerioenbet. 
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Rumphii)  auf  gan$  äfmtidje  Sßeife  bereitet  mirb.  Ober  aber  man  oet^ 
fäßrt  auf  fotgenbe  SQßetfe :  9D?an  oermanbelt  erft  einen  £f>eit  be$ 
©tärfemejtfg  in  ©tärfefteifter ,  inbem  man  baffetbe  mit  fattem  SBaffer 
anrüßrt,  unb  bann  unter  fortmäßrenbem  ßarfen  Untreren  focßenbe^ 
Saffer  $ufe£t.  $?it  £ütfe  btefe£  ^leifterS  mtrb  nun  bte  Kartoffel* 
ßärfe  ^u  einem  £eige  gefnetet,  btefer  £eig  im  feuchten  3ttftattbe  burd) 
ein  Draßtfteb  gebrücft,  um  ijm  ^u  fernen,  unb  bann  getroefnet,  mo  er 
bann  unregelmäßige  ©tücfe  barßedt.  Um  biefen  (Sago  für’S  2luge  an* 
genehmer  $u  mad;en,  fanit  berfefbe  and;  in  einem  um  feine  2lcßfe  fuß 
breßenben  gaffe  in  runbe  Körner  oermanbett  werben  (^erffago);  bad 
abfadenbe  $u(oer  wirb  bann  wie  bad  roße  ©tärfemeßl  fetbft,  bem 
£eige  wteber  sugefe^t. 


Die 

xabvitatwn  &e$  0tä?fegmnmt3  (£etocpm$  un& 
©egtttttS) 

unb 

®tärfejucfer$* 


Srtfcrifatton  be§  @tä?Fe$timmt$* 

@cbon  a U  bet  ber  Bierbrauerei  bon  bert  ©igenfcfwften  beg  ©tärfe* 
meßlS  bte  0^ebe  mar,  mürbe  ©ette  6  angeführt,  baß  ß'cß  ba£ 
©tärfemeßl,  beim  ©ringen  tu  trocfenem  3uftattbe,  gelb,  bräunlidjgelb 
ober  gelbbraun  färbe  unb  habet  in  etn  tm  SÖaffer  tetc^t  auftö£licf>eS 
©untntt,  ba$  Dtöftgummi,  bermanble.  2US  ©urrogat  für  baS  tßeure 
arabtfcfye  ©ummt  mürbe  bteS  ©ummi,  unb  mirb  e6  mof>l  nocß,  tu  ben 
gabrtfett  prn  Verbieten  x>ott  Beiden  unb  garben  angemanbt,  unb  für 
btefen  3^ed  tut  ©roßen  bereitet.  (B  füßrt  bte  tarnen  british  gum 
unb  2etocom.  neuerer  3ett  tft  bie$  ©ummt  rneßr  unb  meßr  bon 
bemfentgen  ©tärfegummi  berbrängt  morben,  meldjeg  burd)  ©tnmirfung 
bon  Dtafta^  (9Äalj)  ober  ©c^mefelfäure  auf  baS  ©tärfemeßl  entfielt, 
bon  bem  Dertrtngummi,  ba£  tm  #anbel  aber  metftenS  Dertrtn  genannt 
mirb.  Der  Umfianb,  baß  ba$  Dtoftgummi  ( british  gurri)  immer  jtemitc^ 
ftarf  gefärbt  tft,  ba$  Dertrtngummt  (Dertrin)  aber  bötttg  farblos  er* 
galten  merben  bann,  rechtfertigt  btefe  Berbrängung  bollfontmen. 


Skmtmt#  be§  9tof!gttmtm§. 

Die  Ummanblung  be£  ©tärfemeßB  in  9ftjßgummt  iß  tm  ©an* 
jen  eine  feßr  einfache  Operation ;  e$  mtrb  nämlicl)  ba3  ©tärfenteßl  auf 
geeignete  SBetfe  fo  ßarl  erlügt,  baß  e3  eine  gelbbraune  garbe  befommt. 
Süttan  bermenbet  bie  ni$t  böllig  retne  SÖet^enßärfe  (bie  ©cfwbeßärfe) 
ober  aber  unb  amar  häufig  bie  ^artoffelßärfe  ba^u. 
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Da$  Stoßen  beö  (betreibe ßärfemeljlS  gefd;ief>t  in  ber  Siegel  tu 
Gtplinbern  oon  Kupferblech  ober  ©ifenbled),  burch  toelche  eine  eiferne 
mtt  Kurbel  oerfeßene  Hchfe  geht/  atfo  tn  einer  oergroßerten  Kaffee* 
trommel,  tote  man  fte  auch  ^urn  Höften  ber  Gtichorientour^el  benutzt. 
Dte  Säger,  tn  benen  bte  21chfe  ruht,  beftnben  ftch  tn  bem  9)?auertoerf 
be$  oterfeitigen  £)fen$. 

Da£  Kartoffelftärf erneut ,  tote  ed  oon  ben  gabrifanten  geliefert 
toirb,  fann  man  inbeß  nicht  fo  für  ftdf> ,  tote  baS  ©etretbeßärfe* 
meßl,  roßen;  eö  f tat  bte  Qstgenßhaft,  tn  ber  £i§e  $u  $3uloer  su  ger- 
falten,  ßcp  an  bte  ©efäßtoänbe  an^ufe^en  unb  $u  oerfof)len,  tooburch 
ba$  $robuct  mit  feinen  Kohlenförnchen  oermengt  erfchetnt.  Dtefe 
9tad)theile  finb  um  fo  großer,  je  toentger  trocfen  bag  ©tärfemehl  an> 
getoenbet  totrb. 

Um  btefen  ^ac^t^etlen  begegnen,  Jjatte  man  bie  (Tpltnber  burch 
Keffel  mit  flauen  23oben  erfefct,  toeld)£  mit  einem  Otührapparate  au3 
dürften,  oon  ähnlicher  2lrt,  tote  man  ihn  in  ben  £)elfabrifen  benu^t, 
oerfehen  tourbe.  2lber  eg  geigte  ftd),  baß  bie  dürften  anbrannten. 
3ttan  baute  bann  große  £)efen  (äpntic^  ben  ©atftffen),  tn  benen  man 
ba$  ©tärfemehl  unter  ßetern  Umrühren  bt$  ^um  er forb erlichen  ®rabe 
rößete.  91id;t  feiten  befanben  ft'cß  in  ben  Defen  mehrere  etferne  $lat* 
ten  über  einanber,  auf  bereu  jebe  eine  bünne  Sage  beg  ©tärfemehlS 
gebraut  tourbe.  Sluf  folgenbe  SÖetfe  operitenb,  fann  htbeß  baS  Stößen 
beg  KartoffelftärfemehlS  auch  tn  (Tpltnbern  au^geführt  toerben. 

3)?an  rüf>rt  40  $funb  Kartoffelmehl  mtt  20  Ouart  faltem  2Öaf* 
fer  an,  fegt  1  $funb  puloertfir ten  SUaun  Ihn^u  unb  bringt  ba£  ®an$e 
in  einen  fupfernen  Reffet,  in  toelcßem  fiep  ettoa  35  Duart  focpenbeS 
Gaffer  beftnben.  9ttan  arbeitet  ba£  ®an$e  tüchtig  burch,  laßt  focpen, 
unb  fobalb  ber  Kletfter  conßßent  getoorben  ift,  bringt  man  ifm  au6 
bem  Keffel  in  eine  fiol^erne  Kufe.  9ttit  btefem  Kleißer  macht  man 
nun  frifd;e$  ©tärfemehl  $u  einem  fef>r  feßen  Detge,  burd)  kneten, 
Duetfcpen  ober  ©plagen,  ©tue  genaue  23eßtmmung  ber  3ftenge  be£ 
KletfterS  unb  beg  ©tärfemehl^  läßt  fiep  nicpt  geben;  bte  Sttaffe  muß 
nach  bem  Drodnen  fepr  sähe  fein.  Der  £etg  toirb  nun  in  flehte 
©tücfe  gerfc^nttten ,  btefe  auf  auggefpannten  Dükern  einige  £age  an 
ber  Suft  unb  bann  in  einem  Drocfenofen  getrocfnet,  ben  man  allmä* 
ltg  bi$  auf  32°  3t  ertoärmt.  ©obalb  im  Innern  ber  ©tücfe  feine 
glüffigfeh  mehr  $u  bemerfen  tft,  fann  $u  bem  eigentlichen  Stoßen  in 
ben  Qtplinbern  gekritten  toerben.  9ttan  füllt  bie  Giplinber  natürlich 
nicht  gan$  an,  fonbern  nur  fo  toett,  baß  ber  Inhalt  beim  Umbrehen 
in  53etoegung  geratpen  fann.  ©teilt  man  ein  fd;bn  brauttgelbe^  Seto* 
com  bar,  fo  ßat  man  16  bi$  18  5)rocente  oom  @eto i^te  be^  ©tärfe- 
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mehlS  Verluft.  ©ewöfmltdw,  lufttrocfcne  ^artoffelftärfe  liefert,  n ad) 
23  a  Hing,  regelt  t^reö  2BajfergehalteS ,  nur  etwa  70  ^rocent  9töft- 
guntmi.  (£uciatt  9t e 9.) 

Da  Weber  in  ben  9töfttrommeln  noch  tu  ben  9töftbfen  bte  Tern* 
peratur  mit  ©enauigfett  reguttrt  werben  fann,  fo  1 )at  man  auch  baS 
©rjuijen  ber  Stärte  tn  einem  Delbabe  auSgeführt.  @in  flacher  Reffet 
ift  ba$u  mtt  boppeltem  25oben  oerfefien,  unb  tn  bem  3tt>ifchenraumc 
^wtfchen  ben  betben  23bben  beftnbet  ft d;  Del,  bejfen  Temperatur  burch 
ein  eingefe^teS  Thermometer  genau  ermittelt  werben  famt.  5Diatt  er¬ 
hält  nun  leicht,  burch  oorftd;ttge  Deinung,  bte  Temperatur  oölltg  con* 
ftant,  unb  nur  fo  fwd;,  t>ag  Ueberhiisung  oermteben  wtrb.  ©in  fort- 
wäjjrenb  thätigeS  9tührwerf  bringt,,  nach  unb  nach,  a^e  ©tärfefornchen 
mit  ber  $ejf eifläche  in  Berührung,  unb  bamit  in  bie  ^ur  Umwanblung 
tu  ©umrnt  erforberlidw  Temperatur.  Die  befte  Temperatur  ift,  ttad; 
Valling,  180  bis  210°  9t. 

3$emtuifi§  fceö  SegtttnßimtmtS  (®e£fvitt$)* 

Die  Umwanblung  beS  StärfemehlS  tn  Dextringummi,  burcf;  Dia¬ 
ftaS  ober  (Säuren,  ift  ebenfalls  im  Allgemeinen  fchott  früher,  S.  7  unb 
11,  fo  ausführlich  befprochen  worben,  ba$  fykv  nur  baS  eigentlich  tyxat* 
ttfche  beS  Verfahrens  h^Swgefugt  $u  werben  braucht. 

a)  Mittel  ft  DiaftaS.  Söirb  $u  einem  9)?al$auSäuge  ober  31t 
einem  ©ernenge  aus  9)ialsfd)rot  unb  SBajfex  mtt  Sßajfer  angerührteS 
Stärfemehl  gebracht,  unb  bte  3D?affe  unter  ittnrühren  auf  50  bis  60°  9t. 
erwärmt,  fo  löft  ftch  baS  Stärfemehl  leicht  auf,  inbern  eS  juerft  in 
Dextrin,  bann  in  Dextxtngummi  unb  julegt,  theilweife,  in  Dextrin* 
jucfer  (Stärfe^ucfer)  übergeht.  Auch  baS  mit  Söaffer  ju  einer  fletfter- 
artigen  59taffe  ober  glüfjigfett  gelochte  Stärfemehl  wirb  burd;  9)tal$ 
ober  ^Dtal^auS^ug  bet  ber  angegebenen  Temperatur  auf  gleiche  Söeife 
Deränbert  (Seite  7).  Die  Umwanblung  tn  Dextrin  unb  Dextrin* 
gummi  erfolgt  fehr  fchnell,  wie  bte  fd;nelle  Verflüfftgung  ber  SQtajfe 
lehrt,  bie  Umwanblung  tn  fd;reitet  bann  langfamer  oor,  unb 

eS  wirb  im  Allgemeinen  baoon  um  fo  weniger  gebtlbet,  je  mehr  ftch 
bie  Temperatur  bem  angegebenen  90?aximum,  60°  9t.,  nähert.  Ueber 
btefer  Temperatur,  befonbcrS  beim  Siebpunfte,  verliert  baS  DiaftaS 
bie  SBirffamfeit  oöllig.  Dies  ftnb  bie  AnhaltSpunfte  für  bte  gabri- 
lation  beS  Dextrins  mittelft  DiaftaS. 

9)tan  bringt  frifd;  ^erquetfdjteS  ©rünmal$,  ober,  aber  weniger 
SWedmäjjig,  gefcproteneS  £uftmal$  mit  SÖaffer  in  einen  $ejfel,  ber  am 
heften  burch  Dampf  erhifei  wtrb,  lägt  bie  Temperatur  auf  40  btS 
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50°  jleigen,  giebt  bann  bie,  mit  Söaffer  $u  einer  mitcgigen  gtüfftg* 
fett  angerüprte  totoffetftärfe  güt$u,  ergogt,  unter  fortmägrenbern 
Umrügren,  bie  Temperatur  rafcg  auf  60°  9i,  unb  lägt  biefetbe  fo 
tauge  anbauern,  bib  oottftänbige  23erftüfftgung  etngetreten  ift,  unb 
3obtöfung  eine  erfattete,  mit  SSaffer-  oerbünnte  $robe  ntcgt  megr  btau, 
fonbern  rotgticg  färbt,  atb  Sädjm,  bag  nietet  megr  unoeränberteb 
©tärfemegt  oorganben  ift.  hierauf  fteigert  man  bte  Temperatur  rafcg 
auf  75  btb  80°  9t,  um  bte  3utafnft>ung  mögttcgft  $u  oerginbern,  bab 
Tiaftaö  umturffam  $u  maegen,  ftttrirt  bann  bie  gtüfftgfeit  unb  batnpft 
fte,  unter  2tbfcgäumen,  mittetft  Dampf,  fo  mett  ein,  btb  fte  eine  btef* 
ttege  Eonftften$  anntmmt.  97acg  bem  Erfatten  entftegt  bann  eine  gat* 
tertarttge  Maffe,  metege,  in  Trocfenftuben  oottftänbig  aubgetroefnet, 
unb  gierauf  $erfteinert,  bab  Dertrin  beb  £anbetb  barftetft.  Eb  beftegt 
aub  ftetnen,  eefigen,  gtabgtänjenben  ©tücfcgen  oon  getbtieger  garbe, 
bem  arabifegen  Emrnnti  ägntieg. 

Dab  35ergättnig  ber  Materialien ,  bei  ber  angegebenen  Bereitung 
beb  Dertrtnb,  mirb  fegr  oerfegieben  angegeben.  Man  empg'egtt  auf 
100  Tgeite  ©tärfe  350  bib  400  Tgeite  Gaffer  unb  5  Tgette  Mat$* 
fegrot,  atfo  etwa  7  Tgette  ©rünmatj.  Rubere  fegreiben  weit  größere 
Mengen  oon  Mat$  oor  *).  Dte  Trennung  ber  Treber  oon  ber  ent* 
ftanbenen  Dertrintöfung  unb  bab  gtttriren  berfetben  mirb  feine  ©(gmie* 
rigfetten  gaben,  gtttrtrfäffer  mit  boppettem  23oben,  auf  ben  ^uerft  gro* 
beb  deinen,  bann  etmab  ©trog,  bann  grobforniger  ©anb  unb  gelernte 
^noegenfogte  gebracht  morben,  bürften  ben  3^ecf  am  beften  erretegen 
taffen.  2tucg  bie  Klärung  mit  35tut  bürfte  trefftiege  Dtefwttate  tiefem. 
Dag  man  bureg  2lmoenbung  größerer  Mengen  oon  ifrtocgenfogte,  bet 
ber  gittration,  eine  oottftänbtge  Entfärbung  ber  gtüfftgfett  gerbeifügren 
unb  bann  ein  aubge$eicgneteb  ^robuft  errieten  fann,  brauegt  mögt 
faum  gemorgeßoben  $u  werben. 

Da  fegon  fatteb  SÖaffer  b ab  Dtaftab  aub  bem  Mat$e  oottftänbtg 
aubjtegt,  fo  fann  etn  fatter  ^tub^ug  bargeftettt,  in  btefen  bab  ©tärfe* 
megt  eingerüßrt  unb  bie  Umwanbtung  in  Dertrin  bei  60°  9i  bemerk 
(tetttgt  werben.  Man  ergätt  bann  eine  fegteimige,  nur  oon  ben  Tegu* 
menten  ber  ©tärfeförnegen  getrübte  gtüfftgfett,  bte  naeg  bem  Huffocgen, 
klären  refp.  gittrtren,  bureg  Einbampfen  unb  2lubtrocfnen  ein  oer^ng* 
ticgeb  ^robuft  liefert.  Dab  ber  Diajiab  beraubte  Matj  muß  bet  bte* 

*)  3<ß  gäbe  leiber,  ogngead)tet  aftcr  meiner  93emügungen,  feine  Dertrin  -  unb  Starte.- 
$ucfer;$;abrif  fegen  tonnen,  mufj  mieg  atfo  in  biefem  Kapitel  barauf  befißranfen, 
bie  Angaben  Zuberer  mitjutgeilen,  2lt(gemeine$  über  bie  ^abvifation  ginjujufiigen 
unb  barauf  gin^uroeifen,  mie,  naeg  SSerfucgen  im  Saboratotio,  am  beften  gearbei= 
tet  merben  fönnte. 


36 


562  (atavfegummi?  unb  (Stärfegucferfabrifation. 

fern  23erfapren,  wenn  e6  überpaupt  anwendbar  fern  foff,  anberwett 
benuf$t  werben  fonnen. 

$?an  pat  auep  vorgefepfagen ,  $uerft  au$  bem  affein  eine 

sD?etfepe  bar^ufteffen,  bavon  bie  SBür^e  $u  fiepen  itnb  btefe  jur  Der? 
trinbtfbung  $u  benutzen.  9D?att  übergteft  bag  ^erquetfepte  (@rün? 
mafj)  mtt  7  bis  8  fetten  Gaffer,  meifcpt  einige  3eit  bet  60°  3t, 
fetpt  bann  ab,  nad;bem  man,  wenn  man  wiff,  etwas  ^nocpenfopfe 
(gefornte)  $ugefe£t  pat,  erptfct  bte  abgelaufene  gfüffigfett  fo  wte  ben 
Dtfacp guf?,  fügt  ^artoffefftärfe  ptn^u  unb  bewirft  bte  Umwanbfung  ber? 
fefben  in  Dextrin  bet  60°  9t,  wte  eS  oben  angegeben. 

b)  Mittel  ft  ©äuren.  Jrüper  würbe  auSfd)fie£ficp  bte  ©d;we? 
feffäure  benufet.  9)?an  gtebt  $u  200  $funb  Saffer  1  bis  3  $funb 
©cpwefeffäure,  erpi£t  bieS  faure  Sßaffer,  trägt  bann,  unter  Umrüp? 
ren,  bte  mtt  etwas  Gaffer  angerüprte  $artoffefftärfe  nacp  unb  nacp 
pinetn,  er pöpt  bte  Temperatur  auf  opngefäpr  70°  9t  unb  erhält  fte 
bis  £ur  voffftänbtgen  SSerpfftgung ,  unb  bis  3ob  an^etgt,  bag  fern 
unveränberteS  ©tärfemepf  mepr  vorpanben  ift.  ©obafb  btefer  &\U 
punft  eingetreten ,  gtebt  man,  um  bte  ©cpwefeffäure  ju  entfernen,  ge? 
fcpfämmte  treibe,  wefcpe  mtt  2Öaffer  $u  einer  garten  9Mcp  abgerieben 
ift,  nacp  unb  nad)  pinp,  bis  bie  gfüffigfeit  neutraf  ift,  nämficp 
£admuSpapter  nidjt  mepr  rotp  färbt,  inbern  man  ©orge  trägt,  bag 
baS  ^ntweid;en  ber  ^opfenfäure  bie  gfüffigfett  nicpt  überfaufen  macpt. 
Die  ©cpwefeffäure  verbinbet  fiep  mit  bem  $aff  $u  ©ppS,  wefeper 
fcpwerföSficp  tft,  fiep  baper  in  ber  9ttpe  abfagert.  Die  von  bem 
@pps  abgegapfte,  wenn  notpig  ftftrtrte  Dextrinföfung  wirb  bann,  wte 
bte  burep  5D?at§  erpaftene,  etngebampft  unb  weiter  verarbeitet. 

teuere  (^rfaprungen  paben  gegeigt ,  ba§  äugerft  geringe  Mengen 
von  ©afpeterfäure,  mtt  benen  man  bie  ©tärfe,  tn  faft  trodenem  3u* 
ftanbe,  erpif$t,  bie  Umwanbfung  berfefben  in  Dextrin,  in  einigen  Wli* 
nuten,  perbetfüpren,  unb  jwar  fo,  ba£  baS  2teufere  ber  ©tärfe  faft 
feine  SSeränberung  erfetbet.  Darauf  baftrt  fiep  baS  gabrtfattonS? 
verfapren  von  ^eu^e,  wefcpeS  waprfepeinfiep  affe  anberen  Sttetpoben 
verbrängen  wirb,  wenn  eS  fie  ntept  fepon  affe  verbrängt  pat. 

9)?an  vexnttfept  400  Tpetfe  Saffer  mit  1  Tpeif  concentrtrter  ©af? 
peterfäure  ( ©epetbewaffer ,  von  1,4  fpec.  ©ew.).  9fttt  btefern  fepr 
fcpwacp  fauren  SÖaffer  bene£t  man  bie  ©tärfe,  fo  bag  fie  vofftg  be? 
feueptet  wirb  unb  ftep  fetept  bafft.  9)?an  formt  aus  ber  9ttaffe  23affen 
von  opngefäpr  25  $funb,  troefnet  btefe  an  ber  £uft,  bann,  naepbem 
man  fte  ^erbrodeft,  in  einer  Trodenftube,  wo  man  bie  Temperatur 
fangfam  auf  50  bt$  70°  fteigert.  Die  voffig  trodenen  Ä'fumpen 
werben  pterauf  noep  mepr  gertpeift ,  auep  wopf  jermapfen,  unb  ba^ 
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förntge  ober  feine  Puloer  tm  Troefenofen,  auf  korben  auögebreitet, 
5  bis  15  Minuten  lang  einer  Temperatur  *>o n  80  bis  96°  9?.  auS* 
gefefet/  wcnacp  bann  bie  Umwanbluttg  in  Dextrin  erfolgt  ift.  £ätt 
man  bie  Temperatur  bei  80°  9i,  fo  ift  baS  Dertrin  im  2leußern  oon 
Stärfemepl  ntcpt  ju  unterfepeiben,  auep  unter  bem  $?t'troSfop  niept; 
giebt  man  eine  pokere  Temperatur,  fo  befommt  eS  eine  gelbliche 
gärbung. 


Jyabrtfattoit  be§  Stärfegitdrerfljntjj^ 

^ircppoff  in  Petersburg  maepte  im  erften  gapr^epenb  biefeS 
gaprpunbertS  bie  (fntbeefung:  baß  Starte  burep  ^oepen  mit  fcpwefel- 
fäureßaltigem  SÖaffer  in  3uto  umgeanbert  werbe.  Dtefe  (£ntbecfung, 
wetepe  in  bie  3^tten  ber  9tapoleonifcpen  (lontinentalfperre  ftel,  erregte 
großes  5luffepen,  unb  eS  mürben  bebeutenbe  Quantitäten  3ndcx  auf 
biefe  SSeife  fabrictrt.  211S  man  in  neuerer  3^it  eine  flarere  (£infiept 
in  ben  3ucferbtlbungSproceß  ^e{f^en  erlangt  patte,  tonnte  eS 
niept  feplen,  baß  man  auep  baS  DiaftaS,  baS  $?al5,  §ur  Darftellung 
oon  Stärte^ucfer  benui$te.  OBergletcpe  pierju  Seite  7). 

3n  bem  gotgenben  wirb  baper  juerft  bie  Bereitung  beS  3ucferS 
aus  Starte  burep  Scpwefetfäure,  unb  bann  bie  Bereitung  beS  3ucferS 
auS  Starte  burep  DiaftaS  abppanbeln  fein. 

3uoor  wirb  eS  noep  nötptg  fein,  bie  grage  $u  erörtern,  weSpalb 
bie  Stärte^ucferfabrifation  oerpältnißmäßig  nur  wenig  betrieben  wirb, 
ober,  was  baffelbe  auSbrüctt,  weSpalb  oerpältntßmäßig  nur  wenig 
Stärte$ucfer  confumirt  wirb,  opngeacptet  ber  Preis  beffelben  weit  nie* 
briger  als  ber  Preis  beS  9toßr3ucferö  geftellt  werben  tann. 

Die  Beantwortung  biefer  grage  ift  fepr  leiept.  Der  3ucfer,  wel* 
(per  auS  Stärfemepl,  auf  trgenb  einem  ber  genannten  3öege  entftept, 
ift  niept  ber  trpftallifirbare  9topr*  ober  $ut$ucfer,  welcper  in  bem 
3ucferropre,  ben  9tunf  etxüben,  bem  Slpornfafte  oorfommt 
unb  barauS  gewonnen  wirb,  fonbern  eine  3utferart  gan§  eigentpümli* 
eper  2lrt,  wetepe  niept  in  fo  fepönen  ^rpftallen  erpalten  werben  tann, 
fonbern  immer  nur  eine  trümlicpe  Waffe  barftellt.  Dtefe  3ucferart 
wirb  Krümel jucter,  Start e^uef er,  auep  Traub en juef er  ge¬ 
nannt,  weit  fte  in  ben  reifen  Trauben  in  großer  9)?enge  entpalten  tff 
Der  Stärte^ucter  töft  ftep  niept  fo  leiept  im  Sßajfer  als  ber  9topr* 
pefer,  beftgt  bei  weitem  nüpt  bie  Süßtgteit  als  biefer,  unb  pat  $u* 
gletcp  einen  etwas  erbigen  ©efepmaef.  Wit  2%  ober  3  pfunb  Starte- 
Sucter  fußt  man  nur  fo  ftart  als  mit  1  Pfunb  9topr$ucfer. 

2lußer  biefer  Varietät  beS  3ucferS  fennen  wir  noep  eine  anbere, 
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wetege  gar  ntc^t  tn  fefter  ©eftalt,  fonbern  immer  nur  atg  gprup  bargen 
fieKt  wirb,  fte  wirb  gegtetm^uder,  gpruppder,  9Majfe,  genannt,  unb 
ig  atg  gewögntieger  brauner  ggrup  gintängtteg  befannt.  Dtefe  3uder* 
art  ift  bebeutenb  füger  atg  ber  gtärfejuder,  unb  ba  fte  entftegt,  wenn 
9^o^rgucfer  fowogt  atg  gtärfe^uder,  in  SBaffer  getbg,  tangere  3ett  ge* 
foegt  werben,  fo  fann  man  ben  gtärfe^itder  babureg  etwag  füger  machen, 
bag  man  feine  concentrirte  £ofung  tangere  3ett  foegt,  wonach  fte  bann 
atg  gprup  tn  ben  £anbel  fomrnt.  Dieg  tft  nun  aueg  megrentgettg 
ber  gatt.  5D?an  bebtent  fteg  beg  gtärfefgrupg  fegr  gäug'g  ^um  $erfäl* 
fegen  beg  gewogntiegen  gprupg,  wett  er  noeg  wogtfeter  atg  btefer  bar* 
geftettt  werben  fann.  $erfätfcgung  tft  bieg  immer  $u  nennen,  ba  bie 
gügigfeit  beg  gtärfefgrupg  boeb  nicf>t  fo  grog  atg  bte  beg  gewögnti* 
(^en  braunen  gprupg  tft,  befonberg  weit  ber  mit  !D?atg  bereitete  gp* 
ntp  fag  immer  noeg  eine  groge  Duantttät  gtärfegummt  entgalt,  wel* 
egeg  gar  ntegt  füg  fegmedt.  $?it  12  $fmtb  gtärfefprup  (mit  ^Dfatj 
bereitet)  fügt  man  nur  fo  ftarf,  atg  mit  5  $funb  goltänbifcgem  gprup 
ober  mit  3  $unb  ^eti^uefer. 

gegr  bemerfengwertg  unb  wiegtig  ift  bie  23enu£ung  beg  gtärfe* 
gueferö  atg  3ufa$  ju  bem  $?oft,  $u  bem  gafte  ber  Trauben.  9?ttr 
bei  einem  gewiffen  ©egatte  an  3uder  tft  eg  nämtteg  mögtteg,  aug  bem 
Draubenfaft  einen  gattbaren  unb  tterfäufltcgen  StBeitt  barjuftetten.  £at 
nun  ber  gaft  biefen  ©egatt  niegt,  wie  eg  naeg  ungünftt'gen  gommern 
ber  galt,  fo  ergogt  man  ben  ©egatt  bureg  birecten  3ufa£  oon  gtärfe* 
Suder  unb  maegt  fo  ben  Draubenfaft  atg  233ein  oerwertgbar. 

$ietteicgt  wirb  aueg  einft  ber  gtärfe^uefer  $ur  Darfteltung  oon 
fegr  reinem  SSetngeifte  benu#t,  ba  er  bei  ber  ©ägrung  nur  eine  wenig 
geringere  Sttenge  2llfogot  liefert  atg  ber  ^ogr^uefer  (g.  190).  gür 
betbe  33erwenbungen  ift  eg  aber,  wenn  niegt  notgwenbig,  boeg  gewig 
$wedntä£ig,  bag  man  bie  Umwanbtung  beg  gtärfemegtg  in  3uder  ootl* 
fomrnen  bewerfftettigt,  wag  bureg  $?at$  big  je^t  noeg  nt  egt  gat  getin¬ 
gen  wotten. 

A.  SarfteUung  be$  buvd> 

fäure* 

9)?an  fann  gierbei  bie  fotgenben  Operationen  unterfegeiben: 

1)  Dag  $ocgen  ber  gtärfe  mit  fegwefetfaur egattigem  2Baffer. 

2)  Die  Entfernung  ber  gegwefetfäure  aug  ber  glüfjtgfett. 

3)  Da6  Eütbampfen  unb  Peinigen  ber  gudergattigen  glüfjtgfeit. 


Stärfejucfer. 
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1)  Äocpeit  feer  Stärfe  mit  fcpmefelfäurefmlttgem  Söaffer* 

33ei  ber  Oarftellung  beS  Stärfe$ucferS  in  größeren  Mengen  mirb 
biefe  Operation  unter  Slmoenbung  oon  2ßafferbampf  auSgefüprt;  es 
muß  beSpalb  ein  Oampffeßel  oorpanben  fein,  oon  melcpem  ah  bie 
Kämpfe  btrect  in  bie  potenten  Meßgefäße,  aufreept  ftepenbe  gaff er, 
eingeleitet  merben.  Söenn  man  im  kleinen  arbeitet,  fann  man  einen 
fupfernen  Reffet  Penuöen,  btefer  muß  aber  oöllig  Planf  gefepeuert  fein, 
metl  fonft  ba$  $robuft  opnfeplPar  fupferpaltig  mirb.  $napp  em* 
pßeplt  für  btefen  galt  befiel  oon  33lei,  bie  unten  in  eine  eiferne 
Pfanne  eingeiaffen  ßnb,  auf  melcpe  (entere  allein  bie  geuerung  mirft. 

üftaepbem  bie  erforberlicpe  Stenge  oon  Saffer  ^um  Sieben  erpitst 
ift,  gießt  man  in  baffelbe  bie  Scpmefelfäure,  melcpe  oorper  mit  opn* 
gefäpr  bem  bretfaepen  ©emiepte  SöafferS  lalt  oerbünnt  morben  ift*). 
hierauf  bringt  man,  bei  lebhaftem  Sieben,  ba$  mit  lauwarmem  28af* 
fer  $u  einer  mtlcptgen  glüfßgfeit  angerüprte  Stärfemepl,  naep  unb 
naep,  pinju,  inbem  man  unauggefetjt  umrüprt,  um  baffelbe  rafcp  $u 
Peripetien  unb  fo  bie  ßleißerPilbung  möglicpß  ju  oerpinbern.  9Dfan 
ßeilt  piergu  fepr  jmeefmäßig  über  baS  Siebegefäß  ba$  mit  einem  £apne 
oerfepene  ©efaß  mit  ber  Stärfemilcp  unb  läßt  biefe  in  einem  bünnen 
Straple  in  bie  faure  glüfßgfeit  fließen,  fo  baß  baS  Sieben  nt  dpt  un* 
terbroepen  wirb.  3ft  auf  bie  eine  ober  anbere  2öeife  bie  gepörtge 
Stenge  Stärfe  eingetragen  worben,  fo  wirb  nun,  unter  (£rfe$ung  be6 
oerbampfenben  2Saffer$,  wenn  man  niept  mit  Oarnpf  arbeitet,  fo 
lange  gefoept ,  Pi£  bie  Stärfe  oollftänbig  in  3u(!er  umgewanbelt  iß. 

Oer  5$unft,  bei  welcpem  biefe  Umänberung  beenbet  ift,  läßt  fiep 
an  äußeren  (ürtgenfepaften  ber  foepenben  glüfßgfeit  niept  wopl  erfennen, 
letcp t  aber  an  iprem  eßemtfepen  SBerpalten.  Oie  Stärfe  oerwanbelt 
fiep  beim  $ocpen  mit  Scßwefelfäure  nidpt  fofort  in  3wcfer,  fonbern  ju« 
näcpft  in  Stärfegummt,  unb  swar  fepr  rafcp,  bte£  bann  aber  erft  burep 
anpaltenbeä  Loipen  in  3ucf er.  Oaper  wirb  bie  Stärfe  in  ber  fauren 
glüfßgfeit  swar  fepr  fcpnell  bünnßüfftg,  aber  fte  ift  bann  noep  niept 
in  3ucfer  übergegangen. 

Oa  3ucfer  in  mäßig  concentrirtcm  2Beingeifte  leiept  löSlicß  iß, 
©untmt  aber  barin  niept  löSlicß,  fo  giebt  ber  SÖetngeiß  ein  gutes 


0  iß  gan$  nnjmecfmäßig ,  bie  concentrirte  Säure  in  b ai  ßebenbe  Sffiaffer  $u  gie; 
ßen ,  ireil  habet  bie  glüfßgfeit  umßergefytifct  toirb.  $)a$  93erbünnen  ber  Säure 
tturb  fo  autfgefüprt,  baß  man  baö  $ßerbünnung$ft'aßer  in  ein  ©efäß  giebt,  unb 
bann,  unter  Umrüpren,  bie  Säure  in  einem  bünnen  Straple  eingießt.  San  fann 
au(p  bie  Säure  auf  biefe  Seife  opne  Seüere$  gleieß  in  bie  Äocßgefäße  geben,  fo 
lauge  ba£  Saffer  barin  no<p  fall  iß. 
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bittet  ab,  bte  twllftänbige  Umänberung  $u  erfennen.  ©o  lange  näm* 
M)  in  ber  focpenben  SD?affe  noch  ©ummt  enthalten  ift,  entfielt  etn 
ftarfer,  sanier,  äufammenhängenber  9?ieberfd)lag ,  wenn  eine  herauf 
genommene  $robe,  nach  ziemlichem  ßrrfalten,  mit  if;rem  gleichen  $olu* 
men  ftarfen  2Beingeifte3  oermifcht  wirb.  3ft  aber  fern  ©umntt  mehr 
oorhanben,  fo  entfielt  fein  9tieberfchlag,  fonbern  tn  ber  9tegel  nur 
eine  fein*  geringe  Trübung,  oon  anberen  ©ubftanzen  hevrührenb. 

(£tn  anbere3  (Erfennung^mittel  tft  bte  gobauflöfung.  (Seite  7 
tft  fd)on  angeführt,  baff  zu  ben  am  metften  charafteriftifcpen  (£igen= 
fchaften  ber  (Stärfe  btefentge  gehöre,  bajt  fte  mit  3ob  eine  bunfeltnbtg* 
blaue  ^erbtnbung  etngehe.  Das  au6  ber  (Stärfe  anfangs  entftehenbe 
Vertritt  wirb  burcb  3oblöfung  weinroth  gefärbt,  mit  3ucfer  aber  ent^ 
ftel;t  feine  gärbung.  9D?an  barf  baher  nur  eine  $robe  oon  ber  glüfftg* 
feit  au$  bem  Reffet  neunten,  unb  nach  bem  (£r  falten  3oblöfung 
Zugiegen,  um  an  ber  entftefmtben  mehr  ober  weniger  ftarfen  Färbung 
ben  gortgang  be£  3uförbilbung3procejfe£  beurteilen  gu  fönnen;  ftn? 
bet  enblicb  feine  gärbung  mehr  ©tatt,  fo  tft  ber  3ucferbtlbungöproceg 
beenbet. 

Die  Stenge  ber  ©chwefelfäure,  welche  man  $ur  Umwanblung 
einer  unb  berfelben  Stenge  ©tärfe  oerwenbet,  fann  fehr  oerfcpieben 
grofi  fein.  3e  mehr  ©chwefelfäure  »erhältntfj ntägig  ge¬ 
nommen  wirb,  befto  fchneller  tft  bte  3ucf  erbilbung  be* 
enbet. 

^trchh^ff/  ber  (£ntbecfer  biefer  3ucferfabrifation  giebt  folgenbe 
Data  über  bie  3^lbauer  ber  3«cf^btlbung  bei  oerfcpiebenen  SSerhält^ 
nijfen  oon  ©tärfe,  ©chwefelfäure  unb  SBaffer. 

100  $funb  ©tärfe,  %  $funb  ©chwefelfäure,  300  $funb  Saffer. 
Dauer  be3  &ochen£:  mehrere  Dage. 

100  $funb  ©tärfe,  1  $funb  ©chwefelfäure,  400  $funb  SÖSaffer. 
Dauer  be£  Kochens :  30  bt$  40  ©tunben. 

100  $funb  ©tärfe,  2%  $funb  ©chwefelfäure,  400  »JJfunb  SSajfer. 
2)auer  beS  $ochen$:  20  ©tunben. 

100  $funb  ©tärfe,  10  $funb  ©chwefelfäure,  600  $funb  SSajfer. 
Dauer  be£  ^ocheng:  7  bis  8  ©tunben. 

9ftan  pflegt  \i%t  im  Slllgemetnen  auf  100  $funb  ©tärfe  2  $funb 
©chwefelfäure  unb  300  bis  400  $funb  SBaffer  zu  nehmen,  gür  bte 
Dampffochung  empfiehlt  23alltng  100  $futtb  ©tärfe,  150  btS  200 
53funb  Söaffer  unb  2  $funb  ©chwefelfäure.  SBeSfmlb  bet  ber  festeren 
bte  Stenge  beS  2SafferS  geringer  genommen  werben  muß,  braucht  wohl 
faum  befprocpen  zu  werben ;  eS  ftnbet  burcp  baS  @rinftrömen  ber  Dämpfe 
eine  fortwährenbe  3Serbünnung  ftatt,  wäprenb  bei  ber  Äocpung  über 
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freiem  geuer  eine  Verminderung  deS  SBafferö  durcp  Verdampfung  er* 
folgt.  Vemerft  mag  auep  noep  werden,  dag  in  der  angegebenen  9D?enge 
oon  Sßaffer  das  SÖaffer  etngerecpnet  ift,  welepeS  man  vum  2lnrüpren 
der  Stärfe  anwendet  und  was  die  Stärfe  enthält,  wenn  man  fte  feucpt 
nimmt. 

3n  früherer  3ett  erpi^te  man  die  Stärfe  mit  dem  Sßaffer,  oor 
dem  3ugeben  der  Scpwefelfäure,  bis  vur  Kletfterbtldung.  Dtefe  Slrt 
und  SOSetfe  $u  opertren,  pat  Unbequemes  und  9?acptpetligeS  im  ®e* 
folge;  man  bedarf  rnepr  SBaffer,  wett  fonft  die  Säure  dem  Kleifter 
niept  gehörig  etngemengt  werden  fann  und  Stumpen  oon  Kleifter  fiep 
lange  3«t  unoerändert  in  der  fauren  glüfftgfeit  palten.  2lucp  ift  das 
allmälige  Einträgen  der  Stärfe  in  die  juderbildende  glüfftgfeit  deSpatb 
rationell,  weit  dann  die  gan$e  $?enge  der  Säure  immer  nur  auf  einen 
fletnen  Dpetl  der  Stärfe  $u  wirfen  pat,  was  den  3ucferbtldungS:proceg 
fepr  befepteunigt. 

(£S  tft  fepon  bet  der  Stärfefabrifation  erwäpnt  worden,  dag  man 
gep  tux  3ufo**fafwifatton  in  der  Dtegel  der  woptfeitern  Kartoffelftärfe 
bedient,  und  dtefe  mug  fiep  dann  der  gabrtfant  fetbft  bereiten,  wenn 
er  niept  den  größten  Dpeif  des  (Gewinnes  aus  der  £and  geben  will. 
Die  bepufS  der  Umwandlung  tn  3ufo  dargeftellte  Stärfe  brauept  dann 
niept  fo  oollfommen  gereinigt  $u  werden,  und  man  troefnet  fte  auep 
ntept.  Die  feuepte  (grüne)  Stärfemajfe  wird  in  gäjfer  gefeplagen  auf* 
bewaprt;  fte  päit  fiep,  opne  $u  oerderben,  lange  3ett.  Um  vu  wiffen, 
wie  otel  troefne  Stärfe  die  feuepte  Stärfemajfe  entpält,  mug  man  eine 
fletne  Quantität  daoon  abwägen,  auf  einem  fXacpen  Deller  auStrocfnen 
taffen,  und  dann  wieder  wägen. 

Der  £andwirtp,  weteper  felbft  eine  SBei^enftärfefabrif  beggt,  oder 
in  deffen  D^äpe  gtp  eine  fotepe  befindet,  oerwendet  auep  wopt  mit  Vor* 
tpeit  $ur  3ucferfabrifation  die  fogenannte  Scpabegärfe  opne  wettere 
Reinigung. 

Slnftatt  des  aus  den  Kartoffeln  abgefepiedenen  StärfemeplS  pat 
man  auep  die  verriebenen  Kartoffeln,  naepdem  fie  durep  wiederpotteS 
Uebergiegen  mit  faltem  Saffer  oon  augöSliepen  Subftanven  befreit, 
auep  wopl  noep  getroefnet  und  vermaplen  worden  find,  %ux  3uefer* 
fabrifatton  benu£t. 

Diefe  9flage  entpält,  neben  dem  Stärfemepl,  die  ftärfemeplpaltige 
Safer  der  Kartoffeln,  weltpe  allerdings  auep  noep  3ucfer  geben  fann, 
übrigens  aber,  da  ge  tu  dem  gcwöpnlicpen  gälte  als  Viepfutter  benuftt 
wird,  niept  oertoren  gept. 
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2)  (gittferitrnig  ber  ©djwefelfäurc  au$  ber  glüfftgfeit* 

Die  d^emte  ift  no ch  nicht  im  ©taube  gewefen,  ju  erklären,  auf 
welche  2ßeife  bte  ©chwefelfäure  bie  Umänberung  ber  ©tärfe  in  3ucfer 
bewirft.  ©tärfemehl  als  ©tärfesuefer  befielen  aus  $ohlenftoff, 

Safferftoff  unb  ©auerftoff.  DaS  33er|>ältnt@  beS  28ajferftoffS  unb 
©auerftojfS  $u  etnanber  ift  in  beiben  baffelbe,  nämlich  es  ift  baS  23e r* 
hältnig,  tu  welchem  beibe  ©toffe  2Baff er  bilben.  Daher  fonnte  man  ftch, 
nach©.  5  unb  10,  100  $funb  ©tärfeme^I  benfen,  als  äufammengefeet  aus 
44,90  $funb  ^ohlenftoff, 

55,10  »  SSajfer  (ober  ben  dlementen  bejfelben), 

100,00  $funb  ©tärfemehl. 

100  $funb  ©tärfe^uefer  aber  aus 
40,00  $funb  ^ohlenftoff, 

60,00  »  £Bajfer  (ober  ben  dlementen  bejfelben), 

100,00  $funb  ©tärfe^uefer. 

fMernacl;  wirb  alfo  bte  in  100  ^3funb  ©tärfemehl  enthaltene  Stenge 
^oblenftoff,  nämlich  44,9  $funb  ß'ohlenftoff  mit  68,1  $funb  2Bajfer 
(ober  bereu  23ejlanbtheiien)  ©tärfeguefer  btlben,  baS  pei$t,  eS  werben 
100  $funb  oollfommen  trocfeneS  ©tärfemehl,  tnbem  fte  11  $funb 
Sajfer  aufnehmen,  111  $funb  troefenen  ©tärfejucfer  geben. 

3n  3^d)en:  CA2H10O10  unb  2 HO  geben  CA2HA20A2. 

3u  btefer  Aufnahme  oon  Gaffer  wirb  nun,  wie  ftch  auS  grülw* 
rem  ergtebt,  baS  ©tärlemehl  burch  bte  ©egenwart  ber  ©chwefelfäure 
veranlagt;  einer  ©äure,  welche  ftch  tn  anberen  gälten  gerabe  burch 
ihr  33eftreben,  Söajfer  ju  entgehen,  auS$eichnet,  unb  fte  felbff  er* 
leibet  habet  gar  feine  $eränberung  (©eite  11). 

Dies  £e£tere  tft  oollfommen  ausgemacht,  unb  tft  für  unfern  Smed 
ju  wtjfen  nothtg,  benn  eS  wirb  uns  baburch  baS  Mittel  an  bte  £anb 
gegeben,  bte  pcferhalltge  glüfftglett  von  ber  ©chwefelfäure  31t  befreien. 

Die  ©chwefelfäure  btlbet  mit  $alf  ein  fehr  fd;wer  lösliches  ©al$, 
ben  fchwefelfauren  $a(f,  ben  ©ppS.  bringt  man  baher  tn  bte  fchwe* 
felfäurehaltige  glüffigfeit  ß'alf  (gebrannten  ßalf),  fo  fchetbet  btefer  bte 
©chwefelfäure  ab.  2Öie  ber  gebrannte  $alf  wirft  auch  ber  fohlenfaure 
$alf,  tnbem  bte  ^ohlenfäure  entweicht,  unb  btefen  wenbet  man  auch 
an,  ba  etn  Uebermafj  baoon,  wenn  man  etn  folcheS  gugefe^t  haben 
feilte ,  ohne  ^achthetl  tft,  wälwenb  ein  Ueb ermaß  non  gebranntem  Äal! 
ben  3ucfer  ^erftört  unb  eine  23raunfärbung  ber  9)?affe  herbeiführt. 

Der  fohlenfaure  üalf  ftnbet  ftch  in  ber  9iatur  fehr  hÄuft$;  er 
führt  bie  kanten:  Half  ft  ein,  Marmor,  H  reibe.  2lm  beften  wirb 
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ft  cf;  für  unfern  3ftecf  treibe  ober  ein  nicpt  fepr  t^ontger  ^alfftein  eignen, 
ba$  l jetgt,  etn  folcper,  welcher  beim  ilalfbrennen  einen  $temlicp  wetgen, 
fetten  Äalf  gtebt.  $or  ber  Slnwenbung  mug  er,  burcf;  3ennaplen 
ober  3e*ftantpfen  unb  ©teben,  in  etn  feinet  ^uloer  oerwanbelt  werben. 

Die  Slnwenbung  gefcpiept  nun  auf  folgenbe  SÖetfe.  ©obalb  burcf; 
bte  oben  angeführten  ^rüfung^mtttel  ermittelt  worben,  bag  bte  Um* 
wanblung  ber  ©tärfe  tn  3ucfer  oollftänbtg  erfolgt  tft,  gapft  man  bte 
ftebenb  peige  glüfg'gfett  au3  bem  ^ocpgefäge  tn  etn  potentes,  mit 
3apflocpent  oerfepeneS  gag,  unb  fe£t  tpr  tn  !f etnen  Ouantt^ 
täten  ben  sermaplenen  foplenfauren  ßalf  pin^u,  fte  nicpt  mehr 
fauer  tft,  was  baran  $u  erfennen  tft,  bag  etn  pineingetaucpteg  blauet 
2acfnuWpapter  nicht  mehr  roth  gefärbt  wirb. 

Der  foplenfaure  $alf  mug  in  fleinen  Portionen  be^palb  gugefefet 
werben,  weil  bie  au£  bemfefben  entweicpenbe  Ä'oplenfäure  etn  peftigeS 
2lufbraufen  oerurfacpt,  beim  £ineinfcpütten  grög  er  er  Mengen  bte  glüf* 
figfeit  baher  feiä;t  überfliegen  fönnte.  2lue  biefem  ©runbe  barf  auch 
ba$  gag  mit  ber  glüfftgfeit  nicf;t  oöllig  angefüllt  fein. 

Um  bie  Einwirfung  be6  $alfe3  auf  bie  ©cpwefelfäure  unb  baö 
Entweichen  ber  Äoplenfäure  %\i  befcf;feunigen,  rührt  man  bte  $?affe 
oon  3^it  $u  3ei*  mit  Einern  D^ührhotge  um,  unb  ba  auch  eine  pope 
Temperatur  baS  gortgehen  ber  ^oplenfäure  beforbert,  fo  mug  ba£ 
3ufef$en  be$  foplenfauren  $alfe$  oorgenomnten  werben,  fo  fange  bte 
gfüfg'gfeit  noch  fcPv  petg  iar  ^enn  ^er  Apparat  eS  geftattet,  fann 
man  benfelben  gleich  im  ^ocpgefäge  $ufe§en. 

Die  $ur  Entfernung  ber  ©cpwefelfäure  nötpt'ge  Sttenge  be£  foplen* 
fauren  Ä’alf$  lägt  fiep  burcf;  ^aefmuopapier  leiept,  wie  angegeben,  er* 
f  ernten ;  man  fann  fie  inbeg  auep  fepon  oorläugg  annäpernb  befttmmen. 
Ein  $funb  ©cpwefelfäure  bebarf  opngefäpr  ein  sJ5funb  reinen  foplen* 
fauren  ßalf;  ba  aber  ber  ßalfftein  immer  meprere  ^rocente  Tpon 
entpäft,  fo  mug  man  etwae  mepr  baoon  nepmen.  Ein  grogeS  Ueber* 
mag  baoon  oermeibe  man  aber,  um  niept  unnötpigerweife  bie  5föenge 
beS  23obenfa$e3  ju  oermepren. 

©obalb  bte  gfüffigfeit  oollfomnten  neutraliftrt  tft,  lägt  man  bie* 
fefbe  einige  3*tt  w  ^upe,  bamit  ber  entftanbene  @pp$  ftef;  abfetjen 
fann.  3ft  bieö  gefepepen,  fo  gapft  man  burep  bte  in  oerfepiebener 
$öpe  angebrachten  3«Pffbcper  bie  gefbfiepe  ffare  ober  boep  faft  ffare 
3ucferauflofung  ab. 

Der  am  23oben  be6  23otttcpS  gurücfbteibenbe  ©cplamnt  oon  ®pp£, 
wefeper  natürlich  noep  oiel  3ucferlöfung  aufgefogen  gurüefpält ,  wirb 
au^gelaugt.  $?an  benufct  ba^u  $wecfntägtg  ein  giltrirfag  oon  etwa 
21/2  gng  £bpe  unb  1%  gug  SBeite,  befeftigt  barin,  1  bi£  2  3^fl  nber 
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bem  23oben,  einen  gwetten  burddocperten  fogenannten  ©tebboben,  legt 
auf  btefen  ein  ©tüd  grobem  2 etnen,  unb  fd;üttet  barauf  entweber  einige 
3oI(  fod)  £edertiitg  ober  ©preu  unb  barüber  etwas  längeres  ©trot> 
ober  aber  grobfornigen  gtußfanb.  3n  biefeS  gaß  wirb  ber  ©ddantnt 
gegeben,  wo  bann  bie  aufgefogene  glüfftglett  Har  abläuft  unb  burcp 
einen  über  bern  unterften  23oben  angebrachten  £ahn  abgegapft  wirb, 
©obatb  nid;ts  meßr  abtäuft,  gießt  man  oorftcfjttg,  nadjbem  man  bie 
obere  ©d>td }t  beS  ©ppSbreieS  etwas  aufgelodert  f»at ,  reinem  SBaffer 
auf,  woburd;  bie  ^itderpaXtige  gtüfftgfeit  oottftänbig  aus  bem  ©ppfe 
oerbrängt  werben  wirb.  Die  abtaufenbe  gtüfftgfeit  wirb  gu  ber  frü* 
f>er  abgegapften  gegeben ;  ber  oerbünntere  2Intpeit  gum  2tuStaugen  neuer 
Mengen  beS  ©ppSbreteS  oerwanbt.  Der  ©ppS  wirb  atS  DüngungS* 
mittet  benutgt- 

©ottte  bei  ber  (Sättigung  ber  ©cfwefetfäure  burch  ben  ßatf  bie 
gtüfftgfeit  oon  bem  entftetwnben  ©ppfe  gu  bid  werben,  woburd)  baS 
©ntwetd;en  ber  ^oftenfäure  fefr  erfcpwert  wirb,  fo  muß  man  fte  mit 
etwas  Reifem  Söajfer  oerbünnen. 

3)  ©tnbampfen  unb  Steinigen  ber  gucPerfjalttgen  gliiffigXeit. 

Die  burd)  2lbgapfen  unb  gittriren  erhaltene  ftare,  ober  bocf  giem^ 
tid;  ftare,  weingelbe  3udertöfung  wirb  nun  in  flachen  fupfernen  ^ejfetn 
bet  mäßigem  geuer,  am  beften  aber  burd;  äßajferbampf,  eingebautst. 
3n  bem  $?aaße,  atS  baS  SBaffer  oerbunftet,  fcpeibet  ftd;  etwas  ©ppS 
aus,  ber  ftd)  tu  ber  3udertöfung  aufgetöft  ^atte,  unb  eS  entfielt  oon 
ben  etwa  nod;  oorßanbenett  Unretnt'gfetten ,  bie  gum  Xfytil  burd;  ben 
foptenfauren  $atf  in  bie  gtüfftgfeit  gebracht  worben  ftnb,  ein  ©cpaum. 
©on  btefen  beiben  ©ubßangen  muß  bie  3udertöfung  befreit  werben. 

?Dtan  täßt  beSfmtb  bie  gur  bünnen  ©prupSconftfteng  (1,28  fpec. 
©ew.)  etngebampfte  3udertöfung  tn  gäffertt  einige  3ät  fXe^en ,  wo 
ftd;  ber  ©ppS  gu  53oben  fenft.  Dte  ftare  2öfung  wirb  bann  abge* 
gapft,  ber  ©chaunt  mit  bem  ©ppfe  aber  auf  auSgefpannte  Dudler 
gegoffen  unb  ber  ^üdftanb  bann  abgepreßt.  Ober  aber,  man  gtebt 
ber  gtüfftgfeit  beim  ©inbantpfen,  wenn  ftcp  ihre  ©onftfteng  ber  ©on* 
ftßeng  eines  bünnen  ©prupS  nähert,  auf  100  $funb  ber  angewanb* 
ten  ©tärfe  etwa  2  bis  6  $funb  putoeriftrte  ^nod;enfofte  gu,  unb 
täßt  fte  bamit  bis  gur  bünnen  ©prupSconfifteng  einfachen;  bann  bringt 
man  ben  ©prup  in  einen  fupfernen  Reffet,  um  tpn  auf  ofmgefähr 
50°  di.  abgufüßten.  23tS  gu  biefer  Temperatur  erfattet,  mifcpt  man 
bemfetben  auf  febe  100  Duart  2  $?aaß  DftnbSbtut  ober  $?ttd;  gu,  baS 
©tut,  nad;bem  eS  guoor  mit  gleichen  Tfetten  Söaffer  oerbünnt  worben, 
bie  sD?ttd)  aber  unoerbümtt.  9htn  wirb  ber  ©prup  fangfatn  gurn  ©te* 
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ben  ermißt,  mobet  ftc^  auf  ber  Oberfläche  ein  fefter  Schaum  btibct, 
meiner  mit  einem  ©d;aumiöffei  (eicht  entfernt  unb  bann  abgepreßt 
merben  fann. 

Der  fo  oodfommen  gefiärte,  nur  gemöfmiid;  noch  grobe,  bartit 
fchmtmmenbe  Unretnigfeiten  enthaitenbe  ©i;rup  mirb  in  jm^erne  unten 
etmag  fpifc  $uiaufenbe  gäffer  gegeben,  bie  in  einem  ermannten  £ocaie 
aufgeftedt  finb.  9tach  12  ©tunben  haben  ftd)  ade  Unretnigfeiten  ab* 
gefegt,  unb  ber  ©^rup  fann  fiar  abge^apft  merben.  Der  etma  oor* 
hanbene  trübe  Eintimi  fann  burch  modene  ©pt^beutei  ftltrirt  merben. 

D^ec^t  ^medmäßig  fann  man  fich  ^um  klären  ber  eingebautsten 
©tärfe, $uderiofung  eineg  auf  oben  betriebene  Eirt  eingerichteten  gütrir* 
faffeg  mit  honettem  E3oben  bebtenen.  9)?an  fchüttet  bann  auf  bie 
2etnmanb  mäßig  grobfbrntgen  giußfanb,  unb  auf  biefen  bie  $u  fiä* 
renbe  giüffigfeit.  ^Bringt  man  ftatt  beffen  in  bag  gaß  grobfbrnige 
Änocßenfohie,  mte  fie  in  ben  9^unfefrüben^ucferfabrifen  bcnujjt  mirb, 
fo  mirb  bie  3ucferf!üfftgfett  nid;t  adetn  gefiärt,  fonbern  aud;  entfärbt. 
Ueberhaupt  fönnen  bei  ber  Darfteüung  beg  ©tärfe^uderg  oteie  ber 
Vorrichtungen  aig  dufter  bienen,  meiche  in  ben  ^unfeirüben^uder* 
fabrifen  Einmenbung  erfeiben. 

gft  nun  auf  irgenb  eine  ber  ermähnten  Wirten  ber  bünne  ©tärfe* 
äuderfyrup  gefiärt  morben,  fo  mirb  berfeibe  in  flauen  EibbamShfaanett 
jur  @onft'ftens  b eg  gemohnitchen  im  £anbei  oorfommenben  ©prupg 
abgebampft,  ba,  mie  fd;on  oben  bemerft,  ber  ©tärfe^uder  in  fefter 
©eftatt  faft  gar  nicht  in  ben  £anbei  gebracht  mirb.  Dag  ^inbampf^ 
erforbert  feine  anbere  Verficht,  aig  baß  man,  um  bag  Einbrennen  unb 
J>efttge  ©chäumett  $u  oermeiben,  bag  geuer  immer  nur  fo  gemäßigt 
erhält,  baß  ber  ©i;rup  nur  eben  ftebet.  3ft  bie  Ummanbiung  ber 
©tärfe  in  ©tärfe^uder  burd;  ©cßmefeifäure  n id;t  ooüftänbtg  erfolgt, 
unb  hat  man  ^urn  klären  oiei  holden  angemenbet,  fo  befommt 
man  einen  ©prup,  aug  bem  fid;  fefter  ©tärfe^uder  abfagert,  mag 
nicht  gern  gefehen  ift.  3)?an  fefet  beghaib  bag  $od;en  ber  ©tärfe 
häuftg  nicht  big  jur  ooüftänbigen  Ummanbiung  in  3uder  fort,  mo 
bann  bag  noch  oorhanbene  (S>ummt  bie  Elugfd;etbung  beg  feften  3uderg 
oerhinbert.  $tan  fann  aber  aud;  biefe  Eiugfd;eibung  baburch  oerhüten, 
baß  man  ben  ©prup  in  ben  Eibbampfpfannen,  menn  er  concentrtrt  ift, 
einige  Stil  lebhafter  fo<hen  läßt,  moburch  er  ftd;  buttfier  färbt  (eine 
bunfie  garbe  mirb  ebenfadg  oft  gemünfcßt),  unb  moburd;  fid;  ber 
©tärfe^uder  theümetg  in  ©dieimjuder  umänbern  mirb. 
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B  ®arflteUutt$  beS  ®tärl^ucfe?ff>rup$  fcurd)  bie 
Staftafe. 

lieber  bte  Umänberung  ber  ©tärfe  tn  3«der  burcp  b a£  SiaftaS 
ift  fomol;!  bei  ber  Vierbrauerei  aU  auch  bei  ber  Vranntmeinbrennerei 
unb  ber  gabrifation  be$  Tertring  auöfü^rXtc^)  gefprod;en  worben,  id> 
erfucpe  ba|>er  bte  2efer,  ba£  bort  ©efagte  fiep  ing  ©ebäcptniß  $urücf* 
$urufen. 

£>a$  gan$e  Verfahren  ber  ©prupfabrifation  aus  ©tärfe  burcp 
T)taßa6  tft  f}öfy\ 1  einfad;  unb  leicht  ausführbar.  sJ5apen  unb  er* 
fo$,  n>elc^e  bie  Sirfung  beS  TtaftaS  auf  baS  ©tärfemehl  ^uerft  rtch* 
'  tig  ernannten,  geben  folgettbe  Anleitung: 

San  neunte  frifd;  getrodneteS  unb  gemahlenes  ©erftenmaU,  unb 
Stoar  reichen,  wenn  bie  $eime  bem  $orne  an  £änge  gleid;fanten, 
5  Tlmle  baoon  tyn,  um  100  Theile  ©tärfemehl  in  3uder  um^mran* 
beln ;  oon  unregelmäßig  geleimtem  Sal$e  ift  mehr  erforberlicp,  febocp 
feiten  über  10  Thetle.  San  gtebt  in  einen,  burcp  Sajferbampf  ober 
burd;  ein  Safferbab  $u  ermärmenben  I'effel  ohngefähr  650  ^3funb 
Saffer  (260  Duart),  ermärmt  auf  20  btS  25°  91.,  rührt  bann  baS 
Saläfcprot  hinein,  erlügt  auf  48° 91.  unb  rührt  bann  120  $5fb.  ©tarier 
mehl  ein.  San  fud;t  bann  bie  Temperatur  ^mifchen  52  unb  55°  91. 
äu  erhalten.  91ad;  20  btS  30  Minuten  $at  ftcp  bie,  anfangs  trübe, 
bidlid;e  glüfftgfett  nneber  aufgehellt  unb  ift  bünnflüfftg  rnie  Saffer 
geworben;  bie  TÜgeftion  bei  angegebener  Temperatur  wirb  bann  fo 
lange  fortgefegt,  btS  ^obauflöfung  eine  herausgenommene  unb  erfal* 
tete  s)3robe  nicht  mehr  blau  färbt,  als  VeweiS,  baß  nur  3nder  unb 
©ummi  in  ber  glüfftgfett  oorßanben  ftnb;  bann  ^ießt  man  bie  flare 
glüfftgfett  ab  unb  bampft  fte,  entweber  über  freiem  geuer,  ober  beffer 
burd;  Safferbampf  ab,  wo  ber  ©tärfe^uderfprup  gurücfbleibt. 

Sill  man  ben  fogenannten  Tertrinfprup  ©emifcp 

oon  ©tärfe$uderfprup  unb  ©tärfegummt:  fo  wirb  bte  Tt’geftion  bei 
einer  etwas  h°^en  Temperatur,  bei  etwa  60°  91.  nur  3  bis  4  ©tunben 
lang  fortgefegt,  ober  man  erlügt  fogar  bis  jum  ©tebepunfte  unb 
barnpft  bann  fogleid;  ein.  3e  Ijöfytx  bie  Temperatur  bei  biefer  Ttge* 
ftion  ift,  befto  mehr  wirb  ©tärfegummt  im  Verpältniß  §um  ©tärfe* 
juefer  gebilbet.  (©iepe  bte  gabrilation  beS  TertrinS).  3)ubrunfaut 
erhielt  bet  2lnwenbung  oon  100  Thailen  ©tärfemehl,  25  Tpetlen  ge* 
leimter  ©erfte  unb  bem  45f aepen  @ewid;te  Saffer,  bis  90  93roc.  3nder 
unb  zweifelt  nicht,  baß  man  burep  Vermehrung  beS  SafferS  unb  beS 
©erftenmal$eS  bal;t’n  gelangen  werbe,  alles  (Stärlemejü  in  3ncfer  um* 
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^uwanbeln.  @S  fann  fner  bt'e  grage  aufgeworfen  werten,  ob  bet  tem 
$erfucf)e  bt'e  groge  ^enge  beS  ln  tem  ?0?al$e  enthaltenen  (StärfemehlS 
mit  berücfftc^ttgt  würbe?  ©uertn  33arret)  r ath  an,  100 
©tärfemehl,  5000  tytiU  SBaffer  nnb  25  ZfytiU  ©erftenmalj  $u  nehmen. 
9?ach  £überSborf  wtrb  folgenbermagen  opertrt. 

$?an  übergtegt  ^artoffelftärfe  mtt  fo  »lei  faltern  2Öaffer,  tag  bte 
Waffe  btcfflüfftg  wtvb,  nnb  fetjt  nun,  unter  Umrühren,  fo  lange  fochen* 
beS  SSaffer  fun^/  bis  etn  ftetfer  ^lelfter  entfteht.  liefen  ßletfter 
lägt  man  auf  50°  9t  erfalten,  fcgüttet  bann  bte  erforberllche  9)?enge 
feinet  ©erftenmal^fchrot  gn,  nnb  rührt  bajfelbe  tn  ben  ^letfter  etn. 
©<f;on  $u  Anfänge  beS  UmrührenS  fängt  ber  ^(elfter  an,  bünner  ju 
werben,  nnb  nach  otntgen  Minuten  Ift  eine  wafferbünne  glüfg'gfelt 
entftanben.  Dlefe  glüfftgfett  fchmecft  fabe,  enthält  nur  wenig  Sudzx, 
aber  »lei  ©tarfegumml.  93?an  mug,  um  bte  3ucferbtlbung  $u  bewtr- 
fen,  bte  glüfggfett  nun  mehrere  ©tunben  h^bnrch  tn  einer  SÖätrne 
»on  40  btS  50°  9t.  erhalten.  9tach  ofmgefähr  8  bis  10  ©tunben  Ijt 
fte  t'ntenfl»  füg  geworben,  unb  längeres  ©tegenlaffen  vermehrt  bte 
©ügrgfett  bann  nicht  mehr,  ber  3ucferbtlbungS:proceg  tft  alfo  beenbet. 

2US  baS  befte  33erhättnlg  ^etgte  ftch  80  sJJfnnb  ©tärfe,  10  $funb 
Wal^fc^rot ,  450  bis  500  $funb  SÖaffer.  £)aS  Walgfc^rot  mug  auS 
ganj  frtfch  bargeftelltem  ©erftenmalj  bereitet  unb  fefw  fern  fern.  £)le 
gtemlicf)  fchletmtge  ^ucferhalttge  glüfftgfett  wtrb,  um  bte  hülfen  beS 
Baljes  ab^ufonbern,  burch  etn  ©teb  gegoffen;  fte  tft  aber  bann  noch 
ntcgt  flar,  unb  flärt  ftch  auch,  wegen  Ihrer  fchletmtgen  33efchaffenhett, 
nicht  buch  ruhiges  ©tegenlaffen. 

Um  fte  $u  flären,  rüfwt  man  ln  blefelbe  gröbliches  3tegetmehl, 
focht  fte  auch  wohl  bamlt  auf,  wo  bann  nach  12  (Stunben  alle  Unret* 
nlgfetten  mit  bem  3l^elmehle  ftch  33oben  gefenft  h aben  unb  bte 
glüfftgfett  flar  abgegapft  ober  ftltrtrt  werben  fann.  Sßahrfchelnllch 
würbe  grobförnlger  glugfanb  blefelben  Dtenfte  thun.  (Sie  wirb  bann 
$ur  gehörigen  ©^rupScong'ften^  eingebautst. 

©elbft  ble  geflärte  3ucferlöfung  beftgt  noch  fietS  einen  9)?al^ 
gefchmacf;  will  man  blefen  entfernen,  fo  mug  g'e  ln  bem  oben  be* 
fchrlebenen  glltrlrfajfe  burch  fnft  auSgeglühte,  gröblich  puloerlflrte 
unb  angefeuchtete  ^ol^fohle,  ober  beffer  ^nochenfogle,  ftltrlrt  werben. 

^achbem  man  ln  neuerer  3^t  ble  fräfttge  gucferbllbenbe  2Ötrfung 
beS  grünen  9D?al$eS  erfannt  hat,  wirb  man  mit  3$orthell  bleS  benugen. 
£)te  oorhergehenbe  Umwanblung  beS  ©tärfemehlS  ln  (Stärfeflelfter  tft 
unbequem  unb  bürfte  überflüfftg,  ja  felbft  nachteilig  fein  (©eite  92). 
9tach  33 Ut}  unb  Otto  wtrb  auf  folgenbe  SBelfe  »erfahren. 

56  $funb  trocfne  ober  100  ^funb  najfe  ^artoffeljtärfe  werben 
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mit  etwas  f altem  Säger  angerügrt,  unb  burcg  150  Duart  focgenbeS 
Säger  einem  oollfommen  homogenen  steiftet  gemalt.  9tad;bem 
btefer  auf  40  bis  45°  9t  ft cg  abgefüglt  gat,  werben  12  btS  14  $funb 
feucgt  ^erquetfcgteS  ©erftenmal^  gugegeben  unb  etngerügrt. 

9tacg  5  bis  10  Minuten  tft  bie  SDtaffe  bünnflüfftg  geworben,  unb 
bie  Demgeratur  l)at  ftg>  um  10  bis  15°  9t.  ergögt,  weshalb  man  oor* 
gcgttg  fein  mug,  bamtt  bte  5D?affe  nicgt  ^u  getg  werbe.  San  lägt 
btefe  nun  8  btS  10  ©tunben  bet  45  btS  55° 9t.  gegen,  fei gt  burcg  ein 
©ieb  ober  einen  ©gtgbeutel,  lägt  abfegen  unb  bamgft  bie  flare  g(üf= 
figfeit  ein.  $on  50  $funb  ©tärfe  ergält  man  70  $funb  bicfen  ©grug 
oon  groger  Margeit. 

2lud)  auf  folgenbe  Seife  fann  ogerirt  werben: 

10  $funb  nocg  feucgt  $erquetfcgte$  SDtalgf^rot  werben  mit  45  Duart 
Säger  oon  30°  9t.  in  einem  Mgel  übergogen  unb  nacg  einiger  3eit 
btS.47°9t.  erwärmt.  Dann  gtebt  man  nad)  unb  nacg  50  $funb  ©tärfe 
gtn^u.  ©obalb  bie  Demgeratur  btS  ju  56°  9t.  gegtegen  ift,  wirb  bie 
Sage  ftetf,  aber  fcgon  nacg  einigen  Minuten  wteber  bünngüfgg.  9tun 
lägt  man  fie  3  ©tunben  in  einer  Demgeratur  oon  50  bis  60°  9t.  ge= 
gen,  fegt  bann  3/8  55funb  guloeriftrte  Mtocgenfogle  gtn^u,  unb  gltrtrt 
nad;  einiger  3^tt.  Die  3ucfergüffigfett  läuft  llar,  aber  langfam  gtn* 
burcg.  9tad;  bem  Einbamgfen  unb  klären  mit  Eiweig  werben  45  93funb 
fegr  fügen  berngetnfarbtgen  ©grugS  ergalten,  alfo  weit  weniger  als 
nad)  ber  vorigen  SSorfcgrift ,  aber  ber  ©grug  ift  frei  oon  bem  Sal§* 
gefcgmade,  weltgen  ber  erftere  $etgt ,  ber  aber  aucg  burcg  Filtration 
über  Mgle  entfern!  werben  fann.  (Der  fo  bebeutenbe  Unterfcgieb  in 
ber  Ausbeute  lägt  ficg  aus  ber  93erfcgieb  eng  eit  beS  SSerfagrenS  nicgt 
erflären.  D.) 

San  gegt,  bag  bei  ber  3«cferfabrtfation  aus  ©tärfe  burcg  ^Dtatg, 
baS  Mären  ber  3udergalttgen  Flüfftgfett  immer  ©cgwterigfeiten  macgt. 
2lm  gegen  bürfte  bagelbe  nacg  ber  oben  ©eite  570  angefügrten  Se* 
tgobe  mtttelg  Mtocgenfogle  unb  S31ut  ober  Eiweig  gelingen.  5lucg 
bürften  bie  ^oglenglter,  welcge  ^urn  Mären  unb  Entfärben  beS  9tun* 
felrübenfafteS  allgemein  genügt  werben,  für  bie  Jabrtfation  beS  ©tärfe* 
Ruders  red)t  geeignet  fein,  (©iege  9tunfelrübenjuderfabrtfation.)  San 
gätte  aber  natürlid;  ntcgt  fo  oiel  Mgle  anjuwenben,  ba  ber  3wecf 
ber  Filtration  ber  ©tärfejucfergüffigfeit  ntcgt  fowogl  Entfärbung,  fon* 
bern  Märung  ift.  Die  oben  befcgriebenen  fleinen  gtltrtrfäff er  ft'nb  ben 
fogenannten  Dumo  nt 'fegen  F^^ern  ägnltcg. 

Um  feine  hülfen  in  bie  3u<fergüfft'gfett  51t  bringen,  fönnte  man 
angatt  beS  Sal$eS  in  ©ubganj,  einen  wägerigen  2IuS$ug  beS  Sal$eS 
anwenben,  ber  eben  fo  guef erbtlbenb  als  baS  Sal$  wirft,  ba  baS 
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2)iaffate  in  SBaffer  fef?r  tetc^t  Ittelicp  ift.  9^üf>rt  man  in  einen  folgen 
Au^ug  ©tärfemefjl  etn,  fo  berflüfftgt  ftd;  bieg  tn  ber  -iftäf >e  bon 
50°  9t. ,  ofme  oorljer  ftleifter  werben,  unb  allmälig  erfolgt  bann 
bte  Umwanblung  tn  3«der.  Um  baS  @tärfemel;l  be$  ^fta^eg  gleich 
fettig  tn  3uder  $u  berwanbeln,  fann  opertrt  werben,  wie  e3  bet  ber 
gabrt'fation  beS  £)ertrtng  ©ette  562  gelehrt  worben,  fowte  überhaupt 
ba£  bort  ©efagte  im  Allgemeinen  für  bie  3urferfabrifation  ©eltung  f>at. 

£>te  fcpletmtge  33  efcfmffenlj  eit,  welche  bte  burcp  9)?at5  gewonnene 
3ucf erlöfung  $etg t,  gtebt  fcpon  ben  33ewete,  bafj  tn  berfelben,  neben 
bem  Sudzx ,  nod)  eine  bebeutenbe  Stenge  ©tärfegummi  enthalten  tft, 
unb  e3  l?at  bte  je§t  nod;  nid;t  gelingen  wollen,  bte  Umanberung  ber 
©tärfe  tn  3uder  burcf)  bae  2)tafta3  eben  fo  bollfiänbig  $u  bewtrfen, 
ate  bieö  bur$  ©ctywefelfäure  gefcptefrt;  man  pat  beäfmlb  bet  bem  $?al$* 
jtärfefprup  eine  Austreibung  boit  feftem  3uder  faft  nie  $u  beforgen. 


SDie  fjunf  eltufceit  jttcf  etfafcrtf  attptt 


SD  er  Saft  ber  9?unfetrüben  enthält  btefetbe  3itcferart,  n>etc^e  tu  bem 
(Safte  beS  3uderrolhr$  enthalten  ift  unb  barauS  tn  fo  großer  9J?enge, 
in  SSeftinbten  unb  Dfttnbien,  gewonnen  wtrb,  nämlich  ben,  burd)  feine 
ftarfe  unb  reine  Sügigfeit  ausgezeichneten,  frpftaffifirbaren  3uder. 
Der  9tunfe(rübenjucfer  tft  baher  fern  Surrogat  für  ben  inbifchen 
3ucfer,  er  tft  oietmehr  btefem  oöffig  gleich,  unb  für  affe  3^ede,  $u 
benen  btefer  2lnmenbung  erletbet,  eben  fo  gut  anwenbbar,  wenn  er 
von  ben,  thn  tn  ben  Sftüben  begleftenben,  fremben  Subftanzen  oöfftg 
befreit  tft. 

Der  beutfche  2tyothefer  unb  CT^emtfer  Burggraf  (tn  Berlin) 
entbecfte  im  3al)re  1747  ben  bebeutenben  3udergehalt  ber  Dtunfelrüben 
unb  empfahl  ben  £anbwirthen  ben  Einbau  ber  Dtüben  für  bie  3uder* 
gewimtung. 

97ad;bem  btefe  Sntbedung  50  3ah*e  lang  unberücffichtigt  geblieben 
war,  machte  2lcharb  oon  57euem  auf  biefetbe  aufmerffam,  unb,  un* 
terftü£t  oon  preugenS  Könige,  entftanb  unter  feiner  Rettung  bie  erjte 
^unfetrüben^ucferfabrif  in  Schleften,  auf  bem  ©ute  ©unern.  SÖegen 
ber  mangelhaften  Apparate  unb  ber  unoollftanbigen  Reinigung  (£äu* 
terung)  beS  Saftet  mürbe  nur  bie  geringe  Ausbeute  oon  2  bis  3% 
fr^jtalliftrten  D^oh^cferS  erhalten,  fo  baf}  bie  wichtige  ©ntbedung 
^ftarggraf’S  nicht  nu^enbrtngenb  werben  $u  wollen  festen.  Die  ga* 
brtf  zu  ©unern  unb  einige  anbere,  unter  $ochfter  protection  entftan* 
bene  gabrifen,  mußten,  in  $olge  biefer  geringen  Ausbeute,  aufhbren 
ZU  arbeiten. 

Crrft  Napoleons  ©ontinentalfperre  brachte  wieber  neues  £eben  tn 
bte  tnlänb'ifche  3ucferfabrifation,  t'nbem  fie  btefe,  ohngeacf;tet  ihrer  nie* 
brt'gen  Stufe  ber  $ollfommenheit,  zu  einem  gewinnbrtngenben  ©efd;äfte 
machte.  Seicht  allem  tn  Deutfchlanb,  auch  in  Jranfreich  entftanben  oiele 
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gabrifen,  welche  tttbeß  —  bie  beutfc^en ,  ofme  toefentlid;e  Verbeffe* 
runden  tn  ber  gabrifation  ju  erlangen  —  fpäter  nach  itnb  nad;  sunt 
großen  ZptiW  toteber  gans  entgingen  ober  ftd)  nur  mit  ber  £)arftellung 
etne3  ©prups  au$  ben  Rüben  nod)  tanger  befchäftigten. 

Rur  in  grattfreich,  too  e$  gelang,  burd;  Veroollfommnung  ber 
Apparate  für  fdmelle  ©aftgetotnnung,  burch  2lntoenbung  ber  getarnten 
Äohle  jur  Reinigung  beg  ©afteS,  mittelft  gtltration,  enblich  burch  Be* 
nu|ung  beö  28afferbantpfeS  jurn  (£rfn$en  unb  Berbantpfen  beg  ©afteS 
eine  größere  2tu£beute  an  3ucfer  unb  eine  beffere  Dualität  be£  3^^ 
51t  ermatten,  blieb  bte  gabrifation  auch  nach  Aufhebung  ber  ©ontinen* 
talfperre,  febod)  befchränfte  fich  bte  3<*!tf  ber  gabrifen  nur  auf  einige 
toenige. 

3n  golge  toeiterer  Berbefferungen  im  Verfahren,  toelche  4  bt6 
5  $roc.  Rohr$ucfer  getoinnen  ließen,  unb  unter  bem  ©dmt$e  einer 
hoben  ©teuer  auf  auSlänbifchen,  trenn  auch  tn  ben  eigenen  Kolonien 
erzeugten  3urferS,  fanb  bie  gabrifation  fdjon  in  ben  stoanjiger  Sauren 
eine  allgemeinere  Verbreitung  tn  grattfreich,  oott  too  ab  nun  aud)  baS 
beutfdje  $tnb  toieber  sunt  Vaterlanbe  surücffehrte. 

gn  £)eutfd)tanb  prangen  bie  niebrtgen  ©etreibepreife,  toel^e  bte 
fünften  ©üter  enttoertheten,  bie  £anbtturtf>e,  eine  neue  ©rtoerbgquelle 
51t  fudjen.  Hbgefehen  oon  oeretnselten  Verfugen  ober  Unternehmung 
gen,  tote  $.  V.  burd;  U§fd)neiber  in  Baiern,  ©räbner  unb  bem 
©rafen  ©ollorebo  in  Mähren,  bet  betten  man  ftd)  im  2®efenttid)en 
ftreng  an  ba6  fran^öftfdte  Verfahren  hielt  unb  beetmtb,  bet  minber  gtrecf- 
mäßigen  Apparaten,  nametttltd;  bem  fanget  an  Dampfapparaten,  nur 
ungünftige  Refultate  ermatten  tonnte,  toeil  bte  gran^ofen  bi6  baln'n 
feine  oollftänbige  unb  swecfmäßige  Reinigung  (Läuterung)  be$  ©afte$ 
fannten,  bie  eS  gejtattet  hätte,  ben  ©aft  ofme  Rauheit  über  freiem 
geuer  einsufoeben,  mar  e$  junächft  Böhmen,  too  burch  Söeinrid; 
unb  ^obtoeiß  auf  mehreren  £errfcbaften  gan$  einfad;  eingerichtete 
gabrifen  entftanben,  bie  ein  günfttge£  Refultat  erretten.  ©3  gelang 
hier  ben  ^enntniffen  unb  Bemühungen  biefer  Männer,  eine  fixere 
Läuterung  ober  erfte  Reinigung  beS  ©afteS  $u  erreichen,  bie  eS  mog* 
lieh  machte,  benfetben  über  freiem  geuer,  alfo  ohne  foftbare  Dampf 
apparate,  toetter  su  oerarbeiten.  Durd;  bie  2lntoenbung  einer  falten 
gtltration  ftellte  man,  bei  einer  noch  befchränften  2lntoenbung  ber  tpie* 
rifchen  $ohle,  in  jenen  gabrifen  unmittelbar  au$  bem  ©afte,  alfo  ohne 
eigentliche  Raffination,  einen  hübfd;en  £ut$ucfer  bar,  beffen  2Renge 
00m  erften  ©uffe  ettoa  2  $roc.  ber  Rübe  erret d;te,  toobei  man  al$ 
Stoetteg  $robuct  nod;  eben  fo  oiel  Rol;sucfer  erhielt. 

©päter  befd;ränften  ftch  otele  ber  auf  ben  böbmifd;en  £errfd;aften 
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betriebenen  gabrifeit  auf  bie  Erzeugung  etneb  30gräbtgen  @prupb,  ben 
fte  an  größere  D^afftnerten  oerfauften  nnb  baburd;  bab  ©efdjäft  auf 
etne  anfcßetnenb  oortheilfwfte  SQSetfe  für  ben  lanbwirthfchaftlichen  V e? 
trieb  erleichterten.  2(llcin  ber  burd)  Eoncentratton  aub  bem  ntcf>t  hin? 
retd)enb  gereinigten  @afte  erhaltene  <8t>xup  befaß  wenig  VSerth,  fo 
baß  btefe  gabrifen,  unter  ben  günftigften  Verl;ältniffen  in  Vezug  auf 
ben  Rübenbau,  ben  $retb  beb  Vrennmatertalb  unb  ber  Arbeit,  fo  n>te 
ber  3uderpreife,  feine  oortheilfjaften  ©efdjäfte  machten.  Dabet  haben 
bte  ungfüdlidjen  Verfuge  zur  Einführung  beb  Vtacerationb?Verfahrenb 
bort  große  Verlufte  oerurfaeßt,  fo  baß  bte  gabrifatioit  beb .  Drüben* 
Zuderb  tn  Vöhnten  btb  jegt  lange  nteßt  bte  Shtbbehnung  erreicht  hat, 
bte  nad;  ben  günfttgen  D^efultaten  ber  erften  Unternehmungen  zu  er? 
märten  ftanb.  Doch  pahxn  tn  legter  3^t  bte  neueren  Verbeffermtgen 
auch  bort  Eingang  gefunben,  unb  baburri)  wirb  bte  fegenereidje  ga? 
brifation  in  jenem  günftigen  Voben  aufb  -fteue  Söurjet  faffen. 

Eine  große  Verbreitung  fattb  bie  3uderfabrifation  im  3ahre  1836, 
wo  bab  3te*’fd;e  ^ehetmntß  —  welcheb  10  bib  12  tyxoc.  3uder  aub 
ben  S^üben  zu  gewinnen  oerfprad;  —  eine  Sßienge  gabrifen  inb  £eben 
rief,  wooon  aber  letber  ber  größere  Xptil  faurn  bie  zweite  Eantpagne 
erlebte.  Dem  Slpotßefer  3\zx  in  3^bft  mar  eb,  in  Verbinbuttg  mit 
ben  Erfahrungen  einer  fd;on  tanger  arbeitenben  S^übenfarupfabrif  ber 
©ebrüber  £anewalb  zu  Dueblinburg,  getungen,  bur$  eine  Ver? 
oollfommmtng  ber  erften  Reinigung  (Läuterung)  beb  ©afteb  unb  burch 
rechtzeitige  2lnwenbung  einer  größeren  3)?enge  ^oßle,  aub  ber  oon  jener 
gabrtf  atb  bie  zuderretd;fte  erfannten  S^übe  eine  3udermaffe  (@prup 
unb  3uder  zufantmen)  zu  gemimten,  bte  bab  bib  bahnt  gekannte  $ro? 
buct  an  Dualität  unb  Duantität  merfltd)  übertraf,  benn  man  erhielt 
bort  10  btb  12  $roc.  jener  3uderntaffe.  Dieb  günftt'ge  Otefuttat  war 
aber  nicht,  wie  eb  Viele  geglaubt,  burd;  etn  Hrcanum  erreicht,  fonbertt 
eb  mar  zunächft  bte  golge  ber  getroffenen  ^lubmaht  ber  zuderreichften 
Drüben,  bte,  im  magern  (ganbboben  gebaut,  einen  für  bie  £anbwirth5 
fchaft  gar  nicht  lofwenben  Ertrag  (70  btb  80  Eentner  pro  borgen) 
gaben,  aber  um  fo  zuderreicher  ftch  Zagten.  2tub  btefen  zuderreichett 
unb  an  fremben  ©toffen  armen  Drüben  erhielt  man  burch  mieberhotteb 
^reffen  (beb  falten  unb  ertöten  Vreieb)  gegen  80  $roc.  Saft,  ber 
bet  ber  Läuterung  burch  längere  Etnwtrfung  beb  zugefegten  $alfb  (an? 
haltenbeb  Wochen  bamit)  ooltftänbiger  oott  ben  fdjleimt'gen,  ftidftoff? 
haltigen  Verunreinigungen  befreit,  bann,  nach  erfolgter  2lbfühlung, 
burd;  2lnwenbung  einer  größeren  Stenge  ^oßle  fo  ootlftänbig  gereinigt 
mürbe,  baß  er  jene  feßöne  unb  reiche  2lubbeute  lieferte. 

Dab  3ugrunbegehen  ber  nad;  bem  3 1  e r ’  fchen  Verfahren  arbei? 
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teilten  gabrtfen  würbe  $unächft  burd;  ben  50?cut^et  an  beit  $ur  Ver¬ 
arbeitung  geeigneten  Stuben  bebingt.  E$  fehlte  ben  Dauben  ber  große 
3udergetjalt,  fte  waren  um  fo  reicher  an  fremben  Stoffen.  Slußerbem 
machte  bte  umftänbtiche,  nicht  immer  fcßnelt  genug  $u  erreid;enbe  5tb- 
füßlung  be$  bünnen  Saftes  bteS  Verfahren  für  ben  größeren  Vetrieb 
ohnehin  gan$  unpraftifch,  ja  oft  unausführbar.  gerner  hatten  bie 
gemad;ten  großen  Vertretungen  biete  gabrtfen  unter  Vertjättniffen 
errieten  taffen,  bie  nicht  bie  geeignetften  waren,  unb  enbtt'd;  fehlte  es 
bamatS,  bei  ber  ©rünbung  fo  bteter  neuer  gabrtfen,  faft  gängticb  an 
Sachberftänbigen ,  fowoßt  jur  Einrichtung  atS  jum  betriebe  ber  ga- 
brifen. 

@o  feßr  nun  auch  bit  Stoßen  Vertufte  ju  befragen  finb,  weldje 
bie  Einführung  beS  neuen  ©ewerbeS  ptc  unb  ba  p erbetfütwte,  fo 
würben  bod;  barnalS  manche  ber  fe$t  btüßenben  gabrtfen  gegrünbet,  bie 
feitbem  burch  unermübtichen  gteiß  einen  Schaö  an  $war  tßeuren,  aber 
auch  wertfwolten  Erfahrungen  gefammett  haben.  Das  3 1  e  r ^  fc^e  Ver¬ 
fahren  (ehrte,  baß  bet  ber  erften  Märung  ein  Wochen  beS  Saftes,  bei 
guten,  fal^armen  Drüben  nicht  fcßäblich  fei,  fonbent  im  ©egen tßeit  bie 
gehörige  Läuterung  bebeutenb  fixere.  ES  ftettte  bie  97othwenbigfett 
ber  Euttüurung  einer  pderretchen,  fatjarmen  9tübe  heraus,  weit  bei 
fd)ted)ten  Drüben  eine  fixere  Schetbung  nicht  $u  erretdjen  war.  gerner 
tehrte  baS  neue  Verfahren  bie  9tothwenbigfeit  ber  2lnwenbung  einer- 
größeren  5D?enge  Äotrte,  mit  ber  man  btS  bafmt  nod)  immer  gefpart 
hatte,  obgleich  fchon  bor  tangerer  3^tt  DeroSne,  in  granfreich,  ge¬ 
zeigt  hatte,  baß  bie  gebraudde  toßte  auf  eine  teilte  2trt,  burch  bie 
SBteberbetebung,  wteber  braudjbar  gemalt  werben  fömte.  Den  wid;- 
ttgften  gortfchritt  berbanfen  wir  aber  ber  Erfenntniß,  baß  eS  $wed* 
mäßig  fei,  ben  (Saft  bor  feiner  weiteren  Eoncentration  pnäd;ft  bolt- 
ftänbig  $u  reinigen. 

5tach  btefen  gemachten  Erfahrungen  hat  nirgenbS  in  Deufcßtanb  bie 
^üben^uderfabrifation  in  ben  testen  10  fahren  fotche  gortfd;ritte  ge¬ 
macht  unb  fo  allgemeine  Verbreitung  gefunben,  als  in  ber  preußifchen 
$robüt$  Sachfen.  ES  bereinigte  ftch  pitx  aber  auch  was  bem 
Aufblühen  beS  neuen  ©ewerbeS  förberltch  würbe.  3unächft  bie  |whe 
(Stufe,  auf  weicher  ftch  h*er  tte  £anbwirthftaft  im  Allgemeinen  be= 
fanb,  bor  Ottern  aber  ber  $um  3aderrübenbau  geeignete  Voben,  ber 
namentlich  in  ber  sJ?ähe  ber  (Stabte  burch  ben  langjährig  betriebenen 
Eichortenbau  bie  befte  Vorbereitung  erhatten  hatte,  unb  ber,  in  Verbim 
bung  mit  ber  atfgemeinen  ^enntniß  im  Vau  bon  V$urselgewäd;fen,  bt'c 
f)erbeifd;affung  beS  £auptmaterialS,  in  feiner  beften  Dualität,  fieberte. 
Außerbem  fanb  ft'd;  p ier  bei  ben  Unternehmungen,  bie  ^ntettigenj  bee 
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£anbwirtf;eS,  gabrifanten  unb  Kaufmannes  metßenS  glüdlich  mit  bem 
erforberlicßen  Kapitale  oerbunben,  unb  enbltch  würben  bie  Unternehmung 
gen  burch  bte  bereite  entftanbenen  unb  ftcjj  noch  mehrettben  mechattifchen 
Söerfßätten  wefentlicb  erleichtert,  kluger  in  ber  ^rootn^  ©acßfen  hot 
bie  gabrifation  in  ©chleften  unb  Mähren  unter  ähnlichen  Berhältntffen 
eine  nahmhafte  Ausbreitung  gefunben. 

Bebauerlicß  ftnb  bie  Dpfer,  welche  bie  fonß  fo  fegenSretche  ga* 
brifatton  im  fübweftlichen  Deutfcßlonb,  burch  befonbere  Berhältnijfe, 
geforbert  hot.  3n  SÖürtemberg  unb  Bobett  gelang  eS,  bet  bem  lwhen 
3ntereffe,  welches  fytx  bie  gürften  unb  Regierungen  für  bte  Einführung 
ber  einheimtfchen  3«cferfabrifation  wtrflich  typten,  baS  $ur  ©rünbung 
mehrerer  großartigen  EtabliffementS  nötlnge  Kapital  burch  Actien  51t* 
fammen^ubringen.  Auf  eine  beflagenSwertße  2öeife  finb  herbei  bte 
größten  ©ummen  jur  Einführung  unb  Beroollfommnung  einer  fcßein* 
bar  oortheilhaften  gabrifationSmethobe  (ber  ©chüi^enb  achten)  oer= 
wanbt  worben,  fo  baß  j (egt  nicht  nur  baS  enorme  Actien 'Kapital  oer* 
fchwunben  ift,  fonbern  bte  gabrtfen  überfcßulbet  bafteßen,  unb,  anftatt 
$um  dufter  unb  $ur  Aufmunterung  ju  bienen,  als  ein  warnenbeS, 
abfcprecfenbeS  Beifpiel  erfreuten. 

Die  BSicptigfett  ber  Runfelrüben^ucferfabrifatton  erhellt  aus  ben 
Bortbeilen,  bie  fie  für  bte  £anbwtrthfcßaft  gewährt,  unb  auS  ber  Be* 
retcßerung  unfereS  Rational  *BermögenS  burä;  bie  Erhaltung  ber  be= 
beutenben  ©umnten,  welche  für  fremben  3ucfer  ins  AuSlanb  gehen, 
ohne  baß  bieS  mehr  als  tn  feinem  3ntere(fe  liegt,  oon  uns  bafür 
bezöge. 

Der  Rübenbau  unb  bte  Abfälle  ber  gabrifation  liefern  ber  £anb* 
Wirtschaft  nicht  nur  eine  pöf)tu  Rente  beS  BobenS,  fonbern  bringen 
btefen  auch  $u  einer  größeren,  fixeren  ErtragSfälngf  ett ,  was  bte 
gurcht  fcßwinben  läßt,  baß  ber  Rübenbau  ben  ©etreibebau  befcpränfen 
werbe.  Der  Rübenbau  macht  bie  oorhanbenen  Arbeit^fräfte  lohnettb, 
inbem  er  faft  viermal  mehr  oon  biefen  tn  Anfpruch  nimmt,  als  ber 
©etreibebau.  Die  gabrifation  gewährt  eine  pöpere  Berwertpung  un* 
ferer  reichen  ©cpä£e  an  Brennmaterial ,  namentlich  an  Dorf  unb 
Braunfohlen,  unb  oerfcpafft  unferen  Arbeit^fräften  einen  Berbienft, 
ber  um  fo  erwünfchter  tft,  als  er  ber  arbettenben  Klaffe  in  einer 
Saßref  eit  ^ufällt,  tt>o  beren  Kräfte  im  anberen  galle  met'ftenS  un* 
benu$t  bleiben. 

Der  ArbeitSaufwanb  jur  Erzeugung  oon  einem  Eentner  Rohsucfer 
iß  minbeftenS  auf  4  bis  5  ©ulben  $u  berechnen,  fo  baß  wir  mit  jebem 
Eentner  frembem  3ucfer  eine  gleiche  ©umme  (tn  bem  3offoeretne 
allein  4  bis  5  Millionen  ©ulben)  ber  arbeitenben  klaffe  etlichen, 
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bereit  fräfte  mehr  aU  htnreichenb  ftnb  $ur  Beugung  unfereö  ganzen 
3ucferbebarf$. 


SJon  ben  3$etfan&t()d(eit  bet  SJfüben,  fcer  %£abh  Kultur, 
<&tnte  unb  ^lufbeipa^tun^  bet  ^fü&eit. 

Die  9?untelrübe  (Dtcfrübe,  9)iangotb,  3ucferrübe,  Hummel,  Durnip$, 
Betterave,  Beet  ober  Root  of  scarcity)  ift  bte  Söurget  berBetaCicla  L., 
einer  gweijiä^rt'gen  $flan$e,  bie  am  9J?eere^ftranbe  be3  fitblichen  ©uro* 
pa3  wilb  wächjl  ttnb  in  bie  natürltd;e  gamitie  ber  melbenartigen  ©e* 
tt)äc|)fe  (©henopobeen,  2ltripliceen)  gehört.  Der  Beta  Cicla  feljw  ttal;e 
oerwanbt  ift  bie  Beta^ vulgaris,  weld;e  bie  fogenannten  rotten  Drüben 
liefert. 

©$  gtebt  bon  ber  9?untetrübe  eine  gro$e  Stenge  (Spielarten  (33a? 
rietäten) ,  bie  ftd)  burch  Kultur  unb  Vaftarber$eugung  noch  jährlich 
berntehren.  Sie  unterfcbetbett  ftd;  burch  bie  ©eftalt  ber  Vlätter,  burch 
bie  garbe  ber  Blätter  unb  Vlattrtppen,  burd)  bie  ©eftatt  unb  garbe 

ber  2Öur$eln.  Die  Blätter  ftnb  geträufelt  ober  nicht  geträufelt,  bun* 

fetgrün  ober  hellgrün,  bte  Vlattrippen  wetjj,  gelb  ober  rotp.  Die 

VSuqetn  ftnb  fptnbelformig  ober  rettigfbrmtg,  gan$  rotp ,  getb  ober 

wetfj,  ober  ba$  gteifd;  tft  weif?  unb  bie  Schate  rotjj,  getb  ober  orange, 
ober  fte  ^etgcn  bei  meinem  gtetfdje  gefärbte  Bringe.  Sie  toatpfen  ent* 
Weber  gan$  in  ber  ©rbe  ober  jum  Zfycil  über  ber  ©rbe. 

Der  djemifdje  Veftanb  ber  ^untetrübe  ift,  wie  man  leicht  benten 
fann,  bon  oerfd;iebenen  ©bemtfern  unterfucbt  worben,  fo  namentlich 
bon  $apen,  ^etigot,  Vracomtot  unb  £ocbftetter  (Journal 
für  pratt.  ©bemte  32.  S.  1),  bon  £et$terem  mit  befonberer  9tüdftd;t 
auf  bie  3uderfabrttatton.  3^acp  btefem  enthält  bie  9tuntetrübe: 

S&affer. 

trpftalliftrbaren  3ucfer. 

©iwetfj. 

Vergebene,  burd)  ©ringen  nicht  gerinnenbe  (pflatt$enlettn* 
artige)  fticfftojfhaltige  Subftanjen,  welche  tpetlö  burch 
$atf,  tbetlS  burd;  Vletefftg  unb  fatpeterfaureS  Duecf* 
ftlberorpb  fällbar  ftnb  unb  burch  $od)en  mit  $att,  unter 
5lmmontatbilbung,  3erfe$ung  erleiben. 

gett. 

$ragenbfd;mecfenbe  Subftan$. 

garbeftoff  (in  beit  gefärbten  Varietäten). 
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Verfcbiebene  @atje  ber  23afen:  ßalt  (aucf  woft  Patron), 
Äaff,  sItfagnefta,  C^tfenorpbul  r  tbetts  mit  organifd;en, 
fytxlö  mit  unorganifchen  ©äuren,  fo  namentlich  oxaU 
faure$  $ati,  ptw^pfwrfaure^  unb  fchwefetfaureä  &ali, 
Ehtorfalium,  bisweilen  auch  fafyeterfauree  ß'ali,  oxaU 
fauren  unb  pfw^ptw*  fahren  &atf  (?). 

$ectüt. 

^ftanjenfafer. 

Von  biefen  Veftanbtheüen  ber  Dlüben  bteiben  bie  beiben  (enteren, 
ba$  $ecttn  unb  bte  ^ftan^enfafer,  nach  bem  2luSprejfen  ber  ^üben 
im  53refrücfftanbe,  bie  übrigen  hüben  ben  @aft  ber  Drüben. 

Dte  2ütftcht  einiger  (J^emtfer,  baf  in  ben  Sftüben,  neben  bem 
fr^jkftiftrbaren  3ucfer,  auch  unfr^ftaltiftrbarer  3ucfer  enthalten  fei,  ift 
j(e$t  oottfommen  wibertegt,  unb  eben  fo  f>at  £  och  ft  etter  (a.  a.  £).) 
nachgewiefen,  baf  feine  ^Immoniaffaf^e  bartn  oorfommen. 

Die  Trennung  beg  3ncfer3  oon  ber  ganzen  großen  9?ei|>e  ber 
übrigen  ©ubftan^en,  wetche  ihn  in  ben  Drüben  begleiten,  ift  bie  2luf* 
gäbe  unb  ber  3wetf  ber  ^unfefrüben^ucferfabrtfation.  3e  oottftönbiger, 
fchnetter  unb  am  wentgften  foftfptetig  eine  gabrifationSmetfjobe  ben  3wecf 
erreicht,  für  befto  bejfer  ift  btefefbe  $u  Ratten. 

VSafwenb  bie  oerfcfyiebenen  Varietäten  ber  Drüben  im  5lf(gemeinen 
btefetben  Veftanbtfeüe  entsaften,  oarttrt  bie  Quantität  einzelner  Ve* 
ftanbifette,  namentlich  bie  Ouantttät  beg  3ucfer$,  in  bemfefben  be- 
trächtttch,  fo  baf  affo  bie  SSafü  ber  Drüben  für  bie  3ucferfabrifatt'on 
oon  großer  Vebeutung  ift,  unb  wie  ber  quantitatibe  d^emifd^e  Veftanb 
be3  ®etretbe$,  nach  ber  Vefchaffenfmt  be$  Voben$,  ber  Düngung, 
ber  Euttur  u.  f.  w.  auferorbenttichen  ©dhwanfungen  unterworfen  tft, 
fo  fmben  au ch  btefetben  Umftänbe  ben  atfergröfeften  (Einfluß  auf  bie 
3ufammenfe#ung  ber  Drüben  unb  gan^  befonberd  auf  bte  ©röfe  beö 
3ucfergehatte$.  Ungeeigneter  Voben,  unpaffenbe  Euttur  föntten  bie 
S^üben  $ur  gewimtbrtngenben  3«cf erfabrifatton  abfofut  untauglich  ma¬ 
chen,  worauf  bte  VStchtigfeit  ber  Auswahl  be^Vobeng  unb  ber  Euttur 
ber  Drüben  tn’$  2luge  fpringt. 

Steift  Y<x\t  man  bie  gan$  weife  fcfüeftfcfw  9?übe,  unter  atten  Va* 
rtetäten  ber  ^unfetrüben ,  für  bie  geeignetfte.  <8ie  tft  bimförmig,  £at 
heltgrüne,  aufrechtftehenbe  Vtattftenget,  breite  Vtätter  unb  ein  wetfeO 
Steifet).  -iftach  anberen  Erfahrungen  oerbtent  jeboct)  bte  weife,  mehr 
fpinbetförmige  9?übe  mit  rötlicher  (Schate  unb  rothgeftreiften  fangen 
Vtattftieten  ben  Vorzug,  ba  fte  ein  noch  feftereS  Steifet;  $ai  unb  fetbft 
auf  fefw  fruchtbarem  Voben  fetten  fyopl  unb  porös  wirb,  waS  bei  ber 
ganj  weifen  fchteftfdhen  0^übe  häufig  ber  Jatt  ift.  Da  bte  rötfütche 
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9tübe  auf  Saubßoben  ober  überhaupt  magerem  Voten  einen  geringe* 
reu  Ertrag  liefert,  fo  tft  ber  Einbau  ber  fcßleftfcßen  D^übe  auf  fotcßem 
Voten  t>orgugte^en  *). 

2116  ©igenfdjaften  einer  guten  3uderrübe  ftnb  bte  folgettben  $u 
ertt (äßnen,  meltße  befonber6  aucß  bet  ber  2lu6maßl  ber  Samenrüben 
beamtet  merben  muffen. 

1)  ©tne  gletcßförmige  ©eftalt;  feine  ^ebenmur^etn  ober  ©abein, 
metl  btefe  bte  Reinigung  erfdm>eren,  otel  2lbfal(  geben  unb  leicßt  für 
bte  9?etbe  nad;tßetlige  Körper,  mie  Steine  unb  Sanb  einfcßließen. 

2)  ©tne  gehörige  ©röße;  ba6  ©erntet  nie ßt  unter  %  $funb  unb 
ntcßt  über  5  $funb ,  metl  fteine  Stuben  einen  geringen  ©rtrag  liefern 
unb  ftd)  nicßt  gut  ober  oollftänbig  ^erretben  taffen,  größere  Drüben 
aber  ntcßt  ßaltbar  ftnb,  ßäuß'g  weniger  Bieter  unb  otel  <Batge  ent* 
galten. 

3)  ©in  fefte6  gleifcß  (biente  Textur) ,  weil  biefem  große  £altbarfeit 
unb  etn  großer  3«^^geßalt  entfprießt. 

4)  ©tne  fletne  Vlattfrone,  ba  biefe  oor  ber  Verarbeitung  abge* 
fd;nttten  werben  muß. 

5)  ©in  möglicßft  concentrtrter  reinfeßmedenber  (Saft. 

6)  Darf  bte  SRübe  nid;t  aud  bem  Voten  gewaeßfen  fein ,  ba  bte 
£ertur  ber  9tübe  an  ber  £uft  loderer  unb  ßoljt'ger  wirb,  bte  Scßale 
fid;  färbt,  ber  (Saft  meßr  Sal^e  unb  feßarfe  Stoffe  befommt. 

3n  ^Betreff  ber  2© aßt  be6  Voten  6  mag  baö  Jotgenbe  gefagt 
werben.  ©in  frueßtbarer,  tßättger,  leßmtger  Sanbboben  ober  fanbiger 
£eßmboben,  ber  ßinretdjenb  toder,  aber  boeß  fo  binbenb  ift,  baß  er 
nießt  teid;t  au6trodnet,  paßt  ooqüglteß  für  bte  3uderrübe,  unb  man 
!ann  tm  2ldgemetnen  anneßmen,  baß  unter  ben  Umftänben,  unter 
welcßen  Kartoffeln  oon  ber  beften  Vefd;affenßeit  in  genügenber  V?enge 
erßatten  werben,  aueß  ^unfelrüben  oon  guter  Quantität  gewonnen 
werben  fönnen.  3m  Vfagbeburgtfcßen  beftnirt  man  ben  Dfttbenboben 
al6  einen  Voten,  ber  fteß  oorjüglicß  für  ©erfte  eignet,  auf  welcßem 


■)  3n  <S>oßent)eim,  mo  auf  bem  bortigen  fteinigen  Seßmboben  ein  £ßeil  ber  jur  Sucfer- 
fabrifation  befiimmten  drüben  itacß  frifdßer  Düngung,  ein  anberer  auf  ungebüttg? 
tem  Sanbe  gebaut  toirb,  mäßlt  man  für  elfteren  eine  (Hübe  mit  rötßlicßer  Scßale 
unb  für  teueren  eine  ganj  meifje  ölübe.  Unter  ben  perfeßiebenen  Spielarten  ber 
rötßltcßen  (Hübe  ßat  man  eine,  bereit  lange,  bünne,  grüne  (Blattftiele  in  ber  (Witte 
einen  feßarfbegrän^ten  rotßen  Streifen  geigen ,  al$  bte  jueferreießfte  gefunben 
unb  burcf)  forgfättige  Sluömaßl  ber  Samenrüben  feßon  giemtict>  conftant  erhalten. 
(Bott  ben  gan$  fteifen  (Hüben  giebt  man  benen  mit  liegenben  (Blattern  ben  23er; 
$ug,  ba  fte  Weniger  leießt  aus  bent  (Boben  ßeroormaeßfen  unb  feine  fo  grofje  (Blatte 
frone  treiben,  als  bie  mit  aufrecßtjießenben  (Blättern. 
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aber  Setzen  ntcgt  gcger  gecetgt  unb  ber  ungeeignet  tft  für  ßlee. 

SaS  bie  £age  beS  £anbeS  anbetrifft,  fo  tft  es  ntd)t  nötgig,  bag 
bie  Drüben  ben  angaltenben  ©onnengraglen  auSgefe^t  finb,  weil  ber 
3ucfer  tu  ber  0^übe  rttc^t,  tute  tut  3uderrogr,  unter  ber  unmittelbaren 
Einwirfung  ber  ©onnenftraglen  gebilbet  wirb.  Bon  grogern  Hinflug 
tft  ber  Untergrunb;  ift  btefer  fo  binbenb,  bag  er  bet  angaltenbem 
Siegen  bie  geucgtigfeit  nicht  burcglägt,  ber  tiefer  babureb  feucht  unb 
falt  bleibt,  bie  2luSfaat  tm  grügjagre  niegt  gtnreid;enb  früh  bewert* 
gelltgen  ftegt,  bann  ift  ein  ©ebenen  ber  Drüben  ntd;t  zu  erwarten.  Be* 
fommt  ein  fold;er  Boben  bet  angaltenber  Dürre  eine  fefte  D^inbe,  bie 
burd;  9?tffe  zerfprengt  wirb,  fo  tft  er  um  fo  weniger  zum  Einbau  ber 
Drüben  geeignet,  weil  bie  jungen  ^ganzen  fteg  bann  niegt  gehörig  ent* 
wtdeln  lönnen.  Ein  £aupterforbernig  zur  3uderrübencultur  ift  eine 
ginreiegenbe  Dtefe  ber  21derfrume.  Die  Drüben  erreiigen  eine  £änge 
von  15  bis  16  3od,  bi$  zu  welcher  Diefe  ber  Boben  zu  burebbringen 
fein  mug. 

Den  grögegen  Etngug  auf  bte  Entwidelung  ber  Drüben  übt  bie 
geuegtigfett  tu  ben  verfegtebenen  £ebenS:pertoben  berfelben  auS.  3u 
ben  erften  Soeben  igreS  Sad;fenS  ift  geuegtigfeit  zuträglich,  naebbem 
fte  aber  ginreiegenb  erftarft  finb,  bebürfen  fie  trodenen  Setters. 

$?it  ber  richtigen  Sag!  beS  BobenS  mug  eine  zwedmägt'ge  Bor* 
bereitung  beffelben  verbunben  werben,  unb  man  mug  babei  fowogl 
ben  gruegtwecgfel  unb  bie  Düngung,  als  aud;  bte  eigentliche  %  de* 
rung  berüdggdigen.  Der  gruegtwecgfel  bezwedt  befanntlicg  Vorzugs* 
weife,  bie  grüd;te  fo  naeg  etnanber  auf  ein  unb  bemfelben  Boben  fol* 
gen  zu  (affen,  bag  ber  Slder  burch  bte  fogenannte  Vorfrucht  tn  eine 
ber  barauf  folgenben  gruegt  am  meiften  zufagenbe  B  efeg  aff  eng  eit  ge* 
fe$t  werbe.  Sollte  man  bager  bei  bem  Einbau  ber  3uderrübe  auf 
Erleichterung  tgrer  Bearbeitung  fegen,  fo  rnügte  man  fte  naeg  einer 
£adfrucgt  folgen  (affen,  bureg  Welcge  ber  Boben  fegon  gelodert  unb 
gereinigt  wäre.  Da  bieS  aber,  ber  übrigen  SirtgfcgaftSvergältniffe 
wegen,  tn  ben  wenigften  gälten  tgunltcg  ift,  auch  aus  egetnifeg * pg^>fto* 
(ogifd;en  ©rünben  ntd;t  bttrdjweg  emgfoglen  werben  fann,  fo  baut 
man  lieber  zwei  ober  megrere  3agre  nad;  einanber  Drüben  auf  ein 
unb  bemfelben  £anbe,  ba,\wo  ber  ^örnerbau  bem  Rübenbau  unter* 
georbnet  ift,  ber  Boben  tn  voller  Äraft  fteg  beftnbet  unb  wo  fämrnt* 
liege  Abfälle  ber  gabrtf  bem  Canbe  Wiebergegeben  werben. 

Eine  frtfege  Düngung  mit  gut  verrottetem  Bftg  ober  Eotngog 
fegeütt  niegt  naegtgeilig,  fobalb  ber  Dünger  fegon  im  £erbg  unter* 
gebrad;t  wirb,  tm  grügjiagr  burcg’S  pflügen  gut  vermtfegt,  fgäter  mit 
ben  Surzeln  niegt  tn  unmittelbare  Berügrung  fommt.  ES  mug  jeboeg 


(Sulfur  ber  ütüben. 
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ber  ©tnfluß  be6  Ditnger6  auf  ben  3udergeßalt  ber  Dfttbe,  je  nacß  ber 
Vefcßaffenßeit  be6  Voben6  uttb  ber  28ttterung  be6  3af)reö  t>erfc^teben 
fern,  ba  man  bei  ber  Verarbeitung  folcßer  auf  frifcß  gebüngtem  £anbe 
gewacßfenen  9?üben  eine  große  Verfcßtebenßeit  ß'nbet.  teueren  Veob* 
acßtungen  gufolge  wirft  frifcße  Düngung  ßaußtfäcßlid;  baburcß  nacß- 
tßetlig,  baß  fte  ba6  Veifen  ber  Stuben  oergögert,  wa6  bei  ber  2luf* 
bewaßrung  berfetbert  ein  ftärfere6  2lu6wacßfen  unb  baburd;  eine  nacß* 
tßeilige  Veränberung  be6  ©afte6  oerurfacßt. 

Von  ben  oerfcßiebenen  Düngerarten  geigt  ftcß  ber  ber  ©cßafe  unb 
53ferbe  meniger  unfcßäbltcß,  aI6  ber  Dftinboießbünger ,  weil  erftere  ben 
^tüben  rneßr  ©alge  gufüßren  unb  gur  ©ntfteßung  größerer  Mengen 
ftidftoffßalttger  ©ubftangen  Verantaffung  geben.  Vet  ber  2Inwenbung 
oon  ©cßlamnt  au6  Detcßen  unb  (Gräben  ßat  man  ntcßt  feiten  gefunben, 
baß  btefe  ßumu6reicßen  Vtaffen  otel  ©alge  in  ben  9tüben  ergeugen. 
2116  günfttg  begeicßnet  man  bte  ©rünbüngung  unb  beruft  ftcß  habet 
auf  ba6  in  gtanfretcß  gebräuchliche  Unterpßügen  ber  D^unfelrüben* 
Matter.  ©tnen  fräftt'gen  Dünger  liefern  bte  Abfälle  ber  3uderfabri* 
fation ,  bte  gum  größten  Dßeil  au6  $alf,  ©iweiß  (unb  anberen  ftid* 
ftoffßaltigen  Körpern)  unb  ^nocßenfoßle  befteßen;  fie  werben  am  gwed* 
mäßigften  aI6  Düngpuloer  beim  2Iu6fteden  ber  ©amen  gugletcß  mit 
au6geftreut,  wo  ß'e  bann  bte  Grntwidelung  ber  fungen  ^flange  be* 
förbern.  Völlig  unrtcßttg  ift  bte  2Inficßt,  baß  burcß  ben  Rübenbau 
bem  Voben  nur  wenig  entgegen  werbe,  unb  baß  ein  magerer  Vobett 
befonber6  gucferreicße  Drüben  liefere.  Um  nacßßaltig  Drüben  tn  geßö* 
rtger  Stenge  unb  oon  geßörtgem  3udergeßalte  gu  ernten,  muß  ftd; 
ber  Voben  in  bem  beften  (Tulturguftanbe  beßnben;  armer  Voben  liefert 
wenig  unb  ßolgtge  Drüben  *). 

Von  ber  Lieferung  unb  VefteKung,  fo  wie  ber  pflege  ber  Drüben* 
felber  braucht  ßier  nur  erwäßnt  gu  werben,  baß  2lufIoderung  unb 
Vertiefung  ber  äderfrume,  Vorbereitung  berfelben  feßon  im  £erbfte, 
gettige  unb  wteberßolte  Reinigung,  gum  ©ebeißen  ber  Stüben  wefent* 
Itdß  erforberlicß  finb,  baß  ein  bießter  ©tanb  aI6  guträglicß  für  ben 
3udergeßalt  angefeßen  wirb,  unb  baß  namentlich  eine  früße  2Iu6faat 
gu  emßfeßlen  ift,  barnit  bte  9^übe  3eit  ßat,  ißre  geßörige  Steife  gu 
erlangen,  weld;e  gur  längeren  2lufbewaßrung  unbebtngt  notßwenbig 
erfeßeint.  Vtan  bebarf  für  ben  preußifeßen  borgen  6  bt6  7  $funb 
©amen. 


*)  93on  einem  auögejeicßneten  Sanbnnrtbe  unb  Sutferfabrifanten  f>abe  ic f>  gefjört,  mau 
muffe  auf  jeben  borgen  Otübenlanb  itcxß  15  (Scntner  »erfütterte^  -ßeu  regnen,  um 
baffelbe  in  gehörigem  (Sulturjuftanbe  $u  evßallen.  (£>.) 
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Die  dritte  ber  länger  auftubewahrenben  Drüben  foll  beö^alb  auch 
mögtichft  fpät  oorgenommen  werben.  £rodeneg  Söetter  ift  ba$u  oor 
Allem  wünfchengwerth,  ba  feucht  eittgebrachte  Dauben  ftch  nicht  lange 
aufbewahren  laffen,  ohne  nachthetlige  Berfefeung  erletben.  23ei  ber 
@rnte  bürfett  bte  Drüben  ntc^t  berieft  inerben.  Bunt  'Öeraugnehmen 
btent  etn  ©paten  ober  eine  ftarfe  gn>etgtnftge  ©abet,  mit  melier 
man  bte  längften  Stäben,  auch  aug  fermerem  23oben,  leicht  unb  ol;ne 
fte  $u  oeriefeen,  I?eran$brtngen  fann.  2Sor  ober  nach  bem  £eraug* 
nehmen  werben  bte  23tattfronen  mit  einer  (Sichel  ober  einem  £ade= 
Keffer  fo  weit  abgefchnitten,  alg  fte  23lattfnogpen  enthalten,  weil 
aug  btefen  bei  ber  Aufbewahrung  inieber  Blätter  treiben,  woburch 
nicht  allein  eine  ^ermtnberung  beg  3udergel;atteg  ftattftnbet,  fonbern 
auch  eine  SBeränbentng  beg  ©afteg  eintritt,  welche  bte  Abreibung 
beg  Buderg  erfdjwert. 

fSox  ber  dritte  hat  man  bte  $u  ©amenträgern  beftimmten  Drüben 
aug^uwählen  unb  habet  oor^üglid;  auf  ben  Sßuchg  beg  $rauteg  ober 
ber  Blätter  ^üdftdit  $u  neunten,  ba  biefe  ben  (^^arafter  ber  Ütübeit 
am  meiften  bejetd;tten.  Die  ©atnenrüben  bewahrt  man  ant  beften  in 
flachen,  fchmaten  ©ruben  auf,  worin  man  fte  big  an  bte  23lattfrone 
mit  trodenem  ©attbe  bebedt  unb  burd)  etwag  ©troh  ober  ^3ferbemift 
oor  ftärferem  groft  fchüfet.  2ttan  fann  biefe  33ebedung  bei  wärmerer 
Witterung  leicht  entfernen  unb  oermeibet  baburch  bag  ju  frühe  Trei¬ 
ben  ober  Augwadjfen  ber  jungen  ©proffen.  25eim  Augfefeen  biefer 
(Samenträger  $u  Anfang  beg  April  rnug  man  auf  jebe  $fllan$e  eine 
£anb  oolt  ©troh  beden,  um  bie  jungen  Triebe  gegen  9tachtfrofte  $u 
f^üfeen  unb  bag  geitige  Reifen  beg  ©ameng  fiebert,  ©ine  9tübe  liefert 
bann  burchfchntttlich  %  $funb  ©amen,  ber  mehrere  gahre  feintfäfng 
bleibt. 

Die  Aufbewahrung  ber  Drüben  für  bte  guderfabrifation  erforbert 
bie  größte  53ead;tung,  benn  nur  aug  gut  erhaltenen,  Weber  gefaulten 
noch  gefetmten  ^üben  fann  man  eine  gewittnbringenbe  Stetige  frp- 
ftallifirbaren  Bude r  gewinnen.  Die  Aufgabe  ber  Aufbewahrung  tft: 
bie  S'fübe  gegen  groft,  gäutnig  unb  Keimung  fo  lange  $u  fchüfeen, 
alg  man  fte,  innerhalb  ber  beftimmten  Bett,  oerarbeitet.  Da  geudj- 
tigfett,  ßicht  unb  SBärme  bie  Keimung  unb  B^fefeung  förbertt,  fo 
mug  man  bte  9tüben  oor^üglidj  oor  biefen  ftd^ern.  Bwedntägig  ge- 
flieht  bte  Aufbewahrung  in  langen,  fd;malen  (etwa  6  gug  breiten) 
Raufen  ober  Siethen,  worin  bie  Dtüben,  unmittelbar  nach  ^er  Gfrnte, 
$u  3  big  4  gug  f)ohe  aufgefchichtet  unb  fogleich  mit  ©rbe  bebedt  wer¬ 
ben.  Aud;  runbe  Siethen  t;at  man,  weit  fie  weniger  £agelohn  for- 
bem,  empfohlen,  gm  9D?agbeburgtfchen  giebt  man  juerji  ettte  Dede  oon 
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iy2  guß  ©rbe,  welche  fpäter  auf  3  guß  berftärlt  n>trb.  2)te  örrbe 
mtrb  bagu  um  bte  Raufen  auSgegraben  unb  fo  gugteid?  mit  für  bcrt 
Abfluß  bon  geucßttgleit  (Sorge  getragen.  25 aS  Vebeden  gunäd;ft  mit 
Stroß  ßat  fid;  nid;t  als  gmedmäßig  gezeigt,  wett  baS  Stroß  bie  tu  ben 
Raufen  ftcß  entmtdelnbe  unb  gurn  keimen  retgenbe  VSärrne  nicßt  fo  gut 
ableitet  als  bte  ©rbe.  ©egen  baS  ©inbrtngen  beS  ftärteren  grofteS 
fc^ü^t  man  bte  Raufen  fpäter  lieber  burcß  $?ift  ober  anbere  lodere 
ober  ftroßige  Abfälle.  9to  ba,  mo  man  bte  Drüben  nad;  2lußen  gu 
in  ben  Raufen  nicßt  regelmäßig  auffcßicßtet,  belegt  man  bie  Raufen 
oberhalb  mit  einer  bünnen  £age  Stroß,  um  bie  Verunreinigung  ber 
Stuben  burcß  ©rbe  gu  berßüten. 

©in  längere^  Stegen  ber  SHiben  an  ber  £uft  ober  tn  ber  Sonne 
ßat  ft d;  als  feßr  nad;tßeilt'g  gegeigt ,  inbetn  Stuben,  meld;e  auf  biefe 
Sßeife  gemellt  ftnb,  einen  fäureretcßeren  Saft  enthalten,  ber  einen 
fcßled;teren  3uder  liefert,  2lucß  taffen  ftcß  folcße  gemellte  Ütüben 
fcßlecßt  verreiben  unb  fte  faulen  letzter  bet  längerem  2lufbemaßrett. 
£äßt  ftcß  bet  ber  ©rnte  eine  2luSmaßl  treffen,  fo  ift  es  gang  gmed* 
mäßig,  bie  ftärleren  ^üben  gunäcßft  gur  Verarbeitung  gu  bringen, 
metl  ftd;  biefe  meniger  gut  ßalten  als  bie  Heineren. 

25er  ©rtrag  ber  Drüben  pro  borgen  richtet  fuß  nacß  ber  5lrt  ber 
Drüben,  nacß  bem  ©ulturguftanbe  beS  VobenS,  nacß  ber  ^Pfifange  unb 
befonberS  aucß  nacß  ber  Witterung.  Vet  geeigneter  ©ultur  ift  ber 
©rtrag  gu  150  bis  160  ©entner  born  preuß.  borgen  anguneßmen, 
aber  eS  tommen  aucß  3aßre,  mo  berfetbe  meit  ntebrtger  ift  *).  ©roße 
Drüben  liefern  in  ber  lieget  an  ^üben  bem  ©emicßte  nad;  meßr,  aber 
nicßt  immer  fo  btel  3uder  Pro  borgen,  als  Heinere,  menn  bon  bte* 
fen  eine  größere  3ußl  auf  ben  borgen  gebaut  mirb. 

2öie  feßr  ber  3udergeßalt  nacß  ber  ©röße  ber  9iüben  aucß  bon 
etn  unb  bemfetben  gelbe  etn  berfcßtebener  fetn  tann,  geigen  bie  nad^ 
fotgenben  ^efultate  ber  bon  Hermann  angeftellten  Unterfucßungen ; 
er  fanb  in  reifen  Drüben 

bon  %  $funb  ©emicßt  .  13  55roc.  Sudtx, 

%  —  1  $funb  ©cm.  11  —  12  $roc.  3uder, 

»  2  sJ3funb  ©em.  .  .  8  —  10  »  » 

»3  »  «...  6—7  » 

2lud;  einige  Verfucße  £ocßftetter’S  beftätigen  ben  geringen 
3udergeßalt  ober  bielmeßr  bte  bebeutenbe  Söäfferigteit  feßr  großer 
Drüben,  ©r  fanb  nämlicß  in  einer  2%  $funb  fd;meren  DHtbe  aus 


*)  35a$  Saßr  1849  gehörte  gu  folgen  Satiren.  @3  würben  im  <£>alberfläbtifcßen  ßie 
unb  ba  nur  etwa  120  Zentner  unb  nodj  weniger  pro  ÜJtorgen  geerntet. 
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£el;mboben  19,8  $roc.  trocf ene  ©ubgans  unb  $iemlich  1  sJ3roc.  21fd)e, 
in  einer  22%  $funb  ferneren  9tübe  aus  bern  Oberbruche  12  tyxoc. 
trorfene  ©ubftans  unb  1,7  sproc.  2lfche.  Ob  groge  Drüben  immer  mehr 
<Sal$e  enthalten  als  feinere,  t>erbient  burch  mieberholte  Unterfuchungen 
ermittelt  $u  werben. 

9)?an  erfennt,  bag  im  2lKgemetnen  baS  ^ntereffe  beS  2anbwirtheS 
bem  gntereffe  beS  3ucferfabrtfanten  gerabe^n  entgegenfleht.  Der  erftere 
trautet  barnach,  ftarfe  9tüben  $u  erzielen,  um  ben  (SewichtSertrag 
pro  borgen  $u  erhöhen;  ber  letztere  fnc^t  moglichft  jucferretc^e  9tnben 
SU  erhalten,  alfo  nic^t  $u  groge  9tüben.  3n  granfretch  unb  auch 
wol;l  tu  Deutfd;lanb  fchltegen  baher  bte  3ucferfabrtfanten  mit  ben 
9tübenbauern  bte  dontracte  mitunter  in  ber  21rt  ab,  bag  ein  gewtffer 
Ertrag  pro  borgen  als  9tormalgemicht  gefegt  wirb  unb  bag,  fobalb 
bt'e  (ürrnte  bteö  9tormalgewicht  überfteigt,  ber  $reiS  fämmiltcher  Stuben 
tterhältnigmägig  erniebrigt  n>irb.  93?eiftenS  begnügt  man  ftch  aber  bei 
uns,  feft^uftellen,  bag  bte  9?üben  nicht  in  frifd;er  Düngung,  fonbern  in 
^Wetter  ©agre,  ^weiter  Drad)t,  $u  bauen  feien. 

gür  bte  9tunfefrüben^ucferfabrifation  gtebt  eS  faum  etwas  Steh? 
tigeret,  als  bte  Vermehrung  beS  3ucferS  tn  ben  9tüben  burch  Auswahl 
beS  paffenbften  53obenS,  unb  bte  geetgnetfte  @ulturmethobe  ju  be? 
wtrfen,  unb  alte  35erfuc^e ,  welche  in  biefer  53e$iehung  angeftellt  wer? 
ben,  ftnb  Iw#  banfenSwerth-  Der  fo  bebeutenbe  Hinflug  beS  VobenS 
unb  ber  (Tultur  auf  ben  3ucfergehalt  ber  9tüben  macht  auch  t>or$ügtid> 
mit  bte  innt'gfte  Verbtnbmtg  ber  3ucferfabrtfatton  mit  ber  £anbwtrth? 
fcfjaft  wünfdjenSwerth  unb  gtebt  jebenfaES  ben  3ucferfabrifanten,  treffe 
bie  Drüben  felbft  bauen,  einen  grogen  Vorfprung  twr  benen,  welche 
bie  Drüben  laufen  müffen.  V?tr  ift  eine,  mit  einer  Domaine  berbun? 
bene  3ucferfabrif  befannt,  tue  man  nicht  allein  bte  einzelnen  Breiten 
für  bte  (fultur  ber  3ucferrüben  mit  ber  grögten  Sorgfalt  auswählt, 
fonbern  wo  man  auch  oon  ben  Breiten  mit  aEer  (Strenge  bie  (SteEeit 
auSfchliegt,  n>eXd;e  für  bte  (Tultur  ber  3ucferrübe  nicht  geeignet  er? 
freuten,  $.  53.  bie  tiefer  fiegenben,  ferneren,  feuchten  (Stellen,  bie 
bann  mit  gutterrüben  bebaut  werben. 

(Sollen  bie  Verfuge  i|ber  ben  (Tingug  beS  53obenS  unb  ber  dul? 
tur  ben  3wecf  boEfommen  erretten,  fo  müffen  fte  natürlich  berbunben 
fein  mit  mögltchft  genauen  Verfugen  über  ben  3«cfergegaft  ber  er? 
bauten  Stöben,  unb  einfache,  leicht  ausführbare  Vtetgoben  $ur  fchnel? 
len  unb  moglichft  genauen  53efttmmung  beS  3ucfergehalteS  g'nb  beS^ 
halb,  unb  natürlich  auch  au^  aEgemetneren  Sdtcfftchten ,  hbE;ft  tt>ün? 
fchenSwertg. 

Senn  bie  Drüben  im  Beugern  ftch  als  gute  3ucferrüben  $u  er 
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(Ermittelung  beS  Sucfergel)  altes  ber  (Rüben. 

lernten  geben ,  memt  fte  alfo  in  geeignetem  23oben  unb  in  geeigneter 
Kultur  erhielt  mürben,  fo  famt  aus  bem  fpecißfcßen  ©emidjte  be$ 
©afte$  ein  ©d)luß  auf  ben  betrag  be$  3udergeßalte3  gemalt  merben, 
man  fann  nämltd)  bann  fagen,  je  größer  ba3  fpeciß'fcße  ©erntet  beä 
©afte$,  befto  größer  ber  3^dergeßalt.  Der  Saft  guter  3utorüben 
§eigt  etma  8°  (Baume,  in  fetteneren  gälten  fommt  ©aft  »on  9° 33. 
»or;  (Rüben,  beren  ©aft  unter  7° 33.  geigt ,  bürften  jie($t  faum  meßr 
»erarbeitet  merben*).  3lber,  mte  gefagt ,  nur  unter  ben  angegebenen 
Umftänben  barf  man  aus  bem  fpectftfdjen  ©emicßte  be$  ©afteg  einen 
©d;luß  auf  ben  3uäer$e$aft  machen,  benit  ba  bie  ©al^e  ber  (Rüben, 
für  bie  gleiche  (JRenge,  ba£  fpecißfcße  ©emicßt  be$  ©afteö  meit  meßr 
aU  ber  3uifer  erfaßen,  fo  fönnen  (Rüben,  bie  etma$  retd)  an  ©aljen, 
aber  arm  an  Su&tx  ftnb,  bod)  ein  großem  ßpeciß'fcße^  ®emtd)t  beftöen. 

2lu$  biefem  ©runbe  giebt  bie  33eftimmung  ber  £rodenfubftan$ 
ber  (Rüben  einen  nod;  fixerem  3lnßalt  über  ben  3udergeßalt  als  ba3 
fpectßfcße  ©erntet  be$  @afte$.  dRan  fcßneibet  au$  ber  (JRttte  ber 
(Rübe  eine  ftarfe  Duerfd;eibe,  mägt  biefe,  gerfc^neibet  fte  in  bünne 
©Reiben,  läßt  biefe,  auf  einem  ^orcellanteller  au^gebrettet,  in  ge* 
tinber  Söärme  »öllig  au^trodnen  unb  mägt  bann  mteber.  ©ute  (Rüben 
geben,  fo  beßanbett,  etma  20  ()3roc.  Drodenfubßanj. 

3um  (Gelingen  beS  33erfud)eO  unb  gur  ©tdierung  beS  (RefultateS 
ftnb  einige  £anbgrtffe  gu  beobadjten.  dRan  muß  bie  ©cßeiben  aus  ber 
dRitte  ber  (Rübe  fd;netben,  metl  bie  3ufarowenfe£ung  ber  (Rübe  nicßt 
überall  btefelbe  ift,  bie  9Rttte  aber  giemltd)  bie  mittlere  3ufdntnten= 
fetgung  ßat.  (Rod)  beffer  märe  e$  »iet (eicf>t,  nad)  Entfernung  beo  Kopfes, 
eine  ^ängofcßeibe  au$  ber  (Rübe  gu  fdmeiben  unb  biefe,  nacß  bem  2öä* 
gen  unb  metteren  3erfdmeiben,  gu  trodnen.  33equem  ift  e3  natürlich. 


*)  9Ran  benu£t  in  ben  (Runtetrübensucferfabrifen  gang  allgemein  baS  (Baume’fd)e 
Aräometer  gur  Ermittelung  ber  Eoncentration  beS  (RübenfafteS,  meil  man  aud) 
bie  Eoncentration  ber  (Säfte  unb  Styrube,  beim  Einbambfen,  mit  biefem  Snfirus 
mente  ermittelt.  Es  ift  bieS  gu  betlagen ,  tf>eils  meit  biefe  (Aräometer  unter  ein^ 
anber  fel)r  abmeid)en,  tl)eilS  meil  i^re  ©rabe  fel)r  bebeutenben  ©ifferengen  tm 
fpectftfd)en  ©erntete  entfpred)en  unb  man  bod)  meiftens  nur  gange  ©rabe  angiebt. 
®as  Sacdjarometer  märe  aud)  liier  mieber  am  redeten  Orte.  T)ie  folgenbe 
fleine  Tabelle  geigt  bie  ben  (Baume ’fd)en  ©raben  entfyred)enben  Saccharometers 
Singeigen : 

©rabe  nad)  (Baume:  ©rabe  bes  Sacd)arometerS: 

5  8,9 

6  10,7 

7  12,5 

8  14,4 
16,2. 


9 


590 


üt  u  n  t  e  l  r  ü  b  e  n  $  u  cf  e  r  f  it  b  r  i  f  a  t  i  o  it . 

100  ©rammen  ober  1000  ©ran  $unt  Trocfnen  $u  oermenben.  Die 
au$  ber  btcf en  Duerfcpetfce  $u  fdjnetbenPen  bünneren  ©cpetben  muffen 
red;t  bünn  fern;  man  fafjt  febe  abgefc^mttene  ©treibe  §n>tf4>en  ben 
Daumen  unb  3eißeffaßet  unb  bemeßt  fte  etntge  2tußenbtide  in  ber  £uft 
f>tn  unb  jjer,  bamtt  fte  oberflächlich  etmaS  abtrodne;  man  oerf)tnbert 
baburd),  bag  ©aft  auöfltegt.  Die  bünnen  ©cf)etben  breitet  man  nun 
auf  bem  ^orcettantetter  aus  unb  ftetlt  btefen  an  eine  marme  ©teile. 
3u  h<>he  Temperatur  ift  forßfättiß  $u  oermetben;  bie  ©Rei¬ 
ben  muffen  mei§  bteiben,  bürfen  nicht  braun  ober  migfarbiß  merben. 
$on  3ett  3 eit  menbet  man  bte  ©cpetben  um;  ba£  Trodnen  ift 

beenbet,  menn  bte  ©cpeiben  oollfommm  zerbrechlich ,  nicht  mehr  zähe 
ftnb.  9ftan  müßt  bann  foßteich ,  trocfnet  hierauf  nochmals  etniße  3eit 
unb  müßt  mteber;  baS  ©emtcpt  rnug  baffetbe  btetben. 

Die  fo  ßetrocfneten  9?übenfchnitte  fbnnen  fetjr  ßut  jur  ziemlich 
ßenauen  23efttmmunß  beS  3uderßehatteS  benuöt  merben.  2Benn  man 
biefetben  foßteich  nach  bem  Trocfnen  (fte  merben  beim  ließen  mieber 
Zähe,  tnbem  fte  $eud;tißfeit  anziehen)  tn  etn  ßrobeo  $utoer  oerman* 
bett,  burch  3erftogen  ober  burch  3ermahten  auf  einer  fcharfen  Kaffee¬ 
mühle*),  oon  biefem  $uloer,  nad)bem  man  eine  furze  3eit  ßetrocfnet, 
100  ©ran  ober  20  ©ramme  ober  eine  bettebtße  Duantttät  abmäßt 
unb  mteberholt  mit  Reifem  SBeinßeift  oon  70  $roc.  auSzieht,  fo  (oft 
btefer  atten  3uder  bann  auf,  ohne  beträchtliche  Reußen  anberer  ©ub= 
ftan^en  auf^unepmen.  23eim  SBerbampfen  ber  fttrirten  2luSzüße  in 
einem  ßemoßenen  55orceltanfd)ätchen,  bei  ßettnber  28ärme  (auf  einer 
mägiß  marmen  ©teile  beS  DfenS,  zuteßt  in  ber  97äpe  beffetben),  bleibt 
ber  3^cfer  in  ftetnen  KanbiSfrpftalten  ober,  menn  man  ßeßen  baS  ©nbe 
ben  ©prup  umrührt,  als  eine  forniße  9)?affe  zurücf.  Durch  Södßen 
beS  ©chäldhen^  mit  ber  3udermaffe,  Slbjie^en  beS  ©emichteS  beS  ©d;äl* 
chenS,  erfährt  man  baS  ©emicpt  ber  3«dermaffe.  $?an  fe$t  aud)  hier 
baS  2luStrocfnen  fort,  btS  feine  ©emtchtsoerminberunß  mehr  ftatt* 
ftnbet  **).  ©ute  3ucferrüben  tiefem,  fo  be^anbett,  ofmßefä^r  13  $roc. 


*)  3n  meinem  Saboratortumv  mirb  eine  red)t  fd)arfe  ^affeemübie  fc^on  feit  Sauren 
gur  ßevfteinerung  ber  orgcmifcben  (gubjianjen,  j.  33.  beb  ©etreibeb,  beb  3)?atjeb 
u.  f.  m.  für  bie  Unterfucbungen  mit  gutem  (Erfolge  benu^t. 

**)  (Solche  Serfucbe  nett  unb  genau  anjufteüen,  lernt  man  in  d^etnifd^en  Saborato? 
rien.  ©b  ift  bebbalb  bbcfyft  rüf>menb  ^u  ermäbneit ,  bafj  bie  9iunfe(rübenjuefer? 
fabrifanten  immer  mef>r  babin  trauten,  junge  Seute,  melcbe  ^enutniffe  in  ber 
ßbemie  bejtljen,  an^ufteüen.  S^i^t  bringenb  genug  fann  aber  gemünftbt  merben, 
ba^  folcbe  junge  Seute  einen  roüftänbigen  (Surfub  ber  ©bemte  burcbmadjen ,  nicht 
bloß,  mie  man  ju  fagen*  bfiegt,  burbb  bie  d^ule  ber  @b«miie  taufen;  fte  fc^aben 
fonft  mehr,  atb  fte  nü^en,  iitbem  fte  bie  SiUffenfd^aft  in  Sföijjcrebit  bringen.  3m 
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(Ermittelung  be$  Sudergeftalteö  ber  9t  üb  eit. 

3ucfermaffe  von  $iemlicher  Feinheit,  inVem  beim  @inäfdwrn  berfeiben 
nur  wenig  2lfd;e  bleibt. 

9D?an  hat  auch,  $ur  Beftimmung  be$  3ucferge|)atteö  in  ben  $ü* 
be n,  ben  aufgelegten  ©aft  burch  £efe  in  (M;rung  gebraut,  nad; 
bereit  Beenbigung  bie  3D?afTe  beftillirt  unb  fo  auf  ber  Btenge  bef  er* 
haltenen  Sllfoholf,  weld;e  burch  baf  fpeciftfdw  (Gewicht  bef  £)efttllatef 
erfannt  wirb,  bie  9ftenge  bef  im  (Safte  enthaltenen  3ucferf  berechnet 
(vergl.  Bierbrauerei  ©eite  148).  £)iefe  ^etfiobe  giebt,  bei  gehöriger 
(Sorgfalt,  fehr  genaue  ^efultate,  erforbert  aber  eine,  in  chemtfehett 
Arbeiten  geübte  «jjanb. 

Bielleicht  liege  fich  auf  bem  fpectftf^ett  ©entrichte  bef  ©aftef  vor 
ber  (Währung  unb  nach  ber  (Währung  —  nachbem  man  ben  ge* 
bilbeten  Htfohol  burch  Wochen  entfernt  unb  bie  rüdftänbtge  Jlüfftgfeit 
wieber  j u  ihrem  früheren  Bolumen  mit  Sßaffer  verbünnt  hatte  —  fehr 
bequem  ber  3udergehalt  ber  Dtüben  erfahren  (vergleiche  Bierbrauerei 
©eite  146).  Bei  einem  tu  meinem  £aboratorio  von  £errn  ©allen* 
tten  angeftellten  Berfud;e  vergohr  ein  Dtübenfaft,  welcher  16  $roc. 
am  ©accharometer  jetgte,  bif  auf  0.  -ftach  bem  Berfochen  bef  2llfo* 
holf  unb  (£rfe§ung  bef  Berbampften  burd;  BSaffer  geigte  baf  ©accha* 
rometer  3  $roc.,  fo  bag  alfo  fykxnaä)  ber  3ucfergehalt  13  $roc. 
betrug. 

Balltng  empfiehlt  bie  faccharometrifche  Prüfung,  welche  er  $ur 
Slnalpfe  bef  Bieref  anwenbet,  wobei  $u  bemerfen,  bag  bie  2llfohol* 
factoren  für  ben  frpftalliftrbaren  3uder  nicht  gleich  ftnb  benen  für  ben 
©tärfeguefer. 

©chatten*),  bem  bie  Dtunfelrüben^uderfabrifation  fo  viel  verbanft, 

Laboratorium  beö  ftieftgen  (Eollegii  (Earolini  arbeiten  in  neuerer  Seit  jebeö  ©ente^ 
fter  junge  Leute,  Welche  ftctj  »orjugSWeife  $u  Otuntelrüben^uderfabrifanten  au0; 
bilben,  unb  mein  greunb  ©chatten  fd)icf  t  mir  beren  non  Seit  juSeit  ju.  Ser 
bie  hiegge  9lnftalt  behufs  beS  ©tubiums  ber  lEftemie  uni>  ^er  lanbwirtljfcbaftlidjen 
©ewerbe  befugen  will,  tftut  am  beften,  ju  üUiicfyaeliö  einjutreten,  Weil  bann  ber 
(Eurfuö  ber  (Et>emie  beginnt,  bleibt  er  brei  ©emefter  auf  ber  Slnftalt  unb  benu|t 
er  feine  Seit  gut,  fo  fann  id)  Verbürgen,  bag  er  bie  Slnftalt,  auSgerüftet  mit  tüchtigen 
^enntniffen  ber  (Eftentie,  »erlaffen  wirb.  Sm  elften  Sinterfemefter  ftört  er  ben  erfterc 
^fteil  ber  (Eftemie  (anorganifdje  (El)emie)  unb  ben  erften  ^fteil  ber  54>bbfff;  im  ©om-- 
merfemefter  ben  ^weiten  Xfteil  ber  (Sftemie  (organifche  (Egernie),  bie  djemifche  £ech' 
nologie  unb  ben  ^weiten  %%tii  ber  fßhbftf,  jugleie^  arbeitet  er  im  Laboratorio;  int 
^weiten  Sinterfemefter  fomnten  bie  tanbwirthfdjaftlichen  ©eWerbe  unb  fpeciellen 
Slrbeiten  über  biefelben  im  Laboratorio.  93 on  einem  halbfaftrigen  93efudje  ber 
Slnftalt  tft  nichts  ju  erwarten.  (D.) 

*)  $ran$  ©d>atten,  Teilnehmer  an  einer  Suderfabrif  in  Segeleben  bei  falber« 
ftabt ,  auSgerüftet  mit  allen  nötigen  .ttenntniffen  ber  (äftemie  unb  Sedfanif,  wirb 
mit  öollfommenem  9ted>t  oon  allen  Suderfabrifanten  als  eine  Autorität  anerfannt- 
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StunFelrübenjurferfabrifation. 

l;at  etn  ^ßrüfung^o erfahren  erfcnnen,  meines  mit  t>er  3ät  alfe  anbe- 
ren  oerfctängen  dürfte.  grünbet  ftd;  barauf,  ba£  eine  3ucferlöfung 
mel;r  kalt  auflöft,  alö  retne$  28affer  aufjulöfen  vermag,  unb  ^war 
in  bem  üD?aße  mef>r,  als  bte  3ucfertöfang  reifer  an  3utfer  tft.  ©)te 
5D?enge  beS  aufgeloften  Falles  wirb  burcf)  (Sättigung  mit  einer  Säure 
»ott  befttmmte-r  SätftgungScapacität  ermittelt  unb  fo  inbirect  bie  5D?enge 
beS  3ucterö  erfannt.  £)aS  gan$e  $erfal;ten  tft  einfach  unb  leicht  auS* * 
Sufüfnm  £etr  $?ecf)antfer  $.  ©Ratten  in  Raffet  berfauft  ben  ba$u 
nötigen  Apparat  unb  liefert  bie  erforbertic^e  genaue  21moetfung  $um 
©ebrauct;  beffelben,  tote  g.  Schatten,  melier  ebenfalls  berettnnlltgfl 
2luSfunft  barüber  erteilt. 

Sßenn  man  berüctftcf)tigt ,  tute  fepr  bie  relatioe  Stenge  ber  23e* 
fknbtj)et(e  ber  Dtüben  wechfeln  fann,  fo  totrb  man  erlernten,  bag  ftd) 
ein  genaues  23tlb  oon  ber  quantitativen  3ufarontenfet3ung  ber  Otüben 
im  Allgemeinen  nic^t  geben  tagt.  28ie  gefagt,  f)inter(affen  gute  Dtüben 
etma  20  ^3roc.  trocfenen  D^ücfftanb;  ber  äßaffergefmft  beträgt  ba^er 
bei  biefen  ettua  80  $roc.  $on  ben  20  $roc.  Ofücfftanb  tuirb  man 
etma  13  $roc.  für  3utfev,  2  ^3roc.  für  tö^tic^e  Sal^e,  fticfftofffjaltige 
unb  anbere  in  2öaffer  lösliche  23eftanbtlmle,  5  $roc.  für  $ectin  unb 
^flanjenfafer  regnen  fönnen.  £)a  bie  testen  beiben  jufammen  ben 
^regrücfftanb  geben,  fo  enthalten  bte  Drüben  juentach  95  $roc.  @aft, 
nämtict)  2öaffer  unb  tu  SÖaffer  lösliche  £f>etle*). 


(ürfje  mir  nun  $ur  ©)arftel(ung  beS  3ucferS  aus  ben  9tüben  über¬ 
geben,  mögen  biejenigen  Grigenfihaftett  beS  3ucterS  fur$  angegeben  mer* 
ben,  welche  bet  biefer  £)arftel(ung  in  23etracf)t  fornmen. 


(Seine  SSerbienfte  um  bie  SiunFetrübenjurferfabrifation  finb  außerorbentlich.  Er 
ttjeitt  aüe  feine  Erfahrungen  unb  Beobachtungen ,  bie  er  ft<h  mit  ®olb  aufmiegen 
laffen  Fönnte,  mit  ber  größten  Offenheit,  ohne  Siürfhatt,  mit,  unb  ifi  fo  ber  Olath- 
geber  aller  bebrängten  ^abrifanten.  Biele  merben  ftch,  mie  ich,  mit  mahrem 
Vergnügen  ber  ©age  erinnern,  melche  ihnen,  mie  mir,  oergönnt  mar,  in  ber 
liebenomürbigen  Familie  beö  ^»errn  Schatten  $u  »erleben.  (O.) 

*)  3<h  muß  geftehen,  baß  ich  bie  Sufammenfeijung  ber  Oiiiben  mit  bem  fpeciftfchen 
©emichte  ifjreö  Saftes  nicht  in  EtnFlang  bringen  fann.  Stäben,  bereit  Saft 
15  *J3roc.  am  Saccharometer  geigte ,  gaben  20  ißroc.  trorfenen  Siürfftanb.  ©er 
Surfergehalt,  mit  Sßeingeift  ausgewogen,  mürbe  $u  131/*  $roc.  gefunben,  bleiben 
alfo  nur  nod)  iy2  $roc.  Sacd>arometeran^eige  für  bie  ben  Surfer  begleitenben 
löblichen  Stofe,  ©er  Stübenbrei,  mit  Söaffer  »ollftänbig  auögelaugt,  hinterließ 
nur  3  *proc  Stürfftanb,  fo  baß  alfo  hiernach  bie  üDtenge  beS  Saftes  97  ^>roc.  be* 
trüge,  ©er  Otürfftanb  enthielt  viel  $ectin;  es  mtrb  bieö  al|o  burcf  SluSmafcfen 
nicht  entfernt,  mie  man  mohl  angegeben  finbet.  D. 
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(Sigenfdj aften  beö  frpfiatlifivbciren  3u(fevö. 

£)er  Buder  ber  Dtunfetrüben  tft,  it)te  fd;on  oben  gefaxt ,  ibentifcb 
mit  bem3utfev  be^  B^^cvropr^,  er  tft  bt'e  Varietät  be£  BuderS,  welche 
man  mit  bem  tarnen  frp  ft  aUtftr  barer  Bieter  ober  Dtopr* 
$uder  betest.  (£x  fdjmedt  ftarf  uttb  rein  fuß,  tft  tn  SÖaffer  fei;r  W$* 
Itc^ ;  bte  concentrtrte  £bfung  tft  bt'dßüfftg  (fyrupartt'g).  @r  fn;ftadtftrt 
(etc^t,  bei  tangfamer  $rt)ftattifation  tn  großen  $rt)ftatten  (&'anbi$), 
bet  gehörter  ^r^ftadifation  tn  verworrenen  $n;ftaden  (^ut^uder). 

2Btrb  fetne  £öfung  anfmttenb  gefodjt,  fo  vertiert  er  bte  $rt;ftadi* 
fatton^fäf)tglett,  er  änbert  ftcb  närntid;  tn  ben  fogenannten  St;rup* 
juder  (grucbt$uder?)  um.  £)tefe  Umwanbtung  erfolgt  um  fo  rafeber, 
j [e  fytytx  ber  Stebepunft  ber  £bfung  liegt,  atfo  te  concentrtrter  fte  tft, 
uttb  unter  je  ftärferem  £)rude  fte  ftebet. 

SStrb  fetne  £ofung  mtt  einer  (Säure,  fotvobl  unorgantfebett  ober 
organtftbett,  erwärmt,  fo  vertiert  er  ebenfadS  bte  Ärpftadifationö* 
fä^igfeit ,  inbem  er  ftd;  admätt’g  in  grud)t5uder  unb  grauben^uder 
verwanbett.  Dtefe  Umwanbtung  wirb  fetbft  bureb  fyöfyft  geringe  $?en* 
gen  von  Säure  berbetgefübrt  unb  ftnbet  äußerft  rafcb  ftatt  beim  Sie* 
ben  ber  2bfung. 

(Stidftoffbattige  Subftanjen,  wetebe  at6  germent  wirfett  föttnen, 
verantaffen  bei  gewöhnlicher  ober  etwa3  erhöhter  Temperatur  in  ber 
£öfung  be3  frpftadifirbaren  BuderS  ebenfalls  eine  Umänberung  ober 
3erfe§ung  bejfetben,  ß'e  verwanbetn  benfelben  entweber  in  eine  feptei* 
tnige  Subftan$  (Scbtetmgäbrung)  ober  änbent  t'ftn  tn  gru^nder  um 
unb  leiten  bte  SSeingäbrung  ein. 

$erbampft  man  eine  concentrirte  £öfung  be£  frpftadiftrbaren 
BuderS  über  ihren  ^rpftadifationepunft  bittauei,  fo  erftarrt  btefelbe 
beim  ©rfatten  $u  amorphem  Sndtx  (33onbon3,  ©erften^uder,  25ottjen, 
sPfannen$uder). 

@rt;i£t  man  ben  3uder  gittn  Schmelzen,  fo  bräunt  er  ftd;  mehr 
unb  mehr  unb  änbert  ftcb  tn  ben  unfrpftadifirbaren  gebrannten  Buder, 
ben  daramet,  um. 

gür  bt'e  Buderfabrtfatton  ergeben  fiep  au$  bem  5D?itgetbeitten  vor* 
Sügticb  bt’e  fotgenben  Dtegetn.  9J?an  muß  au$  ber  Buderflüfftgfett 
mögtid;ft  rafcb  bte  vorpanbenen  ftidftoffpaltigen  Subftan$en  unb  bie 
freien  Säuren  entfernen  ober  unwirffant  tnadjen,  unb  man  muß  ba$ 
$erfod;en  ber  £öfung  mögtiepft  rafd;  unb  unter  mögtiepft  ttieberem 
2)rude  vornehmen. 
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SRunfelvübenjudetfabrifation. 


liefet  bie  ©arftellmic*  be$  3ucfet$  au$  &ett  SHüfcen 
tttt  5iUg  enteiltem 

Die  9^übe  befteht  au6  einem  Aggregat  oon  3eflen,  welche  ben  ©aft 
einfddießen.  Um  ben  ©aft  unb  mit  bemfelben  ben  barin  aufgelöften 
3ucfer  z«  gemimten,  muffen  bie  StUtn  jerftört  ober  aufgefddojfen 
werben.  Dies  fann  nun  auf  rein  mechantfchem  2Öege,  burd;  3erreiben 
ber  Stuben,  ober  burd;  ©tnwirfung  einer  fwheren  Temperatur,  burd; 
©iebhifee  gefd;ehen.  (£benfo  fann  bie  Trennung  beS  ©afteS  oon  ben 
Zerftörten  3^«  ober  bem  gaferftoffe  ber  Drüben  entweber  auf  medja* 
ntfd;em  2Öege,  burd;  Slu^preffen ,  ober  aber  bur<h  AuSIaugen  (9J?ace* 
ration)  erreicht  werben.  3e  nadjbem  nun  gur  (Gewinnung  beS  ©afteS 
baS  eine  ober  anbere  Verfahren  in  Anwenbung  gebraut  wirb,  unter* 
fchetbet  man  jmet  oerfcfuebene  gabrifationSmethoben,  nämlich  bie  3?eib* 
unb  $reß  *$?ethobe  unb  bie  9)?acerationS*9)tethobe,  oon  benen  ^ier 
Zunäcpft  bie  erftere,  cIS  bie  allgemein  oerbreitete,  auSführlid;  abge* 
banbeit  roerben  fod.  Die  wettere  53ef)anblung  beS  ©afteS,  bie  Ab* 
fd;eibung  beS  3ucferS  aus  bem  erhaltenen  ©afte,  ift  im  28efentlichen 
bet  betben  9ftet(;oben  biefelbe. 

23ei  ber  9?eib*  unb  $reß>  ^etfwbe  wirb  im  Allgemeinen  auf  fof* 
genbe  2Beife  operirt:  Slflan  reinigt  zunäd;ft  bie  Drüben  oon  ber  an* 
bängenben  (£rbe  unb  ben  fauligen  unb  Jolgigen  Theilen,  oerwanbeit 
fte  bann,  burch  3e* ? eiben,  in  einen  feinen  33rei  unb  gewinnt  bar* 
aus  ben  ©aft  burd;  Au Sp reffen.  3n  bem  fo  erhaltenen  ©afte  tji 
ber  3ucfer,  wie  oben  gegeigt ,  neben  oielen  anberen  23eftanbthetlen 
ber  Ütüben  aufgelbft  enthalten,  weld;e  entfernt  ober  unfchäblicp  gemalt 
werben  muffen.  Die  erfte  Operation,  welche  ju  btefern  3tx>ede  oor* 
genommen  wirb,  ift  bie  Läuterung  (Klärung,  ©cheibung,  Defecation) 
beS  ©afteS,  bie  einen  Dheil  jener  23eftanbthetle  befetttgt.  hierauf  wirb 
ber  geläuterte  ©aft\eingebampft,  concentrtrt.  3ur  weiteren  D^et* 
ttigung  btefe^  eingebampften  ©afteS,  befonberS  aud;  oon  bem  bei  ber 
Läuterung  htneingebrachten  $alfe  wirb  berfelbe  mit  Knochen fohfe 
befjanbelt,  unb  jwar  gewöhnlich  auf  bie  äöeife,  baß  man  ihn  burd) 
grob  zermahlene  $nod)enfohIe  ftltrirt.  9?ad;  biefer  gtltration,  meld;e  tn 
oerfchtebenen  ^erioben  ber  @oncentratton,  meiftenS  zweimal,  wieberholt 
Zu  werben  pflegt,  ift  ber  ©aft,  ber  nun  iHärfel  genannt  wirb,  fo 
weit  oon  ben  frembartigen  53eftanbthei(en  befreit,  baß  er  zn  einer  fo(* 
chen  Qtoncentraticn  eingefocpt  werben  fann,  bei  welcher  burch  ©rfalten 
au$  ber  fo  gewonnenen  3ncfermaffe  ber  größte  beS  frpftadi* 
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2Da$  ffiafcpen  ber  9t  üben. 

ftrbarett  3ucfer$  fiep  in  fefter,  frpftallinifcper  gorm,  al£  Stopmutter, 
au$fd;etbet.  9tad;bem  ber  nocp  flüfftg  gebliebene  Ol teil,  ber  fogenannte 
grüne  (Sprup,  oon  bern  frpftalltfirten  3ucfer  ober  bem  erften 
$robucte  entfernt  ift,  wirb  jener  burcp  2lbbampfen  wteberum  auf 
einen  poperen  ®rab  ber  (Eoncentration  gebracht,  wonach  fiep  bann  bad 
g  n>  e  1 1  e  r  ebnet  tn  fefter  gornt  au^fepeibet.  Oa£  oon  bem  jetten 
^robucte  2lbfltepenbe,  bie  5)?  et  affe,  liefert  oerfoept  ba3  b  ritte 
S3robuct,  bte  SJMaffe  oon  btefem  ba$  eierte  ^robnet  u.  f.  w. 
diejenige  5D?elaffe,  welcpe  auf  3uder  31t  verarbeiten  ntdjt  mepr  lopnt, 
wirb  gu  anberen  3wecfen,  namentlich  ;$ur  (Gewinnung  von  Branntwein 
benu£t.  Oie  wettere  Reinigung  be£  D^o^gurfer^  von  bem  anflebenben 
(Sprup  gefd;iept  burc^>  ba6  Reefen  unb  9t  affin  iren. 

Statjlettitit#  itad)  bev  Bleib:  unb  ^reiis 

Söletljobe. 

Oer  gan$e  $voceß  ber  Oarftellung  be3  3uder3  au$  ben  Drüben, 
nad)  btefer  Btetpobe,  umfapt,  tote  im  Borpergepenben  angebeutet, 
eine  ziemlich  lange  Steipe  von  tpetl6  medjantfepett,  t^eilö  riwmifcpen 
Operationen,  von  beren  ^toedmägigfter  2lu3füprung,  natürlid;  unter 
fonft  gleichen  Umftänben,  bie  @rope  ber  2lu3beute  an  3u<fe  unb  bie 
©üte  be$  3uderö  abhängig  ift. 

Oie  nteepantfepen  Operationen,  beren  3*oed  bte  (Gewinnung  be$ 
(Saftet  au3  ben  Stuben  ift,  befielen  in 

1)  bem  Steinigen  (Safcpen)  ber  Drüben, 

2)  bem  3'erreiben  ber  Drüben, 

3)  bem  2lu$preffen  be£  (Saftes*. 

Oie  epemifepen  Operationen,  beren  3wecf  Steinbarfiellung  be3 
3ucfer$  au3  bem  (Safte,  atfo  (Entfernung  ber  ben  3uder  beglettenbeit 
(Stoffe  ift,  beftepen  tn: 

1)  ber  Läuterung  be3  (Saftet, 

2)  bem  (Einbampfen  be£  ©afteö, 

3)  bem  gittriren  bitrd;  $ople, 

4)  bem  Berfocpen  beg  $lärfel3, 

5)  ber  ftrpftalltfation  be£  3ucfer6. 

3n  bem  Jolgenben  fotlen  nun  biefe  verfepiebenen  Operationen 
näper  betrachtet  werben. 

Oa£  2öafd)ctt  ber  Stuben. 

3e  naepbem  ber  Boben,  auf  bem  bie  Stuben  gewaepfen  ftnb, 
fcpwerer  ober  lenpter,  baS  Setter  beim  (Ernten  feuept  ober  troefen 
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Otunfetrubenjutf  erfabrif  ation. 

wax ,  unb  je  nacg  ber  grögeren  ober  geringeren  2)?enge  von  gafern  *) 
unb  SSerägetungen  ftnb  biefetben  rnegr  ober  weniger  burcg  angängenbe 
(£rbe  verunreinigt.  $on  btefer  werben  bie  Otüben  $war  tgeitwei6  fcgon 
oot  ber  5lnfben>a^rung  befreit,  aber  eine  nacgträgticge,  fpectelfe  unb 
forgfälttge  Reinigung  ig  bocg  fag  unertägticg.  ghtr  wo  äßaffermangel 
vorganben  ig,  wirb  btefe  Reinigung  burcg  2tbpugen  altem  bewert* 
ftettigt,  wo  SBaffer  in  ginretcgenber  2)?enge  $u  ©ebote  ftegt,  unb  bar* 
auf  mug  bet  ber  Zutage  ber  gabrif  befonber6  Otücfftcgt  genommen 
werben,  werben  bte  Stuben  gewafcgen. 

®a^  Söafcgen  gewägrt  gegen  ba6  attetntge  $u£en  bte  $ortgette: 
1)  bag  bebeutenb  an  Dagetogn  gefpart  wirb,  weit  ficg  bte  gemäkenen 
Silben  weit  fcgnetter  von  ben  fcgabgaften  unb  got^igen  (Stetten  be* 
freien  taffen;  2)  bag  bie  3ägne.  ber  Oteibmafcgine  gefront  werben, 
bag  atfo  eine  weniger  rafcge  2tbnußung  ber  (Sägeblätter  ber  Oteib* 
mafcgine  ftattgnbet,  wett  ber  feine  (Sanb  burcg  äöaffer  beffer  entfernt 
werben  fann;  3)  bag  bie  ^regritcfgänbe  weniger  verunreinigt  werben; 
4)  bag  man  au6  ben  gewafcgenen  Dauben  einen  feineren  23rei  ergätt, 
weit  bte  Drüben  baburcg,  bag  fie  Söaffer  auffaugen,  härter  ober  fprö* 
ber  werben.  21(6  9?act)t^eit  be6  2Öafcgen6  wirb  bagegen  angeführt: 
bag  bte  gewafcgenen  Drüben  einen  bünneren  (Saft  tiefem,  eben  weit  fte 
SöajTer  etnfaugett  unb  weit  ignen  SSajfer  abgärirt,  unb  bag  ge  teicg* 
ter  verberben,  weit  fie  ficg,  in  grögeren  hagelt  aufgefcgicgtet,  fcgnett 
gig.  ii9.  ergtfcen.  Der  teijtere^acg* 

tgett  fann  inbeg,  wie  man 
ft  egt,  wogt  immer  ver* 
mtebett  werben. 

3um  28afcgett  ber  Drü¬ 
ben  wirb  in  ben  gabrifen 
attgemein  bte  Safcgma* 
fcgine  von  (Xgampon* 
noi6  benutzt.  (Sie  ig 
gtg.  119  unb  120  abge* 
bitbet  unb  begegt  au6  ei* 
ner  um  igre  2tre  breg* 
baren  £attentrommet  b, 
wetcge  gö(gften6  $ur£ätfte 
igreö  Durcgmejfer6  in  ei* 

*)  ßabtrei<ge  feine  ftafern,  in  benen  bie  (Srbe  gartnädig  fefiftfct,  bitben  jt<g  an  ben 
ötüben  Befonberö  bann,  menn  es  toägrenb  be$  «Sommers  trocfenes  SJktter  mar, 
unb  mentt  bann  gegen  ben  «§erb|t  {ftegenmetter  eintritt.  So  im  »ergangenen 
Sagre  (1849)  gier  unb  in  bem  £alberfläbtifcgen. 
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9©«fdj)en  bei-  Stäbe tt. 

nempol$ernen  Mafien  ober 
£roge  c  liegt.  3n  bent 
haften  beftnbet  ftcp  fo  otet 
Sßajfer,  bag  bte  Satten¬ 
trommel  etwa  6  bis  8  3oll 
tief  in  baffelbe  tauept 
(gig.  119),  uttb  burep  bte 
auf  ber  verlängerten  21re 
ber  Trommel  ft$enbe  9?ie* 
menfcpet'be  f  ftept  fte  mit 
ber  bewegenden  ßraft  ber 
gabrif  fo  tn  Verbinbuttg, 
bafj  fte  etwa  20  Umbre* 
jungen  tn  ber  Minute 
maept.  2Iu6  bem  stumpfe 
a,  in  welken  man  bte 
Drüben  wirft,  fallen  btefe 
ttt  bte  5>ter  völlig  offene 
Trommel  unb  gelangen 
tn  btefer  allmältg,  wäp* 
renb  be£  UmbrepenS,  wo 
fte  ftcp  an  et'nanber  unb 
an  ben  Satten  abfepeuern, 
unb  wo  baS  Gaffer  bte 
abgefepeuerte  (Erbe  ab* 
fpüplt,  an  ba3  entgegen* 
gefegte  (Enbe  ber  £rom* 
mel,  ju  welchem  3wecfe 
btefe  eine  Neigung  nac£> 
biefern  (Enbe  pat.  £ier 
angefommen  werben  fte 
burep  etne  befonbere,  itn 
inneren  ber  Trommel 
beftttblicpc  Vorrichtung, 
eine  fcpraubenfbrmig  gewunbene  ©cpaufel,  emporgehoben,  unb  au$  einer 
Oeffitung  auf  bte  feptefe  SattenfTäcpe  perau^geworfen,  wo  fte  bann  von 
ben  Arbeitern  (gewopnlt'cp  Vfäbcpen  ober  grauen)  tn  Empfang  genommen 
unb  mittelfl  Keffer  von  ben  Hopfen,  ben  faulen  unb  porigen  ©teilen  be* 
freit  werben.  £>te  abgebübete  Trommel  tft  9%  gttg  lang  unb  pat  28  3ol( 
2)urcpmeffer.  2)er  haften  tft  2  gu§  8  3^11  poep  unb  4  gttfj  8  3»^ 
brett.  3um  Verarbeiten  von  täglt'cp  1000  Zentner  Stuben  muß  bte 
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frommet  etwa  12  guß  £änge  unb  3%  guß  Durcpineffer  paben.  9)tan 
mad;t  fte  neuerlid;ft  ßäuß'g  gan$  t>on  (Eifen. 

(Es  braucht  wol;l  faunt  gefaßt  31t  werben,  baß  ba3  £ocat,  in  wel¬ 
chem  bte  3ßafd;mafcßine  fiept,  gegen  $ätte  gefd;ü£t  fern  muß,  bie  bei 
bem  Sßafcpen  fet)r  ftörenb  ift,  unb  baß  ed  ber  Stetbmafcpine  naße  tte* 
gen  muß.  Mitunter  ftedt  man  bte  2Bafd;mafd;iite  fo  auf,  baß  bte 
gewafcpenen  Stüben  fofovt  in  ben  Stumpf  ber  Stetbmafcpine  faden,  wo* 
burcp  man  ben  täftigen  Drangport  ber  gewafcpenen  Stüben  oermeibet. 
23et  einer  fotd;en  (Einrichtung,  wofür  bte  Stuben  natürlich  oor  bem 
2öafd;en  auggefcpnttten  werben  müffen,  wirb  ber  ©aft  mehr  mit  SBaffer 
oerbünnt.  Gewöhnlich  werben  bie  aug  ber  2Öafd;trommet  fommenben 
unb  gehörig  auögefcpnittenen  Stüben  tn  einen,  auf  Keinen  Stabern  fte* 
henbett  haften  oon  befanntem  Gewicßte  geworfen,  in  biefem,  behufs 
ber  Verteuerung,  $unäcpft  auf  bie  VSaage  unb  bann  an  bie  Stetbe 
gefahren. 

Dag  Verreiben  ber  9fiibeit. 

Dte  Stübe  ift,  wie  fd;on  gefagt,  ein  Aggregat  oon  wetdje 

ben  ©aft  etnfeptteßen  unb  wetd;e  baher  gerriffen  werben  rnüjfen,  um 
biefen  ju  gewinnen.  ge  oodftänbtger  bag  3erretßen  ftattßnbet,  bag 
heißt,  fe  weniger  Sztltn  un^errtffen  bleiben,  befto  größer  wirb  natür* 
Keß  bie  2lugbeitte  an  ©aft  fein. 

gn  ber  erften  3eit  ber  3wcterfabrifatton  würben  bte  Stüben  in 
©eßetben  ober  dürfet  gefepnttten;  fpater  benugte  man  gewößntid;e 
^anbreiben,  wetd)e  aderbingg  bem  gweefe  beflfer  entfpraepen,  wetd;e 
aber,  weit  bte  Arbeit  baburd)  feßr  wenig  geförbert  werben  fonnte, 
gum  fabrtfmäßt'gen  betriebe  ntd;t  anwenbbar  waren,  fetbft  wenn  man 
bag  Stetbbted;  auf  Salden  befeftigte. 

©epon  Stcpa^  conftruirte  begßatb  eine  Steibntafc^tne  für  bte  ga* 
brtfatton  beg  gu^g  im  Großen,  ©ie  beftanb  aug  einer  horizontal 
um  tßre  2tre  breßbaren  ©d;eibe  001t  Gußeifen,  über  bereu  £)berfläd;e 
and  taugen  ©patten  gapne  *>on  Sägeblättern  ßeroorragten,  bie  unter* 
patb  ber  ©epetbe  burch  ©d;raubeit  befeftigt  waren.  Die  fo  bewaffnete 
©epetbe  würbe  unter  etnem  mit  Stüben  angefüttten  haften  gebreßt  unb 
bte  Stüben  bttreß  ein  Vrett  an  bie  ©d;eibe  gebrüeft.  Die  zerrt  jfene 
9)taffe  fiel  burch  ©patten,  weld;e  in  ber  ©eßeibe  angebrad;t  waren, 
tn  einen  unter  ber  ©epetbe  fteßenben  haften.  Dtefe  Sieibntafd;tne 
würbe  entweber  burd;  ein  Dretrab  ober  burep  einen  Göpel  in  Vewe* 
gung  gefegt. 

Die  2t d;a rb’fcpe  3)?afd;tne  fowoßt,  alg  aud;  bie  anberen  früßer 
ttod;  benutzten  Stetbntafd;ttten  ftnb  fegt  fäntmtttd;  burd;  bie  Steibmafcpine 
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»ott  Dgiern;  »erbrängt  worben.  ©ie  begegt  tut  Sßefentlt'cgen  au$ 
einem  mit  @äge$ägnen  bewaffneten  (fpltnber,  ber  ftd;  mit  groger  ©e* 
fcgwinbtgfett  tun  feine  Sire  breftt  mtb  ber  bie  ignt  entgegengefcgobenen 
^üben  augenbltcflicg  in  bett  jarteften  23rei  »erwanbelt.  gig.  121  jeigt 

ben  Durd;fcgnitt  einer  fol* 
d;en  9teibmafd;ine,  wie 
fte  früher  gan$  altgemein 
ccnftrnirt  war  unb  wie 
man  fte  nod;  jejt  ^äuftg 
in  älteren  gabrifett  ftnbet. 
Stuf  beut  gugetfernen  flar* 
fen  ©eftelle  A  rujSt  bie 
Sire  a  be$  gölten  G©ltn* 
ber3  B.  Die  douftructton 
btefe£  ©t;linberd,  bt'efer 
frommet,  ift  bie  fotgenbe. 
3wet  gugeiferne  ©cgeiben, 
an  ber  ^ertggerte  wtt 
einem  gugetfernen  Dtanbe 
»erfegett  unb  auf  ber  in* 
neren  ©eite  burd;  fecgö 
Rippen  ee  »ergärft,  wer* 
ben  auf  ber  Sire  a  mitteig  eiltet  ©ptinted  befeftigt  unb  »crläugg  burd) 
fecg3  S3ot$en  mit  etnanber  »erbunbett.  3^ifd)ett  bie  ©cgeiben  werben 
bie  ftarfen  göl^ernen  Dauben  gg  eingelegt  unb  burd;  Slnjt'egen  ber 
fed;$  S3o4en  feftgegatten. 

Die  fo  gebilbete  frommet,  »on  etwa  2  gug  Durcgmejfer  unb  über 
1  gug  Breite,  wirb  mit  ber  Sire  auf  ber  Dregbanf  abgebregt,  bainit 
fte  »otlfommen  centrifd;  laufe,  unb  gterauf  werben  auf  ben  Dauben 
berfelben  mit  £ülfe  fletner  hatten  ogngefägr  260  ©titcf  ©ägebtätter 
befeftigt,  bie  1  3t>ll  gocg,  %ö  3oll  garf  unb,  wie  ancg  bie  hatten,  an 
ben  ©nben  mit  SluSfcgmtten  »erfcgen  gnb,  wie  eö  gig.  122  unb  123 
,$ig.  122.  gig  123. 


jetgen.  $?att  nagelt  $u»orberft  eine  foldje  £atte  (gig.  122)  mit  brei 
Dragtgtften  auf  bie  Drommel,  legt  ein  ©ägeblatt  (gig.  123)  gegen 
bicfelbe,  lägt  wt'eber  eine  £atte  folgen,  fo  bag  ba$  (Sägeblatt  ein* 
gellemmt  wirb,  unb  fo  fort,  ß’au.m  braucht  wogt  bemcrft  $u  wer* 
ben,  bag  bie  £öge  ber  hatten  eine  folcge  ig,  bag  bie  3ägnc  ber 
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©ägeblätter,  welche  betläuß'g  %  3^^  ßod;  ftnb ,  über  biefelben  ßervor* 
ragen,  unb  baß  bie  Entfernung  ber  ©ägeblätter  von  etnanber  burd; 
bie  £>icfe  ber  fletnen  hatten,  treldte  2  hinten  beträgt,  bebtngt  ift. 

©ittb  fämmtlicßr  ©ägeblätter  auf  bt’efe  28eife  auf  bte  frommet 
gebraut,  fo  werben  grt>et  abgebreßte  fcßmiebeeiferne  9Unge  von  2%  3oU 
Brette,  treldte  am  3?attbe  %  3od  umgebogen  ftnb  unb  baburcß  bte 
5htefd;nttte  ber  ©ägeblätter  unb  ber  hatten  übergreifen  fönnen,  mittelft 
fed>3  ©d)rauben  an  ben  gußeifernen  ©ererben  ber  Trommel  befefttgt. 

2ln  baö  gußeiferne  ©efted  A,  gig.  121,  ijl  an  ber  21rbeitsfeite 
ber  ebenfalls  gußetferne,  bttrd;  eine  eingegoffene  ©eßeibetuanb  tu  $trei 
Hälften  getßeitte  faftenförmtge  stumpf  C  angefeßraubt,  von  treldjem 
gig.  124  a  etne  21nfid;t  von  oben  gtebt,  mit  ben  angegojfenen  £afcßen 
mm  $unt  21nfd;rauben.  £)a$  ^orfeßieben  ber 
9tüben  tu  btefen  Säften  gefdtteßt  mit  £ülfe  ßöl* 
ferner  Jllöije,  beren  ©eftalt  bte  punftirten 
nten  in  gtg.  124  b  angeben.  £)er  ßintere  2lue* 
feßnitt  bient  al$  £anbgrtff,  träßrenb  bte  9?afe 
baS  33orfd;teben  begrünet. 

Um  ba£  $erfßri$en  be£  D^übenbreieö  $u 
verßinbern,  tft  bte  gan^e  frommet  mit  einer 
^appe  von  ftarfem  Etfenblecß  bebedt.  Unter 
ber  Trommel  fteßt  etn  langer  hölzerner,  mtt 
ß'upferbled;  au^gefdjlagener  haften,  tn  meinem 
fieß  ber  ^übenbret  anfamntelt. 

£)te  23etregung  trirb  ber  Trommel  bureß  einen  Kiemen  ohne  Enbe 
mitgetßeilt,  tuelcßer  über  eine  DUemenfcßeibe  geht,  bie  fteß  an  ber  ver¬ 
längerten  51re  ber  Trommel  beftnbet.  £>ie  Trommel  muß  etne  bebeu* 
tenbe  Umbreßung$gef<ßtuinbigfeit  erhalten,  fte  muß  fteß  in  ber  Minute 
600  bt$  900  5D?al  um  ihre  21re  breßett. 

3ur  53ebt'enung  ber  9)?afd;tne  ftnb  vier  Arbeiter  erforberltcß,  näm* 
lid)  ^trei  jum  Einlegen  ber  Drüben,  einer  gum  2(nbrüden  berfelbett  an 
bie  9teibtrommel  unb  einer  jum  Entfernen  be$  23reie3.  £)te  beiben 
51btßeilungen  be£  faftenfbrmigen  Rumpfes  trerben  abtuecßfelnb  mit  ben 
gemäkenen  Drüben  gefüllt ,  unb  bie  $lo£e,  von  betten  ber  vor  beut 
Rumpfe  ftehenbe  Arbeiter  ben  einen  mit  ber  rechten,  ben  anberen  mit 
ber  littfen  £anb  gefaßt  hält,  baßer  abtredtfelnb  vorgefeßebett  unb  gu* 
rücfgegogen.  £>aS  $orfd)iebett  muß  oßne  bebeutenbe  Äraftanftrengung 
gefeßeßen,  befonbere  trenn  bie  3äßne  ber  ©ägeblätter  nod;  feßr  fd;arf 
ftnb,  treil  fonft  leidet  ©tücfen  abgeriffen  tr erben,  unb  beim  Eintreffen 
ber  9tüben  ift  mogltd;ft  baßin  51t  feßett,  baß  biefelben  nießt  in  bie 
Duere  ber  9teibtromme(  bargeboten  trerbett.  £er  5?au  ber  Silben 
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ergeifcgt  btefe  33orfic^>t ;  unterlägt  man  ge,  fo  fornmen  ebenfalls  Stücfen 
unter  ben  23ret,  au$  benen  matt  natürtid;  ben  Saft  nid;t  ergätt  unb 
metcge  aucg,  beim  ^reffen,  bie  SBtrfung  ber  treffe  auf  bie  benad;* 
barten  Dgeile  be3  freies  fd;mäcgen. 

Spat  bte  ^etbmafcgtne  einige  3et*  gearbeitet,  fo  bitbet  ftcg  att  ben 
3ägnen  ber  Sägeblätter  ein  ©ratg  unb  $mar  natürlich  nad)  ber  ber 
Dreguttg  entgegengefet$ten  Seite,  nacg  gtnten  su,  unb  aucg  bie  3ögne 
felbft  erhalten  eine  Neigung  bagtn.  9ftan  fd;lägt  bann  bte  $eile 
(Splinte),  mittetft  metd;er  bie  frommet  auf  bie  2lre  befeftigt  ift,  tod 
—  ju  metcgem  3^ecfe  Deffnungen  in  ben  Scheiben  ber  frommet  oor* 
ganben  ftnb,  burd;  bte  man  bie  $eile  ber  gegenübergegenben  Scgetbe 
log  —  unb  bregt  bte  Trommel  um,  fo  bag  ber  ©ratg  nad;  oortt  gtn 
SU  gegen  fomrnt.  tilgen  bte  3ägne  ber  Sägeblätter  gerichtet  unb 
gefcgärft  merben,  fo  trod'net  man  bie  Trommel  auf  betn  Dampffeffel, 
fcgraubt  bie  etfernen  Dringe,  meld;e  bie  Blätter  feftgatten,  ab,  unb 
gebt  btefe  mit  einer  Dragtsange  au£.  9?acgbem  neue  Blätter  eingefe^t 
ftnb,  begtegt  matt  bie  frommet  mit  2Baffer,  monacg  bann  burcg  ba$ 
5lnquel(en  beS  £otse£  bie  Blätter  feftgeflemmt  merben.  Damit  mäg* 
renb  bed  2ßecgfel3  ber  Sägeblätter  fein  Sttllftanb  ber  gabrifation  etn* 
trete,  muffen  su  feber  D^eibmafcgine  smei  D^eib trommeln  oorganben 
fern,  metcge  bann  abmed;felnb  in  dlebraud;  fommen. 

9ticgt  allein  bie  oben  betriebene  2lrt  unb  SÖeife,  bte  Sägeblätter 
auf  ber  Trommel  su  befefttgen,  fonbern  aucg  bie  ganse  donftruction 
be£  ^etbcplinberS  gaben  in  neuerer  3^t  megrfad;e  $eränberungen  er* 
fagren.  Da,  mo  gcg  bte  trommeln  oon  betriebener  älterer  don* 
ftructton  nocg  gnben,  bei  melcger  bie  Sägeblätter  auf  einer  Unterlage 
oon  £ols  rügen,  mie  eg  erläutert,  umgegt  man  bocg  feist  ba£  Hufnägeln 
ber  smifcgen  bie  Sägeblätter  fotttmenben  fletnen  hatten.  Die  Dringe, 
meld;e  burd;  igren  übergreifenben  S^anb  bie  Sägeblätter  unb  Satten  feg* 
gatten,  merben  gterju  oor  bem  Zugegen  ber  Sägeblätter  unb  Satten  an* 
gefd)raubt  unb  bann  aucg  nid;t  mteber  abgenommen.  9)?an  bringt  nun 
guerg  eine  Satte  mit  igren  Slugfcgnitten  in  ben  oon  ben  Scgeibett  unb 
ben  übergreifenben  Gingen  gebilbeten  galg  auf  bte  frommet,  mag  na* 
türlid;  fegr  mögt  angegt,  ba  man  bie  Satte  beliebig  fd;räg  etnfcgteben 
fann;  auf  gleiche  2£eife  f cf>iebt  man  bann  ein  Sägeblatt  etn,  bann 
mieber  eine  Satte  u.  f.  f.  Um  ber  guerg  aufgebrad;ten  Satte  einen 
£att  su  geben  unb  bte  ttacgfolgenben  Satten  unb  Sägeblätter  bagegen 
brücfen  su  fönnen,  fd;tägt  man  ginter  btefelben  oortäugg  ein  paar 
Stifte.  Dabei  t’g  su  bemerfen,  bag  bie  Satten  unb  Sägeblätter  ntcgt 
obllig  ber  2(rc  ber  Drommel  parallel,  fonbern  etmaö  fd;räg  gegellt 
merbett;  auf  bie  Sänge  berfelben  etma  einen  gatben  3oll  ober  einen 
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3oll,  wottad;  bie  Sänge  ber  hatten  fo  $u  bemeffen  tg,  bag  fie  ftd) 

tn  btefer  Sage  etwas  feftflemmen.  2Öen n  man  nun  fo  mit  bern 
dittlegen  ber  (Sägeblätter  unb  hatten,  um  bte  ^eripgerte  ber  £rom* 
met  fortfdwettenb,  ftd)  ben  ^uerft  eingelegten  hatten  unb  blättern 
bt3  £u  einem  gewtjfen  fünfte  genähert  fwt,  fo  wirb  e$  natürlid) 
nicf)t  meljr  mögltc|  fein,  ben  nod;  übrigen  Scannt  auf  befdwiebene 

SQSeife  au$pfütlen,  weil  e$  nid;t  rnegr  möglich  ift,  bie  hatten  unb 

Blätter  fmtreicgenb  fcfjräg  etn^ufc^ieben.  $fan  log  bann  an  ben 
Gingen  auf  ben  Sdjeiben  bie  brei  oberen  Strauben,  lodert  alfo 
oben  bie  ^tnge  unb  bennrft  baburd),  bag  ftcf>  bie  nod)  übrigen  Satten 
unb  Sägeblätter  unter  ben  D'tanb  ber  Dringe  bringen  laffen.  3ft  bieS 
gefd;ef)en,  fo  ^iegt  man  bie  Schrauben  wteber  an  unb  begießt  bie 

Trommel  mit  Söaffer,  woburd)  bie  vorder  gut  auSgetrodneten  Satten 
fo  anquellen,  bag  fte  bie  Sägeblätter  völlig  fegflemmen. 

d3  liegt  auf  ber  £>anb,  bag  bab  oft  wieberljolte  Stbfdjjlagen  ber 
Trommel  von  ber  Sire  unb  bie  forgfälttge  2Ö3ieberbefeftigung  berfelben 
auf  ber  Sire  nicgt  allein  ^eitraubenbe  Arbeiten  ftnb,  fonbern  bag  ftd) 
bei  biefer  S3 efefltgungd weife  mit  teilen  bie  Trommel  aud;  lodern  unb 
ben  centrifcgen  ©ang  verlieren  fann.  Slu3  biefem  ©runbe  befeftigt 
man  je$t  jwedntägig  bie  Trommel  ein*  für  allemal  auf  ber  Sire, 
welche  bann  aber  nad)  betben  Seiten  gut  verlängert  fein  unb  an  beiben 
Verlängerungen  eine  ^tiemenfdjeibe  tragen  ntug.  Vet  biefer  dinrtd)* 
tung  menbet  man  bann  bie  Trommel  mit  ber  Sire,  wenn  bie  Ve* 
feg  affeng  eit  ber  3ägne  ber  Sägeblätter  einen  2ßed)fel  ber  £)regung 
nötgig  mad;t.  gtg.  125  jeigt  baS  <$ertgpe  einer  folgen  9?etbmafcgtne 
125.  neuerer  donftruction,  bei 

ber  bie  ^oljbauben  (gtg. 
121  g  g)  Wegfällen,  auf 
benen  bie  Sägeblätter  unb 
bie  fleinen  Satten,  nad) 
älterer  donftruction,  auf* 
liegen,  unb  wobet  aucg 
bie,  bie  Vlätter  unb  Sat* 
ten  übergretfenben  Dringe 
befeitigt  ftnb.  Dte  beiben 
gugeifernen  Scgetben  a  a 
werben  ntcgt,  wie  bet  ber  älteren  9?etbe,  burcg  Vollen  unb  Strauben 
$ufammengegalten,  weil,  wte  gefagt,  £ol$baubcn  ntcgt  eingeflemmt 
werben,  fonbern  fte  ftnb  aus  einem  ©uffe,  bilben  ein  ©an$es,  tnbem 
bte  Rippen,  wie  ed  bte  Slbbilbung  veranfcgaulicgt,  in  ber  302itte  in 
einanber  übergegen.  3n  ber  auf  biefe  SÖetfe  gebilbeten  gölten  SÖalje 
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b  ijf  bie  2lre  befejftgt,  bte,  wie  angebeutet,  an  /eher  (Sette  ettte  Kiemen* 
fc^etbe  c  c  tragt.  £)te  gut  getrockneten  hatten  —  welche  pter  bte 
©eftalt  {)akn,  tute  fte  gig.  126  $etgt,  welche  alfo  Bretter  ftnb ,  weil 


fte  gtt  liegen  fommen  —  unb 
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etwas  fcfjräg  eingelegt,  fo  baß  ftc^  befonberS  bie  erfte  gatte  gehörig 
feftflemmt,  welche  ben  Stüßpunft  für  bie  übrigen  Bilbet.  Senn  man 
mit  beut  (Anlegen  faft  um  bie  Peripherie  Jjerum  ift,  fommt  man,  wie 
eS  fd;on  oben  («Seite  602)  befprod;eit,  auf  einen  Punft,  wo  man  bte 
Blätter  unb  hatten  nicht  mefw  oon  oben  etnbrütgen  fann,  weil  es  an 
D^aum  gebrid;t,  fie  htttretchenb  fd;räg  gu  ftellen,  um  fte  in  ben  galg 
gu  fchieben.  gür  baS  Einlegen  biefer  lebten  wenigen  231ätter  unb 
hatten  beftnbet  ftd)  an  ber  einen  Scheibe  etn  etwas  fetlformig  auSge* 
fchnttteneS  Stücf  d ,  beffen  obere  gläche  bem  Drange  ber  Scheibe  ent* 
fprid)t,  auf  ben  bie  Blätter  unb  hatten  gu  liegen  fommen  (gig.  125), 
unb  welches  burch  gwei  Schrauben,  bie  fmlb  in  bie  Scheibe,  Imlb  tn 
bteS  Stüd  faffen,  feftgehalten  wirb.  25ei  bem  33efegen  ber  Trommel 
mit  ben  blättern  ift  bte^  @infa§ftücf  hefßt^genomnten,  unb  bte  lebten 
Blätter  unb  hatten  werben  burch  bie  Deffnung  oon  ber  Seite  ein* 
gelegt,  wobei  eine  runbe  Deffnung  in  berfelben  Scheibe,  burch  welche 
man  mit  bem  2lrme  in  baS  gnnere  ber  Trommel  faffen  fann,  gurn 
oorlauftgen  gehalten  bienen  fann.  Sinb  bie  leigten  Blätter  unb 
gatten  eingebracht ,  fo  fegt  man  baS  @infatgjMcf  ein,  welches  nun  bte 
Unterlage  für  biefe  Blatter  unb  gatten  bilbet,  unb  befeftigt  eS  burd; 
bte  erwähnten  Schrauben.  23eim  23egießen  ber  Trommel  mit  Saffer 
quellen  bie  gatten  fo  an,  baß  fte  bie  Sägeblätter  feftflemmen,  unb 
hat  man  metji  nicht  nöthig,  bie  lebten  gatten  oon  oben  mittelft  eines 
StemmeifenS  eingutretben. 

3n  ben  metften  gabrifen  ftnbet  man  je(jt  bte  Arbeit  beS  $or* 
fchiebenS  ber  Drüben  gegen  ben  D^etbcpltnber  burch  bte  bewegenbe  $raft 
felbft  bewerffteKigt ,  burch  fogenannte  poussoirs  mecaniques  (gewöhn* 
lieh  fchled)thtn  pouffotrS  genannt),  gig.  127  (f.  S.)  geigt  eine  D^eib* 
mafchtne  mit  einer  (£tnrid;tung  biefer  2lrt.  2ln  ber  Seile,  welche  bie 
9Uemenfd;etbe  a  trägt,  fiigt  baS  Sternrab  6,  weldjeS  in  baS  größere 
Sternrab  c  einer  anberett  Seile  greift,  tn  bereit  9D?ttte  ft'cß  bie  ellip* 
tifdje  Sd;etbe  d  beftnbet.  3nbem  biefe  Sd;etbe  bei  ihrer  Drehung 
gegen  eine  D^olle  beS  Hebelarmes  e  brüdt,  bewirft  fte  baS  rafche 
3urücfgehett  beS  PouffotrS  f;  baS  Vorgehen  beffelbett,  baS  21nbrücfen 
ber  Otitben  an  bie  D^eibe  wirb  burch  baS  (Gewicht  g  bewerffteKigt, 
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beffett  straft  burcf)  $erfd)iebung  auf  bem  Hebelarme,  nach  ber  23e* 
fdwffenßett  ber  ©äge$äßne,  Drüben  u.  f.  w.  berftärft  ober  gefeit >äd)t 
werben  fann.  £)er  ^ouffotr  iß  faßenförmig,  unb  bte  ©tauge  h, 
we(d;e  ihn  auf  ber  ©oßle  be$  etfernen  D^untöffaßenS  i  bewegt,  tft, 
wie  leicht  3u  ermejfen,  beweglidj  im  inneren  bed  haftend  be* 
fefttgt. 

2)ie  9)?ögfid)fett,  bet  btefer  (Einrichtung  be6  ^ouffoirS  ben  £>rucf 
auf  bte  Silben  burcf)  ba£  ©ewicßt  berättbern  $u  fönnen,  wirb  alö  ein 
$or$ug  bor  ber  (Einrichtung  gerühmt,  wo  aud)  bte  borgeßenbe  23e* 
wegung  bed  ^ouffoirS,  ba£  Anfcßieben  beffefben,  mtttelft  einer  Äur* 
befare  unb  zweier  ellipttfcßen  unb  ercentrifd;en  Selber,  btrect  burcf)  bte 
bewegenbe  $raft  ber  gabrif  bewerfftelftgt  wirb,  affo  mit  gleicher  unb 
feben  28tberßanb  befetttgenben  ©ewalt  erfolgt.  3nbeß  ftnbet  matt 
fe|t  btefe  (Einrid;tung  gerabe  aus  festerem  ©runbe  in  ben  ntetßen 
größeren  gabrifen,  weil  ber  Umftanb,  baß  ber,  ba$  (Einwerfen  ber 
^üben  beforgenbe  Arbeiter  auf  bad  ©ewießt  unb  ben  Hebelarm  brüefen 
muß,  fobafb  ber  Sötberftanb  ttn  Stumpfe,  wegen  ber  £age  ber  Otüben, 
fo  groß  tft,  baß  er  bon  bem  ©ewtd;te  allein  ntd;t  überwuttben  werben 
fann,  immer  feßr  läßig  unb  ftörenb  erfc ßeint. 

3n  ben  größeren  gabrtfen  benu^t  man  je$t  faß  allgemein  Doppel* 
reiben,  ba$  heißt  Reiben,  weld;e  auf  einer  Are  bret  ©Reiben  tragen, 
wo  bann  bte  mittlere  ©d;eibe  auf  betben  ©etten  mit  galten  für  bte 
©ägeblätter  unb  hatten  berfeßen  tft.  5D?an  hat  affo  gleicßfam  auf 
einer  Are  jwet  D^eibc^Iinber ,  bon  benen  jeber  bie  gewöhnliche  Breite 
bon  etwa  13  3oll  beßfct.  £)er  Dtumßffaßen  hat  bie  Breite  ber  ganzen 
9teibe  unb  iß  in  ber  teilte,  ber  mittleren  ©eßeibe  beS  9^etbci>linber^ 
entfpred;enb ,  mit  einer  ©eßeibewanb  berfeßen,  fo  baß  auf  btefe  SSetfe 
für  jebe  ber  beiben  Abteilungen  ber  ©ägeblätter  etn  befonberer  D^untöf 
gebilbet  wirb  bon  ber  25reite  ber  Abteilung.  £)te  brei  ©Reiben  ber 
Üteibe  bilben  etn  einziges  ©ußßüd,  unb  bte  Are  wirb  fo  ßarf  genom* 
men,  baß  ein  ©eßwanfen  berfelben  nid;t  ßattßnben  fann.  grüßer  würbe 
bie  Are  ber  £)oßhelreibe,  um  bad  ©eßwanfen  ju  bernteiben,  bon  bret 
3ffannenlagern  unterftü#t,  wo  bann  natürlich  bter  ©eßetben  auf  einer 
Are  faßen. 

SBie  feßon  oben  gefagt,  iß  meißenS  bie  (Einrichtung  getroffen,  baß 
wäßrenb  beö  3erreiben£  ber  Drüben  eine  gewtffe  Stenge  2Öaffer  auf 
bte  9?eibe  ßießt,  wo^u  fieß  auf  bem  ©eßäufe  berfelben  etn  fleiner, 
unten  mtt  Söcßern  berfeßener  £ricßterfaften  t  (gig.  127)  beßnbet. 
£)urd;  biefen  3ußuß  bon  Saffer  foll  ba$  ^txxtxbtn  erleichtert,  etn 
feinerer  23rei  erßalten  unb  bie  nachteilige  (Erwärmung  be3  23rete$ 
berßinbert  werben,  ©r  oermeßrt  auch  bte  Ausbeute  an  3utfer,  tßeilö 


606 


ÖUtnfeltübenjucfetfabriFation. 

weil  in  ben  ^refwücfftänben  ^>erbünnterer  ©aft  bleibt,  tbetfg  ber 
gewäfferte  Vrei  bert  ©aft  beffer  entläßt,  unb  tft  baber  befonberg  nötßtg 
bet  ber  Verarbeitung  »on  Stuben,  metcße  wäbrenb  ber  Aufbewahrung 
burch  Augtrodnen  etwag  weich  unb  ityo  geworben  finb,  unb  tn  ben 
gabrifen,  wo  man  nur  einmal  preßt.  £)er  9)2 etjr aufm anb  an  Vrenn* 
material,  meiner  bie  Slbfcßeibitng  beg  3«cfer^  aug  betn  burch  SBafjer 
»erbünnten  ©afte  erforbert  (td;  fenne  gabrtfen,  wo  bie  Eoncentration 
beg  ©afte^,  burch  ben  3ufluß  beg  VSafferg,  auf  7°,  ja  6%°  V.  b^ab= 
fommt),  muß  wobt  »on  ben  Vorzeiten,  ben  bag  3uffießen  beg  23aß 
fer^  ^unt  Vrei  fiat,  Überwegen  werben,  ba  man  eg  faft  in  allen  ga* 
brifen  angewanbt  ftnbet.  Vtgwetlen  wirb  bem  ^ufließenben  SSaffer 
eine  geringe  $?enge  Ammoniafflüfß'gfett,  atg  fäureabftumpfenbeg  bittet 
jugefe^t,  närntid;  bann,  wenn  ftd;  in  lange  aufbewalwten  Vüben  bie 
©äure  »ermebrt  bat. 

£)te  £etftunggfäbigfeit  einer  9?etbe  fiangt  »on  febr  »ergebenen 
Umftänben  ab.  3«näd)ft  ift  fte  natürtid)  bebingt  burd)  ben  £)urd;mejfer 
beg  Dteibcplinberg  unb  burch  bie  2)rebungggefd)Winbtgfeit,  bann  aber 
auch  burd;  bie  23  efd;  affenbeit  ber  ©äge$äbne,  bie  ©tärfe  beg  £)rucfeg 
auf  bie  Dtüben,  mtttelft  ber  sßouffoirg ,  unb  bie  Ekfcßwinbigfeit  ber 
^ouffoirg.  9ftan  ftnbet  gewöhnlich  in  ben  gabrifen,  welche  600  Etn. 
9tüben  in  24  ©tunben  »erarbeiten,  eine  einfache  Dtetbe  »on  oben  an* 
gegebenen  £)imettfionen,  nämlich  von  22  big  24  3ol(  £)urchmeffer  unb 
13  3oll  23rette  beg  9teibcplinberg ;  in  ben  größeren  gabrtfen  Vtagbe* 
burgg,  wo  in  berfelben  3ät  1200  Eentner  9?üben  »erarbeitet  werben, 
habe  ich  aber  jwet  Doppelreihen,  »on  800  big  900  Umbrebungen  in 
ber  Minute,  gefunben,  welche  einen  23ret  »on  augge^eießneter  23efcßaf* 
fenßett  lieferten. 

Eg  fann  ntd;t  brtngenb  genug  ermähnt  werben,  »on  ben  Dteiben 
nicht  $u  »tel  ju  »erlangen,  ber  23rei  muß  fyöfyft  5<*rt,  fchlammtg  fein, 
frei  »on  j'eber  gröberen  Einmengung. 

23ei  ber  großen  Ekfcßwinbigfett  beg  9?etbcpltnberg  ift  große  ©org* 
falt  auf  bag  Deten  ber  Arentager  $u  »erwenben,  ba  ft'ch  biefe,  wenn 
fte  beiß  werben,  febr  fchnell  abnußen,  woraug  bann  eine  fd;totternbe 
Bewegung  beg  Eplinberg  erwäcßft,  welche  bie  gan^e  Vorrtd;tung  un^ 
brauchbar  macht. 

Alg  bewegenbe  ^raft  für  bie  9teibmafd;ine  fowobl  wie  für  bie 
preßen  wäre  bie  woblfetlfte  bie  SÖaff erfraft ;  aber  nur  in  febr  feltcnen 
gälten  ift  biefetbe  bigponibet,  unb  wenn  fte  eg  auch  wäre,  fo  fann 
hoch  burd;  SÖajfermanget  ober  groft  leicht  Aufenthalt  cntfte(;en,  wag 
bet  ber  befeßränften  Vetriebgjeit  ber  gabrif  hoppelt  nachtbeilig  ift. 

grüber  benutzte  man  stemltd;  allgemein  bag  Ekpetwerf  alg  bewegenbe 
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Greift,  unb  mitunter  bürfte  bieg  bem  £anbwtrtge  aud;  nod;  $u  empfehlen 
fein,  ba  beffen  Untergattung  für  i{m  bt'e  wenigften  Soften  oerurfaegen 
fann.  2)te  Anlegung  eineg  fotzen  ©opelwerfeg  wirb  jeber  fügten* 
batter  $u  beforgen  im  ©taube  fein.  5D?an  berüdfiddige  befonberg,  bag 
ber  £)urcbmeffer  ber  Valjm,  in  melier  bie  Spiere,  feien  eg  $ferbe 
ober  Ockfen,  gef>en,  nidd  31t  ftein  genommen  werbe,  etwa  ^u  30  big 
36  gug.  £)ie  bebeutenbe  @efcf)Wt'nbtgfeit  ber  Dfeibwat^e  erforbert  we* 
nigfteng  brei  3tnifc^engetege.  £)ie  erften  beiben  ftnb  ilammrctber  mit 
£rtebförben,  bag  teilte  aber  tagt  man  aug  einer  grogen  Ottemenfcgeibe 
beftegen,  wetdje  bie  Vewegitng  auf  bie  fteincre  D^iemenfd^etbe  an  ber 
5Jtre  beg  Dfeibcptinberg  überträgt.  £)a  bie  £>d;fen  bie  Vatm  in  ofm* 
gefei^r  einer  Minute  burdjfdwetten ,  fo  ergäbt  ber  erfte  £>ritttng  11 
©teden,  wenn  bag  $ammrab  120  3^ne  t;at,  bag  ^oeite  9?ab  60 
3äfme  unb  ber  £)rü(ing  7  ©teden;  bie  groge  DUemenfcgetbe  befommt 
54  3od  £)urcgmeffer,  bie  fteine  8 %  3^/  wobei  ber  Dfetbebtinber 
etwa  500  Umbrefutngen  mad)t  unb  bann,  bei  einem  £)urd;mejfer  oon 
etwa  2  gug,  o£mgefctgr  300  Zentner  3tüben  oerarbeitet. 

9)?it  ber  allgemeinen  Verbreitung  ber  £)ampfmafcginen,  bie  Jotge 
ber  9)?ögticbfeit,  bag  geeignete  Heizmaterial,  ©tetnfotden  ober  Vraun* 
festen,  billiger  $u  begießen,  gat  jtd)  aueg  bie  £)ant:pfmafd)ine  in  faft 
alten  3wderfabrt!en  eingebürgert,  unb  bieg  mit  oollfommenem  3ted)te  *). 
£)ie  £)ampfmafd)ine  fid;ert  oor  Ottern  ben  regetmägigen  Vetrteb  ber 
gabrif,  unb  bie  anberweite  Venut^ung  ber  zu  ijjrent  betriebe  nötigen 
©ambfe  oerminbert  bebeutenb  bie  Soften  ifwer  Untergattung.  Söegen 
ber  grögeren  2lnfangggefd)Winbigfeit  ber  £)ambfmafd;inen  t'ft  weniger 
D^äberwerf  erforbertic^ ,  gef>t  alfo  weniger  straft  oerloren  unb  wirb 
Scannt  erfpart,  unb  überbte6  giebt  fte  bie  gteicgformigfte  Bewegung. 
3n  Vetreff  ber  nötigen  $raft  ber  £)ambfmafd)ine  für  bie  Vebienung 
ber  9^eibe  unb  ber  treffe  mag  gefagt  fein,  bag  bei  täglicher  Verarm 
beitung  oon  500  (Zentner  Drüben  für  je  100  dentner  eine  ^ferbefraft, 
bei  ber  Verarbeitung  {feinerer  Duantitäten  aber  noeg  eine  big  jwet 
^ferbefraft  barüber  nötlng  werben. 

2)te  Oteibmafdjine  mug  ifwe  ©telte  in  ber  gabrif  ganz  in  ber 
9täf>e  ber  ^reffen  f>aben,  bamit  ber  Otübenbret  auf  mögtid;ft  einfadje 
unb  bequeme  Steife  benfetben  zugefüfwt  werben  fann.  2luf  Reinhaltung 
berfetben  ig  bie  grögte  ©orgfatt  zu  oerwenben;  alle  £get te  berfetben 


*)  3ur  3eit,  als  id)  in  SUtijatbenöleben  trat,  mürben  nodj  bie  £>anWfmafdjtnen  bon 
Stemben,  aU  befonbeW  fcf^enötoert^e  ©egenftänbe,  befugt.  3n  üWagbeburg  gab 
e$  ju  jener  3eit  neben  ber  großen  Sftafdgne,  treibe  bie  (Stabt  mit  SBaffer  berfat), 
nur  noch  eine  ober  gtoei  $>anwfmafdjinen.  3etjt  giebt  e$  bort  ötübenjuderfabrifen, 
toetdje  fe(bö  2)ambfmafc^tnen  in  ^atigfeit  tjafon*  (D-) 


608  ötunfelrübenjucfetfabvifation. 

mögen  einen  reinen  ©erud;  beg$en,  baS  gcgerge  $enn$eicgen  ber  er* 
forberXtcf>en  Oteinltcgfeit.  3rtfd;e6,  falteS  Söajfer  bietet  bei  ber  Dteini* 
gung  bte  beften  2)ienfte,  e£  mug  gäugg  tu  Slnmenbung  fommen.  2lud) 
Äalfmaffer  pflegt  man  aU  fäuretilgenbeS  Mittel  genügen,  baffelbe 
mug  aber  Kar,  nid;t  ^alfmild;  fein,  ba  eine  $u  bebeutenbe  Stenge 
beS  2llfali’$  nad;tl;etlig  ift. 

5lu$preffen  bcö  Saftet 

3ut  ©eminnung  beS  (Saftet  au£  bem  Otitbenbreie  benutze  2lcgarb 
eine  fegr  fcgmere  gugetferne  ober  fteinerne  SÖalge,  bte  er  über  ein, 
ogngefägr  30  gug  langet  unb  4  gug  breitet  £ager  mälzte,  auf  wel* 
cgern  ber  Otübenbret,  in  £einemattb  eittgefddagen,  auögebrettet  mar- 
(Später  gat  man  ade  gelaunten  ^reffen  oerfucgt,  fo  £>ebef*,  ®t\U, 
©djrauben ^reffen,  unb  enblicg  bie  gpbraulifcgen  (23  r  am  ag’ fegen) 
^reffen.  23on  allen  biefen  merben  faft  nur  nod;  bie  testen,  als  bie  rnirK 
famften  unb  bie  am  fd;nedgett  wirlenben,  in  ©ebraucg  gezogen.  £)ie 
Scgraubenpreffen  (Spinbelpreffen),  meld;e  ftc^>  nod;  am  tängften  in 
einigen  gabrifen  erhielten,  nagmen  einen  grogen  Otaum  ein,  ba 
man,  um  einen  bebeutenben  £)rud  gu  erbeten,  fegr  fange  £ebel  an* 
menben  mugte,  unb  ba  bei  ignen  ogngefägr  bte  £älfte  an  $raft 
burcg  Reibung  oerloren  gegt,  bei  ben  gpbraulifcgen  ^reffen  g'cg  aber 
etn  meit  güngtgereS  23ergältnig  s^tfcgen  $raft  unb  SÖtrfung  ger- 
au^gedt,  fo  muffen  fte  fcgon  beogalb  biefen  nacgftegen.  (Stege  übri* 
genS  unten.) 

£)te  gpbraulifcgen  ^reffen  beftegen  im  2Befentlid;en  auS  $met  dp* 
linbern  oon  oerfcgiebener  SLÖeite,  in  benen  beiben  ein  Stempel  maffer* 
btcgt  ftcg  bemegt,  unb  melcge  burcg  etn  Otogr  mit  etnanber  tn  Serbin* 
bung  gegen  (gig.  128);  igre  Sßtrffamfeit  berugt 
barauf,  bag  bie  glüfftgfeiten  (eben  £)rucf  nad; 
aden  OKcgtungen 'gletd;ntägtg  fortpgan^en.  Söirb 
ber  Stempel  beS  deinen  dplinberS  ntebergebrüdt, 
menn  in  beiben  dpltnbern  S&affer  begnbltd;  tg, 
fo  mtrb  baburcg  ber  Stempel  beg  grogen  dp* 
ünberS  in  bte  £öge  gefcgoben  mit  einer  $raft, 
bte  ftcg  $ur  brüdenben  i?raft  oergält,  wie  bte 
gläcge  be6  Keinen  Stempeln  $ur  gläd;e  beg  grogen  Stempelt  *),  ober 
ttrie  baS  Ouabrat  beS  2)urcgmeffer$  be6  Keinen  Stempelt  ju  bem 
Duabrate  beS  Durcgmeffer3  beS  grogen  Stempelt  3g  affo  $.  23.  ber 
2>urcgmeffer  be$  Keinen  Stempeln  1  3<dl,  ber  beg  grogen  10  3od, 


Big.  128. 


‘)  D  ber  2)uv<bmefier ,  fo  ifi  bie  ^rei3jlä<ge  =  .  0,785. 
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fo  pat  man  l2  :  102  =  1  :  100,  baö  petgt,  fo  mtrb  ber  groge  Stempel 
mit  lOOmal  größerer  $raft  gepöben,  als  auf  ben  flehten  Sterne 
pel  brücft.  #at  ber  fletne  Stempel  %  3^11  ©urcpmeffer,  ber  groge 
10  3ol(,  fo  ift  ba$  SBerpältnig  rote  1  :  400,  ba£  geigt,  jeher  Zentner, 
roelcper  auf  ben  Keinen  Stempel  brücft,  beroegt  ben  größeren  mit  einer 
$raft  oon  400  Zentnern. 

gtg.  129  gtebt  einen  £)urchfchnitt  ber  roefentlicpen  Stgetle  einer 
$ig.  *29. 


gpbraulifcpen  treffe,  ©er  erroägnte  fleine  d'pltnber  mit  Stempel  iß 
al$  £)rucfpumpe  eingerichtet  (fs );  ba$  Ventil  i  öffnet  fiep,  roenn  ber 
Stempel  5  in  bie  £öge  gept,  inbem  burcp  bae  Steb  r,  aus  einem 
ffteferooir,  Saffer  in  bie  $umpe  bringt.  ©egt  ber  Stempel  s  nteber, 
fo  fcpließt  b a$  jurücfgetriebene  ^Baffer  bie$  Ventil  i,  pebt  ba$  oor 
ber  (£ommunication$rögre  t  b  u  liegenbe  Ventil  d  unb  gelangt  in 
ben  ©plütber  cc‘  ber  treffe,  roo  eg  gegen  ben  Stempel  p  brücft  unb 
ipn  pebt. 

$on  fcer  $raft,  roelcpe  auf  5  brücft,  gept  natürlich  ein  £geil 
burcp  9tetbunggrotberftänbe  verloren,  unb  auch  w  c  c*  Pn^et  ein  fot* 
cf>er  Seeluft  burch  Reibung  an  ber  Siberuttg  beg  Stempelt  p  ftatt. 
©er  roirflidje  Effect  ber  treffe  roirb  begpalb  ßetg  etroag  geringer  fein, 
alg  ber  auf  obige  2Betfe  berechnete.  2)ic  ©rüge  ber  $raft,  roeldje 
fiep  rotrfltcp  big  jum  Stempel  p  fortpflan^t,  roirb  burd;  bag  Ventil  g, 
bag  Sidjergettgoentil,  gemejfen,  roelcpeg  in  gig.  130  befonberg  abge* 
gi9.  i3o.  bilbet  iß.  ßennt  man  bag  ©eroicpt  p,  bie 

Sange  ber  Hebelarme  xf  unb  yf  unb  bie 
©roge  ber  unteren  gläcpe  beg  SBentilg,  auf 
roelcpe  bag  Söaffer  brücft,  fo  fann  man 
letcpt  bie  ©rüge  beg  2)rucfeg  im  Moment, 
39 
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tt)o  ftd)  t>a$  Sentit  bebt,  beregnen  ((Seite  318).  £)ied  Ventil  geftattet 
-  3tg.  131. 


natürlid),  me  baS  <Sicßerl;eit$oentit  ber  y  eine  D^egulirung 

be£  Druded,  uttb  oerßinbert,  baß  bevfetbe  bte  ©ränge  überfd)reitet,  wo 
eingelne  £ßet (e  bev  9)?af(ßtne  (Scßaben  leiben  würben,  baßer  eben  ber 
Üftarne  (Sicßerßeit^oentil.  2®enn  bte  «Schraube  k  (gtg.  131)  aufgefcßraubt 
wirb,  fo  tritt  baö  SÖaffer  aus  bem  (£pltnber  c&  gurücf  unb  läuft  burcß 
bte  £)effnung  v  aue.  Die  (Scßraube  über  bem  Ventile  d  ift  oorßanben, 
um  gu  btefem  Ventile  fommen,  refp.  e3  ßerau^neßmen  unb  abfcßtetfen 
^u  fönnen. 

$?an  erlennt,  baß,  wie  bei  alten  9D?afcßtnen,  fo  aucß  bei  ben 
braultfßien  preßen  an  3eü  verloren  geßt,  wenn  man  an  $raft  gewinnt. 
3e  größer  nämlicß  ber  £)urd;meßer  ber  £)rucfpumpe  iß,  befto  rafcßer 
wirb  natürlich  ber  Stempel  p  gehoben,  befto  geringer  tft  aber  bie 
$raft,  mit  welcßer  er  geßoben  wirb,  unb  umgefeßrt,  je  Heiner  ber 
£)urcßmeßer  ber  2)ru(f  pumpe,  befto  weniger  2Baßer  bringt  fte  nacß 
jiebern  £ub  in  ben  Qtpltnber  cc ',  befto  langfamer  ftetgt  ber  (Stern* 
pet  p,  aber  befto  größer  ift  bie  Äraft.  $?an  nimmt  beSßalb  für  bie 
ßpbraultfcßen  preßen  ftatt  einer  Drudpumpe  beren  gwet,  unb  gwar 
entweber  oon  oerfcßiebenem  £)urd;meßer  (fo  altgemein  fritßer)  ober 
oon  gleichem  £)urcßmeßer  (fo  meiftenö  j (egt).  3u  Anfang  ber  ?5reßung, 
wo  ber  (Saft  leicßt  au^ßteßt  unb  bie  $raft  nicßt  fo  bebeutenb  gu  fein 
braucht,  läßt  man  beibe  jumpen,  ober  refp.  bie  größere  wirfen;  fpä* 
ter,  wo  bte  bebeutenbe  $raft  erforberlicß  ift,  nur  eine,  refp.  bie  Hei* 
nere  $umpe.  £)ie  größere,  refp.  eine  ^urnpe,  wirb  metftenS  außer 
^ßätigfeit  gefegt,  inbern  man  b ad  gu  ißr  gehörige  Sentit  ßebt;  ed 
gtebt  aber  aud)  23orrtd;tungen ,  burd)  wetcße  ß'cß  btefetbe  oon  felbft 
außer  gunction  fegt. 
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gig.  132  unb  133  gtebt  bte  2lnftd)t  einer  tn;brau(tfcfyen  treffe,  wie 

$ig.  132. 

B 


immer  eine  ber  ^reffen  B  tn  ^ättgfett  ift,  bte  anbere  befe£t  ober  abge* 
räumt  mtrb.  aa  ftnb  bte  betben  £)rucfpumpen,  bte  auf  felbft  oerftänblid;e 
Setfe  burd;  bie  bemegenbe  Äraft  ber  gabrif  tn  23emegung  gefegt  m erben. 
bb  ftnb  bte  (£ommunicationeiröhren  jmifc^en  ben  jumpen  unb  ben  s)3ref^ 
ct)linbern;  ©nglanb  liefert  uns  biefelben  oon  ausgezeichneter  53efcf>af^ 
fenheit  aus  (Eifert,  cc  ftnb  bie  £>ebel  unb  ©erntete  ber  Ventile;  fie 
fönnen  burd;  bie  eHiptifdjen  Sd;eiben  dd,  inbem  man  baS  Spetd;en* 
rab  e  breht,  gehoben  unb  bie  Ventile  auf  btefe  Seife  entlaftet  wer* 
ben,  um  bie  eine  ober  bie  anbere  ber  jumpen  aufjer  Sirfung  ju 
fe^en.  f  (B)  ift  ber  $reget;linber  aus  fefw  ftarfem,  fehlerfreiem  ©ufi* 
etfen,  g  ber  'Prefjftempel,  weld)er  bie  $r egptatte  h  trägt,  i  baS  Siber* 
lager,  mit  beit  ©runbplatten  burch  ftarfe  fchntiebeetferne  Säulen  oer-- 
bunben.  £)te  treffe  ift  eben  tn  £fwtigfeit,  ber  55re§ftof?  fd)on  bebeu* 
tenb  zufamntengebritdt,  bte  £ettftangen  kk...  oerfnnbern  baS  2luS* 
meinen  beffelben  nach  btx  einen  ober  anberen  Seite  (flehe  unten). 

39  * 
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Dte  ^rejfen  müjfen  in  bemfelben  locale  aufgejMt  fern,  in  wel* 
chem  ftd;  bte  9?etbmafd)tne  beß'nbet,  unb  fie  werben  gewöhnlich  btefer 
gegenübergeftellt.  23or  ben  ^reffen  (lebt  etn  langer,  fefter,  mit  Äupfer* 
blech  befddagener  £ifd),  ber  mit  einem  erbebten  9?anbe,  unb  neben 
biefem,  im  ganzen  Umlreife,  mit  einem  vertieften  banale  verfeben  ifl, 
fiel;  auch  metftenS  nach  ber  Sftitte  ju  vertieft  unb  ber  etwas  nach  einer 
(Beite  bängt.  An  ber  niebrigfren  ©teile  beS  ÄanaleS,  eventuell  auch 
in  ber  SDtitte  ftnb  Oeffnungett  unb  bohren  vorbanben,  wobureb  ber 
(Baft,  weld;er  bei  ber  güllung  ber  ^reßtücper  mit  bem  ^übenbrei, 
bie  auf  biefem  £tfd;e  vorgenommen  wirb,  abfließen  fann.  3ttetfntäßtg 
geben  über  ben  £ifch  $wei  $aar  glatte  ©ifenfebienen,  welche,  ba  ber 
£tfcb,  wie  gefagt,  mit  einem  9?anbe  verfeben  ift,  b^bl  liegen;  fte  er* 
leichtern  baS  güllen  unb  bie  Bewegung  ber  $reßfd;id;ten  auf  bem 
Stifte  von  einer  ©teile  §ur  anberen. 

Oer  ^tübenbrei  wirb  bei  bem  AuSprejfen  tn  ^reßtücher  ober 
^reßfäde  gefüllt.  Obgleich  bei  ber  Anwenbung  von  (Bäden  ber 
23ret  gleichmäßiger  auS$uprejfen  ift,  fo  giebt  man  boc^>  in  großen  ga* 
brtfen  bte  Bücher  vor,  weil  fte  fdmeller  $u  füllen  unb  auS^uleeren  unb 
leichter  $u  reinigen  ftnb.  Oie  $reßtüd;er  finb  entweber  lofe  ©ewebe 
von  £anfleinenfäbcn  von  ber  ©tärfe  bitnner  23inbfäben,  etwa  2  guß 
im  Ouabrat,  ober  fte  befteben  aus  einem  wollenen  ©toffe,  ber  fyalt* 
barer,  natitrlid;  aber  aud;  viel  teurer  ift. 

AIS  3^tfcbenlagen  jwtfchen  bte  mit  bem  9?übenbrei  gefüllten  £ü* 
eher  ober  ©äde  benu&t  man  je$t  allgemein  ©ifenblecbtafeln  mit  abge* 
runbeten  ©de n  von  einer  ber  ^reßplatte  entfprechenben  ©roße.  3n 
einer  ^teftgett  gabrif  ^  tm  Ouabrat,  bei  einer  ©roße 

ber  ^3reßtücher  von  22  Soll  im  Ouabrat.  grüber  gebraud;te  man  als 
3tvifchenlagen  ©eflechte  auS  gefd;älten  Setbenrutben  (fu’trben  ober 
f>orben),  fpäter  ftebartig  burchlöd;erte  Kupferbleche. 

OaS  güllen  ber  sJ)reßtücher  unb  bie  23efcht'dung  ber  ^reffen  wirb 
nun  im  Allgemeinen  auf  folgenbe  SBeife  vorgenommen.  Auf  bie  ©d;ie* 
nen  beS  OtfcheS,  ober,  wenn  biefe  nicht  vorbanben,  auf  jwet  Ouer* 
böiger,  welche  als  Unterlage  bienen,  Wtrb  eine  von  ben  erwähnten, 
als  3tt>tfcbenlage  bt’enenben  33lecben  gelegt,  barauf  fommt  metflenS  ein 
vierfeitiger  hölzerner  Nahmen,  tm  dichten  von  ber  ©roße,  weld;e  bie  $u 
preffenbe  ©d)id;t  33ret  haben,  unb  obngefäbr  von  ber  f)obe,  welche 
fte  erhalten  folt.  Ueber  btefem  Nahmen,  welcher  alfo  als  ©d;ablone 
bient ,  wirb  ein  ^reßtuch  auSgebreitet,  auf  biefeS  bie  erforberliche 
Stenge  9?übenbret  mittelft  eines  ©cpöpferS  ober  einer  ©d;aufel  ge* 
bracht,  mit  ben  f)änben  auSgebreitet,  unb  bann  werben  bie  ©den  beS 
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3)aö  9lu$£reffen. 

Stuckes  übergefchlagen.  £)ie  Sd;ablone  it>trb  bann  abgehoben,  auf  ben 
eingefchlagenen  D^übenbret  mieber  eine  251ed)tafel  gebraut,  bie  Sd;a* 
blone  barauf  gelegt,  etn  ^regtuch  au^gebreitet,  9?übenbrei  aufgebracht 
unb  fo  fort,  ma6  21lleg  natürlid;  in  ber  $rari$  bange  nicht  fo  otel 
3 eit  tu  21nfpruch  nimmt,  a!6  man  $ur  23efd;reibung  nötl;ig  ha*-  3n 
mand;en,  namentlich  größeren  gabrifen,  gefd;iel;t  bie  güllung  ber  $reg* 
tüd;er  ohne  £ülfe  ber  (Schablone. 

ÜBei  2lmoenbung  oon  ^regfäden  anftatt  ber  ^regtücher  hält  eine 
$erfon  ben  Sad  auf,  eine  anbere  fdjüttet  bie  erforberliche  Sttenge 
23rei  ein,  morauf  ber  Sad  auf  ein  231ed;  gefegt  unb  baS  offene  Grnbe 
untergefchtagen  mtrb.  9ttittelft  eineö  Stollholjeä,  ober  auf  anbere 
2ßetfe  wirb  nun  ber  23rei  oon  bem  h^teren  Snbe  be$  Sadeg  nach 
oorn  gebrängt  unb  möglid/t  gleichförmig  oerbreitet.  3ft  bie$  gefchel;en, 
fo  wirb  ein  231ed;  aufgelegt,  auf  tt>eld;eg  bann  mieber  ein  Sad  fommt, 
unb  fo  fort.  Um  $u  berbüten,  baß  ber  55reßftog,  wegen  beg  Unter* 
fd;lagenS  beS  offenen  (£nbe6  ber  $ref?fäde,  fd;ief  werbe,  mug  man 
abmechfelnb  bied  (ünibe  auf  bie  eine  unb  bie  anbere  Seite  be£  Stogeä 
legen. 

£>te  £>tde  ber  $u  preffenben  D^übenbreifcf;icf>ten  barf  nicht  bebeu* 
tenb  fein,  gn  biden  Schid;ten  bleibt  ba$  innere  immer  ftarf  faft* 
haltig,  tnbem  ber  Saft  bon  fykx  nicht  leicht  burch  bie  äufjere  Sd;id;t 
burd;bringen  unb  abfliegen  fann,  unb  bieg  um  fo  weniger,  je  rafcf>er 
bie  ^reffen  wirfen.  £)abei  erleibet  man  beim  ^reffen  bider  Sch  ich' 
ten,  unb  befonberö  bet  fchnellem  ^reffen,  bebeutenben  $erluft  an 
5)refUüd;ern,  inbem  bie  bide,  weiche  Seicht  burd;  ben  £)rud  ftch  aug* 
$ubreiten  ftrebt  unb  bie  ^rejjtüdjer  an  ben  Seiten  ber  Schicht  5er* 
reißt. 

£)te  auf  bie  eine  ober  anbere  2Öeife  gebilbeten  ?5reg(fo§e  werben 
nun  oon  bem  bie  treffe  bebienenben  Arbeiter  nadj  unb  nad;  auf  bie 
55refjplatte  ber  treffe  gebracht  unb  fo  ber  D^aunt  jwifd;en  ber  glatte 
unb  bem  28tberlager  ber  treffe  oollftänbig  auggefüllt.  £)ag  S5oi*han* 
benfein  ber  £eitftangen  kk ..  (gig.  132),  oon  benen  natürlid;  bie  oor* 
beren  in  bie  £öhe  gezogen  ftnb,  erleichtert  biefe  Arbeit  fehr,  ba  burch 
btefelben  ohne  alle  9)?ühe  bie  einzelnen  Schichten  genau  perpenbt'cular 
$u  ftehen  fornmen  unb  ein  2lugbtegen  beg  Stogeg  oerlnnbert  wirb. 
-£)te  3al;l  ber  $rejjf d;id)ten,  weld;e  ber  *prejwaum  $u  faffen  oermag, 
hängt  natürlich  bei  gleicher  ©röjje  beffelben,  oon  ber  £)tde  ber  Drüben* 
breifchichten  ab.  (£g  giebt  gabrifen,  wo  man,  bei  2lnwenbung  oon 
wollenen  ^3ref tuckern ,  biefe  Schichten  fo  bünn  nimmt,  bafj  48  big  50 
folcper  Sd;id)ten  in  ben  ^rejiraum  gehen,  wäfwenb  in  anberen  gabrt* 
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fett,  namentltcp  in  benen,  melcpe  ^meintal  preffen,  nur  etma  25  ©cpicp* 
ten  unter  bie  treffe  fontmen. 

©obalb  bie  treffe  befcpicft  ift,  merben  bie  oorberen  £eitftangen 
geruntergelaffen  unb  bte  Verbtnbung  ^mifcpen  ben  jumpen  unb  bem 
55regcptinber  gergeftellt,  morauf  bte  ^reffung  beginnt,  mäprenb  bc* 
ren  Raiter  ber  Arbeiter  eine  anbere  treffe  abräuntett  unb  mie* 
ber  befcptrfen  fanrt.  Der  auggepregte  ©aft  fitegt  an  bem  ^regftoge 
perab  auf  bie  sJ}regptatte;  btefe  pat  im  Umlreife  eine  rinnenförmige 
Vertiefung  unb  in  biefer  ein  £ocp  mit  angefe^tem  D'topre,  an  bem  etn 
©cplaucp  befeftigt  ift.  Durcg  biefen  fliegt  ber  ©aft  in  eine  kirnte,  bte 
gütter  allen  ^reffen  meggegt  unb  gelangt  aug  biefer  bann  entmeber 
in  einen  ©aftbepälter,  ober,  mag  ^mecfntägiger,  btrect  in  bie  ©cpeibe* 
Pfannen. 

9tacp  opngefdpr  10  Minuten  ift  bie  grögte  Stenge  beg  ©afteg 
auggepregt;  bann  lägt  man  bte  treffe  nocp  fo  lange  fortmtrfen,  btg 
eine  $meite  treffe  befcpicft  tft.  Der  aufgefcpicptete  ©tog  mtrb  burcp 
bte  treffe  um  %  btg  4/7  ^ufammengebrüdt,  fo  bag  feine  Döpe,  menn 
fte  oor  bem  ^reffen  40  3otf  beträgt,  nacp  bem  ^reffen  etwa  20  3»ll 
beträgt. 

Der  nacp  ber  erften  ^reffung  in  ben  ©äcfen  bleibenbe  ^ücfftanb 
mirb,  um  nocp  einen  2lntpetl  ©aft  baraug  gu  erpalten,  gemögnltcp 
nocp  einer  smeiten  ^reffung  (^a^preffung)  untermorfen,  nacpbem  man 
benfelben  auf  oerfcptebene  Söetfe  bepanbelt  pat.  3tt  ben  meiften  ga* 
brifen  bringt  man  bie  ^regfucpen,  fo  mie  fte  oon  ben  erften  ^reffen 
fontmen,  alfo  mit  ben  ^3regtüd;ern ,  in  einen  oerfcpliegbaren  haften 
ober  gemauerten  D^aum  auf  potente  Magmen  unb  ergibt  fte  barin 
burcp  eingeletteten  Safferbampf,  big  biefer  burcp  alle  gugen  peroor* 
ftrömt,  etma  10  Minuten  lang,  morauf  man  fte,  ^meten  $mtf(pen 
Vlecpe  gefcpicptet,  mteber  unter  bie  ^reffen  (bte  ^acppreffen)  bringt. 
Der  burcp  biefe  $meite  ^reffung  erpaltene  ©aft  pat  etn  nur  menig 
geringereg  fpeciftfcgeg  ©ernicpt,  alg  ber  aug  ber  erften  ^reffung  forn* 
menbe;  geigte  biefer  V.  14  $roc.  am  ©aecparometer,  fo  geigt  (euer 
etma  12,5  $roc.  Vei  bem  (£rgi#en  ber  Ddtcfftänbe  ift  befonberg  $u 
beacpten,  bag  ber  Dampf  ntcgt  länger  auf  biefelben  etttmtrfe  alg  big 
5u  bem  angegebenen  3eitpunfte,  meil  fonft  bag  Ddtbenmarf  $u  fepr 
ermetcpt  merben  unb  bann  ben  ©aft  nur  fcpmiert'g  ober  gar  nicpt  ent* 
laffen  mürbe.  3n  anberen  gabrifen  merben  bie  55regfucgen  oott  ber 
erften  ^reffmtg  nur  burcp  falteg  Söaffer  gezogen  ober  mit  faltern  Söaffer 
befprengt  unb  bann  ^um  ^meiten  $?ale  gepregt.  gn  nocp  anberen 
gabrtfen  bringt  man  bie  ^regrüefftänbe  aug  ben  Dükern  nacp  ber 
erften  spreffung  ^unt  jmeiten  V?ale  in  bie  Dteibmafcptne,  gerretbt  fte  in 
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tiefer,  unter  rou  Saffer  oon  feuern  unt  pr egt  ten  fo  erpal* 

tenen  23ret  wiederum  auß. 

£)t'e  Stenge  t>eß  Safteß,  wel cpe  gewonnen  wirb,  mug,  wie  letcpt 
ein^ufepett,  ttacp  rerfcpiebeuen  Umftänben  »erfcpiebeu  fein.  3wndc^fl 
ift  biefelbe  natürlich  abhängig  ron  ber  $raft  ber  ^reffen. 

30? an  berechnet  in  ber  9?egel  bt'e  ßraft  ber  ppbraulifcpen  ^reffen, 
wie  oben,  Seite  609  gefagt,  auß  bem  23erpältuig  ber  £)urcpmeffer  beß 
{(einen  Stempel  (Drucfftempelß)  unb  beß  großen  Stempelt  ($reg* 
ftempelß),  aber  man  fiept  leiegt  ein,  bag  ber  Drucf,  welcpen  ber  9tü* 
benbret  erleibet,  abpängig  tft  twn  ber  @röge  ber  prejfenben  gläcpe. 
3e  großer  btefe,  befto  mepr  bertpeilt  ftep  natürltcp  ber  auf  obige  Seife 
bereepnete  Drucf.  Angenommen,  ber  Stempel  ber  £)rucfpumpe  pabe 
8  Linien,  ber  Stempel  beß  ^regcpliuberß  10  3t>tf  Durtpmejfer,  fo  ift 
baß  23erpältuig  ber  $raft  $ur  Sirfung  wie  1  :  225  (82  :  1202,  a(fo 
64  :  14400  =  1  :  225).  Sirb  baper  ber  £>rucfftempel  mit  einer 
ftraft  bott  4000  $funb  gebrüeft ,  fo  wirb  ber  sJ5regftempel  mit  einer 
$raft  bon  900,000  $funb  gepöben.  Dtefen  X)rucf  würbe  eine  Scptcpt 
9?übenbret  bon  ber  @roge  ber  £>berffäcpe  beß  ^re^ftempelß,  a(fo  bon 
78,5  Duabrat^oll  gläcpe  (102  :  0,785)  erletben,  waß  auf  ben  Dua* 
brat^oll  1273  $fuub,  a(fo  etwaß  über  12%  Zentner  beträgt,  fyat 
nun  bte  ^3regfcpicpt  9?übenbret  eine  hoppelt  fo  groge  gläcpe,  nämltcp 
157  Duabrat^oll,  fo  beträgt  ber  £)rucf  auf  ben  Duabrat^oll  nur  etwa 
6%  Zentner  *).  größer  a(fo  bte  unter  bte  treffe  fommenbe  9?ü- 
benbreifepiept,  befto  geringer  ift  ber  £)rucf,  ben  ber  23ret  erleibet,  befto 
geringer  muß  bte  Außbeute  an  Saft  fein. 

ferner  ftnb  bon  Siuflug  auf  bie  Außbeute  an  Saft  —  abgefepen 
bon  ber  23 efep aff enp eit  ber  9?üben,  welcpe  in  berfeptebenen  3aprgängen 
fepr  ungleicp  fein  fann,  —  bie  grtfepe  ber  9?üben,  bie  geinpeit  beß 
Otübenbreieß,  bie  30?enge  beß  Sajferß,  welcpe  man  auf  bte  9tetbe  fite* 
gen  lägt,  bie  £)icfe  ber  9?übenbretfcptcgt  in  ben  ^regtücpern,  bie  £)auer 
ber  ^reffung,  ob  man  einmal  ober  zweimal  pregt,  unb  wte  man  bte 

*)  2>ie  (Mte  ber  ptybrauliftpen  treffe  pängt  bor$uggtbeife  bon  ber  Vefdjaffengett  ber 
Vumptrerfe  ab,  unb  bet  biefen  ift  bie  (Sinricptung  ber  Ventile  unb  fitberungen 
bag  £Öi<ptigjte.  (Sin  guteg  ^umbirerf  foll  mit  jebem  .pube  eine  gleite  Duantität 
(Saft  in  ben  *preßctginber  bringen,  felbft  trenn  ber  Söiberflanb  größer  trirb.  Üftan 
erfennt  bieg  an  bem  gleichmäßigen  ©teigen  ber  ^ßre^^latte  ibäprenb  ber  Slrbeit. 
£>ie  Stberungen  unb  Ventile  füllen  fo  biept  fein,  baß  bie  Ißrejfe  in  iprer  pöcpften 
©pannung  12  ©tunben  unberänbert  fiepen  bleibt.  2öie  fepon  oben  (©eite  610) 
gefagt,  muffen  bie  Ventile  an  bem  $umptberf,  toelcpe  burtp  ©anbförner  unb  an; 
bere  Verunreinigungen  beg  SBafferg  niept  feiten  unbiept  toerben,  fo  angebraept  fein, 
baß  man  fte  tei(pt  peraugnepmen  unb  burep  (Sinreiben  unb  (Sinfdjmirgeln  mit 
feinem  Vintgjiein  unb  Del  ibieber  bi<pten  fann. 
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sftüdffänbe  für  ba£  97acppreffen  vorbereitet.  Sette,  ^äpe  Drüben  geben 
einen  fcbtecpten  33rei,  unb  btefer  entläßt  ben  ©aft  fcpmiertg ;  fte  muffen 
unter  3uffug  bon  bietem  Saffer  verrieben  merben.  3tecf)t  fpröbe, 
ffrojjenbe  (tafele)  Dtüben  geben  ben  beften  53rei,  unb  btefer  tagt  ffcb 
gut  preffen.  3e  feiner  im  Allgemeinen  ber  Dtübenbret  unb  je  gleich* 
förmiger,  ba6  getgt  je  mehr  frei  bon  gröberen  ©inmengungen  berfelbe 
tff,  je  ftärler  ber  3^ffug  bon  SBaffer  auf  bte  Ütetbe  mar  unb  $u  je 
bünneren  ©epiebten  ber  53rei  in  ben  ^regtücpern  au^gebreitet  mirb, 
befto  mehr  ©aft  mirb  barauä  ermatten.  3weimaltge  ^reffung  gtebt, 
mte  ft cb  bon  fetbft  berffept,  mehr  ©aft,  ate  einmalige  ^reffung;  baper 
tagt  man  in  ben  gabrifen,  mo  nur  einmal  gepregt  mirb,  btel  Saffer 
auf  bie  Reiben  fliegen  unb  nimmt  bte  ^übenbreifebtepten  biel  bünner. 
Auch  menbet  man  bann  jmectmägt'g  mollene  ^regtücper  an,  melcbe, 
megen  ihrer  grogen  ©lafticttät,  bei  bitteren  ©Siebten  ben  ©aft  meniger 
gut  bergeben  ate  leinene. 

sD?an  gtebt  an,  bag  mittelff  (tarier  unb  in  gehöriger  Anjapl  bor* 
banbener  ^reffen  (um  einer  ^reffung  länger  3eit  §u  laffen)  bei  ^met* 
maliger  93reffung  bte  85  $roc.  ©aft  erhalten  merben  lönnen;  80  53roc. 
bürfte  inbeg  febon  ein  guter  £)urcbfcbnitteertrag  $u  nennen  fein,  unb 
bet  53enu§ung  ber  älteren,  meniger  träfttgen  ^reffen  unb  bei  ment* 
ger  guter  53  efd;  aff  ent;  eit  beö  53rete$  beträgt  bte  Ausbeute  mept  nicht 
mehr  als  75  bte  78  $roc.  ©tnmaligeS  ^reffen  mirb  opngefäpr  70 
bte  75  ^3roc.  liefern,  menn  man  niept  febr  biel  Saffer  jufftegen  lägt; 
gefebiegt  bteS,  fo  lönnen  mobl  80  $roc.  erhalten  merben. 

Segen  beS  3uffuffe$  bon  Saffer  auf  bie  9tüben  lann  natürlich 
bie  Ausbeute  an  ©aft  nicht  aus  ber  Stenge  beS  abgepregten  ©afteö 
ermittelt  merben,  fonbern  es  mug  biefelbe  aus  bem  ©emiepte  ber  $reg* 
rücf ftänbe  berechnet  merben.  ©S  giebt  gabrtlen,  mo  bie  Stenge  be$ 
abgepregten  ©afteö ,  megen  beS  bebeutenben  3nfluffe^  bon  Saffer  auf 
bte  Drüben,  100  ^3roc.  beträgt.  Sie  fepon  früher  gefagt,  mug  ber 
gabrilant  berechnen,  ob  in  btefern  galle  bte  2D?ebrauöbeute  an  3uder 
ben  bermeprien  53rennmateriataufmanb  beeft. 

berechnet  man  bie  Ausbeute  an  ©aft  nad;  preugifepen  Duart, 
fo  geben: 


100  $funb  0?üben 

a 

70%:  28  preugif^e  Duart  ©aft 
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a 
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2)ie  $refj rütf jl&nbc. 

Durch  Schraitbenpreffen  (Spinbetpreffen)  Herbert  etwa  65  $roc. 
Saft  ermatten;  w o  man  biefetben  baher  noch  feßt  ft'nbet,  werben  fte 
nur  $um  $orpreffen  benutzt.  gür  fe  $wei  Sptnbetpreffen  bient  bann 
etne  hpbrautifche  treffe  jum  9tad;preffen.  3ur  fchnetten  unb  raum* 
erfparenben  23ebt'enung  ber  Sptnbetpreffen  ijt  bte  in  2ßürtemberg  beim 
Lettern  beS  2öeinS  gebrauchte  @tnrichtung  51t  empfehlen.  Die 

(Schraubenmuttern,  an  wetdjen  ber 
^refjbedet  hängt,  werben  nämlich, 
wie  eS  auS  gt'g.  134  erf tchttich, 
burd;  $wet  enbtofe  Schraubengän* 
ge,  bte  auf  einer  2lchfe  ft^en  unb 
tn  eine  3ahnung  ber  Schrauben* 
muttern  greifen,  bewegt.  Dte 
fdmette  Drehung  ber  gemet’nfd)aft* 
ttd;en  2lchfe  wirb  burch  eine  $ur* 
bet  bewerfftettigt,  welche  an  et* 
nem  9?abe  ft^t,  beffen  Umfang 
mit  Ernten  ober  3apfen  verfehen 
ift,  woburcp  bet  tangfamer  Dre* 
hung  eine  gro£e  $raftäu$erung 
erreicht  wirb.  9D?it  $wei  jwed* 
mägtg  eingerichteten  Spinbet* 
^reffen  unb  einer  h^rautifcben 
treffe  taffen  fich  täglich  300  Gtent* 
ner  Drüben  verarbeiten. 

Die  ^ücfftänbe  aus  ben  $re§tüchern  geben  ein  treffttcheS  $teh* 
futter  ab.  Sie  enthalten  ofmgefähr  33  $roc.  trodene  Subftan$,  aus 
Saftbeftanbtheiten  unb  9)tarf  ($ecttn  unb  gafer)  beftehenb,  unb  ba 
bte  Drüben  fetbft  nur  etwa  20  $roc.  trodene  Subftan$  enthalten, 
fo  haben  fie  atS  guttermateriat  einen  höh eren  Serth  ats  biefe.  3D?an 
giebt  einem  9ttaftochfen  tägtid)  ofmgefähr  50  $funb  mit  etwas  £eu 
unb  £>etfud;en,  einem  Rammet  8  ^3fuub,  einem  9D?utterfchafe  2%  $funb 
unb  %  *Pfunb  trodeneS  gutter. 

Um  biefe  ^rejn’üdftänbe  für  tangere  3^1  benu^bar  $u  machen, 
fann  man  fie  tn  gemauerte  23ehätter  fchütten  unb  fefttreten.  <£s  be* 
ginnt  langfam  eine  ©äfwung,  fo  bag  biefetben  nach  einiger  3ei*  an* 
genehm  fäuertich  riechen,  wonach  fte  fid;  bann  vtete  Monate  hatten. 
3m  9ttagbeburgtfchen  bringt  man  bte  ^refjrüdftänbe  für  btefen  3med 
fofort  wteber  tn  bte  5D?tethen,  aus  wetten  bte  Drüben  tarnen,  tritt  fte 
recht  feft  unb  bebedt  fie  fogteich  mit  etwas  (£rbe,  wo  fie  fid;  bann  bis 
äutn  Sommer  als  gutter  verwenben  taffen. 


m  134. 
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9?  u  n  f  e  1  x  üb  e  n  §  u  cf  e  r  f  a  b  r  i  f  a  t  i  o  n. 

£)a$  Entleeren  ber  $reßtücßer  oon  beit  ^reßrüdftänben  nimmt 
oiele  £)änbe  in  Slnfprud;,  befonberS  wenn  bie  £üd;er  nießt  gut  (öS* 
(affen.  2(m  beften  (affen  ftcf>  bte  modenen  £üeßer  entleeren,  inbern 
au6  ißnen  bte  ^ücfftänbe  faft  oßne  ade  ;ftacßßü(fe  oon  fetbß  ßeraug* 
faden. 

2Bie  bet  ber  91etbemafd)tne  müffen  aud;  bet  ben  ^reffen  ade  £ßei(e 
berfelben,  melcße  mtt  bem  ütübenbrei  ober  Dlübenfafte  in  23erüßrung 
fommen,  fo  mie  bte  3mtfcßen(agen  täglicß  menigfteng  etnmat  mtt  28affer 
unb  ^atfmaffer  auf  ba$  ©orgfältigfte  gereinigt  merben,  unb  ebenfo 
müffen  bie  ^reßtüeßer  nacß  jieber  2(rbett0fcßtd)t  oon  12  ©tunben  au3* 
gemafeßen  merben.  lieber  bie  Oauer  ber  $reßtüd;er  (aßt  fuß  etmaS 
$efttmmte3  rttd)t  fagen;  fte  ift  abhängig  bon  ber  23  efcßaffenß  eit  ber* 
felben,  bon  ber  25efd;affenßeil  be£  9?übenbrete$,  ber  £)ide  ber  $reß* 
fdjicßten  unb  bon  bieten  anberen  Umfiättben.  ©eßlecßter  23rei,  btde 
53retfd)id;ten  unb  fcßnede£  ^reffen  geben  großen  2(bfad  bureß 
reißen. 

£de  Cäutcrung  ober  ©dßeibutig  beS  ©afteS  (^efecation)» 

Sßäßrenb  baS  2Öafcßen,  3^'reiben  unb  ^reffen  ber  Drüben  mecßa* 
nifd;e  Operationen  ß'nb,  beren  bodfommeneS  ©einigen  ßauptfäcß(icß 
bon  ber  3wedmäßigfett  ber  angemanbten  $?afeßinen  abßängt,  ift  bie 
Läuterung  ober  ©eßeibung  beg  ©afte$  eine  rein  eßemifeße  Operation, 
bie  baßer  um  fo  beffer  unb  rießtiger  mirb  au^gefüßrt  merben  fbnnen, 
fe  bertrauter  man  mit  bem  eßemifeßen  SOßeite  ber  ^aturmtffenfcßaften 
ift,  unb  meleßer  baßer  aueß  bon  ben  Eßemifern  tm  Verlaufe  ber  3ett 
mand;facße  23erbefferungen  erfaßren  ßat. 

2Benn  ber  ©aft  ber  Dlüben  eine  retne  2(ußbfung  bon  3uder  in 
SBaffer  märe,  fo  mürbe  baraug,  feßr  einfaeß,  bureß  23erbampfen  be$ 
SBaffere,  ber  3«der  retn  erßaden  merben  fönnen.  Oetn  ift  nun  aber, 
mte  mtr  mtffen,  nießt  fo,  ber  ©aft  ber  91üben  entßätt  neben  3uder 
bte  gan^e  Dleiße  ber  ©ubftan^en,  meleße  ©eite  581  aufgefüßrt  morben 
finb ;  biefe  müffen  baßer  au£  bem  (Safte  entfernt  ober  bon  bem  3uder 
abgefd;teben  merben,  um  ben  (enteren  retn  $u  erßatten.  Ote  cßemtfd;e 
Statur  ber  ben  3ucfer  in  bem  Dlübenfafte  begteitenben  ©ubßan$eit  ift 
feßr  berfd;teben,  be$ßa(b  ift  bie  Entfernung  berfelben  bureß  einen  ein* 
^igen  eßemifeßen  ^roceß  nießt  mbglicß.  3ttan  fann  biefe  ©ubftan$ett  tn 
^üdfteßt  auf  ißre  Entfernung  unb  2lbfcßeibung  in  hier  ©ruppen  tße t* 
(en.  Ein  50ßei (  ber  ©ubftan^en  mirb  burd;  bie  Läuterung  fortgefd;afft, 
ein  anberer  50ßet(  mtrb  beim  23erbampfen,  bureß  Einmirfuttg  ber  ftar* 
fen  23afen,  gerftört,  ein  britter  £ßei(  mtrb  bureß  bie  Ä'oßte  entfernt, 
ein  vierter  £ßei(  enblicß  in  bte  SD^elaffe  übergefüßrt. 
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$)te  Sanierung: 

23letbt  ber  von  ben  ^reffen  fontmenbe  ©aft  ber  9?üben  aitd;  nur 
fttrge  3ett  bet  Luftzutritt  flehen,  fo  bttben  fich,  burch  (£tnmirfung  bed 
©auerftoffg  ber  Luft  auf  bie  ftidftoffhaltigen  23eftanbtheile,  Fermente, 
©ährungoftojfe,  treidle  ben  3utfer,  menn  ntc^t  gerftören,  bod)  un- 
frpftalliftrbar  machen.  @in  rafd;e$  ©rfnlgen  be3  Saftet  bid  gum  ©te* 
ben  mürbe  gmar  bte  germentbilbung  verfnnbern,  aber  ba  ber  «Saft 
fauer  reagirt,  fo  mürbe  habet  eine  ntc^t  unbebeutenbe  Urnmanblung 
be3  frpftalliftrbaren  3utfer$  fa  grucptgucfer  ftattfinben  ((Bette  593). 
Oie  Operation,  melche  man  Läuterung  ober  ©chetbung  genannt  fyat, 
begmecft  nun  gunädjft,  bte  ftidftoffhaltigen  ©itbftangen  au$  bem  (Safte  gu 
entfernen  ober  bod)  in  einen  3uftanb  gu  verfemen,  in  meinem  fte  nie \)t 
mehr  al£  germent  mtrfen  fönnen,  unb  bte  freie  ©äure  bed  ©afteg  gu 
befettigen.  2lugerbem  mtrb  burch  btefe  Operation,  mte  metter  unten 
gu  befpredjen,  etne  gange  9teihe  von  (Stoffen  au6  bem  Dtübenfafte  fort* 
gefd;afft,  metcpe  bte  ^rpftallifation  be$  3uderd  verhtnbern  mürben, 
ber  Dtübenfaft  baburcp  atfo  tn  etne  reinere  3utfertofung  vermanbelt. 

2ltd  man  guerft  anftng,  3uder  aud  D^unfelrüben  barguftetlen, 
naf>m  man,  mte  fd;on  früher  bemerft,  ba£  Verfahren  gum  dufter, 
meines  tn  Söefltnbten  gur  Oarftellung  bed  3atferS  aus  bem  3utfer- 
rohre  befolgt  mtrb.  Oer  burch  2ludpreffen  beS  3uferohrd,  gmifchen 
^Balgen,  erhaltene  ©aft  mtrb  nämlich  tn  SBeftinbien,  um  bte  ©ährung 
gu  hebern  unb  tf>n  gu  läutern,  gu  reinigen,  tn  Ueffeln  erln#t,  mit 
^atfmild)  verfemt,  ber  entftanbene  ©chlamrn  (bte  unlösliche  Serbin* 
bung  beS  Falles  mtt  mehreren  tn  bem  ©afte  vorfommettben  ©ubftan* 
gen)  abgenommen  unb  bann  tn  fleineren  Ueffeln  bis  gu  bem  fünfte 
etngebampft,  bet  metchem  ber  3utfer  nach  ©rfatten  fich  aus  bem 
etngebampften  ©afte  auSfcheibet. 

$?an  manbte  nun  tn  ben  9tübengucferfabrtfen  guerft  ebenfalls  $alf 
gur  Läuterung  beS  9tübenfafteS  an;  aber  2lcparb,  ber  $ater  ber 
beutfcpen  3uderfabrifation,  glaubte  burch  etnen  vorhergehenbett  3»fa$ 
von  ©cpmefetfäure  ben  3^ed  beffer  gu  erreichen,  unb  fo  tarnen  nach 
unb  nach  *>erfchtebene  £äuterungSmetf)oben  tn  2lnmenbung,  über  be* 
ren  3ü>ecfmäftgfett  von  ben  gabrtfanten '  etn  mahrer  Ä'rteg  geführt 
mürbe. 

Orei  £äuterungSmethoben  haben  befonberS  etnen  9tuf  erlangt,  näm¬ 
lich:  baS  fogenannte  ^äuterungSverfafmen  ber  (meftinbifdmn  frango- 
ftfd;en)  Kolonien,  baS  ältere  frangöftfche  £äuterungSverfahren  unb  baS 
beutfche  £äuterungSverfahren. 

OaS  £äuterungSverfahr en  ber  dolonten  ift  baSjenige, 
meines  tn  ben  Kolonien  gur  Läuterung  beS  3uderrohrfafteS  befolgt 
mirb  unb  bei  metchem  man,  mie  eben  gefagt,  $atf  allein  anmenbet. 
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(ftunfelrfibettjucfetfabrifation. 

£5teS  Verfahren  hat  fegt  alte  anberen  oerbrängt  uni)  wirb  fo  gut  wie 
auSfcßtießtid;  befolgt. 

33et  bem  älteren  franjofifc^en  £ äuterungSoerfaßr en 
würbe  ber  ©aft  $uerft  ebenfalls  mit  $alf  oerfegt,  aber  bann  würbe, 
entweber  fofort  ober  fpäter,  bte  alfaltfdje  Sfteaction  wieber  burch 
©chwefetfäure  oerntchtet.  Die  fegtge  2lnwenbung  wett  größerer  9)?en* 
gen  oon  ^ol;le  in  beit  gabrtfen  t;at  bte  ©chwefetfäure  für  ben  erwähn* 
ten  ;3wed,  feltene  Ausnahmen  abgerechnet,  überflüfftg  gemacht. 

33ei  bem  beutfchen  £äuterungSoer fahren  würbe  enblicß  ber 
abgepreßte  ^übenfaft  fofort  mit  ©djwefelfäure  oerfegt  unb  bann  in 
bem  £äuterungSfeffel  Äalfmtld)  jugegeben.  Die  ©cßwefelfäure,  als 
antifeptifd;eS  Mittel,  oerßinbert  bte  germentbilbung  unb  ©äßrung  beS 
©afteS,  btS  berfelbe  tn  ben  Säuterfeffetn  mtt  Äalf  beßanbelt  wtrb. 
Dte  2lnwenbung  einer  großen  5Xnga|>l  rafch  unb  fräfttg  wtrfenber 
^reffen  macf)t  fegt  bte  ©chwefetfäure  für  btefen  3wed  überflüfftg. 

2Bie  fcßon  gefagt  wtrb  allgemein  baS  ^äuterungSoerfaßren  ber 
Kolonien  befolgt,  unb  nur  gan$  auSnaßmSwetfe,  unter  gan$  befon* 
beren  Umftänben,  ftumpft  man  fpäter  wol;l  bte  alfaltf^e  S^eactton 
beS  ©afteS  burch  ©chwefetfäure  ober  eine  anbere  ©äure  ab.  3n  bem 
golgenben  fott  baßer  $unä<hft  fpectell  befchrteben  werben r  wie  man 
baS  übliche  ^äuterungSoerfaßren  in  ben  gabrifen  auSführt;  nachträglich 
foll  bann  auch  über  anbere  SäuterungSmethoben  etwas  Weiteres  gefagt 
Werben. 

3ur  Läuterung  ober  ©chetbung  btenen  bie  fogenannten  £äuter* 
feffel  ober  ©cheibepfannen,  beren  Einrichtung  ftd;  aus  gig.  135  ergiebt. 


m-  135. 


Der  balbfugelförmige  23obentßeil  a  ber  fttpfernen  Pfanne  ijt  bampf- 
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5) ie  Läuterung. 

btd)t  mit  einem  gußeifernen,  tvopl  auch  f  up  fernen  9J?antet  b  ver* 
fcpraubt;  c  ift  ber  Dainpfhapn,  burch  melden,  je  nacpbem  er  mehr 
ober  tveniger  geöffnet  tft,  eine  größere  ober  geringere  $?enge  Dampf 
in  ben  3wifchenraum  ätvifcpen  bem  Voben  unb  kantet  geleitet  unb 
erfterer  ftärfer  ober  fcpmäcper  erptjjt  tverben  fann;  d  ift  bag  2lb$ugg* 
topr  für  bag  verbtcptete  SÖaffer  unb  bie  nic^t  verbrauchten  Dämpfe. 
Slußerbem  ift  ein  fletner  £ufthapn  vorpanben,  um  bie  £uft  aug  biefent 
3tvtfchenraume  enttvet'cpen  ober  in  benfelöen  treten  ^u  taffen,  aber  auf 
ber  Stbbiibung  nicht  ju  fepen.  3^^  Stbtaffen  beg  ©afteg  aug  ber 
Pfanne  bient  bag,  in  ber  Pfanne  ettvag  abgeplattete  peberropr  e  e, 
an  ivetcpem  ber  in  ber  Pfanne  liegenbe  Dpetl  ben  für^eren,  ber  außer* 
paib  ber  Pfanne  liegenbe  Dpeil  ben  längeren  Scpenfet  beg  £eberg 
barftellt.  grüner  benugte  man  für  biefen  3wccf  einen  befonberg  con* 
jhuirten,  burch  ben  Hantel  unb  Voben  gepeiiben  £apn,  ber,  fo  tvte 
feine  pülfe,  bret  Deffnungen  in  verriebener  £>öpe  patte,  um  ben 
gnpalt  ber  Pfanne,  von  pöper  ober  tiefer  ab,  abfließen  taffen  ju  fön* 
nen.  2)?an  giebt  ben  Scpeibepfannen  eine  ©röße,  baß  fte  800  big 
1000  Duart  Otübenfaft  faffen  fönnen,  tvo  bann  bret  berfelben  für  bie 
Verarbeitung  von  600  big  700  ©entner  Dtüben  in  24  Stunben  aug* 
reichen. 

<Steßen  bie  ^reffen  höher,  atg  bie  Scpeibepfannen  *),  fo  läßt  man 
von  jenen  ben  Saft  unmittelbar  in  biefe  fließen;  fiepen  bie  ©cpeibe> 
Pfannen  tn  gleicher  ©bene  mit  ben  ^reffen,  ober  poper  at$  biefetben, 
fo  muß  ber  Saft  burch  eine  $umpe  aug  einem  ©aftbepälter,  ober  mit* 
tetft  etneg  fogenannten  9)?ontejug  in  biefetben  gebracht  tverben.  5Wtt 
stecht  tft  ber  2D?ontej'ug  in  ben  gabrifen  faft  überall  ba  an  bie  Stelle 
getreten,  tvo  man  früher  augfcpließlicp  jumpen  in  2lmvenbung  brachte, 
befonberg  bann,  tvenn  biefe  burch  Sftenfcpenfraft  betvegt  tverben  muß* 
ten.  Die  gt'g.  136  (f.  f.  S.)  erläutert  bag  ^rtnctp  btefer  einfachen  unb 
fepr  jmecfmäßigen  Vorrichtung,  ©in  cplinbrifcpeg  ©efäß  von  Schmiebe* 
eifen  ober  Tupfer  bient  sur  Aufnahme  ber  ju  pebenben  glüfß'gfett, 
atfo  in  unferem  fpeciellen  gatte  sur  Aufnahme  beg  von  ben  ^reffen 
fommenben  Saftet.  Dag  mit  einem  |>apne  verfepene  ©influßropr 
ift  nicpt  abgebtlbet.  a  tft  ein  fleiner  £>apn  ^um  2luglaffen  unb  ©tn* 
laffen  ber  £uft,  b  tft  etn  9?opr  $um  ©tnlajfen  von  Dampf  (£ocp* 
brucfbampf),  c  ift  bag  Steigropr.  Sttan  benfe  fiep  nun  ben  sJtfontejug 
mit  Saft  gefüllt,  tvie  eg  bie  gigur  geigt ,  bann  ben  papn  beg  3uftuß' 


*)  (Snttoeber  im  hoffen  Stocfe  ober  auf  einem  um  etwa  4  $ufü  erhöhten  Otaume 
beö  (Srögefcpcffea ,  toaö,  wenn  ein  «Souterrain  »orhanben,  ber  Stabilität  wegen 
meljr  $u  empfehlen  ifi. 
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9?unfe(rübenju(ferfobrtfaHon. 
vo^reö,  fo  toie  ben  €uf tpapn  gefcptoffen,  aber  ben  Dampfpapn  ge? 

gig.  136.  öffnet,  fo  toirb  natürticp  ber  (Saft 

burcp  bte  Spannung  be£  Kampfes 
in  bem  Steigrohr  in  bte  £öpe  ge? 
trieben  unb  nadj)  jebern  beliebigen 
Orte  pingetettet  toerben  tonnen. 
Der  in  Dpätigfeit  beftnblicpe  ?D?on? 
tefuS  repräfentirt  atfo  ba$  Stcper? 
c  peitoropr  eineg  Dampffeffetg  (Seite 

319). 

Die  Gfoncentratton  beg  in  bie 
Scpeibepfannen  fommenben  Saftet 
totrb  natürlich  oerfcpteben  fein,  je 
nacpbem  bag  3^tetben  ber  9tüben 
opne  3uftujj  oon  Söaffer  ober  un? 
ter  3uffug  »on  Söaffer  ffattftnbet 
unb  int  lebten  gatte  oerfcpieben, 
je  nacp  ber  Stenge  beg  2Bafferg, 
toetcpe  ju fliegt.  2Bie  Sette  589 
gefagt,  jeigt  ber  9?übenfaft  burcp? 
fcpntttttcp  8°  33. ;  burcp  bebeutenben  3uffug  oon  äöaffer  auf  bie  Stuben 
totrb  er  in  manchen  gabrtfen  auf  7,  ja  6%°  33.  perabgebracpt. 

Die  Läuterung  toirb,  toie  angegeben,  burcp  $alf  betoerffteltigt. 
Einige  3eit  oorper,  epe  ^u  berfetben  gefcpritten  toerben  fotl,  ettoa 
toäprenb  ftcp  bie  Scpeibepfanne  attmätig  mit  bem  Safte  füttt,  töfcpt 
man  bte  $u  ber  Läuterung  erforberltcpe  abgetoogene  Stenge  beg  ßatfeg, 
burcp  Uebergtegen  mit  Söaffer,  ätoecfmäfng  toarmem  Gaffer,  ttt  einen 
Gilbet,  $u  einem  pöcpft  garten  Äatfbrei.  Um  biefen  ju  erpatten,  barf 
nicpt  $u  toenig  SBaffer  genommen  unb  muß  bag  3Baffer  auf  einmal 
aufgegoffen  toerben,  too  bann  etn  förmttcpeg  Durcpfocpen  ftattftnbet 
unb  ein  harter,  toeifjer  ^atffcpmant  entftept,  tote  ipn  bie  Maurer  ge? 
braucpen.  @iefit  man  nur  nacp  unb  nacp  fteine  Portionen  oon  Söaffer 
auf  ben  $atf,  fo  gerfättt  biefer  $u  einem  ftaubigen  $uloer,  bag,  auf 
oermeprten  3ufai$  oon  Saffer,  burcpaug  nicpt  einen  garten  33rei  tie? 
fert.  ^aum  braucpt  toopt  gefagt  ^u  toerben,  bag  ber  ßalf  frifcp  ge? 
bräunt  unb  mögttcpft  retn,  fett  unb  tponfrei  fein  mujj  *). 

*)  Äuf)lmann  hat  befanntlich  gefunben,  bafi  ber üalfftein,  atfo  auch  ber  gebrannte 
«Half,  jtati  enthalt.  Um  biee  Äali  nicpt  in  ben  Otubenfaft  $u  bringen,  pat 
@teinberg  neuerltd>ft  empfohlen,  ben  $um  Säutern  beftimmten  .ftatfbrei  ab$u* 
toaffern,  baö  h£ifU,  einige  üWal  Sßaffer  barauf  gu  giefjen  unb  toieber  abjugiejjen. 
S(pon  £lubecf  in  feinem  Sßerfe:  $>ie  Oiunfelrüben  u.  f.  to.,  Saibacp  1839, 
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©ohalb  nun  bte  ^reffen  bte  $u  einer  ©Reibung  erforberlicße 
Stenge  ©aft  geliefert  haben  unb  eoentuell  ber  ©aft  in  bte  ©cßetbepfam 
nen  gebraut  ift,  wirb  er  fo  fernen  alb  moglid;  barin  auf  65  btb 
68°  9?.  er ßit$t,  —  man  fann,  um  rafeßer  ben  3wecf  $u  erreichen,  fd;on 
wäßrenb  beb  GctnjTteßenb  beb  ©afteb  in  bte  Pfannen,  fobalb  ber  Voben 
berfelben  bebeeft  tft,  mit  ber  Erwärmung  oorftcßttg  beginnen,  —  ßteiv 
auf  ber  Äalfbret  ^ugefe^t,  bureß  ftarfeö  Umrühren  forgfältig  oertßeilt 
unb  bann  ber  Dampfhahn  faft  gefcßloffen,  bamtt  bie  wettere  (£rht£ung 
langfam  erfolge.  Sin  einer,  nahe  oor  bem  Äocßen,  ßeraubgefeßopften 
$robe  tagt  fuß  erlernten,  ob  bte  nötige  Stenge  oon  $atf  jugefe^t 
worben  tft.  3«gt  h ter  ber  ©aft  eine  graue,  tn*b  ®rüne  fpietenbe 
garbe,  unb  erfchet'n t  er  bureß  bie  unbeutlich  aubgefeßiebenen  glocfen 
noch  gan$  getrübt,  fo  fehlt  eb  an  $alf;  feßetbet  fteß  aber  ber  lieber* 
fchlag  in  großen  glocfen  beutlich  ab,  unb  getgt  fteß  bie  glüfftgfett  hel¬ 
ler,  fo  tft  bie  nbtßige  9)?enge  oon  $alf  oorßanben  unb  eb  wirb  ber 
©aft  bet  anhaltenber,  bem  ©iebepunfte  nahe  fommenben  £ti$e  feine 
oollftänbige  Klärung  erhalten,  wobet  ber  aubgefeßtebene  9^teberfcf>lag 
tn  einer  flaren,  glän^enben  (blanfen),  ßel( gelblichen  glüfftgfeit  fcßnell 
$u  Voben  ß'nft,  ober  ftch  auf  bte  Oberfläche  begtebt,  bte  glüfftgfett 
beim  gütrtren  fcf>nell  burcß’b  gilter  läuft  unb  auf  bem  gilter  ein  fornt- 
ger,  nicht  fcßleimtger  ^Xlteberfc^lag  bleibt.  Sllb  Veweib  etneb  ßtnreteßem 
ben  ^alf^ufa^eb  bient  ferner,  baß  ftch  bet  ber  näßen  ©iebßi^e  reichlich 
Slmmoniaf  entwicfelt,  wab  burd;  ben  @erucß  erfennen,  unb  baß 
bie  gebtlbete  biefe  ©eßauntbeefe,  oßne  oermehrten  Da mpfju tritt, 
oft  an  oerfeßiebenen  ©teilen  bureß  Slufwallen  bureßbroeßen  wirb.  3et- 
gen  fieß  biefe  (£rfd)etnungett  unb  t'ft  ber  ©aft  ßelf,  fo  fann  man  über*1 
geugt  fern,  baß  bte  Sßtrfung  beb  ^alfeb  ooüfommen  unb  ber  ©aft 
jur  weiteren  Verarbeitung  geeignet  tft.  Dte  ^alfßaut  auf  ber  Ober- 
fläeße  beb  ©afteb  bient  nießt  alb  fteßereb  3e teßen  beb  ßtnretdjenben 
$alf$ufa£eb,  wab  anjubeuten  feßetnt,  baß  bte  Vtlbung  oon  3ucferfalf 
ßattß'nben  fann,  eße  ber  $aff  bie  gehörige  ©eßeibung  bewerfftelligt 
ßat.  (©.) 

3Öenn  nun,  naeß  ßinreid;enbem  ^alf^ufa^e,  ber  ©aft  langfam 
ben  ©iebeßunft  erreicht  ßat  unb  bte  (ürrfdjetnung  beb  et'gentltdjen  ©t'e* 
benb  etntreten  will,  wtrb  ber  Dampfßaßn  fofort  oöllig  gefcßloffen  unb 
ber  Dampf  aub  bem  Raunte  gwtfd;en  bem  Voben  unb  bem  Hantel 
ber  ©eßetbepfanne,  bureß  ben  £uftßaßn,  ßeraubgelaffen.  Der  gnßalt 

giebt  ait,  ba$  5Baffer  üon  ber  naefebem  jteß  ber  J?atf  gefegt  t)abe,  öftere 

abjujießen,  bamit  baöÄali  unb  bie  Salje  entfeint  mürben  (Seite  73).  Der  jtalf, 
meteßer  ßier  (in  93raunfcßmeig)  in  SInmenbung  fommt,  entfalt  nur  Spuren  bon 
.tali  unb  e$  ifi  bei  bemfeiben  biefe  SJtapreget  bötlig  überftüffig. 
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t>er  Pfanne  trennt  fic^  nun  fo  fc^neK  in  eine  $ufammenhängenbe 
Schaumbecfe,  einen  Bobenfaö  unb  ben  flaren  Saft  ^wifchen  betben, 
bag  btefer  fc^on  nach  einigen  Minuten  burch  bag  peberrofw  e  (gig.  135) 
abgewogen  derben  fann.  33? an  lägt  tjrn  burch  ein  wolleneg  Tuch,  auf 
bem  etwa  abgerijfene  glocfen  beg  Schaumeg  $urüdbleiben,  tu  einen 
(Sammelbehälter  fitegen,  aug  welchem  man  ihn  nach  unb  nach, 
möglich#  fd;nell,  $ur  metteren  Verarbeitung  bringt. 

Der  9?ücfftanb  in  ber  Scpeibepfanne,  ber  Schaum  unb  Bobenfa§, 
wirb  in  $übel  geköpft  unb  einer .  treffe,  ber  Sd;aumpreffe,  über* 
liefert,  burch  welche  er,  in  ftarfe,  auch  wohl  hoppelte  Säde  gefüllt, 
jwtfchen  porben  ober  glatten  fehr  allmältg  abgepregt  wirb.  2llg 
Schaumpreffen  benu£t  man  meifteng  Sptnbelpreffen  ober  ^ebelpreffen. 
2So  man  hpbraulifche  ^reffen  ba^u  anwenbet,  lägt  man  bocf;,  ber 
fegr  allmäligen  Steigerung  beg  Drucfeg  wegen,  bie  Drucfpumpe  burd; 
33?enfcpenfraft,  nicht  burch  bte  Dampfmafchtne,  in  Bewegung  fe^en. 
Der  abfltegenbe  Saft  fornmt  ju  bem  übrigen  geläuterten  Safte,  ber 
9?üdftanb  tn  ben  ^regfäcfen  tft  bag  oortrefflichfte  Düngemittel.  Seine 
3ufammenfe6ung  wirb  unten  befprochen  werben.  Die  Scheibepfannen 
werben,  nach  völliger  Entleerung,  mit  ftumpfen  Befen  unb  reinem 
SBaffer  auf  bag  Sorgfältigfte  gereinigt,  fo  bag  fte  oöllig  blanl  er* 
fd;einen;  bag  «peberrohr  e  wirb  jwecfmägig  mit  Dampf  auggeblafen, 
wo$u  bann  ein  fehr  bünneg  9?of)r  00m  Dampfrol;re  in  bajfelbe  münbet. 

3tacpbem  wir  bie  S^eibung  00m  praftifchen  Eeftchfgpunfte  be* 
trachtet  hüben,  gehen  wtr  nun  $ur  wiff enfchaftlicpen  Betrachtung  ber* 
felben. 

Dte  Erhitzung  beg  Saftet  btg  68°  9?.,  oor  bem  3ufa§  oon  $alf, 
ift  für  ba£  gute  Gelingen  ber  Scheibung  oon  SBtchtigfett.  Eine  frü* 
here  2lbftumpfung  ber  Säure  burch  $alf  bringt  nämlich  ben  9?achtbetl 
heroor,  bag  ber  entftehenbe  Sd;aum  nicht  feji  wirb,  fonbern  fchmierig 
bleibt,  unb  bag  ber  Saft  nicht  oöllig  geflärt  erfchetnt,  weil  bag  burch 
ben  $alf  frei  gemachte  2llfalt  bag  oollftänbige  Ekrtnnen  beg  Etwetgeg 
hinbert,  währenb  eg  auf  bag  burch  Erlügen  bereitg  geronnene  Eiweig 
nicht  fo  löfenb  wirft.  Die  rafd;e  Erl;i£ung  beg  Safteg  big  51t  bem 
angegebenen  fünfte  ift,  wie  (eid;t  $u  erfennen,  nothwenbtg,  um  bie 
Dauer  ber  (nachtheiligen)  Etnwtrfung  ber  oorfmnbenen  Säure  rnög* 
lichft  abjufür^en  unb  um  ben  Saft  möglich#  rafch  auf  bie  Temperatur 
$u  bringen,  bei  welcher  bie  Btlbung  oon  germent  nicht  mehr  tnög* 
lieh  ift,  ober  eine  (nachteilige)  Strfung  beg  fchon  entftanbenen  ger* 
menteg  auf  ben  3ucfer  nicht  mehr  ftattgnben  fann.  9?ad;  bem  3«f^en 
beg  Äalfeg  tft  aber  eine  langfame  Erhi&ung  nöthig,  bamit  ber  $alf 
3eit  behält,  ftep  $u  löfen  unb  $u  wirfen.  Die  Strfung  beg  $alfeg 
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fcßeint  am  beften  in  einer  bem  ©iebpunfte  näßen  Temperatur  p 
erfolgen,  ein  ftärfereS  unb  längere^  ^ocßen  nur  bei  feßr  guten,  fat^^ 
armen  Sftüben  oßne  9tacßtßeit  p  fein. 

Ueber  bie  pr  Läuterung  erforberlic^e  9J?enge  $alf  tagt  ftcf)  etwad 
gan$  33eftimmte$  nic^t  fagen,  ba  biefelbe  nacß  oerfcßiebenen  Umftänben 
oerfcßieben  ift.  Die  9D?enge  beS  $atfe$  ift  pnäcßft  abhängig  oon  ber 
23efcßaffenßett  ber  Drüben,  tnöbefonbere  bon  bem  retatioen  SSer^ältniffe 
ber  ©aftbefianbtßeile,  unb  bte$  fann,  wie  früher  erörtert,  feßr  ba^ 
riiren,  nacß  ber  33efcßaffenßett  be3  23oben$,  ber  @ultur  u.  f.  w.  unb 
nacß  ber  Dauer  unb  3tt>ecfmäßtgfett  ber  Aufbewahrung.  Auf  paffen* 
bem  23oben  unb  bei  jwecfmäßiger  Kultur  gewonnene  Otüben  erforbern, 
relatto,  bie  geringfte  Stenge  kalt,  weit  in  benfetben  ber  3uto  bon 
ben,  retatib,  geringften  Mengen  frembarttger ,  burcß  $alf  p  entfern 
nenben  ©ubftanpn  p  befreien  ift.  griffe  Drüben  erforbern  weniger 
ftalt  al$  feiere ,  bie  bereite  anfangen  p  feinten  ober  welche  angefautt 
ftnb,  weit  burcß  ben  ^eimproceß  unb  bie  gäulniß  bie  Stenge  ber 
burd;  $atf  fortpfeßaffenben  (Stoffe,  namentlich  bie  Stenge  ber  or* 
gantfeßen  (Säuren,  oergrbßert  wirb.  Daßer  muß  im  Allgemeinen 
ber  Mf  pr  Läuterung  bom  £erbft  bis  prn  grüßjaßr  in  attmätig 
fteigenber  9D?enge  genommen  werben.  Der  betrag  bee  ^alfpfa^ed 
ift  aber  ferner  aueß  abhängig  bon  bem  betrage  ber  $erbünnung,  weld;e 
ber  9tübenfaft  burcß  ba£  auf  bie  Drüben  fließenbe  SÖaffer  erteibet,  je 
größer  biefer,  befto  fteiner  natürlich  jener.  3«  ben  ßieftgen  gabrifen, 
wo  ber  3uftuß  bon  Söaffer  nicht  bebeutenb  ift,  nimmt  man  beim  23e* 
ginn  ber  (Campagne  auf  einen  ©cßeibefefifel  mit  1000  Ouart  ©aft  11 
btS  12  $funb  Half,  unb  fteigt  gegen  ba3  grüßjaßr,  wie  erwäßnt, 
wenn  eS  erforbertich.  3n  einer  50?agbeburger  gabrif,  in  weither  ber 
SÖafferpfluß  bebeutenb  war  (e$  würbe  nur  einmat  gepreßt),  faß  ich 
auf  800  Duart  ©aft  9  $funb  Half  angewanbt  unb  baburd;  bie 
©djeibung  außerorbenttid;  feßbn  bewerfftelltgt. 

Auf  weteße  Söeife  bie  pr  Läuterung  gerabe  erforbertieße  Stenge 
Half  ermittelt  wirb,  braueßt  woßt  faum  gefügt  p  werben,  ergiebt  fid; 
auö  bem  oben  Sttitgetßeitten.  3)?an  muß  beim  beginn  ber  Campagne 
ober  beim  Secßfet  ber  Drüben  oerfud;3weife  operiren.  $?an  wägt  eine 
pr  oollftänbtgen  Läuterung,  ber  Erfahrung  nad;,  fießer  au^reießenbe 
Stenge  oott  Half  ab,  töfeßt  btefe  unb  giebt  bann  oon  bem  Halfbrei 
perft  ben  größeren  Tßeil,  bann,  wenn  biefer  nießt  au^reießt,  nad> 
unb  nacß  noeß  fo  btel  ßinp,  bis  bie  geßörige  ©eßeibung  erfotgt  ift, 
baS  ßeißt,  btS  in  einer  ßerauSgefdjbpften  $robe  tue  gtorfen  rafd)  p 
23oben  ftnfen,  bie  glüfftgfett  ftar  über  benfetben  fteßt,  teid>t  abftltrirt 
werben  fann,  feßwaeß  gelblid;  unb  oöttig  btanf  erfdjeint  unb  ein  Half* 
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ßäutcßen  ^etgt  (Seite  G23).  Aug  bev  9ftenge  beg  gurüefgebttebenen, 
uld)t  verbrauchten  Mtlfbreteg  erfteßt  man  attnäßernb  letd;t,  wie  viel 
Ä'aTf  pr  ©eßeibung  verwanbt  werben  muß,  unb  nach  einigen,  auf 
ähnliche  SBetfe  augzufußrenben  Verfttchg*©chetbitttgett,  bet  benen  man 
ble  burch  ble  vorßergeßenbe  ©eßeibung  annähernb  gefunbene  Stenge 
Mtlf  fogletd;  auf  einmal  zufe^t,  fommt  man  über  bte  genau  erforber* 
ließe  Stenge  von  $alf  völlig  in’g  Mare.  £)ie  fo  gefunbene  Sftenge 
von  talf  wirb  nun  fo  lange  angewanbt,  big  etwa  ftattftnbenbe  un* 
vollftänbtge  ©eßeibungen  eine  Vergrößerung  berfelben  nötßig  machen, 
©tu  zu  großer  Äalfzufafc  gtebt  fuß  burch  fehr  ftarfe  ^alfßaut  unb  feßr 
ftarfe  gelbe  gärbmtg  beg  ©afteg  ^u  erfennen;  bteg  ftnb  baßer  bte 
3etd)en,  welcße  auf  eine  Verringerung  ber  ß'alfmenge  beuten,  beim 
wie  ein  Mangel  an  Ä'alf  nad;tßellig  Ift,  fo  tft  eg  auch  ein  Ueberfcßuß 
an  $alf  (obgleich  nicht  ln  beut  $?aaße),  ba  ein  Ueberfchuß  an  Mtlf 
fpäter  wieber  entfernt  rverben  muß  unb  ein  ftarf  alfalifeßer  ©aft  auf* 
löfenb  auf  ble  auggefeßiebenen  ©ubftanjen  n>lrft  unb  babureß  mit  bte 
ftarfe  gärbung  beg  ©afteö  veranlaßt. 

£)te  eßemifeße  VStrfung  beg  Mtlfeg  auf  ben  9^übenfaft  bei  ber 
Läuterung  tft  Im  Allgemeinen  letd;t  verftänbliiß.  £)er  ©aft  reaglrt 
fauer,  ftärfer  ober  fd;wäd;er,  er  enthält  baßer  freie  organlfcße  (Säure 
ober  faure  ©alze  berfelben.  0b  btefe  ©äure  nur  £>ralfäure  Ift  ober 
ob  gleichzeitig  Aepfelfäure  unb  anbere  organifd;e  ©äuren  vorfommen, 
Ift  nocß  ungewiß.  s]3ecttnfäure,  von  welcßer  man  früßer  viel  fpraeß, 
fcßelnt  ln  untabelßaftent  ©afte  ntd;t  vorßanben  z u  fein.  5Q?ögen  nun 
ble  orgaitlfcßen  ©äuren  fein,  tvelcße  eg  wollen,  febenfallg  ßnb  eg 
fold;e,  beren  neutrale  ^alffalze  ln  neutralen  ober  alfalifdjen  glüfftg- 
fetten  unlögltcß  ftnb. 

Die  erfte  Sötrfung  beg  Mtlfg,  einer  ftarfen  Vafe,  auf  ben  ©aft 
Ift  nun  9?eutraltfatton  beg  ©afteö ,  Vernichtung  ber  fauren  D^eactlon. 
Daburcß  erfolgt  zunäcßft  Augfcßetbung  begfentgen  Dßeileg  ber  organi* 
feßen  ©äuren,  von  weld;em  ble  faure  D^eaetlon  ßerrußrt,  alg  unlög* 

1  id;eg  ^alffalz,  unb  zugleid;  Augfcßeibung  berjentgen  Verbittbungen 
beg  (Safteg,  weliße  nur  burch  faure  S^cactlon  ln  £öfung  geßalten 
werben,  z-  35.  beg  pßogßßorfauren  Mtlfeg. 

SRan  begnügt  ftd;  aber  nlcßt  bantlt,  ben  ©aft  burch  Mtlf  zu  neu* 
trallftren,  fonbern  man  glebt  bettfelben  ln  weit  größeren  Mengen  ßlnz«, 
was  zur  Selöe  ßat,  baß  aud;  ber  an  Vafen  gebunbene  Dßetl  ber  or* 
ganlfd;en  ©äuren  an  ben  Mtlf  tritt  unb  auggefeßieben  wtrb.  (£g 
braud;t  woßl  fattm  gefagt  zu  werben,  baß  ßd;  ln  ber  $rartg  blefe  zwei 
Verloben  ber  Sötrfung  beg  Mtlfg  auf  ble  ©äuren  nid;t  ftreng  fd;eiben, 
well  man  ben  $alf  nid;t  nad;  unb  itad),  fonbern  auf  einmal  zufefct. 
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£)er  ßatf  befreit  atfo  zunäd;ft  bett  ©aft  oon  allen  organifd;en 
(Säuren,  ütbem  er  mit  btefett  al$  unlösliche  ^alfoerbtnbung  nieber* 
fällt,  unb  er  fdjetbet  bie  burch  bte  faure  Dteactton  tu  2luflöfung  ge* 
haltenen  Verbinbuttgen  ab.  Von  ben  Vafen,  metd;e  ber  ßatf  oon 
bett  (Säuren  trennt,  bleiben  bie  löslichen,  bie  ^Walten,  $alt  unb 
Patron,  in  bem  (Safte,  bie  itnlöSlidjen,  Wagtteft'a,  eoentuetl  Wangan* 
or^but,  (Jifenor^but ,  merben  gefällt,  atfo  ebenfalls  abgegeben. 

£)er  $alf  mirft  aber  auch  auf  oerfdgebene  ftidftoffhaltige,  eimeiß* 
ober  pflanjenteimartige  (Stoffe  beS  ©afteS,  auf  bie  (Stoffe,  meicße  fo 
fepr  let'd)t  zu  germenten  merben  unb  bann  ben  3ucfer  ^erftören.  (£r 
bitbet  nämlich  mit  einem  £t?eite  berfetben,  mie  mit  ben  organifd;en 
©äuren,  unlösliche  Verbinbungen,  fc^etbet  atfo  biefen  Zfyeil  ab  unb 
Zerfegd,  menn  er  in  ^tnreic^enbem  Ueberfdjujfe  üorßanben,  einen  an* 
beren,  in  2luflöfung  gebliebenen  Zfyäl.  2US  ^robucte  btefer  3crfefung 
treten  auf:  Stmmoniaf,  meld;eS  entmeidd,  unb  gemtffe  anbere  neue 
Körper  (Leucin,  humuSartige  ©ubftanz),  meld;e  ftd)  in  Verbinbung 
mit  Äatf  ebenfalls  abfcheiben.  2lud;  |)ier  muff  mieber  bemerft  merben, 
baß  ftch  natürlich  in  ber  V>irflid)feit  bie  VStrfung  beS  $alfS  auf  bie 
(Säuren  unb  auf  bie  ftidftojfjmttigen  ©ubßanzen  nicht  trennt,  fonbent 
baß  fte,  meil  eben  ber  $alf  auf  einmal  gugefe^t  mtrb,  gleichzeitig  auf 
betbe  erfolgt. 

£)urd)  eine  gehörig  auSgefüßrte  Läuterung  mit  $atf  mirb  alfo 
ber  Dtübenfaft  fo  gut  mie  ooltftänbig  oon  ben  orgattifchen  ©äuren  unb 
oon  bem  größten  £t)eite  ber  ftidftoffhaltigen  ©ubftanzen  befreit,  atfo 
oott  zmei  Elementen,  metche  tpetlö  bie  2lbfd)eibung  beS  3ucferS  er* 
fd;merett,  menn  nicht  unmöglich  machen,  tlmilS  ben  (Saft  bei  ber  mei* 
teren  Verarbeitung  zur  3e*fe§ung  geneigt  machen. 

£)aS  bei  ber  Läuterung  aitSgefchtebene  doagutum  (ber  ©chaunt) 
begeht,  nad;  bem  Witgetßeilten,  aus  ber  Verbinbung  beS  ItalfS  mit 
ben  organtfdjen  Säuren,  aus  ber  Verbinbung  beS  ßalfS  mit  ben  ftid* 
ftoffhalttgen  (Subftanzen  unb  ben  3^fegungdhrobucten  btefer  ©ubftan* 
Zen,  aus  hjm^öh^faurem  Mf,  eoentuett  Wagnefia,  Wanganorpbut, 
@tfenon;bul,  aus  geronnenem  (£imetß,  ba  ber  ©aft  oor  bem  3ugeben 
beS  Falles  bis  nahe  zu  70°  dt.  ergibt  mürbe,  auS  bett  ben  (Saft  trü* 
benben  ^artifelchen ,  metche  oon  bem  Gtoagulum  eingehältt  merben, 
auS  garbftoff,  $ftanzenmad)S  unb  Pflanzenfett ,  bie  ebenfalls  in  baS 
Gioagulum  etngehen,  enblid;  auS  ben  tgontgen  unb  fanbigett  Vetmen* 
gungen  beS  $atfS. 

2) er  geläuterte  ©aft  enthält,  neben  bem  3ucfer,  ^atf,  als  3ucfer* 
fall,  baS  geigt,  in  Verbinbung  mit  3ucfer,  freiem  ^ali  unb  Patron,  unb 
etmaö  2lmmoniaf,  ferner  eine  gemiffe  Wenge  fiicfftoffbaltiger,  organifcher 
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Subftan$en,  bereu  3wfegung  burcp  bte  Qrinwttfung  ber  Htfatten  beim 
ßunbampfen,  wie  bte  2tmmoniafentwidetung  $eigt,  nocp  fortbauert,  enb* 
tt'd;  unorganifcpe  Sat^e  ber  2(tfatten,  $.  23.  fcpwefetfaure6  $ati,  (Tptor* 
natrtum  (itocpfat^),  aud;  wopt  fatpeterfaure6  $ati  (Satpeter).  2Öar  ber 
Saft  oor  ber  Läuterung  titelt  oon  tabettofer  23efcpaffenpet  t,  enthielt  er 
fepon  oeränberten  (gruept^uder  ober  ^rauben^uefer),  fo  ftnben  ftep 
barin  auch  bte  3cvfegung6probucte  ber  (£inwirfung  ber  freien  23afen  auf 
btefe  3uderarten,  unb  ber  (Saft  erfd;eint  bann  ftarf  gelb  ober  bräun* 
tiep  gefärbt ,  wa6,  tote  fepon  oben  angebeutet,  auch  ßattßnbet,  wenn 
ein  großer  Ueberfcpuß  oon  $atf,  ober  otet  freiem  $ati  ober  Patron 
bie  2tbfcpetbung  ber  ftiefftoffpattigen  Subftanjen  unoottßänbig  erfolgen 
tteg  ober  eine  SBteberauflöfuttg  berfetben  oerantaßte. 

Die  betben  anberen,  (Sette  619  angeführten  2äuterung6oerfapren, 
ba6  beutfdje  unb  franjöftfd;e  Verfahren  genannt,  paben  j (egt  nur  noch 
piftorifcpe6  3ntere(fe,  e6  braud;en  benfetben  be6patb  nur  wenige  ßtiUn 
gewibmet  $u  werben. 

Da6  beutfepe  Läuterung 60 erfaßten  würbe  $u  einer  3vtt 
fepr  allgemein  befolgt,  ooqüglicp  in  ben  böpmtfdjen  gabrifen,  aber 
and;  in  mehreren  gabrifen  granfreid;6,  fo  namentlich  in  ber  fo  be* 
rühmten  gabrif  be6  £>errn  (£re6pel.  @6  unterfd;etbet  ftep,  wie  fd;on 
angebeutet,  oon  bem  eben  betriebenen  £äuierung60  erfahren,  bem  fo* 
genannten  2äuterung6oerfapren  ber  (folonten  baburch,  baß  ber  ab* 
gepreßte  9?übenfaft  oor  bem  3ugeben  oon  Äalf  mit  Scpwefelfäure  oer* 
fegt  wirb.  Stuf  folgenbe  2Betfe  würbe  babei  fpeeiell  operirt. 

@0  wie  ber  9tübenfaft  oon  ber  treffe  abtief,  würbe  berfetbe,  auf 
1000  Dp vite  mit  3  Dpetlen  engltfdjer  Scpwefelfäure  oerfegt,  bie  man 
oorher  in  bem  23erpältntß  oon  1  ju  5  mit  2Öa|fer  oerbünnt  patte. 
Stuf  bte  $u  einer  Läuterung  fommenbe  Saftmenge,  etwa  800  Duart, 
waren  piernad;  6  ^funb  Säure  erforberlicp,  welcpe  mau  mit  12  Duart 
2Bajfer  oerbünnte;  auf  100  Duart  Saft  %  ?3funb  Scpwefelfäure. 
Die6  23erpältniß  gatt  inbeß  nur  für  ootttommen  gefunbe  9tüben,  fo* 
halb  bie  9tüben  weniger  ober  mepr  angefautt  waren,  mußte  man  auf 
1000  Rhette  Saft  4  bi6  5  Dpet'le  Scpwefelfäure,  atfo  auf  800  Duart 
8  bt’6  10  $funb  baoon  nehmen.  Da6  2lnfäuren  gefepap  entweber  in 
eigenen  Saftbepättern  ober  gteiep  in  ben  £äuterfeffeln,  aber  man  war* 
tete  ntept,  bt6  biefe  ©efäße  gefüllt  waren,  fonbern  gab  immer,  nad; 
unb  naep,  fo  wie  ber  Saft  etnßoß,  bte  Säure  pingu ,  bannt  berfetbe 
auep  ntept  einmal  eine  fur$e  3eit  opne  23ermifcpung  mit  ber  Säure  btieb. 

Söettn  nun  ein  2äuterung6feffel  mit  bem  angefäuerten  Safte  be* 
fd;idt  war,  würbe  ba6  Minimum  be6  gur  Läuterung  erforberltcpen 
^alfbreteö,  auf  1000  *pfunb  Saft  6  ^atf,  auf  800  Duart 
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©aft  12  $funb  £atf,  auf  eben  befeprtebene  Seife  angegeben  unb  rafcp 
erpipt.  Vei  50°  9t.  mürbe  $robe  genommen,  nämtiep  unterfuept,  ob 
ber  5ugefet$te  $atf  au^retepenb  gemefen,  mofür  bie  ^enn^etepen  bie 
oben,  (Sette  623,  angegebenen  maren.  geilte  e3  an  $atf,  fo  mürbe 
baoon  noep  ^gegeben,  bi3  bte  ©^etbung  gepörig  erfolgt  mar.  ©obalb 
bann  bte  Temperatur  auf  75  bt3  78°  9t.  ft  cp  erhoben  patte,  mürbe 
metftenö  ba$  geuer  fofort  getbf ept,  refp.  ber  £)ampf  abgefperrt,  nur 
einige  gabrifanten  ließen  ben  ©aft  fo  tange  fteben,  biö  ber  entftanbene 
97teberfcptag  eine  fefte  @onfiften$  angenommen  patte,  bamtt  ber  ©aft 
ft  cp  teiepter  baoon  trennte. 

£)ie  bem  ©afte  beim  Vegtntt  ber  Läuterung  fofort  ^ugufeijenbe 
Stenge  be$  $atf3,  nämtiep  auf  1000  $funb  ©aft  6  sPfunb  $atf,  mar, 
mte  bemerft,  baS  burep  bte  ßmfaprung  ermittelte  Minimum,  mit  mel* 
epent  man  niept  immer  au^reiepte;  man  mußte  btemeiten  10  pro  mille 
an  Ä'atf,  auf  800  Ditart  20  $funb  ß'alf,  nepmett,  ttnb  wie 

teiept  einjufepen,  befonber$  in  ben  gatten,  mo  ber  abgepreßte  ©aft, 
unter  oorpin  angegebenen  Umftänben,  oor  bem  3wf^öe  be$  Äat U  mit 
einer  größeren  Vtenge  ©cpmefetfäure  oermifept  morben  mar,  meit  bie 
©cpmefetfäure  bie  Sirfung  be3  $atf3  neutratiftrt.  $aum  brauept  mopt 
bemerft  ^u  merbett,  baß  man  mäprenb  ber  Verarbeitung  einer  9titben* 
forte  unb  bei  gtcicpbteibenbem  3ufa£  oon  ©änre  immer  fofort  fo  riet 
$alf  in  ben  Läuterungbfeffet  gab,  at£  fiep  bei  ben  oorpergepenben 
Läuterungen  atb  nötpt'g  ermiefen,  baß  man  aber  ftet£  genau  ^ufap, 
ob  btefeg  Duantum  auep  au^reiepte. 

SOSetcper  9tui$en  burep  ben  3ufa£  oon  ©cpmefetfäure  be^meeft 
mürbe,  mirb  im  Sefentttcpen  fepon  aub  grüperent  etnteuepten.  Vteibt 
ber  abgepreßte  ©aft  ber  Otüben  einige  3^t  ftepen,  fo  erteibet  er,  mte 
früper  befproepen,  eine  eigentpümttcpe  Veränberung,  bie  teiber  noep 
niept  pittreiepenb  gefannt  ift;  er  mirb  nämtiep  biefftüfftg,  fepteimig,  lang, 
bie  gran^ofen  fagen,  er  erteibet  bie  fepteimige  ©äprung.  £)te  Verän^ 
beruttg  tritt  um  fo  fepnetter  ein,  menn  bte  Lufttemperatur  etma3  poep 
ift,  menn  ber  ©aft  ber  Luft  eine  große  gtäcpe  barbietet ,  menn  er 
reiep  ift  an  ftiefftoffpattigen  ©ubftan^en,  metepe  burep  ben  ©auerftoff 
ber  Luft  ^u  ©äprungbftoff,  $u  germent,  merben,  unb  menn  bie  2tppa^ 
rate  unb  (Gefäße,  mit  benett  ber  ©aft  in  Verüprung  fomrnt,  niept  pin- 
längttep  gereinigt  ftnb,  meit  bann  an  benfetben  fepon  germent  entftan* 
ben  ift.  .3«  bem  SDtaaße  nun,  at$  biefe  Veränberung  oorfepreitet,  mirb 
ber  ©aft  immer  mentger  taugtiep  jur  Verarbeitung,  btes  er  jittept  gar 
niept  mepr  $u  gebrauepen  ift,  meit  ber  frpftattifirbare  3ucfer  $er* 
ftört  ift. 

£>tefe  naeptpeitige  Veränberung  erteibet  nun  berfentge  ©aft  niept, 
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welcher  mit  ©egmefeifäure  oerfe^t  ift,  fei  e£  nun  be$gaib,  meii  bie 
(Scf>n>efetfäure  ben  ©toff  entfernt,  welcher  btefeibe  oeraniagt,  meieger 
aU  germent  mirft,  ober  fet  e$,  n>et(  fte  bureg  igre  Möge  ©egenmart 
(tonifege  2Btrfung)  bae  Eintreten  ber  3ftfc$ung  ginbert.  £efctere$  tft 
bao  2Öagrfcgeinitcgere,  benn  mirfte  bte  ©äure  babureg  auf  ben  ©aft 
conferoirenb,  bag  fte  einen  nacgtgeüigen  ©toff  entfernte,  fo  mügte 
ber  9tübenfaft,  naegbem  er  oon  ben  bureg  bte  ©äure  au^gefegiebenen 
©toffen  abg'itrirt  märe,  ntegt  mehr  fegietmtg  merben,  ma$  MS  jeßt 
noch  nicl>t  ermtefen  tft. 

9)tan  erfennt  nun  ieieg t,  unter  meiegen  Umftänben  ba$  3ufe$en 
oon  ©egmefeifäure  ^unt  ©aft  jmecfrnägig,  fetbft  notgmenbig  mar.  3ur 
3ett,  aU  man  iangfam  mtrfenbe  ^reffen  unb  fieine  ^reffen  gatte, 
oergtng  natürlich  lange  3^i/  bi$  btefeiben  bte  $u  einer  Läuterung 
erforberitege  9)?enge  oon  ©aft  ^u  liefern  oermoegten,  unb  eg  fonnten 
baber  bie  ^uerjt  tn  ben  £äuterfeffei  ober  ©aftbebätter  fiiegenben  2tn* 
tbeiie  beg  ©afteg  febon  oeränbert  merben,  ege  bie  testen  Sintberte  ba$u 
tarnen.  3«  jener  3eit  mar  baber  ein  3nfa£  ber  conferoirenben  ©egme* 
feifäure  ^meefmägig  ober  notgmenbig.  3e$t  ift  bieg  nicht  ntegr  ber 
gaii,  meti  bie  rafeg  unb  fräfttg  toirfenben  unb  in  retcgücger  3<*gt  *>or* 
banbenen  ^reffen,  meiege  aüe  auf  einmal  für  eine  ©egeibepfanne  ar* 
beiten,  biefe  fo  fcgnetl  mit  ©aft  oerfegen,  bag  feine  3erfe£ung  beffeM 
ben  oor  ber  Läuterung  mit  $aif  ^u  befüregten  ftegt. 

9J?an  glaubte  früger  mögt  aueg,  bag  bureg  bie  ©egmefeifäure  aug 
bem  ©afte  ©ubftanjen  entfernt  mürben,  bte  ber  Jlaif  aug  bemfetben 
niegt  fort^ufegaffen  oermöcgte,  bag  man  atfo  bureg  bie  oereinte  2öir* 
fung  oon  ©egmefeifäure  unb  ^aif  einen  oon  fremben  ©ubftan^en  freieren 
©aft  ergielte.  $eine  Gfrfagrung  gat  bieg  aber  bemiefen.  ©etbft  menn 
bie  ©egmefeifäure  ben  ©toff  abfegeibet,  meieger  bte  3^fe^ung  beg 
©afteg  einguteiten  oermag,  fo  fomtnt  boeg  berfetbe  mieber  in  5luf(öfung, 
fobaib  bie  ©äure  bureg  ben  $aif  neutraüftrt  ift  unb  ber  ©aft  atfo  aU 
faiifeg  mirb,  benn  fomogt  ber  mit  ^aif  aüein,  aig  aueg  ber  mit  ©egme* 
feifäure  unb  $aif  geiäuterte  ©aft  merbett  naeg  einiger  3^^  fegietmig. 

£)te  gabrtfanten,  meiege  bte  Sibfcgetbung  einer  ©ubftanj  bureg  bte 
©egmefeifäure  aug  bem  ©afte  annagmen,  liegen,  um  biefen  3mecf 
reegt  ooüftänbig  ju  erreiegen,  ben  ©afi  einige  3^t  mit  ber  ©cgmefeM 
fäure  in  23erügrung;  fie  pregten  $.  53.  ben  ©aft  am  5ibenb,  oerfegten 
ign  in  grogen  ©aftbegäitern  mit  ber  ©äure  unb  läuterten  ign  erft 
am  foigenben  borgen.  SBenn  nun  aueg  birecte  Verfliege  bargetgan 
gaben,  bag  bureg  bie  ©egmefeifäure,  unter  ben  angegebenen  Urnftän* 
ben,  bie  Ausbeute  an  3ucfer  ntegt  bemerfengmertg  oerrtngert  mirb, 
fo  gat  boeg  bte  (£rfagrung  ergeben,  bag  ber  unter  5ittmenbung  oon 
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©tßwefelfäure,  bet  ber  Läuterung,  erhaltene  3ncfer  ein  ntc^t  fo  fefteb 
^orn  unb,  bei  gleichem  ©ewid;te,  ein  größereb  Volumen  beftgt,  al«5 
ber  unter  alleiniger  2lnwenbung  non  $alf  gewonnene  3ncfer.  £)ebßalb 
gaben  juerft  bie  frartgoftfe^en  gabrifen  bett  ©ebraueß  ber  Sd;wefelfäure 
wieber  auf.  ^nr  bet  ber  Verarbeitung  fd;lecßter,  namentlid;  ftarf 
aubgewaeßfener  unb  angefaulter  Drüben,  wie  fte  woßl  im  grüßjtaßre 
twrfommen  fönnett,  bleibt  ein  3wftl3  #on  Stßwefelfäure  ^urn  Safte, 
»or  ber  Läuterung  mit  ftalf,  51t  empfehlen. 

Vet  bem  fogenanntett  fr anjöfifcß en  Eäuterungbberfaßren 
würbe  ^uerft  bie  Läuterung  mit  $alf,  wie  fte  oben  geleßrt,  aubge-' 
füßrt,  bann  aber  würbe  bie  alfaltfdje  ^ieactiott  beb  geläuterten  Safteb 
entweber  fogleicß  in  ben  Sdjeibeßfannen,  ober  naeßbent  ber  Saft  in 
bie  Slbbambfpfamten  gebracht  worben,  bureß  Scßwefelfäure  nentralifirt. 
2Bab  ßterbureß  be^weeft  werben  follte,  ergiebt  fid;  attb  golgenbettt. 

9?acß  ber  Läuterung  mit  $alf  enthält  Oer  Dtübenfaft  freiem  $alt, 
refß.  Patron,  inbern  ber  $alf  bie  organtfdten  Säuren,  an  weldje  btefe 
Vafen  gebnnben  waren,  entferntßat;  er  enthält  ferner  freien  Äalf  ober 
ben  leteßt  löbltcßen  3ucferfalf,  unb  er  enthält  enblid;  freiet  Slmmoniaf, 
bab  bureß  ©tnwtrfung  beb  $alfb  auf  bie  fticfftoffßaltigen  Veftanbtßetle 
beb  Safteb  entftanben  ift.  £)er  mit  ß'alf  geläuterte  Saft  reagtrt  alfo 
febettfallb  alfalifdj,  unb  um  fo  ftärfer,  fe  retd;er  bie  Drüben  an  2llfali* 
fallen  ber  orgattifeßen  Säuren  waren  unb  in  fe  größerem  Ueberfcßuß 
ber  &alf  angewanbt  würbe.  $iatt  glaubte  nun  31t  einer  3^^r  baß 
ber  fn;ftalltfirbare  3ucfer  beb  Safteb  bureß  bie  (£inwirfuttg  ber  alfa- 
lifd;en  Vafen  beim  ©iitbamßfen  beb  Safteb  r>eränbert,  bab  ßetßt  3er- 
ftort  ober  tu  unfrpftallifirbaren  3uefer  umgewanbelt  würbe,  baß  alfo 
bie  alfaltfeßen  Vafen  auf  äßnlidje  SBeife  gerfe^enb  auf  ben  3utfer 
wirften  wie  bie  Säuren.  £)ebßalb  ßielt  man  eine  51bftumpfung  ber 
alfalifdten  SReaction  beb  geläuterten  Safteb  für  notßwenbig.  teuere 
Unterfudjungen  ßaben  tnbeß  gegeigt ,  baß  bie  alfalifdjett  Vafett,  unb 
namentlid;  ber  $alf,  auf  ben  frpftallißrbaren  3uefer  nießt  gerfe^enb 
Wirfen;  fie  l;aben  utelnteßr  ergeben,  baß  ber  3uefer  in  einer  falf- 
ßaltigen,  alfo  alfalifdtett  ^öfung,  ßeß,  bet  anßaltenbem  $oeßett  ber- 
felbett,  wett  weniger  fd;nell  tn  unfrßftallifirbaren  3nder  umwanbelt, 
alb  in  einer  oöllig  reinen  ober  bod;  neutralen  £öfung. 

©b  ift  befannt  unb  oben  angebeutet,  baß  bie  Sllfalien,  $ali  unb 
Patron,  auflöfenb  wirfen  auf  eiweißartige  Subftan^en,  unb  baß  fie  bao 
©erinnert  beb  ©tweißeb,  bureß  ©rßifcen,  erfd;weren,  ja  felbft  ßtnbent 
fönnett.  Slucß  aub  biefem  ©runbe  ßielt  man  bte  9?eutraltfation  beb  mit 
ßalf  geläuterten  Safteb  mit  Seßwefelfäure  für  notßwenbig.  sD?an 
wollte  bie  Läuterung  oollftänbtger  ntad;en,  tnbetn  man,  bureß  ben  3n- 
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fa$  turn  (Säure  auch  ben  Dpeit  ber  fticfftoffhattigen  (etmetgartigen) 
Subftan£ett  ab$ufd)etbett  trachtete,  tt>elCc^er  burch  bte  freien  haften  in 
Augöfung  erraffen  mürbe.  3n  ber  ^at  fann  unter  befonberen  Um* 
gänben,  nämlich  menn  bte  Drüben  fefjr  retc^  ftnb  an  Alfalifal^en  orga* 
nifcher  Säuren,  bte  beträchtlidje  $?enge  beg  bet  ber  Läuterung  mit 
Mf  fr ettt) erbenben  Alfali’g  eine  beträchtliche  Sftenge  fttcfftoff^abttger 
Subgan$en  tn  SlufXöfung  surücfhalten ,  aber  für  gemöhnlich,  bag  hei gt 
bei  Verarbeitung  guter  Drüben,  ift  bteg  fetnegmegg  tn  bem  Vfaage  ber 
galt,  bag  eine  ^eutralifation  mit  Schmefelfäure  erforberlich  märe  ober 
bag  bte  burch  eine  folche  9?eutraltfation  erlangten  Vorteile  bie  Wad)* 
tgeite  übermbgen,  meldje  baraug  ermachfen. 

$?it  ber  ^eutratifation  ber  Affalien  im  Safte  gäbet  natürlich 
gugXetc^)  and)  bte  Dtatralifation  beg  freien  $alfg  ftatt.  SÖentt  nun 
auch  bag  in  bem  Safte  entgegenbe  fd;mefelfaure  $alt  uttb  Vatron  für 
bte  meitere  Verarbeitung  beg  Saftet  ohne  Wad)tyt\l  mären,  fo  ift  bocf 
ber  entftegenbe  fchmefelfaure  $alf  (E)ppg)  megen  feiner  Scgmertöettcf)' 
feit  eine  gocgft  unangenehme  Einmengung,  inbem  fich  berfetbe  bein 
Einbampfen  augfcpeibet,  Ablagerungen  tn  ben  Verbampfpfannen  bitbet, 
ein  pochft  läftigeg  giltrtren  burd;  Veutelglter  nöthig  macht  unb  fpäter 
bocp  noch  bie  $ohle  fo  verunreinigen  fann,  bag  beim  VSieberbeleben 
berfetben  Scpmefetcatcium  entgeht.  Aber  fetbft  bte  fcpmefetfauren 
Alfatien  ftnb  ntd)t  gan^  gletdjgültige  Verengungen  beg  Saftet,  fte 
erfd;meren,  mie  alte  Sal^e,  bie  ß'rvftaltifation  beg  3ucferg,  unb  bte 
Belage,  in  meld;e  fte  entgehen,  fliegt  nicht  fo  leicht  von  bem  3ucfer 
ab  alg  eine  atfatifcpe  SDMaffe. 

Die  -fteutralifation  beg  $alfg  im  Safte  mürbe  aber  nicht  betläugg 
mit  h-iugenommen,  fonbern  ge  mar  mit  ein  3wecf  ber  Anmenbung  ber 
Scpmefetfäure.  Der  $alf  fommt  in  bem  getäuterten  Safte  alg  3ucferfatl 
vor,  unb  ba  geh  ber  3ucfer  and  biefer  Verbinbuttg  nicht  burch  ^rpftatti* 
fation  trennt,  fo  ig  alterbingg  eine  voltftänbtge  Entfernung  beg  foge- 
nannten  freien  $alfg  *)  aug  bem  Safte,  vor  ber  Ärpftatlifation,  burch* 
aug  erforberlich-  Dteg  fottte  nun  aber  burch  bie  Säure  bemerfftelligt 
merben.  SQSir  fennen  je£t  aber  ettt  bittet,  ben  freien  $alf  aug  bem 
Safte  vottftänbig  fort$ufd;affen,  bag  feine  ber  Wad)tyt\U  mit  geh  führt, 
meld;e  bte  Schmefetfäure  int  (befolge  h<*t,  eg  ift  bieg  bie  $nod;en* 
fohle,  metche,  in  ber  reichlichen  $?enge,  in  meld;er  man  fte  je^t  be * 
nu£t,  feine  Spur  von  freiem  $alf  in  betn  Safte  ^urücftägt. 

3ur  3ett,  alg  man  mit  ber  tnochenfohte  noch  geilen  rnugte,  meit 


*)  9Jtan  nennt  geivöf)n(icf)  feen  an  Surfer  gebnnbenen  Äalf  freien  «ftalf,  tneil  er  in 
biefer  ©erbinbung,  trie  int  freien  ßujtanbe,  alfalifrf)  reagirt. 
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Ü)ie  Läuterung. 

man  btefelbe  nicht  fo  gut  mieber  gu  beleben  oerftanb,  fomtte  bie  Ent* 
fernung  beö  freien  ^atf£  burch  anbere  bittet  mirfltd;  nötfng  fein, 
•fticfjt  allein  Sd;mefelfäure,  auch  53f>o^orfäure,  ^ojjlenfäure,  feibft  Oral* 
fäure  mürben  bagu  empfohlen,  unb  bie  (enteren  Säuren  ftttb  ber  erfteren 
noch  oorgugiehen,  ba  ihre  Verbinbungen  mit  ^alf  mett  fchmerlö ölid;er 
fittb  atö  ber  fchmefelfaure  ^atf,  unb  ba  biefe  Verbinbungen,  memt  fie 
in  bie  Hohle  fomrnen,  bei  ber  SÖteberbelebung  berfetben  leidet  barauS 
gu  entfernen,  ober  für  bie  fernere  Venugung  ber  Hohle  o l)\u  9?achthett 
ftnb.  Die  Hol;fenfäure  mirb,  mie  mir  unten  fefien  merben,  feibft  noch 
j 'egt  in  einigen  gabrtfen  gur  Vefeittgung  beS  Hatf£  in  2lnmenbung  gezogen. 

Vet  bem  3ufafte  bon  Schmefetfäure,  fofort  nach  beenbeter  Läute¬ 
rung,  mufite  ber  ©efwtt  beS  Saftet  an  2lmmoniaf  berücfftchtigt  mer* 
ben.  Die  Löfungen  ber  2lmmontaffalge  {mben  nämlich  bie  Et’genfchaft, 
beim  Höchen  unb  Verbampfen  fauer  gu  merben,  inbem  baraus  2lm* 
moniaf  meggeht.  £ätte  man  alfo  ben  mit  Half  geläuterten  Saft  burch 
bie  Säure  böllig  neutrat  gemacht,  fo  mürbe  in  bemfetben  fd;mefet* 
faureS  Hmmoniaf  entftanben  fein,  unb  beim  Verbampfen  märe  er 
bann  attmätig  fauer  gemorben,  ma3  natürlich  eine  Urnmanbtung  beö 
frpftallijtrbaren  3ucferö  gur  golge  gehabt  |>ätte.  9)?an  muffte  baf>er 
nur  fo  oiet  Säure  anmenben,  baß  nur  ber  Half  unb  baS  Hali,  ntd;t 
aber  ba3  Stmmonial,  neutratifirt  mürben,  baß  ber  Saft  atfo  nach  3u* 
fag  ber  Säure  nod;  atfatifch  reagirte  unb  beim  Verfocben  nach  2lm* 
moniaf  rod;.  Viele  gabrifanten  neutralijtrten  beöfjalb  nid;t  fogteicp 
nad;  ber  Läuterung,  fonbern  erft  fpäter,  nad;bem  burd;  2lbbampfen 
ba6  Slmmontaf  auö  bem  Safte  entfernt  mar.  (Siehe  Slbbampfen.) 

gaffen  mir  bie  D^efuttate  ber  angeftettten  Vetrad;tungen  gufammen, 
fo  ergiebt  fid;,  bafi  eine  Sfteutratifation  be£  mit  Half  geläuterten  Saf* 
te3,  für  gern  ähnlich/  böllig  überflüfftg,  ja  feibft  ungmecfmäfjig  er* 
febetnt.  Die  alfatifdje  ^eaetton  beS  Saftes  fdjabet  bem  frgftallifirbaren 
3ucfer  beim  Etnbampfen  nicht,  ja  fte  fchügt  ihn  feibft  bor  ber  Um* 
manblung  in  unfrpftaltifirbaren  3ncfer.  Die  Stenge  ber  burd;  bie  at* 
falifd;e  Vefchaffenl;eit  beS  Saftet  gurücfgehaltenen  fticfftoffhaltigen  Sub* 
ftangen  ift  nicht  bebeutenb,  unb  biefe  Subftangen  merben  bei  bem  Ver* 
bampfen  burd;  bie  alfatifche  Sfteactton  gerftört,  mie  bie  fortbauernbe 
Slmmoniafentrnicfetung  in  ben  Verbampfpfannen  e$  geigt ;  ein  gemiß 
lange  nic^t  gang  beachteter  Umftanb!  Die  für  bie  Hrpftallifatton  beS 
3ucfer3  nothmenbige  Entfernung  bed  freien  HalfS  mirb  botlftänbig 
burd;  bie  Hnod;enfohte  erreicht ,  unb  biefe  entfernt  ihn  mirfltch,  fie 
oermanbelt  ihn  nicht,  mie  bie  Schmefetfäure,  in  ein  Saig,  baS  mäh* 
renb  ber  metteren  Verarbeitung  beS  Saftet  im  haften  E)rabe  täftig 
mirb.  2US  man  bie  Hohle  noch  in  fotcher  $?enge  benugte, 
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mie  fte  gut*  33efettigung  ber  ftarf  alfaftfc^en  23efd;affenget t  beg  <3aftes5 
nötgt'g  tft,  neutraliftrte  man  mögt  bte  alfalifd;e  ^eaction  beffelben,  oor 
bem  giltrtren  burd;  ilogle,  meil  bte  Äogle  bejfer  entfärbenb  mirft  auf 
neutrale  glüffigfeiten  al$  auf  alfalifdje.  So  gefcgag  e3  namentlich 
in  einigen  berühmten  bögmtfcgen  gabrifen,  mo  man  erft  ben  (Saft  mtt 
Sdnoefelfäure  oerrnif egte,  hierauf  mit  &'alf  läuterte,  alfo  bao  beutfcge 
£äuteruttg$oerfagren  befolgte  uttb  fpäter  nocgmalä  Scgmefetfäure  gu 
bem  ermähnten  3wecfe  anmanbte.  3m  meiteren  Verlaufe  mtrb  e6  ftcg 
geigen,  unter  melden  befonberen  Söergältntffen  eine  ^eutraltfatton  ber 
alfalifcgen  DXeactton  nod;  felgt  gu  billigen  tft. 

kluger  ben  befprocgenen,  allgemeiner  tn  2Inmenbung  gefomntenen 
£äuterung$metgoben  ftnb  nocg  oiele  anbere  aufgetaucgt,  meld;e  inbeg 
fäntmtltd;  nur  tn  etttgelnett  gabrifen  ftcg  einige  3eit  gehalten  gaben, 
bann  mteber  aufgegeben  ftnb.  Qrin  $aar  SLÖorte  über  btefelben  mer* 
ben  genügen. 

3n  ber  oot  etma  40  3agren  tn  ?Xltf)alben^leben  oon  9tatgufiuS 
errtd;teten  DXübengucferfabrif  fcgrieb  man  bte  läuternbe  2Öirfung,  bei 
ber  gleichzeitigen  2lnmenbung  oott  Scgmefelfäure  itnb  £alf,  menigfteng 
tgeilmetS,  bem  entftegenben  gu,  unb  man  benu^te,  tn  biefer 

Söoraugfeigung,  btrect  ben  rogen  ober  gebr anntcn  tn  Serbin* 

buttg  mit  $alf  a!3  ?äuterung$mittel.  2)te$  SSerfagren,  nacg  einiger  3 eit 
aufgegeben,  mürbe  fpäter  mieber  oon  23ranbe  empfohlen.  £>em 
Safte  mürbe,  nacg  33ranbe,  gepulverter  gttgefe^t,  bamtt  all- 
malig  bi3  gum  gelinben  Ä-oegen  ergibt,  ba$  Soeben  5  bi$  10  Minuten 
unterhalten,  bt£  ber  Saft  beim  giltriren  ftcg  völlig  flar  geigte,  bann 
ftltrtrt  unb  nun  erft  mtt  $alf  geläutert.  £)er  gerfelgt  bie  Hlfali* 
falge  ber  organtfegen  Säuren  unb  bullt  baö  bureg  Srgilgen  gerinnettbe 
C^tmetg  ein,  mirft  alfo  t^etlö  djemtfeg,  t^eilö  meeganifd). 

$)a  bte  aus  einer  ^luftofung  burd;  211falten  abgefegtebene  Zljoiu 
erbe  bie  (£igenfd)aft  befiel,  garbeftoffe  unb  ägttlicge  (Subftangett  mit  ftd; 
niebergureigen,  fo  empfagl  2) er oön e,  bte  fcbmefelfaure  £gonerbe, 
tn  Sßerbtnbung  mit  ^alf,  gur  Läuterung  be$  9tübenfafte3  angumettben. 
@6  tft  inbeg  gterbet  Su  berütffid;tigen ,  bag  bie  fcgmefelfaure  £gotterbe 
faft  immer  etfengalttg  ift  unb  bag  meber  £gonerbe  noct>  ^tfenorpb  aub 
gudergaltigen  glüffigfeiten  burd;  ß'alf  vollftänbig  entfernt  merben. 
9tad;  Ditbrunfaut  mirft  aud;  bte  £gonerbe  nur  ^ann  entfärbenb, 
menn  man  bem  Safte  ntd;t  fo  viel  ^alf  gufe^t,  bag  burd;  bettfelben 
ba^  5lmmottiaf  (unb  baö  ß'ali?)  frei  gemalt  merben,  mabvf^eittltd;, 
meil  bie  freien  ^llfalien  bte  färbenbe  Subjiang  ber  Stgenerbe  mieber 
entgtegen,  unb  freiet  ^aü  löft  bie  £b°nerbe  felbft  auf.  ^Inftatt  ber 
fcgmefelfauren  ^generbe  gut  man  attd;  5Uaun  (fcgmefelfaure^  Äali 
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,  <X)  i  e*  $  i  l t  e  r. 

mtb  fc^n>efelfaure  £fmuerbe)  angemanbt,  aber  man  bringt  baburch 
eine  beträchtliche  9D?enge  etneS  fremben  ©alzeS,  nämlich  fcpmefelfaureS 
ftalt  tn  ben  ©aft,  maS  offenbar  nicht  gut  ift.  UebrtgenS  fomrnt  bet 
Aitmenbung  ber  fchmefelfauren  3$onerbe  fomohl  als  beS  Alauns,  ©ppS 
in  ben  (Saft,  melier,  mte  oft  ermähnt,  eine  hbchft  unangenehme  ©in* 
mengung  ift.  Um  biefen  Uebelftanb  zu  oermet’ben  unb  hoch  gleich¬ 
zeitig  auf  ben  garbeftoff  unb  $alf  zu  mtrfen,  ha*  utan  an  ©teile 
ber  fchmefelfauren  £fmuerbe,  oralfaure  unb  meinfaure  £fmuerbe  3efe£t, 
beren  ©äuren  mit  $alf  unlösliche  ©alze  geben.  Diefe  ©ubftanzen 
ftnb  fchon  megen  beS  fmhen  ^reifes  nicht  anmenbbar. 

Auch  ©erbe  ft  off  tft  zur  Läuterung,  baS  heifU  zur  Abreibung 
ber  eimeifj  artigen  ©toffe  oorgefchlagen  morben. 

®ie  i^tlter* 

©he  mir  zur  meiteren  Verarbeitung  beS  geläuterten  Saftes  über¬ 
gehen,  mollen  mir  hier,  als  am  geeignetften  Orte,  bie  gilter  betrach¬ 
ten,  melche  bei  ber  Vübenzutferfabrifatton  in  Anmenbung  fommen, 
unb  zwar  fomohl  bie  gilter,  melche  man  früher  allgemein  benutzte, 
fetzt  nur  noch  fue  unb  ba  gebraucht,  um  aus  bem  ©afte ,  in  ben  oer* 
fchiebenen  ^erioben  ber  Verarbeitung  bejfelben,  bie  ihn  trübenben  AuS* 
fcheibungen  zu  befeitigen,  ober  um  oon  folgen  Ausleihungen  ober 
Ablagerungen  ben  anfjängenben  ©aft  zu  geminnen  —  bie  fogenannten 
Veutelfilter  unb  £aplor’fchen  gilter  —  als  auch  bte  gilter ,  in  benen 
bie  Vehanblung  beS  ©afteS  mit  $ohle  bemerfftelligt  mirb,  —  bie  fo* 
genannten  ^ohlenftlter. 

£)te  Veutelfilter  merben  aus  ftarfem  leinenen  ober  baummollenen 
3euge  angefertigt  unb  an  oter  ©trippen  in  einem  hölzernen  Nahmen 
aufgehängt.  gig.  137  zeigt  biefen  Nahmen  oon  oben;  gig.  138  zeigt 


«ig.  138. 


bie  ©eftalt  ber  gilter  unb  bie  Art  unb  203eife,  mie  fte  aufgehängt 
finb.  Unter  ben  Veuteln  liegt  eine  9^inne  zur  Aufnahme  unb  zur 
Söegführung  beS  abfliegenben  Saftes. 


63(5 


ifiunfettübenjucferfabrifattoit. 

gn  fotd;e  23eutelg'tter  fam  früher  gan$  att&emetn  unb  fomrnt  aucg 
ließt  nocg  in  mancgen  gabrifen  ber  (Schaum  aub  ben  Sd;eibepfannen 
—  webgatb  fte  aud;  wogt  Scgauntfäde  geigen  —  unb  erft  wenn  ber 
(Saft  nicgt  ntegr  freiwillig  abfliegt,  werben  bte  deutet  mit  bem  3n* 
palte  unter  bte  Scgautnpreffen  gebrad;t.  Slnftatt  bte  23eutet  frei  tn 
beut  (Regelte  aufougängen,  bringt  man  fte  weit  ^wecfmägiger  tn  einen 
fogenannten  gtttrirfcpranf,  wett  ftcp  bartn  ber  gngatt  ber  deutet  län* 
ger  getg  er galt,  wab  bab  2lbfliegen  beb  Saftet  fepr  förbert.  %n  ber 
£>ogengeinter  gabrif  gat  man  bie  (£inrtd)tung  getroffen,  bte  deutet  in 
bem  Scgranfe,  oor  bem  gütten  unb  wägrenb  beb  2tbftiegenb,  burcg  etn* 
geleiteten  Dampf  recpt  getg  $u  ergatten,  wab  ein  oottftänbigeb  2lb* 
fliegen  in  fur$er  3ett  gotge  gat.  Die  bejfer  abgetaufenen  gitter 
tagen  g'cg  teicpte r  preffen  unb  gegen  babei  nicgt  fo  leicgt  $u  ©runbe. 
2(ucg  bem  Eintreten  naddgeittger  SBeränberungen  beb  Saftet,  wägrenb 
beb  gittrirenb,  beugt  bab  (£rgii$ett  ber  gt'Iter  burcg  Dampf  oor. 

2QSo  man  bte  SBeutetg'lter  benußt,  ift  für  bte  9teingattung  ber* 
felbctt  bie  grögte  Sorge  $u  tragen.  SBegen  beb  bebeutenben  ©egatteb 
beb  geläuterten  Safteb  an  freiem  $alf,  bitbet  ficg,  burcg  @inwirfung 
ber  J^oglenfäure  ber  £uft,  in  ber  Subftan^  beb  3eugeb  fogtenfaurer 
$atf,  wetcger,  weit  er  unlobltcg  in  Gaffer,  nicpt  bttrcp  2tubwafcgen 
mit  Söaffer  $u  entfernen  ift,  unb  wetcger  mit  ber  3eit  bie  deutet  gan$ 
gart  unb  brücgig  macgt.  9)?an  mug  fte  bebgatb  oon  3e^  hn  3*tt  *n 
fapfäuregatttgem  Gaffer  einwetcgen,  um  ben  fogtenfauren  Mf  auf* 
Sulöfen,  nad)  ber  23eganbtung  mit  bem  fauren  SÖaffer  aber  auf  bab 
Sorgfättigfte  mit  reinem  SÖaffer  aubwafcgen.  2öie  oben  gefagt  (Sette 
624)  bringt  man  ben  Scgaum  ber  Scgeibepfamten  feist  meiftenb  fofort 
unter  bte  Scgaumpregen,  unb  wenn  bte  ^regfäcfe 
bie  gegörige  23efcgaffengett  gaben  unb  bab  ^reffen 
ginretcgenb  (angfatn  aubgefügrt  wirb,  ergätt  man  ben 
Saft  ftar  ober  bocg  nur  wenig  getrübt. 

3ur  Trennung  ber  Slubfcgetbungen,  welcge  g'cg 
beim  SBerbampfen  beb  Safteb,  unter  Umftättben,  btt* 
ben,  benußt  man  nocg  jeist  gie  unb  ba  bte  Daplor* 
fegen  gitter.  gig.  139  $eigt  btefe  gitter  unb  bte  2lrt 
unb  Steife  igrer  SBefeftigung.  Der  fegranf  artige,  mit 
^upferbteeg  aubgefütterte  haften  aa,  2  gug  breit, 
2%  gug  tief  unb  6%  gug  goeg,  51t  beffen  innerem 
man  bureg  bte  Dgür  b  gelangen  tann,  ift  einen  gug 
ron  oben,  burd;  einen  Duerboben,  tn  swei  2lbtgei* 
tungen,  eine  obere  unb  eine  untere,  getgeilt.  Dtefer 
Duerboben  gat  10,  20  btb  25  Deffnuttgen,  in  welcge 


'  fupfente,  oben  mit  einem  Vitgel  oerfehene  9)?unbftücfe  cc  eingehängt 
werben,  an  bie  man  bie  giltrirbeutel  dd  binbet.  9?oth  beffer  werben 
bie  $?unbftücfe  oon  5D?efftng  genommen  unb  mit  einem  ©cf)raubengeminbe 
oerfe^en,  11m  fie  fo  in  bie,  ebenfalls  mit  ©chraubcngewtnben  oerfehenen 
Deffnungen  einfehrauben  $u  fönnen.  gtg.  140  geigt  biefe  Einrichtung, 

ein  SWunbffüd.  lieber  bem  Voben 
ber  unteren  Slbtheilung  beftnbet  ftd; 
ein  $ahn  311m  21blajfen  beg  giU 
tratet.  Die  giltrirbeutel  haben  eine 
Sänge  oon  4  bi$  4%  guf,  eine 
SÖet'te  oon  ohngefähr  1  gufj;  fie 
ftnb  oon  baumwollenem  3euge  unb 
fteefen  in  einem  leinenen  engeren 
Veutel.  33ei  ber  Vefeffigung  ber* 
felben  an  beit  5D?unbftücfen  mittetft 
Vinbfaben  ober  VanbeS  fyat  man 
bal;in  5 u  fehen,  bag  recf>t  otele 
galten  gebtlbet  werben. 
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Der  ftltrtrenbe  ©aft  wirb  in  bie  obere  2lbtheilung  be6  ^afteng 
gegoffen  unb  biefer  bamit  gefüllt  erhalten,  um  einen  Drucf  auf  ben 
Inhalt  ber  Veutel  au$$uüben,  welker  baS  Durchfliegen  befbrbert. 
©ehr  ^weefmägig  wirb  auch  eine  Vorrichtung  fein,  um  bie  gilter  unb 
bie  gan$e  untere  2lbtheilung  be$  £aften3  burch  Dampf  erwärmen  ju 
fönnen  (©eite  636).  Da$  $uerft  Slbfltefenb e  ift  metftenS  getrübt  unb 
mug  gurüefgegoffen  werben.  Die  $oren  beS  3euge$  oerftopfen  fiel; 
fefw  halb  unb  man  mug  bie  gtlter  be^h^lb  fehr  oft,  anfangs  alle 
einen  bt$  jwei  Dage,  fpäter  alle  Dage  zweimal  auSwechfeln.  Um  ben 
aufgefogenen  ©aft  $u  gewinnen,  preßt  man  fie  oorfteptig  aug,  gtebt 
auch  n>ohl  ^en  ^ücfftanb,  wenn  ber  ©aft  concentrirt  war,  ju  bem 
©chaum  aus  ben  ©epetbepfamten ,  um  ihn  h ter  noch  au^ulaugen  unb 
wieber  ab^upreffen. 

3ur  3^tt,  wo  man  bem  ©afte  beim  Verbanden  fein  gepuloerteö 
Veinfcpwar^  gufe^te  ober  wo  man  bie  alfalifche  Üteaction  beffelben 
burd;  ©chwefelfäure  abftumpfte,  —  wa$  natürlich  eine  beträchtliche 
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2lu£fd;etbung  een  E5pp3  $ur  gotge  gatte,  —  waren  tue  Daplor’* 
fd;en  gtlter  unertägtid;.  23et  bem  \t§t  üb(td;en  gabrifationeeerfagren 
ftttb  fte  metftenö  überflüfftg,  wett  ft d;  habet  nur  geringe  2tu6fcgetbun* 
gen  wägrenb  beS  33erbampfen$  bttben,  bie  beim  rugtgen  ©tegen  be3 
©afteö  rafcg  51t  23oben  ftnfen.  DaS  gtttriren  größerer  Mengen  fef>r 
trüben  ©afteg  burd;  Papier’  fege  gttter  ift  eine  fe  tangweitige  unb 
wiberwärttge  Operation,  bag  jiebe  2tbänberung  im  gabrifation$oer* 
fahren,  wetege  btefe  Operation  tm  ©efolge  gat,  ,5.  33.  bte  gädung 
be3  $atf£  bureg  manche  egemifege  gädung^mtttet  (wie  Dratfäure, 
$go6pgorfäure),  ft' cg  babureg  ben  Eingang  tn  bte  gabrtfen  oerfegttegen 
wirb. 

9tacgbem  ?c«)t^  gegen  ba£  Enbe  be$  rorigen  gagrgunbertg  bte 
entfärbenbe  3®irfung  ber  Iwt^fogte  entbedt  gatte,  mürbe  btefetbe  tn 
ben  3uderrafftnerten  unb  fpäter  wogt  aueg  tn  ben  9tüben$uderfabrtfen 
jur  Entfärbung  bee  3«cferfafte^  benutzt.  Eluitton  (1805)  wanbte 
baren  25  $roc.  geint  Dtafg'ntren  an.  3m  3agre  1811  erfannte  gi* 
guter  bte  bet  Leitern  fräfttgere  entfärbenbe  SÖtrfung  ber  Änocgen- 
fegte  (33einfd;mar$,  $nod;enfcgwar5),  unb  fd;on  1812  empfahl  De- 
ro$ne  biefetbe  ben  9tunfetrüben$uderfabrifen,  tn  benen  fte  aueg  batb, 
fe  wie  tn  ben  Dtafftnerien,  tn  gotge  een  33erfucgen,  bte  $Vapen  unb 
^tuoinet  ($nocgenfd;war$fabrifanten)  anftedten,  adgemetn  Eingang 
fanb. 

9Dtan  wanbte  bte  ^noegenfogte  in  fein  geputoertem  3uftanbe  an, 
inbem  man  bem  ©afte,  beim  Einbampfen,  baren  £ufet$te  unb  fte  fpä* 
ter  bureg  eine  Operation,  wetd;e  man  Klärung  nannte,  unb  mittetft 
3eugftlter  barau£  entfernte.  Diefe  Operation,  ren  ber  fpäter  noeg* 
mat6  bie  9^ebe  fein  wirb,  beftanb  barin,  ben  eingebieften,  mit  $no- 
d;ettfogte  gefegten  (Saft ,  nad;bem  er  bt£  auf  etwa  50°  9t.  abgefügtt 
werben,  innig  mit  etwa$  9ttnb£btut  $u  oermtfegen  unb  bann  junt 
(Sieben  ^u  ergiijen.  Dabei  biXbete  ftd;  ein  conftftenteS  fcgwar$e6  Eoa* 
gutum,  ba$  fid;  letd;t  ren  ber  gtüfg'gfett  trennen  lieg.  Das  33tut 
enthält  nämttd;  Eiweig  in  reicgtid;er  sD?enge;  wirb  bajfetbe  bager  sunt 
(Sieben  ergibt,  fe  gerinnteg;  mit  bem  fogtegattigen  3uderfafte  ergibt, 
güdt  baä  gerinnenbe  Eiweig  bte  ßnoegenfogte  unb  anbere  trübenbe 
©toffe  etn  unb  fügrt  btefe  in  ben  cenfiftenten  ©d;aum,  e$  ftärt,  mit 
einem  Söerte,  ben  ©aft. 

Die  bei  ber  Klärung,  mit  bem  geronnenen  Etweige,  abgefd;tebene 
$nod;enfogte  ift  natürtieg  für  bie  3^rf^^fobritatien  oerloren,  man 
tnugte  be^gatb,  fe  tauge  man  baS  ^lärungörerfagren  anwanbte,  mit 
ber  ^noegenfogte  fegr  fparfam  fein,  ©päter  rerfudde  man  bie  git= 
tratien  bee  ©afte£  burd;  ^ogte,  aber  ba  man  aud;  hierbei  bte  föogte 
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fettt  gepudert  anmanbte,  maS  ein  gleichmäßiges  unb  regelmäßiges 
Durchfließen  unmöglich  machte,  fo  ,$etgte  ftd)  fern  günfttger  Erfolg. 

D  unten  t  mar  eS-,  n>etc^>er  im  3dfme  1828  einen  giltrirapparat 
(bte  Dumont’fchen  gilter)  tn  21nmenbung  braute,  tn  welchem  fid; 
bte  Kohle  tn  grob  gepudertem,  tn  gelerntem  3«ftanbe  befanb.  Da* 
burd;  mürbe  eine  reifte  unb  gleichmäßige  giltratton  möglich.  $?an 
lann  bretft  fagen,  baß  erft  oon  ber  3eit  an,  me  man  bte  Keßle  tm 
gelernten  3»ft^be  gu  benugen  anftng,  unb  me  man  bte  benugte  Kohle 
auf  einfache  unb  ^medmäßige  SBeife  mteber  braud;bar  ^u  ntad;en,  fie, 
mie  man  fagt,  mieber^ubeleben  lernte,  bte  fabrilntäßige  Darftellung 
beS  ^üben^uderS  für  alle  3eiten  gefledert  mar.  (ES  ift  fegt  möglich, 
ben  3«dlcrfaft  mit  feber  beliebigen  Stenge  een  Keßle  ju  befianbeln, 
unb  mäßrenb  man  früher  ad  etmaS  2lußerorbentlid;eS  fiereerfieb,  baß 
(EreSpel  tn  feiner  gabril  300  Zentner  Kohle  in  (Eirculation  habe, 
ftnbet  man  fegt  in  einer  gabril  een  gleicher  ®röße  3000  Zentner 
Kohle  in  (Eirculation. 

Die  urfprüngliche  (Einrichtung  ber  Dumont’fchen  gtiter  f >at  fegt 
faft  nur  nod;  ein  InftorifcheS  3ntereffe.  gig.  141  geigt  biefelbe.  Der 
St9-  141. 


haften  AA,  baS  eigentliche  gilter,  ift  mit  Kupferblech  auSgefd)lagen 
unb  über  bem  23oben  mit  bem  Slbflußbafm  B  eerfehen.  C  ift  ein  (Sieb* 
beben  een  Kupferbled;,  auf  Unterlagen  ober  güßen  rubenb.  lieber 
biefem  33oben  mirb  ein  @tüd,  eerher  befeuchtetet ,  nicht  ^u  bichtet 
Oemebe  fe  auSgebreitet,  baß  eS  hießt  an  bie  ©ettenmänbe  anfcßließt 
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unb  Darauf  bte  geförnte  Collie  gebracht.  Die  ftohle  mug  bur d;  itnb 
$ig  142. 


burch  befeuchtet  fern  unb  nach  unb  nach  in  gleich  ftarfen  (Schichten,  bie 
man  feftbrüdt,  eingebracht  werben.  SBenbet  man  zugleich  frtfche  $ohle 
unb  wieber belebte  an,  fo  fommt  bie  (entere  in  bie  oberen  (Schichten, 
wo  fte  bie  gröberen  Verunreinigungen  beS  (Saftet  gunächft  aufnimmt 
unb  bie  unteren  (Schichten  frtfcher  $ohle  tanger  wtrffam  erhält.  2luf 
bie  $ohte  wirb  ein  feuchtes  Such  gebreitet  unb  ein  fuhferner  Sieb- 
hoben  D  gelegt.  Das  Jitter  tft  mit  einem  Dedet  oerfehen,  welcher  an 
einer  (Sette  aufgeflappt  werben  fann.  HH  ift  baS  ^eferooir  für  ben 
gu  ftltrtrenben  eingebamöften  (Saft  *).  tiefer  fließt  burch  ben  £ahn 
B '  in  baS  ^auptrohr  g,  oon  welchem  ab  ihn  (Settenrohre  E  in  bie 
gilter  leiten,  bte  tn  einer  Diethe  neben  einanber  flehen.  2ln  bem  £a hn 
F  biefeS  Rohres  tft  ber  Schwimmer  G,  eine  hohle  fupferne  $uget,  be* 
feftigt,  woburd;  ber  3^fluf  beS  3wcferfafte^  regulirt  wirb.  Sinft  näm¬ 
lich  ber  (Schwimmer,  fo  öffnet  ftch  ber  £ahn  unb  eS  fließt  Saft  gu 
Die  Cuft,  welche  in  ber  poröfen  $of)te  enthalten  ift,  unb  welche  oon 
bem  abfließenben  Safte  oerbrängt  wirb,  entweicht  burd;  baS  9?ohr  tt 
an  bem  Jitter  A.  9flan  fann  biefeS  9tohr  auch  fehr  gut  als  Slbfluj^ 
rohr  benu^en.  (£S  barf  bann  oben  natürlich  nur  bis  gum  -ttioeau  beS 
SafteS  im  Jitter  reifen,  wo  eS  bann  umgebogen  wirb.  Durch  baS 


*)  üWan  fütrirte  früher,  mie  fdjon  hier  Befa9^  Serben  mag,  nur  fiarf  eingebambften 
(Saft,  S^rup. 
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Stuffteigen  beb  ©afteb  wirb  bab  gitter  ftetb  oott  erpatten,  aud)  wenn 
man  ben  $u  ffttrtrenben  ©aft  nur  mit  güttbecfen  auf  bie' gitter  bringt, 
rticpt  burcp  bie  angegebene  Vorrichtung  mit  bem  ©cpwimmer,  unb  eb 
wirb  baburcp  ein  gtetc^mdf tge^  Durcpbringen  ber  Ächte  erreicht.  3um 
2lt>wäffern  ober  Kuhfüßen  beb  gittert  btetbt  aber  ber  hapn  B  bennoch 
nbthig. 

3wecfmäßig  iß,  bie  Ächte  in  bem  D  umo  nt’fd;en  gitter,  cor  bem 
Stufbringen  beb  ©prupb,  mit  fiebenbem  Saffer  311  übergt'eßen,  tpcitb 
um  biefetbe  an^uwärmen,  tpettb  um  ben  etwa  anhängenben  Äopten# 
ftaub  ju  entfernen.  ffftan  behauptet,  baß  bab  Erfatten  beb  ©prupb 
in  ben  gittern  bte  <35üte  beb  3^der^  beeinträchtigt ,  nämtid;  benfetben 
trüb  unb  matt  macht. 

hat  man  ben  ©prup  auf  bie  gitter  gebracht,  fo  brängt  biefer 
perß  bab  Saffer  cor  ffcp  per,  unb  e$  tauft  anfangs  reinem  SBaffer 
ab,  fpäter  fommt  $ucferpattigeb  Saffer  unb  enbtich  ber  reine  Sxxäzx* 
fprup.  $?an  muß  atfo  hierbei  bab  Aräometer  $u  D^athe  Riehen. 

Slnftatt  ber  eben  befd;riebenen  fteinen  D um ont'fchen  gitter,  oon 
benen  man  eine  fepr  große  ^In^aßt  beburfte,  menbet  man  jiefct,  fo  gut 
wie  fcßon  attgemein,  in  ben  gabrifen  einige  wenige,  aber  fepr  große 
Äoptenßtter  an,  nämlich  ftepenbe,  2  Bib  3  guß  weite,  8  Bib  16  guß 
hot;e  Eptinber  aub  ftarfem  EifenBtecp,  bie  mit  ber  gelernten  Äopte 
gefüttt  ftnb.  Da,  wo  man  ben  ^üBenfaft  fofort  nach  ber  Läuterung 
bie  Äopte  pafftren  täßt  (fiepe  unten),  nimmt  man  für  btefen  3wecf  bie 
Eptinber  weniger  poep  (8  Bib  10  guß),  aber  weiter  (3  guß),  unb 
täßt  fte  oben  gan$  offen,  Dab  2tBfIußropr,  wetepeb,  wenn  eb  bie  2luf# 
ftettung  ber  Eptinber  ertaubt,  in  ber  ülttitte  beb  Vobenb  angebrad;t 
wirb,  ift  mit  einem  ©tebbted;e  Bebeeft.  3«w  2tubBringen  ber  aubge* 
nulten  Äopte  bebarf  eb  wegen  ber  Seite  beb  Eptinberb  feiner  Befon# 
beren  Deffnung.  Die  gitter  für  ben  etngebampften,  ben  concentrirten 
©aft  ftnb  enger  unb  pöper.  Unten,  über  bem  Voben,  Beffnbet  fid;  an 
ber  ©eite  ein  ffftannbtoep,  jum  ^tub^iepen  ber  Äopte,  bab  wäprenb 
beb  gtttrirenb,  auf  befannte  Seife,  burep  einen  aufgefdjrauBten  Decfet, 
mit  hülfe  twn  3ttufcpentagen  unb  Detfitt,  biept  gefeptoffen  ift.  Ein 
äpnticpeb  SD?annblocp  Beffnbet  fiep  oben  auf  ben  Epttnbern,  fo  baß  biefe, 
nad;  bem  Einbringen  ber  Äopte  burd)  baffetbe,  ooltig  gefeptoffen  wer* 
ben  fönnen.  3ugteicp  treten  oben  bie  oerfeptebenen  Lepren  ^um  Ein* 
taffen  beb  $u  ffttrirenben  ©afteb  unb  oon  Saffer,  fo  wie  ein  Dampf# 
ropr  in  bie  Eptinber,  unb  unten,  feitwärtb,  beßnbet  fiep  bab  2tBffuß* 
ropr  für  ben  ffttrirten  ©aft.-  San  pätt  eb  auep  pier  für  ^weefmäßig, 
bieb  ^Jtbftußropr ,  außerpatb  beb  Eptinberb,  wieber  etwab  in  bie  hope 
§u  füpren. 
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Oiitnfelvübenjucferfalmfation. 

Dag  33efcpicfen  btefer  Jitter  mit  ber  ßople  gefcpi ept  am  begen 
auf  bie  Wetfe,  bag  man  juerft  etwag  Waffer  in  biefelben  bringt  unb 
bann  nach  unb  nach  bie  $ople  einfchüttet.  Dag  Waffer  nerbrängt  fo 
lei d)t  bie  £uft,  unb  bie  ßople  befeuchtet  ftd)  gleichförmig.  £at  man 
$ople  bon  berfdgebenem  $orne,  fo  fommt  bie  gröbere  unten  ptn. 
sJ?acpbem  bie  gilter  btg  auf  1  ober  1V2  gug  gefällt  ftnb,  berfchliegt 
man  bie  obere  Eintragöffnung  unb  lägt  bann  Dampf  etnftrömen,  wo* 
burch  bie  ßople  bom  (Staube  befreit,  auggewafchen  unb  bie  gilter  $u* 
le#t  fo  garf  erwärmt  werben,  bag  fiep  fein  tropfbargüfftgeg  Waffer 
mehr  barin  begnbet. 

Die  gütration  beg  (Saftet  fann  bann  beginnen.  Dag  Durch* 
fliegen  wirb  babei  burch  ppbrogatifcpen  Drucf  beförbert,  tnbem  man 
ben  ©aft  aug  einem  poper  ftepenben  D^eferboir  auf  bie  gttter  —  welche 
wie  gefagt  gan$  gefcploffen  ftnb  —  leitet.  3ur  Erhaltung  einer  po* 
heit  Temperatur  im  inneren  ber  gilter,  welche  bag  Durchfliegen  er* 
leichtert,  bie  Wirfung  ber  $ople  erhöht  unb  einer  nachteiligen  35er* 
änberuttg  beg  ©afteg  borbeugt,  umwicfelt  man  bie  gilter  mit  fcplecp* 
ten  Wärmeleitern,  j.  23.  mit  ©tropgegecpten,  unb  nicht  fetten  ftnbet 
man  j(ei$t  überbieg  noch  biz  Einrichtung  getroffen,  bag  innere  ber  gtl¬ 
ter  burch  £>antpf  erwärmen  ju  fönnen.  3u  gleichem  werben 

auch  fämmtltcpe  Dteferbotrg  für  ben  (Saft  mit  Dampfröhren  berfehen, 
mit  beren  £ülfe  ber  (Saft  ftetg  h ctg  su  erhalten  ift. 

Slnftatt  ben  ©aft,  wie  angegeben,  bon  oben  nach  unten  ju,  burch 
bie  $ople  gehen  ^u  laffen,  hat  man  bie  gilter  aut  wohl  fo  eingerid;* 
tet,  bag  ber  $u  gltrirenbe  (Saft  unten  in  bie  gilter  tritt,  bon  unten 
nach  oben  burch  bie  Äople  bringt  unb  oben  abfltegt. 

lieber  bie  Operation  beg  gtttrtreng  felbft  wirb  fpäter,  ba  wo  fte 
borfommt,  noch  gefprodjen  werben,  nur  fo  biel  mag  pier-nocp  gefagt 
fein,  bag  man,  fobalb  bie  gtlter  ihre  Wirfung  getpan  paben,  ben 
aufgefogenen  ©prup  ober  ©aft  burcp  Wäger  berbrängt  unb  bann  bie 
Ä'ople  fofort,  jur  Wieberbelebung,  aitg  ben  gittern  entfernt. 

Die  Wicptigfeit  ber  Änocpenfople  für  bie  Dtübenjucferfabrifation 
mug  felbft  ben  ^tcptfacpberftänbigen  einleucpten,  wenn  er  pört,  bag 
opne  btefelben  bte  fabrifmägtge  ^Ibfcpeibung  beg  3ucferg  aug  ben  9tü* 
ben,  nad;  bem  übrtgeng  jet$t  gebräuchlichen  25erfapren,  nicht  möglich 
wäre.  Wte  wirft  nun  bie  $ople  auf  ben  geläuterten,  refp.  eingebampf* 
ten  D^übenfaft?  ©ie  ent^iept  bemfelben  berfcpiebene  ©ubftan$en,  welche 
ber  ^ugfcpeibung  beg  frpftalliftrbaren  3ucferg  burd;  ß'rpgallifation  pin* 
berltd;  ftnb.  3unäcpft  nimmt  fte  aug  bem  ©afte  ben  $alf  auf,  weld;er 
in  ber  alfalifd;  reagirenben  33erbtnbung  mit  3ucfer,  alg  3ucferfalf, 
borfommt,  ge  macht  alfo  ben  3ucfer  aug  einer  d;emifcpen  35erbinbung 
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frei.  Dann  entfernt  fte  oerfcßiebene  organtfcße  Subftangen,  bie  eben* 
falls  bie  ^rpßatttfation  beS  3ucferS  ftbven.  SÖelcße  Subftanjen  bieS 
ftnb,  barüber  ift  man  noch  fo  gut  mie  oöllig  tut  Dunfein.  Die  (£nt* 
färbung  beS  Saftes  jeigt,  baß  eS  $um  Dßetl  färbenbe  Subftan$en  ftnb, 
unb  Schatten  hat  gefunben,  baß  ber  mit  $oß!e  beßanbelte  (Saft 
mit  33Ietefftg  einen  etmaS  geringeren  -ftieberfcßlag  giebt,  als  oor  ber 
33eßanblung  mit  $oß!e. 

2US  £itberSborf  etngebampften  9^übenfaft  burcß  befeuchtete 
ßnocßenfoßle  ftltrirte,  floß  suerft  2Öaffer  ab,  aber  meßr,  als  jum 
Slnfeucßten  ber  ^oßle  angemanbt  mar;  auf  baS  reine  Söaffer  folgte 
faltiges  2Baf|cr ,  bann  ein  füßlicßeS  2Baffer  unb  hierauf  eine  rein  fuße 
glüffigfett.  23iS  $u  biefem  fünfte  reagirte  baS  21bfließenbe  nicht  alfa* 
lifcß,  eS  mürben  alfo  alle  freien  53afen:  $alf,  $ali  unb  Patron  $u* 
rucfgeßalten.  Die  alfaltfcße  9teaction  trat  aber  bann  ein,  eS  geigte 
fich  (Schleim  in  bem  Slbfließenben  unb  halb  auch  färbte  ftcß  baffelbe; 
bte  gärbung  naßm  nach  unb  nacß  Su  un*>  enbXich  floß  ber  (Saft  un* 
»eränbert  ab.  Diefe  33erfuche  geigen,  baß  bie  $oßle  auf  alle  23eftanb* 
tßetle  beS  9tübenfafteS  abforbirenb  mirft,  baß  aber  bie  2lbforpttonS* 
fäßtgfeit  für  bie  Sal$e  am  früßeften,  für  ben  garbeftoff  am  fpäteften 
erfcßöpft  mirb.  £)b  bie  ^oßle  einen  bereite  abforbirten  Stoff  $u  ©un* 
ften  etneS  anberen,  $u  bem  fte  größere  2lnsießungSlraft  hat,  mieber 
entläßt,  ift  bamtt  nicht  bemt'efen;  £überSborf  sieht  aber  biefen 
Scßluß  ($napp). 

Die  ^nocßenfoßle  ift  ein  ßöchft  iuntgeS  ©ernenge  oon  £eimfoßle 
ober  oielmeßr  ßnochenfnorpelfoßle  unb  oon  ben  erbigen  23eftanbtßeilen 
ber  Knochen  ©orsügltch  pßoSpßorfaurem  $alf),  fte  enthält  oon  ben 
erfteren  etma  10,  oon  ben  (enteren  90  ^rocent.  Die  abforbtrenbe 
SÖtrfung  berfelben  auf  aufgelöfte  Subftanjen  ift  fogenannte  gläd;en* 
mirfttng,  gläcßenansießung.  21Ile  ftarren  Körper  haben  nämlich  bie 
©tgenfcßaft,  an  ißrer  Oberfläche  aufgelöfte  Subftansen  aus  £öfungen 
ntebersufchlagen.  3e  größer  baßer  bte  Dberßärße,  befto  größer  baS 
2IbforpttonSoermögen.  $oröfe  Körper  beft'^en  nun  eine  außerorbentlicß 
große  Oberfläcße,  unb  bie  ^nocßenfoßle  ift  etn  folcher  poröfer  Körper  *). 


*)  £>te  ®röße  biefer  Dberßäeße  läßt  ftcß  nicßt  tuoßl  genau  befitmmen,  bocß  fann  man 
ftcß  burd;  Oiecßnung  bauen  einigermaßen  einen  begriff  oerfeßaffen.  ®efei3t,  bie 
ißoren  ober  Sellen  ber  .ftnoeßenfoßle  feien  gleite,  regelmäßige  2ßürfel  Bon  y60 
Stute  «Seite  (ber  ©ureßmeffer  eineö  Stärfeforn$  non  mittlerer  ®rbße),  fo  ift  ber 
.ttubifjoll  naeß  allen  brei  Oiicßtungen  bur<ß  je  500  SOänbe  getßeilt,  unb  gewinnt 
babureß  (abgefeßen  Bon  ber  SMtfe  ber  2ßänbe)  eine  ©efauimtoberfläcße  Bon  3000 
DuabratjoU  =  30  ßeff.  Duabratfuß  (Jlnapp’ö  X'e^nologie)  Stimmt  man  nun 
aueß  %  baBon  für  bie  Ü)i<fe  ber  S^etbemänbe  ber  Bellen  ßintoeg,  fo  ßat  boeß 
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3e  weniger  gtän^eube  fünfte  bte  ^nochenfohte  $etgt,  je  matter  fte  iß, 
befto  poröfer  unb  befto  wirffamer  ift  fte.  Sittel,  was  bie  s]3orofttät 
ber  $ohte  beeinträchtigt,  muß  beren  2Birtfamteit  bermtnbern.  2Öenn 
man  5.  33.  bie  $ot;te,  burch  welche  ^tübenfaft  gegangen  ift,  wetd;e  ftch 
atfo  mit  gewiffen  organifchen  ©ubftan$en  betaben  hat,  fofort  trocfnet 
unb  bann  wteber  au^gtübt,  fo  getgt  fte  bann  nur  noch  eine  geringe 
2ßirffamf eit,  wett  bie  aufgefogenett  ©ubfian^en  beim  ©rhi£en  fchmet* 
jen  unb  beren  $of>te  bte  $oren  ber  ^nochenfojrte  berfd;tteßt.  Um  bie 
gebrauchte  hoffte  wieber  Wtrffam  $ u  machen,  muffen  baher,  bor  bem 
^u^gtühen,  bte  bon  ihr  aufgenommenen  ©ubftan$en  entfernt  werben. 
3n  bem  Kapitel  bon  ber  $ohte  unb  ber  S&teberbetebung  berfetben  wirb 
babon  weiter  bie  9^ebe  fein. 

£)ie  5D?enge  ber  $of)te,  burch  wetdje  ber  ^tübenfaft  in  ben  ga* 
brifen  htttburchgeht,  atfo  auch  bie  3<*hf  unb  bie  ©röße  ber  gitter,  ift, 
wie  tetcht  einjufehen,  nach  berfchtebenen  Umftänben  berfcfjieben.  3u* 
nä<hft  inftuirt  barauf  ba£  gabritation^berfafwen  im  2lttgemeinen,  ob 
man  nämtich  au$  bem  (Safte  D^o^gucfer ,  garin  ober  gtetcf)  ^u^ucter 
(©aftmetis)  gewinnen  witt,  unb  wie  oft  nnb  in  wetd;en  ^ertoben  hier* 
nach  ber  ©aft  ftttrirt  werben  fott.  gerner  inftuirt  barauf  bte  33e* 
fchajfenhett  ber  ftoftfe,  ob  man  frtfcße  ober  wteberbetebte  $of)te  an* 
wenbet,  unb  in  weichem  ©rabe  bie  wieberbetebte  ftch  wirffam  geigt, 
ob  fie  atfo  fefw  oft  ober  weniger  oft  wieberbetebt  worben,  ©nbtich 
inftuirt  barauf  bie  33efdjaffenhett  beö  ©afte$.  ©chtechte  ^üben,  beren 
©aft  eine  große  9D?enge  $att  $ur  Läuterung  erforbert,  wirb  auch  mehr 
$ohte  nöthig  machen,  unb  wenn  man  auch  bte  Söirfung  ber  ge* 
brauchten  ß'ohte  burd;  393teberbetebung  in  jwhem  ©rabe  her3uftet(en 
weiß,  fo  wirb  hoch  eine  fotdw  ^ofrte  in  größerer  Stenge  angewanbt 
werben  muffen,  um  ber  frtfd;en  ^oßte  gtetch  $u  wirten,  ©ben  fo  teud)* 
tet  etn,  baß  bie  beabfid;ttgte  ©ewinnung  bon  ^utäucfer  (©aftmeti^) 
unmittelbar  au$  bem  ©afte,  ein  weit  größeres  Ouantum  hoffte  in 
Slnfpruch  nimmt  at£  bie  junächfttge  ©r$tetung  bon  ^oh^uder. 

3n  ben  meiften  gabrifen  befd;räntt  ftch  ber  Verbrauch  bon 
frtfcher  $ot?te  auf  ben  ©rfa$  beS  Abgangs,  ben  bie  Söieberbetebung 
ber  ^ohte  berurfacht,  baS  peifjt,  man  tauft  jährttch  ohngefähr  fo  biet 
neue  $ofrte  $u,  ats  btefer  Abgang  beträgt.  £)iefer  Abgang  wirb  fehr 
berfchieben  angegeben  unb  muß  natürlich  auch  geringer  ober  größer 
fein,  nach  ber  größeren  ober  geringeren  ©orgfatt,  wetche  man  ber 
Söieberbetebung  wtbmet.  9Jtan  fyöxt  10  bis  20  $roc.  nennen;  ich 


ieber  Jlubtffu^  (1000  (5.  3.)  1000  Duabratfuß  $läd)e,  unb  tote  niel  jhtbtffuß 
faßt  ein  großem  Äofytenfilter ! 
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follte  aber  meinen,  baß  bet  »orftcßtigem  Arbeiten  fcßon  10  $roc.  bag 
SDfarintttm  fein  mürbe.  Von  ber  mieberbelebten  $oßle  merben  aber 
moßl  burcßfcßnittlicß  ^mtfcßen  10  btg  15  $roc.  »om  ©emicßte  ber  »er* 
arbeiteten  reinen  ^üben  angemanbt.  Sftan  ftnbet  in  gabrifen,  mo 
tägltcß  600  Zentner  Dauben  »erarbeitet  merben  unb  mo  man  nur  ein«* 
gebamßften  Saft  ftltrirt,  brei  ober  »ter  ber  oben  ermähnten  großen 
Oßlinberßlter.  @g  fattn  ntcßt  bringettb  genug  ba»on  abgeratßen  mer* 
ben,  mit  ber  $oßle  $u  geilen,  unb  eg  fann  ntcßt  bringenb  genug  ent* 
ßfoßlen  merben,  ber  $oßle  bte  größte  21ufmerffantfeit  unb  Sorgfalt 
3U  mibrnen.  Dag  Kapital,  mag  man  tn  bie  ^'oßle  ftecft  unb  bte  Sorg* 
falt,  melcße  man  ber  $oßle  mibmet,  tragen  betbe  gute  3^fen. 

9?ocß  mag  fcßließlicß  ermähnt  merben,  baß  Söetttricß,  um  bie 
größere  SBirffantfeit  einer  feineren  $oßle  benutzen  $u  fönnen  unb  biefe 
jur  Filtration  geeignet  $u  macßen,  entpfoßlen  ßat,  bie  fetngepuloerte 
$oßle  mit  einem  groben,  gletcßlörnigen  glußfanbe  31t  mengen.  9?acß 
VSeinricß’g  Verfließen  mirft  ein  Dßeil  fo  angemanbter  feiner  ß'oßle 
eben  fo  ßarf  entfärbenb  unb  flärenb,  a(g  jmei  Dßetle  geförnter  $oßle. 
Die  Trennung  ber  $oßle  oott  bem  Sanbe,  um  biefelbe  naeß  bem  ©e* 
braueße  mieberbeleben  31t  lönnen,  läßt  fteß  bureß  Slbfcßlämmen  unter 
Sffiaffer  bemerfftelligen.  Die  Scßmierigfetten,  melcße  bie  Sßieberbelebung 
fein  gepuloerter  $oßle  jeigt,  mirb  ber  Verbreitung  btefer  2lrt  unb 
VSeife  3U  ftltrtren ,  immer  im  VSege  fteßen.  3«  münfeßen  märe  feßr, 
baß  man  in  ben  D^übengucferfabrifen  menigfteng  einen  Dßeil  ber  Äoßle 
in  fetngepul»ertent  3uftanbe  anmettben  fönnte,  ba  bag  feine  Roßten* 
pul»er,  melcßeg  fteß  natürlt’eß  bei  ber  Darftellung  ber  geförnten  $oßle 
immer  gleießjettig  bilbet,  anfängt,  für  bie  ^nocßenfcßmaqfabrilanten 
eine  l'aft  3U  merben,  inbem  aueß  bie  9?afßnerten,  bie  früßer  augfcßlteß* 
ließ  feineg  ^noeßenfeßmar^  »erbraueßten,  jegt,  mie  bie  9?übenguef erfahrt^* 
lanten,  nur  gelernte  $oßle  benugen.  Vei  einem  ßtnreteßenb  niebrigen 
greife  ber  feinen  Ättocßenloßle  mirb  eg,  mte  feßon  früßer  »orgefeßla* 
gen,  31t  »erfueßen  fein,  baoon  bet  ber  Läuterung  anjumenben. 

2ßir  geßett  nun,  ttaeß  biefer  ©infcßaltung,  3ur  meiteren  Ver* 
arbettung  beg  geläuterten  Safteg  gurücf. 

Dag  23erbam»feti  unb  gütrirett* 

Der  geläuterte  Saft  mtrb  jegt  in  ben  metften  gaßrilett  ^unäcßß 
btg  ^ur  @oncentration  »on  10  big  12°  V.  eingebampft  unb  bann  erft 
ber  Veßanblung  mit  Ä'oßle  untermorfen ;  tn  einigen  gabrilen  aber  läßt 
man  bettfelben  fofort,  alfo  »or  bem  ©ütbampfen,  etn  ^oßlenftlter 
pafftren. 
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28o  man  fofort  nad;  ber  Läuterung  burch  $ohle  ftltrirt,  menbet 
man  bie  weiteren,  nicht  fo  lwhen  Ä'ohlenftlter  an  (Seite  641).  5D?an 
hat  nicht  nothig,  bte  $of)le  in  btefen  gtttern  an^ufeuchten ,  fte  wirb 
ron  bem  bünnen,  ^etgen  Safte  tet d)t  unb  swllftänbig  burchbrungen, 
unb  bag  gtttrat  läuft  tn  einem  fefw  ftarfen  (Strahle  ab,  wag  wefent* 
licheg  Erforbernifj  ift,  bamtt  ber  (Saft  nicht  $u  fejw  abfühle  unb  ba* 
burch  ^ur  3^f^^ng  geneigt  werbe,  bte  fner,  fcbon  wegen  ber  Sn U 
ätefmng  beg  $alfg,  fefw  leicht  erfolgen  fann.  Die  SÖirfung  ber  föohle 
auf  ben  Saft  getgt  fich  bet  btefer  Filtration  weit  heutiger,  alg  bet 
ber  Filtration  beg  etngebampften  Saftet.  Der  geläuterte,  gelbliche, 
ftarl  falfhaltige,  alfalifche  (Saft  läuft  farblos  wie  Gaffer  unb  oölltg 
falffrei  ab.  sI)?an  nu$t  ein  Filter,  fo  lange  eg  noch  binreichenb  wirft. 
3n  einer  mir  befannten  gabrif,  welche  täglich)  1200  Zentner  Drüben 
»erarbeitet,  {jat  man  brei  ß'ofrtenftlter ,  febeg  $u  60  Zentner  $ohle, 
für  bie  Filtration  nad)  ber  Läuterung,  weld;e  man,  abwechfelnb,  24  Stun* 
ben  lang  fo  benu$t,  bag  feine  Unterbrechung  ber  Filtration  ftattftnbet. 

Dte  F rage,  ob  eg  ^wecf mäßiger,  ben  (Saft  fofort  nach  ber  £äu* 
terung  burch  kohle  gehen  ^u  taffen  ober  ihn  erft  big  auf  10  big  12°  23. 
etn^ubambfen  unb  hierauf  burch  ß'ohle  ftltriren,  fcheint  mir  51t 
©unften  beg  letzteren  2krfaf)reng  beantwortet  werben  $u  muffen. 

Die  ftarf  alfalifche  ^teaction  beg  geläuterten  (Safteg  ift  $u»orberft 
ein  fräftigeg  Sd;u£mittel  gegen  2$eränberung  ober  3wfc8ung  beg 
3ucferg  in  bemfelben,  benn  ber  freie  $alf  J>tnbert  abfolut  bie  23ilbung 
oon  F^^^nt,  alfo  ben  Eintritt  beg  ©ährunggproceffeg,  unb  in  einer 
falfhaltigen ,  alfo  alfalifchen  3ucferlofung  tt>trb  ber  3ucfer  beim  $0* 
chen  ntd;t  fo  leicht  unfrpftalliftrbar  alg  in  einer  falffreien,  alfo  neu* 
tralen  £bfung  (Seite  631). 

2öie  bie  Hmmontafentwicfelung  beim  Einbampfen  beg  geläuterten 
falfhaltigen  Safteg  jeigt ,  wirfen  bie  alfalifchen  23afen  nod;  bei  bem 
Sinbampfen  jerftörenb  auf  bie  fticfftoffhattigen  23eftanbtheile  beg  Saff 
teg,  alfo  reinigenb,  läuternb  auf  ben  Saft;  entfernt  man  bafjer  ben 
Ä'alf  »or  bem  StnbanUpfen,  fo  »ermtnbert  man  bie  2D?enge  ber  alfa* 
lifchen  23afen  unb  fchwäd;t  fo  bie  Sirfung  berfelben,  eine  28irfung, 
welche  »on  mandjen  Folianten  fo  fw<h  angefd;lagen  wirb,  bag  fte 
bem  Safte  nod;  in  ben  2krbantpfpfannen  $glf  $ttfe£en.  21ud;  fommt 
no(h  tn  23etrad;t,  bag  ber  H'alf  mit  ben  entftehenben,  nicht  flüd;tigen 
3erfe§unggprobucten ,  unlogltd;e  2Serbtnbungen  eingeht,  währenb  bie 
^Italien  bamit  logliche  23erbinbungen  btlben  (fiehe  unten). 

Eg  erfcheint  baher  bie  »ollftänbige  Entfernung  beg  £alfg  aug 
bem  Safte  erfl  bann  $mecfmägig,  wenn  ber  £alf  nid;t  mehr  bie  23il* 
bung  »on  2lmmontaf  veranlagt,  wag,  ber  Erfahrung  nach,  ftattftnbet, 
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fcbalb  ber  ©aft  beim  33erbampfen  eine  doncentration  oon  10  bis  12°  33. 
errettet  hat.  33et  bt’efer  doncentration  tft  bann  ber  3udergehalt  auch 
fchon  fo  bebeutenb,  bag  er  felbft  bte  nachteilige  2Ötrfung  ber  fttdftoff* 
haltigen  ©ubftan$en  etwas  erfchwert. 

Oie  doncentration  beS  ©afteS,  oor  ber  33ehanblung  mit  $of>le, 
noch  weiter  ju  treiben,  wie  eS  früher  gefd;ah,  wo  man  auf  22  bis 
24°  33.  einbampfte,  hat  ftch  als  un$wedmäfng  erwiefen,  weil  bte  $ohle 
bet  btefer  bebeutenben  doncentration  nt'dd  mehr  fräfttg  genug  auf  ben 
©aft  wirft. 

2Öte  fefw  ber  burch  bte«  ^to^te  twn  $alf  befreite  bünne  ©aft  $ur 
nachteiligen  33eränberung  geneigt  ift,  wiffen  bie  gabrtfanten,  welche 
rwr  bem  dtnbampfen  burd)  $ohle  ftltrtren,  rec^t  wohl,  fte  taffen  beS* 
halb  ben  ©aft,  wie  oben  gefagt,  fefw  fd^nett  burd)  bie  $of>le  gehen 
(er  !ann  in  ben  gittern  fetbft  fchon  oerberben)  unb  forgen  bafitr,  bag 
er  bann  fofort  tn  bte  33erbantpfpfannen  fomme. 

$aum  brauet  mögt  gefagt  $u  werben,  baß  ber  oor  bem  33er* 
bampfen  burd;  $of)le  gegangene  ©aft  bet  bem  33erbampfen  mand)e 
33orjüge  oor  bem  falflmltigett  ©afte  geigt ,  namentlich  nic^t  33eran* 
taffung  gtebt  $u  bebeutenben  Ablagerungen  in  ben  Pfannen.  3ßemt 
bie  Ablagerungen,  welche  ber  falfhaltige  ©aft  beim  33erbampfen  gtebt, 
bte  Anwenbung  oott  33eutelgttern  ober  Oaplor’fdjen  giltern  unumgäug* 
lieg  nötjng  mad)te,  fo  würbe  bem  gtltriren  burch  $of)te,  oor  bem  33er* 
bampfen,  baS  SÖort  gerebet  werben  muffen,  benn  eS  giebt  nichts  Un< 
angenehmeres,  als  fold;e  gilter.  dHücfltcherwetfe  ift  bteS  aber  nicht 
ber  gall  (flehe  unten). 

dhe  wtr  nun  bie  Operation  beS  33erbampfenS  fpeciell  befdweiben, 
wollen  wir  bte  oerfchiebenen  Apparate  (33erbampfpfannen)  betrachten, 
in  benett  man  btefelbe  fefet  ausführt.  OaS  33erbampfen  wirb  entweber 
über  freiem  geuer,  ober  aber,  unb  jwar  oiet  allgemeiner,  mittetg 
Oampf  bewerfftelltgt. 

33ei  ber  Abbampfung  über  freiem  geuer  ift  bie  donftruction  ber 
^Pfannenheiäitng  nicht  allein  in  ^üd'ft'djt  auf  mögltd;fte  drfparung  an 
33rennmaterial  wählen,  fonbern  eS  ift  befonberS  habet  bie  leichte 
Ausführung  ber  Operation  unb  ber  dtnfluß  auf  bie  ©üte  beS  $ro* 
bucteS  ins  Auge  $u  faffen.  Um  an  33rennmatertal  $u  fparen,  würbe 
man  gern  bte  Pfannen  möglich^  groß  anfertigen,  ba  mehrere  fletne 
geuerungen  einen  größeren  33erbrauch  an  23renmnatertal  nöthtg  rna* 
chen;  allein  große  Pfannen  laffen  bet  gewöhnlichen  geuerungSanlagen 
eine  gleichförmige  drfnfcung  ber  auSgebefmten  33obettfläd)e  nicht  51t, 
unb  außerbem  tft  es  oon  2Gid)tigfeit ,  baS  33erbampfen  beS  ©afteS 
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fobatb  atS  mogtich  nach  ber  Läuterung  oorjuneßmen  unb  nicht  er  ft  ju 
warten,  bis  ftd;  größere  Mengen  $on  Saft  angefammett  haben. 

Die  größten  Uebetftänbe  bet  bem  Verbantpfen  über  freiem  geuer 
ftnb  bte  ©efaßr  beS  Einbrennens  unb  bie  Unmöglichfeit,  baS  geuer 
fchttell  unb  auf  bequeme  SÖetfe  mäßigen  ober  unwirffam  machen  ju 
fönnen,  wie  eS  hoch,  befonberS  beim  EluSleeren  ber  Pfannen,  erfor* 
berfich  iß.  Dtefe  Uebetftänbe  werben  burd;  eine  eigentümliche  Eon * 
ßruetton  ber  geuerung  ber  Elbbantpfpfannen ,  weiche  in  ber  £ol;en* 
beimer  3ucferfabrtf  auSgeführt  ift,  fefw  geminbert,  wenn  nidd  befettigt. 
gig.  143  getgt  ben  Sängenburchfcfmitt  nebft  ben  Elbbampfpfannen, 
gig.  144  ben  ©runbrtß  ber  geuerung  nad;  ber  l*tnie  x  y.  A  iß 
ber  Jpeerbraum,  B  ber  geiterraum,  C  ber  Elfcßenfatl,  D  bte  Elbbantpf* 
Pfanne,  E  baS  $amin.  Das  ^Brennmaterial  wirb  bureß  bte  Depung 
a  auf  ben  feßräg  tiegenben  3toft  b  geworfen  unb  baS  geuer  bureß  ben 
SdpcfenabjugSfanat  c  gereinigt.  Durd;  bte  Deffnung  d  laßt  fuß  ber 
9toß  rein  ermatten.  Der  geuerraum  B  iß  mit  einem  oberhalb  ge* 
fcßlopnen  ©ewötbe  t>on  feuerfeften  (Steinen  bebeeft,  in  welchem  feit* 
wärtS  bte  Depungen  e . .  bte  £t£e  beS  geuerS  gleichmäßig  in  bem 
£eerbraume  oertßeilen  taffen.  Von  hier  wirb  ber  D'taucß  burd;  bie 
Banate  f  f  nach  abwärts  geleitet  unb  bureß  ben  $anal  G  vereinigt  in 
ben  $amin  geführt,  Ein  fettwärtS  angebrachter  Äanal  h  bient  jurn 
gortfehaffen  ber  ftct>  in  G  fammetnben  Elfd;e.  ll  ftnb  gefeßtopne  Oeff* 
nungen,  bie  eS  geftatten,  falte  £uft  in  ben  £eerbraunt  A  ju  leiten. 

Die  hier  angegebene  Eonftruction  gewährt  burd;  bte  ßoße  Dem* 
peratur,  welche  ber  fleine  geuerraum  mit  bem  ©ewölbe  erreichen  1  äßt, 
eine  oollftänbige  Verbrennung,  fetbft  bei  ber  Elnwenbung  oon  fcßlecß* 
terem  Vrennmaterial,  namentlich  entjünbet  bie  oon  bem  (Gewölbe 
auSftrömenbe  ©lutl;  bie  Dämpfe  ober©afe  beS  frifch  jugelegten  Vrenn* 
ft op  fo  ptö£lp  wteber,  baß  gar  fein  9tauch  bemerfbar  wirb,  wäß* 
renb  bet  anberen  geuerungen,  wo  geuer*  unb  £eerbr  au  nt  nicht 
getrennt,  bie  entweichenben  brennbaren  ©afe  fteß  tn  bem  bureß  bie 
Pfanne  abgefühlten  Raunte  nicht  entjünben  fönnen.  3ugletch>  geßatten 
bie  Deßnungen  tn  bem  ©ewölbe  bie  h ter  fo  wichtige  gleichmäßige 
Vertßetlung  ber  £tge  unter  bem  auSgebeßnten  93famtenboben,  woburch 
bte  glüfßgfett  überatt  gleich  lebhaft  oerbampft.  VSefentlicßer  Vorzeit 
gewährt  biefe  Einrichtung  hier  aber  noch  babureß,  baß  fte  beim  EluS* 
teeren  beS  abgebampften  Saftes  eine  fcßnelle  Elbfüßlung  beS  Pfannen* 
bobenS,  burcß’S  Depen  ber  £öd;er  ll  erreichen  läßt,  ohne  baß  hierbei 
eine  Vrennmaterial  oerfdjwenbenbe  Dämpfung  beS  geuerS  nötßtg  wirb; 
benn  fobalb  bie  falte  £uft  burch  bie  Depungen  ll  jutreten  fann, 
hört  ihre  Etrculation  burd/S  gener  auf,  unb  biefeS  wirb  fo  lange 


Ü)a$  33c r i>ampf en 
$ig.  >43. 
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nur  fortgllmmen,  bl6  nach  ber  frtfcben  güllttng  ber  Pfanne  ble  £)eff* 
nungen  ll  uneber  gefcptoffen  ftnb,  vorauf  bann  fogtelcp  eine  lebhafte 
Verbrennung  tn  bern  nur  unbebeutenb  abgefüblten  geiterraunte  er* 
folgen  fann. 

£)tefe  Vorteile  ber  neuen  ©tnrlcptung  geftatten  ble  Venußung 
einer  folgen  Pfanne  $um  Verlocken  aller  9?acbprobucte,  für  bte  e$ 
nad;  Veenbtgung  be£  Hauptbetriebe^  nt d)t  topnenb  märe,  bte  I)ampf* 
apparate  tn  ^ättgfett  $u  feßen.  £)abet  getgt  fiep  namentlich  bas  ©e* 
roölbe  burcp  bte  anpaltenbe  gletc^mägtge  £t$e,  bte  e$  naf>e  *>or  bem 
gertlgfocpen ,  auc p  bet  fcpmacper  #et$ung,  nocp  unter  ber  Pfanne  er* 
patt,  als  befonberS  geeignet,  ba6  Einbrennen  $u  tterpüten  unb  ben 
richtigen  ©rab  ber  ©oncentratlon  erreichen  $u  taffen,  Inbern  bte  n>el* 
tere  Grrpl^ung  burcp  ble  £)effnungen  e  e  plbötlcp  $u  unterbred;en  Ift  *). 

©egenmärttg  mtrb  tn  ben  melften  gabrlfen,  unb  namentlld;  tn 
allen  größeren  gabrtfen,  ba3  Elbbampfen  burcp  SÖafferbampf  bemerf* 
ftelllgt.  9)?an  ßat  baju  ble  oerfcptebenften  Apparate  tn  Elmnenbuttg 
gebrad;t.  3u  ben  älteften  unb  nocp  fe$t  ßäuß'g  benutzten  Elbbampf* 
Pfannen  geboren  bte  oon  Ballette,  glg.  145  unb  146.  @le  fütb 


3ig.  145. 


*)  (Be  mirb  tn  bet  tecfjnifc^en  ffierfftatt  ju  «pof>en(jeim ,  mie  üpon  früher  ermähnt, 
atä  Brennmaterial  nteift  nur  ein  fernerer  $orf  »ermenbet,  ber  gegen  30%  Vlidje 
liefert,  meefjalb  bei  allen  Neuerungen  bie  bejeicpneten  ©cpladenabjüge  nötfyig 
merben. 
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runb,  ohugefäht  4%  $ug  n>ett,  3  gug  f>od)  unb  auf  ihrem  33oben  ({egt 
ein  Sptralrohr,  burch  weicheg  2Bajferbampf  oon  2  big  3  2ltmofphären 
Spannung,  aCfo  oon  97  big  108°  9t.  Temperatur,  btrect  aug  bem 
Dampffejfel  geleitet  n>irb.  Die  oon  Jpallette  empfohlene  ©pirale 
ift  eine  hoppelte,  wie  fte  gig.  146  $eigt,  in  melier  ber  Dampf  rafch 

in  bie  2D?itte  ber  Pfanne 
gelangt  unb  oon  ba  ab 
lieber  nad)  ber  ^eriphe* 
rie  geleitet  wirb.  Daburd) 
fo  1t  eine  rec t)t  gletdjfor* 
mige  Erfüllung  erreicht 
werben,  tnbem  bie  f>eige^ 
ren  äöinbungen  ber  §u* 
fü^renben  (Spirale  neben 
bie  entfprectyenb  weniger 
feigen  SÖinbungen  ber 
wegfübrenben  (Spirale  $u 
liegen  fontmen.  Die  Tiefe, 
welche  man  j (eßt  ben  ©pt* 
ralröhven  ber  $erbampf= 
Pfannen  giebt,  mad;t  biefe 
Einrichtung  ntetft  unaug* 
füfn'bar,  weil  fte  eine  23ie= 
gung,  wie  ft'e  babei  in 
ber  Dritte  erforberlich  tft, 
nid;t  sulägt.  sD?an  benu^t 
beö^alb  in  ben  meiften  Jabrtfen,  für  bie  $erbampfpfannen,  eine  ein* 
fache  (Spirale ,  bie  ftd;  nad;  ber  SD?ttte  ju  etwag  oerjiüngt  unb  Irier  in 
ein  büttneg,  auffteigenbeg  9tohr,  bag  21b$uggrohr,  übergeht. 

Eg  ift  inbefi  nicht  fo  ^weefmägtg,  bag  2lb$uggrohr  ber  Dampfe  nad; 
aufwdrtg  ju  rtd;ten  unb  bie  tn  ber  Pfanne  bemalen  Dämpfe  jum 
£ei$en  ber  23öben  3 u  oerwenben;  eg  ift  weit  ^weefmäßiger,  bag  2lb* 
$uggrohr  unten  an  ber  ©eite,  ober  am  23oben,  augtreten  $u  laffen 
unb  bag  Eonbenfationgwaffer  mit  bem  nicht  oerbrauchten  Dampfe 
btrect  wieber  in  ben  Dampffejfel  ober  tn  einen  fogenamtten  Retour 
d’eau  gelangen  $u  (affen,  wo'ju  natürlich  bie  Pfannen  |whe*  bte 
Dampffejfel  ftehen  müjfen.  Dag  3ulettunggrohr  beg  Dampfeg  tritt 
metjfeng  über  ben  9tanb  ber  Pfannen  in  bie  (Spirale ,  aber  einige 
gabrifanten  (affen  auch  unten  etntreten,  bannt  baffelbe  ftetg  00m 
©afte  bebeeft  bleibe,  fein  ©aft  barauf  etntroefnen  fann. 

Die  Pfannen  ftnb  mit  {warnen  D)ecfeln  bebeeft,  weld;e  oorn,  an 
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bet  2lrbeit$fette,  aufgefta^^t  werben  fottnen  unb  von  benen  ab  ein 
gementer  ©cgtau cg  bte  gebt! beten  Dämpfe  wegfügrt  (fttg.  145). 

@el;r  gebrauchtet)  ftnb  aucg  bte  —  jtefct  metft  etwa3  mobiftctrten 
—  $ecqu  entgegen  Pfannen,  beten  ®ej Mt  unb  ©tnrtcgtung  ftcg  au$ 
ben  $tg.  147  unb  148  ergtebt.  @te  (leiten,  von  oben  gefegen,  etn  lan* 
ge$  53terecf  bat,  ba$  an  bet  einen  fcgmäleten  ©eite  abgerunbet  ift, 
unb  auf  beffen  53 oben,  tofifotmtg,  bte  Dampftögren  liegen,  Durcg  ba3 


Sig-  148. 


9^of)t  a  tritt  bet  Dampf  vom  Dampffeffel  tu  baP  wette  Slögrenfiucf  b,' 
gelangt  von  gier  in  bte  engeren  9?öpren  c,  welche  ign  in  ba$  wette 
^ögrenftücf  d  fügten,  au6  bettt  ba6  conbenftrte  28aj|er  butrf)  ba$ 
91ogr  e  tn  ben  Dampffeffel  aurüefftiegt.  53et  bet  urfprünglicgen  ^3ec* 
queur’fcgen  GEtnrtcgtung  bet  Pfannen  lägt  ftcg,  bureg  bet  ff  angebrachte 
53erfcgraubungen  unb  Dtcgtungen  (©topfbüebfett),  ba6  ganae  dopten' 
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fpftem  auf  einer  Seite  »cm  53oben  ergeben,  inbem  ftcO  bte  Lepren* 
finde  b  unb  d  tu  ben  Seitenwänben  ber  Pfanne  brepen.  Daburcp 
wirb  es  mogttep,  bte  D^opren  Pottftänbig,  namentticp  aucp  unterpatb 
bequem  $u  reinigen,  was  bei  ben  #att  ette’fcpen  Pfannen  opne  eine 
DerauSnapme  ber  Spirale  niept  $u  erreichen  ftept.  Der  üJttecpaniSntuS 
bei  g  bient  ba$u,  bie  gan^e  Pfanne  an  biefer  Seite  ein  wenig  31t 
peben  (^tpppfanne),  unb  fo  ein  rafepereS  Slbfliegen  beS  gnpatteS  per* 
beijufüpren,  was  befonberS  für  baS  te$te  53erfocpen  beS  ^tärfets  fepr 
ermünfcpt  ift.  Slber  bie  grope  Scpwierigfeit,  bie  Lepren  in  ben  Stopf* 
büepfen  geporig  biept  3U  patten,  pat  bewirft,  bafi  biefe  53ewegticpfcit 
ber  Pfannen  unb  beS  9?bprenfpftemS  meiftenS  aufgegeben  worben  ift. 

EreSpet  wenbet  in  feiner  gabrif  fange,  Pteredt'ge  Pfannen  an 
(15  gufj  lang,  2 %  guf?  breit),  auf  beren  53oben  patbcpttnbrtfcpe  $a* 
näte  genietet  ftnb,  burep  wetepe  ber  jum  SSerbampfett  beftimmte  Dampf 
ptnburcpgept.  Der  Dampf  tritt  $uerft  in  ein  weitet  duerropr  unb 
aus  biefern,  burep  enge  9?opren,  in  bie  aufgenieteten  DatbrÖ pren.  Sin 
ber  entgegengefe^ten  Seite  gept  ber  Dampf  wieber  burep  enge  D^öpren 
in  ein  weites  Duerropr,  Pon  wo  er  in  ben  Dantpffejfet  gurücfgefüprt 
Wirb.  9??an  erfennt,  baß  bei  ben  (^reSpePfepen  Pfannen  bie  Särme 
beS  Dampfes  ntept  fo  pottftänbig  benu$t  wirb,  wie  bei  ben  Pfannen 
mit  frei  im  Safte  ttegenben  Lepren.  Die  Särrn’e  nämttep,  wetepe 
am  unteren  Dpette  ber  £atbröpren  auSftrömt,  gept  Pertoren.  Um  bie* 
fen  SSertuft  fo  gering  atS  mögtiep  gu  rnaepen,  muffen  bie  fo  conftruir* 
ten  Pfannen  mit  einem  kantet  Pon  £>ot3  umgeben  fein,  bamit  bie 
ba^wifepenftepenbe  £uft,  atS  fepteepter  Särmetetter,  baS  Entweicpen 
ber  Särme  Perpütbere.  Daf  bie  EreSpePfcpen  Pfannen  ben  niept 
unwteptigen  33ortpeit  paben,  fiep  fepr  teiept  reinigen  $u  taffen,  fiegt 
auf  ber  £anb,  fte  ftnb  aber  bemopngeaeptet  bei  uns,  fo  riet  uns  be* 
fannt,  nirgenb  im  ©ebrauep.  33on  noep  einigen  anberen  Slpparaten 
3um  SSerbampfen  fott  weiter  unten  gefproepen  werben. 

Sftag  man  nun  über  birectem  geuer  ober  mittetft  Safferbampf 
perbampfen,  fo  fommt  babei  baS  gotgenbe  in  23etraept.  Sowopt  um 
baS  Ueberftetgen  beS  Saftes  3U  Perpüten,  atS  auep  um  baS  33erbam* 
pfen  einer  Quantität  Saft  mögtiepft  rafrp  3U  bewerfftetttgen  unb  ben 
Stebepunft  niept  fepr  $u  erpöpen,  tagt  man  ben  Saft  in  ben  53er* 
bampfpfannen  ntept  fepr  poep  fiepen.  Sie  poep  berfetbe  3U  fiepen 
fommt,  pängt  Pon  ber  Einricptung  ber  Pfannen,  namentticp  Pon  ber 
Dide  ber  Dampffpirate  unb  beren  Entfernung  Pom  55oben  ber  Pfanne 
ab,  unb  pat  man  in  biefer  53e3tepung  31t  bead;ten,  ba£  bei  ber  53er* 
bampfung  bis  12°  53.  (peip  gewogen)  ber  Saft  opngefäpr  auf  bie  £ätfte 
rebucirt  wirb,  ^ebenfalls  mug,  wie  teiept  eingufepen ,  naep  erreichter 
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Gloncentratlon,  ble  ©plrale  nod;  oöllt'g  mit  (Saft  bebecft  fein. 
Verfahren,  bte  Pfannen  mtt  mentg  (Saft  befehlen  unb  allmällg  ln 
bem  2)?aße,  al$  ba$  E3olunten  ftd>  burch  ESerbampfen  oermtnbert,  Im* 
mer  neue  Mengen  oon  ©aft  $uflteßen  $u  taffen,  fann  nur  bann  nicht 
getabett  merben,  menn  bte  3^tt,  meldie  man  jum  ESerbampfen  einer 
gemtjfen  Stenge  ©aft  pterbet  nötfng  hat,  ntd;t  großer  l ft,  alö  bte  3elt, 
meld;e  man  gebraucht,  um  btefe  Ettenge  Saft  tn  etner  einigen  güllung 
$u  oerbampfen. 

3ft  ber  ©aft  oon  gefunben  Drüben  unb  richtig  geläutert,  fo  ent' 
fteht  nur  beim  erften  Eluffochen,  mobel  ber  ©aft  tn  bte  £öhe  ftetgt, 
unb  be3f)alb  mtt  SSorftc^t  $u  er^tgen  Ijt,  ein  letzter ,  melßer  ©d;aum, 
ben  man  abfdjöpft,  barntt  er  nld;t  mleber  oerfod;t.  ^ad;^er  fann  ba$ 
ESerbampfen  lebhafter  fortgefe^t  merben,  olme  baß  etn  Ueberfodmn 
ober  Einbrennen  —  menn  man  über  freiem  geuer  arbeitet  —  ju  be* 
fürchten  fleht  ©ottte  ber  ©aft  größere  Neigung  $um  ©teigen  ober 
Ueberfochen  f>aben,  fo  läßt  fleh  bleS  burch  ein  ©tücfchen  E3utter  ober 
burd)  etn  anbereS  gett  (Del)  oerjnnbent. 

23el  bem  E3erbampfen  bauert  ble  $erfe$enbe  EBlrfung  ber  freien 
alfaltfchen  E3afen:  $alf,  $alt  unb  Patron,  auf  ble  Im  ©afte  oorhan* 
betten  ftldftoffhaltlgen  ©ubftanjen  fort,  mle  e£  ble  fortbauernbe  @nt* 
mldelung  oon  Elmmonlaf  funb  glebt;  fobatb  aber  ber  ©aft  eine  @on* 
centratlon  oon  10  bis  12°  33.  erreicht  fiat,  fdjetnt  btefe  3etfe$ung  lfm 
3let  erreicht  $u  ^aben,  metl  bann,  nach  ben  Eingaben  oleler  gabrl* 
fanten,  bte  Elmmonlafentmlcfelung  fchmach  mlrb  ober  aufhört.  Eluä 
btefern  ©runbe  fchetnt  ble  ermähnte  (Joncentratlon  einen  gleld;fam 
natürlichen  Elbfd;nltt  ln  ber  E3erbampfung  be$  D^übenfafted  $u  bllben. 

2öäfmenb  be£  E3erbampfen3  erfolgt  eine  EluSfcfielbung  oon  $alf* 
oerblnbungen,  melche  ftch  t^etlö  auf  bem  33oben,  refp.  £>ampfröfmen 
ber  Pfannen  ablagern,  tpellö  ben  ©aft  trübe  mad;en.  28te  leicht  etn* 
$ufel;en,  Ift  btefe  Elblagerung  melt  beträchtlicher,  menn  ber  ©aft  fo* 
gleich  au6  ben  ©chetbefejfeln,  alfo  mit  bem  ganzen  ©efmlte  an  freiem 
$alf  $ur  ESerbampfung  fommt,  mle  e$  metften^  gefcplept ,  ald  menn 
berfelbe  $uoor  burch  $of>le  flltrlrt  unb  baburd)  oon  bem  freien  $alf 
befreit  mürbe.  £)t'e  Elblagerung  beftefit  au£  fofilenfaurem  $alf,  au$ 
ESerbtnbungen  bed  ÄalfS  mit  ben  3e*fe£unggprobucten  ber  ftlcfjloff* 
haltigen  ©ubftan$en  unb  au6  einer  ^alffelfe,  meldie  bem  üblichen  3u* 
fa$  oon  gett  Ihre  ©ntftehung  oerbanft  och  ft  etter). 

(Enthält  ber  ln  ble  E3erbamhfhfannen  gebrachte  ©aft  nicht  freien 
$alf,  mar  berfelbe  alfo  oorher  burch  ^ohle  ftltrlrt,  fo  erfolgt  barln 
ble  3erfel3ung  ber  aufgelöften  ftldftoffhaltlgen  ©ubftanjen  burd)  ba^ 
oorhanbene  freie  ^alt  unb  Patron,  unb  e$  entmlcfelt  fleh  ^Immonlaf, 
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wie  au$  bem  falf^atttgen  (Safte;  aber  bte  entftepenben  ntd;t  flucpttgen 
3erfei$ung$probucte  bleiben  gelöft,  n>etl  biefelben  mit  ben  Sltfalien  lö£* 
Itcpe  SSerbtnbungen  eingepen.  Hucp  tagt  ftep  annepmen,  bag  bte  3er* 
fetjung  in  btefem  gälte  fc^n>äc^er  unb  fangfamer  erfolgen  wirb,  unb 
3War  in  bem  $?afje  mepr,  aU  ber  Saft  weniger  freie  ^Italien  ent* 
pält. 

3ebenfa((3  ftellt  baper  ber  mit  bem  ^alfgepalte  eingebampfte, 
nad)  bem  Einbampfen  von  ben  2lu$fcpeibungen  getrennte  unb  pter* 
auf  burep  $ople  fültrirte  (Saft  eine  reinere  3wdertbfung  bar,  al$  ber 
fogletep  naep  bem  läutern  burep  $opte  ftltrirte  unb  bann  falffrei 
eingebampfte  (Saft.  (Deopalb  fd;on  !ann  bie  2Biffenfd;aft  bem  giltri* 
ren  beS  (Saftet  burep  $ople  fofort  nach  ber  Läuterung  ntept  ba3  2Bort 
reben  (Seite  646). 

£ter£u  fommt  noep,  ba§  bie  $opfe,  burep  wetepe  man  ben  eben 
geläuterten  unb  ntept  erft  verbampften  Saft  ftltrirt,  viel  falfpalttger 
werben,  überhaupt  vietmepr  verunreinigt  werben  ntug,  ai$  bie  ^'opte, 
burep  wetepe  man  ben  verbampften  unb  burep  2lbfepett,  ober  giltrtren 
burep  $3eutelftlter,  geflärten  Saft  ftltrirt,  inbem  ja  bei  bem  SSerbampfen, 
wie  gejeigt,  eine  2lu$fcpeibung  von  Ä'alf  ftattftnbet. 

£)aS  SBerbampfen  reinigt  alfo  ben  Saft  niept  allein  von  organifepen, 
frembartigen  Subftanjen,  fonbern  reinigt  ipn  auep  gugletcp  von  $alf. 
3Öte  wieptig  aber  bte  Entfernung  be6  $atfS  burep  attbere  Mittel  als 
burd)  Äople  (um  biefe  3U  fd;onen)  erfepeint,  gept  barauS  pervor,  ba§ 
man  ba§u  bte  verfeptebenften  Subftan^en  in  $orfd;lag  unb  2htwenbung 
gebraept  pat.  So  pat  man  ba$u  bte  Dratfäure  unb  bie  £optenfäure 
empfopten  unb  angewanbt,  wetepe  untö^licpe  Satje  mit  bem  ^atfe 
btlben.  £)ie  festere  Säure  ift  äufjerft  jwedbientid; ,  inbem  ber  ent* 
ftepenbe  foplenfaure  $alf  ftep  in  ber  2Bärme  leicpt  abtagert,  alfo  bie 
giltration  burep  33eutetfitter  unnötpt’g  maept;  nur  erfd;wert  bie  @a£* 
form  bte  2lnwenbung  berfelben.  2Ötr  werben  weiter  unten  ben  ein* 
faepen  Apparat  befepretben,  in  welcpem  man  bie  23epanblung  be3  ein* 
gebampften  Saftet  mtt  ^oplenfäure  vornimmt.  Galling  pat  neuer* 
Itepft  Seife  3ur  Entfernung  beS  $alf$  empfoplen,  wetepe  befannttiep 
burd;  $atf  unb  ^alffat^e  gerfe^t  wirb,  nämtiep  bannt  ein  unlöSlidjeS 
^alffatg  btlbet.  hierbei  fommt  aber,  an  bie  Stelle  be$  $alf£,  2llfati 
in  ben  Saft.  33effer  bürfte  baper  bte  Slnwenbung  von  Elat’nfäure 
fein,  welcpe  au$  ben  Stearinfer^en  *gabrifen  billig  31t  erpalten  ift  unb 
wetepe  3ugfeiep  beim  SSerbampfen  anftatt  be$  getteo  3um  SSerpüten  be3 
UeberfteigenS  bienen  fonnte. 

2)te  £)ampfröpren  ber  Slbbampfpfannen  mitffen  fepr  oft  von  ber 
fte  halb  übergiepenben  Sa^frufte  gereinigt  werben,  weil  biefe  Prüfte, 
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a\d  fd;led)ter  Söärmeleiter ,  bte  23erbam:pfung  ungemein  erf4>n>et t. 
SBemt  mau  mit  ber  Reinigung  nicht  lange  jögert,  ift  fte  leicht  burch 
©anb,  ben  man  mit  oerbünnter  ©al^fäure  angefeucgtet  hat,  $u  be- 
merfftellt'gen;  gefehlt  aber  bie  Reinigung  feltener,  fo  mirb  etn  2lb* 
flopfen  not^tg ,  burch  melcgeä  bte  Röhren  fepr  letben 

3ur  Stil,  mo  man  bte  Meinung  hegte,  bag  ber  3ucfer  in  einer 
a(faltfd>en  £öfmtg  beim  $od;en  burch  ba6  2llfalt  eine  3erfegung  er* 
litte,  ftumpfte  man  pic  unb  ba  bte  alfalt'fdm  ^eaction  be£  geläuterten 
@afte$,  fobalb  btefer  tn  bte  ^erbampfpfannen  gebrad;t  mar,  burd) 
einen  3ufag  *>oit  ©cfjmefelfäure  ab.  9)?an  burfte  bt'e  alfaltfche  D^eactt’on 
nid)t  oollftänbig  neutraleren,  fonbern  tunkte  fte  nur,  mie  gefagt,  ab* 
ftnmpfen,  ba$  pcifit  fchmäd;en,  bamit  nid;t  ba$  im  geläuterten  ©afte 
enthaltene  Slmmontaf  gebunben  unb  am  Ghttmeichen  oerginbert  mürbe. 
Um  in  biefer  23e$iefmng  fixerer  $u  fein,  oerbampfte  man  fpäter  ber 
bem  3wfa^  bon  ©cgmefelfäure  ben  ©aft  auf  10  bid  12°  23.,  bei  mel* 
eher  Gfoncentration  bann  alles  2lmmoniaf  entmidjen  mar.  9)?an  mug 
ft cb  hter&et  baran  erinnern,  bag  man  jener  3 eit  2lmmoniaffal$e  in 
ben  Drüben  enthalten  glaubte  unb  alfo  annahm,  bag  bet  ber  Läuterung 
mit  $alf  alles  Slmmont'af  burd)  ben  $alf  tn  Freiheit  gefegt  mürbe. 

23eurthetlen  mtr  ben  3ufag  ber  ©djmefelfäure  nach  beut  jiegigen 
©tanbe  unferer  ßenntnig  bon  ber  3ufammenfegung  ber  Drüben  unb 
beS  Verhaltens  beS  3uderS  tn  alfalifchen  £öfungen,  fo  erfcbeint  berfelbe, 
mie  fdjon  oben  ©eite  633  befprodjen,  in  ber  Siegel  überflüfftg,  menn 
nicht  nachtheilig.  28ir  miffen,  bag  baS  2llfalt  ben  Irpftalltfirbaren 
3ucfer  in  einer  £öfung  unberänbert  lägt,  bag  felbft  bie  Utnmanblung 
in  unfrhftallifirbaren  3ucfer,  burch  ^ocgen,  in  einer  neutralen  3ucfer* 
löfung  eher  erfolgt,  als  in  einer  alfalifchen  (©eite  631)  unb  bag  baS 
2llfati  bie  germentbilbung  aus  ftidftoffhaltigen  ©ubftanjen  hebert. 
2öir  miffen  ferner,  mte  oft  fchon  erörtert,  bag  bte  Drüben  feine  2lm* 
moniaffal^e  enthalten,  fonbern  bag  baS  Slmmontaf  burch  Grtnmtrfung 
ber  ftarfen  23afen  $ali,  Patron  unb  $alf  auf  bie  ftidftoffhaltigen  23e* 
ftanbthetle  beS  D^übenfafteS  gebilbet  mirb.  dteutralifirt  man  bager 
biefe  23afen  oor  bem  Grinbampfen  beS  ©afteS,  fo  ig  bie  $erfegenbe 
2ötrfung  berfelben  haratyfirt.  2Öte  fyod)  biefe  SBirfung  aber  an$tt* 
fchlagen  ift,  mürbe  fcgon  oben  ©eite  646  aus  einanber  gefegt.  2Öenn 
nun  auch,  mie  behauptet  mtrb,  bie  ©d;mefelfäure  bei  ber  -fteutralt* 
fation  beS  ©afteS  einen  Dgeil  ber  fticfftoffhalttgen  Veftanblgeile  aus* 
fcgetbet  unb  fo  ben  ©aft  baoon  befreit,  fo  ift  es  bod)  offenbar  bejfer, 
biefe  2luSfd;eibung  burch  baS  Wochen  beS  ©afteS  im  alfalifdjen  3«' 
ftanbe,  burch  3erfegung,  ju  bemerfftelligen.  Denn  man  oerjagt  auf 
biefe  SQSetfe  gleic^fam  einen  Dgeil  ber  fticfgoffhaltigen  ©ubftanjen  in 


657 


25 a 9  SSerbampfeit. 

ber  gönn  bon  Ammontaf,  unb  man  bringt  fernen  fd)toefeffauren  $aff 
(($*;£$)  in  ben  ©aft,  toefdjer  bie  Stenge  beS  Abgelagerten  tn  ber 
Pfanne  fegr  bermehrt  unb  eine  für  bie  $ohfe  höchft  unangenehme  Gun* 
mengnng  be3  ©afted  ift,  tnbem  fte  beim  Steberbefeben  ber  $ofrte 
53tfbung  bon  ©djmefefcafctum  Veranfaffung  gtebt. 

Die  fpätere  -fteutrafifation  ober  Abgumpfung  ber  affafifchen  9beac* 
tton,  toenn  ber  ©aft  auf  10  btd  12°  53.  eingebautst  toorben,  too  bann 
bte  affafifchen  53afen  t^re  *erfe£enbe  Sirfung  auf  bte  fttcfftoffhaftigen 
53eftanbthetfe  be$  ©afted  au^geübt  erfcheint  nur  bann  unter 

affen  Umgänben,  nämfid;  af$  ERegef ,  empfehfen^merth ,  toenn  baburcg 
^ugfeid;  ber  ^alf  auf  eine  bifftge,  fetd;te  unb  bequeme  SÖSetfe  mögft'chft 
bofiftänbig  entfernt  totrb,  ba$  geigt,  ohne  bag  ba3  totbenoärtige  gif* 
trtren  burth  53eutefg'fter  nötgig  iffc ,  unb  ohne  bag  etn  Äafffafj  ober 
anbereö  ©afj  tn  ben  3«cf erfaft  fommt.  X)te  ©d;mefelfäure  entfprtcht, 
tote  totr  toijfen,  afd  Abftumpfung^mittef  btefen  Anforberungen  tticg t, 
man  fann  berfefben  atfo  nte  ba£  Sort  reben,  fonbern  man  mug  ftd; 
nach  anberen  ©ubganjen  umfehen  (bergt  fchon  oben  ©ette  655,  too 
hinter  baö  Sort  Draffaure  noch  bte  Sorte  »bte  $ho&phorfcture'<  $u 
fe^en  ftnb). 

3n  ben  metften  gabrifen  totrb  tn  btefem  Augenblt'cfe  etne  Ab* 
ftumpfung  ber  affaftfcgen  D^eactton,  refp.  Abfcgetbung  bed  ßaffö,  bor 
ber  giftratton  burch  $ogfe,  ntd;t  borgenomnten,  man  fügt  bte  $ogfe 
aU  entfaffenbe$,  atfo  auch  neutrafifirenbed  Mittel  totrfen.  ©offte 
bann  ber  fo  entfalfte  ©aft  nod;  fegr  ftarf  affafifcg  fein,  toegen  bebeu* 
tenben  ©cgafted  an  Affafien,  toetche  bon  ber  $ogfe  nicht  tn  bem 
Sttaage,  tote  ber  ßaff,  surücfgegaften  toerben,  fo  totrb  nun  noch  bor 
bem  Verfocgen  etne  Abftumpfung  ber  affaftfcgen  D^eactton  burch  ©cgtoe* 
fetfdure  borgenommen.  Diefe  fpätere  9?eutraft’fation,  toefcge  gier  bet 
ber  Verarbeitung  fehr  affafigafttger  Drüben  burcgaud  notgtoenbtg  fein 
fann,  to eit  geh  fong  ba$  Äfärfef  nid;t  gehörig  berfod;en  fügt  (gehe 
unten  bei  Verfocgen),  tft  inbeg  nicht  böfftg  gfeicgbebeutenb  unb  in  fet* 
nem  ©rfofge  g leid)  mit  ber  üfteutrafifation  bor  ber  giftratton  burch 
^ogfe,  infofern  bie  Ächte  fräftt'ger  auf  einen  neutrafen  ober  hoch  nicht 
fehr  affafifchen  ©aft  toirft,  afö  auf  einen  ftarf  affafifchen  ©aft  (©.  634). 

9ftan  hat  hierbei  auch  baratt  $u  benfen,  bag  3toifd;en  Gnttfaffung 
unb  9?eutrafifation  noch  ein  Unterfchieb  ftgttgnben  fann,  bag  e$  näm* 
fieg  bittet  gt'ebt,  toefdje  bem  3ucferfafte  ben  $aff  entziehen,  nicht 
aber  bie  affafifche  9t eaction  ber  Affafien  abftumpfen,  toägrenb  anbere 
bittet  nicht  affein  ben  $aff  entfernen,  fonbern  auch  öaS  Affafi 
neutrafiftren.  Die  Äogfenfäure  $.  53.  ift  etn  Mittel  ber  erften  Art; 
fie  fäfft  ben  $aff,  neutrafigrt  aber  ben  ©aft  nicht  boffftänbig,  toetf 
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bie  entftehenben  fohlenfaurett  2llfalien  alfalifch  reagtren.  2lud;  bie 
Äohle  fann  al$  ein  fold;e$  ÜÄittel  angefehen  werben,  infofern  fte  oon 
ben  2llfaltcn  nur  geringe  Mengen  jurüdsul;alten  fd;etnt.  2)ie  tyfycö* 
plwrfäure  unb  £>ratfäure  ftnb  9P?tttel  ber  jetten  2lrt,  fte  entfernen 
nid;t  allein  ben  ^alf,  fonbern  ftumpfen  auch  bie  twn  ben  ^Italien 
berrührenbe  alfaltfche  Oteaetton  ab,  tnbem  fte  ftd)  mit  btefen  ju  neu* 
traten  Salden  oerbinben. 

3n  neuefter  3ei*  wirb  ber  Entfaltung  unb  9?eutraltfatton  bes 
@afte$  oor  ber  giltratton  burch  $ohle  wieberum  fef>r  ba$  2Öort  ge* 
rebet,  nur  fomnten  baher  weiter  unten  nochmals  barauf  ^urüd. 

Ef>e  n>tr  nun  ^ur  netteren  Verarbeitung  beS  eingebambften  Saf* 
teS  übergeben,  mögen  noch  tn  ber  $ür$e  einige  anbere  Vorrichtungen 
unb  2lbharate  befprochen  werben,  welche  jum  erften  2lbbampfen  tn  2ln* 
wenbung  ober  tn  Vorfchlag  gefommen  ftnb. 

3ur  Vefchleunigung  beS  2lbbampfenS  unb  $ur  Vefetttgung  beS 
nachteiligen  EinfluffeS  einer  ^ö^erert  gemperatur  hat  man  Apparate 
conftruirt,  bet  betten  ber  Saft  bte  £et$fläche  als  eine  nur  höchft  bt’tnne 
Sd)id;t  bebecft.  £)ombaSle  li eg  $u  btefem  3^ede  ben  Saft  über  etne 
burch  £)ampf  gehetzte  SDtetallfläche  fiteren,  weld;e  eine  etwas  geneigte 
Ebene  barftettte.  ES  fyklt  hierbei  aber  fchwer,  bie  gläd;e  fo  eben  ju 
erhalten,  bag  fte  überall  gleid;  hoch  sott  bm  ^afte  bebecft  würbe, 
was  ^ur  Erzielung  einer  gleichen  Eoncentration  nothwenbtg  ift.  Von 
53  eil  et  an,  Martin  u.  21.  würben  beSpalb  hottsontal  über  einanber 
i49.  Itegenbe  ober  oerttcal 

ftehenbe  Dtöfwen  ober 
hol;te  (Säulen  jum  2lb* 
bampfenbenufct.gig.  149 
jeigt  baS  S93efentlid>e 
einer  folgen  Otöhren* 
abbampfung.  a . . .  ftnb 
oter*  btS  fünf,$ölltgc9?öh; 
ren,  in  welche  ber  2)ampf 
oben  eintritt.  2)aS  ba* 
oott  in  ben  Dtölwen  con* 
benftrte  Sßaffer  wirb  oon 
unten  ab  bem  £)ampf* 
feffel  wieber  birect  $u* 
geführt.  2) er  abjubam* 
pfettbe  Saft  beftnbet 
ftd;  in  bem  Velmlter 
bf  aus  weldjem  er  in 
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ben  33ertpeiter  c  getaugt.  (£S  ift  bteS  etne  unterpatb  fpig  $utau' 
fenbe  Spinne  mit  auSge$adten  Räubern,  über  metd;e  ber  (Saft  gteicp; 
mctgtg  oertpettt,  auf  bie  50?ttte  ober  beit  Druden  beS  obereu  9? op^ 
reS  a  abfTtegt ,  oott  mo  baS  nt d;t  35erbampfte  auf  ben  oberen  Tpeit 
ber  näd;ftfotgenben  9?6^re  getaugt,  unb  fo  fort,  btS  ber  9teft  con^ 
centrtrt  tu  beut  unteren  53ecfen  d  aufgefangen  mirb.  Die  Slnwenbung 
eines  fotzen  Apparates  pat  gezeigt,  ba£  bte  5lbbantpfung  bamtt  jmar 
fcpnett  $u  erretten  ftept,  bag  eS  aber  faum  mögtid;  tft,  ein  gtetcp- 
mägtge^  Derabflteßen  beS  @afteS  ju  bemirfen,  tnbem  berfetbe  an  etn^ 
jetnen  (Stetten  teic pt  fo  concentrtrt  wirb,  baf  er  fiep  pier  feftfetst  unb 
bann  burd)  bte  pöpere  Temperatur,  bto  er  anntmmt,  etne  nacptpeitt'ge 
3erfeöung  ertetbet,  mäprenb  an  anberen  Stetten  ber  Saft  in  $u  gro^ 
geringe  abfltept  unb  bann  nicpt  pütreicpenb  concentrtrt  mirb.  Den 
fetbe  Uebetftanb  ftnbet  aucp  bet  ber  Hmoettbung  fenfrecpter  Dtbpren 
ober  (Sauten  ftatt. 

gig.  150  getgt  einen  fotzen  (Säutenapparat  oott  Martin.  A . 
ft'nb  15  gu£  pope,  3  gug  meite  (Sauten  ooit  Tupfer,  mit  einem  bün* 
nen  Draptgewebe  überzogen.  Dberpatb  beftnben  ftcp  bie  Werfen  a . 

auf  welcpe  burd;  bie 
S^ö^ren  b  ber  Saft  aus 
beut  53epätter  B  pftießt. 
Der  abgebampfte  Saft 
mirb  oon  bem  unteren 
9?anbe  c  aufgefangen 
unb  burd)  bie  Otopren 
d...  t'n  ben  53epätter 
C  geleitet,  oon  mo  er 
jitr  mieberpotten  Mb* 
bampfuttg  mittetft  ber 
'Jhunpe  F  in  baS  9?e- 
ferootr  B  gepöben  men 
ben  fann. 

Die  Dampfe  treten 
burcp  bie  9tbpre  e...  tu 
bie  (Sauten,  unb  baS 
baoon  conbenftrte  Gaf¬ 
fer  tft  burcp  bie  S^opren  f. .  in  ben  Dantpffeffet  jurüd^uteiten.  Durcp 
bie  £äpne  g..  tft  bte  in  ben  (Sauten  anfangs  beftnbtid;e  £uft  beim 
Eintritt  beS  Dampfes  $u  entfernen. 

5tud;  mit  $ütfe  ermannter  £uft  pat  man  bie  5lbbampfung  $u  en 
reitpen  unb  $u  befbrbern  gefucpt.  sJD?an  pat  $.  53.  in  ben  5lbbampf* 
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pfamien  Vorrichtungen  angebracht,  burch  welche  oon  bem  heißen  ©afte 
ein  X^txi  gehoben  wirb,  ber  bann,  beim  3ttrü(fjlteßen,  fern  oerthetlt,  mit 
bev  über  bie  Pfanne  geleiteten  erwärmten  £uft  in  Berührung  fommt. 
©e|>r  wirffam  tnuf  bieö  burch  ben  tn  gtg.  151  abgebtlbeten  SIp* 
Sig.  151. 


parat  erreicht  werben.  Die  länglich  oierecfige  Pfanne  Af  welche  hier 
burch  birecteö  geuer  geheilt  wirb,  ift  oberhalb  mit  einem  gewölbten 
® edel  gefchlojfen.  lieber  ber  Pfanne  liegt  bie  Sire  a,  bie  außen 
mit  einer  Kiemen-  ober  Üauffchetbe  b,  innen  mit  ben  glügeln  c... 
oerfehen  ift.  Diefe  finb,  parallel  mit  ber  Sire,  burch  Reiften  d  mit 
einanber  oerbunben,  über  welche  Stüber,  am  beften  oon  5D?etall  (feine 
Drahtß'ebe)  gefpannt  unb  babitrch  mehrere  in  einanber  ftecfenbe  SBal- 
Zen  gebilbet  werben,  wie  bied  aus  gig.  152  beutlt'cher  wirb.  Sin  bem 
gig.  152.  einen  @nbe  ber  ^fannenbebecfnng  beftnbet 

f ich  bie  Slb$ug$röhre  e  für  bie  VSajfer* 
bämpfe,  am  attberen  aber  ber  Heizapparat 
B  für  bie  z«  erhiijenbe  £uft.  ift  bte£ 
ein  gefchloffener  Sftaum,  in  welchem  eine 
größere  Slnzahl  9töl;ren  f. .  liegen,  bie 
hier  oon  ber  abgef>enben  Hige  be£  Dfend 
umgeben,  bie  £uft,  welche  oom  Ventilator 
C  burch  bit  Röhren  getrieben  wirb,  er^ 
wärmen.  Diefe  erwärmte  £uft  fommt  ober* 
halb  ber  Pfanne,  beim  Drehen  ber  Sire  a, 
mit  bem  burch  bie  VSalzen  ober  Dücper 
aus  ber  Pfanne  gehobenen  ©afte  in  Berührung  unb  bewirft  fo  eine 
fchneüe  Verbatnpfung  be£  VSafferö.  Slu$  bem  Heizraume  entweicht  ber 
stauch  burcf;  ba$  Dlohr  g . 

(£ine  anbere,  zur  Verbampfung  burch  erwärmte  £uft  beftimmte 
Vorrichtung  befteht  au$  einer  flachen  Pfanne,  in  welcher,  etwa  2  3oll 
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über  bem  Vobett,  ein  ^meiter,  oott  äugerg:  fernen  Deffmtngen  g'ebartt'g 
b  ur  d;t  ö  d;  er  ter  Vobett  befefttgt  ift.  VStrb  in  bt'efe  Pfanne  9?übenfaft 
gegeben,  gettnbe  ermärmt  unb  ^mifcpen  bie  betben  Vöben  attnofppä* 
rifcpe  £uft  mittetft  einer  Drucfpuntpe  getrieben,  fo  gept  btefetbe  burep 
bte  £)effnungen  beb  ©iebbobettb  in  unjäpttgen  53tä^c^en  burd;  ben  ©aft 
nnb  nimmt  babei  bie  größte  Vtenge  Gaffer  auf,  b»ie  fte  bei  ber  Tem¬ 
peratur  beb  ©afteb  aufnepmen  fann.  Dab  Verftopftmerben  ber  Öeff* 
nungen  burep  Httbfcpetbuttgen  tagt  btefett  Apparat  für  bab  Verbampfen 
beb  bünnen,  fatfpattigen  ©afteb  gan^  ungeeignet  erfepetnett. 

2Bir  teuren  nun  $ur  weiteren  Verarbeitung  beb  eingebampftett 
©afteb  ^urüd.  Der  geläuterte  ©aft,  meteper,  mt'e  mir  amtepmett  mot¬ 
ten,  nid;t  fofort  naep  ber  Läuterung  mit  $opte  bepanbett  mürbe,  tft 
in  ben  Verbampfpfannen  auf  10  btb  12°  V.  (peig  gemogen)  eingebampft 
morben.  ©obatb  ber  gemünfepte  (Soncentrationbpunft  erreicht  ift,  mirb 
bab  Verbampfen  burd;  Dämpfung  beb  geuerb  ober  ©eptiegung  beb 
Dampfpapnb  unterbrochen  unb  ber  eingebampfte  ©aft  fogtetd;  aub  ben 
Pfannen  abgetajfen,  metd;e  bann,  menn  eb  erforbertiep,  oor  netter 
gültung  mit  ©aft,  oon  ber  gneutgation  $u  reinigen  ftnb  (©eite  655). 

©ottte  ber  eingebampfte  ©aft  burep  aubgefeptebene  ©loffe  ganj 
getrübt  erfepetnett,  fo  märe  eb  notpt’g,  btefe  Verunreinigungen  burtp 
3eugftfter  su  entfernen,  mo$u  man  ftep  ber  Taptor’fepen  gitter 
(©eite  636)  bebtent.  V?att  lägt  bann  ben  ©aft  mögttepft  peig  bureg 
bte  gitter  gepen,  mab  bab  2tbftiegen  fepr  forbert.  Der  Dtüdjlanb  in 
ben  Veutetn  mirb  gemopnt icp  bem  ©stamme  aub  ben  ©epetbepfannen 
zugegeben  unb  mit  biefem  abgepregt. 

C^ine  folcpe,  immer  fepr  täfttge  gittration  burd;  Veutetg'tter  ift 
aber,  menn  man  ben  ©aft  guter  ^üben  oerarbeitet  unb  menn  man 
bie  Operation  ber  Läuterung  mit  ©orgfatt  aubgefüprt  pat,  nt'ept  notpig, 
tnbem  bann  bie  geringe  Stenge  ber  ©nbftanjen,  metepe  ben  ©aft  trübt, 
ftep  fepr  batb  $u  Voben  fenft.  Trägt  man  baper  ©orge,  ben  Abflug 
beb  ©afteb  aub  bem  D^eferooir,  b ab  ben  etngebampften  ©aft  aufnimmt, 
ein  ment'g  oberpatb  beb  Vobenb  att^ubrittgen,  fo  bleiben  bie  trübenben 
Verunreinigungen  atb  Vobenfa^  gier  jurüd  unb  föntten  bann  mit  bem 
©eptamme  ber  ©djeibepfannen  abgepregt  merben. 

Der  eingebampfte  ©aft  mug  nun  etn  ^ogtengtter  pafftren,  um 
oott  bem  atfatifd;en  $atfe  (bem  icalfe  beb  3ueferfatfb)  unb  oon  attbe* 
ren,  burep  $ogte  ^n  entfentenben  ©ubftait$en  befreit  $u  merben,  mie 
eb  oben,  ©eite  642  befproepett  ift.  V?att  benufct  bet  biefer  erften  git^ 
tration  ein  Äogtenfitter ,  metd;eb  fepott  aept  btb  gepn  ©tunben  taug 
$ur  $metten  gittration,  gur  gittration  beb  conccntrirten ,  20gräbigen 
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ober  höfwtgräbigen  ©afteg  gebient  hat-  Die3  erfrf>eint  tut  Mgemetnen 
alb  $wecfmäßtg.  Denn  tnbem  man  für  bie  te^te  giltratton  bab  frtfd) 
gefüllte  ^ohlenftlfer  nur  eine  oerhältnißmäßig  lurje  3eit  benutzt,  wirb 
etn  fein*  oollfomnten  gereinigter  ©aft  tn  bte  33erfod)hfannen  fontmen, 
unb  ba  ber  ©aft  bet  ber  ^wetten  giltratton  falffret  tft,  bte  $ohle  ba* 
her  nicht  nöthig  fmtv  Äalf  augunehmen,  fo  behält  fte  nach  btefer  gil* 
tratton  bte  entfalfenbe  2Btrf famfeit  oollftänbtg  für  bte  erfte  giltratton. 

do  tft,  wie  fcf)on  früher  gefagt,  oortheilfwft,  ben  ©aft  mög- 
Itchft  l;eiß  5«  ftftrtren,  unb  beblwlb  äwecfmäßig,  tu  bem  fw<h  gelegenen 
Dteferootr,  weldjeö  ba$  gilter  fpetft,  etn  Dampfrohr  ^um  drhifcen 
^u  legen,  23ei  bem  Durchgänge  burch  ba$  gilter  oerbrängt  nun  ber 
10  ober  12gräbige  ©aft  ^uerft  ben  concentrtrteren  ©aft,  melier  na* 
türlich  noch  bem  übrigen  concentrtrten  ©afte  fomrnt,  bann  läuft 
er  felbft,  entfallt  unb  mehr  ober  weniger  entfärbt  unb  gereinigt  ab. 
£ort  bte  erforberltche  SBirfung  ber  $ohle  auf,  wa£  nach  ohngefähr 
ad;t  btS  jefm  ©tunben  ber  gall  fein  wirb,  fo  oerbrängt  man  nun  ben 
fd;wad)eit  ©aft  burch  Gaffer.  d$  fliegt  bann  noch  etwa  $met  <5tunben 
lang  ber  ©aft  unoerbünnt  ab,  bann  fotnmt,  etne  fuqe  3eit  lang, 
oerbünnter  ©aft  unb  hierauf  folgt  enbltd;  ba£  reine  Söaffer.  Die 
$of;le  tft  bann  möglichft  balb  aub  bem  gilter  $u  bringen  unb  fogletch 
für  bte  äßteberbelebnng  weiter  51t  bearbeiten. 

Der  001t  bem  ^ohlenftlter  abfließeitbe,  lOgräbtge  ©aft  wirb  nun 
bt3  gttr  doncentration  oon  20  btö  22°  33.  (ja  noch  weiter  (28°)  etn* 
gebampft,  unb  h^erauf  $unt  ^wetten  5D?ale  unb  $war  bttrd;  etn  frtfch 
gefüllte^  ^ohlenftlter  ftltrtrt.  3um  23erbantbfen  btefe6  lOgräbigett  ©af* 
te3  bienen  Pfannen,  benen  gleich,  wie  fte  ^um  33erbampfett  be3  geläu* 
tertcn  ©afte$  gebraud;t  werben,  alfo  metftenS  entweber  £>al  lette’fche 
ober  ^3 ecqueur’fche  Pfannen,  unb  e6  braucht  über  bte  33erbanthfung 
felbft  bem  nichts  h^n^ugefügt  $u  werben,  wa£  oben,  ©eite  653  u.f.  barüber 
gefagt  worben.  Da  ber  jet$t  oerfochettbe  ©aft  reiner  ift,  als  ber  eben 
geläuterte  ©aft,  namentlich  feinen,  ober  bod;  nur  geringe  Mengen  oon 
freiem  $alf  enthält,  fo  ftnben  2luSfchetbungen  tu  ber  Pfanne  ntd)t,  ober 
bod;  nur  tn  fehr  unbebeutenber  9ftenge  ©tatt.  ©obalb  ber  ©aft  bte 
beftlmmte  doncentration  erreicht  hat,  fomrnt  berfelbe  tn  b aS  9tefemir 
über  bte  guter  unb  fließt  aus  btefem  tn  ein  frifd)  gefülltes,  mit  2Baffer 
oon  ©taub  befreitet  unb  mit  SÖafferbantpf  gehörig  attgewärmteS  Sohlen* 
ftlter ,  fo  lange  bieS  in  erwünfdjtem  ©rabe  wirft,  wonach,  wie  oorfun 
gefagt,  ber  bünne,  lOgräbige  ©aft  an  feine  ©teile  tritt.  Der  oon  bem 
^ohlenftlter  abfließenbe  l;od;gräbige  ©aft  ift  nun  gum  lebten  33erbanthfen, 
sum  33erfochen  bi^  $unt  ^rpftalltfationbhunfte  beö  3n^^  öeeißnct, 
er  wirb  ba$  Ä'lärfel  (clairce)  genannt. 
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£>ie  $ällung$mittet  be$  Äalfä. 

Dte  dinrichtung  ber  ßohlenftlter,  wie  fte  j[e$t  $ur  giltratton  be£ 
eingebampften  Saftes  allgemein  tu  2lnwenbung  fommen,  ift  früher 
(Bette  641  ausführlich  betrieben.  9D?an  benu£t  |)ter^u  bie  h°hen 
finbrifchett,  gan$  gefchloffenen  gtlter.  lieber  bte  Cvröfte  unb 
berfelben,  alfo  über  bte  Stenge  ber  $ohte,  treibe  in  2lnwenbung 
fommt,  fäfjt  ft'4>  nur  fefw  Allgemeines  fagen,  ba  fetyr  verfd;iebette  Um* 
ftänbe,  namentlich  bte  beabftchtigte  Dualität  beS  $u  er^telenben  $ro* 
bucteS  unb  bte  23efd;affenf)ett  ber  ^ohte  barauf  tnflutren  ((Bette  644). 
dine  gabrtf,  welche  täglich  o^ngefähr  600  dentner  Otüben  auf  ®aft^ 
rneliS  verarbeitet,  fm*  t>rei  bis  vier  gilter  nöthtg,  febeS  $u  etwa 
35  bis  40  dentner  $of)le. 

DaS  Verfahren,  ben  geläuterten  Saft  erft  auf  10  bis  12°  23.  etn* 
Subampfett,  bann  junt  erften  $?ate  burch  fchon  benu^te  ^ohlenftlter 
gehen  $u  taffen,  ihn  bann  auf  20  btS  22° 23.,  ober  noch  Wetter,  ein$u* 
bampfen  unb  nun  ^unt  fetten  5D?ale  burch  frifd;e  $of)te  ju  ftltriren, 
ift  baS  Verfahren,  welches  tn  biefent  Augettblicfe  in  h ieftger  ®egenb 
baS  verbrettetfte  ift,  unb  swar  fowol;t  ba  ttt  Anwenbung  fommt,  wo 
man  auf  SaftmetiS,  als  ba,  wo  man  auf  D^ohsucfer  arbeitet. 

3n  ben  gabrifett,  wo  man  ben  (Baft  fofort  ttad;  ber  Läuterung 
mit  $ol;le  behanbelt  (Seite  646)  wirb  ber  von  bem  $ot;lenftlter  fom* 
mettbe  Saft  nun  fogleid;  auf  20°  23.  eingebautst  unb  bet  biefer  dou* 
centration  511m  ^weiten  9)fale  mit  $of>te  behanbelt,  baS  in  ge* 
fd;toffenen  gittern  burch  Äoftfe  ftltrirt,  wie  eS  vorhin  befchrieben. 

Sßie  oben  angebeutet  (Seite  658),  wirb  jefet  wteber  ber  dnt* 
falftutg  unb  37eutralifation  beS  auf  10  btS  12°  23.  eingebampften  Saf* 
teS,  vor  bejfen  giltratton  burch  $ohle,  baS  2Öort  gerebet,  fowoht  um 
bie  ^ohle  nicht  $u  fehr  mit  $alf  $u  belaben  unb  baburd;  für  attbere 
Subftanjen  Wtrffam  51t  erhalten ,  als  auch,  um  ber  fräftigeren  2Ötr- 
fung  ber  ^ofde  auf  einen  neutraleren  Saft  tl;eithaftig  51t  werben 
Seite  657).  9)? an  hat  tytx,  was  ebenfalls  fd;on  oben  (a.  a.  D., 
befprod;en  ift,  baran  $u  benfen,  baft  dntfatfung  nicht  immer  ^ugleid; 
auch  Voltige  97eutraltfation  ift,  natürltd;  aber  immer  Abftumpftmg, 
theilwetfe  97eutralifatton  ber  alfaltfchen  D'teaction.  dtnige  dhentifer 
unb  gabrifanten  empfehlen  nun  bittet,  welche  nur  etttfalfenb  wirfen, 
nur  ben  $aff,  unb  bamit  bie  alfaltfcpe  ^teaction  fo  wett  fte  von  bte' 
fern  herrührt,  befeitigen;  Attbere  begnügen  ftd;  nicht  bamit,  fottbent 
wettben  bittet  an,  welche  pgteid;  auf  bte  Alfalien  neutraliftrenb  wirfen. 

3«  ben  Subftan^en,  welche  nid;t  allein  ben  $atf  entfernen,  fon* 
bent,  bet  hinreid;enbem  3ufa$,  auch  bte  von  ben  Alfalien  herrül;renbe 
alfaltfd;e  D^eaction  befeitigen,  gehören  bte  ftarfen  Säuren,  nämlich 
Schwcfelfäure,  Dralfäure  unb  s33t;oSphorfäure.  Die  Sd;wefelfäitre  er' 
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fcgeint,  au$  mtebergolt  angegebenen  EJrünben,  namentltcg  met'l  ber 
entftegenbe  ^temticj^  töSticg  tft,  beim  53erbampfen  Ablagerungen 

bilbet,  Sdjmefelcalcium  in  bie  $ogle  bringt  u.  f.  m.  (S.  657)  ntd)t 
geeignet.  Der  Dralfäure  ftegt  ber  $ret£  unb  ber  Umftanb  entgegen, 
bag  ber  ficg  bttbenbe  oralfaure  J?alf  äugerft  fetnpuloertg  tft,  ftcg  bager 
fegr  langfam  ablagert,  ma3  ein  gtltriren  burd;  53eutelftlter  nötgig 
mad;t  Dte  ^goopgorfäure  allein  bürfte  amoenbbar  fetn,  ba  fie  tn 
einem  für  ben  3tt>ed  geeigneten  3uft<mbe  ginretcgenb  billig  gerpftellen 
fein  mt'rb,  unb  ba  ber  entftegenbe  ipgo^pgorfaure  £alf,  megen  ber 
flocftgen  53efcgaffengett,  leicht  mtttelft  giltration  burcg  eine  bünne  $og- 
lenfcgtigt,  alfc  fcbnell  unb  bequem  ficg  mtrb  entfernen  taffen*). 

3u  ben  Subftansen,  meld;e  nur  entfalfenb  mtrfen,  gegoren  bie 
^oglenfäure,  bte  Seife,  bte  Elatnfäure  (S.  655).  Die  Seife  bringt  an 
bte  Stelle  beS  ÄatfS  eine  entfprecgenbe  Stenge  oon  Alfalt  tn  ben  Saft, 
fd;mäcgt  atfo  bte  alfaltfcge  D^eaction  ntcgt  im  minbeften.  Dte  Slain* 
fäure  gat  biefett  37acgtgeil  ntcgt,  fann  alfo  oerfucgt  merben,  menn  fte 
gtnretd;enb  billig  $u  gaben.  £)b  ft  cg  ntcgt  befonbere,  nt'cgt  oorger* 
jufegenbe  9?ad;tgetle  ober  Unbequemlicgfeiten  bei  igrer  Amoenbung  ger* 
auSftellen,  metg  id;  ntcgt,  ba  fte  mögt  ttocg  nte  benutzt  morben  ift; 
^ebenfalls  mirb  fte  burcg  bie  ^oglenfäure  entbegrlicg  gemad)t  fern,  ba 
biefe  Säure  billig  $u  befcgaffen*tft  unb  ficg  in  ber  $rari$,  als  au$* 
gegei4>net  ben  3tt>ecf  erfüllenb  bemägrt  gat. 

gcg  mtll  nun  in  beut  golgenben  $unäcgft  bte  53eganblung  be£ 
Saftet  mit  Äoglenfäure  unb  gterauf  bie  55eganblung  beg  Saftet  mit 
^goöggorfäure  etma£  fpecteller  betreiben. 

Soll  bie  Entfernung  bed  ß'alfä  aus  bem  3ucferfafte,  oor  ber  gil* 
tration  burcg  ßogle,  mittelft  ^oglenfäitre  bemerfftelligt  m erben,  fo  mtrb 
ber  geläuterte  Saft  ogne  2Beitereö  auf  20°  53.  eingebautst.  33ei  biefer 
Eoncentration  gat  ber  Mf  bie  SBtrfung,  melcge  er  beim  Etnbampfen 
auf  ben  Saft  au3$uüben  oermag,  unb  über  meltgen  früger  au^fitgrltd; 
gerebet  tft,  ooltftänbig  auögeübt,  fo  bag  er  nun  ogne  9?ad;tgetl  be* 
fettigt  merben  fann.  Die  53eganblung  mit  ber  ^oglenfäure  ge* 
fdjtegt  in  einer  Art  Scgetbegfanne,  rnelcge  man  aU  53affin  für  ein 
©afometer  benutzt/  mortn  ber  Saft  atd  Sperrflüfggfett  bient.  Der 
$u  entfalfenbe  Saft  fommt  in  bte  Sd^etbegfanne  unb  burd;  eine  D^ögre 
toirb  ba£  $oglenfäurega$  in  biefelbe  geleitet,  melcgeS  man,  in  einem 
gaffe  ober  bleiernen  ©efäge,  auS  mit  28affer  angerügrter  gefcgtämmter 
treibe,  burcg  alltnäligeS  3uftteßen  tmn  Scgmefelfäure  enfmtdelt,  bte 


*)  3)ie  $ur  Filtration  gebraucgte  Jtofjie  liefjje  ftcg  bielleidjt  toieber  juv  25arfMung  ber 
«Saure  amoenben. 
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Die  Sfftllung  be$  Äalf*  burd)  ^o^Ienfdure. 

man  mit  bem  hoppelten  ©erntete  SOSajfer  verbannt  pat.  3wecfmägig 
fann  man  ^wifcpen  b ad  ©adentwtcfefungdgefäg  unb  bie  Scpetbepfanne 
ein  SOSafcpgefäg  (feilen,  um  bad  Kopfenfäuregad  $u  wafcpen,  epe  ed  in 
ben  ©aft  tritt.  Ein  9tüprwerf  tn  ber  Pfanne  vermittelt  bte  innige 
23erüprung  bed  ©afed  mit  bem  Safte,  unb  bamit  badjenige  ©ad,  wef* 
cped  nicpt  fofort  ahforbtrt  wirb,  nicpt  ungenügt  entweichen  fann,  tft  eben 
in  ben  Saft  ber  Pfanne  ein  ©afometer  aud  büttnem  Kupferblech  etn* 
gefenft,  unter  welchem  fiep  bad  ©ad  anfammelt  unb  von  wo  ed,  nach 
unb  nach,  Su*  5lbforption  fommt.  Die  atmofppärifcpe  Suft  bed  ©afo* 
rneterd  läßt  man,  beim  Einfenfen  in  ben  Saft,  burch  einen  oben  an* 
gebrauten  £uftpapn  entweichen,  ben  man  aud;  wteber  öffnet,  wenn 
bad  ©afometer  au 3  bem  Safte  gehoben  werben  foll.  Die  2lre  bed 
^tüprwerfd  geht  am  heften  burch  eine  9?öpre,  bte  vom  Decfef  b ed  ©a* 
fometerd  bid  in  ben  Saft  pinabreicpt,  fo  baß  ein  SQSafferverfcplug  ber 
Oeffnttng  ftattftnbet.  SOSenn  man  bad  Kopfenfäuregad  in  Keinen  23fa* 
fett,  alfo  aud  fletnen  Deffnungen  bed  ©adfet'tungdropred,  in  ben  Saft 
treten  taffen  will,  fo  muffen  btefe  Deffnungen  auf  ber  unteren  ©eite 
bed  Dfapred  angebracht  werben,  weil  fte  ftch ,  ^enn  oben  angebracpt, 
burd;  ben  audgefcpiebenen  foptenfauren  Kall  verftopfen.  Der  burch 
bie  Koplenfäure  audgefcptebene  fopfenfaure  Kaff  ift  anfangs  flodtg,  unb 
er  würbe  fiep,  wenn  er  fo  bliebe,  fepr  langfam  abfegen;  bem  ift  aber 
ntept  fo,  er  vertiert  halb  bte  floefige  23efcpaffenpett,  wirb  förnig,  be* 
fonberd  bei  pöperer  Temperatur  ber  gtüffigfeit,  unb  finft  bann  fepr 
rafcp  ^u  23oben,  fo  bag,  nach  einiger  9tupe,  bie  flare  gtüffigfeit  bavon 
abgelajfen  werben  fann.  Die  (Einrichtung  ber  Scpetbepfanne  lägt  bie 
beliebige  (Erwärmung  bed  Saftet  burd;  Dampf  ^u.  Der  burep  Kopien* 
fäure  entfalfte  Saft  fommt  fogletcp  auf  etn  Koplenftlter  unb  ftellt  bann, 
naepbem  er  b ied  pafftrt,  bad  Kfärfef  bar*). 

Die  gabrifanten,  welcpe  bie  Entfernung  bed  Katfd  burd;  Kop* 
lenfäure  bewerfftelltgen,  rüpmett  bte  ©cpönpeit  bed  bamit  erhielten 
55robucted,  unb  aud;  anbere  gabrifanten  geftepen  biefe  $u.  Die 
grögere  ©cpönpeit  bed  ^robucted  fann  niept  auffallen,  wenn  man  be* 
rücfftcptigt,  bag,  opngeacptet  ber  Entfaltung  burd;  Koptenfäure,  bie 
Kopfe  in  ntd;t  geringerer  Stenge  in  Slnwenbung  fommt.  #at  aber  bte 


*)  ßcp  pabe  bie  Q3efcprei6ung  beö  für  bie  SBepanblung  beä  ßuderfaftes 

mit  Äoplenfäure  na<p  einer  münbddjen  Sflittpeilung  eineö  ÜSftagbefmrger  ßuefer^ 
fabrifanten  gemalt,  ßnbent  icp  bie  ©orrectur  biefeö  Q3ogen$  iefe,  fommt  mir 
Din  gier’ es  $oii;t.  ßournal,  SBd.  115,  ba$  jmeite  Sftärjpeft  von  1850,  ju  @e- 
W,  in  metepem  fi(p  auf  ©eite  144  u.  f.,  oon  Vflicpaelis,  S3efdpieibung  unb  8lb- 
bitbung  beö  öoit  ipm  in  feiner  ftabrif  gebrausten  Apparate*,  fo  wie  f<pä$bave 
Angaben  über  bie  2®ttfung  ber  «ftopienfäure  finben. 
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$cßfe  nictyt  auf  $aff  $u  totrfen,  fo  totrb  fie  auf  anbere  23eftanbtfmfe 
n>trfen  fönnen.  Die  oberen  Sd)td;ten  ber  ßoßlenftfter,  burcfy  toeld?e 
man  fatf^attt^en  (Saft  fiftrirt,  oerfefcen  btefen  gfet’cßfam  erft  tn  ben 
3uftanb,  tn  meinem  bie  unteren  Scpidften  Äofrte  gehörig  entfärbenb 
unb  reintgenb  barauf  totrfen  fönnen,  tnbern  fte  ben  $aff  befeittgen  unb 
bannt  bte  affaftfcpe  9?eaction  fcptoäcßen.  Die  ßopfenfäure  totrft  affo 
tote  ein  Dßetf  ber  Solide  ber  ^oßfenfitter,  nämficp  tote  ber  obere  Dßeif, 
fte  entfernt  ben  Äalf  unb  bamtt  bte  ftarf  affafifcße  9?eactton.  $or 
anberen  Säuren  ßat  fte  ben  großen  Sßor^ug,  baß  fein  Ueberfc^uß  ba* 
oon  tn  ben  Saft  fontmen  fann;  ben n  tft  bte  2lu$fdjetbung  beS  Äaffg 
burcß  fte  betoerfftedigt,  ftnb  refp.  bte  2lffaften  in  ^oßfenfäure^Safje 
umgetoanbeft,  fo  totrb,  toetf  ber  Saft  ßeiß,  ni$t$  meßr  baoon  abfor* 
birt,  unb  man  f;at  alfo  gar  feine  befonberen  58orfid)t£maßregefn  nötfng, 
einen  Ueberfd;uß  $u  oerfntten.  ^ier^u  fommt  nocp,  baß,  tote  oben  ge* 
fagt,  ber  entftanbene  foßfenfaure  $aff  fid;  in  ber  Söärme  Uid)t  abfe^t; 
man  toirb  bie  gtftration  gan$  umgeßett  fönnen,  ober  bod)  nur  nötjng 
ßaben,  einen  Dßett  beS  Saftet  burcp  ein  ffettteS  ^oßfenß'fter  taufen 
$u  faffen,  um  bte  trübenben  Stoffe  ju  entfernen.  23id  j [e^t  ift  bie 
$of;fenfäure  aB  entfaffenbeä  Mittel  oerßäftntßmäßig  feßr  toenig  benu#t 
toorben;  toie  icp  gehört  ßabe,  fod  fte  in  ber  näcpften  Campagne  in 
einigen  größeren  ^agbeburger  gabrtfett  oerfucb^toetfe  in  ^ntoenbung 
fomrnen,  fo  baß  ftcp  bann  etn  oodfontmett  begrünbete^  Urtbetf  über 
ißren  Sßertß  toirb  faden  faffen. 

3d;  geße  nun  $ur  ^Intoenbung  ber  55ßo$pßorfäure  af£  entfaffenbeo 
unb  neutrafiftrenbeg  bittet.  Die  ■’ftacßtßeife,  toefcpe  bie  Scptoefef* 
fäure  aU  neutraft’ftrenbeS  Mittel  im  ©efofge  ßat,  oeranfaßten  juerft 
23rattbe,  bie  ^ßotfpßorfäure  an  beren  Stede  $u  fe$en.  (Ex  oerbampfte 
oon  bem  geläuterten  Safte  ben  oierten  Dbetf,  gab  bann  oerbünnte 
^3f;o^pf;orfäure  in  fofcper  Stenge  ptn^u,  baß  nur  nocp  eine  faunt  merf* 
fid;e  atfafifd;e  Sfteaction  bfieb,  baß  näntfid?  Curcuma  oon  bem  Safte 
ni(f)t  merfftd)  gebräunt,  gerötßeteg  £admu$papter  aber  bfau  gefärbt 
tourbe,  bampfte  bann  ben  neutrafifirten  Saft  fo  weit  ein,  baß  im 
©att^en  eine  (üfoncentratton  auf  bte  £äffte  ftattfanb,  unb  trennte  nun 
bie  au^gefcpiebenett  Stoffe  burcp  2lbfegenfaffen  unb  giftrtren*).  3egt, 


f)  2)ic  ff>b°3Pborfäure  (Änodjenfäuve)  mirb,  nad)  93ranbe,  auf  fotgenbe  SBetfe  be; 
reitet:  3n  einem  Steintopfe  merben  2  fßfunb  putoerifute  meifjgebrannte  Knochen 
mit  5  $funb  SÖaffer  übergoffen  unb  nad)  unb  nad),  unter  Umrübren,  1  ^funb  eng; 
tifd)e  ©cbmefelfäure  gugegeben.  ü)ie  breifönnige  SJtajfe  rüftre  man  biömeilen 
burcb,  mifd)e  nach  2  ^agen  6  $funb  SBaffer  binju  unb  taffe  bie  pfftge  ^notben; 
fäure  burd)  Seinmanb  in  eine  (S^ate  taufen.  9lu$  bem  auf  ber  fieinmanb  bteiben- 
ben  Otürfftanbe  t>on  t^^t  ftib  butcb  2luöprcffen  bie  atifgefogene  «Säure  er; 
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Csnifalfung  unb  *Keu tralifation  burd;  $^oöpl)or faure. 

mo  man  bte  conferoirenbe  unb  retnigenbe  2öirfung  be£  $alB  auf  ben 
©aft  beßer  fennt,  mtrb  man  $mecfmäßiger  ben  geläuterten  ©aft  btS 
auf  20°  einbampfen  unb  bann  erß,  bor  ber  gütratton  burcß  ^oßle,  bte 
Entfernung  beg  ß'atfö  unb  refp.  ^eutraltfatton  mittelft  ber  $ßo6pßor^ 
fäure  bemerfftelligen.  Die  ©äure  fcßetbet  ben  $alf  al£  pßoSpßorfaurett 
Ralf  boftßänbtg  ab  unb  neutraliftrt  bann,  menn  fte  tu  größerer  $?ettge 
äugefe^t  mirb,  aucß  bte  oon  ben  Mafien  ßerrüßrettbe  alfaltfcße  Dfaac* * 
tion.  Da  es  unerläßlt'tß  iß,  baß  ber  ©aft  nocß  eine  fd;mad;  alfaltfcße 
Oteaction  begatte  (meil  btefe,  mte  befannt ,  ben  conferbtrt  unb 

metl  eine  alfaltfdje  9J?elaße  beffer  al$  eine  neutrale  abflteßt),  fo  muß 
man  mit  bent  3ugeben  ber  lebten  Mtßetle  ber  ©äure  feßr  borftcßtig 
fein ,  ein  3ubtel  forgfälttg  bennetben.  Die  Trennung  be3  ftcß  florftg 
au^fcßetbenben  pßo^pßorfauren  Falles  mtrb  ftcß,  nue  fd;on  oben  ange^ 
beutet,  maßrfdjet'nlicß  am  beften  baburcß  bemerfftellt'gen  laffett,  baß 
man  ben  ©aft  rafcß  burcß  eine  bünne  ©cßt'cßt  förniger  $oßle,  alfo 
burd)  etn  fleineö  itoßlenßlter  fließen  läßt,  ©o  geflärt,  unb  menn 
nötßig,  mieber  erwärmt,  pafßrt  er  bann  bie  großen  ^oßfenßlter  $ur 
fdßießltcßen  bollftänbigen  Reinigung. 

3n  9?ücfftcßt  auf  bte  9?acßtßeOe,  melcße  bie  freie  $ßo$pßorfäure 
auf  ben  3uderfaft  auMben  fann,  wenn  fie  bemfelben  unborftd;ttg 
gegeben  wirb,  empß'eßlt  neuerfteßft  ^ußfmann  bie  Mwenbung  be$ 
pßo^pßorfauren  5lmmontaB  (Din gl  er’ $  polpt.  Journal,  23b.  116, 
©.  61 ;  erfteS  2lprilßeft  1850).  Diefe3  @al$  wirft,  wte  bte  5)ßo3pßor* 
fäure  felbft,  entfalfenb  unb  baö  Mali  neutrafiß'renb ;  feine  ©äure  ber* 
btnbet  fieß  näntlid;  mit  bem  ^alfe  unb  mit  ben  Malten  beS  @afte$, 
unb  ba3  Mtmoniaf  wirb  frei,  entweteßt  alfo  beim  Erßifjcn  be3  @af* 
te$.  Da6  $ocßen  be£  ©afte$,  naeß  bem  3ufat$e  be3  ©al$eS,  iß  ba= 
ßer  unerläßltcß. 

Die  größte  ©eßwierigfett  bei  ber  Mwenbung  be£  pßoSpßorfauren 
MtmontafS*),  anftatt  ber  ^ßoSpßorfäure,  feßeint  mir  bte  *u  fein, 
bte  richtige  9)?enge  betreiben  $u  treßen.  23et  93enu$ung  ber  ©äure 
felbft  leitet  uns  bie  ^eaetton  be$  ©afteS;  bieS  tft  natürlich  bet  M* 
wenbung  be$  ©al$eS  ber  ©äure  nteßt  ber  gall,  unb  man  wirb  baßer 
febeental  burcß  einen  befonberen  (affaftmetrtfeßen)  SBerfucß  bte  erfor- 
berltcße  2)?enge  be$  ©al$eS  ermitteln  mäßen.  Daß  aucß  ßter  nießt 


ßatten.  9lnftatt  ber  metfjgebrannten  Änodjen  fann  man  aueß  bie  9ibfätte  von  bem 
jfriodjenfcbmavj  neßmen. 

*)  3«v  ©arjleltung  beffelben  fann  bie  nabß  <Sette  666,  9lnmerfung,  bereitete  5)3b0^' 
Pborfäure  mit  Slmmoniaf  nentratiftrt  Serben. 
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gan$  oollftänbtge  Reutralifation  ftattftnben  barf,  fonbern  bag  ber  (Saft, 
nacgbem  ba$  Slmmoniaf  be£  ggoSggorfauren  21mmontaf$  bureg  Äocgen 
entfernt  ift,  nocg  alfalifcg  reagiren  ntug,  braucht  mogl  !aum  mieber* 
golt  gefaxt  $u  werben,  Etn  Ueberfcgug  be£  Sal$e$  n>trft  n>te  etn 
Ueberfegug  an  $go6ggorfäure  felbft,  ba$  bet gt,  e$  mtrb  bet  einem 
folcgett  ber  Saft  nacg  bem  Äoegen  fauer-,  meil  ba$  un$erfe$t  ge* 
bitebene  Sal$  ba6  Slmmontaf  allmältg  oerliert  unb  fo  freie  Säure 
in  bem  Safte  jurueflägt. 

^uglmann  empgeglt  übrigens  (a.  a.  0.)  bte  Slnmenbung  beS 
ggoSggorfauren  SImmontaB  tn  23erbtnbung  mit  ber  ^oglenfäure,  baS 
geigt  er  emggeglt,  juerft  ben  $alf,  fo  oollftänbtg  als  es  gefegegen  famt, 
bureg  ^oglenfäuregaS  absufegetben,  unb  gierauf,  ogne  $uoor  ben  fog* 
lenfauren  $alf  $u  trennen,  ben  Reft  beS  $alfS  bureg  ggoSggorfaureS 
Hmmontaf  $u  befeittgen  unb  ^ugleteg  oorganbene  $ali  unb  Patron, 
gum  grögten  ^geibe,  babureg  in  ggoSggorfaureS  $alt  unb  Patron  um^ 
^umanbeln.  23et  einem  23erfucge  lieg  er  1200£itreS  (etma  1000  Duart) 
Saft  mit  1%  $roc.  $alf  läutern,  bann  ben  geläuterten  Saft  mit  Voglen* 
fäure  beganbeln  unb  nun  ggoSggorfaureS  21mmontaf  tm  Skrgältntg 
oon  1  Kilogramm  (2  ^3funb )  auf  1200  £ttreS  jugeben,  mobureg 
merfltcge  Entfärbung  erfolgte.  0er  Rieberfcglag  oon  pgoSggor* 
faurem  $alf  oermengte  fteg  gierbet  mit  bem  Rieberfcglage  oon  foglen- 
faurem  $alf;  ber  Saft  mürbe  guerft  bureg  ein  Heiner  0umont*fcgeS 
gtlter  ftltrirt,  bis  auf  22°  23.  eingebamgft  unb  bann  nochmals  gltrirt. 
0aS  23erfocgen  beS  ^lärfelS  ging  leicgt  oon  ftatten  unb  eS  begtelt  eine 
fegmaeg  alfalifege  Reaction.  0er  ergaltene  3ucfer  mar  oon  oor^üg* 
lieber  Dualität  unb  ^eiegnete  fteg  befonberS  bureg  reinen  ©efegmaef 
aus,  mägrenb  etn  eben  fo  geläuterter  unb  mit  ^oglenfäure,  aber  ntegt 
mit  ggoSggorfaurent  Hmmontaf  beganbelter  Saft  ein  mettiger  fcgöneS 
$robuct  gab,  baS  beutltcgen  Rübengefegmacf  gatte. 

9RegrereS  fällt  bet  biefett  23erfucgen  oon  ^uglmann  auf  unb  be* 
barf  nägerer  Erläuterung.  3unäegft  bte  fo  bebeutenbe  sJRenge  beS 
gur  Läuterung  benu^ten  $a(fs,  unb  bann  ber  Umftanb,  bag  bte  Ent* 
fernung  beS  $alfS  unb  noeg  attgerbetn  Reittralifation  beS  211faliS  fo* 
fort  naeg  ber  Läuterung  oorgenomntett  mürbe,  ein  SSerfagren ,  mclcgeS 
um  fo  auffaltenber  erfegehtt,  ba  ^uglmann  felbft  bte  conferoirettbe 
Üraft  beS  $alfS,  übergaugt  bie  2Ötrfttng  beS  $alfS  auf  ben  Saft  ge* 
gong  mürbigt.  Rationeller  mürbe  eS  fteger  fein ,  bie  Läuterung  mit 
meniger  $alf  auSäufügrett,  bann  ben  falfgaltt’gen  alfalifegen  Saft  bis 
auf  20°  ein^ubamgfen ,  bei  btefer  Eoncentration  mit  ^oglenfäure  unb 
ggo^ggorfaurem  Slmmontaf  ju  beganbeln  unb  bann,  ttaeg  Trennung 
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ber  auggefd;iebenett  ©ubftan$en,  burcß  bte  iloßlenftlter  geßen  51t  (affen. 
9?ocß  beffer  wäre  eg  otelteicßt,  wenn  man  ttad;  ber  Läuterung  auf 
10  big  12°  23.  etnbamßfte,  bann  ben  $alf  entfernte  unb  ueutraliftrte, 
hierauf  £um  erften  2)?ate  burd;  $oßle  ftttrirte,  bann  auf  22  big  25°  23. 
einbampfte  unb  nun  ^um  ^weiten  9D?ale  bte  $oßle  pafß'ren  ließ,  etn 
23erfaßren,  welcßeg  natürlid;  auc^  bet  alleiniger  Httwenbuttg  oon  $oß- 
leitfäure  befolgt  werben  fönnte. 

(Fße  wtr  ung  nun  $um  2krfocßen  beg  ßdärfetg  wenben,  mögen 
nocß  einige  2öorte  über  bag  ©inwerfen  gefagt  werben.  @g  ergtebt 
fid;  aug  ©eite  594  u.  f.,  wo  ein  früher  2lbriß  ber  ganzen  Diüben* 
juderfabrtfatton  gegeben  würbe,  wag  man  unter  erftem,  ^weitem,  brtt* 
tem  ^robucte  oerfteßt.  £)ie  erfte  3ucf erfrpftatttfatton  petßt  bag  erfte 
^robuct;  ber  baoon  abflteßenbe  ©t;rup  liefert,  nacß  neuem  2$erfod;en, 
bag  zweite  ^robuct  u.  f.  f.  Grg  leud;tet  etn,  baß  bag  zweite  ^robuct 
weniger  retn  fein  muß,  a(g  bag  erfte,  wett  eg  aug  einer  unreineren 
3uderftüffigfeit  ermatten  wirb,  aug  einer  3utolöfung,  in  welcher  bte 
SJtenge  ber  frembartigen  ©toffe  großer  t'ft,  alg  in  bem  ßlärfel,  ber 
bag  erfte  $robuct  liefert.  3ebenfallg  ift  aber  bag  gwette  53robuct  rei¬ 
ner,  alg  bie  3uclermaffe  (3uder  unb  ©t;rup;  fiepe  2$erfod;en),  weld;e 
bag  erfte  ^robuct  giebt.  ©g  war  baßer  ein  feßr  guter  ©ebanfe,  bag 
zweite  ^robuct  nid;t  felbftftänbig  weiter  $u  oerarbeiten,  bag  ßeißt  wet* 
ter  5U  reinigen,  fonbern  baffelbe  bem  eingebautsten  9tübenfafte  su^u* 
fe^en,  eg,  wie  man  fagt,  einjuwerfen.  3ttan  benußt  in  biefem  galle 
nicßt  2öaffer,  fonbern  ben  ©aft  fetbft,  atfo  ebenfalls  eine  3uder- 
fiüffigfett,  alg  £öfunggmtttel  für  bag  gweite  $robuet.  £)ieg  ©inwerfen 
gefd;ießt  in  ben  2lbbampfpfannen,  furje  3ett  oorßer,  eße  bie  legte 
giltration  burd;  ^oßle  oorgenommen  werben  foll.  2Beld;e  23ortßeile 
baraug  erwacßfen,  liegt  auf  ber  £anb.  9)?an  oermeßrt  burcß  ben 
©tnwurf  bie  Stteuge  beg  frpftatlifirbaren  3ucferg  in  bem  ©afte,  refp. 
in  bem  Älärfel,  ftellt  alfo  ein  bejfereg  SSerßäitniß  £Wtfd;en  3uder  unb 
frembartigen  ©ubftan^en  in  bem  Älärfel  ßer,  wag  oon  bem  größten 
Einfluß  auf  bte  23efcßaffenßett,  namentlich)  auf  bag  $orn  unb  bte 
SBeiße  beg  erften  ^robucteg  ift,  unb  man  bringt  baburcß  ben  ©aft 
oßne  ftocßen  auf  eine  größere  ©oncentration.  ©g  fann  woßl  nid;t  ge* 
läugnet  werben,  baß  bie  2)töglid;feit,  birect  aug  bem  9tübenfafte  einen 
fo  fcßönen  SDielig  barjuftellen,  wie  er  wirfltcß  bargeftettt  wirb,  oor- 
juggweife  burcß  bag  ©inwerfen  beg  ^weiten  ^robucteg  bebingt  ift. 
2lucß  fpätere  ^robucte  fönnen  natürlt'cß,  wenn  fie  ßinreicßenb  gereinigt 
worben  (3.  23.  burd;  ©entrifugatmafcßinen)  a(g  ©tnwitrf  benutzt  wer* 
ben.  2)er  ©rab  ber  Otetnßett  wirb  burcß  bte  gorberung  bebingt:  ber 
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@inwurf  ntug  ftets  reiner  fein,  alö  bie  3wfermaj[e,  welche  olme  ben* 
fe(ben  erhalten  werben  würbe*). 

SSerfocfiem 

01wgcad)tet  au$  bem  9?übenfafte,  burd)  bte  Operation  ber  £äu* 
terung,  burcf)  baö  Sßerbampfen  unb  burd;  bte  23el)anblung  mit  &ol;le, 
oiele,  ben  in  ber  Otube  begleitenbe  ©ubftanzen  entfernt  worben 

ftnb,  ftellt  bod;  ba$  erhaltene  Märfel  fetneSwegg  eine  oollfommen  reine 
Huflöfung  oon  frpftallifirbarem  3uder  bar.  @3  ftnben  ft  cp  nämltd;  in 
bemfelben,  neben  bem  frpftalltftrbaren  3wder,  btefentgen  33eftanbtbetle 
beS  9tübenfafte£,  auf  weld;e  Sanierung,  $erbampfung  unb  Collie  ol;ne 
28trfung  ftnb  ((Bette  618)  unb  bann  btefenigen,  bet  ber  Läuterung  unb 
$erbampfung  entftefenben  3^f^wtt3^pfobncte,  welche  oon  ber  ftople 
ntd)t,  ober  nicpt  oollftänbig,  aufgenommen  werben.  3«  ben  erfteren  ge* 
hören  namentlich  neutrale  2llfaltfalze  (fd;wefelfaure6  ftali,  (I^lornatrütm, 
falpeterfaureS  $alt,  @l;lorfalium),  zu  ben  lederen  vorzüglich  bte,  burd) 
ben  $alf,  bet  ber  Läuterung,  äug  ber  33erbtttbnng  mit  organtfcpen  @äu* 
ren  frei  gemad;ten  TOalten  nttb  ber  ©prupzurfer,  ber  nichtfrpftalliftrbare 
3ucfer,  tn  fo  weit  berfelbe  nid;t  burd;  bte  211falien,  beim  QSerbampfen, 
Zerfetzt  worben  ift.  Ob  bie  fttcfftoffhaltigen  organifd;en  ©ubftan$en  be6 
$lärfel$  folcbe  ftnb,  bie  in  bem  ^übenfafte  ursprünglich  vorfommen 
ober  aber  3etfe$ungbprobucte  biefer,  tft  ntd;t  entfdneben,  wabrfcheinlid; 
aber  ift,  bag  ©ubftanzen  beiberlei  Urfprung$  ftcp  ftnben. 

$on  biefen,  ben  frpftallifirbaren  3ucfer  tn  bem  ßlärfel  begleiten* 
ben  ©ubftanzen  wirb  nun  ber  frpftalliftrbare  ^ndxx  burd)  bie  ßrpftalli* 
fation  getrennt.  Otefe  mug  fo  geleitet  werben,  bag  eine  möglichft  voll* 
ftänbtge  unb  fcparfe  Trennung  ftattftnbet,  ba$  ^eigt ,  bag  fo  viel  wie 
mögltd;  von  bem  frpftallifirbaren  3uder  erhalten  wtrb  unb  bag  bie* 
fer  fo  wenig  wie  möglich  von  ben  nicht  frpftalltftrenben  ©ubftanzen 
^urüdgält,  $wet  gorberungen,  weld;e,  gleichzeitig  zu  erfüllen,  aller* 
btng$  @d;wiertgfeiten  £at. 


*)  3)  in  gl  er ’ö  botyt.  Sournat  33b.  115  bringt  eint  9tbl)anblung  über  9touffeau’$ 
3Serfal)ren  jur  Olübengucferfabrifation  («Ralf,  um  alle  33ejtanbtl)eile,  mit  2lu$nal)me 
beö  3uder$,  angugreifen  unb  (Sntfernung  be$  ^alfö  burd)  ,ftol)tenffilire),  tnorin 
bie  ©arftellung  non  Saftmeliö  (33rotjuder)  als  etroaä  üfteueef  befyrocfyen  unb  na-- 
mentlicf)  aud)  baei  33erfat)ren,  bte  fpateren  $rbucte  eingumerfen,  al$  etmaä  ^or* 
§üglid)e3  gerühmt  iuirb.  (Seit  Safyren  fd)oti  arbeitet  bie  2Jteljr$af>l  ber  Oiüben^ 
gucferfabrifen  (jieftger  @egenb  auf  Saftmelis,  unb  feit  Salden  fci^on  mirb  ein- 
gemcrfen.  (D.) 
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Um  frpgalltftrbaren  3«tfer  aut  feiner  SlufTofunß  frgftalltftrt  $u 
erhalten,  famt  man  jmet  2Öege  etnfcglagen.  5^an  oerbampft  entmeber 
bie  ^luflofunß  bet  gemögttlid;er  ober  bocg  tticgt  fe^r  goger  Temperatur, 
alfo  langfant,  mo  fid;  bann  ber  3»rfer  in  bem  $?aage  autfcgeibet,  alt 
bat  Auflöfungtmtttel  oerbunftet;  ober  aber  man  fod;t  bte  Auflöfung 
fo  mett  ein,  bag  ber  3uder  nur  burcb  bte  goge  Temperatur  tn  Söfung 
erhalten  mtrb  unb  beim  Grrfaltcn  ber  eingelöteten  Auflöfuug  fid)  aut* 
fd;eiben  muf},  metl  er  in  ber  falten  glüfftgfeit  meit  meniger  lötlicg  ift 
alt  tn  ber  fiebenb  feigen. 

Auf  bem  erfteren  2Bege,  bet  ber  langfamen  ^rpftalltfation,  gaben 
bie  ßrpftalle  f>tnretc^enb  3^1/  ft<g  cm^ubilben  unb  $u  oergrögern,  ^u 
mad;fen,  man  ergäbt  grögere,  fanbitartige  ^rpftalle;  auf  bem  jetten 
2® ege,  bei  ber  rafd;en  ^rpftallifation,  erfolgt  bte  ^rpftallbilbung  fo 
fc^nell  bureg  bte  gan$e  glüfftgfeit  gtnburcg,  bag  uur  eine  oermorrene 
iWaffe  fletuer  ^rpftalle  refultirt,  bie  um  fo  Heiner  ftnb,  ;e  rafd;er 
man  erfalten  lägt,  unb  menn  man  mägrenb  ber  ^rpftallifation  um* 
rügrt,  bie  Ä'rpftalltfation  ftbrt. 

Entgalt  bie  Auflöfung  bet  frpftalliftrbaren  3ucfert  Keine  Mengen 
anberer  Körper  —  mögen  biefe  frpftalliftrbar  ober  unfrpftalliftrbar  fein 
—  fo  gegen  btefe  entmeber  gar  ntd;t  ober  bocg  nur  in  geringer  Stenge 
in  bie  ©ubftan^  ber  3d^erlrgftalle  ein,  ge  bleiben,  fomogl  bei  ber 
langfamen  alt  aud;  bei  ber  rafd;en  £rpftallifatton,  in  bem  unfrpftalli* 
ftrt  gebliebenen  Antgeile  ber  Auflöfung  jurücf,  unb  lägt  man  nad;  ber 
^rpftallifation  biefen  Antgeil  ber  Auflöfung  oollftänbtg  oon  beit  ilrp* 
ftallen  abfftegen,  fo  merben  bie  ^rpftalle  jiemlt'd;  rein.  Turd;  mie* 
bergoltet  Ringöfen  biefer  $uerft  ergaltenen  ßtpfialle  unb  erneuertet 
^rpftalltftrenlaffcn  ber  Auflöfung  fönneu  natürlicg  itad)  unb  nad;  oöllig 
reine  ^rpftalte  bargeftellt,  fönnen  bte  legten  ©puren  oon  angängenben 
frentbartigen  ©ubftan$en  befeitigt  merben.  2öte  fd;on  gefagt,  ift  nun 
bat  ülärfel  eine  3ucf  erlöfung ,  in  meld;er  neben  bem  frpftalliftrbaren 
3uder  geringe  Mengen  anberer  Körper  oorfommen,  unb  ber  2öeg  ber 
^teinbarftellung  bet  3ucfert  baraut  tft  im  Allgemeinen  ber  oben  an* 
gebrütete. 

3n  frügerer  3^1  würbe  bte  Autfigeibung  bet  3ucfa:t  aut  bem 
$lärfel  allgemein  bureg  langfame  ^rpftalltfatton  bemerfftelligt.  2)?an 
brad;te  ben  bei  34°  33.  mit  ftnocgenfcgmarä  unb  33lut  (©eite  638)  ge* 
Härten,  ober,  menn  früger  geflärt  mürbe,  btt  auf  btefe  Gfoncentration 
etngebampften  3ucferfaft  ll/2  btt  2  3oll  god;  in  flacge  blecgerne  Säften 
unb  ftellte  biefe,  auf  £attengerüften,  in  einem  3intmer  auf,  bejfen  Tem¬ 
peratur  auf  25  btt  30°  di.  ergalten  mürbe  unb  bat  oben  mit  einer 
SDeffnuitg  $um  Gnttmetd;en  bet  2öafferbampfet  oerfegen  mar.  3n  bem 
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9)?aage  aU  au^  biefen  $ägen  ba3  Gaffer,  baS  2(ugöfunggmittel  beS 
3uefer3,  verbunftete,  fc^tebett  fteg  $ufammengängenben  Prüften  von 
3ueferfrpftallen  au$,  von  benen  matt,  fobatb  bie  21u6fegetbung  beenbet 
mar,  bert  unfrpgalltgrbaren  ©prup,  bte  9)2  ela  ff  e,  abgog. 

Da  ba£  2luSfrpgalltftren  beS  3ueferS  bet  langfantem  Verbampfen 
eine  fegr  lange  3eh  erforbert,  fo  maren  bet  Befolgung  biefer  9)2etgobe 
ber  ^rpftalltfation,  in  gabrtfen,  mo  ntan  nur  ivgenb  bebeutenbeOuan* 
titäten  92üben  verarbeitete,  eine  fegr  groge  Sln^agl  blecgerner  Ärpftallt* 
fation^gefäge  unb  fegr  groge  92äume  $um  21ufftellen  berfetben  notg* 
menbig.  Die  angaltenbe  #et$ung  ber  ^rpftalltfationöftuben  macgte  aber 
biefe  9)2efgobe  fegr  foftfpteltg.  9)2an  mugte  ge  inbeg  befolgen,  meil 
bie  Drüben ,  melcge  man  ju  jener  3^t  verarbeitete,  im  Allgemeinen 
niegt  von  fo  guter  Vefcgafengeit  maren,  mte  bie,  melege  je#t  $ur  Ver¬ 
arbeitung  fomnten,  meil  man  ferner  bie  Operationen  ber  Läuterung 
nttb  be£  VerbampfenS  noeg  niegt  fo  gut  mie  je$t  au^ufügrett  ver* 
ftanb  unb  metl  man  enbtt'cg  mit  ber  $ogle  fegr  fparfam  mar.  3n 
golge  von  altem  biefent  entgtelt  baS  iHärfel  eine  mett  bebeutenbere 
9)cenge  frembarttger  ©ubftan$en  unb  unfrpftalliftrbaren  3«to3  <*13  geg 
je£t  barin  gnbet,  unb  ^mar  fo  viel,  bag  eine  rafege  ftrpgalltfation, 
bureg  (£tnfoegen  unb  Gfrfalten,  fegr  unvollfiänbtg  erfolgte,  tvenn  ge 
übergaupt  gattfanb,  unb  bag  bie  Trennung  ber  grogen  9)2enge  ber 
Belage  von  ben  flehten  ^rpftallen  faum,  ober  boeg  niegt  ogne  grogen 
Verluft  an  ftrpftallen  au3$ufügren  mar.  Da^u  fam  noeg,  bag  fteg 
ba6  unreinere  ^lärfel  fegmterig  unb  nur  unter  bebeutenber  Belage* 
btlbung  verfolgen  lieg.  (£in  ^lärfel,  'melegeö  ttaeg  bern  ßnnfoegen  feine 
©pur  von  ^rpftallen  au^fegieb ,  gab  boeg  bet  bem  langfamen  Ver- 
bunften  in  ben  Ärpftallifationgftuben  3u<lerfrpfta(le.  Da£  ßlärfel  ver* 
gielt  geg  $u  jener  3^1  ogngefägr  mte  fieg  je£t  bte  Belagen  ber  fpd- 
teren  ^robucte  vergalten,  melcge  naeg  bem  (üfinfoegen  ebenfalls  erg 
naeg  längerer  3^1  3utofrpftalle  abfeßen. 

3e£t  nun,  mo  bureg  verbegerte  Qtultur  ber  92üben,  bureg  smeef* 
mägige  Läuterung  unb  Verbampfung  fo  mie  bureg  bie  Anmenbung 
groger  9)2engen  von  gelernter  $ogle  unb  bureg  Grtnmerfen,  ein  viel  reh 
nere£  ^lärfel  ergalten  mirb,  befolgt  man  bte  9ftetgobe  ber  langfamen 
^rpftalltfation  niegt  ntegr;  man  bampft  ba£  Älärfel  beim  ©iebepunfte 
fo  mett  etn,  bag  ber  3uto  nur  bureg  bie  goge  Temperatur  in 
Augöfung  ergalten  mirb,  geg  alfo  beim  (£rfalten  in  ^rpftallen  auö* 
fegetben  mug. 

Diefe  Operation  be3  Ginbantpfeng  be$,  von  ben  ^oglengltent 
fommenben  ^iärfelS  bi3  ^u  bem  fünfte,  bei  melegetn,  naeg  bem  (£r* 
falten,  ber  3ucfer  auSfrpftalligrt,  bem  JtrpftallifationSpunfte,  mirb  ba3 
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33  er  formen  genannt.  2Sic  man  crfennt,  wtrb  bab  Berfod;en  ntd)tb 
anbereb  fern  alb  eine  gortfegung  ber  Operation  beb  Berbampfenb. 

3Kan  fann  $um  Berfocpen  Pfannen  benufcen  ga n$  ähnlich  benen, 
wie  fte  jum  Berbampfen  angewanbt  werben,  nur  ftnb  ge  bann  fleiner, 
weil  bab  Bolumen  beb  ^lärfelb  geringer  tft. 

3um  Berfocpen  über  freiem  geuer  bebtent  man  gd;  am  $wecf* 
mägigften  ber  fogenannten  ©Raufet *  ober  ^ipppfannen,  wie  fte 
gtg.  153  geigt ,  bie  nur  am  Boben  erplgt  werben  unb  eine  fcpnelle 
Entleerung  geftatten.  ©ie  faffen  ein  ge* 
rtngeb  Ouantum  JUärfel,  bab  barin  fepr 
batb  bie  erforberiid>e  Eoncentration  er* 
reicht.  Stur  bab  dürfet  bon  gefunbcn 
Stäben,  weldjeb  gut  geflärt  unb  ftltrtrt 
ift,  lägt  fiep  über  freiem  geuer  berfocpen, 
opne  bag  ein  Einbrennen  letcpt  $u  be* 
fürdjten  wäre.  9tacp  ben  Beobachtungen 
bon  ©d;attcn  hängt  bie  Neigung  beb 
ftlärfelb,  anjubrennen,  mit  bem  ©epalte 
an  $alf  jufammen,  ber  geh  barin  a(b 
5t aiffaig  begnbet.  Der  Äalfgepalt  barf 
0,076  5)roc.  nid;t  überfteigen,  wenn  bab 
Berfod;en  noch  gut  bon  ©tatten  gehen  foll. 

(Einige  gabrifanten  h aben  für  bab  Berfodjen  über  freiem  geuer 
empfohlen,  burch  geigigcb  Umrühren  unb  fd)Wad;eb  geuer  ben  ©iebe* 
punft  $u  berpüten  unb  bie  Berbampfitng  bod;  $u  befdgeunigen.  3ft 
aber  bab  ^lärfel  bon  guter  Befcpagenpett,  fo  geht  bab  Berfocpen  red;t 
gut  beim  ©tebepunfte  bor  ftch,  nur  bei  ^lärfel  bon  minber  guter  Be* 
fdjaffenpeit  rnug  man  borftdjtiger  fein,  unb  bann  fann  eb  wirflicp  nötpig 
werben,  bie  Temperatur  gu  mägigen  unb  umsurüpren. 

©ollte  bei  bem  Berfocpen  ein  Einbrennen  ftattgefunben  paben,  fo 
mug  bie  Pfanne  entleert  unb  bie  angebrannte  ©teile  auf  bab  ©org* 
fälttgfte  bon  ber  anpängenben  geröfteten  Biaffe  gereinigt  werben. 
Ueberpaupt  wirb  man,  Je  bollfommener  bfanf  bie  Berfocppfanne  ift, 
um  fo  weniger  ein  Einbrennen  $u  befürchten  paben. 

Dab  Berfodjen  beb  Ä'lärfelb  über  freiem  geuer  gehört  je$t,  wie 
man  fagen  fann,  ben  Elubnapmen,  eb  fommt  wopl  nur  nod)  in 
wenigen  gabrifen  bor.  Die  Elnwenbung  beb  Dampfeb  gewäprt  ptcr 
nocp  mepr  wie  bei  bem  Berbampfen  ©icperpeit  gegen  bab  Einbrennen 
unb  bie  Btlbung  grögerer  Mengen  bon  ©prup^ucfer  (SO^elaffegucf er) 
unb  gegattet  bie  pier  fo  notpwenbige  gehörige  Stegulirung  ber  Dem* 
peratur  unb  rafepe  Elbfperrung  ber  fnpe,  weld;e  nad;  Erreid;ung  beb 
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^rpgallifattonöpunftes*  fo  nötfng  tg.  Sowohl  bie  Pfannen  oon  J5al* 
lette  als  aud;  bie  oon  ^ecqiteur  fönnen,  wie  fd;on  angebeutet,  be* 
nui$t  inerten.  Die  teueren  machen,  wenn  fte  als  Ä'ipppfannen  ein* 
gerietet  finb,  eine  rafd;e  unt  leichte  Entleerung  non  ter  oerfod;ten 
3ucfermaffe  möglich.  sltfan  giebt  beit  Dampfröhren  ber  SSerfochpfannen 
ntd;t  fo  großen  Durdnneffer  wie  ben  Dampfröhren  ber  Sßerbampf* 
Pfannen  unb  forgt  bafür,  bag  fte  möglichft  bid;t  auf  bem  35oben  auf 
liegen,  bamit  bie  Stenge  beS  ^lärfelS  für  eine  35erfochung  nicht  fo 
grog  ju  fein  braucht.  sIÖegen  beS  geringen  DurdnnefferS  ber  9töl;ren 
tarn  fym  bie  Spirale  ber  £all ette’ fd;en  Pfannen  bitter  fein  unb 
fte  fann  eine  hoppelte  fein  (Seite  651). 

Sttan  bringt  non  bent  ßlärfel  fo  wenig  in  bie  $erbantpfpfannen 
als  eS  bie  Eongruction  berfelben  (Starte  ber  Röhren  unb  Entfern 
nung  berfelben  oom  33obett)  ^ulägt,  bamit  bte  Eoncentration  red;t  halb 
erreicht  werbe.  23eim  2luffod;en  fd;eiben  fich  faft  immer  nod;  einige 
Unreintgfeiten  als  Schaum  ab,  bie  man  forgfältig  entfernt,  bamit  fie 
jtd;  nid;t  wieber  oerfochett.  Erfolgt  ein  Steigen  in  ber  Pfanne,  fo  lägt 
fid;  bieö  burch  ein  Stücf c^ett  Butter  oerhütbent,  wooon  man  febod) 
nicht  ^u  oiel  $ufe$en  barf. 

Das  2ßtd;tigfte  bei  ber  Operation  beS  $erfod;enS  ig  bie  23eftim* 
muttg  beS  fünftes,  bis  $u  welchem  baS  $erfod;en  fortgefe^t  werben 
mug,  unb  bie  Äunft  beS  3ucferft'eberS  begeht  ^um  grogen  Dgeile  barin, 
tiefen  ^unft  für  alle  gälte,  baS  1 )eigt  für  febe  23efd;affenheit  beS  $lär* 
felS  (überhaupt  beS  oerfocgenben  3ncferfprupS)  paffettb  $u  treffen.  Der 
$unft,  bis  $u  welchem  baS  iUärfel  oerfocht  werben  mug,  ift,  wie 
oben  erwähnt,  ber  $unft,  bei  welchem,  nach  bem  Erfalten,  ber  3ucfer 
fid;  in  ^rpftaKen  auSfd;etbet.  Unterbricht  man  baS  2krfod;cn  $u  früh, 
fo  entgehen  nur  einzelne  3ucf erfrygalle  nach  betn  Erfalten,  bie  in  ber 
Sttajfe  fdjwimmen,  geh  oon  btefer  nicht  let d;t  trennen  laffen;  fe$t  man 
baS  3>crfod;ett  su  lange  fort,  fo  entgeht  nach  bem  Erfalten  eine  gäbe, 
fege  9)?affe,  oon  welcher  bie  Belage  (ber  nichtfrpgalliftrte  Slntheil) 
gar  nicht  ober  hoch  nur  fd;wierig  unb  unoollftänbig  getrennt  werben 
fann. 

DaS  fpecig|d;e  ©erntet  beS  ^lärfelS,  alfo  baS  Aräometer,  fann 
feinen  ftd;eren  unb  alleinigen  2lnhaltSpunft  für  bie  23eftimmung  ber 
gehörigen  Eoncentration  abgeben;  man  fann  nur  im  Allgemeinen  fagen, 
tag  baS  $erfochen  bis  ^ur  Eoncentration  oon  ohngefäfw  40  bis  42°  23. 
(geig  gewogen)  fortgefe^t  werben  mug.  Denn  enthält  ein  Sprup  oiel 
frembe  ©ubftanjen,  namentlich  oiel  Sal^e,  fo  oermehren  btefe  natür* 
lieh,  wie  ber  3ucfer,  baS  fpecigfdw  @ewid;t  in  eingugreichem  ©rate, 
unb  eS  fann  ber  Sprup  baS  angeführte  fpecigfd;e  ©ewicht  jeigen,  ohne 
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bocp  ben  $ur  ^rpjkdifation  erforbertidjen  3ucfergepatt  erreicht  $u  pa* 
ben.  2lud;  t>erlxcrt  baS  Aräometer  tn  fo  btdftüfftgen  glüfftgf  eiten,  wie 
fte  ba$  berfodge  ^tdrfet  eine  ift,  fepr  an  dmpfinbtidjfeit. 

28a6  born  fpectftfd^ert  ©ewicpte  gefaßt  worben,  gitt  tm  SBefent* 
liefen  and;  bon  bem  (Siebepunfte.  Der  (gtebepunft  fteigt  aderbingg 
auep  in  bem  sD?aa§e,  atS  bie  doncentratton  borfc^ret tet,  unb  burep* 
fd;ntttttcp  liegt  ber  Siebepunft  be£  berfodden  ^tärfetd  bei  90  bid  96°  9t. 
Slber  fo  wie  frembe  (Bnbjtan^en  auf  baS  Aräometer  wirfen,  fo  mieten 
fte  auep  auf  ben  (Stebepunft,  fte  erpopen  benfelben,  wie  tpn  ber  3ucfer 
erpöpt.  Da6  Dpermometer  gemährt  nur  bann  einen  fixeren  ^tn^altö^ 
punft,  wenn  man,  in  mehreren  ^oepungen,  eine  Sftaffe  bon  gleicher 
(Mte  unb  35efd;affenpett  $u  berfoepen  pat,  wegpatb  e£  borpgttd)  beim 
9tafftntren  Slnmenbung  ftnbet. 

Aräometer  unb  Dpermometer  tonnen  baper  nur  im  herein  mit 
einigen  groben,  bie  adetn  bon  bem  3udergepatte  abhängig  ftnb,  atd 
bittet  $ur  drfennung  ber  erforbertttpen  doncentratton  2lnwenbung 
ftnben.  3u  tiefen  groben  gehört 

1)  bie  gabenprobe.  93?an  nimmt  etwa£  (Sprup  auö  ber  Pfanne 
^wifepen  bem  3^tgeftnger  unb  Raunten,  berreibt  ipn  ein  wenig  unb 
^tept  bett  3^ig^ftnger  botn  Daumen  in  bie  göpe.  Drei  gäde  fömten 
nun  etntreten.  Der  3uderfprup  gie|>t  ft'cp  hierbei  in  feinen  gaben, 
ober  er  $iept  ft'cp  in  einen  gaben,  ber,  wenn  er  eine  beftimmte  £änge 
erretept  pat,  gerretgt ,  ober  eg  entftept  ein  gaben,  ber  nidjt  gerrexgt. 
3m  erften  gade  ift  ber  Sprup  noep  nid;t  pinreid;enb  concentrirt  (noep 

bünnftüfftg) ,  tut  britten  gade  ift  er  concentrirt  (ju  jäpjlfifftg). 
3m  ^wetten  gade  fann  man  aus  ber  £änge,  bi£  melier  ftep  ber 
gaben,  opne  $u  zerreißen,  gieren  tagt ,  au£  ber  2lrt  unb  28eife,  wie 
er  geneigt  u.  f.  m.,  bte  gehörige  doncentration  erfennen. 

2)  Die  33t a$*  ober  ^uft  probe.  9ttan  tauept  ben  ©cpaumtoffel 
in  bie  foepenbe  Waffe ,  fcpwingt  ipn  etwas  ab  unb  btäft  mit  einer  ge* 
wtffen  gerttgf  eit  gegen  ben  Söffet,  woburep,  bei  ptnreiepenber  doncen* 
tration,  bott  bem  (Safte,  meiner  bie  Dehnungen  fc^tiegt  ober  bebedt, 
fteine  23täSd,)en  entgegen,  bte  bon  bem  Söffet  mepr  ober  weniger  teiept 
abfliegen.  Die  dköfje,  £etd)tigfett,  »gattbarfeit  unb  ber  ©tan^  ber 
33täSd;en  ^etgen  bem  geübten  3uderfteber  am  ©enaueften  bie  dottcen* 
tratton  beS  (Saftes.  3e  fleüter,  gtdnjenber,  teiepter  unb  pattbarer 
bie  33täScpen  ftd)  jetgen,  befto  concentrtrter  wirb  bte  Straffe  fein.  Der 
geucptigfeitSpftanb  beS  £ocatS  übt  einen  großen  dtnflug  aus,  weSpatb 
biefer  $u  beachten  tft. 

3)  Die  2ßafferprobe.  Wan  trogfett  bon  3^t  SU  3eit  etwas 
bott  ber  foepettben  SWajfe  tn  falteS  SÖaffer;  fobatb  man  aus  ben  Dro* 
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pfen  eine  $ugel  unter  2Saffer  bilben  fann,  bte  nidpt  an  ben  gtngern 
ftebt,  wenn  fte  IwrauSgenommen  wirb,  ftdp  aber  bttrch  ißr  eigenes  ®e* 
wicht  plattbrücfi,  fod  man  baS  $erfod)en  beenben  (Traufe). 

Wit  23erücfft'dptigung  beS  übrigen  Verhaltens  ber  fodpenben  SD?affe, 
namentlich  bei  ber  gingerprobe,  bie  man  gunädpft  vernimmt,  unb  mit 
9tücfft'dpt  auf  bie  fernere  Vehanbluttg  ber  31t  gewinnenben  3«derma)fe 
beftimmt  man  gewöhnlich  bitrrf)  bie  sJhtftprobe  ben  pajfenben,  richtigen 
©oncentrationSgrab.  3e  unreiner  bie  oerfodjenbe  Waffe  ift,  befto  we* 
niger  fann  fte  eingefodpt  werben,  weil  ftch  baS  glüfftgbletbenbe,  ber 
©prup  unb  bie  Welajfe,  bann  nicht  fo  teidpt  oon  ben  ferpftaden  trennt, 
gerner,  je  tangfamer  bie  Waffe  fpäter  erfattet  unb  je  größer  habet 
bie  ürpftatle  werben,  befto  let'dpter  wirb  ber  ©prup  noch  abfießen. 

©S  ift  fdpon  oben  angeführt  worben,  wie  midjtig  eS  fei,  ben 
paffenben  ©oncentrationSgrab  richtig  gu  treffen.  Vei  gleicher  Ve* 
fcpajfenheit  beS  oerfodpten  ÄlärfelS  ^än^t  nämlich  baoon  gunädpft  unb 
bann  oon  ber  wetteren  Velmnblung  ber  3ucfermaffe,  fo  ber  £empe* 
ratur  beim  Süden,  ber  Vefmnblung  ber  gönnen  ober  Säften  auf  bem 
Voben  u.  f.  w.  gang  baS  äußere  2lnfehen  beS  *ProbucteS  unb  bamit 
ber  SÖerth  ab,  wetdpen  baffeibe  als  fpanbelSwaare  befiel.  Oie  ©pradpe 
reicht  nicht  auS,  um  alles  OaS  gufammengufaffen,  was  bet  btefen 
Arbeiten  tu  53etrad;t  fomtnt,  fte  tft  unfähig,  bie  feinen  Unterfdptebe 
gu  oeranfdpault'cben,  um  welche  eS  ftdp  fyiex  hanbelt;  Talent  unb  ^ra^ 
rtS  bringen  enblich  ben  3ucferß'eber  bahin,  baß  er  mit  ber  ©chnedig- 
fett  beS  ©ebanfenS  2ldeS  überblt'cft,  was  auf  bie  Vefdpaffenlpeit  ber 
5>robucte  influirt,  baß  er  ftch  baS  aneignet,  waS  man  ein  ridpttgeS 
©efüßt  nennen  fann,  unb  bteS  leitet  ihn  bann  fieper.  ©in  tüchtiger 
3ucferft'eber  oermag  auS  einem  weniger  guten  ^lärfel  ein  beferes 
^robuct  gu  ergielen,  als  ein  fchlechter  3ucferfteber  aus  einem  beferen 
ßlärfet  bargufteden  im  ©tanbe  ift.  äöenn  oon  ber  wetteren  33er- 
arbeitung  ber  3ucfermajfe  bie  9Tebe  ift,  werben  ftch  wdp  W  unb  ba 
gingergeige  für  gwecfmäßigeS  Arbeiten  geben  taffen. 

Veint  33erfoc^en  eines  feßr  fiarf  alfalifchen  Ä'lärfelS  geigt  ftch  bte 
fonberbare  ©rfchetnung,  baß  bei  einer  gewijfett  ©oncentration  feine 
Verbampfung  mehr  ftattßnbet;  baS  ©ieben  hört  auf,  baS  Ätärfel  liegt 
ruhig  in  ber  Pfanne,  unb  burdp  ftärfere  #iöe  wirb  bie  Verbampfung 
nidpt  oermehrt;  ber  3nl;alt  ber  Pfanne  bräunt  ftch ,  fabem  ber  frp^ 
ftadifirbare  3«der  tn  unfrpftadiftrbaren  3ucfer  (©aramel)  übergeht  ; 
man  fagt,  baS  ^lärfel  fo  dpt  fett. 

©ine  bebeutenbe  atfalifdpe  Dteaction  ift  bie  Urfache  beS  gettfodpenS, 
bteS  fdpeint  erwiefen,  bettn  burdp  eine,  wenn  auch  nur  thetfweife 
9?eutratifation  berfelben  wirb  eS  befeitigt.  Ob  eine  Vcrbütbung  ber 
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§)  t  e  03  a  c  u  u  m  a  p  p  a  r  a  t  e. 

2llfalien  mit  ftidftoffßalttgen  ©ubßan$ett  (ober  beö  3uderd  mit  $alf?) 
ßartnädtg  bad  SSaffer  surüdßcilt  ober  me  fonft  bte  alfalifdje  9?cactton 
wirft,  tft  nodj  mtentfd;ieben. 

$ocßt  bad  ^lärfet  fett,  ober  lägt  ftd;  aug  bem  ©ange  ber  £äu* 
terung  unb  bed  33erbampfen$  fddteßen,  baß  ed  fett  fodjen  werbe,  fo 
muß  eine  9teutraltfation  burcß  feßr  rerbünnte  ©äuren,  ©d;wefelfäure 
ober  9tyo$p£orfäure,  twrgenommen  werben. 

3n  9tüdftd)t  barauf,  baß  bad  gettfocfyen  bed  $lärfel$  oorsüglid) 
$u  ber  3eit  in  ben  gabrtfett  rwrfam,  wo  man  mtt  ber  $nocßenfol;te 
nod)  fef;r  fparfam  umging,  unb  baß  e$  je^t  ntd;t  meßr  ba  benterft 
wirb,  wo  man  retcßltcße  Mengen  001t  $of>le  anwenbet,  fäjetnt  bod; 
ttor$ug£wetfe  ein  9tüdßalt  an  ^t’alf  bte  Urfad;e  baoon  $u  fein,  ober 
man  muß  anneßmen,  baß  bte  retd;lid;e  üUtenge  Jt'oßle  and)  eine  grd- 
ßcre  9J?enge  2llfatien  $urüd£ält.  Daß  bad  gettfodjen  ba  ntcßt  ftatt* 
ftuben  fann,  wo  man  twr  ber  23eßanblung  mit  $ol;le  ben  ©aft  neu* 
traltftrt,  tferfteßt  fid;  woßl  oott  felbft. 

Unter  ben  für  bte  Darftellung  be£  9tüben£uder3  bcmerfendwertßen 
@igenfd;aften  be$  frpftallifirbaren  3uderS  würbe  ©eite  593  aud;  bte 
©tgenfcßaft  aufgefüljrt,  bte  $rjs)ftallifatiott6fäfngfeit  3U  vertieren,  neun* 
lid;  ft 4)  tn  ©twu^uder  (33en£fe,  grnd;t$uder  ?)  um$uwanbeln,  wenn 
er,  tn  SÖaffer  getdft,  anfwltenb  gelodet  werbe,  unb  e£  würbe  gefagt, 
baß  btefe  Umwanblung  um  fo  rafdjer  erfolge,  je  Iwßer  ber  ©iebepunft 
ber  £bfung  liege,  alfo  je  concentrirter  biefelbe  fei  unb  unter  je  ftdr* 
ferem  Drude  fie  jtebe. 

Der  Drud,  unter  welkem  ber  3«cferfaft  in  ben  offenen  Pfannen 
fed)t,  tft  natürlich  ber  Drud  ber  2ltmofpt;äre.  23et  biefem  Drude 
liegt  ber  ©tebepunft  be$  ntd;t  fo  fef>r  concentrtrten  ©afteä,  wie  er 
ftd)  in  ben  33erbamdfpfannen  ßnbet,  nur  wenig  pöpev  als  ber  ©iebe* 
punft  beS  28afferd,  etwa  bei  81°  9t. ,  aber  ber  ©tebepunft  beS  Älctr* 
felS  ergebt  fuß,  in  ber  lebten  ^eriobe  ber  35er!ocßung,  auf  96°  9t. 
Gefertigt  ober  »erminbert  man  nun  ben  Drud  ber  2ltmofpßäre  wäß* 
rettb  beö  33erbampfenS  unb  33erfod)ens,  fo  wirb  ber  ©iebepunft  be* 
beutenb  erniebrigt,  bei  bem  33erfod;en  beS  itlärfelS  3.  23.  auf  oßn* 
gefäßr  50°  9t.  ßerabgebraeßt,  wenn  ber  Drud  um  26  3oll  Ouedftlber* 
ßöße  oerminbert  wirb.  2öetl  nun  bei  bem  ntebrigeren  ©iebepunfte  bte 
Umwanblung  bed  drpftalltftrbaren  3uderd  in  ©t;ru:p$uder  weniger  leidjt 
ftattßnbet,  fo  muß  baS  $od;en  ttn  lufttterbünnten  9taume  eine  33er* 
größerung  ber  Ausbeute  an  feftem  3«der,  eine  33crmtnberung  bei¬ 
menge  ber  melaffe  ^ur  golge  ßaben. 
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Oiunfefrübenjucferfabrifation. 

£owarb  war  td,  welcper,  tn  D^ücfftc^t  auf  btefen  Umjlanb, 
äuerfl  ba£  tocpen  trn  luftoerbünnten  Vaume  tn  bte  Bucferrafftnerien 
entführte,  welcper  fogenannte  Vacuum-Slpparate  ober  Vacuum* 
Pfannen  conftruirte,  unb  jeist  ftnben  fiep  fotc^e  Apparate  faft  tn 
allen  9iunfelrüben$ucferfabrifen  pteftger  ©egenb.  ©ie  werben  tn  bie^ 
fen,  mit  wenigen  2luanapmen,  nur  jum  Verfocpen  be$  ßlärfel*,  niept 
and)  jum  Verbampfen  be£  ©afted  benutzt,  wag  im  Mg  erneuten  nur 
^u  billigen  fein  bürfte,  ba  eine  Erniebrigung  beg  ^oeppunfteg  $u  einer 
Bett/  wo  ber  $alf  unb  bie  Matten  $erfe£enb  auf  bte  frembarttgen 
Veftanbtpetle  beg  Saftet  einjuwirfen  paben,  jebettfallg  btefe  ^erfee-enbe 
SSirfung  beeinträchtigen  mujf  Mcp  fepügt,  wte  wir  wtjfen,  bie  ftarf 
alfalifepe  Vefcpaffenpett  beg  oerbampfenben  ©afteg  ben  frpftalltftrbaren 
Bucfer  fepr  bebeutenb  oor  ber  Umwanblung  in  ntcptfrpftalitfirbaren 
Burfer,  unb  überbieg  Hegt  ber  ©iebepunft  beg  oerbampfenben  ©afteg 
ntc(;t  fo  fehr  hoch- 

Dte  Vaeuurn -Apparate  hefteten  aug  einer  oerfcplojfenen  $ocp* 
Pfanne  unb  einer  Vorrichtung  jur  Verbünnung  ber  £uft  unb  gort* 
fcpaffuttg  ber  fiep  entwiefetnben  Dämpfe.  Dag  ^oepgefäfj,  gcwopnlicp 
ber  Apparat  genannt,  pat  bei  allen  tm  Sefentltcpen  etn  unb  biefelbe 
Einrichtung,  nur  bte  Vorrichtung  $ur  £uftoerbünnung  unb  Ableitung, 
refp.  Vefettigung  ber  Dämpfe  ift  oerfepieben. 

gig.  154  giebt  ben  Durcpfcpnttt  etneg  folcpen  Apparates  älterer 
Einrichtung,  nur  für  ben  B^ecf  bie  wieptigften  Dpeile  bejfelben  ^etgen 
ober  boep  nennen  ju  föntten,  opne  Dtücf  fiept  auf  bie  pajfenbfte  £age 
tiefer  Dpeile  %n  einanber,  wetepe  fiep  and  fpäteren  Mbtlbungen  er¬ 
geben  wirb. 

Der  untere  Dpeil  oott  A  pat,  %nx  Erpipung  mittelft  Dampf,  einen 
äpniiepett  hoppelten  Voben,  wte  bte  ©epeibepfannen,  aber  um  bte  Eköfje 
ber  bampfbtlbenben  gläepe  $u  oermepren,  ift  noep  bag  ©cplangenropr 
b  angebraept.  3m  oberen  Dpetle  oon  A  beftnbet  fiep  feitwärtg  ein 
sD?anttolocp,  um,  $ur  Reinigung,  refp.  3nftanbfe#ung,  in’g  3nnere  ge- 
langen  $u  fonnen. 

Der  cplinbrifcpe  pope  Mffa£  B  bient  jur  Verpütung  beg  lieber- 
ftetgeng  beg  Bucferfafteg,  beim  Äocpen,  in  ben  niept  abgebtlbeten  Eon- 
benfator  ober  Verbünnunggapparat,  mit  welcpem  ber  Äocpapparat 
burep  bag  9topr  a  in  Verbtnbung  ftept,  unb  oon  welcpem  er  burep 
ben  £apn  q  ab$ufcplteßen  ift.  Die  EHagröpre  r  $eigt  ben  ©tanb  ber 
glüffigfeit,  wenn  biefe,  wäprenb  beg^oepeng,  big  bapin  fteigen  foltte. 

Dag  9topr  c  ift  bag  oom  Dampffejfel  fommenbe  Dampfropr, 
eg  geftattet,  Dampf  mittelft  beg  frnpneg  d  tn  b ad  ©cplangenropr, 
mittelft  beg  £apneg  e  unter  ben  Voben  beg  Apparates  ju  leiten. 
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f  ba«  conbenflrte  Sßaffer  unb  ben  Dampf  au«  bem  gelangen* 
rot;re,  ba«  9tol>r  g  bicfelben  au«  bem  Siaurne  unter  bem  ©eben  ab. 
£>urd)  bie  Oeffnmtg  h ,  bte  mit  einem  Siebte  in  Sßerbtnbung  ftcfit, 
Sig.  154. 


erfolgt  ba«  3uf(ießcn  be«  ju  »erfodienben  Safte«,  unb  au«  ber  un* 
tereit  Oeffnung  i,  bie  mit  einem  eingefddijfencn  Gonuö  verfdrloffcn  i(i, 
ba«  SIbfließen  ber  fertigen  3uctermaffe. 
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k  ift  eine  Vorrichtung  (©onbe,  Steuer),  burcf)  it^elc^e  e£  möglich 
n)trb,  eine  ftetne  $ro be  beö  Inhaltes  aus  beni  Apparate,  $ur  Unter* 


«ig.  156. 


$ig.  155. 


fudmug  Per  (Toncentration,  $u  ermatten,  oljne  tag  £uft  oon  5lugen 
etnbringen  fantt  £)ie  Vorrichtung  heftest  au$  einer  fct;räg  in  bcn 
Apparat  ge^enben  unb  bamit  tuftbicf>t  oerfcpraubten  9?b^re ,  welche 
oben  offen,  unten  gefcptoffen ,  aber  an  einer  ©eite  unten  mit  einem 
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mtnbegeng  einen  falben  breiten  unb  solllangen  21uöfcgnitte  Der* 
fegen  ift,  wie  e6  au£  ber  Hbbtlbung  erft djtlicp.  Htt  biefer  Stelle  ftecft 
tu  bei*  jftogre  ein  $weite$  furseg  Dftogrenftüd,  baS  ft'cb)  tu  ber  SJtbgre 
um  bie  Hälfte  eines  Greifes  bregen  lägt  unb  baS  einen  ägnlicpen  21uS* 
fcpnitt  gat,  wie  baS  äugere  ^ogr,  fo  bag  man  beibe  Segnungen  auf 
etttanber  pagenb  gellen  fann.  VSäprenb  beS  $ocpenS  ift  bie  Stellung 
biefeS  9foprenftüdS  eine  folcpe,  bag  bie  beiben  Segnungen  einanber 
nicpt  beden,  bag  bie  Deffnung  ber  äugeren  Dlögre  burd;  bie  2Sanb 
beS  inneren  9?ögrenftüdS  gefcplogen  ift,  gig.  156.  Soll  $robe  genommen 
werben,  fo  gefcpiept  bieS  auf  folgenbe  Söetfe.  ©in  metallener  Stempel, 
oben  mit  einem  ©rtge  Derfepen  gt'g.  157  a,  pagt  mit  feinem  unteren 
Tpeile  in  bteS  DWgrenftüd  unb  gat  gier  eine  Vertiefung  (©rube),  weldje 
ebenfalls  mit  ber  Segnung  beS  D^oprenftüdS  unb  ber  Degnung  ber  äuge* 
reu  längeren  ^öpre  correfponbirt,  gig.  157  b.  $?it  |)ülfe  sweter  perDor* 
ragenben  Stifte  fagt  biefer  Stempel  (ber  eigentliche  Stecper)  in  baS  brep* 
bare  D^öprenftüd,  in  einer  £age,  wo  feine  ©rube  unb  begen  HuSfcpuitt 
gcp  beden,  gig.  158  a,  unb  bieS  fann  nun  baburcp  fo  gebrept  werben, 
bag  feine  £)egnung  aucp  bie  ber  äugeren  9töpre  becft ,  gtg.  158  b,  in 
weldjer  £age  natürlich  bie  3udermage  in  bie  ©rube  beS  Stempelt  giegt. 
Sffiirb  bann  b aS  ^oprenftücf  wteber  in  bie  früpere  £age  surüdgebrept, 
fo  ig  baS  innere  beS  Apparates  Don  ber  £uft  wteber  abgefperrt,  aucp 
wenn  ber  Stempel  nun  peraubgejogen  wirb.  £)ie  in  ber  ©rube  beS 
(Stempels  begnblicpe  geringe  Stenge  3udermaffe  bient  $ur  $robe,  welcpe 
pier,  wie  letcpt  ein^ufepen,  nur  bie  gabenprobe  fein  fann,  ober  eine 
^rpftallifationSprobe,  für  welcpe  man  bie  perauSgepolte  9)?age  auf 
eine  reinliche  Tafel  Don  weicpem  Iwl^e  tropft. 

Um  baS  Vergalten  beS  Saftet  in  bem  Apparate  beim  ßWcpen 
beobacpten  $u  fönnen,  finb  bie  ©laSplatten  ll  angebrad;t,  bie  etn* 
anber  gegenüber  liegen.  Vor  einer  berfelben,  ber  pinteren,  ftept  eine 
£ampe,  beren  SHcpt  burcp  einen  tricpterförmigen  2D?etallfpiegel  auf  bie 
Obergäcpe  beS  Saftet  geworfen  wirb.  3um  Inneinbringen  Don  etwas 
gett,  um  baS  Steigen  &u  Derpüten,  ift  ber  Trtcpter  m  mit  bem  £apn 
n  Dorpanben,  bei  begen  Oegnen  baS  im  Trtcpter  entpaltene  gett  fo# 
gleich  eingefogen  wirb. 

3ur  Veobacptung  ber  Temperatur  im  Apparate  beftnbet  ftcp  bei  o 
ein  Tpermometer,  unb  eben  fo  tft,  an  einer  anberen  pagenben 
Stelle,  ein  9?opr  Dorpanben,  welcpeS  mit  bem  füqeren  Sd;enfel  eines 
VarometerS  in  Verbinbung  ftept,  um  bie  im  Apparate  gattgnbenbe 
^uftDerbünnung  feben  Hugenblid  beobadden  $u  fönnen. 

©nbltd;  beftnbet  ftcp  bei  p  ein  £uftpapn,  ber  beim  Ablagen  ber  3uder* 
mage  ber  atmofppärifcpen  £uft  ben  3utritt  in  ben  Apparat  gegattet. 


•6Si  -Big 
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fDie  SSacuum a££atate. 

23ei  ben  guerfi  in  dnglanb  conftruirten  Apparaten  brachte  man 
bte  SBerbünnung  ber  guft  babureg  gervor,  bag  man  ben  betriebenen 
toegapparat  mit  einer  ginreiegenb  nurfenben  Luftpumpe  in  35erbtnbnng 
fe£te  nnb  burd;  biefe  aud;  bie  fteg  fpäter  entmicfelnbeu  Kämpfe  fort* 
fegaffte.  Die  un$tvecfmägige  donftruetton  ber  gier^u  angemanbten 
Luftpumpe  Heg  biefe  Strt  ber  2uftverbünnung  ntd;t  vortgetlgaft  er* 
fegetnen,  tnbem  fte  namentlich  einen  bebeutenben  ^raftaufmanb  er* 
forberte.  9?  o  tg  in  granfreid)  fucf)te  biefen  Sluftvanb  baburd;  $u  ver* 
metben,  bag  er  bie  nötgtge  £eere  ober  £uftverbünnung  bureg  Dampf 
unb  donbenfation  beffelben  bewirfte.  Den  Durd;fcgnitt  eined  Diotg1* 
fd;en  2(pparate$  geigt  gt'g.  159.  A  ift  ber  Äocger  unb  B  ber  donbett* 
fator.  2Sid  man  ben  Apparat  in  Dgätigfett  fef$ett,  fo  tvtrb  ^undd;g 
aud  beiben  Duetten  bie  barin  befmblicge  £uft  mittelft  Dampf,  ber 
bureg  baS  9togr  a  ^uftrömt,  entfernt,  ma$  erreicht  ift,  menn  au$  ber 
Oeffnung  ober  bem  £agne  b  ftatt  ber  betriebenen  £uft  ein  heftiger 
Dampfftrom  entmetegt.  23eibe  £cigne  a  unb  b  merben  bann  gefcglojfen, 
worauf  bureg  bie  äugere  2lbfüglung  im  Apparate  fegon  fo  weit  eine 
£eere  entftegt,  bag  bureg  Deffnen  be3  £agnc£  c  ber  $u  verfoegenbe  ©aft 
aus  bem  33egälter  C  in  ben  Locher  fteigt.  9tad;  ginretdjenber  güdung 
wirb  ber  £agn  c  gefcgloffen  unb  nun  bureg  d  unb  e  Dampf  £Wtfd;en 
ben  Doppelboben  unb  in  ba£  ©cglangenrogr  geleitet,  ©o  wie  ba£ 
mit  bem  Apparate  in  Sßerbtnbung  ftegenbe  Barometer  eine  Termin* 
berung  ber  £eere  an^etgt,  öffnet  man  ben  £agn  f  am  donbenfator, 
wobureg  aud  bem  Brunnen  ober  Söajferbegälter  D  falte©  SÖaffer  in 
ben  oberen  Sgeil  bed  donbenfator^  tritt  unb  gier  bureg  bte  ©ieb* 
Vorrichtung  g  fein  vertgeilt,  eine  vodftänbige  donbenfation  ber  im 
^ocger  entwickelten  Dampfe  unb  bie  drgaltung  ber  £eere  bewirft.  gft 
bie  gtnreiegenbe  doncentration  erreicht  unb  bie  ergaltene  3ucfermaffe 
abgelaffen,  fo  wirb  tn^wifegen  ba3  conbenftfte  unb  $ur  donbenfation 
benu^te  Söaffer  burd;  ben  £agn  b  abgelaffen,  ber  Apparat  vor  ber 
^weiten  güdung  auf’3  9teue  bureg  ben  Dampf  audgeblafett  ober 
von  Cuft  befreit  unb  bie  angeführte  Operation  wiebergolt.  Durcg 
biefen  9t  otg1  fegen  Apparat  wirb  $war  an  meegamfeger  $raft  ge* 
fpart,  allein  viel  ^Brennmaterial  $u  bem  wiebergolten  2ludbchnpfen 
ober  Olafen  verbrauegt.  Dabei  fommt  eS  ntegt  feiten  vor,  bag  fteg 
aug  bem  $ur  donbenfation  benuöten  SSaffer  eine  folc^e  Stenge  $?uft 
entwtcfelt,  bag  noeg  vor  SBeenbtgung  einer  $od;ung  ein  abermalige^ 
2lu$blafen  beS  ganzen  Apparates  nötgtg  wirb,  waö  bei  ber  grogen 
9täumlid)fett  be^  donbenfatorö  ober  SBerbtcgterd  eine  Stenge  Dampf 
erforbert  unb  bann  bie  ^odgung  fegr  verzögert,  ^lucg  ber  Umftanb, 
bag  bei  biefer  dümdjtung  beö  ^Ipparated  bte  erforbef liege  ftarfe  l^uft* 
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9iun  Feint  benjuderfabrifation. 

tterbünnung  gcrabe  am  ©nbe  ber  $od;ung,  wo  fte  bod)  bor^üglid) 
nöttn'g  ift,  fel;r  fcfywierig  erhalten  ftefrt,  macf)t  ben  Apparat  weniger 
empfejtfendwertf). 

gn  imferen  beutfdwn  gabrifcn  ftnbet  man  jeßt  wof)l  jtemltdj  all* 
gemein  bie  £uf©erbitnnung  (Verbtd;tung  ber  Kämpfe  unb  Entfernung 
ber  Cuft)  burcf)  entert,  bem  Eonbenfator  bed  9? oty feiert  Slpparated 
äfmltcben  Eonbettfator  unb  eine  etttfad)  conftruirte  Luftpumpe  bewert 
ftelligt,  welche  ledere  sugletcty  bad  SÖaffer  aud  bem  Eonbenfator  jte£t, 
ber  bedlwlb  ntd)t  bte  enorme  ©röfe  bed  Sftotfi’fdfen  $u  Imben  braud;t. 
gig.  160  unb  161  geigen  einen  folgen  Apparat  ttenefter  Eonftructton  *). 

Die  Einrichtung  bed  $od>apparated  bebarf,  nach  bem  früher  9J?tt= 
getfwilten,  letner  fpeciellen  Vefd;ret'hung ;  ein  paar  SÖorte  barüber  wer* 
ben  genügen. 

a  tft  bad  ttom  Dampffeffel  fommenbe  Dampfrohr,  ed  theilt  ftcf> 
tu  $wei,  mtt£äl;nen  tterfehene  2lrme,  von  benen  b  ben  Dampf  in  bad 
Schlang  enrojw  bed  Apparates  leitet,  c  unb  d  aber  nur  geöffnet  werben, 
wenn  bad  gnnere  bed  Apparates  audgeblafen  werben  foll.  Von  bem 
Verbinbungdrofw  jwtfc^en  c  unb  d  fattn  nod;  etn  bünned  ^ojw  nad; 
unten  31t  abge^en,  um  angefäuerted  ober  reined  2öaffer  tu  ben  Appa¬ 
rat  ^u  faugen,  nac^bem  man  burch  einen  Dampfftrom  eine  £uf©erbün* 
nung  bewerfftelligt  hat.  Der  hoppelte  Voben  ift,  wie  ed  ber  Durd^ 
fdjnitt,  gig.  161,  jetgt,  ntd)t  twrhanben;  bad  Schlangenrohr  reid;t 
völlig  aud. 

e  ift  ber  £ahn  swmEtnlajfen  ber  $u  berfoc^enben  glüffigfeit;  twn 
ben  Röhren  f  unb  g,  für  welche  beibe  er  bient,  fte^t  bie  eine  mit  bem 
Vehälter,  worin  bad  $lärfel  beftnbltd)  ift,  tn  Verbinbung,  bie  anbere 
mit  bem  Vehälter,  in  welchen  bie  Sprupe  unb  5D?etaflfen  gebrad;t  wer* 
ben,  bie  $u  »erlösen  ftnb. 

h  ift  bad  ©lad  sunt'Veobadjten  bed  kochend ;  thm  gegenüber  liegt, 
wie  früher  gefagt ,  ein  ^wetted  ©lad,  $or  welchem  eine  £antpe  fte^t; 
i  ber  £rid)ter  für  bad  gett,  k  bad  Barometer,  l  bad  D^ermometer, 
m  bte  9?öl;re  für  ben  Sted;er,  n  etn  etnfadter  ^Probefwhn,  bejfen  £tlte 
nicht  durchbohrt  ift,  fonbern  nur  eine  Vertiefung  hat,  weld;e  ftd>  bei 


*)  £)er  abge&übete  Apparat  ift,  oon  Drtlepp  in  2Jtagbeburg  angefertigt,  foeben 
in  ber  pieftgen  ^nbrt!  Don  <Satomon  unb  Saut ler  aufgeftellt  worben.  Sie 
Betonung  unb  ber  ^ol^fcbnitt  ftnb  öom  ©irector  beö  rblograbbtf^tn  SUelterö  be$ 
^errn  Sie  weg,  bem  fo  riil)mlicbfi  befannten  ^>errn  ®.  Steiger.  91u<b  ber 
^ubferfdjmiebemeifter  ^intmel,  f)ier  m  Sraunfdbweig ,  oerfertigt  Sacuuitu 
Slrparate  unb  überbauet  bie  jur  Sfiübenjuderfabrifation  gebörenben  Slpparate, 
wie  (Sbbeibepfannen,  Serbampfpfannen  u.  f.  w.  oon  treffli^er,  fef)r  foliber  Arbeit. 

(O.) 
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etner  falben  Umbrefiung  mtt  3utfermajTe  ffifft/  bte  bann,  nacf)  betn 
3uritcfbref)en ,  ront  au^fTtegt  unb  jur  $robc  btent. 

o  tft  ber  £ebel,  an  welkem  ber  @omt$  ft$t,  ber  bte  Dejfnung 

160. 


$um  ^Iblaffen  ber  3utfermaffe  berfcfilteft;  p  tft  etn  anbever  £ebef 
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ioelcper  jenen  perabbrüeft,  atfo  ben  Eonug  anbrüeft.  q  tji  ein  groger 
Dncpter  $ur  Slufnapme  ber  abfftegenben  3ucfermajje  unb  jum  2ßeg* 
»ifl-  162. 


(eiten  berfetben  in  bte  barunter  ftepenben  $üp(er.  r,  gtg.  162  ift  bag 
2lb(eitunggropr  für  bte  Dämpfe  unb  bag  SSajfer  beg  ©düangenropreg; 

an  berfeXben  gtgur,  ift  eine  forgfältig  aufgefepliffene,  mit  £anb* 
paben  oerfepene  SDfeffingptattc,  me(d;e  bte  obere  groge  Öeffnung  beg 
2lpparateg,  bte  a(g  sD?ann(od;  bient ,  oerfd)(iegt.  @t’e  wirb,  nad;  cr^ 
fotgter  £uftoerbünnung ,  burep  bie  atmofppärifcpe  £uft  angebrüeft  unb 
bemirft  fo  (uftbiepten  $erfcp(ug. 

Der  ^oepapparat  ftept  burep  bag  mette  Dtopr  t  mit  bem  Eon* 
benfator  in  Sßerbinbung,  bejfen  Einrichtung  g'cp  am  beften  aug  bem 
Durcpfcpnitt,  gig.  162,  ergiebt,  bejfen  2Birfunggtoeife  am  beuttidjften 
werben  mirb,  menn  mir  ung  benfen,  bag  ber  Apparat  in  Dpättgfett 
gefegt  unb  bann  in  Dpätigfett  ermatten  merben  fott.  Dag  mette,  oben 
offene  Dtopr  u,  metdjeg  ft d)  naep  unten  $u  oerjüngt,  fiept  mit  ber  £uft* 
pumpe  in  23erbinbung.  (Bobalb  bie  Luftpumpe  in  Dpätigfeit  gefegt  ift, 
erzeugt  fte  in  bem  Eonbenfator,  unb  natürlich  auep  in  bem  $od;apparate, 
einen  (uftoerbünnten  Dtaurn,  wie  eg  an  bem  gatten  beg  Duecfftlberg 
im  Barometer  $u  oerfolgen.  Deffnet  man  bann  ben  £aptt  e  am  Äocp* 
apparate,  gig.  160,  fo  faugt  ber  Apparat  bag  $lärfel  ober  ben  ©p* 
rup,  bie  ^um  23erfod;en  beftimmt  ftnb,  ein,  unb  man  bewerfftettt'gt  fo 
bie  güttung  big  %nx  angemejfenen  £öpe.  £äg t  man  nun  burep  ben 
Dampfpapn  b  Dampf  in  bag  ©cplangettropr  treten,  fo  fomrnt  bie 
glüfftgfeit  im  Apparate  halb  bem  ©iebepunfte  nape.  gn  biefem  klugen* 
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bltcfe  pat  fte  t>te  größte  Neigung  über$ufteigen ,  ma£  man  burcp  Nt* 
gelang  be$  DampfsutritteS  unb  burd;  dtnlaffen  bon  etmaS  gett,  au$ 
i,  oerpinbern  fann.  3ft  einmal  ba£  ßocpen  eingetreten,  fo  ift  bie 
@efapr  beS  Ueberfteigen£  meiften$  borüber. 

(Bobalb  nun  ba$  $ocpeit  beginnt,  öffnet  man  ben  £apn  v  an  bem 
donbenfator,  meiner  baö  Dlopr  w  mit  bem  9?opr  x  berbinbet, 
gtg.  160.  Da3  erftere  gept  ju  einem  23epälter  mit  faltem  SSaffer,  ber 
pod;  ftept,  ba£  smeite  tritt,  mie  e$  gtg.  162  jet'gt,  in  ben  donbett* 
fator,  itämltcp  in  ba£  meite  D^opr  u  beff eiben,  unb  ift  pter  mit  fepr 
feinen  £öcpent  burcpboprt.  Da  bte  Luftpumpe  unau^gefeßt  bie  2uft* 
berbünnung  unterhalten  pat,  fo  bringt  beim  Deffnen  biefeö  £apne3  v 
ba$  falte  Saffer  in  ben  donbenfator,  unb  jmar  burcp  bte  feinen  Kö¬ 
cher  be$  9lopre6  x  al$  jarter  Siegen.  Durd;  bteS  falte  2Öaffer  mer- 
ben  nun,  mie  in  bem  Dlotp’fdjen  5lp^arate ,  bte  aus  bem  ^od;* 
apparat  fommenben  Dämpfe  conbenfirt  unb  bas  baburcp  entftepenbe 
manne  SSaffer  mirb  bott  ber  Luftpumpe  au$  bem  D^opre  u  megge^ogen. 
Die  Luftpumpe  polt  alfo  nur  im  Anfänge  £uft  allein  au3  bem  2lppa* 
rate,  fpäter,  menn  ba$  ^od;en  eingetreten  unb  bie  £uft  au$  bem 
Apparate  burcp  bte  äßafferbämpfe  berbrängt  tft,  pat  fte  faft  nur  Sßaffer 
^u  polen,  ober  außer  Söajjer  bocp  nur  bie  geringe  9ttenge  bon  £uft, 
meld;e  pte  unb  ba  einbringen  fann  unb  melcpe  in  bem  donbenfationS* 
maffer  entpalten  ift. 

SSortn  bte  mefentlicpe  $erfd;iebenpeit  biefeö  Apparates  bon  bem 
^otp’fcpen  Apparate  beftept,  leucptet  ein.  23et  bem  9totp’fd;en 
Apparate  mirb  bie  in  bem  Apparate  enthaltene  £uft  burcp  einen 
Dampfftrom  berbrängt,  au^getrieben,  pter  burcp  eine  Luftpumpe  au^ 
gezogen.  Die  donbenfation  ber  Dämpfe  erfolgt  in  beiben  Apparaten 
auf  gleid;e  2Beife,  nämlicp  burcp  eingefprt$te3  faltet  Sajfer,  aber  in 
bem  Olotp’fcpen  donbenfator  muß  alleö  conbenfirte  SBaffer  bon  einer 
^odjuttg  in  bem  donbenfator  bleiben,  muß  biefer  alfo  eine  fepr  be* 
beutenbe  @röße  paben,  mäprenb  in  bem  eben  befdjriebenen  Apparate 
ba6  conbenfirte  Gaffer  fofort  burd;  bie  s]htmpe  meggepolt  mirb,  ma$ 
e£  möglicpt  macpt,  beit  donbenfator  mett  fleiner  ju  nepnten.  2lußer* 
bem  pat  biefer  Apparat  bie  fcpon  oben  Sette  683  perporgepobeiten 
■ftadjtpeile  nicpt. 

S^ocp  ift  $u  erläutern,  meSpalb  bie  33erbid;tung  ber  Dämpfe  in 
bem  9?opre  u  bemerfftelligt  mirb,  meepalb  man  nicpt,  mie  in  bem 
9?otp’fcpen  donbenfator,  bteö  D^opr  gan$  megläßt,  mo  bann  bte  33e r* 
bicptung  in  bem  dplinber  erfolgen  mürbe,  ber  biee  Ütopr  umgtebt.  äßie 
e$  bte  gig.  162  geigt,  fönnen  in  ba£  9topr  u  nur  Dämpfe  au$  bem 
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Apparate  gelangen,  fann  etwa  überfteigenbe  g  1  üf  ft  gf  eit  nt cpt  in 
baflfeXbe  treten.  £)ieS  ltn'rb  eben  beabfieptigt.  ft'ocpt  Per  3njmlt  beö 
tocpapparateä  über,  fo  gept  baö  Uebergefocpte  nicpt  mit  bem  Gonbcn* 
fatton^waffer  fort,  fonbern  eS  fammelt  ß'cp  in  bem  ba6  9?opr  u  um^ 
gebenben  Gfplinber  an  unb  fann  au$  btefem  burep  ben  £apn  y  abge* 
laffen  werben.  2ln  bem  @la$ropre  z,  gig.  160,  erfennt  man  ben  ©tanb 
ber  glüfftgfeit.  Die  Erfahrung  jeigt,  baß  bet  oorficptigem  Arbeiten  baö 
lleberftetgen  oermteben  werben  fann. 

Luftpumpe  ftnbet  man  metftenS  eine  einfache,  forfältig  ge* 
arbeitete  (Säugpumpe  angewanbt.  (Sepr  jwecfmäßig  tft  bte  in  gig.  163 
abgebilbete  $weiftiefelige  9htntpe.  3n  einem  eifern  cn  haften  fiepen  bte 
beiben  55umpenfHefel  A  unb  U,  welcpe  burep  bte  Deffnungen  aa,  im 
33oben  beS  ^aftenS,  mit  bem  gcmcinfcpaftlicpen  ©augropr  b  tn  33er* 
btitbung  ftepen.  £)ie  Deffnungen  a  a  werben  burep  Ventile  gefcploffen, 
bie  fiep  offnen,  wenn  bie  korben  cc  ß'cp  peben,  wobei  bann  bte  in 
ben  korben  beßnblicpen  33enttle  d  d  ftep  fcpließen.  33  et  nt  üftiebergattge 
ber  Kolben  fallen  bte  unteren  33enttle  ^u,  wäprenb  fiep  bte  Ventile 
ber  Kolben  offnen.  Dieö  (Spiel  ftnbet  $wtfcpen  beiben  jumpen  ab* 
wecpfelnb  ftatt.  £)te  mit  bem  Saffer  aufgefogene  Luft  entweiept  au3 
bem  Saffer,  wäprenb  ba$  überflüjßge  Saffer  burep  bte  SDeffnung  e 
abfließt.  Daburcp,  baß  bie  jumpen  gan$  in  Saßer  ftepen,  ftnb  ipre 
Liberungen  letepter  biept  $u  erpalten. 

Die  Luftpumpen,  welcpe  mit  ber  Luft  $ugletcp  ba6  Safifer  weg* 
polen,  burep  bereu  33entile  bie  ganje,  poepft  bebeutenbe  sD?enge  be3 
@ottbenfatiott0U>affer$  pinburep  muß,  pflegt  man  naffe  Luftpumpen  $u 
nennen.  3m  ©egenfa#  pteroon  nennt  man  troefene  Luftpumpen  folcpe, 
burep  bereu  Ventile  fein  Saßer,  fonbern  nur  Luft  gept.  £)urcp  eine 
einfache  2lbänberung  be£  donbenfatore  tft  bieö  $u  erreichen. 

Senn  ba$  0?opr  u  be£  (£onbenfator$,  gig.  162,  anftatt,  wie  eö 
bie  31bbilbung  jetgt,  naep  ber  Luftpumpe  pinjugepen,  über  30  guß 
perpenbicular  pinabgept,  wo^u  e3  natürlich  erforberltcp  tft,  baß  ber 
@onbenfator  entfprecpenb  poep  ftept,  fo  ftellt  bte$  9?opr,  naepbent  bie  Luft 
aus  bem  Apparate  burep  eine  Luftpumpe,  —  beren  Saugropr  natür* 
ließ  nicpt  in  u,  fonbern  tn  ben  wetteren  (Tplinber,  welcßer  u  umgtebt, 
münbet,  —  entfernt  worben  ift,  etn  Saßerbaromefer  bar.  3n  bem 
SD?aaße  nämliep,  al£  burep  bie  Luftpumpe  bte  Luft  in  bem  Apparate 
oerbünnt  wirb,  wirb  baS  Saffer  in  btefem  Sftopre,  burep  bte  äußere 
atntofpßärtfcße  Luft,  in  bte  £öpe  gebrüeft;  aber  ba  eine  etwa  32  guß 
pope  Saßerfäule  bem  £>rucfe  ber  31tmofppäre  ba3  ©letepgemiept  pält, 
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fo  fortn  bab  SSaffer,  feibft  wenn  abfofute  ßuftieere  tn  bem  Apparate 


®ig.  163. 


etjeugt  würbe,  wab  bod>  nicpt  ber  galt  tfi,  nid;t  jwßer  alb  32  guß 
fteigen.  Sei  ber  Suftnerbünmmg ,  wie  fie  in  bcm  Apparate  gewößn» 
Uä)  ftattß'nbet,  ßeßt  bab  SBaffer  in  bem  ßtobre  etwa  30  guß  pod>, 
unb  eb  fTteßt  unten  »on  fetbß  in  bem  SDtaaße  ab,  a(b  oben  (Tenbcn* 
fationbwaßer  aub  bem  ©enbenfator  in  bab  Otoßr  gelangt.  Sie  Stuft» 
pumpe  ßat,  wie  man  fiept,  bei  biefer  Grtnridjtung  fein  SBaffer  ju 
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faulen,  fie  faugt  anfangs  bie  Cuft ,  welche  ben  ganzen  Apparat  er* 
füllt,  fpäter,  wenn  baS  $od;en  im  ©ange,  fiat  fte  nur  bte  geringe 
9J?enge  Suft  ju  entfernen,  welche  auS  bent  (fonbenfattonSwaffer,  betn 
(Safte  u.  f.  w.  ftcfj  entwtcfelt. 

@S  lieg t  auf  ber  £anb,  bag  $ur  Bewegung  ber  trocfenen  £uft* 
pumpe  eine  geringere  ntechantfche  $raft  erforberlicp  ift,  als  gur  Ve* 
wegung  ber  naffen  Luftpumpe;  brauet  man  für  btefe  $wei  bis  brei 
^ferbefraft,  fo  braucht  man  für  jene  faurn  eine  ^ferbefraft.  9)?an 
erfennt  in  gteftger  ©egenb  bie  gabrtfen,  welche  mit  trodener  £uft* 
pumpe  arbeiten,  an  einem  Keinen  £f)ürmcf)en  auf  bem  gabrifgebäube. 
3n  biefem  Türmchen  beftnbet  ftch  nämlich  ber  @onbenfator. 

gig.  164  ift  eine  ©fiye  ber  ganzen  etnfad;en  Vorrichtung  *). 
A  ift  ber  ^ocpapparat,  oon  bejfen  2luffafce  bie  Kämpfe  burch  baS 
weite  D^ofw  a  juerft  tn  B  treten,  ein  3ttdfchengefäg  ^urn  2luffangen 
ber  etwa  übergefod;ten  glüfftgfeit;  b  ein  £afm  ptn  2lblaffen  btefer 
glüffigfeit,  c  ein  ?uftl;afm.  2luS  B  gelangen  bte  Kämpfe  burch  baS 
etwa  6  weite  Dtogr  d  in  ben,  in  bem  erwähnten  Dhünn^ien  fte* 
henben  Gtonbenfator,  unb  jwar  in  baS  ebenfalls  6  3oll  weite  9?of>r  e, 
worin  bie  ßonbenfatton  burd;  falteS  Saffer  erfolgt,  welches  baS 
©prigrol;r  f  auS  einem  9teferooir  liefert;  ber  £)afm  g  biefeS  9?of>reS 
mug  unten  am  Apparate  geftellt-  werben  fönnen.  SluS  bem  Dtofire  e 
gelangt  baS  QfonbenfationSwaffer  tn  baS  4  bis  5  3^11  weite  unb 
32  gug  lange  9tofw  h,  auS  welkem  eS  unten  abfliegt.  Der  obere  wei* 
tere,  8  3ot(  im  Durdmteffer  fmltenbe  Ztyzil  biefeS  9tofweS,  ii,  um* 
giebt  baS  9tohr  e;  oon  ihm  gefd  baS  9tohr  k  ab,  weldjeS  mit  ber 
Luftpumpe  tn  Verbtnbung  ftegt,  bie  nun,  wie  leicht  §u  erlennen,  nur 
£uft,  nicht  VSajfer  $u  fangen  hat- 

3n  granfreich  foll  ber  oon  DeroSne  oerbefferte  Degranb’fcge 
Apparat  fefw  oerbreitet  (gewefen?)  fein;  aus  ben  gabrifen  ^teftger 
Ökgenb,  wo  er  ftch  befanb,  ift  er  längft  wieber  entfernt,  unb  man 
benft  noch  mit  Sßtberwillen  an  bie  3eit  feiner  Dfmtigfeit.  Die  i*uft* 
oerbünnung  wirb  in  biefem  Apparate,  nacpbem  fte  burch  2luSblafen 
peroorgebracpt  ift,  baburch  erhalten,  bag  man  ben  aus  ber  Vacuunt* 
Pfanne  entwetcpenben  Dampf  burch  ^öfwen  gehen  lägt,  weldie  oott 
äugen  burd)  auffliegenbeS  2Öaffer  ober  büntten  ©aft  abgefühlt  werben. 
Denft  man  fich  ben  ©eite  658  gig.  149  abgebilbeten  Verbampfapparat 
oon  eile  tan  neben  bte  Vacuumpfanne  gegellt,  fo  ha*  man  tm 
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SBefentttcßen  btefen  £)  eg  raub’ fetten  Apparat.  (g$  leuchtet  ein,  baß, 
wenn  $ur  (Tonbenfatt’on  SOßaffer  angemanbt  mt'rb,  ber  Apparat  bem 

$tg.  164. 


verbefferten  9?  otß’ fetten  Apparate  naeßfteften  muß,  bet  wettern  bie 
Gtonbenfation  nicht,  mie  ßier,  inbirect,  burett  ^(bfü|)tunß  etner  9J?etaU- 
fläche  —  bte,  bettemftg,  eine  feftr  große  Stugbeßnung  ftaben  muß  — 
fonbern  btrect  bureß  3ufawntentrefen  beö  SöafferS  mit  bem  Dampfe 
bemerffteltigt  mirb;  menbet  man  aber  anftatt  be£  SBafßer^  @aft  $ur 
(Jonbenfatton  an,  um  gugtetet)  eine  doncentratton  btefen  @afte3  ju 
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erretten,  fo  ^trb  baS  Arbeiten  mit  bem  Hpparate  ein  pöepft  fcf>mie^ 
rigeS,  unb  eS  ^etgen  fiep  bie  97acptpetfe,  welche  baS  Verbampfen  eines 
bünnen  «Saftet  unter  fofcpen  Umftänben  immer  im  ©efotge  pat  (x>ergl. 
©eite  659). 

Huf  eine  eigentpüntlid;e  SSetfe  bringt  ^effetan,  in  bem  nacp  ipnt 
benannten  Apparate,  bte  £uftoerbünnung  baburcp  peroor,  bag  er  einen 
bünnen  ©tragt  god;gefpamtten  Dampfes  burcp  eine  $uget  btäft,  bie 
fettwärts  burcp  ein  9togr  mit  bem  Vegätter,  in  wetd;em  bie  £uft* 
berbünnung  erzeugt  werben  fett,  in  Verbütbung  ftegt.  Der  burd;  bie 
$uget  ftromenbe  Dampf  reigt  habet  bie  £uft  mit  fort  unb  bewirft  fo 
bie  Verbümtung. 

(£in  Apparat,  welcher  tu  9iü<fftcgt  auf  feine  £eiftungSfäptgfeit  ben 
Vacuumapparaten  gteiepfommt,  in  wetd;em  aber  bie  Verbampfung  ntept 
unter  bermtnbertem  £uftbrucfe  erfolgt,  ift  ber  Apparat  bon  Vrante' 
(y^ebattier.  Die  rafd;e  Verbantpfung  wirb  in  biefem  baburcp  be- 
werfftettigt,  bag  man  erwärmte  i*uft  burd;  ben  ©aft  gegen  lägt,  wäg; 
renb  biefer  in  einer  Pfanne  er|>ifet  wirb.  Huf  bem  Voben  ber  tängtiep 
bierfeitigen  Verbantpfpfanne  liegen  nämtiep,  roftformtg,  Dantpfrögren 
£um  (ürrgtßen  beS  ©afteS,  unb  über  btefen  Hegt  etn  fegr  fein  burcp; 
löcperter  ©iebboben,  unter  ben,  mittetg:  eineö  ©ebtäfeS,  bte  erwärmte 
£uft  getrieben  wirb.  Diefe  tritt  burcp  bie  Deffnungen  beS  ©iebbobenS 
ginburep,  ftetgt  bann,  fo  fein  jertpettt,  im  ©afte  auf  unb  fätttgt  fiep 
pierbei  mit  VSafferbampf.  DaS  ©rwärmen  ber  guft  wirb  baburd;  be* 
werfftettigt,  bag  man  btefetbe,  bor  bem  (Eintritte  in  bie  Verbantpf; 
pfamten,  über  ein  ©pftetn  bon  ^tögren  gepen  lägt,  wekpe  burcp  Dampf 
ergibt  werben. 

Die  SStrfung  ber  burep  ben  geigen  ©aft  ftrömenben  ßuft  ift  auger* 
orbenttiep;  ber  ©iebepunft  beS  ^tärfets  wirb,  in  gotge  ber  äug  er  ft 
raffen  Verbampfung,  auf  75  btS  80°  @.  perabgebraept,  bie  Qioncentra; 
tton  ift  in  4  MS  5  Minuten  erreicht  unb  eS  pat  fiep  feine  naeptpeilige 
SSirfung  ber  £uft  auf  bie  Vefd;affettgeit  beS  s]3robucteS  gezeigt.  Die 
^oftfpiefigfett  beS  Apparates  unb  fernes  Betriebes  ftepen  ber  attgemei; 
nen  Verbreitung  entgegen*). 

3m  £aufe  ber  näepften  Campagne  (185%x)  wirb  über  ben  Sßertp 
etneS  Apparates  entfepteben  werben,  für  wefepen  ber  (Jioif^ Ingenieur 


')  3Me  ütp^arate  tton  iDeroöne,  gellet  an  unb  93rame*(5f)et'aüter  ftnben  ftep 
abgebitbet  unb  betrieben  tm  festen  58anbe  »cn  3.  Sumaö’  £anbbucp  ber  an; 
getoanbten  (Spende;  beutfep  üon  Dr.  £.  91.  58  u ebner. 
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9?e  uejt  et  2l£patat. 

Di  f  cp  b  etn  in  9!)?agbeburg  etn  patent  genommen  pat  unb  melier  in 
biefent  2Iugenbltcfe  (3ult)  tn  zepu  Exemplaren  tn  ber  9)?afcptnenfabrtf  zu 
Vucfau  angefertigt  mirb.  Der  Apparat  beftept  aug  einem  (Spftem  oon 
bret  Verbampffeffeln,  melcpe  im  ^Öefentlicgen  bie  Etnricptung  ber 
£ocomotiofef[el  pabeit,  ba$  peifit  Itegenbe  Eplinber  barftellen,  burep 
beren  untere  #älfte  zupfretcpe  (Steberöpren  pinburcpgepen.  3n  ben 
erften  $ejfel  fomrnt  ber  geläuterte  (Saft,  in  bent  lebten  ftnbet  bab 
Verfocpen  beö^lärfelS  bis  zum  $rpftallifation3punfte  ftatt.  Da3  Ver- 
bampfen  unb  Verfocpen  mirb  in  btefem  Apparate  nicpt  mittelft  Dant- 
pfeö  bemerfftelligt,  ber  birect  au3  ben  Dantpffejfeln  tn  bte  (Siebe- 
röpren  tritt,  fonbern  man  benugt  für  ben  erften  Reffet  ben  Dampf, 
melcper  oott  ber  Dantpftnafcpine  abgept,  melcper  alfo  in  btefer  fcpon 
feine  mecpattifcpe  Sötrfung  auögeübt  pat,  ben  fogenannten  ^Zafcpinen^ 
bampf,  für  bte  aitberett  beiben  Reffet  aber  ben  Dampf,  melcper  fiep 
tm  erften  Reffet  entmtcfelt,  tnbem  man  biefen  burep  bie  (Steberöpren 
biefer  Reffet  gepen  lägt.  Der  legte  Reffet  tft  ein  Vacuumfejfel,  er 
ftept  mit  einem  Eonbenfator  in  Verbinbung.  Dag  auf  btefe  SBetfe 
eine  bebeutenbe  Erfparntg  an  ^Brennmaterial  erreicht  merben  ntug, 
liegt  auf  ber  £anb.  3cg  pake  ben  Apparat  in  btefem  grüpjapre  in 
ber  gabrif  oott  greife  unb  Eomp.  tn  9}fagbeburg  tn  Dpätigfett  ge* 
fepen,  unter  oerpältntgmägtg  niept  günftigen  Umftänben,  unb  bte  Er* 
fparnig  an  Vrennftoff,  melcpe  ftep  peraubftellte,  mar  boep  fepr  grog, 
ba$  geigt  e$  mürbe  nur  etma3  über  bie  Hälfte  an  (Steinfoglett ,  gegen 
früper,  oerbrauept.  -ftaep  acpttägt'gent  ©ebrauepe  be£  Apparates  mar 
feine  (Spur  oon  gneruftation  auf  ben  (Steberöpren  51t  bemerfen,  mo* 
bei  inbeg  zu  berüeffteptigen,  bag  ber  tn  ben  Apparat  gebraepte  (Saft 
fofort  ttaep  ber  Läuterung  burep  etn  ^oplenftlter  gegangen,  alfo  falf* 
frei  mar.  (0.) 

2ßie  fcpon  oben  ((Sette  864)  gefagt,  ftnbet  man  in  pteftger  ©e* 
genb  fegt  noep  fo  gut  mie  allgemein  ben  oerbefferten,  a.  a.  0.  be* 
fegriebetten  unb  abgebilbeten  D^otp’fcpen  Apparat.  Dte  £etftungg* 
fäptgfett  eineg  folcpen  Apparates  ift  fepr  bebeutenb,  inbem  ein  ein¬ 
ziger  folcper  Apparat  fepr  bequem  für  bie  Verarbeitung  oon  täglicp 
600  btg  800  Eentner  D'tüben  angretegt.  lieber  bag  fpeet’etfe  0periren 
mit  bemfelben  mag  bem,  mag  fcpon  oben  «Seite  682  u.  f.  gefagt  ift, 
pier  noep  bag  golgenbe  ptnzugefügt  merben.  üftaegbent  b.ie  Luftpumpe 
tn  Dpätigfett  gefegt  unb  ber  Apparat,  mie  befeprieben,  mit  bem  zu 
oerfoepenben  ßlärfel  (refp.  (Sprup)  gefüllt  ift,  ttaepbetn  btefem  ferner 
oorg'cptig,  nm  bag  Ueberfteigen  zu  oermetbett,  burep  tn  bte  (Sptraie 
geleiteten  Dampf  zum  (Sieben  gebracht  unb  ber  £agn  für  bag  Ein* 
fprigmaffer  geöffnet  tft,  fegreitet  bag  Verbantpfett  unter  lebpaftem  5luf^ 
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wallen  rafc^>  t>crit)ärtö.  $lnfang£,  wenn  baö  ftlärfel  (refp.  ber  8prup) 
noc ß  bünnflüfftg  ift,  ftnb  bie  Sellen  ßocß,  leicßt  ben>egttc^  unb  fcßau^ 
mig,  tn  bem  $?aße  al$  bte  ©oncentratton  x>orfc^>reitet ,  werben  fte 
immer  fernerer  unb  träger,  wag  man  burcß  ba3  ©la$  genau  ver¬ 
folgen  fann.  Dann  tft  ber  3ettpunft  gefontmen,  wo  man  von 
ju  mtttelft  be£  ©tecßerS  s$robe  nimmt. 

Den  ©rab  ber  $ernttnberung  be£  DrucfeS  über  ber  ftebenben 
gfüfftgfeit,  ben  ©rab  ber  2uftverbünnung,  wie  man  $u  fagen  pflegt, 
fann  man  beliebig,  wäßrenb  beg  ^ocßenö,  burcß  ben  £aßtt  für  ba£ 
©infpritjwaffer  regttliren.  3e  meßr  btefer  geöffnet  wirb,  je  meßr  atfo 
faltet  Sajfer  in  ben  ©onbenfator  fprtgt,  befto  rafcßer  nttb  vollftän* 
btger  wirb  bie  ©onbenfation  beo  Dampfet  erfolgen,  befto  ntebriger 
wirb  baS  Barometer  fteßen,  unb  umgefeßrt.  $?an  ftebet  meiften^  bei 
2  big  4  3<>tf  23arometerftanb,  bag  ßetßt  man  tagt  bag  Duecfftiber  um 
26  big  24  3^ü  fallen  *) ;  ber  ©iebepunft  beg  illörfelg  liegt  bann  in 
ber  sJtäße  von  55° 

@obalb  bie  $robe  (natürltcß  gabenprobe)  bie  erforberltc^e  ©on* 
centration  bargetßan  ßat,  wirb  ber  Dampf  abgefperrt,  ber  £aßn  für 
bag  ©infprt^waffer  gefcßloffen,  bie  Luftpumpe  außer  Tßöttgfeit  gefegt 
unb  ber  £uftßaßn  geöffnet,  bamtt  ftcß  ber  Apparat  mit  £uft  füllen 
fann.  ©ogfeicß  nun,  ober  nacßbem  man  vorßer  bie  Temperatur  burcß 
in  bie  ©ptrafe  gefaffenen  Dampf  etwag  erßößt  ßat,  wirb  bte  3«cfer= 
majfe  in  bie  unter  bem  Apparate  ftepenben  ßacßen,  fcßalenförmigen 
Reffet  abgetaffen,  bte  fogenannten  kupier  (Nüßler),  welcße  pier  aber 
swecfmäßiger  Wärmer  petßen  follten  (ftepe  unten).  Die  Operation 
beg  $erfocßeng  fann  bann  von  feuern  beginnen.  9)?an  fcßtießt  bie 
Slbtaßöffnung  unb  ben  £uftßaßn,  faßt  bie  Luftpumpe  angepen,  Älärfel 
in  ben  Apparat  faugen  u.  f.  w. 

Senn  bag  ^dürfet  auf  angegebene  Seife  in  bem  SSacuumapparate, 
wie  bet  bem  SSerfocßen  in  freier  £uft,  big  $ur  ßinretcßenb  ftarfen 
gabenprobe  etngefocßt  wirb,  —  wo  bann  bte  Ärpftallifation  fpäter  in 
ben  Hüpfern  beginnt,  —  fo  nennt  man  bieg  btanf  focpen.  Dag 
dürfet  bleibt  pierbei  natürlich  tn  bem  23acuumapparate  vollfommen 
burcßß'cßtig ,  ober  bfanf,  wte  man  eben  fagt. 


*)  (Sö  ift  mir  nicpt  befannt,  tueöpalb  an  ben  ^Barometern  ber  tßacuum;  9lp^at:ate  bte 
Sagten  ber  Solle  Duectfüber  üott  oben  nacp  unten  ju  fteigenb,  anftatt  ooit  unten 
nad)  oben  ju  ftetgenb,  gefcßrieben  toerben.  (§3  toäre  biet  baffenber,  ju  fagen:  icß 
focße  bei  2  ober  4  Sott  Duecffttberpöpe  ober  3)rucf,  al$,  tote  e3  gefcßießt,  ju 
fagen:  icp  fotße  bei  26  ober  24  Soll  luftleere. 
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i?o(pen  auf  jtorn. 

Segen  ber  nieberen  Temperatur,  bet  welcper  baS  Ätärfet  tu  bent 
$acuum  gebet,  !amt  man  aber  aucp  fcpon  tu  bem  Apparate  felbg  bte 
^rpftallbtlbung ,  baS  StuSfrpftattiftren  beS  3ucferS,  Anfängen  taffen. 
T)ieS  nennt  man,  im  ©egenfats  ^u  bem  btanf  focpen,  baS  focpen  auf 
$orn,  t>on  ber  förntgen  23efcpajfenpeit  ber  ftcp  auSfcpeibenben  3ucf er= 
frpftatte.  Senn  nämticp  bte  @oncentration  beS  ßtärfets  tu  bem  $a* 
cuum  fo  bebeutenb  geworben  tft,  baß  nid)t  mepr  alter  3ucfer  aufgelöft 
btetben  fann,  fo  beginnt  bte  2(uSfcpetbung  beffetben  tn  fteinen  fbrnigen 
^rpftallen,  bte  man  tn  ben  Tropfen  ber  Waffe,  wetcpe  beim  focpen 
an  baS  ©taS  gefprt$t  werben,  mit  ipren  ftetnen  gtänjenben  gtäcpen 
fepr  letcpt  erfennt.  3n  bem  Diflage,  ats  btefe  2luSfcpetbung  oor  ftcp 
gept,  vertiert  bte  ftebenbe  3utfevmajfe  mepr  unb  mepr  tpre  §äpflüfftge 
33efcpaffenpeit,  n>ett  nun  ber  pfftge  2lntpeit,  tn  wetcpem  bte  3ucfer* 
frpftatte  fcpwimmen,  ärmer  an  3ucfer,  atfo  bünnpfftger  wirb.  Segen 
btefer  $erpfftgung  tft  es  mbgticp,  baS  £oncentriren  nocp  weiter  fort* 
gufei$en,  ben  pfftgen  Stntpett,  über  ben  auSgefcpiebenen  Ärpftatten, 
nocp  weiter  etn^ufocpen  unb  fo  eine  größere  Ausbeute  an  Bucferfrpftat- 
ten  burcp  bte  erfte  Operation  $u  erpatten.  SD? an  fiept  aber,  bag  fepr 
batb  eine  ®ren$e  erreicht  wirb,  über  wetcpe  pittauS  nicpt  gegangen 
werben  barf,  weit  man  fonft  ©efapr  läuft,  eine  3uctermaffe  in  bte 
gönnen  ju  bringen,  oott  wetcpen  ber  ©prup,  wegen  ber  3^Pftüfftgfeit, 
nicpt  gepörig  abfliegt.  2lucp  ift  ^u  beacpten,  bag  bie  3«cJ^fr^ftatte, 
wetcpe  im  SSacuum,  wäprenb  beS  33erfocpenS,  entftepen,  um  fo  fteiner, 
atfo  feinförniger  ftnb,  fe  concentrtrter  bie  glüfftgfeit  tft,  aus  ber  fte 
fi(p  bitben.  Um  biefe  Dtfacptpeite  ^u  umgepen,  lägt  man,  fobatb  bte 
2luSfcpetbung  oon  3ucferfrpftalten  beginnt,  oon  neuem  etwas  ^lärfel 
in  ben  Apparat  treten.  Oaburcp  wirb  bte  focpenbe  Waffe  etwas  oer* 
bünnt  unb  berpfftgt,  aber  nicpt  in  bem  Wage ,  bag  eine  Steber- 
auflöfung  ber  entftanbenen  3ucferfrpftatte  ftattpbet;  bie  23itbung  ber 
3ucterfrpftatte  fcpreitet  im  ©egentpeit  fort,  weit  eine  3ucfertöfung  weit 
tetcpter  3utfer  auSfrpftattiftren  lägt ,  wenn  fcpon  3ucferfrpftalte  oor* 
panben  ftnb,  als  wenn  bieS  ntcpt  ber  galt  ift.  D^acp  einiger  3eit, 
wenn  ber  pfftge  ^tntpeit  wieberunt  ju  concentrirt  wirb,  tägt  man 
abermals  etwas  Ätärfel  $uf Hegen,  unb  fo  fort. 

ßaum  braucpt  wopt  gefagt  $u  werben,  bag  man,  wenn  man  auf 
ftorn  $u  focpen  beabftcpttgt ,  mit  bem  erften  3utaffen  ntcpt  wartet,  bis 
bie  urfprüngticpe  güttung  $orn  jeigf,  atfo  frpftatte  ju  enttaffen  an* 
fängt.  SD?an  lägt  bielntepr  fcpon  früper  ju,  wenn  ber  3npatt  ber 
$acuumpfanne  nocp  btanf  erfcpeint.  Ourcp  biefeS  früpere  3«^pn 
bewirft  man  jugteicp  ein  rafcpereS  Eintreten  ber  ^rpftaltbitbung,  wapr- 
fcpeinticp  in  gotge  ber  örtticpen  Stbfüptung  ber  3«cf^waffe  burcp  baS 
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pgelaffene  il'lärfei  unb  ber  ßeftigen  Vetoegung,  tx>elc^e  beim  (Einfliegen 
ftattfmbet. 

Von  ber  5D?enge  be£  ^lärfetö,  n>etd;e  auf  einmal  äugelaffen  totrb, 
non  ber  Temperatur,  atfo  beut  Varometerftanb,  non  bem  ©rabe  ber 
£ebjmftigfeit  beö  (Siebenö,  non  ber  ©oncentratton,  welche  jule^t  bie 
3ucf  ermäße  erhält,  ift  nun,  unter  fonft  gleichen  Umftänben,  wie  letcpt 
etn^ufepen,  bie  ©röße  ber  3urfevfri>ftal(e ,  ba$  $ortt  ber  3ucfermafle 
abhängig,  unb  barnad;  richtet  ftd;  bie  weitere  Vefianblung  berfetbeti 
in  ben  Nüßlern  unb  gornten.  Die  (Sprache  tft,  wie  fd;on  oben, 
(Sette  676  gefaßt,  nicpt  im  (Staube,  bte  l;ier  oorfommenben  feinen 
Unterfcptebe  au^ubrücfen,  unb  fte  oermag  ntd;t,  alle  möglichen  ©oen- 
tualitäten  llar  ju  machen  unb  51t  bejetd;nen. 

Um  über  bte  Stenge  be6  ju^ulajfenben  JHdrfelö  bod;  etwa£  Ve* 
ftimnttereg  ju  fagen,  will  xd)  anführen,  baß  bet  einem  $robe*<Sube 
(<Söb)  anfänglich  500  Duart  ^lärfel  tn  ba£  Vacttum  lauten,  baß  nach 
3/4  (Stunben,  rafch  pinter  etnanber,  tn  Duantitäten  non  50  Duart, 
150  Duart  jugelajfen  nntrben,  bann  tn  3^ifcbenräunten  non  opngefäpr 
%  (Stunbe  nod;  bretmal  50  Duart,  fo  baß  atfo  tut  ©an^en  300  Duart 
ju  ben  urfprüngltd;en  500  Duart  ptn^ufanten  *).  ©3  tft  gerabe  einer 

ber  größten  Vorzüge  ber  Vacuumpfanuett ,  baß  fo  bebeittenbe  Waffen 
barin  auf  einmal  nerarbeitet  werben  lönnen. 


SSott  bet  ipeiteten  Setatbeititn^  bet  ijetoomtenett 
^ucfetmaffe* 

Die  weitere  Verarbeitung  ber  in  ben  &od;pfannett  erhaltenen 
3udermaffe  muß  ttad;  Verfd;iebenpett  ber  Umftänbe  oerfd;iebeit  fern. 
3unächft  wirb  eine  Verfd)iebenl;eit  baburcp  bebingt,  ob  man  bie  Piaffe 
tn  offenen  Pfannen  ober  in  Vacuumpfannen  gewann;  bann  ift  ferner 
non  (Einfluß  auf  ben  ©ang  ber  Arbeit,  unb  $war  non  fepr  wefent- 
liefern  ©tnßuß,  bie  Vefcpaffenheit  ber  $?affe,  unb,  in  3ufantmenhang 
barntt,  bie  Vefcpaffenpeit  be$  $u  erpaltenben  ^robucteö,  ob  bieö  näm^ 


')  3cp  bin  bem  vormaligen  Stebetneifter  ber  hiefigen  ^abrif  von  ISb.  «Seetiger,  bem 
«^errn  Sßicte,  fel)r  Verpflichtet  für  bie  Unterlveifung  im  ^oc^en  mit  bem  Sacuum* 
Sl^pavate  unb  flatte  bemfetben  hiermit  öffentlich  meinen  b^$dd)en  2)anf  ab. 
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Verarbeitung  ber  3ticfermaffe. 

lief)  £ut$ucfer  fetrt  fann  unb  foff ,  ober  aber  nur  9foh£ucfer,  ober  ob 
©prup  unb  3D?efaffen  auf  fpätere  ^robucte  oerfoc pt  würben.  Vet  ber 
Tarftellung  oon  £ut$ucfer  ßellen  fiep  bie  ©aepen  wieber  oerfepteben, 
Je  naepbem  mau  mit  gornten  oon  Tpon  ober  Vlecp  arbeitet,  unb  je* 
naepbem  man  tu  ben  gönnen  rührt  ober  ntc^t ;  unb  bte  Arbeit  auf 
9^oh$ucfer  enbltcp  tft  audj  oerfepieben,  jenaepbem  man  habet  gönnen 
ober  Säften  (@d;ü$enbacp$)  benuftt. 

Außer  btefett  pier  angebeuteten  Verfcpiebenhetten  tu  Verarbeitung 
ber  3ucfermaffe  ftnben  ftd)  aber  in  ben  einzelnen  gabrifen  noep  ^apl* 
reiche  Abweichungen  bei  jebern  einzelnen  ber  angeführten  gälte,  ja 
man  famt  behaupten,  baß  nid^t  in  ^wet  gabrifen  auf  oötlig  gleiche 
Sßeife  gearbeitet  wirb.  Tarau3  ergtebt  ftep,  baß  pter,  auf  biefem 
befd;ränften  Dfaume,  in  Ve^ug  auf  ben  fraglichen  ©egenftanb  nur 
Allgemeine^  gefagt  werben  fann,  oon  einer  fpeciellen  Vefd;ret'bung  ber 
Vobenarbeiten  ganj  abgefehen  werben  muß. 

28ie  fd;on  erwähnt,  wirb  bie  gewonnene  Butfermaffe,  nad;  pin* 
reid;enber  doncentration,  auö  ben  Verfodppfannen  in  bie  Äüpler  (bte 
Äüplpfannen)  getaffen,  bie  be3palb  in  ber  güllßube,  einem  warmen 
£ocale,  gan$  in  ber  9Mpe  jener  Pfannen,  meiftenO  unter  biefen,  auf* 
geftettt  finb.  ^ornmt  bte  3«  tomaffe  au£  offenen  Pfannen,  atfo  mit 
hoher  Temperatur,  in  ben  Äüpler,  fo  foff  nun,  bttreh  langfameg  dr* 
falten,  barin  ber  ^rpftallifatiouöproceß  eingefettet  werben.  Ta  grö* 
ßere  Waffen  langfamer  unb  regelmäßiger  erfatten  al$  f feinere,  fo  fagt 
ber  ^üt;ter  mehrere  Kochungen  ber  offenen  Pfannen,  berett  gupatt, 
wie  auö  grüperem  befannt,  nid;t  bebeutenb  ift.  Taburcp  wirb  e£ 
möglich,  größere  Ouantitäten  oon  3uder  oon  oöllig  gleicher  Vefdjaffen* 
pett  ju  erhatten  unb  ber  3u  tomaffe  in  bem  düpier  bie  paffenbfte 
doncentration  51t  geben.  Ter  ©teber  erfemtt  nämlich  beim  drfalten 
ber  erffett  Kochungen  beutlicher ,  ob  er  ben  nachfotgenben  ©üben  eine 
höhere  ober  geringere  doncentration  $u  geben  pat,  um  bao  ©att^e 
oon  geeigneter  Vefcpaffenpeit  $u  gewinnen.  2öie  wefentlid;  aber  bie 
doncentration  auf  bte  Stenge,  ©röße  unb  ©d;ärfe  ber  $rpßalle,  fo 
wie  auf  bte  donftftenj  be£  ffüfftg  bleibettben  TpeileO  (beO  ©prupO) 
’  etuwirft ,  tft  befannt.  3ur  Sftegutirung  ber  Temperatur  giebt  man  ben 
Wühlern  aud;  wohl  einen  hoppelten  Voben,  wie  ben  Tefecation$* 
Pfannen,  fo  baß  man  burd;  Tampf  bie  Temperatur  be$  gnpaltd 
erhöhen  fann,  wie  bieS  bei  ber  in  ben  Vacuumpfamten  gewonnenen 
Bucfermaffe  faß  immer  nötpig  wirb,  weil  biefe  bei  fo  geringer  Tem¬ 
peratur  auö  bem  Apparate  fommt,  baß  fte  $u  fchnefl  weiter  erfatten 
unb  bei  guter  Vefcpaffenpeit  $u  einer  btdjten  9)?affe  frpßallifiren  würbe. 
TeOpatb  wäre  e£  pter  paffenber,  anftatt  hon  Wühlern,  oon  2öär* 
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ment  $u  reben.  £at  man  in  bem  Vacuumapparate  auf  $orn  gefod d, 
fo  fetd  fiep  ber  ßdpftallifattonbproceß  in  ben  Mplern  fort. 

Stad;bem  bie  Sttafe  in  bem  düpier,  nad;  iprer  Vefcpaffenpett, 
auf  65  bib  70°  erfaltet,  refp.  auf  btefe  Temperatur  angewärmt  ift, 
wäprenb  meiner  3eit  tnan  fte,  jur  Verptnberung  ber  Vilbung  $u* 
fammenpängenber  ^rpftallmaffen,  umrüprt,  fcpreitet  man  5 um  2lub* 
füllen  in  bie  formen.  Diefe  mürben  früher  oon  Tpon  genommen, 
merben  gegenwärtig  aber  immer  allgemeiner  oon  l£ifenblecp,  innen 
mit  einem  bauerpaften  2lnftricp  oerfepen,  angefertigt.  3e  nacp  ber 
©röße  biefer  formen  bezeichnet  man  fte  alb  Sitte  Hb-,  ?om^  ober 
33  a  ft  er  *  gönnen.  Die  Stteltbformen  faffen  circa  30  $funb  3>\xdtx^ 
maffe  unb  merben  nur  mit  fold;er  Sttaffe  gefüllt,  bte  bartn  btb  zur 
oölltgen  Stempelt  oon  ©prttp  befreit  merben  foll,  um  gleidj  alb  foge= 
nannter  £>utzuder  in  ben  Raubet  gebracht  51t  merben.  Dte  £omp- 
formen,  weldte  einige  60  $funb  3ttdermaffe  enthalten,  oermenbet 
man  mepr  für  foldje  Waffen,  bie  ben  gar  in  liefern,  ber  aud; 
wopl  alb  gebedter  £ompzuder  im  £anbel  oorfomntt.  Grublicp  bie 
größeren  33afterformett ,  bie  120  bib  150  $funb  faffen ,  bienen  meift 
für  geringere  ©orten,  welche  ben  §u  einer  weiteren  Verarbeitung 
ober  5um  Stafßniren  beftimmten  Stopzuder  geben.  Sttatt  fann  nur 
für  beferen  3uder  bie  fletneren  gönnen  wählen,  weil  bab  rafcpere 
©rfalten,  bei  geringerer  Dualität  beb  3uderb,  bie  33ilbung  reinerer 
^rpftalle  oerpinbert,  wie  fte  jur  oollftänbigen  Trennung  beb  ©9- 
rupb  notpwenbig  ftnb.  2lub  biefem  ©runbe  eb  auch  einige 

gabrüanten  oor,  felbft  ipr  erfteb  ^robuft  in  größeren  23epältern  en 
falten  unb  frpftallifiren  31t  laßen,  wie  bieb  bei  ben  Stad;probuften  aub 
bem  bei  ber  erften  ihpftallifation  flüfftg  bleibenben  ©prup  aligemein 
ber  galt  ift,  worüber  fpäter  bab  Stäpere  noch  angegeben  wirb. 

Dte  ju  füllenbett  gönnen  müffen  juoor,  wenn  fte  nach  bem  0^et^ 
nigett  abgetrodnet,  mieber  attgefeuddet  merben,  weil  fid)  ber  3udcr 
fonft  beim  (Jrfalten  ju  innig  mit  ber  gornt  oerbtnbet.  £at  matt  neue 
tpönerne  gormen,  fo  müffen  btefe  zuoor  längere  3^1  tn  Gaffer  lie¬ 
gen,  bem  man  ganz  ^medmägig  etn  wenig  ©prup  ober  anbere  3uden 
abfälle  zufetzt,  wenn  bab  SÖafer  nicht  fcfton  früher  burcp’b  Slubwaßpen  # 
gebrauchter  gormen  etmab  3uto  enthielt.  Sttan  nennt  bieb  bab  get* 
ten  ber  gormen,  mab  oerhütet,  baß  fte  eine  größere  Sttenge  3«der 
etnfaugen.  3»nt  Steinigen  unb  getten  ber  gönnen  pat  man  eigene 
33epälter,  fogenaunte  gor  mb  ad,  in  betten  bab  gettwaffer  oon  3eit 
Zu  3^it  erneuert  merben  muß,  weil  eb  fonft  bie  ©ntftepung  oon  ©d;int* 
mel  in  ben  gormen  oerurfacpt.  Sttan  fann  biefeb  guderpalttge  Söajfer 
in  ben  Vrennereten  zur  ©eminnung  oon  Vrattntmeitt  benugeu. 
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$)aö  ftüüen. 

$or  bem  gölten  werben  bte  angefeudjteten  gönnen  geftopft, 
inbem  man  bte  untere  Oeffnung  mit  einem  pfropfen  oon  £etnwanb 
oerfcgtiegt,  herauf  magerest  an  eine  Sanb  ber  gültftube  neben  etn* 
anber  aufgefe$t  unb  mtt  anberen  auf  bem  bretteren  £peile  rupenben 
gormen  gegen  bag  Umfatten  gefcpüöt.  3ft  bte  $u  einer  2tugfültung 
erforberltcpe  Scfyl  aufgefe^t,  fo  beginnt  bag  2tugfüllen,  wo^u  etn 
güttbeden  oon  beifolgenber  gorm,  gtg.  165,  bient,  mag  man  habet 
auf  bem  Knaben  rügen  lägt.  (£g  ift  bteg  entweber  etn  ftetner  pol* 
ferner  ©cpemel,  gtg.  166,  ben  man  neben  ber  Äüptpfanne  fo  auf* 

$tg.  166. 


ftettt,  bag  ber  Stuggug  beg  23edeng  über  ben  Dlanb  beg  Mpterg  per* 
rorragt,  bamtt  beim  @infd;opfen  ntd;t^  oertoren  gcpt,  ober  eg  pängt 
aud;  pm  2luffepen  beg  33edeng  etn  etferner  23ügel  an  ber  ^üplpfattne. 
2)a  bte  3«rfei*ntaffe  betnt  2tugfütten  nacp  unb  nacp  immer  fälter  wirb, 
wenn  ntd;t  etn  boppelter  25oben  jum  @fpi#en  oorpanben  tft,  fo  füllt 
man  in  btefern  gatle  bte  gormen  nicgt  gteid;  gan$  oott,  fottbern  fixest 
ben  fütteren  ©aft  tn  fämmtlidje  gormen  $u  oertgeiten. 

33et  guter,  reiner  3udermaffe,  bte  gletd)  fm^nder  liefern  famt, 
fuept  man  bte  Söttbung  fletnerer  ^rpftalte,  bte  einen  compafteren,  fe= 
fteren  3uder  gewinnen  taffen,  nod;  burep  bag  Dlüpren  in  ben  gor* 
men  ^u  befbrbern.  3n  btefern  gatte  märtet  man  nacp  bem  2tu£fittten 
fo  tange,  big  bie  Dberftäd;e  beg  3uto3  tu  ben  gormen  eine  ^temttd) 
fefte  Trufte  bitbet,  worauf  man  mit  bem  Ddtprmeffer,  einem,  einem  ©tog* 
begen  äpnlttpen,  3  btg  4  gug  tangen,  etwa  %  3ot(  breiten,  $iemticp 
bünnen^otje,  ben3uder  in  ben  gormen  tn  ber  ührt  umrüprt,  bag  man 
bamit  an  ber  inneren  Sattb  ber  gorm  ginunterftögt  unb  in  ber  SDfitte 
bag  £ol$  wteber  oertifat  tn  bie  £bg e  jtept,  bann  aber  biegt  neben 
ber  ©tette,  an  ber  man  juoor  nieberftieg,  mit  bem  £>ol$e  wieber  gin* 
unterfährt  unb  fo  fort,  big  man  auf  biefe  Seife  an  jt'eber  ©tette 
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ber  ©ettenwanb  ben  pier  fcpnetter  erfattenben  3»tfer  abgetöjl  pat.  gn 
bet  D^ec^et  wieberpott  man  baS  3tüpren  ^net  5D?al ;  beim  erften  D^üp? 
ren,  bem  2tufpoten,  fucf>t  man  nur  ben  in  bet  ©pi$e  bet  gorm 
fc^netter  erfattenben  Tpeit  mit  bem  (Ganzen  wieber  51t  oermtfd;en, 
wogegen  man  beim  ^wetten,  bem  eigentlichen  Mühten,  banad)  z» 
trachten  pat,  baß  bte  ganze  ©eitenwanb  gleichmäßig  berührt  wirb, 
weit  pteroon  bie  ©teid)peit  ber  äußeren  gtäd;e  an  bem  Bucferßute 
ober  33robe  abpängt. 

3n  neuerer  3ei*  bityt  man  es  oor,  bie  3udermaß'e,  welche  £ut? 
Zucfer  tiefem  fott,  in  ber  $üptpfanne  fo  tange  z»  fd;  tagen  ober  z» 
rüt;ren,  bis  [ich  pier  $rpftat(e  oon  gewünfdjter  geinpeit  in  größerer 
Stenge  gebitbet  haben,  wonach  bann  ein  führen  in  ben  formen  (waS 
bei  einem  größeren  betriebe,  ba  es  rafd)  auSgefüprt  werben  muß, 
eine  SDfenge  geübter  Arbeiter  erforbert)  nicht  in  ber  angegebenen 
SOßetfe  nötpig  wirb.  5Bei  fotcher,  im  dichter  fchon  gerührten  Sudtx* 
maffe  wirb  in  ber  gorm  nur  ber  obere  Tpeit  mit  einem  furzen,  pöt? 
fernen  sDtejfer,  einige  3eit  »ach  bem  Jütten,  gefd;tagen  ober  ftar! 
aufgerührt,  um  pier  baS  (Erfatten  mit  ber  SD?affe  im  engeren  Tpette 
ber  Sonn  auS^ugtetchen.  Das  jur  23ttbung  feinerer  ^rpftatte  genii? 
gettbe  ©d;tagen  ber  3»tomajfe  im  Äüpter  fann  aber  nur  ba  ge? 
fepepen,  wo  man  im  ©tanbe  ift,  bie  üD?af[e  im  ^üpter  wieber  beliebig 
Zu  erwärmen,  inbem  eS  nicht  möglich  wirb,  jene  nad;  ertangter  rid;? 
ttger  $üptung  fo  fchnett  tu  bte  gönn  z»  bringen,  ehe  biefer  Ternpe? 
raturgrab  fiep  nicht  51t  fepr  oerminbert.  Um  baS  StuSfütten  mögttepft 
5u  befcpteunt’gen,  hat  man  bemtod;  eine  größere  2tnzapt  Arbeiter  babei 
anpftetten. 

Die  geringeren  3»tfevmaffen,  bie  man  in  größere  gormen  füttt, 
täßt  man  im  $üpter  weiter  erfatten  atS  bie,  wetd;e  teiltet  frpftatti? 
firen.  SÖenbet  man  23tecpformen  an,  fo  ift  bie  Temperatur  ber  gütt? 
ftube  höher  (27  bis  30°  9i)  z»  hatten,  atS  bei  ber  2tnwenbung  oon 
thönernen  gormen,  weit  jene  fd;nelter  erfatten. 

gn  ben  mit  guter  3ucfermajfe  gefüttten  5D?ettSformen  Wirb  nad) 
12  ©tunben  bie  5D?af[e  fo  wett  erfattet  fein,  baß  man  fte  ^um  2tb? 
fließen  beS  ©prupS  auf  bie  ba$u  gebräud;ttd;en  Töpfe  (Rotten) 
fetzen  fauu,  naepbem  mau  ^uoor  ben,  bte  untere  Deffnung  oerfeptießen? 
ben  ©topfet  entfernt  pat.  Die  gormen  fontmen  babei  aus  ber  güttftube 
auf  bie  3»toböben,  wo  gteicpfattS  eine  pöpere  Temperatur,  gernöpn? 
tiep  burd;  Dampfheizung  erhatten  wirb. 

97acp  24  ©tunben  wirb,  bei  gutem  $>\xdtx,  ber  fogenannte  grüne 
©prup  btS  auf  bte  untere  ©pitze  abgetaufen  fein,  unb  man  fann  bann 
fogteiep  zur  weiteren  Reinigung  ber  zurüefgebtiebenen  Ä’rpfialtmajfe 
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SDte  93obenavt>ett. 

f erretten.  £)iefe  ift  mmlity  von  bem  noch  anttebenben  ©grub  getb 
gefärbt. 

£)te  Entfernung  biefe6  ©grub^  gefehlt  burd/6  2)ecfen,  wo$u 
man  in  neuerer  3eit,  tn  ben  metften  gabrtfen ,  ben  oberen  Xfoil  be3 
3ucferS  au6  ber  gorm  etwa  1  btö  2  3ott -  tief  burch  Abträgen  entfernt. 
5D?an  legt  habet  bie  Heineren  gormen  unmittetbar  auf  ben  ©d;ab* 
faften,  gig.  167,  größere  aber  auf  ben  fdjon  früher  ermähnten  $na* 
ben,  ber  ^um  befferen  £att  ber  gor* 
men  auf  ber  fwher  ftehenben  ©eiten* 
wanb  einen  Heuten  2lu3fchnitt  erhält, 
©ottte  ber  3mfet  oberhalb  eine  fchau* 
mtge,  säl;e  Trufte  ^aben,  fo  tft  btefe 
ju  entfernen  unb  ntd;t  mtt  beut  ab* 
gefragten  3uto  ä'u  oertntfdten. 

23et  betn  Abfragen  ber  gornten  nimmt  matt  äugteid;  ba$  ©te* 
cf)en  oor,  $u  wetdtem  3mede  man,  bet  ben  Heineren  gönnen  mtt  einem 
btgen  -ftaget,  bet  größeren  ^wedmäßiger  mit  einem  23oftrer,  bie  untere 
£)effnuttg  oon  3^*  reinigt,  um  einen  leichteren  Abflug  be3  ©grub$ 
^u  bewirten.  23et  btefent  Umfegen  ber  gönnen  wirb  ^ngtetd;  ber  ©9* 
rup  au£  bett  £öbfen  tn  größere  23efmtter  ^ufamntengegojfen. 

3ft  eine  Partie  abgefragter  gönnen  wieber  aufgefegt,  fo  bringt 
man  ben  baoon  erhaltenen  3uder  in  etn  fubferne£  23eden  ober  9tefer* 
ooir  unb  oermtfegt  bamit  fo  riet  retne£  23runnenwaffer,  aU  nötfug 
ift,  eine  jwnigbide  Sflajfe  baoon  $u  erhalten.  3n  biefer  werben  bte 
etwa  oorfommenben  ^turnben  ober  härteren  23roden  jerbrüdt  unb  ba$ 
@an$e,  utn  eine  gleichförmige  SDfaffe  erhalten,  bureß  ein  gröbere^ 
©teb  gegeben.  Sind;  tarnt  matt,  außer  bem  bureffä  Abträgen  gewonnenen 
3uder  noch  etwa$  gleich  guten  3nder,  ben  man  etwa  a(3  2lbfatt  er* 
hatten,  jufegen,  bamtt  bte  gönnen  nach  bem  £>eden  mehr  gefüttt  btet* 
ben.  3Son  biefetn  btdett  3ucferwaffer  oertheitt  man  nun  gleiche  $or* 
Honen  auf  bie  Partie  gormen,  oon  welcher  ber  3nder  ba$u  genommen 
würbe.  3e  nachbem  ber  3nder  in  ben  gormen  tofer  ober  fefter  er* 
fchetnt,  h man  baö  3nderwaffer  conftftenter  ober  bünnflüfftger  ju 
machen.  97ad)  bem  SXufgießen  gteh t  ftd;  ba6  2Öaffer  burch  ben  3uder, 
oernttfdd  ftch  fyiev  mtt  betn  leichter  löblidjett  ©grub,  ber  noch  an  ben 
Ä'rgftatten  Hebt  unb  befreit  biefe  baoon  fo,  baß  ber  größefte  Xtytil 
fd)on  weiß  $urüdbletbt.  SBitt  man  ben  3uder  gan$  weiß  erhalten,  fo 
tft,  ehe  nod)  bie  obere  Trufte  Wteber  erhärtet,  eine  zweite  £)edung 
oorjunehmen. 

3u  btefer  ^weiten  £)ede  bereitet  man  entweber  auf  angegebene 
SÖetfe  eine  neue  Portion  3uderwaffer,  ober  beffer  ein  ®tärfel,  mit* 
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unter  aber  aucp  eine  £ponbede.  3ur  £)edung  mit  3uderwaffer  fraßt 
man  ben  oon  ber  erften  £>ede  auf  ben  gönnen  äurüdgebltebenen  3uder 
wieber  ab  unb  oermifcpt  bamit  eine  gleiche  Stenge  gletcp  guten  ober 
wo  mögticp  befferen  3uder.  3e  natpbem  bie  erfte  £)ede  wtrfte,  b.  p. 
ben  3«cfer  in  ber  gönn  mepr  ober  weniger  tief  reinigte,  macpt  man 
ba£  3uderwajfer  jur  gn>eiten  £)ede  concentrirter  ober  bünnftüffiger 
unb  befttmmt  banacp  aud;  bte  ©tärfe  ber  Decfung. 

2Benbet  man  dürfet  an,  fo  bereitet  man  bie$  aus  2lbfäden  oon 
befferem  3uder,  bie  man  mit  fo  oiei  2öajfer  föft,  baß  bte  2luftöfung, 
nacp  bem  Tiaren  fait  gemogen,  einige  30° 23.  geigt.  £)ie  Klärung, 
oon  ber  fpäter  9Mpere3  angegeben  wirb,  mufi  pier  mit  ntögitcßfi  wenig 
23iut  gefcpepen  unb  bte3  oodßänbtg  entfernt  fein,  bamit  bie  £öfung, 
bie  man  in  Vorrat!)  bereitet,  nicpt  fo  leicht  oerbtrbt.  23on  bem  lUär* 
fei  gtebt  man  etwa  ein  Duart  auf  febe  $Mt$fornt.  2Öitf  man  eine 
£ponbede  geben,  fo  bereitet  man  biefe  aue  einem  nicpt  färbeitben  £pon* 
bret,  ben  man  mit  fo  oiel  reinem  ©anb  oermifcpt,  baß  er  ba$  Saffer 
nad)  unb  nad)  fapren  lägt,  (£t'ne  fotcpe  £ponbede  wirb  nur  nocp  fei* 
ten  angewanbt,  weil  fte  oiel  Arbeit,  oiei  Unreinltddeii  unb  leicpt 
(Säuerung  oerurfacpt,  wag  einen  größeren  23erluß:  an  3«der  unoef* 
meibticp  mad;t. 

9?acp  biefer  ^weiten  £)edttng  werben,  bei  gutem  3uder,  bie  inet* 
ften  23robe  oodftänbig  auggebedt  ober  nett,  b.  p.  gan$  oon  ©prup 
befreit  erfcpeüten.  2Öo  btefeg  nocp  nicpt  ber  galt  ift,  gtebt  man  ent* 
Weber  nod;  eine  britte  £)ede  ober  man  entfernt  (tappt)  fpäter  bie  ge* 
färbte  ©ptße. 

©epr  gewöpnlicp  befd;leunigt  man  jeßt  bag  2lbfließen  beg  flüfftgen 
2lntpeilg  oon  bem  feften  3«der  in  ben  gormen  burcp  ben  £uftbntd. 
93?an  fteüt  näntlicp  bie  (Spißen  ber  gormen  auf  bte  Oeffnungen  etneg 
itegenben  ^öprenfpftemg,  bag  mit  ber  Luftpumpe  in  23erbinbung  fiept. 
£äßt  man  bann  bte  Luftpumpe  wtrfen,  fo  oerbünnt  biefe  bie  £uft  in 
ben  Dtöpren  unb  bie  atmofppärifcpe  £uft  brüdt  nun  natürüd)  ben 
©prup  aug  ben  23roben  in  bie  Dtöpren.  £)er  Apparat  wirb  fepr  poe* 
ttfd;  etn  ^utfcpapparat  ((Saugapparat)  genannt. 

ßwfennt  man  beim  £erangneßmen,  bem  33  e  f e p  e  n  ber  23robe, 
baß  nur  nod)  bte  ©piße  feucpt  erfcpetnt,  fo  iöfcpt  man  fämmtücße 
gormen,  b.  p.  man  iöft  bie  23robe  in  ben  gormen  burcp  leiste  ©töße 
unb  feprt  fie  um,  läßt  aber  bie  gönn  nocp  fo  lange  über  ben  23roben 
fiepen,  bis  bte  geucpiigfeti  aug  ber  ©piße  fiep  gleichmäßig  im  ganzen 
23robe  o erlogen  pat.  Dag  Wappen  ber  23robe  muß  oor  bem  23er* 
gtepen  gefcpepen,  weii  fiep  fonft  bie  gärbung  ber  ©piße  bent  ganzen 
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Verarbeitung  beS  grünen  <S  p  r  u  ü  3. 

Vrobe  mittpetten  tt)ürbe.  feinere  Verunreinigungen  werken  keim  2lb* 
orepen  ber  ©pt£en,  um  biefe  rec^t  gteicp  $tt  erpatten,  entfernt 

bem  Ver^iepen  muffen  bie  Vrobe  recpt  tangfant  getrocknet 
werben,  wo^u  man  fte  in  bte  Trockenftube  (©tave)  bringt,  ein  £o* 
cat,  bejfen  Temperatur  am  beften  burcp  eine  2)ampfpet3ung  auf  be* 
Itebige  ©rabe  geftet'gert  werben  kamt.  £)te  Temperatur  ift  gan$  att* 
mätig  ^u  erpöpen,  weit  burcp  jäptingS  geweigerte  £iße  bie  nocp  feucp* 
ten  Vrobe  ©prünge  erpatten,  namentticp  bie  Voben  fiep  abtöfen  wür* 
ben.  2lu3  bemfetben  ©runbe  ift  auep  bie  Temperatur  naep  unb  naep 
wteber  su  verminbern.  -ftaep  bem  Trocknen  wirb  ber  3uder  fortirt 
unb  in  Rapier  verpackt. 

©in  fogtetep  at£  ^ut^utfer  in  ben  Raubet  $u  bringenbeö  $robutt 
tagt  fiep  nur  bann  mit  Vortpeit  gewinnen,  wenn  man  fepr  gute  Drü¬ 
ben,  unb  zweckmäßige  ©ütrtcptungen,  fte  zu  verarbeiten,  pat.  3ft  bie 
gewonnene  3uckermaffe  niept  fepr  gut,  fo  ift  e3  vortpeitpafter,  zunäepft 
nur  einen  guten  9topzucter  zu  erzeugen  unb  btefen  zu  rafftniren. 

Um  Hutzucker,  fogenannten  ©aftmetiS  zu  probuctren,  wirb,  Wie 
fepon  oben  ©eite  669  angegeben,  von  vielen  gabrifanten  ein  großer 
Tpeit  be£  ^weiten  $robutt6  mit  bem  zur  ^wetten  gittration  beftimmten 
(Safte  vermifept  unb  mit  btefern  bann  vertoept.  T)ie  3uckermaffe,  bie 
man  bavon  erpätt,  pat  bann  mepr  $rpftattifation3fäpigteit  unb  laßt  einen 
3ucfer  von  biepterem  $orn  gewinnen.  £)iefer  3ufa£  x>on  3ucker  zum 
©afte  wirb  von  bem  Fabrikanten  niept  fetten  in  2tbrebe  geftettt,  wenn 
er  bte  ©ewinnung  feiner  angebtiepen  reinen  ©aftmettfe  gern  auf  9tecp* 
nung  fernem  guten  VetriebeS  gettenb  z u  maepen  wünfept. 

28ir  kommen  nun  zur  wetteren  Verarbeitung  be$  vom  erften  $ro* 
bucte  abtaufenben  ©prupS  unb  ber  fogenannten  9?acpprobucte  über* 
paupt. 

2ÖaS  von  ber  zuerft  gewonnenen  3ucfermafie  vor  bem  decken  ab* 
tauft,  bejetepnet  man  at£  grünen  ©prup;  er  wirb  in  ber  9teget  mit 
bem  bitrcp’S  decken  nocp  abftießenben  T)eckfprup  vermifept,  fofort 
einer  noepmattgen  Stbbampfung  ober  ^weiten  ^oepung  unterworfen. 
9?ur  wenn  baS  erfte  $robuct  fepteepter  war,  wirb  eS  notpig,  ben  ©p= 
rup  bavon,  vor  bem  Verkocpen,  noepmats  zu  ftttriren.  9ttcpt  vortpeit* 
paft  pat  e6  fiep  gezeigt,  ben  grünen  ©prup  bei  ben  ^oepungen  be6 
erften  $robucte3  wteber  zuzufe^en,  weit  baburep  atte  bie  frembett,  auf 
bte  ©üte  beS  3ucker£  naeptpeitig  wtrkenben  Verunreinigungen  in  ber 
V?ajfe  fiep  naep  unb  naep  anpäufen.  dagegen  ift  ber3ufaß  beg  T)eck* 
fprupö  zu  empfepten,  wett  ba£  ^robuct  baburep  mepr  Ä’rpfkattifationS* 
fäpigkeit  erpätt  unb  ee  niept  notpig  wirb,  bte  Waffe  fo  ftark  etnzu* 
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focgen,  wag  bte  unfrpftatttftrbare  Sitetaffe  $u  btcfftüfftß  unb  $äge 
macgt.  3e  fd>netfer  ber  abgelaufene  ©prup  wieber  ^erfcc^t  wirb,  befto 
beffer  ift  bie  babon  gewonnene  3wrfermaffe  ober  ba6  §n>ette  ^robuct. 
©olt  bte$  tn  gönnen  gefüllt  werben,  fo  bereinigt  man  gteid;fal(3  rneg* 
rere  ^odntngen  tn  ber  ßügtpfanne  unb  lägt  fie  gier  btS  auf  65°  9?. 
erfatten,  wobet  man  bon  511  3ett  umritgrt,  aber  nicgt  fo  ftar! 
at6  beim  erften  ^robitct.  3ur  23eförberung  ber  ^rpftalttfatton  wirft 
man  gier  aud;  mögt  etwaö  3ude**  tn  bte  ^ügtpfanne.  ©ö  wirb  aber 
aucg,  wenn  bte  3udermaffe  im  Bügler  fegr  $äge  unb  gocg  geformt  er* 
fcgetnt,  at$  bortgeitgaft  angegeben,  berfelben  etwad  ftebenbeS  SÖaffer 
$u$ufe§en  unb  gut  $u  bermifcgen.  ©otd;e  bittet  ober  3ufäi$e  werben 
nur  bet  fd;ted;ten  ^robucten  an^uwenben  fern. 

©ine  gute  zweite  3«dermaffe  wirb  nad;  24  ©tunben  tn  bett  gor* 
men,  wo$u  man  nur  23afterformen  berwenbet,  fo  feft  frpftattifirt  fein, 
bag  man  fte  jum  Abläufen  auf  Döpfe,  ober  wie  man  e$  aud;  nicgt 
fetten  gnbet,  auf  ©erüfte  bringt,  bon  wetd;en  ber  jmeite  ©prup  ober 
bte  Sltelaffc  bon  mehreren  gönnen  burcg  eine  gemeinfcgafttt'cge  Stt'nne 
fogteic^)  in  23egätter  geleitet  wirb,  wa6  btel  Arbeit  unb  Döpfe  erfpart. 
3ft  ber  3uder  nid;t  burd;  einen  leimigen,  ^ägen  ©prup  berunreinigt, 
fo  tagt  er  fid;  mit  33ortgett  burd;  Beeten  mit  3ucfermaffer  fo  weit 
reinigen,  bag  ber  grögere  Dgeit  at^  garin^uder  in  ben  Danbel  ^u 
bringen  ift,  ober  aud;  jum  Stafgniren  wertgbotter  wirb.  2Ba3  bann 
mit  ©prup  nod;  bermifd;t  in  bem  unteren  Dgette  ber  gönn  ^urtief* 
bleibt ,  wirb,  tote  fpäter  angegeben,  weiter  berarbeitet. 

2Bie  fegon  erwägnt,  ift  e£  äwecfmägt'ger,  baö  zweite  ^robuct  ftatt 
in  gönnen,  in  grögeren  23egättern  frpftatttftren  ^n  taffen,  unb  bie6  tft 
fep»t  mögt  attgemein  üblid;.  9)tan  berwenbet  ba$u  23egätter  bon  ©ug* 
eifert  ober  aud;  bon  23tecg,  bie  aber,  wie  bte  gönnen,  innen  unb  äugen 
mit  einem  bauergaften  2tnftricge  berfegen  fein  muffen.  Sltan  trifft  bie 
33egätter  bon  berfd;iebener  ©rbge,  gewögnlicg  ftnb  fte  3  bid  4  gug  breit, 
2  bis  3  gug  tief,  10  biö  12  gug  taug;  fetten  gaben  fte  untergatb 
Deffnungett  jum  2lbtaufen  beö  ©prupd,  ba  bie  gan$e  Waffe  nad;  er* 
fotgter  ftrpftattifation  auf  bie  $ur  Steinigung  beftimmten  haften  ge* 
brad;t  wirb.  Die  ftetneren  35egälter,  wo$u  noeg  bte  bon  angegebener 
©röge  gegoren,  muffen  tn  einem  erwärmten  Staunte  aufgeftetlt  werben. 
Die  grögeren,  wie  wir  fie  bon  ©tein,  mit  ©erneut  gemauert,  tuet  ft 
in  ber  ©rbe  bertieft  ftnben,  bebürfett  feiner  äugeren  ©rwärmung,  weit 
gier  bie  grögere  Waffe  ginreiegenb  tangfam  erfattet. 

3ur  Steinigung  biefeö  3uder£  werben  fet;t  faft  attgemein  bte  bon 
©egüßenbaeg  angegebenen  haften  mit  Dragtboben  angewanbt.  gn 
ber  Steget  gaben  biefe,  bon  £ot$  ober  aud;  bott  ©ifen  angefertigten 
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haften  18  bib  24  Soll  tu  ber  l*änge  unb  23ret'te  unb  5  bib  6  3otl 
#öl;c.  Unten  ftnb  jte  ein  wenig  enger  alb  oben  unb  haben  einen  mit 
35led;  aubgefcßlagenen  33oben,  ber  etwab  großer  ift  alb  bie  obere 
Söette  beb  ^aftenb,  um  fte  auf  etnanber  [teilen  $u  fönnen.  3m  haften 
ift  V?  3oll  oberhalb  beb  23obenb  ein  Draptfteb  angebracht,  tt>eld>e^, 
wie  gig.  168  $eigt,  geflochten  ift.  Dab  Röhrchen  <i  bient  jum  2lb* 
Sig.  I6ü. 


fluß  beb  ©pritpb,  eb  münbet  in  ben  Trichter  b ,  oon  welchem  beim 
Uebereinanberftellen  mehrerer  haften  ber  oom  pd|)erftej)enben  ab- 
flteßenbe  ©prup  aufgefangen  wirb.  23eim  füllen  btefer  haften  mit 
ber  3ucfermaffe  oerfcpließt  man  bab  9töl;rchen  a,  bamit  beim  Dranb- 
port  ber  gefüllten  haften  fein  ©prup  abfließe.  33ilbet  ber  3uöler 
im  33eßälter  eine  fefte  SJtaffe,  fo  muß  biefe  mit  einem  eifernen  (Spa¬ 
ten  jerftoßen  unb  alle  feften  klumpen  $erbrücft  werben,  weil  fonft 
ber  ©prup  nicht  gleichmäßig  baoon  abftießt.  Der  Staunt,  in  welchem 
bte  $aßen  aufgeftcllt  werben,  ift  recht  warm  (bib  30° 9t.)  unb  bie 
£uft  barin  etwab  feucht  $u  erhalten,  wab  ben  Abfluß  beb  ©prupb  be- 
fd;leunigt,  fo  baß  ber  3udeo  fd;on  nach  24  ©tunben  $ur  weiteren 
Steinigung  gebecft  werben  fann.  3u  btefern  Decfen  oerwenbet  man 
einen  ©prup,  ber  oon  einem  reineren  3uder  abgelaufen  ift.  (5b 
fornmen  baoon  auf  jeben  haften  etwa  1  bib  iy2  Duart.  3nbem  bie* 
fer  ©prup  ben  fcplechten  ©prup  aub  ben  ^rpftallen  oerbrängt,  bleiben 
biefe  fcpon  oiel  reiner  jurüd,  unb  eb  läßt  ftch  biefe  Steinigung  burch 
wieberfwlteb  2lufgteßen  etneb  immer  befferen  ©prupb,  wie  man  ipn 
burd/b  Decfen  befferer  3uder  erhält,  nach  unb  nad;  fo  oollftänbig 
erreichen,  baß  eb  möglich  wirb,  aub  beut  ^weiten  ^3robuct  fogletd; 
einen  fd;önen  Jartn  $u  gewinnen.  Dabei  oerwenbet  man  ben  ©prup, 
weld;er  nad;  bern  SSerbrängen  beb  fd;led;teren  oon  ben  haften  abläuft, 
^um  Dedcn  oon  fold)em  3uder,  beffen  Steinigung  nod;  nicht  fo  weit 
erreicht  ift,  fo  baß  alfo  ein  unb  berfelbe  ©prup  wieberlwtt  $um  Deden 
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immer  fd;ted;terer  3uder  benutzt  merben  farm,  mag  btefe  9)?etpobe  ber 
Reinigung  namenttid;  oortßeitßaft  mad;t.  Dabei  gel;t  bag  mieberbotte 
Deden  bei  gutem  Sndtx  fo  fd;nett,  baß  ttidd  fetten  $mei  Dedungen 
innerhalb  24  ©tunben  gegeben  merben  fönnen.  Ueberßaupt  gitt  eg 
aucp  pier  atg  Siegel,  bie  Dedungen  in  ft  et  neu  Portionen  fo 
fcpnett  auf  etnanber  folgen  $u  taffen,  baß  ber  $urüd* 
bteibenbe  ©prup  utd;t  3 eit  beßätt,  an  ben  ß'rpftatten 
immer  mieber  feß  ju  trodnen.  Der  Abfluß  beg  ©prupg  ift  ba^ 
burcp  $u  befcpleunigen,  baß  man  ben  3»der  in  ben  haften  mit  einem 
fpatenförmigen  (£ifett  einige  3^f  ttad;  einer  neuen  Dednng  bte  auf 
ben  ©iebbobett  burd;fcpnetbet  unb  habet  etmag  lodert. 

Um  bet  bem  Aufetnanberftellen  ber  haften  jum  Deden  ntcpt  j[ebeö^ 
i69.  mat  etn  Umfegen  nötpig  $u  machen,  fegt  man 
$mifd;en  bte  einzelnen  haften  ein  $aar,  etma  2  3o(l 
po pe  Seiften  nnb  giebt  ben  jnm  Deden  befttmmten 
©prup  in  eine  33lecpfanne,  bie  mit  einem  tangeren 
Abflußropre  oerfepen  ift ,  mie  gt'g.  169  geigt. 

Dte  ©cpnettigfeit  ber  Reinigung  iß  natürttd)  fe|>r  burd;  bie  23e* 
fd;ajfenpeit  beg  3uderg  unb  burd;  bie  geeignete  23epanblung  berfetben 
bebingt.  ©te  fann  bet  gutem  3uder  innerpalb  oier  btg  fünf  Dagen 
ootlftänbig  errettet  merben.  9?ad;bem  ber  legte  ©prup  abgetanfen, 
bringt  man  ben  Sndex  gum  Drodnen.  28ag  beim  Augteeren  nocp  gu 
mettig  gereinigt  erfcpeint,  giebt  man  in  einen  haften  gufammen  nnb 
bedt  tpn  pter  nocpmatg. 

Die  Nörglige  ber  ^rpftattifation  in  23epältern  ober  größeren 
Waffen  nnb  ber  Reinigung  ber  3udermaffe  in  haften  pat,  mie  fd;on 
ermähnt,  oiete  gabrifanten  »erantaßt,  aucp  iß r  erfteg  ^robuct  auf 
biefe  SSetfe  gn  beßanbetn.  gabrifen,  mettf;e  fo  tn  ©d;ügenbad;’fcßen 
Säften  auf  Dftoßguder  arbeiten,  ßaben  im  Allgemeinen  bie  einfacpfte 
Qrtnrid;tung  unb  fönnen  iß r  ^robuct  am  fcpnellßen  oermertßen.  3)? an 
ftnbet  in  fotd;en  gabrifen  feine  einzige  gorrn,  feine  Rotten,  feinen 
9tutfcpapparat,  feine  ©taoe  n.  f.  m.  Die  3«cfermaffe  fomntt  aug 
bem  23acuum  in  bie  ©d;ügeitbad;g ,  metd;e  auf  einer  5lrt  oon  23ctnfett 
aug  ftarfem  Dolgraßmmerf  fiepen,  ©obatb  bie  Ärpftallifation  barin 
beenbet,  faßt  man  ben  grünen  ©prup  in  binnen  abßteßen  unb  giebt 
babet  ben  haften  nacß  unb  nad;  eine  immer  ftärfere  Neigung  ttad;  ber 
Abflußrinne,  um  ben  ©prup  in  eine  (£de  gu  treiben.  23et  guten  9tü* 
ben  unb  guter  Arbeit  ift  bag  ^robuct  oßne  Söeitereg ,  bag  ßeißt  oßne 
Deden,  ber  irefflicßfte  9?oßguder  oom  fräftigften  $orn  nnb  ftarer, 
gelbtid;meißer  garbe.  And;  bie  3«cf ermaffe  für  bag  gn>eite  ^robuct 


707 


$>a$  (Semmel je n. 

wirb  in  (Schü£enbad;d  gebr ad)t,  ed  ftellt,  gehörig  behanbelt,  einen 
^of^utfer  von  geringerer  @üte,  nämlich  von  mtnber  fräftigem  Äorn 
unb  gelberer  garbe  bar. 

$?ag  man  nun  auf  9)?elid  ober  D^of^uder  arbeiten,  fo  wirb  bie 
vom  ^weiten  ^robuct  abfltegenbe  Belage  immer  noch  einer  weiteren 
Verfocgung  werth  fein,  um  baraud  ein  britted  $robuct  äu  ermatten. 
Dabet  tann  eine  nodjmatt'ge  giltration  burch  ^ogle  ftattftnben,  um 
(Schleim  unb  leimartige  Verunreinigungen,  welche  bie  ^rpftallifationd* 
fägigfeit  beeinträchtigen,  moglichft  $u  befettigen.  99?an  fodjt  bad  brttte 
^Probuct  febenfalld  in  größere  Vegälter.  Die  bavon  $u  gewimtenben 
^rpftalle  werben  nicht  mit  Vortfjeit  fogleicg  burch  Deden  Wetter  $u 
reinigen  fein.  sD?an  lägt  folgen  3«cf er  moglichft  retn  ablaufen,  loft 
unb  ftlttirt  ign,  nadjbem  man  ign  3uvor  auch  noch  wogt  mit  Vlut 
unb  $ogle  geflärt.  -ftad;  bem  Gmtfocgen  liefert  er  bann  eine  9)?ajfe, 
bie  am  beften  ald  garinjuefer  3U  verwerten  ift.  Oft  ift  ber  gewon* 
nene  3«der  audj  fo  gut,  bag  man  ohne  eine  nochmalige  Kochung, 
blöd  burch  @d)mel$en  eine  £anbeldwaare  baraud  gewinnen  fann. 

3u  btefem  ©chmeljen  vermifegt  unb  erwärmt  man  ben  3uder 
in  einer  Pfanne  mit  fo  siel  Saffer,  bag  er  bet  einer  Demperatur  .von 
60  bid  65°  eine  förntge,  gonigbide  9)?affe  bilbet.  £at  ber3uder  biefe 
Temperatur  langfam  erreicht,  fo  bag  man  3tit  behält,  alle  Mumien 
gleichmägt’g  3U  ^erbrüefen,  fo  füllt  man  bie  3D?affe  unmittelbar  in  groge 
gormen,  ober  man  lägt  fte  auch  tu  Vegältern  langfam  erfüllen,  wo* 
bei  ftd;  bie^rpfialle  bann  audfegeiben  unb  ber  burch  bad  Gaffer  bünn* 
flüfgg  geworbene  <Sprup  fchnell  unb  vollftänbtger  abfliegt.  @in  folcher 
(gehmelyuefer  lägt  ftch  auch  burcg’d  Deden  gut  reinigen,  unb  ed 
werben  auf  biefe  Seife  am  ^wedmägigften  bie  Abfälle,  3.  V.  bie 
(Spieen  aud  ben  gormen  weiter  verarbeitet,  bet  benen  ber  (Sprup 
burch  Audtrodnen  fegr  feft  an  ben  Ärpftallen  Hebt,  ober  wo  biefe 
burch  geucgttgfeit  gelöft,  eine  glag'ge  sDiaffe  btlben,  weldje  bie  geueg* 
tigfeit  fo  btnbet,  bag  fte  fteg  nicht  mehr  mit  bem  (Sprup  bavon  trennt. 

Der  (Sprup  vom  <Scgmel33uder  beftgt  noch  owe  grögere  Ärpftalli* 
fattondfägtgfeit  unb  wirb  bedgalb  mit  Vortgetl  bem  grünen  (Sprup 
ober  bem  vom  ^wetten  ^robucte  ablaufenben  unb  31t  einer  nodgmaltgen 
$ocgung  beftimmten  gugefefet.  Uebergaupt  fleht  burch  paffenbe  Stttfcgun* 
gen  ber  verriebenen  ^ufox*  unb  (Sprupforten  ein  beffered  sProbuct 
3U  er3eugen;  im  Allgemeinen  tft  banach  31t  ftreben,  bag  3  «der  ober 
(S^rup  von  gleicher  Feinheit,  aber  verfegtebener  $rp* 
ftalltfationdfägigf  eit  mit  etnanber  verarbeitet  werben, 
benn  legiere  bewirft  bie  Audfd;etbung  ber  ßrpftalle,  welche  ber  weni¬ 
ger  bavon  enthaltene  ©prup  noch  3U  liefern  vermag,  ogite  bag  ed 
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nöthig  wirb,  t^m  eine  grögere  doncentration  $u  geben,  bie  bie  2lu$* 
fcheibung  ber  ß'rpftalle  erfchwert  unb  ba$  Abläufen  be$  glüfg'gbleiben* 
ben  l;emmt. 

■fteuerlichg  bewerfftelligt  man  in  einigen  gabrifen  bte  Trennung 
ber  SOtelaffe  oon  ben  3ucf erfryftallen ,  bet  ben  fpäteren  sJ)rot>ucten 
fowohl/  als  bet  bem  erften  ^robucte,  burch  fogenannte  dentrifugal* 
mafc^tnen.  d£  jtnb  bieg  dJropiug’fche  Drocfnenntafchtnen  für  ben 
fpeciellen  3wecf  mobtgctrt.  2ln  einer  ftel;enben,  auf  einem  Pfannen* 
lager  ruhenben  2lre  fifet  etne  oben  offene  Trommel  oon  etwa  2  gug 
Durchmejfer  (tambour),  welche  im  Untfretfe  aug  burchlöchertetn  Metall* 
blech  unb  Drahtgeflecht  begeht.  3n  biefe  Drommel,  bte  oon  etnem  gug* 
eifernen  ©egäufe  umgeben  ift,  fommt  bag  $u  retntgenbe  ^robuct,  worauf 
man  t^r,  burd;  etne  ftnnretche  Vorrichtung,  gan$  allmälig  eine  hä<hft  be* 
beutenbe  Umbrehungggefdmunbigfeit  erteilt  *).  Die  3udermaffe  breitet 
ftch  Sterbet,  burch  bte  dentrifugalfraft,  über  bem  Drahtgeflecht  $u  einer 
gleichförmigen  ©d)icht  aug  unb  ber  flüfftge  Intimi  berfetben  wirb  pev* 
au^gefc^teubert.  2lud;  gebecft  fann  ber  3ucfer  tn  btefer  5D?afcf)tne  wer* 
ben.  @tebt  man  nämlich  Decfftmtp  tn  bte  Dromntel,  nachbem  ber 
flüfftge  ^Intimi  ber  3uderntaffe  fwrauggefchleubert  tft,  fo  bringt  btefer 
burch  bte  @chtcf)t  feften  3ncfere  htnburch  unb  oerbrängt  ben  noch  an* 
hängenben  gefärbten  ©t;rup.  dg  tft  in  ber  Dhat  bewunberngwerth, 
wie  ber  Apparat  aug  etnem  fchwarjen  ^robucte,  nach  sweimaligem 
Decfen,  einen  oöllig  weigen  unb  trocfenen  3nder,  innerhalb  ungefähr 
10  Minuten,  liefert.  Der  erhaltene  3ncfer  erfcheint  fehr  lotfer,  nicht 
fräftig  oon  $orn,  bieg  ift  ein  Vorwurf,  welchen  man  bem  Separate 
macht.  Ste  ftch  ^e  Ausbeute  fwraugftetlt,  p abe  ich  nicht  erfahren 
fonnen. 

Die  Arbeiten  $ur  Dargellung  beg  fetngen  weigen  3ucferg,  ber 
Otaffinabe,  burch  bag  fogenannte  D^afgniren ,  begehen  einfach  Katrin, 
bag  man  su  bem  ^robucte,  wag  man  erzeugen  will,  bie  !paffenben 
3uder  wählt,  fte  mit  VSaffer  löft,  bag  bte£öfung,  heig  gemogen,  etwa 
30ÜV.  seigt ,  biefer  £öfung  auf  100  $funb  sugefetjten  3wcfer^  fogleich 
etwa  2  Duart  Vlut,  unb  bei  ettter  Demperatur  oon  60  btg  65°  etwa 
4  btg  5  fvoc.  gans  feinet  Veütfchwar$  ober  thierifche  $of)le  jufe^t, 
bann  aber  recht  langfam  big  sunt  ©teben  erhi^t.  Die  £öfung  ober 
Klärung  bilbet  babei  auf  ihrer  Dbergädfje  eine  biefe  Decfe  oon  bem 
auggefdnebenen  diwetg  beg  Vluteg  mit  ber  $ohle.  -ftad)  jwei*  big 


*)  93et  ben  SJiafdgnen  üon  9t  tyolff  3  unb  (S  a  i  I ,  meltfye  id)  in  2Jtagbeburg  arbeiten 
fat) ,  ma<bte  bte  Tremmel  1500  Umbref>ungen  tn  ber  Slitnute,  betrug  alfo  bte 
Umfangögefcbminbigfeit  9000  ftujj  in  ber  Minute. 
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breimaligem  2luffod;eit  (affen  ftcb  bte  Buchen  einer  ^tnreid)enben  $lä* 
rung  erfennen.  Dag  jebegmalige  Huffocfjen  barf  nur  langfam  erfolgen, 
bamtt  bag  ftd;  augfcpeibenbe  Vlut  3«t  behält,  ade  Unretnli^fetten 
ein$ufcbließen.  Eine  richtige  Gärung  ift  aber  erfolgt,  trenn  bie 
fung  glän^enb  bed  (trenn  auch  mehr  ober  trentger  bunfel,  mag  ron 
ber  ©üte  beg  3uderg  abbängt)  erfc^etn t  unb  beim  ^luffoc^en  etn  tret- 
ßer  Schaum  mit  beden  Vlafen  aug  ber  Scbaumbede  jjerrorqutdt.  Die 
belle  glüfßgfeit  trtrb  hierauf  abgelaffen  unb  rnetft  noch  über  etn  $ob= 
lenftlter  geleitet,  ebe  fie  alg  Älärfel  $ur  Verlobung  gebraut  trirb. 
©cbaum  unb  Weberfcblag  rom  klären  trerben,  mit  etmag  SBaffer  unb 
Vlut  rermifcbt,  nochmals  erbiet  unb  bann  burcb  Veutelßlter  geleitet. 
2Bag  bter  ^uritcfbletbt,  trirb  ftarf  gepreßt,  um  ade  gucferbaltige  glüfftg* 
feit  $u  gemimten. 

Da  bei  ber  giltratton  burcb  $oble  bag  ^uerft  abfließenbe  $lärfel 
meift  burcb  etn  trentg  feinen  ^oblenftaub  rerunretnigt  trirb,  fo  ift  eg 
gan$  jmedntäßtg,  $u  btefent  beim  Einfällen  in  bte  ^odtpfannen  etmag 
Eimeiß  $u$ufet$en,  bag  man  juror  mit  etn  trenig  ßalfmaffer  rerrübrt 
l;at'.  Diefeg  Ettneiß  entfernt  beim  2luffod;en  jebe  ettra  rorfommenbe 
Verunreinigung  unb  läßt  beöbalb  einen  reineren  3«der  getrtnnen 
Vetm  Verlogen  unb  Vebanbeln  ber  Budermaffe  finbet  tm  2£efentltd;en 
bag  früher  barüber  ©efagte  2lnmenbung.  Vetm  Deden  trirb  ^unäepft 
3itdcrtraffer  unb  bann  Älärfel  angetranbt,  trobet  man,  nad;  ber  getm 
beit  beg  3uderg,  aud;  rerfduebene  Sorten  mäblt. 

28te  man  ft ebt,  ftnb  bte  Arbeiten  beim  S^afftntren  ganj  einfad;; 
ihre  richtige  2lugfübrung  erforbert  aber  Erfahrungen,  bte  nur  burcb 
längere  Uebung  erlangt  trerben  fonnen. 


lieber  bie  föettnntuiitg  be$  9fübeitfafte$  burcb 
Sölacerattom 

Um  bei  ber  ©etrtnmtng  beg  Saftet  bie  teuren  Reiben  unb 
^reffen  unb  bte  in  fo  großer  Vtenge  nötigen  Säde  unb  ©eflecbte 
(ober  3totfd;enlagen)  511  erfparen,  trurbe  febon  ror  mehr  alg  30  3^ 
ren  ron  bem  rübmltd;ft  befamtten  fransöftfd;en  ^anbtrirtb>e,  2J?at£teu 
be  Dombagle,  bag  fogenannte  Vfaeerationgrerfabren  ttt  Vorfd;lag 
gebracht.  Er  rietb,  bie  9? üben  in  büttne  Scheiben  ^u  fd;tteibcn  unb 
aug  biefen  ben  Saft  burd;  Sluglaugen  gu  gemimten.  Dieg  Verfahren 
ift  feit  teuer  3<dt  auf  bie  mancbfalttgfte  VSetfe  aug$ufübren  rcrfud;t, 
ba  eg  bem  Slitfcbein  nad;  riete  Vorzüge  bot,  unter  mctd;en  bte  Vfög* 
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lid;feit  ber  ©eminnung  beg  ganzen  3uderge|>aUe^  ber  Dauben,  mo* 
oon  mir  nach  bem  9?eib*  unb  ^3reg *  Verfahren  immer  einen,  bem 
$urüdbleibenben  ©aftgehalt  entfprecßenben  Xfytil  verlieren,  ber  mich* 
tigfte  bleibt. 

Der  oon  Domba^le  $u  biefem  Verfahren  bamalS  oorgefcßlagene 
unb  oon  ihm  in  Hnmenbung  gebrachte  Apparat  beftanb  aus  einer  2ln* 
§ahl  einfacher  Votttche  ober  $übel,  bie  mit  ben  aug$utaugenben  Drüben* 
fd;nttten  gefüllt  unb  unterhalb  nur  mit  einem  ©iebboben  uub  £ahne 
oerfepen  mären.  Die  ©cpnitte  im  erften  Votticp  mürben  ^ier  fo  lange 
mit  ftebenbem  2ßafler  übergoffen,  als  biefe$  noch  bemerfbar  füg  untere 
fmlb  ablief,  ober  etn  größere^  fpectßfchee  ©emicßt  geigte  al£  retneS 
VSaffer.  Die  oom  erften  ©efäße  ablaufenbe  glüfftgfeit  fam  auf  bie 
©d;nitte  be£  jmeiten,  unb  bie  oon  biefem  ablaufenbe  auf  bie  ©Quitte 
be$  britten  @efäße£  unb  fo  fort,  bi$  feine  erhebliche  Vermehrung  be$ 
fpectß'fd;en  ©emtcpte^  baburcp  ju  erreidjen  mar  unb  bie  glüfftgfeit  fo 
möglicpft  concentrirt  jur  metteren  Verarbeitung  gelangte,  ©obalb 
bie  ©d;nltte  im  erften  ©efäße  feine  ©üßtgfeit  mehr  enthielten,  mürbe 
ber  3 »flog  be£  frtfcf>ett  2Öaffer6  auf  ba3  jmeite  ©efäß  geleitet,  um 
aud)  h^r  bie  dübelt  nach  unb  nad)  ißreS  3utferg  berauben.  97acp 
Entfernung  ber  au^gelaugten  ©cfmitte  mürben  bie  ©efäße  fogfeich  mit 
frtfd;en  ©d;nttten  mieber  gefüllt.  sD?an  fanb  bei  biefem  Verfahren, 
baß  ftd)  burd)  bie  2lbfithlung  ber  glüfftgfeit  letd;t  ©äure  bilbe,  melcße 
bie  ^rpftallifation^fähtgfeit  beS  3»cfer^  gerftörte. 

©pater  glaubte  man  biefe  ©äurebtlbung  bnrcß  ben  oon  Veaujeu 
conftruirten  Apparat  $u  oermetben,  tnbern  bei  biefem  bie  glüfftgfeit, 
mäprenb  fte  oon  einem  (Gefäße  t'n’$  anbere  geleitet,  beliebig  $u  ermärmen 


8ifl.  170. 


ift.  gtg.  170  getgt  eine  perfpectioifcpe  Slnß'cßt  btefee  2lpparate£.  A  ift 
ein  runber  VSaffcrbepälter,  um  meinem  herum  ft  eben  Ertracttonegefäße 
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/?  unb  bie  $ur  Erwärmung  beS  Saftes  btenenben  Eplinber  C  aufgeftellt 
ftttb.  Die  dpttnber  C  communtctren  unten  burd)  baS  9?ofir  a  unb  oben 
burd)  baS  Otofir  b  mit  ben  $ur  (Sette  ftefienben  Vottidjen.  2S5ä|)renb  bev 
«Saft  »on  unten  nad)  oben  burcf)  ben  Epltnber  aus  einem  E5efä$e  in’S 
anbere  ftet'gt ,  wirb  er  fiter  burd)  baS  Datnpfrofir  c  erwärmt.  Die  »on 
bt'efem  Apparate  gehegten  Erwartungen  fiaben  ftcfi  febod)  ntd)t  bewährt. 

Veffere  9tefultate  lieferte  bagegett  ber  SftacerattonSapparat  »on 
Martin,  bejfen  eigentümliche  Eonftructton  gtg.  171  jeigt.  Er  beftefit 

aus  bem  runben  ober  aud) 
»t'erecftgen  fmfetfenformigen 
Dtofire  A,  burd)  welches  mit« 
telft  ber  betben  £)aSpel  B  B 
bie  Äette  <1  mit  ben  Sieb* 
flädjen  b  gezogen  wirb.  SBäjj* 
renb  bieS  in  ber  burd)  ben 
$feil  angegebenen  Stiftung 
gef cfitefit,  wirb  bei  c  für  jebe 
Stebflädje,  bte  j)ier  t'tt’S  Dtofir 
tauefit,  eine  gewtffe  Portion 
ber  aitS$ulaugenben  9t üben- 
fcfmttte  in  baS  Dtofir  gebracht, 
^ugteid)  aber  in  ben  anberen 
Sdienfel  bitrd)  baS  9to^r  d 
fiebenbeS  SBaffer  gugcteitet, 
welches  ben  9tübenfd)nitten 
entgegen  unb  bet  e  mit  bem  aufgenommenen  3»der  wieber  abflieft. 
Dte  bet  c  eingebrad)ten  Dtübenfdinttte  fomrnen  bann  bet  f  »ollftänbt’g 
auSgelaugt  wieber  fieroor.  Um  bie  glufftgfett  ftetS  fieifj  $u  erhalten, 
ift  baS  Dtofir,  ba,  wo  bte  frifc^en  Dtüben  einfallen,  mit  einem  SDtan« 
tei  g  umgeben,  unter  welchem,  burd)  baS  9tof)r  h,  Dampf  gugefübrt 
werben  fann,  wooott  baS  conbenftrte  Söaffer  bet  i  abfliegt.  Obgleich 
ber  Apparat  in  einigen  gabrifen  mit  SBortget'X  angewanbt  würbe,  fo  f;at 
er  bod)  ber  Sttaceration  bie  fegt  feine  allgemeine  Verbreitung  »erfd)affen 
fonncn.  Aud;  bie  »erfud;te  falte  Ertractton  beS  OtübenbreieS,  woju 
5)elletan  einen  fefir  ftnnretcfi  conftrutrten  Apparat,  ben  er  i*e»igator 
nannte,  in  Attwenbung  gebrad;t,  fiat  feine  weitere  Ausbreitung  gefun- 
ben.  Daffelbe  ift  »on  bem  im  Söinter  1840  —  41  mit  bem  günftigften 
Erfolge  $u  9to»ille  angewanbten  neueren  3D?acerationS»erfaf)rcu  »on 
2) 0 mb a Sie*)  51t  crwäfmen.  Ebenfo  haben  ftd)  bte  »on  9teid;cnbad; 


W«.  ni. 


k)  tiefer  neuere  ©  omb  a  &  l e  ’  fdje  Slpparat  befielt  auö  fteben  gleich  großen  ©efäfen, 


712 


91unfclrüb-en$u(ferfabrifiittcn. 

(£)trtgler*$  pofyt.  Journal,  53b.  68,  ®.  281)  angefitnbtgteit  künfti¬ 
gen  9?efultate  mtt  einem,  bent  53 eHetan’fc^en  3etttgator  ähnlichen 
Separate  nicht  beftätigt. 


bie  in  einem  .fpalbfreife  aufgeftellt  unb  wooon  fed)S  Stüdf  fo  ljo<h  flehen,  Daß  bie 
$lüfßgfeit  aus  benfelben  in  bas  ßebente  (&e[äß  abfließen  Fann.  SMefes  ßebente 
@efaß  ift  mitteiß  2)ambf  ober  birectem  Reiter  $u  erl)it$en.  3n  ber  Viitte  bes 
6albfreifeS  Üet)t  ein  Äraßn,  mit  meinem  bie  in  feine  (Scheiben  gefd)nittenen  9?ü; 
ben  in  einem  Ve£e  aus  ber  Vertiefung  Dor  ber  Sdjneibemafchine  gehoben  unb 
fammt  bnn  Vefce  jundchß  in  baS  ju  erl)t|enbe  ©efäß  ju  bringen  ftnb.  3n  biefem, 
fewtc  in  all  ben  lwf>er  ßeßenben  ©efaßen  beßnbet  ßd)  eine,  bem  gefchnittenen 
Vübenquantum  gleiche  üJJtenge  2ßaßer  ü)ie  «Schnitte  werben  in  bem  erften  ©efaße 
fo  Fange  ßebenb  fyeiß  erhalten,  bis  ße  fo  erweicht  ftnb,  baß  man  fte  mit  bem 
9tagel  beö  Ringers  Feiert  jerbrüefen  fann ,  wobuid)  bie  Sollen ,  bie  ben  Saft  ein; 
fdßießen,  jerblatjen  unb  bie  Sebenefähigfeit  ber  Otiibe  jerftört  wirb,  ißt  Saft  aber 
nun  aus  bem  3ellgeWebe  wie  aus  einem  mit  3ueferwaffer  getränften  (Schwamme 
burd)  (Sintaudjen  in  frifcßeS  SVaffer  getrennt  werben  Fann.  Vad)  bem  4?erauS; 
sieben  ber  eingeweid)ten  (macerirten)  Schnitte  witb  baßer  bas  jurücfbleibenbc 
Gaffer  bie  Hälfte  beS  ootßanbenen  3ntfers  aufgenommen  haben,  ober  baS  foeci; 
ßfeße  ©ewießt  beffelben  4°V.  betragen,  wenn  ber  Saft  ber  9?üben  8°V.  jeigte 
(inbem  fid)  bie  ÜVenge  beS  oorßanbenen  3ucferS  in  einer  bobpelt  fo  großen  Duan; 
titat  $lüfßgfeit  oertbeilte).  $)ie  auSgelaugten  (Schnitte  fommen  bann  in 
ben  oberen  ©efäßen  fo  Fange  wieberßolt  in  guderarmereS  unb  frifcßeS  2Baßer,  bis 
fte  ißren  3udergef)a(t  bis  auf  ein  Viinimum  oerloren  haben.  3n  bem  ©aßet  bes 
erften  ©efaßeS  werben  aber  fo  lange  Wieberßolt  neue  Schnitte  maccrirt  ober  ge; 
weicfyt,  bis  es  babureß  naßeju  bie  (Soncentration  beS  ÜiübenfafteS  erlangt  ßal. 
Vad)  bem  ,f?odjen  ber  ^weiten  Vortion  (Schnitte  wirb  ßcß  feine  ©oncentration  auf 
6°,  nad)  ber  britten  auf  7°  unb  nad)  ber  oierten  auf7y2°  oermehrt  haben,  welche 
3al)Fen  man  erhalt,  wenn  man  bei  feber  neuen  Vortion  (Schnitte  bie  (Summe  ber 
@rabe  Fjalbirt.  3ß  eine  folcße  ©oncentration  erreicht,  fo  wirb  bie  baburd)  ge; 
wonnene  ftlüfftgfeit,  entweber  in  bem  erften  ©efaße  felbß,  ober  in  einem  anberen 
baju  beftimmten  Älarfeßel  mit  $alf,  wie  anberer  Saft,  Weiter  beßanbelt.  ©a 
bie  Schnitte  nad)  bem  Sieben  immer  junäcßß  in  bas  conccntrirtefte  ©aßer  ber 
ßößer  ftebenben  .fteffel  getauft  würben,  fo  erlangt  bieS  and)  hier  fd)on  einen 
größeren  3udFergef)alt,  ber  bann  baburd)  fein  ©arimum  erreicht,  baß  man  es 
nad)  bem  klaren  ber  erften  Vortion  in  ben  unteren  Reffet  bringt  unb  neue  Vors 
tionen  Sdmitte  bartn  fiebet. 

3m  3aF)re  1841  würbe  in  ber  ted)nifd)en  ©erfßatt  gu  ^oßenßeim  ein  folcßer 
©ombaßle’f^er  VtacerationSapparat  aufgeftellt  unb  feit  jener  Seit  jäßrlic^, 
aber  nur  für  bie  3tr>ecf e  beS  Unterrichts  in  !Thdtigfeit  gefegt,  inbem  eö  bis  je§t 
ntd)t  ntöglid)  würbe,  ein  gleich  gutes  VefuFtat  wie  burch  baS  beutfd)e  Veib;  unb 
Vreßoerfaßren  j^u  erlangen.  $)er  ^oßenheimer  9lbparat  iß  um  etwas  größer  als 
ber  $u  jener  3fit  in  Oiooille  aufgcßellte;  eS  fönnen  bamit  binnen  24  Stunben 
etwa  120  (Zentner  Otüben  oerarbeitet  werben,  was  im  Vertjältniß  jum  Oieib;  unb 
Vreßoerfaßren  otel  weniger  Slrbeit  Foftet.  2)ie  (Srtraction  ber  Schnitte  geßt  ba; 
mit  fo  fcßnell,  baß  feine  Säuerung  eintritt,  aber  bennod)  iß  bie  gewonnene  3ucfer; 
maffe  bunfler  unb  wie  burch  einen  Seim  oerunreinigt,  fo  baß  weniger  reiner  3'idcr 
baoon  gewonnen  wirb.  21m  meißen  fd)eint  biefe  fehlerhafte  Vefdmffenljcit  beS 
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Slufföftenb  ftnb  bie  günftigen  Berichte,  welche  wir  feott  bett  Er* 
gekniffen  be$  9)?aceration$feerfahren3  aus  9fcufjjtanb  ermatten.  2)ort 
fett  namentlich  ein  t)on  ©c^töfoff  conftrnirtcr  Apparat- bie  beften 


3?efu(tate  liefern. 

£ic  Einrichtung  ber  wefentlichffen  ZfyäU  beffelben  jetgt  §tg.  112 
in  einer  ©eitenanfiebt  unb  gig.  173  in  einem  ®urd>fd?nitt.  A  ift  ein 


Sifl.  172. 


tanger  «Bafferfefiet  rniTeinem  barii&et  beftnblidjen  »erwärmet  B.  9te. 


«ßrobucteö  bur<h  bie  ^'bere  Semmatur,  bei  treuer  feie  <2d)nitte  geweift  ober 
macerivt  werben,  serurfadjt  ju  Werben,  inbem  ber  3ucfet  um  fo  fefffedder  wirb, 
je  ftdrfer  unb  an()ft«enber  man  bie  (Schnitte  fod>t.  $a$  ©ermeiben  be*  ßocbenS 
»eturfafy  aber  ein  unoollftänbigetS  unb  51t  tartgfameS  Erweisen,  woburdj  bann, 
bei  bem  «ublaugen  in  fälterem  ©affer,  bie  leicht  eintretenbe  (Säuerung  noch  grö* 
^ere  Dla^theite  befürchten  läft.  9iamentli<b  toivb  aber  bei  ^(echteren  Oiüben  ber 
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beit  biefetn  beftnbet  ftd>  ein  tanger  23 aff er begatt er  C,  ber  burcg  bie  9?ög* 
ren  a  a  mit  bern  ju  erfntjenben  Reffet  tn  $erbinbung  gebracht  ift,  fo  bag 
gi«.  174. 


baburcg  fein  3nt;att  (SÖaffer)  auf  einer  bern  (Siebepunfte  nagen  £empe* 
ratur  erhalten  n>trb.  3n  biefern  53e|>älter  ftegen  fünf  fupferne  9?efer> 
botre  D,  at$  Sßärmer,  bte  bon  bem  Reifen  23affer  umgeben  ftnb.  ger* 
ner  liegen  neben  biefen  Gmt)ärmung3apparaten  $mei,  ober  aucg  mehrere, 
ßrifenbagnen  EE,  auf  benen  fteine  23ägen  fielen r  bie  bie  (Siebe  ff 
tragen,  mortn  man  ben  auäjutaugenben  Dtübenbret  bringt.  Durd;  ba6 
9togr  b  fliegt  SÖäffer  au$  bem  33egätter  C  auf  bte  (Siebe  beä  erften 


nachteilige  (Sinjluj;  best  SiebenS  bomevfbaver.  3)ie  bei  biefem  Verfahren,  ebne 
9lntuenbunq  von  Äalf,  jnvücfbleibenben  Prebet  tnerben  nom  Q3ief>e  noch  gern  ge? 
f reffen ,  feinen  aber  weniger  nahrhaft.  (Siemens  ) 
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Sageno,  welcgeö  Iner  ben  3udcrfaft  nad;  unb  nad;  auö  ben  Hubert 
tterbrängt.  tiefer  wirb  unterhalb  burd)  baS  Sftogr  c  in  ba3  9^ efer= 
t>otr  G  geleitet ,  t>ott  wo  er  mittetft  ber  $umpe  H  tn  bcn  erftcn  (Er* 
wärmer  Z)  gehoben  wirb.  2lu$  btefem  tettet  baS  9tof?r  d  ben  wt'eber 
erwärmten  (Saft  auf  bie  ©iebe  beg  ^weiten  Sagend,  oon  wo  er  burd; 
ein  9togr  be$  ^weiten  9?eferootr3  G'  unb  burcg  eine  anbere  $umpe 
H '  tn  ben  ^weiten  Erwärmer  D*  gelangt.  2luS  btefem  fliegt  bann  ber 
geige  (Saft  auf  ben  brttten  Sagen,  unb  waß  baoon  abläuft,  tn  ba$ 
brttte  Dteferootr,  oon  wo  e3  tn  ben  brttten  (Erwärmer  fomrnt,  ber 
ben  (Saft  für  ben  vierten  Sagen  liefert,  unb  fo  fort,  bi$  ber  (Saft 
burcg  ben  3ngalt  ber  (Siebe  be3  fecgßten  Sagend  gelaufen  ift,  oon 
weld;em  er  $ur  Defecation  abfliegt 

Da  bet  biefer  (Einrid;tung  immer  ber  erfte  Sagen  frifd;eg  Saffer 
ergätt,  fo  wirb  fein  3ngalt  aucg  $unäcgft  oollftänbig  au^gelaugt  fein. 
3ft  bieg  ber  galt,  fo  lägt  ftd;  burcg  $erfd;ieben  ber  fämmtlicgen  Sa* 
gen  auf  ber  33agn  bie  ©teile  ber  Sagen  leicgt  fo  »eränbern,  bag  ber 
bißger  zweite  Sagen  an  bie  ©teile  bee  erften  unb  ber  britte  an  bie 
©teile  beg  ^weiten  u.  f.  w.  fommt.  Der  Sngalt  beg  bieger  erften 
Sagend  wirb  bann  auggeleert  unb  bafür  gtnterwärtg  ein  neuer  Sa* 
gen  mit  frifd;em  23rei  ober  ©cgnttten  gefüllt,  ber  bann  bet  ber  näd;* 
ften  Secgfelung  an  bte  ©teile  beg  legten  Sagend  tritt. 

Dag  ftcg  auf  bie  angegebene  Seife  bag  9)?acerationgoerfagren 
in  fegr  auggebegntem  ^aagftabe  augfügrett  lägt,  ift  erg'd;tltcg.  33e* 
fonberg  bemerfengwertg  fcgetnt  bie  Einrichtung  ttod;  baburcg,  bag  gier 
ber  ©aft  ftetg  auf  einer  gögeren  Temperatur  ergalten  wirb,  ogne 
bag  btefe  ben  ©iebepunft  erreid)en  fann,  wag  na(g  ber,  bei 
bem  D ombagle 'fegen  Söerfagren,  gemacgten  23eobacgtung  oielleicgt 
fegr  wefentlicg  bie  (Erlangung  etneg  günftt'gen  D^efultatee  bebingt. 

9tod;  mug  gier  bag  Sßerfagren  ber  ©aftgewinnung  aug  getrocf* 
neten  9tübcn  erwägnt  werben,  wag  ^uerft  oon  ©cgügenbacg  tn 
Sluefügrung  gebracht  unb  feit  jegn  hagren  in  einigen  gabrtfen  *>on 
Sürtemberg  unb  53aben  auf  mancgfacge  Seife  $u  oerbeffern  gefucgt 
würbe. 

(Eg  bejwecft,  ben  9?acgtgeit  beg  D^eib*  unb  ^regoerfagreng,  bag  bte 
(Gewinnung  beg  aug  ben  DGtben  auf  einen  Tgeit  beg  3agreg, 

nämtid;  fo  lange  bie  9tüben  ftcg  unoeränbert  aufbewagren  taffen,  be* 
fcgränlt  ift,  baburcg  $u  befeitigen ,  bag  man  bie  Drüben  $unäd;ft  nur 
trorfnet  wonacg  man  bann  aug  ben  getrodneten  Drüben  $u  feber  3eit  ben 
3ucfer  gewinnen  fann.  Daß  Trocfnett  oerfpricgt  augerbem  nod;  ntand;e 
anbere  Sßortgeilc,  namentltd;  goffte  man,  bag  eg  baburcg  ntöglicg  werbe, 
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bic  Silben  an  entfernteren  Orten  t'n  fur^er  3ett  opne  foßbare  (£tn* 
ricptungen  unb  mit  geringem  Hufwanbe  an  Vrennmateriat  $u  einem 
letcpt  transportablen,  pattbaren  $?ateriat  für  größere  gabrifen  $u  »er- 
arbeiten ;  aud;  glaubte  man  aus  ben  getrocfneten  Drüben  einen  fepr  con* 
centrirten  ©aft  in  gewinnen,  ber  niept  nur  von  ben  Verunreinigungen 
beS  frifdjen  ©afteS  viel  weniger  entpatte,  fonbern  aucß  oiel  weniger 
bem  teicpten  Verberben  bei  feiner  weiteren  Verarbeitung  auSgefegt  fei, 
waS  mepr  reinen  3uäer  gewinnen  taffe,  (htblicp  ßanb  in  erwarten, 
baß  man  von  einem  fo  concentrirten  Safte  mit  benfetben  Apparaten 
ein  größeres  Ouantum  in  verarbeiten  im  ©taube  fei. 

(Gegenwärtig  wirb  btefeö  Verfapren  auf  naepfotgenbe  2öetfe  auS- 
gefüprt.  Oie  Drüben  werben  in  etwa  ftngeröbicf e  ^rt'Smen  gefepnitten 
unb  biefe  auf  etnfaepen  Oarrßäcpen  mit  btrect  gugeteiteter  geuertuft 
getroefnet.  Um  auö  ben  getrocfneten  ©cpnitten  ben  3ucfer  in  ge* 
winnen,  werben  fte  mit  einer  bünnen  ^atfmitd)  angefeueptet  (einge- 
maifept),  in  gefddoffene  dplinber  gefüttt  unb  pier  mit  ftebenbem  Sajfer 
auSgelaugt.  OieS  Auslangen  erfotgt  wie  bei  ber  2)?aceration  an^ 
gegeben,  wobei  man  tn  neuerer  3^t  baS  Ourcpgepen  ber  gtüffigfeit 
mittetft  Luftpumpen  in  beförbent  gefuept  pat,  opne  tnbeß  einen  erpebtiepen 
Vortpett  baburep  ^u  erlangen.  Oie  doncentration  beS  gewonnenen 
©afteS  beträgt  nur  14  bis  15°  V.  Oie  weitere  Verarbeitung  beffetben 
pat  nicptS  @igentpümlicpeS. 

Obgtetd;  man  ber  Vcrvottfotnmnung  biefeS  VerfaprenS  bereite 
9)iittionen  geopfert,  fo  pat  man  mit  biefen  von  bem  oorgefteeften  3^ 
bod;  niept  viel  mepr  erreidjt,  als  baß  bte  gabrifen  peute  noep  nad) 
biefer  s#?etpobe  arbeiten;  ein  Verbienft,  waS  niept  ber  V?etpobe,  fett* 
bern  nur  ben  gebraepten  großen  (Getbopfern  unb  ber  3ucfer  fahrt* 
fation  an  unb  für  fiep  in  verbanfen  iß. 

OaS  Oroefnen  ber  9?übe  pat  man  $war  gegen  fritper  bebeutenb 
vervottfommnet,  aber  bennoep  bleibt  eS  noep  unvermeibtiep,  jebe  3er* 
fegung  beS  3ucferS  pterbei  ju  verpüten.  (Ebettfo  ift  eS  nod;  niept  mög* 
tiep  geworben,  bt’e  getrocfneten  Drüben  opne  Vertuß  auftubewapren, 
weit  ft'e  in  teiept,  wo  fte  mit  geueptigfett  in  Verüprung  fomrnen,  biefe 
aufnepnten  unb  bann  niept  nur  fetbß  verberben,  fonbern  bei  iprer 
Verarbeitung  atnp  ben  ©aft  ber  guten  D'tüben  bebeutenb  v er fd;  1  eept er tt. 
(£nblicp  ift  eS  btS  fegt  niept  gelungen ,  einen  bebeutenb  concentrirteren 
©aft  auS  ben  getrocfneten  Drüben  in  gewinnen,  unb  mitptn  iß  and; 
nod)  feiner  ber  piervon  ^u  erwartenben  Vortpetle  in  befriebt'genber 
VSeife  erreiept.  Oer  auS  ben  getrocfneten  Drüben  gewonnene  9fop$ucfer 
ift  von  bebeutenb  geringerer  (Güte,  wie  wir  ipn  auS  bem  ropen  ©afte 
gegenwärtig  erpatten;  habet  ft'nb  bie  mit  einer  SO? enge  $alf  vermifpten 
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Abfälle  nur  als  Dünger  $u  oerwertljen,  fo  baß  bem  £anbwirtße  ein 
erßeblicßer  33ort^ett  ber  Ddtbenjuderfabrifation  bet  btefer  SDfetßobe 
entgeht,  (©iemend). 


Ste  fttt  o  cb  e  n  f  ob  l  c- 

Die,  gegen  früher,  wirflid)  außerorbentlidje  ©djönßet’t  be£  $ro* 
bueteS,  welches  bie  Ddtben^uderfabrifen  je$t  in  ben  £anbel  bringen, 
tft  ooqüglid;  ba$  Dtefultat  ber  tn  fef;r  bebeutenber  $?cnge,  jurn  £nt* 
fallen  unb  Entfärben,  benuiden  $no$enfol;le.  @3  würbe  ganj  uit* 
möglid;  fern,  nad)  bem  je£t  üblichen  $erfaf;ren,  3uder  au$  Drüben 
bar^uftellen,  wenn  bte  einmal  gebraud;te  $ofde  nid;t  meßr  benu^t 
werben  fönnte.  Died  ift  glüdlicßerweife  nic^t  ber  galt;  bie  gebrauste 
ßoßle  famt  burcß  eine  2lrt  oon  ©äfmtngSproceß  ober  23erwefung6* 
proeeß  unb  burcß  2lu£glüßen  wieber  brauchbar  gentad;t  werben,  wad 
man  bad  Sßieberbeleben  ber  $oßle  nennt.  Das- äßieberbelebett  ift 
in  neuerer  3^  fo  fe^>r  oemllfommnet  worben,  baß  man  eigentlich 
niemals  $oßle  al$  auegenu^t  wegwirft,  fonbern  baß  ftd?,  wie  fdwn 
(Seite  644  gefagt  ift,  ber  SBcrbraucß  oon  frtfeßer  ßoßle  nur  auf  baS 
(ürrfe^ett  beS  Abganges  befd;ränft,  ben  ber  5>roceg  ber  SBieberbelebung 
oerurfatfit.  Djmgeacßtet  biefer  SSemllfomntnung  be$  ^roceffeS  wäre 
bod;  eine  Grrfpantiß  an  $oßle  ßöd;ft  wünfeßenewertß,  ba  bie  Soften 
ber  äßteberbelebung  unb  ber  Abgang  immerhin  beträchtlich  genug  ftnb, 
um  ben  (Gewinn  in  beaeßtendwertßem  @rabe  ju  fdjmälern.  3ebe$ 
SSerfaßren,  bad  mit  geringerem  Slufwanbe  an  ß'oßle,  unb  natürlich  au<h 
oßne  entfpreeßenbe  SDteßraudgabe  für  anbere  ©ubftanjen,  ein  eben  fo 
guted  ^robuct  liefert,  wie  baS  }e$ige  $erfaßren,  wirb  oon  ben  SJtüben- 
^uderfabrifen  mit  33egierbe  aufgenommen  werben,  «hierzu  fommt  noch, 
baß  ber  ^3rei^  ber  geföntten  Änocßettfoßle  tßetld  burd;  bte  $ermeßruitg 
ber  Dd'tben^uderfabrifen,  tßeilö  babureß  gefteigert  wirb,  baß  bie  3uder* 
rafftnerten  feist  ebenfalls  ben  größten  Dßeil  ber  $oßle  im  geförnten 
3uftanbe  anwenben,  fo  baß  ber  gabrifant  ber  ^nocßenfoßle  baS  als 
Abfall  auftretenbe  feinere  ^?uloer  nur  tn  geringer  Mengen  abjufe^en 
oermag. 

Die  ^ehrgahl  ber  Stüben^uderfabrifanten  fauft  bie  ßnodjenfoßle 
oon  ben  gabrifanten  berfelben,  tßet'ld  weil  biefe  ba£  feine  $uloer  boeß 
noeß  eher  ald  fte  $u  oerwertßen  im  ©tanbe  ftnb,  tßeilb  weil  biefe  bt£* 
weilen  einen  ntebrt'geren  $reid  besßalb  ftellen  fönnen,  baß  fte  mit  ber 
gabrifation  ber  $oßle  bie  Bereitung  oon  ©alrniaf  oerbinben.  Da  e$ 
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inbeg  unter  Untgänben  bocp  für  ben  gabrifanten  vortpettpaft  unb 
münfcpenSmertp  fern  fann,  ftcf>  bie  Äopte  auS  ben  £nocpen  fetbft  bar* 
guftellen,  meit  er  bann  jebenfatt$  guter  Äopte  verg'cpert  tft,  fo  motten 
mir  über  bte  Bereitung  ber  ^nocpenfopte  ©intgee  mittpeiten,  e^e  mtr 
von  bem  2Öi  eher  bet  eben  ber  lopte  reben. 

5Wan  mäptt  bte  beften,  fefteften,  frtfct;en  $nocpen  $ur  33erfoptung; 
$ttocpen,  metd;e  tauge  3ei*  nn  ber  £uft  ober  tn  ber  ©rbe  getegen 
pabett  unb  baburcp  vermittert  ftnb ,  taugen  n>entg ,  mett  fte  bte  orga> 
nifcpe  Subftanj,  ben  Änocpcnfnorpet,  tpettmeife  vertoren  paben,  unb 
biefe  tft  e£  bocp  gerabe,  tt>etdf>e  bte  $opte  tiefert. 

©ntpatten  bte  ftnocpen  gett,  fo  entgt ept  man  tpnen  bteö  vorper; 
man  jerfd)tägt  fte,  focpt  fte,  am  beften  mtt  2Bajferbampf,  att$  unb 
fcpöpft  ba$  auf  bem  SSaffer  fcpmintmenbe  gett  ab.  £)te$  fann  pr 
Seife  ober  at$  Scpmiermittet  benugt  merben;  baS  2Öajfer,  metcped 
etma$  £etnt  aufgetöft  entpätt,  tft  ein  guteb  £)üngungSmittet. 

grüner  führte  man  bte  33erfoptung  tn  cv>ttnbrtfcf>en ,  mtt  einem 
angegoffenen  vertieften  9tanbe  verfepenen  köpfen  aug,  metcpe  in  bem 
3$erfoptung$ofen  fäutenförmtg  fo  über  einanber  geftettt  mürben,  bag 
ber  eine  £opf  bem  anberen  at$  £)ecfet  biente.  Die  gtamme  umfpiette 
btefe  Sauten  unb  er pi£te  fo  ben  3npatt  bi$  $ur  33erfoptung,  mobei 
bte  auftretenben ,  pöcpft  übetrieepenben  £)äm^fe  in  ben  Scpornftetn  ge* 
taugten  unb  au$  biefem  entminen,  97acp  beenbeter  33erfoptung  (teg 
man  baS  geuer  auggepen,  um  ben  Öfen,  naep  bem  2tu$nepmen,  mteber 
neu  511  befeptefen. 

(Statt  biefer  33erfoptung  in  Hopfen,  metcpe,  megen  ber  periobi* 
fepen  £>ei$ung  beS  Dfen6,  riet  33rennmateriat  erforberte,  atfo  foft* 
fpietig  mar,  unb  bei  meteper  bie  Umgebung  burd)  ben  mibrtgen  ©eruep 
naep  ^noepenöt  im  pöcpften  ©rabe  betäftigt  mürbe,  gefepiept  bte  33er* 
foptung  $mecfmctgiger  tn  aufreeptftepenben  ©ptinbern,  bie  in  einem 
£)fen  fo  aufgeftettt  ftnb,  bag  fie  eine  ununterbroepene  f)etjung  gutaffen. 
Da$  Söefentticpe  einer  fotepen  ©inrteptung  geigt  ber  in  ber  fmpen* 
peimer  teepntfepen  3Serfftatt  beftnbttd;e  33erfoptungbcfen,  ber  bort  mit 
bem  beften  ©rfotge  im  ©ebrauep  ift. 

gig.  176  giebt  bte  vorbere  2lnfid;t  unb  gig.  177  ben  ©runbrig 
btefeS  Dfene.  33on  bem  beerbe  a  (gig.  177)  giept  bie  £it$e  burd) 
bie  £>effnung  b  in  ben  ©tüpraum  c,  in  metepem  bie  33erfoptung$* 
epttnber  d...  aufgeftettt  ftnb,  bereu  gteiepmägige  ©rpigung  burep  bie 
statten  e  beförbert  mirb.  33ott  ber  au$  biefem  Raunte  ab^iepenben 
£ige  merben  nod),  epe  fie  tn  ben  Scpornftein  tritt,  bie  gugeifernen 
Statten  kk  erpi’fct,  auf  benen  ba6  £rodnen  unb  ©rpifcen  ber  mieber^ 
jubetebenben  ^opte  vorgenommen  mirb. 


im 


Die  Änodjenfofile. 

Die  Gtylinber  ftnb  unterhalb  bitrc^>  bie  ©Riebet  ff  unb  oben  bitrd) 
fcte  Dccfel  gg  ju  fchltefen.  Da£  9fiol;r  o  leitet  bae  au$  ben  Knochen 
«ifi.  176. 


ft<h  entwtcfelnbe  ©aS,  bet  itt’S  geuer,  wo  eS  ftd)  entzünbet  unb 
wefentlid)  zur  Reizung  ber  dplinber  beiträgt,  gür  je  %mi  ber  Ver* 
fehlungScplt'nber  beftnben  ftc^  unterhalb  berfelben  bte  Vlechfapfeln  hh, 
gt'g.  176,  zur  Aufnahme  ber  geglühten  to^te. 

Die  statten  kk  ftnb  burch  bie  Reizung  m  befonberS  zu  erhüben, 
im  galt  bet  ber  äßieberbelebung,  welche  nur  auf  ben  glatten  gefc^ie^t, 
nicht  gleichzeitig  frifc^e  Knochen  gebrannt  werben,  wobei  bann  bte 
Deffttung  i  burd?  ben  ©lieber  i  zu  oerfchliefjen  ift. 

Die  Gfplinber  werben  oon  oben  mit  ben  zerfchlagenen  Knochen 
gefüllt,  unb  nad)  bem  galten  werben  bie  gugen  mit  2ehnt  gut  ber* 
ftridjen.  Veint  beginn  ber  Verfehlung  berfohlen  ftch  bie  Knochen  in 
ben  bem  geuer  zunächft  ftefjenben  Gtplinbern  früher,  al$  in  ben  anbe* 
ren;  fpäter  werben  alle  (Jt>linber  gleich  fchnell  erhi^t.  9)?an  erfennt 
bie  gehörige  Vertonung  an  ber  burd;  bte  Deffnungen  PP  zu  erfehen* 
ben  ©lühhtße  ber  ^plinber. 


720 


ölunfelrübenjurferfabiifation. 

(Botten  tue  ©plinber  auggeleert  werten,  fo  wirb  junäd;ft  ber 
©lieber  f  aufgezogen,  woburd)  tue  Sohlen  in  bie  Zapfet  h  fallen,  in 
weld)er  fie  big  jum  nächften  Slugleeren  gebämpft  ftnb.  ^achbem  bte 
©pltnber  bttrd)  f  lieber  gefchlojfen,  werben  fte  oon  oben  mit  frtfd)en 
Kopien  gefüllt  uttb  atte  gugen  wieber  gut  oerftricpen. 

Die  Berfoplung  erfolgt  binnen  jroei  Stunben,  fo  bag  febe  ©tunbe 
ein  paar  ©pltttber  au^uleeren  unb  frifcp  zu  fütten  ftnb.  geber  ©p* 
linber  faßt  etwa  %  Zentner  frtfcpe  Knochen;  eg  fönnen  baper  binnen 
24  (Stunben  etwa  24  (Zentner  Ä'nocpen  tterfoplt  unb  babon  12  big 
14  Zentner  $ople  gewonnen  werben.  Der  Verbrauch  an  Brenn¬ 
material  beträgt  8  big  10  Zentner  Torf.  3«  gleicher  3at  taffen  fiep 
auf  ben  glatten  16  big  18  Zentner  gebrauchte  $ople  wieberbeleben. 

Dag  bte  betriebene  (Einrichtung ,  wenn  fte  im  ©röteren  aug* 
geführt  wirb,  noch  günftigere  ^tefultate  liefern  wirb,  ift  nicht  za  be¬ 
zweifeln,  ba  bie  (Erfahrung  zeigt,  bag  fiep  mit  bemfelben  geuer  8  big 
10  ©plittber  erpt^en  laffen,  weil,  wie  fchon  erwähnt,  bie  ©rpi^ung 
vorzüglich  burch  bte  fid)  entwidelnben  brennbaren  Dämpfe  bewirft 
wirb,  unb  bag  geuer  eigentlich  nur  bazu  bient,  bie  Temperatur  fo 
pod;  za  bringen,  bag  bte  ©ntzünbung  btefer  Dämpfe  erfolgt. 

Slnftatt  ber  ftepenben  ©plinber  fann  man  aud;  liegenbe  orale 
©plinber  anwenben  (©agretorten),  welche  za  zweien  über  einer  ge- 
meinfcpaftlid;en  geuerung  liegen,  gn  ben  $nod;enfoplenbrennereien 
ftnbet  man  biefelben  mit  gutem  (Erfolge  in  Benuftung.  Die  Reizung 
ift  aud)  pier  eine  conttnutrlicpe,  tnbern  bie  auggeglüpetcn  Sohlen  burd) 
bie,  wäprenb  beg  Brennmg  mit  Decfel  unb  (Sd;raube  er  fd)  (offene, 
aug  bern  Ofen  perbortretenbe  Deffnung  ber  ©plinber,  in  Dämpfer  ge* 
Zogen  unb  bann  fogletcp  wteber  neue  Kopien  etngebracpt  werben.  Die 
Dämpfe,  wenn  man  fte  nid)t  coitbenftren  will,  leitet  man  ebenfallg 
burcp  Röhren  in'g  geuer. 

(Et ne  gut  gebrannte  $nocpenfople  fott  fd;wer  fein  unb  auf  bem 
Brud)e  eine  fammetfchwarze  garbe  bejtfcen.  ©tue  graue  garbe  zagt, 
bag  fte  ron  alten,  rerwitterten  Knochen  bereitet,  ober  bag  beim  ©lü* 
hen  €uft  zugetreten  ift,  bie  ben  ß'oplenftoff  rerbrannte.  ©ine  braune 
garbe  beutet  auf  nicht  pinretdjenbe  Berfoplung.  Die  Slugbeute  beträgt 
30  big  60-$rocent,  je  nad)  Befd;affenpeit  ber  Knochen;  leid)te  unb 
weiche  ß'nod;en,  z-  33-  SBtrbel,  Rippen,  ß’öpfe  liefern  wenig  unb 
fchled;te  ß'ople. 

3um  3e*fletnern  ber  Knochen  bebient  man  fiep  päuftg  aufrecht- 
ftepenber  SD?ühlfteine ,  bie  um  eine  ftepenbe  Söette,  auf  einer  harten 
(Sohle,  im  Greife  rollenb,  bewegt  werben.  Dag  feine  ^ulrer  unb 
bte  gröberen  (Stücfe  werben  burch  ©ieboorrtcptungen  entfernt.  Slm 
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3We<fmägigften  aber  »erwenbet  man  3um  3erfleinern  fcgräg  gereffte 
SÖSaljen,  non  benett  3wei  $aar  fo  über  etnanber  liegen,  bag  bie  non 
bem  oberen  $aare  nur  gröblich  jerbrücften  ^nocgen  auf  bem  unteren 
$aare  »ollftänbiger  gerffeinert  werben.  £)tefe  Vorrichtung  liefert  we* 
ntger  feinen  ©taub,  ber,  wie  fcgon  früher  erwähnt,  im  Allgemeinen 
atg  Abfall  betrachtet  werben  ntug. 

28ir  wenben  uitg  nun  3ur  SÖteberbelebung  ber  $oljte.  3n  ber 
erften  3ett  nach  ber  Einführung  ber  getarnten  ^ogle  in  bie  Drüben* 
jucferfabriten,  würbe  bie  VSieberbelebung  auf  bie  SQßeife  auggefügrt, 
bag  man  bie  benutzte  Sollte,  um  bie  organifchen  ©ubftan^en  burch 
©ährung  $u  jerftören,  mit  Söaffer  angefeuchtet,  3U  Raufen  auffd)üt* 
tete,  fie  bann,  3ur  Entfernung  ber  täglich  geworbenen  ©ubftanjen, 
mit  äöaffer  augwufcg,  herauf  trocfnete  unb  fcglieglich  auggtügte,  nicht 
fetten  unter  3nfa$  &on  frifchen  Knochen.  %n  9^ücfftcht  barauf,  bag 
man  31t  fetter  3ett  glaubte,  bie  Äogte  nähme  aug  beit  ©äften  »or* 
3ügtid)  nur  organtfdje  (Stoffe,  wie  ©chletrn  unb  garbeftoff,  auf,  tonnte 
bteö  2Bieberbelebungg»erfahren  ein  rationetteg  genannt  werben.  Von 
3ett  31t  3eit,  atte  fünf  big  fechg  VSocgen  etwa,  behanbette  man  bie 
^ogte  mit  fehr  oerbünnter  ©al3fäure,  um  bie  erbigen  ©atje  31t  ent¬ 
fernen,  wetcge  bie  $oren  ber  $ogle  »erftopften.  £)tefe  erbigen  ©at3e 
hielt  man  für  benfent'gen  Zfy eit  ber  beim  Wochen  ber  (Säfte  entftehenben 
Augfd;eibungen,  weld;er  ftd>,  »or  bem  gtttriren  ber  ©äfte  burch  ftohte, 
nicht  abgelagert  gatte. 

Eg  tonnte  inbeg  ben  gabrifanten  nicht  entgehen,  bag  ftcg  bte 
©äfte,  nach  einigen  Eampagnen,  bei  fortwährenb  gleicher  Vehanblung 
mit  ber  wieberbelebten  $ogte,  nicht  mehr  fo  gut  »erarbeiten  liegen, 
bagegen  bei  Anwenbung  »on  frifd^er  Äogte  wieber  eine  gute  Vefcgaffen* 
heit  annahmen.  £)teg  bewteg,  bag  bte  Sollte  burch  ben  oftmaligen 
©ebraucg  an  SQSirffamfeit  »ertor,  ogngeacgtet  burch  bte  ©ährung  ober 
Verwefung  unb  burch  Auggtügen  ftetg  alle  in  ben  ©aft  übergegangenen 
organifchen  £getle  3erftort  würben.  9)?an  ertannte  nun,  bag  bte^ogle 
nidf)t  allein  organifd;e  ©toffe  aug  bem  ©afte  aufnehme,  fonbern  bag 
jte  auch  in  beträchtlicher  V?enge  $alf  abforbire  unb  bag  bte  gieraug 
erwacgfenbe  ftet'genbe  Vermehrung  beg  ^alfgegalteg  bie  Urfacge  ber 
Verfd)lecgterung  ber  Sollte  fei. 

£)ie  regelmägige  Anwenbung  »on  ©at3fäure  bei  ber  SÖieber* 
belebung,  alg  beg  beften  5D?ittelg  3ur  Entfernung  beg  abforbirten  $alfg, 
tag  nun  fehr  nage  unb  fanb  feit  jener  3ett  aud)  in  allen  Jabrtfen 
©tatt.  5D?an  »erfuhr  gewöhnlich  fo,  bag  man  bie  gebrannte  ß'ogte  in 
Raufen  ober  ©ruben  brad;te,  fie  gier  fo  lange  3ett  ftd)  felbft  über* 
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ließ,  bis  bie  oodftänbtge  gäulnt'ß  ober  53ermefung  ber  jerftörbaren 
organifd;en  (Stoffe  beenbet  mar,  pt'erauf  mufcp  urtb  mit  einer,  nad; 
©utbünfen  genommenen,  Duantität  Saljfäure  bepanbelte,  bann  aber* 
rnalS  mufcp  nnb  fcpließlicp  trocfnete  unb  glüpte, 

2$ir  oerbanfen  Statten  eine  auSge3eicpnete  Arbeit  über  bte 
Sötrfung  ber  $ol;le  auf  bte  D^übenfäfte  unb  etne  trefflicpe  Anfettung 
$ur  3ßteberbelebung  ber  $ople  (£)ingler’S  polptedmifd;eS  (Journal 
53b.  95,  £ef t  2). 

Schott  im  3af)re  1841  mad)te  Schatten  barauf  aufmerffam, 
baß  ^ople,  melcpe  rnepr  als  5  $roc.  $alf  enthalte,  nicpt  bte  erwartete 
äßtrfung  auf  bte  Säfte  auSübe  unb  baß  eS  beSpalb  nötpt'g  fei,  oon 
ber  53efcpaffenpett  ber  in  ben  gabrifen  in  2lnmenbung  beß'nblicpen 
£ttod;enfopie,  in  53e3ug  auf  ben  ß'alfgepalt,  ftete  Äenntniß  3U  haben, 
31t  meinem  3ü>ede  er  einen  einfachen  5Ip^>arat  für  bte  53efttmmung 
beS  ßalfgepalteS,  ein  Aräometer  (bte  ^aifmage)  conftrutrte,  oott 
bent  unten  bte  9tebe  f etn  mirb.  Sr  fcprieb  oor,  auf  jebeS  ^funb 
$alf,  melcpeS  aus  bem  53etnfcpmar3  entfernt  merben  fottte ,  2  $funb 
Sat^fäure  oon  21  btS  22° 53.  an^umenben,  unb  überad,  mo  feine 
53orfcpriften  befolgt  mürben,  mar  baS  9tefultat  ein  ermünfd;teS,  nur 
geigte  bie  Srfapruttg,  baß,  je  öfter  bie  Jtople  mteberbelebt  mürbe,  baS 
53erpältniß  ber  Satjfäure  gegen  ben  $alf  vergrößert  merben  mußte, 
unb  baß,  menn  man  anfangs  mit  2  $funb  ©atjfäure  auSreid;te,  man 
fpäter  oft  3  Jffunb,  ja  in  einjeinen  gälten,  bei  f epr  falfpaltiger  $ople, 
felbff  4  $funb  Säure  neunten  mußte,  um  1  35funb  Ä'alf  3U  löfen. 
21uS  einer  9teipe  von  Unterfucpungen  über  biefen  ©egenftanb  leitete 
er  baS  oben  ermähnte  5$erfapren  3m:  SÖteberbelebttng  ab,  meld;eS  auS* 
füprltcp  mitgetpeilt  merben  fod,  nadjbem  3uvor  etmaS  2ldgemeineS 
über  bie  Söteberbelebung  gefagt  morben  ift. 

5Bie  fcpon  Seite  643  angegeben  mürbe,  ift  bie  ^nocpettfople  ein 
pöcpff  inniges  ©emenge  von  ben  erbigen  53eftanbtpeilen  ber  ^notpett,  ber 
^nocpenerbe  (vorjugSmetfe  ppoSpporfaurer  &alf)  unb  von  ber  Utopie 
beS  $nod;enfnor:pelS  (fiepe  oben).  £)ie  9ttenge  ber  lederen  ift  im 
53erpältniß  $ur  üftenge  ber  erfteren  flet’n  31t  nennen,  ba  fte  nur  etma 
10  53roc.  beträgt.  53et  bem  ©ebrattcpe  ber  Äople  in  ben  ^tübe^uder* 
fabrifen  nimmt  nun,  mie  mir  miffen,  bie  $ople  burd;  fogenannte 
g(äd)enan3tepung  (a.  a.  0.)  verfdnebette  organifd;e  Subftan3cn  nnb 
$al t  aus  ben  burcp  fte  ffltrtrten  Säften  auf,  moburd;  fte  unmirffam, 
bas  peißt  unfäpig  mirb,  fernermett  auf  biefe  Stoffe  31t  mtrfen. 

5Öenn  man  baper  in’S  5luge  faßt,  maS  bei  bem  ^roceffe  ber 
SOßteberbelebuttg  gefcpepen  muß,  um  bte  benutzte  ßople  tnöglicpft  in  ben 
früperen  mirffamen  3uffanb  3urüd3ufüpren,  fo  erfennt  man,  baß  bieS  ' 
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im  SBefentficßen  gofgenbeg  ift.  Eg  muffen  1)  bte  oon  ber  ^o^Ie  auf* 
genommenen  organtfcßen  ©ubftanjen  fo  ooffftänbig  afg  mögftcß  aug 
ber  $oßfe  fortgefcßafft  merben,  unb  $mar  auf  eine  5Setfe,  burcß  mefcbe 
bie  ^orofttät  ber  Äoßfe  fo  menig  afg  mögfid)  beeinträchtigt  mtrb,  ba, 
fo  gut  mie  affein,  oon  ber  ^orofttät  bie  Sötrffamfeit  abßängt  (a.  a.  £).). 
Eg  muß  2)  ber  aufgenommene  $aff  fo  noffftänbig ,  afg  eg  gefcßeßen 
fann,  entfernt  mrrben,  oßne  baß  bie  ßnochenerbe  angegriffen  mirb. 

3ur  53efettigung  beg  $affg  gtebt  eg  fein  biffigereg,  unb,  in  ber 
53oraugfefcung,  baß  man  mit  Umß'cßt  opertrt,  fein  beffereg  Mittel, 
afg  bie  ©afgfäure,  ba  bt'efe  ©äure  ben  aufgeuommenen  ftaff  mit 
£eicßtigfeit  (oft,  ofme  bie  ^nocßenerbe  an^ugreifen,  eg  fei  benn,  fie 
mürbe  im  Uebermaaße  angemanbt. 

£)te  organt'fcßen  53efianbtßeife  ber  benugten  $oßfe  merben  beim 
©fußen  serftört,  unb  man  fönnte  baßer  meinen,  bag  ©fußen  ber 
ßoßfe  fei  ber  bequemfte  unb  befte  2Beg  ^ur  Entfernung  berfetben. 
2)em  ift  aber  nid)t  fo.  £>ie  organtfcßen  ©ubftan^en  fcßmef$en  beim 
53erfoßfen  unb  bie  aug  ißnen  entftanbene  $oßfe  oerftopft  bie  $oren 
ber  ^nocßenfoßfe  fo  fef»r ,  baß  eine  burcß  53eßanbfung  mit  ©af^fäure 
unb  burcß  ©fußen  affein  mieberbefebte  $oßfe  nur  eine  unbebeutenbe 
SBirffamfeit  geigt  (©eite  644).  Um  ein  guteg  ^efuftat  ^u  erlangen, 
muß  man  baßer  bie  aufgenommenen  organifcßen  ©ubftan^en  aug  ber 
$oßfe  aug^ießen,  bag  ßeißt  in  einen  auffögftcßen  3uftanb  oerfe^en, 
ober  fte  fo  jerftbren,  baß  fein,  bie  $oren  ber  $oßfe  berftopfenber 
^ücfftanb  bleibt.  £)ag  Mittel,  beffen  man  ftcß  ba$u  bebient,  ift,  mie 
fcßon  oben  angebeutet,  bie  ©äßrung,  richtiger  gefagt  gäufntß  unb 
53ermefung. 

£äßt  man  organtfcße  Körper,  namentlich  fttcfff offßaftt’ge,  mit  SBaffer 
übergoffen  ober  bocß  mit  SBaffer  befeuchtet ,  in  marmer  Temperatur 
fteßen,  fo  erfeiben  btefefben  befanntft'cß  etue  3erfefcung,  mefcße  man 
©äßrung,  gäufniß  ober  5$ermefung  nennt;  närnfid;  53ermefung,  menn 
bie  atmofpßärtfcße  £uft  freien  3utritt  ßat,  menn  affo  bie  ©ubftan$en 
nid;t  mit  Söaffer  bebecft  ftnb;  ©äßrung  ober  gäufniß,  mettn  ber  2>u* 
tritt  ber  £uft  befcßränft  ift,  menn  ftcß  $.  53.  bie  ©ubftan$en  unter 
Söaffer  beß'nben.  X)k  3^f^^unggprobucte  biefer  3erfe£unggproccffe 
ftnb  tßetfg  gagförmig  (5.  53.  ^oßfenfäure) ,  tßetfg  in  Söaffer  ober  in 
faurem  2ßaffer  fogficß,  fo  baß  fte  affo  tßetfg  in  bie  £uft  entließen, 
tßetfg  burd;  faureg  Söaffer  augge^ogen  merben  fbnnen.  £)ie  £)ar* 
fteffung  ber  SSeijenftärfe  burcß  bte  fogenannte  ©äßrung,  bet  mefcßer 
ber  ^feber  jerftört  unb  fogficß  gemad;t  mtrb  (©eite  530),  unb  bte 
5fbfcßetbung  ber  ©tarfe  aug  ber  ftärfemeßfßaftigen  gafer  ber  $ar* 
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toffetn  burep  Verrottung,  nacp  Votier  (S.  553),  ftnb  fepr  gute  Vet* 
fpt'ele  ber  Strfttngen  ber  genannten  3erfefcung6proceffe. 

llebergiept  man  nun  bte  benu^te,  atfo  mit  organifepen,  namens 
lieb  auch  ftttfffoffpalttgen  Subftan$en  betabene  ftnocpenfople  in  großen 
Votticpen  mit  marmem  Saffer,  unb  lägt  man  fte  tn  einem  marinen 
locale  ftepen,  fo  erfolgt  nun,  mt'e  angegeben,  eine  3erfe$ung  (@äp^ 
rung,  gäutnif)  biefer  Subftansen;  e$  [teigen  Vlafen  au6  ber  9J?affe 
empor,  al6  Vernetz  von  E)a6entmitfetung ,  bie  glüfftgfeit  fäuert  fiep 
unb  töft  habet  einen  großen  Dpet'l  ber  3etfefcun83probucte  auf,  mte 
fiep  an  ber  gärbung  ju  erfennen  giebt.  Die  3wf^nng  {ft  al6  beenbet 
an$ufepen,  menn  bie  Entmttfelung  ber,  rneift  fef>r  übetrieepenben,  @afe 
aufpört.  Durch  pöpere  Temperatur  unb  gemtffc  3ufä£e,  5*  23-  t>urd> 
3utfermaffer,  tagt  fte  fiep  befcblenttigen. 

5luf  gleicpe  Seife  erfolgt  eine  3^ftornng  biefer  organifepen  Sub* 
ftanjen,  menn  man  bte  benutzte  $ople  an  einem  marnten,  feuep* 
ten  Orte  in  Raufen  aufgefepieptet  liegen  lägt ;  nur  finbet  ber  Untere 
fepieb  Statt,  bap  pierbei  mepr  Drpbation^probucte  entftepen,  ba  bte 
£uft  freier  ^treten  faitn,  bap  ftep  niept  fo  übelriecpenbe  3erfe§nttg^^ 
probucte  bilben. 

£ternacp  unterfepeibet  mau  in  ber  $vart6  bte  fogenannte  naffe 
©äprnng,  bet  melcper  ftep  bie  $opte  unter  Saffer  beftnbet,  unb  bte 
fogenannte  trotfene  ©äprung,  bet  melcper  bie  feuepte  $opte  tn 
Raufen  lagert.  Stffenfcpaftltcp  au6gebrütft  fann  man  fagen,  bap  bie 
3erfe^ung  ber  organifepen  Stoffe  bet  ber  naffett  ©dprung  burep  eine 
gäulnip,  bet  ber  troefenen  ©äprung  burep  einen  Vermefung6procef 
erfolgt,  grüper  mürbe  tn  ben  gabrtfen  ber  pteftgen  ©egenb  allgemein 
bte  naffe  ©äprung  angemanbt,  fept  verbreitet  ftep,  namentlt'ep  burep 
Scpatten’6  Empfeplung,  mepr  unb  mepr  bie  troefene  ©äprung, 
melcpe  meit  bequemer  tft  unb  niept  burep  üble  ©erüepe  beläftigt. 

E6  tft  nun  bte  grage  $u  entfepeiben,  ob  e6  ^metfmäftger  fet,  erff 
bie  $ople  gäpren  $u  taffen,  unb  bann,  $ur  2lujTofung  be6  $alf6,  mit 
Sal^fäure  ju  bepanbeln,  ober  ob  e6  vor$u$iepen  fet,  erft  bie  Ve* 
panblung  mit  Sal^fäure  au6$ufüpren  unb  bann  bie  ©äprung  etnju- 
leiten.  Die  Stntmort  fällt  $u  ©unften  be6  teueren  Verfapren6  au6. 
Der  Äalf  ffnbet  ftep  in  ben  Dtübenfäften  al6  ä^enber  $alf  unb  mt’rb 
von  ber  Utopie  al6  foteper  aufgenommen.  Vleibt  bte  gebraitcpte  ^opte 
vor  ber  Entfernung  be6  ßal!6  einige  3^1  liegen,  mirb  bie  $opte  niept 
fofort,  menn  fte  von  ben  gittern  fornrnt,  mit  Sal^fäure  bepanbelt,  fo 
vermanbett  ftep  ber  aufgenommene  $atf,  tpeil6  burep  bie  $oplenfäure 
ber  Cuft,  tpeit6  burep)  bie  bet  ber  ©äprung  entjtepenbe  $oplenfäure, 
tn  foptenfauren  $alf.  Dtefer  löft  ftep  nun  aber  unter  Entmitfelung 
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oon  ^offenfäuregaö ,  tn  Safgfäure  auf,  wa£  ben  Uebelftanb  gur  golge 
hat,  baß  bie  Säure  nur  fchwterig  aUe  55artifefchen  ber  $ohfe  burd;- 
bringt,  inbem  bte  äußerft  garten  23läöd;ett  ber  ^ofdenfäure,  weld;e 
baö  Einbringen  beö  angefäuerten  SÖafferö  oerhtnbern,  fo  feft  an  ber 
ßofde  abfmriren,  baß  fte  nur  bann  fid)  foöreißeit  unb  in  ber  glüfß'g- 
feit  in  bte  f)öhe  ftetgen,  wenn  man  tüchtig  umrührt  unb  burcharbeitet, 
waö  /ebenfalls  $erluft  an  £of>(e  burch  23tlbung  oon  feinem  $utoer 
oeranlaßt.  2ötrb  bie  Äohle  fofort,  wie  ft'e  aus  ben  gittern  fommt, 
mit  falgfäurehattigem  SÖaffer  bejwnbelt,  fo  löft  ftd;  ber  $atf  fe^r 
leicht  unb  of;ne  alle  ©aöentwicfelung,  fo  famt  alfo  ber  erwähnte  Hebel* 
ftanb  nid;t  eintreten.  Dabei  ift  eS  ßier  möglich,  bie  Stenge  ber  (Säure 
gu  erfennen,  wefd;e  gur  Entfernung  beö  ßatfö  erforberlt'd;  ift.  Dte 
^noc^enerbe  ber  &nod;eufol;te  beftel;t,  wie  früher  gcfagt ,  gum  größten 
Xi)ält  auö  phoephorfaurent  $alf,  aber  fte  enthält  ftetö  auch  einige 
^rocente  foßlenfaurett  Äatf.  tiefer  foßfettfaure  Äalf  wirb,  wett  er 
t>icf>ter  ift,  fchwtert'ger  oon  ber  Säure  geföft  als  ber  aufgenommene 
ä$enbe  $alf,  fo  baß,  wenn  man  bte  auö  ben  gittern  fommenbe  Jto^ie, 
auf  einmal,  mit  Söaffer  übergießt ,  bem  nur  fo  viel  Salgfäure  git ^ 
gefegt  ift,  baß  allein  ber  ä&enbe  $alf,  nid;t  auch  ber  fohlettfaure 
$alf,  baburch  gefättigt  werben  fattn,  feine  Einwtrfung  ber  Säure  auf 
ben  (enteren  ftattß'nbet,  fonbertt  nur  ber  elftere  in  ?öfung  geßt.  Eine 
eintretenbe  ©aSentwicfelung  tft  alfo  in  biefem  gälte  baö  baß 

aller  ä^enber  Ä'alf  entfernt  ift,  baß  nun  auch  ber  fohlettfaure  $alf 
angegriffen  wirb,  waö  ntdf  bebeutenb  gefcßeßen  foll.  Schatten  l;at 
bieö  guerft  beobachtet  unb  barauf  feine  $?etl)obe  gegrünbet,  bie  5D?enge 
ber  bet  ber  2Öieberbelebuttg  anguwenbettben  Säure  gu  beftimmen 
(fielte  unten). 

9tach  ber  33ef>anbtung  ber  löffle  mit  Satgfäure  unb  ber  ©äßrttng, 
fo  wie  nad;  bem,  natürficherweife,  bann  folgenben  2luöwafchen  ber  $ol;le, 
wefd;eö  bie  oollftänbtge  Entfernung  ber  Säure,  beö  entftanbenen  £alf* 
fatgeö  unb  ber  aufföötich  geworbenen  organifd;en  Stoffe  gum  3wecfe 
bat,  ift  aber  ber  $roceß  ber  äöteberbelebung  nod;  nicht  beenbet.  Die 
Erfahrung  geigt,  baß  bie  $oßte  erft  burd;  ©lüften  bie  gehörige  2£trf* 
famfeit  wtebererfangt.  Durch  bieS  ©lüften  wirb  bie  geringe  9)?enge 
ber  organifchen  Stoffe  gerftört,  weld;e  bei  ber  ©äftrung  ntd;t  auflöötidt 
würbe,  welche  alfo  burch  2luöwafd;en  nicht  fortgefd;afft  werben  fottnte. 
Dheil^  weif  burd;  bie  ftoftle  auö  btefett  Stoffen  bod;,  nad;  unb  nad;, 
bie  $oren  ber  Softie  oerftopft  werben,  tfteilö  weil  bet  bem  2luöglüften 
ftetö  ein  £fteil/  wenn  aud;  nur  ein  feftr  fleiner  Dßeil  ber  Knorpel* 
fohle  oerbrennt,  muß  bie  Softie  burch  oft  wieberholte  SZÖieberbelebuttg 
oon  ihrer  SÖirffamfeit  oerfieren. 
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2ötr  tuotten  nun  in  bem  gotgenbcn  gunächft  baö  fpeciette  23e x* 
fahren  jur  Söteberbetebung  mttt^etfen,  tx>elcf?eö  uon  ©  chatten  befamtt 
gemacht  tuorben  ift  unb  tuetche^,  tuie  tuir  in  oerfd;iebenen  gabrtfen 
gehört  haben,  ftd)  beS  23eifatt3  ber  gabrifanten  erfreut. 

£auptfäd)tid;fte  unb  erfte  SBebtttgung  tft  e$,  tute  fchon  angegeben, 
bie  hoffte  fogleid;  nach  ihrem  (Gebrauche  51t  fäuern.  3e  fürder  bte 
3ett  stützen  bem  ©ntteeren  ber  gitter  unb  ber  Dperation  bed  ©äuernä 
tft,  befto  oottftänbiger  tuirb  ber  3*uecf  erreicht;  feinenfattä  tuarte  man 
aber  tanger  atö  12  ©tunben,  bamtt  ftch  nicht,  in  gotge  ber  tBitbung 
oott  fohtenfaurem  $atf,  ber  oben  befprodjette  Uebetftanb  geigen  fann. 

9)tan  bebarf  51t  ber  Arbeit  $n>ei  Bottiche  (ober  SBehätter),  ol;n* 
gefät;r  fo  hoch  atö  tueit  unb  uon  fotd;er  ©röße,  baß  fte  nur  ju  %, 
höd;ften6  ju  %  uon  ber  $ofrte  gefüllt  tuerben.  3^ber  biefer  Bottiche 
hat  bicht  am  23oben  etn  3apfiucl;  uon  ohngefahr  1 %  3uft  SQSeite,  unb 
beibe  tu  erben  neben  einattber  fo  aufgeftettt,  baß  bie  barau$  abgejapfte 
gtüffigfeit  bequem  in  £anbeintern  aufgefangen  tuerben  fann.  Heber 
biefe  Bottiche  fommt  ein  Keiner  ^Bottich  (ober  SBehätter),  ber,  bet^ 
läufig ,  für  20  Zentner  $ohte  (trocfen  angenommen),  tuelcf>e  tutr  un$ 
in  Arbeit  benfen  tuotten,  400  bis  450  Onart  faßt,  fo  ju  ftehen,  baß 
aus  bemfetben  bie  funetngebrachte  gtüffigfeit,  burch  stuei  Deffnungen  im 
23obett,  ober  burch  £ähne,  nach  ^Belieben  in  ben  einen  ober  anberen 
ber  größeren  ^Bottiche  abgetaffen  tuerben  fann.  ©nbtid;  bebarf  man 
mehrerer  £anbeimer  ober  einer  fletnen  £>anbpumpe,  bie  aber  gan$ 
uon  £ot5,  ohne  altes  @ifen  conftrutrt  fetn  muß. 

Sftan  uerfährt  nun  auf  folgende  SBeife.  9?achbent  baS  abgefüßte 
23etnfd;tuar3  in  einen  ber  beiben  ^Bottiche  gebradjt  tuorben  ift,  beffen 
gefd;toffene  3ahföffnung  oort;er  mit  ©trof)  unb  23efenretftg  uertegt  ift, 
bringt  man  tu  ben  oberen  Keinen  ^Bottich  fo  otet  tuarmeS  Söaffer  uon 
25°  bis  30°^.,  baß  bie  $u  betwnbetnbe  $ot;te  bamit  eben  bebecft  tuer* 
ben  tuitrbe,  tuetd;eS  Duantunt  auf  bte  angenommene  Stenge,  nach  ber 
’  größeren  ober  geringeren  geinhett  beS  $ornS  jtutfchen  300  bis  350 
Duart  tuechfetn  fann  unb  oorßer  burch  einen  SBerfuch  beftimmt  tuerben 
muß.  3n  btefeS  Söaffer  gieße  man  bie/enige  Sflenge  ©al^fäure,  tuelcf>e 
ohngefäßr  funreidd,  ben  in  ber  Ä'ohte  enthaltenen  Äalf  ju  töfen,  eine 
9)?enge,  bie,  bei  mäßigem  ^atfgehatte  beS  ©afteö,  für  jebe  1000  Duart 
©aft,  tuelche  burd)  bte  Ä'ohte  ftttrirt  ftnb,  ohngefahr  10  $funb  beträgt. 

9tad;bem  28affer  unb  ©äure  gut  gemtfcht  ftnb,  läßt  matt  bte  oer* 
bitnnte  ©äure  fcßnett  über  bie  ßohte  fließen.  2Bar  in  ber  ^oßte  noch 
feine  ©äßrung  eingetreten  unb  tuar  baS  Duantum  ©al$fäure  im  $er* 
hättntß  $um  ßatf  rtdjtig  ober  gu  gering,  fo  tuirb  bte  gtüffigfeit  nach 
einigen  Minuten  ruhig  tu  ober  über  ber  $ohle  ftehen,  unb  eS  tuirb 
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feine,  ober  nur  anfangs  eine  gelinbe  ©a^enttoicfelung  ftattftnben  (fte^e 
725)  unb  bte  Säure  totrb  nad>  Verlauf  oon  einer  33tertelf*unbe  oolU 
fontmen  gefättigt  (ein.  gn  biefem  gälte  3iefte  man  bie  Säurepfftgfett 
nad;  biefem  3^tvaume  oon  ber  Hohle  ab  unb  bringe  fie,  mittel)*  ber 
©t'mer  ober  ber  $untpe,  in  ben  oberen  fletnen  23ottich  3urücf,  gebe 
noch  für  febe  100  $fitnb  Äojile  1  93funb  Saf3fäure  3U  ber  glüfftgfeit 
unb  taffe  fte,  nach  bem  9D?ifd;en,  toieber  gurütf  auf  bie  Hol;le  fliegen. 
(Sollte  auch  jetit  noch  feine  ©a^enttoicfelung  bemerfbar  fein,  fo  ift, 
ttad)bem  bie  Säure  eine  SStertefftunbe  mit  ber  Hohle  in  Berührung 
geftanben,  bie  Operation,  mit  einem  3ufafce  oon  abermals  1  $roc. 
Säure  fo  oft  ju  toieberhofen,  bte  eine  mäßige  ©agenttoicfelung,  toefche 
mtnbeftene  10  SWinuten  anhält,  eintritt. 

£>at  man  auf  biefe  Söeife  burd;  einige  groben  bte  Stenge  ber 
Säure,  toelche  31t  einem  getoiffett  Duantum  23einfd;toar3  erforberfich 
ift,  beftimmt  (toeld;e  sD2enge  nad;  ber  Urt  ber  Arbeit  unb  ber  9J?enge 
bee  oertoenbeten  23etnfchtoar3eö  im  $erfmltnig  3U  bem  (Safte  in  jeber 
gabrif  o.erfd;t  eben  fein  fann),  fo  fann  biefe  Säuremenge  fernerhin 
gleich  anfange  oertoenbet  toerben,  feboch  unterlaffe  man  nicht,  bte 
©aöenttoicfefung  ftete  3U  beobachten,  bamit  bei  oorgerücfter  gahre^eit, 
too  bie  (Säfte  oftmale  fatfgaltiger  ftnb,  bae  Duantum  @äure  3U  rech¬ 
ter  3 eit  oerftärft  totrb. 

Unter  allen  Umftänben  oerfäunte  man  aber  nicht,  bie  glüfftgfeit 
mehrere  sD?ale  oon  ber  Hohle  oollftänbt'g  ab^u^t'ehen,  in  ben  oberen 
feineren  23ottid;  surücf^ugeben  unb  fobann  toieber  auf  bte  Hohle  fliegen 
3U  taffen,  bamtt  ein  2Öed;fel  ber  glüfftgfeit  in  ber  Hohle  ftattg'nbet. 
T)iefe£  2öed;fetn  ift  aber,  im  gälte  ftch  etn  5lufbraufen  geigt ,  toefen U 
ttd;  notgtoenbig,  au£  früher  angegebenen  ©rünben.  ©in  bloß  theil- 
toeife$  Slbgapfen  unb  SSieberaufgießett  ber  glüfftgfeit  genügt  nid;t; 
eö  ift  burd;au$  nothig ,  bie  gange  glüfftgfeit  oott  ber  Hohle  31t  ent* 
fernen  unb  fie  bann  erft  toieber  barüber  31t  bringen. 

£at  bie  Hohle  mit  ber  Säure,  unter  öfterem  2Öed;fel  ber  feste¬ 
ren  ,  einige  Stunben  geftanben,  ober  f)at  alle  ©aöenttoicfefung  auf 
gehört,  fo  totrb  bie  glüfftgfeit  oollftänbig  abge30gett  unb  bie  Hohle, 
ohne  toeiter  getoafd;en  3U  toerbett,  fo  toarm  afö  möglid;  auf 
ben  Raufen  geftü^t  unb  ber  ©ährung  überlaffen.  Dtefe  tritt  um  fo 
fchneller  ein,  je  toärmer  bte  Hoftle  in  ba$  ©ährfocal  gebrad;t  toirb; 
totrb  fte  mit  faltem  SSaffer  gefäuert,  fo  x>ergögert  ftd;  bie  (Einleitung 
ber  ©ährung  bei  nteberer  Temperatur  btö  14  Tage  unb  länger. 

©$  tft  nicht  ohne  große  Dpfer  an  Sal3fäure  unb  Hohle  möglich, 
auö  fehr  fatfl;aftiger  Hohle  auf  getoöhnltd;etn  2öege  brei  unb  mehrere 
sJ5rocente  Half  mit  einem  2)?ale  burch  bte  entfprechenbe  Duantität 
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©äure  au$$u$ieben;  e$  wirb  tu  btefern  galle,  mte  oben  ©ette  722 
gefagt,  ©ahfäure  unnü^erwetfe  oerbraucßt  unb  ßnodjenfoble  gerftört ; 
man  muß  baf>er,  um  btefen  $u  erretten,  ben  ßalf  in  mehreren 

2D?alen  $u  entfernen  fud;en,  tnbem  man,  nad)  febeemaligem  Ekbraucbe, 
mit  1  bte  1%  $rocent  mehr  ©äure  fäuert,  ate  jur  Entfernung  beö, 
beim  testen  ®ebraud;e  aufgenommenen  $alte  f)tnretd;enb  ift,  woburcb 
ftd)  ber  23eftanb  oon  bem  früher  angeßäuften  Äalf  um  %  bte  %  ^3roc. 
oermtnbert. 

97acb  ber  ©äßrung,  wenn  bte  $ol;le  wteber  ^iemltcb  trocfen  ge* 
worben  tft,  fäure  man  fte  ebenfalte  wteber,  cpc  fte  gemafdjen 
mtrb,  auf  bte  oben  angegebene  äöetfe,  nur  mtt  bem  Unterfcfnebe,  baß 
man  entroeber  weniger  iloble  mit  einem  SD?ate  tn  ben  23otttd)  bringt, 
ober  eine  größere  9)?enge  Sßaffer  in  bad  ©äuergefäß  (ben  oberen  flete 
neren  23ottid))  füllt,  weil  bie  gegorene,  faft  trodene,  &oble  mehr 
glüffigfeit  bebarf,  um  bamit  bebedt  ^u  werben,  ate  bie  rollig  burcß- 
feud;tete.  £)em  Gaffer  gebe  man  1  bte  1%  sJ3funb  ©aljfäure  für 
febe  100  $funb  &of)le  (troden  angenommen),  unb  rerfäume  nicßt,  bie 
glüfftgfeit  recht  oft,  etwa  nad;  einer  Söiertelftunbe  9?ube  §u  wecbfeln, 
um  eine  gleichförmige  Einwirkung  ju  erzielen. 

Sßtrb  bie  $oble,  auf  angegebene  SBeife,  febeömal  nach  ihrem 
Etebraucbe  bebanbelt,  fo  wirb  man  bei  jieber  Söieberbelebung  1  bte 
1%  $roc.  $alf  mef>r  aud  if>r  entfernen,  ate  fte  aufgenommen  hatte, 
unb  il;ren  Äalfgebalt,  nach  unb  nach ,  auf  bie  genutnfdde  92orm  rebu* 
ctren  fönnen.  9)?an  barf  tnbeß  hierbei  nicht  ju  weit  geben  unb  feben* 
falte  einen  23eftanb  ron  2  ^roc.  foblenfaurem  ^alf  tn  ber  £of>le 
lajfett,  um  nid;t  in  @efal;r  ^u  fommen,  fie  auö  SBerfeben  gan$  falf* 
frei  $u  mad;en,  weit  folcbe  Äoble  bei  bem  äöteberbelebett  bureb  einen 
geringen  Ueberfdjuß  an  ©aljfäure  tbeilwetfe  gerftört  werben  mürbe 
( ©  d)  a  1 1  e  n ). 

£)te  SSortheile ,  welche  bteö  rationelle  Verfahren,  bie  $obte  $u 
fäuern,  barbietet,  ftellt  ©Ratten,  wte  folgt,  jufamnten: 

1)  2Btrb  alle  angemanbte  ©al^fäure  nur  ben  in  ber  ^ofde  be- 
ftnblirf>en  ä^enben  ^alf  löfen. 

2)  3ötrb  mit  gleicher  s2)?enge  ©äure  mehr  $alf  gelöjl  werben, 
ate  bei  ber  früher  üblidjen  9ttetbobe,  weit  bie  Unodjenerbe  nidjt  an* 
gegriffen  wirb. 

3)  Rann  bie  richtige  Sftenge  ©äure  wäf>renb  ber  Arbeit  burd;  bie 
^Beobachtung  ber  ©abentwidelung  beftimmt  werben  (fief>e  oben  ©eite 
727),  ohne  bie  ^oßle  oorfjer  auf  ben  ^alfgehalt  unterfueben  ju  müjfen. 
—  Sollte  man  le^tereö  tßun,  fo  müßte  bie  auö  ben  gtltern  fontmenbe 
Äol;le  oor  ber  llnterfucbung  fe^r  gut  gemifebt  werben,  weil  bie  rer* 
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f4>tebenen  ©cptdjten  tut  gitter  fe{>r  oerfd;iebene  Mengen  oon  ßatf 
enthalten. 

4)  Sirb  aller  $atf  au$  benfentgen  ^oplenfcptcpten,  welcpe  wäp* 
renb  be£  giltrtren^  ungteid;  mepr  &alf  aufnepnten  aU  attbere,  mit 
gleicper  2eid;tigfeit  getoft. 

5)  $ann  ber  ^atfgepatt  ber  $opte  burcp  nteprntafige  Vepanblmtg 
opne  Verluft  an  Säure  unb  $ople  auf  febe  beliebige  97ornt  rebucirt 
werben. 

6)  ©ntftept  fein  Verluft  an  (Säure  unb  an  ftopte  burdp  bte  Reibung 
ber  Körner  an  et'ttaitber,  wie  eS  bei  bem  2lnfäuren  unter  Umfcpaufeln 
ober  Untrüpren  ber  gad  ift. 

7)  3ft  bei  2lnwenbung  ber,  auf  einen  geringeren  ßatfgepalt  ge* 
brachten  $ople  mit  einem  uttgletcp  geringeren  Duantum  berfetben  eine 
gewijfe  Senge  Saft  jn  entfaifen  unb  $u  entfernen. 

Die  auf  angegebene  Seife  burcp  Safjfäure  entfalfte  $opte  wirb 
nun,  wie  fcpon  oben  gefagt,  opne  gewafcpen  $u  werben,  in  ba$  £ocaf 
gebradd,  worin  fte  bie  trodene  ©äprung  erleiben  fod.  Dies  £ocat 
ift  ein  geräumiges  parterre  *£ocal;  eS  muß  mit  Steinplatten  auS* 
gelegt  fein  unb  ^entließ  warm  erhalten  werben  fönnett,  ba  Samte 
ben  VerwefungSproceß  fej>r  förbert.  gn  bemfelben  ftnben  fiep  oon 
Vrettern  gemad;te  33erfct>täge ,  —  meift  ju  betben  (Seiten,  wie  bie 
Stänbe  in  einem  ^ferbeftade,  nur  größer,  —  tn  weldje  bie  $opte 
gefeßüttet  wirb  unb  pier  liegen  bleibt,  btS  fte  einen  reinen  ©erueß 
erlangt  pat,  als  VewetS,  baß  bie  Verwefung  beenbet  ift.  Da  man 
biefe  Stänbe  naep  ber  D^etpe  mit  ber  $ople  füllt,  fo  entpält  jeoer 
Staub  bie  $opte  in  etttem  anberen  Stabto  beS  VerwefungSproceflfeS. 
3n  bem  Saaße  nun,  als  ber  Staub,  welcper  bte  ältefte  $ople  ent* 
pält,  jur  weiteren  Verarbeitung  ber  $opte  für  ben  ©ebrauep  geteert 
wirb,  wirb  ein  neuer  Stanb  mit  ber  aus  ben  giltent  fommenben 
unb  mit  Safjfäure  bepanbelten  $opfe  gefüdt. 

Die  wettere  Verarbeitung  ber  $ople  beftept  in  forgfältigen  Sa* 
fepungen,  aueß  wopt  Dämpfen  mtt  Safferbampf,  Drocfnett  unb  2luS* 
gtüpen. 

DaS  Safcpen  wirb  meift  in  flacpen  Votticpen  oorgeitommen,  bte 
etwas  fdjräg  geftedt  ftnb  unb  in  wefd;e,  an  ber  pöper  ftepenben  Seite, 
warntet  Saffer,  woran  es  tn  ber  gabrtf  niept  feplt,  in  reiddießer 
Senge  einfließt.  Die  Deffnungen,  refp.  £äpne,  jum  2lbfließen  beS 
SafferS  ftnb  an  ber  entgegengefe^ten  Seite  ber  Votticpe  in  oerfeßie* 
bener  £öpe  angebraept,  fo  baß,  wenn  man  bie  unteren  Deffnungen 
wäprenb  beS  SafcßenS  gefcplojfett  pält,  bie  $opte  gan$  unter  Saffer 
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fe^en  fattn  unb  nuv  ber  abßeriebene  ferne  ©taub  mit  bem  Gaffer, 
nid;t  aber  bte  ßrobförniße  Äoftle,  welche  am  ©runbe  bleibt,  weßßefüjwt 
wirb.  Um  feben  SSerluft  an  $ol?le  ju  verhüten,  tagt  man  wogt  bte 
gtüfg'ßfeit  aus  ben  33ottid;en  erft  tu  flettte  üßorfeßßefäge  fliegen,  in 
beneu  ftd;  bann  baS  (Gröbere  nod;  51t  23oben  fenft. 

3«  ber  £)ol;engetmer  gabrif  benufet  man  jnm  2ßafd;en  bte  in 
giß.  178  abßebilbete  23orricgtunß,  weld;e  für  fleinere  gabrifen  mit 
§ig.  178.  SÄetJt  empfohlen 

werben  fattn.  a  ig 
ein  Äübel,  in  ben 
eine  etwa  8  gug 
lanße,  1  gug  breite 
unb  8  30K  goge 
Dtinne  b  eittmün* 
bet.  2)ie  (entere  tg 

gier  burcg  ein  Keinem  33rett  bis  jur  galben  £cge  ßefdjloffen,  fo  bag 
baS  burcg  ben  £agn  c  jngiegenbe  Söajfer  bie  kirnte  etwa  $nr  Hälfte 
füllt.  9J?an  wirft  bte  ju  wafd;enbe  ß'ogfe  in  bt'efe  finite  nttb  rügrt 
ge  barin  mit  ber  eißenS  ba$u  anßeferttßten  ©iebfdjaufel,  giß.  179, 

fo  lanße,  bis  baS  SBaffer  ßan^  retn 
battott  ablanft.  £)ie  auS  ber  9timte 

mit  fortßefcglemmte  ßröbere  Äogle 

feßt  ft cg  in  bem  $übel  a  $u  23oben, 
wägrenb  nur  bie  unbraucgbaren£getle 
mit  bem  fcgmu^tßen  2öager  bei  d  abgiegen.  3^ei  Sttäbcgen,  von 

betten  eins  bie  ftogle  ab*  nnb  jnträßt ,  baS  attbere  wäfcgt,  fönnen 

mit  btefer  Keinen  23orricgtuttß  täßlicg  36  bis  40  Zentner  ßogle  wafd;en. 

97euertid;ft  wenbet  man  in  ben  ßrögerett  gabrifen  $unt  S33afd;en 
ber  $ogte  eine  9)?afd;ine  an,  welcge  etniße  2legntid)feit  gat  mit  ber 
sD?afcgine  jnm  SBafcgett  ber  Drüben,  ©ie  begeht  aus  einem  ließenben 
göl^ernen  goglen  dplinber  (Trommel)  oon  etwa  3  gug  £)urd;mejjer 
unb  8  bis  10  gug  £änße,  in  beffen  inneren  gcg  eine  2lre  mit  fpiral* 
förmtß  ßeftellten  ©tgöpffägen  beweßt.  2ln  bem  einen  (£nbe  beS  Gtpltn* 
berS  fliegt  baS  2ßafd;wajfer  ein,  an  bem  attberen  (üntbe  wirb  bie  $u 
wafd;enbe  ß'ogle  etnßebracgt  nnb  burcg  bie  Säften  nnb  fcgiefen  glä* 
egen  bem  Söaffergrome  entßeßenßefügrt,  fo  bag  baS  retnfte  SÖager 
mit  ber  retttgen  Äogle  gufammentrifft. 

©egr  ßewögnticg  wirb  bte  ilogle  nacg  bem  2Öafd;en  ober  aucg 
Borger  ßebämpft.  99?an  brtttßt  fte  ba$u  tn  ein  aufrecgtgegenbeS  gag, 
baS  einem  Äogiengtter  ßleid;t,  nnb  lägt  oben  lebgaft  äSagerbantpf  ein* 
treten,  woburcg  alles  2lugöSlicge  entfernt  unb  bte  Äogle  abßefpüglt  wirb. 


Sig.  179. 


Fi\r  1Ö0  Lau  ‘reu  durch  schnitt 


Fig\  1Ö0.  Län^eiLdurctsclmitt. 
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$)te  .ftnodjenf oljle. 

pißt  gelangt  nun  unter  ben  ©tüpaurn  nadj  E  $ur  Slbfüpung  u.  f.  f. 
£)amit  bic  Temperatur  tu  bent  Ütaume  E  ffd;  itidjt  $u  bebeuteitb  erpt;e, 
ft'nb  bte  ^Hatten  p  fo  gegoffen,  baß  fie  pnten  bie  Oterfeitt'gett  £)effnutt* 
gen  oo...  hüben,  buvet)  metep  bte  ptße  £uft  tu  bie  £)öp  treten  fann. 

2)te  ©ittriepung,  bte  $oPe  naeß  unb  ttad;  burdj  bte  ©tüppinber 
gepn  $u  taffen,  ift,  trenn  id)  nt'djt  irre,  juerft  ron  Sdjattett  em* 
Pforten  morbett.  grüner  teerte  man  bte  Gipinber  auf  einmal  oötttg 
unb  baS  ©timmen  etne$,  oben  tu  bte  dpinber  et'ngeftoßenen  Stotfe$ 
mar  ba3  3^ct;en,  baß  aueß  bte  ^ope  im  obent  Tptte  ber  dpin* 
ber  geprt'g  bitrdjgtüp  morben.  2)ie  Scpeber  gum  2tbtaffen  ber  Ä'ope 
befanben  ffd;  bid;t  unter  beut  ©tüpaume,  ber  unter  bte  Tragpatten, 
in  ben  9tautn  E,  pnabtretenbe  Tpit  ber  dptnber  fehlte  gan$. 

d3  tagt  fieß  nid;t  leugnen,  baß  dptnber  feitteSmegg  bte  ginn 
rafdjen  Durdjgtüpn  ber  $ope  geeignete  gorm  pben,  baß  fte  näm* 
ttd),  tm  Sßerpttntß  jum  gnjtatt,  nur  mentg  Oberfläche  ber  geuertuft 
barbteten  unb  natürlich  oerpttnißmäßig  um  fo  mentger,  je  größer  ip 
£>urcpneffer.  23effer  in  btefer  23eäiepttig  mürben  fcpn  dpinber  mit 
ooatern  Duerfcffnttt  fetn,  noeß  beffer  aber  gan$  pattgebrütfte  dpinber, 
burd;  metep  man  oietteiep  bte  ßope,  tn  einem  tangfamen  Strome, 
burd;ftießen  taffen  föttnte.  gn  einigen  gabrtfen  9J?agbeburg6  ffnbet 
man  tn  ber  Tpt  ©tupfen,  tn  betten  bte  $ope  tn  gußeifernen  23e* 
pttern  gegtüp  mtrb,  metep  2leptttd;feit  mit  pattgebrüeften  dpinbern 
pben,  metep  nämtief)  ben  in  gt'g.  182  abgebttbeten  Duerfcptitt  geigen. 
%i(\.  182.  Dtefe  flad;ett  Dtöpen,  fo  motten  mir  fte  nennen, 
ftnb  eigentpmtief)  gefnteet,  fo  baß  fte,  $u  betben 
^ vrJ  Setten  über  beut  9?ofte  be$  geuerraume£  neben 
etnanber  ffepnb,  eine  2trt  ©emötbe  über  betn  Stoffe 
bttben,  metd;e3  einem  ppn  Sarge  gteiep,  meeptb  man  berarttge 
183.  ©tüpfen  aud)  mop  Sargbfen  ober 

fargfbrmtge  Defen  nennt,  gtg.  183  *) 
tft  eine  Sftjje  btefer  dinrtepung.  ^iad;* 
betn  bte  geuertuft  ben  inneren  Tptt 
ber  flachen  Stöpen,  metep  ba£  ©e* 
mblbe  bttben,  erpp  pt,  mtrb  ffe 
pnten,  §u  betben  Setten,  tn  3peil 
um  ben  äußeren  Tptt  berfetben  unb 
bann  unter  bte  Trorfenpatte  geleitet. 
Unter  betn  9?ofte  oertängern  ftch  bie 
9tbpen  unb  e^  beftttben  fid;  per  Sdjie^ 


*)  Di»  CVn»rfd)nitte  ter  flarfjtn,  (änglid>  t»i»recfißrn  IKöhrtn  finb  in  b»t  votft»f)»nb»n  5-igur  nidjt  ftad) 
genug  g«()ait»n.  Der  Cluerfdjnitt  jig.  182  mufc  Dabei  im  ttuge  b«l>alten  merDen  unD  ifi  ma^gebenD. 
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ber  $um  Slblajfen  ber  auggeglüfhen  $of)le.  B?ttg  auch  bie  gorm  bev 
glatten  Röhren,  mte  fdjon  gefaßt,  eine  fefm  paffenbe  genannt  werben, 
bte  2lrt  unb  28eife  ber  Neigung  erfdjten  nod;  fe|>r  unvollfomtnen. 

3n  9?ücfft'd;t  barauf,  ba£  eg,  ber  (ürrfal;rung  nad;,  nicht  ho tfj* 
mettbig  ift,  bte  $ople  in  einem  von  ber  £uft  abgefchloffenett  Raunte 
vollftänbt'g  ju  bitrd)glüf)en ,  um  bte  geringe  9D?enge  ber  organifcpen 
(Stoffe  $u  ^erftören,  meldje  nad;  bem  ©ähren  unb  2lugmafchen  ftch  nod) 
bartn  ftnbet,  erf)ii$te  man  bisher  tn  £of)enhetm  bte  Mottle,  nad)  ber 
Angabe  von  DeroSne,  auf  glühenben  glatten,  an  ber  £uft,  mobet 
nur  jene  organtfd;en  Stoffe  verbrannten,  nicht  aber  ber  fd;merer  ent* 
5ünblid;e  $of)lenftoff  ^erftort  mürbe.  Dteg  ©r{>i$en  gefchaf)  auf  ben 
geneigten  glatten  beg  in  Sp o!;enf)eim  beäugten  $nochenverfof)lungg* 
ofeng,  gtg.  176.  Bei  bem  geringen  Bebarfe  an  frifcper  Softie,  tm 
Berf)ältntf;  $ur  mieber^ubelebenben,  mürbe  eg  aber  rnetft  nötfug,  bte 
glatten  für  btefe  Operation  befonberg  $u  fm^en,  ümS  einen  größeren 
Hufmanb  an  Brennmaterial  erforberte.  @g  ift  begljatb  in  neuerer 
3eit  eine  anbere  Borricptung  in  2lnmenbttng  gefommen,  bte  ein  fepr 
günftigeg  D^efultat  liefert. 

gt'g.  184  $et'gt  ben  £ängenburd;fcbnitt  biefer  Borricptung.  Sie 
befielt  aug  einem  8  gufj  langen,  vorn  8  3^^  unb  f)tnten  20  3*>ll 
meitctt  Ofplinber  A,  von  ftarfem  ©ifettbled),  ber  mtttelft  ber  Sire  aa 
unb  ber  2lrme  bb ,  tn  ben  ^fannenlagern  cc,  burd)  bie  Kurbel  d, 
in  ben  gemblbten  geuerraum  B  51t  brepen  ift. 

Dag  auf  bem  D^ofte  e  brettnenbe  geuer  umfptelt  ben  ganzen  @9* 
ünber  unb  mirb  burd;  ben  nad)  abmärtg  füfmenben  ^anal  f  in  ben 
^anal  g  unb  burd)  btefen  unter  bte  {unter  bent  Dfen  tiegenben  $lat* 
ten  h  geleitet,  bevor  ber  D^aud)  in  ben  Sdmrnftein  i  entmeidjt.  Die 
aug$uglüf)enbe  $of)te  fommt  gunäcpft  auf  biefe  glatten,  mo  ft'e  völlig 
abtrorfnet,  unb  von  bort,  fcfmn  jiemlid;  erfhgt,  burd)  ben  Dritter  k 
in  bag  9?ofm  l  gebracht  mirb.  3u  biefem  feftlt'egenben  9?of)re  beftnbet 
ft  cp,  auf  ber  burd;laufenben  Sire  aa,  ein  Schnecfengang,  melcper 
beim  Umbrepen  ber  Sire  ftc^  bref)t  unb  bte  $of)le  aug  bem  9tol;rc 
nacj)  unb  nach  in  ben  @plinber  bringt.  £ier  mirb  bie  $ople  burd; 
bie  Drehung  beg  ©pltnberg  allmält'g  bem  meiteren  £f>eile  jugefüprt 
unb  habet  burd)  bie  an  ber  inneren  Peripherie  beg  Giplinberg  attge* 
brachte  fcpmale  Reifte  mm  fo  über  etttanber  gemorfen  ober  gemanbt, 
bag  immer  anbere  £f)eile  mit  ber  erfaßten  glätte  in  Berührung  fom* 
men.  Die  Drehung  beg  ©plinberg  gef d)ie{)t  ununterbrochen,  aber  fo 
langfam,  ba£  bte  $ol;le  3^1  befmlt,  fiep  fjinreichenb  ju  erpigett,  um 
alle  organt'fd;en  Berunretnigungen  jtt  verbrennen.  Die  fertige  $o{)te 
fällt  au£  bem  unteren  meiten  5:beilc  be£  dplinber^.  Um  bie  2lbfühf 
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lung  tnt  Innern  beS  E^linberS,  burd;  bte  mette  £>effmtng,  möglich 
$u  »ermeiben,  tjl  f>ter  auf  bern  ^fattnenfager  c  bte  23(ed)btatte  n 
$ig.  184. 


angebrad;t,  bte  nid)t  gan$  bte  untere  SDeffttung  be£  EptinberS  »er* 

fliegt. 


3um  (Sdduffe  be$  mistigen  ^apttete  sott  ber  ^nocfyenfiftfe  sotten 
mir  nun  nod)  baS  ©ctyatten’fdm  SBerfafmen,  bte  ßofde  auf  tfmett 
®et;att  an  abforbirten  ft'alf  $u  prüfen,  tu  ber  $ür$e  befpred;en. 
Senn  man  ftd;  an  bag  erinnert,  ma6  (Seite  721  gefaßt  mürbe,  baß 
närnttd)  bte  Strffamfett  ber  mieberbetebten  Äoljle  »or$ug$metfe  mit 
bon  ber  gehörigen  Entfernung  be6  abforbirten  $atf£  abhängig  ift,  fo 
leuchtet  ein,  baß  ein  $erfaf>ren,  ben  ^alfgejwft  Ietd)t  unb  ftd;er  511 
ermitteln,  für  ben  3uderfabrifanten  oon  ber  größten  Sid;ttgfeit  fein 
muß.  £)a$  @d)atten’fd)e  ^erfatmen  grünbet  ftd;  barauf:  baß  eine 
berbünnte  Effigfäure,  ein  ftarfer  Efftg,  nur  auf  ben  abforbirten  ^atf 
ber  $ofde  töfenb  mirft,  nid)t  auf  bie  $ttod;enerbe,  ben  ptmdpjmrfauren 
^alf,  unb  baß  bei  ber  23ef)anbtung  einer  beftimmten  9ftenge  ber  Äofrte 
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mit  einer  beftimmten  9flenge  ber  oerbünnten  ©fftgfäure,  eine  glüfftg- 
fett  oon  um  fo  größerem  fpecig'fdjen  ©emtd;te  entfte^en  mug,  je  grö* 
•  ger  ber  ©ef;alt  ber  $of)le  an  abforbirtem  ^alf  ift,  rnetl  bann  natür* 
lid;  um  fo  rneljr  efftgfaurer  $alf  gebilbet  wirb  unb  in  £öfung  gefit. 

3m  Slttgemeinen  mirb  auf  folgenbe  2Öetfe  opertrt :  Sldjt  £otjJ  bed 
$u  unterfucbenben  unb  ttorfter  gepulverten  33etnfd)tt>aqe$  merben  mit 
16  £otfj  ber  verbünnten  ©fg'gfäure  fo  lange  ermannt,  bt3  ba$  Stuf* 
braufett  aufjmrt,  hierauf  mirb  bte  5D?affe  abfüfden  gelaffen,  bte  beim 
©rmärmen  Verbündete  ©fftgfäure  mteber  erfe£t  unb  bte  glüfftgfeit  von 
ber  $olde  abftltrtrt.  3n  btefe  glüfg'gfett  fenft  man  ba3  von  ©dtat* 
ten  nad)  fpeciellen  $erfud;en  grabutrte  Aräometer  (Äalfmage);  ber 
$unft  ber  ©cafa  beS  Aräometers ,  bis  $u  meinem  eS  etnftnft,  getgt 
ben  ©efrnlt  ber  $ofde  an  fojjlenfaurem  $alf  tn  ^rocenten. 

Sig.  185.  gtg. 185  gtebt  etne  Abbtlbung  beS  Aräometers,  faft  genau 
tn  einem  35tertf>ei(  ber  ©röge,  nad)  einem  von  gr.  ©djat* 
ten  felbft  conftrutrten  unb  mtt  97r.  17  be$etd)neten  ©rem* 
plare.  Die  ©cala  tft  tn  15  ©rabe  getgetlt  (von  0°  bis 
15°),  tveld;e,  tvte  gefagt ,  53rocente  an  foldenfaurem  ^alf 
anjetgen;  jeber  einzelne  ©rab  fjat  nod;  eine  Stellung  tn 
Viertel,  fo  bag  man  alfo  Siertelprocente  ablefen  famt. 
9?ad)  genauen,  von  mtr  (£>.),  angefteltten  ^erfucfyen  ent* 
fprtcfjt  ber  9?ullpunft  (0°)  ber  ©cala,  bei  15°  9t.  Dempe* 
ratttr,  bem  fpecif.  ©erntete:  1,0115*),  ber  funftefmte 
©rab  (15°),  bem  fpecif.  ©erntete:  1,0640,  monad)  baS 
gnftrument  von  jebem  SDtecpantfer  angefertigt  merben 
fann  **). 

Das  ©pectelle  beS  *)3rüfungSv  erfahr  enS  mollen  mir  tn 
bem  golgenbem  mtt  ©cfyatten’S  Söorten  mtttl;eilen.  Die 
ju  gebraudjenbe  verbannte  ©fftgfäure  mug  etne  folc^e  ©tärfe 
(fpectf.  ©erntet)  |>aben,  bag  baS  Aräometer,  in  btefelbe 
etngefenft,  bet  15°  9t.  auf  9tull  ftejrt.  Um  ftd)  etne  folgte 
©ffigfäure  ftetS  gletc^förmtg  ju  verfcfyaffen,  tvtege  man  tn 
etne  Dreivtertelflafc^e  9  £otf>  concentrtrten  C^fftg  (Acetum 


*)  Da«  fyecif.  ®etnid)t  be«  Sßaffer«  bei  15°  Ot.  =  1,0000  gefegt. 

**)  Da«  mir  norliegenbe  ©remtdar  h<*t  folgenbe  Dimenftonen.  ©anje  Sange:  Ul/4 
rheinl.  3oll,  Durchmeffer  be«  unteren  flärferen  Dheile«:  7/8  3oll,  Sänge  beffetben: 
43/4  3oü.  Dur^meffer  be«  oberen  bünnen  Df>eüe«:  ‘/4  3oU,  Sänge:  6l/ä  3oli. 
Sänge  ber  ©cala:  3%  3od,  fo  bafj  alfo  jeber  ©rab  faft  bie  Sänge  »on  V4  3oü 
t)at.  2ftan  brauet  ftcf>  natürlich  nicht  gau§  genau  an  biefe  Dimenftoiten  ju  tjaU 
ten,  mup  aber  jebenfall«  barauf  fehen,  ba§  ber  obere  Dheil  hinre*cben^  bünn  im 
Sevhältnip  jum  unteren  tft,  bamit  bie  ©rate  htnreichenb  gro^  treiben. 
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concentratum)  von  1,045  biö  1,050  fpectf.  ©erntet,  tvie  er  tu  jeber 
Droguertepanblung  uttb  Sipo tpefe  gu  paben  ift,  gtege  pierau  40  £otp 
flareö  glugmaffer  (beffer  befttllirteö  Saffer)  unb  nttftpe  betbeö  burcp 
Umfcpütteln.  Statt  btefer  TOfcpung  fann  man  aucp  einen  guten, 
fcpleimfreien  Scpnellefftg  anmenben,  menn  btefer  bie  angegebene  Stärfe 
pat,  baö  peigt,  memt  baS  Slrctometer'bet  15°  9^.  btö  aum  9tul(punfte 
bann  einfinft.  3ft  bte  SDtifcpung  ober  ber  C^fftg  au  ftarf,  fo  fann 
man  burcp  3ugeben  von  Saffer,  im  entgegengefetaten  galle  burcp  3«^ 
geben  vott  concentrtrtem  C^rfftg  bag  nötige  fpectf.  ©erntcpt  (ben  9tutt* 
punft)  erlangen. 

Dte  au  unterfucpenbe  ^nocpenfople  mug,  menn  fte  gebraucpt  unb 
ntcpt  burcp  Stugglüpen  mieber  belebt  mar,  vor  ber  Unterfucpung  mep* 
rere  SDtale  gut  auggemafcpen,  fcparf  auggotrocfnet  unb  bann  in  einem 
metallenen  ©efäge  fo  ftarf  erpt^t  merben,  bag  alle  löölicpen  Tpeile 
verbrennen,  febocp  taffe  man  bte  $ople  nt’cpt  metgbrennen.  Diefeg 
ledere  (£rptöen  ber  Äopte  fann  aucp  unterbleiben ,  menn  bte  $robe 
big  auf  %  ^tfferena  genügt ;  bag  Slugmafcpen  unb  fcparfe  Trocf^ 
neu  ift  aber  burcpaug  notpmenbig. 

SSon  ber  fo  vorbereiteten  $ople  miege  man  nun  gegen  9  £otp 
ab,  ftoge  fte  in  einem  Dörfer  au  Pulver  unb  ftebe  bie  feinen  von 
ben  gröberen  Tpetlen  burcp  ein  fletneg  Sieb  ab,  gebe  bag  ©röbere 
in  ben  Dörfer  aurücf  unb  mieberpole  bag  Stögen  unb  Slbfteben,  big 
bie  ganae  9D?enge  ber  $opte  au  einem  Pulver  von  ber  geinpeit  beg 
feinen  Scptegpulverg  umgemanbelt  morben  ift.  S3on  biefem  Pulver 
mtege  man  auf  einer  Tarirmage  in  ein  fleineg  fupferneg,  veqinnteg 
^effelcpen  (ober  ^ocpgefäg)  8  £otp  aur  Unterfucpung,  unb  pierauf 
16  £otp  von  ber  Vorpin  enväpnten  verblümten  ©fg'gfäure  baau.  Die 
©emicpte,  melcpe  bag  ©emicpt  beg  ^effelcpeng  mit  ber  Äople  unb  bem 
©fftg  repräfentiren,  bleiben  vorläufig  unangerüprt  auf  ber  Sage. 
9)tan  erpttae  nun  bag  ^effetcpen  mit  bem  gnpalte  über  einer  Sptritug* 
lampe,  unter  beftänbtgem  Umrüpren  mit  einem  gut  vermuten 
33lecplöffel,  auf  60  btg  65°  9t. ,  ober  überpaupt  fo  lange,  big  alleg 
Slufbraufen  aufpört. 

9tacpbem  ber  3npaft  beg  ßeffelcpeng  big  auf  opngefäpr  30°  9t.  er* 
faltet  tft,  bringe  man  bajfelbe  mteber  auf  bte  Sage  unb  gebe  fo  viel 
von  ber  verbümtten  C^fftgfäure  pinau,  bag  ber  verbampfte  Tpetl  erfe^t 
ift.  Dann  rüpre  man  um  unb  ftltrtre  fo  viel  von  ber  glüfftgfett  in 
bag  Slräometergefäg,  bag  bag  Slräometcr  barin  fcpmimmen  fann.  9Dtan 
lefe  nun  ben  ©rab  ab  unb  unterfucpe  bte  Temperatur  ber  glüfftgfett. 
3ft  bte  Temperatur  genau  15°  9t.,  fo  entfpricpt  bte  Slngabe  beg  Slräo* 
meterg  genauen  55rocenten  an  foplenfaurent  $atf,  fo  ift  feine  @or* 
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reetton  nötp'tg.  (Sollte  aber  bie  Temperatur  pöper  ober  nt'ebriger  fetn, 
fo  famt  au£  ber  naepftepenben  ßorrectionötabelle  ber  D3rocentgepalt 
gefunben  merben,  menn  man  ntept  3eit  ober  Neigung  pat,  bte  Tern* 
peratur  bttrep  2lbfitplen  ober  Söarmftellen  auf  15°  Dt.  $u  bringen. 

dorr  ecttondtabelle. 

23ei  10°  Dt.  t ft  ab^ureepnen  %%  23et  21°  Dt.  ift  ptn^uäureepnen  y2% 
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3> 

3)  3) 

Vi 
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33 

3)  33 

% 

3>  30  »  ’» 

33 

1% 

20 

33 

3)  3) 

% 

@tanbe  $.  23.  ba6  Aräometer  in  ber  glüfftgf  eit  auf  6%%,  bte 
Temperatur  ber  glüfftgfeit  märe  aber  19°  Dt.,  fo  mürbe  ber  abgelegenen 
3apl  noep  y4%  $uabbiren  fein;  ber  ßalfgepalt  märe  6y2%. 

23eim  ^robiren  fepr  falfpalttger  ^ople  mirb  ber  größte  Tpeit  ber 
angemanbten  oerbünnten  dfftgfäure  gefättigt,  unb  eS  mtrb  be^palb 
tpre  auflöfenbe  $raft  gegen  ben  $alf  um  fo  fcpmäcper,  je  näper  fte 
iprer  Sättigung  ftept.  Um  btefett  Uebelftanb  $u  umgepen  unb  ein 
oöllig  rtcpttgeg  Dtefultat  ju  errieten,  nepme  man  oon  foteper  $ople, 
melcpe  ntepr  aU  9  bi£  10  ^rocent  $alt  entpält,  nur  4  £otp,  ftatt 
ber  oorgefeprtebenen  8  £otp  unb  opertre  übrigens  mte  angegeben.  Die 
oon  bern  Aräometer  ange^et'gten,  refp.  naep  ber  Tabelle  corrigirten 
©rabe,  hoppelt  genommen,  geben  bann  natürlicp  ben  55rocentgeßatt. 


Hebet*  bie  £lnla$e  bet  9?uben^ucfetfabtiFen  *). 


£)te  2lntage  einer  9^ü6enjucf erfabrtf  mirb  nur  ba  für  ben  Sanbwirtp 
$u  empfehlen  fein,  roo  f t d> ,  bei  günftiger  23obenbefcpaffenpeit 
für  ben  Rübenbau,  pinretd)enbe  5lrbettöfräfte  unb  billiget 
SSrennmatert  al  »ereintgt  ftnben.  £ter  ift  bteö  (Bewerbe  aber 
niept  nur  für  ben  größeren  ©ut$*  ober  £anbbeftger  ^u  empfehlen,  ber 
feinen  23ebarf  an  Sftüben  allein  $u  bauen  im  ©tanbe  ift,  e$  fann  auep 
bei  einer  Heineren  2Ötrtpfd;aft  gemtnnreiep  werben,  fobalb  fte  nur  eine 
jwedmäßige  SBerroertpung  ber  Abfälle  et'ne$  au^gebepnteren  Betriebes 
juläßt.  3n  ben  meiften  gälten  fann  ber  Heinere  £anbbeß'£er  (ber  felber 
mitfcpafft)  bie  Diübeit  billiger  erzeugen,  als  bt'e3  bei  einem  auogebepnten 
DHibenbaue  mögtiep  wirb,  bem  nur  feiten  bie  nötige  pflege  reept* 
zeitig  jusuwenben  ift,  wa$  aber  feuern  letzter  31t  erreichen  ftept. 
©itper  wirb  ba,  wo  ber  £anbwirtp  einen  £peil  ber  ^üben,  bie  er  »er^ 
arbeitet,  tauft  unb  alle  Abfälle  in  feiner  SBirtpfcpaft  oerwertpet,  bie 
3ucferfabrifation  mit  bem  nacppaltigften  ©ewinn  betrieben,  wenn  er 
auch  bei  ber  ©elbfteqeugung  feines  ganzen  33ebarfe6  in  einzelnen  3a^ 
ren  einen  größeren  9iu£eit  ^ie^en  feilte.  £>er  inbtrecte  ©ewinn  etneö 
unter  felcben  Sßerpältnijfen  ftattftnbenben  Betriebes  wirb  bt'es  lanbwirtp; 
fcpaftlicpe  ©ewerbe  noep  beftepen  taffen  unb  Millionen  bem  beutfepen 
SBatcrlanbe  unb  gleiße  erhalten,  wenn  auch  Hin  geller  Soll  baffelbe 
gegen  frembe  (Soncurrenj  fcpü£t. 

SÖßte  bei  allen  ©ewerben  ber  betrieb  burep  eine  ^wertmäßige  @in* 
rieptung  ntept  unerpebltcp  erleichtert  wirb,  fo  taffen  ftep  aitcp  bei  ber 
3ucferfabrifatten  pierburep  große  ^ortpeile  erreidjen,  namentlid;  weit 
pier  bie  oerfepiebenartigften  Operationen  mit  et'nanber  $u  oerbtnben  ftnb, 
wobei  ntept  feiten  burd)  eine  gute  (ürinrieptung  bie  im  anberen  gatte  leiept 
etntretenben  ^tacptpeile  oermieben  werben  fönnen.  3ur  ©rlangung  biefer 
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5$ortlj>et(e  tft  e£  ntf  t  nötfng,  bte  gabrifen  naf  einem  beftimmten 
dufter  einjuriften;  bte  SBort^etfe  (affen  ftd)  erlangen,  fobalb  nur  ge* 
wiffe  23ebtngungen  erfüllt  ft'nb  uttb  ein  rif  tigcä  33erhältniß  in  ben  ein* 
feinen  Tjwilen  ber  Einrichtung  ftattßnbet. 

Oiefe  33ebingungen  follen  pitx  im  Allgemeinen  angegeben,  bte 
rifttgen  SSer^ältntffe  aber  burcb  ben  oollftänbigen  ^3lan  einer  ^ed* 
mäßigen  Einrichtung  gezeigt  werben. 

33et  einem  erforberltfen  Neubau  mäp(e  man  für  bte  Anlage  einen 
folgen  33aupla$,  ber  außer  bem  gabrif*  unb  einigen  Sieben*  ©ebäuben 
einen  htnretd;enben  9taum  $ur  Aufbewahrung  ber  Drüben  unb  be6  23renn* 
materiale,  wenn  biefeö  in  größeren  S3orrätpcn ,  $  33.  Torf,  bei$u* 
führen  t'ft,  geftattet.  Aud;  Sßaffer  muß  tu  reiflicher  Stenge  oorhanben 
ober  $u  erhalten  fein,  ba  bie  nötige  9teinlif  feit,  bie  Erzeugung  be$ 
Oampfeä,  ba$  Söaffen  ber  Drüben  unb  $ohle  große  Quantitäten  ba* 
oon  in  Anfpruf  nehmen  *). 

Oa6  gabrifgebäube  ift  wo  möglich  gan$  oon  ©teilt  auftuführen, 
ba  beffen  Oauer,  bei  bem  ftarfen  2Beffel  oon  £t'$e  unb  geuftt'gfeit 
(Oampf),  bie  größeren  Soften  halb  erfe^en  wirb.  Auf  ift  bie  ©ifer* 
heit,  weife  etn  fteinerncr  33au  bei  bem  Ausbruf e  oon  geuer  gewährt, 
hof  anjuff  lagen,  weil  bem  Dt  ü  b  e  n  jucferfabrifanten  burf  eine  geuerg* 
brunft  leift  weit  mel;r  verloren  gehen  fann,  aU  bie  helle  glamme  $u 
oeqehren  oermag,  tnbern  fein  Dtübenvorrath  ohne  gabrif  fehr  halb 
einem  anberen  unlöffbaren  33ranbe  unterliegt. 

Oa£  £auptgebäube  brauf  t  nur  bie  für  bte  tn  etnanber  greifenben 
Operationen  nötigen  Zäunte  unb  Moralitäten  $u  enthalten.  3u  btefen 
gehört  junäfß  ba$  9 teib  ^  unb  ^reßlocal.  E$  foll  fo  gelegen  fein,  baß 
bte  33eiffaffung  ber  Dtüben  leift  möglif  ift,  b.  p.  ohne  erheblife 
Trangportfoften.  Oie  ^teibmafdjtnc  muß  mittelft  einer  einfaf  en  foltben 
23orriftung  mit  ber  Oampfmaffine  in  33erbtnbung  gefegt  fein;  bte 
^reffen  unb  Dteiben  müffen  auf  einer  feften  Unterlage  rifen,  bie  fo 
wenig  alo  rnöglid;  mit  bem  Ekbäube  in  unmittelbarer  33erbinbung  ßeht, 
weil  bie  ff  nette  Bewegung  eine  anl;altenbe  Erffütterung  unoermetb* 
lif  maft.  ^reffen  unb  9tetben  follen  nift  entfernt  oon  etnanber 
fein,  um  ben  Transport  bee  gu  preffenben  33reie$  ju  erlet'ftern.  Oa$ 
Mocal  ift  oon  ben  wärmeren  Räumen  ber  gabrif  ab$ufd;lt’eßen,  weil  bte 
höhere  Temperatur  hier  eine  nad)theilige  Berfe^ung  beo  ©afte$  beför* 
bert,  weofmlb  auf  bte  33ehälter  jum  Auffangen  be$  ©afteö  tn  bem 
fühleren  Mocale  aufjuftellen  jtnb. 


k)  lieber  bie  S3enu|  ung  einer  SSafferfraft  für  biefe«  ©ewerbe  iß  früher  ffon  ba« 
üftöfige  gefagt. 
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Die  ^regen  foEen  fo  gocg  fielen,  tag  ter  ©aft  au$  tem  0^eferx>otr 
unmittelbar  in  bie  Älär*  ober  üDefecationö '  Reffet  leiten  ift  unt 
gierju  feine  $umpe  nötgtg  wirb,  welcge  ftc^>  nte  fo  rein  erhalten  lägt, 
als  e$  bie  letzte  3nge$barfett  be$  rogen  ©afte$  erforbert.  E$  foU  be$* 
galb  felbft  bie  Leitung  be$  ©afte$  nur  in  offenen  binnen  gefegegen, 
bie  oollftänbig  rein  $u  erhalten  ftnb.  2Öo  bie  Reiben  unb  ^reffen  im 
erften  ©tode  aufgefteEt  gnb,  lägt  ft'cg  in  bem  ütaume  unterhalb  ber* 
felben  am  begen  bie  SSafcgtnafcgine  auffteEen,  oon  ber  bie  gemäkenen 
Drüben  bureg  ein  fogenannte$  ^aternoftermerf  bann  jur  D^eibe  beförbert 
werben. 

2ln  ba$  dltib*  unb  ^reglocal  mug  bae  2ocal  für  bie  nötigen 
Defecation^fegel  grenzen.  Diefe  foEen  J>ter  noeg  fo  gocg  gegen,  bag 
unter  benfelben  bie  ©cgaumglter  aufjugeEen  ftnb,  fo  wie  aud;  bie 
^reffen  $ur  (Gewinnung  be$  ©afteö  au£  ben  9?teberfd;lägen.  3n  bem* 
felben  locale  laffeit  fteg  autg  bie  itoglenglter  aufgeEen,  fowogl  für  bie 
erge  gtltration  nad;  ber  Defecation,  a(6  für  bie  zweite  naeg  bem  ergen 
2lbbampfen,  weil  gier^u  abwecgfelnb  btefelben  gilter  benutzt  werben. 

Der  befectrte  ©aft  lägt  geg  am  begen  mitfelg  Dampf  bureg  einen 
fog.  Mont  jus  in  bie  #öge  bringen,  ebenfo  ber  $u  gltrirenbe  abge* 
bampfte  ©aft;  bagegen  wirb  tiefer  nad;  ber  gtltration  ^weefmägiger 
mittelft  ber  luftleere  in  ben  ^oegapparat  gebracht,  ©ämmtlicge  ©aft* 
referooir$  gnb  mit  Dampfrögren  ju  oerfegen,  um  ben  ©aft  get$  geig 
ergalten  ju  fonnen. 

Die  oon  Eifenbled;  an^uferttgenben  gilter  werben  am  ^weefmägig* 
gen  auf  folgenbe  5Beife  aufgeftellt:  sD?an  umgt'ebt  fte  in  ber  $?itte  tgrer 
£).oge  mit  einem  garfen  eifernen  ©ürtel,  ber  mit  $wet  3apfen  oerfegen 
ift,  womit  man  bie  gilter  gmifegen  ^wet  Pfeilern  in  3opfenlagern  auf* 
gängt,  fo  bag  fte  in  biefen  umjubregen  unb  let'd;t  auojuleeren  finb. 
©aft*  unb  Dampftuleitunggrögren  lagen  fteg  für  jiebeö  gilter  leicgt  fo 
mit  einanber  oereinigen,  bag  für  biefe  nur  eine  2krfcgraubung  nötgig 
wirb,  um  ge  oon  bem  gilter  $u  trennen  ober  wteber  bamtt  $u  oer* 
btnben.  5D?an  oermetbet  bureg  biefe  Einricgtung  bie  grögeren  Degnun* 
gen  gum  SluSleeren  ber  föogle,  bie  untergalb  oom  gilter  immer  fegwer 
reegt  bid;t  $u  ergalten  gnb.  (3n  ber  £>ogengeimer  3uderfabrif  gat  geg 
biefe  Etnricgtung  als  fegr  praftifeg  bewägrt.) 

Die  2lbbampfpfannen  mügen  fo  goeg  gegeEt  werben,  bag  noeg  eine 
btrecte  3urüdleitung  ber  Retouren  in  bie  Dampffegel  ftattgnben  fann 
wo$u  eine  £öge  oon  6  —  8  gug  genügt,  wenn  bie  Entfernung  ber 
Pfannen  oon  ben  Dampffegeln  niegt  ju  grog  ift.  Den  Mont  jus  für 
ben  abgebampften  ©aft  bringt  man  gletcg  untergalb  ber  ^oegpfannen 
an,  um  feine  güEuttg  leiegter  beobachten  $u  fönnen.  Die  güEung  be$ 
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D^eferboirS  oberhalb  ber  gt'lter  ift  bagegen  bon  ben  bet  ber  S^ttvatton 
befchäftigten  5lrbettern  3U  überwachen,  baher  mit  ben  netten  Woxxify 
tunken  31t  berfeheu,  bie  ben  ©tanb  ber  glüfßgfeit  leidet  erfennen  (affen. 

3n  bem  Slbbampflocale  ftnb  noch  ein  ober  mehrere  T)efecationSfeffet 
mtt  ben  nötigen  giltern,  jum  gleich3eitigen  klaren  ober  ^afftntren  ber 
weniger  reinen  feg.  9?acbprobucfe  aufgeftellt.  2luch  ba,  wo  btefe  jum 
tytil  bem  abgebampften  (Safte  3ugefei$t  werben,  ftnb  $ur  £öfung  ber? 
fetben  btefe  Märpfannen  fehr  paffenb;  baß  and?  hterju  wteber  berfd?ie? 
bene  9?efen>oirS  geboren,  braud)t  wohl  faum  ermähnt  3U  werben. 

T>aS  Oefeciren,  gtltriren,  2lbbampfen  unb  Dtafß'niren  fönnen  fehr 
Wohl  in  etn  unb  bemfelben  2ocale  borgenommen  werben;  eS  tft  febod; 
3Wccfmäßtger,  wenn  man  btefe  Arbeiten  tn  jmet  befonberen  Räumen 
bertheilt,  weil  ee  beffer  tft,  bie  dommunication  unter  ben  befchäftigten 
Arbeitern  möglichft  31t  getunten,  um  ihre  2lufmerffamfeit  weniger  3U 
3erftreuen.  T)te  93eaufß'cbtigung  wirb  baburch  aud?  nicht  geftört,  weil 
fte  tn  ben  getrennten'  localen  bon  ben  Arbeitern  weniger  3U  über? 
feßen  tft. 

35on  ben  Räumen  31t  ben  bieder  genannten  Operationen  tft  aber 
^ebenfalls  ber  güttrautn  ober  bie  güllftube  3U  fepetben,  um  bie  pkx 

nötpige  gleichmäßige  Temperatur  (SSermeibuitg  bon  3«g)  unb  wün? 
fcpenSwertpe  große  ^teinltcpfeif  erhalten  3U  fönnen.  dagegen  (aßt  jtep 
hier  ber  ßoepapparat  mit  luftleere  nebft  ben  ba3u  gehörenbett  $üpl? 
Pfannen  am  paffenbften  aufftellen;  baS  £ocal  erhält  baburch  jugleicp 
feine  erforberlid;e  höhere  Temperatur. 

T)te  bebeutenbe  £öpe,  bt'e  ein  foteper  Apparat  in  Slnfprucp  nimmt, 
ba  unter  bemfelben  bie  ^üplpfannen  auf3ufteden  ß'nb,  läßt  ftd;  ba? 
burch  für  ben  übrigen  ^aum  benu^en,  baß  man  btefen  entrefolirt 
unb  3U  folcpcn  3wecfen  berwenbet,  bie  eine  J>i>h>ere  Temperatur  nö? 

tptg  machen,  tbie  3.  23.  bie  Steinigung  ber  Stacpprobucte  mittelft  ber 

©cpü^enbachfcpen  haften.  3n  einem  folgen  gälte  t'ft  aber  3um  ©cputje 
ber  unterhalb  gefüllten  gormen  für  eine  fehr  bichte  dntrefolirung 

3u  forgen ,  barnit  jene  nicht  burch  ben  oben  etwa  überlaufenben 
©prup  berunretntgt  werben.  211S  fehr  3Wecfmäßt'g  t'ft  aber  3U  em? 
pfehlen ,  in  btefent  locale  mehrere  größere  ©prupbepälter ,  bie  in 
ben  23oben  bertteft ,  bon  ©tet'n  mtt  Zement  gemauert,  an3ulegen,  wett 
ihre  9täpe  p ter ,  wo  ihr  Inhalt  entweber  nochmals  3U  berfocheit  ift 
ober  als  etngefoepte  3ucfertnaffe  weiter  frpftaUiftren  foll,  biel  Arbeit 
erfparen  läßt. 

3n  beruhe  ber  güllftube  ift  eine  (Jommuntcation  mit  ben  oberen 
23obenräumen  pequfteden,  auch  foll  in  beren  5täpe  bie  SSopnung  ober 
ein  ©efepäft^immer  für  ben  ©t'ebe?  unb  23obenmeifter  ftd>  beßnben,  ba 
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tiefe  pier  tie  rneifte  23ef#äftigung  pabett  ober  teren  Anwefenpett  pier 
rorgugöweife  nötpig  wirb. 

Die  Sobenräume  ergrecfen  ft#  über  fämmtli#e  ©teblocale  unt 
werten  metg  mit  ten  oon  ter  Datnpfmaf#tne  abgepenben  Kämpfen 
mtttetft  etferner  Lepren  erwärmt,  tte  man  am  gwecfmägtgften  auf  ten 
23öten  circuliren  lägt,  ta  tte  Gnrpijgung  ter  Vuft  in  einem  befonberen 
Raunte  (feg.  Vuftpeigung),  be3  ftärferen  2uftn>e#fel$  wegen,  weniger 
oortpeilpaft  ft#  geigt.  Die  £öpe  ter  33öben  foll  ni#t  über  7  gug  be* 
tragen,  ta  eine  gregere  £öpe  gang  ur,nü£  ift  itnb  tie  Zäunte  nur 
f#werer  feigen  lägt.  gtfan  pat  für  bi#t  f#lt'egenbe  gugböben  gu  for* 
gen,  um  tie  Temperatur  in  ten  etngelnen  Räumen  für  taö  bann  auf* 
gegellte  ‘JJrobuct  geeignet  erpalten  gu  fönnen,  unt  tiefet  ma#t  eö  au# 
oortpeilpaft,  eine  gregere  Angapl  von  einanter  getrennter  Zäunte  gu 
paben. 

Die  Trocfenftube  fann,  wenn  baö  gnnere  teö  ©ebäubeg  nt#t  pin* 
ret#enb  staunt  tarbietet,  gang  gut  au#  augerpalb  angebra#t  werten, 
ta  ipre  ftarfen  Sßänte  gegen  äugere  Abfüplung  pinrei#enb  f#üpen, 
nur  ift  pter  eine  fei#te  ^erbintung  fowopl  mit  ten  33öben  alö  au# 
mit  tem  2>?agagine  perguftetlen.  Die  mogli#fte  (Sorgfalt  gegen  geuerS* 
gefapr  lägt  tie  Neigung  tiefer  Trocfenftube  am  gweefmägigften  mitteig 
Dampf  bewerfgelligett. 

Da$  sDfagagtn  pat  g#,  tote  auä  tem  oben  Angefüprten  erfi#tli#, 
ter  Trocfenftube  unt  ten  23oben  anguf#lt'egen.  ©eine  £age  foll  ntög* 
li#ft  troefen  unt  luftig  gu  palten  fein,  gn  feiner  sJ?äpe  g'nt  wo  mog* 
ti#  tie  Söerwaltungelocale  ter  gabrif. 

33ei  ter  Anlage  ter  Dampffegel  g'nt  tie  tur#  ba3  ©efe£  gegebe* 
nen  35orf#riften  gu  bea#ten. 

Da3  ^egelpauß  ift  augerpalb  teö  gabrifgebäuteö  angulegen,  wo 
für  tie  £)auptbampflettungen  ter  fürgefte  28eg  gu  ten  $o#apparaten 
bleibt.  Die  $egel  liegen  moglt#g  oertteft,  um  tie  &'0#pfannen  ni#t 
fepr  po#  gelten  gu  mitgen. 

gtnbet  tie  Dampfmaf#tne  im  gabrifgebäute  felbft  feinen  gang 
pagenten  D^aum,  fo  wirb  ge  am  beften  augerpalb  in  einem  befonberen 
Einbau  ta  aufgeftellt,  wo  fie  fowopt  ten  Dampffegeln  als  au#  ten 
2D?af#inen,  tie  ge  in  Bewegung  gu  fepen  pat,  mogli#ft  nape  liegt. 
£ier  wirb  fie  bann  au#  let#ter  gegen  ten  na#tpetligen  (Stngug  ter 
Dämpfe  gef#ü!gt. 

9ta#  tiefen  pter  im  Allgemeinen  angefüprten  ©runbfä^en  unt 
Regeln  ig  nun  ter  auf  Tafel  III.  unt  IV.  gegebene  $lan  einer  3ucferfabrif 
entworfen.  Tafel  III.  ift  ter  ©runbrig  unt  Tafel  IV.  ein  Vättgenbur#* 
f#nitt,  wotur#  bas  2öefentli#fte  ter  ©inri#tung  gegeben  fein  wirb. 
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Der  $(an  jetgt: 

A.  Dag  9tetb*  unt>  *preg(oca(, 
eg  enthält : 

aa  bte  betben  betben, 

bte  Drangmtfjton  unb  Staber  $ur  Bewegung  berfelben, 
cc  bte  ^acfttfcpe, 

dd  bte  Drangportmägen  nebft  (Etfenbafm  für  bte  ©äcfe  unb  Gftnfagett, 

eeeel  bk 

ff  bte  ^reßpumpen, 

gg  bte  ©aftreferbotrg, 

hh  ben  2Iuf$ug  für  bte  Drüben  ober  bag  <paternoftermerf. 

B.  Dag  2S§afc^XocaI, 

eg  enthält: 
a  bte  sjtübenmäfcpe, 

6  6  bag  gunbament,  auf  metcpem  oberhalb  bte  Reiben  unb  ^reffen  ruf>en, 
c  bte  Suft*  unb  SOSafferpumpen. 

C.  Dag  Defecattong*  unb  gütrtrlocal, 
eg  enthält: 

aaaa  bte  Defecattongfeffef, 

66  6  6  bte  Daplor’fcpen  gtlterfcpränfe, 
cc  bte  ^affgefäße, 

dd  bte  £ebelpreffen  für  ben  ©cptamm, 
e  ben  Mont  jus  für  ben  befectrten  ©aft, 
f  ben  Mont  jus  für  ben  ftttrtrten  ©aft, 
p  ^eferootr  für  ben  ^tärfet, 
gggg  bte  $of>IenftUer, 

ii  Dunftfang  mit  ©cfjlaucp  oberhalb  ber  DefecattongfejfeL 

D.  Dag  21  b b a m p f ^  unb  ß'Iärtocaf, 
entfmttenb: 

aaaa  bte  Slbbantpfpfannen, 

6  ben  Mont  jus  für  ben  abgebampften  ©oft, 

cc  bte  $(ärpfannen, 

dd  bte  ©acffttter, 

ee  bte  ^oltfenftfter, 

ff  bte  ©aftreferboirg, 

gggg  bte  Dampffcpläudje. 


bet  Otübenjucf  etfabrifett.  745 

E.  Die  güttjtube, 

fte  enthält: 

a  ben  Fotoapparat  mit  Valton, 

b  bie  Gionbenfationßfäute, 

dd  bte  Füfrtpfannen, 

gggg  bie  3ucfer*  unb  ©aftreferooirß, 

h  ben  2luf$ug  für  bie  3ucferformen. 

F.  Daß  3ucfermaga$in,  unter  bemfetben  ber  Fetter  F'. 
GG.  Die  Verwattungßtocate. 

HHHH.  Vobenräume. 

J.  Die  Drocfenftube. 

K.  Daß  Feffett?auß, 

eß  ent^ätt: 

aaaaa  bie  Dampffeffet, 
bb  bie  gültfeffet, 

cc  bae  gemeinfcpaftticOe  Dampfrofir, 
dd  eine  (Eifenbapn  für  ben  Dorf, 
e  ben  SlfcOenfanat. 

L.  Socat  für  baß  2trbeitßperfonat. 

M.  Daß  Famin. 

N.  9ttafc0inentocal, 

eß  enttwtt: 

a  bie  Dampfmafcpine, 
b  baß  @cOwungrab. 

2Uß  $?aagftab  ber  ©rüge  ift  tner  bie  tägige  Verarbeitung  oon 
1000  Zentner  SJtüben  angenommen. 

3nm  Saften  eineß  fotzen  Duantumß  wirb  eine  VSafcptrommet 
r>on  12  gug  2änge  unb  3l/2  gug  Dnrcpmeffer  mit  etwa  15  Umbrepun* 
gen  in  ber  Minute  genügen,  bie  ^ter  unterhalb  betn  9teib*unb  $reg* 
Socate  aufgeftettt  unb  jur  Vewegung  burcp  einen  Kiemen  mit  ber 
Dranßmiffton,  wetcpe  $u  ben  Reiben  unb  $)reg pumpen  füprt,  in  Ver* 
binbung  gebracht  ift.  Daß  Socat  wirb  burtp  bie  ftarfen  dauern,  auf 
wetcpen  oberhalb  bie  Reiben  unb  ^reffen  rupen,  getpeitt.  3n  bem 
Dpette,  wetcpem  bie  Sftüben  am  teicpteften  gugefü^rt  werben,  ftettt  man 
bie  SÖafcpmaftpine;  ber  anbere  Dpeit,  worin  pier  wegen  ber  9täpe  ber 
bewegenben  Fraft  fämmtlitpe  £uft*  unb  SOSafferpumpen  aufgeftettt  jtnb, 
bient  paffenb  $ugtetcp  atß  Söafcptocal  für  bie  $reg*  unb  gitterfäcfe,  wo$u 
auger  ben  2Bafcpgefägen  einige  Fufen  jurn  5lußbämpfen  ber  35regfäcfe 
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oberDücßer  oorbanben  fetn  follen.  Dag  £ocal  muß  fo  warm  p  ermatten 
fetn,  tag  bie  Arbeiten  burcp  ben  grcft  feine  Störungen  erleiben  fönnen. 

Obgleich  in  Dielen  gabrtfen  pr  täglichen  Verarbeitung  Don  1000 
dentner  Drüben  nur  eine  Reibmafchtne  angewanbt  wirb,  fo  fc^et'nt  eg 
becj)  beffer  für  ein  folcheg  Duantum,  jwet  Reiben  aufpftellen,  wöbet 
febe,  burd;  Reparaturen  etwa  Dorfommenben  Störungen  weniger  nach* 
tbeilt'g  auf  ben  Vetrieb  einwtrfen  fönnen  unb  beibe  SRafchtnen  pfarn* 
inen  feinen  weit  größeren  ^raftaufwanb  tn  2lnfpruch  neunten  werben. 

Dte  erforberfictje  Sln^apI  ber  ^reffen  ergiebt  ß'ch  aug  folgenberVe* 
rechnung: 

Die  Stnlage  einer  treffe  beträgt  bet  ber  2lnwenbung  Don  Viech* 
tafeln  unb  5  —  6  CJSuß  ^preßfläche,  minbefteng  40  Säcfe  a  20  $fb. 
Vret',  pfammen  800  $fb.  gür  j'ebe  treffe  ftnb  binnen  20  2lrbettg* 
ftunben  eben  fo  Diel  ^reffungen  möglich,  fo  baß  jebe  treffe  täglich 
160  Zentner  oerarbeitet,  wenn  nur  ein  einmalige^  Treffen  ftattßnbet. 
(£g  würben  für  1000  Zentner  affo  6  ^reffen  fchon  genügen.  Soll  ber 
Vret  aber  einem  jweimaltgen  ^reffen  unterworfen  werben,  fo  reichen 
auch  8  ^reffen  aug,  wett  man  bann  bie  güllungen  noch  etwag  ftärfer 
nehmen  fann  unb  pm  Abläufen  weniger  3eü  gönnt,  beim  ^wetten 
^reffen  aber  ben  Inhalt  do n  jwet  Vorpreffen  tn  eine  bringt.  3mnter* 
ßin  bleibt  eg  Dort^eifßaft,  bie  Slnpbf  ber  ^reffen  um  eine  ber  unbe* 
bingt  nötigen  3nh*  P  Dermepren,  bamtt  ber  Vetrieb  burcß  etwa  nö* 
tbige  Reparaturen  feine  Störung  erfeibe. 

Dte  Slufftellung  ber  ^reffen  tn  $wei  Reiben  gewährt  ben  Vorteil, 
baß  ber  Drangpcrt  beg  Vreieg  baburcb  erleichtert  wirb.  Die  Venuipng 
einer  fteinen  ©fenbabn  läßt  eine  größere  Stenge  Arbeit  erfparen  unb 
macht  eg  möglich,  b^r  eine  größere  Retnlichfeit  p  erhalten.  Dte  flei* 
nen  VSägen,  auf  welchen  bie  güllungen  ber  ^reffen  tranöportirt  wer? 
ben,  ftnb  ganj  Don  Grifett  unb  pm  2luffangen  beö  Saftet  mit  einer 
Vertiefung  umgeben,  Don  welcher  ber  Saft  wäbrenb  bem  güllen  ber 
treffe  burch  ein  fleineg  f)abnenrobr  in  ben  Saftbebälter  abläuft.  2lu<h 
ftnb  auf  btefen  Draneportwägen  oter  2ettftangen  anpbvingen,  um  ber 
Sabung  ben  nötigen  f)alt  p  geben.  Dte  ben  ^reffen  pnäcbft  liegenbe 
Vabn  bient  für  bie  belabenen  Sßägen,  wäbrenb  bie  zweite  Vabn  pm 
gortfchaffen  ber  auggepreßten  Portionen  beftimmt  ift. 

Die  hier  pr  Vewegung  ber  ^reßpumpen  angegebene  Verbinbung 
feil  nur  als  ^roject  bienen,  ba  fte  auf  ähnliche  2lrt  am  einfachften  p 
bewirfen  ift. 

3ur  elften  Reinigung  beg  Saftet  finb  Dier  Defecationefeffel  auf 
gepellt ,  womit  täglich  40  Defecattonen  a  20  Zentner  Saft  p  machen 
finb,  wag  genügt,  ba  an  Saft  etwa  800  Zentner  gewonnen  wer* 
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ben.  Unter  /ebem  Reffet  gegt  ein  gtlterfcgranf,  bie  fämmtltd;  bittcg 
Dampf  ergt igt  werben  fönnen.  ßintergalb  bleibt  bann  ttocg  9taum  für 
t>ier  ßebelpregen  gur  xwttgänbtgen  ©ewtnnung  be$  ©afte$  au$  ben 
9tteberfcglägen. 

Die  ßoglenglter  oon  Grifenblecg  gaben  |>ter  3  gug  Durcgmeger  unb 
10  gug  ßöge,  wobet  jebe  güttung  circa  25  Zentner  $cgle  faßt.  Der 
täglicge  53erbraucg  beträgt  etwa  100  Zentner,  wogu  bann  mer  güttun« 
gen  nöti^tg  werben.  Die  gt'lter  ftnb  auf  bte  früher  angegebene  Seife 
gn>ifc^en  gtt>et  Pfeilern  aufgegangen.  Da-  fte  einige  gug  über  ben  obe* 
ren  gugboben  geroorgegen,  fo  ift  btefer  mit  entfpred;enben  @tnfd;nitten 
tterfegen,  um  bte  gitter  bregen  51t  fönnen. 

3ur  Abbatnpfung  gnb  oier  Pfannen  borganben.  Dte  ©rüge  tgrer 
Abbampfgäcge  ift  burcg  nacgfolgenbe  53erecgnung  au$  ber  Senge  be$  gu 
tterbampfenben  SBafferö  gefunben. 

Die  Senge  be$  abgubampfenben  ©afte$  bleibt  in  ber  $rart$  ber 
burcgei  ^reffen  gewonnenen  ©aftmenge  giemlicg  gleid;,  ba  burcgö  Au$« 
fügen  ber  ^oglenglter  ber  bet  ber  Defecation  gattg'nbenbe  Abgang  faft 
erfe^t  wirb.  Angenommen,  ber  gltrirte  ©aft  geige  7° 33.  ober  12,5% 
3ucfer,  fo  werben  in  800  Zentner  ©aft  10,016  *pfb.  3nder  entsaften 
fein.  Diefe  ftnb  aud;  tn  bem  abgebampften  ©afte  al6  nocg  twrganben 
angunegmen;  gat  nun  biefer  eine  doncentration  oon  18°  53.,  fo  wirb 
fein  3utfergegalt  32,75%  betragen.  Senn  aber  32,75  $fb.  3ucfer  in 
100  $fb.  beö  abgebampften  ©afteö  entgalten  ftnb,  fo  werben  für  9916 
*Pfb.  3ncfer,  bte  nacg  bem  Abbampfen  nur  nocg  ttorganben  (ba  etwa 
1%  ©egalt  be$  ©afteö  burd)$  53erbampfen  unb  burd;$  gatten  be£  auf« 
gelogen  $alfä  verloren  gegen)  30,277  $fb.  abgebampften  ©aft  bleiben, 
unb  eS  ftnb  alfo  au$  800  Zentner  ©aft  80,000  —  (30,277  -f  100)*) 
=  49,623  ^fb.  Säger  gu  »erbampfen.  3«  btefer  Abbampfung  bleiben 
nacg  Abgug  ber  gum  @in«  unb  Auöfütten  unb  gum  steinigen  ber  $fan* 

49623 

nen  nötgigen  3«t  20  ©tunben,  wonacg  tn  feber  ©tunbe  -^L  =  2481 

2481 

für  ttier  Pfannen  unb  für  eine  Pfanne  — j—  =  620  $fb.  Säger  gu 

ttevbampfen  gnb.  Da  nun  bet  einer  Demperatur«Dtffereng  t>on  einigen 
20° 9t.,  wie  fte  gier  angunegmen  ift,  10  Dgug  Abbampfgädje  in  ber 
©tunbe  circa  100  $fb.  Säger  oerbampfen,  fo  werben  für  jebe  Pfanne 
62  Dgug  Abbampfrögren  nötgt'g,  bie  gier  twrganben  ftnb,  inbem  j(ebe 
Pfanne  fecgg  ©tüd  breigöttige  Ütögren  swn  11  — 12  gug  2änge  entgalt. 

£er  abgebampfte  ©aft  wirb  burcg  ben  Mont  jus  in  ein  9teferuotr 


*)  $ür  ben  Abgang. 
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Uebev  bie  Anlage 

oberhalb  ber  toblenftlter  gehoben,  unb  nachbem  er  ftltrirt,  att$  einem 
Zweiten  9^efert>oir  burd;  bie  luftleere  in  ben  tocpapparat  gezogen. 

©rhält  tiefer  tochapparat,  bet  5  gu£  Durchmeffer,  einen  Otöhren* 
roft,  fo  ftnb  ihm  baburcp  60  —  70  Dguf  Sitbampfftäc^e  zu  geben. 
Da  hier  ba$  tlärfel  bei  50  —  60°  9t.  ftebet,  fo  ftnbet  eine  Tempera* 
turbifferenj  von  mtnbeftenä  50°9i  ©tatt,  bei  wel cper  10  Dgu§  Ab* 
bampfflctche  ftc^er  200  $funb  ober  70  Ggu§  1400  $fb.  Saffer  in  ber 
©tunbe  verbampfen.  (£$  ftnb  f>ier  aber,  wie  fpäter  noch  gezeigt  wer¬ 
ben  wirb,  19,393  $fb.  VSaffer  zu  verbampfen,  wozu  bemnad;  14  — 16 
©tunben  nötpig  werben,  fo  bag  mit  bemfelben  Apparate  auch  bte  9tach* 
probucte  noch  $u  verlogen  ftnb.  ©oll  aber  gleichzeitig  3ucfer  rafftntrt 
werben,  fo  wirb  hierzu  bie  Aufhellung  eines  ^wetten  Heineren  Appa* 
rated  nötbt'g,  ba  ba$  umftänblid;ere  steinigen  biefer  Apparate  zu  viel 
3eit  tn  Anfpruch  nimmt.  Der  für  ben  Apparat  nicht  erforberlicpe 
9taum  biefeS  Socald  ift  entrefolirt  unb  bient  zur  Reinigung  ber  9tach* 
probucte,  bie  zum  trpfialliftren  in  bie  im  Boben  angebrachten  größeren 
9tefervoir£  gelocht  würben. 

50?ittelft  et'neö  Aufzuge^  fonnen  bie  gefüllten  gormen  auS  biefern 
Socale  auf  bte  Böben  beförbert  werben. 

Durd)  Aufführung  ber  Süßänbe,  welche  bie  unteren  9täume  trennen, 
bi$  unter  ben  Dacpboben  be$  ©ebäubeä  werben  bie  auf  ben  Böben 
wünfchenSwerthen  Abtheilungen  erbalten. 

Die  Drocfenftube  ift  außerhalb  be$  ©ebäubed  aufgeführt  unb  ihre 
Reizung  burch  einen  unterhalb  befütbltcpen  9töhrenroft  erreicht. 

Um  ba$  Magazin  möglicpft  trocfen  zu  erhalten,  ift  unter  bemfelben 
ein  Heller  angebracht,  ber  wegen  ber  9tähe  ber  Verwaltung  zur  Auf* 
bewahrung  verriebener  Materialien  unb  beS  au$  ben  Melaffen  zu  ge* 
winnenben  Branntweins  1 )ter  fehr  paffenb  liegt. 

Die  traft  ober  ©rö£e  ber  aufzuftellenben  Dampfmafchine  ergiebt 
ftch  auS  gofgenbem.$  gür  febe  9teibmafchine  bebarf  man  einer  traft  von 
4  ^pferben,  zufammen  alfo  8;  für  bie  ^regpumpen  unb  SÖafchtnafchine 
ftnb  3  —  4  unb  für  bte  Suft*  unb  Söafferpumpen  eben  fo  x>iel  zu  be* 
rechnen,  fo  bafj  im  ©anzen  eine  Mafchine  von  14  —  16  ^Jferbefraft 
nothwenbig  fein  wirb,  ©ie  ift  hter  *n  e*nem  befonberen  Anbau  aufge* 
fteüt,  worin  zugleich  für  ben  Mafchtntfien  eine  Heine  9teparaturwerf* 
ftätte  einzurichten  ift.  Dte  9tähe  ber  Dampffeffel  unb  ber  wichttgften 
Mafchinentheile  erleichtert  jenem  bte  fo  nötige  fiete  Aufftcpt  über  biefe. 

Die  nöthige  ©röfje  ber  vorpanbenen  Dampffeffel  ergiebt  ftch  auS 
berTnachfolgenben  Berechnung. 

Die  Dampfmafchine  erforbert,  wie  oben  angegeben,  14 — 16  $fer* 
befraft  unb  biefe  eine  bampfbtlbenbe  teffelfläche  von  .  .  160  Dguß. 
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ber  9tüben$ucferfabrifen. 

Transport  .  .  . 

©otf  ein  (£rl)i$en  beS  33rete$  mittetfl  Dampf  fktt? 
ftnben,  fo  erfordert  bteS,  bte  2D?enge  be$  $u  edutjenben 
S3reteö  ju  300  Zentner  angenommen:  30,000  X  80 
2,400,000 


=  2,400,000  293.  g.  ober  - 


440*) 


=  5454  <J5fb.  Dampf 


in  20  ©tunben  ober  pro  ©tunbe 


5454 

20 


=  273  $fb.,  unb 


biefe  machen,  menn  60  $5fb.  Dampf  10  Dgufj  2lbbampf? 

273  X  10 

fläche  bebürfen,  an  biefer  nbtyig:  — ^ —  =  .  .  . 

33ei  ber  Defecatt'on  jtnb  80000  X  80  =  6400000  203.  g. 

v  ^  c  6400000  ,Ac;>5C  mrw 

ober  an  Dampf  — ^  ■  •  =  14545  $fb.  unb  jmar  pro 

1 4545 

©tunbe  -7777—  =  724  $fb.  Dampf  nötfrig  unb  ba$u  an 


20 

Dampffläcbe  — 


724  X  10 
60 


Das  (£rjn$en  ber  ßoftfe  erforbert  10000  X  80 
=  800000  m.  %.  ober  =  1818  ffb.  Dampf  ober 

1818 

pro  ©tunbe  =  00,9  $fb.  unb  biefe  merben  gemon? 


90,9X10 

60 


nen  auf 

23et  ber  erjten  2lbbampfung  ftnb,  rot'e  fdjon  angege? 
ben,  49623  ^3fb.  203affer  ju  »erbampfen  ober  eben  fo  oiel 
Dampf  $u  erzeugen.  Da  aber  ber  ©aft  in  ben  Otefer? 
ootre  jtetS  j?ei§  ju  erhalten  ift,  fo  fann  hierfür  aucp  an? 
genommen  merben,  es  fei  notf>tg,  ben  ©aft  oon  0  —  80° 33. 
ju  ermärmen ,  maS  {>ier  80000  X  80  =  6400000  303.  g. 

ober  =  14545  $fb.  2Ö3ajferbampf  erforbert,  fiter? 

ju  bte  obigen  49623  $fb.,  macfit  64168  $fb.  in  20  ©tun? 
ben  ober  in  1  ©tunbe  3208  *Pfb.;  biefe  $u  erzeugen  er? 
3208X10  _ 


forbert 


60 


Latus 


160  Dguß. 


45,5  Dguf. 


120  Dgu£. 


15,1  Dgu§. 


535  cm- 
875,6  Om- 


K)  35er  beim  (Srtji&en  beö  23rete$  ftattfinbenbe  SBärmeoertuft  mag  ber  t>ier  nid^t  be? 
arteten  freien  SBärme  be$  ®ambfe$  gleich  ju  regnen  fein. 
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Ueber  bie  Anlage  bet  91  üben erfabrifen. 


Transport  .  .  . 

2ln  $lärfel  werben  nacp  ber  giltratton  V20  tnepr  als 
obige  30277  $fb.,  atfo  31790  93ft>.  31t  16°  B.  =  29,06% 
3ucfergepalt  gewonnen,  worin  ber©efammtgepalt  an  3ucfer 
9238  $fb.  beträgt. 

9tacp  bem  @tnfocpen  geben  biefe  12393  $fb.  3utfer* 
maffe  Don  40°  B.  ober  75,35%  3wfergeJ>alt.  @S  finb 
betnnacp  Dom  tlärfel  $u  oerbampfen:  31790  —  12393 
s=  19393  $fb.  2Baffer  in  12  ©tunben  ober  in  ber  (Stunbe 


19393 


=  1385  $fb.  unb  biefe  erforbern 


1638  X  10 


14*)  ^  v*v'  vv,v*vv*"  60  “ 

gür  bte  (£rpt$ung  beS  ßlärfelS  jtnb  nocp  $u  berecp* 

2543200 


440 


unb  biefe  erforbern 


289  X  10 
60 


875,6  Dguß. 


231  Dguß. 


nen:  31790  X  80  =  2543200  SB.  g.  ober 
=  5780  $fb.  Dampf,  in  ber  @tunbe  atfo  =  289  $fb. 


48  Oguß. 


@an$e  (Summe  .  .  1154,6  [Hguß. 

211$  swecfmäßige  @röße  etne$  DampffeffelS  für  pöperen  Dampfe 
brucf  tft  eine  Sänge  Don  20  —  30  guß  unb  ein  Durcpmeffer  Don 
3,5  —  4  guß  mit  $wet  18  —  20  sättigen  ©teberöpren  ja  bezeichnen. 
97epmen  wir  pier  bei  4  guß  Durcpmeffer  eine  Sänge  Don  20  guß  ober 
bei  3,5  Durcpmeffer  25'  Sänge  an  unb  rechnen  wir  bte  £älfte  be$ 
£>berfeffel$  zur  bampfbilbenben  gläcpe,  fo  ergxebt  ftcp  pierauS  mit  ben 
(Sieberöpren  eine  nu|bare  gläcpe  Don  mepr  al$  300  [Hguß,  wonacp 
Dter  folcpe  Reffet  fcpon  bte  notptge  gläcpe  liefern. 

Um  aber  burcp  Peinigen  etne$  $effel$  unb  etwa  Dorfommenbe  9te* 
paraturen  feine  (Störung  $u  erleiben,  ift  e$  geratpener,  bie  3lnjapl  ber 
Reffet  um  einen  $u  Dermepren,  wo  e$  benn  au<p  bei  einem  minber  gu* 
ten  Brennmaterial  mögltcp  wirb,  opnc  eine  Berfcpwenbung  an  btefem 
bie  erforberlicpe  Stenge  Dampf  $u  erzeugen. 

3jt  bem  $lane  ift  al$  Brennmaterial  Dorf  ober  Braunfople  an= 
genommen,  bereit  £>erbeifcpaffung  bie  fleine  Gnfenbapn  bienen  fott. 
3ur  Uufbewaprung  etne$  größeren  BebarfS,  3.  B.  für  bie  97acpt,  tfl 
ber  Otaurn  unterpalb  Don  L  fepr  paffenb  Dorpanben. 


*)  8  (Stunben  bleiben  bann  für  ba$  93erfocpen  ber  9ta(pbrcbucte. 


Sie  &ibet:  obet  #). 


£Der  @iber  ober  Dbßmoft  ift  ein  aus  bem  ©afte  be6  DbfteS  bereite* 
te$  weinartigeö  ©etränf.  @3  wirb  bi$  nur  tu  wenigen  £änbern 
in  größerer  Stenge  gewonnen;  wo  bte6  aber  ber  galt  ift,  bitbet  e$ 
ba£  ^außtgetränf  ber  arbeitenben  klaffe,  wie  $.  53.  in  Oberöfterreicß, 
tn  (Schwaben,  in  ber  9)?atngegenb  unb  einigen  anberen  ©egenben 
£)eutfcßfanb3.  gn  granfretcß  ift  ber  diber  ber  9?ormanbie  af3  oor* 
jügftcß  befannt.  gn  ©ngfanb  unb  im  norbficßen  2)eutfcßfanb  ift  man 
bemüht,  ba3  £)bft  ^ur  Bereitung  fünft  tiefer  SSeine  ju  oerwenben 
unb  fiat  Inertn  aueß,  namentfteß  in  ber  9?acßahmung  fübtic^er  unb 
moufftrenber  £raubenweine  bereite  bie  überrafcßenbften  Dtefuftate  er* 
fangt. 

53on  biefer  fünftfteßen  SÖeinberettung  fott  |>ter  aber  nießt  bie  9tebe 
fein,  fonbern  nur  oon  ber  awecfmäßigften  53eßanbfung  be3  unoermifcß* 
ten  53trn*  unb  5feßfeffafteg,  um  au3  bemfefben  ein  billiget,  für  bie 
©efunbßeit  ^uträgficßeS ,  ftörfenbe$  unb  erfrifeßenbe^  ©etränf  $u  er* 
haften,  wefeßeg  am  geeigneten  fieß  seigt,  ben  ©enuß  beg  53rannt* 
weinS  mögficßft  ^u  befeßränfen,  unb  unter  Umftänben,  3.  53.  bei  ben 
gefbarbeiten ,  fefbft  bem  53tere  oor^ießen  ift,  inbem  eS  bet  bem 
wärmften  Sßetter  feinen  erfrißßenben  ©efeßmatf  bepetf t,  wäßrenb  ba3 
befte  53ier  hier  bafb  febaaf  unb  ungenießbar  wirb. 

9teben  biefen  53orthetfen  gewährt  eine  fofeße  53enu£uitg  beS  £)bße£ 
eine  weit  höhere  Diente  beS  ©runb  nnb  53oben$,  inbem  in  ben  ©e* 
genben,  wo  bie  Bereitung  be£  £)bftwein$  affgemetner  ftattßnbet,  ber 
55ret6  beo  £)bfte$  weit  höher  fteßt,  aU  bort,  wo  bieS  nur  jum  un* 
mtttefbaren  ©enuß  bient.  £)abei  faßt  fieß  bureß  biefe  53enu^ung  in 
obftreicßen  gaßren  ein  fofeßer  ©egen  für  fängere  3eit  nu$bar  rnaeßen. 
5lf$  53ewei6  beS  ©rtragg,  ben  bie  Dbftcuftur  bei  einer  fofeßen  53er* 
wenbung  geftattet,  fann  bie  ©innaßme  oon  2000  gf.  angeführt  wer* 
ben,  ben  bie  Romaine  Hohenheim  bei  einem  5freaf  oon  etwa  1000 


*)  S3on  @i ernenn. 


752  5)ie  dibet*  ober  Ob  jtmoftbeveitung. 

borgen  bon  ben  an  feinen  ©rängen,  25egen  unb  einigen  fonft  nicpt 
culturfäpigen  Rängen  bon  etwa  3000  tragbaren  Stämmen  geernteten 
£>bfteS  burdjfcpnittlicp  jährlich  erhält.  Dennoch  ift  btefer  ©rtrag  ein 
geringer,  inbem  in  bielen  ©emeütben  ber  jährliche  ©rtrag  bon  einem 
23aume  zu  4  bis  5  gl.  angegeben  ttnrb. 

Die  Obftmeinberettung  em^fteptt  [ich  namentlich  auch  baburep,  bag 
bie  zu  berfelben  brauepbarften  Dbftforten  meift  fef>r  tragbar  unb  felbjl  in 
weniger  günftigen  £agen  bauerhaft  finb,  inbem  man  nicht  feiten  ganz 
unberebelte,  aus  ben  fernen  gezogene  Sorten  ober  folche  mäplt,  bie 
man  burch  pfropfen  mit  Geifern  anberer  fräfttg  maepfenber  28tlblinge 
erhält,  moburep  bann  auch  bie  mand;  faltigen  Sorten  entftanben  finb  unb 
fich  faft  jebe  ©egenb  ihre  zum  Zfyeil  eigentümlichen  Sorten  berfepaffte. 

Hebet  bie  3£ßaf>l  bet  $it*  (£töerfce*ettmi$  taiißftcfjen 
öbftfotten* 

Dbgleid)  bie  Dbftmetnbereitung  fajt  feine  ber  berfdn'ebenen  £)6ft* 
forten  auSfd;Itegt,  fo  ift  bod;  zunäepft  bie  AuSmapI  ber  bazu  geeig* 
netften  Sorten  zu  berüdftdftigen. 

$?an  unterfcheibet  auch  pter,  nach  bex  3eft  ber  9^ etfe ,  Sommer', 
£erbft*  unb  äöinterobjt,  ba  nur  Dbft  bon  gleicher  D^eife  ein  gutes 
©etränf  liefert. 

Das  grühobft  ober  Sommerobft  mtrb  feiten  benuizt,  ba  es 
feiner  frühen,  fo  leicht  burch  groft  letbenben  SBIütpe  wegen,  überhaupt 
feltener  ift.  ©S  giebt  ^mar  ein  fehr  angenehmes,  aber  nicht  haftbares 
©etränf.  2öaS  bon  grühobft  berwenbet  wirb,  bient  meift  als  3ufa($ 
bei  ber  23enu$ung  beS  gallobfteS  ber  fpäteren  Sorten,  um  biefeS  ba* 
burch  anweisbarer  zu  machen.  ©S  barf  beShalb  auch  bei  ber  Anlage 
neuer  Pflanzungen  für  ben  oorliegenben  3^ecf  baS  grüfwbft  nicht  ganz 
fehlen.  Da  bie  $erwenbung  biefeS  DbfteS  meijt  in  bie  3?ft  ber  ©rnte 
fällt,  wo  .baS  ©etränf  fehr  gefuept  ift,  fo  wirb  es  in  ber  Siegel  po$ 
berwertpet.  3u  SÖSürtemb.erg  wirb  baS  Stmri  (30  pfunb)  grühobft 
niept  feiten  mit  1  gl.  bezahlt. 

DaS  $  erb  ft  ob  ft  liefert  im  Allgemeinen  baS  befte  Material  zu* 
©iberbereitung ,  tuet!  eS  in  ber  9tege(  am  tragbarften  ift  unb  leichter 
feine  bolltge  Steife  erlangt,  woburd;  ber  3udergehalt  beS  Saftes  ber* 
mehrt,  ber  Säuregehalt  aber  oerminbert  unb  ber  Saft  gewürzreidjer 
wirb.  Der  barauS  gewonnene  Dbftwetn  zeiget  fiep  beSpalb  burch 
feinen  angenehmeren  unb  gewürzhaften  ©efepmaef  aus,  er  ift  babei 
weit  haftbarer  als  ber  aus  bem  grühobft  gewonnene  unb  befi^t  meift 
eine  fepöne  garbe. 
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Die  geeigneten  Ob  ft  f  orten. 

Das  (5  p  ä  tob  ft  wählt  man  gern,  weil  fein  Ertrag,  ber  fpäteren 
53tüt^e  wegen,  am  ftetjerften  ift  unb  baS  bavon  gewonnene  ©etränf 
am  fjattbarften  ftd>  jetgt. 

Dte  SBerfcpiebenheit  ber  9tetfejeit  ftepert  ben  (Ertrag  bev  Srnten, 
tttbem  eine  ober  bie  anbere  «Sorte  ft  d;  er  er  einen  S.rtrag  liefern  wirb, 
aud;  geftattet  fte  in  obftretchen  Jahrgängen  bte  9ttogltd)fett ,  ba3  nach 
ein an ber  retfettbe  Dbft  immer  zeitig  $u  verarbeiten. 

Da  bte  Gilbung  be»  3uto3  unb  baS  35erfd)Wtnben  ber  Säure 
vorjugSweife  bet  ber  D^eife  ftattfinben  unb  hierauf  bte  Sttterung  ben 
metften  Sittfluß  übt,  fo  bebtngt  biefe  jur  ßtit  ber  Steife  am  metften 
bte  Daugliddett  be£  Dbfteb,  weshalb  bann  aud;  baS  £erbftobft  fe^r 
oft  einen  befferett  $?oft  gtebt  al$  ba£  fpätere  £>bft,  wenn  biee  feine 
völlige  Steife  nicht  erlangen  fann. 

Jn  53e^iel;ung  auf  ben  ©efd;ntad  unterfd;etbet  man  füßed, 
faure$  unb  bittere^  Dbft  unb  verwenbet  feiten  £)bft  von  etn  unb 
bemfeiben  @efd;mad,  ba  nur  wenige  Sorten  für  ft'd;  aüeitt  baS  befte 
©etränf  gewinnen  iaffen.  Da$  faure  £)bft  i)at  meift  wenig  Saft 
unb  liefert  allein  etn  weniger  angenehmes  unb  ntd)t  fepr  haltbares 
©etränf.  Süßes  £>bft  gtebt  in  ber  Siegel  viel  Saft,  ber  fiep  fchnell 
flärt,  aber  niept  haltbar  ift.  bitteres  Dbft  gtebt  bagegen  einen 
biden,  fpruparttgen,  fepr  näprenben,  geifttgen  unb  faltbaren  SD?oft, 
ber,  mit  füßern  vermifdjt,  bas  vor$ügtid;fte  ^robuct  liefert. 

3m  Allgemeinen  $iei;t  man  ben  Söein  auS  Aepfeln  bent  auS  kir¬ 
nen  vor,  ba  er  haftbarer  ift  unb  ber  ®efunbpett  $uträgtid;er  fern  foll. 
Steift  werben  Aepfel  unb  23trnen  mit  etnanber  gemtfeht,  wobei  man 
bie  gegenfeitigen  Stgenfd;aften  ber  verfdjtebencn  Sorten  burep  bte  51t 
treffenbe  Auswahl  $u  ergänzen  unb  $u  erpöpen  fud;t.  Die  für  ben 
©enuß  geeignetften  Aepfelforten  liefern  im  Allgemeinen  aud;  ben 
vorsügüd;ften  9)?oft,  wäprenb  bie  ungenießbaren  SBirnforten  baS 
befte  ©etränf  geben,  genter  liefern  viele  Aepfelforten  allein  fepon 
einen  guten  äftoft,  wäprenb  bieS  bet  ben  hinten  fetten  ber  galt  ift. 
Die  juder-  unb  faftreid;eren  ^Birnen  werben  burep  ben  3ufa#  von 
red;t  perbefdjmedenben  Aepfelforten,  von  28ilbltngen  ober  ^otj'äpfetn, 
brauchbarer,  unb  ebenfo  werben  bie  weicheren  Aepfelforten  burd;  rauhe, 
ungenießbare  ^Birnen  verbeffert. 

Außer  betn  pter  Angeführten  bebingt  bie  33efcpaffenpett  beS  23o* 
benS  unb  baS  Atter  ber  ^Bannte  auch  nodp  bie  ©üte  beS  ^robucteS. 
Sin  gut  cultivtrter,  kräftiger  33oben  giebt  bie  meiften  unb  beften 
grüepte;  ein  feuchter  unb  fcpwerer  25oben  liefert  ein  weniger  taugtid;eS 
£>bft  als  trodener  23oben.  Auch  übt  pier  bte  £age  ber  $flan$uttg, 
wie  beim  2öein,  einen  bebeutenben  Sütfluß.  Stne  ben  Sonnenftraplen 
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möglichft  zugängliche,  aber  gegen  28inbe  gefcßüfctefiage  tß  für 
bie  Dbftcultur  bte  paffenbfte.  £)ie  SÖinbe  ßinbertt  auch  rneift  bam  (3c* 
betten  ber  vereinzelt  an  ben  Raupen  fteßenben  Bäume.  2Öo  bte 
Dertlichfett  fernen  Scßu§  bagegen  gemäßrt,  muß  man  bte  Dbftpßan* 
Zungen  in  größeren  Anlagen  vereinigen  unb  bte  bem  2öinbe  am  tuet* 
ften  aumgefelzte  Seite  mit  ben  härteren  (Sorten,  tvie  Sßilblittgen  :c. 
bepflanzen,  bie  ein  für  ben  £>bfttvetn  brauchbarem  5D?ateria(  liefern. 
(£nblid)  man  bam  £>bft  von  älteren  Räumen  bem  von  jüngeren 
vor,  tveil  em  tm  Allgemeinen  ^ucf erretc^er  ift. 

2Sam  bte  nähere  Angabe  ber  zur  B?oft*  ober  Gfiberbereitung  taug* 
ließen  Dbftforten  betrifft,  fo  läßt  ftcf>  barüber  faum  ettvam  fpeciell 
Amvenbbarem  angeben,  ba  faßt  jebe  ©egenb,  tote  fcßon  gefagt,  ißre 
eigentßümltd;en  Dbftforten  befti^t  itnb  bie  9?omenclatur  berfefben  fo 
unzuverläfßg  ift.  B?an  ßat  baßer  bei  ber  Aumtvaßl  bem  Dbftem  bte 
ßier  berettm  im  Allgemeinen  angeführten  Angaben  zu  beachten  unb  ben* 
noch  f°^e  Porten  zu  tväßlen,  bie  zugleich  in  ber  betreffenben  ©egenb 
am  ftcherften  geheißen. 

3n  SBürtemberg  tverben  bie  nadffolgenben  £>bftforten  vorzugm* 
tvetfe  zur  Bfoßberettung  vermenbet,  tvelcße  mir  ßier  anfüßren,  tveil 
ißre  Bezeichnung,  bet  ber  großen  Aumbeßttung  ber  £oßenßeimer  Baum* 
fcßule  unb  ber  Berücfftcßtigung,  tveld;e  ißre  9?omenelatur  in  ben  po* 
mologtfcßen  Schriften  ftnbet ,  aucß  ein  allgemeinerem  Sntereffe  ßaben 
bürfte. 

Bon  bem  Jrüßobße  tverben  nur  tventge  Birnen  benup,  unb  zwar 
unter  biefen 

1)  bie  ©runbtrne,  aucß  Jetgenbirne,  aim  früßeße  B?oß* 
birtte  feßr  verbreitet,  ba  fte  aucß  nocß  genteßbar  ift  unb  zum  dörren 
ftcß  eignet.  Sie  gebeißt  faßt  überall,  trägt  regelmäßig  unb  .reichlich. 
3ßr  Saft  liefert  einen  angeneßmen,  aber  nicht  ßaltbaren  B?oft. 

2)  £)ie  früße  äöafferbirne,  bte  mcßt  regelmäßig  trägt,  aber 
einen  feßr  angeneßmen,  nur  aucß  nicht  haftbaren  B?oft  giebt.  3ßr 
Baum  wirb  feßr  groß  unb  erreicht  ein  ßoßem  Filter. 

3)  2)ie  Scßneiberbirne  (^ocfeneterbirne  an  ber  Bergftraße), 
bte  faß  jährlich  feßr  voll  trägt,  giebt  einen  erfrtfd;enben,  füßtvein* 
fäueritcßen,  getvürzßaften,  ßelltveißlid;en  Saft,  ber  aim  B?oß  feßr  be* 
liebt,  aber  von  furzer  £>auer  iß.  £)ie  Birne  reift  (£nbe  Auguß  unb 
wirb  aucß  tvoßl  zu  ben  £erbßbtrnen  gezäßlt. 

Bon  ben  £erbftbtrnen  bettup  matt: 

1)  £)ie  ^aftnifdjbtrne,  eine  ber  verbrettetßen  B?oftbirnen, 
weil  fie  faßt  jaßrlid;  retdtltd;  trägt  unb  überall  gebeißt.  Sie  reift  et* 
wam  ttngfetd;  unb  fällt  bann  leicßt  ab,  wirb  bemßalb  meift  mit  bem 
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ubrtgen  gallobße  zu  Sftoft  vermenbet,  ben  fte  rnilber  unb  angenehmer 
mad;t.  (Bräter  rntrb  fte  faft  immer  mit  Steffeln  vermtfd;t  angemanbt, 
ba  ipr  $?oft  allein  nicht  haltbar  ift. 

2)  Die  Sßabelbtrne  (Cuisse  madame),  eilte  fd)öne,  lange,  golb* 
gelbe  23irne,  bte  zu  ben  tragbarften  gehört,  wenn  fie  mitunter  auch 
ein  3al;r  «uSfetzt.  ©ie  gtebt  einen  vorzüglichen  $?oß,  ben  man  f;äußg 
unvermißht  lagt,  mo  er  bann  aber  nicht  länger  als  ein  3aßr  gut 
bleibt.  SCtfit  2lepfeln  vermiet  erhält  er  eine  größere  Dauer. 

3)  Die  ^nauSbirne  ober  Setnbirne,  eine  faft  =  unb  ge* 
mürzret<he,  fehr  verbreitete  53trne,  ba  ihr  23aum  febr  groß  unb  faft 
regelmäßig  voll  trägt.  $?an  ftnbet  in  SBürtemberg  ben  25aum  fehr 
häußg  an  ben  (Straßen  unb  auf  ben  gelbem,  ba  er  fyoä)  mäd;ft.  Die 
23trne  bient  auch  zunt  Drodnen,  ihr  •’Dfoft  hält  unvermifd;t,  aber  nicht 
über  ein  3al;r,  maS  btefe  23irne  febod;  nicht  mt'nber  beliebt  macht,  ba 
eine  größere  Dauer  fetten  nöthig  rntrb.  @in  Ertrag  von  mehr  als 
100  ©intrt  ift  nicht  fo  fetten. 

4)  Die  melfcße  23ratbtrne,  eine  Keine,  runbe,  aber  vorzüg* 
liehe  9J?oftbirne,  bte  met’ft  mit  2lepfeln  vermtfd;t  vermenbet  tvtrb;  ber 
33aum  tvächft  fehr  rafch  unb  trägt  noch  Jung  fchon  fehr  voll. 

3u  ben  hter  genannten  £erbftbt'rnen  gehört  auch  bte  Dvener, 
bie  ©aubirne,  £angßielerbtrne  unb  mehrere  anbere,  bte  ben 
genannten  ähnlich  ftnb. 

$on  ben  SBtnterbtrnen  ftnb  es  vorzugSmeife: 

1)  Die  äd;te  25ratbtrne  ober  dhnmp agtter btrne,  bie  burdj 
ihren  bitteren,  fäuerltd;en,  bie  ^efrte  znfatnmenziehenben  ©efd;ntacf 
Zum  ©enuß  ganz  unbrauchbar  ift,  liefert  einen  ©aft,  ber  ganz.  he^ 
von  ber  treffe  läuft,  mäßrenb  ber  ©äßrung  ganz  n?etß  erfcheint  unb 
ben  vortreffltchften  sD?oß  gtebt,  ber,  auf  geeignete  SöSetfe  behanbett,  tote 
©fwmpagner  moufftrt.  Der  25aum  trägt  nicht  regelmäßig,  gemährt 
aber  hoch  einen  fd;önen  (Ertrag,  ba  bte  25trne  fetbft  in  obftreichen 
3al;ren  fehr  gut  bezahlt  mtrb  unb  ein  ©rlöS  von  30  bis  40  gl.  für 
einen  33aum  nicht  fetten  iß. 

2)  Dte  £>erigetSbirne,  bie  einen  noch  feineren  9)?oß  liefert 
als  bte  vorßergehenbe,  ber  aber  nicht  moufftrt. 

3)  Die  2ÖolfSbirne  ober  Duittenbirne  iß  als  grud^t,  mte 
bie  vorhergehenbe,  ungenießbar,  aber  eine  ber  gefuchteften  kirnen. 

©aft  mtrb  nach  fc«  ©ährung  gotbgelb  unb  fmt  bie  ©t'genfd;aft,  anbere 
grud;tfäfte ,  felbß  ben  £raubenfaft  zu  Hären,  meSl;alb  biefe  23irne  als 
3ufa§  fo  mertl;votl  tß.  Der  23aum  trägt  metß  nur  ein  um’S 

anbere;  bie  23trne  mirb  aber  nicht  fetten  mit  bem  hoppelten  greife 
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t>e$  übrigen  Dbfteg  be^aptt,  weit  fte  auch  ato  3ufa£  $u  ben  feineren 
(Sorten  berwenbet  n>trb. 

4)  Der  SÖitbting  bon  ©infiebet,  auch  ©rt ra  5D? 0 ftb t r n e 
genannt,  bte  einen  fepr  guten,  fd;ön  gotbgetb  gefärbten,  bauerhaften 
$?oft  liefert.  3P*  großer,  fcponer  23aum  wäd;ft  fepr  rafcf;,  trägt  bott 
unb  bitbet  eine  tickte  $rone,  woburcp  er  ben  getbfrücpten  wenig  fc^a^ 
bet;  aucp  nimmt  er  mit  febeni  23oben  bortieb.  Die  grud;t  reift  fepr 
fpät  unb  gtebt  erft  bann  ein  fo  gute£  ©etrönf. 

5)  Die  2Öörte£birne,  eine  fteine,  aber  fepr  tragbare  Sorte, 
giebt  einen  faft  farbtofen  2Öein. 

6)  Die  Stumm  etterbir  ne,  eine  im  23abenfd)en  ihrer  grudjt* 
barleit  unb  25raucpbarfet  wegen  fepr  betiebte  9)toftbirne. 

kluger  ben  hier  genannten  werben  nocp  biete  anbere,  ben  hier 
angeführten  äpntidje  kirnen  $ur  Vorbereitung  berwenbet,  unb  batb 
bie  eine,  batb  bte  anbere,  je  nacpbent  fte  unter  ben  örtttcpen  23erpätt* 
niffen  beffer  gebetet ,  bor$ugSwetfe  angebaut. 

23on  ben  ^ur  üDt  oftbereitung  faft  fämmtticp  brauchbaren  fpäteren 
Stepfetforten  ftnben  bie  meifte  23enu§ung: 

1)  Der  £uifenapfet,  ein  Streif ing,  ber  betiebtefte  unb  ber* 
breitetfte  SDtoftapfet  SBürtembergS.  Der  23aum  erhätt  eine  auSgebrei* 
tete  $rone  mit  tangen,  pängenben  heften,  we^patb  man  ihn  ntcpt  gern 
an  ©pauffeen  unb  auf  baö  2Iderfetb  pflanzt;  er  ift  fepr  tragbar  unb 
erreicht  ein  popeS  SUter.  ©eine  fpäte  23tütpeseit  fiebert  ben  ©rtrag 
unb  täf t  ihn  fetbft  in  rauheren  £agen  gebeten.  Die  fepöne,  roth-: 
geftreifte  j$rud;t  giebt  einen  gewürjreid;en  Voft  bon  gotbgetber  garbe, 
ber  burch  einen  3ufa#  bon  etwas  SöotfSbirnen  einen  erpöpeten  ©tanj 
unb  größere  Dauer  erhätt.  Dtefer  £utfenapfet  ift  bie  herrliche  grucht, 
wetche  im  £erbft  ben  frönen  Dpätern  äÖürtembergS  ein  fo  parabie* 
fifcheS  Slnfepen  giebt. 

2)  Der  gteiner,  ein  Spitjapfet,  ber  in  SÖürtemberg,  namentlich 
im  Untertanbe,  nächft  bem  borpergepenben  31t  ben  beliebteren  2D?oß* 
äpfetn  gehört.  9)tan  berwenbet  ihn  gern  mit  heberen  kirnen  ber* 
rntfcp t.  Der  33aum  gebest  auch  in  rauheren  £agen. 

3)  Der  Stofenapfet  ift  feiner  Dragbarlett  wegen  fehr  beliebt, 
giebt  einen  feinen  Dbftwetn  mit  ptmbeerartigen  ©efepmad. 

4)  Der  ©otbpermain,  ber  fd;on  fepr  früh  trägt,  liefert 
gtetcpfaltS  einen  gewür$retd;en,  fepr  ebten,  getßretcpen  Dbftwein,  ben 
man  fetten  mit  anberen  mifept. 

5)  Der  ©arpanter,  eine  fteine,  graue  Reinette,  tiefert,  wie 
atte  Steinetten,  ein  bor$ügttcpeS  ©etränf  bon  tanger  Dauer.  Die  pter 
be$etcpnete  Sorte  berwenbet  man  gern  ats  3ufag  $u  weniger  patt- 
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barem  Dbftfaft,  namentticß  von  kirnen.  Der  23aunt  bed  ©arßanter^ 
gebetet  in  ben  raußeften  £agett,  nur  fd;abet  tßnt  ein  feucßter  ©tanbort*). 

6)  Der  ©otbßeßßing  gtebt,  mie  bie  tßnt  »erlaubten  ©orten, 
einen  feßr  guten  Dbftmein;  ber  23aunt  trägt  fd;on  j[ung  feßr  oott,  er* 
reicht  aber  fein  ßoßeö  Witter. 

7)  Der  große  23oßnaßfet,  ein  ooqügttcß  üt  ber  9?ßeüt*  unb 
Sftatngegenb  feßr  verbreiteter  unb  belebter  ÜJftoftapfet. 

8)  Der  äc^te  33or$borfer,  au3  bem  etn  bem  Draubemoetne 
ttaße  ftet>enbe^  ©etränf  ^u  gemimten  tft,  trägt  in  Söürtemberg  fetten 
fo  reichet;,  baß  er  jur  Vorbereitung  ßättß'g  oermenbet  merben  fönnte. 
3n  feiner  £eimatß,  ber  ©egenb  oon  Sittenburg  unb  ^ei^gig ,  fott  er 
nid;t  fetten  $ur  Darftettung  eineö  fünfttid;en  Draubenmetnö  benu§t 
m erben. 


S5on  bev  ©enumuimt  unb  SMmttbütng  be$  £)biifafte$. 

Die  mo  mögttd;  bei  troefener  Witterung  oor$uneßntenbe  tarnte 
fott  fo  fpät  atd  tßuntid;  erfotgen,  ba  baS  Dbft  auf  ben  Räumen  bte 
Suträgticßfte  Dtetfe  ertangt;  bennod;  muffen  bte  fpäteren  ©orten  nach 
ber  ©ritte  nod;  tängere  3^tt  aufbemaßrt  merben,  meit  fte  fetten  btd 
baßin  ißre  oöttt'ge  3eitigung  erlangen**). 

Die  Slttfbemaßrung  gefdffeßt  am  beften  tut  gretett,  rno  man  ba$ 
Dbft  auf  einen  Dtafen  in  größere  Raufen  ^ufammenfd;üttet.  3n  biefen 
Raufen  tritt  eine  ©rmärmung  ein,  bte  ba3  Slronta  bed  DbfteS  erßößt 
uttb  es  feßr  tauge  gegen  ba£  ©tnbringen  ber  $ätte  feßügt.  Slucß  fautt 
ba£  Dbft  int  greien  viet  weniger  atd  bei  feiner  Stitfbemaßrung  in  ge* 
feßtoffenen  Dtäumen.  SDfttß  man  biefe  wäßten,  fo  ftnb  fie  fo  tufttg  atd 
mögtid;  erßatten.  Dbgteicß  bag  Dbft  bei  ber  ©rnte,  namenttieß  ber 
tänger  aitfäubewaßrenben  ©orten,  gegen  33efcßäbtgung  burtß  Drucf 
unb  gatt  gefdn’tt$t  werben  fott,  fo  tft  bted  bod;  nteßt  ganj  ju  oer* 
ntetben  unb  ntad;t  etn  ßäuß'geg  SluStefen  be3  etwa  fautenben  ttötßtg. 
©egen  ben  ftarferen  groft  fd;ü§t  man  ba£  im  greien  tiegenbe  £>bft 
am  beften  burd;  S3ebecfen  ber  Raufen  mit  naffen  Dücßern,  moburtß 
bie  SBerflücßttgung  ber  im  Raufen  erzeugten  SBärnte  oerßinbert  wirb. 


*)  Sei  bev  2lnbflan$ung  ber  Dbftbdume  in  feueßteren  Sagen  ßat  man  biefelben  auf 
Heine  (Srßößungen  $u  fefcen,  toobureß  fie  au(ß  ßier  geheißen. 

**)  Sei  größeren  Anlagen  laßt  man  mitunter  baö  Dbft  bi$  $um  (Eintritt  ftrengerer 
dritte  auf  ben  Säumen  unb  »ertoenbet  bi$  baßin  nur  ba$,  tvaa  von  fetbjt  ober 
bitr<ß  ben  SBinb  abfdßt. 
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$luch  eine  letzte  ©trohbebecfung  fdm£t  fd;on  |>tnreic^enb  gegen  eine 
$ölte  oon  4  bis  5°  9t,  memt  bie  Raufen  nur  nid)t  bem  falten  SOßinbe 
p  fef)r  preiSgegeben  ftnb. 

(£in  tangeres  lagern  mirb  oorpgSmeife  bei  ben  parieren  2lebfel* 
forten  itnb  einigen  Virnen  nöthig,  oon  erfteren  fod  man  in  ber  Stör* 
manbie  einige  ©orten  erft  im  gatutar  unb  gebruar  oertoenben;  oon 
ben  kirnen  muffen  aber  bie  metften  gleich)  nad;  ber  (ürrnte  oerarbeitet 
rnerben,  metl  fte  auf  bem  £ager  fchnell  faulen,  anbere  teigig  unb  et* 
ntge  mehlig  merbett ,  maS  oor  ber  ©emtnnung  i^reö  ©afteS  nicht  ein* 
treten  barf.  ©te  geeignetfte  3eit  pr  Verarbeitung  beS  ObfteS  gtebt 
fid)  burd;  ein  ©elbmerben,  burd)  bie  (Smtftehung  fletner  blauer 
glede,  burd)  ein  Sttürbetoerben  beS  gleifd;eS  unb  burd;  bie  Ver* 
brettung  eines  angenehmen  g  ei  ft  t  gen  ©erud;S  p  erfennen. 

Stach  erlangter  Steife  werben  bie  oerfdn'ebenen  ©orten  paffenb 
gemifd)t,  pnächft  auf  eine  ober  bie  anbere  SBetfe  verquetfcht  ober  ^er* 
rieben  unb  bann  ber  ©aft  burd)  SluSpreffen  beS  VreteS  gewonnen. 

3u  bem  Wahlen  oerwenbet  man  in  ber  Siegel  einen  |>öf^ernen 
ober  fteinernen  ©rog,  in  weld;em  ein  fd;toerer  SStahlftein  auf  feiner 
^eriphevte  fortgewälvt  wirb,  ber  baS  in  ben  ©rog  geworfene  Objt 
Verbrüdt.  gn  SBürtemberg  oerfertigt  man  btefen  ©rog  gewöhnltd;  aus 
einem  gefrümmten  ober  gebogenen  Vaumftamme  unb  befeftigt  ben 
Sltahlftein  an  eine  ©tange,  bie  im  Zentrum  beS  VogenS  mit  einem 
S3fal;le  fo  oerbnnben  ift,  baß  fte  ficf)  frier  brel;en  fann  unb  ber  ©tetn 
burd;  bie  ©tange  auf  biefe  SBetfe  in  bem  ©roge  hin  unb  fyzx  p  mal* 
ven  ift.  ©iefe  Arbeit  wirb  baburch  erleichtert /  baß  man  ber  Vertte* 
fung  an  betben  @mben  eine  fanfte  ©tet'gung  gtebt,  burd)  welche  ber 
©tetn  beim  frinabrollen  ben  nötigen  ©d;wung  erhält,  baS  in  ber 
SOtitte  ber  Vertiefung  liegenbe  Ob  fl  letzter  p  verbrächen.  Vei  btefem 
f)in*  unb  herwälpn  beS  SJtahlftetnS  wirb  baS  Objt  oon  beiben  ©et* 
ten  beS  Troges  mit  !paffenb  bap  geformten  ©töden  oon  ben  ©eiten 
in  bie  Sltitte  beS  Troges  pfammengefcf)oben,  bamit  eS  oon  bem  ©teine 
gletd;mäßtger  gerbrücf t  werbe. 

ge  nach  Vefchaffenßeit  beS  ObfteS  barf  man  baffelbe  feiner  ober 
gröber  verquetfd;en,  ba  bet  manchen  ©orten,  namentlich  fefw  reifen 
ober  mürben  Virnen,  ein  ftärfereS  genualmen  baS  SUtSpreffen  beS 
©afteS  erfchmert. 

Mitunter,  namentlich  aber  in  ber  Stormanbte  unb  in  Ober* 
öfterreich  oerwenbet  man  ganv  fretSförmige  Sltahltroge,  wie  gig.  186 
einen  fold;en  getgt  unb  wobet  bann  bie  SStaf)lfteine ,  bereit  man  bei 
größeren  Greifen  oon  60  bis  70  guß  ©urdjmeffer  oft  vwei  amoenbet, 
burch  g3fevbe  in  Vetoeguttg  gefegt  werben.  ©er  ©rog  erhält  eine 
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bon  1  bt'd  1%  guf?,  wobet  fern  oberer  £)urd;meffer  etwa  1%  gu£, 
giö.  186. 


ber  untere  aber  nur  6  bi$  7  3oß  beträgt.  £)te  ©teilte  ftnb  gewöhn* 
(ich  6  bi$  7  gu§  hodj  unb  %  guj*  btcf. 

kluger  ben  tytx  angeführten  einfachen  Vorrichtungen  ftnbet  man 
jum  3^uetfchen  be6  £)bfteö  noch  eine  Stenge  anberer  SJfafchtnen  con* 
ftruirt.  3m  Sßefentli^en  beftehen  btefe  Öbftmahlmühlen  au$  einer 
Vorrichtung  jnm  3^fdhneiben  ober  3^^«^«  be$  DbfteS  in  Heinere 
©tücfe,,  bt’e  bann  burch  ein  paar  Ouetfchwaljen  botfftänbtg  $erbrücft 
werben.  Unter  biefen  $?afchinen  berbtent  bie  bon  bem  V3erfmetfter 
ber  ^ohenhet'mer  2Öerfgeugfabrif ,  £>errn  SDfö  $1,  conftrutrte  £)bftmahH 
mühte  befonberg  erwähnt  $u  werben,  gig.  187  geigt  eine  Slnficht  ber* 


«<fl.  187.  »ifl.  188. 


fetben  bon  ber  breiteren  unb  gig.  188  eine  fotche  bon  ber  fchmä* 
teren  ©eite. 

£>ie  betben  au$  möglich#  garten  9D?ühI#einen  angefertigten  Duetfch* 
waljen  ÄA  haben  iy4  gug  £>urchmeffer  unb  etwa  1  gu#  Vreite;  fte 
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2)  t  e  (S  t  b  e  v  ?  ober  ©jfe  jl  m.  o  ft  b  e  r  e  i  f  u  n  g. 


rujwi  mit  itiren  eifernen  aren  in  «Pfannenlagetn  auf  einem  pötsernen 
Sig-  189.  gi9.  190. 


©eftetie.  auf  einer  ©eite  ber  oerlängerten  aren  figen  bie  beiben  pöU 
jevnen  ©tirnrüber  BB,  fo  ioie  bab  eifeme  ©cfmmngrab  C,  unb  auf 
ber  anberen  ©eite  an  berfetben  2lre  bab  ©tirnrab  D  fo  wie  bie  .iiur« 
bet  E.  ®itrd;  D  mirb  bie  tiotjevne  «ffiatje  F  mittetft  eineb  Kabeb 
in  ©ewegung  gefegt.  ®iefe  SBatje  F  bient  jum  3erfdineiben  beb 
Dbfteb  uttb  ift  ju  biefem  3t»eefe  mit  ftetnen,  ettoa  %  3o((  langen 
«Dfeffern  ,  gtg.  191,  befegt,  toooon  jtoet  unb  jioei  fo  gegen  etnanber 
Sig.  191.  gerietet  ftepen,  ba§  fie  ein  fteineb  ®reiecf 


Big.  192. 


bilben,  toetcpeb  bann  beim  Drehen  ber  «ffiatse 
bab  burtf)  ben  Kumpf  ff  jugefüfirte  Obft  in 
eben  fo  geformte  gleich  große  @tücW;en  fcfmei« 
bet,  bte  Bon  pter  auf  bie  Ouetfcfnnatjen  falten.  Die  anjtcpt  beb 
Stmnbfeb  Bon  oben  toirb  burcp  §ig.  192 
bie  ©tettung  ber  «Keffer  auf  ber  «ffiutje 
F  heutiger  machen. 

Keben  bem  Kumpfe  jum  ©tn« 
fc^ litten  beb  £>b|ieb  ftefit  oben  auf  bem 
©eftelie  ein  Seljätter  J,  jur  auf« 
nalmte  beb  ©Jafferb,  toeicbeb  burcf)  ben 
£afm  a  unb  bie  Kinne  b  auf  bie 
f,  ,  .  .  Duetfifnoatjen  ;u  feiten  ift.  3um  ab« 

Upaben  beb  an  biefen  SBatjen  etwa  bängeitbfeibenben  ©reteb  bienen 
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T>  i  e  @ewi n  n  uit  3  b  e  0  Safte  S. 

bte  beiten  höljenten  Keffer  c  c.  Der  25rei  fällt  oon  teu  Salden  tu 
ten  nach  oorn  offenen  haften  K ,  n uS  weld;em  er  mittelff  eines  trudS 
f>eroorge$ogen  wirb.  Durd;  bie  (Berauben  d  d  tft  bte  Unterlage  bet¬ 
onteren  Duetfchwal$e  beliebig  oor$ufd;ieben,  um  nad;  SBebftrfntß  b aS 
Dbft  feiner  ober  grober  51t  jerbrnden. 

Dtefe  Ofcffmahlmühle  tt>trb  in  ber  £ol;eul;eimer  Serf$eugfabrif 
ju  bern  greife  von  60  gl.  angefertigt,  nnb  eS  ftnb  bannt  binnen 
12  Btunben  200  Bimri  (circa  6000  $funb)  £>bft  31t  mahlen,  wo$tt 
brei  9Äann  erforberlt'd;  werben  Die  bnrd;  bt'e  erwähnte  Grinrichtung 
ber  Keffer  erreichte  gleichmäßige  3erflet'nerung  beS  DhfteS  bewirft 
hier  ein  red;t  oolfftänbigeS  3e*brüden,  was  eine  fchnellere  nnb  grö* 
ßere  9J?enge  Baft  gewinnen  läßt,  namentlich  bei  ber  bisherigen  2lrt 
nnb  Seife  beS  21uSpreffenS  in  größeren  Duantitäten;  ein  %$ox* 
$ug,  ber  bem  93reie  mangelt,  welchen  man  bnrd;  bie  in  neuerer  3^1 
nach  2Ut  ^er  ^nnfelrüben  ^eibmafchtnen  conftruirten  23orrid;tungen 
erhält  *). 

3um  21uSpreffen  bienen  bis  feist  am  jmufföften  ganj  etnfadje 
Bpinbelpreffen,  unter  weld;en,  $ur  Aufnahme  beS  23reieS,  l)itx  Dreft 
genannt,  ein  ans  ftarfen,  bnrd;löd;erten  ^Bohlen  angefertigter  haften 
fleht,  ber  mit  einem  aus  23tnbfaben  gewebten  Duche  auSgelegt  nnb 
mit  bem  23reie  gan$  gefüllt  wirb.  9?ad;  bem  gälten  werben  bie  Gnt* 
ben  beS  £ud;eS  oberhalb  ^nfammengefchlagen,  an  ben  Beiten  fw^um 
ein  Äreu$  oon  Btroh  gelegt ,  barauf  mit  ftarfen  $3rettftüden  bebedt 
nnb  bann  gepreßt,  wobei  ber  Baft  00m  25tete  ober  ber  Unterlage  beS 
Raffens  ab  fließt.  Um  ben  23ret  auf  biefe  Seife  (in  größerer  iftaffe) 
ootlftänbig  auSjupreffen,  muß  er,  nad;bem  fein  Baft  mehr  abläuft, 
im  haften  aufgelodert  unb  oon  feuern  gepreßt  werben.  Mitunter 
trifft  man  aud;  einfad;e  £ebe  1*  ober  23aumpreffen,  wie  beim  keltern 
beS  Seins,  wo  bann  ber  23ret  ohne  haften  unb  Ditch  auf  bem  23iete 
ber  treffe  mit  einigen  3wifd;enlagen  oon  Btroh  aufgefe^t  unb  nad; 


*)  3n  ber  teChnifchen  Söerfftatt  ju  Hohenheim  toirb  baS  Qbjt  bet  ber  Verarbeitung 
größerer  Quantitäten,  one  §.  18.  im  £erbft  1847,  »0  wegen  Mangels  an  Raffern 
ein  ü^eit  ber  retten  Qbfternte  jur  ©ewinnung  yon  Vranntwein  yerwenbet  wer* 
ben  mußte,  auf  ber  Oteibmafc^ine  ber  Suderfabrd  jerrieben;  jur  Verarbeitung 
fleinerer  Quantitäten  aber  bie  Seite  105  befd)riebene  .panbreibmafdfine  benujjt. 
2)aß  biefe  2J?afcf)inen  ben  Vorjug  einer  yollftänbigeren  ßerfleinerung  gewähren, 
Wirb  amh  hier  immer  allgemeiner  anerfannt;  nur  macht  ber  feinere  Vrei  ein  yon 
bem  bisher  gebräuchlichen  abmeiChenbeS  Vreßyerfahreit  nötßtg,  ittbem  bies  auf 
gleiche  HÖeife  wie  baS  9luSbreffen  beS  OiunfelrübenbreieS  burcf}  ©infüllen  Heiner 
Portionen  in  Säcfe  ober  STücf>er  gefd^effen  muß.  (S.) 
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bem  erften  3ufammenpreffen  ber  äußere  9?anb  in  bie  50?ttte  be$  £au* 
fettö  ober  ©a$eö  gebracht  unb  wieberpolt  gepreßt  wirb. 

9tid;t  immer  gefcptept  ba6  51uöpreffen  unmittelbar  nacp  bem  5föap* 
len,  unb  eg  ift  aucp  in  ben  meiften  gälten  gwedmäßiger,  ben  23rei 
einige  Dage  ftepett  gu  laffen,  beoor  man  ipn  preßt.  Der  9J?oß  erhält 
baburcp  eine  fd;önere  garbe,  rnepr  5lroma  unb  mepr  ©lang.  ©epreßt 
wirb  ber  SBrei  in  bt'efem  gälte  aucp  wopl  erft  bann,  wenn  bte  Dreber* 
tpeile  burcp  ben  beginn  ber  ©äprung  in  ber  9D?affe  fiep  peben  unb 
eine  bide  Dede  bilben.  23ei  fepr  weid;en,  leidet  gu  £eig  werbenbett 
35trnen,  fo  wie  überhaupt  bei  gepaltlofem,  mit  2Öaffer  oermifcptem  33ret 
ift  bteg  ^erfapren  aber  nicpt  aitwcnbbar,  weil  in  bt'efem  galle  ber 
©aft  leicpt  fänert,  oft  aber  aucp  ein  3äpewerben  beg  9)?ofteg  banacp 
erfolgt.  3n  ber  -ftormaubte  nnb  aud;  in  ber  5P?aingegenb  ift  bteg 
fogenannte  51  uf nehmen  beg  SBreteg  oor  bem  ^reffen  allgemeiner 
üblid;;  bort  oerwenbet  man  jebocp  oorguggweife  nur  51epfel,  bet  mU 
cpen  and)  pier  fein  nad;tp  eilig  er  ©t’nfluß  bemerfbar  wirb.  ^Bleibt  ber 
23rei  fo  lange  in  ber  $ufe  ftepen,  big  fiep  bte  Dreber  bon  ber  glüfftg- 
feit  trennen,  fo  gapft  man  btefe  bor  bem  ^reffen  ab  nnb  lägt  fte 
aud;  wopl  für  fiep  gäprett,  weil  btefer  ©aft  (23orlaß)  ein  fetnereg 
©etränf  liefert,  alg  ber  burd/g  ^reffen  noep  gu  gewtnnenbe.  ©taub 
ber  25ret  längere  3eü  *>or  bem  ^reffen,  fo  muß  man  bie  obere  2age 
ber  Dreber  abfonbern,  ba  ftd;  in  ipr  burd;  bte  anpaltenbe  SBerüprung 
mit  ber  2uft  letd;t  (Säure  ergeugt.  3n  SÖürtemberg  wirb  bie  9)?enge 
beg  $?ofteg  faft  allgemein  burd;  einen  3ufa6  bon  2Öaffer  bermeprt; 
man  f e£t  bteg  SSajfer  fepon  beim  Hapten  gu,  um  btefe  Arbeit  nid;t 
nur  gu  erleid;tern,  fonbern  anep  ein  oollftänbigereg  51ugpreffen  gu  er* 
langen.  ^Beträgt  bie  9)?enge  beg  2Öajferg  nid;t  mepr,  alg  gur  Gfrret* 
cpung  ber  pier  genannten  SSortpeile  nötptg  wirb,  fo  ift  ein  fold;er 
3ufaö  bet  einer  Sftaffe,  bie  binnen  gapreefrt’ft  confumtrt  werben  foll, 
niept  gu  tabeln.  ©oll  ber  SD?oft  aber  länger  bauern,  fo  ift  ein  Söajfer* 
gufa$  weggulaffen.  $?an  fann  bann  gur  oollftänbtgeren  ©aftgewiit* 
nung,  wie  bieg  auep  wopl  gefd;tep t,  bte  Dreber  naep  bem  ^reffen  mit 
feuern  3vtfa^e  nod;malg  maplen  nnb  preffen.  Der  auf  biefe  2ßeife 
noep  gu  gewinnenbe  5D?oft  ift  bann  weniger  paltbar,  aber  angenepm 
gnm  Durftlöfcpen. 

$on  ber  treffe  leitet  man  ben  ©aft,  gur  51bfonberung  ber  etwa 
beigemifepten  gloden  nnb  hülfen,  bnrep  ein  feinet  ©ieb,  womäglid; 
in  größere  gäffer ,  worin  bie  ©äprung  regelmäßiger  oerläuft,  ©epr 
wtd;ttg  ift  eg,  biefe  gäffer  forgfältt’g  gu  reinigen,  wag  am  beftett  burd; 
5lugbämpfen  berfelben  gefd;iept.  9)?an  leitet  gu  biefern  3ttwde  burep 
bie  3apfenöffnung  fo  lange  2Öafferbämpfe  in  bag  mit  feiner  ©punb* 
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2)ie  Weitere  ©etjanblung  be$  @afte$. 

Öffnung  nacp  unten  Xiegenbe  gafj,  btS  bte  entmetcpenben  Kämpfe  ben 
frembartigen  @erucp  vertieren,  ben  fie  bei  ber  geringften  Verunreini* 
gung  beS  gaffeS  nod;  beft^en.  ©t’nb  bie  gäffer  lange  ntcf)t  gebraucht 
ober  fef>r  »erunretnigt,  fc  muf  man  fte  $u»or  auffcplagen,  um  fte 
burd;  2IuSbürften  erft  mecpantfcp  51t  reinigen,  benn  eine  im  gaffe 
etma  beftnblicpe  ©cpimm  elf  ruft  e  mürbe  burcp  ben  £)ampf  allein  lange 
nicf)t  fortjubringen  fein;  aus  bem  £ol$e  felbft  mirb  aber  j’ebe  Ver* 
unreint'gung,  mie  ©äure  unb  bergleid;en,  am  beften  burd;  ben  £)ampf 
entfernt. 

9?acp  »ollftänbtger  Reinigung  merben  bie  gäffer  ttocp  mit  ©cpme* 
fei  ausgebrannt  unb  bann  momöglicp  fd;nell  gan§  gefüllt.  SD?an  legt 
bie  ©äprfäffer  für  ben  am  Itebften  tu  nid;t  fef>r  tiefe  unb  luftige 
Heller,  mo  bie  £uft  leichter  rein  $u  erhalten  ift,  maS  fepr  uötptg 
mirb,  ba  ber  9)?oft  fo  leidet  eine  nad;tpetlige  Vefcpaffenpett  erhält, 
menn  er  in  einer  bumpftgen,  unreinen  Cuft  gäprt.  £)te  günftigfte 
Temperatur  beS  ©äprlocalS  ift  10— 12° 9t.  £)ie  ©äprung  tritt  in 
ben  meiften  gälten  nacp  ment'gen  Tagen  ein,  mobei  bie  Unreinlicpfeiten 
beS  ©afteS  mit  einem  Steile  ber  ftcf)  bilbenbett  £efe  aus  bem  ©punb* 
locpe  getrieben  merben,  meSpalb  aucp  bie  gäjfer  anfangs  ftetS  »oll  ju 
erhalten  ftnb.  T)a  mit  biefen  Verunreinigungen  burd;  bte  Vilbung 
ber  ^oplenfäure  unb  burd)  bte  fiep  erpöpenbe  Temperatur  in  golge 
einer  2luSbepnung  beS  ©afteS  aucp  »iele  glüfftgfeit  aus  bem  ©punb* 
lod;e  getrieben  mirb,  fo  umgtebt  man  bteS  mopl  in  einiger  Entfernung 
mit  einem  Oranje  »on  £eptn  ober  Tpon,  ober  fegt  beffer  einen  burd)* 
boprten,  oberhalb  fd;alenförmig  auSgebrepten  ©punb,  beffen  gorm  in 
gig.  193.  5^8-  193  abgebtlbet  ift,  barauf.  T)ie  Heine  Erpöpung, 
melcpe  bie  £)effnung  btefeS  21uffageS  umgiebt,  »erpinbert 
baS  3uritcffal(en  ber  auSgeftof  enen  Verunreinigungen,  map* 
renb  bte  momentan  peroorquellenbe  glüfftgfeit  mteber  51t* 
rüdflieft  unb  baS  gafj  ftetS  »oll  erpält. 

©tflfjt  ber  Sttoft  feine  Unreinlicpfeiten  meiter  aus,  fo  ift  bie 
©punböffnung  $u  »erfd;liefen  unb  nur  burcp  eine  T)urd;boprung  beS 
©punbeS  ber  ftcp  nod;  in  geringer  9D?enge  er^eugenbett  ^oplenfäure  etn 
Heiner  2luSmeg  ju  geftatten.  Erfcpetnt  ber  9D?oft  ttacp  ber  ftürmifd;en 
(Mprung  pell,  fo  fann  man  ipn,  menn  er  nicpt  mit  VSaffer  »erbünnt 
unb  »ott  gutem  £)bft  bereitet  mar,  auf  anbere  gäffer  fiepen,  moburcp  er 
mepr  @lan$,  eine  größere  Gatter  unb  feineren  ©efcptnad  erpält.  3ft 
ber  SDfoft  aber  mit  2Öaffer  »erbünnt  ober  überpaupt  »on  geringerer 
£altbarfeit,  fo  fann  er  baS  fiepen  auf  attbere  gäffer  nicpt  »er* 
tragen  unb  bletbt  beffer  btS  ju  feiner  Eonfumtton  auf  ein  unb  bem* 
felben,@efäfie.  T)aS  2lb$ie pen  ttad;  ber  ftürmtfd;en  Eäpruttg  fd;eint 
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im  2lllgemeiuen  nur  ba  anwenbbar,  wo  ber  B?oft  bet  btefer  erften 
©äfwung  nod;  nid;t  allen  3udergef)alt  verloren  pat  ober  btefer  nid)t 
burd;  bett  ©elrnlt  an  fermentbilbeuben  (Stoffen  übertroffen  wirb.  Grd 
ift  ntcf) t  unwafwfdwtnlid; ,  baß  ftd;  bet  bent  2lblaffen  burd)  ben  3utritt 
ber  Cuft  ftetd  neued  germent  bilbet,  wad  beim  fanget  an  3uder  ein 
fd;nel(ered  IBerberben  bed  B?ofted  oerurfadd,  tnbem  ed  bann  ald  efftg- 
bilbettbed  germent  bie  3erfegung  bed  2llfof)old  befdrbert. 

Der  aud  rauf>ent,  gerbeftoffretdwrem  £>bft  bereitete  B?oft  oerträgt 
bad  Hb^iepen  ober  2lblaffen  nad;  ber  ©älmtng  fe|>r  gut,  wedljalb  man 
aud;  in  Grnglanb,  wo  bad  Bfoftobft  ntetft  oon  ßernftämmen  gewonnen 
Wirb,  fo  fepr  riet  auf  bad  2lblaffen  bed  Gtt'berd  Raiten  foU. 

3u  ben  einfacheren  Berbefferungdmitteln  bed  Dbftweined  gehört 
bad  Grinfocpen  eined  Djwtled  bejfeibett,  woburd;  nicht  nur  Gaffer  oer* 
bantpft  unb  ber  (Defalt  an  3uder  baburd;  oermefwt  wirb,  fonbern 
aud;  sugteid;  eine  2lbfd;eibung  ber  metft  im  liebe rfluß  oorfmnbenen 
ferntentbilbenben  Stoffe  erreid;t  nurb.  ©tebt  man  auf  einen  2Bürtem* 
berger  hinter  (=  $wet  Dfnn)  nur  20  B?aaß  btd  $ur  Dälfte  eingebid* 
ten  B?oft,  fo  erhält  ber  SGSetn  baburd;  fcpon  eine  weit  größere 
barfett,  eine  fernere  garbe,  mepr  geuer,  namentlich  verliert  er  aber 
baburd;  ben  faberett  ©efepmad,  ber  ben  9?td;tfenner  biefed  ©etränfed 
oont  weiteren  (Denuffe  bed  gewöfmlid;en  B?ofted  abfd;recft.  SBirb  eine 
größere  Stenge  etngefod;t,  fo  erlangt  ber  Dbftwein  baburd;  nad;  län* 
gerer  Lagerung  gan$  bad  Grigentpümltd;e  ber  füblicpett  28eüte.  2lm 
beften  eignet  ftd;  etngebtefter  Birnmoft  ald  3ufag  $u  Hpfelmoft.  33ei 
biefem  C^inbiden  fann  man  aud;  oerfepiebene  ©ewür$e,  wie  helfen, 
3tmmetblütpe,  ^>ollunberblüthe  u.  f.  w.  jufegen,  wooon  weiter  unten 
noep  Grintged  att^ugeben  ift.  Dad,  wad  man  burd/d  Grinbidett  $u  er¬ 
langen  fud;t,  läßt  ftcb  3unt  Dpeil  aud;  burd;  einen  3ufag  oon  3uder 
erretd;en.  Der  Dbftwein  wirb  baburd;  aber  $um  Durftlöfcpen  ju 
alfoholreidh ,  unb  bleibt  bted  bedpalb  nur  ba  ju  empfeplen,  wo  man 
ben  ©enuß  ftärferer  ©etränfe  oorstept;  wo  man  aber,  wie  tn  Süb- 
beutfd;lanb,  neben  ber  Dualität  eined  ©etränfed  beffen  ©üte  auep 
nad;  bem  Duantum  fd;ägt,  wad  baoon  $u  cottfuntiren  ift,  ftnbet  eine 
fold;e  Bernteprung  bed  2üfopolgepaltd  weniger  Beifall.  Dedpalb  mag 
auep  bad  gur  Bermepruitg  bed  3udevgepalted  bienenbe  ©efrierenlaffen 
bed  Sftofted  faum  2lnwenbung  ftnbeit  unb  ttod;  weniger  bie  3ugabe 
oott  Branntwein,  bie  febod;  beim  Birnmoft  jur  Hemmung  einer  $u 
raffen  ©äi;rung  mitunter  ftattftnben  foll. 

3ur  Berbeduttg  bed  Dbftgefcpmadd  bient  ein  3ufag  oon  getrod* 
neten  Dollunberblütpen,  bte  man,  wenn  ber  Brei  nicht  fogleicp  gepreßt 
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tturb ,  mit  btefent  in  beit  33otttd)  giebt  (auf  eilten  firner  etma  eine 
£anb  x>o(C)  ober  in  einen  ^Beutel  gebunben  in’3  gaß  |>ängt.  Da,  mo 
man  bem  Dbftmein  $uoor  donfumenten  ober  SHebßaber  oerfchaffen  muß, 
ftnb  fotcße  einfache  3ufäge  gan$  ^mecfntaßig;  eS  gehört  $u  biefeit  na- 
menttid;  aud>  bie  2tmoenbung  oon  ©ddehen  uitb  9toftnen  (wenn  and; 
oon  (enteren  nur  bie  ©tenget),  ferner  bie  Btüi|>e  be$  BafftifumS, 
dortanber,  B?u3fatennuß ,  ^ngetifamur^etn,  fc^mad;  geröftete  SSei^en* 
förner  u.  f.  n>. ,  mit  metdjen  man  ben  9D?oft  gäfiren  läßt.  Dort  Ser¬ 
ben  auch  bie  ^Serbeff erung^mittet  be$  BtofteS  burd;  3ufag  ber  oer* 
fdffebenen  gruchtfäfte:  oon  ßtrfchen,  Himbeeren,  Brombeeren,  bie 
man  juoor  mit  3utfer  unb  oerfdnebetten  ©emür^en:  mie  helfen, 
3immetbtütße,  dttronenfd;aten  unb  bergt,  etnbidt,  51t  empfehlen  fein, 
fo  mie  enbttd;  auch  bie  3ufä^e,  moburch  ba£  ©etranf  eine  eüttaben* 
bere  gärbuttg  ermatt,  ^ierju  bient  bie  Btütße  ber  ^tatffhrofe  (papaver 
rhoeas),  gebrannter  3«der  ober  bie  bei  ber  Siqueurfabrifation  ©eite 
419  ermähnte  3udertinctur  (moju  ber  3uto  aber  nur  bi6  $ur  ftroh- 
gelben  gctrbttng  geröftet  fein  barf),  namentlich  aber  bie  getrodneten 
^>eibelbeeren ,  bie  it;m  bie  garbe  be£  ^totßmein^  geben. 

Daß  atte  btefe  3ufäge  $u  bem  oben  ermähnten  3tnede  aber  ba 
nicht  mehr  nötßig  merben,  rno  ber  £anbmamt  einmal  bie  Borkige  bie= 
feg  ©etränfeS  fennen  gelernt,  bemeift  ba3  bebeutenbe  donfunt  l)kx 
tu  Söürtemberg,  mo  neben  einem  faft  enormen  Berbrattd)  an  2öein 
unb  Bier  jährlich  über  100,000  dimer  ober  200,000  Ößm  Btoft  ge* 
trunfen  merben  *).  tiefer  mirb  fytix  00m  Moment,  mo  er  oon  ber 
treffe  tauft,  bt£  sunt  legten  tropfen  im  gaffe,  atfo  in  jebent  ©äh* 
runggftabtunt,  mit  gleicher  Bortiebe  oersehrt,  unb  bei  feinem  ©efchäfte 
fieh t  man  baS  fd;mäbifche  Botf  in  größerer  Dfmttgfeit,  aU  beim 
»Soften«,  mobei  fich  2ttt  unb  3ung  gern  betfm'tigt. 

2ÖaS  bie  Slu^beute  an  Dbftmein  betrifft,  fo  ßüngt  bteö  natürtidj 
oon  bem  ©aftgefmtte  beg  DbfteS  ab.  B?an  rechnet  p  einem  dimer 
(SWei  Dhm)  25  btS  27  ©intri  a  30  ^futtb  £)bft,  menn  fein  Sßaffer 
Sugefegt,  unb  mentt  biefeö  gesteht,  bereitet  man  aus  20  bt$  22  ©intri 
einen  dimer,  ber  burdffdmittticß  su  12  gt.  oermerthet  mirb.  Die 
Soften  für’$  9teiben  unb  ^reffen  (hoffen)  betragen  1  gt.  30  £r.  bt$ 
2  gt.  pro  dimer. 

Bei  btefent  greife  hat  ber  Üanbntann  für  2  3£r.  eine  gange  gtafc^e 
biefeö  betebenben  unb  ftarfenben,  gefunben  ©etränfeö ;  burch  ben  fn* 


*)  $ie  «Stabt  dringen  gemann  1822  allein  30,000  (Sinter  unb  im  Sabre  1847 
moht  nod)  mehr.  sftud)  üUiemminget’ö  23efcbreibung  r>on  äöitrtemberg  ift  bet 
©etbmerth  beö  Db|tertrag6  jahttich  ju  1,690,000  ©uiben  511  fehlen. 
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fcßen  2Rutf>,  momtt  tl>n  bieS  bei  ber  pflege  feiner  Jeiber  belebt,  iolmt 
ißm  bieS  feinen  fcerntejjrten  Jieiß  aber  fo  retcßitd),  baß  bte  gütige 
9tatur  ißrn  biefe  Labung  faft  oßne  Opfer  fpenbet ,  unb  eS  forgt,  n>ie 
in  mieten  ©egenben  9?orbbeutfdflanbS,  jeber  fleißige  Arbeiter  im  2®tn* 
ter  burdj  baS  (üftnfcfdacßten  eines  ©cßmeineS  für  bie  Jüiiung  feiner 
«53üßne<‘,  in  (Sübbeutfcßianb  feber  ©cßmabe  im  £er bft  für  bie  Jüi* 
lung  feines  leiierS. 


Äalf-  unb  ©^psfcrenitett 


Salf bvennen. 

SDaS  f  alfbrettnett  gat  bie  Dargellung  beS  foglenfäurefreten  (gebrannt 
ten)  falfeS  jitm  3wecfe. 

2) er  gebrannte  falf  Ift  in  feinem  reinen  3uflanbe  bie  53erbinbung 
et'neö  Metalls,  beS  EalctumS,  mit  ©au  er  ft  off,  er  iji  baS  Eal* 
ciumorpb  unb  wirb  oon  ben  Egemtfern  Äalf  ober  falf  erbe 
genannt. 

Dem  cgenttfcgen  Vergalten  natg  iji  bie  falferbe  eine  jiarfe  53afe, 
fte  gehört  ju  ber  ©ruppe  ber  alfalifcgen  Arbeit,  unb  bitbet  mit  ben 
o ergebenen  ©äuren  bie  oerfcgtebenen  falffal$e,  fo  mit  ber  foglen* 
fäure  ben  foglenfauren  falf,  mit  ber  ©cgwefelfäure  ben  fcgwefelfaüren 
falf.  3n  ber  Statur  ftnbet  jtcg  ber  gebrannte  falf  ober  bie  reine  falf* 
erbe  nt  egt,  ober  bocg  äug  er  ft  feiten,  er  mug  immer  fünftltcg  bargeftellt 
werben.  Dies  gefcgiegt  burcg  ©lügen  beS  foglenfauren  falfeS,  ber 
53erbinbung  ber  falferbe  mit  foglenfäure.  Ergibt  man  nämlicg  ben 
foglenfauren  falf  bis  ju  einer  beftimmten  Temperatur,  fo  wirb  bie 
33erwanbtfcgaft  ber  foglenfäure  $um  falf  aufgegoben,  bie  foglenfäure 
entweicht  als  f  oglenfäure*©aS  unb  bie  falferbe  bleibt  rein,  baS  geigt 
als  gebrannter  falf,  surücf.  Diefe  Entfernung  ber  foglenfäure  auS 
bem  foglenfauren  falf  burcg  Ergi^en  wirb  baS  falfbrennen  ge¬ 
nannt;  ber  Ofen,  tn  welcgem  man  baS  Ergt^en  bewerfftelltgt,  geigt 
ber  f  alfofen.  3m  ©egettfaö  $um  gebrannten  falf  nennt  man  ben 
foglenfauren  falf  aucg  wogl  ungebrannten  falf. 

Da  ber  foglenfaure  falf  tn  100  Tgeilen  56  Tgeile  falferbe  unb 
44  Tgetle  foglenfaure  entgalt,  fo  geben  $.  53.  100  $funb  bejfelbett 
56  ^funb  gebrannten  falf.  ©0  bebeutenb  baS  ©ewicgt  beS  foglen* 
fauren  falfeS  beim  53rennen,  in  golge  beS  Geringes  ber  foglenfaure, 
oerminbert  wirb,  fo  wenig  bebeutenb  oerminbert  ftcg  baS  Volumen 
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©aiS  jtalf?  unb  ®t;p3b rennen. 

DaS  Volumen  beS  gekannten  kaltes  ift  nidjt  x>tel  geringer  afs'baS 
Volumen  beS  ungebrannten  ^affeS;  aber  ber  gebrannte  tatf  tft  btef 
toterer,  ^orcfer,  ats  ber  ungebrannte. 

Der  fohfenfaure  Mf  wirb  in  ber  9?atur  in  großer  V?enge  ange^ 
troffen,  unb  zwar  theitS  fef;r  rein,  fehr  frei  oon  frembarttgen  Vetmen* 
gungen,  t(;eifS  gemengt  mit  mehr  ober  weniger  fr'emben  ©ubftanzen, 
närniid;  mit  fohfenfaurer  V?agnefta,  mit  (£ifenorbben,  Vtanganorken 
unb  befonberS  mit  Zfyon  (fiefeffaurer  ^f)onerbe).  9?ad;  ber  Verfeme* 
benhett  ber  (Fntftetmng,  nad;  ber  3Serfcf)iebenf>eit  im  Beugern  unb  nach 
ber  *>erfd)iebenen  9^einf>eit  hat  ber  natürliche  fohfenfaure  $aff  oerfdjic* 
bene  tarnen  ermatten. 

Der  fr^ftaftifirte  fohfenfaure  $aff  führt  ben  tarnen  gsfänbi* 
fc^er  Dopp et fpatjj  unb  ^afffpatf).  (£r  tft  gewöhnfid;  f ef>r  rein, 
wirb  aber  wegen  beS  »erhältnifjmäfjtg  fyarfamen  VorfommenS  nicht 
gunt  ^affbrennen  benufd. 

Der  förntge  Ä a I f  oberUrfaff,  bon  mehr  ober  weniger  fein- 
förntgem  ©efüge,  ftnbet  ftd;  thetfS  fehr  rein,  afs  meiner  carrartfcher 
Marmor,  tf;eifS  gefärbt  burd)  Crtfenorpbe.  (£r  ftnbet  ftch  oorzugSweife 
im  Urgebtrge  unb  UebergangSgebtrge  unb  enthält  feine  Verfeinerungen, 
er  wirb  namentlich  zu  ©tatuen  (©tatuenmarmor)  unb  §u  architeftoni^ 
fd;en  Verzierungen  benu^t,  giebt  beim  Vrennen  einen  fehr  guten  ge^ 
brannten  $aff,  fann  aber  wegen  feineö  befchränften  VorfommenS  zu 
biefem  nur  auSnahmSwetfe  benuizt  werben. 

Der  b  t  cf)  t  e  &aff,  ber  ®  aff  ft  ein,  ift  wegen  feiner  fehr  affge^ 
meinen  Verbreitung  im  UebergangS*  unb  gfo£gebtrge  baS  eigentliche 
Material  für  bie  Darftelfung  beS  gebrannten  baffes.  @r  fommt  tyciU 
berb  in  bebeutenben  lagern,  thetfS  bünngefchtddet  (obere  ©chidjt  beS 
VfufdwffaffeS),  theifS  in  runbfichen  Waffen  (Äaffnteren),  fofe  im  C^rb- 
reich  tiegenb,  oor.  Die  oorherrfd;enbe  garbe  ift  bie  graue,  befonberS 
bie  afd;*  unb  raud;graue,  feftener  bie  gelblich  *  graue.  Die  graue  garbe 
rührt  oon  $of>fe  ober  organifchen  ©ubftanzen  hrr,  fte  oerfd;wtnbet 
beim  Vrennen.  gm  Mgentetnen  ift  ber  ^affftein:  fohfenfaurer  $aff, 
gemengt  mit  Dhon.  Die  3)?enge  beS  Dj)onö  ift  aber  ungemein  »er* 
fliehen,  fie  fteigt  oon  1  ^rocent  an  bis  bahtn,  wo  baburd;  aus  beut 
Äafffein  ber  ßaffntergef  entfteht.  kluger  bem  Dhoit  ftnben  ftch  immer 
auch  Grifenon;b  unb  fohfenfaure  5D?agnefia  in  ebenfaffS  fef;r  wechfefnben 
Mengen,  ge  reiner  ber  ^affftetn  ift,  je  freier  oon  ben  erwähnten 
Ve.imengungen,  befto  mehr  jeigt  er  ftch  an  ben  kanten  burchfdjeinenb, 
befto  mehr  tft  ber  Vrucf;  mufdjeftg  unb  etwas  gfänzenb,  unb  befto 
fiingenber  unb  bid;ter  ift  er. 

2Benn  bie  beenge  beS  Df;onS  beträchtlicher  wirb,  fo  gebt  ber  faff^ 


Otto's  lanelmrthsc/uifilicbe  Gewerbe. 
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ftein,  wie  fcgon  ernennt,  in  Mergel  über,  guerfl:  tn  ^alfmergel,  bet 
noch  größerem  ©ehalt  an  Xfyon  in  Dfwumergel.  Der  berget  ift  tytiU 
feft,  theite  erbt'g,  auf  bem  23ruche  mehr  ober  weniger  matt  unb  erbtg, 
unb  setgt  beim  ^n^que^en  ben  D^ongerucb.  21ucg  btefer  thonfjaltige 
$alfftein  tft  für  unfern  oon  groger  Sicgttgfeit,  tnbem  ber  atte 

bemfetben,  bureg  $wecfmäg£ged  trennen,  bereitete  £alf  etgent^ümttcfje, 
hoegft  f eba^bare  (£tgenfcgaften  beft'^t,  welche  bem  au$  reinem  ^alfftein 
bargegetlten  ßalf  gänzlich  abgeben,  wad  fpater  ausführlicher  befproegen 
werben  wirb,  ©ewbgnlich  ift  ber  Mfftein,  welcher  reich  an  &hon 
(fiefelfaurer  Dbonerbe)  ift,  auch  reich  an  (Eifenorpb ,  unb  er  enthält 
ftete  auch  freie  Dhonerbe,  welche,  nebft  bem  <5tfenorr>b,  fcgon  burd;  rnä? 
gig  concentrt'rte  ©äuren  von  bem  Dbon  getrennt  werben  fönnen;  auch 
Manganprpb  fornmt  in  benfelbett  häufig  unb  nicht  fetten  bte  über  1 
$rocent  oor.  Segen  biefeS  ®el;alteS  an  (£ifenorpb  unb  Manganorpb 
brennen  ftd;  bt'efe  Jlalffteine  nicht  wet'g,  fonbern  fte  geben  einen  gelb* 
braunen  ober  rotbraunen  gebrannten  $alf. 

@o  oerfchteben  als  bie  Menge  beS  Dhonö  tn  bem  ^atfftejn  ift,  fo 
tterfegieben  ift  auch  bie  Menge  ber  fohtenfauren  Magnefta,  welche  barin 
»orfontmt.  Oft  ift  biefetbe  fo  unbebeutenb,  bag  fte  gan$  unbeachtet 
bleiben  fann,  oft  ift  fte  fo  bebeutenb,  bag  baburch  ber  aus  folgern  ftalf? 
fteine  bargeftettte  gebrannte  ^atf  eine  eigenthümtiche  25efcgaffenheit  er? 
hält.  Die  ^alffteine,  welche  reich  an  foglenfaurer  Magnega  ftnb,  nennt 
man  bolomttifcg,  unb  ftetgt  bie  Stenge  biefer  (£rbe  bte  ju  ohngefähr 
45  $rocent,  fo  entfteht  auS  bem  Mfftein  bie  eigenthümtiche  Mineral? 
fpecteS,  wetct;e  man  Dolomit  ober  Witter  fall  nennt  unb  welche 
in  einigen  ©egenben  $ur  Darftellung  eines  fegr  fcgätjbaren  gebrannten 
^alfS  benufet  wirb.  21ud)  gterfcon  wirb  fpäter  bie  9tebe  fein. 

kluger  ben  btS  j[e£t  angeführten  Wirten  beS  im  Mineralreiche  oor? 
fommenben  fohtenfauren  ftalfS,  nämlich  bem  frpftallifirten,  bent 
fornigen  unb  bem  btcgtenßalf,  ift  fner  auct;  ber  er  big  e  $alf, 
bie  treibe,  $u  erwähnen,  bereu  äugere  35efcgaffent;eil  hinlänglich  be? 
fannt  ift  unb  welche  man  in  einigen  ©egenben,  namentlich  in  ßmglanb, 
$um  ^alfbrennen  anwenbet. 

Die  Mufcgelfcgalen  unb  ^lufternfchalen  ftnb  enblich  eben? 
fal($  fehr  reiner  fohlenfaurer  ^alf  unb  bienen  in  ©tranbgegenben  ate 
Material  ^ur  Darftellung  beS  gebrannten  Platte. 

Der  gebrannte  $alf  erleibet  fehr  manchfaltige  Slnwenbungen :  er 
bient  pr  Darftellung  egetnifeber  Präparate,  fo  beS  dglorfalfeS  unb  ber 
©eife,  man  benutzt  ign  jurn  Gleichen,  itt  ber  ©erberet  unb  $unt  2ln? 
ftreichen;  bie  auSgebegntefte  23enu£ung  erleibet  berfelbc  aber,  gemengt 
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mit  ©anb,  afd  5D?  ortet,  ba6  pei §t  afg  Berbinbungematerial  ber 
©tetne  beim  Bauen.  3«  aßen  bcn  erftgenannten  2fnwenbungen  eignet 
ft  cf)  ber  $aff  um  fc  b  eff  er  ,  je  reiner  berfefbe  ift,  je  freier  »on  irgenb 
einer  ber  eben  genannten  frembarttgen  Beimengungen,  unb  e$  fann 
baf;er  nur  ber  Haff  aud  fepr  reinem  natürlichen  fofßenfauren  ß'aff  für 
biefe  Hnwenbungen  benufet  werben.  ©anj  mtberS  oerpäft  e&  ft  cf)  hin- 
ficfjtficf)  be$  ®alH,  welcher  al$  SWörtel  btenen  foß.  B?an  muff  närnftefj 
^wet  wefentfief)  oerfdßebene  Wirten  een  Wertet  unterfcf;eiben,  beit  Öuft* 
mertef  unb  ben  203  aff  er  mer  tef  ober  fjpbraufifcpen  B?örtef. 
2) er  Cuftmortel  erhärtet  beim  liegen  an  ber  Cuft  su  einer  fteinfjarten 
üDfaffe,  unter  S&ajfer  beftnbftcf)  wirb  ber  $alf  au$  bemfefben  auSge* 
Waffen,  ber  ©anb  bleibt  ofme3ufammenf)ang  £urücf  unb  er  fann  ba* 
per  nur  $u  Bauten  benufct  werben,  welche  über  203affer  fiepen.  £>er 
BSaffermbrtef  ober  ppbraulifepe  hortet  beftfü  bie  fd;äfcenöwertpe  (£U 
genfd;aft,  aud;  unter  203affer  $u  einer  ftetnparten  Sftajfe  $u  erhärten, 
unb  er  aßein  muff  baper  $u  203aff erbauten  benu£t  werben.  £)iefeS  »ev* 
fcf)iebene  Berpaften  be$  Bförtefd  ift  twr^ug^weife  abhängig  oon  ber 
epenttfepen  3ufammenfe£ung  be3  $aff3,  wefeper  ju  feiner  Darfteßung 
angewanbt  würbe,  unb  pteroon  nennt  man  ben  Äalf,  welcher  £uftmör* 
tel  giebt,  Cuftfalf,  ben  $aff,  wefeper BSajfermörtef  giebt,  BSaffer* 
faff  ober  ppbr aultfcpen  $aff.  £)er  £uftfaff  (ber  gewöhnliche 
^aff)  wirb  au$  ben  ßaffftetnen  gewonnen,  welche  feinen  ober  nur  fepr 
unbebeutenbe  Mengen  oon  £pon  enthalten ;  ben  ppbrauftfepen  Äaff 
liefern  im  5fßgemetnen  bie  tponpaftigen  ^affftetne,  bie  ^affmergef. 

£)er  £uftfaff  ift  entweber  fett  ober  mager;  fett  nennt  man  ben 
Äaff,  wenn  er  nad;  beut  Uebergtefjeit  mit  SÖajfer,  nach  ^öfchen, 
einen  fepr  ^äpen  (fetten)  ^affbrei  giebt,  welcher  oief  ©anb  bebarf,  um 
af£  Mörtel  oerwanbt  ju  werben;  mager  nennt  man  ben  $alf,  wenn 
berfefbe  naef;  bem  ?bfcf;en  einen  furzen  (magern)  ^affbret  giebt,  wefeper 
einen  nur  geringen  3«fa^  $>on  ©anb  verträgt,  um  Mörtel  oon  gehö^ 
riger  ©üte  $u  liefern.  2Öenn  man  auf  einen  ^ubiffufj  fetten  $alfbret'e3 
opngefäpr  %%  ^ubiffufj  ©anb  aU  3ufcpfag  nehmen  fann,  fo  barf  man 
auf  einen  ^ubiffujj  magern  $affbrete$  nur  opngefäpr  1%  ^ubiffufj 
©anb  oerwenben.  Beim  £öfcpen  mit  BSajfer  nimmt  ber  fette  Äaff 
oief  rnepr  BSaffer  auf  afd  ber  magere,  unb  oergröjjert  baburcf;  nicht 
aßein  fein  (Gewicht,  fonbern  aud;  fein  Bofumen  oief  bebeutenber  al$  ber 
magere  $aff;  er  gebeizt  gut,  pflegt  man  bann  $u  fagen.  2fucp  bie 
C^igenfchaft ,  fett  ober  mager  ju  fein,  ift  oon  ber  epemifepen  3ufant' 
menfe^ung  beS  $alB  abhängig.  9htr  bie  reine  ^alferbe  beftfet  nämfiep 
bie  Gügenfcpaft,  beim  Uebergiefjen  mit  203affer  ftep  $u  einem  fepr  oolu* 
minöfen,  jarten  unb  fetten  ^affbrete  ^u  löfchen ;  bie  anbereit  Beftanb* 
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t^e iU,  toefdje  bte  reine  ^alferbe  fc  oft  tn  bem  gebrannten  $affe  be* 
gleiten,  beft^en  biefe  dtgenfdjaft  nid;t.  de  toerben  baber  btefent'gen 
^alffteitte,  toeld;e  gan$  ober  faft  gan$  aug  fofrtenfaurein  Italfe  befielen, 
einen  feltr  fetten  $alf  liefern ,  toäftrenb  bte  ^alfftetne,  toelcpe  neben 
bem  foltlenfauren  Äalf  otel  foljlenfaure  SDfagnefta  (and)  Dpon)  enttml^ 
ten,  einen  magern  ^alf  geben,  nnb  $toar  einen  um  fo  magerem,  je 
nteltr  fte  oon  btefer  enthalten.  9ie^men  toir  einen  ßalfftein  an,  toeld;er 
20  ^rocent  fojtlenfaure  $?agtrefta  enthält,  fo  totrb  burd;  trennen,  ba£ 
fteigt,  burcf)  2lu6treiben  ber  ^lofdenfcture,  ein  $alf  ermatten,  meiner 
auch  ofmgefäjtr  20  ^rocent  3)?agnefta  enthalt.  Uebergiegt  man  nun 
100  $funb  oon  btefem  ßalf  mit  Gaffer,  fo  jjat  matt  bartn  nur  80 
^futtb  oon  bent  Körper,  melier  mit  SBajfer  ftd)  löfd;en,  bae  fjetftt,  in 
fetten  ^alfbrei  oertoattbeln  fantt;  benn  20  $funb  ftnb  $?agnefta,  bie 
mit  SÖaffer  übergoffen,  nid)t  allein  feinen  fetten  23ret  liefert,  fottbern 
toeld;e  fd;on,  gleid;  einem  3ufai$e  oon  20  ^funben  ©anb,  ben  ^alfbret 
mager  mad)t.  Da#  auch  bie  Ijpbraulifdjen  ßalfe,  toegen  i^reö  dkjmltee 
an  Dj)on,  au£  benfelben  ©rüttben  feinen  fetten  ^alfbrei  liefern  fönnen, 
toirb  aud  bem  ©efagten  f)inreid)enb  beutltd;  etnleudden. 

Den  bpbraulifdten  ^alf  tfmlt  man  ein  in  toeniger  f)t)branfifd;en 
unb  in  feftr  f>pbraulifd;en,  ^Benennungen,  toeld;e  bie  drflärung  in  ftd; 
fdgiefien.  Der  fej)r  l)pbraultfd)e  $alf  fü^rt  aud)  ben  kanten  (Renten t 
ober  römifcber  dement  (Roman  Gement).  d£  ift  befannt,  in  toeld;em 
au£ge$eid;neten  9tnfe  ber  engltfdje  dement  überall  ftef>t.  Die  toeniger 
J)pbraulifd;en  $alfe  toerben  burd;  trennen  oon  ^alffteinen  erhalten,  toeld;e 
einen  mäßigen  ©ejjalt  an  Dijon  geigen,  ber  fepr  f>pbraulifcf>e  Half  burd; 
^Brennen  tl;onreid)er  ^affftetne,  in^befottbere  ber  ^alfmergelnieren. 

Die  d)emtfcf)en  2lnalpfen  oon  ftalffteinen,  toelcfie  bie  ertoäfmtcn 
oerf^tebenen  Wirten  oon  ßalf,  ncunlid)  fetten  unb  magern  £uftfalf, 
toeniger  unb  nteftr  f)pbrattfifd;en  $alf  liefern,  mögen  betätigen,  toie 
bie  oerfdjtebenen  digenfcpaften  btefer  Mfe  gan$  oon  ber  d)entifd)en 
3ufammenfe$ung  abhängig  ftnb. 

dhrobfalf  oon  $arie,  toeldjer  feljr  fetten  föalf  liefert ;  nad)23ertf)ier. 


^oltfenfaure  ftalferbe . 97 

Äofrtenfaure  Stfagnefta  ....  2 

Dfwn . 1 

100. 

$alf  oom  dtme  bei  23raunfcf)toetg  liefert  fetten  ßalf. 
$of)lenfaure  $alferbe  ....  97,0 

Df>on . .  .  3,0 

$oJ>lenfaure  $?agnefia  ....  ©puren 

100,0. 


49* 
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0üfn»ajferfalf  »on  33tcßir)  giebt  guten,  mäßig  fetten  ftatf;  nad; 
33ertßter. 

ß'ofdenfaure  ß’alferbe  ....  87,2 
^ojdenfaure  Sttagnefta  ....  10,0 

£l;on . 2,8 

100,0. 

^alfßein  aus  ber  Umgegenb  »on  ^3arte  liefert  magern  $a(f, 
melier  ntcßt  ßt)braulifd)  ift;  nad)  35ertf)ier. 

^oßlenfaure  ^alferbe  ....  75,5 
^oßlenfaure  $?agnefta  ....  23,0 

£ßon . 1,5 

100,0. 

2tuö  btefen  Slnafyfen  ergiebt  ftd),  baß  bte  ßalffieine,  mclcße  fetten 
$alf  geben,  tmnbejienS  90  $rocent  foßlenfauren  $alf  enthalten,  unb 
baß  bte  ^atfjietne,  mefdje  20  —  25  ^rocent  foßlenfaure  2Hagne|ta  ent* 
Ratten,  einen  magern,  ntd)t  ßtjbraulifcßen  Statt  liefern. 

^alfjietn  *>on  0t.  ©ermatn  liefert  mäßig  ßtjbraulifcßen  ^atf, 
melier  in  £pon  ju  SBafferbauten  benu^t  mtrb;  nacß  33ertf)ter. 
^oßlenfaure  ^alferbe  ....  85,8 

dtfenorpbul . 6,2 

£ßon . 8,0 

100,0. 

glofcfalfftein  »on  9W$me$  giebt  feßr  ßpbr  au  (ifcßen  Äalf  »on 
ausgezeichneter  33 efcß aff enf> eit;  nad)  33erijjier. 

^oßtenfaurer  Äalf . 82,5 

ßoßlenfaure  Sftagnefta  ....  4,1 

£ßcn . 13,4 

100,0. 

^alfftein,  meiner  ben  e  n  g l  i f  $  e n  dement  liefert ;  nach  33ertjner. 
ßofrtenfaure  ^alferbe  ....  65,8 
ftoßtenfaureS  difenort)bul  mit  et* 
maS  Sttanganor^but  u.  Sfttagnefta  8,2 

£ßon . 24,6 

Gaffer . .  .  1,4 

100,0. 

Der  barauS  bereitete  dement. 

^alferbe . 55,4 

difenorpb . 8,6 

£ßon  . 36,0 

100,0. 
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Slnaftyfen  von  .ft a tf {leine n. 

dnglifdjer  dement;  nad)  Otto, 
gn  Sal^fäure  unlö^licf): 

^iefelerbe  unb  Dfionerbe  (Dfion)  37,5 


gn  Sal^fäure  Ib^lid): 

difenorpb . 6,7 

Djionerbe . 6,5 

9J?anganorpb .  1,8 

£alferbe  .........  34,5 

9J?agnefta . 4,0 

gerner : 

SBaffer  unb  ^ofdeitfäure  ...  9,0 

100,0 


d6  liegt  nid)t  im  gwecfe  btefeö  Serfed,  $u  erläutern,  auf  melcfje 
SÖetfe  ber  $alf  tu  bem  sD?örtel  nrirffam  ift,  unb  toie  ber  ©elwlt  an 
Dijon  ben  $alf  f>pbraultfrf>  ntad)t;  nur  fo  oiel  mag  fner  gefagt  mer* 
beit,  bafj  bie  ©egenmart  non  ^tefelerbe  (^tefelfäure)  in  einem  folgert 
3uftanbe,  baß  bamit  ber  ß'alf  bei  ©egemuart  non  Söaffer  ein  maffer* 
lialtige^  Silicat  ($tefelfäure * Sßerbinbung)  bilben  fann,  unerläßlich  ift 
für  ben  Ijpbraultfdjen  Mörtel,  dd  giebt  baßer  auch  ßgbraulifchen 
Jtalt,  in  meinem  nid)t  Dßon  oorfjanben  ift,  fonbern  eine  fold;e  Wiefel* 
erbe.  Slud;  mag  hier  fcßon  gefagt  fein,  baß  man  ftcß  fünftlicßen  pp* 
•braulifdjen  ß'alf  ober  dement  baburd)  barftellen  fann,  baß  man  ge* 
wohnlichen  fetten  ober  mageren  £uftfalf  mit  Subftan^eit  nermengt, 
meldje  bie  Äiefelerbe  in  einem  gnftanbe  enthalten,  in  meinem  ber 
Äalf  auf  biefelbe  d;emifd)  eimnirfen  fann.  Solche  gnfäge  nennt  man 
aud;  demente,  unb  man  mengt  biefelben  entweber  in  fein  pulberißrtent 
3uftanbe  bem  Äalfbreie  |)tngu ,  ober  man  mengt  fte  im  pulbertftrten 
3uftanbe  mit  bem  ebenfalls  pulbertftrten  Äalfc ;  beim  ©ebraucß  fegt 
man  and)  wohl  noch  Sanb  fun^u.  Slld  fold;e  demente  ft'nb  befonberS 
einige  oulfanifdje  $robucte,  fo  bie  ^u^olane,  ber  Draß  $u  betrad;ten; 
ferner  auch  ber  gebrannte  Zpon,  ba£  gtegelmehl,  bie  Steinfol;lenafc^e. 
£>ad  35orf>anbenfein  geringer  Mengen  oon  Sllfalien  befbrbert  feßr  bie 
25tlbung  oon  ^alfftltcaten  in  bem  Mörtel,  iitbem  beim  trennen  fiefel* 
faured  Sllfalt  entfielt,  weld;e3  bann  tm  Mörtel,  beim  Slnrüßren  mit 
Sajfer,  fel;r  Ieid;t  feine  Äiefelerbe  an  ben  $alf  abgtebt. 

Die  mitgetheilten  Slnatyfen  ber  oerfcßiebenett  ^alffteinarten  m er¬ 
ben  geigen,  wie  wtd;fig  ed  für  ben  gabrifanten  ift,  bie  d;emifd)e  3n- 
fantmenfegung  ber  ^alffteine  ermitteln  $u  fonnen.  Die  fbccielle  Sin* 
lettung  ^ur  chemifd;en  Unterfucfmng  ber  Äalffteine  ftnbet  ftch  im  an* 
gehängten  Sörterbudje  im  Slrtt'fel:  Sinai  pfe;  fiier  mag  nur  ba3 
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gotgenbe  über  btefen  ©egenftanb  gefagt  fern.  Da  bie  foflenfaure 
^atferbe  bon  berbünnter  ©atvfäure  aufgetöft  wirb,  ber  Zfyon  unb  bte 
ttefeterbe  aber  bon  berfetben  nt cf>t  angegriffen  werben,  fo  T^at  ntan 
in  ber  berbünnten  (Batgfäure  ein  bittet,  leicht  unb  fchnett  ju  er* 
fennen,  ob  etn  ^atfftein  wenig  ober  biel  Dfwn  ober  ^iefeterbe  ent* 
hält,  ob  er  atfo  einen  gewöhnlichen  £uftfatf  ober  einen  h^brauüfthen 
ftatf  geben  wirb.  3e  weniger  bon  bern  ^affftein  beim  33efmnbetn 
beffebben  mit  ©atvfäure  ungetöft  bleibt,  befto  weniger  Zfyon  unb  liefet* 
erbe  enthält  berfetbe.  Wlan  gebe  ofmgefähr  4  £otf>  reine,  nicht  rau* 
chenbe  ©atjfäure  in  ein  geräumige^  @ta£,  am  beften  in  eine  Digerir* 
flafehe  ober  in  ein  23echergta3,  fd;ütte  nach  unb  nach/  in  Keinen  $ar* 
tieen,  100  ©ran  bon  bem  verriebenen  ^atfftetn  in  biefe  (Bäure,  wobei 
ftch  ein  fwfÜg^  2tufbraufen  bon  entweid;enber  $ohtenfäure  getgt ,  unb 
taffe  ba£  ©efäg  einige  ©tunben  in  ber  28ärme  ftehen,  bannt  bte 
fohtenfaure  Mferbe  bottftdnbig  $erfe^t  unb  aufgetöft  werbe.  3ft  na d; 
biefer  3ett  bte  gtüfftgfett  nur  wenig  trübe,  fyat  ftch  ein  nur  f?hr  «n* 
bebeutenber  23obenfag  gebttbet,  fo  ift  bie  ^atferbe  faft  ganv  frei  bon 
Dfwn;  ift  ber  23obenfa$  aber  beträchtlich,  fo  befttmmt  man  bie  9)?engc 
beffetben  baburcf;,  bag  man  bie  gtüffigfeit  burch  ein  gewogenes 
gtttrum  gieft,  vute&t  ken  33obenfag  ebenfalls  auf  baS  gtUrum  fpühtt, 
unb  ihn  auf  biefem  fo  oft  mit  reinem  2Öaffer  übergieft  (auäfüfjt),  btS 
baS  Stbtaufenbe  nicht  mehr  fauer  ift,  baS  fyeifit,  bis  eS  £acfnuto:papter 
nicht  mehr  roth  färbt,  worauf  man  baS  gtttrum,  mit  bem  barauf  be- 
ftnbtt'chen  23obenfage  bon  SEhon,  trodnet  unb  wägt.  3^h *  ntan  bon 
biefem  ©ewicfte  baS  ©ewicft  beS  gtttrumS  ab,  fo  erfährt  man  baS 
©ewid;t  beS  barauf  beftnbtichen  £fwnS.  #ätte  $.  23.  baS  teere  gtttrum 
12  ©ran,  baS  gitter  mit  bem  trocfenen  Zl)on  20  ©ran  gewogen,  fo 
betrüge  bie  Sftenge  beS  DjwnS  8  ©ran,  ober,  ba  man  100  ©ran 
^atfftein  vur  Unterfuchung  berwanbte,  8  sprocent.  2tnftatt  baS  gitter 
borfer  vu  wägen  unb  baS  ©ewicht  bann  abgttgiehen ,  fattn  man  auch 
ein  ungewogetteS  gitter  gutn  gtttriren  anwenbett  unb  es  bann,  nach 
bem  Drocfnen,  mit  bem  Dtwne  in  einem  Keinen  lieget  fo  ftarf,  bet 
3utrttt  ber  ßuft,  erfn^en,  baß  eS  bottftdnbig  berbrennt.  Der  Otücfftanb 
gtebt  bann  ofme  Weiteres  bie  9)?enge  beS  DfwnS  an. 

Da  bie  fohlenfaure  Sftagneft'a  zugleich  mit  ber  fohtenfauren  Itatf* 
erbe  bon  ©atvfäure  aufgetöft  Wirb,  fo  fann  man  auf  angegebene 
2Betfe  nicht  erfahren,  ob  ber  ^atfftein  neben  biefer  ©rbe  auch  fette 
©rbe  enthält ,  ob  er  atfo  einen  fetten  ober  einen  magern  $atf  geben 
wirb. 

©he  ich  nun  Su  ®arjlettung  beS  gebrannten  $atfS,  $u  bem 
trennen  beS  ^atffteinS  in  ben  ft'alföfen  übergehe,  wirb  eS  vwecfmäfng 
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fein,  ba6-  SSer^atten  be#  foßlenfauren  falf#  unb  be#  reinen  falf#  im 
geuer  für  fteß  unb  tn  Vermengung  mit  einigen  anberen  Körpern 
erläutern. 

2ßirb  ber  foßlenfaure  falf  allmälig  bi#  ju  lebhafter  ^otßglüßßtije 
erßt fct,  fo  entlaßt  er  unter  ben  gewößnltcßen  Umftänben,  wte  feßon 
früßer  erwäßnt,  bie  foßlenfäure,  unb  e#  bleibt  bie  reine  f  alferbe,  ber 
gebrannte  falf,  jurüd.  @in  Bufammenfcßmeljen  ober  Vufammenftntern 
ber  Tß eileben  be#falf#  ftnbet  habet  nteßt  Statt,  weil  bie  Temperatur, 
bet  welcßer  ber  foßlenfaure  falf  feine  foßlenfäure  oerliept,  eine  nie^ 
brigere  ift,  al#  bie,  bet  welcßer  er  fcßmel^en  ober  boeß  jufammenfmtern 
fann,  unb  weil  ber  foßlenfäurefreie  falf ,  bie  reine  f  alferbe,  aueß 
im  ßeftigften  geuer  unfcßmeljbar  ift.  Da#  ©ntweteßen  ber  foßlenfaure 
beim  ©lüßett  erfolgt  aber  nteßt  unter  allen  Umftänben  mit  gleicher 
£eicßtigfett.  VSirb  nämlicß  bie  au#  ben  juerft  gerfefeten  Tßetlen  be# 
foßlenfauren  falf#  entweteßenbe  foßlenfaure  nießt  entfernt,  entweber 
bureß  einen  über  ben  falf  jt'eßenben  Strom  einer  anberen  £uftart, 
ober  bureß  einen  Strom  oon  Söafferbampf,  bleibt  alfo  ber  foßlenfaure 
falf  mit  einer  Atmofpßäre  oon  foßlenfäure  =  ©a#  umgeben,  fo  ent- 
weießt  ßöcßft  wenig ,  ja  gar  feine  foßlenfaure  rneßr.  Steigert  man 
unter  biefen  Umftänben  bie  £tge  bi#  jum  SSetßglüßen,  fo  fann  ber 
foßlenfaure  falf  fcßmelgeu ,  oßne  baß  er  bie  foßleitfäure  oerliert. 
Der  foßlenfaure  falf  ift  nämlicß,  wie  feßon  gefagt,  fcßmel$bar,  wäß* 
renb  ber  reine  falf,  ba#  ift  ber  bureß  jweefmäßige^  (£rßtgen  oon  her 
foßlenfäure  völlig  befreiete  falf,  felbft  tn  bem  allerftärfften  geuer 
nteßt  ^um  Scßmeljen  gebraeßt  werben  fann.  Soll  ber  foßlenfaure  falf 
bureß  Grrßißen  feine  foßlenfäure  leteßt  unb  feßnell  entlaßen,  fo  muß 
wäßrenb  be#  (ürrßißen#  ein  Strom  irgenb  eiltet  fremben  ©afe#  ober 
ein  Strom  von  äöafferbampf  bie  au#getviebene  foßlenfäure  fortwäßrenb 
wegfüßren.  Vet  bem  Vrennett  be#  f  alfö  in  ben  falföfen  ft'nb  e#  ber 
Söafferbampf,  welcßer  fteß  bei  Verbrennen  be#  Vrennmaterial#  erzeugt, 
unb  ba#  Sticfftoffga#  ^>er  atmofpßärtfcßen  £uft,  welcße  bie  foßlenfäure 
au#  bem  £)fen  fortfüßren. 

Die  foßlenfaure  $?agnefta  oerßält  fteß  tut  geuer  tm  Allgemeinen 
wie  bie  foßlenfaure  falferbe;  faft  Alle#,  wa#  baßer  für  tiefe  leßtere 
oben  gefagt  worben  ift,  gilt  aueß  für  jene  unb  für  ein  (Gemenge  oon 
betben,  wie  e#  bie  bolomitifeßen  falffteine  barftellen,  welcße  einen 
mageren  falf  geben. 

©lüßt  man  etn  innige#  ©emenge  von  foßlettfaurem  falf  unb 
fiefelerbe,  fo  entweießt  bie  foßlenfäure  be#  erfteren  ebenfall#,  aber 
bie  Temperatur,  bei  welcßer  bie#  ©ntweteßen  ber  foßlenfäure  ftatt* 
ftnbet,  liegt  fo  naße  ber  Temperatur,  bei  welcßer  fteß  bie  fiefelerbe, 


776 


Ta$  .ftalfs  unb  ®  brennen. 

toefcpe  eine  (Säure  ift,  mit  ber  Ä'afferbe  oerbtnbet,  bag  eine  gfeicp* 
fettige  33ifbung  oon  fiefeffaurer  ßafferbe  mopf  nt'emafg  ooffftänbig 
oermieben,  fonbern  nur  burcp  etne  mogfid;ft  ntebrige  Temperatur  oer* 
minbert  merben  fann.  £>er  entftanbene  ftefeffaure  ßaff,  melier  tu 
poper  Temparatur  jufammenftntern  fann,  pat  natürftcp  gan^  anbere 
©t'genfcpaften,  al$  ber  reine  $aff;  er  föfcpt  fiep  g.  33.  mit  Gaffer 
ntcf>t  $u  ^affbret  unb  tft  überhaupt  nie pt  ^um  gemöpnfid;en  ßuftmortet 
brauchbar. 

3öte  ft  cp  ein  ©entenge  oon  fopfenfaurem  $aff  unb  ßiefeferbe  oer* 
päft,  fo  »erraff  fiep  im  3fffgemeinen  auep  etn  ©emettge  oon  fopfen* 
faurem  ^aff  unb  Tpon,  benn  festerer  tft  etne  33erbinbung  oon  ftiefef* 
erbe  unb  Tponerbe,  aud  meiner  bie  Ätefeferbe  feid;t  ber  Tponerbe 
burcp  bte  ^afferbe  entzogen  nrirb.  ©S  entftef;t  beim  ©füpen  eines 
fotzen  ©emtfcpeS:  fiefeffaure  ^afferbe;  unb  ba  bte  T)oppefftftcate  tm 
TOgemetnen  letzter  fepmef^bar  ftnb  afS  einfaepe,  fo  fann  pier  toegen 
beS  33orpanbenfet'nS  oon  Tponerbe  unb  befonberS  aud;  wegen  beS  ün 
Tpon  nte  fepfenben  ßaft’S  noep  feid;ter  afS  bet  reiner  Äiefeferbe  etn 
3ufammenftntern  ber  9)?affe  eintreten,  wenn  bte  Temperatur  beim 
©füpen  fepr  geftetgert  wirb.  SXffe  ^afffteine,  treffe  Tpon  ober  ßiefef* 
erbe  tu  trgenb  beträeptfieper  3)?enge  entpaften,  liefern  baper  beim 
33rennen  einen  £aff,  melier  fiefeffaure  ßafferbe  entpäft,  unb  oon 
biefem  ©e|>atte  an  fiefeffaurer  ^afferbe  pängt  ipre  ©igenfepaft,  einen 
ppbraufifepen  9D?6rtef  $it  geben,  tm  Söefentfidpen  ab.  ©S  ift  aber  ba* 
bei  erforberfiep ,  baft  bie  (Steine  beim  33rennen  ntept  jufammenftntern, 
waS  burcp  33ermeibung  einer  $u  popen  Temperatur  erreicht  werben 
fann.  (Sinb  bie  Steine  in  gofge  einer  51t  popen  Temperatur  $u  fepr 
jufammengefintert,  fo  nennt  man  biefefben  tob tgeb rannt,  ©in 
fofcpeS  Tobtbrennen  fann  and)  bet  bem  33rennen  ber  gewöpnficpen 
^afffteine,  wefepe,  gut  gebrannt,  einen  fetten  taff  liefern,  ber  ftd; 
mit  3öaffer  unter  beträeptfieper  ©rpi^ung  Ibfcpt,  ftattfinben.  £)iefefben 
entpaften  nämfiep,  wie  bte  oben  mitgetpeitten  2frtah;fen  fepren,  immer 
einige  ^rocente  Tpon;  fteigert  man  baper  bei  bem  33rennen  berfefben 
bie  £ti$e  in  fepr,  fo  erfolgt  boep  auf  ber  £)berffäcpe  berfefben  eine 
3ufammenftnterung  in  gofge  ber  33tfbung  oon  fd;mef^baren  Stftcaten, 
unb  btefe  Steine  föftpen  ft  cp  bann  beim  Uebergiefjen  mit  3öaffer  nid;t 
mepr. 

3fucp  burd;  $u  fäpftngeS  pefttgeS  ©rpt£en  ber  ^affftetne  fönnen 
biefefben  tobtgebrannt  werben,  weif  fie  auf  biefe  2Beife  mit  einer  Prüfte 
oon  jufammengeftntertem  fopfenfaurett  ^aff  überzogen  merben  fbnnen, 
benn  id;  nueberpofe  e^  noepmafd,  bie  reine  ^afferbe,  ber  gebrannte 
^aff,  ift  $toar  unfd;mef5bar ,  nid;t  aber  bie  fopfenfaure  ^afferbe. 
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©tne  3ufammenß'nterung  ber  Oberfläche  t>er  iMfftetne  fann  burd) 
baS  Borßanbenfein  oon  Tfmu  ober  oon©rbarten,  meld;e  ben  $atfftein 
im  ^atffteinbrudje  begleiten  unb  welche  an  feiner  Dberffäd;e  haften, 
bebeutenb  erleichtert  werben. 

BUr  wenben  uns  nun  ju  bem  Brennen  beS  $alfS  tm  ©pecteften; 
eS  foll  habet  baS  trennen  beS  bon  frembartigen  Beimengungen  febr 
freien  ÄalffteinS,  meiner  ben  fetten  ftalf  giebt ,  51t  ©runbe  gelegt 
werben,  ba  bteS  wegen  ber  fo  auSgebefmten  Slnwenbung  btefeö  ÄalfS 
am  atterhäuß'gften  auSgeführt  wirb. 

DaS  Brennen  beS  $alfS  gef chießt  in  nnferen  ©egenben  faft  ftetö 
in  ^atföfen,  in  einigen  Sänbern  brennt  man  benfetben  aber  auch  in 
Leitern. 

Die  ©eftalt  ber  Defen  t’ft  feßr  oerfd;ieben.  2lm  fmuß'gften  ftnb 
fte  c^linbrifd;  ober  eiförmig;  ben  3tegetöfen  ähnliche  Mföfen  ftnben 
ftdh  /  went'gftenS  in  nuferer  ©egenb,  feltener. 

B?an  theitt  bie  ßalföfen  gewöhnlid;  in  :pertobifd;e  ober  tn 
conttnutrlich  e  ein.  gene  lägt  man  nad;  beenbetem  Brennen  beS 
$alfs  erfatten,  um  ben  Äalf  au$$u$tehett ;  tn  bt'efen  geht  ba$  Brennen 
ohne  Unterbrechung  bor  ftd) ,  inbem  ber  gaßrgebrannte  $alf  bon  3ett 
3u  3^i  unten  tßeilmeife  ausgewogen,  unb  in  bem  B?aaße,  als  bieS  ge- 
fchteht ,  ber  Ofen  bon  oben  wieber  gefüttt  wirb. 

Die  periobifdjen  ^alföfen  hüben  entweber  feinen  9toft,  ober  fte 
ftnb  mit  einem  foldjen  berfe^en.  ©S  herrffh^e  tu  früheren  3eiten  bie 
irrige  Stuftet,  baß  bie  Defen,  tn  benen  mit  $0(5  gebrannt  mürbe, 
etneS  9tofteS  nicht  bebürften,  bie  Defen  mit  Torffeuerung  aber  einen 
9toft  hüben  müßten.  B?an  weiß  j(ei3t  aus  ©rfaßrung,  was  mtfn  fd;ott 
borher  hätte  fddießen  fönnett,  baß  nämlid;  aud;  für  |)ohfeuerung  bie 
Slnwenbung  eines  9tofteS  feßr  wwedmäßt'g  ift. 

Die  in  gig.  194  unb  195  (f.  f.  ©.)  abgebitbeten  Mföfen  ftnb  perio* 
bifcße  ^atföfen  ohne  9toft,  unb  föatföfen  ber  gebräuddichften  2trt.  Bian 
baut  biefe  Oefen  tn  einen  Diigetabhang  ober  in  ben  Abhang  beS  ßatf* 
fteinbrucheS  fmtein,  um  ben  ^atfftetn  bequem  ju  ihrer  oberen  £)effnung, 
burd;  wetd;e  man  fte  füllt,  farrett  §u  fönnen.  ©ewöhuttcb  werben 
mehrere  Defen  neben  einanber  angetegt,  fo  baß  bann  eine  Biauer 
WWeten  Defett  g em ein fch aftttd;  ift,  Wte  eS  bie  gig.  196  weigt.  Der 
Durcßmeffer  beS  abgebitbeten  DfenS  beträgt  tm  £td;ten  6  guß,  bie 
Dötw  10  guß;  a  ift  baS  3  guß  ftarfe  Btauermerf;  c  baS  ©emölbe 
oon  oßngefähr  2  guß  Brette  unb  4  guß  £öf)e,  metcßeS  in  baS  gnnere 
beS  DfenS  31t  bem  Detwraume  führt,  f  ftnb  ©trebefeiler. 

<©oll  tn  bem  Ofen  $alf  gebrannt  werben,  fo  wirb  wuerß  tm 
gnneren  beffetben  aus  auSgefud;ten  größeren  Äalfftetnen  baS  ©ewötbe 
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d  bott  4  btS  5  gug  £öge  gebtlbet,  welcgeS  als  geuerraum  bient  itnb 
bager  nad;  c  $u  offen  ift.  hierauf  wirb  ber  Ofen  burcg  bie  obere 

«i0.  195. 
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Oeffnuttg  (bte  ®td;t)  mit  &al b 
ftetnen  bollenbS  angefütft  unb 
mit  einer  ©cgidyt  feinerer 
ßalffteinftürfe  (®ruS)  gebedt. 
Our  cg  bie  Jfm^offnung  wirb 
bann  mit  teicf>t  ent$ünblicgem 
Vrennmaterial,  mit  9teiftggol$ 
ober  28afen,  ber  Ofen  lang* 
fam  angewärmt  unb  bann  baS 
geuer  allntälig  bis  jur  boll* 
(laubigen  ©agre  ber  «Steine 
berftärft.  Oer  Ofen  muß 
langfam  angewärmt  werben, 
bamit  bie  Äalfftetne  in  golge 
beS  raffen  (£ntweid;enS  ber  geud;ttgfeit,  welcge  fte  enthalten ,  nid;t 
äerfprtngen.  Vetrn  beginn  beS  £ei$enS,  wo  bie  Temperatur  beS 
Ofens  nocg  niebrig  ift,  conbenftrt  ficg  auf  ben  ©tetnen  ber  SÖaffer- 
batnpf,  weld;er  beim  Verbrennen  beS  VrennmaterialS  gebitbet  wirb, 
bie  Steine  werben  nag,  ber  ^uft^ug  ift  wegen  ber  nieberen  Ternpe* 
ratur  nocg  fdywady,  bie  Verbrennung  beS  VrennmaterialS  alfo  unboll- 
ftänbtg,  es  fegt  ficg  9tug  auf  bte  ©letne  ab  unb  es  entwetcgt  aus  ber 
©id;t  bicfer  fd;war$er  D^aud;.  3e  göger  bte  Temperatur  beS  OfenS 
aber  wirb,  befto  megr  berminbert  ft  cg  ber  Dlaucg,  ber  9tug  auf  ben 
©teinen  berbreunt,  fte  werben  wieber  gellfarbig,  es  fomrnen  gtammen 
an  ber  @id)t  pnt  Vorfd;ein,  bie,  anfangs  bunfel  unb  rugcnb,  im 
wetteren  Verlaufe  beS  VrennenS  immer  geller  unb  rugfreter  werben. 
3et’gt  ftd;  ber  talfftein  unter  ber  Oede  als  eine  weigglügeube,  gleid;* 
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fam  wollige,  lodere  Bfaffe,  fo  iß  berfelbe  gaprgebramtt,  ber  ^3roceg 
fann  beenbet  werben. 

@o  einfacp  ber  gan^e  $roceß  ilalfbrennenS  iß,  fo  tft  bocp 
ba£  oollftänbige  (Gelingen  beffelben  an  bte  Erfüllung  gewiffer  Bebin* 
gungen  gefnüpft,  fo  bürfen  bocp  gewiffe  Borftcpt^maßregeln  unb  £anb* 
griffe  ntcpt  außer  2ld;t  gelaffen  werben.  Tie  £ei$offnung  be3  $alf* 
ofenS  muß  gegen  ben  SBtnb  gefcpüist  fern;  man  bringt  biefetbe  be^palb 
an  ber,  bett  perrfd;enbett  äöinben  entgegengefefcten  Seite  an,  fd;üist  fte 
aucp  wopl  burd;  einen  Vorbau,  burd)  eine  Tpür  ober  burcb  oorgelegte 
^eißgbünbel.  2Öirb  bie  ^eijöffnung  oom  Söinbe  getroffen,  fo  treibt 
biefer  bie  glantme  nacp  pütten,  ber  an  ber  J^interfeite  be£  £)fen$  be* 
ßnblicpe  $alf  allein  wirb  ftarf  erpi^t,  ber  an  ber  33orberfette  tiegenbe 
wirb  ntcpt  gaprgebrannt.  (£3  iß  fd)on  oben  angegeben,  baß  baS  (£nt* 
wetcpen  beg  $oplenfäure*@afe3  au3  bem  ^alfßetn  ungemein  befbrbert 
wirb  burcp  ba£  Borpanbenfeitt  eine£  anberen  ©afec?  ober  Dampfet, 
namentltd;  beS  SÖajferbampfeS.  Bollfommen  auSgetrodnete,  ba£  petßt, 
nad;  bem  Bred;en  lange  an  ber  2uft  gelegene  ^alffteine  follen  ßcp  mit 
gan$  trodenem  Brennmaterial  äußerft  fcpwtertg  brennen  laffen.  Bei 
2lnwettbung  s>on  frifd)  gebrodenen  Steinen  unb  gut  lufttrodenem 
Brennmaterial  erfolgt,  wie  man  fagt,  baö  (£ntwcid;en  ber  Kopien* 
fäure,  ba6  petßt,  ba$  ©aprbremten  be6  $alfftein$,  am  leicpteßen. 
2Sentt  man  inbeß  bebenft,  baß  im  £>fen  bem  Brennen  ba$  2lu$* 
trodnen  oorangepett  muß,  fann  man  ben  ©runb  pieroon  ntd;t  ein* 
fepen.  Taß  ba£  (£infprengen  oon  2Baff er  in  ben  geuerraunt  baS 
Brennen  forbert,  läßt  ftcp  eper  glauben. 

2Benn  ber  ju  brennenbe  iMfftein  fepr  frei  bon  fretnbartigen  Be* 
ftanbtpeilen,  näntltcp  oott  Tpott  unb  ^iefelerbe  iß,  wenn  berfetbe  alfo 
nad;  bem  Brennen  einen  fepr  fetten  $alf  giebt,  fo  fann  bte  £iije  in 
ber  feisten  ^eriobe  beS  Brennend  opne  9?ad;tpeil  fepr  pod;  gefteigert 
werben,  ba  ber  reine  Äalf,  ber  foplenfäurefrete  $alf,  felbft  in  ber 
pöd;ßen  Temperatur  unoeränberlt'd;  ift.  ßmtpält  aber  ber  ^alfftem 
^t’efeferbe  ober  Tpon,  fo  erfolgt  in  poper  Temperatur  ein  3nfammcn* 
füttern  ober  anfangenbe£  3ufamntenfcpme4en,  in  gofge  ber  d;emifd;en 
Bereinigung  ber  ^alferbe  mit  ber  ^iefelerbe  unb  Tponerbe;  ber  italf 
Wirb  bann  tobtgebrannt  genannt,  weil  er  bie  <Sigenfd;aft,  mit 
SSaffer  ftcp  ftarf  $u  erpiisen  unb  ju  $uloer  verfallen,  mit  einem 
SBSorte ,  bte  (£igenfd;aft,  burcp  2öaßer  gelofd;t  $u  werben,  oerforen 
pat,  $ur  Tarftellung  be$  gewöpnltcßen  BförtelS  alfo  nid;t  mepr  braucp* 
bar  ift.  Unreiner  Mfftein,  ba$  peißt  ^alfftein,  welcper  beim  lieber* 
gießen  mit  Sal^fäure  einen  bebeutenben  9?üdftanb  ungelbft  läßt,  er* 
forbert  baper  ettte  größere  Slufmerffamfeit  beim  Brennen,  als  reiner 
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^atffteiit;  man  rnug  ign  burd;  eine  mägig  go ge  Temperatur  in  tätt* 
gerer  3?it  gagrbrentten,  wägrenb  man  aus  reinem  ^atfftetit  burcg  eine 
titriere  3eit  aitgattenbe  gogere  Temperatur  bie  ^ogtenfäure  aus* 
treiben  tarnt. 

2lber  aud;  fegr  reine  ^atffteine  fomten  unter  gewijfen  Umftänben 
einen  tobtgebrannten  Äatf  geben,  ©tnb  biefe  unb  ba£  Brennmaterial 
nämtid;  fegr  troden,  fo  erfolgt  ba£  2lu$tretbett  ber  .fogtenfäure  nur 
fegr  tangfant  unb  teid;t  unootiftänbig,  unb  e$  tarnt  bager  bet  $u  rafcg 
geweigerter  Temperatur  eine  3ufcmmenfütterung  be£  fogtenfauren  £atf$ 
fetbft  erfotgen,  ba,  wie  oben  ©eite  775  angeführt,  $war  ber  fogten* 
fäitrefreie  kalt  im  Dfen  gan$  unfcgnteWbar  ift,  ber  fogtenfaure  ^atf 
aber  gefdjmotsett  werben  tann.  3n  biefeut  legten  gatte  wirb  ber  tobt* 
gebrannte  ßatf,  mit  ©at^fäure  übergoffen,  gefttg  aufbraufen,  in  fettem 
gatte  nid;t. 

( 1$  teuegtet  ein,  bag  bie  Dberftäcge  ber  ©teine  $uerft  ergibt  wirb, 
atfo  ^iterft  bie  fogtenfaure  vertiert ;  bei  angattenbem  feigen  bringt 
bann  bie  Söctrttte  aud;  in  ba$  gttttere  ber  ©teilte  unb  treibt  gier  bie 
fogtenfaure  aus.  Untergätt  matt  bager  bad  getter  ntegt  gittreiegenb 
tange  3^t,  fo  betommt  matt  fatf,  wetd;er  im  inneren  ttoeg  un* 
gebrannt  ift,  oott  wetd;em,  beim  Uebergiegett  mit  2ßaffer,  nur  bte  äu* 
gerett  ©d;t'cgten  fteg  tbfd;en,  ein  fern  oott  ungebranntem  fatf  aber 
3urücf bteibt.  Beim  2tu3negmen  beg  £)fen6  erfennt  man  bie  iticgt  burcg* 
gebrannten  ©teilte  letegt  an  igrem  grogett  ®ewtd;tc.  Da  ttämtieg  ber 
fatfget'n  beim  Brennen  ogngefägr  40  $roc.  am  @ewid)te  oertiert, 
ogne  in  bemfetben  Bergättniffe  fein  Botumen  51t  oerntinbern,  fo  er* 
fegeint  er  nad;  bem  Brennen  teiegter,  inbem  matt  bie  $utn  £eben  er* 
forbcrtid;e  Straft  ttaeg  bem  Botumen  fegägt.  SD?an  ftegt,  bag  btefer 
ltebetftanb  am  tetddeften  bei  fegr  grogett  ©tüden  fatfftein  fieg  geigen 
fattn,  wett  biefe  bie  tdngfte  3^t  nötgig  gaben,  um  buuggebrannt 
51t  werben.  3u  gvoge  ©teine  werben  beögatb  gar  niegt  itt  ben  £)fen 
gebradd,  bte  grögten  bringt  man  unten  itt  bie  97äge  be6  J5ei$raunte3 
unb  itt  bie  9D?itte  be£  DfenS,  bie  tteinen  an  bie  Söattb  beö  £)fen$ 
unb  nad;  oben  gilt. 

lieber  bie  3^t,  itt  we(d;er  bad  Brennen  beenbet  ift,  tagt  fid; 
etwa£  Befttmmte^  niegt  fagett,  ft'e  geutgt  oott  fegr  mieten  Umftänben 
ab.  Bei  Stnwenbung  001t  frifd)  gebrodenen  ©teilten,  tetegtem,  ttidd 
^u  trodenem  Brennmateriat,  gnnfttgem  SBtttbe  fattn  et'tt  Brattb  tn 
36  ©tunben  beenbet  fein;  bei  itngünftt'gett  Bergältnijfen  ift  tangere 
3eit  erforbertteg.  £at  man  ftarfe$,  fd;were$  e£>otg ,  fo  fattn  man 
au£  bem  Jpet$raume  eine  ntd;t  unbeträd;tiid;e  Btemge  oott  Wogten  ge* 
Winnen. 
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5luS  ber  3ufammenfe£ung  beS  foßlenfaurett  ^'alfS  ergtebt  fuß, 
baß  berfelbe  beim  Vrennen  44  $roc.  verlieren  muß;  enthält  ber  Ji'alf 
aber  £ßott,  fo  wirb  natürttct)  ber  ©emicßtsoerluft  geringer  fern,  meil 
bamt  tu  einem  gleichen  ©erntete  beS  ^alffteinS  weniger  ^oßlenfäure 
enthalten  ift.  £)ieS  ift  mit  bie  Urfacße,  weSßalb  man  im  Allgemeinen 
$um  trennen  unreiner  ^alffteine  weniger  Vrennmaterial  bebarf,  als 
jum  trennen  reiner  Äalffteine. 

2)a  bte  Verbrennung  beS  ^Brennmaterials  auf  einem  Otofte  otel 
rafcßer  unb  oollftänbiger  erfolgt,  als  oßne  3toft,  fo  x>erbienett  bie  pe* 
riobifcßen  ßalföfen  mit  SRoft  bett  Vorzug  oor  ben  eben  genannten, 
ß'alföfen  oßne  D^oft  ftnben  ficß  in  fneftger  ©egenb  in  großer  Anzahl 
an  ben  Ufern  ber  Sefer  oßnweit  $olle;  fte  ftnb  fämmtlicß  in  bie 
Verge  hineingebaut,  welche  bort  baS  linfe  SBeferufer  bilben,  unb  ba 
biefe  ganz  fteit  gegen  ben  gluß  abfallen,  fo  liegen  btefelbert  unmittel* 
bar  an  bemfelben,  was  ben  Transport  beS  föalU  ungemein  erleichtert. 

^alföfett  mit  9?oft  trifft  man  in  ber  -ftäße  oon  Vraunfcßwetg, 
am  (£lme;  fie  liefern  aus  bem  Vhifcßelfalfe  biefeS  HbßenzugeS  einen 
trefflichen  $alf,  namentlich  auch  für  ben  Vebarf  ber  (Stabt.  Sir 
oerbanfen  eine  Vefcßreibung  berfelben,  fo  wie  ißreS  Betriebes,  bem 
gorftmanne  AlerS,  aus  welcher  baS  9?acf)fte^enbe  entnommen  ift. 

VeßufS  ber  ©onftruetiou  ber  £>efeit  wirb  am  Abhänge  eines  klei¬ 
nen  Hügels,  in  möglicßfter  9?äße  ber  ß’alffteinbritcße,-  eine  gegen 
16  guß  breite,  24  guß  lange  Plattform  oorgericßtet.  gn  fie  gräbt 
man  ben  £)fenraum  ein  unb  mauert  ißn  auS.  £)ie  Ausmauerung  be* 
ginnt  mit  einer  3  guß  bicfen  ooal  freisinnigen  ßalffteinwanb  oon 
mbglt'cßft  berbem  Material.  £)ie  £iefe  beS  fo  in  ber  ©rbe  erbaueten, 
bis  $ur  Plattform  retcßenben  ooalen  (SpltnberS  beträgt  10%  guß. 

3n  btefen  @plinber,  beffen  Sanbungen  bie  äußeren  Umfangs* 
mauern  beS  DfenS  bilben,  ift  bie  innere  UntfangSmauer  ober  Vranb* 
mauer  aus  gebrannten  Steinen,  fogenannten  Varnfteinen,  aufgefüßrt. 
3ßre  £>icfe  ift  ber  Vrette  ber  Steine  gleich  unb  beträgt  4  3oll.  9tur 
an  ber  Seite,  wo  baS  in  ben  Ofen  eingelegte  £ol$  mit  ber  Stirn 
anftößt  unb  wo  überhaupt  baS  geuer  am  ftärfften  wirft,  ift  biefe 
^flauer  oon  jehnjoHtger  Stärfe.  Uebrt'genS  fcßlteßt  fuß  bie  Vranb* 
mauer  ber  UmfangSmauer  oollfommen  an. 

3wet  guß  oom  Voben  ift  ber  D^oft  angebracht.  Auch  oon  Varn* 
fteinen  ßergeftellt  bilbet  er  ein  flacßeS  ©ewölbe,  mit  40  bis  50  zwei 
Duabratjoll  großen  £ocßern  zum  Durchfällen  ber  Afcße. 

DaS  zum  Afcßenbeßälter  füßrenbe  Afcßenlocß  ift  1%  guß  breit, 
2  guß  ßocß.  ©leicße  Dimenfionen  ßat  aucß  baS  für  baS  Heizmaterial 
unmittelbar  über  bem  Otofte  oorgericßtete  Scßürlocß  ober  SÄunblocß. 
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Bhtnbloch  unb  Afd;enlod)  pc&en,  wie  ftch  ergiebt,  ^ufammen  4  guß 
$öpe.  Betbe  ftnb  an  bev  bem  Abhange  beS  f>ügelS  gugewanbten  (Beite 
beS  OfenS  angebracht,  ber  mit  feinem,  piex  frei  liegenben  oerticalen 
B?auerwerfe  bis  jum  guße  beS  Abhanges  reic pt,  wo  bie  fwi^ung  ge* 
fd;teßt  unb  wo  auf  einem  oor  bem  Ofen  befmblicßen  ebenen  freien 
ttnb  fonnigen  $la§e  bte  #ol$*>orräthe  aufbewafirt  werben. 

Oie  Otefe  beS  OfenS,  oon  ber  Plattform  btS  jum  Dfofte,  beträgt 
8  guß,  bie  Sette  beff eiben  in  ber  Dichtung  oom  2D?unbIocb>  bis  g ur 
hinteren  Ofenwanb,  ober,  was  gleich  tft,  ber  größte  Ourd;nteffer  .beS 
oralen  ÄretfeS  ift  überall  6  guß;  ber  Heinere  ß'reiSburchmeffer  mißt 
oben  5%,  unten  nur  5  guß. 

Oie  untere  Ofenwette  rerminbert  ftch  außerbem  noch  etwas  gegen 
baS  B?unblo<h  pin,  um  baS  geuer  beffer  $ufammen$uhaltett  unb  feine 
Sirfuitg  nach  oben  gu  rerftärfen,  fo  wie  baS  AuSftrömen  gu  rieler 
Sänne  aus  bem  B?ttnblod;e  £u  oerf)tnbern.  Oiefe  Einrichtung  palt 
man  allgemein  für  ein  wefentlid;eS  Erforberniß  einer  guten  Ofen* 
conftruetion,  unb  werben  bie  Zpeile  beS  SflauerwerfS,  welche  bie  Ber* 
engerung  gegen  baS  Bhntbloch  pin  bewirten,  bie  Warfen  beS  OfenS 
genannt. 

lieber  ber  mit  einer  ©tetnpflafterung  rerfehenen  Plattform  ift 
ein  ©dmppen  mit  ätegeljleinbebecfung  errichtet,  ber  baS  Etnfließen 
beS  BegenwafferS  in  beit  Ofen  ßtnbert,  benfelbett  ror  ftarfen  Sinh* 
^ügen  ftchert ,  unb  ber  fowojrt  bem  gebrannten  $alf,  als  bem  mtt  ber 
Ofenfüllung  befd;äftigten  Äalfbrenner  ein  Obbach  gewährt.  3n  ber 
in  ber  ©eitenwanb  biefeS  ©d;uppenS  angebrachten  Xpüx  führt  ein  be* 
quemer  gaßrweg,  um  ben  aus  bem  Ofen  gezogenen  ßalf  unmittelbar 
auf  bte  Sagen  fchaffen  $u  fönnen. 

Ein  ähnlicher  ©chu^pJpen  beßnbet  ftch  aud;  ror  ben  £ei$offnungen, 
am  guße  beS  OfenS.  Er  pat  ähnlichen  3n>ecf  unb  bient  ^ugleid;  bem 
^alfbrenner,  fobalb  ber  Ofen  in  Branb  geftedt  ift,  bet  Oag  unb  bei 
stacht  jum  au^fc^lief liehen  Aufenthaltsorte.  Ourch  bie  Bebedung  bie- 
feS  ©chuppenS  geht  ber  an  ber  äußeren  Sanb  beS  OfenS  herauf« 
gemauerte  ©dwrnftetn,  ber  unten  als  Otaucpfang  für  bie  aus  bem 
Bhtnblodje  zuweilen  hevauSfcplagenbe  glamme  bient.  Bei  fortwährend 
bem  Gebrauche  pflegt  ftch  ein  &nt  conftruirter  Ofen  10  3afwe  $u  hal¬ 
ten.  Er  würbe  vielleicht  nod;  länger  auSbauern,  wenn  nicht  bie  aus 
ß'alfftein  aufgeführte  UmfangSmauer,  gegen  bie  Branbmauer  hin,  ftch 
allmältg  in  ©taub  rerwanbelte. 

Oie  güllung  beS  Ofens  gefepieht  ron  ber  Plattform  aus.  AIS 
Vorarbeit  beS  güllenS  muß  bie  Sah!  unb  Bearbeitung  ber  ba$u  er* 
forberlicpen  ©teine  genannt  werben.  AuS  ben  in  ber  einen  ©epiept 
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beS  Sftufcpelfalflagerg  horfomntenben,  1  bid  2  3hß  ftarfett,  flachen 
glatten,  toelcpe  matt  ftetä  tn  ben  unteren  £peil  be6  Öfen£  bringt, 
werben  tafeln  hon  5  Soll  Öuabrat  nnb  anbere  von  5  Svü  ^Breite 
unb  6  £änge  genauen.  Öer  übrige  23ranbftein  wirb  au$  her* 
fcpteben  anberen  Scptcpten  gemetnfcf>aftXt(^  genommen  unb  in  ©eftalten 
gebracht,  tneld;e  nacp  ber  Stelle,  bie  fte  im  Öfen  erhalten,  herfdtteben 
ßtnb.  90?an  unterfcpetbet  in  btefer  «ßnnficpt: 

1)  Die  Scplußfteine;  fte  ftttb  3  guß  lang,  6  3htf  breit,  8  3oll 
pod)  nnb  muffen  habet  bie  gorm  ettteg  flacpen  23ogenS  paben. 

2)  öte  £auptfeile.  Steinftüde  in  gönn  abgeftumpfter,  gletcp* 
fettiger  öreiecfe,  beren  tangere  (Seiten  1  guß,  beren  für$ere  10  3ot(, 
beren  Starte  10  3»tf  beträgt. 

3)  örbütäre  $etle.  SGBie  bie  hörigen  geformt,  aber  fletner  nnb 
hon  herfcptebener  ©röße. 

4)  ©etnöpnlicpe  Öfenfteine.  Sie  paben  pri3ntattfd;e  ©eftalt,  aber 
herfcptebene  ötntenß'onen  nacp  tprent  $la§e  im  Öfen.  Die  größten 
ftnb  1  guß  tang,  8  3htt  pod;  unb  4  3htt  breit;  bie  fcptnädjften  ftttb 
nur  palb  fo  groß. 

5)  £)ecffteine  ober  statten.  (B  ftnb,  bem  Wortlaute  nacp,  platte 
(Steine  hott  burcpfcpnittltcp  2  gnß  Önabrat  nnb  hon  3  $oU  öicfe. 

Vßon  biefen  Steinen  muß  ber  ^alfbrenner  ftetö  einen  ang  ein  eff  eiten 
SSorratp,  nnb  $ugleicp  lufttrockenen  $orratp  paben,  ntcpt  allein,  um 
bei  etngepenben  23eftetlungen  auf  $alt  unher^üglicp  t>u\n  kremten  fcprei* 
ten  ^u  fönnen,  fottbern  aucß  um  nicpt  genötigt  jn  fein,  baS  ©efcpäft 
beö  SteinbrecpenS  bet  htelletd;t  fcplecpter  Witterung  herrtcpten  $u  muffen. 
Unbemerkt  barf  übrigend  tticpt  bleiben ,  baß  ed  nidjt  baranf  anfommt, 
bie  be^eicpneten  Stetnforten,  namentlid;  bie  gethöpnlicpen  Öfenfteine, 
gan$  genau  in  ben  angegebenen  Ötmenftonen  per^uftellen,  baß  ed  hiel* 
mepr  genügt,  ipnen  nur  o|>ngefäpr  bie  ermähnten  ©rnttbformen  §u 
geben. 

Um  bad  gütlen  bed  Öfend  $u  herricpten,  fteigt  ber  ^altbrenner 
hon  oben  in  benfetben,  herfepen  mit  einigen  Körben  ber  oben  ertnäpn* 
ten  flacpen  glatten.  Vßon  biefen  tnerben  auf  bem  DXofte  bie  Söanbun* 
gen  $u  einem  2  guß  popen  ©etoölbe  aufgefüprt ,  unter  tnelcpem  bad 
Jf)eijmatertat  feinen  9Xaum  ß'nbet.  Öte  Steinplatten  tnerben  $u  fol* 
cpent  3ü>ecfe  int  Greife,  part  an  ber  23ranbntauer  bed  Öfend  entlang, 
bid  an  bad  Sttunblocp  bejfetben  gelegt,  mit  iprett  fladten  Seiten  auf 
einanber,  nnb  tuirb  fo  etn  lofed  sI)?auertnerf  gebilbet,  bad  eine  ber 
Breite  ber  Steinplatten  glet'd;e,  mitptn  fünfeöllige  £)icfe  pat.  Um  bie 
©ewölbefornt  bed  Öfend  $u  erpalten,  muffen  hon  3«t  $u  %t\t  unter 
bie  einzelnen  glatten  nad;  ber  25ranbmauer  bed  Öfend  fleine  Stein* 
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platten  gelegt  werben.  ©ie  bemirfeu,  baß,  je  pöper  bt'e  ©emölbe* 
mauer  fteigt,  fte  ftcp  allmältg  immer  mehr  unb  mehr  oon  ber  23ranb* 
mauer  be«  £>fen«  entfernt.  3ft  erftere  bergeftalt  bi«  ju  einer  £öpe 
oon  2  guß  fcrtgeführt,  fo  haben  fiep  il?re  gegenüberliegenben  Sänbe 
oben  bereite  bi«  auf  eine  Entfernung  oon  2%  guß  genähert,  unb  mirb 
e«  nun  möglid),  über  ihnen  fed>^  ber  fogenannten  Sd;lußftetne  in  acpt* 
völliger  Entfernung  ooit  einanber  auf$uftellen,  meld;e  oermöge  i£>rer 
halbfreieförmigen  ©eftaft  bie  eigentlichen  ©emölbebogen  bilben.  3uü* 
fcpen  bie  ©d;lußfteine  werben  alebann  bie  #auptfeile  eingefcpoben  unb 
ift  fo  bie  beabftcptigte  fefte  ©emölbebecfe  über  bem  #eijraume  ocllenbet. 
£)te  orbtnären  ^eile  bienen  jur  Ausfüllung  be«  leeren  Raumes,  wel* 
cper  burd;  bie  Wölbung  unb  Entfernung  ber  ©ewölbemauer  oon  ber 
23ranbmauer  be«  Ofen«  $wifd;en  betben  entftanben  ift.  E«  liegt  in 
ber  -ftatur  ber  ©ad;e,  baß  $uerft,  unb  groar  bid;t  über  bem  9?ofte, 
nur  bie  Heineren  ftetle  angewanbt  werben  fönuen,  bi«  bie  allmälige 
Sftaumerweiterung  jnrifepen  bett  ermähnten  -Jtfauerwanbungen  bie  Ein* 
fd;tebung  ber  größeren  unb  ^ulegt  ber  größten  guläfftg  unb  notßmenbig 
maept.  SBebingung  ift,  baß  bie  $eile  niept  $u  bid;t  neben  einanber 
gefegt  werben,  bamit  ba«  geuer  £Wifd;en  benfelben  burd;$tepen  unb 
in  ben  oberen  Öfenraum  gelangen  fann.  5lucf>  bei  ber  33ilbung  ber 
©ewölbewanbuugen  burd;  bie  flachen  ©teinplatten  ift  hierauf  9?ücfficpt  ju 
nehmen,  unb  werben  le&tere  be«l;alb  fo  auf  einanber  gelegt,  baß  bie 
3Wifcpen  ben  neben  einanber  Itegenben  ©teinplatten  entftehenben  ©pal* 
ten  oon  ben  nächftfolgenben  glatten  wieberum  gebeeft  werben.  9?ur 
auf  btefe  Seife  erhält  ba«  $?auerwerf  bie  pöd;ft  notpwenbige  £ocferp eit. 

9tacpbem  ba«  ©cwölbe  burd)  bie  Anwerbung  ber  Äeile  oöllig  per* 
gepellt  unb  gehörig  befeftigt  ift,  naepbem  burch  fte  ba«  gefammte 
9D?auerwerf  im  Öfen  nad;  oben  51t  wieber  eine  ebene  glädpe  bilbet, 
wirb  ber  gewöpnlicpe  23ranbftein  eingefe^t.  Al«  ©runbfäge  gelten 
hierbei  folgenbe:  £)ie  ftärlften  ©teine  fommen  bahin,  wo  ba«  geuer 
am  fräftigften  wirft,  alfo  in  bie  9)Htte  be«  Öfen«;  nad;  ber  $latt* 
form  ju  müffen  bie  ©teine  allmälig  immer  fd;wäcper  toerben;  alle 
(Steine  fommen  auf  bie  pope  $ante  ihrer  23reitfeite,  biept  neben  ein* 
anber  $u  ftepen;  —  fie  erpalten  fämmtlicp  bie  9tid;tung  oon  ber 
33ranbmauer  naep  ber  Witte  be«  Öfen«,  fo  baß  lauter  concentrirte 
Greife  eutftepen  unb  bie  einzelnen  ©teinfcptd;ten  ftraplenförmig  er* 
fd;  einen. 

3ft  ber  Öfen  auf  angegebene  Seife  fo  weit  gefüllt,  baß  bie  $u* 
legt  eingefegte  23ranbfteinfcptcpt  fiep  bi«  $u  4  3ell  über  bie  Plattform 
erpebt,  unb  hat  btefe  ©epiept  außerbem  burep  Anwenbung  größerer 
©teine  in  ber  Witte ,  kleinerer  nad;  ben  ©eiten  ptn,  eine  fanft  ge* 
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mölbte  görm  erhalten ,  fo  mirb  fte  mtt  ben  1  Ouabratfuß  großen 
Oedfteinen  ober  glatten  überlegt,  welche  baju  bienen,  bgb  Slubftrömen 
ber  (35Iut^>  mäßrenb  beb  ®a|)renb  $u  oerßinbern  uttb  baburct;  bab  geuer 
im  Ofen  mirffamer  $u  machen.  3ur  fixeren  (üfrretcßung  biefeb  3wedeb 
werben  bte  Oedftetne  nocß  mtt  einer  2  3od  biden  £eßntfd)t d;t  über- 
fcßmiert.  9?ur  bte  4  3od  Ijoße  äußerfte  ©eitenmanb  ber  oberften  ©tein- 
fcßtcßt  erhält  feinen  £ef)ntbemurf,  bamtt  ber  tm  Öfen  erforberltd;e  Suft* 
§ug  nicßt  feßle;  aucß  merben  bteferßalb  *unb  g ur  beliebigen  Leitung  beb 
geucrb,  ^oifdjen  ben  Debatten  unb  tm  £eßmbemurfe  $e£n  bib  $mölf 
Oeffnungen  ober  S^äurne  oon  3  3<>tf  Ouabrat  gelajfen,  bte  mittelft 
entfprecßenber  flacher  (Steinplatten  gefcßloffen  ober  geöffnet  merben 
fönnett.  5D?it  Berfcßmierung  ber  Oedplatten  unb  £erftedung  ber  Diäume 
jmtfrfjen  benfelben  tft  bte  güllung  beb  Ofenb  beenbet. 

2llb  Brennmaterial  menbet  man  nur  J5ol$  an,  obgleid;  ftd;  aucß 
Oorf  aitmenbbar  gegeigt  pat.  (£tn  großer  SBertß  mtrb  auf  bte  gehörige 
Orodenßett  beb  pol^eb  geiegt,  unb  eb  ftrebt  jeber  gute  ^alfbrenner  nacß 
einem  rettplid;en  Borratße  baoon.  3um  2ln§ünbett  beb  Ofenb  bebtent 
man  ftd)  beb  trodenen  Saabßolseb  (D^eiftgpoige^ ) ,  oon  bem  einige 
Söellen  (Bünbel)  burd)  bab  Btunblod;  unter  bab  aub  Äalfftein  ßer- 
geftellte  ©emölbe  eingefcßoben  merbett.  Oab  fo  erzeugte  mäßige  geuer 
beredt  bte  völlige  2lbtrodnung  beb  et'ngefe&ten  ©teineb  unb  bereitet 
benfeiben  auf  bie  folgenben  ßößerett  SBärmegrabe  oor.  Balb  treten 
btefe  bei  2lnmenbung  ftärferen  pol$eb  ein,  unb  fcßon  nacß  Verlauf 
s>on  ^mei  ©tunben  ßat  bab  geuer  feine  größte  ftraft  erreicht ,  in  ber 
eb  btb  gur  ©aßre  erhalten  merben  muß.  Oiefe  erfolgt  in  ber  Siegel 
nacß  18  btb  20  ©tunben. 

BSäßrenb  ber  erften  oier  ©tunben  mälzen  fid;  fernere  meiße 
Kämpfe  aub  ben  Räumen  unb  ber  ntcßt  oerfcßmterten  ©ettenmanb 
ber  oberften  ©teinfcßtcßt  beb  Ofenb,  mobet  fiep  otele  fd;U)ar$e  geud)- 
ttgfett  auf  ben  bem  Ofenraume  ^unäcßft  liegenben  ^flafterfteincn  nt'eber- 
fcßlägt.  Mmälig  mirb  ber  D^aud;  elafttfcßer  unb  gugleicp  fcßmäqer, 
enblicß  erfcßeint  er  gan$  fd;mar$  in  Begleitung  ber  glamme,  bie  an 
ben  ©eiten  unb  burd)  bte  Dtäume  2  guß  ßod;  ßeroorfcßlägt.  Bian 
fann  anneßtnen,  baß  ber  Ofen  8  ©tunben  lang  fdjmarj  bampft,  bann 
mirb  ber  Diaud)  fpärltcßer,  geßt  in’b  Bläultcße  unb  nacß  6  ©tunben 
in’b  Ounfelblaue  über.  Oiefe  D'taudjfärbung ,  ßauptfäd^lid;  aber  bab 
Söetßglüßen  beb  ©tetneb  ftnb  3^id;en  beb  ©aßrenb.  ©o  lange  ber 
©tetn  rotßglüßt,  mte  bieb  mäßrenb  beb  fd;mar^en  Oampfeb  ber  gad 
ift,  fo  lange  felbft  bet  bereitb  eingetretener  SSeißglüßpi^e  nod>  bunfle 
©teilen  bemerfbar  ftnb,  barf  bie  $raft  beb  geiterb  nid)t  gefd;mäd;t 
.  50 
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werben.  ©rft  wenn  biefe  böttig  berfcßwunben  ftnb  «nb  ber  $alf  gang 
ftar  unb  burcßftcßtig  geworben  ift,  barf  unb  muß  bieS  gefcßeßen. 

3nr  Rettung  be6  geuerä  bient,  außer  ben  erwähnten  Räumen, 
weld;e  nacß  Bebürfniß  auf  btefer  ober  jener  ©eite  geöffnet  ober  ge= 
f d;toffen  werben,  nocß  borgug^weife  bte  im  2lfcßenraume  beftnbltcße 
2lfcße.  Öer  ^altbrenner  bebient  ftcß  ißrer  mit  bieler  ©efcßicfltdjteit, 
um  ba3  geuer  entweber  nacß  ber  ßinteren  Öfenwanb,  nacß  ben  Öfen* 
baden,  ober  nacß  ber  borberen  Öfenpartte  gu  treiben,  tnbem  er  burcß 
fte  ba£  2lfd;enlocß  berftopft  ober  öffnet.  BSirb  ba$  2lfcßenlocß  burcß 
Btlbung  eine$  2lfcßenßaufenS  am  Eingänge  beffelben  gefd;loffen,  fo 
gießt  ba$  geuer  in  bte  S^iefe  beS  Öfen$,  wogegen  baffelbe  bei  geöff* 
netem  2lfcßettlocße  nacß  ber  borberen  Öfenwanb  unb  bem  9D?unblod;e 
ftrebt,  au3  bem  in  folgern  gatte  fogar  bie  glamtne  ßerauefcßlögt. 
©benfo  bewirten  Slfcßenanßäufungen  an  ber  einen  ober  anberen  ©eite 
be£  2lfcßenlod;e£  eine  berftärtte  geuereinwirtung  auf  ber  rechten  ober 
linfen  Öfenfeite. 

3wölf  ©tunben  nacß  eingetretener  ©aßre  unb  erlofcßenem  geuer 
ift  ber  $alt  fo  weit  ertaltet,  baß  er  bequem  aus  bem  Öfen  gegogen 
werben  fann;  fott  e£  früßer  gefc^eßen ,  fo  ftnb  bagu  £anbfcßuße  er* 
forb  erließ. 

Bon  ben  in  ben  Öfen  gebraeßten  ©teinen  ift  2ltte£,  bte  auf  bte 
mit  fteßrn  befeßmierten  2)  ecf  platten,  weicße  brei  bte  bter  B?al  gu  ge* 
braunen  ftnb,  berfäuflid;e  BSaare.  Öer  Ertrag  eineö  BranbeS  befteßt 
in  100  £impten  (etwa  2%  Simpel  ober  gwet  gweifpöttnigen  gubern) 
$alf,  unb  ber  2lufwanb  an  Brennmaterial  beträgt  in  ber  Siegel 
2  Klafter  Bücßen  *  ©tammßolg  a  108  preuß.  ©ubiffuß,  unb  15  ©tuet 
BSaafettwetten,  bie  BSelle  1  guß  ftarf,  6  bis  7  guß  lang. 

3n  einigen  ©egenben  ftnb  bterfettige  ^alföfen  bon  ber  ©eftalt 
ber  3iz$tlö fen  in  ©ebraueß.  2)te  (Einrichtung  berfelben  ift  fo  gang 
ber  (Einrichtung  ber  3teßeidfen  entfprecßenb,  baß  auf  biefe  lederen 
ßingewiefen  werben  fann.  geber  nteßt  gu  große  3i^9^tofen  wirb  ate 
^alfofen  benu$t  werben  lönnen,  ja  man  brennt  bisweilen  woßl  $alf 
unb  3i^9^  in  etn  unb  bemfelben  Öfen  gugleicß.  2)er  $alf  wirb  bann 
in  bte  tttäße  ber  geuergaffen  gebracht,  wo  bie  £emparatur  am  ßöchflren 
iß.  £>ie  Öefen  tonnen  mit  tttoften  berfeßen  fein  ober  ntd;t,  ß'e  fön* 
nen  oben  offen  fern  ober  gefdjlojfen  (fteße  3teöeIfahritation). 

2)te  periobtfeßen  ^alföfen  ßaben  ben  97acßtßetl,  baß  nad;  beenbe* 
tem  ©aßrbrennen  beS  Halite  ber  Öfen  bte  gur  näd;ften  güllung  ftd; 
bollftänbig  abtüßlt,  alfo  bet  einem  neuen  Branbe  wieber  mit  bem  2Iuf* 
wanbe  einer  gewiffen  Öuantität  Brennmaterial  erßifct  werben  muß, 
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unb  bag  bte  Söärme,  n>etcf>e  ber  gebrannte  ^ettrot^gtü^enbe  $alf  be* 
gän^tch  verloren  gefd,  tnbem  btefetbe  oon  ber  nad;  Beenbtgung 
beg  trennend  burch  ben  Ofen  ^iegenben  £uft  toeggefügrt  n>trb.  (E$ 
giebt  nun  ^toet  oerfchiebene  Hrten  oon  conttnuiriichen  Oefen,  toetcge 
ben  genannten  9tad)t{)ett  nid)t  $etgen.  Bei  ber  einen  2Irt  rt>trb  ber 
^atfftein  in  abtoechfetnben  ©cgi^ten  mit  bern  Brennmaterial ,  ba$ 
bann  nur  Oorf,  Braunfogle  ober  <3tetnfo|>Ie  fein  fann,  oben  aufge* 
geben  unb  ber  gebrannte  $alf  oon  3^t  $u  3ett  unten  gerau£ge$ogen; 
bet  ber  feiten  Slrt  begnbet  ftc^>  bte  Neuerung  tn  einer  gegriffen  £öge 
über  ber  6ogle  etne£  ©cgacgte^,  unb  ^toar  augergalb  beffelben,  fo 
bag  ber  ^alfftein  tn  bern  Ofen  nid)t  mit  bem  Brennmaterial  fetbft  tn 
Berührung  fomrnt,  fonbern  nur  burcg  beffen  glamrne  erbtet  toirb. 
2ßirb  burd;  att  ber  ©ojtfe  be$  Ofen3  angebrachte  ^Ib^ugeöffnungen  ber 
unterhalb  ber  Neuerungen  begnblicge  Äalf  berau^ge^ogen,  fo  ftnft  ber 
oberhalb  berfelben  begnblttge  Äalf  nach  unb  e$  fann  ^alfftetn  toieber 
burch  bte  (Sjt'cg t  eingefcgüttet  toerben. 

gig.  197  getgt  einen  continuirlt'djen  Ofen  ber  erftgenannten  2lrt, 
toelcger  geh  betoährt  h<*t.  Oerfelbe  ift  trichterförmig  unb  ebenfalls  in 

einen  £ügel  gebaut,  um  be* 
quem  $u  feiner  ©td;t  fommett 
gu  fönnett.  Oer  obere  Ourcg* 
mejfer  beS  OrtcgterS  b  beträgt 
12  gug,  ber  untere  5  gug, 
bie  £öhe  beffelben  14  gug; 
d  ift  eine  2lb$ug$öffmtng  oon 
2%  gug  £öh e  unb  2  gug 
-Breite.  Otefelbe  ift  toägrenb 
be$  Brennend  mit  einer  Ogür 
gefcgtoffen;  c  tft  eine  Oeff* 
ttung  oon  4  3od  $öpe  unb 
6  3otf  Breite  jum  dinftxö- 
men  ber  atmoföhdrifcgen  4?uft. 
Grd  begnben  geh  im  Umfreife 
bed  Ofend  brei  2lb$ugdöffnun* 
gen  unb  brei  3ugöffnungen, 
tote  ed  bte  gtg.  198  geigt, 
in  toefcher  bie  entfpred;enben 
Steile  mtt  benfetben  Buch* 
ftaben,  toie  in  gtg.  197,  be= 
getc^net  ftnb;  a  ift  bad  Btauermerf  bed  Ofend.  5D?an  erfennt,  bag 
bie  Verbrennung  bed  Brennmaterial,  toelcbed,  toie  fegon  ermähnt, 
«  50* 
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Torf  ober  $ogle  (^oljfogte,  Braunfogte  ober  ©teinfogte)  fetn  mug, 
oberhalb  c  erfolgt;  unterhalb  c  fammelt  ft  cg  ber  gebrannte  Äatf  an 
unb  er  wirb  oon  3^t  3ett,  nacgbem  ferne  goge  Temperatur  ^um 
©rgigett  beS  barüber  ttegenben,  nocg  nicgt  gagrgebrannten  £atfS  be¬ 
nutzt  ift,  bitreg  bie  5Ib^ugobffnungen  aus  bem  Ofen  gezogen,  worauf 
man  bann  wteber  abwecgfetnbe  ©cgicgten  oon  falfftein  unb  Brenn* 
matertat  aufgtebt.  @S  oerftegt  ficg  wogt  oon  fetbft,  bag  bte  ^atfftetne 
für  btefen  Ofen  ntcgt  $u  grog  fetn  bürfen  unb  bag  fte  moglicgft  oon 
gteicger  ©rüge  genommen  werben  muffen.  Beim  2lngei$en  beS  OfenS 
»werben  auf  ber  ©ogte  beffetben  aus  ^atfftetnen  geuergaffett  gebaut, 
wet ege  nacg  bett  2tb§ugSöffnungen  gtn  offen  ftnb ,  bann  wirb  ber  Ofen 
mit  ©cgicgten  oon  ^alfftein  unb  Brennmaterial  anfangs  nur  bis  etwas 
über  bte  £uft$üge  gtn  angefüttt.  hierauf  getgt  man,  bet  gefegtoffenen 
£uft$ügen,  bureg  bte  Slbgitge,  fo  lange  mtt  letegtem  £ot$e,  btS  ber  unter 
bett  £uf4ügen  beg'nbltcge  $alf  gagrgebramtt  ift,  wobet  man  oott 
gu  3  eit,  in  bent  B?aage,  als  ber  $alf  jufamtneng'nft,  neue  Mengen 
oon  ßalfftein  unb  Brennmaterial  naeggtebt.  hierauf  fcgltegt  man  bte 
Äatfabgüge ,  öffnet  bte  ^uftgüge  unb  füttt  ben  Ofen  mit  ©cgicgten  001t 
^atfftetn  unb  Brennmatertat  ootlenbS  an.  ©obalb  ein  beträcgtlicger 
Tgetl  beS  über  bem  3uglocge  bcftnbttcgen  ^atfö  ebenfalls  gagrgebrannt 
tft,  wtrb  aus  ben  2lbäugSöffnungen  $alf  gezogen  unb  bteS  ogngefägr 
alte  fecgS  btS  aegt  ©tunben  wiebergott.  Anfangs,  wenn  ber  Ofen 
nocg  ntcgt  gegörtg  tut  ©ange  tft,  gat  man  bte  ©egtegten  beS  Brenn* 
materiatS  etwas  ftärfer  $u  maegen  als  fpäter;  man  briegt  immer  oon 
bem  Brennmaterial  ab,  bis  man  ben  $unft  erreiegt,  bet  wetegem  ber 
$alf  ntcgt  megr  gegbrig  gebrannt  aus  bem  Ofen  fommt.  9htr  bie 
©rfagntng  fattn  über  baS  Bergältntg  beS  Brennmaterials  §ttm  Äatf- 
ftetn  entfdgeiben,  ba  baffetbe  nacg  ber  Befcg  aff  eng  eit  beS  ©tetneS  ab* 
weiegt.  Tgongattige  ^alffteine  bebürfen  weniger  Brennmaterial  als 
fette,  bag  geigt,  fegr  reine  ^alffteine.  3m  Allgemeinen  reegnet  matt 
3  btS  4  Bolumtna  Äatfftein  auf  1  Bot.  Brennmaterial,  wenn  bieS 
aus  ©teinfogten  beftegt.  Bon  GtoafS  unb  Torf  bebarf  man  etn  grö* 
gereS  Botumen,  ba  biefetben  letcgter  ftnb. 

gig.  199,  200,  201  geigt  einen  Ofen  für  ©teinfogtenfeuerung 
oon  ägnlicger  (rinriegtung ,  nämltcg  nur  babureg  oerfegieben,  bag 
an  bemfetben  niegt  befonbere  3«gbffnungen  oorganben  ftnb,  fonbern 
bag  bie  £uft  birect  bureg  bie  Ab^iegöffnung  a  eintritt.  Btan  fangt 
bamit  an,  auf  ben  Boben  etwas  £ol$  ($um  Anjänben),  bann  eine 
©cgi egt  ©teinfogten  $u  legen;  barattf  wtrb  eine  ©egtegt  ^alfftein  ge* 
breitet,  btefe  wieber  mit  Wogten  bebeeft  unb  fo  fort.  Our  cg  bie  rela* 
tioen  oerfegtebenen  ©titele  biefer  ©cgicgten  lägt  ftcg  bie  £>i£c  regult* 
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ven.  ©cd  ber  3ug  gemtnbert  werben,  fo  fddtegt  mau  bte  Oeffnung  a 
burd;  $orftedfteme  mefir  ober  mentger.  gtg.  202  tft  ebenfadS  ein  Ofen 
btefev  2lrt,  nur  bann  »erfdn'eben,  bafj  er  mit  einem  9?ofte  »etfeften  tft. 


204  itnb  205  abgebttbet;  gtg.  203  tft  bev  fenfredde,  gtg.  204  bev  bo- 
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rtjontate  ©urc^fc^mtt  in  ber  £öge  ber  2tbwugSöffnungen.  ©tetdte  Bucty* 
ftaben  bqetd;nen  gleiche  £geite.  ©eittoärtS  an  bem  ftegenben  ©djadde/ 
«ig.  206.  «ig.  207. 


in  einer  getoijfen  £öge  über  ber  ©ogte  beffetben, 
bet  a',  beftnben  ftdj  bte  £eiwoffnungen ;  fie  ftnb 
mit  betn  Otofte  a  oerfegen,  wu  toetcgem  bte  £uft 
burd)  ben  ilanat  b  gelangt.  Bon  biefett  £etw* 
Öffnungen  ftnb  bret  oorganben.  3^ifd;en  ben* 
fetben,  an  ber  ©ogte  beS  öfenS,  beftnben  ftdf> 
bte  SlbjugSöffnungen  e,  atfo  ebenfattS  bret,  mit 
bem  baran  gebauten  ©etoötbe  f ,  tn  to  et  cg  ent 
ber  ausgewogene  $atf  btS  wum  Stbfügten  Itegen 
btetbt.  Öie  ©ogte  beS  ÖfenS  bacgt  ficg  tfacg 
ben  2lbwügen  gtn  ab,  um  baS  2IuSwiegen  beS  $atfS  wu  erteiltem,  tn* 
beg  nicgt  ganw  fo  ftarf,  a(S  tn  ber  3etd;nung  angegeben.  B?an  gat 
aucg  Öefen  mit  oter  unb  fünf  £ei$öffnungen  unb  Slbjugen,  febod>  toer* 
ben  bie  mit  breien  oorgejcgen.  d  ift  ber  2tfcgenfatt  unter  bem  Sfafte, 
aus  meinem  bie  2lfcge  burcg  c  gerauSgenommen  toirb.  öiefe  Öeff* 
nungen  c,  fo  tote  bie  ©Türöffnungen  a\  ft'nb  toctgrenb  beS  Brennens 
gefegtoffen,  fo  bäg  bie  gunt  Verbrennen  beS  Brennmaterials  nötige 
€uft  nur  burd;  bie  Kanäle  b  unter  ben  D^oft  gelangen  famt.  Öer 
D^oft  ift  auf  bte  gtg.  208  gezeichnete  SBeife  auS  feuerfeften  ©teinen 
conftruirt,  aucg  ber  *£eiwraunt  unb  fetbft  ber  ©cgacgt  tf*  fotd;en 
©teinen  auSgetegt.  @in  2öeg  rnug  $ u  ber  ®id;t  führen,  auf  toetd;em  bie 
ßatfftetne  $u  bem  Öfen  gefarrt  toerben.  ©egr  jmecfmäg ig  ift  eS,  toenn  im 
Sftauertoerf  beS  ÖfenS  etn  gogter  O'taum  auSgefpart  toirb,  ben  man  mit 
$fcge  unb  ©anb  auSfütten,  aber  aud;  toogt  eben  fo  gut  teer  taffen  famt. 
öie  SÖärnte  totrb  baburcg  im  Öfen  wufammengegatten.  £nn  unb  toieber 
rnug  natürticf)  bte  ctugere  B?auer,  toetd;e  oon  ^atffteüten  aufgefügrt  toer* 
ben  famt,  mit  ber  inneren  burd;  eingretfenbe  Bittber  oeranfert  toerben. 


«ig.  208. 
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©egr  augge^eicgnete  unb  berühmte  ^tafföfen  btef er  5lrt  ftrtb  bie 
$u  0?über^borf  bet  SBerfin,  toefcge  coloffate  23aue  barfteffen.  ©enaue 
23efcgretbungen  unb  2lbbtfbungen  berfefben  g'nben  ftd;  in  ©cgubartg’g 
Danbbud;  ber  tecgnifcgen  ©gemte,  tn  ©iffo’g  £anbbud;  ber  £anbbau* 
fünft ,  erfter  33anb,  ©.  297  u.  f.  unb  tn  Änagp’g  d;emtfcf>er  Decg* 
nofogie.  Der  ©cgacgt  ift  bet  ben  9tubergborfer  Dfen  35  guf  gocg, 

ber  Durdjmeffer  beffelben  beträgt  bet  ben  Neuerungen  8%  Nug,  oben 
an  ber  ©icgt  6  guf ,  unten  auf  ber  ©ogfe  7  guf.  Die  Neuerungen 
beftnben  ftcg  7y2  Nuß  über  ber  ©ogfe. 

Die  erfte  Nüffung  folc^er  Defett  toetcgt,  toie  feicgt  etitättfegen,  oon 
ben  fyäteren,  trenn  ber  £>fen  tm  ©attge  tft,  bebeutenb  ab.  $?an 

bringt  ^uerft  ^afffteine  burd;  bte  2lb$üge  tn  ben  Dfen  unb  btlbet  an 
ben  5g?ünbungen  ber  SXb^üge  fto^fe  ©affen,  um  tn  btefe  $of5,  $um  2fn* 
petzen  beg  Dfcng,  bringen  $u  fönnen.  2ffgbamt  toerben  bie  ©teine 
burcg  bte  £>et$öffnung  in  ben  Dfen  gebracgt  unb  bann  ber  £)fen  oor* 
ftd;tig  oon  oben  immer  mögftcgft  gogf  gefüfft,  febod;  nicgt  gan$  big 
5ur  SMnbung,  toag  ben  3^3  beförbert. 

Dag  erfte  £ei$en  gefd;ief>t  nur  burd;  bie  2(b^üge,  mit  £of$,  too* 

bei  bie  oberen  N^ert^üren  unb  bte  3w9^^er  oerfd;foffen  ftnb.  Die 

ft(g  in  ben  Ne*tergaffen  anfammefnben  ^ogfen  man  bon  ^zit  ^u 
3eit  geraug,  um  neueg  ^Brennmaterial  in  retcgfidjer  Stenge  eimoerfett 
$u  fonnen.  97ad)  bem  fangfamen  ^Inget^en,  toefcgeg  $temftcg  fange  3ei* 
gintoegnimmt,  toirb  bag  ftzuzx  oerftärft,  unb  fobafb  bie  ©teine  im 
unteren  Dgeife  beg  Ofeng  gagrgebramtt  ftnb,  beginnt  bag  Neuern  burd) 
bie  et'gentfidjen  ^)et^ Öffnungen,  unb  $toar  mit  bem  getoögnfidjen  23renn* 
material.  3«3f^iü)  toirb  nun  ber  ©cf>acf>t  boffftänbig  gefüfft  unb  nod; 
ein  Raufen  ©teine  fofe  oben  auf  gefegt,  ©obafb  ber  $aff  nun  aud; 
oor  ben  Neuerungen  gagr  ift,  fann  unten  abgewogen  unb  bann  oben 
neuer  $aff  aufgegeben  toerben,  mag  ftcg  bann  natürftd;  toiebergoft, 
unb  ^toar  ettoa  affe  12  ©tunben.  2lfg  23renmnateriaf  bienen  metft 
©teinfogfen  ober  Dorf,  ebentueff  aucg  33raunfogfen. 

Die  33or^üge,  toefd;e  biefe  continuirfid;en  Defen  bor  ben  perio* 
bifd;en  beft'öen,  ftnb  tm  2lffgemeinen  fd;on  oben  angebeutet  toorben. 
Dag  2J?auertoerf  ber  continuirfidjen  Defen  braudjt  toägrenb  igreg  gan= 
§en  23etriebeg  nur  ein  ein^igeg  9)?af  geftei^t  $u  toerben,  toägrenb  eg 
bei  ben  pertobtfcgen  Defen  nacg  feber  neuen  Nüffung  gegeilt  toerben 
ntug.  Die  Süöärme  beg  gagrgebrannten  $affg  toirb  bet  ben  continuir* 
fid;en  Defen  ^um  ©r^t^en  beg  nod;  ntc^t  gebrannten  3fntf;eifg  benutzt, 
toäf)renb  bei  ben  ^ertobtfd^en  Defett  biefe  SSärme  gattj  oerforen  gef;t. 
Dag  aug  btefen  Urfac^en,  bet  2fntoenbung  ber  continuirftt^en  Defett, 
eine  bebeutenbe  ©rf^arnig  an  53rennmatert’af  ficf)  f;eraugfteffen  utttg, 
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ift  offenbar.  £err  Jfreigbaumetfter  #aarmann  tu  ^o^minben,  we(* 
cßer  fid;  um  bie  Nabrifatton  be£  gebrannten  ^a(f3  unb  ber  3tegel  tn 
ber  bortigen  ©egenb  große  ^Serbtenfte  erworben,  (egte  ^um  trennen 
be^  ß'a(B  für  bie  ßerrfcßaftlicßeu  bauten  einen  continuirltcßen  &a(f* 
ofen  nach  2(rt  ber  Nüber^bcrfer  mit  bret  Neuerungen  unb  bret  2lb* 
gitgert  an  unb  errett  burcß  benfeXben  ben  ßa(f  für  bte  £ä(fte  be3 
^retfeö,  we(d;ert  er  ben  ^rtbaten  paßten  mußte,  bte  ben  ßa(f  tn  ben 
auf  (Sette  778,  gtg.  194,  abgebtXbeten  Oefen  brannten.  3n  Ve$ug 
auf  unfer  3Öerl  tff  inbeß  woß(  ju  beamten,  baß  bte  conttnutrttcßen 
Oefen,  wenn  ftcß  bte  ermähnten  Vorzüge  habet  geXtenb  machen  fotten, 
einen  fortlaufenben  bebeutenben  2(bfai$  be£  ^robucte^  erforbern,  a(fo 
meiften^  nid;t  ba  anwenbbar  ftnb,  wo  ba3  Mfbrennen  g(etd;fam  a(6 
Nebenerwerb  betrieben  wirb.  £ter  wirb  man  immer  bie  pertobifcßen 
Oefctt  wägten. 

Nod;  muß  ba$  ^Brennen  be$  $a(B  in  Leitern  wentgften$  erwähnt 
werben.  3n  einigen  ©egenben  ©ng(anb$,  aud;  SMgtenS,  werben  bie 
Äadfteine,  mit  ©tetnfoßfen  ober  mit  STorf  gefd;td;tet,  ju  SNetfern  ge* 
formt,  benen  man  eine  Oede  von  ©rbe  ober  Nafen  giebt.  3n  ber 
SNitte  beftnbet  ftcf) ,  wie  bei  ben  &'oß(enmet'(ern ,  etn  ©cßad)t,  burcß 
we(d;en  ba£  ^njünben  bewerffteKigt  wirb.  £)te  Leitung  be$  N^er^ 
wirb,  wie  bei  bem  ftoßlenbrennen,  burcß  bie  ßwbbede  mög(i$  gemad;t. 
SN  an  mad;t  nämlid;  nad;  unb  nach  in  verfcßiebenen  #ößen  Oeffnungen 
(Näume,  Naum(öcßer)  in  bie  2)ede  be£  9Nei(er$  unb  reguXtrt  burd; 
Verfd;(t'eßung  ober  Vergrößerung  berfeXben  ben  3ug*  ffd;  ba£ 

Neuer  gu  ftarf  nad;  einer  ©eite,  fo  werben  an  btefer  bte  Oeffnungen 
meßr  ober  weniger  verftopft;  foX(  ba£  N^er  nad;  einer  ©eite  ßinge* 
(eite^  werben,  fo  werben  an  bt'efer  bte  Oeffnungen  vergrößert  ober  fo 
wirb  ßter  bte  2ln$aß(  berfeXben  vermeßrt. 

£)er  auf  bie  eine  ober  anbere  SÖeife  gebrannte  $alf  muß  fofort 
uacß  bem  Vrennen  tn  Näfferu  an  einem  trodenen  Orte  aufbewaßrt 
werben.  3n  feuchter  £uft  $ießt  berfeXbe  begierig  SSaffer  unb  Roßten* 
fäure  an  unb  er  giebt  bann  beim  2öfd;en  feinen  feßr  garten  $alfbret 
me(;r,  aud;  nt’cßt  eine  fo  reid;(id;e  SNenge,  att  frtfd;gcbrannter  £a(f; 
er  gebeißt,  wie  mau  fagt,  ntd;t  gut.  Vet  bem  Ndden  ber  Näffer  wer* 
ben  bie  nid;t  vottftänbtg  gebrannten  ©tüden  unb  bie  tobtgebrannten 
©lüden,  we(d;e  man  (eid;t  an  ißrer  ©d;were  erfennt,  auögcfd;offen. 

lieber  ba3  Vrennen  ber  ^alffteine,  we(d;e  ßj;brau(ifd;en  Half 
geben,  braud;t  bem  SNitgetßeitten  nur  wenig  ßin^ugefügt  ju  werben. 
£ßonßa(tige  #a(ffteine,  unb  fo(d;e  ftnb ,  wie  au£  Nrüßercm  fid;  ergiebt 
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(Sette  771),  bie  ppbrauftfcpen  JMfftetne,  fcpmef^en  ober  ftntern  b cd) 
in  poper  Temperatur  feid;t  pfammen,  inbem  ftcp  Silicate  (ß'iefeffäure* 
oerbütbungen)  oon  Tpott  unb  $atf,  aud;  oon  Mi,  bitben.  Söäprenb 
baper  bet  betn  trennen  reiner  Mffteine  eine  pope  Temperatur  feinen 
nad;tpeiligen  Einfluß  au$übt,  ift  eine  folcpe  bei  bem  trennen  ber  pp* 
braulifcpen  Mfe  forgfälttg  ju  permeiben.  Eg  muß  bei  bem  trennen 
ber  ppbrauftfcpen  Mfe  afterbingg  bie  ^tefetfäure  ftcp  d;emtfcp  mit  einem 
Tpeile  beg  Äalfg  oerbinben,  aber  bteg  muß  bei  ber  möglicpft  niebrigen 
Temperatur  gefcpepen,  bei  einer  Temperatur,  mefd;e  fein  bemerfbareg 
3ufammenftntern  ber  Tpetlcpen  bemirft;  bie  Steine  muffen,  mie  man 
miffenfd;aftlid;  fagt,  attfgefcploffen  merben.  £teraug  .ergiebt  ftd;,  baß 
ppbraulifd;er  Mf,  bei  einer  längere  &Ü  anpaltenben  nieberen  Tem¬ 
peratur  gebrannt  merben  muß.  So  oerfcpteben  aber  bie  3ufammen* 
feijung  ber  ppbrauftfcpen  Mfe  ift,  fo  oerfcpieben  mirb  aud;  bie  Tem* 
peratur  fein  muffen;  nur  bie  Erfaprung,  ein  ’Jkobebrennen,  fattn 
über  ben  rid;ttgen  £ti$grab  betepren.  T)aß  man  nicpt  $u  große  Steine 
in  ben  Ofen  bringen  barf  unb  bie  Steine  mbgticpft  oon  gleicher  ©röße 
nepmen  muß,  braucpte  mopf  faitm  ermäpnt  ju  werben,  weil  nur  auf 
btefe  Sßetfe  bei  ber  nteberen  Temperatur  ein  gletcpförmtg  gebrannteg 
^robuct  erpalten  werben  fann.  Obgletcp  oon  ben  conttnuirlicpen  Oefen 
bie  in  gig.  197  abgebitbete  2lrt  $ur  Oarftellung  ber  ppbraulifd;en  ä’atfe 
fepr  geeignet  fein  bitrfte,  fo  menbet  man  bocß  meift  gewöpnftcpe  perio* 
bifcpe  Oefeit  an.  Söegen  beg  bebeutenben  ©epafteg  an  Eifenorpb  unb 
9)?anganorpb  geigt  ber  gebrannte  ppbraulifd;e  Mf,  unb  namenttitp 
ber  Zement,  gewöpnficp  eine  bunfte  garbe. 

Oer  ppbraultfd;e  Mf  lofcpt  ftcp  beim  Uebergießen  mit  Gaffer 
nicpt  ju  Mfbrei,  wie  ber  fette  Mf,  er  muß  in  ^ufoergeftglt  mit 
bem  Gaffer  angerüprt  werben,  baper  wirb  berfetbe  gewöpnltd;  gleid; 
am  Orte  feiner  gabrifation  jermapfen,  unb,  afg  $uloer  in  gäffer 
geftampft,  in  ben  £anbef  gebracht.  Oag  3^ntatmen  beg  Eementg 
wirb  entmeber  burcp  Stampfwerfe  ober  jmifcpen  eifernen  28af$en  aug* 
gefüprt,  bie  man  in  eine  beliebige  Entfernung  oon  einanber  [teilen 
fann,  ober,  wag  nocp  ^wecfntäßiger  fd;eint,  eg  Wtrb  mittetft  ftepenber 
9)?üßlftetne,  bie  ftd;  im  Greife  auf  einer  parten  Sopte  bewegen,  be* 
werfftelligt.  3eber  3tmmermetfter  ober  Hüpfen  bau  er  wirb  teid;t  biefe 
festere  einfache  9Jiafd;ine,  weld;e  burcp  Od;fen  ober  $ferbe  getrieben 
werben  fann,  perjuftellen  im  Stanbe  fein.  Mittetft  Sieboorrtd;tungcn, 
weld;e  man  burd;  einen  etnfacpen  9)?ed;antgmug  mit  ber  5D?afd;tne  Per- 
btnben  unb  in  Bewegung  feijen  fann,  wirb  bag  gepörig  feine  $ulPer 
Pon  bem  nod;  nid;t  ßinlängltcß  gerffeinerten  Eemeitte  getrennt  unb 
leijtereg  wieber  unter  bie  Steine  gegeben. 
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©ad  Äalf?  unb  ©tybdbrentten. 

3n  ©egenben,  wo  $atfftetne,  n>etc^e  dementfatf  beim  kremten 
$u  geben  im  ©taube  ftnb,  nicht  borfommen,  fann  ein  fünffacher  de* 
ment  aud  Äatf  itnb  £h°n  bargeftettt  werben.  getter  $atf  wirb  ge* 
Iofc$t  unb  mit  ^on,  ^wecfmäßig  mittetft  ber  eben  betriebenen  ftehen* 
ben  ^ü^tfteine,  fepr  innig  gemengt.  2tu6  bem  gehörig  angefeuchteten 
©emenge  formt  man  bann  Stumpen,  Engeln  ober  lägt  btefe 

tufttrocfen  werben,  brennt  fte  hierauf  bei  fefw  mäßigem  geuer  in  einem 
^atfofen,  putberiftrt  ben  fo  erhaltenen  dement  unb  bringt  ihn,  in 
gäffer  gep'acft,  in  ben  Raubet  Die  Stenge  be£  £fwn3  w  btefem 
funfttid;  bereiteten  demente  fann  ohttgefähr  25  btd  30  $roc.  betragen. 
9D?an  ft  eh  t,  baß  .btefe  3D?ethobe  ber  Darftettung  ber  hvbraufifchen  $atfe 
gan3  auf  bie  ©eite  772  mitgetheitten  SlnaX^fen  ber  dementfteine  ge* 
grünbet  ift. 

@eßr  berühmt  in  granfreich  war  ber  fünßtiche  h^braulif^e  $atf 
bon  ©aint*£eger.  3ur  Bereitung  beffetben  würben  treibe  unb  Dfwn 
in  bem  SSerhättniffe  bon  4  $ot.  ber  erftercn  1  $ot.  beS  festeren 
mit  Söajfer  angefeudßet,  burcß  ftehenbe  9ttühtftetne  aufd  Snnigfte  ge* 
mengt,  aud  bem  ©emenge  bann  3teget  geformt  unb  btefe  gebrannt. 
23  erfrier  fanb  in  btefern  fünfttichen  dement:  $aff  74,6,  £{wn  23,8, 
dtfenorpb  1,8. 

Dbgtet'd)  man  tu  neuerer  bie  h^braulifchen  Mörtel,  wie  oben 
©eite  773  erwähnt  ift,  häuß'g  auf  bie  2öetfe  bereitet,  baß  man  einen 
23rei  au$  gewöhnlichem  fetten  $atfe  mit  ben  bafetbft  angeführten  put* 
berifirten  ©ubftanjen  bermengt,  fo  ift  hoch  nicht  abjuteugnen,  baß  bie 
©üte  btefeg  2D?örteX^  fehr  bermehrt  wirb,  wenn  man  baju  wenigftend 
einen  bon,  burd;  trennen  bargeftetttem  hpbrautifd;en  ftatfe  ats 
3ufag  anwenbet. 


Das  ©ppsbrennen  hat  bie  Darftettung  beS  wafferfret'ett  ©ppfeS 
jum  3wecfe. 

Der  gebrannte  ©ppS  ift  bie  23erbinbung  ber  ^atferbe  mit  ©cbwe* 
fetfäure,  er  ift  wajferfreie  fchwefetfaure  ^atferbe.  2Ötrb  btefe  wajfer* 
freie  fchwefetfaure  ^atferbe  im  putberifirten  3nftanbe  mit  2öajfer  $u 
dnern  23rete  angerührt,  fo  erftarrt  biefer  23ret  in  furjer  3dt  dner 
feften  9)?affe,  inbem  ftcß  baS  SBajfer  d;emifd;  mit  bem  fcbwefetfauren 
$atf  $u  einer  fteinharten  23erbtnbung  bereinigt.  Diefe  dtgenfdjaft  iß 
eS,  welche  ben  ©ppS  31t  einem  fo  werthbotten  Material  für  bie  Dar* 
fteltung  bon  gönnen  unb  Abgüßen  macht,  in  gotge  beren  man  ihn 
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$ur  Bereitung  von  künjkltcpem  Marmor  (©tucfmarmor)  unb  ©ppb* 
(Eftricp  benutzt  unb  treibe  i^n  jur  Snwenbung  alb  Mörtel  befähigt. 

Oer  n>afferfrete  ©99b  ftnbet  ftd>,  obgleich  nicpt  päuft'g,  in  ber  9?a* 
tur;  er  fü^rt  ben  tarnen  Snppbrtt.  £>iefem  natürlichen  wafferfreten 
©ppfe  geht  aber  bte  eben  angeführte  (Eigenfcpaft,  nad;  bem  Snrül;ren 
mit  SÖaffer  ju  einer  garten  9D?afTe  £u  erftarren,  völlig  ab;  btefe  bejt$t 
nur  ber  bet  ntdjt  $u  fycpev  Temperatur  künftlt'd;  entwäfferte  ©ppb,  bab 
petft,  ber  burcp  trennen  aub  bem  natürlich  vo.rtommenben  waffer* 
haltigen  ©ppfe  bargeftellte  wafferfreie  ©ppb. 

233te  bab  Kalkbrennen  bie  (Entfernung  ber  Kofüenfäure  aub  bem 
natürlichen  kohlenfauren  Kalke  bezweckt,  fo  beredt  bab  ©ppbbrennen 
bie  (Entfernung  beb  Sßafferb  aub  bem  natürlichen  wafferpaltt'gen  ©ppfe. 
3n  betben  gälten  wirb  atfo  burcp  (Erpigen  ein  Sßeftanbtpeil  eineb 
DJiineratb  entfernt;  in  jenem  Koplenfäure,  in  biefem  SSaffer.  £ie r* 
aub  ergiebt  fiep  fchon  von  felbft,  baf  $um  ©ppbbrennen  im  Sefent* 
liehen  berfetbe  2Öeg  eingefchlagen  werben  muß,  weld;en  man  beim 
Kalkbrennen  befolgt. 

Oer  natürliche  wajferpaltige  ©ppb,  welcher  opngefäpr  21  $roc. 
Saffer  enthält,  ftnbet  ftd;  tn  verfeptebenen  3uftänben  unb  hat  barnaep 
verfeptebene  tarnen  erhalten.  (Er  ftnbet  fiep  tn  aubg ebtlb eten 
Kr  pft  allen,  fo  btbweilen  in  3iegeltponlagern,  ferner  fpäthig 
(©ppbfpath,  5D?artenglab,  grauenetb),  faferig  (gafergppb)  unb 
körnig.  Ote  retnften  Wirten  beb  körnigen  ©ppfeb  werben  Slabafter 
genannt,  unb  btefe  werben  bekanntlich  ^u  23ilbpauerarbeiten ,  wie  $u 
33afen  unb  Uhrgehäufen  verarbeitet.  Oie  minber  reinen  Wirten  beb 
körnigen  ©ppfeb,  bei  welchen  häufig  bte  körnige  ©tructur  weniger 
beuttiep  ift,  nennt  man  ©ppbftetn,  unb  btefer  ©ppbftein  ift  eb, 
welchen  man,  wegen  fetneb  häufigen  SSortommenb,  vor^ugbwetfe  jum 
trennen  benu^t.  3e  biepter,  fefter,  körniger,  burepfepetnenber  unb 
weiter  übrigenb  ber  ©ppbftetn  ift,  befto  beffer  ift  er. 

28ie  fepon  erwähnt,  haben  bab  Kalkbrennen  unb  bab  ©ppbbrennen 
große  Sehnlichkeit  mit  einanber,  inbem  bei  jenem  unb  bei  btefern  etn 
Körper  burcp  (Erpt^en  entfernt  wirb.  (Einen  wefentltcpen  Unterfcpteb 
bebingt  nur  bie  Temperatur,  bet  welcher  bte  (Entfernung  btefeb  Kör* 
perb  ^u  bewerkftellt'gen  ift.  SÖäprenb  nämlicp  $um  Subtreiben  ber 
Koplenfäure  aub  bem  koplenfauren  Kalke,  jum  Kalkbrennen,  eine  $tem* 
licp  pope  Temperatur,  lebhafte  D^othglüppiße,  erforberltd;  ift,  bebarf 
man  ^um  Subtreiben  beb  SBafferb  aub  bem  ©ppbfteine,  $um  ©ppb« 
brennen,  nur  eine  fepr  wenig  pope  Temperatur,  eine  Temperatur, 
welcpe  von  ber  ©lüpptlje  nod;  fepr  wett  entfernt  liegt.  (Erpi£t  man 
pulvertfirten  ©ppb  auf  einer  glatte,  etwa  auf  einer  Ofenplatte, 
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bi3  auf  oßngefäßr  100°  9?. ,  alfo  nur  menig  über  ben  ©tebepunft  beS 
SQSaffer^ ,  fo  entläßt  berfetbe  fcßon  alles  Gaffer  (einen  Tßeil  felbft 
fcßon  unterhalb  beS  ©iebepunfteS  beS  SafferS),  unb  es  bleibt  majfen 
freier  ©ppS  ^urücf,  melcßer  bte  (£igenfd;aft,  nad;  bem  2lnritßren  mit 
Sajfer  ju  erhärten,  im  ßocßften  ©rabe  $eigt.  Der  tßo nfreie  gebrannte 
$alf  fonnte  ber  ßeftigften  £i£e  auSgefe^t  werben,  oßne  baß  ein  3*t- 
fammenfcßmehen  ober  aucß  nur  ew  3ufammenftntern  ftattfanb;  ntcßt 
fo  oerßält  eS  ft d;  mit  bem  ©ppfe.  Der  entmäjferte  ©ppS  ift  etn  ^tem* 
lid;  leicßt  fd;mehbarer  Körper,  ftetgert  man  baßer  bte  Temperatur 
beim  trennen  beS  ©ppfeS  trgettb  beträchtlich  über  bte  eben  ermäßnte 
Temperatur,  fo  fängt  berfetbe  an  äufammen$uftntern,  in  nod;  ßoßerer 
Temperatur  5ufammen$ufcßmehen,  nnb  ßat  bann  bie  ©igenfd;aft,  nacß 
bem  2lnrüßren  mit  Sajfer  $u  erßärten,  entmeber  gan$  Pertoren,  ober 
es  erfolgt  bocß  baS  ©rßärten  ungemein  tangfam.  ©S  muß  als  Sieget 
aufgeftettt  werben,  baß  baS  ©rßärten  beS  ©ppSbreteS  um  fo  rafcßer 
erfolgt,  bei  je  nieberer  Temperatur  bie  ©ntwäjferung  beS  ©ppfeS  be¬ 
wirft  worben  ift.  3n  $u  ßoßer  Temperatur,  in  ber  ©lüßßtße,  ent- 
wäjferter  ©ppS  erhärtet  nicht  meßr,  oerßält  ftcß  atfo  wie  ber  natür* 
ließe  wajferfreie  ©ppS,  ber  2lnßpbrit.  Die  ©d;wierigfett  beS  ©pps= 
brennend  befteßt  barin,  baß  eine  große  Piaffe  beS  ©ppSfteineS  gleich¬ 
förmig  auf  eine  feßr  mäßig  ßoße  Temperatur  erßt£t  werben  muß. 

Um  fleine  Duantttäten  ©ppS  ju  entwäjfern,  wirb  ber  puloe* 
rtfirte  ©ppsftein  in  eifernen  ^ejfeln  ober  in  flachen  eifernen  Pfan¬ 
nen  unter  fortwäßrenbem  Umrüßren  erßtgt.  ©obalb  eine  barüber  ge* 
ßattene  falte  Sttetallplatte  ntcßt  meßr  befeßlägt,  ift  alles  Sajfer  ent¬ 
fernt.  2luf  biefe  ÜÖetfe  entwäjferter  (gebrannter)  ©ppS  erßärtet  nad; 
bem  2lnrüßren  mit  Saffer  äußerft  fcßnetl  nnb  wirb  in  $or$ellan* 
fabrifen  nnb  ^ur  Darftellung  oon  2lbgüjfen  benutzt. 

©rößere  Mengen  oon  ©ppS  werben  ßäuftg  in  Defen  entwäffert, 
bie  gans  ben  25adofen  gleichen ,  ja  bie  23adöfen  felbft  fonnen  nad; 

bem  ©ntleeren  oon  25rot  noeß  oortßeilßaft  baju  benutzt  werben.  San 
ßei^t  biefe  Oefen  bnreß  ©tnwerfen  oon  £oh,  wie  bie  23adbfen,  fegt 
bie  ©oßle  berfetben,  wenn  ißre  Temperatur  ßoeß  genug  ift,  ootlfommen 
rein  oon  $oßte,  unb  breitet  bann  ben  ©ppS  in  nicht  großen  ©tücfen 
barauf.  23tS  auf  eine  fleine  Dejfnung  im  oberen  Tßetle  beS  Sunb* 
lod;eS  werben  bann  alle  £)effnungen  beS  £)fenS  permauert.  Senn 
ein  in  biefe  Deffnung  geßalteneS  Setattftücf  nicht  meßr  naß  wirb,  ßat 

ber  ©ppS  fein  Saffer  Perloren,  er  fann  gezogen  unb  ber  £)fen  pon 

feuern  geßei^t  rnerben.  Slncß  ber  auf  biefe  Seife  erßaltene  gebrannte 
@pp^  ift  Porjng^meife  gut  unb  ju  5lbgüffen,  gönnen  u.  f.  m.  feßr 

anmenbbar.  • 
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’$a$  33 rennen  beö 

$?an  fann  ba£  ©^brennen  auch  tu  ^alföfen  oorneßmen;  n a* 
mentllcß  eignet  flcß  ber  Seite  787  befd;rtebene,  mtt  9toft  oerfeßene 
perloblfcße  ^alfofen  feßr  tooßl  baju.  28te  bet  bem  ^alfbrennen,  tolrb 
au$  ben  größeren  ©^ftelnen  etn  ©etoölbe  gebllbet  unb  bann  ber 
Öfen  gefüllt,  toobet  man  ebenfalls  «Sorge  trägt,  ble  größeren  Steine 
äunäcßft  ber  geuerung  unb  ln  bte  Biltte  beS  OfenS,  bte  flelnen  oben* 
auf  unb  an  bte  Sßanb  beö  Ofenö  ju  bringen.  -flach  güllung  be$  Ofens 
tft  nun  mit  leld;tem  i^ol^e  etn  mäßig  ftarfeö  geuer  ju  unterhalten,  bis 
bte  aus  bem  Ofen  enttoeld;enbe  £uft  nlcßt  meßr  mit  g^euc^tigfett  ge* 
fättlgt  tft,  toaS  auf  früher  ermähnte  SBelfe  leicht  ermittelt  toerben 
fann.  Bel  ber  forgfältlgften  Rettung  beS  geuerS  toerben  tnbeß  faft 
Immer  bte  bem  geuer  pnäcßft  llegenben  Steine  ^u  ftarf  erßlßt,  baS 
heißt,  an  ber  Oberfläche  ftarf  $ufammengeftntert  ober  gar  gefchmol^en 
fein;  man  muß  btefe  beSßalb  enttoeber  auSfcßteßen,  ober  bod;  baS 
93uloer  berfelben  nur  ln  mäßigen  Mengen  mtt  bem  $uloer  ber  gutge¬ 
brannten  Steine  oermlfcßen. 

9flan  gebraucht  aud;  tooßl  ^urn  ©hhöbrennen  einen  mtt  brel 
dauern  oon  oßngefäßr  9  guß  £öße  umgebenen  9taum  oon  18  guß 
Tiefe  unb  9  guß  Brette,  ber  mit  einem  leichten  Oacße  oerfeßen  tft. 
parallel  ben  Seltentoänben  bllbet  man  Itt  blefern  9taume  oon  ben 
größeren  ©t;psftelnen  geuergaffen  ttnb  füllt  benfelben  bann  oollenbS 
mit  EtypSftetn  an,  tote  eS  glg.  209  $etgt.  3‘n  ben  geuergaffen  tolrb 

bann  mit  leichtem  Brennmaterial, 
B.  mit  Otelflgholj,  etn  feßr 
mäßig  ftarf  eS  gen  er  unterhalten. 
9D?an  erfennt  fd;on,  baß  eS  olel 
oortßetlßafter  fein  muß,  anftatt 
btefeö  oont  offenen  OfenS,  einen 
aud;  mit  einer  Borbenoattb  oer* 
feßenen  Ofen,  toelcßer  gan^  ben 
3legelöfen  oßne  Sfloft  gleichen 
totrb,  an^utoenben.  Daß  eS  fet* 
neStoegS  nacfttßelllg  fein  fann, 
baS  geuermaterlal  auf  einem 
9tofte  $u  oerbrennen,  braud;te 
tooßl  faum  ertoäßnt  $u  toerben; 
ber  Ofen  fann  bann  gau$  bte  Einrichtung  beS  unten  bei  ber  3legel* 
fabrlfatlon  befcßrlebeneu  3tegelofenö  mit  9toft  ßaben,  unb  man  fann 
einen  ffelnen  3fcgeIofen  recht  gut  aud;  jum  ©ppsbrennen  betrogen. 

3n  Otngler’S  ßolhtecßnlfcb em  Journal  (Banb  67)  unb  barauS 
ln  $napp*$  cßemlfcßer  Technologie  beftnbet  ß'd;  ble  Betreibung  unb 


$ig.  209.^ 
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2tbbüPung  eines  @ppgofen$  von  Scanegattp,  Per  fepr  empfohlen 
morPett  iji 

2Bte  Per  Zement,  ivtrP  aucp  Per  gebrannte  @pp6  gemäßen  in 
Pen  #anPe(  gebraut.  Da3  3 ermaßen  gefc^te^t  opne  alle  grage  tvte* 
Per  am  ^necfmägtgjlen  Pnrcp  aufrechte  3D?üpIfteine  (Seite  793).  Da 
Per  gebrannte  ($pp6  beim  Stegen  an  Per  £uft  geu^ttgfeit  anjiept,  mo* 
Purcp  Pie  @igenfd)aft,  nacp  Pern  2(nrüpren  mit  Söaffer  ju  erftarren, 
gefd;mäd;t  n>irP ,  fo  mu§  Perfelbe,  gut  in  gaff er  gepacft,  an  einem 
trocfenen  Orte  aufbemajjrt  werben,  wenn  er  ntcpt  batP  nad;  Pem 
trennen  verarbeitet  werben  fotf. 


^iegelfa&rtfattptt 


£Dte  fünfHtd)en,  burd)  trennen  aus  ^on  bargejtellten  ©tetne  wer* 
ben  3 1 e ß et  ober  3te9eiftetfle  genannt.  3e  nac^bem  btefelben  an* 
ftatt  ber  SÖerffteine  als  ^Baumaterial  btenen,  ober  $um  £)ad)becfen 
benu£t  werben  follen,  unterfc^etbet  man  Mauerziegel  (53arnftetne)  nnb 
£)ad;ztegel  (2)ad;fteine). 

(£ine  Anlage  zur  gabrifation  ber  3t  eß  et  wirb  3^  eg  et  ei,  aud; 
wold  3 1 ^3 f ^ eune  ober  3teßet^>ütte  genannt. 

£)aS  Material  snr  £)arftellung  ber  3teget  ift,  wie  erwähnt,  ber 
^on,  unb  zwar  berfentge  £jwn,  welker  oon  btefer  5lnwenbung  ben 
tarnen  3tegeItf>on  ermatten  frnt.  Man  umfaßt  mit  bem  tarnen  ^on 
nämlich  eine  ganze  9?et^e  oon  erbigen  Mineralien,  welche  als  oor* 
waltenben  unb  wefentltdjen  33eftanbtbeil  fiefelfaure  ^^onerbe 
enthalten.  £)tefelben  ftnb  fämmtlid)  3etfe£ungSprobucte  anberer  Mt* 
neralien,  fie  ftnb  nicpt  prtmittoe  ©ebtlbe  beS  GncbfbrperS.  £)er  gelb* 
fpatf>  5.  53.,  ein  frpftalltftrteS ,  fefteS  Mineral,  welkes  aus  liefet 
faurer  ^onerbe  unb  Üefelfaurem  Äati  befielt,  fann  nnter  gewiffen 
tlmftänben  zur  @ntftelmng  oon  ^on  53eranlaffung  geben,  er  fann 
bnrcf)  anbaltenbe  Grinwirfung  oon  £uft  unb  SBaffer  oerwittern,  unb 
baS  2Öajfer  fann  baS  fiefelfaure  $ali,  ben  einen  53eftanbtf)etl  bejfelben, 
auöwafcpen,  wo  bann  ber  anbere  53eftanbt^ei(,  bte  fiefelfaure  Xtyon* 
erbe,  als  erbtge  Majfe,  als  St^on,  zurücfbletbt.  ©ef>r  häufig  ift  bie 
burcf)  3^fe§ung  ber  Mineralien  auf  angegebene  SBeife  auSgefd)iebene 
fiefelfaure  ^onerbe,  welche  als  ber  retnfte  £fwu  zu  betrachten  ijt, 
oon  bem  Orte  ihrer  53tlbung  burd;  gluthen  weggefchwemmt,  habet 
mit  manchfaltigen  attberen  ©ubftanzen  gemengt  unb  mit  biefen  bann 
wteber  abgelagert  worben.  £)aburcp  ftnb  bie  oerfd;iebenen  Wirten  beS 
£{jonS  entjknben,  welche  alle  ftefelfaure  £fwuerbe  wefentlidjen 
53eftanbthetl  enthalten,  in  welchem  aber  augerbem  noch  fej)r  oerfd;ie* 
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bene  anbeve  ©ubftan^en,  unb  ^war  in  fef>r  oerfdnebener  Beenge,  oor* 
fomrnen.  die  für  unferen  3wecf  befonberS  widrigen  Beimengungen 
biefer  Slrt  ftnb  ©anb,  mehr  ober  weniger  fetnförniger,  ferner  foh* 
tenfaure  ^alferbe  unb  färbenbe  Drpbe,  namentlich  (ürifenorbbe. 
durd;  btefe  Beimengungen  werben  fowotd  bie  äugeren  (£tgenfd)aften 
bes>  djwn^,  al$  aud;  fein  Bemalten  tm  geuer,  ba$  für  unferen  3tt>ecf 
oott  befonberer  BStchtigfeit  ift,  auf  ba$  B3efenttid)fte  oeränbert,  unb 
eS  machen  biefe  Beimengungen  ben  dfon  $u  einer  2tnwenbung  un= 
tauglich,  $u  einer  anberen  taugtief).  9?acb>  ber,  burd;  feine  Beftanb* 
theiie  bebingten,  mand)faltig  oerfdnebenen  2lnwenbmtg  l)at  ber  dfwn 
oerfdjiebette  tarnen  ermatten.  B?an  unter fetjetb et  $or$el(anthon,  gapence* 
thoit,  ^feifentjwn,  döpferthon,  3iegett^on,  £ehm,  dhonmerget  u.  f.  w. 

2ltle  Tonarten  bitben  mit  einer  gewiffen  Duantttät  SBaffer  einen 
mel;r  ober  weniger  $äf )en  deig,  eine  mehr  ober  weniger  bitbfame  (pta* 
ftifefje)  Btaffe.  diejenigen  Wirten,  welche  hierbei  eine  fehr  hlafitfdje 
B?affe  geben,  werben  fette  genannt,  bie,  weld;e  eine  weniger  )pla* 
ftt'fd;e  Btaffe  liefern,  feigen  mager.  3nt  Slllgemetnen  finb  fte  um 
fo  fetter,  je  mehr  tn  benfetben  djwnerbe  im  Berl;ältnig  jur  ßiefelerbe 
enthalten  ift.  durd;  3ufa$  twn  ©anb  fann  fetter  djwn  weniger 
ptafttfd),  ba£  ptifyt,  mager  gemadjt  werben. 

2lde  dhonarten  oermtnbern  beim  drodnen  unb  beim  Brennen 
ihr  Botinnen;  fte  fchwinben.  ©ehr  fetter  dhon  trodnet  nur  fchwierig, 
fcj)Winbet  fehr  ftarf,  besteht  ftd)  unb  retgt  habet  fehr  leicht ,  währenb 
magerer  dhon  fchnell  auötrodnet,  weniger  fdjwinbet,  feine  $eftalt 
nicht  teic^t  oeränbert  unb  ntd;t  leicht  retgt. 

211$  bie  reinften  djwne  ftnb  biejenigen  $u  betrachten,  wetdje  faß 
nur  au$  ft’efelfaurer  dfwnerbe  befielen,  diefe  ftnb  ungefärbt,  bleiben 
aud;  tm  geftigften  geuer  weig  unb  geigen  ftd;  habet  unfebmet^bar,  fte 
ftntern  nur  l;öd;ft  mägig  jufammeu,  otelleidjt  in  golge  be$  geringen 
©ehalte$  an  $alt,  ber  in  alten  anjutreffen  ift.  Bon  biefer  Befdmffen* 
heit  finb  bie  dfwne,  welche  man  $ur  ^or^ettanfabrifatton  benu^t. 

@in  ©ef>alt  an  fojdenfaurem  ßalf  ertfjetlt  bem  djwn  bie  @t'gen* 
fcf)aft,  fd;on  in  mägt'g  ^of>er  demperatur  ftarf  jufammengujtntern ,  in 
noch  poptxtx  demperatur  ju  fdfjmetgen.  der  dhon  ift  um  fo  teid;ter 
fchmet.jbar,  je  mehr  ftch  ba$  Berhättnig  feiner  Beftanbtheite  bent  Ber- 
hättntffe  oon  einem  dheit  dl;onerbe,  einem  dheit  tatf  unb  bret  djm= 
ten  itiefelerbe  nähert.  B>ir  nennen  ben  $alf,  weit  er  ba$  ©d;mel$en 
be$  dl;on$  bebingt,  ein  gtugmittet.  SÖStrb  bie  Stenge  be$  fohlen* 
faurett  £atB  in  bem  dtwn  beträchtlich ,  fo  p etgt  er  dhonmerget, 
wirb  ber  fojdenfaure  ^tatf  überwtegenb,  fo  entfteht  ber  ^atfmerget 
unb  enblt'ch  ber  thonbattige  ^atfftein,  wetd;e  jitm  ilatfbrennen  2ltt* 
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menbung  erteiben.  2iucg  ber  fcgmefeifaure  $aif,  ber  ®pp$,  n>trft  als 
ein  giugmtttei. 

©inb  bem  Tgon  (ünfenorpbe  tn  geringer  9J? enge  beigemengt,  fo 
bleibt  berfeibe  bei  mäßigem  ^Brennen  ungefärbt,  in  ftarfer  nur 
erfcgetnt  berfeibe  bann  geibücg  gefärbt;  ftnb  biefe  £)rpbe  aber  in  gro* 
gerer  Stenge  oorganben,  fo  ift  ber  Tgon  fcgon  rog,  ba6  i >eif t ,  un* 
gebrannt,  gefärbt,  unb  gmar  grünltcg  ober  bläuitcg,  menn  Grtfenorpbui, 
gelb  r  menn  (£ifenorpbgpbrat  oorganben  ift.  -ftacg  bem  trennen  ftnb 
bie  ftarl  eifengaitigen  Tgone  gemögnücg  rotg  gefärbt  (bon  Gnfenorpb). 
Die  gefärbten  Tgone  enthalten  neben  bem  Güfenorpb  faft  immer  gro* 
gere  ober  geringere  Mengen  bon  $aif,  fte  g'nb  fcgmeigbar  unb  füttern 
fcbon  bei  mägtg  goger  Temperatur  gufammen,  ba  nicgt  allein  ber 
$aif,  fonbern  and)  bie  Grtfenorpbe  aU  giugmittei  mirfen.  Tgone  bon 
biefer  23efcgaffengeit  ftnb  bie  berbreitetften,  unb  ge  ftnb  es  be^gaib, 
melcge  gur  T)arfteüung  be£  TopfergefcgtrreS  unb  gur  3^örtfabrifatioft 
benu£t  merben;  ber  Töpfertgon,  3tese(tgon,  ber  £egm  gegoren  gterger. 

Dbgbetcg  man  tm  2Uigemeinen  fcgon  aug  bem  Heugeren  eines 
Tgon$,  aus  feinen  pgpftfaüfcgen  <Sigenfcf>aften ,  beffen  grögere  ober 
geringere  23raucgbarfeit  gur  3^3^f^brifation  beurtgeiien  fann,  fo  ift 
eg  bocg  ftet3  mteriägücg,  benfeiben  auf  bie  2Beife  gu  prüfen,  bag  man 
3tegei  barauä  formt  unb  biefe  bann  in  einem  braucgbaren  3^Öe^°fen 
brennen  lägt.  (£$  ift  gierbet  erforberücg ,  bie  ^robegiegei  an  berfcgie* 
bene  ©teilen  be£  £>fen$  gu  bringen,  nämiicg  biegt  über  bie  Neuerung, 
tn  bie  3D?itte  unb  oben  gin,  um  baS  23ergäitntg  berfeiben  in  berfegie* 
ben  goger  Temperatur  fennen  gu  (erneu,  meri  nämiicg  bie  Temperatur, 
meiege  bie  (Steine  beim  trennen  ergaiten  müffen,  gang  aüetn  bon  ber 
3ufammenfcfeung  be£  TgonS  abgängt.  (£$  fann  ieiegt  gefegegen,  bag 
ein  Tgon,  in  ber  Sftitte  be£  einen  Dfeng  gebrannt,  ein  fegieegteä  9 
fuitat,  in  ber  SD^itte  be£  attberen  DfenS  gebrannt,  ein  fegr  guteö 
9tefuitat  Üefern  fann,  Je  naegbem  bie  Temperatur  tn  biefern  bieüeicgt 
göger  ober  niebriger  als  in  Jenem  mar;  ober,  ma£  baffeibe  ift,  e3 
fann  ein  ^robegiegei,  meieger  an  bie  ©teüe  beö  3^Ö^^f^i^  gefegt 
mürbe,  mo  bie  gemögnltcg  in  biefetn  £)fett  gebrannten  3^1  fegr  gut 
gebrannt  erfegienen,  aifo  tn  ber  SD^ttte  beffetben,  ein  fcglecgteö  9tefuitat 
geben,  mägrenb  ein  im  oberen  Tgeiie  be$  DfenS  ober  ein  ber  geue^ 
rung  gang  nage  geiegener  ^robegiegei  ein  gute$  9tefuitat  Üefern  fann. 
3ft  nämiicg  ber  Tgon  gu  bem  ^robegiegel  fegmeigbarer ,  aifo  falfgaü 
ttger  ai$  ber  Tgon,  meiner  bie  gemögnitegen  3tegei  für  ben  £>fen 
liefert,  fo  mtrb  ber  sJ3robegiege(  im  oberen  Tgeiie  beg  Dfeng  am  beften 
gebrannt  erfegeinen;  tft  berfeibe  mettiger  fcgmeigbar,  aifo  freier  bon 
ßalf,  fo  mirb  er  an  ber  geigen  ©teile  beg  Ofenä,  an  ber  Neuerung, 
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tt)o  bie  gemöpnücp  gekannten  Stege!  fcpon  ju  ftarf  gebrannt  erfcpeinen, 
gerabe  pin!äng!icp  gebrannt  fiep  geigen.  9)?an  fann  au£  Tpon  oon  fepr 
oerfcptebener  3ufmnmenfet$ung,  namentlich  non  t>erfc^t  eben  ent  Äa!  b 
geaalte ,  Stege!  brennen,  n)enn  nur  bte  $mecfntägige  Temperatur  an* 
gemanbt  mirb.  ®te$  füprt  auf  bte  grage,  tote  ftarf  überhaupt  bte 
Stege!  $u  brennen  ftnb.  T)te  5D?au ergtege!  muffen  mägtg  füngenb, 
Siemttcp  porö£,  auf  bem  53rud;e  matt  uttb  forntg,  nicpt  geffoffen  fein; 
fte  bürfen  nur  opngefäpr  y15  ipre$  ©emicpteg  Söaffer  etnfaugen  unb 
muffen  rafd;  mieber  aukrocfnett.  X)te  $arbe  ift  im  ^lügemetnen  nicpt 
oon  erpebücper  2öicptigfett,  jebocp  fcpetnt  etn  ftarf  etfenpattiger  Tpon, 
we!d;er  beim  trennen  getbrotp  ober  ro tp  mtrb,  nor^ugometfe  gute 
Stege!  ju  liefern.  ©tnb  bie  sD?auersiege!  auf  bem  53rucpe  g!etd;fam 
gefloffen,  ober  gar  äugen  oergtaft,  fo  fbnnen  biefeiben  nur  au£napnt3* 
meife  für  mand;e  Stnede  5!nmenbung  er!eiben,  fte  faffen  ftcp  fcptecpt 
ober  gar  nicpt  »erpauen  unb  ber  Störte!  paftet  nicpt  auf  beufe!ben. 
T)tefe  53 efcp affenfett  erpatten  bie  Stege!,  menn  fte  bei  einer  $u  Sofien 
Temperatur  gebrannt  morben  ftnb;  bie  an  ben  ©cpürgaffen  ftepenben 
3tege!  geigen  eine  fotcpe  immer.  ©tttb  bte  Stege!  gar  nie ft  füngenb, 
taffen  fie  ftcf  teiept  rifeen,  serbrbcfe!n  fte  teiept,  fo  mar  bte  Temperatur 
beim  trennen  nicpt  poep  genug,  fte  faugen  fepr  ote!  ^Baffer  ein,  jer* 
faden  in  feuepter  £uft  unb  $  erfrieren,  memt  fie  nag  ber  Äätte  au$* 
gefegt  merben.  T)ad;$tege!  fönnen  ftetö  etma$  ftärfer  gebrannt  fein 
a!6  2D?auer$iege!,  bamit  fte  mogticpft  menig  SBaffer  auffaugen;  bag 
man  biefetben  in  einigen  ©egenben  gtaftrt,  um  fte  für  Söaffer  unburep* 
bringütp  $u  ntad;en,  ift  befannt. 

©oüte  man  nid;t  ©etegenpett  pabett,  $robe$tege!  oon  einem  Tpon 
in  einem  Stegetofen  $u  brennen,  fo  fann  man  aüenfaü^  auep  Ä'ugetn 
ober  ©tücfen  beS  Tpon$  jmtfepen  Äopten  ober  in  einem  (Scpmetgtiege! 
bis  $u  oerfdjiebenen  Temperaturen,  bag  petgt,  bis  ju  mepr  ober  me* 
ntger  ftarfem  ^otpgtüpen  erpt^en. 

5!ucp  bie  epemifepe  Unterfudmng  giebt  fd;on  etn  $fitte!  ab,  um 
über  bte  5!nmenbbarfeit  eines  TponS  $ur  Stegetfabrifatton  ein  ^temüd; 
rtcptigeS  Urtpet!  $u  faden.  2Q3ie  biefe  auSgefüprt  mirb,  ift  im  ange* 
pängten  2Öörterbucpe  unter  Hnatpfe  mitgetpeitt.  £)ier  mag  nur  be* 
merft  merben,  bag  ^ur  Stegetfabrifatton  berfentge  Tpon  am  meiften 
3u  empfepten  ift,  meteper  nur  fepr  geringe  Mengen  oon  foptenfaurem 
Äatf  entpä!t,  meteper  atfo  beim  Uebergiegett  mit  ©at^fäure  ober  mit 
ftarfem  ©fg'g  nur  unbebeutenb  aufbrauft.  ©in  fepr  guter  Stegeltpon 
auS  ber  ©egenb  oon  @rünenp!an  entpiett  %  $roc.  fopfenfauren  Äatf, 
4%  $roc.  burd;  ©a!$fcture  au^tepbareS  ©ifenorpb,  eben  fo  oie!  in 
©a!$fäure  angö^ttepe  Tponerbe,  86%  ^roc.  in  ©atjfäure  un!6ktdpen 
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Hntpett  (befkpenb  aus  Tpon,  gemengt  mit  <8anb)  unb  opngefdpr 
4  $roc.  Sßaffer. 

@in  taxfreierer  3iegett{>cn  erXetbet  jwar,  wie  f£cf>  au3  ber  oben 
angegebenen  SStrfung  bee?  $alf$  ergiebt,  bet  einer  nteberen  Tempe* 
ratur,  aXfo  bei  Stufwanb  einer  oerpdttntgmdgig  geringen  $?enge  Vrettn* 
material,  bie  gehörige  3ufammenftnteritng ,  aber  bie  (Erfahrung  pat 
gezeigt,  bag  bie  bei  nt'eberer  Temperatur  gaprgebrannten  3^geX  toett 
weniger  bauerpaft  ftnb,  at£  btejenigen,  welche  eine  weit  pöpere  Tem¬ 
peratur  sunt  ©aprbremten  erforbern,  b aö  petgt,  bei  wetepen  bie  nötige 
3ufammenftnterung,  wegen  geringer  Stenge  oott  oorpanbenem  $atf, 
nur  burep  einen  fieberen  fnisgrab  bewerfftettigt  werben  fomtte.  2lu6 
fepr  falfretcpem  Tpon,  atfo  in  niept  poper  Temperatur,  gebrannte 
3ieget  ftnb  bet  ber  2tntage  oon  Neuerungen,  wo  nur  irgenb  betraept* 
liepe  fMtje  erzeugt  werben  foXX,  gans  unbrauepbar,  weit  fte  habet  fepmel* 
Sen  würben;  auep  ftnb  biefelben  bem  Verwittern  an  ber  £uft,  bem 
3erfatten  unb  2lbbtdttern  unterworfen,  unb  beim  Vremten  foteper  3^ 
get  (au$  taxfreierem  Tpon)  geigt  ftep  ber  Uebetftanb,  bag  bie  bem 
geuer  am  ftärfften  auggefefjten  3^9^  fepon  su  oergtafen  anfangen, 
wenn  bie  tm  oberen  Tpeite  be£  £)fenS  beftnbticpen  tauge  noep  niept 
bie  gepörtge  Temperatur  ertangt  paben,  bag  ein  Vranb  atfo  oerpdtt* 
ntgmdgig  nur  wenig  gut  gebrannte  @teine  liefert. 

stiegt  fetten  ftnb  in  ben  Tpontagern  bem  Tpon  ^iefetgerotte,  fop^ 
tenfaurer  $atf  in  mepr  ober  wenig  großen  @tüefen  ($atfnieren  ober 
Verftetnerungen ,  $.  V.  Vetemniten)  unb  ©ppö  in  ^rpftatten  beige¬ 
mengt,  was  für  bte  2lnwenbbarfeit  bejfetben  jur  3^9^f«brifatton  fepr 
naeptpeitig  ift.  T)te  liefet  jerfprengen  ndmtiep  beim  Vremten  ben 
fepon  part  geworbenen  3tegel,  inbem  fte  ftep  auSbepnen,  wäprenb  ftep 
ber  Tpon  sufammenstept.  3eber  niept  gu  fteine  liefet,  weteper  in 
einem  geformten  3teget  gebtieben  ift,  erfepeint  naep  bem  Vremten  bie* 
feS  3tegetS  mit  Riffen  umgeben.  ßatfnieren  paben  eine  faft  noep  naep* 
tpeitigere  Sßtrfung.  @te  oerwanbetn  ftep  beim  Vrennen  in  gebrannten 
$atf,  inbem  fte  bie  ^optenfdure  enttajfen;  biefer  gebrannte  $atf  giept 
aber  in  bem  3^9^  aus  ber  £uft  Neueptigfeit  unb  Äoptenfdure  an, 
oergrögert  babei  fein  Votum en  unb  $erfprengt  benfetben  opnfeptbar,. 
©ans  dpnlteg  oerpdtt  eS  ftep  mit  @pp$ftücfen;  btefe  werben  beim  Vren* 
nen  entwdffert,  eS  entftept  gebrannter  ©t)pS,  ber  burep  2lnsiepung 
oon  NeitcP^gfeit  ebenfatts  ben  3tegel  serfprengen  fann.  ©S  ift  ftar, 
bag  atXe  biefe  ^aeptpeite  befonberS  bet  ben  T)acpsiegetn  peroortreten 
werben;  man  mug  beSpatb  für  bte  Tarfteltung  biefer  3ieget  ben  Tpon 
forgfdttiger  auSwdpten  ober  bearbeiten. 

2lucg  ©timrner,  tu  fepr  fein  oertpeittem  3«ft<*nbe,  fommt  niept 
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fetten  in  bem  £hon  oor.  Derfelbe  tft  nicpt  nachteilig,  er  wirft  als 
Stußmittet,  atfo  wie  ber  fetn  gertheilte  foplenfaure  ßatf  unb  wie  $alt'. 
©efonberS  nad;  bem  trennen  beS  ^t;onö  werben  bte  metallglängenben 
garten  ©limmerfcpüppd;en  letd;t  erfamtt.  ©iSweilen  enthält  ber  £hon 
©d;wefelfieS ,  unb  gwar  entweber  in  größeren,  an  ber  gelben  garbe 
unb  bem  Sttetallglange  letd;t  erfennbaren  Waffen,  ober  aber  tn  höd;jt 
feiner  Söerthetlung,  bei  weld;er  er  nicpt  ftd>tbar  ift.  ©in  fold;er  £twn 
ift  gur  3iegetfabrifation  untauglid;,  ba  baS  ©d;wefeletfen,  welcpeS  bte 
3ieget  nad;  bem  trennen  enthalten,  batb  oerwittert  (fiep  in  ©ifen* 
oitriot  oerwanbett)  unb  baburcp  ein  3arä*öcfeln  ber  3tegel  oerurfad;t. 
Der  ^on,  wetd;er  ©cpwefelfteS  enthält,  giebt  beim  trennen  Kämpfe 
auS,  welcpe  nad;  brennenbem  ©cpwefet  riechen.  Das  gleichzeitige  ©or* 
fommen  oon  ®ppS  unb  fot;tenfaurer  SWaguejta  im  £f>on  fcpeint  eben* 
falls  bie  ©üte  ber  aus  bemfetben  bereiteten  3^1  gu  beeinträchtigen, 
man  fann  wenigftenS  baS  StuSwittern  oon  ©itterfalg,  welcpeS  manche 
3ieget  geigen ,  einem  ©epalte  an  biefen  ©eftanblpetlen  gufd;ret'ben, 
befonberS  aud;  beS(;atb,  weil  bei  fehr  ftarfem  trennen  btefe  nad;* 
tpetlige  ©igenfcpaft,  in  gotge  ber  3^fepung  beS  ©ppfeS  unb  ber  ©il* 
bung  oon  fiefetfaurer  ^alferbe  unb  Dalferbe,  werteren  geht.  sD?an 
ift  unter  biefen  Umftänben  genötigt,  bie  3tegel  fet;r  ftarf  gu  brennen, 
fetbft  auf  bie  ©efapr  p in,  baß  fte  etwas  weniger  gut  verhauen  werben 
fönnett. 

23on  großer  28tcptigfett  ift  eS,  baß  ber  3tegetthon  Weber  gu  fett 
nod;  gu  mager  fei.  ©et;r  fetter  Dpon  ift  allerbingS  fehr  plafttfcp,  bie 
barauS  geformten  3tegel  paben  in  feud;tent  3uftanbe  etn  fchoneS 
2leußere,  aber  fte  oergtepen  fiep  fd;on  beim  Drodnen,  vertieren  ihre 
regelmäßige  ©eftalt,  reißen  aud;  wopt;  beim  trennen  geigen  ß'e  bie* 
felben  nacptpeiligen  ©igenfepaften ,  unb  gebrannt  ftnb  fte  fd;wer,  nid;t 
porös,  fte  taffen  ftch  fePx  fcpwtert'g  oerhauen  unb  ber  hörtet  haftet 
fd;ted;ter  auf  benfetben.  3u  magerer  Dpon  läßt  fid;  nicf;t  gut  ober 
gar  nicht  formen,  er  gtebt  fd;on  oor  bem  ©rennen  eine  bebeutenbe 
9)?enge  ©rud; ,  unb  aud;  nach  bem  ©rennen  ftnb  bte  barauS  bereiteten 
3iegel  gewöhnlich  ntd;t  fehr  baiterpaft. 

9Ud;t  immer  ftnbet  fiep  ein  Dpon,  welcher  gerabe  bie  nötht'ge 
Settigfett  befi^t;  man  muß  ntd;t  fetten  einen  gu  fetten  Dpon  burep 
©etmengung  oon  ©anb  magerer  mad;en.  ©tn  mäßig  feinförnt'ger, 
lehmiger  ©anb  eignet  ftch  am  beften  gum  ©erfe^ett.  lieber  bie  erfor* 
berltd;e  3>?enge  fönnen  nur  ©erfud;e  entfepeiben.  50?an  maept  $robe* 
gieget  aus  bem  Dpon  mit  oerfd;iebetten  Mengen  oon  ©anb  unb  brennt 
biefe  im  3ieselofen.  2luS  bem  ©rabe  ber  gorntbarfeit  läßt  ß'cp  an* 
näpernb  fepon  baS  rid;tige  ©erpältniß  beS  ©attbeS  erfennen.  2lnftatt 
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beS  ©anbeS  fann  man  aud;  einen  zu  mageren  Dfwu,  etnen  fe|>r  fan* 
btgen  Sehnt,  wo  berfelbe  zu  l;aben,  als  $erfa$mtttel  beS  zu  fetten 
DjwuS  anwenben,  unb  ganz  ausgezeichnet  bazu,  nur  zu  foftfpielig,  iß 
puloerifirter,  fcßmad)  gebrannter  Djwu. 

Stach  bem  5D?itget^eitten  wirb  nun  ein  mäßig  fetter  Dfwu  ober 
Selnn  (man  nennt  ben  Dh°n  Sehm,  wenn  er  burd;  otel  (£ifenorpb* 
hvbrat  gelb  gefärbt  ift),  melier  beim  Uebergteßen  mit  ©alzfäure  nur 
fcßmad;  aufbrauft  unb  weld;er  frei  ift  oon  beigemengtem  ^tefelgerölle, 
Äalfnteren,  (StypSfrtjftallen  unb  ©cßwefelfieS,  zur  3^getfabrifation 
ftd;  am  beften  eignen. 

lieber  baS  ©rabeit  beS  DfwuS  braud;t  nur  wenig  gefagt  zu  wer* 
ben.  Der  Sehnt  unb  ber  £ßon  ftnben  ftcß  gewöhnltd)  nid;t  tief  unter 
ber  Dberßäd;e  ber  (£rbe.  Da,  wo  bte  Dberßäd;e  einen  lehmigen  ©anb 
Zeigt,  fann  man  mit  ztemlid;er  ©icßerßett  tiefer  eine  Sehnt*  unb  Djwu* 
fd;icßt  erwarten.  Der  meßr  ober  weniger  blaue  fette  Dßon  wirb  in 
ben  Stteberungen  angetroffen;  man  wirb  auf  baS  $orhanbenfein  bejfel* 
ben  burd)  bte  feuchte  S3efd;ajfenßeit  beS  S3obenS  aufmerffam  gemacht, 
ba  ber  Dl;on  bte  §eud;tigfeit  ber  (£rboberßäd;e  nicht  juuburd;ftcfern 
läßt.  2lud;  auS  bem  33orfommen  gewtffer  ganzen  fann  man  auf  ein 
Dhonfager  fcß ließen;  fo  liebt  namentlich  ber  £uflattig  ben  23oben, 
weld;er  Dhou  zutn  Untergrunb  tyat.  Stad;  Segräumung  ber  oberen 
(£rbfd;id)t  gel;t  man  in  bie  (£rbe,  ba  bie  unteren  ©chid;ten  beS  SeßntS 
unb  DßonS  gewöhnlid;  eine  beffere  23efchaffenl)ett  zeigen,  als  bie  obe* 
reit,  weld;e  mit  Dammerbe  gemengt  ftnb  unb  ^flanzenüberrefte  ent* 
halten.  Der  ©d;ad;t  wirb  bann  in  ber  Sänge  unb  Breite  terrajfen* 
förmtg  erweitert  unb  baS  Duell  *  unb  Dagwaffer,  welches  ftd)  im  un* 
teren  Dßetle  anfammelt,  burch  jumpen  entfernt  ober  auf  ßajfenbe 
Seife  abgeleitet,  (Seltngt  cS,  bie  Dfwufd)id;t  ganz  5U  burchgraben, 
fo  zlrl;t  ftd;  baS  Sajfer  oft  in  bie  unter  bem  Dßonlager  beßnbltche 
(£rbfd;id)t.  S3et  bem  SlitSgrabett  beS  DßonS  muß  fortwäßrenb  bie  oft 
feßr  oerfd)iebene  23efd;affenl;eit  ber  ©chtd)ten  berücfftd;tigt  werben.  Da 
Die  oberen  ©d;id;teit  in  ber  Siegel  zu  mager,  bie  unteren  oft  zu  fett 
ftnb,  fo  fann  fdwn  tytx  ettte  pajfenbe  $erntifd;ung  ber  oerfdnebenen 
©d;id;ten  bewerfftellt’gt  werben.  Die  Arbeiter  fcßnciben  bie  3te$elerbe 
mit  fd;arfcn  etfernen  ©paten  in  büttnen  ©cl>eiben  ab,  wobei  fte  ©teine 
unb  Serge!  fogleid)  wahrnehmen  unb  entfernen  fonnen. 

(£S  wirb  weiter  unten  erläutert  werben,  baß  man  fteßenbe 
leien  oon  gelbsiegeleien  unterfd;eibet.  ©oll  eine  ftel;enbe  3^gelei  an- 
gelegt  werben,  für  welche  man  nicht  feiten  Defen  mit  beträchtlichem 
2lufwanbe  errichtet ,  fo  muß  man  ftd)  oorßer  genau  oon  ber  21uSbeh* 
nung  beS  DhonfagerS  unb  ber  erforb erließen  ©fite  beS  DßonS  unter* 
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rietet  fabelt.  B?an  ermittelt  bie  2luSbel;nung  beS  SfclwnlagerS  bürcß 
beit  ßwbbohrer,  ober  beflfer  baburd),  baß  man  oerfchtebene  fleine 
©chadjte  gräbt.  £)a  bei  ber  3w$etfabrifation  SÖciffer  ein  unentbehr* 
Xtdjeö  Bebürfniß  ift,  fo  muß  bei  ber  Anlage  einer  3tegetei  auch  auf 
bteS  9^ütfftcf>t  genommen  werben. 

£)ie  (Erfahrung  hat  geteert,  baß  eS  oft  fe^r  oortßeithaft  ift,  ben 
gegrabenen  £fjon  oor  ber  Bearbeitung  tangere  3?it  ßtnburch  ber  aU 
ntofphärtfchen  £uft  auS$ufe$en.  $ann  eS  baßer  t'rgenb  gefcßehen,  fo 
tagt  man  bt'e  3tcgcierbe,  welche  im  grühtaßr  oerarbeitet  werben  foll, 
baS  3aßr  $uoor  graben  unb  wäßrenb  beS  SQSinterö  im  greien  liegen. 
BSaßrfch eintief)  ftnb  eS  bie  unreinen  Tonarten,  welche  in  gotge  beS 
SluSgelaugtwerbenS  löslicher  Beftanbtßeile  burch  Siegen  unb  £hau  unb 
in  gotge  ber  3e*f*$ung  °^er  Bewitterung  frembartiger  beigemengter 
Bttneratien  auf  biefe  BSeife  oerbeffert  toerben.  Bei  gutem  SEhon  fann 
baS  SluSfrteren  nur  ben  Bortheil  bringen,  baß  berfetbe  aufgetoefert 
wirb.  £)aS  2luSwtttern  unb  Ausfrieren  ift  ganj  unausführbar ,  wenn 
feßr  große  Beengen  oon  3^8 ein  rafcß  angefertigt  werben  fotten,  fo 
bei  ber  Darftettung  ber  fogenannten  getb^ieget. 

£)er  fcßoit  beim  2luSgraben,  fo  otel  eS  angeht,  gereinigte  unb 
burct)  3erflopfen  jerfteinerte  £h°n  toirb  eingefumpft.  5D?an  bringt 
benfetben  in  ©ruhen  oon  ofmgefähr  12  guß  £änge,  6  guß  Breite  unb 
4  guß  £iefe,  welche  entweber  mit  Booten  auSgefcßatt  ober  gepflaftert 
ftnb,  unb  welche  fiel;  gewöhnlich  in  einem  Borbaue  beS  £ocalS,  in 
welchem  bie  3^8#  geftrichen  unb  getroefnet  werben,  ober  in  biefent 
ftpeate  fetbft  beftnben,  in  bie  fogenannten  ©ümpfe,  unb  übergießt 
it;n  mit  fo  oiet  SÖaffer ,  baß  bajfelbe  olmgefäßr  2  3ott  fwiß  barüber 
fteßt.  Bf  an  tagt  ihn  fym  währenb  einiger  3ett  ftd)  erweichen  unb 
befchteunigt  baS  Erweichen  burct;  öfteres  Umrühren  mit  einer  £arfe, 
wetd;e  an  einem  tätigen  ©tt'ele  befeftigt  ift,  wobei  man,  wenn  nötfng, 
oon  3eü  t>n  3et*  auch  noch  Söajfer  gugießt. 

£)er  burch  baS  ©infumpfen  gehörig  erweichte  3tegeWhon  wirb  nun 
auf  bie  hießt  neben  bem  ©umpfe  befinbtichen,  gebietten  unb  mit  9fän* 
bern  eingefaßten  £retptäße  geworfen.  Bfan  bringt  juerft  eine  ©d;id;t 
£ßon  oon  3  bis  4  3ott  ho  he  auf  biefe  £retptä§e  unb  läßt  fte  oon 
ben  Arbeitern  mit  bloßen  güßen  burd;treten,  wobei  biefe  bie  harten 
Körper,  welcße  fie  fühlen,  namentlich  bie  liefet  unb  bie  ßalfnieren 
unb  bie  ^ßanjenüberrefte,  entfernen.  Bon  3*it  $u  3«*  tntrb  bie 
Bfaffe  auf  bem  £retpta£e  umgefcßaufelt,  unb  wenn  nötfng,  mittetß 
einer  ©teßfanne  mit  BSaffer  befprengt.  Stuf  bie  erfte  £age  beS  3tegeX= 
thonS  wirb  gewöhnlich  eine  zweite  gebracht,  biefe  auf  gleiche  Sßetfe 
tüchtig  burchgetreten,  unb  fo  fort,  bis  bie  2Mcfe  ber  ©cßid;t  baS  £re* 
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ten  erfd>u>ert.  Stuf  bem  Dretplal$e  gefc^tef>t  ba$  23erfe$en  bed  Dhon^ 
mit  Sanb,  um  tfm  magerer  511  machen,  ober  bie  Beimengung  etne$ 
mageren  &hon$,  ben  man  bann  natürlich  in  einem  befonberett  Sumpfe 
etngemeicht  fmben  muß.  3nbeß  fann  tn  btefern  (enteren  gälte  bem 
fetten  Simone  fcpon  tn  bem  ©urnpfe  bte  erforberlicpe  B?enge  bed  ma¬ 
geren  Zfyonü  ^ugefe^t  merben. 

Der  getretene  Dpon  muß  eine  oollfontmen  gleichförmige  SDfaffe 
barftetXen ,  in  meiner  burchau$  nicht  Stücfe  oon  unerreichtem  Dhon 
oorfommen  bürfen.  Das  Borfontnten  btefer  rohen  Stücfe  mürbe  bad 
gornten  erfdjmeren,  unb  ed  mürbe  megen  ber  nicht  gleichförmig  im 
3t'egel  oerbret teten  geucpttgfett  beim  Drodmett  ein  oerfcpieben  ftarfeä 
Schminben  an  oerfdjiebenen  <3teKe n  bejfetben  ftattftnben,  ma3  Uid)t 
baS  Berßen  beS  3iegetd  fcb>on  hier  ober  beim  trennen  ^ur  golge 
haben  fömtte. 

©ine  fernere  Reinigung  ber  Dhonmajfe,  befonber^  ber  für  Dach* 
lieget  beftimmten,  oon  ben  ihr  etma  beigemengten  frembarttgen  Sub* 
ftan^cn  gefduept  nun  h^uf^B  baburd;,  baß  man  biefelbe  neben  bem 
Dretplage  su  einer  ohngefähr  6  guß  langen  unb  1%  bis  2  guß  bret* 
ten  Banf  auffd;tcf)tet  unb  mittelft  eines  ftarfen  Drahtet  bünne  Schmar* 
ten  baoon  abfdjnetbet.  Die  ^ßattsenüberreße  hängen  ftcf>  an  ben  Draht 
an,  bie  liefet  unb  ^alfftücfe  geben  ftch  burcp  ben  BSiberftanb  beim 
Slbfcpnetben  su  erfennen  unb  merben  hetauSgenommen.  Slud)  fchneibet 
man  mopl,  mie  eS  bie  Dörfer  sur  Reinigung  beS  Dhon^  thun,  mit* 
tetft  eine^  ftd;  eiförmigen  BfefferS  001t  einem  klumpen  Dhonmajfe  bünne 
Scheiben  ab  unb  entfernt  habet  /eben  harten  Körper,  melden  man 
mahrnimmt. 

Der  Djmn  S^  ^arftetlung  ber  Dachsieget  erforbert  ftetS  eine 
forgfälttgere  Bearbeitung,  als  ber  Dhon  für  B?auersiegel,  aus  leicht 
erftdttltdjen  ©rünben.  Sille  frembarttgen  Körper,  reiche  in  Stücfen 
bem  Dhon  beigemengt  ftnb,  5.  23.  foptenfauren  Äalf,  liefet,  ©ppS, 
Setgen  ihre  nachteilige  2öirfung  in  ben  bünnen  Dad;stegetn  vx>eit  ftär* 
fer,  als  bei  ben  ftarfen  Btauersiegetn,  unb  fte  fommen  bei  jenen  un* 
au^bteiblic|)  sum  Borfcpein,  mäprenb  fte  bei  biefem  im  B?auermerf  oft 
überfehen  merben.  Sluch  etmaS  fetter  fann  ber  Dpon  su  ben  Dach* 
Siegeln  fein,  bamit  biefe  ftd)  teid;t  formen  laßen  unb  nid;t  oor  bem 
Brennen  ßhon  eine  bebeutenbe  Bfenge  Bruch  geben;  aus  fehr  magerem 
Dpon  geformte  Dachsieget  seigett  nad;  bem  Drocfnen  menig  3ufantnten* 
hang  unb  s^bredten  leicht,  ©ine  große  Sorgfalt  auf  bie  3^bereitung 
beS  DponS  für  bie  Dachsieget  su  ^ermenben,  fann  nicht  bringenb  genug 
empfohlen  merben. 

Da  baS  Dreien  beS  DponS  burch  Arbeiter  eine  höchft  ntühfame 
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unb  bie  ©efunbf  eit  gefäfrbeube  Operation  t ft,  fo  benul$t  man  jmecf' 
ntäfiger  aucf  Ddjfen  ober  $ferbe  ba$u.  5D?an  übergießt  ben  gegrabe* 
nen  Dfon  in  einer  flachen  ©rube  mit  etma£  SQSaff er ,  tagt  tfn  einige 
3ett  meinen  itnb  bann  bie  Dbiere  im  Greife  in  ber  Dfonmaffe  ttmfer> 
gefen,  mobei  ber  2luffefer,  melier  fte  an  einer  £onge  fält,  gemöfn* 
lief)  auf  jmei  Vrettd;en  mitten  in  ber  ©rube  fteft.  ge^t  aber  bei 
2lnmenbung  ber  Dfiere  ^um  treten  ein  mistiger  •’Euöen  be$  Dreten6 
burct)  Arbeiter  werteren,  närnlid;  ber,  baß  ber  Arbeiter  bie  im  Dfon 
ttorfommenben  Steine  füflt  unb  feraugnimmt.  neuerer  3eü  feit 
man  bie  2lufwetd)ung  beg  Dfon6  burcf  oerfdjtebene  fünftltdje  Vorrief* 
tungen  au^ufüfren  gefucft.  gür  Heine  3iegeteten  ftnb  oiele  berfelben 
^u  f  oftbar,  für  größere  gabrifen  aber,  in  melden  befonberS  mancffad) 
geformte  3^3^  bargeftellt  merben  follen,  ftnb  biefetben  ganj  an  ifren 
55tä£en.  ©ine  ber  gebräucflidjften  Vorridjtungen  jur  Durcftretung 
unb  Vermengung  ber  Dfonmaffe  für  bie  3te3tlfabrtfation  ift  bie  in 
gt'g.  210  abgcbilbete  £fonfcfneibemafd;tne,  bie  fogenannte  follanbifdje 
Älepmüfle;  fte  ift  nid;t  foftfpielt'g,  erfüllt  ifren 
3^ecf  oortrefflicf  unb  muß  beefalb  jeher 
emffoflen  merben,  um  fte  menigften^  für  bie  beffe^ 
ren  (Sorten  ber  $u  oermenben.  3n  einem 

ftefenben,  unten  fid;  etmad  oerengenben  ©i)ltnber 
aa,  aud  ©ußeifen  ober  ^mei^oEigen  ©tcfenftäben, 
oon  ofngefäfr  2%  guß  3Öeite  unb  5  guß  £öfe, 
bewegt  ficf  bie  eiferne  2lre  (28eEe)  b ,  bie  burcf 
ein  (betriebe  d ,  in  welcfed  bie  Ä'ätnme  eines  gro¬ 
ßen  9tabe3  (ftammrabee)  eingreifen,  in  Vemeguttg 
gefegt  mtrb.  2ln  bieferVklle  ftnb  in  untlaufenber 
Sefnccfenlinie  eiferne,  bret  3^E  breite  Keffer  c, 
mittelft  Schrauben,  fd;räg  mit  ber  Scfneibe  auf* 
wärtS,  in  einem  2Btnfel  $on  20  bis  25  ©rab, 
befeßtgt,  wie  eS  ber  Durd;fcfnitt  berfelben  in  ber  2lbbilbung  geigt. 
Die  SBeEe  ruft  oben  unb  unten  tn  Pfannen.  Die  obere  Pfanne  muß 
an  einem  fefr  ftarfen  VHberlager  befeftigt  fein,  ba  beim  ©ange  ber 
9)?afd)ine  bie  VkEe  mit  großer  $raft  nacf  oben  gebrüdt  wirb.  Die 
untere  Pfanne  tann  im  ©plinber  fetbft  beß'nblid;  fein,  ober  fie  liegt 
unter  btefem,  in  weltfern  gaEe  bann  ber  Voben  beS  ©t)ltnber6  mit 
einer  Deffuung  für  bie  ftnburcfgefenbe  2SeEe  oerfefen  ift.  Ueber  bem 
Voben  beS  ©jpltnber^  an  ber  Sette  beftnbet  ftd;  eine  Deffnung  e.  Der 
mit  SÖSaffer  eingefumpfte,  tn  ben  ©plinber  geworfene  Dfon  wirb  burd; 
bie  V?effer  gerfc^nitten  unb  gemengt  unb  in  golge  ifrer  Stellung  an 
ber  2ßeEe  unb  ifrer  Neigung  nacf  unten  fin  gebrdngt,  mo  er  aud 
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ber  Deffnung  e  alg  eine  gleichförmige ,  btc^te  fflafttfd;e  SD?aflfe  fferaug* 
fommt.  ©g  tft  oon  großer  Sidjtigfett  für  bag  D^efuttat ,  baß  ber  tn 
bie  Dftafcfftne  gebrachte  £ffon  ben  gehörigen  ©rab  bon  ©inmetcffung 
erfahren  hat.  $ommt  berfelbe  31t  troffen  in  bte  Dttafcffüte,  fo  tft  bte- 
felbe  faitnt  tn  ^Bewegung  $u  fegen;  fommt  er  $u  naß  hinein,  fo  mU 
d;en  bte  ßarteren  ©tüde  ben  Seffern  tn  ber  bünnen  Saffe  aug. 
£)urd;  Dtachfütlen  bott  Gaffer  tn  bte  ^ßonfcßnetbemafcßtne  felbft  läßt 
fuff  ber  erforber!id;e  Saffergehalt  nicht  erreichen;  eg  entfteßt  baburcß 
ein  bünner  £ßonfdfftcfer,  melier  ftßned  abfließt  unb  meliffer  bag  3n* 
ttere  beg  ©t;Iinberg  feßr  fcfflüpfrig  macht.  DJtan  lernt  burcff  einige 
DSerfuiffe  feßr  balb  bie  paffenbe  ©onffftenj  fennen,  welche  ber  £ffon 
für  bie  sJ}?afd)ine  ßaben  muß.  $on  nicht  geringem  ©tnfluß  auf  ben 
©ang  ber  SJtafchine  ift  aud;  bie  ©röße  ber  Deffnung  e,  burd;  welche 
bie  Sßonmaffe  fferauggeffreßt  wirb.  3e  enger  biefelbe  ift,  je  weniger 
Waffe  affo  in  einer  gewiffen  3^t  aug  bem  gaffe  tritt,  befto  ftärfer 
wirb  bie  $?affe  burd)  bie  Keffer  $ufammengepreßt,  befto  länger  hält 
fte  ftcß  im  gaffe  auf.  ©g  brauchte  wohl  faum  angeführt  $u  w erben, 
baß  burd;  bag  oben  ermähnte  große  ^ammrab,  wel(ffeg  burcff  ein 
©öffelwerf  in  ^Bewegung  gefegt  wirb,  mehrere  btefer  ^ßonfcßnetbe^ 
maffffinen  gfeid^eitig  getrieben  werben  können;  ift  nur  eine  einzige 
Dftafcffttte  oorffattben,  fo  famt  bag  kleine  9tab  d  wegfallen;  man  be^ 
fefttgt  bann  birect  ben  3us&diken  für  $ferb  ^en  ^dffen  an 
bie  Seite  unb  nimmt  benfelben  feßr  lang,  bamtt  bag  Xi)kx  einen 
großen  ß'reig  befd;reitet,  innerhalb  weld;em  bie  Arbeiter  unbefcffränkt 
bie  Waft^ine  befd;iden  können. 

3ur  £)arftel(ung  feffr  auggesetcffneter  3tegel  wirb  tn  ben  großen 
21nftalten  ber  £ßon  gefcfflämmt,  um  if>n  oon  jebent  gröberen  beige¬ 
mengten  Körper  $u  befreien.  sD?an  fumffft  ben  Xl)on  in  einem  ge¬ 
räumigen  SJotticffe  mit  Saffer  etn,  berbünnt  bte  DJtaffe  bann  mit 
Saffer,  fo  baß  eine  ^iernlid;  bünne  D)?üd;  entfteßt,  läßt  aug  btefer 
bte  gröberen  £ßeile  ffd;  31t  33oben  fenfen  unb  ^affft  fte  bann  burd; 
einen  jiemlid;  hoch  über  bem  23oben  angebrachten  £aß n  in  große  53e= 
ßälter  ab.  £ag  Uebergießen  beg  £f;on£  mit  Saffer  in  bem  23ottid;e, 
bag  £mr<ff  arbeiten ,  SIbfegenlaffen  unb  Slb^afffen  ber  glüfßgfeit  wirb 
fo  oft  uneberßolt,  alg  noch  feine  ^ßontßeile  bomSaffer  abgefchwentmt 
werben.  2)er  Dtüctffanb  tm  D3ottid;e,  au^  ben  gröberen  feilen  be^ 
^ßon^  befteßenb,  rntrb  meggemorfen.  5Iuö  ber  abge^apften  £ßonmiId) 
fegt  ff  (ff  in  bem  großen  23eßälter  nacff  unb  nacff  ber  £ffoit  3U  53obenr 
baö  barüberfteßenbe  Saffer  mirb  abgelaffen,  ber  Sffonbrei,  menn  nö^ 
tffig,  etma^  getrocknet ,  unb  bann,  nacß  bem  SBerfegen  mit  ©anb, 
memt  bieg  erforberlt'd;,  ju  3^9^  geformt. 
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gut  gewößnlid;e  Bfauerfteine  ift  ein  (Stämmen  be$  Dßond  tt>egen 
bed  nid)t  unbebeutenben  ^oftenaufwanbeg  tn  bet  Siegel  ganz  unan* 
wenbbar,  woßl  aber  würbe  fteß  für  bie  Darftellung  befferer  ©orten 
Dad;fteine  bte  Bearbeitung  beö  Dßong  tn  ber  Slttafcßine  fe^r  gvx>ecf^ 
btenlicß  erwetfen,  welche  tn  ber  £ enf cf) el’fcßen  Dßonwaarenfabrtf  in 
(Raffet  fteß  tn  21nwenbung  ftnbet.  gig.  211  jetgt  biefelbe.  ©tn  ßöl* 


Sig.  211. 


ferner  oterfeitiger  Drog  a  a  .  .  tft  auf  bte  Balten  d  d . .  aufgezogen. 
Diefe  teueren  ftnb  tn  bte  etngetammten  sJ)fäßle  6  6..  etngezapft,  fo 
baß  baburcß  bem  ©anzen  eine  ßinretcßenb  fefte  £age  gefiebert  tft.  3n 
ber  21re  be£  DrogeS  beftnbet  fteß  eine  ßölzerne,  an  beiben  ©nben  mit 
©ifen  befeßlagene  28elle  oo,  auf  weld;er  19  9tüßrarme  ccc  tn  einer 
9teiße  unb  yvax  fo  aufgezogen  ftnb,  baß  fc  zmei  einen  SBtnfel  oon 
45°  mit  einanber  machen.  Die  äußere  2tre  xx*  ber  SBelle  o  geßt  auf 
betben  ©etten  bureß  bie  fcßmalen  SÖänbe  bed  Drogen  unb  rußt  äußere 
ßalb  in  ben  3^f^^gern  yy '.  Bei  x/  ift  eine  Atolle  rr  auf  bie  2Ire 
aufgezogen,  weleße  bureß  einen  &aufrtemen  bte  Berbtnbung  ber  9tta* 
feßtne  mit  ber  Drtebfraft  vermittelt.  2Senn  ber  £rog  geßörtg  mit 
SBaffer  unb  Dßott  befd;tcft  ift,  fo  bebedt  man  ißn  von  oben  mit  einem 
Dedel  unb  läßt  bte  2öede  an.  Durd)  bte  Bewegung  berfelben 
brüdett  bie  21rme  c  ben  Dßon  unb  peitfeßen  ißn  mit  bem  ^Baffer  bureß» 
etnanber,  btd  eine  gleteßförmige  ©d;lentße  entftanben  ift,  bie  man 
bann  bureß  ein  ©ieb  laufen  läßt.  Die  Reinigung  beS  £ßon$  gefeßteßt 
ßterbei  nießt  allein  in  biefem  ©iebe,  fonbern  aueß  in  einem  gewijfen 
©rabe  in  ber  sD2afcßtne  felbft.  2Öie  man  nämlicß  auS  ber  5lbbilbung 
erfteßt,  reießen  bie  2lrme  cc  n teßt  bt£  auf  ben  Boben  unb  bie  SSanb 
b^  Drogen,  fonbern  geßen  baran  in  einem  21bftanbe  von  einigen  3^U 
len  vorüber,  ber  in  ben  ©den  noeß  meßr  beträgt.  3k  biefen  3wifcßen» 
raum  fegt  fteß  fogletcß  ein  weid;er  Ueberzug  von  £ßon  feft,  ber  von 
ben  S^üßrarmen  nid;t  erreicht,  folglicß  aueß  nteßt  aufgefeßlämmt  werben 
fann.  2llle  gröberen  ©teine,  Knollen  u.  f.  w.  brüden  fteß  nun  wäßrenb 
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ber  Slrbett  in  btefe  Waffe  ein  unb  werben  fomtt  attg  bem  gu  fcpfärn* 
menben  Dpone  entfernt,  Mturn  braucht  wopf  gefaßt  gu  inerben,  bag 
ber  £rog,  anftatt  non  £ofg,  aucp  non  ©nfetfen  fein  fann  (fna^, 
cpemifcpe  Decpnofogte). 

Dag  gor  men  ober  ©treicpen  ber  3iegd  wirb  non  3tegel^ 
freierem,  unter  2fnwenbung  manepfaep  oerfeptebener  £anbgriffe,  aug* 
geführt.  @g  fann  barüber  pter,  wo  oorguggweife  bag  Gipemifcpe  ber 
gabrtfation  betrachtet  werben  mug,  nur  wenig  gefaßt  werben.  3um 
gormen  ber  SWauerftetne  wirb  bie  gehörig  gubereitete  Dponmaffe  in 
nierfeitige  gormen  gebrüeft.  Diefe  gormen  ftnb  entweber  non  |)ofg, 
ober,  wag  gweefmägtger  ijt,  non  ©ugeifen;  fte  paben  entweber  feinen 
33oben,  ftnb  affo  bloß  ^apmen  (©epabfonen),  ober  fte  ftnb  mit  einem 
23oben  oerfepen.  Die  festeren  geftatten  bag  2fnfteffen  non  grauen 
unb  Mnbern  (£aartnann).  Die  Dponmaffe  wirb  in  biegorm  bi<ht 
eingebrüeft,  wobei  befonberg  gu  beachten  ijt,  bag  bie  ©efen  gehörig 
auggefülft  werben;  ber  Ueberfcpug  wirb  mit  bem  ©treieppofge  abge* 
ftrtcpen.  2)amit  ftef)  bie  3^3^  feiert  non  ben  gormen  föfen,  maept 
man  fte  unb  bie  3wßderbe  fepr  nag,  ober  beftreut  betbe  mit  ©anb. 

Die  gorm  wirb  auf  einem  ffetnen  Brette  entleert  unb  ber  3^3d 
auf  biefem  gunt  Drocfnen  auf  bie  pöfgernen  ©efteffe  beg  Drocfen* 
fepuppeng,  in  welchem  bag  3tegelffcrei(hen  nor  fiep  geht ,  Eingelegt. 
53et  ben  fogenannten  gefbgiegefeten,  wo  bag  ©treiben  neben  ber 
Tongrube  im  greien  norgenommen  wirb,  fegt  man  bie  geformten 
3tegef  gum  Drocfnen  auf  bie  ©rbe,  ftefft  fte  naep  opngefäpr  24  ©tun* 
ben  auf  bte  pope  $ante  unb  fepuptet  fte  naep  einigen  Dagen,  ebenfaffg 
auf  bie  pope  Mutte  geftefft,  über  einanber.  23ei  Siegen  muffen  bie* 
fefben  an  ber  SBetterfette  mit  hatten  bebeeft  werben.  £eicpt  aufge* 
führte  Drocfenfcpauer,  unter  wefepen  man  bann  bie  3^3d  beliebig 
hoch  auffchi<hten  fann,  ftnb  ütbeg  audp  bei  ben  gefbgtegefeien  gu  ent* 
pfeifen.  Dag  gweefmägige  Eröffnen  ber  3iegd  ift  bon  2Öicptigfeit  für 
bie  ®üte  berfefben.  Grrfofgt  bag  Drocfnen  nämfiep  gu  rafch,  fo  ift  etn 
ttnregefmägigeg  ©cpwtnben  ber  3^8*1/  «n  ^ergiepen  ober  ein  3^ 
reifen  faum  gu  oermeiben.  9)?an  oermeibet  bag  gu  rafepe  Drocfnen 
bet  fepr  troefener  4?uft  baburep,  bag  man  bie  3^3d  längere  3dt  auf 
ber  breiten  ©eite  ftegen  fügt,  bag  man  bie  Mappen  beg  Drocfen* 
fepuppeng  naep  ber  Söinbfeite  pin  mepr  ober  weniger  oerfepfiegt,  ober 
bie  leichten  Drocfenfcpauer  an  ber  SStnbfeite  mit  hatten  oerpängt, 
wag  auep,  beiläufig  gefagt,  bet  ©epfagregen  gefepepen  mug. 

Dag  gormen  ber  Dadpgtegef  wirb,  naep  ber  oerfeptebenen  ©ejtaft 
berfefben,  auf  oerfepiebene  Söeife  auggefüprt.  ©g  werben  im  2lttge* 
meinen  in  etfernen  ©epabfonen  Dponpfatten  gebifbet,  betten  man,  wenn 
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nötßig,  bie  erforberlid;en  Viegungett  giebt  unb  toeldje  man  mit  einer 
9?afe  x>erftej>t.  3n  Ineftger  ©egenb  ftnb  bte  fogenaitnten  ilrcmpziegel 
bte  gebröud;ltcßften ,  in  anberen  ®egenben  fommen  bie  33iberfd;toänze 
am  ßäußgften  oor.  Sie  9?afe  ber  Sad;ztegel  toirb  enttoeber  aufgefefet, 
ober  fte  totrb,  unb  bieg  gefd;t eßt  häufiger,  au$  ber  Tonplatte  felbft 
gebilbet.  beßnbet  fiep  bann  an  betn  Vrette,  auf  toeld;em  ber  3^' 
gel  gebilbet  totrb,  etn  2lu6fd;nitt,  morein  man  ben  barüber  liegenbett 
Sßon  ber  Sßonplatte  ftarf  einbrüdt.  Sie  entftanbene  Vertiefung  fütCt 
man  toteber  mit  Sßonmaffe  au3.  Sie  größere  Krempe  an  ben  ftremp? 
Regeln  toirb  über  einem  ßalbrunben,  nact)  oortt  ftc^>  oerjüngenben  unb 
mit  einem  (Griffe  oerfeßenen  £>olzftücfe  gebilbet ,  toeld;e6  man  fofort 
nad)  betn  gormen  fjerau^teftt;  bte  Heinere  Krempe  entfielt  burcß  mä? 
ßtge£  (£mporbrüden  ber  Tonplatte  an  ber  entgegengefe^ten  Seite. 
Sie  Sac^ieget  muffen  zum  Srodtten  auf  betn  2lbtragebrettd;en  liegen 
bleiben;  fte  fönnen  be^ftalb  nur  auf  ben  D^epofttorien  ober  Srocfen? 
fcfmppen,  nid;t  im  greien,  getrocfnet  toerben. 

Vei  betn  gönnen  ber  3tegH  fann  ber  Arbeiter  ettoa  ttod;  oor? 
fomtnenbe  ttad;tßetltge  frembe  Körper  Uid)t  entfernen;  bieö  ift  nicßt 
ber  galt,  toenn  e£  burd;  Mafcßinen  au^gefüßrt  toirb,  toelcße  tßrer 
Äoftfpieligfeit  wegen  aud;  nur  für  größere  Anlagen  geeignet  ftnb  unb 
toelcße  beeßalb  l;ier  uttertoäfmt  bletben  feilen. 

Sa  bie  geformten  3^1  beim  Srodnen  unb  fpäter  aud;  beim 
Vrennen  fd;toittben,  ba6  ßeißt,  Heiner  toerbett,  fo  müffen  bie  gönnen 
in  einem  getotffett  Verßältniffe  größer,  alö  bie  fertigen  3ie9^  fein. 
Ser  Vetrag  be$  Sd;totttbett6  burd;  Srodnett  unb  Vrennen  ift  naeß 
ber  V  efd;  affen!)  ett  beo  Xi) onö  oerfd;ieben  unb  muß  burd;  Verfud;e  ge? 
funben  werben. 

•ftid;t  feiten  giebt  man  ben  Mauerziegeln  bte  Hälfte  ißrer  £änge 
Zur  Vreite,  unb  bie  Hälfte  ber  Vreite  zur  £ättge;  fo  mad;t  man  z- V. 
bte  Mauerziegel  10  3oü  taug,  5  3oll  breit  unb  2l/2  3ol(  btef.  Sie6 
Verßältniß  ift  nießt  ztoedntäßig,  weil  nad)  bemfelben  z^ar  hier  oßtte 
Mörtel  über  einanber  gelegte  3^8^  bie  £änge  eines?  3ie3e1^  geben, 
aber  oter  unter  2lnwenbung  x>on  Mörtel  über  einanber  gefeßt eßtete 
3iegel  meßr  aU  bie  £änge  eineö  3^8e^  auSmacßen.  3tt  ßteftgen 
3iegeleten  mad;t  man  (Steine,  weld;e,  tote  matt  fagt,  Verbattb  ßalten, 
12  3oll  lang,  6  3oii  breit  unb  2%  3oll  btef;  unb  oier  Scßicßteit  ber? 
felben  geben,  tncluftoe  ber  Mörtelfcßicßt,  bie  £ättge  ettte$  3i^8^. 
Ste  gönnen  zu  biefen  3tegeln  ßaben  im  £icßten  13  3blf  tätige,  6y2 
3oll  Vrette  unb  27/8  3oll  Side. 

lieber  bie  3eit,  binnen  toeld;er  bte  geformten  3^8^  trodnen,  läßt 
ftd;  Vefttmmte$  nieftt  fagen;  fie  iß  abhängig  oon  ber  Vefdjaffenßett 
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Dgond,  Don  ber  @röge  t>er  3iegel  unb  befonberd  Don  ber  Witterung. 
Btan  erfennt  bie  ge|)ortge  Drodengett  letc gt  an  ber  garbe;  fo  lange 
bie  3tegel  ttocg  bunfel  erfcgeüten  unb  beim  ©treid;en  mit  bem  Stage! 
einen  bunfeln,  glän^enben  ©trid;  geben,  ftnb  fte  nocg  nid;t  troden. 
2)amtt  bte  3^9^  beim  Drodnen  nt'd;t  retten,  ift,  abgefegett  baoon, 
bag  man  ein  $u  rafc^eö  Drodnen,  wie  oben  ermähnt,  oergtnbern  ntug, 
aud;  erforberltd) ,  baß  btefelben  möglid;ft  tofe  auf  tgr en  Unterlagen 
aufliegen.  haftet  ber  3tegel  $.  B.  an  betben  Gntben  fegr  feft  auf  ber 
Unterlage,  fo  fönnen  biefe  (£nben  beim  3ufaromen$iegen  nicgt  nacg* 
folgen,  ber  3wgel  muß  alfo  in  ber  Btitte  oon  etuanber  retten.  Untere 
geftreuter  ©attb,  ober  bidwet'liged  Berfd;iebett  ber  3^3*1  auf  igrer 
Unterlage  bet  f ef>r  trodener  Citft,  oergtnbert  bad  21ngaften  berfelbett 
am  beften. 

Dad  Brennen  ber  3tegel ,  burd;  weld;ed  btefelbcn,  tu  golge 
einer  3ufammenftnterung  igrer  Dgeile,  mtttelft  ber  oorganbetten  glug* 
mittel,  ble  erforberltcge  gefftgfeit  erhalten,  wirb  bet  und  gewögnlid; 
ln  3tegelbfett  audgefügrt.  Dag  man  aud;  ble  nur  getrodneten  3*^1, 
fogenamtte  £cgnt$iegel  ober  £egmffa£en,  ald  Baumaterial  benu^t,  Ift 
befattnt. 

Die  bet  und  gewögnltd;en  3tegelöfen  ftnb  entweber  oben  offen, 
ober  fte  ftnb  mit  einem  (Gewölbe  oerfegen,  gn  ber  Siegel  galt  man 
ben  gewölbten  gteöelofen  für  gioecf mäßiger ,  ald  ben  offenen.  $ettt 
^rafttfer  erflärt  fid;  entfcgteben  für  ben  gewölbten  Ofen,  weil  bad 
(51n  ^  unb  2ludfagren  fcgwieriger  unb  langfamer  bei  bemfelben  oor  ft  cg 
gegt,  bager  foffffnelt'ger  ift,  weil  ber  (£infa8  in  ber  @egenb  bed  ®e= 
wölbed  nie  fegr  regclmägig  in  feiner  ©d;id;tung  audfällt ,  unb  weil 
enbltcg  bie  Stegulirung  bed  Branbed  burd;  Deffnen  unb  ©cgliegen  ber 
3uglöcger  megr  Slufmerffamf  eit  erforbert,  ald  bet  offenen  3^9^öfen. 
(£d  fantt  ftd;  alfo  tro|  ber  (Srfparntg  an  Brennmaterial ,  welcge  ben 
gefcgloffenen  -Defen  nicgt  abjufprecgen  ift,  ereignen,  bag  burd)  bad 
fcgnellere  unb  moglfeilere  Befcgtden  ber  offenen  Defen  bte  3teßet  bei 
Benutzung  berfelben  woglfeiler  ju  gegen  fontmen  (Bt eigner). 

gt'g.  212,  213  unb  214  geigen  einen  gewölbten  3^9^ofen. 
gtg.  212  ift  ein  fenfred;ter  Durcgfcgnttt  nacg  ber  £ange  bed  Dfend, 
gt'g.  213  ,etn  fenfred;ter  Durcgfd;nttt  nad;  ber  Diefe  bejfelben,  gtg.  214 
ein  gori^ontaler  Durd;fd;nitt  in  ber  ßöge  ber  @:tnfa£öffnung  b ;  a  ftnb 
bie  fegr  ftarfen  Umfangdmauern;  c  tft  ber  21fd;enfall  mit  bem  barüber 
gekannten  9^ofte ,  aud  3tcgeln  gemauert,  wie  ed  gig.  215  geigt.  Die 
Stoffe  werben  oon  1  gug  gogem  Btauerwerfe  etngefag t,  woburcg  bte 
fogenannten  Banfe  d  unb  bie  geuergaffcn  ober  ©cgürgaffen  c  (gtg. 
212  unb  214)  entgegen.  Der  abgebilbete  Ofen  gat  eine  £änge  oon 


814 


5)ie  3iegelfabrifation. 


18  gug,  eine  £iefe  bon  12  gug,  tft  bon  ben  33änfctt  big  an’g  @e* 
3tg.  212.  wotbe  10  gug,  mit  bem 

©ewöfbe  16  gug  pod). 
£)iefe  Dtmenfionen  werben 
aber  auf  bte  mancfyfattigfte 
SÖetfe  abgeänbert.  35aib 
baut  man  bte  Oefen  mepr 
qnabrattfc^,  halb  giebt  man 
ignen  eine  wett  be beuten* 
bere  Jantje,  5.  33.  auf  13 
btg  14  gug  itefe  36  gug 
3änge.  9ftan  erfennt  Uid)t, 
bag  bte  2ln$af>t  ber  geue^ 
rungen  bon  ber  £änge  beg 
Ofeng  abgängig  fetn  mug. 
Ogngefägr  fann  feftgeftettt 
werben,  bag  bet  einer 
35reite  ber  3tofte,  alfo  ber 
©cgürgaffen,  bon  2  gug, 
bte  ba^wifcgen  liegenbett 
33änfe  etne  Brette  bon 
4  gug  ergaiten.  £)ag  bte 
an  ben  2öänben  beg  Ofeng 
ttegenben  33änfe  nur  galb 
fo  brett,  alfo  2  gug  breit 
fein  bürfen,  ergiebt  ftcg 
bon  felbft,  wenn  man  bar? 
an  benft,  bag  fte  nur  bte 
SÖtrfung  einer  einzigen 
geuergaffe  erhalten,  wäg* 
renb  bte  mittleren  33änfe 
bie  SBirfung  stbeier  geue* 
rungen  empfangen.  £)er 
abgebübete  Ofen  gat  brei 
(gcgürgaffen,  er  tfi,  wie 
man  fagt,  ein  breifcgüri* 
ger,  unb  eg  ftnb  an  bern* 
fetben  bte  oben  angegeben 
nen  3$ergäftntffe  ber  33änfe 
unb  9?ofte  in  2lugfügrung 
gebracht;  brei  (Scgürgajfen  bon  2  gug  33rette,  $wet  3)?ittetbänfe  bon 


ffia.  213. 


Stfl.  214. 


Sifl.  215 
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3  gufi  Brette  unb  $mei  Seitenbänfe  oott  2  gug  Brette  geben  bie  £änge 
beS  £)fen$  oon  18  gug.  £>efen  oon  10  bt$  12  gug  £änge  muffen 
inbeg  and)  fcpon  $mei  Sdmrgajfen  erhalten,  i  i  ....  in  ben  2lbbü* 
bungen  ftnb  £)effnungen  unb  Banate  oon  6  3od  tm  Duabrat,  tn  bem 
Sttauermerfe  beS  £)fen$  au^gefpart;  es  ftnb  bte  3uglöcher,  burd;  mefdje 
ba6  geuer  vegultrt  mtrb.  -ftach  ben  Erfahrungen  Steter  Brenner  ftnb 
tnbe§  bte  3u9*öcher  tm  unteren  Thetle  be£  Dfenö  nicht  t>ort^eilf>aft ; 
man  famt  ftd)  be^^alb  begnügen,  tm  ©emölbe  beS  £)fen6  fünf  Lethen 
gerabe  aufftetgenber  3«9^na(e  au6$ufparen.  3n  einigen  £)efen  pat 
ber  D^oft  bte  gan^e  £änge  ber  Schürgaffe,  tn  anberen  ift  bte  Schür* 
gaffe  nur  oorn  mit  einem  9?ofte  ^erfe^en,  nach  hinten  $u  tft  fie  rnaffto 
gemauert.  Erftere  Eonftruction  menbet  man  im  2ldgemeinen  für  Torf* 
feuerung,  teuere  für  £o($feuerung  an,  inbem  man  glaubt,  baß  bei 
Benutzung  etneg  großen  burd;gef)enben  9?ofte3  für  £ol$feuerung  bie 
Temperatur,  ^um  ^acptheit  ber  3^9^/  hoch  tt>trb.  3n  früheren 
3etten  ging  man  noch  metter,  man  glaubte,  bag  für  £o4feuerung 
gar  fein  3toft  anmenbbar  fei,  unb  mauerte  aifo  ben  33oben  ber  Sd;ür* 
gaffe  gan$  maffto,  ofme  ade  £)urd;brechuttg.  2ßenn  biefe  Einrichtung 
be$  £)fen$  auch  bet  ^nmenbung  oon  Uifytm  £o^e  unb  oon  BSafen 
befriebigenbe  SJtefuItate  gtebt,  fo  gtebt  biefelbe  hoch  menig  gute  9?e* 
fultate,  menn  man  ferneres  £ol$,  j.  23.  Etchenftufen  u.  f.  m.,  aU 
Brennmaterial  anmenben  ntug.  gür  Torffeuerung  ift  etn  9?oft  begfmfb 
gan$  unentbehrlich,  metf  baburch  bte  oft  bebeutenbe  Sftenge  Slfc^e, 
mld)c  berfeibe  beim  Berbrennen  p tnterlägt ,  au3  ber  Neuerung  ent* 
fernt  mtrb. 

gt'g.  216  unb  218  ift  ein  offener  3iegelofcn,  unb  z™  offe* 
tter  3tegefofen  ohne  Sftoft.  £)ie  Untfang$mauern  beffeiben  ftnb  an 
8i0.  216. 


einigen  Steden  erhöht,  unb  biefe  Erhöhungen,  gggg,  geben  bie  Trä* 
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ger  für  baö  Dad;  h  bejfetben  ab.  3tt  ber  2lbbitbung  ftnb  jtret  Defett 
neben  einanber  gebaut,  fo  baß  btefelben  bte  Raiter  al  gemeinfcbafttid; 
8i0.  217. 


ßaben;  b  ift  bte  (£tnfa§tfmr ;  ß'e 
ift  tn  ^tg.  217  vermauert,  unb 
Sttar  auf  bte  2öetfe,  baß  gn>et 
©tetnfducfyten  einen  9?aum  $nnfd;en 
ftd;  taffen,  burd;  metcßen,  ba  er  mit 
£uft,  einem  feßr  fd)ted;ten  Sßärme- 
teiter,  angefütit  tft,  bte  2Öärme 
nid;t  teicjjt  ßtnburcßbrtngt.  Der 
Ofen  tft  18  guß  lang ,  15  §uß 
tief  unb  bretfd)ürtg;  bte  23rette  ber 
Neuerungen  c  unb  ber  25ättfe  d  tft 
mte  bet  ben  oben  befd;rtebenen ;  i  tft 
bte  25afm,  auf  metd;er  man  ju  ber 
oberen  Deffnung  be£  £>fen6  gelangt. 
2Inftatt  bte  geuergaffen  burd)  bte  eine  2öanb  be3  £)feno  ab^u* 
fd;tießen,  bei  n>etd;er  @tnrtcßtung  ba£  23rennmateria(  natürlich  nur  an 
ber  einen  ©eite  be6  £)fen$  eingelegt  merben  tann,  läßt  man  biefetben 
aucß  moßt  ganj  burd)  bte  Defen  fmtburcßgeßen,  fo  baß  bann  ber  Ofen 
an  beiben  ©eiten  geßet'^t  rncrben  fantt.  2In  ben  breifd;ürtgen  Oefen 
beftnben  ftd)  bann  fed;£  ^ei^öffnungen,  oott  benen  immer  $met  ein- 
anber  gegenüber  liegen.  $?an  läßt  bei  btefer  @:tnrtd;tung  bie  Neuer- 
gaffen  entmeber  gan£  teer,  ober  man  fegt  in  bte  sDHtte  berfetben  eine 
©cfncßt  ober  einige  ©d;icf)ten  3^1/  te^tereö  befonberä,  menn  ftarfer 
SOSinb  bie  eine  Steiße  ber  ^etjöffnungen  treffen  lantt. 

sD?an  brennt  in  ben  Btesetbfen  entmeber  ^auer^teget  attein,  ober 
^auerjieget  unb  Dad^ieget  jufamuten,  too  bann  mit  ben  erfteren  ber 
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untere  £f>ett  beg  Ofeng,  meiner  bie  jiö^fte  £entberatur  erf >ätt ,  an* 
gefüllt  wtrb.  ©off  gleichzeitig  $aff  mtt  tn  bem  Ofen  gebrannt  wer* 
ben,  wag  recht  wofit  gegeben  fann,  fo  fomrnt  btefer  ganz  unten  tn 
ben  Ofen.  £)te  3iegri  werben  auf  ben  hänfen  erft  fo  aufgebaut,  bajj 
über  ber  ©djürgaffe  an  benfefben  2  btg  3  gu§  fiofie  ©ewöfbe  gebtfbet 
werben,  wie  eg  bte  gtg.  217  getgt.  hierauf  wirb  ber  Ofen  ooffgefe^t. 
2)ie  3teget  fomnten  tut  Ofen  auf  bte  Ijofie  $ante  zu  ftefien,  unb  zwar 
am  bäuftgften  fo,  bag  ©d)id)ten  oon  je  bref  (Sternen  ftef)  recfitwtnfeftg 
freuten.  (B  bfetben  auf  btefe  28eife  fnnreicbenbe  3wifcbenräume,  bureb 
wefd;e  bte  gfamme  fitttburcfige^en  fann.  Stuf  ähnliche  28etfe  werben 
auch  bte  Oacbftetne  etngefe^t;  man  fügt  namentlich  abweebfefnb  (Scfitcf)* 
ten  oou  neben  etnanber  geftefften  3ie9rin  ftc^  reebtwinfefig  freuten. 
25et  ben  Oefen  mtt  (Gewölben  fann  bag  (rinfefzen  nur  burcf;  bte  (rin* 
fagt^ür  bewerfftefftgt  werben;  bet  ben  offenen  Oefen  fann  baffefbe  oon 
oben  beenbet  werben,  unb  eg  wtrb  bet  btefen  bte  fe$te  ©d)id)t  ber 
Steine  mtt  einer  Schic fyt  fd;on  gebrannter  $?auerftetne  bebeeft,  bte  man 
btd)t  neben  etnanber  pfatt  auffegt.  -iftacb  beenbetem  (rinfe£eu  wtrb  bte 
(rinfa^tfiür  oermauert,  am  beften  auf  bte  oben  betriebene  unb  tn 
gtg.  217  ge$etcf;nete  Söetfe ,  worauf  bann  ^um  trennen  gefd;ritten 
werben  fann. 

$?an  gtebt  anfangg  nur  fejr  gefinbeg  geuer,  um  bte  3^Ö^f/ 
welche,  wenn  fte  aud;  an  ber  £uft  ober  über  bem  Ofen  fefw  ftarf 
auggetroefnet  febienen,  boeb  noch  geuebttgfett  enthaften,  oofffommen 
oon  btefer  geuebttgfett  zu  befreien.  3u  jiäbftngeg  2fnbetzen  beg  Ofeng 
oerurfaebt  ein  3erreijjen  unb  Verziehen  ber  3^3ri  unb  tft  begpafb  ^u 
unterfaffen.  £at  man  obngefäbr  oter  £age  geftnbeg,  nur  nach  unb 
nach  etwag  oerftärfteg  geuer  gegeben,  fo  oerftärft  man  baffefbe  immer 
mehr,  fo  bajj  obngefäbr  nach  fteben  big  acht  £agen,  oom  erften  2ln* 
hetzen  an,  bte  3te9el  gehörig  gabrgebrannt  ftnb,  wag  man  baran  er= 
fennt,  bag  auch  bte  oberften  unb  fmiferften  Sd;id;ten  berfefben  ben 
gehörigen  ®rab  beg  ©fübeng  geigen.  23ei  bem  trennen  itn  gewöfbten 
Ofen  finb  anfangg  affe  bie  oben  erwähnten  3«9fö(ber  im  ©ewölbe 
offen;  bureb  btefe  fann  ber  @ang  beg  Ofeng  beurteilt  werben.  3m 
Verlaufe  beg  23renneng  werben  btefe  3ugföd)er  nad;  unb  nach  fämrnt* 
fid;  bureb  aufgefegte  ©teine  gefebfoffen,  unb  zwar  retbenwetg  oon  oorn 
nach  bMen  Zu-  werben  nämficb  im  oorberett  ZfyciU  beg  Ofeng 
bie  3teget  juerft  gabrgebrannt,  an  bem  ber  ^et'zöffnung  entgegen* 
gefegten  Zfytik  gufeßt.  ©obafb  bie  Steine  oorn  im  Ofen  gabr  ftnb, 
wirb  bie  erfte  Sftetbe  ber  3öge  gefebfoffen,  bamtt  bte  gfantme  nicht 
mehr  ttad)  biefer  ©teile  ftd;  gieben  fann,  unb  fo  fährt  man  fort,  bie 
3üge  zu  febfiegen,  fobafb  bte  barunter  fiegenben  Steine  ben  gehörigen 
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©rat)  ber  fytyt  ermatten  gaben.  Der  Branb  ift  fonad;  beenbet,  trenn 
bie  le£te  9?etf>e  ber  3üge  gefcgloffen  werben  fann.  Bei  ben  offenen 
3iegelöfen  wirb  ber  3ug  burcg  aufgeworfenen  angefeucgteten  £egm 
ober  ©cgutt  unterbritcft.  ©obalb  bte  Siegel  tn  biefen  an  ber  vorberen 
©eite  gagrgebrannt  ft  cg  zeigen,  wirb  bte  erwähnte  Dede  an  btefer 
©teile  gegeben,  worauf  bte  glamrne  Wetter  nacg  ginten  jt egt. 

9tacg  beenbetem  trennen  werben  ade  Deffnungen  beS  DfeitS  ver* 
mauert  ober  verfd;loffen,  bamtt  eine  iangfame  2lbfüglmtg  ber  ©teine 
ftattftnbet;  fünf  bis  fecgS  Sage  ftnb  gewögnltcg  511m  2lbfüglen  erfor* 

berltcg.  9?ecgnet  man  ^um  ßrinfeijen  ber  ©tetne  ogngefägr  vier  Dage, 

$um  trennen  fteben  bis  acgt,  jurn  2lbfüglen  fünf  bis  fed;S  Dage,  fo 
fann  in  einem  £)fen  etwa  ade  brei  BSocgen  ein  Branb  gemacht  wer¬ 
ben.  Der  in  gtg.  212  abgebtlbete  £)fen  von  18  gug  £änge  unb  12 
bis  13  gug  Diefe  wirb  habet  ogngefägr  15,000  ©tüd  3teget  liefern 
fönnett.  ©in  tn  ber  -Wäge  von  Braunfcgwet'g  beftnbltcger  Ofen  von 

36  gufi  £änge,  13  gug  Dt'efe  unb  16  gug  £öge  faßt  ogngefägr 

32,000  ©tüd  3i^gei. 

©eibft  bei  ben  befteingericgteten  Defen  unb  ber  beften  Leitung  beS 
Brennens  ^etgen  bie  verfcgiebetten  £agen  ber  3^9^  nicgt  eine  ganj 
gletcge  Befcgaffengeit.  Die  unten  im  Dfen  über  ben  geuergaffen  be* 
ftnblicgen  ©teine  ftnb  am  ftärfften  gebrannt,  bte  oberften  ©cgicgten  ber 
©teine  am  fd)Wäd;ften.  ©d;oit  bie  verfcgiebene  garbe  geigt  ben  ver* 
fcgtebenen  ©rab  ber  £t£e  an,  welchen  bt'efeiben  erlitten  gaben,  unb 
nacg  biefer  ftedt  man  aud;  bie  3^9#  §ufammen.  Die  ftar!  gebrannten 
©teine  aus  bem  unteren  Dgetle  beS  £)fenS  finb  im  inneren  gewögn* 
lieg  geflojfen,  fte  flingen  fegr  ftarf,  lajfen  fteg  aber  fegieegt  vergalten, 
gür  feuegte  ©teden  geben  fte  ein  galtbarereS  Baumaterial  ab,  als  bte 
weniger  ftarf  gebrannten  ©teine.  Die  3t^9^l/  welcge  bie  mittleren 
©d;icgten  im  Ofen  btlbeten,  ftnb  gewögnlicg  bie  beften;  fte  gaben  ntegt 
bte  gegler  ber  unteren,  $u  ftarf  gebrannten  3^1/  unb  niegt  bie 
gegler  ber  3i^9^  ber  oberen  ©d>tcgten,  weld;e  $u  weieg  ftnb,  weniger 
fitngen  unb  an  feuegter  £uft  leicht  verwittern,  befonberS  wenn  ber 
Dgon  frembartige  Beftanbtgeile  entgielt,  bereu  naddget'lt'ge  Söirfuttg 
erft  in  goger  Temperatur  vernid;tet  werben  fonnte,  $.  B.  ©ppS 
unb  talf. 

2lnftatt  ber  eben  betriebenen  ftegenben  3iegelöfen,  mit  ©ewölbe 
ober  ogne  ©ewölbe,  mit  9?oft  ober  ogne  D^oft,  werben  aueg,  als  be¬ 
fonberS  Brennmaterial  erfparenb,  von  Einigen  bte  fogenannten  lie* 
genben  3i^9^löfen  empfoglen.  Dtefelben  gleicgen  faft  ganj  ben  ge* 
wögnücgen  Itegenben  Töpferöfen,  nur  feglt  an  bettfelben  bte  ftänbtge 
£t$mauer.  ©ie  beftegen  nämlicg  auS  einer  platten  ©ogle  von  etwa 
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24  gug  Sänge  unb  10  big  12  gug  Brette  mit  baoorliegenbem,  4  gug 
langem,  gemauerten  Otofte  unb  einem  über  beibe  gekannten  ®etoblbe 
oon  opngefäpr  10  gug  f)öpe  in  ber  Mitte,  bag  aber  nacp  Dont  (nad; 
bem  Otofte)  zu  fepr  bebeutenb,  unb  nacp  hinten  zu,  too  ber  £>fen  tn 
einen  popen  ©dtornftein  augläuft,  ettoag  ftcp  perabfenft.  Man  bilbet 
beim  (Eittfe^en  ber  3^1  tn  btefen  Ofen  auf  ber  ©ople  bejfelben  brei 
geuergänge  Don  8  big  10  3od  tm  Duabrat,  unb  fepürt  in  btefen 
toäprenb  beg  23ranbeg  mtt  3  btg  4  gug  langen,  trodenen  ©plittern 
nacp,  ja,  eg  fann  erforberlicp  fein r  bag  man  gegen  bag  (Enbe  beg 
23ranbeg,  Don  ber  (Einfa^tpür  per,  toelcpe  bem  9lofte  gegenüber,  alfo 
unter  bem  ©epornfteine  liegt,  mit  (Splittern  in  ben  ©cpürgaffen  nacp* 
pelfen  ntug.  (Ein  Ofen  Don  ben  angegebenen  £)intenjtonen  fagt  opn* 
gefäpr  12,000  ©tüd  Mauerziegel,  unb  ber  23rattb  bauert  in  bemfelben 
56  big  60  ©tunben  (£>aarntann). 

gm  @egenfat3  zu  ben  fogenannten  ftänbtgeit  3tegetf)ütten  untere 
fdjetbet  man  bie  gelbgt'egeleten.  Siegen  nämlid;  bet  2lugfüprung  be* 
beutenber  bauten  bie  3tegel^ittten  in  beträd)tlid;er  (Entfernung  Dom 
35aupla£e,  fo  bag  bag  2lnfapren  ber  nötigen  3tegel  großen  Hoffen* 
auftoanb  oeruvfaepen  mürbe,  unb  ff  n  bet  ffd;  in  ber  9?äpe  ein  paffenber 
3iegeltpon ,  fo  lann  matt  neben  bem  23aupla$e,  ober  in  geringer  (Ent* 
fernuttg  Don  bemfelben,  eine  3tcgelet  für  bie  £)aue r  beg  23aueg  an* 
legen  unb  in  btefer  bie  itbtpige  Quantität  3teget  fiep  barftelien.  £)iefe 
3iegel  petgen  bann  getoöpitlicp  gelbgtegel  ober  gelbfteitte.  Ueber  bag 
(Eiraben  beg  £pong,  bag  bearbeiten  bejfelben,  über  bag  gormen  ber 
3iegel  unb  bag  £rodneit,  braud;t  bem  früper  ©eite  805  Mitgetpeilten 
nidjtg  pinzugefügt  zu  toerben.  (Eg  ift,  toie  fepon  bort  ertoäpnt,  immer 
Ztoedntägig,  bag  man  leiepte  £rodenfcpauer  aufbaut,  bamt't  bie  Arbeit 
ntept  oöllig  Don  ber  SÖttterung  abpängt. 

2lug  ben  getrodneten  3tegeln  toerben  bann  auf  einer  geebneten 
unb  trodenen  ©teile  ©cpürgajfen  gebilbet,  auf  äpnlidje  SSeife,  tote  in 
ben  ftepenben  3tegelbfett,  über  benen  man  bann  bie  3tegel  poepfant 
über  etnanber  fdffcptet  (gig.  219  unb  220  (f.  f.  ©.)•  Man  giebt  ben 
hänfen  eine  23rette  Don  Dier  3tegellängen  (natürlid;  ercluft'De  beg 
Ztoifd;en  ben  3t£8tfn  bleibenben  Dlaumeg),  ben  palben  Manien  an  ben 
©etten  beg  £>feng  eine  23rette  Don  z^et  3t^gelldngen.  Um  bie  geuer* 
gaffe  zu  bilbett,  toerben  zuerft  fed;g  ©tetnfd;id;tcn  poepfant  auf  ein* 
anber  zu  einer  fettfreepten  Mauer  gelegt,  bann  maept  man  bie  getoölb* 
artige  £)ede  burd;  bret  ©teinfepidffen,  toie  eg  gt'g.  219  ^etgt ,  unb 
bringt  auf  btefe  nod)  brei  Sagen  ©teilte.  2luf  btefe  zmolf  Sagen  ©teine 
toerben  nun  toieber  fünf  ober  feepg  Sagen  ©teine  mit  6  3otf  (£iu* 
Ztepung  gefegt,  unb  über  biefe  bann  nod)  fünf  ober  fed;g  Sagen  mit 
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n>iet>er  6  3<>ft  (£in$iefmng,  mie  ed  bie  gig.  219  leimt.  Sie  gan$e 

§ope  beträgt  bann 
22  btd  24  @tetn* 
[dritten,  bie  (Steine 
fmcpfant  geftellt.  Sie 
Umfangemauer  ber 
ftepenbenSefen  mirb 
burd;  eine  Sd)td)t 
Siegel  erfeßt,  melcpe* 
man  auf  if>rer  brei¬ 
ten  Seite  bicpt  neben 
einanber  legt,  fo  ba§ 
auf  biefe  Seife,  memt 
bie  £änge  ber 
12  Soll  beträgt,  eine 
fugbicfe  50?auer  ge* 
bitbet  wirb.  SieSecfe 
heftest,  mie  bei  ben 
ftepenben  Sefen,  aud 
einer  £age  bid;t  an 
einanber  platt  gelegter  3ttget  2In  beiben  Girnben  gtebt  man  einem 
folcpen  gelbofen  einen  21nmurf  oon  £efmt,  bringt  aud)  einen  ^Bretter* 
oerfcplag  bort  an  unb  mirft  gn>ifrf>en  btefen  unb  bie  5Öanb  bed  £)fend 
£ef>m  ober  @rbe  (gig.  219).  Sie  Erfahrung  pat  gegeigt ,  baß  bie 
2tnjabt  ber  Scpürgajfen  nicpt  ofme  ^tadjtpeil  beliebig  oermeprt  merben 
!ann;  ein  Ofen  mit  13  Scpürgaffen  gab  fein  fefm  guted  9fefultat, 
mäprenb  ein  fepr  befriebigenbeö  Dtefultat  erhalten  mürbe,  ald  man 
benfelben  in  jmei  fletne  Sefen  ^u  fünf  Sd)ürgaffen  tpeilte.  Ueber  bie 
Rettung  bed  geuerd  braucht  bem  früher  TOtgetpeilten  nur  menig  bin* 
gugefügt  ^u  merben. 

90tan  gtebt  erft  fefm  gelinbed  Sdjmaucpfeuer,  um  bie  Steine  aud* 
Sutrodnen.  Sie  Scbürgaffen  bleiben  anfangd  $u  beiben  Seiten  offen 
unb  bad  £olj  mirb  oon  beiben  Seiten  gugfetcp  eingelegt  unb  an* 
ge^ünbet.  9tad)bem  bie  3tegel  nicpt  nur  troden,  fonbern  aud)  an* 
gemärmt  ftnb,  mad  nacp  opngefäfm  bret  Sagen  ber  galt  ift,  fo  mer* 
ben  bie  Sdntrlocper  oon  einer  Seite  ^ugemauert  unb  ed  mirb  nur  an 
einer  Seite  gefeuert.  3ft  bann  bad  £ol$  in  bem  getterfanal  nad; 
pinten  ^u  audgebrannt,  fo  mirb  bad  gegenüberftepenbe  Scpitrlocp  mie* 
ber  geöffnet  unb  £04  nacpgeftecft,  morauf  man  bie  £öd;er  fogleicp 
mieber  oermauert.  Sinb  bann  bie  3tcgef  auf  ber  Seite,  auf  melcper 
tn  ber  Scpürgaffe  gezeigt  mürbe,  an  bem  einen  ßopfe  bed  Sfend  ge* 


®tfl.  219. 


821 


(Die  3if gelfab rif a tion. 

hörig  galw,  fo  werben  bte  Sdjürlöcher  {u'er  zugemauert  unb  bie  gegen* 
itberftehenben  geöffnet,  burd;  welche  man  bann  fo  lange  heizt,  bis  ber 
Ofen  völlig  burchgebrannt  ift.  SBäbrenb  ber  Dauer  beS  23ranbeS  muß 
ber  3tegelbrenner  fortwäßrenb  Aufmerffamfeit  auf  bie  Dede  beS  Ofen« 
fabelt,  um,  fobalb  er  bemerft,  baß  ftcf)  bte  glamrne  nach  einer  (Stelle 
futt$tef>t,  bt'efe  fogletd;  mit  C^rbe  ober  magerem  £ef)m  z u  bewerfen. 
Stuf  biefe  SÖeife  !ann  ber  3ug  tm  Ofen  ziemlid;  regelmäßig  geleitet 
werben  (©tllp). 

£>err  ÜreiSbaumeifter  £aarmann  benufcte  zur  Darftellung  oon 
210,000  gelbjiegeln,  behufs  beS  23aueS  eines  gorftljaufeS,  ben  oben 
(Sette  818  u.  f.  befdwiebenen  Itegenben  Döpferofen,  welken  er  auf  ber 
23auftel(e  anlegen  ließ.  Das  ©ewölbe  btefeS  OfenS  würbe,  nach  bem 
3ufammenftel(en  ber  3tegel ,  aus  Strohlefjm  gefd;lagen  unb  geigte  ftd) 
nad)  bem  erften  Traube  fo  feft,  baß  baffelbe  wäßrenb  eines  ganzen 
Sommers  benu$t  werben  fonnte  unb  noch  einen  ^weiten  Sommer  hätte 
benu$t  werben  fömten.  Der  Ofen  fam  faum  auf  25  Dßaler  zu  fteßen. 
Die  gelbzt'egel,  welche  in  biefem  Ofen  bargeftellt  würben,  waren  oon 
ausgezeichneter  35efd)affenheit  unb  zogen  auf  ber  ©ewerbeauSftellung 
itt  23raunfd)wetg  allgemein  bie  Aufmerffamf eit  Sacfwerftänbiger  auf 
ftd).  toill  im  3ntereffe  ber  £efer  einige  nähere  Angaben  über  bie 
Soften  ber  Anfertigung  biefer  3*egel,  welche  ich  bem  genannten  £errn 
oerbanfe,  ßter  folgen  laffen: 

3u  1000  Stüd  23arnftetnen  (gebrannt  10  3oll  lang,  5%  3od 
breit  unb  2%  3oll  bid)  iß  y3  Scßad)truthe  Dßon  erforb erlief).  Diefe 
Zu  graben  unb  50  Schritt  weit  in  bie  97ähe  ber  Dlwnfcbneibemafdnne 
(bte  oben  Sette  810  befdjrtebene  unb  abgebilbete)  zu  farren,  fofteten 
a  15  ©gr. :  —  5  ©gr. 

Diefe  y3  Sd)ad;trutße  an  ben  Lagerplatz  nad;  ber  Dfjonfcßneibe* 
mafd;tne  zn  farren,  ß'e  etnzuwetdjen,  in  bie  Dßonfd)neibemafchine  zu 
werfen,  baS  $ferb  uu*  unb  abzufpannen,  zu  füttern,  im  ©efd;trre 
ZU  unterhalten,  zu  mietßen  unb  ben  gemahlenen  Djwu  in  ber  ©rube 
Zutn  Sßerbraud;  aufzufpeidjern,  foftete:  9  ©gr.  8  $f. 

1000  Stücf  Steine  zu  formen,  zu  flopfen  unb  zu  trodnen  unb 
oor  ben  Ofen  zu  farren:  16  ©gr. 

Diefelben  etnzufeizen,  zu  farren  unb  auSzufe^en:  18  ©gr. 

3um  trennen  ftnb  erforberlich  1%  kalter  eigene  ^norrftüde  unb 
Splitterholz.  Diefe  foften  im  SBalbe  a  18  ©gr.  —  21  ©gr. ;  an  gufw* 
lohn  a  18  ©gr.  —  21  ©gr. ,  zu  jerfleinern  a  6  ©gr.  —  7  ©gr. 

gür  Aufftcfß,  SBerluft  an  23rud;,  3ütfen,  Abnutzung  beS  Anlage^ 
fapitalS  ftnb  für  1000  Stüd  10  ©gr.  4  ^)f.  gerechnet  worben,  fo  baß 
1000  Stüd  biefer  3*egel  4  Dhlr.  12  ©gr.  zu  fteßen  fommen. 
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2We  aus  bem  gemöpnlidjett  3te0eftp on  ober*  £epm  bargeftellten 
3iegel  fbnnen  megen  ipre£  ®epalte6  an  (£ifenorpb,  bem  fte  ipre  garbe 
oerbanfen,  unb  an  foplenfaurem  $alf,  eine  pope  Temperatur,  opne 
$u  fcpmel^en,  nid;t  ertragen,  gür  Mittagen,  in  benen  bte  3teßet 
eine  bebeutenbe  £i£e  $u  ertragen  paben,  5.  33.  für  bte  ©teinfoplen* 
feuerung  bet  £)ampfmafd;tnen,  rnug  man  feuerfefte  3^0^  benutzen. 
Dtefelbett  werben  nicpt  feiten  tn  ^or^eHan*  ober  gapencefabrifen  auS 
bem  reinen,  wetgen  Tpone  bargeftellt,  tnbem  man  benfelben  mit  einer 
gewtjfen  Duantität  ber  grob  aerntaplenen  ^apfeln  mengt ,  worin 
man  ba$  3>or$eIIan  ober  gapence  brennt.  £)iefe  ©teine  nennt  man 
@parmottfteine.  3«r  Darftellung  biefer  feuerfeften  ©tetne  in  3tegeleien 
ntug  man  einen  Tpon  anwenben,  meiner  mbglicpft  frei  oon  glug* 
mittein,  alfo  mbglicpft  frei  oon  (£ifenorpb  unb  ßalf  ift.  9J?an  mengt 
benfelben,  um  ipn  magerer  unb  bie  ©tetne  poröfer  ju  macpen,  mit 
einer  gewiffen  Duantität  bejfelben  Tpong,  welcpen  man  $uoor  stemlicp 
ftarf  gebrannt  unb  jerftampft  ober  jermaplen  pat,  ober  mit  bem  groben 
5JuIoer  aus  ben  ^erbrochenen  ©tetnen  fetbft.  T)a$  Brennen  fann  bann 
in  ben  gewöpnlicpen  3^g^Ibfen  au^gefüprt  werben. 

Um  fepr  leiegte  3tß0dfietne  $u  erhalten,  pat  man  wopl  ben  3te0el* 
tpon  mit  ©teinfoplcnpuloer  ober  ©ägefpäpnen,  ober,  was  fepr  $wed- 
ntägig  ift,  mit  Torf  oermifdjt,  unb  au£  biefer  3^affe  3^0^  geformt 
unb  btefe  gebrannt.  3nbem  beim  trennen  biefer  ©teine,  weld;e3,  wie 
letcpt  $u  erfennen,  nur  wenig  Brennmaterial  erforbert,  bte  genannten 
3ufä£e  oerbrennen,  ptnterlajfen  fte  fepr  poröfe,  lodere  3tegel ,  welcpe 
wegen  iprer  £eid;tigfeit  unb  fcpled)ten  SÖärmelettunggfäptgfeit  fepr 
mancpfaltige,  nüiUicpe  2Inwenbung  erleiben  fbnnen*). 


*)  ®te  Bef<preibung  unb  Slbbilbung  eine$  in  ©ürtemberg  £atentirten  Äalfs  unb 
Stegelofen$,  tveltper,  ben  Slngaben  nad),  glänjenbe  Otefultate  ginftcgtlid)  ber  (Sr= 
fparung  an  Seit  unb  Brennmaterial  getodprt,  ftnbet  fi(p  in  üftr.  34  unb  35  be3 
potyt.  (Sentralblatteä  von  1841.  35a$  Berfatyren  ber  Siegelfabrifation  auf  ber 
Äönigl.  Stegelei  bei  3oa<pim$tf)aI  ift  mitgetgeilt  in  ben  Berganblungen  beö  ©e? 
roerbevereinS  für  ^reufjen.  1846.  (Seite  53. 
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3Dte  ^3ottafc^e  be6  £anbeI6  befteßt  tm  SBefentttcßen  au$  ben  bur d; 
5lu$laugen  ber  5lfd;e,  burcß  ©tnbampfen  ber  £auge  unb  Gfalctntren  beg 
^üdftanbe^  gewonnenen  auflögtidjen  ©a^en  ber  Slfc^e. 

Der  Tfwn  unb  mehrere  anbere  SDctneralten,  rt> et e  ftd)  tn  ber 
oberften  ©d)td)t  ber  ©rbe,  tn  ber  Slderfrutne,  ftnben,  enthalten  $alt. 
Dte  $ffan$en  nehmen  auS  ber  ^derfrume  neben  Steten  anberen  unor* 
gantfcben  Körpern  aucß  $alt  auf;  fte  enthalten  ^attfatje  von  organt* 
fcpen  Säuren,  j.  53.  von  5Öetnfäure  unb  Dratfäure,  ferner  ftefetfaureö 
ß'alt,  fcßwefelfaureS  Äatt  unb  GTfdorfaltum.  53etm  Verbrennen  ber 
^flanjen  btetbt  etn  feuerbeftänbtger  Dtüdftanb,  ein  ©emenge  verfdjte* 
bener  unorgantfd)er  ©toffe,  metcße  5lfd)e  genannt  tvtrb.  Dte  Verbtn* 
bungett,  metdje  bte  2lfct>e  en tßätt,  ftnb  nt d;t  burd)geßenb$  btefetben, 
wetcpe  tn  ben  ^flfanjen  vorfontnten;  bte  ßoße  Temperatur  betm  (£tn^ 
äfcpern  $erftört  Verbtnbungen  unb  erzeugt  neue  Verhütungen.  Der 
Stntpeü  ber  53afen,  5.  53.  beS  $alt’$  unb  beS  ^alfö,  wetd;er  tn  ben 
^flan^en  an  orgatttfcße  ©äuren  gebunben  vorfommt,  ftnbet  ftd)  tn  ber 
5tfcpe  an  ^oßtenfäure  gebunben ;  e£  entfielt  $.  53.  au$  bem  wetnfauren 
ftalt  unb  bem  oratfauren  3Mt  betm  Verbrennen  ber  $flan$en  fofüen* 
faure$  $a(t. 

lieber  bte  5)?enge  ber  5Ifdje,  welcße  au£  ben  vergebenen  $flan* 
^en  betm  GSrtnäfcßern  ermatten  wtrb,  tagt  ftd)  etwas  53efttmmte$  md)t 
fagen,  n>ett  btefetbe  bet  etner  unb  berfetben  ^ßansenfpecteS  nad;  ber 
53efcpaffenf)ett  beS  53obenS,  auf  meinem  bas  3nbtvtbuunt  wud;S,  nad; 
ber  Witterung  beS  SaßreS  u.  f.  w.,  feßr  verfdjteben  groß  tft,  unb  tuet! 
aud)  bte  vergebenen  Tßette  etner  ^flan^e  fefw  vergebene  Mengen 
von  2lf#e  geben.  3m  5tdgemetnen  liefern  Kräuter  bte  größte  Stenge 
von  5lfcße,  weniger  5tfd;e  geben  ßraucßartige  ^ßanjen,  nod)  weniger 
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enbttcß  ttefern  Väunte.  Vet  ben  tegtern  liefern  bie  (Stämme  bte  ge* 
ringfte  Stenge  2lfcße;  bte  3tt>etge  liefern  nteßr,  bte  Blätter  bte  metfte 
2lfcße.  Dtefe  Verfcßtebenßetten  ßaben  tßren  (Srunb  bartn,  baß  bte  un* 
orgatttfd)en  Veftanbtßeite,  welche  at3  2tfd;e  beim  Verbrennen  surüdbtei* 
ben,  r>orgug^n>etfe  in  bem  ^flanjenfafte  aufgetöft  ftnb,  wonad;  bie  faft^ 
reicßften  $ftan$en  unb  ^ftan^enthette  bie  nteifte  2lfd;e  geben  ntüffen. 
50?an  ßat  feßr  biete  Angaben  über  bie  V?enge  ber  2lfcße,  wetd;e  burcß 
bad  @t'ttäfchern  ber  oerfdnebenen  ^flanjen  ermatten  worben  ftnb,  aber 
bte  große  Slbwetcßung  berfetben  mad;en  fie  für  bte  $rarid  fo  gut  wie 
unbrauchbar.  -ftur  um  51t  zeigen,  baß,  wte  oben  erwäßnt  worben,  bie 
Väume  bei  weitem  weniger  2lfd;e  tiefem,  atd  bte  Kräuter,  mögen  bie 
fotgenben  Angaben  einen  $tag  ßter  ftitben.  lieferte  bei  einem 

Verfud;e:  Gricßen*,  giften  *  unb  ^annenßotj  0,4  ^rocent,  Vucßenßotj 
0,58,  Söeinrebett  3,4,  bie  gemeine  Giftet  4,  bie  gemeine  Reffet  10,6 
^rocettt  2Ifd;e  ( SD? itfdf>ertid>,  Chemie). 

£>te  3ufammenfegung  ber  2lfd;e  ift  ebenfaltd  feßr  oerfcßieben  nach 
ber  $ftan$enfpected  unb  nad;  bem  Voben,  attf  wetdjem  biefetbe  wud)6, 
unb  namentlich  ift  e$  baS  quantitative  Verßättniß  ber  Veftanbtßeite, 
welches  banad;  ungemein  wecßfett.  Obgteid;  eö  nämlich  gewiß  ift,  baß 
mattere  ^flan^e  btefen  ober  fetten  unorganifchen  Veftanbtßeit  notßwen* 
big  $u  it;rer  Grrtftens  bebarf,  atfo  benfetben  im  Voben  ftnben  muß, 
wenn  fie  geheißen  fott,.  fo  fdjeint  es  hoch  faft  eben  fo  gewiß,  baß  in 
anberen  gatten  ber  eine  (Stoff  einen  anbern  oertreten  fann. 

£)te  Veftanbtßeite  ber  2lfcße  fönnen  für  unfern  3wecf  am  beften 
eingetßeitt  werben  in  fold;e,  welche  ftch  in  VSajfer  auflöfen,  unb  in 
fotcße,  weiche  ftch  *n  SÖSctffer  nicht  töfen. 

3n  ber  2tfd;e  faft  alter  ^flan^en  werben  angetroffen:  1)  an  tn 
SÖaffer  löSttdjen  Veftanbtßeiten :  Gfßtorfatium  unb  dßtornatrium ,  foß* 
tenfaure^ ,  fcßwefetfaureS  unb  geringe  Mengen  ftefelfaureS  ftati  unb 
Patron;  2)  an  in  SSaffer  unlöstidjen  Veftanbtßetten :  foßtenfaure  unb 
pßoSßßorfaure  ^atferbe  unb  Sftagnefta,  2J?attganorbb,  (£tfenon;b,  £ie* 
feterbe.  gn  Vetreff  ber  löStid;en  Veftanbtßeile,  weld;e,  wie  man  fießt, 
$ati*  unb  -ftatron-Satje  ftnb,  muß  angefüßrt  werben,  baß  bte  5H4an* 
$en  beS  VtnnentanbeS  oor^ugSweife  ^atifatge  unb  feßr  unbebeutenbe 
Mengen  oon  ^atronfat^en  entßatten,  wdßrenb  in  ben  fogenannten 
©tranbßßan^en  bie  D^atronfat^e  bet  weitem  überwiegenb  finb.  2D?an 
benugte  in  früßerer  3^1  befanntticß  attgentein  bie  ©tranbpßanjen  $ur 
©ewtnttung  beS  toßtenfauren  Patrons,  wie  wir  ttod;  fegt  bie  Vinnen* 
tattbpßan^en  $ur  Gewinnung  ber  ^'atioerbinbungen  bettugen.  Öre  ift 
fcßon  oben  auSgefprocßen,  baß  bie  ^ottafcße  aus  ben  tn  SÖaffer  löSti* 
cßen  Veftanbtßeilen  ber  5tfcße  ber  g)flangen  befteßt;  wir  fönnen  nun 
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ttod;  ^tn^ufügen ,  ber  21  f che  ber  33tnnenlanbpflan^en.  Die  9)?enge  ber 
tu  SSaffer  töoticben  53eftanbtbeite  bev  2lfd;e  in  ben  oerfdnebenett  s)3ftan* 
Seit  ift  fe|>r  t>erfct)teben.  Die  3lfcf)e  einiger  ^Pftan^en  enthält  nur  wenige 
^hocente  oon  biefen  53eftanbtbeiten  unb  tft  atfo  $ur  ^ottafdjenfabrifa* 
tion  febr  wenig  geeignet;  bie  5tfche  anberer  ^ftanjen  beftebt  $um  größ¬ 
ten  ££et(e  aus  tn  SBaffer  tö£tid)en  53 eftanbtb eiten,  unb  biefe  würben 
$ur  Darftettung  ber  $ottafd;e  x>orgügtic|)  geeignet  fein,  wenn  fte  nur 
in  btnretebenber  9)?e nge  ju  fyabzn  wären,  unb  wenn  nicht  auch  bie 
53  erfebi  ebenbett  ber  ^atifat^e  einen  oerfd;iebenen  2öert{>  ber  ^ottafebe 
bebingte.  Dbgteid)  nämticb  für  manche  Sinwenbungen  ber  $ottafd;e 
ber  ©ebatt  an  ^atifatgen  im  5tttgemeinen,  atfo  ber  ©ebatt  an  lobten* 
faurem  unb  fc^wefetfanrem  ^ati  unb  an  ©btorfaltum  jufammen,  in 
53etracbt  fommt,  g.  53.  bei  ber  5ttaunfabrifatton,  fo  tft  für  otete  an* 
bere  Slnwettbungen  boeb  nur  baö  fobtenfaure  $ati  ber  nutzbare  53e* 
ftanbtbeit  ber  g3ottafd>e,  unb  e$  wirb  für  biefe  2lnwenbungen  ber  SSertb 
berfetben  um  fo  größer  fein,  je  größer  ißr  ©ebatt  an  fobtenfaurem 
$att  ift. 

Die  Angaben,  welche  über  ben  ©ebatt  ber5tfd;e  ber  oerfdnebenen 
53ftan$en  an  auflööticben  53eftanbtbetten  oorbanben  ftnb,  weichen  eben 
fo  febr  oon  einanber  ab,  at$  bie  Angaben  über  bie  Stenge  ber  5lfd;e 
fetbft,  wetc^e  biefe  53ftan$en  tiefem,  unb  fte  müffen  fej>r  oerfebteben 
fein,  ba  biefe  S0?enge  (eine  conftante  tft,  fonbern  nach  manebfattigen 
Umjläitben  batb  größer,  batb  ftet'ner  fein  famt.  3ft  e3  $.  53.  mögticb, 
baß  Äatf  ba£  $ati  in  ber  ^JfTange  oertreten  fann,  fo  fattn  auf  ftatf* 
hoben  eine  ^ftanje,  anftatt  ber  itattfatje,  oor^ügtid)  tatffatje  entbat* 
ten,  unb  bte  2Ifcbe  berfetben  wirb  bann  beim  53ebanbetn  mit  SÖaffer 
nur  eine  geringe  9)?enge  auftö$tid)er  53eftanbtbeite  an  bieg  abgeben. 
97ad;  53erfucben  entbatten  100  s]5funb  5lfd;e  ber  ©id;en  15  $funb,  ber 
53ucben  24  $funb,  ber  Stuben  11  $funb,  ber  53trfen  16  sJ)funb,  ber 
Dannen  17  55funb  unb  ber  giften  14  $funb  tn  5Öaffer  löettcber  53e* 
ftanbtbeite,  unb  fo  groß  wirb  atfo  ber  Ertrag  an  ^ottafebe  aug  ber 
2lfcbe  biefer  ^ftanje  an^unebmen  fein.  Die  2lf<be  einiger  Kräuter,  nnb 
bie  Kräuter  geben,  wie  früher  erwähnt,  febr  oiet  5Ifcbe,  ift  fef;r  reich 
an  auflögticben  6atgen;  fo  namenttid;  bie  5lf<be  ber  53rennnejfet  (Ur¬ 
tica  dioica  unb  urens),  beg  SSermutbd  (Artemisia  Absinthium),  beg 
O^ainfarrng  (Tanacetum  vulgare),  beg  ©rbraucbg  (Fumaria  officinalis), 
unb  biefe  ^ftanjen  gebeiben  begbatb  oorjügtid;  gut  tu  einem  53oben, 
weicher  reich  an  Jtati  ift.  5lud)  bte  5lfd;e  ber  Diftetn  fott  reich  an 
auflögticben  53ejknbtbeiten  fein. 

Die  53ereitung  ber  sPottafd;e  ift,  wie  ftcb  aug  bem  9)?ttgetbeitten 
ergiebt,  ein  febr  einfacher  ^roeeß.  5)tan  bnt  nur  aug  ber  5lfcbe  ber 
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Pflanzen  bie  auftößlichen  Veftanbtheile  burd;  VSaffer  außzuzt'ehen,  bcn 
Slußzng  ju  berbampfett  unb  ben  9tüdftanb  zu  calctniren,  baß  heißt,  zu 
glühen,  btß  2llleß,  waß  burch  geuer  zerftört  werben  famt,  zerftört 
worben  ift. 

Man  jjat  für  bie  gabrtfation  ber  ^ottafcpe  ben  2Inbau  ber  Vrenn* 
neffein  unb  beß  VSermuthß,  überhaupt  feiger  Pflanzen  empfohlen,  beren 
2lfche  ft  cf)  bitrcf>  einen  bebeutenben  ©ehalt  an  ^altfaljen,  namentlich 
an  fohlenfaurent  ftali,  ait^^eichnet.  VSenn  man  beriicfftc^tigt ,  baß  ber 
^aligehalt  ber  Pflanzen  lebiglich  auß  bem  Voben  herftammt,  fo  leuch* 
tet  ein,  baß  ein  Voben,  auf  welchem  man  bte  genannten  Pflanzen 
mehrere  gal;re  hinter  einanber  zieht,  ganz  an  ß alt  erfdjöpft,  alfo  ganz 
unfruchtbar  werben  muß;  benn  bie  Menge  $ali,  welche  biefe  Pflanzen 
bem  Voben  alljährlich  entziehen,  tft  weit  größer,  alß  bie  Menge  bon 
äMi,  welche  alljährlich  burch  Verwittern  ber  Mineralien,  bte  ftd)  im 
Voben  beftnben ,  ben  Pflanzen  zugänglich  gemacht  wirb.  @in  ©utß* 
beft^er  in  ber  9?ähe  bon  ©öttt'ngen  bepflanzte  fern  ganzem  £anb  zum 
Vef;uf  ber  ^ottafchenerzeugung  mit  VSermuth;  bie  gänzliche  Unfrucpt^ 
barfett  feiner  gelber  für  ©etreibe  war  bte  golge  babon  (Ctebig:  Die 
organtfche  Chemie,  in  ihrer  ^Inwenbung  auf  2lgricultur  tc.).  Um  ben 
Voben  nicht  unfrud;tbar  zu  machen,  barf  man  bafjer  znr  $ottafd;en* 
fabrtfation  nur  fo!d;e  Pflanzen  benutzen,  welche  alljährlich  bemfelben 
ntd;t  mel;r  ^alt  entziehen,  alß  burch  Verwitterung  ber  ©ebirgßarten 
in  bctn  Voben  ben  Pflanzen  wteber  znr  2lfftmtIation  geeignet  gemadjt 
wirb.  Dieß  ftnb  bte  Väunte,  unb  bie  2lfd;e  berfelben  ift  eß,  auß  wel* 
d;er  borzugßweife  bie  $ottafd;e  fabricirt  wirb.  9iur  tu  ben  £änbern, 
wo  baß  £o!z  fo  ntebrtg  im  greife  ift,  baß  eß  ntd;t  bie  Soften  beß 
Dranßportß  trägt,  wirb  baß  £otz  Zu  beut  alleinigen  3n>ecfe  ber  ©e^ 
wtnnung  ber  Slfcpe,  alfo  ber  ^ottafdjenfabrifatton,  berbrannt,  man  be- 
nugt  meiftentheilß  bie  2tfdje,  welche  bie  geuerungen  liefern,  namentlich 
bie  größeren  geuerungen  ber  Vranntweinbrennereien  :c.,  unb  in  etni= 
gen  ©egenben  Dtußlanbß  fmken  bte  Unterthanen  bie  Verpflichtung  auf 
ftch,  eine  gewiffe  Quantität  2lfcf)e  jährlid)  bem  ©utßljerrn  zu  liefern. 

@o  wenig  zwecfmäßig  eß  aber  tft,  bie  Pflanzen,  beren  2lfd)e  reich 
an  ^alifatzen  ift,  z-  V.  bte  Vrennneffel,  ben  SSermuth,  bie  Dtfteln, 
bel;ufß  ber  ^ottafdjenfabrifation  anzubauen,  fo  bortheilhaft  bürfte  eß 
fetn,  biefe  an  Eanbftraßen,  an  altem  Mauerwerf  u.  f.  w.  fmuftg  wilb* 
wad;fenben  Pflanzen  etnfammeln  zn  taffen  unb  zn  berbremten.  Man 
entzieht  in  btefent  gälte  baß  $ali  einem  Drte,  wo  ber  Verluft  beffel* 
ben  ftch  nicht  fühlbar  macht,  unb  gewinnt  fo  ein  fwehft  tuerthbotleß 
s))robuct  bon  einem  Voben,  welcher  außerbem  feinen  9?u£en  gewährt. 
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(£$  ift  getrig,  bag  man  bte  lalt'reicpen  Unlräuter  ping'cbtltd;  iprer  An* 
trenbbarleit  zur  g3ottafd>enfabrifation  zu  fepr  bernaepläffigt. 

lieber  ba£  Verbrennen  ber  Pflanzen  bepufS  ber  Venupung  ber 
Afdje  auf  ^ottafcpe  brauet  nur  trentg  gefaßt  zu  trerben.  Vtan  erhält 
um  fo  mepr  5lfdf>e,  je  tangfamer  bte  Verbrennung  erfolgt.  Vetrn  leb' 
paften  Verbrennen  trtrb  nid;t  allein  ein  beträchtlicher  Antpeit  ber  Afcpe 
burd;  ben  ^efttgen  Luftzug  mecpanifd;  fortgeriffen,  fonbern  e$  berffücp* 
tlgt  fleh  aud;  ln  gotge  ber  popen  Temperatur  ein  Antpeit  ber  ßalt* 
falze.  V?an  mug  baper  baS  ©tnäfdjern  an  gegen  VStnb  gefdutpten 
Drten,  z-  V.  ln  gut  au^gefeptagenen,  an  ber  SÖlnbfette  mit  einer  Um¬ 
zäunung  rerfepenett  ©ruben  bornepmen,  unb  e$  ift  beopalb  auch  bor* 
tpeitpaft,  bte  Pflanzen  bor  bem  ©inäfepern  niept  bollftänbig  zu  troef* 
tten.  Jpotj,  tnelcpeg  längere  3«t  ber  £uft  au^gefegt  gelegen  pat,  ge* 
fcptremmteS  unb  fepon  angefaultee  £ctz  liefert  trent’ger  ^ottafepe,  mell 
bet  btefern  etn  großer  Tpeit  ber  Äalifalje  burep  bie  geucptlgfelt  fd;ott 
au^gelaugt  trorben  ift. 

2Bie  fepon  erträpnt,  trirb  aber  in  unferer  ©egenb  bon  ben  $ott* 
afcpenfabrilanten  biejent'ge  Afcpe  angetauft,  trelcpe  beim  Verbrennen 
be$  £otze$  tn  ben  berfcplebenen  Neuerungen,  gletcpfam  al£  9?ebenpro* 
buct,  gewonnen  trtrb.  Da  btefe  Afcpe  bon  betrügertfepen  Verläufern 
leiept  auf  fepr  mand;faltlge  äöetfe  rerfätfept  trerben  lann,  unb  ba  aud; 
bie  Afcpe  bon  ben  berfepiebenen  Holzarten  fepr  berfcplebene  Ausbeute 
an  ^ottafepe  gtebt,  fo  barf  ber  gabrilant  bet  bem  ©inlaufe,  trenn  er 
fteper  gepen  tritt,  eine  Prüfung  ber  Afd;e  niept  untertaffen.  Die  Afcpe 
lann  berfälfcpt  fern  mit  fepon  auSgelaugter ,  alfo  bon  ben  auflö^licpen 
Veftanbtpeiten  befreieter,  Afd;e,  fo  namentlich  mit  Seifenfteberäfcper; 
fie  lann  ferner,  trenn  neben  £otz  gletcp^eitig  Torf  gebrannt  trtrb, 
Torfafepe  enthalten,  in  trelcper  getröpnlicp  faft  leine  (Spur  bon  auflo$* 
liepen  Salzen  borlommt;  fie  lann  enbtiep  aud;  mit  feinem  Sanbe  ge* 
mengt  fein.  Der  Nabrtlant  beurtpeilt  in  ber  Flegel  ben  ©epatt  ober 
ben  VSertp  ber  Afdje  nach  bem  Beugern  unb  naep  bem  ©efepmaefe. 
Da  ber  SBertp  ber  ^3ottafcpe  bod)  tm  Allgemeinen  bon  bem  grögern 
ober  geringem  ©epatte  an  loplenfaurem  $ati  abpängt,  fo  lann  zu>ect* 
mägtg  eine  Prüfung  ber  zu  laufenben  Afcpe  auf  beren  ©epatt  an  top* 
tenfaurem  $alt  mtttelft  be$  AlfalimeterS  borgenommen  trerben  (ftepe 
unten:  Prüfung  ber  ^ottafepe).  Vuepenpotzafepe,  einer  getropnltdjen 
£eerbfeuerung  entnommen,  ergab,  mtttelft  be£  Allaltmeter$  geprüft, 
einen  ©epatt  bon  12  ^rocent  ^ali ,  unb  btefer  entfpriept  einem  ©e- 
patte  bon  17,6  $rocent  loplenfaurem  ^alt.  9)?an  lann  aud;  zur  $rü* 
fung  ber  Afcpe  auf  ben  ©epalt  an  auftöSlicpen  Salzen  eine  getrogene 
9)?enge  berfelben  mit  einer  getrogenen  Vtenge  petgen  SBaffer^  übergte* 
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gen,  bte  Sftaffe  einige  3eit  unter  bismeitigem  Umrügren  gegen  taffen, 
fte  bann  auf  ein  trodetteö  gttter  bringen  unb  bie  abgetaufene  gtüfg'gfeit 
mittetft  eines  Aräometers,  j.^3.  mittetft  beS  Aräometers  von23aume, 
prüfen.  3e  größer  baS  fpectftfc^e  ©emid;t  btefer  gtüfftgfeit  gcg  &eigt, 
befto  großer  mirb  im  Attgemeinen  bie  Afd;e  an  augoSttcgen  ©at$en 
fein.  ©tne  quantitative  23eftimmung  ber  augöSticgen  23eftanbtgeite  ber 
Afd;e  ift  inbeg  auf  biefe  2Öetfe  ntd;t  $u  erreichen,  ba  bie  verfd;iebenen 
augöStid;en  @atje  ber  Afcge  bei  gleicher  ©emicgtSmenge  baS  fpecig'fcge 
©emid;t  beS  2ÖafferS  um  einen  verfcgiebett  grogen  betrag  ergogen. 
1000  ©ran  33ud;engot$afd;e,  mit  4000  ©ran  Reifem  SBaffer  übergof* 
fett,  gaben  nacg  betn  giltrtren  eine  gtüfg'gfeit,  metcge  nach  bem  ©rfat* 
ten  5%  ©rab  am  33  au  me1  fegen  Aräometer  geigte.  ©egr  tetc^t  unb 
einfad;  ift  eS  aitcf) ,  bte  Stenge  ber  augöStiegen  23eftanbtgeite  einer 
Afege  auf  bie  Söeife  $u  beftt'mmen,  bag  man  eine  gemogene  Stenge 
ber  Afcge  mit  SBaffer  austaugt  unb  bte  £auge  $ur  Drocfne  etnbampft, 
bag  man  atfo  im  Steinen  fo  opertrt,  mte  eS  bet  ber  ^ottafcgenfabri* 
fatt'on  im  ©regen  gefegiegt.  $?att  fann,  um  ben  33erfucg  mogtid;g 
fd;net(  auSäufügren,  1000  ©ran  ber  Afc ge  mit  4000  ©ran  SÖaffer  in 
einer  Digerirgafcge  ober  in  einem  ©taSfotben  übergt'egen,  vorfid;tig, 
fo  bag  33erbampfung  vermieben  mirb,  einige  3eit  ermärmen,  bie  5D?ajfe 
bann  auf  ein  trodeneS  gttter  bringen,  von  ber  abtaufenben  gtüfftgfeit 
400  ©ran  in  einem  gemogenen  <5d;ät(gen  von  $or$ettan  ober  beffer 
von  (Sitber  etnbampfen  unb  ben  fegarf  auSgetrodneten  ^tüdftanb  mit 
bem  <5d;ätcgen  mieber  mägen.  9?acg  Ab^ug  beS  ©emicgtS  beS  @d;äl* 
cgenS  erfährt  man  baS  ©erntet  ber  in  2£affer  auftoSticgen  33eftanb* 
tgeite  ber  Afd;e  in  ^rocenten.  £äuft  bie  £auge  fd;net(  von  ber  Afd;e 
ab,  maS  gemögntid;  ber  galt  ift,  fo  fann  man  and;  1000  ©ran  ber* 
fetben  einbantpfen.  Das  ©emiegt  beS  SftüdganbeS,  muttipticirt  mit  4, 
nnb  baS  $robuct,  btvtbtrt  bureg  100,  ergiebt  ben  55rocentgegatt  ber 
Afcge  an  augöSticgen  (Batzen.  1000  ©ran  33ud;engot£afcge  mnrbett 
mit  4000  ©ran  SÖaffer  ergibt  nnb  1000  ©ran  beS  Auszuges  ver* 
bantpft.  ©S  btieben  53  ©ran  gut  getrodneten  MdganbeS,  nnb  eS 
53  V  4 

entgieft  bie  33ucgenafcge  atfo  -jqq-  =  21,2  $roc.  augöSticge  @at$e. 

Der  ganje  $roceg  ber  gabrifatton  ber  ^ottafege  ^erfaßt  in  bret 
von  einanber  fegr  verfegiebene  Operationen,  nämtieg  in  baS  AuStaugen 
ber£ot$afd;e,  in  baS©tnbampfen  ber£auge  nnb  tn  baS  ©at* 
etniren  beS  DftüdftanbeS.  gür  btefe  brei  verfegtebenen  Operationen 
gat  baS  ©ebäube,  tu  metd;em  bie  $ottafcgenfabrifation  betrieben  mirb, 
bret  verfegiebene  locale,  nämtieg  ein  £ocat  für  baS  AuStaugen  ber  Afcge, 
etn  jmetteS  für  bie  SSerbampffeffet  unb  etn  britteS  für  ben  ©ateinirofen. 


2)a$  Sluölaugen. 
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£)aö  Sluölaugen  ber  £ol$afche  be$toecft  bte  Trennung  ber  in 
ber  £o4afcf)e  enthaltenen  auflöölichen  ©al$e,  alfo  ber  Slifalifal^e,  na¬ 
mentlich  beö  fohlenfauren  Halfö,  beö  fchwefelfauren  Hali’ö  nnb  beö 
(Ehlorfaliumö,  ^cn  ben  unauflöslichen  23eftanbtl;etlen  berfelben.  (Eö 
tft  nicht  gleichgültig ,  ob  baö  Sluölaugen  mit  faltem  SSaffer  ober  mit 
heißem  SSaffer  bemerfftelltgt  toirb.  Hol;lettfaureö  Halt  unb  (Ehlorfaliunt 
(efen  ftch  fetbft  in  faltem  Gaffer  leicht  auf,  fchmefelfaureö  Halt  aber 
löft  ftd;  in  faltem  2Öaffer  nicht  leicht,  £augt  man  baher  mit  faltem 
Sßaffer  auö,  fo  erhält  man  weniger  ^ottafche,  aber  biefe  ift  reicher 
an  fohlenfaurem  Hali.  £)a  aber  baö  fchwefelfaure  Hali  ber  ^ottafche 
ebenfalls  ein  fehr  wertl)Dol(eö  ©al$  ift,  fe  muß  bt'e  Sltfö^tehung  beffel^ 
ben  aus  ber  £ol$afche  mit  bewirft  werben,  fo  muß  man  alfo  jum 
Sluölaugen  h^'ßeö  Söaffer  anwenben. 

2)aö  Sluölaugen  wirb  tn  ben  Sluölaugefübeln  auögeführt.  (Eö  ftnb 
bteö  hölzerne,  oben  offene  Hübet  auö  bannen?  ober  gichtenhof^,  Don 
3  guß  £>öhe  unb  3  biö  4%  guß  SQSeite ,  welche  über  bem  33oben  mit 
einem  ^weiten  burchlocherten  33oben,  bem  ©iebboben  ober  ©eihboben, 
oerfeßen  ftnb.  £)iefer  ©eihboben  ruht  entweber  auf  3  güßen  Don  ei* 
nigen  3^llen  ober  aber  man  legt  erft  tn  ben  Hübel  ein  {wl^er* 

neö  Hreu$  Don  einigen  3ollen  £öhe  unb  bringt 
§tg.  221.  auf  btefeö  ben  ©eihboben.  lieber  bem  untern 

33oben  biefer  Sluölaugungöfäffer  beßnbet  ftch 
etn  Bohrloch,  tn  welcheö  ein  hölzerner  £afw 
gum  Slb^apfen  ber  £auge  gefteeft  wirb.  2)aö 
Dtohr  b  (gig.  221),  welcf;eö  in  ber  Slbbilbung 
Don  bicht  unter  bem  ©eil;boben  ab,  außerhalb 
beö  Hübetö,  in  bie  £öhe  fteigt,  wetcfjeö  aber 
eben  fo  gut  tut  Innern  beö  Hübelö,  an  ber 
28anb,  tn  bie  £öhe  gehen  fönnte  (bei  melier 
(Einrichtung  man  baö  gerabe  9tohr  tn  etn 
Bohrloch  beö  ©eihbobenö  fteeft),  btent  ber  atmofphärifchen  £uft,  welche 
beim  Sluölaugen  burcf)  baö  aufgegoffene  Sßaffer  Derbrängt  wirb,  alö 
Sluöweg,  unb  ift  fehr  mißlich.  £)er  ©eihboben  ber  Sluölaugefübel  wirb 
mit  einer  99?atte  auö  geflochtenem  ©troh  bebeeft,  welche  bicht  an  bie 
2öanb  bejfelben  anfchließt,  ober  man  bebeeft  ben  ©eihboben  einige  3<>ll 
hoch  mit  ©troh  unb  1*8*  auch  wohl  bann  noch  eine  ©cf>eibe  Don  gro* 
ber  £etnwanb  barüber.  £)te  Sluölaugefübel  ftehen  rethenwetö  auf  einem 
2ager,  über  biefelben  läuft  eine  hölzerne  Dünne  h tnweg,  bie  über  febem 
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einzelnen  Hübet  mit  einem  3ctggocge  oerfegen  iff,  burd;  metcgeg  baS 
tu  bte  Stinte  gegebene  Sßaffer  tu  ben  Hübet  fitegen  fann.  Unter  ben 
3apfgägnen  ber  Hübet  läuft  ebenfalls  eine  DUnne  gilt,  belege  bte  ab* 
gezapften  Saugen  in  bte  Saugenreferootre,  bte  Saugenfümpfe,  leitet. 

£)te  2lfcge  mirb  angefeuegtet  tn  bte  2lu3taugefübet  gebraut.  2Öürbe 
man  trodene  2lfdje  tn  bte  Hübet  füllen,  fo  mürbe  ba6  2lu3taugemaffer 
biefetben  ntd;t  gtetd;formig  buregbringen,  e$  mürben  fieg  £>ögtungen 
(falfd;e  2Öege)  bitben,  bureb  metd;e  allein  ba$  anfgegebene  Gaffer  abftöffe. 
£)a$  Stnfeucfjten,  Waffen  ober  9?e£en  ber  2ifcge  gefegtegt  in  etnem  $iem* 
lieb  ffaegen,  auS  ftarfen  Brettern  gufammengefe^ten  Haften,  bem  9tetv 
tagen.  5Dian  befprengt  bte  tn  bett  ^eijfaften  gebrachte  trodene  2(fd;e 
mittetft  ber  ©tegfanne  mtt  28affer,  fd;aufelt  fte  öftere  um,  unb  tagt 
fte  bann  ogngefägr  24  ©tunben  rugig  liegen,  barntt  fte  mögltdfft  gteieg* 
förmig  oon  ber  geudgigfeit  burd;brungen  merbe.  53or  bem  Dießen 
mirb  bte  2lfd;e  geftebt,  um  bte  gatboerbrannten  ©tüden  oon  unb 
bte  Hogtenftüden  $u  entfernen,  meit  jene  bte  Sauge  ftarf  färben  unb 
btefe  etne  beträddttcge  Dftenge  ^auge  etnfaugen,  betbe  auch  atö  23remt* 
matertat  noeg  2Öertg  gaben.  £)ie  geneßte  2lfcge  mtrb  tn  ntägtgen  $or* 
ttonen  tn  bte  2luötaugefübel  gebracht  unb  jebe  eingetragene  Portion 
rnägtg  feft  eingeffampft.  ©ed;ö  btd  aegt  3btt  ber  2luötaugefübel  bte t* 
ben  teer. 

Dtacgbem  bte  2tuöfaugefübel  auf  angegebene  SSetfe  mtt  ber  beneß* 
ten  2tfcge  befd;tdt  ftnb,  mtrb  ^unt  2tuötaugen  gefegritten.  Dftan  benußt 
gum  erften  2luötaugen  bte  fegmaege,  ntegt  ftebemürbtge  ?auge  au£  bem 
armen  ©urnpfe,  metege  bet  bem  Dtaddaugen  ber  frügeren  Hübet  ergal* 
ten  mürbe.  £)iefe  arme  ^auge  mtrb  tn  etnem  Heffel  ergißt,  bann  tu 
bte  über  ben  Hübetn  ttegenbe  Dtinne  gefd;öpft  ober  gepumpt,  unb  aud 
btefer  bureg  bte  ermägnten  3<*pgöd)er  auf  bte  2lfcge  geiaffen.  £)er 
über  bem  23obett  beS  Hübetö  begnbiiege  £agn  junt  Slbgapfen  ber  Sauge 
ig  habet  gefegtoffen.  D)tan  bringt  nad;  unb  naeg  fo  otet  ber  geigen 
2luötaugeffitffigfeit  auf  bte  2lfcge,  bag  btefelbe  einige  goeg  bamit 
bebedt  bleibt ,  bann  lägt  man  am  beften  bte  Hübet  8  btd  12  ©tunben 
mit  gefdgoffenen  3^gf^n  ttt  Diuge  gegen,  barntt  mägrenb  biefer  3ett 
bie  2tuftöfung  ber  augööltcgen  ©atge  ber  2lfcge  in  ber  ganzen  Dftaffe 
berfetbett  mögttdjft  gt einförmig  erfolge.  Sägt  man  bte  £ägne  ber  Hübet 
bet  bem  erften  Hufgtegen  ber  2tuötaugeffüfftgfeit  offen,  fo  bag  fegr  batb 
nad;  bem  2lufgiegen  Sauge  abjuffiegen  anfängt,  fo  bitben  fteg,  menn 
aueg  bie  2lfd)e  gegörig  angefeudget  unb  gteteßförmig  etngeftampft  mar, 
bte  fd;on  ermägnten  fatfegen  28ege,  bureg  metege  bann  baö  2tuötauge* 
maffer  $unt  grbgten  ^gett  abffiegt,  moburdg  bie  Sauge  fegr  oerbünnt 
unb  bte  2lfd;e  nur  fegmer  ober  gar  ntd;t  erfegöpft  mtrb. 
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9?ac!)  8  bis  12  Stunben  öffnet  man  ben  £>afm  ber  $übef,  tsottad; 
bte  £auge  in  bie  barunter  Itegenbe  D^tnne  f liegt,  tsefd;e  bie  £auge,  tote 
oben  ermahnt,  tn  bte  £augenfümpfe  fettet.  £)t'efe  £augenfümpfe  ftnb 
jmet  tn  ben  23obett  beö  2ocafö  gegrabene,  auSgemauerte  ober  mit  pöU 
Renten  23ofdett  aufgelegte  25efmfter,  unb  ef  bient  ber  eine  berfetben, 
ber  ftarfe  Sumpf,  $ur  2lufbemaf)rung  ber  ftarfen  £auge,  tsefcfte  btrect 
serfotten  tserbett  fann,  mäßrettb  ber  aitbere,  ber  fd;tsad;e  Sumpf,  bte 
fd;tsad)e,  ntd;t  jtebwürbtge  2auge  aufntmmt,  mefdje  man,  wte  gelehrt, 
auf  neue,  unauS gelaugte  2lfd;e  gtegt ,  um  fte  sor  bem  33erfteben  con^ 
centnrter  $u  mad;ett.  £)ie  Stinte,  tsefdje  bte  auf  ben  Äübefn  (Slefc^ern) 
abfaufettbe  £auge  aufntmmt,  tpeitt  ftd)  tn  srnei  2frme,  ber  eine  füfjrt 
ttad)  bem  ftarfen  Sumpfe,  ber  aitbere  nacf)  bem  fdjtsadten  Sumpfe. 
So  fange  bte  £attge  sott  ben  2fefd;ern  nod)  fnnfängfid)  concentrtrt  ab* 
läuft,  näntftd;  eine  £)icf)tigfeit  sott  ofmgefäftr  15  —  10  ©rab  ttad; 
EBaunte’S  Aräometer  getgt,  lägt  man  btefefbe  tn  ben  ftarfen  Sumpf 
fiteren,  tsobet  nätürftd;  ber  3weig  ber  ^ittne,  meiner  $tt  bem  fd;tsa* 
d;ett  Sumpfe  füfjrt,  abgefperrt  tft;  nad)  ofmgefctßr  24  Stunbeit  aber, 
tsenn  bte  £auge  unter  bt'efe  2)td)tigfeit  fterabfommt,  fperrt  matt  ben 
2lrm  ber  finite,  tsefd;er  ^ntn  ftarfen  Sumpfe  füftrt,  ab,  unb  faßt  nun 
bte  £auge  tu  ben  fd)tsad;en  Sumpf  fließen.  ©af  ^fuffaugen  ber  2lfd;e 
ttt  ben  2lefd)ern  rntrb  bann  mtt  ßetßem  HÖaffer  betserfftelfigt  unb  fo 
fange  fortgefefet,  btf  baf  SBaffer  faft  södtg  gefdmtadfof  abfließt  unb 
baf  Aräometer  einen  ntdjtt  beacfdenemertften  ©efrnft  ber  ?auge  $u  er* 
fenitett  gtebt. 

2)te  35orrtd;tung,  bet  tsefdjer  bte  ftarfe  unb  bte  arme  £auge  auf 
ben  2fefd;ern  tn  etne  unb  btefefbe  9?tttne  fließt,  erforbert,  baß  fämntt* 
ltd)e  2fefd;er  nur  ftarfe  ober  fcpis ad;e  £auge  aufgeben,  baß  affo  ttt 
affen  baf  2lbffießen  ber  ftarfen  ^auge  ^u  gfetd;er  3ett  beenbet  tft,  unb 
fte  erforbert  bafter,  baß  affe  $übef  ^u  gfetd;er  3ert  mit  2ffd;e  befd)tdt 
tserben  uttb  baß  $u  gfetd;er  3^tt  bet  affen  nttt  bem  2fuffaugen  ange* 
fangen  tstrb.  X)a  affen  btefett  2lnforberungen  ntd;t  immer  entfprod;en 
merben  famt,  fo  bringt  man  an  ben  Ä'übefn  aucp  tsofrt  jtsei  einanber 
gegenüber  befmblid;e  £äfme  an,  unter  benen  beiben  eine  ERinne  fiegt, 
son  tsefcfyen  bie  eine  nad)  bem  ftarfen  Sumpfe,  bte  aitbere  nacf)  bem 
fd)tsad;en  Sumpfe  füf;rt,  uttb  ef  braud;t  tsoßf  faum  weiter  erfäutert 
$u  werben,  wie  man  bei  biefer  (Einrichtung  operirt.  35eint  2lufgießen 
ber  erften  2fuffaugeffüfftgfeit  ftnb  beibe  £äl;ne  gefddoffen;  foff  bie  ?auge 
abfließen,  fo  wirb  $uerft  ber  f)aftn  geöffnet,  sott  wefdjem  bte  £auge 
burd)  bie  9?inne  in  ben  ftarfen  Sumpf  gelangt;  ftört  bie  ftarfe  £auge 
auf,  ab^ufließen,  fo  fehltest  man  biefett  £afnt  unb  öffnet  ben  £afm 
an  ber  anberen  Seite  be£  gaffet,  mefd;er  bie  feftmaefte  £auge  naeß 
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bem  fcgmaegen©umgfe  fügrt.  gn  einer  unb  berfelben^etge  een  2lefcgent 
fann  fe£t  aur  einigen  2lefcgern  ftarfe,  aur  anberen  fcgwacge  Sauge  ab* 
fliegen. 

3n  ©egenben,  me  bt'e  2lfcge  ber  ^Brennmaterial^  bie  heften  bef* 
felben  becft,  fann  man  bar  ©rgt$en  ber  $um  2lurlaugett  ju  benußenben 
fcgmacgen  Sauge  unb  ber  Söafferö  in  einem  Äeffel  eernegmen,  melier 
mit  einer  befenberen  Neuerung  eerfegen  ift;  an  Orten  aber,  me  man 
mit  bem  ^Brennmaterial  fparfam  umgegen  mug,  ergibt  man  bie  2lur* 
laugepfftgfeit  in  Pfannen  ober  Ueffeln,  melcge  burcg  Me  een  Mr 
geuerung  ber  SSerbampffeffeir  abpgenbe  geige  Suft  gezeigt  merben. 
£eig  mug  man  aber,  mie  fegen  ermägnt,  bie  2(urlaugepfftgfeit  auf 
bie  2lfcge  geben,  bannt  aueg  aller  fcgmefelfaure  $ali  ber  2lfege  babureg 
aurge^egen  mirb. 

3n  33lanrfe  in  hagren  ftegen  bie  2lefcger  in  $met  Zeigen  über* 
etnanber  unb  in  bie  ©rbe  gegrabene  SBetticge,  bie  @ümgfe,  btlben  eine 
britte  steige.  2Öenn  alle  2lefcger  beiber  Zeigen  mit  ber  angefeuegteten 
2lfcge  befegieft  finb,  fe  beginnt  bar  2luriaugen  in  bem  erften  Slefcger 
ber  eberften  9?eige.  £)te  een  biefem  ergaltene  Sauge  ift  fegleicg  ftebe* 
mürbig  unb  fonnnt  biefelbe  fegleicg  ^um  S5erbamgfen.  SÖtittlermeile 
empfängt  berfelbe  Slefcger  ein  fetter  Gaffer;  er  entftegt  eine  $meite, 
eiet  fegmäegere  Sauge,  melcge  bergatb  unmittelbar  auf  ben  barunter 
ftegenben  erften  2lefcger  ber  gleiten  9^eige  gelaffen  mirb,  aur  bem  fte 
ebenfalls  ftebemürbig  abffiegt.  gür  bar  britte  Gaffer,  meteger  benfet* 
ben  233eg  gegt,  pb  beibe  2lefcger  fegen  $u  fegmaeg  unb  er  ergält  feine 
©iebemürbigfett  erft  auf  einem  britten  frtfegen  2lefcger,  bem  gn>etten 
ber  eberften  D^eige ,  unb  fe  fert,  fe  baß  bar  neuaufgegeffene  Gaffer 
gule^t  ftetr  auf  frtfege  2lefcger  gegejfen  mtrb.  SSägrenb  bie  legten 
Slefcger  im  ©ange  pb,  entleert  man  bie  anbern  jur  SBefcgicfung. 

SBetl  auf  biefe  SBetfe  immer  einige  frtfege  2lefcger  jum  gertigma* 
egen  ber  Sauge  frifeg  befegteft  ftegen,  fe  ergält  man  nur  fiebemürbtge 
Sauge,  unb  weil  man  fe  lange  Sßaffer  auf  btefelben  2lefcger  gießt,  atr 
hier  neeg  etmar  aufnimmt,  fe  gegt  niegtr  Serticger  eerleren  (Änapp, 
egemtfege  £ecgnetegie). 

2)te  auf  bie  eine  eher  anbere  SBetfe  gemennene  Sauge  ift  ftarf 
braun  gefärbt,  tnbem  bar  feglenfaure  $ali  berfelbett  aur  ben  nur 
uneellftänbtg  eerfegt ten  «ßel^ftüde n,  bie  fteg  immer  neeg,  aueg  in  ber 
geftebten  2lfcge,  pben,  eine  gumurartige  @ubftan$  mit  brauner  garbe 
aufleft.  Oer  ^ücfftanb  in  ben  Slurtaugefübeln ,  meteger  aur  ben  in 
SÖaffer  unterliegen  33eftanbtgetlen  ber  2lfcge  beftegt,  namenttieg  aur 
feglenfaurem  unb  ggeepgerfaurem  $alf  unb  aur  fiefelfaurem  $alt, 
giebt  ein  e  er  trefflieg  er  Oüngungrmittel  ab,  unb  mirb  aueg  megt  gier 
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unb  ba  tn  ben  ©Tabgütten  jur  Oarftedung  ber  orbtnatren  ©orten 
$Tab  angewanbt.  £ägt  man  btefen  9tücfftanb  Tangere  3^t  an  ber 
2uft  angefeud;tet  Tiegen,  fo  wtrb  burd)  bie  ÄogTenfäure  ber  Sttft  aiU 
mättg  bab  ftefelfaure  $aTt  gerfe^t ,  unb  man  ergciTt  bann  beim  2Tub* 
laugen  wteb’er  eine  neue  pottafcgenTauge. 

<£titbantpfeit. 

£)ab  (Etnbampfen  ober  35  er  ft  eben  ber  £auge  beredt  bte 
(Entfernung  beb  2Öajferb,  bab  2TufTöfungbmttteI  ber  aufgeTbften  ©a^e. 
3u  btefer  Operation  benu^t  man  gewögnTid;  eine  -Pfanne  aub  (Eifett* 
bTed;  unb  einen  gugeifernen  fteffeT.  Unter  bem  Jt'ejfef  beftnbet  ft  cg  bie 
Neuerung,  unb  bie  oon  btefer  abjiegenbe  geige  i*uft  gegt  unter  bte 
Pfanne,  weTcbe  gtnter  bem  $effel  unb  fo  god;  über  bemfetben  ein* 
gemauert  ift,  bag  ber  3ttj>alt  berfeTben  burcg  einen  £agn  in  ben  Reffet 
abge^apft  werben  fann.  hinter  bt'efer  Pfanne,  ber  33orwärmepfanne, 
fann  fid;  nun  nod;  eine  gu>ette  Pfanne  beg'nben,  beren  33oben  ebenfadb 
nod;  oon  bem  geigen  £uftftrome  ber  ^effeTfeuerung  beftricgen  wirb, 
ege  btefe  tn  ben  ©cgornftetn  tritt;  bt’efe  bient  bann  jum  (Ergi^en  beb 
SQSafferö  unb  ber  armen  £auge  für  bab  2TubTaugen. 

Slnfangb  werben  fowogT  ber  ^effeT  aTb  and;  bie  35ormärmepfanne 
mit  ber  ftebewürbtgen  tätige  aub  bem  reicgen  ©umpfe  befdjicft,  bann 
Tagt  man,  in  bem  Sftaage  atb  bte  £auge  im  Reffet  oerbampft,  aub 
ber  33orn)drmepfanne  neue  £auge  tn  ben  Reffet  fliegen  unb  befcgt'cft 
nun  bie  3Sorwärmepfanne  aub  bem  £augenfumpfe.  2öenn  nun,  auf 
biefe  Steife  opertrenb,  ber  3ngaTt  beb  $effetb  eine  bicfe  (Eonftftenj 
erretcgt  gat,  fo  wirb  ber  3uflug  ber  £auge  aub  ber  33orwärmepfanne 
unterbrocgen  unb  ber  3ngatt  beb  ^effeTb  gur  oodftänbtgen  Strocfne 
gebracht.  9d?an  mägigt  bab  geuer,  eb  fcgetbet  fug  bann  eine  @al$* 
rtnbe  an  ber  2Öanb  beb  ^ejfeTb  aub,  btefe  wirb  immer  btefer  unb 
biefer ,  btb  enbTtcg  ade  £auge  fteg  in  einen  troefenen  @a($fucgen  ber- 
wanbeTt  gat,  worauf  man  mit  ^et^en  aufgort.  ‘ftad;  gtnfangtid;er 
Slbfüglung  Wirb  ber  braune  garte  ©af^fuegen,  mitteTft  Weigel  unb 
Jammer,  aub  bem  Reffet  gefd;Tagen,  wobei  man  am  9tanbe  beb  ÄeffeTb, 
wo  ber  $ucgen  am  bünnften  tft,  anfängt  unb  fo  ttad;  ber  9)?itte  %n 
fortfegreitet.  £>ab  fo  ergattene  Probitct  wirb  roge  pottafege  ge* 
nannt  unb  ^war,  nad;  ber  angegebenen  Sttetgobe  ber  (Etnbampfung, 
aubgefd;Tagene  roge  pottafege.  Oiefetbe  entgalt,  auger  ben  fte 
braun  färbenben  organifegen  ©ubftanjen,  ogngefägr  6  proc.  SBaffer. 
23et  ber  betriebenen  Sftetgobe  ber  (Einbampfung,  burd;  weTcge  bie 
fogenannte  aubgefd;Tagene  Pottafd;e  ergaTtcn  wirb,  ftedt  ftd;  ber  9?acg- 
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tfjeü  I)erau£,  tag  ter  Boten  beS  gugeifernen  $effel$  in  tem  Sflaage, 
al$  ftcb  berfelbe  mit  einer  immer  tieferen  ©algfrufte  übergteht,  (tarier 
ergibt  wirb,  aU  ter  obere  Streit  beS  ÄeffelS,  wobureg  fegr  leid)!  ein 
Berfpringen  beffelben  gerbeigefügrt  wirb,  unt  tag  bei  tem  2lu3* 
fragen  be$  ©algfud;en$  ter  Äejfel  ebenfalls  fe^r  feiert  betätigt 
werten  fann. 

Um  tiefe  9tocgtheile  gu  umgehen,  befolgt  man  Wogt  and)  ein  an* 
bereS  33 erfahren  beim  (£tnbamhfen  ter  Sauge.  3D?an  oerfocgt  in  tem 
Reffet ,  unter  @rfe$ung  beS  oerbanupfenben  SQSafferö ,  bureg  tie  Sauge 
aus  ter  Borwärmepfanne ,  bis  eine  SluSfcgetbung  oon  ©algen  erfolgt, 
hemmt  gierauf  ben3uflug  ter  Sange  unt  bringt  ben  Inhalt  beS^effelS, 
bei  gemägigtem  geuer,  unter  fortwägrentem  Umrühren  mit  etfernen 
Dtügrgafen,  gur  Drocfne.  Dur  cf)  tteö  Umrühren,  weites  eine  an* 
ftrengente  Arbeit  ift,  Wirt  baS  2lnfe£en  beS  ©algeS  an  ter  Reffet* 
want  oerhtnbert,  es  bleibt  tabei  tie  rohe  ^ottafc^e  als  ein  braunes, 
trocfeneS  $uloer  guritef.  Diefe  rohe  ^ollafche  peißt  auSgerüfjrte 
g3ottafcf>e ;  fte  enthält  etwas  mehr  Saffer,  als  tie  auSgefcglagene, 
nämtid;  ogngefägr  12  $roc.  Bei  tiefem  Verfahren,  bie  rohe  troefene 
^ottafdje  gu  erhalten,  erfpart  man  auch  an  ^tit  unt  alfo  auch  an 
Brennmaterial ,  tenn  burd)  baS  unauögefe^te  Umrühren  Wirt  baS 
Berbampfen  beS  SBaffer^  fehr  befcgleuntgt. 

3n  Ütugtant  Wirt  tie  fietewürtige  Sauge  auS  tem  reichen  ©umpfe 
in  fugfernen  ß'effeln,  anfangs  bei  lebhaftem  geuer,  gule|t  bei  gemä* 
gtgtem  geuer  unt  unter  fortwährenbem  Umrühren,  eingebampft,  bis 
fte  fo  concentrirt  ift,  tag  eine  ftarfe  2luSfd;eibung  oon  ©algen  erfolgt, 
bann  in  hölgerne  gäffer  gegeben  unt  in  tiefen,  unter  jeweiligem 
Umrühren,  einige  Dage  flehen  gelaffen.  Die  ©algfrgftalle ,  welche 
fid;  in  tiefen  gäffern  auSfd;eiben,  fc^opft  man  tarnt  mittelft  eines 
(StebeS  auS  ter  Sauge,  wirft  fte  hierauf  gunt  Slblropfen  unt  oerarbeitet 
fte  tarnt  weiter.  Diefe  ^r^ftalle  werten  natürlich  noch  mehr  Sßajfer, 
als  tie  auSgerührie  ^ottafche,  enthalten,  unt  beShalb  beim  Gfalctniren 
befontere  Borftd;!  erforbern.  Die  Sauge,  aus  welcher  man  tie  $n;ftalle 
gefchöbft  hat,  gtebt  man  in  teu  Saugenfunüpf  gurücf  ( 5D? itfcf>erlid>). 

@in  tiefem  ähnlitgeS  Verfahren  befolgt  man  in  einigen  sJ3ottafd;e* 
fabrifen  gu  einem  fehr  oerfegiebenen  3wecfe,  nämlich  gur  Darftellung 
einer  an  fohlenfauretn  $ali  fehr  reichen  $oltafd;e.  2D?an  bamgft  näm* 
lieh  tie  Sauge  in  tem  ^effel  btS  gu  einer  beträchtlichen  (üoncentration 
etn,  bringt  fte  bann  in  hölgerne  $übel  unt  lägt  fte  in  tiefen  unter 
öfterem  Ilmrühren  erfüllen.  Da  baS  fchwefelfaure  Äali,  wie  früher 
erwähnt,  fug  in  faltem  B>affer  nur  in  geringer  Beenge  auflöft,  unt 
befontere  wenig  in  einer  coneentrirten  2luflöfung  oon  fohlenfauretn 
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£aü,  fo  fc^etbet  ftcß  in  btefer  ber  größte  £ßetl  btefeö  ©al^eS  aug. 
Die  ootn  ©al$e  abge^apfte  £auge,  melcße,  me  naturlicß,  reichet  an 
foßlenfaurem  $ali  ift,  nurb  in  ben  Reffet  gebracht  unb  auf  eine  ober 
bte  anbere  2Setfe  ^ur  £ro<fnc  eingebampft.  T)a$  fcßmefelfaure  $alt 
fpüßlt  man  mit  faltem  2Ba)Jer  ab  unb  oerfauft  e$  an  ®la6ßütten  ober 
Sllaunfabrifen. 

<£af  ettttren. 

£)as  (Ealcintren  ber  roßen  ^ottafeße  be$mdt  bte  (Entfernung 
be£  testen  2lntßeil6  2Baffer  unb  befottberS  bte  3^ftbrung  ber  orga* 
ntfeßen  @ubftan$,  oon  melcßer  bte  braune  garbe  berfetbett  abßängig 
tft.  Die  roße  ^ottafeße  mirb  namlicß  auf  beut  £erbe  eiltet  glarnrn* 
ofen$  aUmältg  bt£  jum  @lüßett  erßi^t  unb  fo  lange  gtüßenb  erßalten, 
btg  bte  organtfeße  ©ubftan$  oollftänbig  verbrannt  tft,  bi3  alfo  bte 
braune  garbe  berfetben  oerfeßumnben  unb  eine  meiße  an  bte  ©teile 
berfelbett  getreten  tft. 

gn  früßeren  3^ten  mürbe  bte  roße  ^ottafeße,  um  bte  lebten  2ltt* 
tßeile  2öajfer£  ^u  entfernen  unb  bte  organtfeßen  ©ubftanjen  ^u  $ev' 
ftören,  tn  eifernen  Hopfen  geglüßt.  3nt  ^lattbeutfcßen  ßetßt  £opf 
5)  ott,  unb  ßteroon  fdjretbt  ftcß  ber  9tame  ^ottafeße  ßer.  ge£t  benußt 
man  $unt  Qalcmtren  einen  glamntofen,  mte  ißn  gt'g  222  jetgt.  (Er 
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unterfeßetbet  ftcß  oon  attberen  glantmöfen  bttreß  bie  hoppelte  geuerung 
(mit  ben  Soften  aa  unb  bem  21fcßenfall  bb),  welcße  bureß  jmet  eiferne 
fcßmale  glatten  (geuerbrüefen)  tt  t>on  bem  3  big  4guß  breiten  5trbettö- 
raume  ((Ealctntrßerbe)  getrennt  ftnb.  Der  D^aum  h  bient  nur  jum 
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befferen  Trocfenßalten  ber©oßle  c,  unb  »nt  ©teine  $u  fparen;  ebenfo 
ift  bag  ©ewolbe  c  nicßt  wefentltd;  unb  fann  $u  beliebigen  Swtdtn  be* 
nugt  werben.  Ote  Suft,  welcße  ben  Ofen  fpetft,  tritt  burcß  ben  2lfd;en* 
fat(  b  nnb  ben  9?oft  a  ^um  Brennftoff  unb  erzeugt  eine  glamrne,  n>et<^e 
über  bie  geuerbrücfen  tt  tn  ben  dalctntrßerb  fcßlägt. 

Oa$  $um  dalctniren  ber  ^ottafcße  anjuwenbenbe  Brennmaterial 
muß  eine  lebhafte,  nid;t  rußenbe  glamrne  geben  unb  beim  Brennen 
ntcßt  ßeftig  bringen,  bannt  bte  auf  bem  #erbe  liegenbe  $ottafd;e 
nicßt  burcß  ^oßlenftücfe  verunreinigt  werbe.  B?an  muß  baßer  fe|>r 
trcdeneS  unb  fletn  geflatterte^  £ol$  beäugen.  Bor  bem  Einträgen 
ber  roßen  $ottafd;e  muß  ber  Ofen  ftarf  angelt,  närnlid;  fo  ftarf 
erwärmt  werben,  baß  ber  beim  Berbrennen  be$  £ol$e3  entwetd;enbe 
Sßafferbampf  nid;t  meßr  im  gnuertt  bed  Ofend  ftcß  verbietet,  gängt 
man  an,  ben  falten  Ofen  $u  ßetpn,  fo  verbietet  ß'cß  ber  BSafferbampf 
an  ben  BSänben  unb  auf  ber  ©olde  beffelben,  ber  Ofen  fcßwigt,  wie 
man  fagt,  unb  befänbe  ftd;  $ottafd;e  auf  bem  £erbe,  fo  würbe  btefe 
burcß  baß  BSaffer  aufgelbft  werben.  Oer  Grrfparniß  an  Brennmaterial 
wegen  tft  cß  jwedmäßig,  ben  Ofen  längere  3?il  ßinburd;  unaudgefegt 
^u  benugen,  bamit  man  baß  2lnßet$en  für  eine  große  B?enge  von  $ott^ 
afd;e  nur  etn  eingige^  9!)?at  vorsuncßmen  ßat.  Bon  ber  roßen  $ott* 
afd;e  wirb  eine  Ouantität  von  oßngcfäßr  bret  Zentnern  in  brei  % b^ 
tßetlungen  nad;  unb  nad;  in  ben  angewärmten  Ofen  getragen  unb 
auf  ber  ©oßle  beffelben  mög(td;ft  gleichförmig  ausSgebreitet.  Oie  auß* 
gefcßlagene  ^ottafcße  muß  vorßer  in  oßngefäßr  eigroße  ©tücfe  ytx* 
fcßlagen  werben.  Unter  fortgefegtem  mäßigen  fm^en  be6  Ofend  er* 
folgt  nun  juerft  baö  (£ntweid;en  btß  B$af[er6;  bte  $)ottafd;e  fd;äumt 
babei  auf  unb  $war  um  fo  meßr,  fe  meßr  fte  SÖaffer  entßält,  baßer 
bie  au^gerüßrte  ßärfer,  alß  bie  au£gefd;lagene.  Ourd;  ßäußgeg  Um* 
rüßren  mit  ber  eifernen  £arfe  fud;t  man  baS  (£ntwetd;en  bed  SBaprö, 
baß  3ufammenballen  unb  bag  geftfegen  ber  $ottafd;e  auf  ber  £erb* 
foßle  ju  verßinbern.  Oa  bte  Temperatur  ber  ©oßle  ntcßt  gleich  ßod; 
ift,  fo  ßat  man  von  3eü  $u  3«t  bie  an  bett  weniger  ßeißett  ©teilen 
liegenbe  ^ottafcße  an  bte  ßeißen  ©teilen  $u  fcßieben,  um  möglicßft 
gleid;formige  (ünttwäfferung  $u  bewirten. 

9tacßbent  baß  2luffcßäumen  aufgeßort  ßat,  bte  ^ottafcße  alfo  voll' 
fommen  trocfen  geworben  ift,  müffen  burcß  fortgefegted  Grrßigen  bie 
organtfd;en  Beftanbtßeile  berfelben,  burd;  weld;e  fte,  wie  erwäßnt, 
braun  gefärbt  tß,  verbrannt  werben.  B?an  gtebt  ftärfered  geuer,  biß 
bie  ^ottafcße  lebßaft  glüßt,  wobei  man  feßr  ßäuß'g  umßarft  unb  alle 
etwa  ficß  bt'lbenben  klumpen  mit  ber  £arfc  gerfc^lägt.  SlnfangO  wirb 
bie  ^ottafcße  fd;war$,  burd;  Berfoßlttng  ber  organifd;en  ©ubpangeit. 


'Dag  (Salcutiren. 
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aber  batb  roirb  fte  fetter,  unb  $ute£t  gtüt;t  fte  mit  toetßer  ober  r ötp? 
tidpeißer  garbe.  3^'gt  etne  ferau^genomntene  $robe  feine  fo|>ftgen 
fdpar^ett  Tfette  mefr,  fo  ift  bie  datcinatton  atö  beenbet  ansufefen; 
man  täßt  beit  Ofen  etn>a$  erfatten,  farft  bte  ^3ottaf4>e  burd;  bte  Tfür 
auf  einen  gepufferten  D^aunt  oor  bett  Ofen  unb  oerpadt  fte,  fobatb 
fte  fid;  panbßaben  fägt ,  fogtetcp  in  ntogtid;ft  btd;te  gäßer. 

Oie  £etd;tigfett,  mit  n>etd;er  ftd;  bte  ßatcination  ber  roßen 
afcpe  au^füpren  lägt,  fängt  befonber$  oon  ber  3ufawme*P$ung  ber^ 
feibett  ab.  gft  bte  rofe  $ottafd;e  fefr  feud;t,  fo  muß  matt  febr  att- 
mätig  bte  £t£e  oerftärfen,  bamtt  btefetbe  tttd;t  $u  bünnflüfftg  auf  bem 
£erbe  mtrb.  ©ntfätt  btefefbe  neben  foftenfaurem  $ati  biet  fd;wefet= 
faured  ^ati  unb  befonberS  tuet  (Xftorfatium ,  fo  muß  matt  tn  ber 
^netten  ^eriobe  beS  (£atcinireng,  ttt  n>etd;er  matt  bte  3etftorung  ber 
organtfd;en  @ubftan$en  beredt,  ebenfattd  nur  getinbe^  geuer  geben, 
tuet!  btefe  ©at^e,  unb  namenttid;  b a£  Xftorfatium,  feicf>t  fcf  meinen. 
$ommt  aber  bte  ^ottafcfc  auf  bem  £erbe  gum  ©d;niet3ett,  fo  über; 
$t eft  bte  gefd;ntohene  9)?ap  bte  $ofte,  unb  btefe  fattn  nicft  ber; 
brennen.  Dteined  foftenfaurem  $att  tft  ettt  fefr  ferner  fcfrnet^barem 
©at$;  etne  an  btefetn  ©at^e  fefr  reiche  $ottaf(fe  ^eigt  ftd;  beim  leb¬ 
haften  XHüfen  auf  bem  Xatctntrferbe  fanbtg.  gm  Anfänge  bem  Xat; 
ciutrenm  fort  man  auf  bem  £erbe  bem  Ofettm  ein  fnifternbem  ©eräufcf ; 
biem  mtrb  burd;  bam  Xftorfatium  berurfad;t.  Otem  ©at$  et Ufätt  nänt; 
tief  ^ntfcfen  ben  £ametten  feiner  ^rpfiatte  2Öaffer,  bam  ttt  fofer 
Temperatur  bte  ^rpftatte,  mit  bem  ermähnten  ©eräufd;e,  ^erfprengt. 
Oa  bte  Verbrennung  ber  $ofte,  metcfe  bon  ben  orgattifcfen  ©ub; 
ftan^en  anfangs  jurüdbtetbt,  nur  burcf  ben  ©auerftoff  ber  £uft  erfof- 
gett  famt,  bte  £uft  aber,  tbetcfe  burd;  ben  Dtoft  $u  bem  geuermateriat 
tritt  unb  bon  fter  ber  $ottafd;e  auf  ben  £erb  gelangt,  ifren 
(Sauerftoff  ^utn  großen  Tfeit  an  bam  Vrennmateriat  abgtebt,  fo  tft  em 
fefr  jmedmäßtg,  über  ber  geuerung,  tn  ber  datier  bem  Ofenm,  einige 
gufttbcfer  anjubrtttgen,  burd;  u>etd;e  bie  nocf  ntdd  tfrem  ©auerftop 
beraubte  atmofpfärifcfe  2uft  auf  ben  ^)erb  p  ber  gtüßenben  ^3ott^ 
af^e  gelangen  unb  fo  bie  Verbrennung  ber  $o fte  bemtrfen  fattn.  Oer 
©enncfpoertuft ,  metcßen  bie  roße  ^3ottafd;e  beim  ^atctntren  erteibet, 
betragt  10  bi$  20  ^3rocent. 

Ote  ^3ottafcfe  beft^t  etne  tnetße,  getbttcß^etße  ober  btäuticf^etße 
garbe.  Oie  getbttcße  garbe  rüßrt  oon  einem  geringen  @ef>al te  an 
(^tfenorpb,  bie  btäutidfe  garbe  t>on  ettnad  manganfaurent  $att  ßer, 
tnettf eö  beim  datciniren  burcß  (^tmntrfung  be^  ^att^  auf  üDtanganorpb 
entßanben  tß.  Oer  ©efdmtad  berfetbett  muß  fcßarf  laugenarttg  fein 
unb  fte  muß  ficf  itt  heißem  SÖaßer  oottftänbig  aupfen. 
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2Bie  fd)on  ermüßnt,  ift  bte  im  28efentftd;en  ein  Ge¬ 

menge  oon  bret  oerfdnebenen  ©af$en,  nämficß  oon  foßfettfaurent  Mi, 
»ott  fcßmefeffaurent  Mi  unb  tton  Gfßlorfaftunt.  flöte  ebenfalls  fcßott 
angeführt,  ftttb  $mar  für  einige  2lnmenbungeit  ber  ^ottafcße  btefe  bret 
tterfcßiebenen  ©af^e  faft  oon  gleicßent  28ertß,  fo  namentficß  für  bte 
SXIauttfabrtfatton ;  aber  für  bte  metften  2lnmenbungen  tft  bod;  ber  ©e= 
ßaft  an  foßlenfaurem  Mt  ba3  oor^üglicß  SÖertßootte  berfelben.  fD?att 
fann  an  bent  SSerßaften  ber  ^ottafcße  beim  2lufbemaßren  in  ntcßt  feft 
»erfcßfoffenen  ©efäßen  ober  beim.  Stegen  berfelben  an  ber  £uft  fcßon 
erfennen,  ob  btefelbe  reicß  ober  arm  an  foßfettfaurent  Mi  tft.  £)a3 
foßfenfaure  Mt  tft  ttämftcß  etn  feßr  äerffteßfi<|)eg  ©af$,  etn  ©af$, 
mefcßeS  begierig  geud;ttgfett  au$  ber  §uft  anjießt;  mirb  baßer  eine 
^ottafrße  beim  Shtfbemaßrett  ober  beim  liegen  an  ber  £uft  fcßnelf  feucht, 
fo  ift  ft'e  reidß  an  foßfenfaurem  Mi;  bleibt  fte  trocfen,  fo  enthält  fte 
otef  fdjmefeffaureg  Mi  ober  üßforfafium.  2luf  ben  ©eßaft  ber  $ott- 
afd;e  an  foßfenfaurem  $ali  fann  alferbütgS  ba3  $erfaßren  bei  ber 
gabrifation  (Einfluß  ßaben;  man  mirb,  mte  ftcß  aus  grüßeretn  ergtebt, 
beim  2Ut£faugen  ber  2ffd)e  mit  faltem  SBaffer  nur  menig  fd;mefeffaureö 
Mt  aus  berfelben  auflbfen  (©eite  829),  affo  eine  $ottafd;e  erhalten, 
mefdje  fepr  oief  foßfenfaurem  Mt  enthält ,  unb  man  mtrb  eine  an 
foßfenfaurem  Haft  tctcße  $ottafd;e  erliefen,  menn  man  bam  fcßmer^ 
l Mtcße  fdjmefeffaure  Mi  aum  ber  ftarf  eingebautsten  2auge  fxqftallU 
ftren  lägt  (©eite  834);  aber  tn  ber  9?egel  mirb  bte  oerfcßtebene  23e* 
fd;affenßeit  ber  $ottafd;e  bocß  burcß  bt'e  oerfcßtebenen  $ffan$en  bebtitgt, 
aum  benen  bte  2ffcße  erhalten  mürbe.  ©eßr  reicß  an  foßfenfaurem 
Mt  tft  bie  Slfcf>e  bem  23ud;enßofsem. 

bcv  ^ottafcfre* 

(£m  ift  feßt  faft  unerfäßfid;,  baß  ber  ^ottafd;enfabrtfant  bei  bent 
Verlaufe  ber  ^ottafcße  ben  ©eßalt  berfelben  an  foßlenfaurem  Mt 
genau  in  ^rocenten  angeben  fann,  unb  berfelbe  muß  baßer  eine  $?e* 
tßobe  fennen,  nad)  melcßer  ftcß  biefer  @eßalt  mit  £eicßttgfeit  ermitteln 
fügt.  Unter  ben  9D?etßoben,  mefcße  man  ba$u  oorgefcßfagett  ßat,  ift 
btejenige  bie  befte,  bet  melcßer  ber  @eßaft  an  foßlenfaurem  Mi  burcß 
bie  $ur  fUeutralifation  erforberficße  Stenge  einer  ©äure  oon  beftimmter 
©ättigungmcaßacität  beftimmt  mirb. 

£)te  5ur  92eufraftfatton  oermanbte  ©dure,  bie  ^robefäure  ober 
Mltßrobefäure,  mirb  nicßt  gemogen,  fottbern  in  einer  ßunbert* 
tßetfigen  ©lamrbßre  (gtg.  223),  mefcße  man  bam  2lffalimeter  nennt, 
gemeflfen.  £)iefe  9lößre  faßt  man  ftcß  oont  f0?ec^antfer  verfertigen  unb 
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auf  tue  2Betfe  grabtttren,  wie  em  bte  Slbbilbung  vetgt.  3eber  ©rab 
$tg.  223.  ker  ©lamrohre  muß  bem  Volumen  oon  1  ©ubilcentimeter 
(1  ©ramme  Vkffer)  gletd;  fern.  £)amit  man  bequem  bte 
sprobefäure  aum  beut  2llfa(imeter  aumgießett  fann,  wirb 
baffelbe  burcf)  eine  geringe  2lumbteguug  bem  9?anbem  an 
einer  Stelle  mit  einem  Slumguffe  oerfeßen;  aud;  wirb  bam 
2(umgteßeu  baburd;  erleichtert,  baß  bie  ©rabutrung  ber 
9töhre  erft  einige  3^^  unterhalb  bem  taubem  ber  9^o$re 
anfängt,  wie  em  bte  2lf>btlbung  veigt.  £)te  Ütoßre  PP  in 
etnem  hölzernen  guße,  melier  mtt  einer  entfprechenben 
Vertiefung  oerfeßen  ift. 

£)ie<  für  bam  alfatim  ctrifcße  Verfahren  fo  wichtige  ^3robe^ 
fäure  wirb  auf  fotgenbe  SBeife  bereitet.  üDtan  oermifd;t 
eine  beliebige  SWengc  concentrirter  engltfd;er  Scßwefetfäure 
mtt  bem  vwolffad;en  ©ewid;te  2Öapr,  alfc  etwa  %  $funb  ber  Säure 
mit  6  $funb  Sßaffer,  tnbem  man  unter  Umrühren  bte  gewogene  Säure 
in  bam  gewogene  VSaffcr  gießt,  uttb  füllt  bie  fo  erhaltene  oerbünnte 
Scßwefelfäure  auf  glafcßen.  9)?an  giebt  bann  oßngefäßr  2  £otß  d;emtfcb 
reinem  verriebenem  vwetfad;  foßlcnfaurem  Patron,  bam  man 
ftcß  aum  einer  2©otßefe  ober  oon  einem  Drogniften  lauft,  in  eine 
55or§e(lanfchale  unb  erbtet  em  unter  fortwäßrenbem  Umrühren  über 
fcßwad;em  i^oßtenfeuer  fo  ftarf  unb  fo  lange,  bim  eine,  einen  2lugenbücf 
über  bie  Schale  gebedte  ©lamplatte  nicht  mehr  mit  einem  £ßau  oon 
SBapr  befchlägt,  unb  fchüttet  bann  bam  trodene  Sa($  fogletcß  in  ein 
gut  aumgetrodnetem  ©(am,  welchem  man  gut  ocrforft. 

Von  biefent  trodenen  einfad;  foßtenfauren  Patron  wiegt  man  nun, 
am  beften  fogleich  nach  bem  2lumtrodnen,  113  ©ran  ab  (biefe  ent* 
fprecßen  100  ©ran  $ali),  fdmttet  btefelben  in  einen  ohngefähr  8  —  9 
3oll  ßoßen,  2%  —  3  3ol(  weiten  ©lamepinber  ober  tn  etn  Vecßer* 
glam  oon  ohngefähr  benfelben  Dtmenftonen ,  übergießt  fte  barin  mit 
ohngefähr  6  £otß  heißen  SÖaprm  unb  färbt  bie  entftanbene  2luflöfung 
burd;  3uqabe  oon  Badrnumttnctur  *)  blau,  hierauf  füllt  man  bam 
5Xlfalimeter ,  bie  tn  gig.  223  abgebtlbete  hunberttßeilige  ©tamroßre, 
genau  bim  0  mtt  ber  oerbünnten  Scßwefetfäure  an  unb  fegt  oon  ber* 


*)  Bur  3)arüeltung  ber  SacfmuStinctur  übergießt  man  1  £otf)  SaärnuS  mit  8  Sott) 
marmen  5ßafferS,  läft  e$  unter  bismeiligem  Umrüßren  12  (Stunben  flehen  unb 
giejüt  bann  bie  flare  $lüfftgfeit  non  bem  33obenfa£e  ab.  Bur  Bereitung  bon 
£admudpapier  rcirb  feinet,  mcßt  [ehr  geblattetes  Briefpapier  jfteimal  mittelfi 
eines  $infels  ober  fteberbarteS  mit  biefer  5£inctur  bejiritßen,  fo  baf;  eS  eine  heü* 
blaue  ftarbe  erhalt. 
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fetben  in  f (einen  Portionen  511  ber  feigen  SlufTofung  bee  foßtenfauren 
Patrons,  unter  Umrüßren  mit  einem  ©tagftabe,  genau  fo  otet  büt^u, 
baß  bie  garbe  berfelben  eben  ßettrotfi  wirb  unb  ein  mit  bem  ©ta$* 
ftabe  ßeraudgenommener  £ro:pfen  ba6  £acfnuWpa!pter  (fteße  3Inmerfung) 
fd;wad;  rotf)  färbt.  üftadjbem  baS  2ttfatimeter  auf  feinen  guß  genau 
fenfrecßt  geftettt  worben  ift,  tieft  man  an  bemfetben  ab,  wie  t>tet 
©rabe  ber  Säure  oerbraudd  worben  ftnb.  £)te  ^In^aßt  ber  oerbraud;- 
ten  ©rabe  ber  Säure  nottrt  man  ftd)  genau  auf  bie  gtafd;en,  in 
beuen  man  bie  Säure  aufbewaßrt.  gn  ber  oerbraud;ten  ^tn^aßt  oon 
Säuregraben  ift  natürlich  fo  siet  Scf)Wefetfäure  enthalten,  atd  jur 
Sättigung  oott  100  ©ran  $ati  erforbert  wirb,  unb  um  aus  biefer 
Säure  bie  ^robefäure  ermatten,  oon  meiner  100  ©rabe  be$ 
2ttfatimeter3  100  ©ran  ^ali  neutrattftren,  jeber  ©rab  atfo  1  ^rocent 
$ati  anjeigen  fott,  muß  man  bie  oerbraud;ten  ©rabe  ber  oerbünnten 
Scfywefetfäure  mit  fo  otet  Gaffer  oerbünnen,  baß  biefetben  genau 
100  ©rabe  im  2ltfatimeter  au6mad)en.  ®iefe  33erbünnung  wirb  bei 
ber  jebe^matigen  33enu§ung  ber  Säure  in  ber  2ttfatimeterrbf)re  fetbft 
ttorgenommen.  ßat  man  $.  33.  jur  ^eutratifation  ber  113  ©ran 
fofrtenfauren  Patrons  88  ©rabe  ber  oerbünnten  Scf)Wefetfäure  oer* 
brauet,  fo  wirb  auf  ben  gtafdjen,  wetcße  biefetbe  enthalten ,  nottrt, 
baß  88  ©rabe  berfelben  100  ©rabe  ^robefäure  geben,  unb  will  man 
nun  bie  Prüfung  einer  ^ottafcße  au£füf)ren,  fo  giebt  man  in  ba£ 
3ltfatimeter  nur  88  ©rabe  ber  Säure  (atfo  bt$  ^um  zwölften  ©rabe 
ber  Scata),  fe^t  bann  nod;  fo  \>iet  reinem  SSajfer  £tn$u,  baß  baö 
3nftrument  genau  bi$  0  angefüttt  wirb,  oerf cßtießt  bie  Oeffnung  beffet* 
ben  mit  bem  inneren  meinen  knotet  be£  2)aumen$,  unb  feßrt  e3 
einige  93?ate  um,  bamtt  ber  3nfmtt  gehörig  gemtfdjt  werbe.  2)aö 
Sltfatimeter  enthält  nun  bie  ^robefäure,  oon  ro  et  cf)  er  gerabe  atte  100 
©rabe  erforberttcß  ftnb,  um  100  ©ran  $ati  jü  neutratiftren,  oon 
melier  atfo  jt'eber  $ur  Sättigung  oerbraud;te  ©rab  1  $rocent  Äatt 
an^eigt,  n>etd>eö  at3  fofjtenfaure$  Äatt  in  ber  $ottafd)e  enthalten  ift, 
wenn  man  100  ©ran  ber  ^Jottafctye  $ur  Prüfung  nimmt. 

fann  ntd;t  bringenb  genug  empfohlen  werben,  auf  ben  gunba* 
mentatoerfutf),  burd;  welchen  ba$  33erßättntß  ber  erforberttd;en  33er* 
bünung  ber  Scfywefetfäure  ermittelt  wirb,  ba3  ßeißt,  auf  bie  Neutra* 
tifation  ber  113  ©ran  fotftenfauren  ^atron^,  welche  100  ©ran  $ali 
entfpredjen,  bie  größte  Sorgfalt  ju  oerwenben.  3D?an  wteberjwtt  ^wecf* 
mäßig  ben  33erfud; ;  wirb  bei  biefer  28iebertwtung  ein  gleichet  9?efuttat 
ermatten,  fo  fann  man  bemfetben  Vertrauen  fcßenfen,  im  attberen  gatte 
muß  man  nocß  einen  brüten  entfd;eibenben  33erfu<b  mad;en.  £)a  bie 
Sdjwefetfäure  feßr  wofrtfett  ift,  fo  tßut  man  wofit,  re^t  große  SERen* 
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gen  berfetben  in  bem  33erpättnig  oon  1  :  12  mit  2£ajfer  su  oerbün* 
nett,  bannt  man  nur  fepr  fetten  btefen  33erfucp  anpftetten  pat.  £>te 
oerbünnte  (Säure  tagt  fiep  tn  gut  oerfcptojfenen  (Gefügen  beliebig  tauge 
unoeränbert  aufbemapren.  $?an  fann  1  $funb  Säure  mit  12  $funb 
Sßaffer  oerbünnen  unb  pat  bann  für  3apre  genug  ber  Säure. 

Um  nun  mit  bem  OTatimeter  eine  ^ottafcpe  $u  prüfen,  füttt  man 
bajfetbe  auf  oben  angegebene  Söeife  mit  ber  ^robefäure,  ba$  peigt, 
oermifd;t  man  in  bemfetben  bie  oerbünnte  Sd;mefetfäure  mit  ber  burd; 
ben  gunbamentatoerfuep  gefunbenen  Stenge  SSajfer;  in  unferent  33ei* 
fpiete  atfo  88  ©rabe  Scpmefetfäure  mit  12  ©raben  2Öajfer6.  hier¬ 
auf  nuegt  man  100  ©ran  ber  ^ottafcpe  ab  unb  verreibt  btefetbe  in 
einem  Dörfer  oon  Serpentin  ober  ^or^ettan  mit  einigen  £otpen  pei^ 
gen  SajferS.  £bft  fie  fiep  oottftänbig  auf,  fo  giegt  man  bie  2luftöfung 
in  ben  fritper  ermäpnten  @ptinber  ober  in  baS  23ed;ergta3  unb  fpüptt 
ben  Dörfer  mit  petgem  Üöaffer  nad);  töft  fie  fiep  niept  oottftänbig  auf, 
fo  rnug  man  bie  gtüffigfeit  burd;  ein  fteine^  gitter  ftttrtren  unb  ben 
S^ücfftanb  auf  bem  gitter  gut  au£mafd;en.  £)ie  fo  erpattene  $ott? 
afcpentbfung  färbt  man  nun  mit  £admu£tinctur  mägig  bunfetbtau  unb 
fe@t  §u  berfetben  oon  ber  im  2ltfatimeter  bejtnbtitpen  ^robefäure  nad; 
unb  naep  unb  genau  fo  oiet  unter  ftarfem  Umrüpren  mit  einem  ©ta^ 
ftabe  ptnju,  bag  bie  oiotettrotpe  garbe,  metepe  bie  gtüffigfeit  mäprenb 
t>eö  33erfucpe^  annimmt,  ftd;  in  bie  pettrotpe  garbe  ummanbett,  unb 
bag  £acfmu3papter,  auf  metcpe£  man  einen  tropfen  berfetben  bringt, 
rotp  gefärbt  mirb.  sD?an  oerfäprt  atfo  mit  ber  ju  prüfenben  ^ottafepe 
genau  eben  fo,  mie  oben  Seite  840  angefüprt  mürbe,  ^aepbem  ba6 
2ltfatimeter  fenfredjt  geftettt  tft,  tieft  man  ab,  mte  oiet  ©rabe  ber 
^robefäure  oerbrauept  morben  ftnb;  g'e  setgen  bie  s]3rocente  an  $ati 
an,  metd;e  in  ber  ^ottafepe  atg  foptenfaurem  Sat$  entpalten  finb.  £at 
man  3.  33.  jur  97eutratifation  40  ©rabe  ber  ^robefäure  tterbrauept, 
fo  entpäit  bie  ^ottafepe  40  ^rocent  ßati  alm  foptenfaurem  Wti.  Um 
bie  ^rocente  an  foptenfaurem  $ati  $u  erfapren,  pat  man  nur  nötpig, 
bie  gefunbenen  ©rabe,  atfo  bie  ^rocente  an  reinem  $ali,  mit  1,47 
5U  muttipticiren.  40  ^rocent  Äati  j.  33.  entfpreepen  40X1,47  =  58,8 
^rocent  foptenfaurem  Äati.  Um  btefe  ^eepnung  ju  erfparen,  möge 
bie  fotgenbe  fabelte  einen  Pa$  pier  g'nben,  aum  meteper  man  ben 
ben  ^atiprocenten  entfpreepenben  ©epatt  an  foptenfaurem  $ati  ab* 
tefen  fann. 
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Tabelle,  melcbe  bte  ben  ^altprocenten  entfpred;enben  ^rocente  an 
foblenfaurem  $alt  an^etgt. 

($on  ©ap'£uffac.) 


$ali. 

jtoljlenfaureö 

tfali. 

Mall 

Äcfüenfaureö 

.Kali. 

.Kali. 

Kohlenfaureä 

.Kali. 

1 

1,47 

24 

35,20 

47 

68,94 

2 

2,93 

25 

36,67 

48 

70,40 

3 

4,40 

26 

38,43 

49  . 

71,87 

4 

5,87 

27 

39,60 

50 

73,34 

5 

7,33 

28 

41,07 

51 

74,80 

6 

9,80 

29 

42,53 

52 

76,27 

7 

10,27 

30 

44,00 

53 

77,74 

8 

11,73 

31 

45,47 

54 

79,20 

9 

13,20 

32 

46,97 

55 

80,67 

10 

14,67 

33 

48,40 

56 

82,14 

11 

16,13 

34 

49,87 

57 

83,60 

12 

17,60 

35 

51,34 

58 

85,07 

13 

19,07 

36 

52,80 

59 

86,54 

14 

20,53 

37 

54,27 

60 

88,00 

15 

22,00 

38 

55,74 

61 

89,47 

16 

23,47 

39 

57,20 

62 

90,94 

17 

24,93 

40 

58,67 

63 

92,40 

18 

26,40 

41 

60,14 

64 

92,87 

19 

27,87 

42 

61,60 

65 

95,34 

20 

29,33 

43 

63,07 

66 

96,80 

21  • 

30,80 

44 

64,54 

67 

98,27 

22 

32,27 

45 

66,00 

68 

99,74 

23 

33,73 

46 

67,47 

©tntge  23emerfungen  über  bte  Prüfung  für  bte  mtt  cbemtf<$en 
Operationen  weniger  oertrauten  Sefer  mögen  nod;  folgen.  SDfan  wenbe 
jum  2Iuftöfen  ber  $u  prüfenben  ^3ottaf4>e  nicht  mel)r  SÖaffer  an,  ald 
angegeben;  man  nehme  bad  Sßaffer  möglich  peiß,  bamtt  bte  ®opUn= 
faure  fchnell  entweid;e,  bad  ©lad,  in  welchem  bte  9leutralifation  por* 
genommen  wirb,  mu§  ba^er  fo  begaffen  fein,  baf?  ed  btefe  hohe 
Temperatur  erträgt,  ed  barf  fernen  fepr  ftarfen  23oben  paben;  ed  muß 
aucf>  bte  angegebene  £öhe  beft^en,  bamtt  man  gegen  bad  Ueberfaufen 
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ber  gfüfftgfett  gefehlt  tft,  beim  in  golge  beS  @ntweichen$  ber  Kopien' 
fäure  fdjäumt  bie  glüfffgfett  fehr  ftar!  auf.  Wan  braucht  mit  bem 
3ugeben  ber  s}3robefäure  ntc^t  fehr  ängfiltd;  $u  fetn,  fo  lange  bte  glüfftg? 
fett  beim  Umrühren  fd;nell  wt'eber  blau  wirb;  fobatb  aber  an  bte  Stelle 
ber  blauen  garbe  eine  violette  tritt,  unb  bte  glüfffgfett  fet;r  ftarf  ju 
fchäumen  anfängt,  mug  man  oorficgtig  fetn,  unb  bieg  um  fo  mehr,  fe 
heller  bte  wteberfehrenbe  garbe  tft.  Die  peUxetpe,  getbrotfw  gärbung, 
welche  bte  glüfffgfett  nad;  ber  9?eutralifation  beg  $a(tg  befomtnt,  tft 
ntc^t  $u  oerfettnen,  man  fann  fte  tn  ber  testen  ^ertobe  ber  9?eutratt? 
fatton,  nach  febern  @tngtegen  ber  ^robefäure,  beim  Umrühren  fid;  immer 
weiter  oon  oben  nach  unten  oerbretten  fet;en,  fte  bient  bem  ©eübten 
am  beften  atg  2Inhaltgpunft;  ber  weniger  ©eübte  fann  fid;  burd;  bte, 
wenn  auch  fchwache  ^otlmng  beg  Sadmugpapierg  (eiten  (affen. 

£)te  ©enauigfett,  welche  man  bet  gehöriger  2$orfidj)t  erreichen  fann, 
lägt  nic^tö  su  wünfchen  übrig.  2lnterifantfche  ^ottafc^e  ergab 
bet  ber  Prüfung  einen  ©ehalt  oon  58  ^rocent  ^alt,  enthält  a(fo 
85  ^3rocent  fofüenfaureg  $alt  unb  15  ^rocent  geucgtt'gfeit  unb  frembe 
Sal$e.  9t  uff  i  fege  ^3ottafc^e  entlieft  53  ^3rocent  ^ati,  a(fo  opm 
gefähr  78  ^rocent  fchtenfaureg  ^alt'.  23raunfchwetger  ^ottafcpe, 
welche  felbff  tn  (ofe  bebedten  ©efägen  ^temtid)  trocfen  blieb,  ergab  nur 
42  $rocent  $ali,  enthielt  alfo  nur  62  ^procent  fohlenfaureg  $ali, 
38  $rccent  fchwefetfaureg  $ali  unb  db(orfa(tum;  fte  löfte  geh  tn  peu 
gern  2Öaffer  oollffäitbtg  auf. 

£)ag  2llfaltmeter  wirb  oon  ben  gabrifanten  auch  fep>r  jwedmägig 
$ur  Prüfung  ber  ein$ufaufenben  Slfc^e  auf  ben  ©ehalt  an  foglenfaurem 
$a(t  angewanbt.  Da  aber  bte  Wenge  beg  foplenfauren  3lalig  in  ber 
2lf<he  nicht  febr  beträcgtlid;  t'ft,  fo  nimmt  man  §um  ^erfucge  nicht 
100  ©ran  2lfche,  fonbern  500  ©ran,  unb  bioibirt  bie  oerbraudjten 
Säuregrabe  natürlich  burch  5,  um  ben  ^rocentgegalt  $u  erfahren.  Wan 
wiegt  ffcb  alfo  500  ©ran  ber  SXfc^e  ab,  gt'ebt  btefelbe  in  eine  $or$ellan? 
fd;ale,  übergtegt  fte  mit  etwag  reinem  SOBaffer  unb  erlügt  eg  fo  $unt 
Sieben,  hierauf  giebt  man  ben  gnljalt  ber  Schale  auf  etn  gilter,  lägt 
bte  2auge  oollftänbtg  abfliegen,  unb  übergiegt  ben  Dtüdftanb  auf  bem? 
felben  einige  Wate  mit  p etgern  SBaffer,  um  ign  au^ulaugen.  Die 
fämmtlichen  2lug$üge  werben  ^ufammengegoffen,  auch  wenn  notfüg, 
etwag  eingebampft,  unb  bann  bie  2auge,  nachbem  fie  mit  £admug? 
tinctur  blau  gefärbt,  nüttelft  ber  ^robefäure,  wie  gelehrt,  geprüft. 
£)ie  oerbrauchten  ©rabe  ber  ^robefäure,  bioibirt  burch  5,  ergeben  ben 
^rocentgehatt  ber  5lfche  an  $alt.  Um  beg  tägigen  2lugfügeng  ber  2lfche 
auf  bem  gilter  überhoben  ju  fein,  fann  man  fehr  jwedmägt'g  1000  ©ran 
ber  2lfche  tn  einem  Kolben  mit  4000  ©ran  Sßaffer  itbergtegen,  ben 
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Selben  lofe  t>erfd;Ite5en ,  mit  fetnem  3npatte  einige  Seit  mäßig  er? 
wärmen  unb  herauf  btefen  3n{wft  auf  ein  gitter  geben.  23on  ber  ab? 
gelaufenen  2auge  wiegt  man  fiep  2000  ©ran  ab,  welche  500  ©ranen 
ber  2lfd;e  entfprec^en ,  unb  prüft  btefe  mtt  ber  ^robefäure.  2Bttt  man 
feljr  genau  arbeiten,  fo  faitn  man  ben  Kolben  mtt  fetnem  3n{m(te  vox 
bem  @rfut$en  auf  einer  28age  tariren  unb  bann  nad;  bem  @r£i$en  baö 
Derbunftcte  SBajfer  wteber  erfe$en.  ©ute  SBucpenfw^afcpe  ergab,  auf 
angegebene  SSetfe  geprüft,  einen  ©efmlt  von  13  ^rocent  $alt,  ent? 
fprecpenb  19  ^rccenten  foplenfauren  $alt$. 


öclrrtfftnitcn 


SDtc  auö  beit  »erfc^tctctten  ^flanjenfamen  ^urcf»  3Tuöpreffen  gewotu 
neuen  fogenannten  fetten  £)ele  entsaften  mehrere  anbere  *Pflan$enftoffe 
aufgetoft,  welche  ftd;  neben  ißnen  in  ben  ©amen  ftnben  unb  welche 
tn  ißnen  auflo^ltdf)  ftnb ;  fo  namentlich  garbeftoffe,  ßar$artt'ge  Stoffe 
unb  auch  woßl  $jTan$enfchteim  unb  anbere  Körper  tn  fetn$ertßeiltem 
Suftanbe.  £)tefe,  man  fann  fagen,  frembarttgen  Veftanbtßeile  ber  au^ 
gepreßten  £>ele  ßinterlaffen  bet  ber  Verbrennung  meßr  ober  weniger 
$oßle,  wäßrenb  reines  Del  fernen  Ütüdftanb  t>on  ^oßte  bet  ber  Ver* 
brennung  gtebt.  Venut^t  man  baßer  bte  ungereinigten  fetten  £)efe  at£ 
Seucßtmatertal,  bad  ßeißt,  brennt  man  folcße  ungeretntgten  Dele  tn 
Rampen,  fo  werben  bte  $oren  be$  £)oc ßte$,  tn  golge  ber  erwähnten 
Ablagerung  oon  ß'oßte  bet  ber  Verbrennung  ber  frembett  (Stoffe ,  feßr 
batb  oerffopft,  ba£  Del  fann  nicht  meßr  bid  $ur  (Spt^e  beo  £)ocßte£ 
aufftetgen,  ber  £)ocßt  fetbft  muß  an  ber  @pt$e  oerfoßlett,  weil  er  ba* 
felbft  nicht  meßr  mit  Del  getränft  ift.  Die  foßtige  ^D?affe ,  weld;e  ftcß 
auf  btefe  Sßetfe  bafb  mitten  in  ber  gtamme  bitbet,  entgic^t  biefer  eine 
beträchtliche  Stenge  2Öärme  unb  oerurfacßt,  baß  btefe  bunfel  unb  rußenb 
roirb.  Auch  oerbreiten  bie  ungereinigten  Dele  bet  bem  Verbrennen 
ßäußg  einen  unangenehmen  ©erließ,  weil  bie  uttangeneßnt  rtechenben 
Stoffe,  welche  fte  nicht  fetten  enthalten,  bei  bem  £etßwerben  be$  DelS, 
baä  bod;  immer  ber  Verbrennung  oorangeßt,  ftcß  in  ber  Suft  bed  3iw' 
merg  oerbreiten,  unb  weit  ftcß  bet  einer  unoollfonttnenen  Verbrennung, 
wie  fte  ftattß'nbet,  wenn  bte  gtamrne  rußt,  übelrted;enbe  Verbrennung^ 
probucte  erzeugen. 

Aud  biefen  ©rünben  wirb  bäö  Del,  weld;ed  wir  ald  £eucßtmateriat 
für  Rampen  benu^eit  wollen,  einem  ^einigunggproceffe  unterworfen, 
burcß  ben  bte  genannten  frembett  Körper  entfernt  werben.  Diefer 
^etntgunggproceß  wirb  ba$  9taffiniren  bee  Deld  genannt;  unb  ba$ 
gereinigte  Del  ßeißt  beäßatb  rafßnirted  Del. 
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Unter  ben  steten  unt>  fef;r  verfetteten en  Mitteln ,  tvetebe  man  $ur 
Reinigung  beg  Vrennbtg  vorgefebtagen  bat,  empßebtt  ftcb  eing  fo  febr 
bttreb  feine  augge$etcbnete  Sßt'rfung,  baß  eg  atte  anberen  überftüfftg 
macht  unb  je£t  auch  faß  augfcblteßltcb  in  2Imvenbung  gezogen  tvtrb. 
Dieg  bittet  tft  bie  concentrirte  ©ebtvefetfäure.  Die  concentrirte  ©eptve* 
felfäure  beftpt  bte  augge$etcpnete  Etgenfcpaft,  bte  2D?e^rga^t  ber  orga* 
ntfepen  Körper,  mit  benett  fte  äufammengebraept  tvtrb,  $u  verfetten, 
©ie  fepetbet  näntltcp  ben  Söafferftoff  unb  ©auerftojf  btefer  organifepen 
Körper  alg  SÖaffer  aug,  tvonaep  $ople  alg  eine  fcptvaqe  5D?affe  gurücf^ 
bleibt,  bte  tn  ben  getvöbnticpen  2tußöfunggmittetn  unlogltcp  tft.  3n 
ben  organtfeben  Körpern,  tvetebe  von  ber  ©cptvefelfäure  auf  bt'efe  SQSetfe 
verfehlt  ober  gerftört  tverben,  geboren  aueb  bte  oben  genannten  fremb* 
artigen  ©toffe  ber  fetten  £>ete,  bag  Det  fetbft  aber  erteibet  bureb  bte 
©cptvefelfäure,  tvenigßeng  bet  nicht  febr  pope*  Temperatur,  feine  Ver* 
änberung,  eg  tvtrb  von  btefer  ©äure,  tvte  man  fagt,  nicht  angegriffen. 
Vermifcpt  man  baber  ein  getvöbnltcpeg  fetteg  Oel  mit  concentrirter 
©cptvefelfäure,  fo  erfolgt  bte  ermähnte  3erfe£ung  ber  fremben  Körper, 
tvelcpe  bann  enthaften  jtnb;  bte  $oble,  tvetebe  aug  benfetbett  entftept, 
febeibet  ftd> ,  ba  fte  tm  Dele  unlogltcp  ift,  neben  ber  ebenfattg  int  Dete 
nicht  tooticben  ©ebtvefetfäure  aug,  unb  eg  bteibt  bag  £)el  frei  von  fei¬ 
nen  Verunreinigungen,  bag  peißt,  gereinigt  $urücf.  2D?an  ftebt  febon 
bt’eraug,  baß  ber  ganje  $roceß  beg  ^afß'ntreng  beg  Delg  ein  pöcpft 
einfacher  $roceß  tft. 

Der  ganje  $roceß  verfällt  tn  bret  verfebiebene  Operationen,  näm* 
tiep  bte  Vermifcpung  beg  Detg  mit  ber  ©ebtvefetfäure,  bt'e  Entfernung 
ber  ©ebtvefetfäure  unb  ber  verfemten  ©toffe,  unb  bie  Klärung  beg 
gereinigten  £)e(g.  Obgleich  btefer  ^3roceß  für  bte  Reinigung  tvopl  atter 
fetten  Oele  angetvanbt  tverben  fann,  fo  braucht  man  Ipn  boep  faß 
allein  jur  Reinigung  beg  Dftüböig  ober  Sftapgötg,  ba  btefe  Oele  tvenig* 
ßeng  in  unferer  ©egenb  augfcptteßltcb  atg  Veteucptunggmateriat  in 
©ebrauep  ftnb. 

Dag  jur  2lbfcpetbung  ber  nach  bem  2lugpreffen  nocp  in  beträept* 
lieber  Stenge  tn  ©ugpenßon  beßnbtt'cpen  fremben  ©toffe  längere  3eit 
gelagerte  Oet,  tvtrb  t'n  etn  aufrecbtftebenbeg,  oben  offeneg  gaß  gegeben 
unb  tn  biefem  mit  ber  concentrtrten  ©cptvefelfäure  auf’g  3nntgfte  ge* 
mifept.  9ttan  läßt  bte  ©ebtvefetfäure  tn  einem  bünnen  ©traple,  am 
beften  mtttelft  etneg  gtäfernen  ober  bleiernen  Dricpterg,  tn  bag  Oel 
fließen ,  tväbrenb  bieg  unauggefe^t  umgerübrt  tvtrb.  Dag  Utnrübren 
gefept eßt  mittetft  eineg  pol^ernen  Dtitprfcpeiteg,  tnbem  babureb  ber  2lr* 
beiter  tm  ©tanbe  tft,  eine  febr  innige  Vermifcpung  $u  betverffteltigen. 
2Dfan  pat  auep  tvopl  tn  bem  gaffe  ein  ^üprtverf  mit  gtügctn  angebracht, 
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aber  burcp  bieö  wirb  bte  OTfcputtg  nt’d;t  letcpt  fo  innig  au^ßefüprf, 
weil  ber  gan$e  3npalt  be$  gaffet  in  eine  freieförmige  Bewegung  oer* 
fei*t  wirb.  3«?ecfmä^tger  nocp  fd;etnt  bte  Vorrichtung  51t  fein,  bet 
weldjer  ba$  Umrüsten  bee  Del$  burcp  ©Kämpfen  auägefüprt  wirb,  an 
benen  ftd;  unten  etne  burcplöcperte  ©cpetbe  beftntet ,  etne  Vorrtdjtung, 
welche  ben  |>te  unb  ba  gebräuchlichen  Vutterfäjfern  gleid;t. 

Die  an$uwenbenbe  ©cpwefelfäure  muß  bte  unter  bem  tarnen  ber 
engltfcpen  ©cp wefelfäure  in  ben  £anbel  fommenbe  ©cpwefelfäure 
fein ;  bte  9torbfmufer  ©cpwefelfäure,  ober  ba6  raud;enbe  Vitriolöl,  wel* 
cpe$  auch  roett  poper  im  greife  ftet;t,  ift  ntept  an^uwenben.  Die  ©äure 
muß  im  concentrirteßen  3uftanbe,  atfo  opne  ade  Verbünnung  mit 
Gaffer,  bem  Dele  £ugefe$t  werben.  lieber  bte  9)?enge  ber  ©äure, 
welcpe  $ur  oollftänbigen  Reinigung  erforberltcp  tft,  läßt  ftep  nur  2111* 
gemeines  fagen;  fte  beträgt  jtntfc^en  1  btS  1%  ?5rocent,  je  nach  ber 
Vefcpaffenpeit  beS  DelS.  ©iebt  ftcb  baS  Del  fdjon  bureb  fein  2leußereS 
als  febr  unrein  ju  erlernten,  fo  muß  man  mit  ber  Vienge  ber  ©cpwefel* 
fäure  btS  $u  jenem  $?artmo  ftetgen,  alfo  auf  100  $funb  beffetben 
ly2  ^funb  ©äure  nehmen.  3n  ben  meiften  gälten  bürfte  1  ^Jrocent 
pinretepen,  wenn  man  bet  gewöhnlicher  Temperatur  arbeitet;  erwärmt 
man  aber  baS  Del  mittelft  VSajferbampf  auf  ohngefähr  45  bis  55°  9t-, 
fo  fann  man  felbft  mit  einer  noch  geringeren  9J?enge  auefommen.  3« 
falt  barf  wäprenb  beS  gangen  5h*oceffeS  ber  Reinigung  baS  Del  nicht 
gehalten  werben,  weil  baffelbe  tn  ber  ß'älte  otel  bt’cfflüfftger  tft,  als  in 
ber  VSärme,  biefe  Dicfflüffigfeit  aber  baS  2lbfe£ett  ber  oerfoplten  ©toffe 
aus  bemfelben,  feine  Trennung  00m  VSajfer  unb  bie  Klärung  erfepwert 
SQßährenb  ber  falten  gabre^eit  ift  baher  bie  Delrafftnerte  mittelft  eines 
DfenS  immer  auf  einer  Temperatur  oon  15  btS  18°  9t.  $u  erhalten. 

9tacp  bem  3ufe£en  ber  concentrtrten  ©cbwefelfäure  unb  bem  33er* 
mtfepen  berfelben  mit  bem  Dete  nimmt  bieS  fogteieb  eine  grünlid;e  garbe 
an;  man  fährt  nun  fort,  unaucgefe$t,  aber  nicht  $u  heftig,  um^urüh 
rett,  bis  bie  oerfohlten  ©toffe  ftcb  511  größeren  fcpwar$en  glocfen  oer* 
einigen,  wcldje,  inbem  fte  fid;  abfe^en,  baS  Del  gelb  ober  bräunlich, 
aber  flar  erfepetnen  taffen.  9J?an  muß  oon  3ett  51t  3eit  eine  $robe 
oon  bem  Dele  auSfcpöpfen,  um  51t  ermitteln,  ob  biefer  3ettpunft  ein* 
getreten  ift  ober  nicht.  ©0  lange  bie  2luSfcpeibung  ber  oerfoplten 
©toffe  in  ©eftalt  oon  fcp wargett  glocfen  nod;  niept  gehörig  erfolgt  ift, 
barf  mit  bem  9tüpren  niept  aufgehört  werben,  unb  eS  läßt  ftd;  über 
bte  3eit  nt'cptS  VeftimmteS  fagen,  ba  bie  SluSfcpetbung  ber  fopligen 
glocfen  naep  ber  Vefcpaffenpeit  beS  DelS,  naep  ber  Temperatur  unb 
naep  ber  Vfenge  ber  ©d;wefelfäure  oerfepieben  fd;nell  oor  fiep  gept; 
%  bis  1  ©tunbe  muß  gewöhnlich  b aS  9tüpren  fortgefe^t  werben.  ©0* 
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batb  bie  auggefcgiebenen  oerfogtten  ©tofe  ft cg  $u  gtocfen  bereinigt 
haben,  lägt  man  bag  Oet  6  btS  12  ©tunben  rugig  gegen,  bamtt  gcg 
btefetben  rugig  wu  23oben  fenfen.  -ftacg  btefer  3eit  ga^ft  ober  fcgöpft 
man  ba£  Oet  oon  bem  23obenfa$e,  metcger  ziemlich  feg  am  23oben 
Itegt ,  in  etn  gag  ab,  baS  ogngefägr  nm  ein  Orittgeit  gröger  ift, 
aU  ba£  gag,  in  metcgern  bie  33ermifcgung  beS  Oetg  mit  ber  ©cgmefet* 
fänre  auögefü^rt  mürbe,  nnb  mifcgt  bemfetben  ein  $iertgeit  ober  ein 
Orittgeit  feinet  Votums  geigen  ober  bocg  marnten  2ÖafferS  gin$u;  anf 
100  9)iaag  beS  Oet3  atfo  25  big  33  Oiuart  SSaffer.  9)?an  rügrt  gier* 
anf  eine  ^iertetftunbe  angattenb,  aber  fegr  mägt'g,  nm,  bamit  nicht 
tuet  ©cgaum  ftcg  bitbet  nnb  baö  Oet  nt'cgt  51t  fegr  jertgettt  mirb,  nnb 
tagt  bann  bag  ©emifcg  fo  tauge  rngig  gegen,  big  ftcg  bag  Oet  oon 
bem  Söaffer  gefcgieben  gat.  gft  biefe  ©cgeibung  erfolgt,  fo  japft  man 
bag  SSager  bitrcg  einen  biegt  über  bem  23oben  angebraegten  £agn  ab, 
nnb  miebergott  bag  3umifcgen  oon  marmem  2öaffer  wmecfntägtg  noeg 
einmal  ober  fetbft  wmeintat.  Oer  3wetf  biefer  Operation  ift,  mte  man 
erfennt,  bie  Entfernung  ber  ©egmefetfäure.  Um  biefen  3tt>ect  mögttcgft 
oottgänbig  51t  erretegen,  gat  man  ancg  mögt  bem  Gaffer  etmag  $atf* 
brei  aug  gebranntem  ^atf  ober  treibe  gugefe^t ,  metege  bie  ©egmefet* 
fänre  neutratifüm  Eg  ift  ein  foteger  3ufa£  tnbeg  ntegt  notgmenbt’g; 
eg  mirb  bei  5tnmenbung  oon  gebranntem  Ä'atf  teiegt  etmag  Oet  oer* 
feift,  nnb  bet  23enugung  oon  treibe  ift  ber  ©eganm,  metcger  ftcg  tu 
gotge  ber  entmiefetten  ßogtenfäure  bitbet,  nnangenegm. 

©obatb  nag)  bem  testen  3«ö^ben  oon  2®affer,  naeg  bem  testen 
5t  ug  fügen,  5tbfügen  ober  5tugmafcgen  beg  Oetg,  bie  Trennung  oon 
bem  SÖaffer  mieber  mbgttcgft  oottftänbtg  erfolgt  t'g,  fann  $u  ber  tegten 
Operation,  $u  ber  Htärnng  beg  Oetg,  gefegritten  merben.  £ägt  man 
bag  oon  bem  SÖaffer  abgewogene  Oet  bei  ntegt  wu  nteberer  Temperatur 
tagern,  fo  fe^en  ftcg  bie  noeg  tn  ©ugpenfion  beg'nbticgen  mäfferigett 
Tgeite  mit  ber  3^1  oottftänbig  ab  nnb  bag  Oet  mirb  fo  oottfommen 
ftar  ergatten.  ©cgnetter  noeg  erretegt  man  bte  ^tärnng  bnreg  3ufa$ 
oon  etmag  $ocgfat£.  Oag  ^oegfatw  töft  ftcg  in  bem  28affer  anf,  oer* 
grögert  babnreg  bag  fpeciftfcge  ©emt'cgt  beffetben  unb  rnaegt  fo,  bag 
eg  fegnetter  $u  23oben  ftnft.  5lm  fegnettften  erretegt  man  aber  bie  ß:ä* 
rnng  bnreg  gtttration. 

gaft  allgemein  benngte  man  früger  gitw  Wum  giltrtren  be^  Oet^. 
50?an  nagm  gölgerne  Eimer,  beren  23oben  bnrcglöcgert  mar,  ober  metege 
anftatt  beg  ^Boben^  nur  ein  Ärenw  gatten,  nnb  ftettte  Mentet  oon  gitg 
oon  ber  ©eftatt  ber  Eimer  in  biefe.  3wet  ober  brei  foteger  Eimer 
mürben  in  einem  ©eftette  oott  ^)otw  an  betten  über  etnanber  unb  über 
ein  gag  gegängt,  metdge^  baö  bnrcgg'ttrirte  Oet  aufnagm.  Oa^  t'n 
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beit  oberften  Etmer  gesoffene  Del  ging  fcfoit  etmag  geflärt  burcf)  ben 
^weiten,  unb  bann,  menn  bret  hinter  borhanben,  auch  noch  burcf)  ben 
britten,  unterften  hinter,  bon  meinem  eg  bollfommen  flar  in  baS 
gag  träufelte.  Diefe  9)?ethobe  ber  giltration  jet gt  ben  grogen  Hebel? 
ftanb ,  bag  bte  gil^beutel  tgre  SStrffamfeit  nur  fur$e  3eit  bemalten, 
fte  bergopfen  fug  oft  fegr  fc^neCC  unb  bann  geht  baS  giltrtren  äugerft 
langfam  bon  ©tatten.  2lucf  tft  bte  Reinigung  ber  gil^e,  burcg  welche 
fte  tbteber  brauchbar  werben,  eine  fwchft  unangenehme  unb  anftren? 
gettbe  Arbeit;  man  ntug  biefelben  nämlich,  nadfbem  man  fte  burch 
^reffen  unb  burcf  23ehanbeln  mit  fetfem  Gaffer  moglicfft  bon  bem 
aufgefogenen  Dele  befreit  hat,  mtt  fd;war$er  (Seife  etnretben  unb  bann 
tüchtig  tn  fetfem  SÖaffer  auSwalfen.  Dad  giltrtren  burch  gil$  fyat 
man  be^faib  je£t  faft  gan$  aufgegeben. 

2$on  ben  mandjfaltt'gen  ©ubftan^en,  weld;e  man  anftatt  bed  gil? 
^ed  $um  Stären  bed  Deld  borgefcflagen  fat,  berbtenen  $itv  nur 
^Baumwolle,  2Serg  (£eebe)  unb  ©ägefpäfjne  erwähnt  $u  wer? 
beit.  2Öo  man  bte  ©ägefpähne  tn  htnretcfenber  Stenge  unb  bon  ber 
erforb erliefen  23  efch  affen  feit  faben  fann,  braucht  man  ftef  nach  feiner 
anberen  ©ubftanj  um^ufefen,  inbem  fie  bem  3ftecfe  gan$  bortreffltcf 
entfpreefen. 

Die  gäffer,  in  weldjen  bad  giltrtren  bed  Deld  bewerfftelligt  wirb, 
faben  ganj  bte  Einrichtung  gewöhnlicher  giltrirfäffer.  Ed  ftnb  näm? 
lief  beliebig  groge,  ftefenbe,  oben  offene  gäffer,  in  welchen  ftef,  einige 
3oll  über  ihrem  23oben,  etn  ^weiter  burddöcherter  23oben,  ber  ©eih* 
hoben,  beftnbet.  Dtefer  ©etgboben  ruht  entweber  auf  brei  $lo$en 
ober  fteht  auf  brei  gitgen  unb  fcflteft  moglichft  genau  an  bte  2Öanb 
bed  gaffed  an.  Die  bet  ber  ^tunfelrüben^ucferfabrtfatton  (©eite  639) 
betriebenen  Dumont’fchen  gtlter  fönnen  alb  dufter  bienen,  nur 
barf  man  natürlich  nicht  baratt  benfeit,  bei  bem  giltriren  bed  Deld 
etwad  bon  Tupfer  an  ben  gäffern  §u  höben,  ba  bad  Del  bted  Metall 
angreift  unb  bann  eine  grüne  garbe  befommt.  Slucf  bie  bet  ber  $ott? 
afefenfabrifation  befdfrtebenen  Sludlaugefübel  (©eite  829)  fonnen  über 
bte  Einrichtung  ber  giltrirfäffer  belehren. 

2Btll  man  burcf  23aumwol(e  ftltrtren,  fo  ftopft  man  btefe  in  bte 
£öcher  bed  ©ethbobend,  welche  bann  oben  ziemlich  weit  finb  unb  geh 
nach  unten  Su  Wr  berengen,  bebedt  mohl  a-uef  noch  ^en  ©erhoben 
mit  einer  mehr  ober  meniger  btefen  ©chi^t  23aummolle,  tbetefe  man 
burch  ©paitnhol^er  ober  burdh  eine,  leicht  $u  befefttgenbe,  hblserne 
bur^locferte  ©ch eibe  am  ^lufftetgen  in  bem  ju  ftltrtrenben  £)ele  hin? 
bert.  Der  gütrtrapparat  mirb  fo  lange  benu^t,  aU  er  nocf  b ad  Del 
gehörig  flar  liefert.  Da^  burdf  ein  auf  angegebene  Steife  borgerich- 
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teteS  gtftrirfag  gegangene  £)el  fann,  wenn  ntftfrig,  $ur  bodffänbt'gen 
Klärung  noch  burch  ein  gn>etteö ,  ganj  gleiches  giltrirfag  gegeben  wer* 
ben.  33erfagt  bte  25aumwode  nad)  einiger  3^t  ihr e  Dienfte,  fo  nimmt 
man  btefelbe  aus  bem  gaffe,  pregt  fte  ftarf  aus  unb  behanbelt  fte  mit 
fehr  |>et£jem,  am  beften  fochenbem  2Öaffer,  um  alles  Oet ,  welches  fte 
aufgefogen  enthält,  $u  gewinnen.  5D?tt  2Serg  (£eebe)  wirb  auf  gan$ 
gleiche  SQSetfe  operirt,  unb  ba  bteS  faff  gan^  btefelbe  SOßirfung  fjat, 
wie  bte  23aumwode,  fo  tff  es  btefer  wegen  feiner  Söohlfetlheit  in  ber 
^egel  bor^tehen.  2)?an  muff  bon  berfelben  aber  auf  ben  ©erhoben 
fegon  eine  weit  ftärfere  ©chicht  bringen,  als  bon  ber  23aumwode.  £)aS 
auSgefogene  £)el  wirb  auS  berfelben,  wie  aus  ber  23aumwode  ge* 
Wonnen.  ©öden  ©ägefpäfme  als  giltrirmtttel  benugt  werben,  unb 
biefe  geben,  trf)  wteberhole  eS  nochmals,  ein  bortreffltcheS  D^efuttat, 
fo  bebeeft  man  ben  ©erhoben  beS  giltrirfaffeS  mit  einer  bünnen 
©cfyeibe  gil$,  auch  wof>l  mit  einer  ©chid)t  28erg,  unb  bringt  auf  biefe 
bie  troefenen  ©ägefbäfme,  tttbem  man  fte  -möglichft  gleichförmig  unb 
jtentiid)  feft  einftampft.  2)te  ©ägefpähne  muffen  bon  möglichft 
freiem  9tabelhol$e  ober  einem  anberen  weichen  £ol$e  abgefaden  fein. 
9tad;bem  fte  ihre  Dtenfte  geleiftet,  werben  fte  auSgepregt  unb  mit  heü 
gern  Saffer  behanbelt,  um  ihnen  baS  aufgenommene  £>ef  §u  entgehen. 

£)ie  9D?et{)obe  ber  gtltration,  bei  welcher  man  bte  ^u  ftltrtrenbe 
glüfftgfett  auf  baS  giltrirmtttel  gtegt,  hat  ben  grogen  Uebelftanb,  baff 
ftch  leicht  bte  fogenannten  falffhen  Söege  in  ben  giltrirmitteln  hüben, 
bag  nämlich  bie  aufgegebene  glüfftgfett  fehr  oft  baS  giltrirmittel  nur 
in  einigen  wenigen  Kanälen,  welche  ftch  erzeugen,  burchbrtngt.  SÖeit 
$wedmägtger  ift  eS,  bie  glüfftgfett  bon  unten  burch  baS  giltrirmittel 
einbringen  unb  in  bemfelben  aufftet'gen  $u  laffen,  weit  bann  bte  23 tl* 
bung  ber  fallen  2Öege  lange  nicht  fo  leicht  ftattffnbet,  unb  weit  ftch 
leicht  mtttelft  ber  ffltrtrenben  glüfftgfeit  etn  ftarfer  £)rucf  auSüben 
lägt,  welcher  baS  £)urchhafftren  berfeiben  burd;  baS  giltrirmittel  fehr 
befchleunigt. 

2)tan  fann  auf  bte  folgenbe  2öetfe  nach  biefern  principe  opertren: 
£)aS  bon  bem  fegten  2luSfügwaffer  abgegapfte  ober  abgefdwpfte,  $u 
ftltrirenbe  Del  wirb  in  ein  grogeS,  fwhe3,  ftehenbeS  gag  gegeben, 
welches  auf  einem  ffarfen  Unterfage  bon  4  btS  5  gug  £öhe  $wecfntägtg 
tu  ber  bJtüte  beS  2ocal3  aufgeftedt  ift.  Um  biefeS  gag  werben  im 
Greife,  auf  Unterfägen  bon  etwa  2  gug  £öhe,  acht  bis  gwölf  giltrir* 
fäffer  geftedt.  Dtefe  gütrtrfäffer  ftnb  12  bis  14  3od  weit,  ohngefähr 
2%  gug  fwd;,  unb  jm^en  2  bis*  3  3od  über  ihrem  23oben  einen  pöU 
fernen  ©ethboben,  welcher  auf  bie  oben  erwähnte  SBeife  befeftigt  iff. 
3ebeS  biefer  giftrirfäffer  geht  mittefft  eines  S^ohreS,  baS  mit  einem 
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£afme  oerfeßen  tft,  mit  bem  großen  gaffe,  meld)e6  ba$  $u  ßltrirenbe 
Del  enthält,  bem  Delreferootr,  in  SSerbinbung.  Dtefe  Stofme  gehen 
etma  einen  guß  über  bent  53oben  oon  bem  ^eferootr  aus  unb  treten 
^ttufcßen  ben  23oben  unb  ben  (Setßboben  ber  giltrirfäßer.  Um  bte 
gäßer  $um  giltrtren  oor^ubereiten,  wirb  ber  ©etßboben  berfelben  mtt 
einer  gilaplatte  ober  mit  einer  ©chtcht  2Öerg  bebedt,  unb  auf  biefe 
bringt  man  bte  trocfenen  ©ägefpäfme,  inbern  man  fte  mäßig  feft, 
gleichförmig  einbrüdt.  9J?an  füllt  bie  gäffer,  etma  bis  auf  4  bt6  6  3<dl 
Dom  9?anbe,  mit  ben  ©ägefpäfmen  an,  inbern  ftcß  in  biefer  ©ntfer* 
tutng  oout  Staube  eine  Deßnung  mit  einem  Abßußrofjre  beßnbet,  burcß 
melche^  baö  ß'ltrirte  Del  au^ßießt.  Damit  bie  ©ägefpäfme  burcß  ba£ 
Don  unten  einbringenbe  Del  nicßt  in  bie  £öf>e  gehoben  merben,  preßt 
man  biefelben  mtttelft  einer  ©cßraube  feft,  bte  ftd;  an  einem  jeben 
gaffe  beßnbet.  3ttmt  etnanber  gegenüberftehenbe  ©täbe  ber  giltrirfäßer 
überragen  nämlich  bie  anberen  ©täbe  um  6  ober  8  3^11;  fte  btenen 
^ur  ^Befestigung  etneS  Duerhol^eS  ober  Dueretfeng,  meldjeS  in  ber 
9D?itte  mit  einem  ©chraubengemtnbe  oerfeßen  ift,  burcß  meld;e£  eine 
eiferne  ©cßraube  h^burchgeht.  Die  ©ägefpäfme  merben  mit  einem 
burchlöcberten  £ol$boben  bebedt,  unb  biefer  mirb  mittelft  ber  ©djraube 
beliebig  feft  auf  bie  ©ägefpäfme  gebrüdt.  ©o  vorbereitet  ftnb  bie 
gäffer  sunt  giltrtren  geeignet.  9)?an  fyat,  um  baffelbe  beginnen  $u 
laßen,  nicßtö  meiter  tjmn,  aU  bie  £äf>ne  tfßnen,  melcße  ftd) 
an  ben  einzelnen  ßommunicationäröhren  beßnben;  ba$  Del  ßießt  burcß 
biefelben  aus  bem  tu  ber  2D?itte  fteßenben  Dteferooir,  gelangt  unter 
ben  ©etl;boben  ber  einzelnen  giltrirfäßer,  unb  mtrb,  ba  ba$  9?eferootr 
über  biefen  gäßern  fteht,  bon  ber  glüfßgfeitöfäule  burcß  bie  ©äge* 
fpäfme  mit  bebeutenber  $raft  emporgebrüdt.  Au$  ber  über  ben  ©äge* 
fpäfmen  beßnblichen  Deßnung  unb  Dtöhre  ßießt  e£  oollfommen  Har  in 
untergefeitte  ©efäße  ab.  gür  größere  Dtafßnerien  fann  es  faum  eine 
jmedmäßt'gere  (Einrichtung  beS  giltrirapparate£  geben.  ©S  brauchte 
moßl  faum  ermähnt  $u  merben,  baß  ba,  mo  man  ©ägefpäfme  nicht 
benu^en  mill  ober  fann,  bie  giltrirfäßer  auch  mit  2ßerg  ober  53aum^ 
motte,  anftatt  ber  ©ägefpäfme,  gefüllt  merben  fönnen.  9)?an  benu^t 
bie  giltrirfäßer ,  fo  lange  fte  noch  erforberltcf)  flar  liefern; 

bann  preßt  man  bie  ©ägefpäfme  unb  baS  Söerg  aug,  unb  befwnbelt 
fte  mit  fmßem  2Öaßer,  um,  mt’e  oft  ermähnt,  baS  Del  au6  benfelbett 
$u  geminnen. 

(E$  fammelt  ßd;  bei  ber  Delrafßnation  ftetsS  Söaßer  an,  auf  meU 
d;em  geringe  Mengen  von  Del  fd;mimnten,  bie  nicht  abgenommen  mer* 
ben  fönnen.  ^flan  gießt  biec?  Söaßer  jufammen  tn  ein  fmh^,  nicht 
fefm  mette3  gaß,  unb  japft  oon  3elf  S«  3etf  ba£  ftd)  abfe^enbe  SOßaßer 
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von  bem  Dele  ab,  bib  bie  ©dn'cht  0?l  fo  bt'cf  geworben  ift,  baß  bie* 
fetbe  abgelaffett  unb  auf  trgenb  eine  2Ö3etfe  weiter  »erarbeitet  wer¬ 
ben  fann. 

$3tbweilen  ftnbet  man  Del,  bab  ftarf  gelb  gefärbt  ift,  nnb  bei 
welchem  ber  garbeftoff  burd)  bie  SBeßanblung  mit  concentrirter  ©djwe* 
felfäure  nicht  »erfohlt  wirb.  9)?an  muß  bann  neben  ber  ©chwefelfäure 
bleichenbe  bittet  anwenben,  um  btefen  garbeftoff  zu  zerftbren.  £)ab 
rotße  d;romfaure  ßali  fd;etnt  unter  biefen  ben  3wecf  am  beften  zu  er* 
füllen.  Sftatt  fann  bem  £>ele,  nad;bem  eb  »on  ben  burd)  bie  concen* 
trirte  ©chwefelfäure  aubgefdnebenen  »erfohlten  ©toffen  abgefc^opft  ober 
abgezapft  ift,  in  einem  ^weiten  gaffe  ein  wenig,  etwa  2  bib  5  $roc., 
warmem  Gaffer  zufe^en,  in  welchem  man  »orßer  bab  rotße  cßromfaure 
£ali  aufgelbft  l)at.  £>urd;  anßaltenbeb  Umrühren  bringt  man  bie  2luf* 
lofung  beb  ©alzeb  mit  bem  £>ele  in  möglich  innige  Berührung.  £)ie 
^hromfäure  beb  d;romfauren  ^altd  wirb  burd)  bie  ©chwefelfäure, 
weld;e  fich  in  bem  noch  nicht  aubgewafdjenen  £)efe  immer  noch  beß'nbet 
unb  welche  man  zweefmäßig  in  geringer  Sttenge  (etwa  %  $roc.)  noch 
Zufe$en  fann,  »on  bem  $ali  abgefdueben  unb  zerftbrt  ben  garbeftoff 
beb  Delb,  tnbem  fie  ihren  ©auerftoff  theilweife  an  benfelben  abgiebt, 
baburd;  felbft  in  Qthromorpb  ft'd)  umänbentb,  weldjeb  fich  in  ber  fauren 
glüfftgfeit  auflbft.  ©b  ift  wäßrenb  ber  33ehanblung  beb  Delb  mit 
d)romfaurem  Äalt  ein  unaubgefe^teb  Umrühren  erforberlich,  bamt't  bie 
wäffertge  glüfftgfeit,  in  welcher  ftd;  bab  cfromfaure  ©alz  aufgelbft  be* 
ftnbet,  mögltchft  innig  mit  allen  ^etfen  beb  £)elb  in  Berührung  fommt. 
Erwärmung  befchleunigt  ben  23leid)»roceß  fehr.  lieber  bie  Stenge  beb 
anjuwenbenben  ebromfauren  ßalib  läßt  fuß  etwab  33eftimmteb  nicht 
fagen;  man  mag  anfangb  etwa  %  $rocent  »om  (Gewichte  beb  Delb 
anwenben,  unb  nach  unb  nach  etwab  zufe^en,  wenn  bie  SStrfung 
ber  erftgenommenen  Quantität  nod)  nicht  genügen  follte.  £)ab  chrom* 
faure  $ali,  weldjeb  mit  SÖaffer  eine  ftarf  gelb  gefärbte  £bfitng  gt'ebt, 
hat  bann  eingewirft,  wenn  bie  gelbe  garbe  ber  lofung  »erfd;wunben 
unb  eine  fefon  grüne  an  bie  ©teile  berfelben  getreten  ift.  £)ab  cßrom* 
faure  $ali  ift  ein  aubge$eid;neteb  23leid;mittel  für  fette  Dele;  eb  ge* 
fingt,  mit  £ülfe  beffelben  bie  Dele  »ollfommen  wafferhell  z«  machen. 
9tad)bem  ber  23leicßbroceß  beenbet,  wirb  bab  Del  auf  früher  befdjrie* 
bene  Steife  weiter  bearbeitet;  eb  wirb  baffelbe  nämlich  wteberßolt  mit 
heißem  Sßaffer  »ermifdff,  um  bie  ©dtwefelfäure  unb  bab  fcßwefelfaure 
(£fwomort)b  aubzuwafd;en.  2lub  ber  grünen  mäfferigen  glüfftgfeit  fbnnte 
bab  @hromorpb  gewonnen  werben. 

2lucß  mittelft  (üßlorfalf  läßt  fich  gefärbteb  Del  bleichen.  s3)?an 
übergießt  @hlorfalf  mit  oßngefäßr  bem  zehnfachen  ®ewid;te  Safferb, 
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lägt  baS  ©emtfch  einige  fielen,  inbem  man  btSmeilen  umrührt, 
unb  lägt  bann  ben  33obenfa£  ftch  abfeßen.  35on  ber  über  bemfelben 
ftehenben  glüfg'gfett  fdmttet  man  nun  $u  bem  nod;  ntd;t  auSgewafche* 
nen,  alfo  nod;  fcbtt>efelfäurehaltigem  Dele,  fe^t  auch  mohl,  menn  baS 
Del  nicht  mehr  fauer  reagtren,  nämlid;  ^arfmuö^apier  nid)t  mehr  rotl; 
färben  feilte,  nod;  fo  oiel  Sch^efelfäure  pin^n,  bag  biefe  fanre  ^teaction 
ftch  getßt ,  unb  rüj>rt  bann  baS  Del  angaltenb  burd;.  Die  SDfenge  beS 
@hlorfatfS  famt  nid;t  genau  befttmmt  merben;  in  ben  meiften  gälten 
bürfte  %  $rocent  auSreid;enb  fein.  ^ad;bem  baS  Del  burd;  bte  ^glor^ 
fatflöfung  gebteid;t  erfc^etnt,  mirb  es  auf  mehrmals  ermähnte  SOSetfe 
mit  feigem  ^Baffer  auSgefügt  nnb  bann  burd;  gtltriren  geftärt. 

Sorgfältig  rafg'ntrteS  Del  mug  oollfontmen  flar  unb  nur  fc^mad; 
gefärbt  fein,  nnb  eS  barf  an  marnteS  Sßajfer  feine  Säure  abtreten. 
£etgeS  Sßaffer  bamit  gefd;üttelt  barf  nämlid;  eingetaucf>te^  £acfmuS* 
Rapier  ntd;t  ftarf  roth  färben.  $at  man  gut  gelagertes  rof>eS  Del 
5unt  9?afftniren  angemanbt,  fo  wirb  ber  burd;  baS  ^afg'niren  gerbet- 
geführte  @ewtd;tSoerluft  ofmgefähr  1  bis  ll/2  53rocent  betragen.  33ei 
Slnwenbung  oon  frifd;  gepregtem  Dele  ift  ber  35 er lu ft  beträchtlicher. 
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©te  ®ereitmtg  her  SSutter  uit&  &e$  Äiofc** 


®ie  sD?tld)  ber  ©ctugethtere  tft  eine  wäffertge  Sluflöfung  oon  Itl^ 
$ucfer,  ^äfeftoff  unb  mehreren  ©al^  en,  in  welker  fügetd;en  bon 
gett  (Butterfett)  fchwimmen.  Ob  btefe  gettfügeldjeu  oon  einer  £ülle 
aus  geronnenem  ^äfeftojf  eingefd;loffen  ftnb,  tft  ungewiß,  unb  für  bte 
(Gewinnung  ber  Butter  gleichgültig.  Oie  Berfd;iebeuheit  ber  Bftld; 
ber  betriebenen  wirb  befonberS  burch  ein  wed;felnbes  SSer^ 

hältniß  ber  Beftanbthetle  bebingt.  Oa'bte  Kuhmilch  für  unfern  3toed 
faft  allein  in  Betrad)t  fomrnt,  fo  braud;t  nur  biefe  berüdftd;ttgt  $u 
werben.. 

Segen  ber  in  ©uSpenß'on  beftnbücheu  Butterfügeld;en  erfd)eint 
bte  9Mch  nicht  flar,  fonbern  gleicht  fte  einer  (£mulfton  aitS  öligen 
^flan^enfamen,  5.  B.  ber  Sanbelmtlch,  in  wetd;er  ebenfalls  Oettheil* 
chen  mit  £ülfe  etneS  fchleimigen  ©toffeS  fchwebenb  erhalten  werben. 
Beim  ruhigen  ©teßen  ber  TOlch  treten  bt'e  gettfügetchen  an  bte  Ober* 
flad;e,  wett  fte  etn  geringeres  fpeciftfd;eS  (Gewicht  beft^en,  als  bte  wctf* 
fertge  2luflöfung  beS  ^äfeftoffeS  unb  Bftlch^ucferS,  in  welcher  fte 
fd;wimmen;  bie  2lbfonbermtg  berfetben  erfolgt  aber  niemals  fo  boll* 
ftänbtg,  baß  bie  unter  benfelben  beftttbliche  glüfftgfett  flar  würbe. 
Ourch  ^wecfntäßigeS  Bewegen  ober  ©c^üttetn  ber  SDh'td)  bereinigen  ftd; 
bie  Keinen  gettfügelcßen  $u  größern  gettftumpen,  vielleicht  inbem  bte 
füllen,  weld;e  bie  gettfügetchen  einfchtießen,  ^erftört  werben.  Otefe 
Bereinigung  ber  gettfügelchen  erfolgt  bei  ber  Operation  beS  Butternd. 

Oer  ^äfeftoff,  wetdjer  jtch  tn  ber  9M<h  in  aufgelöftent  3u* 
ftanbe  beftnbet,  fann  auch  noch  in  einem  anbern,  unlöslichen,  3u* 
ßanbe  auftreten,  in  welchem  er  geronnener  ^äfeftoff  genannt  wirb. 
( £r  gleißt  hierin  bent  (Eiweiß,  welches  ebenfalls  in  lösltd;em  unb  tn 
geronnenem  3«ft«nbe  erhalten  werben  fann.  Oer  ^äfeftoff  wirb  in 
ber  9Mch  in  ben  unlöSltd;en  3uftanb  verfemt  burch  bie  Qrinwirfung 
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ber  ©cpletmlwut  be$  ^älbermagenS ,  be$  £abS.  2$ar  bie  SDrilcp  oor 
bem  25e{)anbeln  mit  £ab  n id;t  bur$  2lbraf>men  t>on  bem  gette  befreit, 
fo  nimmt  ber  gertnnenbe  ^äfeftoff  baS  gett  in  feine  5D?affe  auf. 

9?ad;  Entfernung  beö  geltet  burcf)  2lbraf>men  unb  be6  $äfefioffe$ 
burct)  £ab  aus  ber  9Md;  bleibt  eine  flare  glüffigfet't  jur ücf,  bie  Sftolfe, 
welche  im  -ÜÖefentlicben  eine  2luflöfung  be6  SD?i(cf>gucf ere  unb  ber 
©al$e  ber  5D?üd)  barftellt  unb  au$  meiner  ber  Üttilc^ucfer  in  einigen 
©egenben  burd;  Slbbampfen  u.  f.  w.  fabrtfmäft'g  bargeftellt  wirb. 

£)er  ©e^alt  an  feften  23eftanb feiten,  nämlicp  ber  Butter,  beS 
^äfeftop,  beS  SÄitc^jucfer^  unb  ber  @al§e  jufammengenommen,  be* 
trägt  in  ber  ^ufnntld)  ofmgefäfw  12  bi$  13  ^roc. ,  unb  eg  tft  berfelbe 
nad;  ben  Unter fud)ungen  oon  23ouffingault,  nad)  ber  23efcpaffen* 
peit  ber  9taprungömittel  unb  nad)  ber  3e^t ,  welche  feit  bem  Laiben 
ber  $ül;e  fcerfloffen,  nt'd)t  fo  fel;r  oerfdjieben,  al$  eS  früher  wof)l  ge* 
glaubt  mürbe  (fiepe  bie  gegenüberftepenbe  fabelte).  £)ag  bie  fogleicp 
nacp  bem  halben  erhaltene  sDriid;,  Eoloftrum  genannt,  oon  gan$  eigene 
tpümlicper  23efd;affenpeit  tft,  ift  befannt. 

Die  sD?enge  ber  9M(p,  welcpe  $on  einer  $up  ermatten  wirb,  ift 
fo  serfcpieben,  bag  ftcf>  etwas  23eftimmteS  barüber  nidpt  fagen  tagt. 
$üpe  oerfcptebener  D^ace  geben*  tterfcpiebene  Mengen  9Mcp,  unb  $üpe 
berfelben  Otace  geben  ebenfalls  fepr  »erfcptebene  Mengen.  33et  einer 
unb  berfelben  £up  ift  bie  Stenge  ber  9Mcp  befonber^  abhängig  oon 
bem  Filter,  ber  welcpe  feit  bem  Laiben  oerflojfen  ift,  unb  oon 
ben  ^aprungSmttteln,  weldpe  fte  erhält.  £)aS  befte  Filter  einer  mild)* 
gebenben  ßup  ift  baS  Filter  oon  4  btö  10  -gnpren.  23alb  nacp  bem 
halben  liefern  bie  $üpe  bie  metfte  SDfild;;  fte  liefern  um  fo  weniger, 
fe  längere  3t\t  fett  bem  halben  oerfloffen  ift.  £)urdp  ©rimfutter,  na= 
ntentlicp  burcp  $lee,  wirb  bie  Stenge  ber  9Ü?ilcp  gewöpnltcp  beträcptlicp 
ttermeprt.  £)ie  folgenben,  in  Tabellen  ^ufammengeftellten  $erfucpe 
oon  23ouffingault  mögen  bem  eben  S02itgetf>eilten  al^  53eleg  btenen; 
bie  erfte  Tabelle  wirb  aud;  oon  bem  quantitativen  SBerpältnifje  ber 
25eftanbtpeile  ber  $?ilcp  etn  beutlicpeS  SStlb  verfcpaffen. 
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frommer  fanb  in  ber  N?tld;  ber  ßühe,  welche  mit  (Schlempe 
unb  ben  nötigen  3ufa$  bon  £eu  unb  Stroh  gefüttert  mürben,  burch* 
fd;nittltch  4  $rocent  Butter,  4,5  ^rocent  ß'äfeftoff,  4  ^rocent  Wild)* 
Sucfer,  0,5  $rocent  Sal^e. 

£)te  folgenbe  fabelte  belehrt  über  ben  (£influ£  beS  gutterS  auf 
ben  Nttlchertrag. 


Sm  Monate 

8  Äüfye  $ufam* 
men,  £itre$ 

per  <Stüd 
£itre$ 

(5$  iuurbe  gefüttert 

Sanuar 

1363 

5,5 

#eu,  Otunfelrüben,  Kartoffeln  unb  £)el= 
fucfyen. 

Februar 

1488 

6,6 

©affelbe. 

mxi 

1878 

7,6 

Saffelbe. 

9tyril 

1656 

6,9 

©affelbe. 

üföai 

1690 

6,8 

£eu  unb  grüner  Klee. 

Suni 

2129 

8,9 

©rüner  Klee  nacf}  belieben. 

3uH 

1969 

7,9 

©benfo. 

9tugujt 

1831 

7,4 

©rüner  Klee  unb  ©rummet. 

(September 

1893 

7,9 

©benfo. 

Dctober 

1664 

5,4 

Otüben,  Otunfelrüben,  ©rummet. 

Olosember 

1612 

5,5 

^eu,  Kartoffeln,  Otunfelrüben. 

2)ecember 

1664 

5,4 

©affelbe  unb  0elfu<hen. 

9)?an  erfennt  and  ber  testen  Tabelle,  bag  ber  tägliche  Quxd)* 
fc^nittöertrag  an  Ntild;  bon  einer  $uh  bet  23ouffingault  fein  fe^r 
bebeutenber  gemefen  ift,  ba  man  tn  (£nglanb  8  Duart,  ja  tn  einigen 
©egenben  12  Ouart  als  ben  täglichen  Nttlchertrag  im  £)urd)fct)nttt  beS 
ganzen  3al)reS  annimmt  (Sd;wei£er’S  ?anbmirthf<haft  ©rofjbritan* 
ntenS  II.  415).  3n  $ollanb  regnet  man  auf  300  £age  im  £>urdj* 
fcfjnttt  etma  6  $reuß.  Duart. 

23on  befonberer  Sßi^ttgfeit  ift  eS,  baß  nad;  bem  ©enuffe  mand;er 
Nahrungsmittel  bte  N?tl<h  einen  eigentümlichen  ©efchmacf  erhält,  mel* 
d;er  biefetbe  ^ur  Darftellung  guter  Butter  nicht  mehr  geeignet  macht. 
@S  finb  befonberS  bie  @emä<hfe  aus  ber  natürlichen  gamilie  ber  @ru* 
eiferen,  ber  freit^blitthigen  ©emächfe,  fo  ber  21cferfettf,  bie  Nübenar* 
ten,  ferner  bte  £aud;arten,  bon  benen  matt  bte  ftarf  rtedjenben  unb 
fdnnecfenben  35eftanbthetle  berfelben  Uid)t  in  ber  N?ild;  erfennt.  2lud; 
bie  Nunfelrübe  enthält  einen  fratsenben  St off,  bon  meld;em  bie  9Ntld; 
einen  etgenthümlid;en  (Sefdjmacf  annimmt,  greffen  bie  $ühe  ^flatt^ 
5ett,  meld;e  einen  eigentümlichen,  bem  gnbtgo  ähnlichen  garbeftoff 
enthalten,  fo  namentlich  ^ogelfnöterid;  (Polygonum  aviculare),  23uch* 
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n>et^ett  (Polygonum  Fagopyrum),  Mtngelfraut  (Mercurialis  annua  unb 
perennis),  Dd)fenjunge  (Anchusa  officinalis),  fo  fctrnt  ber  galt  ein* 
treten,  ba@  bte  MHld;,  welche  fogleich  nach  bem  helfen  nichts  Auf* 
fallenbeS  jeigt,  bei  längerem  (Stehen  blau  wirb,  inbem  ber  (Sauerftoff 
ber  £uft  ben  aus  ben  genannten  ^flanjen  in  bie  5D?t(c|)  übergegange* 
nett  (Stoff  blau  färbt,  gorfe  fyat  nadjgewtefett,  baß  baS  Mernttfchen 
einer  MHld;,  welche  bte  Gngenfdwft  beft^t,  blau  ju  werben,  mit  einer 
fehr  geringen  Stenge  Muttermilch ,  beut  Uebelftanbe  grünblicf>  ab^tlft. 
Die  Muttermilch  muß  baßer  fräftig  beSorpbtrenb  wtrfen. 

£äßt  man  bte  MHld;  in  unreinen  ©efäßen  fielen,  fo  erfolgt  in 
berfelben  leicht  ein  fef>r  ttaddheiltger  3erfe£ungSproceß,  fte  n>irb  jäh- 
flüfftg  ober  lang.  Diefer  3^f^nng^proceg  ift  bie  fogenamtte  fehlet* 
rnige  Währung,  bei  weld;er  ftch  burch  Umfeßung  ber  Elemente  aus 
bem  MHldjjucfer  unb  bem  ^äfeftoffe  neue  Meftanbtheile  bilben,  nament* 
lieh  MHlchfäure  unb  eine  fdjleimige  (Subftanj.  Dte  Unreinigfeiten, 
welche  in  ben  (Gefäßen  enthalten  waren,  mtrfen  wie  etn  AnfteduttgS* 
ftoff,  fte  erzeugen  eine  Art  oon  gäulnißproceß,  benn  etn  folcher  ift  bte 
fogenannte  fdjleimige  ©äßrung. 

@S  ift  oben  ermähnt  worben,  baß  ftch  aus  ber  MHld)  bei  ruhigem 
Stehen  bie  gettfügeld;etr  an  bte  Oberfläche  begeben.  Dtefe  gettfügel* 
chen  ftnb  gemengt  mit  mehr  ober  weniger  MH  Ich,  unb  bteS  ©ernenge 
wirb  9?  aß  nt  ((Sahne,  glott  u.  f.  w.)  genannt.  Der  S^aßm  enthält 
hiernach  btefelben  Meftanbtheile,  welche  bte  MHlcß  enthält,  aber  in  ei* 
ttem  anbern  Merßältntffe.  Dte  (Scßnelligfett,  mit  welcher  bte  Abfonbe* 
rung  beS  9taßntS  erfolgt,  ift  nicht  immer  gleich,  unb  ber  juerft  auf* 
ftetgenbe  S^aßm  hat  eine  anbere  Bufammenfeßung,  als  ber  fpäter  an 
bie  Oberfläche  fomntenbe.  %e  reicher  im  Allgemeinen  bie  MHld;  an 
S^aßm  tft,  befto  langfamer  erfolgt  bte  Abfcßeibung  beS  9taßmS.  MHlcß, 
welche  reid;  an  9faßnt  ift,  ift  nämlich  biefflüfftger,  unb  eS  tonnen  beS* 
halb  bie  gettfügeld;en  nicht  fchnell  in  berfelben  auffteigen;  oerbünnt 
man  baher  eine  raßmreidje  MHld;  mit  SBajfer,  fo  erhält  man  fd;nell 
9taßm  unb  aud;  mehr,  benn  bie  Abfonberung  ber  Mutterfügeld;en  er* 
folgt  in  ber  bannen  glüfftgfeit  oollftänbtger.  Der  juerft  aufftetgenbe 
9taßm  ift  reicher  an  Mutter,  ift  fetter,  als  ber  fpäter  auffteigenbe, 
weil  bte  größten  gettfügelchen,  als  bie  leichteften,  juerft  tu  bie  £öße 
treten,  unb  weil  fpäter  fchon  eine  AuSfcßeibung  oon  ^äfeftoff  in  un* 
löblichem  3nft(cnbe  erfolgen  fann. 

3ur  oollftänbtgen  ©ewtnnung  beS  D'taßmS ,  nttb  jwar  eines 
guten  9tahmS,  aus  ber  MHlcß,  muß  eine  gewiffe  Temperatur  inne 
gepalten  werben.  3n  ju  nieberer  Temperatur  ift  bie  MHld;  fehr 
bt'cfflüfftg,  bie  gettfügelchen  trennen  ftd;  beSßalb  fehr  fchwer  oon 
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berfelben,  man  muß  bie  2Mch  lange  fielen  taffen,  bamit  ftd;  ber 
Siapm  mögltd)ft  sollftänbig  auöfonbere,  mag  $ur  golge  pat,  baft 
bad  gett  beg  9tapmg  bet  bem  langen  (Stepen  fepon  eine  naeptpet* 
It'ge  23eränberung  erletbet.  3tt  mannen  £oca(en  erfolgt  bte  2lbfcpei* 
bung  beg  Otapmg  fd;neller,  aber  bte  $?ilcp  mirb  in  pöperer  Tempera¬ 
tur  fo  leid;t  fauer,  bafj  bag  T)icfmerben  berf eiben  fd;on  eintritt,  epe 
no cp  ber  9tapm  oollftänbtg  fiep  abgefepteben  pat.  2lucp  ergäbt  bag 
23utterfett  tn  pöperer  Temperatur  fe^r  Uid)t  einen  unangenehmen  @e* 
fepmad:.  Qrtne  Temperatur  smn  10  btg  12°  9i  bürfte  nach  fttfen 
faprungen  alg  bte  pr  2lbfd;eibung  beg  ^tapmg  geeignetfte  fein. 

Allgemein  mill  man  aud)  bte  Beobachtung  gemacht  p aben,  baft 
SMcp,  melcpe  nad;  bem  helfen  peftig  bemegt,  $.  23.  mett  getragen 
morbert  ift,  mentger  9tapm  liefert,  alg  2D?tbch,  meld;e  nad;  bem  helfen 
fogletcp  ruptg  |>tngeftel(t  mirb. 

2ßtd;ttg  unb  interejfant  tft  eg,  $u  mtffen,  bafj  bte  bet  bem  hel¬ 
fen  suerft  aug  bem  ©uter  fommenbe  ^ftlcp  bte  bünnfte,  bte  $ule£t  ge* 
monnene  bie  bidfte,  bte  rapmreicpfte  tft.  ©epon  tn  bem  ©uter  ftnbet 
alfo  eine  2lbfonberung  beg  D^apntg  aug  ber  9)?tld)  ftatt  unb  bte  unter 
bem  ^tapm  ftepenbe  bünne  9Mcp  mtrb  natürlich  bet  bem  helfen  su* 
erft  erhalten.  @d;  übler  pat  bte  B?ilcp  einer  $up  in  fünf  oerfepiebe* 
nett  ^erioben  beg  2D?elfeng  in  fünf  ©efetpen  auffangen  (affen  unb  bie* 
felbe  unterfucht.  £>ie  Diefultate,  melcpe  er  erhielt,  ftnb  in  folgenber 


Tabelle  jufammengeftellt: 

@i)ecif.  ©etoidjt 

ötabmgepait 

©rfte  BUlcp  .... 

.  1,0340  .  . 

.  .  .  5  $rocent. 

3met te  $?ilcp  .... 

.  1,0334  .  . 

...  8 

dritte  mtd)  .... 

.  1,0327  .  . 

.  .  .  11,5 

Bierte  BÜld;  .... 

.  1,0315  .  . 

.  .  .  13,5 

günfte  93U(ch  .... 

.  1,0290  .  . 

...  17,5 

Mittel . 

.  1,0321  .  . 

.  .  .  11,05  $rocent. 

T)ie  gutefet  gemonnene  SD?iief>  enthalt  a(fo  3%  9ttal  fo  ot’el  9taptn, 
alg  bte  ^uerft  gemonnene.  T)ie  Tabelle  ^eigt  auch,  bafj  mit  ber  23er* 
mehrung  beg  Diapmg  in  ber  9Mcp  bag  fpectftfcpe  ©emid;t  berfelben  ab* 
nimmt,  bafj  man  a(fo  burd)  ©nntttelung  beg  fpeciftfcpen  ©emieptg  mettig* 
fteng  annäpernb  2lugfunft  über  bte  Bienge  beg  Diapmg  erhalten  fann. 

2Ste  bie  meiften  glüfftgfeiten,  unb  namentlich  bag  SBaffer,  abfor* 
birt  aud)  bie  SDftlcp  aug  ber  Umgebung  ©afe  unb  Kämpfe,  unb  nimmt 
ben  ©eruch  unb  ©efdjntad  berfelbett  an,  melcpe  bann  bet  ber  2lbfd;ei* 
bung  ber  Butter  in  biefe  übergepen.  Um  baper  bie  B?ild)  unb  bte 
baraue  gemonnene  Butter  retnfdnnedenb  51t  erhalten,  mufj  man  bte* 
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fetbe  burcpauS  ntcf>t  an  Orte  fteden,  tn  benen  übelrtedjenbe  ($afe 
unb  fünfte  verbreitet  ftnb.  2lu$  9Md),  wetd)e  lange  3^tt  nad;  bem 
9D?elfen  tut  ^upftade  geftanben  pat,  ober  rvetc^e  tn  einer  unrciniidjen 
Sftit^fammer  aufbewaprt  worben  ift,  fantt  nie  wofdfd;mecfenbe  Butter 
erhalten  werben* 

9?a$  btefen  etnieitenben  50?{tt|>ettungen  mag  nun  tn  bem  folgen* 
ben  juerft  bte  Bereitung  ber  25utter  fpecteder  betrachtet  werben. 

£3<?*ettuit$  ber  ^Butter* 

gaft  adgemein  wtrb  ben  $üf>en  tägttch  $wet  5D?at,  nämlt'd)  be3 
9D?orgen$  unb  beS  2lbenbd,  bte  sD?iid;  entnommen.  (£$  tft  oon  großer 
fXÖichttgf eit ,  baß  bet  bem  helfen  bte  Gatter  rein  au^gemolfen  werben, 
benn  abgefeßen  baoon,  baß,  wie  oben  angegeben,  bte  gute^t  aus  bem 
Gatter  tommenbe  5D?itcß  bte  befte,  bte  rafnnreidjfte  tft,  hat  ein  unood* 
ftänbtge^  2lu6metfen  eine  ^ermtnberung  ber  unb  einen  franf* 

haften  3uftanb  ber  $üße  ^ur  gotge.  Die  Tßiere  muffen  bet  bem  %JltU 
fen  mit  ©anftmutf)  unb  (Schonung  behanbett  werben,  bamtt  fte  bte 
SDtttd;  gern  unb  widig  enttajfen,  wa3  fte  bet  roßer  23ef)anbtung  nicht 
tfmn.  Um  bte  5D?itch  retn  ju  paben,  tft  eS  erforbertid),  bte  Striche 
oor  bem  helfen  forgfätttg  ab^uwafcpen,  unb  bet  bem  helfen  fetbft 
bte  größte  Dteinltcpfeit  $u  beobad)ten. 

Dte  gewonnene  ;5ttitcp  wtrb  fofort  nad)  bem  helfen  au$  bem 
©tade  entfernt,  bamtt  fte  nicht  ben  ®erud;  nacp  bemfetben  annepnte, 
fte  wirb  mögticpft  fanft  nad)  ber  9ftitd;fammer  getragen  unb  ßier, 
wenn  bteS  nicht  fdwn  tm  ©tade  gefdwf),  burd)  etn  feßr  reinem  Tud) 
ober  burcp  etn  fetned  ©teb  gegeben,  unb  bann  tn  bte  9Md)fatten  oer* 
theitt,  bamtt  fiep  tn  btefen  ber  Dtaßm  abfdjetbe. 

3n  £>odanb  wtrb  bte  3D?itch ,  ef)e  man  fte  $um  ^luöraßmen  ßin* 
ftedt,  abgefüjdt,  tnbem  man  fte  tn  ber^tnnte  fupfernc  ober  mefftngene 
(Gefäße  gtebt  unb  btefe  tn  faltet  2öaffer  (ba£  ßüf;tbab)  ftedt.  Da£ 
$üf)Ibab  beftnbet  ftch  am  swecfmäßigften  neben  bem  Brunnen.  tft 
etn  tn  bte  Gabe  gemauerter  längtid)  oterfetttger  23ef)äfter,  mit  ge* 
brannten  5D?auerftetnen  unb  Zement  aufgelegt,  ber  23oben  aus  gebrannt 
ten  gttefen  beftehenb.  5D?an  Xägt  bte  sD?tld)  tn  bem  ^üfdbabe,  bt$  ber 
©djaum  oerfcpwunben  unb  bte  Temperatur  ber  5D?itch  bte  be£  äßajferS 
geworben  tft  *).  Diefe  2lbfiif)Utng  ber  3D?iich  erfcpeint  befonberS  für 
bte  wärmere  3al)re^eit  pbcpft  $wecfmäßig,  namentticp  fcpon  beSßatb, 


*)  2luS  einem  bemnäcfyjt  bei  §r.  ©tetoeg  unb  @ofjn  erfdjeinenben  SSerfe  über  bie 
£ollänbifdje  Butter?  unb  jbäfe^abrifation. 
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bam it  nt cpt  bie  Temperatur  ber  SMcpfammer  burcp  bie  warme  SSlitcp 
ungebüprttcp  erpöpt  werbe. 

T)a3  ®ebäube,  tu  wetcpem  bte  23utter  bereitet  wirb,  unb  gan$ 
befonber$  bte  OTtcpfammer ,  muß  eine  mögticpft  füpte  £age  paben,  es 
muß  bte  £auptfront  bejfetben  be^patb  awecfmäßtg  nacp  korben  ober 
Storboft  gericptet  fern,  unb  an  ber  Süb*  unb  Söeftfeite  müffen  33äume 
bemfetben  Scpug  gegen  bte  Sonne  gewäpren.  (B  ift  tu  ber  Sieget 
teicpt,  bte  SMcpfammer  wäprenb  beg  SöinterS  auf  ber  erforberticp  po* 
pett  Temperatur  51t  erpatten,  aber  eS  pat  Scpwiertgfett,  btefetbe  wäp* 
renb  be6  Sommert  gepbrtg  füpt  51t  patten.  Ser  gußboben  ber  S)tit<p* 
tammer  tft  mit  Steinplatten  ober  mit  gebrannten  Steinen  $u  pftaftern, 
bamtt  berfetbe  tpeiB  $ur  Steinpattung,  tpeitg  %ux  erforberticpen  2tbfüp* 
tung  mit  SÖaffer  abgefcpwemmt  werben  fann.  Steinticpfeit  muß  in  ber 
Stttlcpfammer  tu  bem  pöcpften  (Srabe  gepanbpabt  werben,  bamtt  bie  in 
berfetben  beftnbticpe  Sflitcp  unb  ber  Stapm  feinen  Übeln  ©erucp  unb 
©efcpmacf  annepmen  fönnen.  3eber  Tropfen  ber  oerfcpütteten  SMcp 
ift  fofort  mit  fXöaffer  ab^uwafcpen,  weit  berfetbe  fonft  fcpnett  fauer 
wirb  unb  bie  £uft  oerpeftet.  Site  barf  bte  SMcpfammer  eine  fotcpe 
£age  paben,  baß  übte  ©erücpe  in  btefetbe  bringen  fönnen,  fte  muß 
beöpatb  $wecfmäßig  00m  ^upftatte  üttb  oon  anberen  Stätten  entfernt 
fein,  unb  e$  bürfen  ftcp  in  iprer  SMpe  nicpt  Süngerftätten  ober  übet* 
rtecpenbe  SÖaffertümpet  beftnben.  Stefetbe  Stetnticpfeit,  wetcpe  bte 
SMcpfammer  jeigt ,  müffen  aucp  fämmtticpe  (Serätpfcpaften,  in  benen 
bie  Sttitcp  trangportirt,  ober  pingeftettt,-  ober  oerarbeitet  wirb,  geigen, 
biefe  müffen  naip  jebegmaltgent  (Sebraucpe  in  einem  befonbern  £ocate 
auf  ba$  forgfättigfte  mit  peißetn  unb  bem  retnften  fatten  SBaffer  ge* 
reinigt  werben.  2tucp  bteö  £ocat  muß  oon  ber  SStitcpfammer  entfernt 
tiegen,  bamit  nicpt  ber  petße  Sßafferbampf  unb  bte  beim  Scpeuern  unb 
2Iu3wafcpen  ftcp  oerbrettenben  fünfte  in  biefetbe  bringen  fönnen. 

2)ie  ©efäße,  in  benen  bie  Sftitcp  sunt  2luSraßmen  in  bte  Sttitcp* 
farnmer  geftettt  wirb,  müffen  fepr  flacp  fein,  fo  baß  in  benfetben  bte 
SDtitcp  nur  etwa  3  bi£  4  3<>tt  pocp  $u  ftepen  fommt,  bemt  j[e  weniger 
bicf  bie  in  biefetben  gebrachte  Sflitcpfcpicpt  ift,  befto  rafcper  unb  oott* 
ftänbiger  rapmt  biefe  aus.  2tm  päuftgften  nocp  werben  (Gefäße  oon 
einem  nicpt  par^t'gen  £wtse  benu^t,  wett  biefetben,  bet  einigermaßen 
forgfättiger  SBepanbtung,  fepr  tange  pattbar  bleiben.  2lber  ba  ba$ 
<pot$  eine  poröfe  Subftans  ift,  unb  ba  biefe  potenten  ©efäße  gugen 
unb  fc^arfe  @cfen  paben,  tn  benen  Ueberrefte  ber  SMcp  ftcp  feftfe^en 
fönnen,  fo  muß  auf  bie  Steinigung  berfetben  bte  äußerße  Sorgfalt 
oerwanbt  werben.  Stefe  Scpwierigfeit  ber  Steinigung  unb  ber  Um* 
ftanb,  baß  bte  tn  bie  Sttitcpfammer  in  pötjernen  ©efäßen  aufgeftettte 
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^Ddlcß  ftch  ivä^renb  beg  (Sommert  nur  feßr  fangfam  abfüßft  (wenn  fte 
nicht  vorher  im  ßüßlbabe  gefügt  worben),  weil  bag  £olj  ein  feßr 
fddecßter  SÖärmeleiter  i ft,  hat  ^eranlaffung  $ur  23enu£ung  anberer 
<55efäge  gegeben,  ©efäße  aitg  <Stetn$eug  ober  aug  Edag  ftnb  $u  3er* 
brecßlid)  unb  fönnen  baßer  nur  augnaßmgwetfe  benugt  werben;  E5e* 
fäße  von  emaillirtem  ©ußeifen  ftnb  nur  bann  51t  enupfejtfen,  wenn  bag 
Email  nicht,  wie  eg  gewöhnlich  ber  galt  tft,  23teiorpb  enthält.  Hm 
meiften  mochten  ftch  bie  gußeifernen,  verzinnten  (Satten  empfehlen,  wie 
man  fte  in  Englanb  ß te  unb  ba  benugt. 

Die  Temperatur  ber  OTlcßfammer  muß  mit  ber  größten  (Sorg* 
falt  gehörig  fühl  erhalten  werben;  man  ß alt  bte  genfer  meift  ge* 
fcploffen,  öffnet  fte  wentgfteng  währenb  beg  (Sommerg  nur  zur  9?acßt* 
geit.  23ei  einer  Temperatur  von  10  —  12°  9i  rahmt,  ber  Erfah¬ 
rung  nad;,  9Mch  am  beften  aut?.  23ei  einer  nteberern  Temperatur 
tft,  wie  fd;on  erwähnt,  bte  5D?ild>  zu  btcfflüfß'g,  unb  eg  fönnen  beg* 
halb  bie  gettfügetcßen  nicht  leicht  an  bie  Oberfläche  feigen,  bie  9Md; 
muß  lange  fteßen,  ehe  fte  vollfanbtg  augraßmt,  wag  zur  golge  pat, 
baß  ber  juerft  aufgeftiegene  ^taßm,  alfo  bie  oberfte  (Schicht  beg  Sftaßmg, 
fchon  vor  bem  vollfänbtgen  Hugraßmen  übetfcßmedenb  wirb,  inbern 
ftch  gabenpil^e  (Eonferven)  barin  bilben.  53et  ßößerer  Temperatur 
wtrb  bie  TOlcß  feßr  fd;nel(  fauer,  früher,  atg  ber  ^aßm  ftch  votlftän* 
big  getrennt  pat,  unb  ba  aug  ber  fauren  Switch,  wegen  ber  Dtcfflüfftg* 
fett,  ftch  ^er  9la$m  unvollfänbig  unb  außerbent  gemengt  mit  viel  fä* 
ftgen  Tßeilen  abfd;eibet,  fo  pat  man  habet  Seeluft  an  Mittler  unb 
man  erhält  Butter  von  fcf>lecf)ter  23efchaffenßeit,  benn  nur  ber  ber 
9Md;  fuß  entnommene  9?aßm  fann  bte  vorzügltcßfe  Butter  geben. 
<Selbf  ba,  wo  man  für  gewöhnlich  bag  ^üßtbab  nicht  anwenbet, 
pflegt  man  baßer  bocß  wäßrenb  beg  (Sommert  bte  9Md)  burch  Ein* 
ftellen  in  faltet  Söaffer  abjufüßlen,  bamtt  bie  Temperatur  ber  SD^tlch^ 
farnmer  burd;  bag  Hufftetlen  ber  (Satten  mit  ber  feßr  warm  von  ber 
£uß  fommenben  Switch  nicht  zu  feßr  erhöht  werbe.  Dag  Ueberetn* 
anberftellen  ber  3D?ilchgefäße  vennetbet  man,  weit  eg  ebenfalls  jum 
tängern  SÖarmbteiben  ber  5D?ild;  beiträgt;  auch  verbietet  ftch  babei 
ber  von  bem  einen  2D2ilchgefäße  aufftet’genbe  Dunft  an  ber  untern 
(Seite  beg  barüberfteßenben  ©efäßeg,  unb  eg  fließen  von  biefem  Trop* 
fen  tn  feneg  jurücf,  welche  ben  ^taßm  verunreinigen,  wenn  bag  Heu* 
ßere  ber  ©efäße  nicßt  ebenfatlg  votlfommen  rein  gehalten  war. 

Dte  !D2tlch>  bleibt  nun  in  ben  üSdlcßfatten  entweber  unberührt  fo 
lange  fteßen,  alg  eg,  oßne  (Säuerung  berfelben  zu  befürchten,  gefd;eßen 
fann,  gewöhnlich  24  big  36  (Stunben,  wonach  man  z u  bem  Hbraßmen 
fchreitet,  ober  man  nimmt  ben  in  bie  £öße  fommenben  9taßm  von 
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3ett  zu  3eü  ab,  unb  fährt  mit  bern  Erahnten  fort,  fo  lange  ftd;  noch 
D^a^m  auSfonbert. 

ES  ift  früher  erwähnt  worben,  bafj  ber  zuerft  in  bte  £>öhe  tre* 
tenbe  9?ahm  ber  befte,  ber  butterreichfte  tft,  er  enthält  bte  größten 
Jettfügelchen  unb  bte  fleinfte  Stenge  ß'äfeftoff.  stimmt  man  baher  etn 
Erahnten  ber  $?tld)  fchon  -6  btS  12  (©tunben  nach  bem  £inftellen  oor, 
fo  gewinnt  man  auS  btefem  9taf)m,  wett  er  fehr  wenig  fäftge  £f>et(e 
enthält  unb  wett  er  nicht  lange  ber  Einwirkung  ber  atmofphärifdjen 
Suft  auSgefe$t  war,  nad;  atten  Erfahrungen,  eine  23utter  oon  ganz 
ausgezeichneter  33efd)affenheit.  Der  beim  jetten  unfc  dritten  5lbraf>^ 
men  erhaltene  ^atun  wirb  bann  natürlich  ärmer  an  23utter  unb  ret* 
eher  an  ftäfe  fein;  er  wirb  feine  gute  Butter  liefern  können.  2öenn 
man  baher,  wie  eS  am  häuftgften  gefduefd,  bte  9Mch  nur  ein  einziges 
sJtfal  abrahmt,  j[e  nach  ber  Temperatur,  nach  24  ober  36  ©tunben, 
fo  wirb  man  aus  bem  abgenommenen  D^ahnt  eine  23utter  oon  einer 
mittleren  ©üte,  alfo  oon  mittlerem  ^Berthe  erhalten,  währenb  man  bet 
öfter  wieberholtem  2lbral;nten  oon  bem  erftgewonnenen  D'tahrn  fehr  auS* 
gezeichnete,  alfo  fehr  weftlwolle,  oon  bem  fpäter  gewonnenen  9tahm 
fehr  wenig  gute,  alfo  wenig  wertlwotle  23utter  gewinnt. 

3n  £ollanb  lägt  man  bte  TOld;  burdjfchntttlid)  24  ©tunben  fte* 
hen,  währenb  welker  3eit  ber  ^apin  zwei  SCtfal,  nämlich  alle  12  ©tun* 
ben,  abgenommen  wirb;  bte  9D?orgenmild)  wirb  alfo  guerft  am  Slbenb, 
bie  ^Ibenbrnilcf)  zuerft  am  borgen  abgerahmt.  sJ>?an  beurteilt  bie 
3eit  beS  2lbrahmenS  nach  bem  ©efcpmadc. 

ES  würbe  früher  angegeben,  bag  fehr  ruhmreiche  5D2ilch,  wegen  ih¬ 
rer  Dicfflüfft'gfeit/  ben  9?at;m  nicht  leicht  unb  nicht  fehr  oollftänbig  ent* 
lägt,  bafj  man  oon  berfelben  WH  Ich  mehr  9?ahm  erhält,  wenn  man  fte 
mit  etwas  Gaffer  oermengt.  Die  Erfahrung  hat  nun  aber  gelehrt, 

bag  ber  auf  biefe  Söetfe  erhaltene  D^alnn  eine  weniger  gute  23utter 

liefert,  bafj  alfo  ber  3ufa$  oon  2Baffer  za  ber  3}?ild;  nicht  empfohlen 
werben  fann. 

Das  Slbrahmen  mufj  mit  großer  ©orgfalt  oorgenommen  werben. 
3e  oollftänbtger  bei  bem  Erahnten  ber  D^ahnt  oon  ber  barunterfte* 

henben  fäfehaltigen  glüfftgfeit  getrennt  wirb,  befto  beffer  wirb  bie  aus 
bemfelben  erhaltene  ^Butter  fein.  5D?an  löft  ben  Otahm  oom  9?anbe 
ber  ©atte  mtttelft  eines  btegfamen  flachen  5D?efferS  oon  £olz  ober 

£>ont,  ober  beffer  oon  Elfenbein,  ab,  fchtebt  ihn  nach  einer  @eite  fun, 
unb  h ebt  ihn  mtttelft  eines  flachen,  auch  wohl  burchlödjerten  Löffels 
ab.  Die  abgerahmte  9D?itd)  wirb  z ur  Bereitung  oon  magerem  Ääfe 
benu£t  ober  oerfüttert. 

3n  einigen  ©egenben  lägt  man  bie  SD?ild;,  ehe  man  fte  abrahmt, 
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fo  tauge  fiepen ,  tue  bie  unter  beut  S^agme  beftubltcpe  9Mcg  anfängt 
SU  fd;Itcferu ;  ee  fcpetn t  inbeg  nid;t,  baß  SButter  bon  fepr  auege^eid;* 
ueter  ©üte  auf  btefe  SSetfe  ermatten  werben  fonnte,  benu  jebenfalte 
muff  bie  unterfte  (Scptcpt  bee  ^agme  retcp  au  fäfigen  fetten,  fauer 
uub  mit  donferven  betaben  fein. 

Oer  bon  ber  5D?tIcp  abgenommene  SJtagnt  wirb  tu  einen  gogen 
$rug  ober  in  etn  anbereo  ©efäg,  bae  9?agmfag,  gegeben,  unb  tu  bie* 
fern  fo  lange  aufbewagrt,  bte  man  bte  $um  buttern  erforberbtcpe 
Stenge  betfammen  gat  unb  bie  berfetbe  einen  gemtfjen  ©rab  bon 
©äuerung  angenommen  gat,  benn  nur  auenagm^weife  wirb  Butter 
aue  fügem  9?agm  bereitet,  wetd;e  bann  jwar  fepr  fein  bon  ©efd;mad, 
aber  nur  wenig  gattbar  ift.  Um  bae  ©ertnnett  ju  bereuten,  muß  ber 
9ftat;m  in  betn  9tagmfajfe  recpt  oft  mittelft  einee  göpernen  £öffete  um* 
gerührt  werben,  inbent  ^Bewegung  bem  Eintreten  bt'efer  23eränberung 
pinberlt'cE)  ift.  (Je  fonbert  ftd;  wägrenb  bee  ©tegene  immer  nocg  ein 
wenig  einer  motfenartt'gen  gtüfftgfeit  aue,  wetd;e  man,  ba  ftc  letcpt 
üt  SSerberbntg  übergept  unb  ben  9tagm  babei  anftedt,  and  bem  ©e* 
füge  entfernen  muß.  Oa$u  beftnbet  ft  cg  über  bem  S3oben  bee  ©efägee 
ein  3<*gflbd;,  bae  innen  mit  einem  feinen  ©iebe,  ^edntägig  von  ©it* 
berbrapt,  bebedt  ift,  burd;  wetcgee  $war  bie  bünne,  motfenartt'ge  gtüf* 
jtglett,  nt'd;t  aber  ber  9?agm  abfliegen  fann.  Oantit  biefe  wäffertge 
gtüfftgfeit  mögticgft  vottftänbig  abtaufe,  Wirb  bae  D^agmgefäg  nad;  ber 
Slbftugöffnung  ju  etwae  geneigt" gefteUt. 

SBie  fange  ber  D^agm  aupubewagren  tft,  ege  man  ipn  $u  Butter 
verarbeitet,  barüber  tagt  ftd;  23eftimmtee  nicpt  fagen,  wett  ee  von 
mancgfattigen  Umftänben ,  befonbere  von  ber  Temperatur  abgängt, 
wann  berfetbe  ben  nötgtgen  ©rab  ber  ©äuerung  ertangt  gat.  3m 
SUtgemetnen  fann  man  wogt  annegmen,  bag  ber  9?agm  im  ©ommer 
binnen  3  bte  4  Tagen  in  ben  beften  3uftanb  fomrne,  unb  bag  über* 
gaupt  bie  3ett  bee  ^tufbewagrene  in  bem  9?agmgefdge  nicpt  unter  3 
unb  ntcpt  über  7  Tage  betragen  bürfe  (©cg weiter:  Tie  £anbwirtg* 
fcgaft  ©rogbritanniene).  $?an  erfennt  ben  gegörigcn  ©rab  ber  ©äue* 
rung  baran,  bag  ein  bünner  göperner  Söffet  in  bem  D^agnte  aufrecpt 
ftegen  bteibt.  Oarnit  ber  3^tputtft ,  wo  ber  9?agm  bie  jum  Tuttern 
erforberticge  23efcgaffengett  gat,  Weber  ju  fcpnetb  gerbeigefügrt,  nod;  $u 
tauge  ginauegefdwben  werbe,  tnug  bae  9?agmgefäg,  je  nad;  ber  3ag* 
ree^ett  unb  ber  Witterung,  batb  an  einem  fegr  fügten,  batb  an  einem 
wärmeren  Orte  aufbewagrt  werben.  3nt  ©ommer  fann  man  bae 
©auerwerben  burcg  3ufa§  von  etwae  23uttermitcg  befcgteuntgen.  Söett 
wägrenb  ber  Operation  bee  ^Butternd  fetbft  ber  B^agm  ben  $ur  2lb* 
fonberung  ber  Butter  erforberticpen  ©rab  von  ©äuerung  erlangen 
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fann,  fo  bürfte  eS  immer  vor$u$teßen  fein,  benfelben  etmaS  mentger 
lange,  al£  lange  fielen  $u  taffen.  Die  längere  3^r  treibe  man 
in  Jenem  gälte  $um  buttern  gebraucht,  mirb  burct)  eine  beffere  23e* 
fcßajfenßet t  ber  23utter  gemiß  aufgemogen. 

2lu$  bem  gehörig  btcfen  unb  fäuerlicßen  9taßm  mirb  bie  33utter 
auf  befannte  Steife  burd;  ©plagen  ober  ©tampfen  (buttern)  in  ben 
SButterfäffern  abgefcßieben.  Die  33utterfügelcßen  vereinigen  fiel)  habe* 
$u  größeren  3D?affen  unb  trennen  ftd;  vollftänbig  von  ber  molfenarti* 
gen  glüfftgfett.  Die  ©eftalt  unb  ©inrießtung  ber  23utterfäffer  ift  feßr 
verfeßieben,  unb  fte  ift  für  bie  Slbfcßeibung  ber  Butter  nießt  feßr  me* 
feittlicß.  Dasjenige  ^Butterfaß  mirb  ben  $or$ug  vor  allen  übrigen 
verhielten,  bei  melcßem  bie  Operation  ber  2lu3fcßeibung  ber  ^Butter 
bie  menigfte  ilraft  erforbert  unb  meleßeS  fteß  leießt  vollftänbig  reinigen 
unb  au^troefnen  läßt.  Die  letzte  ©tgenfd;aft  ift  ber  erften  noeß  vor* 
an^uftellen,  fte  ift  für  bie  23efd;affenßeit  ber  ^Butter  von  ber  äußerften 
Sicßtigfeit,  benn  ber  befte  9taßm  fann  in  golge  ber  Unreintießfeit  be$ 
25utterfaffeS  eine  übelfdmtecfenbe  ^Butter  geben.  Die  fogenannten  S3ut* 
terrollen  ober  23uttertonnen  ßaben  bie  ©igenfeßaft,  ß'eß  leteßt  reinigen 
^u  taffen  unb  leießt  unb  vollftänbig  au^utroefnen ,  gemößnlicß  nießt, 
ba  bie  Deffnung ,  bureß  melcße  ber  9taßm  eingegeben  unb  au3  meleßer 
bie  ^Butter  genommen  mirb,  nur  feßr  lleitt  ift,  baßer  eine  23eficßtigung 
be3  gnnern  beö  gafifeö  nießt  jutäßt.unb  ber  atmofpßärifeßen  £uft  nießt 
leteßt  Betritt  geftattet.  Da£  befonberS  in  fleinen  Strtßfeßaften  feßr 
gebräuchliche  fteßenbe  ^Butterfaß,  in  meUßem  bie  ^Butter  bureß  ©tarn* 
pfen  gefeßiebett  mirb,  empfteßlt  ftd;  in  biefer  £inficßt  feßr  unb  ver* 
bient  beeßalb  vor  Jenen  ben  23or$ug.  ©eßr  allgemein  mirb  ba£  fo* 
genannte  ©leve’fcße  ^Butterfaß  empfoßten;  e£  beßnbet  fid;  eine  23e* 
feßreibung  bejfelbett  in  ©eßmerj1  belgifcßer  £anbmirtßfcßaft  unb  in 
von  ^engerfe1^  £anbmirtßfcßaftlicßem  ©onverfatton^lericon,  2lrtifel: 
^Butterfaß.  Die  in  £ollaitb  gebräuchlichen  §aßlreid;en  Wirten  ber  23ut* 
terfäffer  ftnb  in  bem  oben  angefüßrten  Serie  befeßrteben  unb  ab* 
gebilbet. 

Die  ^meefmäßigfte  Temperatur  $ur  2lbfcßetbung  ber  ^Butter  aus 
bem  Dtaßme  ift  bie  Temperatur  von  oßngefäßr  12°  9t.,  unb  e$  ift  für 
bie  23efeßaffenßeit  ber  gemonnenen  ^Butter  von  ber  äußerften  Sießttg* 
feit,  mögtichft  genau  biefe  Temperatur  inne^ußalten ,  namentlich  nießt 
über  btefelbe  ßinau^ugeßett.  23et  ßeißer  Temperatur  muß  ba£  23ut* 
terfaß,  um  ed  abjufüßlen,  mit  bem  fälteften  Saffer,  meleße$  $ur  Jpanb 
ift,  mieberßolt  au^gefpüßlt  merben;  bei  feßr  fatter  Sitterung  märrnt 
man  eg  mit  marinem  Saffer  an.  ©ben  fo  muß  ber  $u  butternbe 
9taßm  bei  feßr  großer  £iöe  abgefüßtt;  im  Sinter,  falten  £erbfte  unb 
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grithlinge  etn>a^  marm  geftellt  werben.  DaS  3ugeben  oon  faltern 
Saffer  zur  2lbfühlung  hält  man  in  £ollanb  für  nachteilig,  nicht  fo 
ben  oorftchttgen  3ufaS  oon  marmem  Saffer  zum  Erwärmen.  9?ad; 
alten  Erfahrungen  rnug  man  inbeg  gerbet  fehr  t>orftcf)ttg  fern,  tnbern 
burd;  Saffer  bie  33utter  fef>r  leid)t  einen  Übeln  ©efdjmad  er* 
hält.  9?ach  «Schmetter  barf  man,  um  tm  hinter  mögliche  gute 
^Butter  zu  erhalten,  meber  ben  9tahm  fetbft  erwärmen,  noch  hetc^ 
Saffer  zufesen,  fonbern  muß  man  beut  tn  baS  Butterfaß  gebrauten 
falten  bahnte  oon  ber  ben  2lbenb  zut>or  gemolfenen  SD?ttc^> ,  welche 
über  rafdjem  geuer  auf  clmgefähr  30°  9t.  erbtet  worben  ift,  tn  fotcher 
9)?enge  zufetzen,  bag  baS  ©erntfch  bte  Temperatur  von  12  btS  15°  9t. 
erhält,  unb  zwar  lieber  einen  ©rab  ober  jmet  ©rabe  weniger,  als 
mehr.  Sirb  bann  baS  buttern  an  einem  Orte  oorgenommen,  ber 
nicht  fätter  als  8°  9t.  tft,  fo  geht  bte  Butter  überaus  fchnell  zufam* 
men  unb  wirb  oon  ausgezeichneter  23efchaffenhett  (Schmetter:  Die 
£anbwirthfd;aft  ©rogbritanniettS.  II.  428). 

Die  3ei*/  binnen  welcher  ftch  bie  33utter  beim  buttern  abfonbert, 
ift  ungemein  oerfchieben  unb  hängt  oon  fel;r  manchfaltigen  Umftänben 
ab.  (Sie  ift  oerfdneben  nach  ber  SafweSzeit  unb  ber  Witterung,  oer* 
fchieben  nad;  ber  33efc^affenhett  beS  9tahmS,  oerfchieben  nach  ber  5lrt 
unb  Seife  beS  53utternS.  25et  ber  oben  angegebenen  Temperatur  oon 
ohngefähr  12°  9t.,  bet  nicpt  zu  altem  9tahm  unb  bet  möglidjft  gleich* 
förmigem  ^Buttern  erfolgt  bte  2lbfcheibung  am  fchnetlften,  tn  einer  paU 
ben  Stunbe,  ja  einer  93iertetftunbe. 

Die  fertige  ^Butter  wirb  aus  bem  23utterfaffe  genommen,  in  et* 
nett  fehr  reinen  hölzernen  Trog  ober  eine  hölzerne  flache  Sanne,  ben 
Safchzuber,  bie  23utterwäfcf)e,  gegeben,  unb  bartn  erft  für  ftch  Seine* 
tet,  um  alle  TZutterthetldjen  zu  oeretntgen.  Dann  fnetet  man  fte  mit 
faltem  reinen  Sajfer,  baS  10  bis  12  $tal  zu  erneuern  ift,  überhaupt 
bis  baffelbe  nicht  mehr  weiglicp  trübe  abfliegt,  als  ^Beweis,  bag  alle 
tägigen  unb  molligen  Tgeile  entfernt  ftnb.  DaS  HuSwafchen  ber  25ut* 
ter  tft  eine  höchft  mtd;tige  Operation,  auf  weld;e  bte  größte  Sorgfalt 
oermettbet  merben  mug.  Sttan  barf  bet  bemfelben  bie  Butter  nid)t  zu 
ftarf  mit  bem  Saffer  oerarbeiten,  fte  mirb  fonft  fcpaumtg  unb  weich- 
Das  Saffer  bient  baju,  bte  33utter  wäprenb  ber  Operation  möglid;ft 
falt  zu  erhalten  unb  bte  burcg  Drucf  aus  ber  ^Butter  auSgepregte 
SD?olfe  abzufpühlen  unb  aufzunehmen. 

3n  einigen  ©egenbett  ift  eS  gebräud;lid;,  bte  Butter  gar  ntd;t  mit 
Saffer  auSzufneten,  fonbern  btefelbe,  nadjbem  fte  aus  bem  33utterfaffe 
genommen,  in  bem  23uttertroge  anhaltenb  unb  wt'eberpolt  unter  3u* 
fa§  oon  Salz  zu  bearbeiten,  bis  alles  Käfige  auS  berfelben  entfernt 
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ift.  Dte  Butter  foll  auf  biefe  BSeife  aromattfcger  bletben,  a(6  bet  ber 
Bearbeitung  rrttt  SÖaffer. 

3n  warmer  3agre3aett  t'ft  bte  aus  bem  Butterfaffe  genommene 
Butter  oft  äugerft  weicg,  ober  wirb  bocg  beim  kneten  fegr  weicg;  fte 
mug  bann  unter  oft  au  erneuernbem,  möglidjft  faltern  SBaffer  fo  lange 
liegen,  bt$  fte  bte  erforberltcge  ©onftftena  angenommen  gat,  unb  baS 
kneten  muß  ron  3ei*  $u  3ert  unterbrochen  werben,  um  bte  Butter  in 
faltern  2Baffer  wteber  erhärten  au  taffen. 

3m  £olfteinfcgen  buttert  man  an  fegr  getgen  ©ommertagen,  unb 
befonberS  bet  brüefenber  (Gewitterluft,  nach  ©onnenuntergang  bet  etn- 
getretener  $ügle,  unter  3ufpüglung  be£  fälteften  Brunnenwaffer$,  ober 
tnbern  man  @i$  tu  ba£  Butterfaß  wirft,  fo  lange,  bt$  bte  Butter  fteg 
abaufegetben  beginnt,  bann  fefet  man  faltet  äBaffer  gtnau  unb  lägt 
Sltteö  bi£  aum  nächften  borgen  (legen,  wo  bann  in  alter  gritge,  oor 
Aufgang  ber  ©ontte,  ba3  3ufammenbuttern  gefd;tegt.  $?an  ergält  auf 
biefe  SSetfe  Butter  oon  guter  Befcgaffengett,  wägrenb  man,  auf  an* 
bere  SÖeife  arbeitenb,  bte  Butter  fo  fegaumig  ergalten  würbe,  bag 
man  fte  ntd)t  gegörig  ganbgaben  fönnte. 

3ft  bie  Butter  gegortg  au^gewafegen,  fo  brücf t  man  gule^t  forg* 
faltig  unb  mögltcgft  sollftänbig  ba£  BSaffer  aus  berfelben  unb  bureg* 
jiegt  fte  mit  einem  ftumpfen  fägeförmtg  geaagnten  Keffer  (|)aarmeffer) 
freua  unb  quer,  um  alte  £aare  u.  f.  w.  au  entfernen,  bann  fegrettet 
man  au  bem  ©al.^en.  £)ag  ©ala  mug  fegr  rein  unb  fein  puloeriftrt 
fein  unb  auf6  innigfte  mit  ber  Butter  oermifegt  werben,  fonft  entgegen 
rerfd)ieben  gefärbte  ©treifen,  inbem  ba,  wo  baS  ©al$  ginfommt,  bte 
Butter  buufter  gefärbt  erfd;eint.  5D?an  pflegt  beögalb  baS  ©alg  in 
getgeiltcn  Portionen  naeg  unb  nad;  jüjufeöen.  ©ut  gefallene  Butter 
mug  beim  ©d;neiben  ntd)t  fntrfdjen  unb  awtfdjen  ben  3ögnen  ba$ 
©ala  nid;t  bemerlen  laffen.  £)a3  ©at§  t’ft  aur  ©onferoation  ber  But* 
ter  unerläglid);  aueg  bie  beftberettete  Butter  oerbirbt  ungefaljen  fegr 
halb,  fte  wirb  übelfcgntedenb  unb  ranzig.  £)ieB?enge  be$  ©al^eö  wirb 
Derfcgteben  grog  genommen  naeg  ber  ©ewogngeit  ber  Ääufer  unb  naeg 
ber  3ei*r  welcge  bie  Butter  geniegbar  bleiben  folt.  3n  einigen  ©e* 
genben  wirb  bie  frtfd;  au  confumirenbe  Butter  äugerft  weuig  gefall 
3en,  tn  anberen  ©egenben  liebt  man  ftärfer  gefallene  Butter,  ©in 
bt£  awei  2otg  ©ala  auf  ba3  $funb  Butter  fonnen  a!6  ogngefägre 
©renaett  betrachtet  werben.  £)a£  ©ala  mug,  wie  erwägnt,  fegr  retn 
fein,  namentltcg  barf  e6  feine  Bitterbe*  unb  ft'alferbe*©alae  entgalten, 
inbem  biefe  ber  Butter  einen  bittern,  unangenegmen  ©efegmaef  ertgei* 
len.  2)a$  trodenfte  ©ala  tg  am  meiften  frei  oon  btefen  fremben 
©alaen.  Butter,  welcge  weit  rerfanbt  unb  weld;e  längere  3eit  aufbe* 
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wajwt  inerten  fod,  wie  bie  Butter,  mit  wetdjer  ein  bebeutenbcr  ($rofh 
tmnbet  getrieben  wirb,  muß  immer  gtemltcf)  ftar!  gefabgen  werben. 
25et  btefer  muß  and)  auf  bie  Entfernung  ber  motfenartigen  gtüfftgfeit 
unb  ber  fäftgen  Dt;et(e  bie  größte  Sorgfalt  oerwanbt  werben,  weil 
biefe  e$  ft'nb,  welche  guerft  in  ber  23utter  Derberben  unb  welche  bann 
bie  Butter  anfteden.  9?ad)  bern  ©aßen  tagt  man  bie  SButter  einige 
3eit  im  Droge  liegen  unb  bearbeitet  fte  barin  mehrere  9)?ate,  bt$  alle 
©aßtafe  au^gebrüdt  unb  baS  ©aß  oodftänbt'g  aufgetoft  ift.  3«  (£ng* 
tanb  ift  e$  l ne  unb  ba  gebräucßttcf)  r  ber  23utter  neben  bem  ^odjfaße 
etwas  ©atpeter,  etwa  ein  Duentcßen  aufs  $funb,  Mufe£en- 

Die  gefallene  Butter  wirb  nun  jum  fofortigen  Verlauf  in  fletne 
gönnen  gebrücft ,  ober,  $ur  2lufbewaf>rung  unb  ^um  Verlauf  im  ©ro* 
ßen,  in  gäffer  gefcßtagen.  Die  gäffer  muffen  aus  einem  fetten,  nicßt 
ßar$igen  ßoße  angefertigt  unb  am  beften  Dörfer  burd;  faltet  unb  ßeißeö 
Saffer,  $ottafd)enlauge  unb  2llauntöfung  oodfommen  auSgeloßt  fein, 
bamit  in  bemfelben  bie  ^Butter  mogtid)ft  wenig  ©efcfnnad  annimmt,  benn 
ber  ben  gaßwänben  $unäcßft  Itegenbe  2lntßeil  fdnnedt  fonft  nad;  bem 
£oße.  DaS  innere  ber  gäffer  wirb  mit  $od)faß  ftarf  auSgerteben, 
bann  ftampft  man  bie  aufs  forgfättigfte  oon  aller  £afe  befretete  23ut* 
ter  in  btefelbe  ein,  ebnet  fte  mit  bem  ßölgernen  Söffet ,  unb  bemafjrt 
bie  gäffer  bis  jum  SBerfenben,  tofe  bebedt,  an  einem  fußten,  burcßauS 
nicßt  feud;ten  unb  bumpftgen  Orte  auf.  ©od  bie  ^Butter  oerfanbt 
werben,  fo  fcßfäßt  ber  23öttcßer  ben  Dedet  ju  unb  befeftigt  bie  Reifen 
Ine  unb  ba  mit  eifernen  -ftägeln,  welche  aber  nicßt  fo  lang  fein  Dür¬ 
fen,  baß  fte  burcß  baS  gaß  ßtnburd)  tn  bie  ^Butter  bringen  fonnen, 
weil  baS  ©aß  ber  23utter  baS  Etfen  angreifen  mürbe  unb  alfo  bie 
SButter  an  btefer  ©teile  gefärbt  unb  etfenßaftig  werben  mürbe. 

Um  ber  Sinterbutter  bie  gelbe  garbe  ^u  geben,  meld;e  bie  ©om* 
merbutter  auS^eicbnet,  färbt  man  biefelbe  nidd  fetten  burd;  garbeftoffe. 
Der  ©aft  ber  9D?oßrrübe,  $u  bem  9?aßm  oor  bem  iButtern  gegeben, 
ertßeift  ber  ^Butter  eine  fdwn  getbe  garbe;  aud)  ein  Aufguß  oon  £)r* 
tean  erfüdt  biefen  3ü>ed:  nnb  mtrb  in  ben  £änbent,  weld;e  auSgebeßn^ 
ten  SButterJwnbet  treiben,  am  ßäuftgften  angemanbt.  ^fatt  bereitet 
fid>  einen  fotdjen  Aufguß  auf  bie  Seife,  baß  man  auf  ben  Ortean 
eine  fdjwadje  flare  Sauge  oon  25üd;enßoßafd;e  gießt.  Sid  man  ben 
garbeftoff  ntcßt  oor  bem  ^Buttern,  fonbern  erft  ber  fertigen  ^Butter  51t- 
fegen,  fo  fcßmtßt  man  etwas  ^Butter,  gießt  baS  $tare  ab,  fegt  ttt 
baffetbe  ben  in  £etnwanb  etngebunbenen  Drtean  unb  lägt  ben  garbe* 
ftoff  über  getinbem  geuer  aussen.  $on  ber  fo  erhaltenen  bunfetn 
garbebutter  gtebt  man  ber  fertigen  ^Butter  nach  ^Belieben  ju,  wobei 
natürficß  für  bie  inntgfte  33inbung  ©orge  ju  tragen  ift.  9ß?an  barf 
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mit  bem  3ufe£en  biefer  färbenben  (Stoffe  nicpt  $u  freigebig  fein,  bamit 
bte  53utter  ntd>t  eine  $u  bunfte  garbe  erhält  unb  nad;  bem  garbeftoffe 
fcf>mecft. 

3n  bem  5$orpergepenben  tft  nur  bie  Bereitung  ber  53utter  au$ 
D^aptn  befprod;en  toorben;  man  bereitet  tnbeg  aucp  53utter  btrect  au£ 
ber  sD?ttd;,  unb  ^mar  befonberS  in  ber  falten  3apre6$eit,  in  melier, 
bei  nid )t  gehörig  f>of>er  Temperatur  ber  9Mcpfammer,  ba3  5tu$rapmen 
ber  9Mcp  fepr  mtoodftänbtg  erfolgt.  Tie  eben  gemotfene  $D?itc^  toirb 
^um  5lbfüpten  in  flad;en  Gefügen  in  eine  füpte  5Md;fammer  geftettt, 
unb  pter  fo  tange  getaffen,  bt3  fte  fiep  jur  Temperatur  be6  £oca($ 
abgefüptt  fiat,  hierauf  gtebt  man  fte  in  fefir  reine,  groge  ©efäge, 
toeld;e  bie  gefammte  9Mcp  oon  einmaligem,  pöcpftenS  oon  ^mettnaU* 
gern  helfen  fajfen,  unb  in  biefen  bleibt  fie,  bt£  fie  oerbuttert  totrb. 
Std  man  bte  9)?itd;  oon  $toeimatigem  helfen  in  biefen  ©efägen 
fammetn,  fo  mug  bte  $toeite  9)?itd;  abgefüptt  $u  ber  erften  gegoffen 
toerben,  epe  btefe  anfängt,  ju  fäuern,  baper  ift  eS  ^toecfmägiger ,  für 
bie  SCttitcp  oon  jt'ebem  helfen  ein  befonbere$  ©efäg  %u  pabett,  ^umat 
ba  aud;  etn  ruptgeS  ©tepen  ber  sD?ücp  oor  bem  ^Buttern  empfopten 
toirb.  Tie  Sftitcp  rnng,  epe  fte  oerbuttert  totrb,  tote  ber  Otaprn,  einen 
getoiffen  ©rab  oon  ©äure  angenommen  paben;  um  biefe  fcpnetter 
peroorjubrtngen,  toerben  pie  unb  ba  bte  SMcpgefäge  in  bie  9Mpe  be£ 
geuerpeerbes  gebrad;t,  aud;  gtebt  man  toopt  $u  bemfetben  3wecfe  bie 
SDfild;  ungefüptt  in  bie  oon  ber  gefäuerten  9Md;  nid;t  gereinigten 
©efäge. 

Ta3  53uttern  ber  SDWcp  gefd;iept  gan$  auf  biefelbe  SGBetfe,  toie 
ba£  53uttern  be3  ^apmS.  Tie  iöutterfäffer  muffen  natürticp  groger 
fein  unb  e$  tft  ^urn  buttern  etn  grögerer  ^raftauftoanb  erforberticfi. 
Tie  glüfftgfett,  in  toetcper  bie  53utter  nacp  bem  buttern  fcptoimmt, 
bie  53uttermi(cp,  ift  pie  unb  ba  teicpt  oerfäufltcp. 

53 ei  ber  ©infacppeit  be3  ^3roceffe^  ber  55utterbereitung  fottte, 
tote  man  glauben  fönnte,  fcptecpte  53utter  ettoa£  UngetoöpnltcpeS  fein; 
bieS  ift  aber  nid;t  ber  galt,  e*  gtebt  ©egenben,  too  gute,  icp  meine 
reinfcpmecfenbe,  ^Butter  gar  ntd;t  aufjutreiben  ift,  ober  bod;  ju  ben 
©ettenpeiten  gepört.  Tag  baO  gutter  baoon  bie  Urfacpe  nicpt  fein 
fann,  bie$  betoeift  ber  Umftanb,  bag  toäprenb  be$  ©ommer*  in  biefen 
©egenben  bte  53utter  bt^toetlen  nocp  oon  fcplecpterer  53efd;affenpeit  ift, 
als  toäprenb  beS  5Öinter3.  Tie  päuftgften  Urfacpen  ber  fcplecpten 
53efcpaffenpeit  ber  53utter  ftnb  fanget  an  «fleinficpfeit  unb  Mangel 
an  5(ufmerffamfett  bei  ber  ^Bereitung,  ©etoig  gtebt  e£  fattm  eine 
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anbere  Subfianj,  n>et<^e  fo  leicht  au$  ber  Umgebung  übelrtechenbe 
fünfte  an$tept  unb  bann  einen  fcf>tec^ten  (Geruch  unb  (Sefchmacf  an- 
nimmt,  als  bie  Butter. 

9Ran  oerwenbe  bte  pebantifcpfte  Sorgfalt  auf  bte  Reinhaltung 
ber  5Rtlchfammer,  ber  SRilcpfatten,  ber  (Seihtücher,  beS  RapntgefäfjeS, 
beS  23utterfaffeS,  überhaupt  aller  ©erätpfcpaften,  in  welchen  bie  SRilcp 
ober  ber  Rahm  getragen,  aufbewaprt  ober  bearbeitet  wirb.  2111e  btefe 
©eräthfchaften  bürfen  nicpt  im  minbeften  einen  unangenehmen,  unreif 
nen  ©erucp  paben,  fuh  ^^efev  fofort  il;rem  3npalte  mittheitt. 
Oie  R?ilcp  taffe  man  nach  bent  ^Reifen  nicht  tauge  im  (Statte,  ba- 
mit  fte  nicht  ben  @erucp  nach  $üpen  annimmt.  Ote  SRtlchfammer 
fei  tuftig  unb  pabe  feine  popere  Temperatur  als  10  bis  12°  R. 
3pre  SBefcpaffenpett  erfennt  man  beim  Eintreten  fogletcp  burch  ben 
©erucp.  SRan  trage  Sorge,  beim  21brapmen  möglicpft  wenig  oon 
ber  unter  bem  Rahme  beftnbtic^en  glüfftgfeit  mit$unepmen;  man 
taffe  ben  Rahm  oor  bem  buttern  nicht  ^u  fauer  werben  unb  $apfe 
forgfältig  bie  unter  bemfetben  fiep  auSfonbernbe  glüfftgfeit  ab.  23ei 
bem  buttern  fei  bte  Temperatur  beS  Raptus  nicht  über  12  bis 
14°  R. ;  bie  ber  üRilcp  opngefäpr  15°  R.  9Ru§  ber  Rapm  gewärmt 
ober  abgefüplt  werben,  fo  wenbe  man  babei  bie  äuferfte  ^orficpt 
an  unb  oerfapre  fo,  wte  eS  Seite  868  u.  f.  angegeben  würbe.  Oie 
burcp  buttern  abgefchiebene  53utter  trenne  man  burcp  oorficptigeS  unb 
forgfältigeS  Orücfen  mit  einem  pöl$ernen  hoffet,  mit  ober  opne  2Öaf* 
fer,  oon  ber  wäjferigen  gtüfjtgfett  fo  oollftänbig,  als  möglich,  fatge 
fie  mit  fern  puloertjtrlem,  btenbenb  weif  ent,  trocfnem  Sat^e,  unb 
pebe  fte,  wenn  fte  gum  fofortigen  Verlaufe  in  Stücfe  geformt  wor* 
ben,  an  einem  falten,  aber  nicpt  feucpten  unb  bumpftgen  Orte  auf. 
SBttt  man  fte  auf  Tücper  tegen  ober  mit  Tüchern  bebecfett,  fo  ntüf* 
fen  biefe  aufs  forgfättigfte  unb  sulefet  in  bem  retnften  falten  28af* 
fer  auSgewafcpen  fein,  bannt  nicht  noch  jutejt  bie  müpfam  bereit 
tete  Butter  burcp  einen  ©efcpmacf  nach  unreinlichen  Tüchern  efetpaft 
werbe. 

3ur  Oarftellung  ber  feinften  23utter  nepme  man  nur  bie  gutefet 
auS  bem  C^uter  fommenbe,  rapmreicpfte  9Rtlcp,  unb  oerarbeite  oon 
btefer  nur  ben  in  ben  erften  Stunben  nacp  bem  £inftel(en  an  bie 
Oberfläcpe  fommenbett  Rapm,  wetcper  am  reicpften  an  33utter  ift  unb 
bie  wohtfcpmecfenbfte  Butter  giebt,  ba  er  ntcpt  lange  ber  (£tnwirfung 
ber  Cuft  preisgegeben  war. 

Oer  Vorwurf,  wetcpen  man  bem  im  $orpergepenben  befcpriebenen, 
im  SBefentttcpen  allgemein  übticpen  Verfahren  ber  23uttergewinnung 
macpen  fann,  ift  ber:  bap  barnacp  nicpt  alte  tu  ber  SRilcp  enthaltenen 
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33utterfügelchen  als  ^Butter  erhalten  werben,  bag  nämltd;  eine  nicht 
unbebeutenbe  Sltenge  berfelben  in  ber  unter  bem  Stahme  jtehenben 
SD?tI4>  äurüdbleibt.  frommer  fanb  tn  ber  abgerahmten  fauren  Sflilcb 
oft  noch  1  bis  1  %  ^rocent  23utterfett.  Oie  Urfache  hteroon  leuchtet 
ein,  menn  man  berüdfid)tigt,  maS  (Sette  865  über  baS  2litSrahmen 
ber  Switch  gefagt  mürbe.  3um  SluSrahmen,  baS  ift  sunt  tn  bie  £öhe 
treten  ber  35utterfügelchen,  tft  etne  gemiffe  3^it  notlng.  ©r litte  nun 
bte  SMd;  betm  (Stehen  tn  ben  SMchfatten  feine  SSeränberung  ,  fo 
mürben,  menn  man  fte  funretchenb  lange  3et t  barin  ftehen  liege,  gu- 
fe^t  alle  33utterfügelchen  an  bte  Oberfläche  fommen,  fo  mürbe  alfo 
alle  25utter  ber  SMd)  tn  ben  Stahrn  gehen.  Ote  3D?tfch  tft  nun  aber, 
mte  mir  mtjfen,  etne  fehr  leid;t  beränberltd;e  glüfftgfett,  unb  bte  $Ber* 
änberung,  melche  fte  betm  (Stehen  erletbct,  tft  bon  ber  Slrt,  bag  fte 
baS  bollftänbtge  2luSrahmen  funbert.  C^ben  bon  ber  $uf>  fomntenb 
reagtrt  bte  SMcg  näntltd;  nicht,  ober  bod;  faurn  bemerfbar  fauer; 
mtrb  fte  sunt  HuSrahmen  fnugeftellt,  fo  erfolgt  etne  ftärfer  unb  ftärfer 
merbenbe  (Säuerung,  tnbem  ftch  mel;r  unb  mehr  9Md;fäure  btlbet. 
£at  btefe  (Säuerung  einen  gemijfen  ©rab  erreicht,  fo  berbicft  ft  cg  bte 
5Q?i(ch,  inbern  bte  (Säure  ben  loSltd;en  ^äfeftoff  in  unlöslichen  ber* 
manbelt.  Ourch  btefe  SSerbtcfung  mtrb  natürlich  baS  2luffteigen  ber 
53utter!ügelchen  anfangs  erfchmert,  fpäter  gans  gehinbert.  Oaher  bie 
unoollftänbige  ©eminnung  ber  S3utter  aus  ber  Sittich,  menn  man 
biefelbe  auSrahmett  lägt,  unb  bal;er  bcfommt  man  bergältnigmägig 
mehr  Butter,  menn  man,  ohne  SeitereS,  bte  Sittich  buttert. 

frommer  i)at  nun  ben  33orfchlag  gemacht,  burd;  einen  3ufafc 
bon  fohlenfaurem  Patron  (frpftalliftrter  (Soba)  su  ber  Slttld;,  baS 
(Sauermerben  su  berfHubern,  fte  baburch  bünnflüfftg  su  erhalten  unb 
fo  etn  bollftänbigeS  SluSrahmen,  burd;  längeres  Stehen,  moglid;  su 
machen*).  Stad)  frommer  ret d;t  1  5)rocent,  bont  ©erntete  ber 
STctld;  (auf  100  Duart  Sittich  2%  $funb) ,  an  frpftalliftrter  Soba  in 
ben  met'ften  gälten  aus,  um  baS  ©erinnen  ber  Sltilcf)  fo  lange,  näm* 
lieh  hier  bis  fünf  Oage,  aufsugalten,  als  es  sunt  bollftänbt'gen  2luS* 
rahmen  erforberlid;  tft;  nur  tu  fel;r  h^tgem  Sommer  ftnb  iy2  ^rocent 
nötht'g. 

Ote  25orthetle,  melcge  bie  2lnmenbung  beS  fohlenfauren  StatronS 
überbieS  gemährt,  ftnb  bte  folgenben: 

1)  Sltan  bebarf  sunt  SluSrahnten  nicht  mehr  ber  grogett  Slnsahl 
Heiner  ©efäge,  fonbern  eS  fonnen  ©efäge  bon  100  bis  200  Duart, 


*)  Dvcmmer:  ba$  SDWfentoefen ;  ^Berlin  1846.  3uliu$  Springer.  (Sin  fe)r  tefenS? 
nmtfyeö  S<hrift<hen. 
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fa  größer,  angemanbt  werben,  fo  mie  e$  bte  Duantttät  9Mcp, 
metcpe  bet  jiebe^matigem  helfen  fämmtticper  $üpe  erpatten  mtrb,  er* 
forbert. 

2)  X ae  5D?atertat  gu  ben  ©efäßen  tft  gan^  gtetcpgütttg ,  ebenfo 
bte  gorrn  ber  ©efäße.  gäffer  aus  metd;em  Imt^e,  n>elct>e  bereit  fo 
poep  ats  meit  ftnb,  unb  metepe  unten,  einige  3«>ft  über  betn  23oben, 
einen  gemöpnttd;en  pöt^ernen  £apn  paben,  bamtt  ber  ^tapm  niept  ab* 
gefepöpft  gu  merben  braucht,  fonbern  bte  unter  bem  9tapme  ftepenbe 
gtüfß'gfett  teiept  abgetaffen  werben  fann,  entfpred;en  gan$  bem  3weefe. 
2tußerbem  tonnen  noch  bt’efe  <3>efäge  mit  einem  £>eefel  oerfepen  nnb  fo 
gegen  ©taub  gefepü^t  merben. 

3)  3ft  ein  £ocat,  moritt  e£  tm  Stüter  niept  friert,  al$  3D?ttcp* 
tocal  oodfommen  auöretepenb,  mag  ft'd;  mm  bie$  £ocat  öeftnben,  wo 
eg  nur  immer  wid,  benn  bie  pope  Temperatur  beS  ©ommer£  ift  un¬ 
ter  biefen  Umftänben  ganj  opne  D^ac^t^eit. 

4)  $?an  fpart  an  2trbeitöfräften,  benn  bie  Reinigung  einiger 
großen  ©efäße  nnb  bte  beg  9Mcptocat3  ift  nun  weit  fd;tteder  nnb 
leichter  31t  bewerfftedigen ;  aud;  pat  man  bie  oft  petntid;e  ©orge  auf 
bte  Reinigung  fetbft  nic^t  rnepr  5U  oerwenbett,  ba  bei  2lnwenbung  ber 
©oba  Keine  Ouantttaten  oott  fanrer  9ttit cp,  bie  fiep  aderbingS  bet 
9taeptäfftgfeit  erzeugen  tarnt,  oon  feinem  ©influffe  ift.  ©nbtiep 

5)  erpait  man  biejenige  Ausbeute  an  D^apm,  bte  burep  meepanifepe 
2IuSfcpeibung  $u  gewinnen  überpaupt  mögtid;  ift. 

©od  bie  2tmnenbnng  oon  ©oba  in  ber  $rart$  oortpeitpaft  fein, 
fo  muß  natürttep  ber  9)?eprertrag  an  33utter,  weteper  erpatten  wirb, 
bte  Soften  ber  ©oba  mepr  aU  beeten.  Dem  ift  nun  fo,  nad;  33er- 
fuepen  oon  frommer.  Oerfetbe  erpiett  bet  bem  ©ebraud;e  oon  ©oba 
aus  100  Duart  TOtd;  2  $funb  6  2otp  33utter  SD?eprertrag ,  wäprenb 
bie  Soften  für  bie  ©oba  (2y2  $funb  a  1  ©gr.  6  $f.)  3  ©gr.  9  ^f. 
betrugen. 

33on  ber  größten  Sid;tigfeit  ift  e$,  bie  ©oba  im  reinften  3u* 
ftanbe  anjuwenben,  namenttid;  oödig  frei  oon  ©d;wefelnatrium  ©te 
barf,  mit  ©fftg  übergoffen,  niept  im  SJtinbeften  nad;  ©epwefetwafferftoff 
(fautenben  ©iern)  rieepen,  unb  ein  fitberner  hoffet ,  in  bie  gtüftgfeit 
geftedt,  barf  ntept  braun  ober  fepwar$  roerben. 

£)te  ©oba  wirb  ber  9)?iteß  niept  im  feften  3uftanbe,  fonbern  auf* 
getöft  zugegeben.  3!ttan  übergießt  bie  erforberliepe  abgemogene  Stenge 
berfetben,  in  einem  paffenben  reinen  ©efäße,  mtt  ber  hoppelten  9)?enge 
Saffer  unb  ftedt  baö  ©efäß  an  einen  warmen  Ort,  wo  fiep,  bei  öfte* 
rem  Utnrüpren,  bie  ©oba  teiept  töft.  £at  man  gtetep  warrneö  Saffer 
jur  «&anb,  fo  nimmt  man  natürttep  bte^. 
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Wenige  SBorte  werben  nun  auSretcßen,  um  $u  erläutern,  wie 
man  fpeciell  operirt.  $at  man  bie  notige  $?enge  ©oba  aufgelöfl: 
unb  bte  £öfung,  wenn  fte  nid)t  oollfommen  rein  fern  follte,  burcß  ein 
feinet  wetßeS  Tucß  gegoffen,  fo  wirb  biefelbe  oßne  Weiteres  ber  Sttildß 
tu  ben  oben  erwähnten  ©efäßen  $ugefe$t,  bte  an  einem  £)rte  fielen 
muffen,  wo  fte  gegen  mecßanifcße  ©torungen  gefügt  ftnb.  £)ie  UuS* 
ftßeibung  beS  getteS,  bie  33tlbung  beS  D^aßmS,  erfolgt  nun  unb  ift 
mtt  48  ©tunben  gewößnlicß  oollenbet;  gtebt  man  aber  72  ©tunben 
3ett,  fo  fann  man  überzeugt  fein,  baß  man  bte  größte  Ausbeute  an 
D^aßm  erhalten  wtrb,  bte  man  überßaupt  auf  ntecßantfcßem  2Öege  er* 
galten  fann.  £)ie  Temperatur  ber  $?ilcß  unb  ber  Umgebung,  fo  wie 
bte  23efcßaffenßett  ber  SD?tl4>  felbft,  fönnen  ben  ^roceß  ber  9?aßnt* 
er^eugung  beförbertt  ober  aber  aucß  tter^ögern,  unb  aus  btefem  ©runbe 
barf  bte  3ett  ntcßt  als  alleiniger  ^aaßftab  für  bte  oollftänbige  Sr* 
reicßung  beS  3ü>ecfeS  gelten.  90?an  unterfucpt  oon  3ett  ju  3^t  bte 
unter  bem  D^aßme  fteßenbe  glüfftgfeit,  entweber  inbem  man  etwas  ba* 
oon  abgapft ,  ober  inbem  man  bte  ^aßmfcßicßt  an  einer  ©teile  mtt 
einem  Cöjfel  auS  einanber  bringt.  3ft  biefe  glüfftgfeit  nocß  milchig 
weiß,  fo  ift  fte  nocß  ntcßt  gehörig  auSgeraßmt;  erfd;eint  ft'e  aber  burcß* 
fcßetnenb  farblos,  ben  Sollen  äßnltcß,  fo  ßat  baS  HuSraßnten  geßörig 
ftattgefunben. 

£)aS  2lbneßmen  beS  ^aßntS  fann  auf  üblicße  SBeife,  aber  aucß, 
wie  fcßon  oben  angebeutet,  fo  bewerfftelligt  werben,  baß  man  bte  bar* 
unter  fteßenbe  glüfftgfeit  ab^apft,  was  feßr  oollftänbig  gefcßeßen  fann, 
ba  fiep  ber  D^aßm  feßarf  oott  btefer  glüfftgfeit  trennt. 

£)er  mittelft  ©oba  gewonnene  9?aßm  ift  niemals  fauer,  wenn 
nießt  wäßrenb  feiner  Sntfteßung  bie  Gilbung  ber  SDUlcßfäure  in  ber 
5D?ild;  fo  weit  oorgefeßritten  war,  baß  bte  ©oba  überfättigt  würbe, 
was  in  ßeißen  ©ommertagen  fteß  ereignet,  wo  man  bann,  wie  er* 
wäßnt,  1%  ^rocent  ©oba  anwenben  muß.  3ur  befferen  unb  ooll* 
ftänbtgeren  2ibfcßeibung  ber  Butter  auS  bem  DTaßme,  bei  ber  £>pe* 
ration  beS  23utternS,  ift  es  aber  burd;auS  nötßig,  baß  ber  9taßm 
einen  gewtffen  ®rab  oon  ©äure  befifjt.  SS  ift  beSßalb  nötßig,  bem 
mit  ©oba  gewonnenen  D^aßme,  wenn  rotßeS  £acfntuSpapier  barin  wie* 
ber  blau  wirb  (als  3^td;en,  baß  noeß  freie  ©oba  oorßanben  ift) ,  oor 
bem  buttern  eine  ©äure  $u$ufe#en.  Sßtan  benu#t  bagtt  am  beften  bte 
bet  ber  ©äuerung  ber  9fMcß  entfteßenbe  ©äure,  bie  93?ilcßfäure,  unb 
gewinnt  biefe  feßr  leicßt  babureß,  baß  man  red;t  faure  abgeraßmte 
SÖUlcß  etn  wenig  erwärmt  unb  alSbann  burd;fetßt.  £)te  glüffigfeit, 
bie  befannten  Rolfen,  entßält  bie  9)?ilcßfäure  aufgelöft,  unb  eS  wirb 
nun  oon  btefer  glüfftgfeit  bem  ^aßrne  fo  oiel  gugefe^t ,  btS  blaues 
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SadmuSipahter  fchwad)  gerötet  wirb.  UebrigenS  wirb  n>te  gewöhnlich 
oipertrt. 

frommer  f jält  bie  Demperatur  oon  10°  9i  als  bte  $um  buttern 
günftigfte.  Die  frifcfie  23utter,  mit  ber  awecfmäfigen  $?enge  $odifal$ 
oermifcht,  enthält,  n a$  ifmt,  burchfcfmittltd)  18  ^rocent  an  Gaffer, 
^äfeftoff  unb  ^odjfatg,  wooon  etwa  8  ^rocent  auf  baS  Söaffer  fommen. 
32  Sotf)  33utterfett  bet  $tild)  geben,  nach  ihm,  389/10  Soth  23utter. 

Dte  nach  bem  2lbnehnten  beS  StafmtS  in  ben  ©efäfett  bletbenbe 
ober  unter  bem  ^afmt  weg  abgega^fte  glüfffgfeit  wirb  entweber  juÄäfe 
benufü  ober  als  SSie^futter  oerwenbet.  3n  bet'ben  gälten  will  man 
aber  ben  JMfeftoff,  ber  bartn  in  Stuflöfung  enthalten  tft,  im  geronne¬ 
nen  3uftanbe  haben.  9ttan  bringt  ihn  fogtetd;  tn  btefen  Buftanb  bttreh 
ben  3«fa^  oon  etwas  Efftg,  weldier  bte  ©oba  neutraltfirt  unb  bte 
SluSfcheibung  beS  ÄäfeftoffS  bewerfftelligt.  Saft  man  bte  glüfftgfeit 
für  fief)  f)tnreid;enb  tange  ftehen,  fo  erfolgt  ©äurebtlbmtg  unb  barntt 
ebenfalls  baS  ©ertnnen  beS  ßäfeftoffS. 
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lieber  bte  Bereitung  beS  $äfeS  fann  fiter  nur  Allgemeines  gefagt 
werben.  ES  liegt  nämlich  fetneSwegS  tm  sJ3lane  btefeS  23ucheS,  bte 
grofe  Anzahl  eigentfiümiicher  ^äfearten,  welche  burcf  geringfügige  Ab* 
änberungen  btefer  ober  jener  bet  ber  gabritation  oorfommenben  Ar* 
betten  tn’S  Unenbltdie  oermefirt  werben  fönnte,  ^ter  ab^ufianbeln;  es 
muf  genügen,  baSjentge  mtt^utfietten ,  was  bet  ber  Darftcllung  beS 
$äfeS  tm  Allgemeinen  $u  beachten  tft.  97ur  $ur  Erläuterung  beS  tn 
btefer  iBe^tefiung  ©efagten  folt  bte  fpectellere  Bereitung  einiger  ge* 
fcfälsten  ß'äfearten  einen  $lat$  ftnben. 

9täcbft  ber  23utter  unb  bem  ^Dlitc^gucf er  tft  ber  Ääfeftoff  ber  wich- 
ttgfte  23eftanbtheil  ber  2J?ild^.  Der  Ääfeffoff  ftnbet  ftch  neben  bem 
$?tlch$ucfer  unb  ben  (Balten  in  wirflicfier  Auflöfung  in  ber  Wliid), 
nic^t,  wie  bie  Butter,  bloß  fein  gert^eilt,  in  ©uSpenfton,  er  fdjeibet 
ftdj  beSfialb  beim  ©teljen  ber  Sttild)  nicht,  tote  bte  23utter,  ab,  efie 
nicht  bie  $D?tlch  babei  fauer  wirb.  2Bie  fcfwn  oben  (©eite  857)  erwähnt, 
tft  ber  ^äfeftoff,  wte  ber  Eiwetfftoff,  auf  er  in  bem  loSltd;en,  auch 
tn  einem  unlöSltd;en  3uftanbe  befannt.  3n  biefett  unlöslichen  3u* 
ffanb  wirb  berfelbe  bur<h  mand;e  ©äuren  unb  burch  Einwirfung  ber 
^agenfaut  beS  halbes,  beS  SabS,  oerfefct.  bringt  man  bafer  bie 
5D?ilcf)  mit  einem  2tufguffe  oon  Sab  in  23erüj)rung,  fo  f^etbet  ftd; 
binnen  fur$er  3^il  ber  ^äfeftoff  in  bem  unlöslichen  3»ffönbe,  als  ge* 
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ronnener  fäfeftoff  (Duarf,  Scgmierfäfe,  SBrunget)  aud,  bie  sD?ttcg 
gerinnt,  wie  man  fagt.  £)affetbe  ©ertnnen  erfolgt  aucg  oon  fetbft 
beim  längeren  (Stegen  ber  9Mcg,  in  $otge  ber  33übung  oon  Säure, 
unb  man  fann  ed  natürlich  burcg  3ufa§  ftärferer  Säuren,  wie  ber 
Sat^fäure,  Sd;wefelfäure,  aucg  ber  SÖeütfäure,  fegr  fcgnett  bewirfen. 
£)ie  (Säure  oerbinbet  ftcg  gierbet  mit  bem  fäfeftoff,  unb  ed  fann  bte* 
fer  tn  auftödtidjem  3uft(*Kbe  aud  ber  $erbtnbung  wieber  erhalten  wer* 
ben.  2luf  wetdje  SBeife  bad  £ab  bad  ©ertnnen  bebtngt ,  ift  nocg  nicgt 
genau  befannt;  wagrfcgetnttcg  wirft  ed  baburcg,  bag  ed  bte  Gilbung 
oon  9Mcf;fäure  veranlagt. 

2) er  geronnene  fäfeftoff  tft  bad  SD^atertat  für  bte  ^Bereitung  bed 
f  äfed.  9)?an  unterfdjeibet  fette  unb  magere  fäfe.  23ewirft  man  näm* 
lieg  bad  ©erinnen  bed  f  äfeftoffd  tn  ber  nocg  ntcf;t  abgerahmten  SDtttcg, 
fo  gebt  bte  Butter  tn  ben  geronnenen  fäfeftoff  ein  unb  man  ergätt 
aus  bemfetben  ben  fetten  fäfe;  ragmt  man  oor  ber  2lbfcgetbung  bed 
f  äfeftoffd  bte  9J?ttcg  ab,  fo  entgätt  btefer  natürtid)  nur  wenig  gett, 
unb  er  giebt  bte  mageren  fäfe.  $?an  unterfcgeibet  ferner  Sügmitcg* 
fäfe  unb  Sauermitcgfäfe.  £)er  Sügmttdjfäfe  wirb  aud  ber  fügen  9Mcg 
bargefteltt,  tnbem  man  bte  SQfitcg  fegr  batb  nacg  bem  Steifen  burcg 
£ab  $um  ©ertnnen  bringt;  ber  Sauermitcgfäfe  wirb  aud  ber  burcg 
tängered  Stegen  tn  gotge  ber  Säuerung  oott  fetbft  geronnenen  9)?ilcg 
bereitet.  2)ie  ©rfagrung  gat  gezeigt,  bag  feine  Wirten  oon  fäfe  nur 
aud  füger  9Mcg  bereitet  werben  fönnen,  bag  ber  burcg  fretwitft'ged 
©ertnnen  ber  9Mcg  audgefcgiebene  fäfeftoff  einen  nur  wenig  gatt^ 
baren,  batb  fegr  fcgarf  unb  ftarf  fcgmecfenben,  tetcgt  jergtegcnben  fäfe 
giebt.  2)te  gewögntid;en  ftetnen  £>anbfäfe,  wetd;e  ntdjt  fetten  bei  ber 
Bereitung  ber  Butter,  nämtid;  aud  ber  nad)  längerem  Stegen  ab* 
geragmten  9!Mcg,  gteicgfam  atd  ^ebengrobuct  ergatten  werben,  ftnb 
magere  Sauermitd;fäfe. 

Ueber  bie  Bereitung  bed  £abd,  bed  fegr  wichtigen  ©erinnungd* 
mittete  ber  2D?itrt> ,  giebt  ed  oiete,  oft  fegr  comglictrte  SBorfcgriften, 
oon  benen  nur  einige  gier  angegeben  werben  mögen. 

£)er  Stagen  eines  fatbed,  wetd;ed  nod;  faugt,  atfo  fein  anbered 
9tagrungdmittet  atd  9Md;  genog,  wirb  oon  ber  barin  beftnbtid;en  ge* 
ronnenen  5D?itcg  befreit,  mit  einigen  £änben  Sat$  fräfttg  eingerieben, 
bann  aufgerotlt  unb  jum  £rocfnen  aufgegängt,  gewögnticg  an  einer 
Steife ,  wo  berfetbe  oom  9taucge  getroffen  werben  fann.  9)?an  gätt 
oon  btefen  getrodneten  9)?agen  einen  großen  35orratg,  ba  man  bie 
53eobad)tung  gemad;t  gaben  wt((,  bag  biefetben  burd/d  Witter  an  ©üte 
gewinnen,  närntid;  att  beffere  fäfe  liefern,  atd  wenn  man  fte  frtfcg 
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in  21nwenbung  $t e|>t.  ©in  ©tücf  btefe^  fo  ^bereiteten  B?agenS,  oon 
ber  ©rüge  eines  Duabrat^oltS,  ift  ginretcgenb,  um  70  bis  80  Duart 
Bfrlcg  jum  ©erinnen  $u  bringen.  B?an  wei egt  benfelben,  um  ign  $u 
benu$en,  etwa  12  ©tunben  oor  bem  ©ebraucge  tu  einer  Daffe  fegr 
concentrirter  ©al^lafe  ein,  unb  fcguttet  bie  fo  erhaltene  gfrtfftgfett  in 
bie  miä). 

3m  Dolfteinfcgen  bereitet  man  ftcf>  baS  Cab  auf  gan$  ägnlicge 
SÖeife.  Bfan  nimmt  füge  Rolfen,  welcge  bei  ber  Ä'äfeberettung  ge¬ 
wonnen  werben,  unb  löft  in  benfelben  fo  oiel  ©al$  auf,  bag  bie 
2luflöfung  ein  ©t  trägt,  hierauf  nimmt  man  bie,  gewognltcg  im 
Diaud;e  getrocfneten  ^ätbermagen,  fcgneibet  btefelben  in  freute  ©tücfen, 
übergtegt  fte  in  einem  glafirten  trbenen  ©efäge  mit  ber  ©alsaufföfung, 
unb  lägt  bteB?affe,  woglbebecft,  14  Dage  fielen.  Bon  ber  fo  erhalte* 
nen  glüfftgfett  reichen  wenige  Drogfen  gin,  um  groge  Duantitäten 
Bftlcg  ^um  (Gerinnen  $u  bringen. 

Die  21bänberungen  in  bem  Berfagren,  baS  Cab  ^u^uberetten,  be* 
fielen  oor^üglicg  in  ber  21nwenbung  mancgfalttger  aromattfcger  ober 
faurer  3ufä$e,  wie  aromatifcger  Kräuter  unb  Zitronen.  3n  einigen 
©egenben  ©nglanbS  wirb  ber  B?agett  beS  frtfcfr  gefcglacgteten  halbes, 
nacgbem  er  oon  feinem  gngalte  gereinigt  unb  innen  unb  äugen  tücgtig 
mit  ©al$  etngerteben  ift,  brei  btS  oier  Dage  in  einen  irbenen  $rug 
getgan,  unb  in  bicfem  gelaffen,  bis  ftcg  eine  Cafe  bitbet,  worauf  man 
tgn  gerauSntmmt  unb  jum  Drocfnen  aufgängt.  Bacg  erfolgtem  Drocfr 
nen  bringt  man  ign  in  ben  $rug  ^urticf,  bebecft  biefen  mit  einem 
Decfel,  in  welcgen  einige  Cocger  gebogrt  ftnb,  um  ber  Cuft  ben  3«tritt 
^u  geftatten,  unb  lägt  tgn  fo  wog!  ein  3<*gr  liegen.  ©oll  oon  bem* 
felben  ©ebraucg  gemacgt  werben,  fo  focgt  man  bie  Blätter  oon  Brom¬ 
beeren  unb  wtlben  9?ofen  unb  einige  Dänbe  @alj  mit  einigen  Duart 
SBajfer  eine  Biertelftunbe,  feigt  bie  glüfftgfett  ab,  lägt  fie  erfalten 
unb  legt  bann  ben  B?agen  nebft  einer  mit  ©ewüqnelfen  gefgtcften 
©itrone  ginein.  3e  länger  ber  Bfagen  in  btefer  glüfg'gfeit  bleibt, 
befto  bejfer  wirb  baS  Cab. 

Bocg  Wtrlfamer  foll  baS  Cab  ergalten  werben,  wenn  man  bie  in 
bem  Bfagen  beftnbltcge  geronnene  Bfrlcg  ntcgt  entfernt.  3n  ©cgottlanb 
$.  B.  giebt  man,  nacg  ©cg  weife  er,  bem  $albe  einige  ©tunben  oor 
bem  ©cglacgten  fo  otel  Bfrlcg  $u  faufen,  als  es  will,  bamtt  ber  Bfa* 
gen  nacg  bem  ©cglacgten  moglicgft  oiel  geronnene  Bfrlcg  entgälte.  Der 
aus  bem  Borger  genommene  BZagen  wirb  bann  entleert,  aus  bem 
3ngalte  beffelben  werben  alle  frembarttgen  ©egenftänbe,  wie  ©trog 
u.  f.  w.,  forgfältt'g  auSgefucgt,  bann  bringt  man  bie  geronnene  Bfrlcg, 
mit  etwas  ©al$  oermengt,  in  ben  B?agen  jurüd,  nacgbem  man  ben* 
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felben  oon  innen  unb  äugen  gut  mit  ©al^  etngerieben  gat,  unb  gängt 
ign  ^um  Eröffnen  auf.  9)?an  galt  bafür,  bag  er  an  ©üte  gemimte, 
menn  er  minbefteng  ein  gagr,  lieber  nocg  länger,  gängt.  2Sitl  man 
£ab  bereiten,  fo  n>irb  ber  9D?agen  mit  feinem  gngatte  in  ©tücfe  ge* 
fcgnttten,  nnb  nebft  einigen  Rauben  ©al$  in  einem  ©efäge,  entmeber 
mit  abgefocgtem  unb  mieber  auf  14°  9t  erfaltetem  2öager,  ober  mit 
frtfcger  9D?olfe  übergoffen.  Die  99?enge,  welche  ba^u  erforberlicg  ift, 
gängt  oon  ber  23efcgaffengett  beg  9)?ageng  ab.  Der  9??agen  eineg  jun* 
gen,  nicpt  gemäfteten  Mb  eg  bebarf  ogngefägr  3  $funb,  bagegen  ber 
eineg  oier  big  fünf  Socken  gut  genährten  Mbeg,  minbefteng  4  93funb 
glüfftgfeit.  Dafür  gtebt  ber  festere  aug)  fo  oiel  £ab,  mie  ^mei  ber 
vorigen,  9?acgbem  ber  21ufgug  ^met  big  brei  Tage  über  bem  9)?agen 
geftanben,  mirb  berfetbe  abgegoffen  unb  ein  neuer,  faum  galb  fo  ftar* 
fer  21ufgug  gemacht,  ber  einen  ober  ^met  Tage  barauf  gegen  bieibt, 
morauf  man  benfetben  mit  bem  erften  Slufguffe  oermifcgt.  9ticg  bem 
Durcgfeigen  mtrb  bie  genufegte  glüfftgfeit  in  gut  oerftopften  glafcgen 
aufbemagrt,  in  melden  man  auf  febeg  Duart  1  £otg  guten  35rannt* 
mein  gegeben  gat.  Dag  fo  bereitete  2ab  !ann  fofort  oerbraucgt  mer* 
ben,  gält  ftcg  aber  ancg  mehrere  Monate  lang.  ©in  ©glöffel  oon  bie* 
fern  fcgotttfcgen  £ab  reicht  gtn,  120  Duart  9Mcg  $um  ©ertnnen  $u 
bringen,  unb  $mar  in  fünf  big  jegn  Minuten,  mägrenb  bei  21nmenbung 
ber  engtifdgen  ?abjubereitungen  brei  ©tunben  unb  barüber  baju  erfor* 
berlicb  ft'nb  (©cgmei^er:  ^anbmirtgfcgaft  ©rogbritannieng.  II.  435). 
33emerft  mug  inbeg  bocg  merben,  bag  bie  geronnene  90?üd;  beg  9tta* 
geng  beim  Trocfnen  unb  21ufbemagren  megen  igreg  ©egalteg  an  gett 
leicgt  ranzig  mirb,  unb  bag  bann  bag  £ab  einen  unangenegmen  @e* 
fcgmacf  annegmen  famt.  ©elbft  bei  Stnmenbung  beg  biogen  SttagenS 
entfernt  man  forgfättig  oor  bem  ©infamen  unb  Trocfnen  jebe  ©pur 
oon  angängenbem  gette.  (Joncentrtrte  ©af^lafe,  melcge  einige  Tage 
auf  einem  Mbgmagen  geftanben  gat,  ber  forgfättig  gereinigt,  gefallen 
unb  getrocfnet  mar,  bürfte  ein  £ab  abgeben,  metcgeg  alte  anberen  3u* 
berettungen  übergüfft'g  macgt. 

3ur  Bereitung  oon  ©ügmtlcgfäfe  mtrb  nun  im  Allgemeinen 
auf  fotgenbe  SGßetfe  oerfagren.  Der  frifcg  gemolfenen  9)?ilcg  rügrt 
man  in  einem  geräumigen  ©efäge  bie  erforberlicge  90?enge  £abg  bei 
einer  Temperatur  oon  24  big  30°  9t  bei,  unb  (ägt  ge  bann  rugt'g  big 
Sum  oollftänbtgen  ©jerinnen  bebecft  ftegen,  mag  nacg  ber  33  efcgaffeng  eit 
ber  5D?ilcg  unb  beg  £abg  in  für^erer  ober  längerer  3ert  erfolgt.  Die 
Temperatur,  bei  melcger  bie  9)?ilcg  mit  £ab  oerfegt  mtrb, 
ift  für  bie  33  e  feg  aff  eng  eit  ber  Mfe  oon  ber  grögten  2Bicg* 
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tigfeit,  unb  eß  fann  bte  forgfältt'ge  33eacptung  berfelben 
itnb  bte  Ermittelung  burcp  baß  Tpermometer  ttid;t  brin* 
genb  genug  empfohlen  werben.  2Btrb  baß  Cab  einer  zu  falten 
9)?ilcp  jugefejjt,  fo  bleibt  ber  außgefcpiebene  ^äfeftoff  fepr  wet'cp  unb 
fcpwammt'g ,  er  entläßt  bte  $iolfe  nid;t  vollftänbtg;  man  erhält  auß 
bemfelben  Ääfe,  melier  nur  furze  3eit  faltbar  unb  fepr  weicp  tft. 
2ötrb  im  ©eg entfett  baß  Cab  ber  zu  petßen  9Md;  betgemengt,  fo  tft 
ber  geronnene  $äfeftoff  fepr  part,  unb  er  gtebt  et'nen  $äfe,  ber  fepr 
lange  3eit  lagern  muß,  epe  er  genteßbar  wirb.  SD?  an  erfennt 
pierauß,  baß  man  eß,  burcp  2lnwenbung  etner  poperen 
ober  nieberen  Temperatur,  ganz  itt  ber  ©ewalt  pat,  pär* 
t  e  re  ober  w  et  cp  er  e  Ääfe  barzu  ft  eilen.  3ft  bet  niederer  Tern* 
peratur  gelabt  worben,  fo  läßt  ft  cp  nacptrü^ltd;  nocp  ber  außgefcpiebene 
fd;wammtge  Ääfe  burd;  3ugeben  von  peißern  Söaffer  beliebig  btcpt 
macpen.  2lucp  bte  Stenge  beß  Cabß  tft  fepr  zu  beacpten,  namentlicp 
baß  3uviel  forgfältig  zu  vermeiben,  ber  $äfe  befommt  fonft  einen 
efelpaften  fauren  Cabgefcpntacf ,  er  wirb  lebbt'g. 

£at  man  fo  viel  'Äüpe,  baß  bie  von  einem  helfen  erhaltene 
SDfilcp  mtnbeftenß  zur  £)arftellung  eineß  $äfeß  außretcpt,  fo  ift  ein 
fünftlicpeß  Erwärmen  berfelben  ntcpt  immer  notpig,  ß'e  fann  bann  fo 
warm,  alß  fie  von  ber  $up  fomrnt,  mit  bem  Cab  vermtfcpt  werben. 
Sollte  btefelbe  tnbeß  burd)  falte  ©efäße  ober  burcp  weiten  Tranßport 
unter  bie  gewünfcpte  Temperatur  perabgefommen  fein ,  fo  muß  ein 
2lntpeil  berfelben  in  einem  reinen  fupfernen  ober  mefß'ngenen  Reffet 
pod;ft  vorftcptig  über  einem  gelinben  geuer  erwärmt  werben,  ober  man 
muß  fte  burcp  3ugeben  *>on  peißern  äßaffer  auf  bte  erforberlicpe  Tem* 
peratur  bringen.  2ßenn  man  bte  SD?tlcp  von  zweimaligem  ober  mepr* 
maligem  helfen  zur  £)arftellung  etneß  $äfeß  verwenbett  muß,  fo  pat 
fiep  natürlid;  bie  erfte  SD?ild;  abgefüplt  unb  eß  pat  ftep  auß  berfelben 
Dtapm  außgefepieben.  £)er  9?apm  wirb  bann  abgenommen  unb  ber 
SDtilcp  wteber  zugemt'fd;t,  nad;bem  btefelbe  im  Reffet  biß  zur  geport'gen 
Temperatur  erpi§t  worben  ift  unb  wenn  fte  mit  bem  Cab  verfemt  werben 
fotl.  Erwärmt  man  ben  9?apm  mit  ber  SD?ilcp ,  fo  fcp'mtlzt  bie  33utter 
tu  berfelben,  unb  er  laßt  ftep  bann  nid;t  vollftänbt’g  mit  ber  SDiild; 
vermtfcpeit.  SD?an  nimmt  aud;  wopl  ben  D^apm  von. bem  erften  helfen 
ab  unb  verarbeitet  ipn  auf  Butter,  woburep  man  tnbeß  natürlid;  einen 
weniger  fetten,  alfo  weniger  wertpvollen,  Ääfe  erpält. 

fSon  bem  geronnenen  $täfeftoff  (Scpmierfäfe,  Ääfetopfen,  Ouarf, 
SÖrungel)  muß  nun  bie  glüfftgfeit  (Rolfen,  SÖabbtfe,  2öei)  möglid;ft 
vollftänbtg  entfernt  werben.  Dieß  gefepiept  burd;  forgfältt'geß  3^ 
fieinern  beffelben  unb  nacppert'geß  2lttßpreffen.  £>aß  3wfletnern  wirb 
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mittelß  hölzerner,  fehr  flauer  5Deffer  bewerfftelligt,  mit  benen  man 
bte  ^äfemaffe  tu  allen  Dichtungen  burd;fd;neibet,  ober  mtttelft  eines 
ßarfen  OutrIeS.  Oie  über  ber  ^äfemaffe  ßepenben  DMfen,  welche, 
wenn  ber  ®ertmtungSproceß  gehörig  erfolgt  war,  grünlich,  nid;t 
weißlich  fein  müffen,  fcpöpft  man,  fo  weit  es  angeht,  ab,  bie  $äfe* 
maffe  felbft  fcplägt  man  bann  in  Tücher,  bringt  fte  in  bie  ßäfeform 
unb  preßt,  burcp  2lnwenbung  etneS  anfangs  fehr  geltnben,  nach  un^ 
nach  oerftärften  OrucfeS,  bie  legten  Sintperte  ber  Rolfen  ab,  wobei 
man  fte  oon  3^t  $u  3ert  umfeprt.  ©obalb  ber  ß'äfe  ben  gehörigen 
3ufammenhang  beftgt,  wirb  er  aus  ber  gorm  genommen,  an  einen 
fühlen  Ort  hingelegt  unb  anfangs  täglich,  fpäter  feltener  mit  ©al§ 
eingerieben  ober  in  ©al^lafe  gelegt,  bann  an  einem  fühlen,  nicht 
feuchten  unb  bumpßgen  .Orte  btS  ^um  Verläufe  aufbewahrt.  Dicht 
feiten  mifcht  man  aud;  ber  ^äfentaffe,  epe  fte  in  bie  gorrn  gebracht 
wirb,  eine  gewtffe  Duantität  ©al$  bet. 

OaS  3erfleinern  ber  ^äfemaffe  muß  mit  großer  (Sorgfalt  aus* 
geführt  werben,  bamit  aus  allen  Tpeilen  berfelben  bie  D?olfe  gleich 
»ollftänbig  beim  ^reffen  entfernt  wirb,  man  erhält  fonjt  $äfe,  welche 
weiche  ©teilen  geigen ,  unb  welche  an  btefen  früher  geitig  werben,  als 
an  ben  anberen.  Oie  $raft,  mit  weldjer  bie  9D  olfen  burd; 
bie  treffe  oon  bem  $äfe  entfernt  werben,  pat  auf  bie  23e* 
fcpaffenpeit  beS  täfeS  einen  faß  eben  fo  großen  Einfluß, 
als  bie  Temperatur,  bet  welcher  man  ber  D?i Ich  öa6  £ab 
$ufegt.  $reßt  man  nur  wenig,  fo  werben  $äfe  erhalten,  welche 
fehr  weich  ftnb  unb  ftch  ntd)t  fepr  lange  halten;  preßt  man  $u  ftarf, 
fo  erhält  man  $u  trodene  Ääfe,  bie  lange  3ert  bebürfen,  epe  ße  ben 
erforberlid;en  ®rab  oon  3eitigung  erreichen. 

3um  (Salden  ber  $äfe  muß  man  fepr  retneS  unb  fein  puloertßrteS 
©al$  anwenben,  nid;t  ein  mit  Äalf*  unb  53ittererbefalgen  oerunreinig* 
teS  ©al$.  OaS  £ocal,  in  welchem  baS  ©al$en  oorgenommen  wirb 
unb  in  welchem  man  bie  $äfe  aufbewaprt,  muß  füpl,  aber  burd;au6 
nicpt  bumpßg  fein,  weil  fonft  bie  ß'äfe  einen  bumpßgen  ©efcpmacf 
annepmen.  ^Bisweilen  läßt  man  bie  ^äfe  auch,  epe  man  fte  in  baS 
£ocal  bringt,  an  einem  luftigen  Orte  etwas  auStrocfnen.  OaS  llm^ 
wenben  unb  Slbreiben  ber  Oberßäd;e  berfelben  muß  fepr  oft  oor* 
genommen  werben,  bamit  fte  nicpt  fcptmmelig  werben  unb  bamit  ftd; 
nicpt  Dtilben  einnißen.  3e  fitpler  gelabt,  je  weniger  ftarf  auogepreßt 
würbe,  je  weniger  man  bie  $äfe  trodnen  ließ  unb  je  weniger  füpl  man 
fte  tn  ber  Ääfefammer  hielt,  beßo  früher  ftnb  bie  $äfe  reif,  fpecftg, 
beßo  weniger  paltbar  ftnb  biefelben  aber  aud;.  Oie  Limburger  $äfe 
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unb  ber  engtifcpe  ©peperfäfe,  .namentlich  auch  ber  ^armefanfäfe  fönnen 
atS  ©egenfag  tu  btefer  23e5tepung  genannt  werben  (fiepe  unten). 

lieber  bte  Dargeltung  ber  $äfe  aus  abgerahmter  SgÜtcp,  ber 
mageren  $äfe,  unb  über  bte  Bereitung  ber  Ääfe  aus  ber  oon 
fetbft  geronnenen  5D?ttd>  braucht  bem  eben  ©efagten  faum  etwas  ptn* 
gugefügt  ju  werben.  Die  abgerahmte  5D?ttcp  wirb  in  einem  Reffet  bis 
$ur  früher  angegebenen  Temperatur  oon  opngefäpr  26  bis  2S°  9^.  er* 
wärmt  unb  bann  mit  £ab  oermifcpt.  Die  ©cpetbung  beS  $äfeS  erfolgt 
pter  fcpnetter,  als  bet  ber  fetten  9Mcp,  unb  es  ift  weniger  £ab  nötpig, 
um  btefelbe  $u  bewirfen.  Die  aus  abgerahmter  *D?itcp  erhaltenen  rna* 
geren  $äfe  taffen  fiep  tangere  3^t  aufbewapren  unb  werben  beSpatb 
befonberS  31t  wetten  SBerfenbungen  benugt.  Die  bitrcp  längeres  ©tepen 
bte!  geworbene  ^itep,  oon  welcher  man  ben  9tapm  behufs  ber  33eret* 
tung  ber  23utter  abgenommen,  wirb  $ur  oottftänbigen  Hbfonberung 
beS  $äfeS  ebenfalls  erwärmt.  9)?an  brüeft  bann  mit  ben  Rauben 
bte  SD?otfe  forgfätttg  aus,  fatgt  bte  Ääfem.affe,  fegt  päugg  auch  etwas 
^ümmelfamen  pin^u,  formt  mit  ben  £änben  ftetne  ßäfe,  tegt  biefe 
jum  Trocfnen  an  bte  £uft  unb  tagt  fte  bann  an  einem  nicpt'su' füplen 
Orte  ihre  Steife  ertangen.  Der  aus  faurer  Sfttitcp  erhaltene  3läfe  wirb, 
wenn  er  niept  fehr  fatt  liegt,  batb  fepr  ftarf  fcpmecfenb  unb  weich, 
unb  gtebt  nie  einen  bebeutenben  £anbelSartifel  ab. 

lieber  bte  97atur  ber  SSeranberungen,  welche  ber  geronnene  unb 
gefabene  ^afeftoff  beim  Hufbewahren  erletbet  unb  burep  welche  .er  erg 
bem  ©aurnen  angenehm  wirb,  ift  im  Hllgemetnen  nur  wenig  befannt, 
was  wir  barüber  wtffen,  oerbanfen  wir  oor$üglicp  frommer.  Der 
anfangs  wetge,  parte,  bröcflicpe  unb  fabe  fepmedfenbe  $äfe  wirb  in 
golge  btefer  ^eränberungen  burepfepetnenb ,  weich  unb  bekommt  einen 
eigentümlichen  ftarfen  ©efepmaef.  ©S  tft  ein  gäulungSproceg,  wel* 
eper  bei  bem  3eitigen  ber  $äfe  oorgept,  unb  bei  bem,  wie  bei  ber 
gäulnig  atter  gicfgoffpaltigen  ©ubftan$en,  Hmmontaf  gebitbet  Wirb, 
welcher  baS  gett  beS  ÄäfeS  gletcpfam  oerfeift  unb  ben  ^äfegoff  wteber 
löSltcp  maept,  inbem  eS  bte  ^ttchfaure  neutratifirt.  Das  Sftetfwerbett 
beS  $äfeS  erfotgt,  wte  feber  anbere  gäulungSproceg,  rafeper  bei  einer 
höheren  Temperatur,  als  bet  einer  nt'eberen,  unb  man  famt  biefen 
llmftanb  Paper  benugen,  um  bie  $äfe  fcpnetter  ober  tangfamer  ju  jet* 
tigen.  Tromm  er  (in  bem  oben  ©eite  874  angeführten  2Serfe)  pat 
bewiefen,  bag  eS  ntept  nötpt'g  ift,  baS  Hmmoniaf  erft  burep  langes 
liegen  beS  ßäfeS  btlben  ju  taffen,  um  benfetben  reif,  baS  ift  fpecftg 
ju  maepen,  bag  man  ben  3wecf  fofort  burep  3afag  oon  Hmmoniaf- 
flüffigfeit  erreichen  fann  unb  bag,  wie  Hmmoniaf,  fo  auep  ein  anbereS 
Htfati,  namentlich  bie  ©oba,  wirft.  Um  mit  Jpütfe  oon  Hmntoniaf 
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bem  ß'äfe  bte  ermünfcpte  ©efcpaffenpet  t  au  erretten,  iß  eS  auuäcpß 
erforberXtc^ ,  ben  metßen,  auS  bev  9D?il  cp  ab  gefegt  ebenen  Ääfe  entmeber 
burep  C^r^t^en  ber  ganaen  SD?tXc^  ober  naepträgftep  burep  pe tßeS  38afjer 
(Sette  881)  biepter  a«  machen,  um  eine  mögfiepft  oollftänbige  Trennung 
ber  5D^otfe  au  erretten.  Der  Ä’äfe  mtrb  fonft,  metl  bas  2lbtrocfnen 
ntept  ftattß'nbet,  a erfliegen.  $?an  preßt  ben  fo  erhaltenen  unföSftcpen 
(mtlepfauren)  ^öfeftoff,  in  £etnmanb  ober  grobes  glteßpapter  etn* 
gefcplagen,  anpaftenb,  btS  ärmlich  alles  Saffer  perauSgebracpt  iß. 
Der  entftanbenen  pafbtroefenen  ©?affe  mengt  man  nun  bte  nötige 
Ouantttät  Sala,  Kummet  ober  anbere  bergleicpen  gemürapafte  Sub* 
ftanaen  bet  unb  fügt  bann  fo  fiel  2lmmoniafßüfftgf eit  (Salmiafgeiß) 
ober  gepuffertes  foplenfaureS  2lmmoniaf  nach  unb  nach  pinau,  unter 
bem  forgfältigften  Durcparbetten,  btS  ber  größte  Dpetl  ber  $?tlcpfäure 
neutrafifirt  ift,  maS  man  bureb  blaues  unb  rotpeS  ^acfmuSpapter  er* 
fennt.  (£in  Ueberfcpuß  fon  Slmmoniaf  fepabet  a*ucm  nt ept,  pat  aber 
feinen  Luisen,  märe  atfo  ^oftenferfepmenbung.  Dte  ©?affe  tft  bann 
f  oliftänbig  fertiger  unb  magerer  $äfe,  menn  bte  ©ttlcp  abgerahmt  unb 
fauer  mar.  (£r  fann  bann  in  beliebige  formen  gebrüeft  merben,  beren 
Sßänbe  man  bene$t,  bamtt  er  ntept  feft  anbängt.  Die  fertigen  $äfe, 
melcpe  nun  noep  eine  furae  3eil  <*u  einen  luftigen  £)rt  geftetft  merben, 
bamit  fte  an  ber  Dberßäcpe  abtroefnen,  finb  #anbeiSmaare. 

©ei  ber  Sinmenbung  fon  Soba,  anftatt  beS  SlmmontafS,  muß 
man  mit  großer  ©orftept  bapin  rntrfen,  baß  fein  Ueberfcpuß  bafon  au* 
fommt;  man  pält  baper  ameefmäßig  mit  bem  3ufe#en  inne,  menn  noep 
ein  fleiner  3lnfpetl  ber  ©Utcpfaure  ungefättigt  ift.  Denn  mäprenb  etn 
Ueberfcpuß  fon  3lmmoniaf  abbunftet,  affo  fon  felbft  aus  bem  $äfe 
meggept,  ift  bieS  natürlich  niept  ber  galt  bet  ber  Soba,  m'eil  btefe 
niept  flücpttg  tft. 

Soll  bte^tlcp,  aus  melcper  ber^apm  naep  ber  Drommer’fcpen 
SD^etpobe ,  burep  3ufa£  fon  Soba,  gefepteben  mürbe,  auf  ßäfe  fer* 
arbeitet  merben,  fo  fann  nun  mpne  SBettereS  ber  ftäfeftoff  barauS 
burep  Salafäure  abgefepieben  merben,  moburep  falafaurer  ^äfeftoff  er* 
palten  mtrb,  melier,  ttaep  3ufa§  fon  Soba,  löSlicpen,  fpeefigen  $äfe* 
ftoff  unb*etmaS  ^ocpfala  giebt. 

Soll  fetter  Ääfe  nach  biefer  ©Mpobe  bereitet  merben,  fo  tput 
man,  naep  frommer,  am  beften,  entmeber  ben  9?apm  ober  aber  bte 
©utter  bem  fertigen  ^äfe.  auaumifepen,  moburep  man  eS  gana  in  feiner 
©emalt  pat,  bem  Ääfe  ben  beliebigen  gettgepalt  au  ertpetlen.  ©ei 
3lnmenbung  beS  ^apmS  ift  beffen  ©Saffergepalt  au  berüeffieptigen,  unb 
eS  muß  habet  bie  Ääfemaffe  um  fo  troef euer  fein. 

(£S  mögen  nun  bie  ©orfepriften  aur  Darftellung  einiger  befannten 
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ßäfeforten  folgen,  aus  benen  ft<$  bte  2lnwenbung  ber  allgemeinen 
©runbfäge  ber  £äfefabrifation  am  beften  ergeben  wirb  unb  bet  beren 
Betrachtung  baS  5D?ttgetf>etIte  am  leichteßen  weiter  erörtert  unb  »er* 
»ollftänbigt  werben  fann. 

Stmburger  Ääfe.  £)ie  £tmburger  $äfe  ftnb  wegen  threS  2Bo|>(^ 
gefchmadS  feßr  beliebt.  ©te  ftnb  im  reifen  3ußanbe  fej>r  weich,  bte 
golge  ba»on,  baß  man  nicht  ßarf  preßt  unb  ber  2Mch  baS  £ab  nicht 
fehr  warm  gugiebt.  £)aS  2ab  wirb  auf  folgenbe  Bßeife  bargeftellt. 
B?an  nimmt  auS  bem  frtfchen  ^älbermagen  bte  geronnene  B?tlch,  ret* 
nigt  ißn  burch  BSafcßen  unb  reibt  ihn  außen  unb  innen  tüchtig  mit 
©al&  ein.  £>te  geronnene  Bttlch  (ber  ßern)  wirb  auf  einen  Heller 
gelegt,  eine  fletne  #anb  »oll  ©al$  beigemengt  unb  bamtt  eine  btS 
jwet  ©tunben 'fiepen  gelajfen.  hierauf  gtebt  man  biefe  Btfajfe,  nebft 
noch  etwas  ©al$,  tn  ben  Stagen,  btnbet  benfelben  ^u  unb  hängt  ihn 
in  ben  Otaucp  auf.  3ß  er  h ter  etn  wenig  geräuchert,  fo  Wirb  er  auf 
einem  Boben  in  ber£uft  aufgehängt.  ©oll  nun  baS  £ab  bereitet  wer* 
ben,  fo  wirb  y2  Duart  (1%  $funb)  Bkjfer  mit  -einer  £anb  »oll 
©al$  »erfegt,  aufgefocpt,  unb  biefe  ©al^lafe,  nebft  noch  etwas  ©al$, 
noch  warm  in  ben  Btfagen  gegoffen,  welchen  man  bann,  fo  gefüllt, 
in  ein  ®efäß  legt,  in  welchem  ßcp  baS  aus  bem  B?agen  ßießenbe  gute 
‘£ab  anfammelt.  $at  ftch  auf  biefe  BSetfe  baS  ©al^wajfer  burch  ben 

B?agen  gezogen,  fo  fann  man  in  btefen  ^um  ^weiten  B?ale  l mße$ 

©al$wajfer  geben,  woburch  man  ein  ebenfalls  nod;  fehr  gutes  £ab 
erhält. 

Um  mtttelft  btefeS  £abS  24  Ouart  (60  $funb)  9Mch  Sum  ©e* 
rinnen  ju  bringen,  finb  ba»on  nur  4  bis  6  tropfen  erforberlich ;  war 
bie  Biilch  fehr  fett,  einige  tropfen  mehr.  Bf  an  erfennt  bte  günfttge 

BSirfung  beS  2abS  baran,  baß  bte  SD2itc^>  nach  einer,  nach 

anberthalb  ©tunben  ^um  ©ertmten  fommt.  3e  nad;bem  baS  £ab  ftär* 
fer  ober  fd;wäcper  tft,  muß  weniger  ober  mehr  »on  bemfelben  ge* 
nommen  werben;  ein  Berfud;  fann  allein  über  bte  Bfenge  bejfelben 
belehren. 

Bfan  »erarbeitet  entweber  gan$  fette  Bfilcp,  ober  man  nimmt  bte 
Hälfte  fette,  bte  Hälfte  abgerahmte  Bfilcp,  ober  man  »erarbeitet  un* 
abgerahmte  Bttld).  3m  BStnter  wirb  nur  abgerahmte  Bftld;  genommen, 
immer  aber  tm  füßen  3uftanbe.  Be»or  bte  Bfild)  jum  Gerinnen  ge* 
brad)t  wirb,  mißt  man  btefelbe.  3a  einem  fetten  ßäfe  rechnet  man 
9  $funb,  su  einem  mageren  $äfe  6  $funb  SÄilch- 

Bachbem  bie  Bftld;  ^um  ©erinnen  gebracht  worben  tft,.  bleibt  bte* 
felbe  einige  3^t  fiepen,  bann  fchnetbei  man  mitteiß  beS  BfejferS  etn 
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ßreu$  in  liefere,  .bamit  fich  bie  Rolfen  beffer  trennen,  unb  tagt  fte 
noch  einige  3et t  fielen.  Die  ^äfefprmen  ftnb  vieredig,  fed)S  3oll  tut 
Duabrat,  fte  werben  aus  gH^ernen  Frettchen  pfamm‘engefe$t.  Der 
23oben  fort>o^I  als  b-te  Settenwänbe  ftnb  burcglöchert,  bamtt  bie^ftolfe 
abfltegen  fann.  23or  ihrer  23enu£ung  muffen  fte  mit  Söaffer  auSge? 
!o d)t  Serben,  Sttittelft  einer  burchlöcherten  fleinen  $Mle  wirb  bie  ge? 
ronnene  SDftld;  tn  bte  ßäfeform  gebracht  unb  in  berfelben  mögltchft 
gleichförmig  verteilt.  2D?an  lagt  bie  $äfe  fo  ofmgefähr  eine  ©tunbe 
ft  egen,  bann  fegrt  man  bie  gorm,  bamtt  bte  5D?otfe  beffer  abfliege; 
hierauf  ftellt  man  biefelben,  mit  ber  gerat,  in  ben  Heller  auf  stapfe, 
in  benen  ftch  bie  abfltegenbe  3D?oXfe  anfammelt.  ©obalb  bie  ßäfe 
gehörig  erhärtet  ftnb,  werben  fte  aus  ben  gönnen  genommen  unb  nun 
um  ben  ^weiten  ober  britten  Dag.  mit  einer  Keinen  £anb  voll  ©al$ 
auf  allen  ©eiten  gut  eingerieben,  97achbem  man  fte  fo  im  Heller  et? 
was  auSgetrodnet  hat,  bringt  man  fte  auf  mit  ©trog  belegte  fwrben, 
unb  $war  bie  fetten  in  eine  luftige  Kammer,  bte  mageren  auf  einen 
23oben,  bamtt  fte  völlig  auStrodenen,  unb  wäfd)t  fte  alle  $wet  ober 
bret  Dage  mit  33ier  ober  auch  nttt  SQßaffer. 

©ollen  biefe  $äfe,  befonberS  bte  mageren,  burch  unb  burd;  weich, 
gelb  unb  fett  werben,  fo  fegt  man  biefelben  ber  feuchten  £uft  aus,  be? 
negt  fte  oon  p  3ett  mit  etwas  23ier,  ober  befreiet  fte  mit  23ter* 
hefe.  $on  ben  mageren  legt  man  jwei  bis  vier  ©tüd  über  einanber. 
©inb  bie  fetten  $äfe-  51t  jung  gefaben  worben,  fo  fliegen  fie  fegr  leicht 
aus  einanber.  2lud;  bte  mageren  $äfe  werben  bet  gehöriger  33ehanb? 
lung  burchauS  gelb,  weich  unb  wohlfdjmedenb,  fte  bürfett  aber  nur 
fegr  wenig  gefallen  werben  (f>  er  mb  ft  ab  t:  Zfyxoxtti\ä)^xaiti\d)t  Vin* 
wetfung,  Butter  unb  Ääfe  p  fabriciren.  ©eite  272). 

f)ol(änbifcher  $äfe.  Die  sD?tfch  wirb  burch  £ab  auf  befannte 
SBetfe  prn  ©erinnen  gebracht.  Die  geronnene  SWaffe,  weldje  man,  fo 
viel  es  angeht,  burch  Druden  von  ben  Rolfen  befreit  h cit,  fchüttet  man 
tn  einen  hölzernen  97aipf  mit  burdjlöchertem  23oben,  unb  Inetet  fte  in 
biefem,  unter  2lnwenbung  von  ftarfem  Drud,  tüchtig  burch,  um  fte  noch 
vollftänbig  von  ben  Rolfen,  welche  burd;  bie  Deffnung  abfltegen,  p  be? 
freien,  hierauf  wirb  btefelbe  in  bte  hölzernen  formen  gebracht,  welche 
runb  aus  bem  fwl^e  gebrechfeit  ftnb,  unb  beren  23oben  etwas  auSge? 
höhlt  unb  mit  vier  \?öd;ern  verfemen  ift.  $D?an  füllt  biefe  gönnen  mit 
ber  gut  burchfneteten  $?affe  an,  giebt  bann  nod;  einen  Raufen  barauf, 
unb  bebedt  fie  mit  einem  rttnben  Dedel  von  fold;er  @röge,  bag  ber? 
felbe  beim  3ufammenbrüden  ber  50?affe  in  bie  gönn  hineinpagt.  2luf 
ben  Dedel  legt  man  wohl  auch  nod;  eine  fletne  ruttbe,  btde  ©cheibe 
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(ben  golger),  auf  ttwt(he  bte  treffe  wirtt,  wenn  ber  Dedel  fd)on  unter 
ben  9tanb  ber  gorm  gefunfen  ift.  Die  Ääfefornt  fteßt  auf  einem  Hei* 
neu  Difcße,  ober  auf  einer  Vant,  bte  in  ihrem  Umfreife  eine  rinnen? 
förmige  Vertiefung  haben,  in  weiter  ftd>  bt’e  abßteßenben  Lotten  farn? 
mein  unb  aus  welcher  fte  tu  ein  untergefeßteS  @efäß  laufen.  DaS 
^reffen  beS  $äfeS  in  biefer  gorm  tarnt  auf  mannigfache  SBeife  auS? 
geführt  werben.  9)?an  legt  $.  V.  auf  ben  mit  bem  Dedel  bebedten 
$äfe  etn  Vrett  unb  befcbwert  bteS  mit  ©tetnen.  Um  bteS  Vrett  wage? 
recf)t  $u  halten,  ftnb  an  ber  einen  (Beite  beS  DifcßeS  zwei  (Stäbe,  unb 
an  ber  entgegengefeöten  ©eite  beffelben  ein  ©tab  aufred;tftef)enb  he* 
feftigt,  unb  in  bem  Vrette  an  ben  burd;  bt'efe  ©tdbe  beftimmten  Bte b 
len  bret  £öd;er  gebohrt,  burd)  weld;e  beim  Auflegen  beS  VretteS  bie 
©täbe  hinburchtreten.  ©ehr  frnuß'g  wenbet  man  aud;  bie  bei  ber  Dar? 
ftetfung  ber  Preßhefe  (©.  3.99)  befd;rtebene  einfad;e  unb  leicht  an  feber 
2Banb  ansubringettbe  £ebelpreffe  an.  Daß  aud;  ©chraubenpreffen  unb 
SWar  borthetlhaft  benußt  werben  tonnen,  braud;te  wohl  faunt  erwähnt 
SU  werben.  ES  muß  als  unumftößltche  9tegel  gelten,  baß  baS  ^reffen 
höchft  langfam  oerftärtt  werbe,  um  bte  Rolfen  admälig  unb  oollftänbtg 
auSsubrüden.  Von  3ett  £u  3ett  wirb  ber  $äfe  in  ber  gorm  untge? 
teßrt  unb  baS  Vrett  ftärler  befdjwert.  ©obalb  ber  ßäfe  bie  erforber? 
Itd)e  geftigteit  erhalten  hat,  wirb  berfelbe  auS  ber  gorm  genommen 
unb  in  feßr  feine,  gewafchene,  aber  wieber  gans  getrodnete  £etnwanb 
etngefd;Iagen.  V?an  breitet  bie  2etnwanb  auf  einem  Difd;e  aus  unb 
fchlägt  fte  forgfältig  über  ben  barauf  gelegten,  burd;  ben  Voben  ber 
gorm  abgerunbeten  $äfe  sufammen.  Der  eingewtdelte  $äfe  wirb  fyiev* 
auf  tu  bie  gorm  surüdgebrad;t  unb  in  biefer  fo  ftart  gepreßt,  baß  bte 
Rolfen  oollftänbig  abgefchiebett  werben  unb  bte  klugen  gänzlich  oer? 
fchwinben.  3*tr  oollftänbtgen  Erreichung  biefer  tft  etn  acht? 

bis  sefmftünbtgeS  ^reffen  erforberlich-  Die  gut  gepreßten  unb  abge? 
tropften  $äfe  werben  nun  auS  ber  gorm  unb  aus  ber  £etnwanb  ge? 
nommen  unb  in  eine  fchwacße  ©al^Iauge  gelegt,  ober  mit  einer  folgen 
beftrichen,  wobitrcß  fte  ben  erften  Anflug  oon  fähigem  Eiefchmad  unb 
eine  größere  geftigteit  erhalten,  hierauf  werben  bie  $äfe  in  neue 
gormen  gebrad)t,  weld;e  fletner  ftnb,  als  bie  erften,  unb  weld;e  tn  ber 
Sftttte  beS  hohltunben  VobenS  nur  ein  £od;  haben.  $?an  beßreut  fte 
tn  btefem  auf  ber  oberen  gfäcße  mit  ©als,  ^e!d;eS,  fo  wie  eS  fchmitst, 
tn  ben  ^äfe  hineinbrtngt.  Der  etwa  abfließenbe  Ueberfcßuß  ber  ©ats* 
late  befeuchtet  bie  ©eitenwänbe  beS  ÄäfeS,  unb  was  an  ben  Voben 
gelangt,  läuft  burcß  baS  erwähnte  £ocß  ab.  Diefe  abfließe nbe  £ate  ift 
eS,  tn  weld;e  man  bie  $äfe  legt,  ober  mit  weld;er  man  bie  ßäfe  he* 
ftreicßt.  SBenn  bieS  aufgelöße  ©als  W  tn  ben  $äfe  htneingesogen 
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pat,  werben  btefe  umgefeprt  unb  auf  ber  nun  obenauf  fommenben  Seite 
auf  gleiche  Seife  mit  Salj  bepanbelt.  Dtefeg  Umwenben  unb  Salden 
wirb  fo  oft  wteberpolt,  bis  ber  Ääfe  bte  gehörige  Senge  oon  Sal$ 
aufgenommen  f jat.  hierauf  legt  man  ben  £äfe  in  eine  fepr  fd)mac^e 
Salzlauge,  weld;e  ben  Ueberfdntß  oon  Sal^  an  ber  Oberfläche  be$ 
$äfe$  auflöft,  unb  weld;e  tpm  etne  butterartige  Sa(fe  entsteht ,  bte 
eine  weiße  D^tnbe  auf  bemfelben  btlbet.  ;D7acp  6  —  7  Stunben  wirb 
ber  $äfe  auö  bem  Sajfer  genommen,  mit  Rolfen  abgewafepen  unb 
feilte  £>berfläd;e  burd)  2lbfd;aben  oollftänbig  gereinigt.  So  ^bereitet, 
werben  fte  tn  eine  füple  97teberlage  auf  Brettern  aufbewaprt  unb  öfter 
umgewenbet  (£ermbftäbt  a.  a.  £).,  Sette  141). 

3m  ß  elfte  int  fepen  bereitet  man  ben  fo  genannten  (magern) 
£oUänberfäfe  nad)  oon  £engerfe  (beffen  @(ple$wig*#oljieinifcpe 
^anbwtrtpfcpaft)  auf  folgenbe,  ber  eben  betriebenen  fepr  ähnliche 
Seife:  Die  Sild;  wirb  fofort,  nad)bem  fte  abgerahmt  worben,  $um 
fletnett  Dpctle  in  einen  fupfernen  Reffet  gegeben  unb  tn  biefem,  fe 
nad)  ber  23efcpaffenl)eit  ber  gapre^ett,  ba£  heißt,  je  nad)  ber  Dem* 
peratur  ber  übrigen  Stld),  rnepr  ober  weniger  erwärmt,  bann  ju  ber 
anbern  Stld)  gegeben  unb  pterauf  baS  £ab  .  (StremmelS)  $ugefefct. 
97ad)bem  bte  Scf  etbuttg  oollenbet  ift,  nimmt  man  ben  Dedel  ab,  rührt 
SllleS  tüd;tig  burepeinanber ,  wartet,  bie  bie  ^äfentaffe  (Srmtgel)  ft 
in  ber  Solle  (Sabbife)  ju  23oben  gefenft  pat,  unb  topft  biefe  le^te 
bann  fo  oollftänbig,  als  eS  gefdjepen  fann,  ab,  wobei  man  julefct, 
mittetft  etneS  23retteS,  bte  Sollen  aus  bem  Srungel  auSbrüdt.  ßter* 
auf  wirb  ber  Srmtgel  mtt  ben  £änben  ntöglicfft  fein  $ertpeilt,  bie 
babei  abfließenben  Rolfen  aber  werben  immer  forgfälttg  auegefepöpft, 
fo  wie  fte  ftep  am  23obett  beS  ©efäß es,  baS  man  etwas  fepief  auf  einen 
Oreifuß  [teilt,  anfammeln.  Sobalb  bte  gehörige  3ertpeilung  bewerfe 
jMt'gt  tft,  bringt  man  ben  Srungel  tn  bte  ^äfeform  (ßäfetopf),  welche 
gan$  bte  oben  betriebene  ©eftalt  beft£t,  bebedt  ipn  mit  ber  Dr ud* 
fcpetbe,  unb  brüdt,  tnbern  man  auf  biefelbe  Inict,  bie  Sollett  aus  bem* 
felben.  Durd;  bie  tut  ^täfetopfe  beftnblid;en  £öd;er  fliegen  bte  Rolfen 
ab.  £äßt  ftd;  nidjtS  rnepr  auöpre)fen,  fo  wirb  ber  $äfe  aus  ber  gorm 
geftülpt,  auf’S  9teue  mtt  ben  £änben  $erlrümelt,  bann  wteber  in  bte 
gorm  gebracht ,  auf  erwähnte  Seife  gepreßt,  unb  baö  fo  oft  wteber* 
hott,  als  nod;  Rolfen  abfXteßen ,  worauf  man  bem  $äfe  bie  nötige 
Senge  @al$  beim  3erlrümeln  gufe^t ,  ipn  jum  lebten  Sale  in  bie 
gorm  bringt,  weld;e  man  mit  einem  reinen  Dud;e  aufgelegt  hat,  unb 
ipn  nun  unter  ber  treffe  einem  allmältg  oerftärften  Drude  au^fe^t. 
Der  gehörig  gepreßte  Ääfe  wirb  bann  tn  bie  ^äfefatten  gebracht  unb 
in  bettfelben  unter  tägli^em  Utnfefren  fo  lange  gelaffen,  bie  berfelbe 


Bereitung  beö  5^ d f e ö.  889 

bie  gewünfchte  gorrn  angenommen  fmt.  Die  £äfefatten  gfetchen  gan$ 
ben  ßäfetopfen,  mtr  ftnb  fte  etwas  flauer  unb  Ijahtn  am  23oben  etn 
einiges  fletne^  £ocf/.  Dte  fertigen  $äfe  T^ebt  man  tn  ber  ^äfefammer 
auf,  inbern  man  fte,  bis  fte  für  ben  Verlauf  trocfen  genug  ftnb,  täglich 
umwenbet.  2$or  bem  Sßerfenben  fc^abt  man  fte,  ober  wäfcpt  man  fte 
mit  2Saffer  ab. 

Dach  (£fferbroof  (tn  bem  @.  863  angeführten  SBerfe)  wirb  $ur 
Bereitung  beS  ©üprnif  cf)f  äfeS  tn  ©übhoffanb  auf  fofgenbe  Seife 
opertrt.  Die  frifeh  aus  ben  $üf>en  fommenbe  burchgefethte  D?ifcp 
wirb  tn  einem  großen  hölzernen  Äübef  ober  einem  fu^fernett  Reffet 
von  iOO  bi6  140  niebertänbifcf)e  bannen*)  GTahacität  gegojfen,  welcher 
auf  einem  ftarfen  vierbeinigen  ©eftefte,  bem  Sirfftuhle  ober  ^netfche* 
mef  ftehen  unb  fofort  mit  ber  erfor  ber  ticken  D?enge  £ab  vermtfcf;t. 
D?an  wenbet  bavon  auf  100  bannen  D?ifch  gewöhnlich  %  $attne  an, 
foftte  tnbep  baS  ©ertnnen  nach  einer  SBiertefftunbe  nicht  erfolgt  fein, 
fo  mufj  man  mehr  bavon  ^ugeben. 

Senn  bie  Dh’fch  gehörig  geronnen  ift,  rührt  man  bte  Dfaffe  mit 
einer  höf^ernen  $efte  nach  alten  Dichtungen  fanft  um,  etwa  bret  bis 
vier  D?af,  unb  gerfletnert  fte  etwas,  worauf  man  fte  bret  bis  vier 
Minuten  ruhig  flehen  lägt ,  bann  aber  wt'eber  mit  ber  $effe  ober  mit 
ben  gänben  fanft,  aber  anhaftenb  rührt  unb  #bricf)t.  Dun  bleibt  bte 
D?affe  fo  fange  ftehen,  bis  ftch  bte  ^äfetheifcf;en  gefammeft  hüben,  bte 
Dioffen  barüber  31t  ftehen  fornmen,  welche  man  bann,  fo  forgfäftig 
afS  möglich,  abfchöpft.  3u  öem  $äfe  giegt  man  nun  fwtpeS  Saffer  in 
fofiher  D?enge,  bap  berfelbe  gehörig  warm  wirb.  2Dan  mup  herbei 
fehr  forgfäftig  $u  Serfe  gehen  unb  ein  gewtffeS  D?aap,  baS  nur  burcp 
Erfahrung  fennen  §u  fernen,  nicf;t  überfchreiten.  Denn  je  mehr  Sag 
fer  gugefefet  wirb,  befto  trocfener  wirb  fpäter  ber  $äfe;  er  tyaU  ftcf; 
bann  fehr  fange  unb  eignet  ftch  fehr  gut  $um  SSerfenben,  aber  ber 
©efchmacf  feibet  unbebtngt  habet.  Der  fall  bereitete  $äfe  ift  viel 
eher  bem  SSerberben  auSgefe^t,  aber  fetter  unb  wohffhmecfenber  unb 
affo  vorzüglich  jum  grtfd;effen  geeignet.  3Dtt  Dücfftcht  auf  bie  23e r* 
wenbung  beS  $äfeS  ift  baher  bie  Dfenge  beS  ^ugiepenben  f jetpen 
SafferS  $u  beftimmen. 

gat  baS  pti$e  Saffer  etwa  eine  33iertefftunbe  über  bem  $äfe 
geftanben,  fo  wirb  eS  abgefcpöpft  unb  51t  ben  Dtoffen  gegoffen.  gier* 
auf  bringt  man  bie  ^äfemaffe  erft  einmal  gehörig  mit  ben  gänben 
ober  ber  $effe  jufammen,  verrührt  unb  gerbricgt  fte  bann  wteber  auf 
biefefbe  SBeife  recht  ftar.  Dach  fur^ern  ©tehen  wirb  ftch  ctbermafS 
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2DMfe  unb  2Baffer  gefammelt  l;aben,  melcpe  man  mieber  rec ßt  rein  ab* 
fc^opft.  ^unrneßr  mirb  bte  Ääfemaffe  (SÖrungel)  in  fbeine  ©tücfe  $er* 
fc^nttten ,  biefe  recßt  fern  serfletnert  unb  gefnetet,  unb  fobann  in  bte 
ßöl$erne  fäfeform  gebrüht.  Um  bte  3ertßetlung  recßt  bollßänbig 
gu  machen,  nimmt  man  immer  nur  einen  Keinen  Df ml  ber  SÄaffe, 
gerretbt  fte  mit  ben  Rauben  unb  brücft  fte  in  bie  gönn,  btb  btefe  fo 
nacf>  unb  nacß  angefüllt  ift.  Die  ^afeform  tft  tu  gorm  etneb  üftapfeb 
aub  2Öetbenßol$  gemalt  unb  ßat  einen  burcßlöcßerten  23oben,  fo  baß 
bie  9)?oUe  ab  fließen  fann. 

Der  fd;on  geformte  Ädfe  wirb  nun  nocßmalb  aub  ber  gönn  ge* 
nommen,  oon  feuern  mit  ben  Rauben  recßt  fein  verrieben,  albbamt  im 
ß’netfaffe  gefnetet  unb  abermals  in  bie  gorm  gebracht.  $?an  menbet 
benfeiben  einige  2D?al  in  ber  gorm  um  unb  brücft  tim  bann  mit  ber 
gauft  redjt  feft  etn.  Um  bieb  (£ittbrücfen  redf>t  fräftig  aubfttßren  ^u 
fbnnen,  bebient  man  ftcß  babei  eineb  3nftntmente^,  Brüder  genannt, 
bab  aub  einer  tn  bte  gorm  paffenbett  ©cßetbe,  mit  baran  befeftigten 
furzen  flammigen  ©ttel  bef leßt,  ber  oben  einen  £anbgriff,  eine  $rüde 
ßat.  23etm  ©ebraitcß  beb  3ttfUumenteb  fefct  man  bte  Scheibe  auf  ben 
in  bte  gorm  gebrühten  $äfe,  ftemmt  bte  ihmcfe  gegen  bie  23ruft  ober 
©cßulter  unb  preßt  bie  ©cßeibe  mit  ben  #änben  fo  tief  alb  ntöglid;  in 
ben  Häfetopf.  3ft  fo  ber  ^afe  auf  einer  ©eite  gettügenb  gebritcft,  fo 
menbet  man  benfeiben  um  unb  brüdt  ißn  nocßmalb  fo  ftarf  alb  mög* 
lid).  Um  bie  Rolfen  auftufangett,  fe$t  man  beim  ^reffen  bte  gorm 
in  eine  ©atte,  bie  nur  etmab  größer  alb  bte  gorm  ift. 

2Benn  ber  $äfe  in  ber  gorm  mit  ben  #änben  gehörig  aubgebrücft 
ift,  fo  (egt  man  ben  Dedel  auf  bte  gorm  unb  befcpmert  biefen  fnn* 
längltd;,  um  einen  ftarfen  Drucf  aub$uüben.  Die  auftuiegenbe  £aß 
tft  nacß  ber  <$röße  ber  ^äfe  oerfcßieben.  äßäßrenb  ber  ^reffung, 
meld;e  am  ^mecfmäßigften  burcß  eine  treffe  §u  bemirfen  fein  bürfte, 
muß  ber  3Mfe  öfter  umgemanbt  merben,  bamtt  er  etue  richtige  Ökftalt 
befomme. 

9)?an  feßt  baö  ^reffen  unter  $eitmeiliger  @emid;tboermeßrung 
(refp.  Söerftarfung  beb  Drucfeb)  24  ©tunben  (ang  fort,  bann  nimmt 
man  ben  $äfe  aub  ber  gorm,  um  tßn,  im  Heller,  in  einen  $übel  mit 
©at^iafe  ju  legen.  Der  Leiter  muß  fefm  füßl  gehalten  merben.  3tt 
ber  ©al^lafe  bleibt  ber  Ä’äfe  24  ©tunben,  mäßretib  melcper  3oit  er 
einmal  gemenbet  mtrb,  bann  nimmt  man  ißn  ßeraub  unb  bringt  ipn 
auf  bte  ©aljbanf.  (£b  ift  bieg  etn  Dtfd),  bejfen  glatte  geneigt  ift, 
meil  ein  $aar  gitße  fürder  alb  bte  anberen.  Um  bte  glatte  laufen 
binnen,  bte  ftd;  an  ber  tiefften  ©teile  bereinigen  unb  bie  abflt’eßenbe 
2afe  ($öfel)  in  etn  uutergefeijteb  ®efäß  leiten.  2luf  bent  Dtfd;e  mirb 
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ber  $äfe  gut  mit  ©alz  eingerteben  unb  überbteö  obenauf  etne  £anb 
oo 11  ©alz  gefreut,  worauf  er  etne  3ett  laug  ruhig  »tut  ©alze«  ttegeu 
bleibt.  3ft  aut  borgen  bie  etne  ©ette  eingerieben,  fo  wenbet  mau 
Stbenbö  ben  $äfe,  um  auch  bte  aubere  ©eite  auf  gleiche  SBetfe  zu  be* 
Raubein,  ©tu  fäfe  oon  15  bis  16$funb  bleibt  fo  oter  bis  fünf  3Tage, 
je  nachbem  bte  Temperatur  utebrtger  ober  höher  ift,  im  ©alze  fielen. 
23et  groger  SBärme  mug  ber  $äfe  länger  tut  ©alze  fielen. 

3ft  ber  $äfe  genügeub  gefallen,  fo  wäfd;t  man  ign  mit  geigem 
Säger  ab  uub  bringt  ign  tu  bte  läfefamnter,  wo  er  auf  ben  trocfe* 
neu  uub  reinen  ©erüften  täglid;  geweubet  wirb.  ©ollte  ber  ^äfe 
fd)letmtg  ober  fcgmierig  werben,  fo  mug  man  ign  nochmals  mtt  geigem 
Gaffer  abwafcgen  uub  mtt  einem  groben  £einenlappen  rein  abtrodnen. 
51m  Tage  gält  matt  bte  $äfefammer  metftenS  gefdgogen,  bamit  £id;t 
uub  ©onne  nid;t  einbringen  fönnen,  was  nicht  gut  für  ben  $äfe  ift; 
Borgens  unb  5lbenbS  öffnet  man  biefelbe,  lägt  auch  *wgl  e^nen  füg* 
lenben  Luftzug  burcg  bte  Kammer  ftretdjen,  jebocg  oermeibet  man  gar* 
fen  Luftzug  burd)  gleichzeitiges  Deffnen  ber  Tgüren  unb  genfter,  weil 
baoon  bie  $äfe  berften  unb  auffpringen. 

Der  ©ügmilc^fäfe  ift  tm  5111er  oon  oier  Sod;en  ju  gebrauchen, 
©tar!  gefallen  wirb  er  ntdjt  fo  fdjnell  gelb  als  fchwach  gefallen,  p ält 
ftch  aber  länger  unb  ift  beSgalb  zum  53erfenben  geeigneter  als  ber 
fchwach  gefallene,  welker  fetter  unb  fcgmadgafter  ift.  33ei  beut  täg^ 
ltd;en  Senben  giebt  man  genau  5ld;t,  ob  mau  nicht  Heine  glede  be* 
rnerft,  in  benen  ftch  ßäfemtlben  entwickeln.  ©olche  ©teilen  höhlt  man 
mit  einem  Keffer  aus,  lägt  bte  Köcher  btS  jum  anberen  Tage  offen 
unb  ftopft  ge,  wenn  fie  rein,  mtt  anberem  $äfe  zu-  <Sinb  nod) 
Silben  oorganben,  fo  ftreut  man  etwas  geflogenen  Pfeffer  in  bie  £ö* 
d;er.  9)?tt  fauligen  unb  nagen  ©teilen  oerfährt  man  auf  gleiche  SGßeife; 
mug  man  jebocg  fegr  ö*oße  unb  tiefe  Köcher  in  ben  $äfe  machen,  fo 
tgut  man  am  beften,  biefelben  mit  ^ucgwetzenmegl  auSzuftreuen ,  wo* 
burd)  fte  fegr  fdjnell  auftrocfnen. 

23et  groger  £t£e  fornntt  eS  wog!  oor,  bag  ber  $äfe  auffcgwült 
uub  zu  gägren  anfängt;  man  legt  benfelben  bann  auf  baS  rein  ge* 
fd;euerle  $gafter  ber  ^'äfefammer,  bamit  er  fügler  liegt,  flicht  and; 
wohl  mit  ©tridnabeln  tu  benfelben. 

Der  bret  bis  oter  Monate  alte  ©ügmtlcgfäfe  wtrb  nur  einmal  in 
ber  Socge  umgewenbet  unb  bei  trodenem  Setter  gelüftet.  $?and;e 
$äfemad)er  begreifen  bie  14  Tage  alten  ßäfe  bie  näcgften  ztoei  So* 
eben  gin&urcg  mit  23ier  unb  ©fgg,  ober  mit  ©ffig,  tu  welchem  etwas 
©agran  ertragirt  würbe,  wobureg  *nidg  allein  bie  Saare  eine  fegön 
gelbe  garbe  erhielt,  fonbent  auch  w*  gliegen  gefd)ü§t  ift. 
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Ueber  bte  Bereitung  beg  £abg  ftnbet  ftcf>  folgenbe  SBorfcgrift.  Der 
Labmagen  beg  nüchtern  gefc^tac^teten  ^atbeö  it>trb  oon  ben  übrigen 
2D?ägen  getrennt,  forgfältig  gereinigt  unb  in  lange  ^met  3oil  breite 
©tretfen  gefeint tten,  bann  tn  ben  ©egornftetn  jum  ^äuegern  unb  Drocf* 
nen,  im  ©ommer  and)  mögt  tn  ben  feigen  ©onnenfegein  gelängt.  ©o 
gut  geräucherte  unb  getroefnete  Labmagen  fönnen  fteg  fegr  lange  Ratten, 
©ollen  nun  btefe  ©treifen  gebraucht  merben,  fo  mäfegt  unb  reinigt 
man  fte  fegr  forgfätttg  unb  legt  fte,  aum  ©rmet'cgen,  in  bte  £afe  aug 
ben  23uttertonnen  ober  tn  taumarmeg  ©al^maffer.  Die  glüfftgfeit, 
metege  Saif  ober  Salf  getgt,  mtrb  auf  glafcgen  gefüllt  unb  im  fetter 
aufbemagrt.  3um  ©erinnen  ber  Switch  nimmt  man  baoon  fo  oiet,  atg 
man  für  nötgt'g  gätt,  worüber  nur  eine  lange  Erfahrung  betehrt. 
9rimmt  man  $u  wenig,  fo  werben  bie  ftäfe  nicht  feft  genug,  nimmt 
man  $u  oiet,  fo  betommt  ber  $äfe  einen  mibrigen,  fäuertichen  (lebbt* 
gen)  ©efehmaef.  ©g  ift  fcgwtertg,  ja  unmöglich,  genau  unb  beftimmt 
an^ugeben,  wie  oiet  £ab  man  $u  einer  gemiffen  3D?enge  SDrilcg  nehmen 
fott,  weil  bie  ju  benu^enbe  Stenge  beg  £abg  soon  feiner  ©tärfe  unb 
ber  Dualität  ber  $?tlcg  bebingt  tft.  9ttan  rechnet  inbeg  etwa  folgen* 
bermagen  gterbet  3n  etn  gag  oon  60  nieberlänbtfcgen  bannen  thut 
man  50  bereitete,  in  ber  £uft  getroefnete ,  gewafegene  unb  ^erfchntttene 
^ätbermagen  unb  füllt  eine  gelte  ^al^tafe  (25utter:pöfei)  oon  20  big 
25  ©rab  barauf.  23et  fletnett  Duantitäten  beg  $u  bereitenben  £abg 
nimmt  man  in  ber  Oteget  1%  $anne  ©oote  auf  einen  Labmagen  unb 
auch  etwag  weniger.  3n  fwllanb  famt  man  bie  getroefneten  Labmagen 
tn  ^äefegen  oon  25  ©tücf  $u  laufen  bekommen. 

3ur  ^Bereitung  beg  nor  bgottänbifegen,  fogenannten  ©bautet 
^ä f e ^  wirb  bte  nachftehenbe  Anleitung  gegeben.  Der  ©bamer  $äfe 
ift  ein  fetter  ©ügmilcgfäfe,  bag  geigt,  er  wttb  aug  ber  frtfegen,  un* 
abgerahmten  SDrilcg  bargeftellt.  Dte  5D?ilch  wirb  noch  warm  in  etn 
groge6  gag  ober  einen  Reffet,  bureg  etn  Slftilcgfieb ,  gegoffen.  23et 
faltern  SBetter  wirb  fte  mittelft  etwag  am  geuer  ergifeter  9D?ilcg  wteber 
auf  ben  etforberltcgen  Särmegrab  gebracht,  hierauf  wirb  bag  £ab 
jugefeßt,  bag  auf  folgenbe  Seife  bereitet  ift.  Der  in  lange  Streifen 
gefegnittene  Labmagen  ber  nüchternen  Kälber  wirb  24  ©tunben  f rin* 
bureg  in  füge  Rolfen  gelegt,  bann  t'n  Rolfen  über  fegwaegem  geuer 
lauwarm  gemacht  unb  mit  brei  Dgeilen  ^äfepöfet  (©oole  ober  2afe 
oom  ©at$en  ber  $äfe)  oerfefet.  -iftaegbem  bte  Sttaffe  noeg  oier  Dage 
geftanben  gat,  ift  ge  $um  ©ebraueg  gagenb. 

©ine  genaue  53eftimmung  über  bie  Stenge  beg  ?abg  lägt  fteg  nicht 
mogl  geben,  ba  bie  Sttettge  oon  ber  SBefcgaffengett  abgängt;  aber  ge^ 
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möhn lieh  rechnet  man  auf  200  bannen  5D?t(cf>  (174,7  preug  Duart) 
y5  $anne  £afc;  ntef>r  ober  mentger,  je  nachdem  eben  bte  SBtrffamfett 
beo  £afc$  größer  ober  geringer. 

£)te  gelabte  SfMch  mirt>  mit  einem  £)ed.el  gut  gugebecft  unb  ruhig 
fielen  getanen,  bi$  fte  geronnen,  paxt  gemorben  ijt,  ma3  gemöhnltd; 
eine  33iertelftunt>e  3^t  erforbet.  £>ie  geronnene  Wlilfy  ptipt  bann 
Vlth.  Sie  mirb  nun  mit  ber  flachen,  langftieligen  ^äfefelle  langfam, 
aber  oollfontmen  burchrührt  *). 

SGSenn  ftch  nad;  mehrmaligem  ^Brechen  unb  ruhigem  Stehentaffen 
bie  feften  %,pti\t  $u  33oben  gefenft  haben  unb  bte  Rolfen  barüber  fle¬ 
hen,  fo  f chöpft  man  bie  lederen  fo  riet  atö  möglich  ab.  Um  bie  $äfe- 
theilchen  bejfer  ftnfen  unb  bie  Rolfen  beffer  oben  auf  fommen  $u  ma¬ 
chen,  legt  man  bie  mit  Vernichten  ober  (Steinen  befchmerte  $el(e,  mit 
welcher  bie  Rolfen  abgefcpöpft  mürben.,  in  baö  ga§  ober  ben  Reffet, 
fo  bajj  fte  einige  3eit  auf  baö  Veronnene  brücft.  9?ad;bem  man  bann 
bte  Sollen  entfernt  unb  mieber  einige  Minuten  gemartet  hat ,  xrührt 
man  bie  gan$e  SD^affe  gehörig  um,  bringt  mit  ber  $elle  bte  ^äfetheite 
mehr  jufantmen,  ballt  fie  mit  ber  anberen  #anb  $u  klumpen  unb 
fcpöpft  bie  auögebrücften  Rolfen  forgfältig  ab. 

hierauf  nimmt  man  bie  bid  gemorbetten  ß'cifetheile  ftüdmetS  au3 
bem  gaffe  unb  gerbrid^t  fte  mit  ben  £änben  fo  fein  at£  möglich,  um 
bamtt  fo  otel  in  Rolfen  eingetauchte  ^äfeformen  $u  füllen,  alö  man 
eben  Ääfe  machen  mtll.  $D?an  fegt  bie  gormen  in  ben  ^äfefübel,  thut 
ben  ^utarf  pintin  unb  fnetet  unb  brüdt  ihn  tüchtig  mit  ber  gauft, 
um  bte  Rolfen  möglichft  ju  entfernen.  Nachher  nimmt  man  bie  $äfe 
mteber  aud  ben  gönnen,  gerbröcf eit  fte  nochmals  recpt  fein,  bringt  fte 
in  ben  ^ctfefübel  unb  brüdt  fte,  nachbem  bte  Rolfen  abgegoffen  ftnb, 
jum  feiten  SD^ale  in  bie  gönnen,  fo  bafjj  btefe  gan$  roll  merben  unb 
ber  $äfe  möglichft  feft  erfd;eint.  9ttan  menbet  bann  ben  ßäfe  nm, 
brüdt  ihn  mieber  feft  ein  unb  mieberholt  bieg  einigemal.  23ei  ber 
^Bereitung  oon  großen  Reifen  bebient  man  ftd;  p terbei  beS  Drüderö 
unb  füllt  ben  entftanbenen  leeren  D^aum  immer  mieber  mit  Duarf  au$, 


*)  (Sinige  ftabrifanten  betyanbeln  bie  Sitd)  auf  folgenbe  Seife:  (Sie  flogen  bie 
Silct),  inbem  fte  jtoei  bi$  brei  Minuten  nad?  bem  Saben  bie  umgefeijrte  jbäfefetle 
burch  bte  gerinnettbe  3T2affe  nieberbtüden,  moburdj  ba$  ftärfere  ©erinnen  fetyr  be- 
förbert  mirb.  darauf  bemegen  fte  bie  .Me  noch  brei  bie  oier  mit  einiger 
jbraft  burd>  bie  bider  geworbene  Süd),  tegen  jene  bann  oerfef>rt  auf  bie  Ober* 
fläche  ber  Sild)  unb  beden  ba$  auf  jef>n  bi$  jmölf  Minuten  $u,  mo  bann 
bie  Saffe  auf  oben  angegebene  Seife  in  23emegung  gefegt  unb  bann  mieber  fle? 
hen  geiaffen  mirb.  £ierbur<h  ftnfen  bie  Jtäfetheildjen  $u  SSoben  unb  bie  Solfen 
fdjmimmen  oben  auf. 
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fo  bag  ine  gorm  ft  et 3  roll  tft  unb  ber  $äfe  bie  rtd;ttge  ©roge  befommt. 
25et  fleinen  $äfen  oon  oter  $funb  wenbet  man  blog  bte  £anb  an. 

Die  gegörtg  gefüllte  ßäfeform  wirb  nun,  in  einem  gaffe,  mit  5D?ol? 
!en  gut  abgewafcgen  unb  oon  altem  angängenben  gette  gereinigt,  wa6 
aud)  mit  ber  £)berftäd;e  ber  $äfe  gefegtegt.  Durd;  ba£  21bwafd;en  unb 
©lätten  foll  närnlid;  ber  $äfe  eine  recgt  gefcglojfene,  glatte  Trufte  be? 
fommen.  9?acgbent  aucg  bied  gefcgegen,  nimmt  man  ben  $äfe  nocg? 
malS  aug  ber  gorm,  um  benfelben  mit  einem  reinen  £etntucg  um? 
wtdelt  wieber  eüi$ulegen,  mit  bem  Dede  1  $u  bebeden  unb  unter  bie 
treffe  |u  bringen,  bamit  er  härter  unb  fefter  werbe  unb  bie  Rolfen 
oollftänbig  abfliegen. 

23ei  getgem  SÖette r  lägt  man  ben  $äfe  5  ©tunben,  oon  früg  9 
Ugr  btS  9?ad>mittag3  2  Ugr  unter  ber  treffe,  wenn  e£  aber  füg!  tft, 
fo  mug  er  länger  barunter  bleiben.  9ttan  gat  in  23esug  auf  bie 
Dauer  be$  ^reffen  tn  ben  oerfcgtebenen  ^äfereten  oerfd;iebene  2ln? 
ftd;ten.  9D?and;e  galten  2  bt$  3  ©tunben  für  genügenb,  wägrenb  2ln? 
bere  5  bt6  6  ©tunben  grejfen.  Die  $u  wettern  Dräniert  beftimmten 
$äfe  lägt  man  jeboeg  länger,  felbft  bt3  12  ©tunben  prejfen. 

$ont  ©ingiegen  ber  9D?ild;  bi$  bagtn,  bag  bte  $äfe  unter  bfe. 
treffe  fommen,  gegen  gewögnlicg  3  bt$  4  ©tunben  gut;  man  fann 
inbeg  aber  aueg  mit  einiger  ©ile  baS  ©efegäft  in  2  bis  2y2  ©tunbe 
beenben,  ogne  bem  $äfe  $u  fegaben. 

9?acg  23eeitbigung  beS  elften  Treffens  fommt  ber  $äfe,  in  einer 
anberen  gorm,  runber  als  bte  erfte  unb  nur  mit  einem  Socge  im  23o? 
ben,  in  ©alj  bn  liegen.  Sin  manegen  Drten  gat  man  einen  langen 
Drog,  worin  megrere  folcger  gönnen  neben  einanber  ftegen  unb  ge? 
fallen  werben,  wo$u  man  entweber  trodeneS  ©al$  ober  aber  $öfel 
(©oole,  £afe)  anwenbet.  Der  ©al^öfel  tft  allgemeiner  tm  ©ebraueg 
unb  wirb  für  befer  gegalten.  28enn  bte  eine  ©eite  beS  $äfeS  einige 
©tunben  in  ber  ©oole  gelegen  gat,  menbet  man  ben  $äfe  um,  bamit 
aud;  bte  anbere  ©eite  gefallen  werbe,  fpäter  fatgt  man  täglicg  nur 
einmal,  kleine  ft'äfe  oon  4  $funb  bleiben  bei  getgem  SSetter  9,  bei 
faltent  10  btS  11  Dage  im  ©alje;  mittlere,  oon  10  bis  12  $funb, 
bebürfen  minbegenS  3  2Ö3od;en.  33et  groger  f>t fce  falgt  man  oft  jmei? 
mal  beS  DageS.  Die  gormen  mit  bem  gefallenen  Ääfe  fefet  man  ent? 
weber  megrere  neben  etnanber  in  bte  ©al^fufe,  worin  fug  bann  bie 
©oole  fammelt,  ober  man  gellt  fie  auf  ben  früger  erwägnten  ©als- 
ttfd;,  wo  man  bann  ben  $öfel  tn  einem  untergeftellten  gaffe  fammelt. 

9?acg  bem  21uSfalsen  lägt  man  bie  $äfe  nod;  24  ©tunben  in  ber 
©oole  liegen  unb  wäfd)t  fte  bann  mit  SSajfer  ober  mit  erwärmten 
Rolfen  reegt  fauber  ab.  Manege  bringen  aud;  bie  ftäfe  aitö  bem 
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$öfel  erft  auf  einige  Minuten  in  einen  Reffet  mit  feigen  Rolfen  unb 
mafdjen  biefetben  erft  bann  ab.  hierbei  werben  jugleid)  alte  Uneben* 
feiten,  weld;e  bei  bem  gormen  unb  ^reffen  entftanben  ftnb,  mit  einem 
SD?cffer  kfettigt. 

Die  gemafdienen  Ääfe  werben  gut  abgetrodnet  unb  fommen  nun 
auf  bie  Legate  in  bie  ^äfefamnter,  wo  fte  täglich  umgewenbet,  14 
Dage,  bret,  ja  fetbft  fünf  Soeben  liegen  bleiben,  -ftun  ift  ber  $äfe 
oerfäufltch.  berfelbe  j[eboct>  oerpaeft  ober  abgeliefert  wirb,  fommen 
bie  Heineren,  oon  4  $funb,  3  (Stunben,  bie  mittleren,  oon  16  $funb, 
4  ©tunben,  unb  bie  großen,  oon  20  $funb ,  auf  5  ©tunben  in  bie 
^äfeweiche,  ein  grofie$  ga#  mit  reinem  falten  25runnenwaffer.  Darauf 
wirb  ber  $äfe  mit. ber  ftäfebürfte  gut  gereinigt,  auf  ba£  9?egal  ber 
^äfefammer  gelegt  unb  noch  eine  2Sod;e  ober  mehrere  Soeben  täglich 
gemenbet.  Um  ibn,  öen  weniger  fetten,  eine  pübfät 

gelbe  garbe  %u  geben,  wirb  er  bei  feud;tem  Söetter  oon  manchen  ^äfe* 
wirken  nicht  biept  neben  etttanber,  fonbern  mit  angemeffenen  3wtfchen* 
raumen  gelegt  unb  täglid;  mit  jungem  23iere  beftridjen  unb  begoffen. 
2Ötl(  nun  ber  23auer  feinen  $äfe  oerfaufen,  fo  wäfcht  er  benfelben 
nochmals  tn  h etfjen  Rolfen  ab  unb  reibt  ihn  mütelft  eines  wollenen 
Wappens,  einen  Dag  oor  bem  DranSport  auf  bem  SDfarft,  mit  gefod;* 
tem  ptipm  ober  faltem  £einöl  gehörig  ein,  woburch  bas  2leu£ere  ($lan$ 
befommt;  jeboch  mug  man  fo  lange  reiben,  bis  fein  Del  mehr  ^u 
fühlen  ift. 

28emt  ber  23auer  feinen  $äfe  an  ben  Kaufmann  oerfauft  f> at, 
fo  wirb  berfelbe  oon  biefem  erft  roth  gefärbt.  9)?an  bebient  ftch  ^urn 
gärben  ber  Dournefollaphen*),  oon  benen  £odanb  jährlich  für  hebert* 
taufenb  bis  zweimal  hunberttaufenb  ©ulben  ans  granfreich  bejieh t. 
2D?an  pat  nur  nöthig ,  bie  $äfe  äu£erlid;  mit  bem  feudjten  Wappen 


*)  £>ie  £ournefollappen  ftnb  mit  bem  ^arbefioffe  auö  Croton  tinctorium  L.  (Crozo- 
phora  tinctoria)  gefärbte  Salben.  3)te  einfä^rige  Ißffanje  ma^ft  bet  SJiontpellier 
unb  ttnrb  aud)  bei'  2lir  in  ber  ^ronence  angebaut.  3m  Spätfommer  fammelt 
man  bie  ^jtanje,  entfernt  bie  9Bur$eln  unb  bringt  ba$  Uebrige  in  eine  Sftüfyle, 
mo  Stengel,  23tütben,  93tdtter  unb  grüßte  burefy  Duetfdjen,  Stampfen  unb  ^reffen 
beö  Saftet  beraubt  werben.  3n  biefen  Saft  taud)t  man  Sappen  non  altem 
£anftu<h,  täpt  fie  gehörig  ooltfaugen  unb  bängt  fte  bann  auf  einem  Saun  tn  bie 
Sonne,  um  fte  $u  troefenen.  2Benn  fte  troefen  ftnb,  legt  man  fte  auf  einen  9lafy? 
men  über  einen  mit  Urin  gefüllten  Äübel,  Worin  $atf  gelöfdjt  wirb,  fo  bap  bie 
entftehenben  Slmmcntafbampfe  burefy  bie  Sappen  ftreid)en  müffen,  moburefy  fte  bie  Pto* 
lette  $arbe  erhalten,  ©urd)  einmalige  93el)anblung  auf  angegebene  9Betfe  be* 
fontmt  man  inbeffen  nid)t  bie  gewünfdjte  $arbe,  man  mup  bie  Sappen  wieberljoit 
in  ben  Saft  tauben,  troefnen  unb  über  ben  Urtnfübel  legen,  biö  fte  genug $arbe* 
fioff  aufgenommen  ^aben. 
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ju  bejt retten,  moburd;  fte  eine  bunfetoiotettrothe  garbe  befontmen. 
9tachbem  biefe  abgetroefnet  tf \,  reibt  man  bie  Ääfe  etvt>a^  ab,  mo  fte 
bann  gtän^enb  roth  bteiben. 

©3  ift  eine  oortrefftiche  ©igenfdjaft  ber  £ournefotta:ppen,  baf?  fte 
nicht  allein  bern  ©bauter  ßäfe  bie  rothe  9tinbe  geben,  moran  man  im 
2lu6tanbe  fo  fetjr  gemeint  tft,  fonbern  ba§  bie  garbe  aud;  bie  gnfeften 
abhält,  ben  Ääfe  oor  bem  2lu£trocfenen  bemalt  unb  nicht  in  baS 
innere  bringt,  bloß  tn  ber  Trufte  bleibt. 

Schmei^erfäfe.  £>te  Vorrichtungen  unb  ©eräthfdwften  gur 
£)arftettung  bed  burch  ferne  galtbarfett  unb  feinen  angenehmen  ©e* 
fehmaef  fo  ausgezeichneten  (Schmet'zerfäfeS  jtnb  fehr  einfach.  £)aS 
fmupterforberniß  tft  ein  fuipferner  Reffet  oon  fotd;er  ©roße,  ba§ 
bartn  bte  ganze,  für  einen  $äfe  beftünmte  Wlilty  erpt $t  merben  fann. 
tiefer  Reffet  ift  an  bem  2lrme  einer  brepbaren  (Baute  über  bem  geuer 
aufgehängt,  bamit  berfelbe  fo  fchnett  ats  rnogltd;  oon  bem  geuer  ent* 
fernt  merben  fann.  2)te  ß'äfeformen  beftehen  aus  einem  £>ber*  unb 
einem  Unterbecfet,  unb  einem  biegfamen  9tanbe  oon  fmtzfpajm,  tute 
berfelbe  ^u  (Sieben  benu£t  mirb,  oon  5  —  8  £öhe,  melden  man 
mittetft  einer  (Schnur  unb  etneS  D^ingeö  enger  gieren  fann. 

3n  2ttthatbenSteben,  mo  9tatf)uftuS  burch  rinen  Senner  (Schmet* 
§erfäfe  bereiten  lieg,  mürbe  bie  folgenbe  5D?et|>obe  ber  £>arfteftung  be* 
folgt :  £)ie  sDtilch  mtrb  fofort  nad;  bem  SBeffen  tn  ben  ermähnten 
Äejfel  gefeilt,  tn  bemfetben  auf  32°  9?.  erhi$t,  bann,  oom  geuer  ent* 
fernt,  mit  £ab  oerfe$t.  9tad;bem  bie  9Mch  ooltftänbig  geronnen,  maS 
ohngefähr  nach  einer  halben  (Stunbe  ber  galt  ift,  mtrb  mittetft  eines 
zmet  gug  taugen  hätsernen  VfefferS,.  metcheS  bte  ©eftalt  eines  (Sd;mer* 
teS  hat,  unb  meines  auf  beibett  ©eiten  gefdjärft  ift,  bie  geronnene 
Sflaffe  forgfälttg  gerfchnitten  unb  gertgeilt,  bann  mirb  ber  Reffet  aber* 
malS  aufs  geuer  gebracht,  fein  Inhalt  tangfam  auf  40°  9t.  ergibt, 
unb  mährenb  beS  ©rln^enS  beftänbig  mit  einem  großen  qutrlägnlicgen 
gnftrumente  umgerührt,  mobet  ftch  bte  99tolfe  abfonbert.  Die  $äfe* 
maffe  mug  31t  Stüden  oon  ber  ©rüge  einer  ©rbfe  ober  einer  fteinen 
Vohne  gerquirlt  merben.  2Benn  btefe  SD^affe  beim  gerauSnehmen  leid;t 
aus  etnanber  fällt ,  fo  nimmt  man  fte  00m  geuer,  unb  lägt  fte  unter 
fortmährenbem  Umrühren  auf  30°  9t.  erfatten. 

Um  ben  $äfe  aus  bem  Reffet  zu  bringen,  ogerirt  man  auf  fol* 
genbe  SSSeife :  9)tan  feglägt  baS  eine  ©nbe  etneS  reinen  ©agetuegee 
um  einen  hatben  9tetfen,  fagt  bie  betben  ©nben  beS  9tetfenS  mit  ben 
gänben,  nimmt  baS  anbere  ©nbe  beS  £ud;eS  in  ben  Vhtnb,  führt 
nun  ben  9teifen  auf  ben  Voben  beS  ^effelS  {hu,  unb  fm^t  ben  fo  tn’S 
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Znä)  fatlenben  $äfe  h^auS.  £)erfelbe  mirb  nun  in  bte  oben  er* 
mähnte  gorm  gebraut,  tn  melier  poor  ein  trodeneS  (^ajetucf)  aus* 
gebrettet  {ft,  unb  nach  Auflegung  beS  £)edetS  mit  ©tetnen  befd;mert. 
£)te  £ücher  tn  bev  gorm  muffen  ben  erften  £ag  alte  Stunben,  ben 
smetten  £ag  alle  $mei  (Stunben  gemed;felt  merben,  unb  bet  febern 
Sßechfet  muß  man  ben  9lanb  $mtfchen  ben  Wedeln  enger  pfammen* 
Riehen,  um  baS  2luS:preffen  ber  Rolfen  p  befbrbern.  2lm  Slbenb  beS 
^weiten  £ageS,  mo  *ber  $äfe  eine  fefte  3D?affe  btlbet,  mirb  berfelbe  aus 
ber  gorm  genommen  unb  an  einen  füllen  Ort  pm  Slufbemahren  ge¬ 
bracht.  £)aS  ©alpn  gefc^tef>t  tn  ben  erften  12  Wochen  täglich,  bann 
möchentltch  pmimal;  mirb  eS  nicht  pünftlich  oorgenommen,  fo  fommen 
leid;t  Silben  in  ben  Ääfe  unb  er  oerbirbt.  SD^an  ftreuet  beS  SSttor* 
genS  eine  £anb  oolt  @at£  auf  ben  $äfe,  Mittags  hat  ftd;  bajfelbe  pr 
©aljlafe  aufgelöft,  momtt  ber  ganp  ß'äfe  eingerteben  mirb.  97ad)  et* 
nigen  ^orfchriften  bleibt  ber  $äfe  toährenb  beS  ©atpnS  in  ber 
fchad;telähntichen  gorm,  ohne  bag  man  ihn  inbeg  barin  befd;mert,  maS 
f  ebenfalls  für  bie  ®  eftalt  bejf eiben  ^medntäfig  fein  bürfte. 

2Bilt  man  ben  (Schmetprfäfe  augerorbentlich  fchon  haben,  fo  muß 
man  ben  D^ahnt  oon  ber  2lbenbnttld)  pr  Sftorgenmtld;  nehmen,  unb 
aus  biefem  Ömntfche  ben  $äfe,  rnte  angegeben,  bereiten.  2)er  @d;mei* 
prfäfe  erhält  etn  @emid;t  oon  40  $funb  unb  barüber. 

lieber  bte  Bereitung  beS  @h efterfäfeS  ftnbet  man  eine  Slbhanb* 
lung  in  (Sprenget1^  allgemeinen  lanbmirthfchaftlidpn  2D2onat^f<d>rift, 
nach  einet  ^reisfchrtft  oon  SÖjHfe*). 

(£S  mürbe  im  mittleren  Durchfdpttt  fährltd;  in  @hef]nre  12000 
£onS  (a  20  @tr.)  $äfe  angefertigt.  Dte  Slnphl  ber  in  einer  £ollän* 
b  er  et  gehaltenen  $ühe  beträgt  fetten  meniger  als  8  bis  10  unb  mehr 
at$  70  bis  80.  2luS  ber  9D?tl<h  oon  18  Althen  mirb  in  4  ober  5 
(Sommermonaten  täglid;  ein  $äfe  oon  36  bis  54  $funb  bereitet,  lieblich 
ift  eS  fo  eingerichtet,  baf}  bte  $ühe  im  $?är$  ober  Slfml  falben;  fobatb 
bie  Kälber  gefuttert  merben  ober  abgefe^t  ftnb,  beginnt  bie  ^äfebereitung 
unb  bauert,  etnplne  £ollänbereien  ausgenommen,  bis  @mbe  beS  Halmes. 

2)aS  Stichen  beginnt  um  5  Uhr  Borgens  unb  5  ober  6  Uhr 
2lbenbS.  (£S  gefd;teht  baS  ganp  -gafm  funburd;  tn  ben  ^uhftätlen. 
X)ic  borgen  mild)  mtrb  feiten  eher  als  am  fotgenben  borgen,  in  flei* 
nen  £>ollänbereten  bismeilen  erft  am  jmetten  borgen  pm  $äfe  oer* 
brauet.  £S  ift  beShalb  ein  fühteS  SttilchhauS  nothtg,.,  in  meldprn  bie 
Sttildj  gewöhnlich  in  tragbaren  fladprt  irbenen  ©efäjpn  aufbemahrt 


*)  Seiber  fet>r  fehlest  überfe^t  unb  auögejcgen.  0. 
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wirb.  @ine  Temperatur  oon  8°  9t.  ba3  ganze  gagr  gtnburcg  ift  bie 
befte.  Die  ^äfefücge  tft  nage  beim  9)?itd)feller  unb  mit  zwei  ßeptn 
oerfegen, '  tmn  benen  ber  eine  zum  (Sieben  ber  Lotten,  ber  anbere 
f feinere  zum  geigen  Sapr  bient.  Da$  @tnfalz-  unb  Trocfengau$  foll 
wo  möglicg  mit  bem  ß'äfcgaufe  oerbunben  fein.  £ner  werben  bte  ^äfe 
auf  fteinerne  ober  götzerne  23änfe  gelegt ,  oon  klugen  gefaben  unb 
altmätig  getrocfnet,  ege  fie  in  ba$  ^äfe^immer  fommen.  Zweiten  ig 
baß  ^'äfejimmer  über  ber  ^äferei;  aucg  über  ber  $ücge  ober  einem 
9taume,  worin  geuer  gepalten  wirb.  £tcgt  unb  guft  merben  ftetö 
burd)  Vorgänge  ober  genftertaben  abgegatten;  oor  Ottern  ift  aber  ba* 
gin  zu  fegen,  bag  ben  oerberbticgen  Grtnmirf  ungen  ber  gtiegen  oorge* 
beugt  werbe.  ©rögere  ^äfcreiett  werben  burcg  Defen  ober  geige  guft 
ermärmt ,  fettener  burcg  Kamine.  SÖSerbeu  bte  ^äfejimmer  im  Som* 
mer  zu  mann,  fo  bringt  man  bte  $äfe  an  fügfere  Orte. 

Das  35erfagren  ift  im  Söefentticgen  ba$  gotgenbe.  Die  2lbfcget* 
bung  ber  Rolfen  unb  baS  (Satten  befcgäfttgt  oon  5  bt$  7  Ugr,  unb 
e6  ift  beggalb  gut,  be£  Borgens  getttg  anzufangen.  gn  btefem  gatte 
wirb  bte  2(benbmilcg  über  9tad;t  aufbewagrt,  ber  9tagm  beß  Borgens 
abgefüttt  unb  ein  Tgeit  ber  9)titcg  tu  einer  ftad;en  fupfernen  ober  zin¬ 
nernen  Pfanne  erwärmt.  gn  ben  erften  Monaten  tarnt  man  etma 
oie  £älfte  ber  2lbenbmild;  auf  30°  9?.  ergt^en,  fetten  gbger.  Die  falte 
9Mcg  wirb  nun  in  ba$  ^äfefag  gegopn  unb  bie  märmere  bazu  ge* 
geben.  Die  Temperatur  betragt  etma  19°  9?.,  bei  warmem  SBetter 
ftnb  17°  9?.  genug,  gm  (Sommer  ift  e3  attgemcin  gebräudtftd),  bie 
2tbenbmilcg  nid;t  aufzuwärmen,  aud;  wiro  bei  fegr  warmem  SÖetter  bie 
9)?orgenmttcg  gefügtt.  Der  9tagm,  mit  etwa  bem  Doppetten  feines 
©ewiegt^  warmer  unb  frifdwrSDttld;  oerbünnt,  wirb  bann  ginzugefd;üttet. 

Die  Temperatur,  bei  weteger  ba6  £ab  zugefep  wirb,  verlangt 
groge  2lufmerffamfeit,  wirb  aber  fetten  anberß  al6  mit  ber  £anb  be* 
ftimrnt.  gn  einigen  £ottänbereteu,  wo  in  biefer  33czteg#ung  23eobacg* 
tungen  gemad;t  worben,  mar  bie  niebrigfte  Temperatur  20°  9t.  Der 
Ä'äfe,  metd;en  man  falten  nennt  unb  ber  einen  £ang  zum  grünen 
(Sdpnmeln  zeigt/  tfi  unter  19°  9t.  bereitet.  Da  bie  2lbenbmild;  ge* 
mbgnttcg  19°  9t.,  bie  9)?orgenmilcg  25  biß  28°  9t.  gat,  fo  ig  bie 
Temperatur  ber  ganzen  SDtitd)  21  bt6  23°  9t. 

28ie  oiet  £ab  zum  (Gerinnen  erforberltcg  ift,  tagt  ftep  fd;mer  be* 
ftimmen,  ba  bie  9)tagengäute  an  Dualität  fegr  ocrfdpben  ftnb.  gwei 
SDtagen  merben  oft  zwgletcp  angefegnitten.  Drcioiertel  getf  #on  beut 
untern  (£nbe,  bem  fd;ärfften  Tgeite  beg  einen  unb  ein  ober  zwei  goll 
oon  bem  obern  (£nbe  ober  metdpen  Tgeite  be$  anbern  ftnb  gemögn* 
lieg  gtnretd;enb  für  60  ©alton6  (160  g3reuß.  Duart)  99tild;.  Die 


899 


Bereitung  be3  Äcifeö. 

<8tüde  werben  ben  Tag  oor  .bem  (Gebrauche  tn  etne  ©chale  gelegt, 
worin  etne  halbe  93inte  (1  $funb)  lauwarme^  "S&a  ff  er  unb  ein  Tfiee? 
löffel  ©al§  enthalten  ift.  Die  über  ber  Sftagenpaut  geftanbene  glüf? 
ftgfett  wirb  burch  etn  ©teb  in  bte  2)ritd;  gebraut.  SD'Ztt  bem  £ab  gtebt 
man  sugletch  ben  garbftoff*)  fnnsu. 

©obalb  £ab  unb  gärbeftoff  ^gegeben  worben,  wirb  bte  9)?itch  gut 
umgerührt  unb,  bis  sunt  ©ertnnen,  bebedt  rul;tg  ftepen  getanen.  Dao 
©ertnnen  erfolgt  gewöhnlich  tn  einer  bte  anberthalb  .©tunbett.  ge 
warmer  bte  3^tld;,  fe  fräfttger  ba6  £ab,  befto  eper  tritt  e6  etn;  je 
füpler  bte  $?tld;  ober  je  fdiwädjer  bab  £ab,  befto  langfamer  btlbet  ftd; 
ber  Ouarf  unb  btefer  bleibt  welcher.  3utnel  £ab  theilt  bem  ßäfe  ei? 
nen  unangenehmen  btttern  ©efchmad  mit. 

Dte  Temperatur  be£  Oluarte  tft  nach  bem  ©ertnnen  metftenß  etn 
ober  s^et  ®rab  ntebrtger,  aU  bte  ber  sMld;  oor  bem  3ugcben  be£ 
£ab$,  ber  Unterfd;teb  barf,  namentlich  bet  fühlem  23etter,  ntd;t  größer 
fein.  3«  befttmmen,  wenn  ber  Ouarf  sum  3e*fd;netben  (Kreepen) 
gut  tft,  erforbert  prafttfcpe  ^enntntffe.  59?an  ermittelt  ben  $unft  ge? 
wöpnltd;  burch  einen  fanften  Drud  mit  ber  mngefehrten  £anb  auf  bte 
Oberfläche  ber  $rild;;  aud;  muffen  Ouarf  unb  Rolfen  beutltcp  ge? 
fd;teben  unb  teuere  muffen  blaßgrün,  nicpt  weißlich  trübe  fein. 

Da6  3^fd;neiben  unb  3ufammenbringen  erforbert  jriernädhfi  2luf? 
merffamfett.  9)?an  führt  bte  Operationen  mit  ben  Jpänben  unb  ber 
©d;auntfd;üffel  ober  fmuß'g  mtt  bem  Oiuarfbrecper  aus,  einem  oralen 
gnftrumente  ron  Draht,  in  einen  sinnernen  etwa  1 %  3<dl  breiten 
9?anb  eingefaßt.  Der  Ouarf  wirb  fenfred;t,  anfangs  fehr  behutfam, 
in  oerfdjiebene  Slbtheilun^en  burd)fd;nitten,  fo  baß  bie  ganse  Sttaffe  in 
fepr  Heine  Thetle  getrennt  wirb,  gür  60  »JJfunb  Ääfe  erforbert  biefe 
Operation  20  bte  25  Minuten,  hierauf  bleibt  ber  Ouarf  V4  ©tunbe 
fiepen,  um  ihn  ron  ben  Rolfen  $u  trennen,  bet  fülilem  fetter  su? 
gebedt. 

üftachbem  ber  Ouarf  su  ^oben  gefunfen,  wirb  etn  Tpet!  ber 
barüber  ftepenben  Rolfen  mittelft  einer  fupfernett  ober  zinnernen  &elle 
abgefüllt.  Der  Ouarf  wirb  nun  behutfam  gefchnitten,  baburcp,  baß  er 
cntweber  mit  ben  £änben  an  bie  Oberfläche  gebradd  wirb,  ober  burd; 
bie  wieberpolte  2lnwenbung  beö  OuarfbrecperS.  2öenn  ber  Ouarl 
nach  oben  gebrad;t  ift,  läßt  er  ftd;  leicht  h^^u^nehmen  unb  in  Heine 
Tpeile  seriellen,  um  bte  Rolfen  su  entfernen.  Dtefe  Arbeit  bauert 
etwa  %  ©tunbe. 

*)  Ser  $atbjlo|f  ift  91nnatto,  ein  ^robuct  von  Bixa  Orellana,  alfo  ber  Ortean. 
(Sin  Sott)  banon  fommt  auf  75  $funb  jläfe.  SOtan  wirb  Wölfl  ttyun,  fiel}  auf  °bfn 
©eite  871  betriebene  SBeife  einen  Stuöjug  $u  ntad^en. 
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9tad)  ungefähr  einer  anberen  falben  ©tunbe  ober  fobatb  ftd;  bev 
Duart  junreicfyenb  gefegt  fiat,  werben  wieber  Rolfen  auSgefütlt  unb 
ber  Duart  wirb ,  fo  n>ett  eS  fein  3wfantmenf>ang  ertaubt ,  auf  ben 
fmtben  23oben  beS  gaffeS  ^ufammengef)äuft,  etn  fialbrunbeS  53rett 
barauf  gelegt  unb  mit  etwa  30  $funb  betaftet.  Das  23rett  fiat  £b= 
ct>er  oon  V2  3»tt  Durd;mejfer  wurn  Abflug  ber  Lotten.  50?an  tippt 
nun  baS  ^ag  3  bis  4  Soll  jwd;  auf,  um  bie  Trennung  ber  Lotten 
t)on  bem  Duart  gu  erleichtern ,  welche  man  bann  mit  ber  ©diaum* 
fdmffet  auSfdwpft.  9?ad)  fur^er  3^tt  derben  ©ewidit  unb  33rett  ab* 
genommen,  biejenigen  Dfieile  beS  DuarfS,  weldie  unten  twroorgetrte* 
ben  jtnb,  lieber  angefiäuft  unb  ein  fdiwerereS  ©erntet,  oon  50  bis 
60  $funb ,  angewanbt.  Dte  ftd;  trennenben  holten  werben  wteber 
entfernt.  9?ad)  einer  $iertetftunbe  nimmt  man  baS  03rett  wieber  ab, 
jerfcfmetbet  ben  Duart  in  6  btS  8  fettige  ©tüde  unb  tegt  bann  baS 
23rett  mit  oerboppeltem  ©ewidite  wieber  auf.  ©org'fatt  ift  nötlng  bei 
ber  attmätigen  $ermet;rung  ber  ^reffung,  bte  nad;  bem  ©rabe  ber 
geftigteit  beS  DuarfS  regutirt  werben  muff.  3ft  man  in  biefer  23e* 
Siefiung  nid)t  oorftdjttg,  fo  wirb  ein  bebeutenber  ZI ml  23utterftoff,  wurn 
■ftadjtfml  beS  JläfeS,  entfernt. 

üftunmefir  wirb  ber  Ouart  in  oieredige  ©tüde  §erfd>nitten,  oon 
bem  föblfajfe  genommen,  etwas  mit  ben  £änben  gebrüeft  unb  in  ben 
5)rejtlübet  ober  baS  $refifa§  gebradit,  wo  bie  weitere  Entfernung  ber 
Rolfen  ju  bewerfftefligcn.  De r  53regfübel  (ftatt  bejfen  man  wofit  aud) 
etn  ftäfefaß  ober  einen  Seibenforb  nimmt)  ift  runb,  mit  f?öd;ern  an 
ben  ©eiten  unb  am  23oben  $unt  Slbflug  ber  Lotten.  9J?an  tegt  etn 
$äfetud),‘Oon  ber  gr.öfjeften  Olrt,  in  benfetben,  elie  ber  Duar!  f>inetn* 
fomrnt  unb  auf  ben  Duart  einen  fogenannten  ©enter,  etn  ftarfeS  run- 
beS  33rett,  baS  in  ben  $übel  paßt.  Stuf  bteS  tagt  man  nun  allmä* 
tig  eine  ©cfiraubenprejfe  ober  ^ebelpreffe  wirten,  wetfirenb  man  wu* 
gleich  lange  eiferne  ©petler,  mit  ifiren  ©pi#en  nad;  aufwärts,  burep 
bie  kodier  in  ben  ^übet  ftöfjt  unb  nadt  5  bis  10  Minuten  wieber 
fieräuSwiejd,  wenn  ii) nen  bie  Lotten  folgen.  Der  Drud  wirb  etwas 
länger  fortgefegt,  bann  aber  wirb  ber  Duart  mit  einem  ftumpfen 
Keffer  werfdjnitten,  ber  D'tanb  ringsum  abgetrennt  unb  in  bie  30?itte 
gebracht,  hierauf  wirb  ber  Drud  erneuert  unb  attmätig  oerftärft, 
bte  ©peiler  werben  wieber  eingeftedt  unb  nad;  15  bis  20  Minuten 
ausgewogen.  -ftunmefir  wirb  ber  Duart  gan$  aus  bem  lübel  ge= 
nommen,  tn  4  bis  5  ©tüde  werfdjnttten  unb  febeS  ©tüd  mit  ben 
«Jpänben  in  2  btS  3  ^ubifwofl  groge  Dfietle  geteilt,  worauf  man  tjm 
wieber  in  ein  neues  trodeneS  Dud;  etnfd;tägt,  pregt  unb  nod;matS  fpetlt. 
£)tefe  Operationen  werben  fo  lange  fortgefe^t,  bis  bie  Lotten  f>in= 
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reid;enb  entfernt  ftnb,  ttm  ben  Duarf  fallen  $u  tonnen,  wag  nun 
gefegt. 

Senn  bte  $?tfd;  um  6  Ufw  »äufammengefe^t«  wirb  unb  bag  ©e* 
rinnen  in  1%  ©tunben  erfolgt,  fo  tft  bag  3erfcjmetben,  3ufammen* 
bringen  unb  $orberetten  jum  ©eitlen  gewöfmfid)  um  11  big  12  Ufw 
beenbet.  Die  anpwenbenbe  Sftenge  ©atj  tft  nod;  an  feine  beftimmte 
Otegef  gebunben.  3n  einer  #offänber.ei  benugt  man  1  $fb.  @af$  auf 
42  $funb  Duarf,  im  ©ommer  auf  40  $funb.  $or  bem  3u8eben  beg 
©algeö  wirb  ber  Duarf  in  3  ober  4  Djjetfe  gerfc^nitten ,  welche  man 
bann  mit  ben  Rauben  ober  bem  Duarfbrecfyer  in  ffetnere  ©tücfe  ^er- 
tpeiXt-  Dag  ©atj  wirb  übergeftreut,  mit  bem  Duarf  burd)  anfwftenbeg 
kneten  gut  oermtfd)t  unb  festerer  ooffftänbig  frümftd)  gemad;t.  3eber 
Dfmf,  fo  tote  er  burd;gefnetet  ift,  toirb  tu  bag  ^regfaf  gebrad;t, 
worin  ein  reinem  Dud;,  etwag  feiner,  afg  bag  oorfter  bettufete,  gelegt 
ift,  unb  mit  ben  £änben  fo  feft  afg  mbgfid;  gepaeft,  Der  Duarf 
mug  wentgfteng  2  3od  über  ben  Sftanb  beg  gaffet  ftef;en  unb  wirb 
in  ber  2D?itte  etwag  abgerunbet.  Dag  Dud;  totrb  bann  barüber  ge¬ 
fegt  unb  an  ber  ©eite  beg  gaffet  mit  einem  ffeinen  f)öl$enten  Keffer 
feftgeftofen.  Etn  Oteifen  oott  3«™  ober  3tnf  mit  abgerunbeten  ßan- 
ten  unb  unbefeftigten  überftefwnben  Ettben,  ber  ruttb  um  bag  innere 
ftopfenbe  gefegt  totrb,  fmlt  ben  über  bag  gaft  jjeroorragenben  Duarf. 
Er  ift-  mit  ffetnen  £bd;ern  burcf)bo^rt  unb  finft  gugleic|)  mit  bem  Duarf 
etn.  Dag  gag  toirb  nun  toteber  unter  bic  treffe  gebrad;t  unb  bag 
©peilen  wteberfwft.  Der  Drucf  totrb  oon  3^t  $u  3^t  oerftärft  unb 
bie  ©peifer  an  frifd;en  ©teilen  etngefteeft,  um  bte  Entfernung  ber  $u* 
ritdgebftebenen  Stoffen  ju  beförbern. 

Eine  ©tunbe  nad;  bem  ©afjen  totrb  mit  bem  ^reffen  aufgefwrt, 
ber  Duarf  aug  bem  gaffe  genommen  unb  auf  einen  Difcb  gefegt.  Die 
kanten  an  ber  ©eite,  wefdte  im  gaffe  oben  ift,  werben  abgefd;nitten, 
ein  runbeg  ©tücf,  2  btg  3  3off  tief,  attö  bem  Sttittefpunfte  genorn- 
men,  bag  ©ange  ffein  gerbröefeft  unb  in  ber  3>?itte  wieber  angefmuft. 
91ad)bcm  ein  reineg  Dud;  über  ben  Duarf  gefegt  ift,  wirb  bag  gafj 
umgefe^rt  barauf  gefegt  unb  mit  bem  Duarfe  aufgericf>tet ,  tooburd) 
beffett  obere  ©eite  nad;  unten  l)in  fommt;  bte  kanten  unb  ber  ^D?ittcf= 
punft  werben  bann  ebenfalls  toeggefd;nitten.  hierauf  totrb  ber  ^et- 
fen  umgefegt  unb  bie  treffe  %  1  ©tunbe  wirfett  gefaffen.  So 

man  eine  £ebefpreffe  anwenbet,  tft  eg  fegt  erforberftd;,  rnefw  Eiewtd;t 
attjuf;ängen;  ein  Drucf  oon  6,  8  big  10  Eentner,  fe  nad;  ber  ©röge 
beg  $äfe$,  ret d;t  aug.  Ef;e  ber  $äfe  umgefef;rt  unter  bie  s])reffe  ge- 
brad;t  totrb,  ift  eg  gebräud;fid; ,  ijm  mit  einem  ©peifer  an  oerfd;iebe* 
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nen  ©tetten  burdjtbcpern,  um  2t*bftü ffe  für  bte  Rolfen  $u  bitben, 
fobatb  umgefeprt  ift. 

9ttan  menbet  nunmehr  ftetnere  (Bretter  an,  bte  öfter  ben  $tag 
mecpfetn;  fte  werben  etwa  um  4  1%  entfernt,  wenn  bte  betriebenen 
$errid;tungen  btg  2  ober  3  Upr  92acpmittagg  bauerten.  Der  $äfe  bteibt 
pierauf  y2  ©tunbe  ungeftört,  bamtt  bte  Rolfen  gut  abtaufen  fbnnen, 
bann,  ober  beg  2lbenbg,  wirb  er  wteber  umgeteprt,  ein  retneg  Ducp 
übergebedt  unb  bag  ^reffen  fortgefegt. 

2tm  ^weiten  Dage  wtrb  ber  ^äfe  gewöpntid;  2  ober  3  5ß?at  um* 
geteert;  aud)  Wtrb  er  gefpeitt  unb  beim  jebegmatigen  Umfepren  etn 
reineg  Dud;  benugt.  28entgfteng  bte  an  ben  betbett.  erften  Dagen  ftatt* 
ftnbenbett  ^reffungen  muffen  tu  mäßiger  2Bärme  gefc^e|>en ,  unb  wenn 
megtid;,  alte  ^reffungen  wäprenb  beg  ganzen  ^roceffe^,  fonft  oer$ö* 
gert  ftd;  bag  2lbftießen  ber  Lotten,  bte,  burd;  ©auermerben,  bem  @e* 
fdnnade  beg  $äfeg  großen  2lbbrucp  tpun.  2tm  brttten  Dage  wtrb  ber 
$äfe  wteber  1  ober  2  99?at  umgefeprt,  bag  ©peilen  aber  tft  ntd>t 
notptg.  Die  ftärffte  ^reffung  muß  nun  gefd;epen;  ju  einem  $äfe  oon 
GO  big  70  $funb  ift  etn  Drud  oon  30  Zentner  erfor  bertid;.  2lm  oier* 
ten  Dage  wtrb  bag  ^rejfen  gewöputicp  fortgefegt,  mandmtal  nod;  et* 
tten  Dag  ober  ^wei  Dage  tanger. 

Dte  3D?etpobe  beg  äußern  ©at^eng  wtrb  adgemetn  befotgt.  £äu* 
ß'g  pat  man  getrennte  Beniner  für  bag  ©at^en  unb  bag  Drodnen, 
gewöputid;  genügt  aber  ein  92aum  für  beibe  B^ede.  Der  $äfe  wtrb 
aug  bem  gaffe  genommen,  mit  ©at^  beftreut  unb  bann  ein  ftarfeg, 
opngefäpr  2  btg  3  Bott  bretteg  23anb  perumgewunben,  wetcpeg  fo  tang 
tft,  baß  eg  bretmat  runb  um  ben  $äfe  gept.  (£g  wirb  mit  ftarfen 
©tednabetn  befeftigt,  ber  $äfe  auf  eine  fteiiterne  ober  pöt^erne  23anf 
gefegt  unb  obenauf  1  ober  2  Bott  pod;  ©at$  geftreut.  Der  ^äfewtrb 
tägttcp  umgeb;rept  unb  eben  fo  oft  aud;  frtfd;eg  ©at'$  unb  ein  retneg 
33anb  angewanbt.  $?ancpe  fegen  bag  ©at^en  5  big  6  Dage,  2tnbere 
3  2$od;en  fort. 

Bft  bag  ©at^en  beenbet,  fo  wtrb  ber  $äfe  gut  abgewifcpt  ober 
abgewafcpen,  etn  frtfd;eg  33anb  umgetegt,  pterauf  auf  ein  pot^erneg 
©eftelt  in  bemfetben  ober  einem  angrän^enben  Berner  gefegt,  um  ju 
trodnen.  Die  Bott  ^utn  Drodnen  wecpfett  oott  7  big  ju  10  Dagen 
unb  pängt  oon  ber  Demperatur  ber  £uft  unb  ber  23efd;affenpett  beg 
Ääfejimmerg  (beg  2lufbewaprunggtocalg)  ab,  in  wetcpeg  ber  ^äfe  ge^ 
bracpt  werben  fott. 

53ei  peißem  Söetter  unb  befonberg,  wenn  bag  Ä’äfest'mmer  ber 
£ige  ber  9Jtittaggfonne  auggefegt  ift,  oerurfacpt  ber  ptögtitpe  Ueber^ 
gang  aug  einem  füpten  Drodenpaufe  9tiffe  in  bem  f  äfe.  33tciben  btefe 
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offen,  fo  ftnben  ftch  halb  Silben  etn  unb  ba3  Slnfehen  be$  $äfe£  ift 
oerborben.  9ttand;mat  wirb  Sttolfenbutter  jur  2litefüllung  berfelben 
benu$t.  Um  bem  3tet$en  oor$ubeugen ,  werben  bte  genfer  ber  ©in* 
fa l$*  unb  £roden$tmmer  feiten,  ober  wohl  nie,  geöffnet.  Oaffelbe  tft 
ber  galt  mit  bem  $äfe$immer,  oon  weld;em  zugleich  bas  £id)t  abge* 
galten  wirb.  3n  bem  Ääfe^tmmer  hält  man  10  bte  15°  3t.  für  tyn* 
reichenbe  Sänne. 

Senn  etn  $äfe  tn  ba3  Mfe^immer  gebraut  tft,  fo  wirb  gewöfm*- 
Itd;  fein  2leu$ere3  gereinigt,  er  $uerft  an  ben  fünften  Ort  geftellt,  oft 
einige  Sod;en  auf  etn  ©erüft  ober  eine  23anf,  welche  fixier  tft,  ate 
ber  gufjboben,  bann  auf  ben  fünften  £jml  beg  gufbobenS  nnb  sule$t 
an  bte  wärmfte  ©teile.  Das  Itmwideln  wirb  etntge  Soeben  fortge* 
fe£t,  btewetlen  fo  lange,  bte  ber  Ääfe  oerfauft  wirb.  Senigften^  3 
bte  4  atonale  lang  wirb  ber  Ääfe  täglid;  umgefef>rt  unb  abgewifdff, 
nachher  einen  £ag  um  ben  anberen.  £)er  gufjboben  $äfe$tmmer$ 
tft  gemö^nltd)  mit  trodenen  33tttfen  ober  Sei^enftroh  beb edt,  er  muß 
fef>r  rein  gehalten  werben. 

Oie  Labmagen  für  bte  Bereitung  bes  £ab£  ^unt  ©hefterfäfe  wer* 
ben  auf  folgenbe  Seife  eingefallen.  9ftan  oerfd;affe  ftch  frifcbe  9)?a* 
gen  ein  3ahr  oorher,  ehe  fte  gebrandet  werben  follen,  reinige  fie  forg* 
faltig,  namentlich  aud;  oon  gebt,  wenbe  fte  um,  falje  fie  ein,  lege  fie 
tn  ein  trbeneS  ©efäf  über  einanber,  mit  ^mtfd;engeftrentem  @al$, 
bebede  baS  ©an^e  mit  ©al$  nnb  lege  einen  Oedel  auf  baS  ©efaff 
©inen  Sftonat  oorher,  ef>e  fte  gebraucht  werben,  nehme  man  fte  her* 
au£,  fpülffe  ba£  ©al^waffer  ab,  breite  .fte  auf  einem  Oifche  aus  unb 
beftreue  febe  ©eite  mit  feinem  ©alje.  3n  biefem  3uftanbe  werben 
fte  mit  einer  ^a^wal^e  gerollt,  mit  hölzernen  ©tödchen  au^gebreitet 
unb  §um  Orodnen  aufgehängt. 
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***Jbgteicb  bab  33rotbaden  fern  tanbtrirtbfcbafttidjeb  ©ererbe  ig,  fo 
maß  bemfetben  bocb  |>ter,  in  bem  Eingänge  p  unferem  3Berfe,  ein  tylafy 
eingeräumt  »erben,  »eit  eb  trobt  trenig  größere  £au$batiungen  giebt,  in 
beiten  nicht  ber  eigene  33ebarf  an  23rot  unter  Slttfftc fyt  ber  £aubfrau  ober 
ber  SSirtbfdwftbmamfett  bereitet  trirb.  gär  biefe  folt  baber  bab  gotgertbe 
inbbefonbere  beftimmt  fein.  ©b  l)at  feinen  3»ed  oottfommen  erreicht, 
trenn  eb  bap  beiträgt,  bie  ©orgtofigfeit  ettrab  p  rerminbern,  mit  mU 
d>er  man  tyvc  unb  ba  bab  für  bie  £)tenftboten  beftimmte  23rot  bereitet. 

aub  gutem  9ttefrte  tarn  ein  guteb,  gefunbeb  23rot  bargeftettt 
toerben.  ©uteb  Wirft  muß  getbtid;  treig,  nic^t  bbäultc^  »eig  fein,  ftcb 
jtrifeben  ben  gingern  fanft,  aber  bocb  fbrntg,  anfüfrten  taffen,  $»ifcben 
oen  £änben  ftcb  unter  einem  eigentbümticb  fnirfebenben  ©eräufd;e  leicht 
pfammenbatten,  einen  reinen,  eigenttmmticf;en  ©erueb,  nic^t  einen  un^ 
angenehmen,  bumpftgen  ©er ud;  befi^en,  unb  einen  reinen,  fiigticben  ©e* 
fdjrnad  geigen,  garbe,  ©erueb  unb  ©efebmad  treten  am  beften  b^^or, 
trenn  man  bab  Sftebt  mit  SBaffer  p  einem  £eige  anrübrt.  $ntrfd;t 
bab  9)?ebt  jtrifeben  ben  3^hnen/  f°  enthält  eb  ©anb  rott  ben  tyiifyh 
ftetnen,  unb  man  ergäbt  aub  bemfetben  natürlich  ein  fanbt'ge^  23rot. 

ge  trodener  bab  5D?epI  ift,  befto  beffer  tft  eb.  .^rodene^  SD?epX  binbet 
beim  23aden  mehr  SÖajfer,  atb  feuchtet  SSlfyl,  unb  man  ergabt  bebgatb 
bei  gteicbem  ©etriebte  ron  jenem  mehr  23rot,  atb  ron  biefem.  geueb- 
teb  5D?ebX  trirb  aber  auch  fetten  im  ©tanbe  fein ,  ein  guteb  23rot  p 
tiefem.  £)teb  teuftet  ein,  trenn  man  bie  ttrfad;e  beb  geucbtmerbenb 
in’b  2tuge  faßt.  geud;te£  2Ji ld)\  trirb  aub  ntc^t  gehörig  reifem,  ober 
aus  nag  eingebraebtem,  ober  an  feud;tem  Drte  aufbetrabrtent  ©etretbe 
erbatten,  ober  eb  bat  feine  geuc^ttgfeit  burd;  Sägern  an  feud;tem  £)rte 
aufgenommen.  geudjteb  9D?ebt  trirb  aber  äugerft  febnett  butnpftg,  unb 
rerbirbt  in  fuqer  3eit  gän^tid;.  Söirb  ein  aub  unb  Gaffer  bar* 
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geteilter  £eig  fdmell  I;art,  fo  war  ba$  sJRef)I  troden,  bletbt  ber  £eig 
ober  wetcf),  unb  wirb  er  nacf)  einiger  3eü  cT^er  wetd;er,  fo  war  ba£ 
•äflepl  feucfd. 

Slbfolut  troden  ift  aber  and)  ba3  befielet)!  nidjt,  e£  enthält,  al6 
ein  ppgroffopifdjer  Körper,  tn  fernen  bereit  $eud;tigf  ett ,  unb  $war 
eine  nic^t  unbeträcf)tlid;e  beenge,  welche  bureß  £rodnen  beffelben  auf 
einer  warmen  ©teile  entfernt  werben  fann.  23eim  lagern  an  ber  £uft 
Stefjt  ein  fo  au£getrodnete£  Wltyl  bie  geud;tigfett  wteber  an. 

Dftoggenmef;!  unb  2ßet$enmejd  ftnb  e$,  welche  oor^ügltcf)  Su  23rot 
oerbaden  werben;  baS  (entere  gtebt  feinere^,  weißere^  23rot,  als  ba£ 
erftere.  -fticfjt  feiten  wenbet  man  ein  ©entenge  oon  beibeit  an,  unb 
f)ter  unb  ba  benutzt  man  aud;  ©erftenmef)!  als  3uft$- 

2)te  für  ben  $roeeß  beS  33rotbadenS .wichtigen  23eftanbtf>eile  beS 
sJ)?ef)IeS  ftnb  baS  ©tärfemeßl  unb  ber  Kleber  *).  23 aS  $erf>ältniß  bie- 
fer  33eftanbtl)etle  ift  oerfefneben  nad;  ber  ©etreibeart  unb  nacf)  bem 
23oben,  auf  welchem  baS  ©etretbe  gewaepfen  (©eite  17),  es  ift  aber 
auef)  oerfefneben  nacf)  ber  35ef)anblung  beS  ©etreibeS  beim  $?af;(en. 
2)aS  3nnerfte  ber  ©etreibeförner  ift  am  weißeften,  eS  ift  am  reid;ften 
an  ©tärfemepl;  naep  ber  £ülfe  &u  wirb  bie  Stenge  beS  MeberS  grö* 
ßer-  2)er  Füller  fann  baßer  oon  bem  ©etretbe  feßr  oerfd)iebene 
©orten  9)?ef) I  liefern,  fe  naeßbem  er  ben  äußern  XI )ei(  ber  Corner 
rneßr  ober  weniger  oon  bem  Innern  Steile  abfonbert.  2)er  innere 
£ßetl  giebt  baS  wetßefte  SD?eß I,  weldjeS  am  wenigften  Kleber,  am  met* 
ften  ©tärfemeßl  enthält.  2)ie  ©d;ale  felbft  unb  ber  Mim  geben  bie 
fogenannte  Mete,  welcher  immer  noeß  etwas  Sfteßl  anßängt.  2öie  oer* 
fd;teben  baS- 23erßättniß  ber  25eftanbtßeüe  fein  fann,  baoon  mögen  bie 
folgenben  D^efuXtate  zweier  21nalpfen  oon  2Öei$enmeßI  ben  33ewetS  Ite* 
fern.  $oget  fanb  in  100  28ei$enmeßl  aus  28tnterwei$en  68  ©tdrfe- 
meßl,  24  Kleber;  tn  einer  anbern  ©orte  2Öei$enmeßI  aber  würben  86 
©tärfemeßl,  11,4  Meber  gefunben.  ©S  braucht  woßl  faunt  gefagt  $u 
werben,  baß  baS  Iei$te  sDteßI  wett  weißer,  als  baS  erfte  fein  mußte; 
benn  ba  ber  Meber  ntd;t  weiß,  fonbern  grau  tft,  fo  wirb  ein  3DM;I 
um  fo  grauer  erfreuten,  je  reicher  eS  an  bt'efent  ©toffe  ift. 

£)aS  ©tärfemeßl  tft  tut  aufgelöften  3#onbe  feßr  leicht  oerbaulief), 
aber  ntd;t  fo  näprenb,  als  ber  Kleber,  weil  biefer  ©tidftoff  enthält. 
2)aS  aus  feßr  weißem  5D?ef>Xe  bargeftellte  23rot  tft  beSßalb  let d)t  oer* 
baulief),  aber  nicf)t  fo  näßernb,  als  baS  aus  weniger  weißem  5D2ef>le 
bereitete  33rot.  2)er  Meber  bejtgt  bte  ©igenfd;aft,  Sßaffer  mit  großer 
£artnädigfeit  jurüdp^alten,  unb  e^  wtrb  baper  ein  53rot  um  fo  we* 
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ntger  fcgnett  augtrottnen,  fe  reicher  eg  an  lieber  tfl;  aucg  fc^ü^en  t>ie 
Betten  oon  lieber  bte  feuchte  Stärfemegtfubftanä  tut  23rote  oor  bem 
Stugtrottnen.  23rot  aug  fegr  weigern,  bag  geigt,  wenig  Kleber  ent* 
gattenbem  Siegte  bargeftettt,  wirb  äugerft  fcgnett  trotten. 

Dag  33rot  ift  ein  ©ebätt  aug  einer  gegorenen  9D?affe;  man  be* 
barf  atfo  sur  Darftettung  beff etben  ein  ©agrunggmittet,  ein  germent. 
Dag  ©ägrunggmtttef  für  bag  gewögnttd;e  23rot  ift  ber  Sauerteig; 
für  feinere  (Debatte  benugt  man  ^3 i e r |> e f e  ober  ^reggefe. 

9ttit  bem  tarnen  Sauerteig  belegt  man  einen  Slntgett  beg  gego* 
rig  aufgegangenen  (gegogrnen)4Brottetgeg,  ben  man  für  bag  näd;fte 
hatten  ^urüttftettt.  3n  btefem  Stntgeite  beg  23rotteigeg  gegt  natürttd; 
ber  (Sägrunggproeeg  ununterbrochen  fort.  (£g  bitbet  ftcg  aug  bem  Stt* 
fogot,  melier  bei  ber  (Währung  entftegt,  etwag  Grfftgfäure,  ber  Detg 
wirb  fauer  (bager  ber  -ftame  Sauerteig),  btefe  töft  ben  Steher  tgeit* 
wetfe  auf,  fo  bag  ber  Detg  immer  bünner  unb  bünner  wirb,  unb 
tagt  man  ign  bann  nocg  tanger  unbearbeitet  liegen,  fo  tritt  gäutnig 
ein,  unb  er  ift  bann  ^urn  SBrotbatten  nt d;t  rnegr  geeignet.  $ann  ba* 
ger  ber  Sauerteig  nicgt  fegr  batb  benu^t  werben,  fo  rnug  man  ben 
erwägnten  nad;tgettigen  SBeränberungen  oorbeugen,  man  rnug  benfet* 
ben  anfrtfcgen.  Dteg  Slnfrtfcgen  gefegtegt  fegr  einfad;  baburcg,  bag 
man  ben  Sauerteig  täglid;,  fo  tauge  man  ign  aufbewagren  witt,  mit 
einer  neuen  .Quantität  SWegl  unb  etwag  SÖaffer  anfnetet.  Stuf  ben 
Detg  ju  40  $funb  S5rot  regnet  man  1  %  $funb  Sauerteig.  Sott 
fogteicg  am-  anbern  Dage  nad;  bem  hatten  wieber  gebatten  werben, 
fo  rnug  man  bie  ganje,  jum  Sauerteige  erforbertid;e  $?enge,  oom 
23rottetge  (auf  40  $funb  23rot  atfo  1%  $fb.)  abnegmen,  unb  btefe 
am  Slbenb  im  23atttroge  anfrtfd;en;  Witt  man  aber  erft  am  ^weiten 
Dage  barauf  wieber  batten,  fo  nimmt  man  nur  bie  #ätfte  beg  baju 
erforbertid;en  Sauertetgeg  (3/4  $funb  auf  40  $fb.  33rot)  oom  23rot> 
teige  weg,  fnetet  btefen  am  erften  Dage  barauf  mit  Sftegl  unb  28af* 
fer  ju  einem  notg  einmal  fo  fcgweren  (iy2  $funb  fcgweren)  Detge 
unb  frifcgt  ign  am  ^wetten  Dage  tu  bem  25atttroge  an.  Sott  erft 
am  britten  Dage  wteber  gebatten  werben,  fo  ift  auf  40  $fb.  S3rot 
nur  %  $funb  33rottetg  ^um  Sauerteige  bei  Sette  51t  ftetten,  wett 
man  burd;  bag  jwetmatige  Stnfrifcgen  augergatb  beg  SBatttrogeg 
baoon  bod;  bie  erforberticge  5D?enge  oon  1%  93funb  Sauerteig 
erg  ätt. 

50?an  benutzt  junt  23rotbatten  gewögntid;  23rmtnenwaffer,  beffen 
©egatt  an  ^ogtenfäure  fowogt,  atg  an  fogtenfaurem  Äatfe,  bemfetben 
atterbingg  einen  SS^orpg  oor  wetd;em  SBaffer  geben  fann,  wenigfteng 
gtaubt  man,  bag  gefocgteg  Sajfer  jum  25rotbarfen  untaugticger  fei. 
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£>a  aber  23runttenmajfer  batb  fepr  par t,  halb  fepr  n>etcb)  fein  fattn,  fo 
mochte  mopt  febeb  retne,  gerucp*  unb  gefcpmadtofe  SSaffer  benutzt 
werben  tonnen. 

T)te  $?enge  beb  Safferb,  metd;e  $ur  Gilbung  beb  Teigeb  erfor^ 
berltd>  ift,  pängt,  inte  fd;on  früher  eri oäpnt,  befonberb  oon  ber  Troden* 
peit  beb  Sfteptb  ab,  fie  |>ängt  aber  aud;  non  ber  Temperatur  ab,  benn 
ba  bet  nteberer  Temperatur  ber  Teig,  bet  berfetben  Stenge  Sßaffer, 
ftetfer  bteibt,  atb  bet  pöperer,  fo  tft  beb  2Btnterb  mepr  Söaffer  erfor* 
bertid;,  alb  beb  Sommerb.  3m  Mittel  inerben  auf  bret  Tpeite  9)?ept 
jmet  Tpeite  SBaffer  gerecpnet.  Söenbet  man  ^u  oiet  2Baffer  an,  fo 
erpätt  man  brettgeflojfeneb,  fcptieftgeb,  tlttfd;igeb  23rot,  beffen  Grünte 
fiep  non  ber  Sfttnbe  abtöft,  bet  metepem  bte  klugen  rnetft  fepr  ftetn  ftnb, 
mab  eb  berb  mad)t.  D^immt  man  ju  menig  2öaffer  sunt  kneten,  fo  iotrb 
bab  23rot  ju  part ,  ju  troden,  unb  eb  beftgt,  inegen  ber  aub  Mangel 
an  Gaffer  nnnoKfommen  tu  bemfetben  nor  ftep  gepenben  ^teifterbitbung, 
einen  ropen  ^eptgeftpmaef. 

3e  tanger  man  ben  Teig  tnetet,  befto  mepr  SBaflfer  nimmt  ber^ 
fetbe  auf,  inetl  bie  $?epttpeitcpen  erft  nad;  unb  ttaep  nom  Söaffer  gan$ 
burd;brungen  merben  unb  aufquetten.  (Ein  su  bünner  Teig  erpätt  ba* 
per  burep  fortgefe^teb  kneten  bie  geportge  C^onftpeng,  sumTpeit  atter- 
btngb  mit  burep  bie  beim  kneten  ftattftnbenbe  ^erbunftung  non  SSaffer. 
(Ein  3ufa#  ^>on  Sats,  metepen  man  nid)t  fetten  amnenbet,  fott  eben* 
fattb  nerantajfen,  bap  ber  Teig  mepr  Saffer  aufnimmt. 

T)er  $rocef?  beb  SBrotbadenb  gerfdEt  in  git>ei  fepr  oerfd;iebenartige 
Operationen,  närntid;  1)  tn  bte  Oarftettung  beb  23rotteigeb,  unb  2)  in 
bab  2tubbaden  bejfetben. 

®  arflellung  be$  ®roftet{$e$* 

$on  ber  smedmäpigen  Oarftetfung  beb  53rottet'geb  pängt  ooqugb* 
ineife  bie  gute  SBefcpaffenpeit  beb  23roteb  ab.  SÖottte  man  bab  $iept 
mit  ber  erforberttd;en  Stenge  Sajjer  anfneten,  bem  Teige  ben  notpi* 
gen  (Sauerteig  ptn^ufügen,  unb  btefett,  nad;bem  er  aufgegangen,  aub^ 
baden,  fo  mürbe  man  ein  fepr  fd;tecpteb  23rot  erpatten.  Dab  gerntent 
mürbe  närntid;  batb  in  bem  Teige  su  menig  mtrten,  batb  an  etn^etnen 
Stetten  $u  ftart  mirfen,  man  mürbe  23rot  erpatten,  metd;eb  in  einer 
btd;ten  Pfaffe  grofje  £optungen  entptette,  unb  metd;eb  rop,  bab  peißt, 
nad;  $?ept  fepmedte,  tnbent  megen  ber  Äürse  ber  3eit,  metepe  oon 
ber  23itbung  beb  Tetgeb  btb  jum  Stubbaden  oerging,  eine  oottfiänbtge 
(Ermeid;ung  ber  Sftepttpettcpen  ntept  mopt  ftattftnben  tonnte,  (Eb  muf? 
bei  ber  Oarftettung  beb  SBrottei'geb,  um  aub  bemfetben  ein  guteb  23rot 


908 


3)  a  3  53 ro tbatfen. 


3u  erhalten,  bem  Sauerteige  baS  5D?ept  nacß  unb  nacß,  in  erft  fteüten, 
bann  größeren  Partien  betgefnetet  werben,  unb  $wifd;en  bem  drin* 
fneten  einer  j[eben  Partie  muß  einige  3ett  oerftreicßen,  bamit  in  bem 
gebitbeten  £et'ge  ber  Sauerteig  feine  Sirfung  auSüben  tann.  £)te 
^wedmäßige  £)arftettung  beS  23rotteigeS  befteßt  ßiernacß,  wenn  man 
fo  fagen  wttt,  in  einem  fortgefe^ten  Hnfrifd;en  beö  Sauerteige^  burcß 
immer  größere  Mengen  SCtfeßtS,  ge  ßäuftger  bteS  Hnfrtfcßen  oorge* 
nommen  wirb,  je  Heinere  Partien  9fteßt  man  atfo  nacß  unb  nad; 
etnfnetet,  ober,  waö  baffetbe  ift,  je  tangere  3ett  man  auf  bie  £)ar* 
ftettung  beS  23rottetgeS  oerwenbet,  unb  je  öfter  man  benfetben  burd;* 
fnetet,  ein  befto  beffereö  23rot  wirb  im  Httgemetnen  erßatt.en,  weit 
nur  auf  btefe  Seife  ber  Sauerteig  auf  baS  gnntgfte  mit  jebern  £ßeite 
beS  $?eßts  oermtfcßt  werben  unb  nur  auf  btefe  Seife  bie  Strfung 
beffetben  geßörigermaßen  geteitet  werben  fann. 

$r  ed;tt  giebt  jur  £)arftettung  eines  guten  25rottetgeS  bie  fot* 
genbe  $orfd;rtft,  bei  wetcßer  baö  Ouantum  beS  jn  berettenben  33roteS 
^u  40  ^funb  angenommen  worben  ift.  Hm  Hbenb  oor  bem  £age,  an 
wetd;em  baS  33rot  gebaden  werben  fott,  wirb  bie  erforberticße  9J?enge 
oon  Sauerteig,  nämtt’cß  1%  $funb,  mit  %  $funb  warmen  SafferS 
angerüßrt  unb  in-  biefe  glüffigfett  in  bret  Hbfä$en  1%  $funb  Seßt 
eütgefnetet,  fo  baß  3%  $funb  £eig  entfteßen.  liefen  £eig  beftreut 
man  mit  9D?eßt  unb  täßt  benfetben  bie  9?acßt  über  (ober  etwa  8  ©tun- 
ben)  an  einem  mäßig  warmen  £)rte  liegen.  £)ieS  erfte  Hnfrtfcßen  beS 
Sauerteige^  ßat,  wie  früßer  erwäßnt,  ben  3ü)ed,  benfetben  oor  ju 
ftarler  Säuerung  $u  bewaßren  unb  ein  wtrffameS  germent  $u  erßatten, 
benn  man  ßat  am  anberen  borgen,  ftreng  genommen,  anftatt  i% 
.  55 f unb ,  nun  3%  $funb  (MßrungSmittet.  £)aS  Hnfrifcßen  wirb  ge* 
wößnttd;  im  23adtroge  oorgenommen ,  tnbem  man  in  einer  Sde  beffet* 
ben  oon  5^eßt  eine  Scßetbewanb  bitbet;  man  fann  eS  aber  eben  fo 
gut  in  einem  befonberen,  Heineren  ©efäße  auöfüßren  unb  ßat  bann 
ben  ^ortßeit,  bteö  an  jeben  beliebigen  warmen  Ort  ftetien  $u  fönnen. 

Hm  borgen  fnetet  man  nun  ben  aufgefrifcßten  Sauerteig  mit 
oßngefäßr  2  $funb  Saffer  unb  3  $funb  5D?eßt  in  bret  Hbfä^en,  wte 
baS  oorige  SDfat,  fo  baß  nun  8%  $funb  3Teig  entfteßen,  wetd;en  man 
fogteid;  bebedt.  Dies  ift  atS  ein  ^weites  Hnfrifcßen  beS  Sauerteige^ 
$u  betrad;ten. 

9tad;  oier  btS  fünf  Stunben  ift  bie  ©äßrung  (baS  Hufgeßen)  in 
btefent  wieber  angefrifcßten  Sauerteige  ßinreicßenb  erfotgt ;  man  feßt 
nun  nocß  5  ^3funb  lauwarmes  Saffer  mit  9  $funb  5D?eßt  in  brei  Hb* 
fäßen  ßttt^u ,  fo  baß  22%  $funb  Det’g  entfteßen.  SSon  btefer  S0?affe 
wirb  ein  oerßättnißmäßig  großes  Stüd  jum  Sauerteige  für  baS  fot* 
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genbe  Baden  abgenommen,  alfo  1%  $funb,  menn  man  am  anberen 
£age  mieber  40  $funb  Brot  baden  wollte,  ober  eine  fletnere  sD?enge, 
wenn  erft  nacg  einigen  tagen  wieber  gebacfen  werben  foll  (ft  ege  oben 
(Beite  906). 

£)er  teig  bleibt  je$t  $mei  ©tunben  fielen ,  wägrenb  weld;er  -3ett 
bie  ©ä'grung  in  bemfelben  rorfd;reitet  unb  ign  aufgegen  madgt,  inbem 
bie  bei  bem  ©ägrung&proceffe  entftegenbe  ^'oglenföure,  welcge  $u  ent* 
weid;en  ftrebt,  in  ber  sagen  SD?affe  surüdgegalten  wirb  unb  biefe  auf* 
treibt,  9?acg  biefer  3 eit  wirb  ba3  Sluöfneten  mit  bem  nocg  übrigen 
SD?egl  rorgenommen. 

3u  biefem  ^Be^uf  nimmt  man  ron  bem  5D?eJ>l  16%  $funb,  bitbet 
mit  biefem  am  Enbe  be£  33acf trogeö  eine  (Bcgeibewanb,  um  ben  ge* 
gogrenen  teig  einsufcgtiegen,  tgut  51t  biefem  teige  8%  $funb  SBaffer, 
ba$  im  BStnter  lauwarm,  im  ©ommer  ntd;.t  ganj  fatt  fein  müg,  unb 
worin  man  ba£  nötige  ©als,  etwa  8  £0 tg,  aufgetöft  gat,  gerrüT^rt 
benfelben  genau,  aber  fcgnell,  in  bem  SSaffer,  öffnet  bann  bie  ©cgetbe* 
wanb,  fo  bag  ber  bünne  teig  gegen  bie  SD?itte  be6  trogeS  fliegt,  unb 
vermengt  ign  gier  erft  mit  etwa  %  be$  2D£egt3,  ba$  man  in  ben  trog 
gebradgt  gat,  unb  bann  nod;  mit  etwa  %  be£  übrigen  B?egR  B?ait 
fra£t  gterauf  ben  trog,  mittelft  ber  ©dgarre,  fcgnell  ab,  giegt  auf  bie 
gan$e  teigmaffe  2%  $funb  ober  etwa  2/3  be£  nodg  übrigen  2©affer3, 
fenft  fogleid;  bie  £anbe  in  ben  teig,  um  ba3  Söaffer  einbrtngen  ^u 
laffen,  bebecft  ign  ber  £ctnge  unb  Breite  nad;  mit  bem  Dtefte  beö  er* 
forberltdgen  B2egt£,  unb  fd;reitet  fogletdg  sunt  kneten  be6  teigeg,  in* 
bem  man  ign  in  Heinere  Partien  tgeilt,  bie  man  fnetet  unb  an  bag 
anbere  Enbe  beg  trogeg  bringt.  tiefeg  kneten  mug  fräftt'g  unb  fdgnell 
unb  fo  auggefügrt  werben,  bag  riet  £uft  in  ben  teig  fomrnt.  tag 
kneten  bient  $ur  innigften  Bereinigung  beg  SBaffer^  mit  bem  SD? egt, 
pr  Entfernung  beg  etwa  überfd;üfft'gen  Sßafferg,  unb  eg  mad;t  bag 
germent  fräfttger.  Bfan  wiebergott  bag  kneten  swet  BM  nad;  ein* 
anber,  inbem  man  immer  ben  teig  ftüdweife  abfnetet  unb  auf  bie 
anbere  ©eite  beg  trogeg  bringt.  3ft  bieg  gefdgegen,  fo  giegt  man 

enbltcg  ben  9?eft  beg  SBaffer^ ,  meid; er  1%  $funb  betragt,  auf  ben 

Steig ,  ftedt  fogteicg  bie  gefcglojfenen  £änbe  ginein,  bie  man  bartn 
öffnet,  um  bag  Sßaffer  su  »ertgeilen,  unb  wiebergott  bann  bag  $ne* 
ten,  wie  eg  rorgin  befcgrteben  worben,  nocg  ein  ober  smet  B?al,  wo* 
bei  man,  um  einen  gletcgförmtgen  teig  ju  ergalten,  bag  2lbfra£en 
be£  trogen  nicgt  rerfäumen  barf.  Anfangs  nimmt  man  baö  kneten 

leicgt  unb  mägtg  oor,  befdgleunigt  e$  aber  immer  megr,  unb  gegen 

ba$  Enbe  arbeitet  man  mit  aller  $raft  unb  ©cgnellt'g feit,  meldge  man 
au^üben  fann.  3ulegt  mtrb  ber  teig  in  eine  Sttaffe  gebrad;t,  9)?egl 
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barüber  gefreut,  unb  im  ©ommer  eine  ©tunbe,  int  Sinter  i%  ©tun* 
ben  aufgelien  gefaffen,  bet  größeren  Waffen  nocß  für^ere  3ett. 

33et  btefer  2lrt  unb  Seife  ber  £)arfteffung  beS  VrotteigeS,  melcße 
auf  ben  erften  Vlicf  umftänbficßer  erfcßei nt,  al$  fte  eS  mirfftcß  t ft,  ftnb 
nad;  unb  nad;  ^um  Sfnfrtfcßen  beS  ©auertetgeS  1%,  3  unb  9  $funb 
$?eßl,  ^ um  kuSfneten  163/43Pfunb  9)?eß l,  alfo  $ufammen  30  $funb 
$?eßf  oerkaudjl  morben,  »on  benen  man  oßngefäßr  40  5Jfunb  Vrot 
geminnt. 

(£S  brauchte  moßf  laum  ermäßnt  $u  merben,  baß  etn  geringes 
3uotel  ober  3uix>emg  bet  btefen  »erfcßtebenen  Operationen  nichts  fcßa* 
bet,  baß  man  nämfid;  mcßt  Immer  mit  ber  Sage  in  ber  £anb  $u 
arbeiten  brauet,  fonbern  nad;  einiger  Hebung  bie  erforberii^en  Duan* 
titäten  beS  $?eßlS  nad;  bem  2fugenfd;ein  neßmen  fann.  Oie  59?enge 
beS  OetgeS,  meld;e  mau  aus  ben  30  $funben  9fteßl  auf  biefe  Seife 
erßäft,  beträgt  50  $funb,  fo  baß,  mie  fcßon  oben  ermäßnt,  auf  bret 
Oßetle  9)?eßl  ^mei  Oßeife  Saffer  $ur  Oeigbifbung  erforberltcß  ftnb. 

Oa  ber  (MßrungSproceß  imVrottetge  burcß  eine  gu  niebereOent* 
peratur  unterbrochen  mtrb,  fo  muß  bejfen  Verarbeitung  fortmäßrenb 
in  einem  marinen  locale  »orgenomtnen  merben,  unb  fo  muß  baS 
SOSaffer ,  mefd;eS  gur  Oeigbtlbung  »erbraust  mirb,  j[e  nad;  ber  Oem* 
peratur  beS  SfteßfS,  baS  man  gmecfmäßig  einige  3^it  »or  feinem  @e* 
braud;e  in  bemfelbeit  locale  marin  merbeit  läßt,  meßr  ober  meniger 
laumärm  fein. 

Oer  auf  befd;riebene  2frt  unb  Seife  bargeftellte  Vrotteig  giebt 
ein  auSgegeicßnet  gutes  Vrot.  $?au  erfießt,  baß  eS  bet  ber  Oarfteflung 
beffefben  £auptgmecf  ift,  ben  ©auerteig  red;t  oft  angufrifcßen,  unb 
baburd;  feine  Sftenge  bis  auf  bie  Hälfte  ber  ganzen  Oetgmaffe  gu  »er* 
meßren,  beim  eS  leud;tet  etn,  baß  nacß  jEebem  Slnfrtfcßen  bie  Stenge 
beS  ©äßrungSftoffeS  im  Oeige  größer  merben  muß,  metl  bei  f ebent 
©äßrungSproceß  fid;  neues  germent  bifbet.  9?ur  inbem  man  auf  biefe 
Seife  bie  (Mßrung  beS  ©auerteigeS  nicßt  fo  mett  »orfd;reiten  läßt, 
baß  berfelbe  gu  fauer  merben  fann,  erßäU  man  feine  gäßigfett,  afS 
©äßrungSmittel  für  ben  übrigen  Oeig  gu  mirfen,  aufs  Vodftänbtgfte. 
$ian  fann  anneßmen,  baß  berfenige  Väcfer  am  beftcn  arbeitet,  mel* 
cßer  ben  3:etg  fo  fange  afS  möglicß  mit  ben  £änben  bearbeitet,  unb 
mefcher  bie  ©äßrung  ftetS  nur  fo  meit  in  bemfelben  »orgeßen  läßt, 
baß  eine  rafcße  @ntmtcfelung  »on  Äoßlenfäur'c  in  großen  Vfafen  nie 
ftattftnben  fann.  £ei$tereS  mürbe,  mie  fd;on  oben  ermäßnt,  ber  galt 
fein,  menn  man  ben  ©auertetg  nicßt  erft  öfters  anfrifeßte,  fonbern 
bie  gange  Oeigmaffe  fofort  auf  einmal  mit  einer  geringen,  in  »oller 
©äßrung  begriffenen  Quantität  beffelben  burd;  kneten  vereinigen  moffte. 
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(£g  mürbe  ferne  gleichförmige  ^ertßetlung  ßattftnben,  an  einzelnen 
©teilen  be3  £etge£  mürbe  bie  ©Jährung  rafd;er  oorfchretten,  baburch 
mürben  größere  Olafen  oon  Äofüenfaure  ftd;  hier  entmtdeln,  unb  ed 
mürbe  ein  feßr  ungleich  gegoßreneg,  an  einzelnen  ©teilen  faureS  23rot 
ermatten  merben. 

menn  man  Heinere  Duantitäten  t?on  23rot  barftellen  mtll, 
fann  man  ba6  angegebene  Verfahren  abfür^en;  man  oerrid)tet  nämlich 
bann  ba$  Sfnfrtfc^en  be£  erforber!td;en  ©auertetgeg  (melden  bte  £au3* 
frauen  oorn  33äder  hterju  $u  faufen  pflegen)  am  2Ibenb  burd)  allmä* 
ItgeS  Äneten  mit  fo  oiel  Saffer  unb  SDfehl,  baß  barauö  mentgftend 
ber  vierte  ^ßetl  be3  3Tetge^  entfielt.  2lm  anberen  borgen  früh  $er* 
rührt  man  btefen  im  23adtroge  gegoltenen  £etg,  unb  gtebt  fo  otel 
5D?eI;I  ba$u,  baß  meßr  alo  bte  Hälfte  ber  ganzen  £etgmaffe  entftefd, 
melche  man  nach  oßngefäßr  jmet  ©tunben  mit  bem  übrigen  $?ehl 
fnetet. 

$?an  fann  aud;  bte  jum  ganzen  £eige  erforberltd;e  Stenge  beg 
$?ef)Id  in  oter  Xi)äU  tßetlen,  unb  bann,  mte  folgt,  opertren:  -ftacß* 
bem  mau  ben  erforberlid;en  ©auertetg  mit  etmac?  $?ehl  unb  Saffer 
angefrtfcßt  I;at,  fnetet  man  einen  oon  btefen  ^ßetlen  mtt.  bem  ange* 
frtfdden  ©auertetge  tn  ber  ©de  beg  23adtroge3  ^ufammen,  unb  läßt 
ben  entftanbenen  £etg,  mit  glaneil  bebedt,  gut  aufgehen,  bann  fnetet 
man  ba3  ameite  Sßtertßetl,  unter  3ufa§  oott  etmaö  Saffer,  läßt  mteber 
aufgehen  unb  fegt  bann  auf  gleiche  Seife  baS  brttte  unb  oierte  35ter^ 
tßetl  $u,  mit  festerem  gugletcß  etmad  ©al$. 

sJRan  arbeitet  tm  Allgemeinen  auf  gleiche  Seife,  menn  tnan  an^ 
ftatt  be$  ©auertetge^  ß'd)  ber  Bierhefe,  ober  ber  troden  oerfauften 
#efe,  ber  Preßhefe,  bcbient.  3nbeß  rnifdt  man  bann  gemöhnlidh  bad 
9ftel) I  nic^t  in  fo  otel  Abfällen  51t.  5Dtan  oerbünnt  bie  #efe  mit  Saffer, 
fnetet  ba^u  einen  tytil  be3  $?ehld  (gemöfmltd;  'Set^enmehl),  läßt  bie- 
fett  £etg  im  23adtroge  aufgehen,  unb  fegt  bann  fofort  bie  gan^e  noch 
übrige  3D?affe  be3  9)?ehl3  unb  bte  gttr  gehörigen  ^etgconftften^  erfor- 
berlid;e  Stenge  laumarmen  Safferd  ^u.  3um  erften  steige  fann  man 
2/3  bed  ganzen  SttehlquantumS  oermenben.  Aud)  ßter  ßängt  bte  ©r^ 
gietung  eine^  guten  25rote$  baoon  ab,  baß  bie  £efen  auf  ba6  ©org* 
fälttgfte  mit  ber  ^uerft  ^gegebenen  Duantität  beS  9tteh Id  gemtfdd 
merben,  bamit  bte  ©Jährung  in  jebem  XfytiU  be3  £eige3  gleichförmig 
oor  ficf)  geßen  fann. 

2)er  nad;  einer  ber  betriebenen  5D?etßoben  fertig  gemad;te  STeig 
mirb  enbltd/in  53rote  getßeilt,  bie  man  burd;  Sollen  im  9)?eß I  formt. 
ÜJttan  läßt  bie  23rote  nun  nod;  einige  3^1  aufgcßen,  ttämltd;  bei  mar^ 
mem  Setter  etma  eine  ßalbe,  bet  faltem  Setter  eine  gan^e  ©tunbe. 
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Tie  freuten  25rote  werben  früher  a(S  bte  größeren  gebtlbet,  mei(  in 
ben  erfteren  bte  ©äprung  megen  ftärferer  Abfrtpfrtng  (angfatner  bor- 
fd;reitet.  $?an  (egt  bte  23rote  tn  ©trog*  ober  l^ötgerne  ©cgüjfetn. 

2Str  motten  nun  nod;  bte  SSeränberungen  betrachten,  mefrpe  burdp 
atte  oben  betriebenen  Arbeiten  tn  bem  pflegte  borgegangen  ftnb. 

Turcp  bte  ©egenmart  bon  2$ajfer,  germent  unb  3uder,  me(* 
^er  (entere  ft  cg  beim  23eganbe(tt  beS  5D?e^tö  mit  Sajfer  bfrbet,  unb 
burcp  bte  ergögete  Temperatur  ftnb  atte  33ebtngungen  ^ur  (Währung 
gegeben.  Ter  3uder  gerfäUt  tn  ß'ogtenfäure,  meicge  burcg  baS  23e* 
(heben,  gasförmig  ju  entmeid;en,  ben  Teig  aufgepen  mad;t,  unb  tn 
A(fogo(,  me(d;er  ^um  Tgeit  tn  bem  Teige  a(S  fotcper  b(etbt,  ^um  Tget( 
burcg  Aufnahme  bon  ©auerftoff  auS  ber  atmofpgärifcgen  £uft  ftcg  tn 
©fftgfäure  umänbert.  Tiefe  (entere  ©äure  mirft  auf  ben  lieber,,  unb 
menn  fte  tn  größerer  SDhnge  borganben  märe,  mürbe  fte  benfetben 
gan$  auflöfen,  moburcg  bte  (üriafticität  beffetben  böttig  ^erftört  mürbe, 
©efcgäge  btefeS,  maS  bet  31t  mett  borgefcprittener  ©äprung  ber  gatt 
fein  frmnte,  fo  mürbe  bte$og(enfäure  burcg  fein  fbinbernif  born  (ritt* 
metdjen  auS  bem  Tetge  abgepaften,  unb  eS  mürbe  a(S  9hfu(tat  ein 
ntd)t  (öderem,  faitreS  23rot  erhalten  merben.  Ta  aber  bte  (£fftgfäure 
nur  tn  geringer  Stenge  tn  gutem  Teige  entftegen  barf,  fo  ftnbet  tn 
einem  fo(d;en  feine  mirfricge  Auflegung  beS  IrieberS  burcg  btefelbe  ©tatt, 
fonbern  nur  eine  @rmetd;ung,  moburcg  feine  ©(afticität,  feine  3ä? 
pigfeit  nocg  bermegrt  unb  baburcg  attein  bie  (h^ietung  eines  fepr 
(öderen  23roteS  rnögtid;  gentacpt  mtrb.  Sieben  ber  3er(egung  beS 
3uderS  tn  A(fogo(  unb  ß'ogtenfäure  unb  ber  23i(bung  bon  ein  ment'g 
(frffigfäure  erfolgt  aucg  in  bem  Teige  bie  Urnmanbtung  eines  AntgeitS 
(StärfemeptS  in  ©tärfegummt  unb  ©tärfejuder. 

Ter  23rotteig  fann  a(fo  angefepen  merben  a(S  eine  babefcgmantm* 
artige  9Ctfajfe,  beren  Sßänbe  burd;  ben  etaftifcpen  lieber  gebilbet  mer¬ 
ben,  tn  metcper  bie  ©tärfemep(füge(cpen  gerftreut  (iegen  unb  beren 
£op(ungen  mit  fogfenfaurem  ©afe  angefüttt  ftnb.  Tag  ftcg  aucg  A(fo* 
po( ,  3uder,  ©ummt  unb  germent  in  bem  Teige  beftnben,  ergiebt  ftcp 
aus  bem  Angeführten. 


£lu£bacfen  be§  33t*ottci$e$* 

2ßenn  man  ben  auf  früper  angegebene  äßetfe  erpattenen  53rotteig 
ftcg^felbffc  überläßt,  fo  fcpreitet  in  bemfetben  bie  ©äprung  immer  mei* 
ter  bormärtS,  er  bermanbeft  ftd;  enbticg  in  bte  5D?ajfe,  mc(d)e  mir  a(S 
©auerteig  lettnen  gelernt  paben  itnb  pbrt  megen  9)tange(S  an  3uder 
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bte  tt>etntge  ©äbrung  auf,  fo  mirb  ev  efftgfauer  unb  gel;t  enbltcb  tn 
gäulnif}  über. 

2Öenn  man  ben  Deig  aud;  burd;  öfterem  ^tnfrtfc^en  mit  9ftebl  unb 
SÖaffev  oor  btefen  3erfei$ungen  bemalen  mottte',  fo  mürbe  berfelbe 
bod;  immer  tu  btefem  3uftattbe  etn  unfd;madfmfteg  9?abrungSmittel 
abgeben,  metl  baS  ©tärfemebl,  meld;eS  tn  bemfeXben  unoeränbert  oor* 
fomrnt,  befanntlid;  einen  faben  ©efd;mad  beft^t,  unb  es  mürbe  biefer  in 
©äbrung  begriffene  Deig  mofrt  fogar  ungefunb  fein.  Die  UmmanbXung 
biefeS  23rottetgeS  in  ein  b^bareS,  fcbmarfl;afteS  unb  gefunbeS  -ftab* 
rungSmtttel  gefc^te^t  nun  burcb  baS  2luSbaden  beffelben. 

Das  33acfen  mirb  in  bem  fogenannten  23acfofen  oorgenommen. 
Diefer  befielt  aus  einem  runben  ober  ooalen,  mit  einem  ©emölbe  über* 
fpannten  £erbe,  an  beffen  oorberer  ©eite  ftd;  bte  Deffnung  pm  ©tu* 
fd;ieb'en  ber  23rote  beftnbet,  bie  met'ft  pgleicb  aud)  als  £eip  unb  D^auc^^ 
Öffnung  bient  (baS  fütunbtocb).  ©S  ift  aus  3i^9^Xn  unb  £el;m  auf* 
gemauert,  bte  £eobfof )le  mtt  3^geXplatten  belegt,  ober  aus  £ebm  ge* 
[plagen,  £e£terer  bäft  bie  £i£e  beffer  unb  gletd;förmtger,  unb  baS 
23aden  gebt  beffer  auf  bemfelben  oon  ftatten,  menn  mtt  ftarfem  £olp 
gebeizt  mtrb;  für  bünngefpalteneS  £ol$,  @trob,  Seifig,  bie  eine  bette 
glamme  oon  furpr  Dauer  geben,  tft  baS  3tegeXbflafter  beffer.  Dte 
#öbe  beS  ©emölbeS  beS  33ädofenS,  beffen  ©eftalt  ettipttfcb  ift,  muß 
fo  gering  als  rnöglid;  fetn ,  bamtt  bte  #i§e  bon  oben  gut  reflectirt 
merbe.  gür  fcbnett  brennenbeS  geuermaterial,  als  Seifig,  @trob,  be* 
trägt  fie  18  btS  24  3ott,  für  gröberes  £olä  12  bis  14  3ott.  $D?an 
giebt  bem  ©emölbe  gemöbnlid;  pr  £öbe  ben  fernsten  Dbeil  ber  £änge. 
Die  ©röfe  beS  9)?unblod;eS  rid;tet  ftcb  natürlich  nach  ber  ©röfje  ber 
einpfcbiefjenben  23rote  unb  beS  DfenS.  @ie  ift  mit  einer  Dbür  oon 
33lecb  ober  ©ufjetfen  berfeben,  bte  gut  in  einen  Nahmen  fcX>liegt.  Da 
ber  D^aucb  aus  bem  23acfofen  burcb  baS  -Sfunblocb  entmetc^t ,  fo  muß 
über  btefem  ein  D^aucbfanal  angebradd  fern,  burcb  melden  ber  ^aud; 
in  ben  ©cbornftein  gelangt. 

©emöb nlicb  beftnben  ftcb  neben  bem  SD?unbloc^e  $met  Deff* 
nungen  im  Dfen,  in  benen  man  @päbne  an$ünbet,  um  mäbrenb  beS 
©tnfcbtefenS  ben  Dfen  p  erleud;ten.  @ie  merben  beim  33acfen  ber* 
fcbloffett. 

23ei  ber  betriebenen  ©inrtd;tung  ber  Defen,  meld;e  bte  gemöbn* 
liebe  tft,  ftrömt  burcb  ben  unteren  Dbetl  beS  3ftunbtod;eS  bte  pnt  33er* 
brennen  beS  geuermaterialS  nötbige  atntofpbärtfcbe  £uft  in  ben  Dfen, 
unb  burcb  *>en  oberen  Dbeil  beS  üDtunblocbeS  treten  bie  erbitten  ©aS* 
arten  unb  ber  9?aud;  aus  bemfelben.  Dtefe  müffen  ben  £et$er  febr 
beläftigen.  9)ian  beSbalb  aud;  bie  23acföfen  unb  namentltd;  bie 
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größeren  fo  eingerichtet,  baß.ba$  $?unbfoch  nur  aU  £>ei$unggfoch  bient, 
ber  9taud;  unb  bie  ersten  ©afe  (<Sticfga3  unb  tofdenfäure) ,  wefd;e 
bei  bem  Verbrennen  entfielen  ober  frei  werben,  burch  3  £>effnungen 
(oon  5  —  6  Duabrat)  entweichen,  welche  im  hinteren  Steife  be6 
©ewöfbeS  angebracht  ß'nb,  unb  in  bret  Kanäle  münben,  bie  über  ba$ 
©ewöfbe  beg  £)fen$  gehen,  oorn  über  bem  Sttunbfoche  in  ben  DTauch* 
fang  treten,  unb  bie  nad;  bem  2fbbrennen  beg  £>o4e$  pgefe^t  ober 
burch  ©lieber  oerfchfojfen  werben  fönnen.  gtgur  224  unb  225  giebt 


St9-  224. 


eine  2fbbifbung  etneg  fofd;en  £>fen£.  £)ie  ©ohfe  a,  worauf  gebacfen 
wirb,  ift  10  guß  breit  unb  12  guß  tief  unb  mit  bem  flauen  ©ewöfbe 
tn  einem  2fbftanbe  oon  1  y2  guß  überfbannt;  ba$  2luffteigen  nach  h*n# 
ten  erleichtert  bie  Arbeit  unb  baö  ©tnfeh en.  Da3  $?unbToch  c  ift  oorn 
2%  guß  breit;  eee  ftnb  bie  bret  erwähnten  3uge,  wefd;e  bet  y  in  ben 
©djornftein  münben  unb  burch  ben  ©d)ieber  u  gefperrt  werben  fonnen. 
2)te  Vertiefung  x  bient  ba^u,  bem  Väcfer  einen  bequemen,  nid;t  $u 
hohen  ©tanbpunft  oor  bem  $htnbfoche  ju  geben,  m  tft  ber  Otaum  für 
bie  lohten  aus  bem  Öfen,  o  ift  ein  VSafferfejfef,  z  bie  Vacfftube,  bie 
mittelft  ber  VSärme  be$  barunter  ftegenben  £>fen$  unb  beS  $amtn$ 
fo  geheilt  wirb,  af$  e£  b a£  ©eben  be$  £etge$  nöthtg  macht. 

5D2an  bringt  bet  biefer  ©inricßtung  be3  £)fen3  ba£  Vrennmateriaf 
mehr  in  ben  oorberett  Xpüt  beffefben,  an’3  $?unbfoch,  weif  btegfamme 
burd)  ben  3«ö  nad>  ben  Kanälen  $u  geführt  wirb,  ©o  nothwenbt'g 
eine  fofche  (Einrichtung  für  große  £)efen  tft,  ober  für  bie  2Inwenbung 
gröberen  unb  naffen  i^o^eS,  fo  ift  fte  für  bie  gewöhnlichen  gaffe  bod; 
foftföteftger,  ba  mehr  Vrennmateriaf  oer^ehrt  wirb.  £)ie  Verbrennung 
be$  ^of^eS  erfolgt  hier,  wte  bei  ji eher  gut  angelegten  geuerung,  faft 
gan$  ooffftänbig,  e£  werben  nicht,  Wte  bet  ber  gewöhnlichen  ©inridj* 
tung  ber  Vadöfen,  afS  9tebenprobuct  Sohlen  gewonnen. 
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Brennmaterial  für  ben  Badofen  benußt  man  fein  unb  grob 
gefpalteneS  £ol$,  ©trof),  Dteiß'g  unb  trodeneS  ©efträud;.  TrodeneS, 
fein  gefpalteneS  weiches  £ol$  ift  baS  befte.  Der  Ofen  wirb  oor$üglicp 
burcp  etn  glammenfeuer  gebest,  man  fd;i cptet  baS  Brennmaterial  auf 
bem  £erbe  freu^wetS,  unb  fucpt  mögltdjft  gleichförmige  Erhi^ung  ju 
erreichen,  inbem  man  im  hinteren  Tßetle  beS  DfettS  anfängt  unb  gegen 
bte  Witte  ju  Dorrücft.  Daß  ber  £>fen  hinrei^enb  gebest  tft,  erfennt 
man  baratt,  baß  fletne  gunfen  ftcf>  setgen,  wenn  man  mit  einem  ©tode 
gegen  ben  £erb  ober  baS  ©ewölbe  reibt.  3ft  baS  £ol$  abgebrannt 
fo  ^teh t  man  bte  glühenben  Sohlen  gegen  baS  Btunblod)  be'S  DfenS, 
um  an  btefer  ©teile,  weld;e  fdmeller  ablühlt,  eine  [tariere  £i£e  $u 
erzeugen.  Dann  nimmt  man  bte  Sohlen  heraus,  unb  fc^üttet  fie  pnt 
Berlöfcpen  tn  ben  ^u  bebedenben  Kohlenbehälter. 

Die  fo  als  9tebenprobuct  gewonnenen  Kohlen  fbnnen  $u  allen  ben 
3weden  benu^t  werben,  $u  welchen  man  Bteilerfohlen  anwenbet:  $um 
Entfärben,  sunt  Entfufeln  beS  Branntweins,  unb  als  Brennmaterial. 
Der  SBerth  btefer  Kohle  fommt  nahe  bem  beS  angewanbten  £olseS 
gleich/  ba  bt’e  Btenge  berfelben  ohngefähr  eben  fo  groß  tft,  als  man 
fte  bet  ber  Bteilerocrfohlung  erhält. 

Die  sum  £et$en  beS  BadofenS  nötfnge  3eit  beträgt  ohngefähr 
3/4  ©tunben;  man  fängt  baher  $u  hetzen  an,  wenn  man  bte  Brote 
auSwtrfen  will.  Bädt  man  mehrere  Btal  fuuter  etnanber,  fo  fcer* 
minbert  ftd;  btefe  3et t,  unb  natürlich  aud;  baS  Brennmaterial;  für 
baS  zweite  $etsen  tft  $.  B.  nur  eine  halbe  ©tunbe  nöthtg.-  2luS  bte* 
fern  ©runbe  wirb  bte  Errichtung  oon  ©emeütbebadöfen  immer  fehr 
t)orthetlhaft  fein. 

Ehe  man  baS  Brot  in  ben  Dfen  feptebt  (einfe^teßt) ,  $tel )t  man 
bie  5lfdf>e  aus  bem  Dfen,  unb  reinigt  noch  außerbem  ben  £erb  mit 
einem  naffen  SBifc^er ,  woburch  bte  Temperatur  btS  $u  bem  gehörigen 
©rabe  herabgebracht  wirb.  £)b  ber  Dfen  bte  sunt  Entfließen  nötpige 
Temperatur  beß'öt,  probirt  man  gewöhnlich  baburch,  baß  man  tn  bte 
Deffnung  beffelben  etwas  Weht  ftreut.  Brännt  eS  fcpnell,  fo  tft  bte 
«pt$e  recht;  wirb  eS  fcpwars,  ift  fie  $u  ftarf.  ©eübte  Bäder  er* 
fennen  bte  gehörige  Temperatur  beim  Einhalten  ber  £anb  tn  bte 
Deffmtng. 

9tacp  ^3  r  e  ct>  1 1  beträgt  bie  Temperatur  beS  BadofenS  140  — 
150°  5t.,  nad;  Slnberen  liegt  fie  ^wifepen  150  — 160°  9t. 

Das  Einfcpteßen  ber  Brote  gefdnept  mittelft  ber  Dfenfcpüffel,  eine^ 
an  ben  ©eiten  unb  Dorn  sugefd;ärften,  an  einem  langen  ©ttele  beß'ttb* 
Itcpen  Brettel;  man  fängt  im  £tntergrunbe  beS  ÜDfenS  an  ber  linfen 
©eite  an  unb  geht  bann  an  ber  Söanb  beS  DfenS  Iwrum.  ®te  größeren 
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23rote  fontmen  $uerft  t’n  ben  Ofen,  n>ett  fte  längere  3^'t^um  2lu$baden 
bebürfen.  $or  bern  Einfd;tebcn  befeuchtet  man  bie  Oberfläche  berfelben 
mtttelft  eineg  23orftenptnfelg  mit  faltern  3öaff er,  in  weicheg  man  etwag 
9ttef)  1  gerührt  {mt,  ober  mit  tu  jmgew  3Baffer  aufgelöfter  ©tärfe.  Da* 
burcf)  oerfunbert  man  bag  Sluffpringen  ber  Oberfläche  ber33rote,  wag 
bet  $u  fchneller  Etnwtrfung  oon  [tarier  #tge  auf  btefelben  ftattfinbet.  Eg 
wirft  nun  bte  £ti$e  beg  23adofeng  ^uerft  auf  bte  geuddtgfeit  ber  Ober* 
fläd;e,  baburd)  wirb  btefe  felbft  nur  langfamer  oon  ber  getroffen. 
28enn  man  bag  23rot  oor  bem  Einfliegen  mtt  SD^tlch  beftret d;t,  erhält 
bajfelbe  eine  gelbltd;e  garbe.  3ur  ^rgtelmtg  einer  glatten  Oberfläche 
ber  23rote  ftnb  bte  SBajferbämpfe,  mtt  meinem  ftd;  ber  23adofen  halb 
anfüllt,  überhaupt  hbchft  notfnoenbig;  baher  mug  ber  Ofen  auch  na^ 
oollenbetem  Einfliegen  oollftänbtg  gefd;loffen  werben,  nur  zuweilen 
öffnet  man  bte  Styüx  beg  9D?unblocheg,  um  ftd)  über  ben  gortgang  beg 
23adeng  su  unterrtd;ten.  (Sollte  bteg  $u  fchnell  erfolgen,  fo  lägt  man 
bte  offen,  ober  man  öffnet  bte  3«ö^^er  ober  Kanäle  bei  ben 
Oefen  nach  ber  gelten  ber  oben  betriebenen  Einrichtungen 

Oie  jum  2luebaden  nötfnge  3eit  rid;tet  ftch  befonberö  nach  be* 
©röge  ber  23rote;  bag  wetge  23rot  erforbert  für$ere  3eit/  alg  bag 
fd;war$e;  aud;  bte  gönn  beg  23roteg  fyat  Einflug,  je  Keiner  nämlich 
bte  Oberfläche  Im  SBerfmltnig  jur  20?ajfe  ift,  je  mehr  fte  fleh  alfo  ber 
^ugelform  nähern,  befto  längere  3^it  müffen  fte  im  Ofen  bleiben. 
23rote  oon  8  $funb  bleiben  etwag  über  2  Stunben,  oott  6  $funb 
über  1  ©taube,  unb  3pfünbige  etwag  über  50  Minuten  in  bem  Ofen. 

SOSaren  alle  25rote  int  Ofen  oon  gleicher  ©röge,  fo  nimmt  man 
fte  in  berfelben  Orbnung  fwvaug,  in  meiner  fte  eingefd;oben  würben, 
waren  bte  23rote  aber  ungleid;  grog,  fo  werben  bie  Heineren  herauf 
genommen,  fobalb  btefe  fertig  ftnb.  3e  langfamer  bag  2lbfüf)len  ber 
23rote  nad)  bem  £eraugnehmen  attg  bem  Ofen  erfolgt,  befto  beffereg 
S3rot  erhält  man;  man  legt  bte  25rote  bal;er  red;t  nahe  an  eittanber, 
um  bte  SBärrne  ^ufammen^uhalten,  fte  baden  gleid;fatn  noch  nad;,  unb 
erhalten  ftch,  fo  langfatn  abgefühlt,  nad;her  länger  frifd;.  ßühlt  man 
bte  23rote  $u  fchnell  ab,  fo  trennt  ftd)  leicht  bie  9?tnbe  oon  ber  Ärunte 
ab,  wegen  ber  ungleichförmigen  3ufammen^tehung  bet  ber  SBärrne* 
abgabe.  Stnb  bte  23rote  $u  braun,  fo  bebedt  man  fte  {mg  mit  be- 
netten  Oüdjern,  eg  wirb  bann  bte  Oberfläche  burd)  Aufnahme  oott 
etwag  SBaffer  heller.  Oag  fertige  23,rot  mug  an  einem  fühlen,  nicht 
51t  feuchten  Orte  aufbewahrt  werben. 

Oer  ©ewichtgoerluft,  weld;en  ber  23rottet'g  im  23adofen  erleibet 
unb  ber  oon  oerflüd;tigtem  Sßaffer  {mrügrt,  beträgt  etwa  %  feinet 
©ewtddg.  Oa  ber  Oetg  %  feinet  ©ewid)tg  Sßajfer  enthält,  fo  oer* 
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fiert  ba6  23rot  tm  Ofen  affo  tue  Raffte  be$  2Baffer£,  treffe  t>a^  SO^e^t 
bet  ber  Teigbifbung  aufnafmt. 

3nbejfen  ift  ber  ©etbid;t£berfuft  tm  Ofen  abhängig  bon  berfd;ie* 
benen  Umftänben,  befonberS  bon  bem  fBerfmltniffe  ber  Waffe  jur 
Oberßäcße.  3e  ffetner  btefe  berfmftnißmäßig  tft,  befto  fernerer  fomrnt 
ba$  23rot  au£  bem  Ofen,  bafter  runbe  23rote  bet  gleichem  ©erntete 
fernerer,  af$  fange,  unb  ffeüte  23rote  berhäftntßmäßtg  letzter,  aU 
große.  2fud;  bon  ber  3dtbauer  be£  23acfen3  tft  ber  ©etbicht^berfuft 
abhängig.  (ürin  23rot,  tbefcßeS  beim  ^eraugneßmen  aus  bem  Ofen 
4  $funb  trog,  berlor  nod;  4  So tf),  alö  man  baffefbe  nod;  ^efm  9ftt* 
nuten  tm  Ofen  Heß,  unb  nod;  2  Sotß,  aU  man  e$  bann  nochmals 
$ef;n  Minuten  fang  in  ben  Ofen  brad;te. 

$red;tl  gtebt  fofgenbe  Tabeffe  für  bie  Stenge  bon  Tetg,  trefcße 
3U  einem  beftimmten  ©etbicßte  bon  23rot  erforberftd)  tft. 

3u  23rot  bon  1  $fb.  finb  erforberlid;  an  Teig  1  $fb.  12  Sotfj. 
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»  »  »  12  »  »  »  »  v  13  y2 — 14  $Pfb. 

D^atß  2lccum  gaben  7  $fb.  Sttefif  10  ^3fb.  3^eig  unb  btefe  8%93fb. 
23rot,  tra£  mit  bem^r  ed;trfcßen  SBerfmftniß  bolffommen  ftimmt. 
Vlad)  #ermbftäbt  erßäft  man  burcßfd;nittfid;  bon  3  $funb  Wej>( 
4  $fb.  23rot,  affo  133  $roc. ;  Oumag  rechnet  130  $roc.  ©emtfd;teS 
(Schwarzbrot  werben  140  $roc.  erhalten.  3k  einer  9D?ilitairbäcferei  §u 
93art£  refuftiren  146  sJ3roc.  3n  ber  Wifitairbdcferet  $u  fmnnober 
werben  zu  einem  7pfünbigen  23rote  8  ^funb  10  Soth  Teig  genommen. 

2Öir  troffen  nun  bie  SBeränberungen  betrad;ten,  welche  wäßrenb 
bei?  23acfen3  im  23rottetge  borgegangen  ßnb.  äöemt  bte  Temperatur 
be3  SOeige^  nach  bem  ©tnfd;teben  auf  ofmgefäftr  70°  9i  gefontmen  ift, 
fo  erfolgt  eine  2lrt  bon  ^feifterbifbung,  man  fann  fagen:  eS  entfteßt 
ein  (Stärfemehlhpbrat,  wefd;eS  fpäter  bte  ©fafticttät  beS  23rote$  be* 
bingt.  Saßrfcßetnficß  gef>t  aud;  wäfjrenb  beg  ©rhifjenS  big  zu  btefer 
Temperatur  in  bem  Tetge  bie  23ifbung  ettteg  Tßeifeg  bon  bem  ©umrnt 
unb  ©tärfezucfer  bor,  welche  man  tn  bem  23rote  ßnbet.  23et  nod) 
höherer  Temperatur  erfolgt  eine  tfjeifwetfe  D^öftung  beg  ©tärfemefds, 
namentlich  auf  ber  Oberfläche,  tro  bte  Temperatur  wegen  9)?angefg 
an  g‘eud;tigfeit  höher  fein  fann :  eg  bifbet  ftcß  ftter  ©ummi,  bur^  tref^ 
d;e^  bte  Oberfläche  eben  unb  gfän^enb  tbtrb.  23et  biefem  9tbften  ent^ 
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fteht  auch  ba$  eigentümliche  aromattfd)  brenzliche  Oel ,  welche^  jic^ 
ebenfalls  beim  Darren  be3  Falzes  btlbet ,  unb  bon  btefem  hängt  ber 
angenehme  ©eruch  unb  ber  ©efchntacf  ber  9tinbe  bezüglich  ab. 

Der  Kleber  bleibt,  abgefehen  bon  ber  an  ber  Oberfläche  be3  33ro* 
te$  erfolgenben  Haftung,  bet  welcher  befonberg  ba$  aromatifd)e  23ren$öl 
entfteht,  tm  Ämtern  be3  33rote3  unberänbert;  er  bitbet  tn  btefem,  wie 
tut  Detge,  baS  Sfetett,  zwifcfen  wetdjem  bte  übrigen  Stoffe  ftd;  be- 
ftnben.  Dte  ©aparten,  welche  im  Innern  beö  DeigeS  borhanben  wa¬ 
ren,  j.  33.  bte  ^ohlenfäure,  werben  burd;  bte  Sßärnte  auSgebehnt,  unb 
bergrögern  fo  bte  Slugen  be£  35rote$.  Ueber  baS  Ouantitattbe  btefer 
erwähntem*  SBeränberungen  pahen  wir,  abgeredmet  ben  befannten  2öaf* 
ferberluft,  nur  wenig  Erfahrungen.  -“flach  $red)tl  foll  bte  9fl enge 
be£  Stärfegummtö  %  bon  bem  ganzen  Stärfegehatte  betragen,  bte 
be3  3ucfer6  4  —  5  ^rocent  bom  33rotgewtd;te.  Dte  Stenge  be£  3ucfer$ 
fonnte  man  bermehren,  wenn  man  beim  kneten  beS  DeigeS  ein  wenig 
^aljaufguß  $ufe#te.  Die  3ucf erbilbitng  ginge  bann  wie  beim -iJflaifchen 
bor  ft 4).  SGSirb  anftatt  be6  reinen  2$affer3  beim  kneten  eine  2lb* 
fothung  bon  9fle hl  genommen,  fo  erhält  man  etn  33rot,  welches  baS 
Saffer  tn  größerer  Sflenge  gurücfhält,  ober,  was  baffelbe  ift,  fo  erhält 
man  bon  bemfelben  ©ewichte  5D?ehl  mehr  33rot,  als  tn  bem  gewöhn* 
liehen  gälte. 

©uteS  33rot  rnug  gehörig  anfgegangen,  locfer  unb,  im  Verhält* 
ntffe  $u  feinem  Umfange,  leicht  fein.  DteS  ift  bergall,  wenn  es  biete, 
nahe  an  etnanber  Itegenbe,  nicht  zu  grofe  klugen  enthält.  Sßenn  man 
baS  9D?ehl  bor  ber  SSerwanbtung  in  Det'g  burch  ein  Sieb  fchtägt,  um 
es  reeft  locfer  $u  machen,  erhält  man  ein  fehr  locfereS  33rot.  3n 
Engtanb  bebient  man  ft'ch  biefeS  aud?  in  anberer  £tnft<ht  zweefmäfigen 
£anbgriffs  ganz  gewöhnlich-  Dte  DUnbe  beS  23roteS  muf  eben  unb 
glatt,  nicht  zu  pell  ober  bunfel  fein.  3ft  bie  9Unbe  aufgertffen,  fo 
war  eS  zu  fchnell  ber  Einwirfung  ber  ftarfen  #t$e  auSgefe^t-  Um 
baS  Hufreigen  zu  hebern,  welches  bom  Durd;brechen  ber  zu  früh 
härteten  9Unbe  burch  bte  ^ogtenfäure  unb  SSafferbärnpfe  geführt, 
burchftid;t  man  bor  bem  Etnfdneben  beS  DetgeS  bie  Dberfläd;e  bef* 
felben  an  einigen  Stellen  mit  einem  Pfeffer.  3ft  bte  9Uttbe  zu  braun, 
fo  war  bie  Demperatur  beim  33acfen  zu  poti) ,  baS  23rot  wirb  $u  tro* 
efen,  unb  bie  D^inbe  ift  wegen  ihrer  £ärte  fefwer  zu  fäuen.  Die 
$rume  muß  Weber  frümltd),  nod;  sähe,  fonbern  elafttft  fein,  ihr  ©e* 
fchmad  retn,  nicht  fauer  ober  mulftrtg  bon  berborbenem  Wleple.  2öar 
ber  £etg  mit  zu  wenig  SBaffer  bereitet,  fo  tft  bte  ^letflerbilbung  nur 
unbollftänbig  bor  ft^  gegangen,  unb  baö  33rot  fehmeeft  nach  rohem 
?D?ehle.  33ei  fd;ted;t  au^geführtem  kneten  feigen  ftch  tm  Innern  ber 
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Krume  klumpen  vo n  unverändertem  5D?e|>Ie ,  welcge  bet  gutem  33rote 
nicht  bemerft  werden  dürfen. 

Das  33rot  gält  ftcg  im  Allgemeinen  um  fo  länger  frtfcg,  aus  je 
gröberem  R?egle  daffelbe  bereitet  war,  je  mehr  daffelbe  alfo  von  dem 
fo  fegr  wafferbtndenden  Kleber  enthält.  33rot  mit  Sauerteig  bereitet, 
pätt  fug  ungleich  länger  frifcg,  als  das  mit  £efen  bereitete,  welches 
megrentgeiis  gan$  frifcg  ver$egrt  werden  muff  Der  ©rund  davon 
liegt  wagrfcgeinlicg  darin,  dag  man  nur  das  weigefte  ©ebäcf,  alfo 
das  aus  wenig  Kleber  enthaltendem ,  fegr  weigern  Riegle,  mit  $efen 
bereitet,  welches  daher  leichter  auStrocfnen  muff  3nt  Allgemeinen  ift 
das  Roggenbrot  weniger  nahrhaft  und  verdaulich,  als  SÖSeijenbrot; 
faureS  33rot  ift  unangenehm  und  fchwer  verdaulich,  daher  fucgt  man 
die  Säure,  namentlich  in  England,  durch  3ufa|  von  fohlenfaurer 
Riagnefia  ab^uftumpfen ,  wodurch  man  zugleich  auch  noch  m$x 
lenfäure  in  den  Detg  bringt,  ändere  3ufä§e,  welche  man  in  einigen 
Ländern  dem  Deige  beimif cht ,  entweder  um  denfelben  fehr  wajferbtn* 
dend  ju  machen,  oder  um  dem  23rote  ein  beffere^  Anfegen  ju  geben, 
wie  53.  Alaun  und  Kupfervitriol,  dürfen,  als  der  ©ejunbgett  nach* 
tgetlig,  niemals  benutzt  werden. 

Da  in  dem  gegoltenen  53rote  der  Kleber  gleichfam  ein  Sfelett 
oder  ein  neßförmigeS  ©ewebe  bildet,  durch  welkes  das  Entweichen 
der  Koglenfäure  verhindert  wurde,  und  welches  das  Aufgegangenfetn, 
die  ^ocferhett  bedingt:  fo  leuchtet  ein,  dag  nur  fieberhaltige,  mehlige 
Subftan$en  gut  aufgegangenes  53rot  geben  fönnen.  Dies  find  alfo 
befonderS  Söei^en,  Roggen,  ©erfte  und  £afer.  Der  Setzen  giebt  ein 
beffereS  53rot,  als  der  Roggen,  und  ©erfte  und  £afer  fönnen  allein 
fein  gutes  53rot  geben.  Der  ©rund  davcm  liegt  darin,  dag  der  in 
den  genannten  vier  ©etreidearten  enthaltene  Kleber  in  feinen  pgpft* 
fegen  Eigenfcgaften  fieg  nicht  gan^  gleich  ift.  Der  Kleber,  welchen  man 
aus  dem  Seiten  bei  der  Unterfucgung  dejfelben  erhält,  ift  fehr  elafttfcg 
und  §ähe,  der  aus  dem  Roggen  abgefegiedene  ift  fegon  viel  weicher,  des* 
halb  weniger  gäge  und  etaftifeg;  der  aus  ©erfte  und  £>afer  abgefegie* 
dene  Kleber  ift  faft  fegmterig,  nur  fegr  wenig  $äge  und  elafttfcg.  Erbfen, 
53ognett,  Reis  und  Kartoffeln  eignen  fieg  allein  gar  niegt  $ur  Dar* 
ftellung  des  gegogrenen  Brotes,  weil  dtefelben  feinen  Kleber  entgalten. 

3ufä$e  ju  dem  ©etreidemegle  oder  Rieglteigfe,  um  das  53rot 
billiger  §u  rnaegen,  find  viel  empfohlen  worden  und  namentlich  in 
3agren  der  ©etreidetgeuerung  aueg  in  Anwendung  gefommen.  Rur 
wenige  diefer  3ufä§e  fönnen  vor  dem  Rtcgterftugle  der  Egemtfer  be* 
ftegen,  und  doeg  ift  nur  der  Egemifer  befähig t,  über  deren  wagren 
RSertg  ein  richtiges  Urtgetl  ^u  fällen.  R3aS  nü§en  3ufä$e,  die  nur 
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bie  baS  <25eit>tcf>t  beS  23roteS  oerntehren,  bie  aber  unoerbaultd) 

ftnb  unb  nicht  bte  minbefte  nä^renbe  Kraft  beß'i$en?  2BaS  nü£en  3u* 
fäfce,  bte  eine  geringere  ^ahrungSfähtgfett  haben,  als  baS  ©etreibe* 
mehl,  wenn  fte  ntc ht  in  bemfelben  23erhältntffe  btIXtger  $u  ftel;en  font= 
men?  deshalb  Subfian^en  bem  23rote  ^ufe^en,  bte  auf  eine  bequem 
ntere  SÖetfe  als  Nahrungsmittel  $u  confumtren  ftnb?  SBe^^atb  Sub* 
ftan$en,  wenn  au <h,  ber  chetnifchen  3ufammenfe$ung  nach,  nährenb, 
anwenben,  wenn  btefelben  wtbrig  ftnb  unb  bafjer  bejfer  erft  ba- 
burch  tn  gleifch  oerwanbelt  werben ,  baß  man  fte  ben  ^teren  oerfüt* 
tert?  2Btr  wollen  tu  bem  golgenben  bte  oorgefchlagenen  3ufä$e  aus 
btefem  ©efichtspunfte  betrachten. 

Kartoffeln  ftnb  oon  j[ef>er  als  etn  fef>r  paffenber  3ufaß  ptn 
23rote  erfreuen.  (Bte  fönnen  tn  fef>r  oerfchiebenen  gormen  ange* 
wanbt  werben.  1)  N?an  fann  fte  verreiben,  auf  einem  Neibeifen  ober 
mittelft  ber  gigur  23  abgebtlbeten  2D?afd)tne  —  ben  53ret  burcb  wie* 
berholteS  2lufgießen  unb  2lbgießen  oon  SBaffer ,  ober  auf  bte  S.  106 
befdjrtebene  äöeife  oon  bem  übe lfd;mecfenben  grud;twaffer  befreien, 
baS  jurücfbieibenbe  ©ernenne  oon  Stärfemehl  unb  ftärfehaltiger  gafer 
mit  fod;enbem  SÖaffer  anbrühen  unb  baffelbe  mit  Noggemnehl  unb 
(Sauerteig  anmengen  unb  fneten.  100  $funb  SD?ef)X  unb  50  $funb 
Kartoffeln  geben  etwa  190  bis  200  $fb.  33rot,  baS  gut  auSfiefü,  auch 
gut  fchmecft,  aber  feßr  geneigt  ift,  feft  unb  wafferranbtg  unb  flitfdffg 
ju  werben,  ©egen  biefe  2lrt  unb  Sßetfe  ber  23enu£ung  lägt  ft<h  etn* 
wenben,  baß  babei  gerabe  baS  Nährenbfte  ber  Kartoffeln,  baS  ©iweiß, 
burch  baS  2luSlaugen  oerloren  gefd.  2)  N?an  fattn  ß'ch  auf  bt'e,  (Sette 
26  betriebene  233eife,  burch  3^tnetben  ber,  ^wecfmäßig  gehalten 
ober  burch  2Ibreiben  mit  gtoben  glußfanb  unb  SÖaffer  oott  ber  Dber* 
haut  befreiten  Kartoffeln,  21uSlaugen  ber  Schnitte  mit  fchwefelfcture* 
haltigem  2öaffer  unb  reinem  SBaffer,  £rocfnen  berfelben  unb  3etntah* 
len,  baS  fogenannte  Kartoffelmehl  barftellen  unb  oon  biefem  bem  ©e* 
tretbemehl  in  geringerer  ober  größerer  Stenge  $ufegen,  jeboch  natür* 
lieh  nicht  fo  otel,  baß  bie  btnbenbe  ©igenfehaft  beS  £etgeS  oerloren 
geht.  £)tefe  23erwenbungSart  fyat  biefelben  oorhin  gerügten  Nach* 
theile.  3)  N?an  fann  bie  Kartoffeln  fod;en,  am  heften  burd;  2)amhf, 
fte  bann  ^erbrüefen  (bnreh  etn  feines  Sieb)  unb  bie  erhaltene  N?affe 
mit  Noggenmehl  dber  2Öet$enmehl  berbaefen.  2luf  biefe  SÖetfe  benußt 
bleibt  baS  nährenbe  ©iwetß  barin,  aber  mau  fann  fogleid;  fragen, 
warum  nicht  bie  gefod;ten  Kartoffeln  ohne  Weiteres  als  NahrungSmit* 
tel  genießen?  4)  21c cum  empffehlt,  bie  gefönten  Kartoffeln  £u  5er- 
brüefen,  bte  Ntaffe  auS^utrocfnen,  ju  ^ermaßlen  unb  baS  9)?e hl  als 
3ufa#  $u  oerwenben.  21uch  muß  bie  eben  getßane  grage  wieber^ 


921 


>Da$  $lu$t>a<fen  beö  93  roi  teigeg 

1)0 1t  werben.  5)  Sftan  fann  aud  ben  Kartoffeln  auf  üblic he  Sßeife, 
burch  Wochen  uttb  3erfn eten  mit  etmad  Sßaffer  Kartoffelbrei  barftellen 
unb  biefen  mit  3tte£  1  unb  «Sauerteig  oerfe^en.  Steberum  muß  bie 
grage  ftcß  aufbrtngen,  marum  nic^t  ben  23ret  berühren?  6)  D^etned 
KartoffelfMrfemef)!  aud  ben  Kartoffeln  ab^ufcheiben  unb  bteö  ald  3ufa| 
$u  benu£en,'ift  bte  am  menigften  oort^eti^afte  23enut$ungdmeife  ber 
Kartoffeln,  ba  man  nur  etma  14  ober  15  ^rocfent  ein  Stärfemehl  ge* 
minnt,  mäßrenb  gegen  23  $roeent  Kartoffelmef)!  erhalten  merben  fön* 
tten.  2luch  macht  bad  reine  Kartoffelftärfemefil  ben  5D?e^lteig  fef)r 
fürs,  fo  baß  ber  3ufa§  höchftend  25  ^rocent  betragen  barf,  unb  ber 
erhaltene  Deig  trodnet  fel;r  fc |>nell,  nidjt  an  ber  Oberfläche  allein,  mie 
ber  2D?ef)lteig,  fonbern  burch  bte  gatt$e  9J?affe  hinburch- 

gür  bte  DarfteEung  oon  Kartoffelbrot  im  2lEgemeinen  ift  ed 
smecfmäßtg,  etmad  mehr  Sauerteig  ald  gemöhnlid;  su  nehmen,  unb 
bad  21nfrtfd;en  bed  Sauerteige  mit  ©etretbentefd  su  bemerfftelligen, 
btefed  aud)  sum  erften  2lufgehen  $u  bermenben  unb  ^ule^t  bie  Kartof- 
felfubftans  burch  kneten  einsuberleiben. 

3n  betreff  bed  maßren  Sertßd,  bed  9?ahrungdmerthd,  ber  Kar¬ 
toffeln,  ald  3ufa£  sum  23rote,  ift  ^u  berücfftchtigen,  baß  btefelben  nur 
feljr  menig  fttdftoffbaltige  53eftanbtf>eile  enthalten.  Seist  man  ben 
(Sehalt  an  (£tmetß  unb  eimeif artigen  Subftanjen  su  2  $rocent,  mad 
gemiß  hocf>  angefd)lagen,  ben  (Sehalt  bed  loggend  an  biefen  Subftan* 
Sen  p  15  $rocent,  bee  9?oggenmehld  ju  12  $rocent,  fo  fmöen  7V2 
Zfyälc  Kartoffeln  gletd;en  -ftahrungdmerth  mte  1  Zfytil  loggen,  unb 
6  Zi)ült  Kartoffeln  gleichen  9tahrungdmerth  mie  1  Zl)til  3toggenmef)l. 
3n  biefen  33erf>ältniffen  müßten  bte  Kartoffeln  billiger  fein  ald  log¬ 
gen  unb  D^oggenmehi ,  trenn  fte  ftd;  ald  ein  mirflich  nü(sltd;er  3ufais 

Sum  23rote  ermeifen  foEten.  Died  mtrb  laum  je  ber  gaE  fein,  ba 

bad  Stetgen  ber  (Setreibepretfe  ftetd  aud;  ein  Steigen  ber  greife  ber 
Kartoffeln  jur  golge  hat. 

Die  £ ölfenfr üd;te,  (£rbfen  unb  lohnen,  btlben,  ald  3ufa£ 
Sum  33rote,  in  23esug  auf  (Srnährungdfähigfeit,  ben  (Segenfa£  ju  ben 
Kartoffeln,  infofern  fie  reicher  an  fticfftoffhaltigen  Subftansen  ftnb,  ald 
bad  betreibe.  '  Nehmen  mir  ben  (Sehalt  an  biefen  (Subftansen  su  25 

^roeent  an,  ben  (Sef)alt  bed  loggend  su  15  $roc.,  fo  haben  3  ZtytiU 

beffelben  fo  oiel  9?ahrungdmerth,  wie  5  Zfycik  3toggen,  unb  in  biefem 
SSerhältniffe  fann  ber  ^3rei^  beffelben  höher  fein,  ald  ber  bed  loggend. 
2lber  aud;  fyicx  bürften  bie  Umftänbe  hoch  nur  feiten  ber  2lrt  fern, 
baf  fte  bte  ^ermanblung  btefer  |)ülfenfrüd;te  in  53rot  rathfamer  er- 
fd;eitten  laffen,  ald  bie  ^Bermenbung  berfelben  in  ein  gefochted  ©emüfe, 
mobet  nicl;t  außer  21cht  ju  laffen,  baß  bad  refulttrenbe  23rot  immer  nur 
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afö  etn  Surrogat  im  23ergteicß  au  bem  reinen  ©etreibebrote  erfcßei* 
nen  n>trb>. 

DXunfetrüben  ftnb,  befonberg  in  ben  testen  teuren  gaßren 
1846  nnb  1847,  at$  2D?tttef,  etn  btttigeS  23rot  ßerauftelten,  emßfoßten 
worben.  3n  D^ücfftcßt  auf  (£rnäßrung3fäßtgfett  fielen  biefeXben  nocß 
unter  ben  Kartoffeln ,  ba  ber  (Seßatt  an  fttcfftoff^aXttgen  Subftanaen 
nur  etwa  V10  oon  bem  be$  DXoggenö  beträgt  unb  fte  enthalten  außer* 
bem  eine  größere  Stenge  SÖaffer,  nämticß  80  ^3rocent.  203ie  groß  ber 
©eßatt  ber  ^reßrücfftänbe  oon  ber  SXübenaucferfabrifation  an  fticfftoff* 
ßattt'gen  Subftanaen  ift,  fann  ieß  nic^t  fagen ,  ba  icß  feine  ^Xnatpfe 
berfetben  fenue.  Der  £anbwirtß  ßätt  im  2tttgemeinen  ben  -ftaßrungg* 
wertß  berfetben  für  größer,  atö  ben  ber  Dtüben  fetbft,  wuö  ftcß  au$ 
bem  geringeren  SBaffergeßatt,  ber  nur  33  ^rocent  beträgt,  erftärt. 
Se§en  wir  ben  (£rnäßrung$wertß  ber  8tüben  au  V10  oon  bem  be$  ^og* 
genö,  ben  ^ret^  au  6  ©gr.  (7  Sgr.  6  $5f.)  für  100  $5fb.,  fo  muß  ber 
Dtoggen  pr.  $reuß.  Scßeffet  2  Dßtr.  foften,  um  für  bajfetbe  ©etb  gXei^ 
cßett  -ftaßrung^ftoff  an  9tüben  ober  Otoggen  au  erßatten.  100  $funb 
loggen  foften  b amt  nämticß  2%  Dßater,  unb  fo  otet  foften  aucß 
1000  $funb  Dtüben,  baö  97aßrungöäquioatent  bafür.  3$  ßabe  aut 
3eit  ber  Steuerung  23rot  gefeßen,  baö  mit  einem  3ufa§  oon  Ofüben* 
brei  bargeftettt  war,  feßr  gut  au^faß  unb  gut,  natürticß  etwas  füß, 
fcßmecfte,  aber  eS  war  bocß  ntcßt  im  SSerßättniß  feines  9taßrungSwer* 
tßeö  biXXt'g  genug.  Der  festere  Umftanb  a^tgt  ftc^  Xetber  gewößnticß 
bei  ben  Surrogaten,  btefetben  bringen  nicßt  ben  donfumenten  $or* 
tßeit,  fonbern  nur  bem  gabrifanten,  bem  33äder. 

Der  $?afafcßfamm,  Detg,  Dbertetg,  bte  teigige  Sttajfe, 
weftße  ftcß  bei  bem  23ierbrauen  in  bem  üDfatfcßbotticße  über  bte  Drehern 
lagert  (Seite  86)  ift  in  ben  testen  tßeuren  gaßren,  namentticß  burcß 
(£fftg  unb  Sctjtoßberger,  atS  3ufa£  aum  53rote  feßr  empfoßten 
worben  unb  ßat  aucß  ßter  unb  ba,  obgteicß  woßf  nur  oerfucßsweife, 
einige  2lnwenbung  gefunben.  Dtefer  Dberteig  befteßt,  wie  fein  beb eu* 
tenber  ©eßaft  an  fticfftoffßafttgen  Subftanaen  (btS  25  ^rocent)  aetgt, 
ooraugSwetfe  aus  ben  feinen  KXebertßeifen  beS  ©erftenmataeS,  unb  fann 
aXfo  ßinficßtticß  feiner  97äßrfraft  ben  £>üffenfrücßten  an  bie  Sette  ge* 
fteXXt  werben.  (£r  liefert  mit  gteicßen  Dßeiten  SD?eßX  ein  tabettofeS 
23rot  unb  %wax  geben  7  $funb  bejfetben  4  $fb.  23rot.  Unter  feicßt 
au  erfennenben  Umftänben  wirb  ber  Dberteig  atterbtngS  23eacßtung 
oerbtenen.  SSergefjen  barf  man  aber  ntcßt,  baß  berfeXbe ,  wenn  er 
nicßt  oerbacfen  wirb,  bocß  nicßt  oertoren  geßt,  fonbern  baß  er,  inbem 
man  ißn  mit  ben  Drehern  ben  Dßteren  oerfüttert,  in  gteifcß  oerwanbett 
wirb,  unb  atfo  bocß  nocß  fpäter  ben  Sftenfcßen  atS  ^aßruttg  bient. 
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Bei  ber  Berwanbtung  beS  ©etreibeS  in  Brot  opfern  wir  bem 
ferneren  2Infepen  unb  ber  teiepteren  Berbauttcpfeit  beS  (enteren  einen 
mepr  ober  weniger  grof en  Stntpeit  9taprungSftoff,  infofern  neuntiep  bie 
in  ber  SD?ü|>te  abgefonberte  Mete  fetneSwegS  aus  reinen  gaferftoff, 
alfo  unoerbautteper  @ubftan$,  beftept,  fonbern  nocp  beacptenSwertpe 
Mengen  oon  ben  Beftanbtpeiten  beS  $?epts  enthält,  namentlich  reicher 
ift  an  lieber,  baS  ift  ftiefftoffpattiger  (Subftan^,  atS  baS  $?ept  fetbft, 
was  an^etgt,  baf  entweber  ber  9)?eptförper  beS  ©etreibemeptS  bei  bem 
3ermapten  ntept  gleichförmig  in  Sftfept  oerwanbett  wirb,  ober  baf  ber 
unter  ber  #ütfe  ttegenbe  £peit  bejfeiben  reifer  ifi  an  Kleber,  atS  ber 
innere  £pett.  ©S  fann  baper  nur  ^weefntäftg  erfepeinen,  aus  bem 
2D?epte  $u  bem  Brote  für  bie  mit  fräftigen  BerbauungSorganen  auSge* 
rüfteten  3nbtoibuen  mögtiepft  wenig  Meie  abfonbern  $u  taffen.  Daß 
ftip  au3  folgern  SD?e|>te  ein  gut  aufgegangenes,  atterbingS  etwas  btep* 
tereS  aber  nicht  wafferftreiftgeS  unb  nicht  ftitfcptgeS  Brot  bereiten  tagt, 
geigt  ber  ^umperniefet ,  weteper  oon  ben  garten  BerbauungSwerf^eu* 
gen  ber  tarnen  atS  eine  £5ettcateffe  oerarbeitet  wirb,  ba  man  ipn 
niept  alte  £age  haben  fann.  300  siöeigenfteie ,  100  gepreßte  dtunftU 
rüben,  50  gebämpfte  Kartoffeln  gemengt,  oon  bem  ©ernenge  Mtcpen 
geformt,  biefe  getroefnet,  jerftofen  unb  gemapten,  fotten  ein  feines 
$fept  tiefem,  baS  bei  24°  mit  £efe  «^b  SBaffer  gefnetet  Brot 
oerbaefett  werben  fann. 

Bon  bem  ©ägemept,  bem  ^inbenmept  unb  bergteiepen  @ubftan$en 
atS  (Surrogat  für  ©etreibemept,  brauept  faum  gefproepen  ju  werben, 
ba  biefetben  in  ber  0?eget  aus  gan$  unoerbautteper  ©ubftanj  beftepen. 
2tber  rnepr  atS  bis  fe£t  beaeptet  worben  ift,  oerbient  boep  bie  Beob¬ 
achtung  oon  ^arttg  beaeptet  unb  weiter  oerfotgt  werben,  baf 
namtiep  im  hinter  mancpeS  £ot$  auf  er  ft  reiep  ift  an  ©tärfemepl. 
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^Jiefetbe  Urfacge,  welche  veranlagte,  tn  biefern  Söerfe  ettvaS  über  baS 
25rotbaden  mit^ntptiUn ,  ■  pat  aud;  SBerantaffung  gegeben,  pkx  einige 
SBorte  über  bte  Qarftellung  ber  Seife  tn  ben  Haushaltungen  $u  fa* 
gen.  (ES  giebt  närnltd;  getvtg  nur  tvenige  ^au^altungen,  tvo  nid;t 
von  3ei*  8U  3eit  baS  geft  beS  SetfefocbenS,  unb  oft  mit  vielen  (Eere* 
monten,  gefeiert  tvürbe.  2Benn  man  bte  Veredlungen  ber  Hausfrauen 
über  ben  (Ertrag  ihrer  Vemübungen  anfie^t,  tvenn  man  erfährt,  tveld;e 
enorm  groge  Quantitäten  Seife  fte  aus  ber  geringen  Quantität  ber 
Materialien  erhalten  haben,  tvenn  man  hört,  bag  ip neu  bte  Seife 
minbeftenS  nur  halb  fo  pofy  $u  fteben  fomnte,  als  tvenn  fie  btefelbe 
vom  Seifenfteber  tauften ,  fo  ftetgt  ber  Sunfcb  auf,  Setfeng'eber  ju 
tverben,  um  burcb  bie  |>unbert  5)rocent  ©etvinn  mbgltcbft  fd;nefl  ^u 
^eicbtbum  &u  gelangen.  2lber,  tvte  leiber  fo  ^äuftg  im  2eben,  fo  ift 
eS  aud;  pkx,  man  ftnbet  baS  eigene  ^robuct  tvunbervoll,  tväbrenb 
man  an  bemfetben  fein  gutes  £aa r  taffen  tvürbe,  tvenn,  eS  ein  2lnbe* 
rer  geliefert  hätte.  Sßaffer,  untvirffameS  SSaffer  ift  eS,  tvaS  baS  ®e^ 
tvicbt  ber  Seife,  tveldje  bte  Hausfrauen  bereiten,  getvöbnlicb  fo  febr 
vermehrt;  Saffer,  tvel^eS  bie  Seife  in  fo  febr  groger  Menge  ^u 
btnben  vermag,  tvelcbeS  aber  beim  lagern  ber  Seife  burd;  2luStrod* 
nen  tvteber  fortgebt.  Selbfi  baS  SBaffer  beS  MärsfcbneeS,  tvel^eS, 
tvie  überhaupt  Sd;neetvajger,  tvegett  feiner  2Öeid;beit  fejtr  letcftt  von 
ber  Seife  aufgenommen  tvtrb  unb  tveld;eS  baber  bie  Majfe  ber  Seife 
ungemein  vermehrt,  fann  hoch  bie  ©üte  ber  Seife  nicht  erhöben,  fon* 
bern  nur  verringern,  tveShalb  ich  ben  grauen  rathen  mug,  baffetbe 
lieber  $ur  Vergötterung  ihrer  Haut,  als  $ur  Setfefabrifation  ju  ver* 
tvenben. 

Qte  Materialien  $ur  Qarftelluug  ber  Seife  jtnb:  £atg,  Hd^afcbe, 


925 


Seife  ft  eben. 

$atf  unt>  kochfats.  $?it  bent  Dalge,  welcher  aüSgefchmohen  fern  muh, 
werben  gewöhnltd)  Abfälle  oon  2td;ten,  ja  n>o|>t  auch  ©chwarten  imb 
Knochen  in  ben  ©etfefeffel  gegeben,  wag  fefw  un$wecfmähtg  ift.  Um 
aug  btefen  ©ubftan$en  noch  bag  bann  enthaltene,  ober  bag  baran 
flebenbe  gett  für  bie  Darftedung  ber  ©eife  gu  gewinnen ,  muh  man 
btefelben  für  ftch  tut  äöaffer  fo^en  unb  bag  auffommenbe  gett  ab- 
fchöpfen. 

Dte  2lfche  tft,  je  nach  ber  £ol$art,  bon  melier  fte  ftammt,  bon 
feljr  betriebener  ©üte,  bag  helfU/  bon  fefw  betriebenem  ©et;alte  an 
fohtenfaurem  $alt,  welker  allein  für  unfern  3*becf  in  betracht  fommt. 
33uchenhotjafche  tft  bte  befte  2lfd)e,  wett  weniger  gut  tft  bte  2lfd;e  bon 
@ichenhot$  unb  bon  meinem  £otse.  Dorfafche  tft  jur  ©etfefabrifation 
ganj  unbrauchbar,  ba  tu  berfetben  faunt  ©puren  bon  fohtenfaurem 
^alt  enthalten  ftnb.  Die  53efchaffenhett  ber  Stfche  fann,  wenn  2lfd;e 
getauft  werben  muh,  annähernb  burch  ben  ©efchmacf  befttmmt  wer* 
ben.  3e  fchürfer,  laugenarttger  biefetbe  fchmecft,  befto  oor^ügttcher  tft 
fte.  ©enauer  wirb  bte  2lfd;e  unterfud;t,  wie  eg  bet  ber  ^otafchefabri* 
fation  gelehrt  worben  tft. 

Der  $alf  muß  frtfd)  gebrannt  fein ,  er  muh  fltngenbe,  grohe 
©tüde  barfteden.  2ln  ber  £uft  jerfadener  Äalf  tft  unwtrffam  unb  ^ur 
©etfefabrifation  untauglid;. 

3um  2lugfal$en  ber  ©eife  wtrb  gewöhnlicheg  $od;falä  genommen;  • 
fann  man  etn  weniger  weiheg  ©at$  wohlfett  erhalten,  fo  fann  auch 
etn  fold;e$  genommen  werben,  ©ehr  fparfame  fmugfrauen  nehmen 
wohl  bag  ©al$  aug  ben  £äringgtonnen;  abgefehen  baoon,  bah  bieg 
©atj  einen  unangenehmen  fmttngggetuch  beft ßt,  enthalt  baffetbe  auch 
©rbfat^e,  wag  für  bte  Darftedung  ber  ©eife  nachtheilig  ift. 

Dte  erfte  Operation  bet  ber  Bereitung  ber  ©eife  ift  bte  Datftel* 
lung  beö  Slefcperg,  bte  Darftedung  ber  £auge.  3«  ber  2lfche  ftn* 
bet  fich  foptenfaureg  Äati;  bon  biefem  muh  bte  ^oplenfaure  entfernt 
werben,  um  reinem,  fof)tenfäurefreteg  $alt  $u  erhalten,  bentt  nur  bie* 
feg  ift  tut  ©taube,  bag  gett  $u  berfetfen.  Die  ©ntfernung  ber  $oh* 
lenfäure  wtrb  burch  $alf  bewerfftedigt ,  welcher  btefe  ©dure  aug  bem 
fohtenfauren  $alt  an  fid;  nimmt,  bamtt  tn  SBaffer  unlöbltd;en,  fop* 
lenfaurett  $atf  bitbenb. 

Die  burch'  Sieben  bon  ben  gröberen  ©tücten  $ople  unb  ben  etwa 
noch  borpanbenen  patbberfoplten  Dol$tpeilen  befreite  2lfcpe  wirb  auf 
einem  ftetnernen  guhboben  burch  23efprengen  mit  28affer,  jwedmähig 
mittelft  einer  ©iefjfanne,  fo  ftarf  angefeucptet,  bah  fte  ftarf  ^ufam* 
tnenbadt.  $?an  Iaht  fte  fo  einige  3ett  liegen,  bamit  baö  SBaffer  mög* 
Itcpft  gleichförmig  ftch  in  btefetbe  ein^iehe. 
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2tuS  ber  gehörig  genagten  2lfcge  mirb  ein  Raufen  geformt,  oben 
in  benfetben  macgt  man  eine  Vertiefung,  bringt  in  btefe  bie  erforber* 
litge  $?enge  Mf,  übergtefjt  fte,  ^mecfmägtg  mittetft  ber  ©tegfanne, 
retd;licg  mit  Söaffer,  unb  bebecft  fte  mit  ber  2tfcge.  Durcg  ©tnmtrfung 
beS  VSafferS  auf  ben  $atf  tbfcgt  ftcg  biefer,  er  ergibt  ftcg  ftarf  unb 
gerfätJCt  31t  einem  $utoer,  bem  ß'atfgpbrat.  92td;t  fetten  ftegt  man  bei 
biefem  ^roceffe  baS  meibltcge  ^erfonat  ernftg  bernügt,  bie  bei  bem  £b* 
fd;en  beS  ßatfeS,  in  gotge  beS  SlufbtägenS  beffetben  in  bem  Slfcgen* 
gaufett  gier  unb  ba  entftegenben  Viffe  auf’S  ©orgfättigfte  mteber  3U* 
beefen  unb  3ttfcgtagen,  bannt  ntcgt  aus  bemfetben,  mie  eS  fagt,  bie 
$raft  entmetd;en  fönne.  2BaS  auS  ben  etma  entftegenben  Riffen  ent* 
tretest,  ift  2Bafferbampf,  atfo  ntegts,  maS  man  $raft  nennen  fönnte; 
tmntergin  mag  man  aber  bie  entftanbenen  Skiffe  mieber  bebeefen,  es 
mtrb  bann  bie  VSärme  beffer  3ufammengegatten  unb  ber  $alf  fantt 
Uidjttx  unb  beffer  tbfegen.  Viele  Hausfrauen  verlangen  aueg  bei  ber 
Vereitung  beS  2lefcgerS  oon  bem  meiblicgen  Dt'enftperfonale,  benn  bieS 
ift  in  ber  Siegel  mit  ber  Darftettung  beffetben  beauftragt,  ein  unoer* 
brücgtid;eS  ©titlfd;metgen,  mett  nur  bet  biefem  baS  ©ettngen  beS  $ro* 
ceffeS  verbürgt  merben  fonne.  ©te  gaben  xmttfommen  Dtecgt,  unb  eS 
mürben  gemtg  autg  tnele  attbere  Arbeiten  bemfetben  meit  beffer  getin* 
gen,  als  eS  ber  galt  ift,  menn  ein  gteicgeS  ©tittfegmetgen  beobaegtet 
•  mürbe,  ba  bet  freiem  £aufe  ber  3«nge  bie  2tufmerffamfeit  gemögntteg 
auf  anbere  Dinge,  atS  auf  bie  Arbeit  gerichtet  tft.  hierin  liegt  baS 
gan^e  ©egeimntg,  meld;eS  ergrünbet  3U  gaben  mtr  groge  Vefrtebtgung 
gemägrt. 

Die  beenge  beS  talfeS,  metdje  31t  negmen  ift,  nutzte,  ftreng  ge* 
nommen,  naeg  ber  Vefdmffengeit  ber  2lfcge  *>erfd;ieben  fein,  tnbeg  mag 
man  lieber  etmaS  31t  $tel  ^alf,  atS  3U  mentg  negmen,  ba  bei  fanget 
an  $atf  ein  Dgeil  beS  $atiS  foglenfauer  bteibt  unb  bann  für  bie 
©eifebtlbung  verloren  tft,  mägrenb  ein  Ueberfcgufi  an  $alf  eben  feine 
großen  ■’ftadjtgette  jur  gotge  gat.  SD?an  fann  auf  100  $funb  2lfcge 
8  btS  10  $fb.  9«t  gebrannten  $atf  anmenben. 

2Benn  ftcg  ber  $alf  in  bem  2tfcgengaufen  auf  angegebene  2Bexfe 
gegörig  getöfd;t  gat,  menn  atfo  fein  2tufbtägen  beS  Haufens,  feine  (Ex* 
gi^ung  megr  ftattfinbet,  mirb  baS  in  ber  Vertiefung  beftnbtid;e  puloe* 
rtge  ^atfgpbrat  burd)  Umfd;aufetn  beS  Hafens  auf  baS  ©orgfättigfte 
mit  ber  2lfcge  gemengt,  mobei  matt,  menn  bie  2D?affe  3U  troefen  erfeget* 
nen  fottte,  nod;  etmaS  VSaffer  gufügt,  fo  baff  fug  btefetbe  in  ber  ^)anb 
ftarf  jufammenbattt.  hierauf  mtrb  ba^  ©emifeg  in  baö  Slefcgerfag 
gebradjt.  Daä  2tefd;erfag  ift  ein  ftegenbeö,  oben  offenes  gafj,  in  ml* 
d;em  ftd;  einige  3^^  über  bem  Voben,  auf  brei  ^tb^en  ober  brei  gü* 
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gen  rugenb,  ein  fogenamtter  Gmtlegeboben  ober  ©etgboben  begnbet. 
£)id)t  über  bem  mirfltcgen  23oben  begnbet  ftd;  ein  £agn  jurn  ^(b^a^fen 
ber  glüfggfeit.  2luf  ben  ©erbeben  legt  man  etn  ©tüct  fegr  grobem 
deinen,  barauf  etmag  gerfc^nttteneö  ©trog,  unb  auf  biefeS  bringt  man 
ba6  ©emenge  aud  2lfcge  unb  $alf.  23et  bem  (üunlegen  biefeS  @entt- 
fcgeS  muff  man  baffetbe  gleichförmig  unb  tnägtg  feft  einffamgfen.  SD?an 
fit dt  ba3  2Iefcgerfag  bt$  auf  ogngefägr  einen  gug  an. 

SCuf  ba3  fo  rorgeriegtete  2lefcgerfag  giegt  man  nun  nach  unb  nach 
ron  bem  meteggen  2Baffer,  meldjeS  $u  gaben  ig,  fo  rtel,  bag  baffetbe 
5ule$t  mehrere  3<>tf  über  ber  21fd;e  gegen  bleibt,  unb  lägt  e$  bann 
ohngefagr  12  ©tunben  ruhig  gegen.  9?acg  btefer  3ett  rnirb  ber  £>agn 
geöffnet  unb  bte  abgiegenbe' £auge  tn  einem  reuten  gaffe  aufgefangen, 
gn  bem  9D?age,  a!3  bie  £auge  abflieg t,  gtegt  man  Söaffer  oben  auf, 
um  fo  nach  unb  nad;  ade  augööltd>en  £geile  beö  2lefd;er$  $u  ergal* 
ten.  £)te  suerft  ablaufenbe  £auge  ift  bie  ftärffte,  ge  beft ifct  einen  gar¬ 
ten,  brennepben  ©efegmaef  unb  lägt  fteg  $mtfcgon  ben  gtngern  fettig 
anfühlen;  fpäter  fommt  eine  fd;mäd;ere  £auge,  meld;e  man  tn  etn  be* 
fonbere£  ©efäg  laufen  lägt;  gule^t  fommt  etn  ffgtvacg  alfaltfcgeS 
Sßaffer,  baö  jum  28afd)ett  unb  ©cheuern  bettugt,  ober  anftatt  Söaffer 
auf  einen  neuen  2Iefd;er  gegoffen  merbett  tarnt.  9)?an  nennt  bte  £auge 
gemögnlid;  gart  ober  concentrirt,  mettn  auf  berfelben  ein  <£i  fegrnimmt, 
trenn  fie,  mte  man  fagt,  ein  di  trägt.  3«  garte  £auge  ift  ofme  2$er* 
bünnung  nid;t  anmenbbar  $unt  ©eifefod;en. 

2)te  gewonnene  ^auge  ntug  fegr  halb  rerbrauegt  merben,  ba  ge, 
an  ber  2uft  gegenb,  fegr  fd;ned  bureg  Sln^tegung  ron  ß’oglenfäure  un* 
braud;bar  ttürb. 

5D2an  bringt  ben  £alg  in  einen  forgfälttg  gereinigten  fugfernen 
Reffet,  fd;üttet  ron  ber  £auge  ginju,  ergibt  bi3  $um  $od;en  unb  er* 
galt  bte  9)?affe  tn  gelinbem  ©{eben,  ittbern  man  ron  3eit  $u  3e^ 
£auge  jugiebt,  bi$  eine  $äggüffige  fcgletmtge  glüfggfeit,  ber  fogenamtte 
©etfenleim,  entftegt.  gat  man  bag  gehörige  2$ergältnig  ber  £auge 
getroffen,  unb  mar  btefe  meber  gart  nod;  $u  fd;macg,  fo  ift  ber 
©etfenleim -burdffdjeinenb  flar,  bräunlich,  unb  lägt  fteg  in  lange  gä* 
ben  Riegen.  ©o  lange  ber  ©etfenleim  beim  Abläufen  ron  bem  göl* 
fernen  9?ügrer  nod;  trübe  erfd;eint,  mug  bag  ©teben  fortgefe^t  ober 
nod;  £auge  gugefe^t  merben.  ©ollte  $u  rtel  ber  £auge  $ugefe£t  mor* 
ben  fein,  mag  man  letegt  an  bem  £augengefd;made  ber  9)?affe  erfennt, 
fo  fann  man  nod;  gefcgmolsetten  £alg  gtn^ugeben.  £ag  $od;en 
beg  ©eifenletmg  fann  red;t  gut  in  einer  halben  ©tunbe  beenbet 
merben. 

©obalb  ber  ©eifenletm  bie  gehörige  23  efd;  aff  eng  eit  $etgt,  fe^t  man 
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bemfelben  n ad;  unb  nafy  ^ocßfals  jjinju,  fo  oiel,  baß  baburd;  eine 
twllftänbige  Sd;etbung  ber  Seife  x>on  ber  wäfferigen  glüfß'gfett  (Untere 
lauge)  bewerfftelligt  n>trb ,  wa3  man  leicht  burcb  2lu3f$öpfen  einer 
$robe  in  ein  2Öeingta$  erfennen  fann.  Die  Seife  löft  ftd)  tn  reinem 
Söaffer  ober  tn  einer  fd;wacf)en  £auge  auf,  fte  löft  ftcß  aber  nifyt  tn 
einer  ftarfen  £auge  unb  nid;t  tn  einer  ^od^fa^löfung,  baf)er  erfolgt 
auf  3nfa#  oon  $od;fatä  ^urn  (Seifenleim  eine  2lbfd;eibung  berfelben. 
kluger  ber  Trennung  ber  Seife  oon  ber  Unterlauge  bewirft  ber  3ufa$ 
oon  $od;fat$  aber  aud;  eine  d)emtfd;e  SBeränberung  in  ber  3ufawmen* 
fe£ung  ber  Seife;  e£  wirb  ein  Dfteil  be£  $altS  beg  Setfenletm^  burd) 
Patron  erfe$t,  unb  baburd)  eine  Iwrte  Seife  gebilbet,  benn  reine  $ali* 
feifen  ftnb  meid;,  ftnb  Scßmierfetfen. 

•ftad;  bem  3ufc£  oon  $od)fals  läflt  man  bte  Seife  olwgefäßr  eine 
Stunbe  fod;en,  bann  lägt  man  fie  burcb  ein  Seifjetucf)  in  einen  fjöl* 
fernen  Dubben  laufen.  Die  fo  bereitete  Seife  ift  e$,  welche  man  nic^t 
feiten  in  ben  £>au3j)altungen  antrifft.  Diefelbe  ift  aber  fetneSwegS 
rein,  fte  enthält  oiel  Saffer,  fte  enthält  £auge  unb  Unretnigfetten  ber 
£auge;  man  muß  fte  auf  folgenbe  2ö3eife  weiter  bearbeiten,  um  fie  in 
retne  Seife  gu  oerwanbetn. 

9tad;bem  bie  roße  Seife  ofmgefäfjr  eine  ßatbe  Stunbe  geftanben, 
wirb  biefelbe  oon  ber  £auge  abgenommen  unb  wteber  ^urüd  in  ben 
ß’ejfel  gebracht.  9)?an  fd;üttet  etn  paar  firner  fcfjwacßer  2auge  fnn$u, 
ber  man  $od;fal$  (auf  j'eben  Simer  etwa  3  $3funb)  gugefe^t  l;at,  unb 
bringt  bie  $?affe  in’g  $od;en.  Sollte  fid;  beim  £erau£nef>men  einer 
$robe  ergeben,  baß  ftd;  bte  Seife  nid;t  oollftänbtg  unb  Uid)t  oon  ber 
£auge  trennt,  fo  muß  nod;  Sal$  funäugefügt  werben.  £äßt  man  eine 
mit  bem  Daumen  genommene  $robe  ber  Seife  auf  ber  £anb  erfalten, 
unb  geigt  fid;  biefelbe  beim  Darüberftretd;en  mit  bem  Daumen  fdjnnte^ 
rtg,  fo  muß  nod)  £auge  mit  Sal$  gugefefet  werben,  unb  $war  fo  otel, 
bt£  eine  genommene  $robe  beim  Streiken  mit  bem  Daumen  ftd;  leitet 
oon  ber  £anb  abblättert,  unb  bt£  bie  Unterlauge  einen  £augengefd)macf 
befugt.  3^3^«  ft  cf)  biefe  Srfd;einungen,  fo  läßt  man  bie  Seife  nun 
nod;  fo  lange  fod;en,  bt£  ficf)  ber  Sd;aum  ntc fyt  nteßr  aU  fl  eine  Ola¬ 
fen,  fonbern  als  feßr  große  Olafen  geigt.  Da$  jweite  Sieben  ber 
Seife  wirb  ba$  ^ernfteben  genannt. 

Die  gaßrgefottene  Seife  fdwpft  man,  nacßbem  baS  geuer  unter 
bem  Reffet  gelöfd;t  worben,  oon  ber  Untertauge  ab,  gtebt  fie  in  gor* 
men  ober  in  ein  gaß  mit  burd;lo$ertem  23oben,  über  ben  man 
ein  retneg  leinenes  Dud)  gebreitet  fmt,  unb  läßt  fie  in  biefem  ootl* 
ftänbig  erfalten.  Die  fo  erhaltene  Seife  ift  fepr  f$ön  unb  f)art.  2luS 
5  $funb  Datg  gewinnt  man  olmgefäßr  8  sJ5funb  Otefer  Seife. 
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Sem  baran  Hegt,  fegr  oiet  ©etfe  t>on  einer  getoiffen  Quantität 
Oalg  $u  erhalten,  ber  fatttt  baS  ©etotcht  btefer  garten  (Seife  auf  fe^r 
einfache  Seife  bebeutenb  erhöhen.  9D?an  neunte  feftr  toeicheS  Saffer, 
atfo  D^egen*  ober  ©chneetoajfer,  n>erfe  tn  bteS  bie  ©etfe,  er^t^e  fte 
bis  $ur  oottftänbigen  2luftöfung  unb  giege  bte  Stfajfe  tn  ein  hbt^erneS 
©efäg.  9?ach  bem  ©rfatten  ift  bte  (Seife  ^toar  toteber  fjart  geworben, 
aber  weit  toeniger,  als  fte  eS  oortjer  war.  Ourch  bte  genannte  £)pe* 
ratton  pat  man,  tote  man  fiept,  Saffer  mtt  ber  ©eife  oerbunben, 
Saffer,  toetcpeS  jmar  baS  ©erntet  ber  ©etfe,  nicht  aber  bte  ©üte 
berfetben  oermehrt.  2IuS  etnent  $funbe  harter  ©etfe  taffen  ftch  auf 
btefe  Seife  mehrere  $funb  ©etfe  barftetten. 

Um  über  bte  ©üte  et’ner  ©etfe,  toenigftenS  annähernb,  urthetten 
$u  tonnen,  barf  man  nur  einige  £otf)  berfetben  abtoägen,  tn  bünne 
Sdjetben  fdjnetben  unb  btefe  tn  gettnber  Särme  auStrocfnen.  Oie 
©etfe,  toetche  am  toentgften  betrn  Orocfnen  oertiert,  tft,  bet  fonft  glet* 
eher  53efd;afenf)ett,  bte  oor$ügtid;fte. 

Oie  bunte  3^d;nung  ber  ©etfe,  bte  Sftarntorirung  berfetben,  tft 
atS  etn  23etoetS  oon  guter  53efc^affen^ett  $u  betrachten.  Senn  man 
btefe  bunte  ©etfe  mtt  Saffer  auftöft,  unb  bte  $?affe  tangere  &it  tn 
ber  Särme  gehen  tagt,  fo  fe^en  ftch  bte  ©ubftan^en,  weiche  bte  9J?ar* 
mortrung  oerurfad;en,  ^u  23oben,  unb  bte  über  benfetben  ftegenbe 
Setfe  setgt  nach  bem  ©rfatten  btefe  SDfarmorirung  nicht  mehr,  ©te 
hat  aber  bet  biefer  Operation,  tote  ftch  aus  bem  eben  ^itgetpeitten 
ergtebt,  eine  beträchtliche  Stenge  SagferS  aufgenommen.  Oie  mar* 
mortrte  ©et'fe  entpätt  25  bis  33  $rocent,  bie  weige  ©etfe  45  bis 
60  ^rocent  Saffer. 

Oie  Slntoenbbarfeit  ber  ©eife  pm  peinigen,  baS  p eigt,  ^um 
Safd;en,  grünbet  geh  auf  ihren  ©egatt  an  Sitfati ,  ber  ogngefägr 
10  $rocent  beträgt,  atfo  nicht  fegr  grog  ift.  Oie  Hausfrauen  toerben 
beträd;ttid;  an  ©eife  erfparen,  toenn  fie  bem  Saffer,  wetcgeS  ^um 
Safd;en  angetoanbt  toirb,  ettoaS  gereinigte  ©oba  (fohtenfaureS  Patron) 
ober  auch  etwas  getoöfmtidje  £auge  ^ufe^en.  Oag  man  biefe  ©ub* 
ganzen  anftatt  ber  ©eife  bet  ber  fogenannten  Oampfwäfd;e  benu$t,  ift 
wogt  *e£t  attgemein  befannt. 
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ga6  eine  3ctt,  roo  man  glaubte ,  bafj  jeber  Panbtturtf),  wenn  er 
auct)  nicf)t  Beabfiditigen  feilte,  3ucfer  auö  Drüben  für  ben  53 erlauf  bar» 
Zuftellen,  bod;  mit  Vorteil  ben  eigenen  Vebarf  an  3uder  zu  bereiten 
oermöchte.  ©s  war  bie^  bte  %t\t,  wo  in  ben  9?übenzuderfabrifen 
noch  fo  einfache  Vorrichtungen  benu£t  würben,  n>ie  fte,  mit  geringen 
SDfobißcattonen,  ohne  SBeitere^  auch  für  ^en  flwnjlen  Vetrieb  geeignet 
erfreuen,  unb  wo  bie  Ausbeute  an  ^robuct,  eben  wegen  ber  UnoolH 
fommenheit  ber  Apparate,  tm  Vergleich  mit  ber  fegt  in  ben  gabrifen 
erhaltenen  Ausbeute,  eine  [ehr  geringe  genannt  werben  fonnte.  (Seit 
biefer  3eH  ha*  W  ber  ganze  Vetrieb  ber  fabrifmäßigen  3uder* 
fabrifation  oöllig  geänbert.  ©anz  abgefehen  baoon,  baß  bie  ©röße 
beS  VetrtebeS  bie  ArbeitSfräfte  weit  oortßetlhafter  zu  benutzen  geftattet 
unb  eine  weit  zwedmäßigere  Aufarbeitung  ber  oerfcpiebenen  ^robucte 
Zu tagt,  oerwenbet  man  in  ben  gabrifen  bie  complieirteften,  ftnnretchft 
conftruirten  Apparate  unb  erhielt  baburcß  baS  in  Dualität  unb  Duan* 
tität  fo  ausgezeichnete  ^robuct,  welches,  oiedeicpt  fchon  innerhalb  ber 
nächften  zehn  3aßre,  ben  inbifchen  3uder  oölltg  aus  bem  3odoeretne 
oerbrängen  wirb.  Dergleichen  Apparate  müßten  nun  in  ben  länb* 
liehen  Haushaltungen  ebenfalls  angefc^afft  werben,  wenn  man  einiger- 
maßen  ein  gleiches  9?efultat  erzielen  wollte.  Aber  folche  Apparate 
ftnb  nicht  in  bemfelben  Verhältniffe  billiger,  als  fte  Heiner  ftnb,  unb 
fte  ftnb  ber  Art,  baß  fte  bei  anbauernber  Venutzung  weniger  btlben, 
als  wenn  fte  längere  3^1  unbenugt  bleiben  unb  babei  nicht  auf  baS 
(Borgfältigfte  überwacht  werben,  was  in  länblichen  Haushaltungen, 
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wo  man  ferne  ©acpverftänbtge  für  ben  fpectellen  gall  galten  fann,  gar 
ntd;t  su  erwarten  ift.  ^urs  befielt  man  bte  ©acpe  bet  rechtem  Siebte, 
fo  ftellt  ftd;  bte  2)arftellung  von  £utsuder,  atfo  von  3«der,  wie  er 
SU  Kaffee  unb  Tpee  benußt  werben  fann,  in  ben  länblid;en  £aug* 
Gattungen  alg  eine  foftfpieltge  ©pielerei  peraug,  felbft  wenn  ©teuer 
für  bte  fo  verarbeiteten  Drüben  ntd;t  geforbert  werben  foftte.  ©inen 
©prup  aug  ben  3udemtben  barsuftellen,  unb,  int  günfttgen  gälte, 
einen  Stcpsuder,  ber  alg  garin  su  verwenben,  fann  unter  Umftänben 
vielleidjt  einigen  Vortpeil  bringen,  s-  33-  ba,  wo  ©prup  unb  gartn- 
Suder  in  großer  Stenge  verbraucht  werben,  etwa  sum  güttern  ber 
Vienen,  wenn  btefe  nämlid)  ben  9tübcnfprup  ober  Dtübenfarin  freien 
mögen,  worüber  ich  feine  Erfahrung  f>abe.  ©ollen  bie  3^fen  beg 
2lnlagecapitalg  ntd;t  ben  gansen  ©ewtnn  wegnehmen,  fo  müffen  su 
btefer  Darftellung  bie  etnfadpen  Vorrichtungen  verwanbt  werben,  bte 
man  nad;  bem  ©ebrauepe,  wenn  niept  su  anberen  3ü>eden  verwenben, 
bocp  opne  ©efapr,  bafil  fte  leiben,  längere  3ert  bei  ©eite  ftellen  fann. 

©ute  3uderritben  ftnb  felbft  für  bie  Darftellung  von  Dtübenfprup 
unerlägltd;.  Heber  bag  Peinigen  unb  2Bafd;en  berfelben  braud;t  ntd;tg 
gefagt  su  werben;  jieber  Vottid)  unb  Vefett  tft  ba$u  geeignet.  3unt 
3erretben  unb  Slugpreptt  finb  bie  Tpierrp’fcpe  D^eibmafcpine  unb 
eine  ppbraulifcpe  $rep  viel  su  foftbar,  man  wirb  fiep  baper  mit  ber 
©eite  130  abgriulbeten  9?etbe  unb  ber  ©eite  617  abgebilbeteu  ©eprau* 
benprep  begnügen  müpn.  3n  golge  bavon  barf  man  auf  eine  be- 
beutenbe  Slugbeute  an  ©aft  niept  red;nen;  id;  glaube,  man  wirb  fepr 
Sufrieben  fein  fönnen,  wenn  man  60  btg  65  ^rocent  bavon  erpält. 
©ollte  eg  fepr  lange  bauern,  epe  9teibe  unb  $rep  ben  ©aft  für  bte 
Läuterung  lieferten,  fo  bürfte  eg  s^edmäfHg  fein,  bag  für  bie  ^luf= 
napme  beg  ©afteg  befttmmte  ©efäfj,  burd;  Slbbrennen  von  ©cpwefel* 
fäben,  augsufcpwefeln,  um  einer  naeptpeiligen  Veränberung  beg  ©afteg 
vorsubeugen.  . 

Dteibmafcpine  unb  $rep  würben  gar  ntept  nötpt’g  fein,  wenn  man 
naep  bem  SDtacerattongverfapren  arbeitete  (©eite  709  u.  f.).  3uw 
3erfcpneiben  ber  9tüben  würbe  bie  tn  jeher  Oeconomie  vorpanbene,  mit 
SDteprn  befehle  ©cpet'be  bienen,  mittelft  ber  man  bie  gutterrüben  s^5 
fepnetbet.  £)ie  Stüben  würben  bann,  entweber  in  einem  9tei$e  ober  tn 
einem  $orbe,  in  tprern  gleichen  ©ewid;te  3Öapr,  bet  einer  Temperatur 
von  opngefäpr  60  big  70° 9t.  macerirt  werben,  wosu  ein  gewöpnltcper 
2Bafcpfepl  bienen  fönnte.  9tad;  einer  palben  ©tunbe  würbe  in  ber 
entftanbenen  fcpwad;en  3«derlöfung  eine  neue  Duantität  Dtüben  macerirt 
werben  unb  bieg  vielleicht  bann  nod)  einmal  su  wieberpolen  fein,  um 
bie  3udetlöfung  auf  6  big  7°V.  su  bringen.  £>ie  auf  biefe  Sßeife 

59  * 


932  35avjtetlung  beö  9iü&en  jucferftyruH 

beganbelten  ^tübenfdtnitte  müßten  bann  nod;  einmal  ober  $metmal  auf 
gtetc^e  2ßetfe  in  Saffer  macerirt  werben.  C^tne  oollftänbtge  GErfcgöpfung 
ber  Drüben  an  ftnbet  natürlid;  hierbei  nid;t  ftatt,  aber  für  un* 

feren  3ü>ed  mirb  bteö  meift  ogne  Gelang  fetn ,  ba  bte  9tüdftänbe  alg 
guttermaterial  oermertpet  inerben.  Angenommen,  man  bebürfe  tägltd; 
400  ^funb  Dauben  pr  gütterung,  fo  Oege  ftd;  baraug  oorper,  menn 
and;  nur  bte  Hälfte  beg  3uderg  burcg  9D?aceratton  auggepgen  mürbe, 
an  25  btg  30  $funb  Sprup  bereiten. 

Der  burd;  Augpreffen  ober  burcg  $?aceratton  gemonnene  Saft  ift 
nun,  mie  ©eite  622  u.  f.  geteert,  burcg  ^alfmild;  p  läutern,  mag 
recht  gut  in  febem  oorpanbenett  Reffet  gelegen  fann.  Auf  100  $funb 
(Saft  (40  Ouart)  ftttb  12  big  16  £otg  erforberlicg,  bie  man  oorger, 
burcg  Uebergiegen  mit  peigern  Sßaffer,  p  einer  garten  ^alfmt'ld;  löfcgt. 
$?an  ermannt  ben  51t  täuternben  (Saft  in  bem  Reffet  auf  faft  70  ©rab, 
rüprt  bte  ^alfmtld;  ein,  lagt  g  a  tt  5  all  malig  (burd)  93?ägt'gung  beg 
geuerg)  ben  Steb.epunft  erreid;en  unb  giept  bann  fogleid)  bag  geuer 
aug.  9tacg  etma  10  Minuten  fann  ber  flare  (Saft  unter  bem  Stgaume 
meggejogen  merben,  mop  fiep  $mecfmägig  ein  £eber  anmenben  lägt. 
Sd;aum  unb  35obenfaß  giebt  man  tu  leinene  Spi^beutel,  bie  in  einem 
Nahmen  aufgepängt  g'nb,  fpäter  fann  man  fte  in  ben  deuteln  nocg 
augpreffen. 

• 

Der  erhaltene  geläuterte  (Saft  mug  nun  eingebampft  merben. 
Obgleich  man  ftd;  mopl  allenfallg  p  biefer  Operation  etneg  gemögn* 
ltd;en  Äejfelg,  mit  galbfugelförmtgem  23obett,  bebienen  fann,  menn 
man  nur  Sprup  barpftellen  beabg'd;tigt,  fo  ift  eg  bod;  meit  beffer, 
ftd;  bagit  eine  befonbere  fletne  Pfanne  mit  flauem  23oben  unfertigen 
p  laffen,  unb  für  bie  Bereitung  oon  feftem  3uder,  *>on  9toppcfer, 
ift  bieg  burd;aug  notgmenbig.  Die  (Sette  649  abgebtlbete  33erbampf* 
Pfanne  fann  pierbet  recgt  mopl  alg  dufter  bienen,  menn  man  aud; 
nid;t  gerabe  bte  Neigung  in  ber  bort  angegebenen  SÖSeife  augfüpren 
laffen  mill.  geben  fall g  mug  biefe  aber  fo  conftruirt  fein,  bag  nur  ber 
33oben  ber  Pfanne,  nid;t  aucg  bte  (Seitenmänbe  ergibt  merben.  sD?an 
bampft  ben  Saft  junäd;ft  big  auf  10  ober  12°  33.  etn,  menn  er  über^ 
pftetgen  bropen  follte,  unter  3ufa£  oon  ein  menig  Butter  ober  unter 
Umrüpren. 

9tad;  bem  Sinbampfen  big  auf  ben  angegebenen  sJ5unft  lägt  man 
ben  Saft  burd;  geförnte  ^nocpenfople  gepen,  um  tpn  p  entfallen, 
etmag  p  entfärben  unb  bag  fraipnb  fd;medenbe  $rincip  ber  9tüben, 
fo  meit  eg  babur^  mögltcg,  p  befeitigen.  $tan  bringt  bie  geförnte,  mit 
peigern  Saffer  abgebrüpte  $ople  in  eine  Art  oon  Dumottt’fcgem 
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gitter  (Seite  141),  baS  man  fff  aus  einem  Keinen  gaffe  fegr  letft 
anfertigen  fann.  Cftrt  Anferfag  ober  etn  gag  oon  ber  ©eftalt  eines 
gemöfmlifen  ©imerS,  nur  $metmal  ober  bretmal  fo  gof,  mit  einem 
Siebboben  unb  Hagn  perfef;en,  ift  fegr  geeignet  ba$u.  San  benu^t 
bie  hoffte  fo  lange,  als  fie  noch  entfalfenb  ttrirft,  alfo  fo  lange,  bis 
ber  Saft  faft  unoeränbert  Jinburd;geJ>t. 

Anftatt  ben  Saft  mit  geförnter  löffle,  in  angegebener  Seife,  $u 
beganbeln,  fann  man  benfelben  aud;,  menn  er  nur  §u  Sprüh  beftimmt 
tft,  mit  feingepuloerter  ^nod>enfo|)le  beganbeln.  San  fdffittet  baoon 
einige  $funb  in  bie  $erbant}>fpfanne,  lägt  ben  Saft  bamt't  btS  jur 
gehörigen  doncentration  eütfofen,  fühlt  ihn  bann  auf  50°  9t  ab  unb 
Kart  ihn,  auf  Seite  708  betriebene  Seife,  mit  ©imeig,  23lut,  auf 
mögt  mit  Silf ,  inbem  man  ihn ,  bamit  innig  gemengt,  jum  Sieben 
ergibt,  ben  Schaum  abnimmt  unb  ffliegltf  burf  Spt^beutel  ffltrtrt. 

©er  geflärte  Saft  mirb  nun  in  ber  Pfanne,  oorffftig,  fo  bag 
er  nid;t  anbrennt,  fo  meit  etngefoft,  bis  eine  herausgenommene  $robe 
nach  bem  Abfügten  einen  gtnreif  enb  ftarfen  Sprüh  barftellt. 

Sill  man  feften  3uc^  gaben,  fo  mug  bie  ^ogle  in  reiflicher 
9)? enge  in  Anmenbung  fommen  unb  man  mug  bann  int  Allgemeinen 
fo  operiren,  mie  es  Seite  670  u.  f.  gelehrt  ift.  San  mug  baun  nänt* 
lieg,  mit  groger  Sorgfalt!  bis  $ur  ^3robe  einfofen,  ben  probehaltigen 
Sprüh  langfam  unb  unter  öfterem  Ilmrühren  erfalten  taffen,  um  för* 
ntge  Ärpftalle  $u  bitben,  unb  bann  bie  3ucferntaffe,  jur  oollftänbigen 
$rpftat(ifation,  in  eine  groge  3ucferfprnt,  etn  aufreft  ffegettbeS  gag 
ober  einen  Sfügenbaffff en  haften  bringen  (oergt.  Seite  696).  @tma 
nad;  24  Stunben  lägt  man  ben  grünen  Sprüh,  in  einem  recht  mannen 
locale,  abfftegett.  San  erhält  fo  einen  gelben  D^ohsucfer,  meld;er 
verrieben  einen  reft  guten  garin  barftellt.  ©en  Sprüh  metter  ju 
oerfod;en,  ift  ntft  lognenb,  er  mirb  fff  ohne  SeitereS  für  manche 
3mede  oerbraufen  taffen. 

3ur  ©arftellung  ber  erforberlif  en  Änofenfogle,  ohne  melf  e  fein 
gutes  9tefultat  ju  erzielen  ift,  m  erben  bie  tu  ber  Haushaltung  abfallend 
ben  ^nofen  gefammett,  $erff  tagen,  in  ungtafirte  irbene  ober  eiferne 
©öhfe  gefdjüttet,  etn  ©edel  mit  einer  Keinen  ©effnung  aufgelegt  unb 
mit  £egmbrei  aufgefittet.  So  oorgertdffet  fiellt  man  btefe  ©öhfe  in 
ben  geuerraum  ber  23rauhfattne  ober  23ranntwetnblafe  ober  in  eine 
attbere  hciffcnbe  geuerung,  unb  lägt  ge  bafelbft  gegen,  bis  an  ber 
Deffnuttg  im  ©edel  feine  glamtne  ffd;  mehr  jetgt,  als  23emetS,  bag 
alles  ©rgantff  e  oerfoglt  ift.  9tad;  bem  (ürrfalten  merben  bie  ©öhfo 
geöffnet,  bie  Affe  abgeblafen  unb  bie  ff mar^gebrannten  $nofen  $ur 
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gewünfcfyten  getnjmt  ^erftetnert.  2Me  ^um  Entfärben  angemanbte 
$no$enfo|)te  fmtt  etne  bebeutenbe  ^flenge  organtfc^er  ©ubftanjen  $urücf 
unb  gtebt  beefwlb  etn  faft  eben  fo  gutes  Düngemittel  ab,  als  baS 
rof?e  Änocfyenmefrt.  2öttt  man  bte  gebrauste  $o{)(e  mteber  beteben,  fo 
wtrb  operirt,  mte  (Seite  721  u.  f.  betrieben  morben,  unb  fann  man 
babei  ^urn  2luSgIü|>en  btefetben  Stoffe  anmenben,  in  benen  man  ftd; 
bte  &o|üe  barftetlte. 


3 «> etter  2lnf»ang. 


<^rlöuterttl>es  äSorterfrudr 
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2(bbampfen  wirb  bie  Operation  genannt,  burch  belebe  man  eine  2lu fio* 
fnng  non  einem  Theile  tyreS  2fuflofung3mittet6  befreit,  inbem  man  baffelbe  in 
Oarnpf  oerwanbelt.  Oie  Odntpfe  werben  babei  in  ber  SKegel  nicht  aufgefangen, 
gefd^ie^t  bie$  aber,  fo  wirb  bie  Operation  Oeflillation  genannt  (f.  b.  2frt.). 

Oa3  2lbbampfen  gefehlt  entweber  bei  gewöhnlicher  Lufttemperatur ,  unb 
heißt  bann  auch  wohl  Oerbunjlen,  ober  bei  etwas  erfwheter  Temperatur, 
ober  enblid)  beim  ©iebpunfte  ber  glufftgfeit,  wo  man  es  bann  auch  Oerfo* 
eben,  Grinfocfyen  nennt. 

SSei  bem  Oerbampfen  unter  bem  ©tebpunfte  richtet  ftch  bie  ©chnelligfeit, 
mit  welcher  eine  glufftgfeit  oerbampft,  b.  h-  bie  Stenge  oon  Oarnpf,  welche  in 
einer  bejfrmmten  3eit  aus  ber  glufftgfeit  entfernt  wirb,  nach  ber  Temperatur, 
ferner  nach  bem  geuchtigfeitS§uf?anbe  ber  atmofpharifchen  Luft,  wenn  ^Baffer 
ber  oerbampfenbe  Körper  i%  unb  nach  ber  Oberfläche  ber  oerbampfenben  gluf= 
ftgfeit.  SBaffer  wirb  alfo  §.  O.  um  fo  eher  oerbampfen,  je  fjoljer  bie  Tempe-- 
ratur,  je  troefener  bie  atmofphdrifche  Luft  unb  je  großer  feine  ber  Luft  bargen 
botene  flache  ifi. 

S5ei  bem  Oerbampfen  über  bem  ©iebpunfte  richtet  ftd)  bie  0?enge  ber 
oerbampfenben  glufftgfeit  nach  ber  ©roße  ber  bem  geuer  auSgefefcten  flache. 
Oei  Äeffelfeuerungen  rechnet  man,  baß  10  £luabratfuß  bem  geuer  auSgefe^ter 
flache  in  ber  Minute  1  *Pfunb  ^Baffer  oerbampfen,  wobei  angenommen  wirb, 
baß  bie  bem  geuer  auSgefe^te  gladhe  eine  Temperatur  oon  nicht  otel  über 
80°  befi'^t ;  wirb  biefe  jMrfer  erhi|t,  §.  O.  inbem  man  ba$  Oerbampfgefdß 
birect  auf  gluhenbe  Sohlen  (teilt,  fo  famt  bie  Oerbampfung  hoppelt  ober  brei= 
fach  fo  jtarf  werben. 

3Birb  baS  Tlbbampfen,  anjtatt  burch  birecteS  geuer,  burch  5Baf[erbdmpfe 
bewirft,  bie  man  entweber  burch  in  ber  §u  oerbampfenben  glufft'gfeit  liegenbe 
bohren  leitet,  ober  oon  benen  man  bie  äußere  gladje  beS  2lbbampfgefdßeS  be= 
jtreichen  laßt,  fo  muffen  biefe  SBafferbdmpfe,  wenn  ba$  Oerbampfen  beim  ©ieb= 
punfte  oor  ftd)  gehen  foll,  eine  f)6f)cce  Temperatur,  als  bie  ftebenbe  glufft'gfeit 
haben.  Oa  gleiche  ©ewichte  SBafferbampf  oon  beliebiger  Temperatur  gleiche 
Mengen  oon  SBdrme  enthalten,  fo  braucht  man  jum  Oerbampfen  gerabe  fo 
oiel  2Bafferbampf,  als  aus  ber  glufft'gfeit  entweicht,  alfo  um  I0  93funb  3Baffer 
§u  oerbampfen,  10  $funb  OSafferbampf.  Oie  ©chnelligfeit,  mit  welcher  bie 
Oerbampfung  oor  ftch  geht,  richtet  ftch  nach  ber  3D?enge  oon  5Bdrme,  welche 
burch  bie  bohren  ober  burch  bie  ßeffelwanb  ber  glufft'gfeit  in  einer  gewiffen 
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Seit  jugefuhrt  totrb ,  ober,  maS  baffelbe  ip,  nach  ber  9ttenge  beS  Dampfes, 
melche  an  ber  Serbampfpdche  conbenftrt  rotrb.  Diefe  SDTenge  ip  um  fo  großer, 
je  grofer  ber  Unterfdpeb  $mifcf)en  ber  Temperatur  ber  ju  oerbampfenben  glüf? 
ftgfeit  ip.  Die  Erfahrung  f)at  gezeigt,  ba{j  10  £luabratfu£  einer  glache  oon 
bunnem  Kupferbleche  bei  einem  Temperaturunterfd)iebe  non  50°  Eelf.  in  ber 
Minute  3  *Pfunb,  alfo  in  ber  @tunbe  180  *Pfunb  SBafferbampf  conbenftren, 
alfo  helfen  latente  5ödrme  hinburdblaffen,  morauS  man  bie  SD?engc  non  conben? 
ftrtem  SBafferbantpf  für  jeben  anberen  Temperaturunterfchieb  leidet  berechnen 
fann.  ©efefct,  man  habe  SBafferbampf  non  3  Tltmofphdren  Spannung,  alfo 
einer  Temperatur  non  135°  Eelf. ,  unb  man  molle  bamit  Bucferfprup,  beffen 
@iebpunft  bei  115°  delf.  liegt,  nerbampfen,  fo  mürben  in  ber  @tunbe  non  10 
£luabratfufj  erhifcter  gleiche  nur  72  *Pfunb  Dampf  conbenftrt  merben  (bieTem? 
peraturbifferen§  ip  nämlich  t)in  20°,  alfo  50  :  180  ==  20 :  72),  unb  fo  niel 
SSaffer  mirb  auch  punblidh  aus  bem  Bucferfprup  nerbampft  merben. 

Tlcetometer.  Smptument  jur  (Ermittelung  beS  @aurengehalts  im 
Efftg,  beffen  Einrichtung  unb  Senu^ung  @.511  ausführlich  befchrieben  ip. 

2ü!oholometer  ftnb  Ardometer  (ftehe  biefen  Tlrtifel),  für  ben  allein 
nigen  ©ebraud)  ber  Ermittelung  beS  TllfoholgehaltS  im  3öeingeip  unb  Srannt? 
mein  bepimmt. 

Tin  ber  ©teile,  bis  ju  melier  baS  Tllfoholometer  in  biefe  glüfftgfeiten  ein* 
ftnft,  ftnbet  ftch  ber  ^»rocentgehalt  berfelben  angefchrieben,  ben  man  alfo  nur 
abjulefen  braucht.  Die  9)rocente  tonnen,  mie  @.  261  angegeben  ip,  entmeber 
©emichtS?  ober  Solumenprocente  fein.  Die  Aräometer  mit  ber  @cala  nach 
TraUeS  feigen  Solumenprocente  an.  SSranntmein  oon  50  ©rab  TralleS  ent? 
halt  alfo  50  Solumprocente  Tllfohol.  Die  i  d>  t  e  r  ’  fdf>en  ©rabe  geigen  feine 
©emichtSprocente  an,  mie  man  früher  irrig  glaubte,  man  oerlaft  fte  beShalb 
immer  mehr  unb  mehr.  @eite  273  ip  eine  Tabelle  angegeben,  melche  bie  ben 
9U  ch  t  e  r  ’  fchen  ^»rocenten  entfprechenben  ©emichtSprocente  angiebt. 

Sei  bem  ©ebrauch  ber  Tllfoholometer  muf  man  bie  auf  benfelben  be? 
merfte  Temperatur,  gemohnlid)  12y2°  91.,  genau  beachten  ober  Eorrectionen 
oornehmen  (@.  266). 

Tlnalpfe.  Eine  chemtfche  Unterfuchung ,  burch  melche  man  bie  3ufam? 
menfe|ung  einer  @ubpan$  ermittelt,  mirb  chemifche  Tlnalpfe  genannt.  9ttan 
erfennt  fogleich  bie  5Bichtigfeit  ber  Tlnalpfe.  9htr  menn  bie  Sepanbtheile  eines 
Körpers  aufs  ©enauepe  ermittelt  ftnb,  mirb  man  ftch  *>on  feinem  Verhalten 
OJechenfchaft  geben  fonnen,  unb  im  @tanbe  fein,  ihn  auf  bie  jmecfmdingpe 
2ßeife  §u  behanbeln.  @o  fonnten  §.  S.  nur  nach  TluSfuhrung  genauer  Tina? 
Ipfen  ber  Otafelruben  bie  bepen  SDTethoben  ber  Läuterung  u.  f.  m.  fepgepellt 
merben. 

Eine  dhemifche  Tlnalpfe  fann  einen  hoppelten  Btuecf  ha&en;  man 
nämlich  burch  biefelbe  auSmitteln,  melche  Sepanbtheile  in  einem  Körper  ent? 
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Ratten  ftnb,  ober  aber  man  und  auSmitteln,  rote  t>ic(  von  biefen  vorfommt. 
3n  jenem  erfleren  galle  wirb  bie  Analpfe  eine  quatitatxt>e  genannt,  in 
biefem  (extern  galle  heißt  fte  eine  quantitative. 

3n  einigen  gdllen  reicht  bie  qualitative  Analpfe  aus.  ©o  hat  ber  Sech= 
nifer  §.  S5.  feiten  notf)ig,  eine  quantitative  Analpfe  beS  SöafferS  auSjufuhren, 
welches  ec  für  irgenb  einen  3v>ecf  benufcen  will.  anberen  fallen  tfl  bie  S5e= 
ffimmung  ber  Quantität  bec  S3ejlanbtheile  erforberlid).  Sie  SSeflanbtheile  bec 
©etreibearten,  bec  Kartoffeln,  beS  S3iecö ,  ber  SKunfelruben  5.  23.  ftnb  genau 
befannt  unb  immer  biefelben,  bie  ©ewichtSmenge  biefer  £3eflanbtheile  ijl  nur 
23erdnberungen  unterworfen,  unb  biefe  muf  baher  bureb  eine  quantitative  Ana* 
Ipfe  ermittelt  werben. 

©S  ift  hier  nicht  ber  £)rt,  über  bie  bei  Analpfen  vorfommenben  £)pera= 
tionen  unb  über  bie  babei  gebräuchlichen  Apparate  §u  fpredben ;  was  ich  in 
bem  golgenben  über  bie  Analpfen  einiger  Körper  mittbeile,  foll  befonberS  als 
Pro  memoria  für  folcbe  bienen,  welche  auf  lanbwirthfchaftltchen  Snjlituten 
ober  fonfl  irgenbwo  in  einem  Laboratorium  gearbeitet  haben. 

Unterfuchung  beS  23iereS.  Siefelbe  ijl  ausführlich  0eite  144  be* 
fproeben. 

Unterfuchung  ber  ©etreib  earten.  Sie  £5effanbtheile  ber  @e* 
treibearten  ftnb  befannt,  eine  Analpfe  berfelben  fann  alfo  nur  bie  SSejlimmung 
ber  ©ewicht^menge  biefer  SSejlanbtheile  be§wecfen.  Sie  genaue  quantitative 
S3ejÜmmung  aller  SSeftanbthetle  ber  ©etreibearten  ifl  eine  fchtver  $u  lofenbe 
Aufgabe.  Ser  Lanbwirth  hat  eine  SSeflimmung  aller  25effanbtheile  inbefj  nie 
nothig,  bie  AuSmittelung  ber  ©ewichtSmenge  ber  wichtigem  £3eflanbtf)eite  er* 
füllt  ben  3wecf  vollfommen.  SaS  ©tdrfemehl,  ber  Kleber,  bie  gemeinfehaft* 
lieh  im  5ßaffer  löslichen  ©toffe,  bie  Wulfen,  bie  geudbtigfeit  ftnb  bie  ©toffe, 
welche  am  hauftgflen  quantitativ  benimmt  werben  muffen,  aber  auch  biefe  nicht 
immer  alle,  fonbern  bisweilen  nur  einige  berfelben  ober  ein  einiger. 

Obgleich  bie  SSeflanbtheile  aller  ©etreibearten  genau  biefelben  ftnb  (ftehe 
©eite  18  u.  f.),  fo  jeigen  hoch  bie  aus  ben  verfchiebenen  ©etreibearten  auSge= 
fchiebenen  £3ejfanbtheile  nicht  immer  völlig  genau  baffelbe  Verhalten.  Saher 
ijl  eS  möglich,  baß  bie  SDIethobe  ber  Unterfuchung,  welche  für  bie  eine  ©etreibe= 
art  paffenb  ifl,  nicht  auch  für  eine  anbere  ©etretbeart  ftch  eignet. 

Ser  geud)tigfeitSgehalt  ber  ©etreibearten  wirb  baburch  beflimmt, 
baß  man  eine  gewogene  Stenge  berfelben  auf  einem  Seiler  fo  lange  an  einer 
warmen  ©teile  flehen  laßt  (auf  welcher  noch  feine  Otoflung  ffattftnben  fann), 
bis  fte  nichts  mehr  an  ©ewi’cpt  verliert.  Angenommen,  man  habe  1000  ©ran 
3öei&en  junt  Srocfnen  h^eflellt,  unb  baS  ©ewicht  beffelben  habe  nach  bem 
Srocfnen  880  ©ran  betragen,  fo  enthielt  biefer  Sßeijen  12  ^Procent  geuchs 
tigfeit. 

Um  ben  ©ehalt  an  ©tdrfemehl  ju  ermitteln,  wirb  eine  gewogene 
SDIenge  beS  ©etreibeS  in  5ßaffer  etngeweicht  unb  bann  burch  anhaltenbeS  ©to= 
ßen  in  einem  C9?efftngmorfer  in  einen  S3rei  verwanbelt.  Siefen  S3rei  binbet 
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man  tn  ein  ziemlich  bic^teö  reinem  £einentud)  unb  fnefet  ihn  mit  2Baffer  aug. 
(Sobalb  bag  ^Baffer  jfarf  mitd^ig  getvorben,  gieft  man  baffetbe  tn  einen  ©lag= 
cptinber  ober  in  eine  ©cbale  jum  tfbfehen ,  tvieberbolt  bag  kneten  in  neuem 
3Baffer  unb  §tvar  fo  oft,  alg  baffclbe  noch  milchig  mich.  ?tug  Öen  jufammem 
gegebenen  milchigen  glüfftgfeiten  fe£t  ftd)  in  ber  Nube  bag  ©tdrfemebl  ab. 
3Nan  fann  bie  barüberftebenbe  glöfffgfeit  abgiefjen ,  bag  ©tdrfemebl  mit  veU 
nem  ^Baffer  anrubren  unb  tvieber  abfe^en  taffen,  um  eg  recht  rein  §u  erhalten. 
Nad)  bem  Srocfnen,  tveld)eg  bei  f  e  f)  r  gelin  ber  2Bdrme  §u  betverfjtelligen  ift, 
mich  eg  gemogen.  Sag  fo  aug  3öei$en  erhaltene  ©tdrfemebl  ift  febr  rein,  bag 
aug  ben  anberen  ©etreibearten  abgefd)iebene  aber  ifb  gewöhnlich  burd)  fein  jer* 
feilten  Kleber  verunreinigt.  Surd)  23ebanbeln  beg  ©tdrfemeblg  mit  2Betm 
gei ft,  bem  man  einige  tropfen  ©cbtvefelfdure  jugefefct  bat,  ober  burd)  S3e^anb= 
lung  mit  febr  verbannter  Natronlauge,  in  ber  $dlte,  laßt  ftcf>  ber  Kleber  aug- 
gieren. 

Um  im  5Bei§en  bie  N?enge  aller  23eftanbtbeile  $u  ermitteln,  fann  ber 
folgenbe  5Beg  eingefcf>lagen  tverben. 

Sie  SNenge  beg  5Bafferg  tvirb  burd)  2lugtroc!nen,  tvie  eben  mitgetbeilt, 
beftimmt;  bag  ©tdrfemebl  wirb  ebenfallg,  tvie  befdjrieben,  abgefd)ieben.  3m 
bem  2ud)e,  in  welchem  man  bie  $erquetfd)ten  $Bei§enforner  unter  SBaffer  aug= 
gefnetet  f)at,  bleiben  ber  Kleber  unb  bie  Wulfen  ^urticf.  Um  biefe  beiben  ju 
trennen,  nimmt  man  ben  Nucfftanb  mittelft  eineg  Ntefferg  moglid)ft  forgfdltig 
vom  Suche,  bitbet  baraug  eine  §ufammenfydngenbe  5D?affe  unb  fnetet  biefe  um 
ter  ^Baffer  vorftc^tig  aug.  (5g  tverben  bie  leichten  hülfen  baburcfy  von  bem 
Kleber  toggefpubtt,  fte  taffen  ftd)  burd)  fd>netleg  2fbgießen  beg  ^Bafferg  von  bie- 
fern  abfd)ldmmen.  Arbeitet  man  mit  ©orgfalt  unb  SSorfic^t ,  fo  bleibt  ber 
Kleber  fe^r  rein  alg  eine  §ufammenbdngenbe  SNaffe  jurucf;  man  trocfnetbem 
felben  unb  wiegt  ihn.  Sie  abgefcblammten  Wulfen  fammelt,  trocfnet  unb 
wagt  man  ebenfallg.  ©ollte  ftd)  an  benfelben  nod)  ftdrfemeblbaltige  5Najfe 
ftnben,  fo  muß  mnn  fte  nod)  einmal  mit  SBaffer  §erftampfen  unb  augfneten. 

Sie  von  bem  in  ber  Nube  ju  33oben  gefunfenen  ©tarfemelfte  abgegoffene 
ober  ftltrirte  glufftgfeit  enthalt  ben  Griweißftoff,  bag  ©ummi,  ben  Bucfer  unb 
bie  auftogticben  ©al§e.  SSeim  (5rf)i(5en  berfelben  big  jum  Soeben  fd)eibet  ftd) 
ber  (5 i  w eißft off  in  geronnenem  Buftanbe  aug.  Sftan  fann  benfelben  auf  ei' 
nem  gemogenen  Filter  fammeln,  troefnen  unb  wagen. 

Sie  vom  Griweißftoffe  abgelaufene  glufftgfeit  laßt  beim  Grinbampfen  bie 
anberen  ermahnten  ©ubftanjen  §urucf,  beren  Trennung  gewöhnlich  feinen 
Nu$en  fd)afft.  5Beingeift  von  ofyngefdl)r  70  ^)rocent  lofb  aug  biefen  nament= 
lieb  3  n  cf  er  auf  unb  laßt  bag  ©ummi  juruef.  Sn  bem  Grmbrpo  ber  ©e- 
treibefamen  ftnbet  ftcb  eine  geringe  SKenge  fetten  Delg,  welche  man  ebenfallg 
nicht  §u  beftimmen  braucht. 

Serfelbe  $Beg,  tvelcber  ^ur  quantitativen  S3efttmmung  beg  Äleberg  beim 
5Bei§en  befolgt  tverben  fann,  fuhrt  nicht  mit  gleicher  ©idf>erf>eit  bei  ben  übrigen 
©etreibearten  &um  3i^te.  Ser  Kleber  in  biefen  lederen  bilbet  nämlich  nicht 
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eine  fo  jähe,  jufammenhdngenbe  Sftaffe,  wie  fte  bec  SÜSeiwenfleber  bitbet,  fon= 
bern  er  iji  fchmierig  unb  leidster  §ertheitbar,  er  geht  wum  St)eit  bei  ber  Hb fcf)ei= 
bung  beS  <StdrfemehlS  mit  burct)  bie  *Poren  beS  £ucheS  unb  man  erhalt  beS= 
t)alb  aus  biefen  ©etreibearten  ein  fleberhaltigeS,  nicht  fet)r  weites  ©tdrfemebl 
(f.  oben). 

5ßir  oerbanfen  ©cfyutj,  früher  £ef)rer  ber  02aturwifTenfchaften  an  ber 
tanbtt)irtf)fd)aftticben  2ffabemie  ju  ©Ibena,  eine  fchd&bare  Sttethobe  $ur  cf)emi= 
fdjen  Unterfuchung  ber  ©etreibearten,  bie  ich  in  bem  golgenben  betreiben  n>tU. 

©ine  beliebige  59?enge  ber  ©etreibeforner  wirb  auf  einer  Kaffeemühle  jer= 
fleinert.  £$on  ber  jerfleinerten  Sftaffe  wagt  man  3  Portionen  (a,  b,  c)  non 
100  ober  200  ©ran  ab. 

3ur  SSejlimmung  ber  geuchtigfeit  wirb  a  in  ein  fleineS  tarirtes  33es 
cherglaS  gebracht  unb  im  5ßafferbabe  fo  lange  erhifct,  bis  fein  ©ewichtsoerlufi 
mehr  flattftnbet.  Der  23erluft  betragt  in  ber  Siegel  12  bis  14  ^Procent. 

Der  auSgetrocfnete  Sldtcfjftmb  wirb  in  bemfelben  S5edf>erglafe  mit  <Schwe= 
fetdther  bigerirt,  um  bas  gett  aufwulofen.  S5ei  einiger  2Sorftcf>t  ift  eine  gib 
tration  unnothig,  man  fann  bie  atherifdhe  2ofung  abgiefen.  S^adh  bem  2fbgte= 
fen  biefer  Sofung  wirb  ber  Siucfftanb  mieber  getrocfnet,  ber  ©ewichtSoerluj? 
jeigt  bie  5D?engc  beS  oom  2fether  ausgewogenen  getteS  an.  Durch  SSerbampfen 
beS  2fetf)erS  fann  baS  gett  rein  erhalten  werben. 

•DaS  mit  Tfether  behanbelte  ©etreibe  wirb,  noch  in  bemfelben  S3ecf)ergtafe, 
mit  2Tlfohot  fo  oft  wieberholt  bigerirt,  bis  berfelbe  nichts  mehr  auSjieht.  Die 
2fuSjuge  werben  burch  ein  gilter  gegeben.  Der  20fohot  loft  norjuglich  ben 
einen  SSejl anbtheil  beS  Klebers  auf  (<3.  13),  er  bleibt  beim  23erbam* 
pfen  beS  2(uSwugS  auf  einem  tarirten  Uhrfchdlchen  unb  Srocfnen  beS  S?ücfjlan= 
beS  bei  100°  ©.  rein  jurucf  unb  wirb  gemogen. 

9?ach  ber  SSehanblung  mit  2Clfof)ol  folgt  bie  SSehanblung  mit  faurehatti= 
gern  2ftfohol.  Sftan  t>ermifcf>t  2flfof)ol  mit  etwas  @cf)wefelfdure  unb  bigerirt 
ben,  nach  unb  nach  mit  TTether  unb  reinem  2(lfol)ol  behanbetten  2(ntheil  a  mit 
biefem  ©emifche  in  ber  5Bdrme.  $ierburch  wirb  ber  S?eft  beS  Klebers, 
gleichseitig  mit  einigen  anberen  (in  Sßaffer  löslichen)  @ubj!anwen,  ausgewogen. 
2)?an  filtrirt  ben  2tuSwug  ab,  gießt  ihn  in  SÖaffer,  unb  erhifct  jur  SSerjagmtg 
beS  TltfoholS  (ober  man  bejlillirt  biefen  ab),  worauf  ber  Kleber  in  ber  ©effalt 
weißer  glocfen  ftd)  aus  bem  Söaffer  abfeheibet,  bie  nach  forgfdttigem  2luSwa= 
fchen  getroefnet  unb  gemogen  werben. 

3ur  SSeftimmung  beS  aufldsiichen  ©iweißftoffeS ,  beS  ©ummis ,  BucferS 
unb  ber  in  ^Baffer  löslichen  @alwe  wirb  ber  2tntheil  b  oeemanbt.  Sftan  bringt 
benfelben  auf  ein  genäßtes  gilter,  trdnft  ihn  mit  beffrltirtem  5öaffer  unb  mdfeht 
burch  mieberhotteS  2lufgießen  oon  fattem  Söaffer  alle  in  biefem  aufloSlichen 
SSeflanbtheile  aus.  Die  fo  erhaltene  gläfftgfeit  entlaßt  beim  ©rhtfcen  bis  jum 
©iebpunfte  ben  ©imeißfloff  in  geronnenem  ßujlanbe,  er  wirb  auf  einem 
gilter  gefammett  unb  gemogen;  burch  ©inbampfen  ber  non  bemfelben  abgetan* 
fenen  glufftgfeit  erhalt  man  ©ummi ,  Bucfer,  @a(we  u.  f.  m.  gemeinfchaftlich 
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als  9lucf  ftanb.  ^geingeift  non  70  ^Procent  loft  aus  bemfelben  bcrt  3  u  cf  et: 
unb  einige  ©al$e;  ©ummi  nnb  einige  ©al§e  bfeiben  jurficf. 

Der  Olucfftanb  auf  bem  gilter,  aus  meinem  burd)  5ßaffer  alle  barin  loS= 
liefen  33eftanbtheile  fortgefd^afft  ftnb,  wirb  $ur  Entfernung  beS  ÄleberS  mit 
faurehaltigem  Tllfohol  bigerirt,  bann  mit  nerbunnter  ©chwefelfdure  gefocht, 
welche  baS  ©tarfemefft  aufloft  unb  bie  ^uifen  rein  gurucfldßt.  Diefe  wer= 
ben  auSgewafdjen,  getroefnet  unb  gemogen. 

Der  ©ehalt  an  ©tdrfemehl  wirb  aus  bem  23erluft  gefunben,  fann 
aber  aud)  auf  früher  ©.  940  befchriebene  SBeife.  au$  einer  befonberen  £luanti= 
tat  birect  benimmt  werben. 

2(uS  bem  2lntheil  c  beftimmt  man  burd)  Eindfcf)ern  beffetben'  tm  ^)latin= 
tiegel  bie  59?enge  ber  2ffd>e ;  fte  betragt  burchfchnittlid)  2%  ^Procent  unb  beftef)t 
grofjtentheilS  aus  phoSphorfaurer  9)?agnefta.  Das  Einafchetn  gelingt  ohne 
Tlnwenbung  non  raud)enber  ©alpeterfdure  nur  fchwietig. 

9leuerlid)ft  ^at  ^eligot  eine  Sttethobe  &ur  Unterfud)ung  ber  ©etreibe» 
arten  neroffentlicht,  welche  in  geübten  $dnben  fefjr  genaue  9?efultate  geben 
fann  unb  burd)  welche  unfere  2fnftd)t  über  bie  Bufammenfeiung  beS  ©etreibes 
mobifteirt  worben  ift  (Journal  für  praft.  Ehemie.  S3b.  50,  ©.  243). 

Der  ©ehalt  an  geuchtigfeit  wirb  burd)  £rocfnen  bei  110  big  120° 
beftimmt.  Der  ©ehalt  an  gett  wirb  burd)  Söehanblung  mit  Tletber  ermit= 
telt.  Der  ©ehalt  ber  in  3Baffer  löslichen  ©ubftan&en,  Deptrin* 
gummi,  Ei  weif  unb  ©al§e  wirb  burd)  2fuS§iehen  mit  SBaffer  unb  Ein= 
bampfen  beS  TluSjugS  ermittelt.  Ein  fünftel  beS  erhaltenen  SKücfftanbeS  wirb, 
ber  Erfahrung  nad),  für  Ei  weif  genommen.  Der  ©ehalt  an  unlöslicher 
fticfftoffhaltiger  ©ubftan§  (Kleber)  wirb  burd)  bie  Elementaranalpfe  ermittelt. 
ES  wirb  nämlich  ber  ©tiefftoff  beftimmt  unb  barauS  bie  Stenge  biefer  ©ub* 
ftanjen  berechnet,  wobei  ber  ©ticfftoffgehalt  berfelben  gtt  10  $)rocent  angenorm 
men  wirb.  Die  gafetfubftanj  (Eellulofe)  wirb  burd)  Erbten  beS  ©etrei* 
beS  mit  ©chwefelfdure,  bie  6  2feq.  SBaffer  enthalt,  bei  70  bis  80°  E.  als 
Slucfftanb  erhalten.  Dies  ©tarfemeht  oerwanbelt  ftd)  babei  in  Bucfer,  bie  un= 
löslichen  ftiefftoffhattigen  ©ubftanjen  (Kleber)  nerwanbeln  ftch  juetft  in  *Pro* 
bucte,  bie  non  ber  angewanöten  ©chwefelfdure  geloft  werben,  ftd)  aber  auf  3u= 
fafc  non  ©affer  in  ©eftalt  non  glocfen  triebet  auSfcheiben,  bann  aber  burd) 
Efftgfdure  wiebet  geloft  werben  fonnen.  DaS  ©tdrfemehl  tdftt  ftd)  auS 
bem  23etluft  ftnben,  fann  aber  aud)  birect  burch  Ummanblung  in  Bucfer,  mit= 
telft  netbünnter  ©chwefelfdure  ober  mittelft  502al$aufgup,  beftimmt  werben. 

Die  folgenbe  Tabelle  giebt  bie  9?efultate  mehrerer  nach  biefer  59?ethobe 
auSgefuhrten  2lnalpfen  non  SÖSei&en.  SSemerfenSwerth  ift  bie  gefunbene  fehr 
geringe  Stenge  non  gaferfubftan§  (Eellulofe)  unb  bie  rerhdltniftmdftig  gro{je 
9)?enge  non  Deptringummi.  Jn  einer  3£ei§enfleie  fanb  ^peligot  im  Mittel 
8  ^Procent  Eellulofe  unb  3  bis  3,3  *Ptoc.  gett,  fo  baft ,  wie  fchon  ©eite  923 
angegeben,  bie  £leie  als  eine  wefentlid)  ndhrenbe  ©ubftan§  betrachtet  werben 
muft  ©ehr  intereffant  ftnb  aud)  in  ber  2lbhanblung  non  ^eligot  bie  S5eob= 
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fe()c  brauchbare  SKefultate  erhalten,  trenn  er  Die  Unterfuchungen  auf  Die  0.  88 
in  ber  Tlnmerfung  mitgetheilten  33alling?fche  5öeife  augführt,  trenn  er  ndm= 
lieh  ermittelt,  wie  riel  ©ptract  (Deptringummi  unb  Sucfer)  aug  bem  betreibe 
burch  50?ifchen  erhalten  werben  fonnen.  (23ergl.  auch  0eite  30  u.  f.) 

Unterfuchung  ber  Äalffieine.  ©inigeg  über  bie  Tlnalpfe  ber  Äalf* 
fteine  ift  fchon  0.  773  mitgetheilt  worben.  3ur  35effimmung  ber  geuchtig= 
feit  beg  ÄalfffeinS,  welche,  obgleich  fein  wefentlicher  33e|lanbtf)eil ,  hoch  immer 
in  geringer  Sttenge  angetroffen  wirb,  j Mt  man  eine  gewogene  Stenge  beg  pul* 
reriftrten  Äalffteing  §um  Srocfnen  an  eine  heiße  0telle.  Der  ©ewichtgDerluff, 
welcher  ftch  beim  5ßdgen  nach  bem  Srocfnen  ergiebt,  jeigt  ben  ©ehalt  an 
geuchtigfeit  an.  33on  biefem  troefenen  $>uloer  rerwenbet  man  nun  50  ©ran 
§ur  weitern  Tfnalpfe.  50?an  giebt  in  eine  Digerirflafche  ein  ©emifch  aug  ohn= 
gefdhr  gleichen  feilen  0aljfdure  unb  5Baffer  unb  tragt  in  baffelbe  nach  unb 
nach  bag  ^Puloer  ein.  SD?it  bem  Einträgen  einer  neuen  Portion  wartet  man 
jtetg  fo  lange,  big  bag  nach  bem  Einträgen  ber  früheren  Portion  entffanbene 
2fufbraufen  aufgehort  hat.  3ff  bag  $)uloer  ootljfanbig  in  bie  0dure  gebracht, 
fo  muß  bie  glüfftgfeit  kaefmugpapier  ffarf  rothen,  unb  follte  bieg  nicht  ber 
galt  fein,  fo  muß  man  noch  @al$fdure  ^ugießen.  37achbem  man  bann  ein  we* 
nig  0alpeterfdure  jugefebt  hat,  wärmt  man  bie  glafche  mit  ihrem  3nf>alt  ei¬ 
nige  Seit  hinburch,  bann  bringt  man  teueren  auf  ein  gewogeneg  gilter,  unb 
wdfeht  ben  auf  biefem  bleibenben ,  t>on  ber  0dure  nicht  gelogen  TCntheil  beg 
Äalfjleing  fo  lange  mit  Sffiaffer  aug,  big  baffelbe  nicht  mehr  fauer  abfließt,  alfo 
Sacfmugpapier  nicht  mehr  roth  färbt.  Der  Otücfjfanb  auf  bem  gilter,  welcher 
in  ^h^n  begeht,  wirb  getrocknet ,  mit  bem  gilter  in  ben  ^latintiegel  gegeben 
unb  geglüht,  big  alle  Äohle  Dom  gilter  oerbrannt  ift,  big  alfo  ber  Inhalt  beg 
Siegelg  nicht  mehr  fchwarj  erfcheint.  S!)?an  wagt  bann  ben  Siegel  mit  bem 
Inhalt  unb  $ief)t  bag  befannte  ©ewicht  beg  leeren  Siegelg  ab,  um  bag  ©ewicht 
beffelben  $u  erfahren.  weniger  bie  Stenge  beg  unloglichen  Ofücfftanbeg  be= 
tragt,  beffo  reiner  ifl  ber  Äalfflein.  Äalfffeine,  welche  einen  Sßücfffanb  non  20 
big  40  ^»rocent  htnterlaffen,  geben  beim  33 rennen  hpbraulifchen  Äalf  (0.  772). 

Die  Dom  Sf)on  abgelaufene  glufftgf eit ,  welche  je  nach  bem  ©ehalfe  an 
©ifen  mehr  ober  weniger  gelb  gefärbt  ijf,  wirb  nun  mit  2(mmoniafflüfftgfeit 
fchwach  alfalifch  gemacht,  ©ifenoppb  unb  Sbonerbe  werben  baburch  ge* 
meinfchaftlich  gefallt.  Sttan  erfennt  an  ber  garbe  beg  37ieberfchlagg,  welcher 
Don  beiben  33effanbtbeilen  ber  Dorherrfchenbe  ift.  ©ifenoppb  hat  nämlich  eine 
braune  garbe,  Sbonerbe  ifl  weiß;  je  heller  ber  07ieberfchlag,  bejfo  mehr  Shon= 
erbe  enthalt  er.  ©ine  Trennung  ber  beiben  Körper  hat  man  augjuführen  nicht 
nothig.  Der  97ieberfchlag  wirb  auf  einem  gilter  gefammelt,  gut  mit 
3Baffer  auggewafchen,  bann  getrocknet  unb  mit  bem  gilter  im  ^latintiegel  ffarf 
geglüht,  unb  enblich  gewogen.  37ach  2lb$ug  beg  ©ewichtg  ber  gilterafche  er* 
fahrt  man  bie  Stenge  beg  ©tfenoppbg  unb  ber  Shonerbe. 

3u  ber  Don  bem  ^ieberfcplage  abftltrirten  glüfpgfeit  giebt  man  opalfaureg 
Äali  fo  lange,  alg  baburch  noch  ein  3?ieberfchlag  hftDorgebracht  wirb,  ©$  ijf 
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hiergu  eine  beträchtliche  Stenge  erforberlidh ,  unb  man  muß  ©orge  tragen,  baß 
man  nicht  gu  wenig  gugiebt.  Der  ÜUebetfcfpag  ip  opalfaurer  Kalf;  man  fam= 
melt  ihn  auf  einem  Sitter,  fußt  ihn  au«,  troefnet  ihn  unb  glüht  ihn  mit  bem 
gitter  im  patintiegel  mäßig  parf,  big  alte  Kohle  beg  ^ilterö  verbrannt  ip. 
(5g  bleibt  fofpenfaurer  Kalf  gurücf,  ben  man  tragt,  unb  atg  folchen  in  9tech; 
nung  bringt,  nad)bem  man  bie  2lfcf)e  beg  gittert  abgewogen  hat. 

Die  rom  opalfauren  Kalf  abgegangene  Slnfftgfeit  wirb,  wenn  fte  eine  be¬ 
trächtliche  Stenge  betragen  follte,  in  einer  9)orgellanfchale  etwag  eingebampft, 
bann  nach  bem  ©rfalten  mit  phogphorfaurem  Patron  unb  mit  Tlmmoniaf* 
püfftgfeit  in  beträchtlichem  Ueberfchuß  (fo  baß  bie  giufftgfeit  flarf  banach  riecht) 
rerfe^t  unb  tüchtig  mit  bem  ©lagpabe  burchgeruhtt.  Enthalt  ber  Kalfpein 
SJfagttepa  (Salferbe),  fo  entpept  ein  97ieberfcplag  ron  phogpporfaurer  2lmmo* 
niaf*3J?agnefta.  Sflan  fammelt  benfelben  auf  einem  Silter,  wdfept  ihn  mit 
SBaffer  aug,  bem  etwag  TTmmoniafpöfpgfeit  gugefept  worben  iji,  unb  troefnet 
unb  glüht  ihn  mit  bem  Sitter  im  *piatintiegel  big  gurn  oollpdnbigen  Sßerbren* 
nen  ber  gilterfohl^*  6$  bleibt  phogphorfaure  Sftagnepa  guruef,  beren  ©ewiept 
bepimmt  wirb.  3>n  bem  Kalfpein  ftnbet  ftch  bie  SÄatjnepa  in  SSerbinbung  mit 
Koplenfdure.  100  ©ran  phogphorfaure  Sttagnepa  geigen  76  ©ran  fohlenfaure 
SÄagnefta  an;  hdtte  man  baher  bei  ber  llnterfuchung  oon  50  ©ran  Kalfpein 
4  ©ran  phogphorfaure  Sttagnefta  erhalten,  fo  geigen  biefe  3  ©ran  fohlenfaure 
SJlagnefta  an,  unb  eg  enthalt  alfo  ber  Kalfpein  (ba  man  50  ©ran  gur  Unter* 
fuchung  oerwanbte)  6  ^)rocent  fohlenfaure  SWagnepa. 

Die  3nfammenfehung  einiger  Kalfpetne,  unb  ber  ©inpuß,  welchen  bie  3n= 
fammenfefcung  auf  bie  ©igenfepaften  beg  burch  SSrennen  aug  benfelben  bärge* 
pellten  Kalfeg  hat,  tp  bei  bem  Kalfbrennen  angegeben  unb  erläutert  worben. 

3Bie  bie  Tlnalpfe  beg  Kalfeg  auggefuhrt  wirb,  genau  fo  wirb  auch  bie 
Tlnalpfe  beg  Stftergelg  bewerfpelligt  unb  auch  bie  beg  3iegeltf)ong.  £e|= 
terer  enthalt  nur  fehr  wenig  Kalf  unb  Sftagnefta;  ber  gropte  Spetl  bepelben 
bleibt  bei  ber  SSepanblung  mit  ©algfdure  guruef. 

Tlnalpfe  ber  Kartoffeln.  5öie  ber  relatioe  Sßertp  ber  Kartopeln 
wenigpeng  anndhernb  bepimmt  wirb,  tp  ©.  191  u.  f.  mitgetheilt  worben. 
Die  augfuhrlichere  2lnalpfe  berfelben  fann  auf  folgenbe  2öeife  auggefuhrt 
werben. 

3ur  SSepimmung  beg  ^Baffergepaltg  reinigt  man  eine  mittelgroße 
Kartopel  burch  2lbwifcpen  unb  Tlbburpen  oon  ber  etwa  anpdngenben  ©rbe,  unb 
wagt  fte  genau.  Dann  gerfchneibet  man  biefelbe  tn  bunne  ©epeiben,  welche 
man  auf  einem  pachen  Seiler  augbreitet  unb  an  eine  mäßig  warme  ©teile  beg 
Dfeng  pellt,  ©obalb  bie  ©cheiben  fo  troefen  ftnb,  baß  fte  ftch  leicht  gerbrechen 
laPen,  wagt  man. fte  wieber.  Der  ©ewicptgoerlup  geigt  ben  3ßaPergepalt  an. 

Um  bie  Stenge  beg  ©tdrfemeplS  unb  beg  pdrfemehlhaltigen  Saferpopg 
gu  bepimmen,  wagt  man  eine  ober  mehrere  oollfommen  gereinigte  Kartopeln 
unb  gerreibt  biefelben  auf  einem  gewöhnlichen  blechernen  SKeibeifen.  Die  gerie* 
bene  9J?aPe ,  oon  ber  man  bie  an  ber  9?eibe  hdngenben  Sheile  forgfdltig  fam* 
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melt  unb  abfpuhlt,  binbet  man  (ofe  in  ein  nicht  su  bid)teS  leinenes  Sud), 
unb  fnetet  fte,  wie  bei  ber  Unterfuchung  beS  EktreibeS  gelehrt  (0.  940),  unter 
oft  erneuertem  Sßaffer  fo  lange  aus,  als  bieS  oon  bem  burd)  baS  Sud)  gehem 
ben  0tdrfemef)l  noch  milchig  wirb.  Sie  im  Suche  jurucfbleibenbe  Safer,  welche 
noch  0tdr£emel)l  enthalt,  §erftampft  man  in  einem  mefftngenen  Dörfer,  unb 
wieberholt  baS  AuSwafchen  in  bem  ^ucfje.  ©aS  bann  in  bemfelben  guruc!* 
bleibt,  mirb  als  jfdrfemehlhalttge  Safer  in  Rechnung  gebraut.  Aus 
ben  oereinigten  milbigen  Stüfftgfeiten  fefct  fiel)  nach  einiger  Seit  baS  0tdr£e= 
mehl  ab;  man  entfernt  bie  baruberftehenbe ,  gen>6f)ntidf)  bräunlich  geworbene 
Slufftgfeit,  bringt  baS  feuchte  0tdrfemef)t  auf  einen  flauen  Selter,  troefnet  eS 
auf  biefem  in  fcf>r  gelinber  ©arme  unb  wagt  eS  bann.  Sa  bie  Kartoffeln 
2  *Procent  wirftid)e  Safer  (Eellulofe)  enthalten,  fo  hat  man  non  bem  ^)rocent= 
©efammtgewid)t  ber  ftdrfehaltigen  Safer  unb  ber  0tarfe  2  *Proc.  ab^ujiehen, 
um  ben  magren  ©ehalt  an  0tdr£e  *u  erfahren.  Angenommen,  es  feien  erhal= 
ten  worben  8  $Proc.  jidr£ef)altige  Safer  unb  15  $Proc.  0tdr£emel)l,  fo  betragt 
ber  wahre  0tdrfegef)alt  21  $)rocent. 

AuS  ber  oom  0tdr£emef)t  abgegoffenen  S^öfftgfett  erfjalt  man  ben  Ei-- 
weif  ff  off  in  geronnenem  Suffanbe  burd)  Eriken  berfelben;  man  fammelt 
if>n  auf  einem  gemogenen  Sitter  unb  beffimmt  fo  fein  ©emicht.  0eine  Stenge 
betragt  ohngefdlw  1  sprocent. 

©aS  nad)  Abbition  beS©afferS,  Saferjfoffs,  0tdr£emel)lS  unb 
Eiwei  jjfioffS  am  ©ewid)t  ber  jur  Unterfuchung  genommenen  Quantität 
Kartoffeln  fehlt,  ijf  für  ©ummi,  Sucfer  unb  0al§e  in  Rechnung  ju  bringen, 
weiche  oon  einanber  $u  fdjeiben  feiten  ober  nie  nothwenbig  ijf.  3hrß  ©enge 
betragt  §ufammengenommen  etwa  5  ^rocent. 

Unterfuchung  berSRunfelrüben.  Sie  für  bie  Otunfelrubenjucfer^ 
fabrifation  anwenbbaren  SO^etljoben  jur  Beffimmung  beS  SucfergehalteS  ber 
Ofunfelruben  ftnb  0eite  588  u.  f.  mitgetfjeilt  worben. 

Analpfe  beS  ©afferS.  Auf  bie  Befchaffenheit  beS  ©afferS,  welches 
man  gebrauchen  muf,  iff  bei  Anlegung '  oon  Branntweinbrennereien,  Bier= 
brauereien  u.  f.  w.  gan§  befonberS  baS  Augenmerf  ju  richten  unb  eine  Unter¬ 
redung  beffelben  jfetS  oorjunedmen. 

SaS  ©affer  ifl:  um  fo  reiner,  je  weniger  eS  beim  Berbampfen  auf  ei¬ 
nem  Udrfcddlcden  SKücfffanb  laßt.  Bollfommen  reines  ©affer  wirb  gar  nichts 
jwrucflaffen. 

^e  mehr  ein  ©affer  beim  Erbten  ftd)  trübt  unb  beim  Ber£od)en  bie 
Kod)gefd)irre  mit  spfannenffein  (einem  ($5emifd)  oon  fodlenfaurem  Kalf  unb 
©ppS,  gewöhnlich  irrig  0alpeter  beS  ©afferS  genannt)  über$ief)t,  beffo  harter 
ifl  eS  unb  bejto  mehr  erbige  0alje  enthalt  eS.  Sie  AuSfdjeibung  berfelben 
als  *Pfannenffein  erfolgt  theilS  burch  baS  Entweichen  ber  Kohlenfdure  (fo  beim 
fohlenfauren  Kalf),  theilS  auch  burd)  bie  Berminberung  beS  ©afferS,  beS  Auf= 
lofungSmittelS ,  beim  Berfochen  (fo  beim  ©ppS),  benn  eS  fann  eine  beffimmte 
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Stetige  oon  ©ppg  ftd>  nur  tn  einer  beftimmten  Stenge  oon  üßaffer  in  2Cufl6= 
fung  erhalten. 

©nthdlt  ein  SBaffer  Diel  ©ppg,  fo  trübt  eg  ftd)  beim  S3ermifd)en  mit 
bem  gleiten  Volumen,  ober  mehr,  jlarfen  Söeingeijleg.  Der  ©ppg  ijt  nam= 
lieh  $war  in  Sßaffer  aufloglid),  nicht  aber  in  ziemlich  Diel  Söeingeifi  enthalten^ 
bem  2Ba{fet,  er  fcheibet  ftdf>  beghalb  beim  Söermifchen  ber  waffetigen  ?(uflofung 
mit  5öeingeij7  aug  unb  fefct  ftef)  nach  einiger  Seit  §u  S3oben. 

©rbige  ©al$e  im  Gaffer  erfennt  man  auch  baran,  baf  bag  ^Baffer,  mit 
einer  oollfommen  flaren  Tluflofung  Don  ©eife  in  Branntwein  oermifcht,  fo« 
gleich  einen  fiarfen  floefigen  97ieberfcf)lag  giebt ;  eg  entgeht  nämlich  eine  um 
aufloSliche  erbige  ©eife.  Dag  Don  bem  37ieberfd)lag  flat  abgegoffene  SBaffer 
ijt  nun  weich  geworben,  eg  ifi  burch  bie  ©eife  Don  be'n  erbigen  ©aljen  befreit. 

SBaffet  enthalt  erbige  ©al&e,  wenn  eg  auf  Sufafc  einer  Tluflofung 
Don  gereinigter  o t a f ch e  ober  Don  fohlenfaurent  Patron  einen  wei= 
fjen,  anfangg  floefigen  97ieberfd)lag  fallen  laßt.  Dtefer  begeht  aug  fohlenfau- 
rem  falf  unb  fohtenfaurer  $D7agneffa ,  wenn  9D7agneftafal$e  Dorhanben  waren. 
2ln  bie  ©teile  ber  erbigen  ©alje  ftnb  nun  alfalifcfje  ©al§e  oon  fall  ober  97a* 
tron  in  bag  3Baffer  gefommen,  unb  biefe  haben,  wie  fchon  oben  erwähnt,  fei= 
nen  97ad)thetl.  Da  bag  fohlenfaure  Patron  unb  bie  gereinigte  spotafche  nicht 
theuer  ftnb,  fo  laßt  ftd)  burd)  biefelben  oft  Dortheilhaft  ein  harteg  2Baffer  weid) 
machen.  3n  Dorftchtigen  unb  geübten  £dnben  tf)ut  im  Tlllgemeinen  f  alfwaf= 
fer  biefelben  Dtenjte  unb  ift  natürlich  billiger.  (ßlarfe’g  5D?ethobe  bag  3Baf* 
fer  weich  §u  machen.) 

J^arte  SBaffet  erleiben  enblich  burch  opalfauteg  fali  unb  burch 
G>hlDrbarpum  (beibe  in  Tluflofung  angewanbt)  eine  jfarfe  Srubung.  ©rffr; 
reg  jeigt  f  alf,  le^tereg  bie  ©d)Wefelfaute  (im  fchwefelfauren  falf,  ©ppg) 
an.  (©iehe  9£eagentien.) 

Cnn  5Baffer  enthalt  Diel  freie  fohlenfaure,  wenn  eg  beim  Grinfd)en= 
fen  perlt,  moufftrt,  unb  einen  angenehm  pricfelnben  ©efdjmacf  beft|t. 

Söirb  ein  SBaffer  burch  eine  Tluflofung  Don  falpeterfaurem  ©ilber  = 
oppb  ftatf  getrübt  ober  gar  in  weifen  faftgen  glocfen  niebergefchlagen,  bie  am 
dichte  Diolett  werben  unb  ftd)  auf  Sufah  Don  einigen  tropfen  ©alpeter* 
fdure  nicht  wieber  auflofen,  fo  enthalt  baffelbe  Ghloribe  (falgfaure  ©al§e).  31? 
bag  5öaffer  ein  weicheg,  fo  ifi  eg  gewöhnlich  f  ochfalj  (Ghlornatrium,  97a= 
triumchlorib),  weicheg  burd)  ©ilberauflofung  angejeigt  wirb,  iff  eg  ein  harteg, 
fo  fonnen  zugleich  Ghlotcalcium  ober  ßhlormagneftum  jugegen  fein. 

Bigweilen  ftnbet  ftd)  eifenijaltigeg  5ßaffer.  fommt  bag  Grifen  in 
Derhdltnifmdfig  bebeutenber  Stenge  im  SGöaffet  Dor,  fo  erteilt  eg  bemfelben 
einen  tintenartigen  ©efd)macf.  ©alldpfelaufguf  ober  ©alldpfel  färben  ein  fol* 
cpegSBaffer  allmalig  bunfelDiolett  ober  tintenfcpwarj;  unb  Blutlaugenfalj  giebt, 
wenn  einige  Stopfen  ©aljfäure  jugefe^t  werben,'  entweber  fogleid)  ober  nach 
einiger  Seit  einen  blauen  9?iebetfd)lag  Don  Berltnetblau  ober  hoch  eine  blaue 
gatbung. 
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das  difen  fann  in  bem  ^Baffer  in  zweierlei  Verbinbungen  oorfommen, 
nämlich  als  fohlenfaureS  difenoppbul  ober  als  fchwefelfaureS  difenoppbul  (dis 
fenoitriol).  Sn  erberem  gaU  verliert  baS  ^Baffer  beim  Stehenlaffen  an  bec 
Suft  ober  beim  drhifeen  feinen  difengehalt  gänzlich ,  inbem  ein  gelber  Fiebers 
fchlag  (difenodher,  difenoppbhpbrat)'  ftd>  abfe^t,  in  bem  Sttafe,  als  bie  hohlem 
fdure  entweicht;  benfelben  £)d)er  fefct  baS  ^Baffer  aud)  bei  feinem  Saufe  im 
9?innfale  ab.  $od)t  unb  prüft  man  eS  bann  mit  (GalluSaufguf  ober  Vlut* 
laugenfalz,  fo  erhalt  man  feine  Anzeigen  non  difen. 

dnthdlt  baS  Gaffer  aber  difenoitriol  (was  tnbef  Diel  feltener  ber  gaU 
ift  unb  nur  etwa  bei  Sorfwdffern  ftc^  ftnbet)’,  fo  bemalt  eS  feinen  difengehalt, 
wenn  er  ntd)t  §u  unbebeutenb  ijt,  felbfi  nad).  bem  Wochen,  man  fann  ihn  aber 
burd)  Bufah  oon  gereinigter  ^)otafd)e  ober  fohlenfaurem  Patron,  wie  ben 
Äalf,  entfernen.  durch  baffelbe  SWittel  laft  ftch  aud)  baS  fohlenfaure  difen= 
oppbul  zerfe^en,  unb  baS  difen  aus  einem  SBaffer  bringen,  welches  baffelbe  in 
biefer  Verbinbung  enthalt.  Bum  Vierbrauen  ijt  inbef  eifenhaltigeS  5Baffer  zu 
oerwerfen. 

dine  ber  unangenehmen  unb  fcf>ablidf)ffen  Verunreinigungen  beS  5Baf* 
ferS  ift  bie  Verunreinigung  mit  organifdjen  Subftanzen  («Stoffen  aus 
Pflanzen  ober  gieren  ausgewogen),  dergleichen  Subjtanzen  fommen  fjauftg 
aus  Färbereien,  Schlachtereien,  (Gerbereien,  aus  dungerjtdtten,  burd)  Flachs* 
rotten  ober  burch  Saub  in  baS  5Baffer.  Sie  erteilen  ihm  meijt  eine  gelb* 
liehe  Farbe  unb  machen  es  nad)  furjem  Stehen  übelriechenb.  der  beim 
Verbampfen  bleibenbe SRucfjtanb  ift  nicht  weif,  fonbern  gelblich  ober  braun* 
lieh,  unb  jeigt  beim  drehen  einen  brenzlichen  (Geruch.  SD?it  einer  2Cuflofung 
oon  falpeterfaurem  Silberoppb  oerf efct,  färbt  ftd)  ein  folcheS  ^Baffer  felbft  im 
dunfein  oiolett  ober  braun,  unb  es  fefct  ftch  ein  fchwarjer  Sftieberfchlag  ab. 

die  Reinigung  eines  VSafferS,  welches  organifdje,  in  B^rfe^ung  begrif* 
fene  Subftanzen  enthalt,  fann  nur  baburd)  bewerfflelligt  werben,  baf  man  eS 
in  befonberen  Flugapparaten  burd)  eine  Schicht  gereinigten  Flnffanb  unb 
grob  puloeriftrte  $ohle  laufen  lafjt;  aber  man  wirb  gewif  nur  in  I)od)ft  feite* 
nen  Fallen  wegen  Mangels  an  jebern  anberen  brauchbaren  5Baffer  nothig  ha= 
ben,  §u  biefer  Reinigung  feine  Buflucht  zu  nehmen  *). 

dnthdlt  ein  5Baffer,  welches  organifche  Subftanzen  aufgenommen  hat, 
Zugleich  (GppS,  fo  bilbet  ftch  burd)  Berfefcung  beS  lederen  nach  einiger  Beit 
Schwefelwafferjtoff  unb  eS  riecht  baoon  nach  faulen  diern ;  Vleizucferauflofung 
wirb  bann  burd)  baffelbe  fchwarz  ober  braun  gefärbt,  Selbft  lange  anhalten* 
beS  Wochen  entfernt  nicht  leicht  allen  Schwefelwafferftoff ,  man  oerwerfe  baher 
ein  bamit  oerunreinigteS  SÖBaffer  gänzlich- 

Ardometer.  Senf  wagen,  Snflrumente,  welche  burch  bie  Siefe  beS 

dinftnfenS  in  Flufftgfeiten  bas  fpeciftfehe  (Gewicht  berfelben  zu  erfennen  geben. 

*)  3n  $att3  wirb  bas  (Seinewaffer  auf  bie  angegebene  9Beife  fütrirt  unb  braud)* 
bav  gemacht. 
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3eber  fchwimmenbe  Körper  Derbrangt  non  ber  glufftgfeit,  auf  welcher  er  fchwimmt, 
gerabe  fo  Diel,  als  er  felbft  wiegt,  baS  l)eift,  ein  bem  eingefunfenen  Steile  DeS 
fchwimmenben  Körpers  gleich  grofjeS  Volumen  Don  ber  glufftgfeit  wiegt  genau 
fo  Diel,  als  ber  ganze  fchW'mmenbe  ftorper.  hieraus  gebt  beroor,  bajj  ein  fchwim* 
menber  Körper  Don  gleichem  ©ewicht?,  unb  ein  folcf>er  ift  ein  Ardometer,  in  glüf* 
ftgfeiten  Don  oerfchiebenem  fpecif.  ©ewichte  Derfchieben  tief  einftnfen  ntufj,  nämlich 
um  fo  tiefer,  je  geringer,  um  fo  weniger  tief,  je  großer  beren  fpecif.  ©ewicht  ijt. 

5ftan  bat  mehrere  Arten  Don  Ardometern.  Sftan  fann  ndmlicb  an  bie 
©teile,  bis  zu  welcher  baS  ^nftrument  einftnft,  baS  fpectftfche  <35ewid>t  ber 
glufftgfeit  anfcbreiben,  wo  bann  ein  foldheS  Ardometer  für  jebe  glufftgfeit  an* 
wenbbar  ift.  Der  $Punft,  bis  zu  welchem  bas  ^nftrument  in  SBaffer  einftnft, 
wirb  bann  in  bie  SD?itte  ber  ©fala  ju  liegen  fommen  unb  mit  1000  bezeichnet 
werben  (f.  ©pecif.  ©e  wicht).  3m  glufftgf  eiten,  welche  leichter  als  SBaf? 
fer  ftnb,  wirb  baS  3ntfrument  tiefer  als  bis  zu  biefem  fünfte,  in  glufftgfei*, 
ten,  bie  fchwerer  als  SBaffer  ftnb,  weniger  tief  einftnfen.  Da  bie  ©fala  eines 
folchen  3mffrumentS  fehr  lang  werben  würbe,  fo  oertbeilt  man  biefelbe  aber  in 
ber  Siegel  auf  mehrere  Smjlrumente,  j.  B.  auf  zwei  in  ber  Art,  bajj  baS  eine 
für  glufftgfeiten,  bie  leichter  als  Sßaffer,  baS  anbere  für  glufftgfeiten,  bie  fd)we= 
rer  als  SBaffer  ftnb,  bejtimmt  i|t;  *bei  jenem  wirb  ber  spunft,  bis  zu  welchem 
baS  3nf?rument  in  BSaffer  einftnft  (=  1,000)  am  unteren,  bei  biefem  am 
oberen  Steile  ber  ©fala  liegen. 

Da  baS  fpeciftfcbe  ©ewic6t  einer  glufftgfeit  aus  bem  ©runbe  ermittelt 
wirb,  um  ben  ©ehalt  berfelben  an  nu^baren  ©toffen  zu  ermitteln,  weit  jenes 
Don  ber  ©rofe  biefeS  ©ehalteS  abhängig  ift,  fo  fteht  man  leicht,  baß,  aujjer 
einem  wie  eben  betriebenen  conjtruirten  Ardometer,  noch  für  jebe  oerfchiebene 
mit  biefem  Ardometer  zu  prufenbe  glufftgfeit  eine  befonbere  Tabelle  erforbertich 
tfT,  welche  bie  bem  fpecif.  ©ewichte  entfprechenben  ©ehalte  in  ^Procenten  angiebt. 

^at  man  z-  B.  burch  ein  Ardometer  ber  Art  baS  fpecif.  ©ewicht  einer 
Bierwürze  zu  1,020  gefunben,  baS  heifjt,  fanf  baS  3nftrument  bis  zu  biefem 
fünfte  in  bie  Bierwürze  ein,  fo  wirb  bie  ©.  160  aufgeführte,  burch  Berfucfje 
erhaltene  Tabelle  erforbertich ;  fte  jeigt  an,  bajj  tn  einer  folchen  5öurze  5  ^Pro* 
cent  Bkljepttact  enthalten  ftnb. 

ginbet  man  burch  baffelbe  Ardometer  baS  fpectftfche  ©ewicht  eines  3ucfet* 
fprupS  zu  1,130,  fo  z^9t  bie  Tabelle  ©.  414,  bajj  in  bemfelben  30  ^rocent 
ßuefer  enthalten  ftnb. 

ginbet  man  burch  ein  Ardometer  für  glufftgfetten ,  bie  leichter  als  $ßaf* 
fer  ftnb,  baS  fpecif.  ©ewicht  eines  Branntweins  zu  0,933,  fo  lehrt  bie  ©.263 
aufgefuhrte  Tabelle,  bajj  in  bemfelben  50  Bolumprocente  Alfohol  enthalten  ftnb. 

5tttt  $ülfe  ber  Ardometer  Don  befchriebener  Einrichtung  unb  ber  erwähn* 
ten  Tabellen  fann  man  atfo  mit  Leichtigkeit  bie  ©ehalte  ber  oerfchiebenen  gluf- 
ftgfeiten  ftnben.  SD?an  fteht  nun  leicht  ein,  bafj  man,  wenn  baS  Ardometer 
fiets  für  eine  unb  biefelbe  glüfftgfeit  gebraucht  werben  foll,  bie  Tabellen  baburch 
uberflufftg  machen  fann ,  bajj  man  an  bie  ©teile  beS  fpecif.  ©ewichtS  ben  bie* 
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fern  entfprechenben  ©ehalt  notirt.  Da  Z-  35.  baS  Aräometer  in  jebem  5öetm 
getjf,  welcher  50  33olumprocente  Alfohol  enthalt,  immer  z«  bem  fünfte  0,933 
einftnfen  »irb,  [0  fann,  anftatt  biefer  3af)0  gleich  bie  3af)l50  angefchtieben  »er= 
ben,  »0  man  bann  ben  ©ehalt  in  sprocenten  burd)  blofeS  Ablefen  an  ber  0fala 
beffelben  erfahrt.  @0  eingerichtete  Aräometer  »erben  nun  auch  fehr  häufig  ge* 
braucht,  unb  fte  erhalten  nach  ber  ®ubftanz,  zu  beren  Ermittelung  fte  bienen 
follen,  eigene  tarnen,  »ie  Alf 0 ho lom eter  (ftehe  biefeS),  £utter»age, 
©accharometer  (f.  biefeS),  @alz»agen,  Saugenmagen,  3ucfer»agen. 

Wad)  biefem  princip  richtig  angefertigte  Ardometer  fann  man  Ardometer 
mit  rationeller  @fala  nennen;  ihre  DarjMung  bleibt  in  ber  Siegel  ben  Jechas 
nifern  überlaffen;  fte  erforbert  phpftfalifche  unb  mathematifche  dtenntniffe,  be= 
fonberS  »eil  bie  einzelnen  ©rabe  berfelben  nach  einem  beflimmten  ©efefce  gro; 
fer  ober  Heiner  »erben. 

3ftan  hßl  a^r  auch  Ardometer  mit  empirifcher  @fala,  baS  heift  mit  einer 
@fala,  beren  ©rabe  gleich  grof  ftnb,  unb  bie  man  mit  0,  1,  2,  3  tc.  bezeich¬ 
net.  Da  beren  Anfertigung  fehr  leicht  i|t,  fo  fonnen  fte  für  geringen  Preis 
hergejlellt  »erben,  unb  »erben  beShatb  hmtftg  gebraucht. 

Das  am  allgemeinen  benufcte  Ardometer  biefer  Art  iji  baS  Ardometer  oon 
35  au  me,  9ftan  hat  »on  biefem  ge»ohnlfch  j»ei ,  eins  für  glufftgfeiten ,  bie 
fernerer  als  SBaffer  ftnb,  baS  anbere  für  glüfftgfeiten ,  bie  leichter  als  5Baffer 
ftnb.  Um  baS  erftere  anzufertigen,  nahm  35  au  me  eine  Ardometerfpinbel,  unb 
brachte  in  biefelbe  fo  Diel  eines  fch»eren  Körpers  (ge»ohnlich  35leifchrot) ,  baf 
fte  in  reinem  SÜßaffer  bis  zum  oberen  Steile  ber  @fala  einfanf.  Diefer  Punft 
»urbe  mit  0  bezeichnet.  Er  bereitete  nun  eine  Auflofung  oon  15  Steilen 
^ochfalz  in  85  ^heilen  SBaffer,  fenfte  baS  Ardometer  in  biefe  gofung,  theilte 
ben  Abftanb  00m  9htllpunfte  bis  zu  bem  fo  gefunbenen  fünfte  in  15  gleich 
grofe  Sheile,  unb  trug  nun  nach  unten  zu  eine  beliebige  Anzahl  gleich  großer 
Steile  auf. 

Um  DaS  Ardometer  für  glüfftgfeiten  oon  geringerem  fpeciftfchen  @e»ichte 
herzuflellen,  machte  35  au  me  eine  Auflofung  oon  10  ^heilen  ^ochfalz  in  90 
^heilen  3Baffer,  befch»erte  eine  Ardometerfpinbel  fo,  bafj  fte  in  biefer  2ofung 
bis  zum  unteren  Sbeile  ber  @fala  einfanf.  Diefer  ^)unft  »urbe  mit  0  bezeichn 
net.  Er  lief  bann  baS  Snjirument  in  reinem  ^Baffer  fch»immen;  in  biefem 
fanf  eS  natürlich  tiefer  ein;  ber  Abfianb  zu)ifchen  biefem  unb  jenem  fünfte 
»urbe  in  10  gleiche  Steile  getheilt,  fo  baf  baS  Snjfrument  im  3Baffer  alfo  bis 
auf  10°  einfanf.  3?ach  oben  zu  »urbe  eine  beliebige  Stenge  gleich  grofer 
©rabe  aufgetragen. 

3J?an  fteht  leicht  ein,  baf  man  bei  alleiniger  35enufcung  einer  fo  empirifch 
gefunbenen  @fala  nur  erfahren  fann ,  ob  eine  glufftgfeit  ein  grof ereS  ober  ge; 
ringeres  fpecif.  ©e»td)t  beftfct  Um  baS  3nfirument  nutzbarer  zu  machen,  muf 
man  »iffen,  »elchem  fpecif.  ©e»ichte  jeber  ©rab  beffelben  entfpricht.  3$)  gehe 
Tabellen  hierfür. 
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9f£ebuction£  =  £abelle 
ber  33aume’fcf)en  2frdometergrabe  auf  ba3  fpectf.  (S5en>td>t. 
(9lad)  Be^rbucf)  ber  743.) 


gut  glufftgfeiten,  n>eldf>e  leiertet  ftrtb  al$  ^Baffer. 


©r. 

@J).  ©eit). 

®r. 

©eit). 

®t. 

@1),  ©eit). 

©t. 

<&p.  ©eit). 

62 

0,7251 

48 

0,7866 

35 

0,8479 

22 

0,9212 

61 

0,7314 

47 

0,7911 

0,7956 

34 

0,8531 

21 

0,9274 

60 

0,7354 

46 

33 

0,8584 

20 

0,9336 

59 

0,7394 

45 

0,8001 

32 

0,8638 

19 

0,9399 

58 

0,7435 

44 

0,8047 

31 

0,8693 

18 

0,9462 

57 

0,7476 

43 

0,8093 

30 

0,8748 

17 

0,9526 

56 

0,7518 

42 

0,8139 

29 

0,8804 

16 

0,9591 

55 

0,7560 

41 

0,8186 

28 

0,8860 

15 

0,9657 

54 

0,7603 

40 

•  0,8233 

27 

0,8917 

14 

0,9724 

53 

0,7646 

39 

0,8281 

26 

0,8974 

13 

0,9792 

52 

0,7689 

38 

0,8329 

25 

0,9032 

12 

0,9861 

51 

0,7733 

37 

0,8378 

24 

0,9091 

11 

0,9930 

50 

49 

0,7777 

0,7821 

36 

0,8428 

23 

0,9151 

10 

1,0000 

gur  gtufftgf  eiten,  weldje  fcfyroercr  ftttb  als  ^Baffer. 
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21 
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59 
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3 
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22 
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41 
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23 
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42 
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61 
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5 
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24 
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43 

1,4219 

62 
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6 

1,0435 

25 
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44 

1,4359 

63 

1,7640 

7 
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26 
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45 
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64 
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8 

1,0588 

27 
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46 
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65 
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28 
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47 

1,4792 

66 
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10 

1,0745 

29 
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1,4942 

67 
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31 

1,2724 
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69 
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13 
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32 
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51 
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70 
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14 
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33 
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52 
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71 
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15 
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34 
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53 
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72 
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16 
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35 
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54 
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73 
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17 
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36 
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55 

1,6086 

74 
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18 
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37 

1,3434 

56 

1,6264 

75 

2,0561 
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Der  9?u£en  biefer  Tabellen  ergiebt  ftd)  aus  bem  ©ebraudje.  ßetgt  j.  S3. 
eine  <3ucfer(bfung  25°  SSaume,  fo  J>at  fte  nad)  ber  testen  Tabelle  ein  fpecif. 
©ewid)t  non  1,208.  Durch  bie  @.414  mitgethetlte  Tabelle  erfahrt  man  nun, 
bafi  in  biefer  Sofung  46  ^Procent  Bucfer  enthalten  ftnb.  Beigt  eine  S3ierwur$e 
eine  doncentration  non  9°  33.,  fo  iji  nad)  ber  streiten  Sabelle  H>r  fpecif.  ©e= 
wid)t  1,066,  unb  fte  enthalt  nad)  ber  Tabelle  @.  160  of>ngefdf)r  16  ^Procent 
9J?alzeptract. —  Bergt  ein  SBeingeijl  27°  33.,  fo  ijtbeffen  fpecif.  ©eiridjt  0,8917; 
burcl)  bie  Sabelle  @.  263  erfahrt  man,  baf  in  bemfelben  69  33olumprocente 
Tllfohol  enthalten  ftnb. 

SO?an  ftebt  teicf)t  ein,  bafi  bie  fogenannten  ^procent =  2Crdometer,  wie  $.  33. 
bie  Tllfoholometer  unb  bie  Saccharometer  ftnb,  am  fchnellflen  ftchern  37ad)weiS 
über  ben  ©ef)att  einer  glufftgfeit  geben;  man  braucht  benfelben  nur  abjulefen. 
2lber  man  muf  für  jebe  nerfd)iebene  glufftgfeit  ein  befonbereS  ^nprument  bie- 
fer  2(rt  haben ,  weil  bie  2ofungen  nerfd)iebener  Körper  bei  gleichem  *Procentge= 
halte  ganz  t>erfd)iebeneS  fpectftfd)eS  ©ewkf)t  beft|en.  Die  Ardometer  mit  einer 
Sfala,  auf  welcher  bie  fpecif.  ©ewid)te  notirt  ftnb,  fonnen  für  jebe  beliebige 
glufftgfeit  benufct  werben,  aber  man  bebarf  bann  für  jebe  glufftgfeit  eine  Sa= 
belle,  welche  bie  ben  fpecif.  @ewid)ten  entfpred)enben  ©ehalte  tn  ^Procenten 
angiebt,  benn,  tnie  eben  gefagt,  eine  ^ucferlofung,  welche  50  ^rocent  Bucfer  ent* 
bdlt,  geigt  nicht  baffelbe  fpecif.  ©ewid)t,  welches  eine  glufftgfeit  geigt,  welche  50 
sprocent  dfocbfalz  ober  50  sProcent  eines  anberen  Stoffes  in  Tluflofung  enthalt. 

3u  bem  Gebrauche  ber  Tlraometer  mit  empirifcherSfata  bebarf  man  enblid), 
außer  biefen  Tabellen,  noch  Tabellen,  wie  bie  oben  für  baS  SSaume’fche  2lrdo= 
meter  mitgetheilten,  unb  bod)  wenbet  man  biefe  Ardometer  in  ben  gabrifen  fehr 
häufig  an,  weit  fte,  wie  fd)on  erwähnt,  am  wohtfeilften  ftnb,  unb  weil  ihre 
©rabe  gewöhnlich  fehr  groß  ftnb,  baf)er  mit  Sicherheit  abgelefen  werben  fon= 
nen;  fo  ift  z-  33.  in  ber  Sftunfelrubenzucferfabrifation  angeführt,  baß  ber  Otu* 
benfaft  bis  $u  21  ober  25°  33.  burd)  ©tnbampfett  gebracht,  unb  bann  nad)  bem 
klaren  bis  zu  42°  33.  oerfocht  werben  muß.  ^eber  Arbeiter  fann  biefe  fünfte 
mit  bem  33aume’fd)en  Tlrdometer  leicht  auSmitteln,  ohne  baß  er  §u  wiffen 
nothig  hat,  welchem  fpeciftfd)en  ©ewichte  biefe  ©rabe  ber  Qoncentration  ent= 
fprechen,  unb  welchen  ©ehalt  an  3ucfer  bie  Bofung  babei  geigt. 

2l'ußer  ben  erwähnten  Tlraometern  hat  man  auch  nod)  Aräometer  mit  ei* 
nem  fteinen,  obenauf  befejtigten  Seiler.  5D2an  bezeichnet  ben  $)unft,  bis  §u  wel= 
d)em  ein  folcheS  Smftrument  in  ^Baffer  einftnft,  wenn  auf  ben  fleinen  Seiler 
ein  beftimmteS  ©e  wicht  gelegt  wirb,  burd)  eine  Sftarfe,  einen  *Punft  ober 
geilftrid).  Das  ©ewid)t  beS  SnprumenteS  mit  bem  aufgelegten  ©ewichte  muß 
genau  ermittelt  werben,  eS  i(7  gleich  bem  ©ewichte  beS  burch  baS  3>nftrument 
oerbrdngten  2BafferS  unb  fann  baS  conjlante  ©ewtcfjt  genannt  werben,  bringt 
man  baS  Snßtrument  nun  in  glufftgfeiten,  welche  fchwerer  ftnb  als  Sökffer,  fo 
wirb  eS  mit  berfclben  33elajhtng  weniger  tief  einftnfen,  unb  man  wirb  @ewid)te 
Zulegen  muffen,  bamit  es  bis  zu  btefem  fünfte  einftnft.  bringt  man  eS  in 
glufftgfeiten,  bie  leichter  als  SSaffer  ftnb,  fo  wirb  man  oon  bem  urfprunglid) 
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aufgelegten  ©ewichte  wegnehmen  muffen,  bamit  baS  Slnjlrument  nicht  weiter 
als  bis  jur  Sflarfe  einftnfe.  Aus  bem  betrage  bet  angelegten  ober  weggenom* 
menen  ©ewichte  ergiebt  ftd>  nun  leicht  baS  fpeciftfche  ©ewicht  bet  glüfftgfeit; 
man  f)at  nämlich  nut  btefen  refp.  §u  bem  conflanten  ©ewicht  ju  abbiten  ober 
ibn  oon  bemfelben  abgujtefjen,  unb  bann  in  bie  fo  erhaltene  3ahl  mit  bem  com 
jlanten  ©ewichte  ju  bioibiren.  Angenommen ,  baS  Snjlrument  mit  bem  auf= 
gelegten  ©ewichte,  mit  welchem  eS  in  5Baffer  bis -gut  SWatfe  einfmft,  wiege 
500  ©ran,  unb  man  burfe,  um  baS  ^njlrument  bis  §u  bet  Sftarfe  in  eine 
ßucferlofung  einftnfen  §u  machen,  eine  Zulage  oon  60  ©tan,  fo  ijl  bas  ©e= 
wicht  beS  SnjlrumentS  nun  560  ©tm.,  baS  fpecif.  ©ewicht  bet  Bucferlofung 

wirb  ftd)  alfo  §u  bem  beS  3BafferS  wie  560  ju  500  oerhalten ;  es  wirb 
=  1,120  fein. 

Sflüfte  man  oom  ©ewichte  60  ©ran  entfernen,  um  eS  in  einem  5ßeim 
geifl  bis  jur  Sttarfe  einftnfen  §u  machen ,  wo  bann  baS  ©etoidjt  beS  Sttjlru* 
mentS  auf  440  ©tan  f>etab  fdme,  fo  würbe  beffen  fpecif.  ©ewicht  natürlich 
440 

=  0,880  fein.  Aräometer  biefer  Art  (©rammelet)  ftnb  je&t  feltener  bei 
uns  im  ©ebraud). 

Da  alte  Äorper  burcf)  bie  Sßdrme  auSgebeljnt  werben,  baS  f)eift  bei  glei* 
d)em  ©ewichte  if>r  Volumen  oergrofern,  alfo  fpeciftfd)  leichter  werben,  fo  fom 
nen  natürlich  nur  alle  Ardometer  für  eine  bejlimmte  Temperatur  conjlruirt  fein, 
unb  bei  biefer  müffen  fte  gebraucht  werben,  wenn  man  nicht  ©orrectionen  ma¬ 
chen  will,  ober  Tabellen,  wie  bie  ©eite  266  u.  f.  mitget^eilten,  f)^-  (@i^e 

übrigens  ©pecififcheS  ©ewicht.) 

(5S  braucht  wohl  faum  bemerft  §u  werben,  bafj  bei  ber  AuSmittetung  beS 
©ehalteS  an  einer  ©ubjlanj  in  einer  glüfftgfeit  eS  burchauS  erforbertich  ijl, 
baf  neben  biefer  ©ubjlanj  feine  bebeutenbe  Stenge  einer  anberen  ©ubjlanj 
oorfommt.  Sheit  aus  biefem  ©runbe  fann  §.  B.  baS  Ardometer  (ober 

überhaupt  baS  fpecift'fche  ©ewicht)  nicht  gut  Beflimmung  beS  ©ehalteS  an  ©f- 
ftgfdure  im  ©fftg  benu|t  werben;  biefer  enthalt  nämlich  ju  Diel  frembartige 
©ubjlan§en  neben  ber  ©fftgfdure. 

Der  9lame  Ardometer  ijl  ein  gried>ifdf>er  unb  heift  ©chweremeffer. 

Atmofpl)drtjd)e  £uft  Unfere  ©rbe  ijl  oon  allen  ©eiten  mit  ei' 
nem  ©aS  umgeben,  baS  an  allen  ihren  Bewegungen  Sheil  nimmt;  eS  wirb 
bie  atmofphdrifche  ßuft  ober  bie  Atmofphdre  ber  ©rbe  genannt,  unb.  begeht  aus 
©ticfgaS,  ©auerjloffgaS ,  fohlenfaurem  ©aS  unb  BkffergaS.  ©ticfgaS  unb 
©auerftoffgaS  flehen  gu  einanber  in  bem  Berhdltnif  oon  79:21,  bem  Bolu= 
men  nach,  unb  bies  Berhaltnifj  bleibt  immer  baffelbe.  Der  ©ehalt  an  hohlem 
fdure  ijl  fehr  gering;  er  fann  burchfchnittlich  $u  yL000  gefegt  werben,  unb  ijl 
balb  grofet,  halb  geringer.  Der  ©ehalt  an  SBaffergaS  ijl  ebenfalls  fehr  oer- 
fchiebett;  er  betragt  ohngefdhr  Vi00  oom  ©ewicht  ber  £uft.  Der  geuci)tigfeitS= 
juflanb  ber  2uft  wirb  burch  baS  $pgrometer  ermittelt  (f.  b.  Art.). 
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Auflofung.  9lu6jtef>en. 

Die  Atmofpbdre  brucft  auf  bie  Dberflacbe  ber  ©rbe  mit  einem  ©enoiebte 
non  obngefabr  15  *Pfunb  auf  ben  £luabratjotl;  biefer  Drucf  ijl  ^leid>  einer 
£luecfftlberfdule  non  28  3oll  unb  einer  5Bafferfdule  non  32  gufj  $obe;  er 
bleibt  immer  gleich  ftarf;  bie  0cbn>anfungen  beffelben  noerben  burcf)  bas  Varo* 
meter  gemeffen  (flehe  biefeS). 

Der  0auerftoff  ber  atmofpf)arifd>en  ^uft  ifl  berjenige  0toff,  noelcber  beim 
fiebenSprocefle  unb  tveim  VerbrennungSproceffe  nermanbt  noirb;  ohne  biefen 
0toff  ftnbet  noeber  Beben  nod)  Verbrennung  0tatt. 

Auflofung.  Viele  ffarre  Äorper  geben  in  ben  flufftgen  ßuflanb 
über,  noenn  fie  in  toerfebiebene  gläfflgf  eiten  gebracht  noerben;  bei  anbeten  ifl 
bieS  nicht  ber  galt.  Sflne  nennt  man  in  ber  glüfftgfeit  aufloSlicbe,  biefe  barin 
unlösliche.  0cf)üttet  man  j.  V.  Sucfer  in  Vkffer,  fo  nerliert  er  feine  flarre 
©eflalt;  er  noirb  flüfflg;  man  fagt,  er  lofl  ftd>  in  SOBafler.  0anb,  in  Sßaffer 
gefebuttet,  loff  ftcb  nicht  auf.  An  ftcb  febon  flufftge  Körper  toertbeilen  ftcb  auf 
ähnliche  SBeife  in  anberen  glufftgfeiten ,  fte  taffen  ftch  mit  biefen  üermifeben, 
ftnb  baiin  löslich;  fo  lofen  ftch  atberifche  Dele  in  SBeingeifl.  Anbere  (affen  ftch 
nicht  toermifeben,  fte  lofen  ftcb  nicht;  fo  5.  V.  gett  unb  Del  in  VSaffer. 

Die  gläfflgfeit,  noelche  in  größerer  9J?enge  toorbanben  ifi  unb  ben  flarren 
ober  felbft  febon  flufftgen  Körper  auflofl,  noirb  baS  AuflofungSmittel  genannt. 
0o  ift  Söaffer  ein  AuflofungSmittel  für  ßuefer,  ©ummi,  ©inoeif,  0cbleim, 
gummige  garbefloffe,  toiele  0al§c;  $Beingeifl  ein'  AuflofungSmittel  für  $arje, 
atberifche  Dele,  (>ar§tge  garbefloffe. 

Die  AufloSlicffleit  ber  0ubflan§en  noirb  im  Allgemeinen  bureb  eine  bohlte 
Temperatur  beforbert;  auS  einer  b?i£  bereiteten  Auflofung  febeibet  ftcb  beSbalb 
beim  ©rfalten  berfetben  ein  Tbeil  beS  aufgeloflen  0toffeS,  oft  in  .ftrpflallen, 
auS;  fo  5.  V.  aus  bem  concentrirten  f)ei$en  3«^rfprup  beim  ©rf  alten  ber 
ßuefer. 

©iebt  man  §u  einer  Auflofung  eines  Körpers  eine  glufflgfeit,  in  noelcber 
jener  Körper  nicht  aufloSlich  ift,  fo  fcheibet  ftcb  ebenfalls  ber.  aufgelofle  Äorpet 
gan§  ober  jum  Tbeil  aus.  Sßirb  §.  V.  Vrunnennoaffer  mit  SÖßeingetfl  gemifd)t, 
fo  febeibet  ftcb  ©ppS  auS,  noeit  biefer  jnoar  in  reinem  VSaffer  aufloSlich,  aber  in 
noeingeifligen  glufftgfeiten  unlöslich  if^.  Aus  gufelol  entbaltenbem  2öeingeifle 
noirb  auS  ähnlichem  ©runbe  auf  3ufafc  non  VSaffer  gufelol  abgefebieben;  ber 
VSetngeifl  noirb  trübe. 

Vei  einer  unb  berfelben  Temperatur  lofl  ftcb  toon  ben  toerfchiebenen  0ub* 
flanken  eine  febr  toerfebiebene  Stenge  auf;  lofl  ftcb  »iel,  fo  noirb  bie  0ubflanj 
leicht  löslich,  lofl  ftch  noenig,  fo  noirb  fte  febnoer  loSlid?  genannt.  1  Botb  Bucfer 
fann  in  noeniger  als  1  Botb  VSaffer  non  gewöhnlicher  Temperatur  aufgelofl 
werben,  nodbrenb  1  Botb  Äalf  gegen  700  Botb  VSaffet  jur  Auflofung  erforbert. 

AttS§ief)en  (©ptrabiten).  Trennung  ber  in  einer  glufflgfeit  auf; 
löslichen  0ubflan§en  \oon  ben  barin  unlöslichen.  S)tal§  j.  V.  noirb  mit  SBaffer 
ausgewogen  ober  eptrabirt,  um  eine  Auflofung  feiner  in  VSaffer  löslichen  Ve= 
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ffanbtbeile  (3ucfer,  ©ummi,  Eimeiji,  2froma)  §u  erhalten ;  tiefe  2fufl6fung  mirt 
tarnt  ein  tfugjug  genannt;  ter  ungelofi  gebliebene  Theil  tec  sRucfjfanb. 
3e  nacf).  ter  Temperatur,  bei  tt>eldf>er  man  tag  2fufIofunggmittel  auf  ten  aug* 
ju§iei)enten  Körper  mirfen  lafjt,  erteilt  man  tiefer  Operation  noch  befontere 
tarnen.  5Bentet  man  nämlich  tag  2fuflofunggmittel  falt  an,  fo  wirb  fie  tag 
59?aceriren  genannt;  mirt  ter  2fugjug  bei  50  —  60  ©rat  bereitet,  fo  fyeifjt 
bie  Operation  Sigeftion;  mirt  er  turch  Uebergiefen  mit  fochenb  feigem 
5öaffer  bargeffellt,  fo  nennt  man  tiefelbe  Snfufion;  fod)t  man  entlief)  ten 
augjusiehenben  Äorper  mit  tem  2(uflbfunggmittel,  fo  erhalt  man  tie  2f'b* 
f  ocfjung. 

Sie  gemohnlichtfen  2fuflofunggmittel  ftnb  5Baffer  unt  3Beingeift,  unt  je 
nacktem  man  tag  eine  ober  tag  antere  anmentet,  mirt  ter  2fuöjug  t>erfcf)iebene 
©ubftanjen  enthalten,  ta  tag  Söaffer  oor^uglich  nur  gummige,  ter  SBeingeift 
harjige  ©toffe  aufloff.  Sie  geizigen  ^fug^üge  merten  häufig  Tincturen  ober 
Effenjen  genannt;* fte  ftnb  bei  ter  £iqueurfabrifation  &duftg  ermahnt  morten. 

üttan  hat  befonterö  jmei  5D?etF>oten ,  tie  ©ubjlangen  augju§ief)en;  ent* 
meter  man  ubergiefit  biefelben,  gembhnlicf)  in  §erfleinertem  Sujlante,  mit  ter 
ganzen  Stenge  beS  2fuflbfunggmittelg  bei  ter  erforberlichen  Temperatur,  unt 
trennt  nacf)  einiger  $eit  tie  2fuflofung  t>on  tem  Otucfßanbe  turcb  SUtriren  ober 
Eoliren,  ober  man  befeuchtet  tie  augju$iehenben  ©ubffanjen  mit  tem  2Cuf* 
lofunggmittel,  bringt  fte  fo  angefeuchtet  in  ein  mit  einem  ©iebboten  oerfeheneg 
Sa§,  ganj  oon  ter  Einrichtung  ter  gdffer  gu  ten  Sumont’fchen  gittern 
(0.  829),  brücft  fte  auf  ten  mit  £einmanb  bebecften  0iebboben  ziemlich  fejf, 
unt  giefjt  bann  tag  2fufl6funggmittel  taruber;  eg  ftcfert  turch  tie  augjujiehens 
ten  0ubßansen,  unt  fließt,  mit  ten  aufloglicfjen  33eftanbtheilen  gefattigt,  unten 
ab;  t>on  tem  2fuflbfunggmittet  mirt  fo  fange  aufgegoffen,  afg  tie  abfaufente 
Slufftgfeit  noch  etmag  aufgeloj!  enthalt.  Siefe  jmeite  SD?ett>obe ,  2fugjuge  $u 
bereiten,  mirt  gemohnlicf)  tie  Sßerbrangunggmethobe  genannt,  meil  tie  neu  aufs 
gegoffene  ^lufftgfeit  tie  in  ter  Sftaffe  enthaltene  gluffigfeit  oor  ftcf)  t)tv  unt 
turch  ten  0iebboten  trangt,  ohne  ftd)  mit  ihr  §u  oermifchen.  2fuf  tiefe  Steife 
mirt  tag  -JÖßaffer  ter  angefeuchteten  $ohle  in  ten S um  ont’fchen  gittern  turch 
ten  aufgegoffenen  ©prup  unt  tiefer  bann  mietet  turch  aufgegoffeneg  SBaffer 
oerbrangt. 

Barometer.  Sag  Snjlrument,  turcf)  mefcheg  ter  Srucf  ter  atmos 
fphdrifchen  2uft  angejeigt  unt  gemeffen  mirt.  gufft  man  ein  ohngefdfm30  3oll 
langeg,  an  tem  einen  Ente  oerfchloffeneg  ©lagrofm  mit  £luecffilber,  oerfchliefjt 
man  tag  offene  Ente  mit  tem  Singer,  unt  bringt  eg  fo  in  ein  fleineg  ©efdfj 
mit  £luecfftlber ,  fo  ftnft,  nachtem  ter  Singer  üon  ter  Seffnung  entfernt  mirt, 
tag  £luecfftlber  in  ter  Otofne  big  auf  einen  gemiffen  $)unft  herab,  nämlich  fo 
meit,  bajj  ter  Srucf  tiefer  £luecfftlberfdule  gleich  ijt  tem  Srucfe,  melcfjen  tie 
atmofpharifche  Cuft  turch  if)r  ©emicht  augubt.  Sa  ter  Srucf  ter  £uft  oerdm 
terlich  iff,  fo  mirt  natürlich  auch  tie  <£)ohe  ter  £luecfftlberfdule  im  Barometer 
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neranberlicb  fein  muffen;  ba$  £luec£ft'lber  noirb  um  fo  hoher  flehen,  je  jtdr!er 
ber  Drucf  ber  Tltmofpbdre  ijt.  Der  mittlere  Barometerjtanb  ift  am  9fleete 
obngefdbr  28  Soll,  baS  l )ei§t,  bie  £luecfftlberfdule  im  Barometer  f)at  bafelbtf 
eine  $obe  non  28  Soll;  ba  nun  eine  £luecfftlbetfdule  non  1  £htabrat$oll  gldche 
unb  28  Soll  $obe  obngefdbr  15*Pfunb  wiegt,  fo  brücft  alfo  bie  atmofphdrifche 
£uft  auf  jeben  £luabratjoU  einer  gld che  mit  einem  ©ewicbte  non  15  ^)funben. 
Böollte  man  baS  Barometer,  anjlatt  mit  Öuedfilber,  mit  Gaffer  füllen,  fo 
mürbe  baS  ©laSrobr  obngefdbr  32  gufj  hoch  fein  muffen,  nämlich  18  X  13,5 
Soll,  ba  baS  fpecif.  ©ewicht  be$  £luecfftlber$  13,5  ijh 

Da  in  bem  Sftafje,  als  man  hoher  jteigt,  bie  ßuftfdule  niebriger  wirb,  fo 
wirb  natürlich  baS  £luecfftlber  im  Barometer  in  biefem  Salle  niebriger  fielen; 
baber  tjl  an  hoher  gelegenen  Drten ,  $.  B.  in  SWündjen,  ber  mittlere  Baromes 
terjianb  ein  nieberer,  als  an  tiefer  liegenben  Drten.  97ach  bem  Drucfe  ber 
fiuft,  alfo  nach  bem  Barometerffanbe ,  liegt  ber  ©iebpunft  einer  glüfftgfeit  bei 
einer  betriebenen  Temperatur  (jtejje  ©ieben).  2(1$  BBetterglaS  ijl  ba$  25a= 
rometer  allein  t)bd)ft  unjunerldfftg. 

Brennmaterialien,  Brennfloffe  nennt  man  biejenigen  brenn; 
baren  ©ubjlanjen ,  welche  man  jur  Benufcung  ber  freiwerbenben  Bßarme  ner; 
brennt.  @S  geboren  bisher  norjüglich  Jq  o  (5  unb  dp  oljfo  bien,  ©te  in* 
fohlen  unb  QoafS,  Braun! oblen,  Torf  unb  Torffoblen. 

Die  für  unfern  Swecf  wichtigen  Beßanbtbeile  aller  biefer  ©ubffanjen 
ftnb:  Noblen  fl  0  ff ,  BBafferft  off  unb  ©auerjtoff.  Die  erjten  beiben 
ftnb  bie  brennenben  ©ubftanjen,  unb  non  ber  Sftenge  berfelben,  welche  in  glei¬ 
chen  ©ewichten  ber  Brennmaterialien  enthalten  ijt,  ift  beren  hci§en^e  Äraff, 
baS  tyxfyt  bie  Sftenge  non  BBdrme,  welche  beim  Berbrennen  entftebt,  alfo  ihr 
Brennmcrtb,  unter  fonft  gleichen  Umjtdnben  abhängig.  $ol$  unb  Torf  ent* 
halten  aufjerbem  ftet$  eine  beträchtliche  Beenge  BBaffer,  woburch  ihr  B3ertb  al$ 
Brennmaterial  fehr  nerminbert  wirb. 

SDtan  beftimmt  bie  Stenge  non  BSdtme,  welche  beim  Berbrennen  eine$ 
Brennmaterial  frei  wirb,  nach  ber  Beenge  non  Bßaffer,  welche  man  mit  einem 
beftimmten  ©ewicht  'oeffelben  non  0  bis  $um  ©iebpunfte  erbten  ober  bamit 
nerbampfen  !ann.  Da  es  be!annt  ijl,  bafj  man,  um  1  ^funb  ftebenbeS  Bßaf; 
fer  ju  nerbampfen,  ö%  5D2al  fo  niel  BSdrme  bebarf,  als  notf)ig  ift,  um  1  *Pfunb 
Bßaffer  non  0  bis  §um  ©iebpunft  ju  erbten,  fo  lafjt  ftd)  bie  eine  Sabl  au$ 
bet  anbern  leicht  berechnen,  ^ann  man  §.  B.  mit  1  $Pfunb  $olj  35  ^)funb 
Bßaffer  non  0°  bis  jum  ©ieben  erbten  (ober,  tnaS  baffelbe  ift,  70  $)funb 
BSaffer  non  0°  bis  50°,  ober  non  20°  bis  70°  u.  f.  w.),  fo  wirb  man  bamit 
35  35 

—  =  6,36  $Pfunb  ftebenbeS  SBaffer,  ober  —  =  5,37  *Pfunb  Bßaffer  non  0° 

Ojü  b^5 

netbampfen  fonnen. 

DaS  «£olj,  welches  als  Brennmaterial  bient,  wirb  in  hartes  unb 
weiches  eingekeilt;  bie  barten  ^oljarten  ftnb  fefter  unb  bitter,  haben  bei 


Brennmaterialien. 


957 


gleichem  Volumen  ein  größeres  ©eroicht,  alfo  ein  größeres  fpeciftfcheS  ©erntest, 
als  bie  weichen  Jjpoljarten;  eS  geboren  baju  baS  £ol§  ber  Grtchen,  0?otJ)  =  unb 
2Beißbud)en,  ©den,  Birfen,  Ulmen  (Puffern);  $u  ben  meinen  ^olgarten  ge* 
hören  baS  $ol§  ber  liefern,  gidjten,  Sannen,  Serben,  Sinben,  BSeiben  unb 
Rappeln. 

Bon  biefer  Berfchiebenheit  im  fpeciftfchen  ©eioichte  unb  oon  ber  Berfchie* 
benfjeit  beS  BSafferg  eh  altes  hangt  am  meinen  ber  BSerth  als  Brennmaterial 
ab,  ba  baS  $ol$  immer  nach  bem  Bolumen,  nicht  nad)  bem  ©etoichte  oer* 
fauft  toirb.  ©leiere  ©etoichte  oollig  troefenen  ^oljeS  haben  faft  gan$  gleichen 
SBertb  als  Brennmaterial,  baS  £ol§  mag  ©ichen*  ober  Buchen*  ober  gichten* 
bolj  fein. 

Um  ben  SBerth  eines  ^)oljeS  als  Brennmaterial  beurteilen  gu  fonnen, 
i|t  eS  baf)er  nur  nothig,  baS  ©etoicht  einer  Klafter  unb  ben  3öaffergef)att  ber* 
felben  §u  fennen. 

Der  BSaffergebalt  ber  frtfcb  gefällten  $ol§arten  iji  fehr  oerfdjieben;  $ain= 
buchen*  enthalt  20,  Birfen*  30,  ©ichen*  35,  Buchen*  unb  liefern*  39,  ©rlen* 
41,  Sannen*  45,  BSeiben*  unb  ^appelholj  50  $)rocent  SBaffer.  $aben  bie 
£ol&arten  10  bis  12  B?onate  nach  bem  Schlägen  unb  ©palten  an  ber  £uft 
gelegen,  fo  enthalten  fte  hochf^enS  20 — 25  ^Procent  Bkffer.  Unter  10  $ro* 
cent  fallt  ber  SSßaffergebalt  nid)t,  toenn  baS  $ol$  auch  Sabre  lang  an  freier 
2uft  gelegen  hat,  unb  bei  ftarfer  $i|e  auSgetrocfneteS  $ol§  nimmt  an  ber  2uft 
roieber  10  — 12  *Procent  SBaffer  auf.  5öirb  baS  ^>olj  geborrt,  fo  oerliert  eS 
an  $eijfraft,  weil  h^r  fdjon  anfangenbe  Berfohlung  eintritt. 

TllS  Mittel  aus  fielen  Berfuchen  fann  angenommen  toerben,  baß  1  ^»funb 
gewöhnliches,  20  —  25  ^rocent  geucfjtigfeit  enthaltenbeS  Brennholz  26  $)funb 
BSaffer  oon  0°  bis  80°  §u  erbi&en  oermag. 

Der  BSaffergehalt  oerminbert  bie  $ei$fraft,  weil  er  baS  ©enaicht  mit  einer 
nicht  brennbaren  ©ubf!an§  oermehrt,  weil  ein  Sfntheil  ber  freitoerbenben  3Barme 
§um  Berbampfen  beS  in  bem  *f)ol§e  enthaltenen  BkfferS  oerioenbet  wirb  unb 
bie  Berbrennung  wegen  ber  nieberen  Semperatur  unoollfommen  ijf. 

DaS  ©eioicht  einer  Klafter  $olj  ijt  oerfchieben,  je  nachbem  bie  ©tücfe 
beffelben  großer  ober  fleiner,  gerabe  ober  frumm  ftnb.  Bei  gut  gefeuchtetem 
©d)eitf)ol§e  betragt  ber  leere  Stoifchenraum  minbeftenS  y5  beS  gan§en  UmfangS, 
bei  einer  Klafter  ©djeitholj  oon  108  Äubiffuß  alfo  21%  «ftubiffuß,  fo  baß 
biefelbe  86%  .ftubiffuß  fejle  $ol§maffe  enthalt.  ©inb  bje  ©djelte  fehr  ge* 
frümmt,  fo  fann  man  nur  %  bis  %  foliöen  Snhalt  berechnen. 

Bei  ber  Benoenbung  beS  v£ol§eS  als  Brennmaterial  fommt  eS  auch  be* 
fon'oerS  auf  bie  gehörige  ßerfleinerung  an;  je  fleiner  bie  §u  oerbrennenben 
©tuefe,  bejlo  größere  Dberfldche  bieten  fte  bem  ©auerftoffe  ber  £uft  bar  unb 
bejto  fdjnetler  unb  oolijlanbiger  wirb  baS  Berbrennen  gefdjehen ;  baher  oerbrennt 
bei  gleichem  ©ewichte  toeicheS  $ol§  fchneller  als  hartes.  Snt  2fllgemeinen  gilt 
als  9?egel,  baß  bie  ^oljflucfe  um  fo  fleiner  fein  muffen,  je  fleiner  ber  geuer* 
raum,  alfo  je  geringer  bie  beim  Berbrennen  entffehenbe  $ifce.  Befonbere  Um* 
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jfänbe  fonnen  friernon  nur  TluSnabmen  gefiatten.  £)b  eS  jtnecfmdfiger  fei, 
roeicbeS  ober  f>arteö  $015  anjutuenben,  f)dngt  ebenfalls  no n  t>ecfd?tebenen  Um* 
ftdnben  ab.  5Beicf)eS  $ol§  giebt  lebhaftes,  ftd>  tueitjiebenbeS  glammenfeuer, 
t)arte6  $015  giebt  mehr  gemdfigte,  anbauernbe  $ifce,  bie  toegen  ber  Äoble  be= 
fonberS  in  ber  nahem  Umgebung  tuirft. 

Die  £ol§foblen  tuerben  befanntlkb  burch  Berfoblen  beS  $oljeS  getron= 
nen;  fte  geben  für  gleiche  ©etoichte  eine  gleite  Stenge  an  SBarme. 
9ftan  fann  annebmen,  baf  1  $Pfunb  trocfene  $ol$foble  73  ^)funb  SBaffer  non 
0°  biß  §um  ©iebpunfte  erbten.  Da  bie  Noblen  nicht  nach  bem  ©etuicbte, 
fonbern  nach  bemSJttaafe  nerfauft  tuerben,  fo  ifl  §u  berücfftcbtigen,  baf  ftd>  baß 
(Betriebt  ber  Noblen  non  tueicbem  Jqo Ije  ju  bem  non  hartem  $olje  für  gleiche 
SDTaafe  tnie  8  :  12  nerbdlt.  Tiber  auch  bie  ©rofe  ber  dfoblenffücfe  iff  non 
Einfluf  auf  baS  ©etuiebt  eines  bejlimmten  9)?aafeS. 

©teinfoblen  unb  Braunfoblen  ftnb  an  einigen  Drten  febr  jtueefs 
mdfig  ju  nertnenbenbe  Brennmaterialien.  9ftan  fann  rechnen,  baf  1  $)funb 
trocfene  ©tetnfoblen  60  spfunb  BSajfer  non  0°  bis  80°  3ft.  erbten  fann.  Da 
fte  in  ber  Olegel  ©cbtuefelfieS  enthalten,  fo  leiben  bie  Reffet  bei  ©teinfoblen* 
feuerungen  mehr,  als  bei  an'oeren  gewrungen;  &je  ^>i^e,  tnelcbe  fte  beim  Ber* 
brennen  enttnicfeln,  iff  febr  intenftn. 

Die  nerfoblten  (abgefcbtnefelten)  ©teinfoblen,  EoafS,  flehen  binftcbtlicb 
ber  beijenben  5Birfung  noch  über  ben  ©teinfoblen.  1  $Pfunb  berfelben  er bifct 
65  9)funb  BSaffer  non  0°  bi$  80°;  ba  fte,  tnie  bie  ^oljfoblen,  feine  glamme 
geben,  fo  erjlrecft  ftcf>  ihre  BSirfung  auch  befonberS  auf  bie  ndcbflen  Ums 
gebungen. 

Der  als  Brennmaterial  nertuenbeteSorf  iff  um  fo  norjüglicber,  je  troefes 
ner  er  ifl  unb  je  tneniger  er  beim  Berbrennen  Tlfdje  binterldft;  auferbem  ift 
noch  babin  ju  feben,  baf  berfelbe  non  ©cbtnefelfieS  moglicbff  frei  fei.  ©uter 
£orf  laft  obngefabr  3  —  8  $)rocent  Tlfcbe  jurücf,  tndbrenb  fcblecbte  ©orten  50 
bis  60  9)rocent  bintcrlaffen,  alfo  in  biefem  Berbaltniffe  weniger  bei§en  muffen. 
Da  ber  £orf  ebenfalls  nicht  nach  bem  ©etnichte  nerfauft  tnirb,  fo  ifl  auch  bei 
ber  Berechnung  'oeS  BrenntnertbeS  baS  ©etniebt  eines  ^orfjiegelS  $u  berücfftcb* 
tigen,  ba  man  befanntlich  febr  locfern,  alfo  leichten,  unb  febr  bitten,  alfo 
fehleren,  £orf  bat.  1  *Pfunb  £orf  erbiet  obngefabr  25  —  30  *Pfunb  5öaffer 
non  0°  —  80°  91.  Der  £orf  giebt  bei  mafigem  £uft$uge  eine  nortreffliche, 
gleichförmige  bei  nerjldrftem  2uft$uge  giebt  er  aber  auch  heftig  glam= 

menfeuer.  TluS  bem  £orfe  wirb  bie  Sorffoble,  tnie  bie  ^oljfoble  aus  bem 
4polje,  bargeflellt. 

Bet  ber  Tlntuenbung  ber  nerfchiebenen  Brennmaterialien  jum  £ei$en  ift 
noqüglich  ju  berücfftchtigen,  ob  fte  mit  flarfer  glamme,  baS  beift  burch  bte 
beifen,  brennenben  ©aSarten,  tnirfen,  ober  burch  baS  TluSftrablen  ber  SOßdrme 
non  ben  entflebenben  glübenben  Noblen.  3 fl  £e£tereS  ber  galt,  fo  muf  ber 
9?ojt  bet  ju  b^i5cnben  gleiche  niet  naher  gelegt  tuerben,  als  in  erfterem  gälte. 
Die  Entfernung  ber  Sftoflfldbe  non  einanber  unb  bie  ©rofe  'oeS  OvofleS  muf 
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ftch  nad>  bec  Stenge  ber  brennbaren  ©ubftonj  richten,  n>etdf)e  in  einem  be= 
ffimmten  Volumen  be$  Brennmaterial  enthalten  ift. 

Destillation,  D  eftitltren.  BSenn  man  bie  aus  einer  ftebenben 
glufftgfeit  entweichenben  Dampfe  burch  2lbfühlung  wieber  ju  einer  tropfbaren 
glufftgfeit  conbenftrt,  unb  auf  biefe  5Beife  fluchtige  ©ubflattjen  non  nicht  ober 
hoch  weniger  fluchtigen  glufftgfeiten  trennt,  fo  nennt  man  bieS  Destillation 
ober  Dejtilliren ,  unb  ber  baju  erforberliche  Apparat  wirb  DefKllirap* 
parat  genannt.  Der  Dejtillirapparat  muß,  wie  (eicht  einjufehen,  oon  einer 
(Subjfanj  fein,  bie  non  ber  glufftgfeit  nicht  aufgelojt  wirb;  man  hat  aus  bie* 
fern  ©tunbe  DejtillationSapparate  non  ©las,  Blei,  Platin  unb  Tupfer;  bie 
lederen  ftnb  bie  am  hduftgften  gebrauchten  unb  ftnb  ©eite  258  ff.  befchrieben. 
Sur  DejtiUiren  wirb  auch  häufig  ber  2luSbrucf  21  b treiben  gebraucht/  J.  B. 
2lbtreiben  ber  SDtaifche. 

Digeriren.  Grine  ©ubjtanj  bei  einer  Temperatur  non  50 — 60°  9?. 
mit  einem  2luflofungSmittel  behanbeln.  (©iehe  2lu  Stichen.) 

gilt  Uten.  ginben  ftch  in  einer  glufftgfeit  ungetofle  ©ubjtanjen, 
fo  fonnen  biefe  burch  bie  Operation  bes  giltrirenS  gefchieben  werben.  Btan 
gießt  bie  trübe  glufftgfeit  auf  einen  porofen  Körper,  welcher  nur  ber  glüffigfett, 
nicht  aber  ben  unaufgelojten  ©ubjtanjen  ben  Durchgang  oerjtattet;  erjtere 
lauft  baher  !lar  hinbutch,  teuere  bleiben  §urucf. 

Grine  ber  gebräuchlichsten  jum  giltriren  benufcten  ©ubftanjen  ift  baS  um 
geleimte  Rapier.  2ftan  wähle  baju  weißes  Druckpapier,  niemals  baS  biefe 
graue  gofehpapier,  falte  eS  jufammengebrochen  in  bie  gorrn  eines  Trichtert, 
unb  lege  eS  bann  in  einen  Trichter  non  SBeifblech  ober  ©laS,  fo  baß  eS  an 
bie  5Bdnbe  beffelben  recht  gleichförmig  anfchließt.  Grhe  bie  §u  ftltrirenbe  gluf* 
ftgfeit  auf  baS  gilter  gebracht  wirb,  befeuchtet  man  baffelbe  recht  oolljtdnbig 
mit  Söaffer,  bamit  feine  ^)oren  mit  BSaffer  angefällt  werben.  Berfaumt  man 
bieS,  fo  nerjfopfen  ftch  &ie  ^Poren  mit  ber  in  ber  ju  ftltrirenben  glufftgfeit  fuS= 
penbirten  ©ubftanj  unb  baS  Durchlaufen  ber  klaren  glufftgfeit  geht  feht  lang- 
fam  non  ©tatten.  3(t  bie  $u  ftltrirenbe  glufftgfeit  eine  geistige,  fo  muß ,  wie 
leicht  ein§ufehen,  baS  gilter  mit  Söeingeijt  benefct  werben. 

Ungefärbte  leinene,  baumwollene  ober  wollene  £euge  wenbet  man  eben= 
fallö  fchr  häufig  §um  giltriren  an;  ihre  SBirfung  iSt  ber  beS  giltrirpapierS 
gan§  gleich.  -Jftan  nerfertigt  aus  benfelben  entweber  einen  Beutel  non  ber 
©ejtalt  ber  bekannten  Äaffeeftltrirbeutel  (einen  ©pi^beutel),  ben  man  an  ber 
Deffnung  mit  4  ©trippen  nerfteht,  um  ihn  in  einem  Nahmen  aufhdngen  ju 
fonnen,  ober  man  fpannt  baS  ©ewebe  flach  auf  einem  Nahmen  aus.  Das 
giltriren  burch  Borrichtungen  biefer  2lrt  wirb  gewöhnlich  baS  Goliren  ge* 
nannt.  Da  alfalifche  glufftgfeiten  bie  BSolle  auflofen,  fo  barf  man  biefelben 
nicht  burch  SBolle  coliren;  man  muß  bann  jebenfaUS  leinenes  ober  baumwollen 
neS  3eug  nehmen. 
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©e  hudjt  t. 

Um  grofie  Quantitäten  einer  glüfftgfeit  gu  ftltriren,  menbet  man  ©efdjje 
non  ber  ©eite  639  unb  829  betriebenen  unb  abgebilbeten  (Einrichtung  an. 
2Tuf  ben  ©iebboben  trirb  ein  ©tue!  leinenes,  baummolleneS  ober  trolleneS  $eug 
ober  aud)  gerfdbnitteneS  ©troJ>  gelegt,  unb  auf  biefeS  fogleid)  bie  gu  ftltrirenbe 
SJ^affe  gegeben,  menn  fte  eine  fo  bebeutenbe  5ftenge  ungelofier  ©ubjtangen  ent= 
halt,  ba{j  fte  breiartig  ijt.  3(1  bieS  nicht  ber  galt,  fo  giebt  man  barauf  erjt 
eine  ©ubjtang,  treidle  bie  trüben  ©toffe  gurücfhdlt;  bieS  i(l  entmeber  reiner 
gluftfanb,  ober,  menn  man  gugleid)  Entfärbung  begmeefen  null,  Aulner  non 
^nod)en=  ober  $olgfo hie.  2Tud)  biefe  ©ubjtangen  muffen  ror  bem  Einbringen 
in  bie  Sitter  angefeuchtet  merben.  £)ie  Operationen  beS  giltrirenS  unb  Eoli* 
tenS  merben  befonberS  hduftg  bei  ber  3f£unfelrübengucferfabrifation  rorgenoms 
men,  ferner  bei  ber  2iqueur=  unb  ©tdrfegucferfabrifation. 

S3ei  chemifchen  Unterfuchungen  ijf  baS  giltriren  burd)  Rapier  bie  am  hau* 
ftgfien  rorfommenbe  Operation.  5Bill  man  f)‘m  bie  auf  bem  Sitter  gebliebene, 
©ubfiang  tragen,  um  ihr  ©emid)t  gu  erfahren,  fo  tragt  man  ror  bem  giltriren 
baS  bei  erhoffter  Temperatur,  getnohnlid)  bei  ber  Temperatur  beS  ftebenben 
3BafferS,  getroefrtete  Sitter ,  unb  notirt  ftch  baS  ©etrid)t  mit  SSleiflift  auf  bent; 
felben.  Oann  mirb  nach  beenbeter  giltration  baS  gilter  mit  bem  barauf  be= 
finbtichen  Körper  bei  berfelben  Temperatur  getroefnet  unb  getrogen;  burd)  2tbs 
giehen  beS  ©emid)teS  beS  leeren  gilterS  erfahrt  man  baS  ©emid)t  ber  barauf 
beftnblichen  ©ub(Iangen.  £)aS  Trocfnen  beS  gilterS  bei  einer  befiimmten  hob*5 
ren  Temperatur  ifi  für  biefen  3mecf  beShalb  erforberlich,  treil  baS  Rapier,  al£  ein 
porofer  Körper,  rerfchiebene  Stengen  5Ba(ferbampf  in  feinen  $oren  conbenftrt, 
nämlich  bei  feuchter  £uft  mehr,  bei  troefener  treniger,  baher  ein  unb  baffelbe 
gilter  bei  troefener  2uft  treniger  als  bei  feuchter  £uft  miegt,  rnoburd)  natürlich 
Unrichtigfeiten  bei  ber  Unterfuchung  entgehen.  £3ei  einer  Temperatur  ron 
ohngefdhr  über  30°  dl.  trirb  aber  bieS  5öaffer  aus  bem  Rapier  entfernt. 

E5eV0id)te.  Qer  £)rucf,  ben  ein  Äorper  auf  eine  Unterlage  auSÜbt, 
trirb  baS  ©emicht  beS  ÄorperS  genannt ;  man  mifjt  ihn  burd)  baS  befannte 
3njtrument,  bie  SBage,  nach  getriffen  Einheiten,  meid) e  man  ©  e mich  te  nennt, 
©o  fagt  man,  ein  Körper  rniegt  ein  *Pfunb  ober  2oth,  menn  er  benfelben  £)rucf 
ausübt,  mie  baS  ©tue!  Detail,  melcheS  $Pfunb  ober  ßoth  genannt  mirb.  £ie 
©emtd)te  maren  früher  hdufig  gang  trtllfürlid)  angenommene  Einheiten,  baS 
beifit,  man  fonnte  feine  3fted)enfd)aft  geben,  meShalb  baS  ^Pfunb  biefe  ober  jene 
Quantität  (SDZaffe)  befaji,  unb  befanntlid)  maren  biefelben  fajt  in  jebem  Banbe 
rerfd)ie'oen;  eS  mußte  ein  9^ormalgemid)t  beponirt  tnerben,  nach  melchem  man 
alle  übrigen  ©emiebte  beS  BanbeS  normirte.  ©ing  bieS  9iormalgemid)t  rerlo* 
ren,  fo  mar  nicht  mehr  gu  ermitteln,  mie  ferner  baffelbe  gemefen  mar. 

3n  neuerer  ßcit  hat  man  aber  allgemein  angefangen,  ©emid)tSeittheiten 
angunehmen,  beren  ©roße  ftch  immer  mieber  genau  ftnben  laßt.  Ein  fold)eS 
©emtdjt  ift  g.  S5.  baS  frangoftfehe  Decimalgemicht.  Qie  ©emid)tSeinheit  ifi 
babei  baS  ©ramme;  es  i ft  gleich  bem  ©emichte  eines  jtubifcentimeterS  ^Baffer 
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beim  fünfte  feiner  größten  ©iebtigfeit.  Da  nun  baö  Kubifcentimeter  eine 
gan$  bejlimmte  ©roße  bat  (f.  Sftaaße),  fo  wirb  natürlich  auch  ba$  ©rm. 
eine  gan§  bejiimmte  5D?affe  haben.  10  ©rm.  ftnb  =  1  Decagrm.,  100  ©rm. 
=  1  #ectogr.,  1000  ©rm.  =  1  Kilogrm.  (2,138  preuß.  $)funbe),  x/10  ©rm. 
=  1  Decigrm.,  y100  ©rm.  =  1  Gentigrm.,  yi000  ©rm.  =  1  Sftilligrm. 

Sn  ben  meinen  anberen  Bdnbern  rechnet  man  nach  Zentnern,  s$funben, 
Bothen,  Quentchen.  4  Quentchen  =  1  Both;  32  Both  =  1  $Pfunb.  Der 
Gentner  hot  balb  114,  110  ober  100  $Pfunb.  2fUe  biefe  ©ewichte  hoben  nach 
ben  oerfdjiebenen  Banbern  einen  fehr  oerfcf)iebenen  Sftaffenbetrag. 

Da$  preußifepe  $funb  ijt  gleich  bem  ©ewichte  non  y66  Kubiffu'ß  SQßaffer, 
ba$  heißt,  ber  preuß.  Kubiffuß  SBaffer  wiegt  bei  einer  bejlimmten  Tempera* 
tur  66  $Pfunb.  Sftan  fleht/  baß  hierzu  bie  Bange  be$  guße$  genau  befannt 
fein  muß. 

Sn  einigen  Banbern  unb  im  Solloerein  hot  man  ben  Gentner  =  50  fram 
joftfehen  Kilogrammen  gefegt ,  was  hbchft  jweefmaßig  ijf. 

3u  ben  chemtfchen  Unterfuchungen  bebient  man  ftd)  entweber  be$  obigen 
franjoftfehen  ©ewichtö,  ober  be3  fogenannten  SD?ebicinal=  unb  2fpotf)efergewicht$. 
Be&teteS  begeht  aus  ©ranen,  ©frupel,  Drachmen,  Un§en  unb  $)funben. 


Vergleichung  einiger  ©ewichte. 


$funbe.  Uttjen.  Drachmen. 

©frupel. 

©rane. 

1  12  96 

288 

5760 

1  8 

24 

480 

1 

3 

60 

1 

20. 

1  Kilogramme . 

=  2,138  preuß.  ^funbe 

100  »  ...... 

=  213,8 

»  » 

1  preuß.  $funb . 

=  467,7  ©rammen 

1  Hamburger  *Pfunb  .... 

=  484,17 

>> 

1  spfunb  Sollgewicht  beS  beutfehen 

SolloereinS  . =  500 

1  5Biener  (£)efierreicher)  $anbel$-- 

pfunb . =  560,01  >* 

Da$  braunfchweigifche,  gothaifche,  hannooerfche,  alte  folnifche,  furhefftfebe, 
fdchftfche/  weimarifche,  würtembergifche  $funb  ifl  bem  preußifchen  *Pfunbe  $tem* 


lieh  gleich. 

1  preußifcher  Gentner . =  1 10  $)funb 

1  braunfebw.  »  £anbelSgewkht .  =114  » 

1  »  »  ©teuergewicht  =  100  » 

1  gothaifcher  Gentner . =110  » 

1  homburgifcher  » . =112  » 

1  folnifcher  » . =106  » 
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•fjaltpmeter.  «jppgrometer. 

2ftaaße. 

1  furhefftfcher  Eentner . 

=  110  $f unb 

1  fdchftfcher  » . 

=  110  » 

1  tneimarifcher  »  ... 

1  Wiener  »  ... 

1  würtembergifcber  >>  ... 

1  Eentner  BoHgemicht  beS  beutfd)en 

~104  » 

BolloereinS . 

=  50  Kilogrammen. 

^allpmeter.  gud)S  j)at  eine  eigentümliche  5D?etf)obe  erbaut,  ben 
©eJjatt  an  2tt£ohol  unb  Maljeptract  im  SSier  zu  ermitteln,  treidle  fid>  auf  bie 
£ösiid)£eit  beS  KochfalzeS  im  SBaffer  grünbet.  Biefelbe  ifi  Seite  169  be= 
fchrieben. 

^p^rometer  merben  bie  !gnjlrumente  genannt,  trelche  ben  oerfd)ie= 
benen  geuchtigfeitSzuflanb  ber  Tftmofphdre  an§eigen.  Bas  gebräuchliche  $9= 
grortiefer  ijt  baS  fogenannte  $aarhpgrometer ;  eS  bcf^efjt  aus  einem  Menfchem 
haare,  baS  burcf)  feine,  je  nach  ber  geuchtigfeit  ber  £uft,  größere  ober  geringere 
Sßerfurjung  bie  5BelIe  mit  bem  Beiger  bref)t.  Ber  B^ig^r  legt  ftch  auf  eine 
Sfala,  roelche  in  100  gleiche  Steile  geteilt  ijl.  0  iß  ber  *Pun£t  ber  größten 
£rocfenf)eit,  100  ber  ^Punft  ber  größten  geuchtigfeit. 

Ber  geuchtigfeitSjuftattb  ber  £uft  tff  für  baS  Berbampfen  unter  bem 
Siebpunfte  non  großem  Einfluß;  je  feuchter  nämlich  bie  £uft,  beilo  langfamer 
roirb  bi'eS  nor  ftch  gehen  unb  bejfo  langfamer  roirb  §.  B.  bie  Bierwürze  ober 
Brannttt>einmaifd)e  auf  bem  Kühlfcbtffe  ftch  abfühlen.  (Siehe  S.  120.) 

Maa  nennt  man  bie  Einheiten  §ur  Ermittelung  ber  ©roße  ber  Kör¬ 
per.  Man  unterfcheibet  natürlid)  langen  *,  gldchen^  unb  £obl-  (Bolumem, 
fubifche)  Maaße,  Bezeichnungen,  bie  ftch  non  felbjt  ergeben.  So  willfürlich, 
als  bie  ©en>id)tSeinheiten  waren,  roaren  früher  auch  bie  SD?aaf einfjeitcn  ange= 
nommen ;  man  fonnte  ftch  feine  s(Ked)enfchaft  geben,  tneShalb  ein  Maaß  fo  groß 
unb  nicht  großer  ober  fleiner  fei.  gur  bie  gdngenmaaße  hat  man  bei  uns  2ts 
nien,  Soll,  guß,  Ruthen  tc. ;  für  bie  gldchenmaaße  bie  £luabrate  biefer  Maaße 
neben  befonberen  ©roßen,  5.  B.  borgen,  «fjufe  tc.;  für  bie  *£>of)lmaaße  Cluar* 
tiere,  Kannen,  9Ußel,  Stübchen,  2ln£er,  Eimer,  Bhm,  Bphoft,  gaß  tc.  tc.  So 
nerfchieben  bie  ©eroichte  in  ben  einzelnen  Sanbern  ftnb,  fo  nerfchieben  ftnb  auch 
bie  Maaße. 

Bie  granzofen  haben,  tnie  ein  rationelles  ©etnid)t,  fo  auch  ein  rationelles 
Maaß  eingeführt.  BieS  hat  eine  ©roße,  bie  unabdnberlich  befiimmt  unb  auS* 
Zumitteln  ifi.  Ber  jchnmiUtoncn^e  £f)eit  Erbquabranten,  alfo  g.  B.  bie 
Entfernung  beS  2lequatorS  norn  9?orbpole,  tft  baS  Metre,  ihre  Maaßeinheit. 
yl0  Steter  =  1  Becimeter,  V100  SO?^ter  =  1  Eentimeter,  yi0oo  Steter  =  1 
Millimeter. 
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2$etgteid)ung  etniger^aage. 


1  franjoftfcfyeS  €0?etre . 

= 

3,18  preug.  gug. 

1  »  » _ . 

= 

38,23  »  3oU. 

1  preug.  gug . 

= 

0,3138  59?etre. 

1  »  » . 

= 

0,966  ^atifer  gug. 

1  »  . . .  . ' 

139,13  »  Simen. 

1  »  » . .  . 

= 

1,029  engtifcfye  gug.. 

1  braunfcbroeigifcbet  gug  .... 

= 

126,5  ^>arifer  Sinien. 

1  preugijcbe  S^utf)e . 

= 

12  preug.  gug. 

1  braunfd)tt>.  »  . 

= 

16  braunfd)tt>.  gug. 

1  preug.  borgen  .  .* . 

= 

180  preug.  £luabratrutf)en. 

1  frun§of.  21re . 

= 

7,049  » 

1  ^)ectare  (100  Tire) . 

= 

704,9 

1  preug.  .ftubiffug  Höaffer  bei.  15°  9i 

=: 

66  »  ^fnnbe. 

1  »  ÄubtfjoU  • . 

= 

1%  ,  m- 

1  »  ©cfyeffel  ...... 

= 

3072  preug.  ^ubifjoll  (16/9Äubiffg.) 

= 

2770,7  Raufet  ^ubifjoU. 

1  braunfdbnjeigifcfyer  ©tabtf)imfen  .  . 

c= 

1642  »  » 

1  5BiSpel . 

= 

24  preug.  ©dbeffel. 

1  »  . 

== 

40  finiten. 

100  Zimten  cbngefdbr . 

= 

60  preug.  ©d>cffct. 

100  (Raffelet  ©cfyeffel . 

= 

146,2.3  » 

100  £)armßdbter  kalter  .... 

= 

232,9  »  5» 

100  £)re$bener  ©cfyeffel  .... 

= 

185,5  »  '  » 

100  granffurter  ©immer  .... 

= 

52,18  » 

100  Boisseaux  (granfrettf)) 

= 

22,7 

100  Hamburger  ©cbeffel  .... 

= 

191,7 

1Ö0  $annoüerfd)e  ©dbeffel  .  .  . 

= 

72,1 

100  SD?und)ener  ©cfyeffel  .... 

= 

404,5 

100  ©immer  (©tuttgart)  ..... 

= 

40,5 

100  Wiener  SO?c^en . 

= 

111,8 

100  kalter  (ßarlSrubc)  .... 

= 

272,9 

1  preug.  £luart . 

= 

64  »  ßubifjoll. 

= 

78%£otI)  bejlid.SBafferö bei  15°9f. 

27  preug.  £luart . . 

== 

1  preug.  ^ubüfug. 

1  braunfcfyn?.  ©tubcfyen . 

= 

4  braunfcfjtt).  £luartier. 

1  »  Quartier . 

= 

64  Sotb  ==  2  $)funb  bejfcüirten 
3Baf[er$. 

100  »  »  .  .  .  .  . 

= 

80,26  preug.  &uart. 

100  23ruffeler  bannen . 

87,3  » 

100  @arl$ruf)er  Siftaage . 

131 

100  Gaffeler  3Beinmaage  .... 

= 

173,3  » 
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964  Sftacetiren. 

100  Raffelet  33iermaafje  .  .  .  . 

tfteagentien. 

=  190,6  preujj.  £luart. 

100  Darmjlabter  Sftaajje  .  .  . 

=  194,6 

» 

„ 

100  DreSbener  bannen . 

=  81,7 

» 

100  granffurter  Aichmaajj  .... 

=  156,5 

„ 

» 

100  »  Sungmaajj  .  .  . 

=  140,4 

» 

100  frangof.  £itreS . 

=  87,3 

)) 

100  Hamburger  £luartier  .... 

==  79 

» 

5) 

100  Seipgiger  bannen . 

=  105 

» 

» 

100  ^)annot»erfche  £luartier.  .  .  . 

=  84,8 

» 

» 

100  Münchener  bannen  .... 

=  93,3 

» 

100  Stuttgarter  Schenfmaafje  .  .  . 

s=  145,8 

» 

)) 

100  Söierter  Slftaafje . 

=  123,5 

» 

)) 

SJlacertren.  @inen  Auszug  bei  gemohnlicher  £ufttemperatui 

(@ie()e  Ausziehen.)  *£>ierauS  ergiebt  fict) ,  bajj  baS  bet  ber  Stunfelrüben= 
jucferfabrifation  ermahnte  fogenannte  SftacerationSüerfabren  non  DombaSle 
nid)t  biefen  tarnen  nerbient;  eS  mürbe  richtiger  DigejlionSnerfahren  fyzxfyzn. 


S^eagentien.  Um  in  einem  ©emifch  turn  uerfchiebenen  Subjlanjen 
bie  ©egenmart  ber  einen  ober  anbern  barjuthun,  bebient  man  ftch  ber  foge= 
nannten  Sfeagentien  ober  ^rüfungSmittel.  Dies  ftnb  Stoffe,  t>on  benen  man 
burch  bie  Erfahrung  meijj,  bajj  fte  mit  einem  gemiffen  anbern  Stoffe  be= 
jlimmte,  in  bie  Augen  faUenbe  (^rfcheinungen  hßtoorbringen.  Diefe  Grrfchei* 
nungen  ftnb  in  ber  Siegel  eine  befonberee  gdrbung  ober  ein  oerfchieben  ge* 
fdrbter  Siieberfchlag ,  ber  entjlebt,  entmeber  weil  baS  SteagenS  ftch  mit  bem 
(Stoffe  §u  einer  unlöslichen  SJerbinbung  oereinigt,  ober  weil  eS  bemfelben 
fein  AuflofungSmittel  entzieht.  S3eifpiele  merben  bieS  beutlicher  machen.  Die 
(Erfahrung  h<tt  gezeigt,  bajj  3ob  mit  Stdrfemehl  eine  inbigblaue  Sßcrbinbung 
eingeht.  SBill  man  baher  auSmitteln ,  ob  ftch  in  einer  Subjlanj  ober  in  einer 
gluffigfeit  Stdrfemehl  ftttbet,  fo  mirb  eS  nur  nothig  fein,  Sobauflofung  §uju= 
bringen  ;  entgeht  bie  bunf  elblaue  garbung,  fo  ijl  bie  ©egenmart,  entgeht  fte  nicht, 
fo  ijl  bie  Abmefenheit  oon  Starfemehl  ermiefen.  GrS  ijl  aus  Erfahrung  be* 
fannt,  bajj  fleefaurer  Äalf  ein  in  neutralen,  fchmadb  fauren  ober  fchmach  al!a= 
lifchen  glüfftgfeiten  fajl  unlösliches  meijjeS  $)ulüer  ijl.  SBill  man  baher  auS; 
mittein,  ob  in  einem  Sörunnenmaffer  ^alf  oorfommt,  fo  mirb  man  nur  eine  2fuf= 
lofung  üon  Äleefaure  ober  oon  einem  fleefauren  Salje  gu$ufe|en  haben,  tro 
bann  baS  Grrfcbetnen  ober  97id)terfcheinen  eines  meinen  StteberfcblagS  baS  £3or= 
battbenfein  ober  Sttcbtüorbanbenfein  beS  ÄalfeS  barthut.  5D?an  fagt  baher,  mie 
ftch  aus  bem  Angeführten  ergiebt:  Sob  ijl  ein  SieagenS  auf  Starfemehl,  Älees 
fdure  ijl  ein  SteagenS  auf  Äalf,  unb  es  braucht  mohl  faum  ermahnt  §u  merben, 
bajj  umgefehrt  Starfemehl  als  SteagenS  auf  Sob,  unb  ßalf  als  ein  ÖfeagenS 
auf  ^leefdure  bienen  fann. 

3u  ben  für  unfern  3mecf  michtigen  Steagentien  gehören: 

2acfmuSpapier;  eS  mirb  bereitet,  inbem  man  feineö  ^aptcr  mit  einem 
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©ac  Barometer,  ©ieben. 

Tlufgufi  uon  Sacfmug  beftreid)t,  unb  bient  al$  Gfrfennunggmtttel  jeber  uotbarn 
benen  freien  Saure;  eg  tnirb  burd)  biefe  bie  blaue  garbe  in  9fotb  umgednbert. 
9J?an  ermittelt  fo  g.  35.  leidet  bie  Saure  in  ber  33iertuurge,  33rannttueinmaifd)e, 
im  SKubenfafte  u.  f.  tu.;  je  geller  bie  Ototbung  beg  ^Papierg  ift,  bejto  mef)r  ijt 
Saure  uorbanben.  Violette  gdrbung  beutet  auf  geringe  Stengen  uon  Saure. 
3u  beruefftebtigen  ijt ,  baf  aud)  Diele  Stfetallfalge  baS  Sacfmugpapier  fd)tuad) 
rotb  färben. 

Satfmugpapier  ,  tuelcbeg  burd)  eine  fd) tu a cb e  Saure  gero^ 
t e t  tuorben,  bient  uorgüglid)  alg  Grrfennunggmittel  non  TOalien;  eg  tuirb 
burd)  biefe  bie  blaue  garbe  beg  Sacfmug  tuieberbergeftellt. 

Äurf  um  apapier,  bargejtellt  burd)  33ejtreid)ung  uon  Rapier  mit  einer 
2lbtod)ung  uon  Äurfumatuurgel,  bient  für  benfelben  3tue<f,  für  tuelcben  gerotf>e= 
teg  Sacfmugpapier  benu|t  tuirb;  eg  tuirb  burd)  2fl!alien  braun  gefärbt.  9^ub)rt 
bie  33raunfarbung  uon  2fmmoniat  tyx ,  fo  uerfebtuinbet  biefelbe  beim  Trocfnen 
beg  ^Papierg,  rueil  ftd)  babei  bag  2(mmoniaf  uerflud)tigt. 

ßblurbarpum  (falgfaurer  33arpt),  aufgeloft  in.SBaffer,  bient  gut  Orr- 
fennung  uorbanbener  Sd)tuefelfaure ,  fotuobl  freier  alg  an  33afen  gebunbener, 
g.  33.  gur  Gfrfennung  ber  fd)tuefelfauren  Salg'e  in  bem  33runnentuaffer.  Grg 
enthebt  ein  tueifer  97ieberfd)lag,  ber  in  Sauren  unlodlicb  ijt. 

SatpeterfauregSitberoppb,  in  2öaffer  gelojt,  bient  gur  Gfrfennung 
ber  dbloribe  (falgfauren  Salge),  g.  33.  beg  dtocbfalgeg  u.  f.  tu.,  in  bem  5ßaffer, 
burd)  entjlebenben  tueifen,  fdftgen  97ieberfd)(ag,  tueldjer  uom  Siebte  uiolett  ge= 
färbt  tuirb. 

dtleefaureg  Äalt  (opatfaureg  Äali),  in  Söaffer  geloft ;  Dteageng  auf 
Äalferbe  burd)  tueifen  97ieberfd)lag. 

3  ob,  in  Söaffer  geloft: ;  Reagens  auf  Stdrfemebl  burd)  inbigblaue  gdr^ 
bung. 

S5  lutlaugenfalg,  in Sfikffer  gelojt, geigt  Gfifenoppb  burd)  berlinerblauen, 
dtupferoppb  burd)  braunroten,  ßtnfoppb  burd)  tueipen  07ieberfd)lag. 

©alldpfelaufgufj  geigt  bie  ©egentuart  uon  Gftfenfalgen  burd)  fd)tuarge 
gdrbung  (Stinte)  an. 

Sd)tuefelruafferftofftu  affer;  3?eageng  auf  uiele  Metalle,  eg  giebt 
g.  35.  in  fauren  2luflofungen  uon  Tupfer  =  unb  33leifalgen  fd)tuarge  0?ieber- 
fcblage,  uon  $innfalgen  einen  gelben  97ieberfd)lag.  Tille  biefe  97ieberfd)lage  fi’nb 
Scbttefelmetalte. 

£)ie  Steagentien  fonnen  aug  ber  Tlpotbefe  begogen  tuerben. 

(Saccharometer  ftnb  Ardometer  (ftebe  biefen  Tlrtifel),  tuelcbe  ben 
$Procentgebalt  an  3ucfer  in  3utolöfungen,  an  SWalgeptract  in  ber  SSiertuurge 
angeigen.  (Siebe  herüber  Seite  87  unb  589.)  ,  || 

Sieben,  ^od)en.  3Benn  man  eine  glufftgfeit  in  einem  offenen 
©efdjje  bi^  gu  einer  geiuiffen  Temperatur  erbifct.  fo  fommt  fte  in  tuallenbe  S5c- 
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Sieben. 


wegung;  man  fagt  bann,  ft'e  ftebet  ober  fod)t.  23ie  wallenbe  Bewegung  wirb 
burch  £)ampfblafen  f>cct>ocgebcadbt  /  btc  ftd)  im  Innern  bec  $lüfftgfeit  unb  na* 
mentlid)  an  bec  bem  $euer  auSgefefcten  ©teile  beS  ©efafes  entwicfeln  unb  aus 
bec  $lufftgfeit  entweichen. 

£)ie  Temperatur,  bei  welcher  baS  ©ieben  eintritt,  ifl  für  bie  Oerfchiebenen 
glüfftgfeiten  oerfd)ieben,  fite  ein  unb  biefelbe  glüfftgfeit,  alfo  $.  S8.  fuc  5ßaf= 
fer,  abec  untec  gleichen  Um  fl  an  ben  immec  gleich.  baS  ©efafj  offen, 
fo  jleigt  bie  Temperatur  nicht  hoher,  eS  mag  hoch  fo  fJfltf  erb^t  werben;  alle 
§ugefuhrte .  5ßdrme  wirb  ba§u  oerwanbt,  bie  glüfftgfeit  in  23ampf  ju  oer= 
wanbeln. 

Untec  oer  chiebenen  Umjldnben  ftebet  abec  eine  unb  biefelbe  glufftgfeit  bei 
oecfchieben  bol>cr  Temperatur.  £5aS  ©teben  teitt  nämlich  immec  bann  ein, 
trenn  bec  £)rucf  (bie  (Spannung)  bes  ^Dampfes  bec  glüfftgfeit  ben  auf  bec 
glüfftgfeit  laflenben  23rucf  überwinbet.  23a  nun  bec  £)tucf  bec  Kampfe  oon 
becen  Temperatur  abhängig  ifl,  nämlich  bei  hol) ecec  Temperatur  gco§ec  ifl,  fo 
wirb  bas  ©ieben  natürlich  bei  niebecec  Temperatur  oor  ftd)  gehen,  trenn  bec 
auf  be.c  glüfftgfeit  laflenbc  £)rucf  gecingec  ifl,  bei  h oberer  Temperatur,  trenn 
bec  £)rucf  großer  ijl. 

2fuf  unfecec  @rbe  ecleiben  bie  Körper  ben  23rucf  bec  2ftmofpbare  (ftef>e 
Barometer),  bie  glüfftgfeiten  werben  alfo  fteben,  wenn  if)c  23ampf  ben 
£)rucf  bec  2ftmofphdce  überwinbet.  £)ie  am  SSoben  bes  itocbgefafeS  beftnblid)e 
glüfflgfeit  erleibet  abec,  aufer  bem23rucfe  bec  2ltmofpbdre,  auch  noch  ben  £rucE 
bec  über  ihc  flebenben  glüfftgfettSfaule,  unb  biefen  23rucf  haben  natuclich  auch 
bie  am  SÖoben  beS  ©efdfjeS  entjlebenben  Kampfe  ju  überwinben;  bahec  wicb 
bafelbjl  bie  Temperatur  hoher  fein,  als  an  bec  Oberfläche  bec  $lüfftgfeit ,  unb 
jwac  um  fo  f)6f>er ,  je  hoher  bie  gl&fftgfeitSfaule  in  bem  ©efafje  fleht.  £)ieS 
giebt  une  bie  9?egel  an  bie  Jpanb ,  bie  §u  oerfod)enbe  $lüfftgfeit  nicht  fehc  hoch 
in  ben  s23erfod)pfannen  flehen  $u  laffen,  wenn  eine  höhere  Temperatur  becfelben 
nachtheilig  ifl,  wie  §.  33  bie  ßucferlofungen. 

23a  bec  Orucf  ber'^uft  oecfchieben  grofj  ifl  (flehe  Barometer),  fo  wicb 
aud)  bie  Temperatur  bec  flebenben  glüfftgfeiten  oecfchieben  hoch  liegen  muffen, 
unb  oercingect  man  burd)  bie  Luftpumpe  ober  auf  anbece  3Beife  ben  £uft= 
bruef,  fo  fann  ihr  ©iebpunft  fehc  herabgebrad)t  werben;  bahec  baS  33erfod)en 
beS  ©prups  u.  f.  w.  tm  luftoeebunnten  Dlaume,  um  jlarfe  ^rhi^ung  beffelben 
ju  oeemeiben. 

föei  gewöhnlichem  £uftbrucfe  ftebet  baS  3Saffer  bet  100°  delf. ,  bei  bem 
2)rucfe  oon  2  Tl'tmofphaten  bei  121°  (üelf. ,  bei  3  2ftmofpharen  23rucf  bei 
135°  Gelf. 

2ojl  man  in  einer  glüfftgfeit,  wie  wollen  annehmen  in  5ßaffer,  ©ub= 
flanken  auf,  bie  nicht,  ober  hoch  weniger  fluchtig  als  bieS  ftnb,  fo  erhöht  ftd) 
babutd)  bec  ©iebpunft  beffelben,  weil  bie  2fn§ief)ung  biefec  ©ubflansen  ju  bem 
2£ufl6fungSmittel,  alfo  hier  jum  Söaffer,  burd)  eine  höbet*  Temperatur  (höhere 
©pannung)  überwunben  werben  muß.  Um  wie  oiel  bec  ©iebpunft  erhöht 
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@  p  ecififdjcs  ©eiüii^t. 

wirb,  richtet  fict)  nach  bcr  Stenge  ber  aufgelojfen  ©ubjfanj.  Eoncentrirte  26= 
fuhgtn  fieben  bei  ^oberer  Temperatur,  a(S  oerbunnte. 

@peciftfd)eS  ©JCU>id)t  nennt  man  baS  Verhältnis  beS  abfoluten 
©ewicbtS  §u  bem  Volumen  eines  ÄdrperS.  9Jfan  fagt  $.  83.:  33lei  ift  fchwerer 
als  Jpolj,  unb  ergänzt  habet  in  ©ebanfen :  -bei  gleichem  Volumen,  bei  gleichem 
Umfange  beiber.  Vergleicht  man  fo  bie  ©ewichte  aller  oerfcptebenen  Körper  bei 
gleichem  Volumen  berfelbett ,  fo  erhalt  man  ihre  fpeciftfchen  ©ewichte.  3)? an 
fefct  babei  für  glüfftgfeiten  unb  jfarre  Körper  baS  ©ewicht  eines  gleichen  Vo= 
lumenS  Sßaffer  als  (Einheit,  bas  hetjjt,  man  bezeichnet  baS  fpeciftfche  ©ewicht 
beS  SöafferS  mit  1,000  (um  Vruche  ju  oermeiben,  taufenb  auSgefprochen). 
Das  fpecif.  ©erricht  beS  2flfof)olS  ijf  0,791,  h>ct^t  hiernach  alfo:  ein  ©efdf,  in 
welchem  1000  Sotpe,  Pfunbe  2c.  Vkffer  gehen,  fann  nur  791  2othe,  Pfunbe 
2c.  Tflfohol  faffen.  Um  baS  fpecif.  ©ewicht  einer  glüffigfeit  ju  ftnben,  fann 
man  \id)  jebeS  beliebigen  ©efdfieS  bebienen;  man  ermittelt  er  ff,  wie  riet  baffelbe 
non  ber  ju  prüfenben  Slfifftgfeit  aufnehmen  fann;  burch  eine  einfache  Propor; 
tion  erfahrt  man  bann  baS  fpecif.  ©ewicht,  baS  beS  VkfferS  =  1,000  gefegt. 
3.  V.  ein  ©efdjj  wirb  non  850  ©ran  VSaffer  angefullt,  non  einem  Söeingeijf 
gehen  aber  nur  730  ©ran  in  baffelbe,  fo  hat  man:  850:730=1,000:0,859; 
alfo  0,859  baS  fpecif.  ©ewicht  beS  VkingeiffeS.  ©eben  in  baffelbe  ©efd£ 
1050  ©ran  3ucferfprup,  fo  ijf  beffen  fpecif.  ©ewicht  1,235  (850  :  1050  = 
1,000  :  x  =  1,235). 

Die  fpecif.  ©errichte  ber  glufftgfetten  ju  fennen,  ijf  für  bie  Techntfer 
non  ber  größten  VSichtigfeit ;  man  bebient  ftch  $ur  (Ermittelung  berfelben  nun 
in  berOfegel  nicht  ber  angeführten  Vfethobe,  fonbern  man  benufct  bie  fogenann* 
ten  ©enfwagen  ober  Ardometer  (ftehe  t>.  2frt.). 

DaS  fpecif.  ©ewicht  jfarrer  (fefter)  Körper  fann  leicht  auf  biefe  VSeife 
bejfimmt  werben,  baS  man  biefelben  erft  inber2uft,  wie  gewöhnlich,  unb  bann, 
an  einem  CD?enfchen=  ober  Pferbehaare  befejfigt,  im  3ßaffer  wagt.  Der  Äor* 
per  wiegt  nämlich  im  SBaffer  gerabe  um  fo  niel  weniger  als  in  ber  2uft,  als 
ein  mit  bem  Körper  gleich  großes  Volumen  beS  VkfferS  wiegt.  Durch  eine 
einfache  Proportion  erfahrt  man  fo  baS  fpecif.  ©ewicht  beS  ÄorperS.  3-  V.  ein 
©titcf  (Eifen  wiegt  an  ber  2uft  560  ©ran,  im  ^Baffer  gewogen  aber  nur  487 
©ran,  alfo  74  ©ran  weniger,  fo  §eigt  bieS  an,  bajj  ein  ©tücf  Vkffer  oon  ber 
©rbjie  beS  ©tucfeS  (Eifen  73  ©ran  wiegt;  baS  fpecif.  ©ewicht  beS  (EifenS  ijf 
alfo  (73  :  560  =  1,000  :  x)  =  7,600,  baS  b«jjt,  baS  (Eifen  ijf  bei  gleichem 
Volumen  7b/10mal  fchwerer  als  VSaffer  u.  f.  w.  2IuS  bem  fpecif.  ©ewichte 
ber  dtorper  fann  man  nun  leicht,  wie  man  ffef)t,  baS  ©ewicht  eines  befümmten 
Volumens  berechnen.  3*  V.  ber  Ü’ubiffuf  ffßaffer  wiegt  66  preuj?.  Pfunb 
(ffehc  ©ewicht);  ber  dlubiffuf  (Eifen  wirb  hiernach  7,6mal  fo  »iel,  alfo  501,6 
preufi.  Pfunb  wiegen.  Der  £Utabratfuf  eines  1  3oll  jfarfen  (EifenblechS ,  alfo 

=  41,8  pfunb;  eines  linienjfarfen  EifenblechS  alfo  fajf  3%  Pfunb. 
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Thermometer. 

£>aS  fpecif.  ©ewicjt  beS  gejammerten  Tupfers  tft  8,800,  woraus  man  leich' 
baS  ©ewicbt  für  ben  £luabratfuß  Viech,  j.  V.  für  Dampffeftel,  oon  jebet 
Stdrfe  berechnen  fann. 

Thermometer,  Spanne meffer  werben  Snprumente  genannt, 
beren  man  ftcj  §ur  2fuSmittelung  ber  Temperatur  bebtent.  3jre  EonPruction 
grunbet  ftcj  auf  bie  burcj  bie  VSarme  bewirkte  Vergrößerung  beS  Volumens 
einer  Subpanj,  am  hduftgpen  beS  £UtecfftlberS.  Um  biefe  Snprumente  oer* 
gleichbat  $u  machen,  muffen  auf  bemfelben  §wei  fünfte,  bie  unter  gleichen 
UmfMnben  leicht  §u  ermitteln  ftnb,  bepimmt,  unb  ber  2lbf!anb  jwifcben  biefen 
fünften  in  eine  bepimmte  3fn§ajl  hon  ©raben  geteilt  werben.  Sttan  wählt 
bagu  ben  ©efrier  =  unb  Siebpunft  beS  VkfferS. 

DaS  Snprument  wirb  in  ftebenbeS  SBaffer  getaucht  unb  ber  Stanb  beS 
£UtecfftlberS  genau  bemerft;  bann  pellt  man  baffelbe  in  fcjmelgenbeS  EiS  unb 
bemerft  biefen  spnnft  ebenfalls  genau.  Die  Entfernung  §wifcjen  biefen  beiben 
fünften  wirb  nun  entweber  in  80  ober  in  100  gleiche  Tjeile  getjeilt,  unb 
über  unb  unter,  biefen  fünften  tragt  man  nun  eine  beliebige  2fn§ajl  gleich 
großer  ©rabe  auf;  erpere  Tjeilung  giebt  bie  nach  fReaumur  benannte 
80tjeilige,  leitete  bie  nach  EelfiuS  benannte  lOOtjeilige,  bie  Eentepmals 
Sfala.  Sn  beiben  Sfalen  geigt  0°  ben  ©efrierpunft  beS  VSafferS  an. 

$D?an  erfennt  leicht,  baß  nach  biefer  uerfcjiebenen  Einteilung  bie  ©rabe 
beiber  Sfalen  eine  perfcjiebene ©roße  haben  muffen;  eS  werben  nämlich  5  ©rabe 
nach  EelfiuS  (E.)  gleich  fein  4  ©raben  nach  9teaumur  (9?.).  hieraus 
ergiebt  pcj,  wie  man  bie  ©rabe  ber  einen  Sfala  in  bie  ber  anbern  oerwanbeln 
fann.  Um  bie  9t  e  au  m  ur 7  fcjen  ©rabe  in  Eelfiu  S’fche  ju  uerwanbeln, 
multiplicirt  man  biefelben  mit  5  unb  bhubitt  baS  $)robuct  burcj  4;  um  Eel* 
fiu  S’fche  ©rabe  in  9t  e a u m u r7 fcje  umjuwanbeln,  multiplicirt  man  mit  4 
unb  bioibirt  burch  5 

22°  9t.  wie  oiet  ©rabe  nach  Eelf.  ?  —  21%°  E. 

22°  6.  wie  viel  nacf>  9t.?  =  173/5o  9t. 

Die  Sfala  oon  9teaumur  ip  bie  allgemein  in  Deutfcjlanb  im  gewojn* 
liehen  2eben  gebräuchliche,  bie  oon  EelfiuS  in  granfreich  unb  «Schweben  unb 
in  ben  meipen  wiffenfchaftlichen  SBerfen,  mit  Ausnahme  ber  engliphen. 

Sn  Englanb  hat  man  Thermometer  mit  einer  anbern  Sfala  im  ©ebrauch, 
nämlich  mit  ber  gähnen  h  ei  t’fchen.  gahrenf)  eit  fenfte  bas  Thermometer 
in  ein  ©ewifch  hon  Schnee  unb  Salmiaf,  begeichnete  ben  Stanb  beS  SHuecf* 
ftlberS  mit  0,  fenfte  eS  bann  in  fochenbeS  Vkffer,  unb  tjeilte  oen  Wtanb 
$wifchen  biefen  §wei  erhaltenen  fünften  in  212  gleiche  Tjeile.  Da  ein  ©e= 
mifch  aus  Schnee  unb  Salmiaf  eine  nieberere  Temperatur  bepht,  als  fchmeU 
jenbeS  Eis,  fo  liegt  ber  97ullpunft  biefer  Sfalen  unter  bem  97ulipunfte  ber 
Sfalen  oon  9teaumur  unb  EelfiuS;  er  liegt  nämlich  bei  14,2°  9?.  ober 
17,7°  E.  unter  97uü. 
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£{jermometer. 

Di«  ©rabe  über  bem  9?ullpunfte  ber  Thermometer  bezeichnet  man  mit  + 
unb  nennt  ft e  and)  Wohl  $öarmegrabe,  bie  ©rabe  unter  9?ull  bezeichnet  man 
mit  —  unb  nennt  fte  auch  wohl^altegrabe;  man  hat  bißt  alfo  wohl  ju  untere 
fcbeiben  jnnfcfyen  +  10  ober  — 10°  d.  ober  9£.  ober  g.  (gahtenheit). 

din  Thermometer  mit  ber  gahrenhßit’fcben  @£ala  geigt  im  fd}me(jen= 
ben  dife  alfo  bei  0°  9?.  ober  d.  +  32°.  9ttan  bat  alfo 

9£eaumur  delfiuö  g  ahrenh  eit 
14,2  — 17,7  *  0° 

0  0  +  32° 

+  80  +100  +212° 

Sttan  fleht,  ba§  bie  dntfernung  jmifcben  bem  ©efrierpunfte  beg  B3affer$ 
unb  befferi  @iebpun£te  nach  gahrenheit’S  @?ala  180  ©rabe  enthalt,  welche 
alfo  benfelben  9£aum  einnebmen,  wie  80  9vea u  mut’fche  unb  100  delfiuS’s 
fcbe  ©rabe,  ober,  wa$  baffelbe  ijl,  9  gab rcnf>ett?fcbe  ©rabe  (mb  fo  Diel,  als 
4  9£eaumur’fche  unb  5  delfiuS’fche.  +  60°  g.  einer  Temperatur,  bie 
bei  ber  BejUmmung  beä  2fl£of)olgehalt3  tm  Branntwein  oft  angeführt  worben 
ftnb,  ftnb  bemach  gtetcf)  124/9°  9?.  ober  15,6°  d. 

Um  gabrenbßit’S  ©rabe  in  delfiu$’fd)e  umjuwanbeln,  werben  ba- 
t>on,  wenn  fte  über  bem  ©efrierpunfte  ftnb,  32  abgewogen  unb  bie  Übrigblei- 
benbe  $ahl  mit  1,8  bioibirt  3(1  bie  gahrenheü’fche  N©rabzal)l  unter  bem 
©efrierpunfte ,  fo  wirb  biefelbe  Don  32  abgezogen  unb  ber  9?efl  mit  1,8  bioi* 
birt;  fallt  enblid)  bie  ©rabjahl  unter  gahrenheit’S  0,  fo  werben  32  abbirt 
unb  bann  mit  1,8  biDibirt.  3n  lebten  beiben  gallen  werben  natürlich  bie 
©rabe  ba$  Reichen  —  erhalten. 


+  60°  g.  wie  Diel  nach  delf.  ? 
+  20°  g.  wie  Diel  nach  delf.? 
—  10°  g.  wie  Diel  nach  delf.? 


60  —  32 
1,8 

32  —  20 
1,8 

10+32 

1,8 


+  15,5°  d. 

—  6,60  d. 

—  23,2°  d. 


9T0  Sergteid+ng  ber$afyrenf)ett’ftf)en  ^^etmometerffala  ic. 

Um  bte  Dünungen  $u  evfparen,  mag  bte  folgenbe  fabelte  fuer 
einen  ftnben: 


$ergletd;ung  bev  ga^renfKtffcjjen  ^ermometerffala  mit  ber  detftub’fdjen 
unb  ^eaumut’fdjen. 


rcn? 

beit. 

(Selfiuö. 

Oieau* 

mur. 

ren? 

beit. 

(Selftuö. 

9?eau= 

mur. 

rens 

beit. 

(Selftuä. 

9teaus 

mur. 

4-212 

+100 

+80 

+163 

+72,78  ! 

+58,22 

+114 

+45,55 

+36,44 

211 

99,44 

79,56 

162 

72,22  1 

57,78 

113 

45 

36 

210 

98,89 

79,11 

161 

71,67  1 

57,33 

112 

44,44 

35,56 

209 

98,33 

78,67 

160 

71,11 

56,89 

111 

43,89 

35,11 

208 

97,78 

78,22 

159 

70,55 

56,44 

110 

43,33 

34,67 

207 

97,22 

77,78 

158 

70 

56 

109 

42,78 

34,22 

206 

96,67 

77,33 

157 

69,44 

55,56 

108 

42;22 

33,78 

205 

96,11 

76,89 

156 

68,89 

55,11 

107 

41,67 

33,33 

204 

95,55 

76,44 

155 

68,33 

54,67 

106 

41,11 

32,89 

203 

95 

76 

154 

67,78 

54,22 

105 

40,55 

32,44 

202 

94,44 

75,56 

153 

67,22 

53,78 

104 

40 

32 

201 

93,89 

75,11 

152 

66,67 

53,33 

103 

39,44 

31,56 

200 

93,33 

74,67 

151 

66,11 

52,89 

102 

38,89 

31,11 

199 

92,78 

74,22 

150 

65,55 

52,44 

101 

38,33 

30,67 

198 

92,22 

73,78 

149 

65 

52 

100 

37,78 

30,22 

197 

91,67 

73,33 

148 

64,44 

51,56 

99 

37,22 

29,78 

196 

91,11 

72,89 

147 

63,89 

51,11 

98 

36,67 

29,33 

195 

90,55 

72,44 

146 

63,33 

50,67 

97 

36,11 

28,89 

194 

90 

72 

145 

62,78 

50,22 

96 

35,55 

28,44 

193 

89,44 

71,56 

144 

62,22 

49,78 

95 

35 

28 

192 

88,89 

71,11 

143 

61,67 

49,33 

94 

34,44 

27,56 

191 

88,33 

70,67 

142 

61,11 

48,89 

93 

33,89 

27,11 

190 

87,78 

70,22 

141 

60,55 

48,44 

92 

33,33 

26,67 

189 

87,22 

69,78 

140 

60 

48 

91 

32,78 

26,22 

188 

86,67 

69,33 

139 

59,44 

47,56 

90 

32,22 

25,78 

187 

86,11 

68,89 

138 

58,89 

47,11 

89 

31,67 

25,33 

186 

85,55 

68,44 

137 

58,33 

46,67 

88 

31,11 

24,89 

185 

85 

68 

136 

57,78 

46,22 

87 

30,55 

24,44 

184 

84,44 

67,56 

135 

57,22 

45,78 

86 

30 

24 

183 

83,89 

67,11 

134 

56,67 

45,33 

85 

29,44 

23,56 

182 

83,33 

66,67 

133 

56,11 

44,89 

84 

28,89 

23,11 

181 

82,78 

66,22 

132 

55,55 

44,44 

83 

28,33 

22,67 

180 

82,22 

65,78 

131 

55 

44 

82 

27,78 

22,22 

179 

81,67 

65,33 

130 

54,44 

43,56 

81 

27,22 

21,78 

178 

81,11 

64,89 

129 

53,89 

43,11 

80 

26,67 

21,33 

177 

80,55 

64,44 

128 

53,33 

42,67 

79 

26,11 

20,89 

176 

80 

64 

127 

52,78 

42,22 

78 

25,55 

20,44 

175 

79,44 

63,56 

126 

52,22 

41,78 

77 

25 

20 

174 

78,89 

63,11 

125 

51,67 

41,33 

76 

24,44 

19,56 

.  173 

78,33 

62,67 

124 

51,11 

40,89 

75 

23,89 

19,11 

172 

77,78 

62,22 

123 

50,55 

40,44 

74 

23,33 

18,67 

171 

77,22 

61,78 

122 

50 

40 

73 

22,78 

18,22 

170 

76,67 

61,33 

121 

49,44 

39,56 

72 

22,22 

17,78 

169 

76,11 

60,89 

120 

48,89 

39,11 

71 

21,67 
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